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Machine overview (Fig. A)
 Some of the accessories are for specific types only.

A1 Bean hopper A10 Drip tray 

A2 Double bean hopper A11 Drip tray grid 

A3 Grinder burr A13 Water tank lid

A4 Powder ring A14 Water tank

A5 Portafilter A15 Tamper slot

A6 Control panel A16 Steam/Hot water knob

A7 Ground receiving bracket (grind position) A17 Hot water spout

A8 Brewing head A18 Steam wand

A9 Grind powder separator 

Accessories
A12 Cleaning pin A23 Cleaning brush

A19 Dual walled filter basket (single or double cup) A24 Grinder cleaning brush

A20 Single walled filter basket (single or double cup) A25 Milk jug with temperature strip

A21 Espresso stand A26 Milk jug

A22 Calibrated tamper
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Control panel (Fig. B)
Refer to figure B for an overview of all buttons and icons. Below you find the description.
B1 On/Off B6 Pressure gauge

B2 Descale light B7 Espresso

B3 Grinder B8 Double Espresso

B4 Single/Double dose lights B9 Americano

B5 Grind amount knob B10 Hot water/Steam light

Introduction 
Congratulations on your purchase of a Philips Barista Brew Espresso machine! To fully benefit from the
support that we offer, please register your product at www.home.id.
Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for
future reference.
To help you get started and to get the best out of your machine, we offer online support at
http://www.philips.com/support.

 There are multiple versions of this semi-automatic espresso machine, which have slightly different
features and accessories. For example, the milk jug with temperature strip is not included in all versions.
Each version has its own type number, which you can find on the data label located on the bottom of the
machine.

 This machine has been tested with coffee. Although it has been carefully cleaned, there may be some
coffee residues left. We guarantee, however, that the machine is absolutely new.

Before first use

1. Installing the bean hopper and filling the water tank
 Check and ensure that the two arrows on the grinder align with each other (Fig. 1).

1 Check and ensure that the two "I" marks on the bean hopper base align with each other (Fig. 2).
2 Press downward the bean hopper, ensure that the lock symbol on the bean hopper aligns with the

triangle symbol on the machine top (Fig. 3), and rotate the bean hopper clockwise (Fig. 4).
3 Rotate the bean hopper to select your desired coarseness (Fig. 5).

 The grinder and bean hopper are precision components, so avoid frequently removing them after
installation.

4 Open the water tank lid, grip the top handle of the water tank, and lift it vertically to remove it (Fig. 6).
5 Remove the yellow sealing strip from the bottom of the water tank (Fig. 7).
6 Fill the water tank to the maximum level indicated on the water tank (Fig. 8).
7 Grip the top handle and place the water tank back onto the machine vertically. Close the water tank lid

(Fig. 9).

 The removed yellow sealing strip does not need to be reinstalled; you may discard it.
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 For best coffee quality, we suggest to frequently change water in the water tank.

2. Switching on the machine for the first time
1 Put the plug in an earthed wall socket.
2 Make sure the steam knob is in the off position (Fig. 10).
3 Press the On/Off button (Fig. 11) to switch on the machine.

- On/Off and Espresso buttons will light up.
4 Place a bowl under the hot water/steam wand and the brewing head (Fig. 29).
5 Press the Espresso button (Fig. 12) to flush.

- Hot water will begin to flow out of the brewing head, hot water spout and the steam wand.
6 After the water stops dispensing, the On/Off button starts blinking and the machine will heat up.

 At first time use, make sure to press the Espresso button after turning on the machine to rinse it.
You can only grind coffee beans or brew coffee after rinsing the machine.

 During the flushing , the steam wand may become hot. To avoid the risk of being burnt, let it cool
down before touching it.

Setting water hardness
1 Turn off the machine.
2 Press the On/Off button and the Americano button at the same time for three seconds. The Descale and

the On/Off button light will blink.
The default is hard water, so the Americano button light will be on.
- To adjust the setting to medium water quality, press the Double Espresso button.
- To adjust the setting to soft water quality, press the Espresso button.
Once the right hardness of the water is selected, press the On/Off button to confirm.

 To assess the water hardness supplied by your local water service, you can obtain the Philips Water
Hardness Testing Kit HD5085/01 from a nearby supplier or online through the Philips website.

Test strip Philips

Soft water 4 green dots <3 dH

Medium water 1 red dot >4 dH

Medium water 2 red dots >7 dH

Hard water 3 red dots >14 dH

Hard water 4 red dots >21 dH

Making coffee

Setting the grinder
The coarseness of ground coffee significantly influences brewing dynamics, like the pressure and flow rate,
and ultimately, the flavor of espresso.
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This machine offers 15 coarseness levels (1-15). The lower the grind setting, the finer the coffee beans are
ground and the stronger the coffee.
Adjustments may be needed for different beans with varying roast degrees, impacting the amount of
ground coffee produced.
For Espresso/Americano grinder levels 1-4 are recommended. For longer coffee recipes (e.g. Lungo) levels
5-10 are best (Fig. 5).

Choosing between the single and dual walled filter basket
- Dual walled filter basket (single or double cup):
The supplied dual walled filter baskets (Fig. 13) allow you to brew an espresso with crema even when using
the machine for the first time, and support achieving the optimal pressure range.
- Single walled filter basket (single or double cup):
The supplied single walled filter baskets (Fig. 14) are like those used in professional machines and require
more manual skills and experience. They allow for greater customization of your coffee, resulting in
improved extraction, taste and consistency once you find the right setup.

Choosing beans from the double bean hopper
If you have the double bean hopper, you can choose which type of beans to use before grinding. If you've
already loaded different types of beans, you can select one of the two compartments or blend them by
using the selecting knob.

 It's normal that some coffee remains in the coffee ground outlet. When switching bean compartments,
grind the remaining beans and discard the grounds to clear it out.

Grinding beans
1 Choose a single cup or double cup filter basket.

- When changing the filter basket, you can easily pry off the installed filter basket with the edge of the
other filter basket (Fig. 15).

2 Attach the powder ring onto the portafilter (Fig. 16).
3 Align the portafilter with the grinder bracket and push it horizontally (Fig. 17).

- Use the Grind Amount knob to grind more or less beans
4 For automatic grinding, long press the Grinder button for three seconds to select 1x or 2x dose. Then

press the Grinder button once again to start grinding.
- When using a single cup filter basket, select a 1x dose; when using a double cup filter basket, select a

2x dose.
- To stop the grinding process midway, simply press the Grinder button again.

5 For manual grinding, hold the portafilter with one hand and press and hold the portafilter into the
bracket until the required amount of coffee is ground.

 It is recommended to use 12-14 grams of beans for a single cup, and 18-20 grams for double cups. You
may use an electronic scale for precise control of the coffee amount. You can use the "Max" indication on
the filter basket as a rough measure.

 Make sure the bean hopper is properly installed and locked before adding coffee beans and using the
machine.

 Only roasted coffee beans are allowed in the bean hopper. Do not put raw coffee beans, coffee powder,
instant coffee or other materials in the bean hopper, as it may damage the coffee machine.
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 Pay attention to the maximum level of ground coffee during grinding and avoid clogging the ground
coffee outlet (Fig. 18).

 Different beans may yield slightly different amounts of ground coffee in automatic grinding. You may
need to adjust the grinding settings based on the actual brewing pressure for each type of bean (see
'Optimized brew').

 When splattering of ground coffee visibly worsens, clean the grinding chute (see 'Cleaning the grinder
and ground coffee outlet').

Tamping
1 Remove the portafilter from the grinder bracket.
2 Remove the powder ring from the portafilter (Fig. 19).
3 Position the portafilter on a countertop with its padded bottom to enable effortless tamping (Fig. 20).
4 Gently tap the portafilter several times to make the ground coffee distribute evenly in the filter basket

(Fig. 21).
5 Use the calibrated tamper to tamp the ground coffee.
6 Make sure the coffee grounds do not exceed the maximum line in the filter basket after tamping.

- Ideally, after tamping the height of the coffee powder is right below the maximum line.

Brewing Espresso
1 Insert the portafilter into the brewing head.

- Align the portafilter with the "triangle" mark on the brewing head and place it upward inside the
brewing head (Fig. 22). Then, rotate the portafilter counterclockwise to the center to lock it (Fig. 23).

2 Press the Espresso or Double Espresso button to start brewing (Fig. 24).
- To stop dispensing before the machine is finished, press the button again.

 When the On/Off button indicator flashes, the machine is in the preheating mode and brewing cannot
be started. When all button indicators are solid on, brewing can be started.

 After brewing is completed, there may be steam and pump noise above the drip tray. This is normal and
indicates that the machine is depressurizing.

 When the brewing pressure is too high, the machine will stop dispensing coffee. At this time, the
indicator keeps flashing.

 The Espresso volume is about 40 ml and Double Espresso volume about 80 ml by default.

Brewing Americano
An Americano is made by pouring hot water from the water spout over a shot of espresso.
1 Put the portafilter into the brewing head and align the handle with the "triangle" mark and place it

upward inside the brewing head (Fig. 22). Then, rotate the handle counterclockwise to the center to lock
it (Fig. 23).

2 Place a large cup under the spout openings of the portafilter and the Americano water spout (Fig. 25).
3 Press the Americano button to start brewing a cup of Espresso first.
4 After the Espresso has finished brewing, hot water will be poured on top from the Americano water

spout to finish the Americano.
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 The hot water spout may become hot. To avoid the risk of burns, let it cool down first.

Optimized brew
Pressure is an important factor for brewing espresso. The pressure gauge indicates the pressure and helps to
monitor the optimal extraction of your espresso shots. It is recommended to re-adjust the grind parameters
based on the pressure gauge status each time you use different type of coffee beans.

A

A1

B

B1

C

C1

Optimal extraction
For an optimal extraction you should get a steady flow, a rich and velvety crema and balanced flavor coffee.
The pressure should be at the optimal range.

Under-extraction
If the coffee is under extracted, you will get a fast flow, thin and pale crema, sour and weak flavor coffee.
The pressure is at the lower range.

How to adjust
1 Adjust grinder to a finer level.
2 If still under-extraction, increase the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the

’+’ plus level on the right.
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3 You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.
4

Over-extraction
If the coffee is over extracted, you will get dripping or no flow, dark and uneven crema, bitter and burnt
taste coffee. The pressure is at the higher range.

How to adjust
1 Adjust grinder to a coarser level.
2 If still over-extraction, decrease the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the ’-’

minus level on the left.
3 You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.

Customizing default volumes
1 Install the portafilter with tamped ground coffee inside the brewing head.
2 Press and hold the button of the drink you want to customize. After three seconds, the machine enters

the customization mode and emits a beep.
3 Stop holding the buttons when the cup contains the desired volume. The setting is complete when you

hear one beep from the machine.
4 After you have programmed the volume for a drink, the machine will dispense this new volume each

time you select the drink again.

 Press and hold the Americano button to extract the desired coffee volume. Release to set the new coffee
volume. Repeat for water volume adjustment.

 The minimum Espresso and Double Espresso volumes are 20 ml and 40 ml, respectively.
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 The maximum Espresso and Double Espresso volumes are 70 ml and 120 ml, respectively.

 For Americano, the minimum and maximum volume of coffee is 20 ml and 70 ml respectively. The
minimum and maximum volume of hot water is 50 ml and 200 ml respectively.

Customizing coffee temperature
It is possible to adjust the coffee extraction temperature. You can choose from three settings: warm coffee,
medium hot coffee, hot coffee. At a higher coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will
increase and the acidity will decrease. At a lower coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee
will decrease and the acidity will increase.
1 Turn off the the machine.
2 Press and hold the On/Off button and the Espresso button for three seconds. The machine will emit a

beep sound.
3 Press one of the buttons below to adjust the coffee extracting temperature setting to your preferred

level.
- To adjust the setting to warm coffee, press the Espresso button
- To adjust the setting to medium hot coffee, press the Double Espresso button.
- To adjust the setting to hot coffee, press the Americano button.

Once the right temperature of coffee is selected, press the On/Off button to confirm.
If you do not switch off the machine yourself, it will switch off automatically after 30 minutes.

Resetting volumes to factory defaults
- Reset Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Espresso buttons

simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the
Espresso buttons will flash three times.

- Reset Double Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Double Espresso
buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off
and the Double Espresso buttons will flash three times.

- Reset Americano: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Americano buttons
simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the
Americano buttons will flash three times.

After each of these three resets, the machine will go to standby-ready mode.

Making milk froth
 Always use milk coming directly from the fridge for the best foam quality.

Preparation
1 Fill a milk jug with about a quarter of milk (100 ml) for cappuccino and to about a third (150 ml) of milk

for latte macchiato (Fig. 26).
2 Rotate the knob to the steam position t start steam preheating (Fig. 27). The steam indicator starts

flashing.

 For an optimal frothing result, do not shake the milk jug and do not hold the milk jug upright (Fig. 28).
3 Wait for about 10-20 seconds until the steam indicator becomes solid on. The machine starts to release

steam.
4 Wait for another 5 seconds until the steam is stable and condensed removed. Then, turn off the steam

(Fig. 10).
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5 Rotate the steam wand with the milk jug spout as a pivot and place it at 3 o’clock or 9 o’clock direction
of the milk jug.

Aerating
The volume of air introduced during aerating determines the thickness and fluidity of the milk froth.
More aerating results in a thicker layer of froth with less fluidity. Less aerating results in a thinner froth with
better fluidity. You can control the volume of air by adjusting the depth of the steam wand relative to the
milk surface and the aerating time.
1 Move the milk jug up and down along the milk to make the milk jug spout to dip the steam wand about

5mm below the liquid surface.
2 Rotate the hot water/steam knob to the steam position to start the steam function.
3 You should hear a ‘hissing’ sound similar to tearing paper, indicating the aerating is appropriate. Keep

the steam wand still and create whirlpools.
4 Keep aerating for 5-15 seconds
Emulsifying
Emulsifying determines how uniform and dense the milk froth is. It is advisable to dip the steam wand to
half of the milk to ensure uniform milk froth.
1 While keeping the milk jug spout in contact with the steam wand, slowly move the milk jug up along the

steam wand until the steam wand is about 3 cm below the liquid surface. Hold the milk jug still to create
whirlpools continuously. This will blend in the previously introduced air to form creamy froth gradually.

2 When the bottom of the milk jug becomes hot, indicating the milk has reached the ideal temperature
(around 60-65℃), rotate the hot water/steam knob to the off position to stop frothing milk.

 The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.

 Clean the steam wand each time you use it with a damp cloth, for hygiene reasons and to avoid the
build-up of milk residues.

Making hot water
1 Place a cup under the steam wand.
2 Rotate the knob to the hot water position to turn on hot water. At this time, the steam/hot water light is

on.
3 To stop the hot water flow, rotate the steam/hot water knob to the off position.

 The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.

Descaling
When the descale light is on, it is time to descale your coffee machine.
Under no circumstances should sulfuric, hydrochloric, aminosulfonic or acetic acid (vinegar) based descaler
be used, as this may damage the water circuit in the coffee machine and may not completely remove
limescale.
Failure to use Philips descaler will void the warranty. Failure to descale the machine will also void the
warranty.
The descaler is not supplied with the machine. You can purchase Philips descaler from a local supplier or
online store (http://www.philips.com/support).
The descaling procedure includes one descaling cycle (≈ 4 minutes) and one rinsing cycle (≈ 3 minutes).
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Descaling procedure
1 Turn on the coffee machine.
2 Remove the drip tray, empty water in it and put it back.
3 Remove the water tank and empty water in it.
4 Pour the Philips descaler (CA6700) into the water tank, and fill it to the descale level (descale icon printed

on the water tank).
5 Reinsert the water tank, and position a large bowl (≥1.2 L) under the brewing head and steam wand for

liquid collection (Fig. 29).
6 Initiate descaling by simultaneously pressing the Espresso and Double Espresso buttons for three

seconds, acknowledging the beep.
7 Let the machine dispense descaler. Once finished, the machine will power off automatically.
8 Remove the water tank and clean any remaining descaler solution by rinsing it with fresh water.
9 Fill the water tank to the maximum level indicated on the water tank (Fig. 8).
10 Empty the large bowl and place it back under the brewing head and steam wand for water collection.
11 Press the On/Off button. The Espresso button light turns on.
12 Press the Espresso button and let the machine dispense water.
13 Once the machine has finished dispensing water, the descaling procedure is complete, and the machine

will automatically be ready to brew.

Automatic sleep mode
If the machine is not operated for 30 minutes, it will enter the sleep mode automatically, with all the
indicators turned off.
To use the machine again, press the On/Off button to restart it.

 You can also turn off the machine by pressing the On/Off button while it's powered-on.

Cleaning and maintenance
Regular cleaning and maintenance will keep your coffee machine in optimal condition and serve tasty
coffee for a long time.
See the table below for details about when and how to clean all the removable parts of the coffee machine.

Part When to clean How to clean

Portafilter, filter basket
and brewing head

After each use. Thoroughly rinse the inside and outside of
the portafilter and filter basket (see
'Cleaning the portafilter, filter basket and
brewing head').

Filter basket When the holes in the filter
basket are clogged.

Use the thin end of the cleaning pin to
clear residue from the holes (see 'Cleaning
the filter basket when clogged'). 

Portafilter and filter
basket

Every month Use the Philips coffee oil remover tablets
to clean the portafilter and filter baskets
(see 'Cleaning the portafilter and filter
baskets monthly').
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Part When to clean How to clean

Steam wand After each use. Wipe the steam wand with a damp cloth
and purge (see 'Cleaning the steam wand
after each use').

Steam wand When clogged. Use the thick end of the cleaning pin to
clear residue from the holes on the end of
the steam wand (see 'Cleaning the steam
wand when clogged').

Steam wand Every month Use the Philips milk circuit cleaner to clean
the steam wand (see 'Cleaning the steam
wand monthly with Philips milk circuit
cleaner').

Coffee machine surface Every week. Clean the coffee stains and coffee residue
on the front of the coffee machine every
week with a damp cloth. Do not use
abrasive materials like steel wool or
scouring pads, as this may result in peeling
of paint. 

Grinder and ground
coffee outlet

Every two weeks. Use the cleaning brush to clean the
grinder and ground coffee outlet (see
'Cleaning the grinder and ground coffee
outlet').

Bean hopper Every two weeks Empty the bean hooper, add a small
amount of fragrance-free detergent, and
rinse it under the tap.

Drip tray Empty the drip tray every day or
when the red "drip tray full"
indicator pops up.Clean the drip
tray every week. 

Remove the drip tray, add a small amount
of detergent, and rinse it under the
tap.You can also clean it in a dishwasher.

Water tank Every week. Rinse the water tank under tap every
week.

Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head
Cleaning the portafilter and filter basket after each use
1 Remove coffee ground from the portafilter.
2 Insert the portafilter into the brewing head again.
3 Press the Espresso button to thoroughly rinse the inside and outside of the brewing head, portafilter and

filter basket with hot water. Rinse with hot water can effetely to remove the residue and coffee grease.
4 Remove the portafilter from the brewing head and rinse the portafilter and filter basket under tap to

thoroughly clean their insides and outsides.
5 Dry the filter baskets and the portafilter before placing them back.

 Do not wash the portafilter in a dishwasher, as it may damage the portafilter.
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Cleaning the filter basket when clogged
1 When the filter basket is clogged, use the thin end of the cleaning pin (Fig. 30) to clear residue from the

holes (Fig. 31).
2 You can also use the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the portafilter.

Cleaning the portafilter and filter baskets monthly

 Only use Philips coffee oil remover tablets (CA6704).

1 Dissolve a Philips coffee oil remover tablet in a bowl of lukewarm water.
2 Soak the filter baskets and portafilter in the solution for 20 minutes.
3 Thoroughly rinse the filter baskets and portafilter.

Cleaning the steam wand
Cleaning the steam wand after each use
Clean the steam wand after each use to keep it clean and prevent milk residue buildup.
1 Wipe the steam wand with a damp cloth immediately after each use.
2 Run the steam function for 5-10 seconds to expel milk residue.

- Failure to clean the steam wand may affect the taste of milk.

Cleaning the steam wand when clogged
When any hole at the end of the steam wand is clogged, follow the steps below to unclog it.
1 Turn off the coffee machine.
2 Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the hole on the end of the steam wand (Fig.

32).

Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit
cleaner
1 Add one sachet of Philips milk circuit cleaner to the milk jug.
2 Fill the milk jug with 240 ml hot water.
3 Position the steam wand in the jug.
4 Let the steam wand soak in the jug for 20 minutes (Fig. 33).
5 Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate

for 10 seconds.
6 Turn the hot water/steam knob to the off position to stop the steam function.
7 Let the steam wand soak in the jug for another 30 seconds.
8 Repeat steps 5 to 7 two more times.
9 Empty the jug and rinse it thoroughly.
10 Place the empty jug back under the steam wand.
11 Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate

again for 10 seconds to flush out any residue of the cleaning solution.
12 Empty the jug and rinse it thoroughly.
13 Clean the steam tube with a clean damp cloth.

Cleaning the grinder and ground coffee outlet
Clean the grinder and ground coffee outlet every two weeks to prevent ground coffee from clogging the
outlet or affecting grinding. Ensure the bean hopper is empty before starting cleaning. Ensure that the
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grinder can rotate normally and no ground coffee comes out of the ground coffee outlet when the grinding
function is activated.
1 Check and ensure that the bean hopper is empty.
2 Rotate the bean hopper counterclockwise to remove it from the coffee machine (Fig. 34).
3 Remove the top grinding wheel (Fig. 35) and clean the built-in grinding wheel with the cleaning brush

(Fig. 36). Clean the grinding chamber and ground coffee chute with the grinder cleaning brush (Fig. 37).
4 Place back the internal grinding wheel (Fig. 38) and bean hopper (Fig. 4).
5 Start the grinding function with the inserted portafilter. Allowing the machine to run without coffee

beans to clear any remaining powder residue from the grinding chamber. Cleaning is complete.

 Do not rinse the built-in grinder with water. 

 If there is still powder residue, repeat step 5. 

 Before starting cleaning, ensure that the bean hopper is empty, as coffee beans can damage the internal
structure of the bean hopper when you remove it. 

Cleaning the bean hopper
1 Empty the bean hooper.
2 Add a small amount of fragrance-free detergent and rinse it under the tap.
3 Wipe the surface dry with a cloth and let it air dry before use.

Cleaning the drip tray
Cleaning the drip tray every day
Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.

Cleaning the drip tray every week
1 Remove the drip tray from the machine.
2 Add a small amount of detergent in the drip tray.
3 Rinse the drip tray under the tap thoroughly or clean it in a dishwasher.

Cleaning the water tank every week
Rinse the water tank under the tap every week.

Warning icons
Warning
icon

Solution

The descaling/cleaning indicator is on: Descale the coffee machine (see 'Descaling').



18 English

Warning
icon

Solution

The On/Off button indicator flashes: The coffee machine is heating up.

The steam/hot water indicator flashes white: The coffee machine is heating up to use the
hot water/steam function.

The steam/hot water indicator flashes red: The coffee machine is indicating a lack of
water. The cause may be 1. lack of water in the water tank; or 2. pumping stopped due to
overpressure.

Troubleshooting
This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the coffee machine. For any
problem that cannot be solved, please contact your local customer service center. The contact information is
provided on the warranty card.

Problem Cause Solution

The coffee machine does
not start.

The coffee machine is not
connected to a power outlet.

Plug in the coffee machine

The coffee machine
appears to be leaking.

The drip tray is overflowing,
which appears to be a leak.

Empty the drip tray.

The water tank is not in the
correct position.

Re-insert the water tank and push it down
into the coffee machine.

The water tank is not fully
inserted, allowing air to be drawn
into the coffee machine.

Ensure the water tank is in the correct
position by removing it, re-inserting it and
pushing it down firmly.

The coffee machine is not placed
on a level surface.

Place the coffee machine on a level
surface to prevent liquid in the drip tray
from overflowing.

There is steam coming out
or a hissing or rattling
sound after the coffee
machine is started or
during brewing.

This is normal. The pressure relief
valve produces this sound during
its normal operation.

The coffee machine
makes a lot of noise and
cannot brew coffee.

There is no water in the water
tank.

Fill the water tank with water.



19English

Problem Cause Solution

The water tank is not fully
inserted, allowing air to be drawn
into the coffee machine. The
sealing ring at the bottom of the
water tank is not removed.

Ensure the water tank is in the correct
position by removing it, re-inserting it and
pushing it down firmly. The coffee
machine is provided with a sealing ring to
protect the water loop. Remove the
sealing ring before first use.

The coffee is too cold. A cold cup will lower the
temperature of your drink.

Preheat the cup by rinsing it with hot
water.

Adding milk will lower the
temperature of your drink.

Whether you add hot or cold milk, it will
lower the temperature of your coffee.
Preheat the cup by rinsing it with hot
water.

The temperature of the machine
is not set properly.

Check the temperature setting of the
machine and set it to the highest level (see
'Customizing coffee temperature').

The coffee is too weak. The grinder is set to high
coarseness.

Set the coarseness level to a smaller
number (see 'Setting the grinder'). You
have to brew 1 to 2 cups before achieving
a different taste.

The ground coffee is not enough. Increase the quantity by using the Grind
Amount knob.

The milk does not froth. The type of milk used is not
suitable.

The quantity and quality of froth varies
depending on the type of milk. For good
frothing, use semi-skimmed milk, whole
milk or lactose-free milk.

The steam wand is clogged. Clean the steam wand (see 'Cleaning the
steam wand when clogged').

The steam wand is dipped too
deep in the milk carafe.

Adjust the depth the steam wand is
dipped in the milk (see 'Making milk
froth').

The coffee is not flowing
out or the flow is slow.

The grinder is set to low
coarseness.

See the coarseness level to a larger
number (see 'Setting the grinder'). Please
be noted that this may affect the taste of
your coffee.

There is too much ground coffee
in the filter basket.

Reduce the ground coffee in the filter
basket by using the Grind amount knob.

The filter basket used is not
suitable.

Use a filter basket suitable for this coffee
machine.

The filter basket in the portafilter
is clogged.

Use a different filter basket for testing. If
the filter basket works normally, it
indicates that the original filter basket is
clogged and should be cleaned (see
'Cleaning the portafilter, filter basket and
brewing head').
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Problem Cause Solution

The coffee spout of the portafilter
is clogged.

You can also use the thin end of the
cleaning pin to clear residue from the
coffee outlet and holes of the portafilter.

Coffee flows along the
edge of the portafilter.

The portafilter is not properly
secured on the brewing head.

Secure the portafilter properly on the
brewing head.

The upper edge of the portafilter
is dirty.

After grinding, remove any coffee residues
from the edge of the portafilter.

The filter basket is not inserted
properly.

Insert the filter basket properly. Ensure
that its edge does not protrude beyond
the brew handle's edge.

There is coffee residue on the
portafilter bracket of the brewing
head.

Clean the ground portafilter bracket with
the cleaning brush.

There is too much ground coffee
in the filter basket.

Reduce the amount of the ground coffee
in the filter basket using the Grind amount
knob.

Less and less ground
coffee comes out of the
output during grinding.

The ground coffee outlet is
clogged.

Clean the grinder and ground coffee
outlet (see 'Cleaning the grinder and
ground coffee outlet').

Ground coffee splatters
during grinding.

The powder ring is not used. Install the powder ring before grinding.

There is too much grinding. Before the grinding ends automatically,
press and release the Grinder button to
end it to reduce the amount of ground
coffee. 

The portafilter cannot be
installed normally.

The portafilter is not properly
snapped into the brewing head.

Install the portafilter.

The portafilter is not tightened by
rotating from the leftmost
insertion position.

Install the portafilter.

The amount of ground
coffee changes.

A different coarseness level is
used.

This is normal. Different coarseness levels
may result in different amounts of ground
coffee.

A different type of beans is used. This is normal. Beans of different roast
degrees or brands yield different amounts
of ground coffee even at the same
coarseness level.
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Problem Cause Solution

Beans of a different freshness are
used.

This is normal. Beans stored for different
time yield different amounts of ground
coffee even at the same coarseness level.

The machine stops
brewing and the
steam/hot water
indicator flashes red.

The machine is out of water. Fill the water tank and place it back.

Technical specifications
The manufacturer reserves the right to improve the technical specifications of the product. All the preset
quantities are approximate.
Description Value

Size (h x w x d) 410 x 320 x 335 mm

Weight without packaging 8.0 kg

Weight with packaging 13.5 kg

Power cord length 1 m

Power plug type Type Y

Power rating 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Heating: 1340-1600 W, Grinding: 150 W

Standby power < 0.5 w
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Oversigt over maskinen (fig. A)
 Noget af tilbehøret er kun til bestemte typer.

A1 Beholder til kaffebønner A10 Drypbakke 

A2 Dobbelt beholder til kaffebønner A11 Rist til drypbakke 

A3 Kværnblad A13 Vandtankens låg

A4 Pulverring A14 Vandtank

A5 Portafilter A15 Stamperåbning

A6 Kontrolpanel A16 Damp-/varmtvandsknap

A7 Modtagerbeslag til formalet kaffe
(kværnposition)

A17 Varmtvandsrør

A8 Bryggehoved A18 Dampdyse

A9 Adskiller til formalet pulver 

Tilbehør
A12 Rengøringsstift A23 Rensebørste

A19 Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt
kop)

A24 Rensebørste til kværn

A20 Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt
kop)

A25 Mælkekande med temperaturstrimmel

A21 Espressobakke A26 Mælkekande

A22 Kalibreret stamper
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Kontrolpanel (fig. B)
Se figur B for at få en oversigt over alle knapper og ikoner. Du finder beskrivelsen nedenfor.
B1 On/Off-knap B6 Trykmåler

B2 Afkalkningsindikator B7 Espresso

B3 Kværn B8 Dobbelt espresso

B4 Indikator for enkelt/dobbelt dosis B9 Americano

B5 Knap til formalingsmængde B10 Varmtvands-/dampindikator

Introduktion 
Tillykke med dit køb af en Philips Barista Brew-espressomaskine! For at få fuldt udbytte af den support, vi
tilbyder, skal du registrere dit produkt på www.home.id.
Læs den separate garantifolder grundigt, før du bruger maskinen for første gang, og gem den til senere
brug.
For at du kan komme i gang og få mest muligt ud af din maskine, tilbyder vi onlinesupport på
http://www.philips.com/support.

 Der findes flere forskellige udgaver af denne semiautomatiske espressomaskine, som har funktioner og
tilbehør, der er lidt forskellige. Mælkekanden med temperaturstrimmel er f.eks. ikke inkluderet i alle
versioner. Hver version har sit eget typenummer, som du kan finde på det dataskilt, der sidder i bunden af
maskinen.

 Denne maskine er blevet testet med kaffe. Selvom maskinen er blevet omhyggeligt rengjort, kan der
være kafferester tilbage. Vi kan dog garantere, at maskinen er helt ny.

Før første brug

1. Montering af beholder til bønner og påfyldning af
vandtanken

 Kontrollér og sørg for, at de to pile på kværnen står ud for hinanden (fig. 1).

1 Kontrollér og sørg for, at de to "I"-mærker på bunden af beholderen til bønner står ud for hinanden (fig.
2).

2 Tryk ned på beholderen til bønner, sørg for, at låsesymbolet på beholderen til bønner står ud for
trekantsymbolet øverst (fig. 3) på maskinen, og drej beholderen til bønner med uret (fig. 4).

3 Drej beholderen til bønner for at vælge din foretrukne formalingsgrad (fig. 5).

 Kværnen og beholderen til bønner er præcisionskomponenter, så undgå at afmontere dem ofte, efter
de er monteret.

4 Åbn vandtankens låg, tag fat i det øverste håndtag på vandtanken og løft det lodret opad for at fjerne
det (fig. 6).

5 Fjern den gule forseglingsstrimmel fra bunden af vandtanken (fig. 7).
6 Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på vandtanken (fig. 8).
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7 Tag fat i det øverste håndtag, og sæt vandtanken lodret tilbage i maskinen. Luk låget til vandtanken (fig.
9).

 Den fjernede, gule forseglingsstrimmel skal ikke sættes på igen. Den kan bortskaffes.

 For at opnå den bedste kaffekvalitet anbefaler vi, at vandet i vandtanken ofte skiftes.

2. Sådan tændes maskinen den første gang
1 Sæt stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.
2 Sørg for, at dampknappen er slået fra (fig. 10).
3 Tryk på On/Off-knappen (fig. 11) for at tænde maskinen.

- On/Off- og Espresso-knapperne lyser derefter.
4 Sæt en skål under varmtvands-/dampdysen og bryggehovedet (fig. 29).
5 Tryk på Espresso-knappen (fig. 12) for at skylle.

- Der begynder at strømme varmt vand ud af bryggehovedet, varmtvandsrøret og dampdysen.
6 Når vandet holder op med at løbe, begynder On/Off-knappen at blinke, og maskinen begynder at varme

op.

 Første gang du bruger maskinen, skal du trykke på Espresso-knappen, når du har tændt for
maskinen, for at skylle den. Du kan først kværne kaffebønner eller brygge kaffe, når du har skyllet
maskinen.

 Under skylningen kan dampdysen blive varm. Lad den køle af, før du rører ved den, for at undgå
forbrændinger.

Indstilling af vandets hårdhed
1 Sluk for maskinen.
2 Tryk på og hold On/Off-knappen og Americano-knappen nede på samme tid i tre sekunder.

Afkalkningsknappen og On/Off-knappen begynder at blinke.
Standarden er hårdt vand, så Americano-knappen vil lyse.
- Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til medium.
- Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til blødt.
Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte, når den korrekte hårdhed for vandet er valgt.

 Du kan måle din lokale vandforsynings vandhårdhed ved at købe et Philips-sæt HD5085/01 til test af
vandets hårdhed hos en leverandør i nærheden eller online via Philips-webstedet.

Philips teststrimmel

Blødt vand 4 grønne prikker <3 dH

Medium vand 1 rød prik >4 dH

Medium vand 2 røde prikker >7 dH

Hårdt vand 3 røde prikker >14 dH

Hårdt vand 4 røde prikker >21 dH
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Sådan laver du kaffe

Indstilling af kværnen
Kaffens formalingsgrad har stor betydning for, hvordan der brygges, f.eks. trykket og
gennemstrømningshastighed og i sidste ende espressoens smag.
Denne maskine har 15 formalingsgrader (1-15). Jo lavere formalingsindstillingen er, jo finere males
kaffebønnerne, og jo stærkere bliver kaffen.
Det kan være nødvendigt at justere i forhold til bønner med forskellige ristningsgrader, hvilket har
indflydelse på, hvor meget malet kaffe der produceres.
De anbefalede formalingsgrader for espresso/americano er 1-4. Til længere kaffeopskrifter (f.eks. lungo) er
grad 5-10 de bedste (fig. 5).

Valg mellem filterkurv med enkelt eller dobbelt væg
- Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop):
De medfølgende filterkurve (fig. 13) med dobbelt væg gør, at du kan brygge en espresso med skum, selv når
du bruger maskinen første gang, og bidrager til at opnå det optimale trygområde.
- Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop):
De medfølgende filterkurve (fig. 14) med enkelt væg er magen til dem, der anvendes i professionelle
maskiner og kræver flere manuelle færdigheder og erfaring. De gør, at du bedre kan tilpasse din kaffe,
hvilket giver bedre udtrækning, smag og ensartethed, når du først har fundet de rigtige indstillinger.

Valg af bønner fra den dobbelte beholder til kaffebønner
Hvis du har den dobbelte beholder til kaffebønner, kan du vælge, hvilken type bønner du vil bruge inden
formalingen. Hvis du allerede har fyldt forskellige typer bønner i, kan du vælge et af de to kamre eller
blande dem ved at bruge valgknappen.

 Det er normalt, at der sidder noget kaffe tilbage i udløbet til formalet kaffe. Når du skifter
kaffebønnekammer, skal du male de resterende bønner og kassere grumset for at tømme det.

Formaling af bønner
1 Vælg en filterkurv til en enkelt kop eller en dobbelt kop.

- Når filterkurven udskiftes, kan du nemt vippe den monterede filterkurv af med kanten af den anden
filterkurv (fig. 15).

2 Sæt pulverringen på portafilteret (fig. 16).
3 Juster portafilteret med kværnbeslaget, og skub det vandret ind (fig. 17).

- Brug knappen til formalingsmængde, hvis du vil formale flere eller færre bønner
4 Hvis du vil bruge automatisk formaling, skal du bruge et langt tryk på kværnknappen i tre sekunder for at

vælge 1x eller 2x dosis. Tryk derefter på kværnknappen igen for at starte formalingen.
- Når du bruger en filterkurv til en enkelt kop, skal du vælge en 1x dosis. Når du bruger en filterkurv til

en dobbelt kop, skal du vælge en 2x dosis.
- Hvis du vil stoppe formalingsprocessen midtvejs, skal du trykke på kværnknappen igen.

5 Hvis du vil bruge manuel formaling, skal du holde portafilteret med én hånd og sætte og holde
portafilteret ind i beslaget, indtil den ønskede mængde kaffe er formalet.
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 Det anbefales at bruge 12-14 gram bønner til en enkelt kop og 18-20 gram til en dobbelt kop. Du kan
bruge en elektronisk vægt til at styre kaffemængden helt nøjagtigt. Du kan bruge "Max"-markeringen på
filterkurven som en omtrentlig måleenhed.

 Sørg for, at beholderen til bønner er korrekt monteret og låst, før du putter kaffebønner i og bruger
maskinen.

 Der må kun kommes ristede kaffebønner i beholderen til bønner. Kom ikke rå kaffebønner, kaffepulver,
pulverkaffe eller andre kaffetyper i holderen til bønner, da dette kan beskadige kaffemaskinen.

 Hold øje med det maksimale niveau af formalet kaffe under formalingen, og undgå tilstopning af
udløbet til formalet kaffe (fig. 18).

 Forskellige bønnetyper kan give lidt forskellige mængder formalet kaffe ved automatisk formaling. Du
skal muligvis justere formalingsindstillingerne på baggrund af det faktiske brygningstryk for den enkelt type
bønne (se 'Optimeret brygning').

 Hvis mængden af det formalede kaffe, der spildes, forværres, skal slisken til formalet kaffe rengøres (se
'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe').

Stampning
1 Fjern portafilteret fra kværnbeslaget.
2 Fjern pulverringen fra portafilteret (fig. 19).
3 Anbring portafilteret med den polstrede del af bunden på en bordplade for at gøre stampningen nem

(fig. 20).
4 Bank let på portafilteret flere gange, så den formalede kaffe fordeler sig jævnt i filterkurven (fig. 21).
5 Brug den kalibrerede stamper til at stampe den formalede kaffe.
6 Sørg for, at den malede kaffe ikke overskrider maksimumlinjen i filterkurven efter stampning.

- Ideelt set er højden på den malede kaffe lige under maksimumlinjen efter stampning.

Brygning af espresso
1 Sæt portafilteret i bryggehovedet.

- Juster portafilteret med "trekant"-mærket på bryggehovedet, og sæt det op i bryggehovedet (fig. 22).
Drej derefter portafilteret mod uret til midten for at låse det (fig. 23).

2 Tryk på knappen Espresso eller Dobbelt espresso for at starte brygningen (fig. 24).
- Tryk på knappen igen, hvis du vil stoppe udløbet, inden maskinen er færdig.

 Når On/Off-knappens indikator blinker, er maskinen i forvarmningstilstand, og brygning kan ikke startes.
Når alle knappernes indikatorer lyser konstant, kan brygning startes.

 Når brygningen er færdig, kan der komme damp- og pumpestøj over drypbakken. Dette er normalt og
indikerer, at trykket tages af maskinen.

 Hvis brygningstrykket bliver for højt, stopper maskinen med at dispensere kaffe. På dette tidspunkt
fortsætter indikatoren med at blinke.

 Mængden af espresso er som standard ca. 40 ml og dobbelt espresso ca. 80 ml.
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Brygning americano
En americano laves ved at fylde varmt vand fra vandudløbet i en kop med espresso.
1 Sæt portafilteret i bryggehovedet, juster grebet med "trekant"-mærket, og sæt det op i bryggehovedet

(fig. 22). Drej derefter grebet mod uret til midten for at låse det (fig. 23).
2 Anbring en stor kop under udløbsåbningerne i portafilteret og Americano-vandudløbet (fig. 25).
3 Tryk på Americano-knappen for at begynde at brygge en kop espresso først.
4 Når en kop espresso er brygget færdig, løber der varmt vand ned i koppen fra Americano-vandudløbet

for at færdiggøre Americanoen.

 Varmtvandsudløbet kan blive varmt. Lad det afkøle først for at undgå brandskader.

Optimeret brygning
Trykket er en vigtig faktor, når der brygges espresso. Trykmåleren angiver trykket og hjælper med at holde
øje med den optimale udtrækning for dine espresso-shots. Det anbefales at genjustere
formalingsparametrene i forhold til trykmålerens visning, hver gang du skifter til en anden type
kaffebønner.

A

A1

B

B1

C

C1

For at sikre en optimal udtrækning bør du få et jævnt flow, en rig og fløjlsblød crema samt en kaffe med en
afbalanceret smag. Trykket skal være i det optimale område.

Udtrækning, der ikke er kraftig nok
Hvis kaffen er underudtrukket, får du et hurtigt flow, tynd og bleg crema samt en kaffe, der smager syrligt
og svagt. Trykket er i det lave område.
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Sådan foretager du justeringer
1 Juster kværnen til et finere niveau.
2 Hvis der stadig er underudtrækning, skal du øge mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til

formalingsmængde til "+" – plusniveauet – til højre.
3 Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter

behov.
4

Udtrækning, der er for kraftig
Hvis kaffen er overudtrukket, vil du få dryppende eller ingen gennemstrømning, mørk og ujævn crema samt
en kaffe, der smager bittert og brændt. Trykket er i det høje område.

Sådan foretager du justeringer
1 Juster kværnen til et grovere niveau.
2 Hvis der stadig er overudtrækning, skal du mindske mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til

formalingsmængde til "-" – minusniveauet – til venstre.
3 Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter

behov.
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Tilpasning af standardmængder
1 Sæt portafilteret med stampet, formalet kaffe i bryggehovedet.
2 Tryk på knappen for den drik, som du vil tilpasse, og hold den inde for at tilpasse den. Efter tre sekunder

går maskinen i tilpasningstilstanden, og der lyder et bip.
3 Slip knapperne, når koppen indeholder den ønskede mængde. Indstillingen er udført, når du hører et bip

fra maskinen.
4 Når du har indstillet mængden til en drik, dispenserer maskinen den nye mængde, når du vælger den

drik igen.

 Tryk Americano-knappen og hold den inde for at udtrække den ønskede mængde kaffe. Slip den for at
indstille den nye mængde kaffe. Gentag for at justere mængden af vand.

 Minimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.

 Maksimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.

 For americano er minimum og maksimum for mængde af kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minimum og
maksimum for mængde af varmt vand er henholdsvis 50 ml og 200 ml.

Tilpasning af kaffetemperaturen
Det er muligt at justere temperaturen for udtrækning af kaffe. Du kan vælge mellem tre indstillinger: varm
kaffe, mediumvarm kaffe og meget varm kaffe. Kaffens bitterhed øges og syren reduceres, jo højere
temperaturen for udtrækning af kaffe er. Kaffens bitterhed reduceres og syren øges, jo lavere temperaturen
for udtrækning af kaffe er.
1 Sluk for maskinen.
2 Tryk på og hold On/Off-knappen og Espresso-knappen inde i tre sekunder. Maskinen afgiver en biplyd.
3 Tryk på én af knapperne nedenfor for at justere indstillingen af temperatur for udtrækning af kaffe til dit

foretrukne niveau.
- Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen til varm kaffe.
- Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen til mediumvarm kaffe.
- Tryk på Americano-knappen for at justere indstillingen til meget varm kaffe.

Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte den, når den korrekte temperatur for kaffe er valgt.
Hvis du ikke selv slukker maskinen, slukker den automatisk efter 30 minutter.

Nulstilling af mængderne til fabriksindstillingerne
- Nulstilling af espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Espresso-knappen inde på samme

tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Espresso-knapperne blinker tre gange.
- Nulstilling af dobbelt espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Dobbelt espresso-

knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Dobbelt
espresso-knapperne blinker tre gange.

- Nulstilling af americano: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Americano-knappen inde på
samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Americano-knapperne blinker tre
gange.

Efter hver af disse tre nulstillinger vil maskinen gå i standby-klar tilstand.
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Sådan laver du mælkeskum
 Brug altid mælk direkte fra køleskabet, da det giver det bedste skum.

Tilberedning
1 Hæld ca. 1 dl mælk i en mælkekande til cappuccino og ca. 1,5 dl mælk til latte macchiato (fig. 26).
2 Drej knappen til damppositionen for at starte forvarmning af damp (fig. 27). Dampindikatoren begynder

at blinke.

 Du opnår den optimale skum, hvis du ikke ryster mælkekanden og ikke holder mælkekanden lodret
(fig. 28).

3 Vent i ca. 10-20 sekunder, indtil dampindikatoren lyser konstant. Maskinen begynder at udsende damp.
4 Vent i yderligere 5 sekunder, indtil dampen er stabil, og kondensvandet er væk. Sluk derefter for dampen

(fig. 10).
5 Drej dampdysen med mælkekandens tud som omdrejningspunkt, og placer den kl. 3 eller 9 i

mælkekandens retning.
Gennemluftning
Den mængde luft, der indføres under gennemluftningen, bestemmer mælkeskummets tykkelse og fluiditet.
Mere gennemluftning giver et tykkere lag skum med mindre fluiditet. Mindre gennemluftning giver tyndere
skum med bedre fluiditet. Du kan styre luftmængden ved at justere dybden af dampdysen i forhold til
mælkeoverfladen og gennemluftningstiden.
1 Bevæg mælkekanden op og ned langs mælken for at få mælkekanden til at nedsænke dampdysen ca. 5

mm under væskeoverfladen.
2 Drej varmtvands-/dampknappen til damppositionen for at starte dampfunktionen.
3 Du bør høre en "hvæsende" lyd, der minder om at rive papir i stykker, hvilket indikerer, at

gennemluftningen er passende. Hold dampdysen stille, og skab strømhvirvler.
4 Bliv ved med at gennemlufte i 5-15 sekunder
Emulgering
Emulgeringen bestemmer, hvor ensartet og tæt mælkeskummet er. Det anbefales at sænke dampdysen ned
til halvdelen af mælkeniveauet for at sikre ensartet mælkeskum.
1 Mens du holder mælkekandens tud i kontakt med dampdysen, skal du langsomt flytte mælkekanden op

langs dampdysen, indtil dampdysen er ca. 3 cm under væskeoverfladen. Hold mælkekanden stille for at
skabe strømhvirvler kontinuerligt. Det blander den tidligere indførte luft med ind for at danne cremet
skum gradvist.

2 Når bunden af mælkekanden bliver varm, hvilket indikerer, at mælken har nået den ideelle temperatur
(omkring 60-65 °C), skal du dreje varmtvands-/dampknappen til slukket position for at stoppe med at
skumme mælken.

 Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.

 Rengør dampdysen med en fugtig klud, hver gang du har brugt den, af hygiejnemæssige årsager og for
at undgå, at mælkerester sætter sig fast.

Sådan laver du varmt vand
1 Sæt en kop under dampdysen.
2 Drej knappen til positionen for varmt vand for at tænde for det varme vand. På dette tidspunkt lyser

indikatoren for damp/varmt vand.
3 Det varme vand stoppes ved at dreje damp-/varmtvandsknappen til off-position.
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 Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.

Afkalkning
Når afkalkningsindikatoren begynder at lyse, er det tid til at afkalke din kaffemaskinen.
Brug aldrig et afkalkningsmiddel, der er indeholder svovlsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddikesyre
(f.eks. eddike), da dette kan beskadige kaffemaskinens vandkredsløb og muligvis ikke fjerner alt kalk.
Hvis der ikke bruges Philips-afkalkningsmiddel, bortfalder garantien. Garantien bortfalder også, hvis
maskinen ikke afkalkes.
Der følger ikke afkalkningsmiddel med maskinen. Du kan købe Philips-afkalkningsmiddel hos en lokal
leverandør eller i onlinebutikken (http://www.philips.com/support).
Afkalkningsproceduren omfatter én afkalkningscyklus (≈ 4 minutter) og én gennemskylningscyklus (≈ 3
minutter).

Afkalkningsprocedure
1 Tænd for kaffemaskinen.
2 Fjern drypbakken, tøm den for vand, og sæt den på plads igen.
3 Fjern vandtanken og tøm vandet ud af den.
4 Hæld Philips-afkalkningsmidlet (CA6700) i vandbeholderen, og fyld den op til afkalkningsniveauet

(afkalkningsikonet, der er trykt på vandbeholderen.
5 Sæt vandtanken på plads igen, og placer en stor skål (≥1,2 l) under bryggehovedet og dampdysen til

opsamling af væsken (fig. 29).
6 Start afkalkningen ved at trykke på Espresso- og Dobbelt Espresso-knappen på samme tid og holde dem

inde tid i tre sekunder, indtil der lyder et bip.
7 Lad maskinen dispensere afkalkningsmidlet. Når den er færdig, slukker maskinen automatisk.
8 Fjern vandtanken, og rengør den for eventuel tilbageblivende afkalkningsmiddel ved at skylle den med

rent vand.
9 Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på vandtanken (fig. 8).
10 Tøm den store skål, og placer den igen under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af vandet.
11 Tryk på On/Off-knappen. Espresso-knappen begynder at lyse.
12 Tryk på Espresso-knappen, og lad maskinen dispensere vandet.
13 Når maskinen er færdig med at dispensere vandet, er afkalkningsprocessen udført, og maskinen vil

automatisk være klar til at brygge.

Automatisk dvaletilstand
Hvis maskinen ikke er blevet betjent i 30 minutter, går den automatisk i dvaletilstand og alle indikatorer
slukkes.
Maskinen kan bruges igen ved at trykke på On/Off-knappen for at starte den igen.

 Du kan også slukke maskinen ved at trykke på On/Off-knappen, mens den er tændt.

Rengøring og vedligeholdelse
Regelmæssig rengøring og vedligeholdelse holder din kaffemaskine i optimal tilstand, så den kan lave
velsmagende kaffe i lang tid.



32 Dansk

Se tabellen nedenfor for oplysninger om, hvornår og hvordan alle kaffemaskinens aftagelige dele skal
rengøres.

Del Hvor ofte skal de rengøres? Hvordan skal de rengøres?

Portafilter, filterkurv og
bryggehoved

Efter hver brug. Skyl grundigt portafilterets og
filterkurvens indvendige og udvendige
dele (se 'Rengøring af portafilteret,
filterkurven og bryggehovedet').

Filterkurv Når hullerne i filterkurven er
tilstoppede.

Brug den tynde ende af rengøringsstiften
til at fjerne snavs fra hullerne (se
'Rengøring af filterkurven, når den er
tilstoppet'). 

Portafilter og filterkurv Hver måned Brug Philips' kaffeoliefjernertabletter til at
rengøre portafilteret og filterkurvene (se
'Månedlig rengøring af portafilteret og
filterkurvene').

Dampdyse Efter hver brug. Aftør dampdysen med en fugtig klud, og
aktiver dampen (se 'Rengøring af
dampdysen efter hver brug').

Dampdyse Når den et tilstoppet. Brug den tykke ende af rengøringsstiften
til at fjerne snavs fra hullerne i enden af
dampdysen (se 'Rengøring af dampdysen,
når den er tilstoppet').

Dampdyse Hver måned Brug Philips-rengøringsmiddel til
mælkekredsløb til at rense dampdysen (se
'Månedlig rengøring af dampdysen med
Philips-rengøringsmiddel til
mælkekredsløb').

Kaffemaskinens overflade Hver uge. Aftør hver uge kaffepletter og kafferester
på forsiden af kaffemaskinen med en
fugtig klud. Brug ikke slibende materialer
som ståluld eller skuresvampe, da det kan
få malingen til at skalle af. 

Kværnen og udløbet til
formalet kaffe

Hver anden uge. Brug den medfølgende rengøringsbørste
til at rengøre kværnen og udløbet til
formalet kaffe (se 'Rengøring af kværnen
og udløbet til formalet kaffe').

Beholder til kaffebønner Hver anden uge Tøm beholderen til kaffebønner, tilsæt en
lille mængde parfumefrit opvaskemiddel,
og skyl den under vandhanen.

Drypbakke Tøm drypbakken hver dag, eller
når den røde indikator for "fuld
drypbakke" stikker op. Rengør
drypbakken hver uge. 

Fjern drypbakken, tilsæt en lille mængde
opvaskemiddel, og skyl den under hanen.
Du kan også vaske den i
opvaskemaskinen.

Vandtank Hver uge. Skyl vandtanken under vandhanen hver
uge.
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Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet
Rengøring af portafilteret og filterkurven efter hver brug
1 Fjern kaffegrums fra portafilteret.
2 Sæt portafilteret i bryggehovedet igen.
3 Tryk på Espresso-knappen for at skylle bryggehovedet, portafilteret og filterkurven grundigt indvendigt

og udvendigt med varmt vand. Resterne og kaffefedtet kan fjernes effektivt ved at skylle med varmt
vand.

4 Fjern portafilteret fra bryggehovedet, og skyl portafilteret og filterkurven under hanen for at rengøre
dem grundigt indvendigt og udvendigt.

5 Tør filterkurvene og portafilteret, inden du sætter dem tilbage.

 Portafilteret må ikke vaskes i opvaskemaskinen, da dette kan beskadige portafilteret.

Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet
1 Når filterkurven er tilstoppet, kan den tynde ende af rengøringsstiften (fig. 30) bruges til at fjerne snavs

fra hullerne (fig. 31).
2 Du kan også bruge rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i portafilteret.

Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene

 Brug kun kaffeoliefjernertabletter (CA6704) fra Philips.

1 Opløs en kaffeoliefjernertablet fra Philips i en skål med lunkent vand.
2 Læg filterkurvene og portafilteret i blød i opløsningen i 20 minutter.
3 Skyl filterkurvene og portafilteret grundigt.

Rengøring af dampdysen
Rengøring af dampdysen efter hver brug
Rengør dampdysen efter hver brug for at holde den ren og forhindre, at mælkerester sætter sig fast.
1 Aftør dampdysen med en fugtig klud umiddelbart efter brug.
2 Kør dampfunktionen i 5-10 sekunder for at fjerne mælkerester.

- Hvis dampdysen ikke rengøres, kan det påvirke mælkens smag.

Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet
Hvis et af hullerne i enden af dampdysen er tilstoppet, skal du følge trinnene nedenfor for at rense den.
1 Sluk for kaffemaskinen.
2 Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullet i enden af dampdysen (fig. 32).

Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-
rengøringsmiddel til mælkekredsløb
1 Hæld et brev med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb i mælkekanden.
2 Fyld mælkekanden med 240 ml varmt vand.
3 Sæt dampdysen ned i kanden.
4 Lad dampdysen trække i kanden i 20 minutter (fig. 33).
5 Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen i 10 sekunder.
6 Drej varmtvands-/dampknappen til off-positionen for at stoppe dampfunktionen.
7 Lad dampdysen trække i kanden i yderligere 30 sekunder.



34 Dansk

8 Gentag trin 5 til 7 yderligere to gange.
9 Tøm kanden, og skyl den grundigt.
10 Sæt den tomme kande tilbage under dampdysen.
11 Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen igen i 10

sekunder for at skylle eventuelle rester af rengøringsopløsningen ud.
12 Tøm kanden, og skyl den grundigt.
13 Rengør damprøret med en ren fugtig klud.

Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe
Rengør kværnen og udløbet til formalet kaffe hver anden uge for at forhindre at den formalede kaffe
tilstopper udløbet eller påvirker formalingen. Sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom, før du starter
rengøringen. Sørg for at kværnen kan rotere normalt, og at der ikke kommer formalet kaffe ud af udløbet til
formalet kaffe, når formalingsfunktionen aktiveres.
1 Kontrollér og sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom.
2 Drej beholderen til kaffebønner mod uret for at afmontere den fra kaffemaskinen (fig. 34).
3 Fjern det øverste kværnhjul (fig. 35), og rengør det indbyggede kværnhjul med rensebørsten (fig. 36).

Rengør kværnkammeret og kaffebønneslisken med rengøringsbørsten (fig. 37) til kværnen.
4 Sæt det indvendige kværnhjul (fig. 38) og beholderen (fig. 4) til kaffebønner tilbage på plads.
5 Start kværnfunktionen med portafilteret sat i. Lad maskinen køre uden kaffebønner for at fjerne

eventuelle pulverrester fra kværnkammeret. Nu er rengøringen udført.

 Skyl ikke den indbyggede kværn med vand. 

 Hvis der stadig findes pulverrester, gentages trin 5. 

 Inden rengøringen påbegyndes, skal det sikres, at beholderen til kaffebønner er tom, da kaffebønner kan
beskadige beholderens indvendige konstruktion, når du fjerner den. 

Rengøring af beholderen til kaffebønner
1 Tøm beholderen til kaffebønner.
2 Tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.
3 Tør overfladen af med en klud, og lad den lufttørre før brug.

Rengøring af drypbakken
Rengøring af drypbakken hver dag
Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for fuld drypbakke vises.

Rengøring af drypbakken hver uge
1 Fjern drypbakken fra maskinen.
2 Tilsæt en lille mængde opvaskemiddel i drypbakken.
3 Skyl drypbakken grundigt under hanen, eller vask den i en opvaskemaskine.

Rengøring af vandtanken hver uge
Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.
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Advarselsikoner
Advarselsi­
kon

Løsning

Afkalknings-/rengøringsindikatoren tændes: Afkalk kaffemaskinen (se 'Afkalkning').

On/Off-knappens indikator blinker: Kaffemaskinen er ved at varme op.

Indikatoren for damp/varmt vand blinker hvidt: Kaffemaskinen varmer op, så varmtvands-
/dampfunktionen kan bruges.

Indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt: Kaffemaskinen indikerer, at den mangler
vand. Årsagen kan være 1. mangel på vand i vandtanken eller 2. pumpningen stoppede
pga. overtryk.

Fejlfinding
Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan forekomme ved brug af kaffemaskinen.
Hvis der er problemer, som ikke kan løses, skal du kontakte dit lokale kundeservicecenter. Du kan finde
kontaktoplysningerne på garantikortet.

Problem Årsag Løsning

Kaffemaskinen starter
ikke.

Kaffemaskinen er ikke sluttet til
en stikkontakt.

Slut kaffemaskinen til en stikkontakt

Kaffemaskinen ser ud til
at være utæt.

Drypbakken løber over, hvilket
kan ligne en utæthed.

Tøm drypbakken.

Vandtanken sidder ikke i den
korrekte position.

Isæt vandtanken igen, og tryk den ned i
kaffemaskinen.

Vandtanken er ikke sat helt i
maskinen, så der bliver trukket
luft ind i kaffemaskinen.

Sørg for, at vandtanken sidder i den
korrekte position ved at fjerne den og
sætte den i igen og trykke den godt ned.

Kaffemaskinen står ikke på en
jævn overflade.

Placer kaffemaskinen på en jævn
overflade, så væsken i drypbakken ikke
løber over.
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Problem Årsag Løsning

Der kommer damp ud
eller der høres en
hvæsende eller klaprende
lyd, når kaffemaskinen
startes eller under
brygning.

Dette er normalt.
Trykaflastningsventilen afgiver
denne lyd under sin normale drift.

Kaffemaskinen støjer
meget og kan ikke brygge
kaffe.

Der er ikke vand i vandtanken. Fyld vandtanken med vand.

Vandtanken er ikke sat helt i
maskinen, så der bliver trukket
luft ind i kaffemaskinen.
Forseglingsringen i bunden af
vandtanken er ikke fjernet.

Sørg for, at vandtanken sidder i den
korrekte position ved at fjerne den og
sætte den i igen og trykke den godt ned.
Kaffemaskinen leveres med en
forseglingsring for at beskytte
vandkredsløbet. Fjern forseglingsringen,
før første brug.

Kaffen er for kold. En kold kop reducerer din driks
temperatur.

Forvarm koppen ved at skylle den med
varmt vand.

Når der hældes mælk i, reducerer
det din driks temperatur.

Uanset om du hælder varm eller kold
mælk i, vil det reducere din kaffes
temperatur. Forvarm koppen ved at skylle
den med varmt vand.

Maskinens temperatur er ikke
indstillet korrekt.

Kontrollér maskinens
temperaturindstilling, og indstil den til det
højeste niveau (se 'Tilpasning af
kaffetemperaturen').

Kaffen er for tynd. Kværnen er indstillet til højeste
formalingsgrad.

Indstil formalingsgraden til et lavere tal (se
'Indstilling af kværnen'). Du skal brygge 1
til 2 kopper, før du opnår en anden smag.

Formalingen er ikke tilstrækkelig. Øg mængden vha. knappen til
formalingsmængde.

Mælken er ikke skummet. Du har brugt en uegnet type
mælk.

Skummets mængde og kvalitet varierer
afhængigt af mælkens type. Der opnås en
god skum, når der bruges letmælk,
sødmælk eller laktosefri mælk.

Dampdysen er tilstoppet. Rengør dampdysen (se 'Rengøring af
dampdysen, når den er tilstoppet').

Dampdysen er dyppet for langt
ned i mælkekanden.

Juster dampdysens dybde i mælken (se
'Sådan laver du mælkeskum').

Kaffen strømmer ikke ud
eller gennemstrømningen
er langsom.

Kværnen er indstillet til lav
formalingsgrad.

Indstil formalingsgraden til et højere tal
(se 'Indstilling af kværnen'). Vær
opmærksom på, at dette kan påvirke din
kaffes smag.
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Problem Årsag Løsning

Der er for meget formalet kaffe i
filterkurven.

Reducer mængden af formalet kaffe i
filterkurven vha. knappen til
formalingsmængde.

Du bruger en uegnet filterkurv. Brug en filterkurv, som passer til denne
kaffemaskine.

Filterkurven i portafilteret er
tilstoppet.

Brug en anden filterkurv til at teste det.
Hvis filterkurven fungerer normalt, er det
en indikation på, at den oprindelige
filterkurv er tilstoppet og skal rengøres (se
'Rengøring af portafilteret, filterkurven og
bryggehovedet').

Kaffeudløbet i portafilteret er
tilstoppet.

Du kan også bruge den tynde enden af
rengøringsstiften til at fjerne snavs fra
kaffeudløbet og hullerne i portafilteret.

Der flyder kaffen langs
portafilterets kant.

Portafilteret sidder ikke godt nok
fast i bryggehovedet.

Sæt portafilteret ordentligt fast i
bryggehovedet.

Den øverste kant af portafilteret
er snavset.

Efter formaling skal eventuelle kafferester
fjernes fra kanten af portafilteret.

Filterkurven er ikke sat korrekt i. Sæt filterkurven korrekt i. Sørg for, at dens
kant ikke går længere ud end
bryggehåndtagets kant.

Der sidder kafferester på
portafilterets beslag i
bryggehovedet.

Rengør portafilterets beslag med
rensebørsten.

Der er for meget formalet kaffe i
filterkurven.

Reducer mængden af formalet kaffe i
filterkurven vha. knappen til
formalingsmængde.

Der kommer mindre og
mindre kaffe ud af
udløbet under
formalingen.

Udløbet til formalet kaffe er
tilstoppet.

Rengør kværnen og udløbet (se
'Rengøring af kværnen og udløbet til
formalet kaffe') til formalet kaffe.

Der spildes formalet kaffe
under formalingen.

Pulverringen er ikke i brug. Monter pulverringen inden formalingen.

Der er for meget formalet kaffe. Før formalingen stopper automatisk, kan
kværn-knappen trykkes og slippes for at
stoppe den og reducere mængden af
formalet kaffe. 

Portafilteret kan ikke
monteres som det plejer.

Portafilteret er ikke gået korrekt i
indhak med bryggehovedet.

Monter portafilteret.

Portafilteret spændes ikke ved at
dreje det fra indføringspositionen
yderst til venstre.

Monter portafilteret.
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Problem Årsag Løsning

Mængden af formalet
kaffe ændrer sig.

Der anvendes en anden
formalingsgrad.

Dette er normalt. Forskellige
formalingsgrader kan medføre forskellige
mængder formalet kaffe.

Der anvendes en anden type
kaffebønner.

Dette er normalt. Bønner med forskellige
ristningsgrad eller mærker resulterer i
forskellige mængder formalet kaffe, selv
ved samme formalingsgrad.

Der anvendes bønner med
forskellig friskhed.

Dette er normalt. Bønner, der er
opbevaret i længere eller kortere tid,
resulterer i forskellige mængder formalet
kaffe, selv ved samme formalingsgrad.

Maskinen stopper
brygningen og
indikatoren for
damp/varmt vand blinker
rødt.

Maskinen mangler vand. Fyld vandtanken, og sæt den i igen.

Tekniske specifikationer
Producenten forbeholder sig ret til at forbedre produktets tekniske specifikationer. Alle de forudindstillede
mængder er cirkaangivelser.
Beskrivelse Værdi

Størrelse (h x b x d) 410 x 320 x 335 mm

Vægt uden emballage 8,0 kg

Vægt med emballage 13,5 kg

Længde af ledning 1 m

Strømstiktype Type Y

Nominel effekt 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Opvarmning: 1340-1600 W, formaling: 150 W

Standbyforbrug < 0,5 W
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Geräteüberblick (Abb. A)
 Einige Zubehörteile sind nur für bestimmte Gerätetypen bestimmt.

A1 Bohnenbehälter A10 Abtropfschale 

A2 Doppelbohnenbehälter A11 Gitter für Abtropfschale 

A3 Mahlklinge A13 Deckel des Wasserbehälters

A4 Kaffeepulverring A14 Wasserbehälter

A5 Siebträger A15 Tamper-Schlitz

A6 Bedienfeld A16 Dampf-/Heißwasserdrehknopf

A7 Gemahlenen Kaffee aufnehmende Halterung
(Mahlposition)

A17 Heißwasserauslauf

A8 Brühkopf A18 Dampfdüse

A9 Mahlpulverabscheider 

Zubehör
A12 Reinigungsstift A23 Reinigungsbürste

A19 Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei
Tassen)

A24 Reinigungsbürste für das Mahlwerk

A20 Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei
Tassen)

A25 Milchkännchen mit Temperaturstreifen

A21 Espresso-Halter A26 Milchkännchen

A22 Kalibrierter Tamper
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Bedienfeld (Abb. B)
Eine Übersicht über alle Tasten und Symbole finden Sie in Abb. B. Nachstehend finden Sie die Beschreibung.
B1 Ein/Aus B6 Druckmesser

B2 Entkalkungsanzeige B7 Espresso

B3 Mahlwerk B8 Doppelter Espresso

B4 Anzeigen für einfache/doppelte Menge B9 Americano

B5 Drehknopf für Mahlmenge B10 Heißwasser-/Dampfanzeige

Einführung 
Herzlichen Glückwunsch zum Kauf einer Espressomaschine Philips Barista Brew! Um unseren Kundenservice
optimal zu nutzen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter www.home.id.
Lesen Sie die separate Sicherheitsbroschüre vor dem ersten Gebrauch des Gerät aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie für eine spätere Verwendung auf.
Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern und sicherzustellen, dass Sie Ihre Kaffeemaschine bestmöglich nutzen,
bieten wir Online-Support unter http://www.philips.com/support.

 Diese halbautomatische Espressomaschine gibt es in verschiedenen Ausführungen mit unterschiedlichen
Funktionen und Zubehörteilen. Das Milchkännchen mit Temperaturstreifen beispielsweise ist nicht in allen
Versionen enthalten. Jede Version hat eine andere Typennummer, die Sie auf dem Etikett auf der Unterseite
der Kaffeemaschine finden.

 Dieses Gerät wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine anschließend sorgfältig gereinigt, aber
es ist möglich, dass noch ein Rest Kaffee in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine
absolut neu ist.

Vor dem ersten Gebrauch

1. Einsetzen des Kaffeebohnenbehälters und Füllen des
Wasserbehälters

 Stellen Sie sicher, dass die beiden Pfeile am Mahlwerk aufeinander ausgerichtet sind (Abb. 1).

1 Stellen Sie sicher, dass die beiden „I“-Markierungen an der Basis des Kaffeebohnenbehälters aufeinander
ausgerichtet sind (Abb. 2).

2 Drücken Sie den Kaffeebohnenbehälter nach unten und stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol
auf dem Kaffeebohnenbehälter mit dem Dreieckssymbol auf der Oberseite (Abb. 3) der Kaffeemaschine
übereinstimmt, und drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter im Uhrzeigersinn (Abb. 4).

3 Drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter, um den gewünschten Mahlgrad auszuwählen (Abb. 5).

 Das Mahlwerk und der Kaffeebohnenbehälter sind Präzisionsteile, vermeiden Sie daher ein häufiges
Entfernen nach dem Einsetzen.

4 Öffnen Sie den Deckel des Wasserbehälters, greifen Sie den oberen Griff des Wasserbehälters und
nehmen Sie ihn zum Entfernen nach oben ab (Abb. 6).

5 Nehmen Sie den gelben Dichtungsstreifen an der Unterseite des Wasserbehälters ab (Abb. 7).
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6 Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen Maximal-Markierung (Abb. 8).
7 Greifen Sie den oberen Griff und setzen Sie den Wasserbehälter wieder senkrecht auf die

Kaffeemaschine auf. Schließen Sie den Deckel des Wasserbehälters (Abb. 9).

 Der entfernte gelbe Dichtungsstreifen muss nicht wieder angebracht werden und kann entsorgt
werden.

 Es wird empfohlen, das Wasser im Wasserbehälter häufig zu wechseln, um die bestmögliche
Kaffeequalität zu gewährleisten.

2. Die Kaffeemaschine zum ersten Mal einschalten
1 Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose..
2 Achten Sie darauf, dass sich der Dampfdrehknopf in der Aus- Position befindet (Abb. 10).
3 Drücken Sie den Ein-/Ausschalter (Abb. 11), um die Kaffeemaschine einzuschalten.

- Der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste leuchten auf.
4 Stellen Sie eine Schüssel unter die Heißwasser-/Dampfdüse und den Brühkopf (Abb. 29).
5 Drücken Sie zum Durchspülen die Espresso (Abb. 12)-Taste.

- Heißes Wasser beginnt, aus dem Brühkopf, dem Heißwasserauslauf und der Dampfdüse zu fließen.
6 Sobald die Kaffeemaschine die Wasserausgabe beendet hat, beginnt der Ein-/Ausschalter zu blinken,

und die Maschine wird aufgeheizt.

 Drücken Sie bei der ersten Verwendung nach dem Einschalten die Espresso-Taste, damit die
Maschine durchgespült wird. Erst nach dem Durchspülen der Maschine können Kaffeebohnen
gemahlen oder Kaffee gebrüht werden.

 Während des Spülvorgangs kann die Dampfdüse heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen
zu vermeiden, lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.

Wasserhärte einstellen
1 Schalten Sie die Maschine aus.
2 Drücken Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste. Die

Entkalkungstaste und der Ein-/Ausschalter blinken.
Der Standard ist hartes Wasser, daher leuchtet die Anzeige für die Americano-Taste.
- Um die Einstellung auf mittlere Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.
- Um die Einstellung auf weiche Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.
Wenn Sie die richtige Wasserhärte ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.

 Um die Wasserhärte bei Ihrem örtlichen Wasserversorger zu ermitteln, können Sie das Wasserhärte-
Testkit von Philips (HD5085/01) bei einem Anbieter in Ihrer Nähe oder online über die Website von Philips
erwerben.

Philips Teststreifen

Weiches Wasser 4 grüne Punkte < 3 dH

Mittelhartes Wasser 1 roter Punkt > 4 dH

Mittelhartes Wasser 2 rote Punkte > 7 dH

Hartes Wasser 3 rote Punkte > 14 dH

Hartes Wasser 4 rote Punkte > 21 dH
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Kaffee zubereiten

Einstellen des Mahlwerks
Der Mahlgrad von gemahlenem Kaffee beeinflusst die Brühdynamik wie Druck und
Durchflussgeschwindigkeit und letztendlich den Geschmack von Espresso erheblich.
Diese Kaffeemaschine bietet 15 Mahlgrade (1 bis 15). Je niedriger die Mahlgradeinstellung, desto feiner
werden die Kaffeebohnen gemahlen und desto stärker wird der Kaffee.
Für verschiedene Bohnen mit unterschiedlichen Röstgraden können Anpassungen erforderlich sein, die sich
auf die Menge des produzierten gemahlenen Kaffees auswirken.
Für Espresso/Americano werden die Mahlgrade 1 bis 4 empfohlen. Für längere Kaffeerezepte (z. B. Lungo)
sind die Mahlgrade 5 bis 10 am besten (Abb. 5).

Zwischen dem doppelwandigen Filterkorb und dem Filterkorb
mit einfacher Wand wählen
- Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen):
Mit den im Lieferumfang enthaltenen doppelwandigen Filterkörben (Abb. 13) können Sie einen Espresso
mit Crema zubereiten, auch wenn Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, und den optimalen
Druckbereich erzielen.
- Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen):
Die im Lieferumfang enthaltenen Filterkörbe (Abb. 14) mit einfacher Wand sind wie jene, die auch in
professionellen Kaffeemaschinen verwendet werden, und erfordern mehr manuelle Fähigkeiten und
Erfahrung. Sie ermöglichen eine größere Anpassung Ihres Kaffees, was zu einer Verbesserung bei
Extraktion, Geschmack und Konsistenz führt, sobald Sie das richtige Setup gefunden haben.

Bohnen aus dem Doppelbohnenbehälter wählen
Beim Doppelbohnenbehälter können Sie vor dem Mahlen auswählen, welche Bohnen Sie verwenden
möchten. Wenn Sie bereits verschiedene Bohnensorten eingefüllt haben, können Sie eine der beiden
Kammern auswählen oder die beiden Sorten mithilfe des Reglers mischen.

 Es ist normal, dass etwas Kaffee in der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee zurückbleibt. Um sie zu
leeren, mahlen Sie beim Wechseln der Bohnenkammer die restlichen Bohnen, und entsorgen Sie den
Kaffeesatz.

Bohnen mahlen
1 Wählen Sie einen Filterkorb für eine oder zwei Tassen.

- Beim Wechseln des Filterkorbs können Sie den eingesetzten Filterkorb einfach mit der Kante des
anderen Filterkorbs anheben (Abb. 15).

2 Setzen Sie den Kaffeepulverring auf den Siebträger (Abb. 16).
3 Richten Sie den Siebträger an der Mahlwerkshalterung aus und schieben Sie ihn horizontal (Abb. 17).

- Verwenden Sie den Drehknopf für die Mahlmenge, um mehr oder weniger Bohnen zu mahlen.
4 Zum automatischen Mahlen drücken Sie die Mahlwerk-Taste drei Sekunden lang, um die einfache oder

doppelte Menge auszuwählen. Drücken Sie die Mahlwerk-Taste erneut einmal, um den Mahlvorgang zu
starten.
- Wenn Sie einen Filterkorb für eine Tasse verwenden, wählen Sie die einfache Menge aus. Wenn Sie

einen Filterkorb für zwei Tassen verwenden, wählen Sie die doppelte Menge aus.
- Drücken Sie einfach erneut die Mahlwerk-Taste, um den Mahlvorgang auf halbem Weg zu beenden.
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5 Zum manuellen Mahlen halten Sie den Siebträger mit einer Hand und drücken und halten Sie den
Siebträger in die Halterung, bis die erforderliche Kaffeemenge gemahlen ist.

 Es wird empfohlen, 12–14 Gramm Bohnen für eine Tasse und 18–20 Gramm für zwei Tassen zu
verwenden. Zur genauen Kontrolle der Kaffeemenge können Sie eine elektronische Waage verwenden. Sie
können die Markierung MAX auf dem Filterkorb als ungefähres Maß verwenden.

 Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehälter richtig eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie
Kaffeebohnen hinzufügen und die Kaffeemaschine verwenden.

 Füllen Sie nur geröstete Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehälter. Füllen Sie keine rohen
Kaffeebohnen, Kaffeepulver, Instantkaffee oder andere Stoffe in den Kaffeebohnenbehälter, da dies die
Kaffeemaschine beschädigen kann.

 Achten Sie während des Mahlvorgangs auf die MAX-Markierung für gemahlenen Kaffee und vermeiden
Sie Verstopfungen der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee (Abb. 18).

 Verschiedene Bohnen können beim automatischen Mahlen leicht unterschiedliche Mengen an
gemahlenem Kaffee ergeben. Möglicherweise müssen Sie die Mahlgradeinstellungen basierend auf dem
tatsächlichen Brühdruck für jede Art von Bohnen anpassen (siehe 'Optimierter Brühvorgang').

 Wenn sich das Spritzen von gemahlenem Kaffee sichtbar verschlechtert, reinigen Sie die Mahlschütte
(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').

Andrücken
1 Nehmen Sie den Siebträger aus der Mahlwerkshalterung.
2 Nehmen Sie den Kaffeepulverring aus dem Siebträger (Abb. 19).
3 Setzen Sie den Siebträger mit seiner gepolsterten Unterseite auf eine Arbeitsplatte, um ein müheloses

Andrücken zu ermöglichen (Abb. 20).
4 Klopfen Sie den Siebträger mehrmals leicht an, damit sich der gemahlene Kaffee gleichmäßig im

Filterkorb verteilt (Abb. 21).
5 Verwenden Sie den kalibrierten Tamper, um den gemahlenen Kaffee anzudrücken.
6 Achten Sie darauf, dass der Kaffeesatz nach dem Andrücken nicht über die MAX-Markierung im

Filterkorb hinausgeht.
- Im Idealfall sollte das Kaffeepulver nach dem Andrücken genau bis zur MAX-Markierung reichen.

Einen Espresso zubereiten
1 Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein.

- Richten Sie den Siebträger an der Dreiecksmarkierung des Brühkopfs aus und setzen Sie ihn nach
oben in den Brühkopf ein (Abb. 22). Drehen Sie dann den Siebträger gegen den Uhrzeigersinn in die
Mitte, um ihn zu verriegeln (Abb. 23).

2 Drücken Sie die Espresso- oder Doppelter Espresso-Taste, um die Zubereitung zu starten (Abb. 24).
- Um die Ausgabe zu beenden, bevor die Kaffeemaschine damit fertig ist, drücken Sie nochmals die

Taste.

 Wenn die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt, ist die Maschine im Vorwärmmodus und der Brühvorgang
kann nicht gestartet werden. Wenn die Anzeigen aller Tasten dauerhaft leuchten, kann der Brühvorgang
gestartet werden.
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 Wenn der Brühvorgang abgeschlossen ist, können Dampf und Pumpgeräusche über der Abtropfschale
auftreten. Dies ist normal und zeigt an, dass Druck an der Maschine abgelassen wird.

 Wenn der Brühdruck zu hoch ist, beendet die Maschine die Ausgabe von Kaffee. Zu diesem Zeitpunkt
blinkt die Anzeige weiter.

 Standardmäßig beträgt die Espresso-Menge ca. 40 ml und die Menge für einen doppelten Espresso ca.
80 ml.

Einen Americano zubereiten
Ein Americano wird zubereitet, indem heißes Wasser aus dem Wasserauslauf über einen Schuss Espresso
gegossen wird.
1 Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein, richten Sie den Griff an der Dreiecksmarkierung aus, und

setzen Sie ihn nach oben in den Brühkopf (Abb. 22). Drehen Sie dann den Griff gegen den Uhrzeigersinn
in die Mitte, um den Siegträger zu verriegeln (Abb. 23).

2 Stellen Sie eine große Tasse unter die Auslauföffnungen des Siebträgers und den Americano-
Wasserauslauf (Abb. 25).

3 Drücken Sie die Americano-Taste, um zuerst eine Tasse Espresso zuzubereiten.
4 Sobald der Espresso fertig gebrüht ist, fließt heißes Wasser aus dem Americano-Wasserauslauf nach, um

den Americano fertig zuzubereiten.

 Der Heißwasserauslauf kann dabei heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden,
lassen Sie es zuerst abkühlen.

Optimierter Brühvorgang
Der Druck ist ein wichtiger Faktor für die Zubereitung von Espresso. Der Druckmesser zeigt den Druck an
und hilft, die optimale Extraktion der Espresso-Shots zu überwachen. Es wird empfohlen, die
Mahlparameter jedes Mal, wenn Sie eine andere Sorte von Kaffeebohnen verwenden, auf der Grundlage
des Druckmesserstatus neu anzupassen.

A

A1

B

B1

C

C1

Für eine optimale Extraktion sollten Sie einen gleichmäßigen Kaffeefluss, eine reichhaltige, samtige Crema
und einen ausgewogenen Kaffeegeschmack erhalten. Der Druck sollte im optimalen Bereich liegen.



45Deutsch

Unterextraktion
Bei einer Unterextraktion erhalten Sie einen schnellen Kaffeefluss, eine dünne, blasse Crema, und einen
sauren, schwachen Kaffeegeschmack. Der Druck liegt im unteren Bereich.

So passen Sie die Einstellungen an:
1 Stellen Sie das Mahlwerk auf eine feinere Stufe ein.
2 Wenn weiterhin eine Unterextraktion vorliegt, erhöhen Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie

den Drehknopf für die Mahlmenge nach rechts in Richtung des „+“-Symbols drehen.
3 Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie

dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.
4

Überextraktion
Bei einer Überextraktion erhalten Sie ein Tröpfeln oder gar keinen Fluss, eine dunkle, ungleichmäßige
Crema und einen bitteren, verbrannt schmeckenden Kaffee. Der Druck liegt im oberen Bereich.

So passen Sie die Einstellungen an:
1 Stellen Sie das Mahlwerk auf eine gröbere Stufe ein.
2 Wenn weiterhin eine Überextraktion vorliegt, reduzieren Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem

Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach links in Richtung des „-“-Symbols drehen.
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3 Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie
dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.

Standardmengen anpassen
1 Setzen Sie den Siebträger mit angedrücktem gemahlenem Kaffee in den Brühkopf ein.
2 Halten Sie die Taste für das Getränk gedrückt, das Sie anpassen möchten. Nach drei Sekunden wechselt

die Maschine in den Anpassungsmodus und gibt einen Signalton aus.
3 Lassen Sie die Tasten los, wenn sich die gewünschte Menge in der Tasse befindet. Die Einstellung ist

abgeschlossen, wenn Sie einen Signalton von der Maschine hören.
4 Nachdem Sie die Menge für ein Getränk programmiert haben, gibt die Kaffeemaschine diese neue

Menge jedes Mal aus, wenn Sie das Getränk erneut auswählen.

 Halten Sie die Americano-Taste gedrückt, um die gewünschte Kaffeemenge zu extrahieren. Lassen Sie die
Taste los, um die neue Kaffeemenge festzulegen. Wiederholen Sie den Vorgang, um die Wassermenge
anzupassen.

 Die Mindestmenge für einen Espresso beträgt 20 ml und für einen doppelten Espresso 40 ml.

 Die maximale Menge für einen Espresso beträgt 70 ml und für einen doppelten Espresso 120 ml.

 Für einen Americano beträgt die Mindestkaffeemenge 20 ml und die maximale Kaffeemenge 70 ml. Die
Mindestmenge von heißem Wasser beträgt 50 ml und die maximale Menge 200 ml.

Kaffeetemperatur anpassen
Sie können die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion anpassen. Sie können zwischen drei
Einstellungen wählen: warmer Kaffee, mittelheißer Kaffee und heißer Kaffee. Bei einer höheren
Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees zu und seine Säure ab. Bei einer niedrigeren
Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees ab und seine Säure zu.
1 Schalten Sie die Maschine aus.
2 Halten Sie den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste drei Sekunden lang gedrückt. Die

Kaffeemaschine gibt einen Signalton aus.
3 Drücken Sie eine der nachstehenden Tasten, um die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion auf

die von Ihnen gewünschte Höhe anzupassen.
- Um die Einstellung auf warmen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.
- Um die Einstellung auf mittelheißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.
- Um die Einstellung auf heißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Americano-Taste.

Wenn Sie die richtige Kaffeetemperatur ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-
/Ausschalter.
Wenn Sie die Kaffeemaschine nicht selbst ausschalten, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch selbst
aus.
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Mengen auf die Werkseinstellungen zurücksetzen
- Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-

/Ausschalter und die Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-
/Ausschalter und die Espresso-Taste blinken dreimal.

- Doppelten Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang
gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei
Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste blinken dreimal.

- Americano zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den
Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-
/Ausschalter und die Americano-Taste blinken dreimal.

Nach jedem der drei Vorgänge zum Zurücksetzen wechselt die Maschine in den Standby-
Bereitschaftsmodus.

Milchschaum zubereiten
 Verwenden Sie immer Milch direkt aus dem Kühlschrank. So erhalten Sie die optimale Schaumqualität.

Vorbereitung
1 Für einen Cappuccino füllen Sie ein Milchkännchen zu zirka einem Viertel (100 ml) mit Milch und für

einen Latte Macchiato zu zirka einem Drittel (150 ml) (Abb. 26).
2 Drehen Sie den Regler auf die Dampfposition, damit der Dampf vorgeheizt wird (Abb. 27). Die

Dampfanzeige beginnt zu blinken.

 Für ein optimales Aufschäumergebnis schütteln Sie das Milchkännchen nicht und halten es nicht
aufrecht (Abb. 28).

3 Warten Sie ca. 10 bis 20 Sekunden, bis die Dampfanzeige dauerhaft leuchtet. Die Maschine beginnt,
Dampf auszugeben.

4 Warten Sie weitere 5 Sekunden, bis der Dampf stabil ist und kein Kondenswasser mehr ausgegeben
wird. Schalten Sie dann den Dampf aus (Abb. 10).

5 Drehen Sie die Dampfdüse am Milchkännchenauslauf, und richten Sie sie in der 3-Uhr- oder 9-Uhr-
Position am Milchkännchen aus.

Luft zuführen
Wie viel Luft zugegeben wird, bestimmt, wie dick und fließfähig der Milchschaum letztendlich ist.
Mehr Luftzufuhr sorgt für dickeren, weniger fließfähigen Milchschaum. Durch weniger Luftzufuhr erhalten
Sie dünneren Milchschaum, der besser fließt. Sie können die Luftmenge dadurch steuern, wie tief Sie die
Dampfdüse in die Milch eintauchen und wie lange Luft zugeführt wird.
1 Bewegen Sie das Milchkännchen auf und ab, sodass die Dampfdüse etwa 5 mm weit in die Milch

eingetaucht wird.
2 Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Dampfposition, um die Dampffunktion

einzuschalten.
3 Sie sollten ein „zischendes“ Geräusch hören (ähnlich wie beim Zerreißen von Papier). Dann funktioniert

die Luftzufuhr richtig. Halten Sie die Dampfdüse still, sodass kleine Wirbel entstehen.
4 Führen Sie 5 bis 15 Sekunden lang Luft zu.
Emulgieren
Durch Emulgieren können Sie bestimmen, wie gleichmäßig und dicht der Milchschaum wird. Es ist ratsam,
die Dampfdüse zur Hälfte in die Milch einzutauchen, um gleichmäßigen Milchschaum zu gewährleisten.
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1 Halten Sie den Milchkännchenauslauf in Kontakt mit der Dampfdüse, und führen Sie das Milchkännchen
langsam entlang der Dampfdüse, bis die Dampfdüse ca. 3 cm weit in die Flüssigkeit eingetaucht ist.
Halten Sie das Milchkännchen still, um kontinuierlich Wirbel zu erzeugen. Dadurch wird die zugeführte
Luft untergemischt, um nach und nach cremigen Milchschaum zu erzeugen.

2 Wenn der Boden des Milchkännchens heiß wird und damit anzeigt, dass die Milch die ideale Temperatur
erreicht hat (ca. 60–65 °C), drehen Sie den Heißwasser-/Dampfregler in die Aus-Position, um das
Milchaufschäumen zu beenden.

 Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.

 Reinigen Sie die Dampfdüse jedes Mal, wenn Sie sie verwenden, mit einem feuchten Tuch – aus
hygienischen Gründen und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.

Heißes Wasser ausgeben
1 Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdüse.
2 Drehen Sie den Drehknopf in die Heißwasser-Position, um heißes Wasser einzuschalten. Zu diesem

Zeitpunkt leuchtet die Dampf-/Heißwasseranzeige.
3 Um die Ausgabe von heißem Wasser zu stoppen, drehen Sie den Dampf-/Heißwasserdrehknopf in die

Aus-Position.

 Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.

Entkalken
Wenn die Entkalkungsanzeige leuchtet, bedeutet dies, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss.
Unter keinen Umständen dürfen Entkalker auf Schwefel-, Salz-, Aminosulfon- oder Essigsäurebasis (Essig)
verwendet werden, da dies den Wasserkreislauf der Kaffeemaschine beschädigen kann und
Kalkablagerungen unter Umständen nicht vollständig entfernt.
Wenn Sie nicht den Entkalker von Philips verwenden, verfällt die Garantie. Auch wenn Sie die Maschine
nicht entkalken, verfällt die Garantie.
Der Entkalker ist nicht im Lieferumfang der Kaffeemaschine enthalten. Sie erhalten den Philips Entkalker bei
einem Anbieter vor Ort oder im Online-Shop (http://www.philips.com/support).
Der Entkalkungsvorgang beinhaltet einen Entkalkungszyklus (≈ 4 Minuten) und einen Spülzyklus (≈ 3
Minuten).

Entkalkungsvorgang
1 Schalten Sie die Kaffeemaschine ein.
2 Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren Sie sie aus und setzen Sie sie wieder ein.
3 Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und entleeren Sie ihn.
4 Gießen Sie den Philips Entkalker (CA6700) in den Wasserbehälter und füllen Sie ihn bis zur Entkalken-

Markierung (aufgedrucktes Entkalken-Symbol auf dem Wasserbehälter).
5 Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und stellen Sie eine große Schüssel (≥1,2 l) unter den Brühkopf

und die Dampfdüse, um die Flüssigkeit aufzufangen (Abb. 29).
6 Starten Sie das Entkalken, indem Sie die Espresso-Taste und die Doppelter Espresso-Taste gleichzeitig

drei Sekunden lang drücken. Dies wird mit einem Signalton bestätigt.
7 Lassen Sie die Kaffeemaschine Entkalker ausgeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich

die Maschine automatisch aus.
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8 Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und spülen Sie verbliebene Entkalkungslösung mit frischem
Wasser aus.

9 Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen Maximal-Markierung (Abb. 8).
10 Entleeren Sie die große Schüssel, und stellen Sie sie wieder unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um

Wasser aufzufangen.
11 Drücken Sie den Ein-/Ausschalter. Die Espresso-Tastenanzeige leuchtet auf.
12 Drücken Sie die Espresso-Taste und lassen Sie die Maschine Wasser ausgeben.
13 Sobald die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, ist der Entkalkungsvorgang abgeschlossen, und die

Maschine ist automatisch bereit für den Brühvorgang.

Automatischer Ruhemodus
Wenn die Maschine 30 Minuten lang nicht betrieben wird, schaltet sie automatisch in den Ruhemodus,
wobei alle Anzeigen ausgeschaltet werden.
Um die Maschine wieder zu verwenden, drücken Sie zum Neustarten den Ein-/Ausschalter.

 Sie können die Maschine auch ausschalten, indem Sie den Ein-/Ausschalter drücken, während sie
eingeschaltet ist.

Reinigung und Wartung
Regelmäßiges Reinigen und Warten halten Ihre Kaffeemaschine im optimalen Zustand und garantieren
lang anhaltenden Kaffeegenuss.
In der folgenden Tabelle finden Sie Details dazu, wann und wie alle abnehmbaren Teile der Kaffeemaschine
gereinigt werden sollten.

Teil Häufigkeit der Reinigung Art der Reinigung

Siebträger, Filterkorb und
Brühkopf

Nach jedem Gebrauch. Spülen Sie den Siebträger und den
Filterkorb innen und außen gründlich ab
(siehe 'Siebträger, Filterkorb und Brühkopf
reinigen').

Filterkorb Wenn die Löcher im Filterkorb
verstopft sind.

Entfernen Sie mit dem dünnen Ende des
Reinigungsstifts Rückstände aus den
Löchern (siehe 'Einen verstopften
Filterkorb reinigen'). 

Siebträger und Filterkorb Jeden Monat Reinigen Sie den Siebträger und die
Filterkörbe mit Philips Kaffeefettlöser-
Tabletten (siehe 'Monatliches Reinigen
des Siebträgers und der Filterkörbe').

Dampfdüse Nach jedem Gebrauch. Wischen Sie die Dampfdüse mit einem
feuchten Tuch ab und spülen Sie sie ab
(siehe 'Reinigen der Dampfdüse nach
jedem Gebrauch').

Dampfdüse Wenn verstopft. Entfernen Sie mit dem dicken Ende des
Reinigungsstifts Rückstände aus den
Löchern am Ende der Dampfdüse (siehe
'Reinigen der Dampfdüse bei
Verstopfung').
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Teil Häufigkeit der Reinigung Art der Reinigung

Dampfdüse Jeden Monat Verwenden Sie den Philips Milchkreislauf-
Reiniger, um die Dampfdüse zu reinigen
(siehe 'Die Dampfdüse monatlich mit dem
Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen').

Oberfläche der
Kaffeemaschine

Wöchentlich. Entfernen Sie Kaffeeflecke und
Kaffeereste an der Vorderseite der
Kaffeemaschine wöchentlich mit einem
feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
scheuernden Materialien wie Stahlwolle
oder Scheuerschwämme, da dies zum
Abblättern der Farbe führen kann. 

Mahlwerk und
Ausgabeöffnung für
gemahlenen Kaffee

Alle zwei Wochen. Verwenden Sie die Reinigungsbürste zum
Reinigen des Mahlwerks und der
Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee
(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der
Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').

Bohnenbehälter Alle zwei Wochen Entleeren Sie den Bohnenbehälter, geben
Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel
hinein, und spülen Sie ihn unter
fließendem Wasser aus.

Abtropfschale Leeren Sie die Abtropfschale
täglich oder wenn die rote
Anzeige „Abtropfschale voll“ zu
sehen ist. Reinigen Sie die
Abtropfschale wöchentlich. 

Entnehmen Sie die Abtropfschale, fügen
Sie eine kleine Menge Spülmittel hinzu
und spülen Sie sie unter fließendem
Wasser ab. Sie können sie auch im
Geschirrspüler reinigen.

Wasserbehälter Wöchentlich. Spülen Sie den Wasserbehälter
wöchentlich unter fließendem Wasser ab.

Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen
Reinigen des Siebträgers und des Filterkorbs nach jedem Gebrauch
1 Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebträger.
2 Setzen Sie den Siebträger wieder in den Brühkopf ein.
3 Drücken Sie die Espresso-Taste, um den Brühkopf, den Siebträger und den Filterkorb innen und außen

gründlich mit heißem Wasser abzuspülen. Mit heißem Wasser lassen sich effektiv Rückstände und
Kaffeefett abspülen.

4 Nehmen Sie den Siebträger aus dem Brühkopf, und spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb unter
fließendem Wasser ab, um sie innen und außen gründlich zu reinigen.

5 Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.

 Reinigen Sie den Siebträger nicht in der Spülmaschine, da er dabei beschädigt werden kann.

Einen verstopften Filterkorb reinigen
1 Wenn der Filterkorb verstopft ist, entfernen Sie mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts (Abb. 30)

Rückstände aus den Löchern (Abb. 31).
2 Sie können mit dem Reinigungsstift auch Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den

Löchern des Siebträgers entfernen.
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Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe

 Verwenden Sie nur die Philips Kaffeefettlöser-Tabletten (CA6704).

1 Lösen Sie eine Philips Kaffeefettlöser-Tablette in einer Schüssel lauwarmem Wasser auf.
2 Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger 20 Minuten lang in der Lösung einweichen.
3 Spülen Sie die Filterkörbe und den Siebträger gründlich ab.

Reinigen der Dampfdüse
Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch
Reinigen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch, um sie sauber zu halten und um die Bildung von
Milchrückständen zu verhindern.
1 Wischen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch sofort mit einem feuchten Tuch ab.
2 Lassen Sie die Dampffunktion 5 bis 10 Sekunden lang laufen, um Milchrückstände zu beseitigen.

- Eine mangelnde Reinigung der Dampfdüse kann den Geschmack der Milch beeinträchtigen.

Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung
Wenn ein Loch am Ende der Dampfdüse verstopft ist, befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um es zu
reinigen.
1 Schalten Sie die Kaffeemaschine aus.
2 Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus dem Loch am Ende der

Dampfdüse (Abb. 32).

Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-
Reiniger reinigen
1 Geben Sie ein Päckchen Philips Milchkreislauf-Reiniger in das Milchkännchen.
2 Füllen Sie das Milchkännchen mit 240 ml heißem Wasser.
3 Richten Sie die Dampfdüse in das Milchkännchen.
4 Lassen Sie die Dampfdüse 20 Minuten lang im Milchkännchen einweichen (Abb. 33).
5 Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Position mit dem Dampfsymbol, und lassen Sie die

Dampffunktion 10 Sekunden lang laufen.
6 Um die Dampffunktion zu stoppen, drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Aus-Position.
7 Lassen Sie die Dampfdüse weitere 30 Sekunden im Milchkännchen einweichen.
8 Wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 zwei weitere Male.
9 Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.
10 Stellen Sie das leere Milchkännchen wieder unter die Dampfdüse.
11 Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf wieder in die Position des Dampfsymbols, und lassen Sie

die Dampffunktion weitere 10 Sekunden lang laufen, um etwaige Rückstände der Reinigungslösung
herauszuspülen.

12 Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.
13 Reinigen Sie das Dampfröhrchen mit einem sauberen, feuchten Tuch.

Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für
gemahlenen Kaffee
Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee alle zwei Wochen, um zu
verhindern, dass gemahlener Kaffee die Ausgabeöffnung verstopft oder den Mahlvorgang beeinträchtigt.
Stellen Sie vor Beginn der Reinigung sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist. Vergewissern Sie sich, dass das
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Mahlwerk normal rotieren kann und kein gemahlener Kaffee aus der Ausgabeöffnung für gemahlenen
Kaffee austritt, wenn die Mahlfunktion aktiviert wird.
1 Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist.
2 Drehen Sie den Bohnenbehälter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Kaffeemaschine abzunehmen

(Abb. 34).
3 Nehmen Sie die obere Mahlscheibe ab (Abb. 35) und reinigen Sie die integrierte Mahlscheibe mit der

Reinigungsbürste (Abb. 36). Reinigen Sie die Mahlkammer und die Schütte für gemahlenen Kaffee mit
der Reinigungsbürste für das Mahlwerk (Abb. 37).

4 Setzen Sie die innere Mahlscheibe (Abb. 38) und den Bohnenbehälter wieder ein (Abb. 4).
5 Starten Sie die Mahlfunktion mit dem eingesetzten Siebträger. Lassen Sie die Maschine ohne

Kaffeebohnen laufen, um eventuelle Kaffeepulverrückstände aus der Mahlkammer zu entfernen. Die
Reinigung ist abgeschlossen.

 Spülen Sie das integrierte Mahlwerk nicht mit Wasser ab. 

 Wenn noch Kaffeepulverrückstände vorhanden sind, wiederholen Sie Schritt 5. 

 Vergewissern Sie sich vor Beginn der Reinigung, dass der Bohnenbehälter leer ist, da Kaffeebohnen die
innere Struktur des Bohnenbehälters beschädigen können, wenn Sie ihn herausnehmen. 

Bohnenbehälter reinigen
1 Entleeren Sie den Bohnenbehälter.
2 Geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.
3 Wischen Sie die Oberfläche vor dem Gebrauch mit einem Tuch trocken, und lassen Sie alles an der Luft

trocknen.

Die Abtropfschale reinigen
Die Abtropfschale täglich reinigen
Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder sobald die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist.

Die Abtropfschale wöchentlich reinigen
1 Nehmen Sie die Abtropfschale aus der Kaffeemaschine.
2 Geben Sie etwas Spülmittel in die Abtropfschale.
3 Spülen Sie die Abtropfschale unter fließendem Wasser ab, oder reinigen Sie sie im Geschirrspüler.

Den Wasserbehälter wöchentlich reinigen
Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.
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Warnsymbole
Warnsym­
bol

Lösung

Die Anzeige für Entkalken/Reinigen leuchtet: Entkalken Sie die Kaffeemaschine (siehe
'Entkalken').

Die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt: Die Kaffeemaschine heizt sich auf.

Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt weiß: Die Kaffeemaschine wird für die
Verwendung der Heißwasser-/Dampffunktion aufgeheizt.

Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot: Die Kaffeemaschine zeigt einen
Wassermangel an. Die Ursache kann 1. Wassermangel im Wasserbehälter oder 2. ein
Pumpstopp aufgrund von Überdruck sein.

Fehlerbehebung
In diesem Kapitel werden die häufigsten Probleme beschrieben, die beim Gebrauch der Kaffeemaschine
auftreten können. Bei Problemen, die nicht gelöst werden können, wenden Sie sich an Ihr örtliches
Kundenservice-Center. Die Kontaktinformationen finden Sie auf der Garantiekarte.

Problem Ursache Lösung

Die Kaffeemaschine
startet nicht.

Die Kaffeemaschine ist nicht an
eine Steckdose angeschlossen.

Schließen Sie die Kaffeemaschine an das
Stromnetz an

Die Kaffeemaschine
scheint undicht zu sein.

Die Abtropfschale läuft über, was
ein Leck zu sein scheint.

Leeren Sie die Abtropfschale.

Der Wasserbehälter ist nicht in
der richtigen Position.

Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein
und drücken Sie ihn nach unten in die
Kaffeemaschine.

Der Wasserbehälter ist nicht
vollständig eingesetzt, sodass Luft
in die Kaffeemaschine gesaugt
werden könnte.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wasserbehälter in der richtigen Position
ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder
einsetzen und fest nach unten drücken.
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Problem Ursache Lösung

Die Kaffeemaschine steht nicht
auf einer ebenen Unterlage.

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine
ebene Unterlage, damit keine Flüssigkeit
in der Abtropfschale überläuft.

Nach dem Einschalten der
Kaffeemaschine oder
während des
Brühvorgangs tritt Dampf
aus oder es ist ein
zischendes oder
rasselndes Geräusch zu
hören.

Das ist normal. Das
Druckentlastungsventil erzeugt
dieses Geräusch während des
normalen Betriebs.

Die Kaffeemaschine
macht laute Geräusch
und kann keinen Kaffee
zubereiten.

Der Wasserbehälter ist leer. Füllen Sie den Wasserbehälter mit Wasser.

Der Wasserbehälter ist nicht
vollständig eingesetzt, sodass Luft
in die Kaffeemaschine gesaugt
werden könnte. Der
Dichtungsring unten am
Wasserbehälter wurde nicht
entfernt.

Vergewissern Sie sich, dass der
Wasserbehälter in der richtigen Position
ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder
einsetzen und fest nach unten drücken.
Die Kaffeemaschine ist mit einem
Dichtungsring zum Schutz des
Wasserkreislaufs ausgestattet. Entfernen
Sie den Dichtungsring vor dem ersten
Gebrauch.

Der Kaffee ist zu kalt. Wenn Sie eine kalte Tasse
verwenden, sinkt die Temperatur
Ihres Getränks.

Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie
mit heißem Wasser ausspülen.

Wenn Sie Milch hinzufügen, sinkt
die Temperatur Ihres Getränks.

Unabhängig davon, ob Sie heiße oder
kalte Milch hinzufügen, sinkt die
Temperatur Ihres Kaffees. Wärmen Sie die
Tasse vor, indem Sie sie mit heißem
Wasser ausspülen.

Die Temperatur der
Kaffeemaschine ist nicht richtig
eingestellt.

Überprüfen Sie die Temperatureinstellung
der Maschine und stellen Sie sie auf die
höchste Stufe ein (siehe
'Kaffeetemperatur anpassen').

Der Kaffee ist nicht stark
genug.

Es ist ein hoher Mahlgrad
eingestellt.

Stellen Sie den Mahlgrad auf einen
kleineren Wert ein (siehe 'Einstellen des
Mahlwerks'). Sie müssen 1 bis 2 Tassen
zubereiten, um einen anderen Geschmack
zu erzielen.

Der gemahlene Kaffee reicht
nicht aus.

Erhöhen Sie die Menge mit dem
Drehknopf für die Mahlmenge.
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Problem Ursache Lösung

Die Milch schäumt nicht
auf.

Die verwendete Milchsorte ist
nicht geeignet.

Die Menge und Qualität des
Milchschaums variiert je nach Milchsorte.
Verwenden Sie für einen guten
Milchschaum teilentrahmte Milch,
Vollmilch oder laktosefreie Milch.

Die Dampfdüse ist verstopft. Reinigen Sie die Dampfdüse (siehe
'Reinigen der Dampfdüse bei
Verstopfung').

Die Dampfdüse ist zu tief in die
Milchkanne eingetaucht.

Stellen Sie ein, wie tief die Dampfdüse in
die Milch eingetaucht wird (siehe
'Milchschaum zubereiten').

Der Kaffee fließt nicht
oder nur langsam aus.

Es ist ein niedriger Mahlgrad
eingestellt.

Stellen Sie den Mahlgrad auf einen
höheren Wert ein (siehe 'Einstellen des
Mahlwerks'). Beachten Sie, dass sich dies
auf den Kaffeegeschmack auswirken
kann.

Im Filterkorb befindet sich zu viel
gemahlener Kaffee.

Verringern Sie die Menge an gemahlenem
Kaffee im Filterkorb mit dem Drehknopf
für die Mahlmenge.

Der verwendete Filterkorb ist
nicht geeignet.

Verwenden Sie einen Filterkorb, der für
diese Kaffeemaschine geeignet ist.

Der Filterkorb im Siebträger ist
verstopft.

Verwenden Sie zum Testen einen anderen
Filterkorb. Wenn der Filterkorb normal
funktioniert, bedeutet dies, dass der
Originalfilterkorb verstopft ist und
gereinigt werden sollte (siehe 'Siebträger,
Filterkorb und Brühkopf reinigen').

Der Kaffeeauslauf des Siebträgers
ist verstopft.

Sie können auch mit dem dünnen Ende
des Reinigungsstifts Rückstände aus der
Ausgabeöffnung für Kaffee und den
Löchern des Siebträgers entfernen.

Kaffee fließt über den
Rand des Siebträgers.

Der Siebträger ist nicht richtig am
Brühkopf befestigt.

Befestigen Sie den Siebträger
ordnungsgemäß am Brühkopf.

Der obere Rand des Siebträgers ist
verschmutzt.

Entfernen Sie nach dem Mahlen
Kaffeerückstände vom Rand des
Siebträgers.

Der Filterkorb ist nicht richtig
eingesetzt.

Setzen Sie den Filterkorb richtig ein.
Achten Sie darauf, dass sein Rand nicht
über den Rand des Siebträgers hinausragt.

An der Siebträgerhalterung des
Brühkopfs befinden sich
Kaffeereste.

Reinigen Sie den Siebträger mit der
Reinigungsbürste.
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Problem Ursache Lösung

Im Filterkorb befindet sich zu viel
gemahlener Kaffee.

Verringern Sie die Menge des gemahlenen
Kaffees im Filterkorb mit dem Drehknopf
für die Mahlmenge.

Während des
Mahlvorgangs kommt
immer weniger
gemahlener Kaffee aus
der Ausgabe.

Die Ausgabeöffnung für
gemahlenen Kaffee ist verstopft.

Reinigen Sie das Mahlwerk und die
Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee
(siehe 'Reinigen des Mahlwerks und der
Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').

Gemahlener Kaffee spritzt
während des
Mahlvorgangs.

Der Kaffeepulverring wird nicht
verwendet.

Setzen Sie den Kaffeepulverring vor dem
Mahlen ein.

Es wird zu viel gemahlen. Bevor der Mahlvorgang automatisch
beendet wird, drücken Sie die Mahlwerk-
Taste und lassen Sie sie los, um den
Mahlvorgang zu beenden und die Menge
gemahlenen Kaffees zu verringern. 

Der Siebträger kann nicht
normal eingesetzt
werden.

Der Siebträger ist nicht richtig in
den Brühkopf eingerastet.

Setzen Sie den Siebträger ein.

Der Siebträger wurde nicht durch
Drehen von der äußersten linken
Einsetzposition aus festgezogen.

Setzen Sie den Siebträger ein.

Die Menge gemahlenen
Kaffees ändert sich.

Es wird eine anderer Mahlgrad
verwendet.

Das ist normal. Verschiedene Mahlgrade
können unterschiedliche Mengen an
gemahlenem Kaffee ergeben.

Es wird eine andere Sorte
Kaffeebohnen verwendet.

Das ist normal. Bohnen verschiedener
Röstgrade oder Sorten ergeben auch bei
gleichem Mahlgrad unterschiedliche
Mengen an gemahlenem Kaffee.

Es werden Bohnen mit einer
anderen Frische verwendet.

Das ist normal. Unterschiedlich lange
gelagerte Bohnen ergeben auch bei
gleichem Mahlgrad unterschiedliche
Mengen an gemahlenem Kaffee.

Die Maschine unterbricht
die Kaffeezubereitung
und die Anzeige für
Dampf/Heißwasser blinkt
rot.

Die Maschine hat kein Wasser
mehr.

Wasserbehälter füllen und wieder
einsetzen.

Technische Daten
Der Hersteller behält sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften des Produkts zu verbessern. Alle
voreingestellten Mengen sind Circa-Mengen.
Beschreibung Wert
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Größe (H x B x T) 410 x 320 x 335 mm

Gewicht ohne Verpackung 8,0 kg

Gewicht mit Verpackung 13,5 kg

Netzkabellänge 1 m

Gerätesteckertyp Typ Y

Nennleistung 220–240 V, 50–60 Hz, 1.490–1.750 W
Aufheizen: 1.340–1.600 W, Kaffee mahlen: 150 W

Standby-Stromverbrauch < 0,5 W
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Descripción general del aparato (Fig. A)
 Algunos de los accesorios son solo para modelos específicos.

A1 Tolva de granos A10 Bandeja de goteo 

A2 Tolva de granos doble A11 Rejilla de la bandeja de goteo 

A3 Mecanismo del molinillo A13 Tapa del depósito de agua

A4 Anillo dosificador de café en polvo A14 Depósito de agua

A5 Portafiltros A15 Ranura para prensador

A6 Panel de control A16 Rueda de vapor/agua caliente

A7 Horquilla receptora de molienda (posición de
moler)

A17 Boquilla de agua caliente

A8 Grupo de preparación A18 Tubo de vapor

A9 Separador del molinillo de café molido 

Accesorios
A12 Pin de limpieza A23 Cepillo de limpieza

A19 Cesta del filtro de pared doble (taza individual o
doble)

A24 Cepillo de limpieza del molinillo

A20 Cesta del filtro de pared individual (taza individual
o doble)

A25 Jarra de leche con sensor de temperatura

A21 Plataforma de café expreso A26 Jarra de leche

A22 Prensador calibrado
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Panel de control (Fig. B)
Consulte la figura B para ver una descripción general de todos los botones e iconos. A continuación
encontrará la descripción.
B1 On/off (encendido/apagado) B6 Indicador de presión

B2 Piloto de descalcificación B7 Espresso

B3 Molinillo B8 Espresso doble

B4 Pilotos de dosis individual/doble B9 Americano

B5 Rueda de cantidad de molienda B10 Piloto del agua caliente/vapor

Introducción 
Enhorabuena por la adquisición de una cafetera espresso Philips Barista Brew. Para aprovechar al máximo el
soporte que ofrecemos, registra tu producto en www.home.id.
Lea atentamente el librillo de seguridad separado antes de usar la máquina por primera vez y consérvelo
por si necesitara consultarlo en el futuro.
Para ayudarte a empezar y aprovechar al máximo tu máquina, ofrecemos soporte en línea en
http://www.philips.com/support.

 Hay varias versiones de esta cafetera espresso semiautomática, todas ellas con funciones y accesorios
ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no se incluye en todas las
versiones. Cada versión tiene su propio número de modelo, que encontrarás en la etiqueta de datos situada
en la base de la cafetera.

 Esta máquina se ha probado con café. Aunque se ha limpiado cuidadosamente, es posible que quede
algún residuo de café. Le garantizamos, no obstante, que la máquina es absolutamente nueva.

Antes de utilizarlo por primera vez

1. Instalación de la tolva de granos de café y llenado del
depósito de agua

 Comprueba y asegúrate de que las dos flechas del molinillo estén alineadas entre sí (Fig. 1).

1 Comprueba y asegúrate de que las dos marcas "I" de la base de la tolva de granos de café están alineadas
entre sí (Fig. 2).

2 Empuja la tolva de granos de café hacia abajo, asegúrate de que el símbolo de la tolva de granos de café
está alineado con el símbolo del triángulo de la parte superior (Fig. 3) de la cafetera y rota la tolva de
granos de café en el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4).

3 Gira la tolva de granos de café para seleccionar el grado de molienda deseado (Fig. 5).

 El molinillo y la tolva de granos de café son componentes de precisión, de modo que evita retirarlos
frecuentemente después de haberlos instalado.

4 Abre la tapa del depósito de agua, agarra el mango superior del depósito de agua y levántalo
verticalmente para extraerlo (Fig. 6).

5 Quita el precinto amarillo del fondo del depósito de agua (Fig. 7).
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6 Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito de agua (Fig. 8).
7 Agarra el mango superior y vuelve a colocar el depósito de agua en la cafetera verticalmente. Cierra la

tapa del depósito de agua (Fig. 9).

 No es necesario volver a colocar el precinto amarillo que has quitado; puedes desecharlo.

 Para lograr un café de calidad óptima, sugerimos cambiar el agua del depósito de agua con
frecuencia.

2. Encender la máquina por primera vez
1 Conecta el aparato a un enchufe con toma de tierra..
2 Asegúrate de que la rueda de vapor esté en posición de apagado (Fig. 10).
3 Pulsa el botón (Fig. 11) de On/Off (encendido/apagado) para encender la cafetera.

- Los botones de On/Off (encendido/apagado) y Espresso se iluminarán.
4 Coloca un recipiente debajo del tubo de agua caliente/vapor y del grupo de preparación (Fig. 29).
5 Pulsa el botón (Fig. 12) Espresso para enjuagar.

- Comenzará a salir agua caliente por el grupo de preparación, la boquilla de agua caliente y el tubo de
vapor.

6 Una vez que deje de salir agua, el botón de On/Off (encendido/apagado) empezará a parpadear y la
cafetera se calentará.

 La primera vez que la utilices, asegúrese de pulsar el botón de Espresso después de encender la
cafetera para enjuagarla. Solo podrá moler granos de café o preparar café después de enjuagar la
cafetera.

 Durante el aclarado, el tubo de vapor se puede calentar. Para evitar el riesgo de quemaduras,
déjelo enfriar antes de tocarlo.

Ajustar la dureza del agua
1 Apaga la cafetera.
2 Mantén pulsados al mismo tiempo el botón de On/Off (encendido/apagado) y el botón de Americano

durante tres segundos. El piloto del botón de Descale (descalcificación) y del botón de On/Off
(encendido/apagado) parpadearán.

El ajuste predeterminado es agua dura, de modo que el piloto del botón de Americano estará encendido.
- Para regular el ajuste a calidad del agua media, pulsa el botón de Double Espresso.
- Para regular el ajuste a calidad del agua blanda, pulsa el botón de Espresso.
Después de seleccionar la dureza del agua adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para
confirmar.

 Para evaluar la dureza del agua suministrada por su servicio de agua local, puede obtener el Water
Hardness Testing Kit (kit de prueba de dureza del agua) HD5085/01 de Philips de un distribuidor cercano o
en línea en el sitio web de Philips.

Tira de prueba de Philips

Agua blanda 4 puntos verdes <3 dH

Agua media 1 punto rojo >4 dH

Agua media 2 puntos rojos >7 dH
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Agua dura 3 puntos rojos >14 dH

Agua dura 4 puntos rojos >21 dH

Hacer café

Programación del molinillo
El grado de molienda del café molido influye notablemente en la dinámica de preparación, como la presión
y el flujo y, en última instancia, en el sabor del espresso.
Esta cafetera ofrece 15 niveles de grado de molienda (1-15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, más
finos se molerán los granos de café y más intenso será el café.
Diferentes granos con distintos grados de tueste podrían requerir ajustes, lo que afectaría a la cantidad de
café molido producido.
Para Espresso/Americano se recomienda niveles de molienda de 1 a 4. Para recetas de café más largo (p. ej.,
Largo) los niveles de 5 a 10 son óptimos (Fig. 5).

Selección de la cesta del filtro de pared individual o doble
- Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble):
Las cestas (Fig. 13) del filtro de pared doble suministradas te permiten preparar un espresso con crema
aunque sea la primera vez que utilizas la cafetera y ayudan a lograr el rango de presión óptimo.
- Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble):
Las cestas (Fig. 14) del filtro de pared individual suministradas son como las que se utilizan en cafeteras
profesionales y exigen más habilidades manuales y experiencia. Posibilitan una mayor personalización de tu
café, lo cual resulta en una mejor extracción, sabor y consistencia una vez que encuentras la configuración
adecuada.

Cómo escoger los granos de la tolva de granos doble
Si tienes la tolva de granos doble, puedes elegir el tipo de granos que vas a utilizar antes de moler. Si ya has
cargado diferentes tipos de granos, puedes seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclarlos con el
botón de selección.

 Es normal que quede un poco de café en la salida del molido de café. Al cambiar los compartimentos de
granos, muela los granos restantes y elimine los restos para dejarlo limpio.

Moler granos
1 Selecciona una cesta del filtro de una o dos tazas.

- Cuando cambies la cesta del filtro, puedes hacer palanca y desprender con facilidad la cesta del filtro
que esté colocada con el borde de la otra cesta del filtro (Fig. 15).

2 Acopla el anillo dosificador de café en polvo en el portafiltros (Fig. 16).
3 Alinea el portafiltros con el soporte del molinillo y empújalo horizontalmente (Fig. 17).

- Utiliza la rueda de Grind Amount (cantidad de molienda) para moler más o menos granos
4 Para molienda automática, mantén pulsado el botón Grinder (molinillo) durante tres segundos para

seleccionar 1 o 2 dosis. A continuación, vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo) para empezar a
moler.
- Cuando utilices una cesta del filtro de una taza, selecciona una dosis; cuando utilices una cesta del

filtro de dos tazas, selecciona dos dosis.
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- Para detener el proceso de molienda a medio camino, simplemente vuelve a pulsar el botón Grinder
(molinillo).

5 Para moler el café manualmente, sujeta el portafiltros con una mano y empuja y mantén el portafiltros
en el soporte hasta que se haya molido la cantidad de café necesaria.

 Se recomienda utilizar entre 12 y 14 gramos de granos de café para una taza individual y entre 18 y
20 gramos para tazas dobles. Puedes utilizar una báscula electrónica para controlar la cantidad de café con
precisión. Puedes utilizar la indicación "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.

 Asegúrate de que la tolva de granos de café esté colocada y bloqueada antes de añadir granos de café y
de utilizar la cafetera.

 Solo se pueden poner granos de café tostados en la tolva de granos. No pongas granos de café sin tostar,
café molido, café instantáneo ni otros materiales en la tolva de granos, ya que hacerlo puede dañar la
cafetera.

 Presta atención al nivel máximo de café molido durante el proceso de molienda y evita obstruir el
conducto de salida del café molido (Fig. 18).

 Diferentes granos pueden producir cantidades ligeramente distintas de café molido durante la molienda
automática. Es posible que tengas que regular los ajustes de la molienda según la presión de preparación
para cada tipo de grano (consulte 'Preparación optimizada').

 Cuando las salpicaduras de café molido empeoren visiblemente, limpia el conducto de molienda
(consulte 'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').

Prensado
1 Retira el portafiltros del soporte del molinillo.
2 Retira el anillo dosificador de café en polvo del portafiltros (Fig. 19).
3 Coloca el portafiltros sobre un mostrador con la base almohadillada para posibilitar un prensado sin

esfuerzo (Fig. 20).
4 Golpea suavemente el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya uniformemente en la

cesta del filtro (Fig. 21).
5 Utiliza el prensador calibrado para prensar el café molido.
6 Asegúrate de que los granos de café no excedan la línea máxima de la cesta del filtro después de

prensar.
- Lo ideal es que, una vez prensado, la altura del café molido quede justo por debajo de la línea

máxima.

Preparación de un espresso
1 Inserta el portafiltros en el grupo de preparación.

- Alinea el portafiltros con la marca con forma de triángulo del grupo de preparación y colócalo hacia
arriba dentro del grupo de preparación (Fig. 22). A continuación, gira el portafiltros en sentido
contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para bloquearlo (Fig. 23).

2 Pulsa el botón de Espresso o Double Espresso para comenzar la preparación (Fig. 24).
- Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, vuelve a pulsar el botón.
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 Cuando el indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea, la cafetera está en modo
precalentamiento y no se puede comenzar la preparación. Cuando los indicadores de todos los botones
están encendidos de forma permanente, es posible comenzar la preparación.

 Después de terminar la preparación, puede haber vapor y ruido de la bomba por encima de la bandeja de
goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.

 Si la presión de preparación es demasiado alta, la cafetera deja de dispensar café. En este momento el
indicador parpadea.

 El volumen para un espresso es de unos 40 ml y para un espresso doble de unos 80 ml de forma
predeterminada.

Preparación del café americano
Un café americano se hace vertiendo agua caliente desde la boquilla de agua en un espresso.
1 Coloca el portafiltros en el grupo de preparación, alinea el mango con la marca en forma de triángulo y

colócalo boca arriba dentro del grupo de preparación (Fig. 22). A continuación, gira el mango en sentido
contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para bloquearlo (Fig. 23).

2 Coloca una taza grande bajo las aberturas de la boquilla del portafiltros y la boquilla de agua del café
americano (Fig. 25).

3 Pulsa el icono de café americano para empezar a preparar una taza de espresso primero.
4 Cuando el espresso se haya hecho, la boquilla de agua del café americano verterá agua caliente en la

taza para acabar de preparar el café americano.

 La boquilla de agua caliente podría calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, deja que se enfríe
primero.

Preparación optimizada
La presión es un factor importante para preparar un espresso. El indicador de presión señala la presión y
ayuda a monitorizar la extracción óptima del espresso. Se recomienda reajustar los parámetros de molienda
según el estado del indicador de presión cada vez que utilices un tipo diferente de granos de café.

A

A1

B

B1

C

C1

Para una extracción óptima, debes conseguir un flujo continuo, una crema rica y aterciopelada y un café de
sabor equilibrado. La presión debe estar en el intervalo óptimo.
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Extracción insuficiente
Si la extracción de café ha sido escasa, el resultado será un café de flujo rápido y crema fina y pálida y de
sabor agrio y flojo. La presión está en el intervalo más bajo.

Cómo ajustarla
1 Ajusta el molinillo a un nivel más fino.
2 Si la extracción sigue siendo escasa, aumenta la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de

molido hasta el nivel más "+" de la derecha.
3 Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos

uno y dos según sea necesario.
4

Extracción excesiva
Si hay una extracción excesiva, obtendrás un goteo de café o este no fluirá y la crema será oscura y desigual,
de sabor amargo y quemado. La presión está en el intervalo más alto.

Cómo ajustarla
1 Ajusta el molinillo a un nivel más grueso.
2 Si la extracción sigue siendo excesiva, reduce la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de

molido hasta el nivel menos "-" de la izquierda.
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3 Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos
uno y dos según sea necesario.

Personalizar volúmenes predeterminados
1 Coloca el portafiltros con café molido prensado dentro del grupo de preparación.
2 Mantén pulsado el botón de la bebida que deseas personalizar. Después de tres segundos, la cafetera

entra en el modo de personalización y emite un pitido.
3 Deja de pulsar el botón cuando la taza contenga el volumen deseado. La configuración se ha

completado cuando oyes un pitido de la cafetera.
4 Después de programar el volumen de una bebida, la cafetera dispensará este volumen nuevo cada vez

que vuelvas a seleccionar la bebida.

 Mantén pulsado el botón de Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelta el botón para
fijar el nuevo volumen de café. Repite el proceso para ajustar el volumen de agua.

 Los volúmenes mínimos para un espresso y un espresso doble son de 20 ml y 40 ml, respectivamente.

 Los volúmenes máximos para un espresso y un espresso doble son de 70 ml y 120 ml, respectivamente.

 Para el americano, el volumen mínimo y máximo de café es de 20 ml y 70 ml, respectivamente. El
volumen mínimo y máximo de agua caliente es de 50 ml y 200 ml, respectivamente.

Personalizar la temperatura del café
La temperatura de extracción del café se puede regular. Puedes elegir entre tres ajustes: café templado, café
medio caliente y café caliente. A mayor temperatura de extracción del café, aumentará su amargor y
disminuirá la acidez. A menor temperatura de extracción de café, disminuirá el amargor y aumentará la
acidez.
1 Apaga la cafetera.
2 Mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso durante tres segundos. La

cafetera emitirá un pitido.
3 Pulsa uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extracción del café a tu

nivel preferido.
- Para regular el ajuste a café templado, pulsa el botón de Espresso.
- Para regular el ajuste a café medio caliente, pulsa el botón Double Espresso.
- Para regular el ajuste a café caliente, pulsa el botón de Americano.

Después de seleccionar la temperatura del café adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado)
para confirmar.
Si no apagas la máquina, esta se apagará automáticamente después de 30 minutos.
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Restablecer los volúmenes a los ajustes de fábrica
- Restablecer Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y

el de Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los
botones de On/Off (encendido/apagado) y de Espresso parpadearán tres veces.

- Restablecer Double Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off
(encendido/apagado) y el de Double Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este
tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Double Espresso
parpadearán tres veces.

- Restablecer Americano: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off
(encendido/apagado) y el de Americano simultáneamente durante tres segundos. Después de este
tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Americano parpadearán
tres veces.

Después de cada uno de estos tres procesos de restablecimiento, la cafetera pasará al modo de espera-
preparada.

Hacer espuma de leche
 Utiliza siempre leche sacada directamente del frigorífico para lograr una espuma de la mejor calidad.

Preparación
1 Llena una jarra de leche hasta alrededor de 100 ml de leche para un cappuccino y hasta

aproximadamente 150 ml de leche para un latte macchiato (Fig. 26).
2 Gira la rueda hasta la posición de vapor para iniciar el precalentamiento del vapor (Fig. 27). El indicador

de vapor empieza a parpadear.

 Para un resultado de espumado óptimo, no agites la jarra de leche ni la sostengas en vertical (Fig. 28).
3 Espera entre 10 y 20 segundos hasta que la luz del indicador de vapor se vuelva fija. La máquina empieza

a soltar vapor.
4 Espera otros 5 segundos hasta que el vapor se haya estabilizado y la condensación se haya eliminado. A

continuación, apaga el vapor (Fig. 10).
5 Gira el tubo de vapor con la boquilla de la jarra de leche como pivote y colócalo en la dirección de las 3 o

las 9 horas de la jarra de leche.
Aireación
El volumen de aire introducido durante la aireación determina el espesor y la fluidez de la leche espumada.
Una mayor aireación produce una capa de espuma más gruesa con menos fluidez. Una menor aireación
produce una espuma más fina con mejor fluidez. Puedes controlar el volumen de aire ajustando la
profundidad del tubo de vapor con respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireación.
1 Mueve la jarra de leche hacia arriba y hacia abajo con la leche para que la jarra de leche sumerja el tubo

de vapor unos 5 mm por debajo de la superficie del líquido.
2 Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de vapor para iniciar la función de vapor.
3 Oirás un silbido similar al de rasgar papel, que indica que la aireación es adecuada. Mantén estable el

tubo de vapor y crea remolinos.
4 Mantén la aireación durante 5-15 segundos
Emulsionado
El emulsionado determina cuán uniforme y densa será la leche espumada. Se recomienda sumergir el tubo
de vapor a la mitad de la leche para garantizar una leche espumada uniforme.
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1 Mientras mantienes la boquilla de la jarra de leche en contacto con el tubo de vapor, mueve lentamente
la jarra de leche a lo largo del tubo de vapor hasta que este quede unos 3 cm por debajo de la superficie
líquida. Mantén inmóvil la jarra de leche para crear remolinos de forma continua. De esta manera se
mezclará el aire introducido previamente y formará una espuma cremosa de forma gradual.

2 Cuando la parte inferior de la jarra de leche se caliente, lo que indica que la leche ha alcanzado la
temperatura ideal (de 60 a 65 °C), gira la rueda del agua caliente/vapor hasta la posición de apagado
para dejar de espumar leche.

 El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.

 Limpie el tubo de vapor cada vez que lo use con un paño húmedo, por razones de higiene y para evitar la
acumulación de residuos de leche.

Hacer agua caliente
1 Coloca una taza debajo del tubo de vapor.
2 Gira la rueda a la posición de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, el piloto del

vapor/agua caliente está encendido.
3 Para detener el agua caliente, gira la rueda del vapor/agua caliente a la posición de apagado.

 El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de
tocarlo.

Descalcificar
Cuando el piloto de Descale (descalcificación) permanece iluminado, es necesario descalcificar la cafetera.
No utilices en ningún caso descalcificadores a base de ácido sulfúrico, ácido clorhídrico, ácido
aminosulfónico o ácido acético (vinagre), ya que pueden dañar el circuito de agua de la cafetera y no
eliminar completamente la cal.
No utilizar el descalcificador de Philips anulará la garantía. No descalcificar la cafetera también anulará la
garantía.
No se suministra ningún descalcificador con la cafetera. Puedes comprar un descalcificador Philips a tu
distribuidor local o bien en la tienda en línea (http://www.philips.com/support).
El proceso de eliminación de los depósitos de cal incluye un ciclo de descalcificación (unos 4 minutos de
duración) y un ciclo de enjuagado (unos 3 minutos de duración).

Procedimiento de descalcificación
1 Enciende la cafetera.
2 Retira la bandeja de goteo, vacía el agua y vuelve a colocarla en su sitio.
3 Extrae el depósito de agua y vacía el agua que contenga.
4 Vierte el descalcificador de Philips (CA6700) en el depósito de agua y llénalo de agua hasta el nivel de

descalcificación (el icono de descalcificación impreso en el depósito de agua).
5 Vuelve a insertar el depósito de agua y coloca un recipiente grande (≥1,2 l) bajo el grupo de preparación

y el tubo de vapor para recoger el líquido (Fig. 29).
6 Inicia la descalcificación pulsando simultáneamente el botón de Espresso y el de Double Espresso

durante tres segundos, hasta que oigas un pitido.
7 La cafetera dispensará el descalcificador. Una vez haya finalizado, la cafetera se apagará

automáticamente.
8 Extrae el depósito de agua y retira los restos de solución descalcificadora enjuagándolo con agua limpia.
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9 Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito de agua (Fig. 8).
10 Vacía el recipiente grande y vuelve a colocarlo bajo el grupo de preparación y del tubo de vapor para

recoger el agua.
11 Pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado). El piloto del botón de Espresso se iluminará.
12 Pulsa el botón de Espresso y deja que la cafetera dispense agua.
13 Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, el procedimiento de descalcificación habrá

finalizado y la cafetera estará lista automáticamente para preparar café.

Modo reposo automático
Si pasan 30 minutos sin que la cafetera esté en funcionamiento, pasará al modo reposo automáticamente y
todos los indicadores se apagarán.
Para volver a utilizar la cafetera, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para volver a encenderla.

 También es posible apagar la cafetera pulsando el botón de On/Off (encendido/apagado) cuando está
encendida.

Limpieza y mantenimiento
Si limpias y realizas el mantenimiento de la cafetera con regularidad, se mantendrá en condiciones óptimas
y podrás preparar un sabroso café durante mucho tiempo.
Consulta la tabla siguiente para ver información detallada de cuándo y cómo limpiar las piezas
desmontables de la cafetera.

Pieza Cuándo se debe limpiar Cómo se debe limpiar

Portafiltros, cesta del filtro
y grupo de preparación

Después de cada uso. Enjuaga minuciosamente el interior y el
exterior del portafiltros y de la cesta del
filtro (consulte 'Limpieza del portafiltros,
la cesta del filtro y el grupo de
preparación').

Cesta del filtro Cuando los orificios de la cesta del
filtro estén obstruidos.

Utiliza el extremo más fino del pin de
limpieza para retirar los residuos de los
orificios (consulte 'Limpieza de la cesta del
filtro cuando se obstruye'). 

Portafiltros y cesta del
filtro

Cada mes Utiliza el limpiador de aceite de café de
Philips para limpiar el portafiltros y las
cestas del filtro (consulte 'Limpieza
mensual del portafiltros y las cestas del
filtro').

Tubo de vapor Después de cada uso. Limpia el tubo de vapor con un paño
húmedo y púrgalo (consulte 'Limpieza del
tubo de vapor después de cada uso').

Tubo de vapor Cuando esté obstruido. Utiliza el extremo grueso del pin de
limpieza para retirar los residuos de los
orificios en el extremo del tubo de vapor
(consulte 'Limpieza del tubo de vapor
cuando se obstruye').
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Pieza Cuándo se debe limpiar Cómo se debe limpiar

Tubo de vapor Cada mes Utiliza el limpiador del circuito de leche de
Philips para limpiar el tubo de vapor
(consulte 'Limpia el tubo de vapor
mensualmente con el limpiador del
circuito de leche Philips').

Superficie de la cafetera Todas las semanas. Limpia las manchas de café y los residuos
de café del frontal de la cafetera todas las
semanas con un paño húmedo. No utilices
materiales abrasivos como lana de acero o
estropajos, ya que esto puede hacer que
se desprenda la pintura. 

Molinillo y conducto de
salida del café molido

Cada dos semanas. Utiliza el cepillo de limpieza para limpiar el
molinillo y el conducto de salida del café
molido (consulte 'Limpieza del molinillo y
del conducto de salida del café molido').

Tolva de granos Cada dos semanas Vacía la tolva de granos, añade una
pequeña cantidad de detergente sin
fragancia y enjuágala bajo el grifo.

Bandeja de goteo Vacía la bandeja de goteo todos
los días o cuando se encienda el
indicador rojo de "bandeja de
goteo llena". Limpia la bandeja de
goteo todas las semanas. 

Retira la bandeja de goteo, añade una
pequeña cantidad de detergente y
enjuágala bajo el grifo. También puedes
lavarla en el lavavajillas.

Depósito de agua Todas las semanas. Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo
todas las semanas.

Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de
preparación
Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso
1 Retira los granos de café del portafiltros.
2 Vuelve a insertar el portafiltros en el grupo de preparación.
3 Pulsa el botón de Espresso para enjuagar minuciosamente el interior y el exterior del grupo de

preparación, el portafiltros y la cesta del filtro con agua caliente. Aclarar con agua caliente puede
eliminar eficazmente los residuos y la grasa del café.

4 Extrae el portafiltros del grupo de preparación y enjuaga el portafiltros y la cesta del filtro bajo el grifo
para limpiar bien el interior y exterior.

5 Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos en la cafetera.

 No laves el portafiltros en el lavavajillas, ya que ello podría dañar el portafiltros.

Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye
1 Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utiliza el extremo más fino del pin (Fig. 30) de limpieza para

retirar los residuos de los orificios (Fig. 31).
2 También puedes utilizar el pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café

molido y de los orificios del portafiltros.
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Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro

Utiliza exclusivamente las pastillas de limpieza de aceite de café de Philips (CA6704).

1 Disuelve una pastilla de limpieza de aceite de café de Philips en un cuenco con agua tibia.
2 Sumerge las cestas del filtro y el portafiltros en la solución durante 20 minutos.
3 Enjuaga minuciosamente las cestas del filtro y el portafiltros.

Limpieza del tubo de vapor
Limpieza del tubo de vapor después de cada uso
Limpia el tubo de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar que se acumulen residuos de
leche.
1 Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo inmediatamente después de cada uso.
2 Activa la función de vapor entre 5 y 10 segundos para expulsar los residuos de leche.

- No limpiar el tubo de vapor puede afectar al sabor de la leche.

Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye
Cuando un orificio en el extremo del tubo de vapor esté obstruido, sigue los pasos que figuran a
continuación para desatascarlo.
1 Apaga la cafetera.
2 Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos del orificio del extremo del tubo

(Fig. 32) de vapor.

Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del
circuito de leche Philips
1 Vierte un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche.
2 Llena la jarra de leche con 240 ml de agua caliente.
3 Coloca el tubo de vapor en la jarra.
4 Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra durante 20 minutos (Fig. 33).
5 Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y deja que la función de vapor

opere durante 10 segundos.
6 Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de apagado para detener la función de generación de

vapor.
7 Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra otros 30 segundos.
8 Repite los pasos 5 a 7 dos veces más.
9 Vacía la jarra y enjuágala bien.
10 Vuelve a colocar la jarra vacía bajo el tubo de vapor.
11 Vuelve a girar la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y vuelve a dejar que la

función de vapor opere durante 10 segundos para enjuagar cualquier residuo de la solución de limpieza.
12 Vacía la jarra y enjuágala bien.
13 Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo limpio.

Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido
Limpia el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para impedir que el café
molido obstruya el conducto de salida del café molido o afecte a la molienda. Asegúrate de que la tolva de
granos de café esté vacía antes de comenzar la limpieza. Asegúrate de que el molinillo pueda girar con
normalidad y que no salga café molido por el conducto de salida de café molido cuando la función de
molienda esté activada.
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1 Comprueba la tolva de granos de café y asegúrate de que esté vacía.
2 Gira la tolva de granos de café en sentido contrario a las agujas del reloj para extraerla de la cafetera (Fig.

34).
3 Retira la rueda (Fig. 35) de molienda superior y limpia la rueda de molienda integrada con el cepillo (Fig.

36) de limpieza. Limpia la cámara de molienda y el conducto de salida del café molido con el cepillo (Fig.
37) de limpieza del molinillo.

4 Vuelve a colocar la rueda (Fig. 38) de molienda interna y la tolva (Fig. 4) de granos de café.
5 Inicia la función de molienda con el portafiltros insertado. Deja que la cafetera funcione sin granos de

café para eliminar los residuos de café molido que pudieran quedar en la cámara de molienda. La
limpieza ha finalizado.

 No enjuagues el molinillo integrado con agua. 

 Si siguen quedando residuos de café molido, repite el paso 5. 

 Antes de comenzar la limpieza, asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía, ya que los granos
de café pueden dañar la estructura interna de la tolva de granos de café cuando se extrae. 

Limpieza de la tolva de granos
1 Vacía la tolva de granos.
2 Añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancias y enjuágala bajo el grifo.
3 Seca la superficie con un paño y deja que se seque al aire antes de usarla.

Limpieza de la bandeja de goteo
Limpieza de la bandeja de goteo todos los días
Vacía la bandeja de goteo a diario o tan pronto como salte el indicador rojo de "bandeja de goteo llena".

Limpieza de la bandeja de goteo cada semana
1 Quite la bandeja de goteo de la máquina.
2 Añade una pequeña cantidad de detergente en la bandeja de goteo.
3 Enjuaga a fondo la bandeja de goteo bajo el grifo o bien lávala en el lavavajillas.

Limpieza del depósito de agua cada semana
Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo cada semana.

Iconos de advertencia
Icono de
advertencia

Solución

El indicador de descalcificación/limpieza está encendido: Descalcifica la cafetera (consulte
'Descalcificar').
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Icono de
advertencia

Solución

El indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea: La cafetera se está
calentando.

El indicador de vapor/agua caliente parpadea en blanco: La cafetera se está calentando
para usar la función de agua caliente/vapor.

El indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo: La cafetera está indicando una falta
de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el depósito de agua; o 2. se ha detenido el
bombeo a causa de un exceso de presión.

Resolución de problemas
Este capítulo resume los problemas más comunes que pueden surgir al usar la cafetera. Para cualquier
problema que no puedas resolver, ponte en contacto con tu centro local de atención al cliente. Los datos de
contacto están disponibles en la tarjeta de la garantía.

Problema Causa Solución

La cafetera no se
enciende.

La cafetera no está conectada a
una toma de corriente.

Enchufa la cafetera

Parece que la cafetera
pierde líquido.

La bandeja de goteo está
rebosando, lo cual parece una
pérdida de líquido.

Vacía la bandeja de goteo.

El depósito de agua no está en la
posición correcta.

Vuelve a colocar el depósito de agua en la
cafetera y empújalo hacia abajo.

El depósito de agua no está
totalmente introducido, lo que
permite que entre aire en la
cafetera.

Asegúrate de que el depósito de agua
está en la posición correcta extrayéndolo,
volviendo a introducirlo y empujándolo
firmemente hacia abajo.

La cafetera no está sobre una
superficie plana.

Coloca la cafetera sobre una superficie
plana para impedir que el líquido de la
bandeja de goteo rebose.

Sale vapor o se oye un
silbido o un ruido de
vibración después de
encender la cafetera o
durante la preparación
del café.

Esto es normal. Este sonido se
debe al funcionamiento normal
de la válvula de control de la
presión.
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Problema Causa Solución

La cafetera hace mucho
ruido y no puede preparar
café.

No hay agua en el depósito de
agua.

Llene el depósito con agua.

El depósito de agua no está
totalmente introducido, lo que
permite que entre aire en la
cafetera. No se ha retirado el
precinto del fondo del depósito
de agua.

Asegúrate de que el depósito de agua
está en la posición correcta extrayéndolo,
volviendo a introducirlo y empujándolo
firmemente hacia abajo. La cafetera se
suministra con un precinto para proteger
el circuito del agua. Retira el precinto
antes de usarla por primera vez.

El café está demasiado
frío.

Una taza fría reducirá la
temperatura de la bebida.

Calienta la taza previamente
enjuagándola con agua caliente.

Añadir leche reducirá la
temperatura de la bebida.

Tanto si añades leche caliente como fría,
reducirá la temperatura del café. Calienta
la taza previamente enjuagándola con
agua caliente.

La temperatura de la cafetera no
está bien configurada.

Comprueba el ajuste de temperatura de la
cafetera y fíjalo en el nivel (consulte
'Personalizar la temperatura del café') más
alto.

El café es demasiado flojo. El molinillo está configurado a un
nivel de molienda alto.

Ajusta el nivel de molienda a un número
(consulte 'Programación del molinillo')
inferior. Tienes que preparar 1 o 2 tazas
para lograr un sabor diferente.

El café molido no es suficiente. Aumenta la cantidad utilizando la rueda
de Grind amount (cantidad de molienda).

La máquina no produce
espuma de leche.

El tipo de leche utilizado no es
adecuado.

La cantidad y la calidad de la espuma varía
según el tipo de leche. Para obtener una
buena espuma, utiliza leche
semidesnatada, leche entera o leche sin
lactosa.

El tubo de vapor está obstruido. Limpia el tubo (consulte 'Limpieza del
tubo de vapor cuando se obstruye') de
vapor.

El tubo de vapor está demasiado
insertado en la jarra de leche.

Ajusta la profundidad a la que el tubo de
vapor está insertado en la leche (consulte
'Hacer espuma de leche').

El café no sale o el flujo es
lento.

El molinillo está configurado a un
nivel de molienda bajo.

Ajusta el nivel de molienda a un número
(consulte 'Programación del molinillo')
más alto. Ten en cuenta que esto puede
afectar al sabor del café.

Hay demasiado café molido en la
cesta del filtro.

Reduce la cantidad de café molido en la
cesta del filtro utilizando la rueda de Grind
amount (cantidad de molienda).
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Problema Causa Solución

La cesta del filtro utilizada no es
adecuada.

Utiliza una cesta del filtro adecuada para
esta cafetera.

La cesta del filtro que hay en el
portafiltros está obstruida.

Utiliza otra cesta del filtro distinta a modo
de prueba. Si la cesta del filtro funciona
con normalidad, esto indica que la cesta
del filtro original está obstruida y se debe
limpiar (consulte 'Limpieza del portafiltros,
la cesta del filtro y el grupo de
preparación').

La boquilla de café del portafiltros
está obstruida.

También puedes utilizar el extremo más
fino del pin de limpieza para retirar los
residuos del conducto de salida del café
molido y de los orificios del portafiltros.

Sale café por el borde del
portafiltros.

El portafiltros no está bien
insertado en el grupo de
preparación.

Inserta el portafiltros correctamente en el
grupo de preparación.

El borde superior del portafiltros
está sucio.

Después de moler el café, quita todos los
residuos de café del borde del portafiltros.

La cesta del filtro no está bien
insertada.

Inserta la cesta del filtro correctamente.
Asegúrate de que el borde no sobresale
por encima del borde del portafiltros.

Hay residuos de café en la
horquilla del portafiltros del
grupo de preparación.

Limpia el portafiltros con el cepillo de
limpieza.

Hay demasiado café molido en la
cesta del filtro.

Reduce la cantidad de café molido en la
cesta del filtro utilizando la rueda de Grind
amount (cantidad de molienda).

Cada vez sale menos café
molido por el conducto
de salida durante la
molienda.

El conducto de salida del café
molido está obstruido.

Limpia el molinillo y el conducto (consulte
'Limpieza del molinillo y del conducto de
salida del café molido') de salida del café
molido.

El café molido salpica
durante la molienda.

No se está usando el anillo
dosificador de café en polvo.

Coloca el anillo dosificador de café en
polvo antes de empezar a moler el café.

Se está moliendo demasiado café. Antes de que la molienda finalice
automáticamente, pulsa y suelta el botón
Grinder (molinillo) para detener el proceso
y reducir la cantidad de café molido. 

No se puede instalar el
portafiltros con
normalidad.

El portafiltros no está bien
insertado en el grupo de
preparación.

Instala el portafiltros.

No se ha apretado el portafiltros
girando desde la posición de
inserción más a la izquierda.

Instala el portafiltros.
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Problema Causa Solución

La cantidad de café
molido cambia.

Se está utilizando un nivel de
molienda diferente.

Esto es normal. Diferentes niveles de
molienda pueden resultar en cantidades
distintas de café molido.

Se está utilizando un tipo
diferente de granos.

Esto es normal. Los granos de diferentes
grados de tueste o marcas producen
cantidades distintas de café molido
incluso con el mismo nivel de molienda.

Se están utilizando granos de
diferente frescura.

Esto es normal. Los granos almacenados
durante tiempos diferentes producen
cantidades distintas de café molido
incluso con el mismo nivel de molienda.

La máquina deja de
preparar café y el
indicador de vapor/agua
caliente parpadea en rojo.

La cafetera se ha quedado sin
agua.

Llena el depósito de agua y vuelve a
colocarlo.

Especificaciones técnicas
El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades
predefinidas son aproximadas.
Descripción Valor

Dimensiones (al x an x l) 410 x 320 x 335 mm

Peso sin embalaje 8,0 kg

Anchura con embalaje 13,5 kg

Longitud del cable de alimentación 1 m

Tipo de enchufe de alimentación Tipo Y

Potencia nominal 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Calentamiento: 1340-1600 W, Molido: 150 W

Potencia en modo de espera < 0,5 W
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Présentation de la machine (Fig. A)
 Certains des accessoires sont propres à certains modèles uniquement.

A1 Trémie à grains A10 Plateau égouttoir 

A2 Double trémie à grains A11 Grille du plateau égouttoir 

A3 Meule du moulin A13 Couvercle du réservoir d’eau

A4 Bague doseuse A14 Réservoir d’eau

A5 Porte-filtre A15 Emplacement du tasseur

A6 Panneau de commande A16 Molette d’eau chaude/vapeur

A7 Support du distributeur de mouture (position
mouture)

A17 Buse de distribution d’eau chaude

A8 Tête de percolation A18 Buse à vapeur

A9 Séparateur de mouture 

Accessoires
A12 Goupille de nettoyage A23 Brosse de nettoyage

A19 Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) A24 Brosse de nettoyage du moulin

A20 Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) A25 Pichet à lait avec indicateur de
température

A21 Socle espresso A26 Pichet à lait

A22 Tasseur adapté
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Panneau de commande (fig. B)
Veuillez vous reporter à la figure B pour une présentation de tous les boutons et icônes. La description
figure ci-dessous.
B1 Bouton Marche/arrêt B6 Manomètre

B2 Voyant de détartrage B7 Espresso

B3 Moulin B8 Double Espresso

B4 Voyants Simple/Double dose B9 Americano

B5 Molette de sélection de la quantité de mouture B10 Voyant eau chaude/vapeur

Introduction 
Félicitations pour votre achat d’une machine à espresso Philips Barista Brew ! Pour bénéficier pleinement de
notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site www.home.id.
Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d’utiliser la machine pour la première fois, et
conservez-le pour un usage ultérieur.
Pour vous aider à vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une
assistance en ligne à l’adresse http://www.philips.com/support.

 Cette machine à espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des
accessoires qui diffèrent légèrement. Par exemple, le pichet à lait avec indicateur de température n’est pas
fourni avec toutes les versions. Chaque version possède sa propre référence. Vous la trouverez sur l’étiquette
de données située au bas de la machine.

 Cette machine a été testée avec du café. Bien qu’elle ait été soigneusement nettoyée, il se peut que
quelques résidus de café subsistent. Nous garantissons néanmoins que la machine est entièrement neuve.

Avant la première utilisation

1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir
d’eau

 Assurez-vous que les deux flèches figurant sur le moulin sont alignées l’une avec l’autre (Fig. 1).

1 Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées l’une avec l’autre
(Fig. 2).

2 Exercez une pression vers le bas sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole du verrou sur la
trémie à grains est aligné avec le symbole du triangle figurant sur le dessus de la machine (Fig. 3) et
tournez la trémie à grains dans le sens des aiguilles d’une montre (Fig. 4).

3 Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture souhaitée (Fig. 5).

 Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer
fréquemment après installation.

4 Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le
verticalement pour le retirer (Fig. 6).

5 Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir d’eau (Fig. 7).
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6 Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir d’eau (Fig. 8).
7 Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le

couvercle du réservoir d’eau (Fig. 9).

 La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée. Vous pouvez la jeter.

 Pour une qualité optimale du café, nous vous suggérons de remplacer fréquemment l’eau du
réservoir.

2. Première mise sous tension de la machine
1 Branchez la fiche sur une prise murale reliée à la terre..
2 Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position arrêt (Fig. 10).
3 Appuyez sur le bouton Marche/arrêt (Fig. 11) pour allumer la machine.

- Les boutons Marche/arrêt et Espresso s’allument.
4 Placez un bol sous la buse à eau chaude/vapeur et la tête de percolation (Fig. 29).
5 Appuyez sur le bouton Espresso (Fig. 12) pour rincer la machine.

- De l’eau chaude commence à s’écouler de la tête de percolation, de la buse de distribution d’eau
chaude et de la buse à vapeur.

6 Une fois que l’eau a fini de s’écouler, le bouton Marche/arrêt commence à clignoter et la machine
chauffe.

 Lors de la première utilisation, veillez à appuyer sur le bouton Espresso après avoir mis la machine
en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’après
avoir rincé la machine.

 Pendant le rinçage, la buse à vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la
refroidir avant de la toucher.

Réglage de la dureté de l’eau
1 Éteignez la machine.
2 Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant

trois secondes. Les voyants Détartrage et Marche/arrêt clignotent.
Le réglage par défaut est « eau calcaire ». Le voyant du bouton Americano s’allume.
- Pour le réglage « eau moyennement calcaire », appuyez sur le bouton Double Espresso.
- Pour le réglage « eau douce », appuyez sur le bouton Espresso.
Une fois la bonne dureté de l’eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.

 Pour évaluer la dureté de l’eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des
bandelettes de mesure de la dureté de l’eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou sur le
site Web de Philips.

Bandelette de mesure de la dureté de l’eau
Philips

Eau douce 4 points verts < 3 dH

Eau moyennement calcaire 1 point rouge > 4 dH

Eau moyennement calcaire 2 points rouges > 7 dH
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Eau calcaire 3 points rouges > 14 dH

Eau calcaire 4 points rouges > 21 dH

Préparation du café

Réglage du moulin
La mouture du café moulu influe fortement sur la préparation, notamment la pression et le débit et, en
définitive, sur le goût de l’espresso.
Cette machine propose 15 niveaux de mouture (1 à 15). Plus le paramètre de mouture est bas, plus les
grains de café sont fins et plus le café est intense.
Des ajustements peuvent être nécessaires selon le niveau de torréfaction des grains, et avoir une incidence
sur la quantité de café moulu produite.
Pour les espressos/americanos, les niveaux de mouture 1 à 4 sont recommandés. Pour les cafés plus longs
(lungo, par exemple), les niveaux 5 à 10 sont les plus appropriés (Fig. 5).

Choix entre le panier-filtre à paroi simple et le panier-filtre à
paroi double
- Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) :
Les paniers-filtres à paroi double (Fig. 13) fournis vous permettent de préparer un espresso crème, même si
vous utilisez la machine pour la première fois, et vous aident à définir la plage de pressions optimale.
- Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) :
Les paniers-filtres à paroi simple (Fig. 14) fournis sont semblables à ceux utilisés sur les machines
professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d’expérience. Ils permettent une plus
grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de l’extraction, du goût et de
la consistance une fois le bon réglage trouvé.

Choix des grains pour la double trémie à grains
Si votre modèle est équipé d’une double trémie à grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous
souhaitez moudre. Si vous avez déjà chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner l’un des
deux compartiments ou mélanger les grains à l’aide de la molette de sélection.

 Il est normal qu’il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de
compartiment à grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.

Mouture des grains
1 Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses.

- Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le
bord de l’autre panier (Fig. 15).

2 Verrouillez la bague doseuse sur le porte-filtre (Fig. 16).
3 Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-le horizontalement (Fig. 17).

- Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour moudre plus ou moins de grains.
4 Pour une mouture automatique, appuyez sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner

une ou deux doses. Ensuite, appuyez de nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture.
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- Si vous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre
pour deux tasses, sélectionnez 2 doses.

- Pour arrêter la mouture à mi-parcours, il vous suffit d’appuyer de nouveau sur le bouton Moulin.
5 Pour une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d’une main et maintenez-le dans le support jusqu’à ce

que la quantité de café requise soit moulue.

 Il est recommandé d’utiliser 12 à 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 à 20 grammes
pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café.
Vous pouvez utiliser l’indication « Max » sur le panier-filtre comme mesure approximative.

 Assurez-vous que la trémie à grains est correctement installée et verrouillée avant d’ajouter les grains de
café et d’utiliser la machine.

 Placez uniquement des grains de café torréfiés dans la trémie à grains. N’y placez jamais des grains de
café bruts, du café prémoulu, du café soluble ou d’autres matières, car cela endommagerait votre machine.

 Surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café
moulu (Fig. 18).

 En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légèrement
différentes de café moulu. Vous devrez peut-être ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression
effective de préparation pour chaque type de grain (voir « Optimisation de la préparation »).

 Lorsque les éclaboussures de café moulu augmentent visiblement, nettoyez la goulotte du moulin (voir
« Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).

Tassage
1 Retirez le porte-filtre du support du moulin.
2 Retirez la bague doseuse du porte-filtre (Fig. 19).
3 Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le tassage (Fig. 20).
4 Tapotez doucement le porte-filtre plusieurs fois pour répartir uniformément le café moulu dans le

panier-filtre (Fig. 21).
5 Utilisez le tasseur adapté pour tasser le café moulu.
6 Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre après le tassage.

- Dans l’idéal, après le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.

Préparation d’un espresso
1 Insérez le porte-filtre dans la tête de percolation.

- Alignez le porte-filtre avec la marque en forme de « triangle » figurant sur la tête de percolation et
insérez-le vers le haut dans la tête de percolation (Fig. 22). Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens
contraire des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le verrouiller (Fig. 23).

2 Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour lancer la préparation (Fig. 24).
- Pour arrêter l’écoulement du café avant la fin, appuyez de nouveau sur le bouton.

 Lorsque le voyant du bouton Marche/arrêt clignote, la machine est en mode préchauffage. Vous ne
pouvez pas lancer de préparation. Lorsque tous les voyants du bouton restent allumés, vous pouvez lancer
la préparation.
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 Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se
fasse entendre au-dessus du plateau-égouttoir. Ce phénomène est normal et indique que la machine est en
cours de dépressurisation.

 Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de faire couler le café. À ce stade, le
voyant continue à clignoter.

 Par défaut, le volume d’un espresso est d’environ 40 ml et celui d’un double espresso est d’environ 80 ml.

Préparation d’un café americano
Un café americano est une dose d’espresso dans laquelle est versée de l’eau chaude au moyen de la buse de
distribution d’eau chaude.
1 Placez le porte-filtre dans la tête de percolation, alignez le manche avec la marque en forme de

« triangle » et insérez-le vers le haut dans la tête de percolation (Fig. 22). Ensuite, tournez le manche dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le verrouiller (Fig. 23).

2 Placez une grande tasse sous les orifices d’écoulement du porte-filtre et la sortie d’eau chaude pour
americano (Fig. 25).

3 Appuyez d’abord sur le bouton Americano pour commencer la préparation d’une tasse d’espresso.
4 Une fois que l’espresso est prêt, terminez votre Americano en ajoutant l’eau chaude par-dessus à l’aide

de la sortie d’eau chaude pour americano.

 La sortie d’eau chaude pour americano peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la
refroidir d’abord.

Optimisation de la préparation
La pression est un facteur important dans la préparation d’un espresso. Le manomètre indique la pression et
vous permet de contrôler l’extraction optimale pour vos espressos. Il est recommandé de réajuster les
paramètres de mouture en fonction de l’état du manomètre à chaque fois que vous utilisez un type de
grains de café différent.

A

A1

B

B1

C

C1

Lors d’une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une crème riche et onctueuse,
ainsi qu’un café au goût équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale.
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Extraction insuffisante
Si l’extraction est insuffisante, vous obtiendrez un écoulement rapide, une crème fine et pâle, ainsi qu’un
café amer et fade. La pression se situe dans la plage inférieure.

Réglage de la mouture
1 Réglez le moulin sur une mouture plus fine.
2 Si l’extraction reste insuffisante, augmentez la quantité de café moulu en tournant la molette de

sélection de la quantité de mouture vers le niveau « + » (plus) à droite.
3 Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de

parvenir à une extraction optimale.
4

Extraction excessive
Si l’extraction est excessive, vous obtiendrez un goutte à goutte ou une absence d’écoulement, une crème
foncée et irrégulière, ainsi qu’un café au goût amer et brûlé. La pression se situe dans la plage supérieure.

Réglage de la mouture
1 Réglez le moulin sur une mouture plus grosse.
2 Si l’extraction reste excessive, réduisez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de

la quantité de mouture vers le niveau « - » (moins) à gauche.
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3 Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de
parvenir à une extraction optimale.

Personnalisation des volumes par défaut
1 Installez le porte-filtre rempli de café moulu tassé dans la tête de percolation.
2 Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout

de trois secondes, la machine passe en mode personnalisation et émet un signal sonore.
3 Relâchez le bouton lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque la

machine émet un signal sonore.
4 À présent, la machine fera couler ce nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez cette boisson.

 Appuyez sur le bouton Americano et maintenez-le enfoncé pour régler le volume de café souhaité.
Relâchez le bouton pour enregistrer le nouveau volume de café. Répétez l’opération pour régler le volume
d’eau.

 Le volume minimal est de 20 ml pour un espresso et 40 ml pour un double espresso.

 Le volume maximal est de 70 ml pour un espresso et 120 ml pour un double espresso.

 Pour l’americano, les volumes minimal et maximal de café sont de 20 ml et 70 ml, respectivement. Les
volumes minimal et maximal d’eau chaude sont de 50 ml et 200 ml, respectivement.

Personnalisation de la température du café
Il est possible de régler la température d’extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café
tiède, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce
l’amertume du café et diminue son acidité. Une température d’extraction plus basse réduit l’amertume du
café et renforce son acidité.
1 Éteignez la machine à café.
2 Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La

machine émet un signal sonore.
3 Appuyez sur l’un des boutons ci-dessous pour régler la température d’extraction du café à votre

convenance.
- Pour le réglage « café tiède », appuyez sur le bouton Espresso.
- Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso.
- Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano.

Une fois la bonne température du café sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.
Si vous n’éteignez pas la machine vous-même, elle s’éteindra automatiquement après 30 minutes.
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Réinitialisation des paramètres d’usine concernant les volumes
- Réinitialisation du volume de l’espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et

Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors
trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Espresso clignotent trois fois.

- Réinitialisation du volume du double espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons
Marche/arrêt et Double Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La
machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Double Espresso clignotent
trois fois.

- Réinitialisation du volume de l’americano : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et
Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors
trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Americano clignotent trois fois.

Après chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.

Préparation de lait émulsionné
 Pour une qualité de mousse optimale, utilisez toujours du lait provenant directement du réfrigérateur.

Préparation
1 Remplissez un pichet à lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un

latte macchiato (Fig. 26).
2 Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la vapeur (Fig. 27). Le

voyant vapeur se met à clignoter.

 Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet à lait et ne le tenez pas à la verticale (Fig. 28).
3 Patientez 10 à 20 secondes jusqu’à ce que le voyant vapeur devienne fixe. La machine commence à

produire de la vapeur.
4 Attendez encore 5 secondes jusqu’à ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée.

Tournez la molette de vapeur sur la position arrêt (Fig. 10).
5 En utilisant la verseuse du pichet à lait comme pivot, placez la buse à vapeur en position 3 h ou 9 h par

rapport au pichet à lait.
Aération
Le volume d’air introduit durant l’aération détermine l’épaisseur et la fluidité du lait émulsionné.
Plus l’aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus l’aération est courte, plus le lait
émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contrôler le volume d’air en ajustant la profondeur d’immersion
de la buse à vapeur dans le lait et la durée de l’aération.
1 Déplacez le pichet à lait de haut en bas de manière à ce que la verseuse du pichet à lait immerge la buse

à vapeur d’environ 5 mm dans le liquide.
2 Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position vapeur pour lancer la production de vapeur.
3 Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela

signifie que l’aération est appropriée. Maintenez la buse à vapeur immobile et créez des tourbillons.
4 Continuez à incorporer de l’air dans le lait pendant 5 à 15 secondes.
Émulsion
L’émulsion détermine l’uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d’immerger la buse à
vapeur jusqu’à la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme.
1 Tout en maintenant la verseuse du pichet à lait en contact avec la buse à vapeur, remontez lentement le

pichet à lait le long de la buse à vapeur jusqu’à ce que celle-ci se trouve à environ 3 cm de la surface du
liquide. Maintenez le pichet à lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L’air introduit
précédemment s’y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse.
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2 Quand le fond du pichet à lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale
(environ 60-65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter l’émulsion.

 La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.

 Pour des raisons d’hygiène et pour éviter l’accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse à vapeur
chaque fois que vous l’utilisez.

Préparation d’eau chaude
1 Placez une tasse sous la buse à vapeur.
2 Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer l’eau chaude. À ce stade, le voyant eau

chaude/vapeur est allumé.
3 Pour arrêter l’écoulement d’eau chaude, tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position

arrêt.

 La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la
toucher.

Détartrage
Lorsque le voyant de détartrage s’allume, il est temps de détartrer votre machine à café.
N’utilisez jamais de détartrant à base d’acide sulfurique, chlorhydrique, sulfamique ou acétique (vinaigre),
car il risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine à café et de ne pas éliminer entièrement le
calcaire.
La non-utilisation d’un détartrant Philips annule la garantie. L’absence de détartrage de la machine annule
également la garantie.
Le détartrant n’est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre
revendeur local ou via la boutique en ligne (http://www.philips.com/support).
La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (≈ 4 minutes) et un cycle de rinçage (≈
3 minutes).

Procédure de détartrage
1 Allumez la machine à café.
2 Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place.
3 Retirez le réservoir d’eau et videz-le.
4 Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d’eau, puis remplissez ce dernier d’eau jusqu’au

niveau de détartrage (icône détartrage imprimée sur le réservoir d’eau).
5 Réinsérez le réservoir d’eau et placez un grand bol (≥1,2 L) sous la tête de percolation et la buse à vapeur

pour recueillir le liquide (Fig. 29).
6 Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant

trois secondes, jusqu’à ce que vous entendiez le signal sonore.
7 Laissez couler le détartrant. La machine s’éteint automatiquement lorsque le détartrage est terminé.
8 Retirez le réservoir d’eau et rincez-le à l’eau fraîche pour éliminer les résidus de détartrant.
9 Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir d’eau (Fig. 8).
10 Videz le grand bol et replacez-le sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir l’eau.
11 Appuyez sur le bouton Marche/arrêt. Le voyant du bouton Espresso s’allume.
12 Appuyez sur le bouton Espresso et laissez couler l’eau.
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13 Une fois l’eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement
prête à l’emploi.

Mode veille automatique
Si la machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous
les voyants éteints.
Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour la redémarrer.

 Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrêt lorsqu’elle est
allumée.

Nettoyage et entretien
Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon
goût du café pendant longtemps.
Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la
machine à café.

Pièce Quand nettoyer Comment nettoyer

Porte-filtre, panier-filtre et
tête de percolation

Après chaque utilisation. Rincez soigneusement l’intérieur et
l’extérieur du porte-filtre et du panier-
filtre (voir « Nettoyage du porte-filtre, du
panier-filtre et de la tête de percolation »).

Panier-filtre Lorsque les orifices du panier-
filtre sont obstrués.

Utilisez la tige la plus fine de la goupille de
nettoyage pour extraire les résidus des
orifices (voir « Nettoyage du panier-filtre
en cas d’obstruction »). 

Porte-filtre et panier-filtre Tous les mois Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre
avec une pastille dégraissante Philips (voir
« Nettoyage mensuel du porte-filtre et des
paniers-filtres »).

Buse à vapeur Après chaque utilisation. Nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un
chiffon humide et purgez (voir
« Nettoyage de la buse à vapeur après
chaque utilisation »).

Buse à vapeur Lorsqu’elle est obstruée. Utilisez la tige la plus épaisse de la
goupille de nettoyage pour extraire les
résidus des orifices à la base de la buse à
vapeur (voir « Nettoyage de la buse à
vapeur en cas d’obstruction »).

Buse à vapeur Tous les mois Utilisez le nettoyant de circuit de lait
Philips pour nettoyer la buse à vapeur (voir
« Nettoyage mensuel de la buse à vapeur
à l’aide du nettoyant de circuit de lait
Philips »).
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Pièce Quand nettoyer Comment nettoyer

Surface de la machine à
café

Toutes les semaines. Nettoyez les taches et les résidus de café
sur la face avant de la machine à café
chaque semaine à l’aide d’un chiffon
humide. N’utilisez pas de matériaux
abrasifs, tels que de la laine d’acier ou des
tampons à récurer, afin que la peinture ne
s’écaille pas. 

Moulin et sortie du café
moulu

Toutes les deux semaines. Utilisez la brosse de nettoyage pour
nettoyer le moulin et la sortie du café
moulu (voir « Nettoyage du moulin et de
la sortie du café moulu »).

Trémie à grains Toutes les deux semaines Videz la trémie à grains, ajoutez une petite
quantité de détergent sans parfum et
rincez-le à l’eau du robinet.

Plateau égouttoir Videz le plateau égouttoir tous les
jours ou dès que l’indicateur
rouge « plateau égouttoir plein »
émerge. Nettoyez le plateau
égouttoir une fois par semaine. 

Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une
petite quantité de détergent et rincez-le à
l’eau du robinet. Vous pouvez également
le nettoyer au lave-vaisselle.

Réservoir d’eau Toutes les semaines. Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet
toutes les semaines.

Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de
percolation
Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre après chaque utilisation
1 Retirez le marc de café du porte-filtre.
2 Réinsérez le porte-filtre dans la tête de percolation.
3 Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement l’intérieur et l’extérieur de la tête de

percolation, du porte-filtre et du panier-filtre à l’eau chaude. Le rinçage à l’eau chaude permet d’éliminer
les résidus et la graisse de café.

4 Retirez le porte-filtre de la tête de percolation et rincez le porte-filtre et le panier-filtre à l’eau du robinet
pour nettoyer l’intérieur et l’extérieur en profondeur.

5 Essuyez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.

 Ne lavez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait l’endommager.

Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction
1 Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage (Fig. 30) pour

extraire les résidus des orifices (Fig. 31).
2 Vous pouvez également utiliser la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et

des orifices du porte-filtre.

Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres

 Utilisez uniquement les pastilles dégraissantes Philips (CA6704).

1 Dissolvez une pastille dégraissante Philips dans un récipient d’eau tiède.
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2 Faites tremper les paniers-filtres et le porte-filtre dans la solution pendant 20 minutes.
3 Rincez soigneusement les paniers-filtres et le porte-filtre.

Nettoyage de la buse à vapeur
Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation
Nettoyez la buse à vapeur après chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter
l’accumulation de résidus de lait.
1 Essuyez la buse à vapeur avec un chiffon humide immédiatement après chaque utilisation.
2 Activez la vapeur pendant 5 à 10 secondes pour expulser tout résidu de lait.

- Si vous ne nettoyez pas la buse à vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goût du lait.

Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction
Si un des orifices à la base de la buse à vapeur est obstrué, suivez les étapes ci-dessous pour le dégager.
1 Éteignez la machine à café.
2 Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de l’orifice à la base de

la buse à vapeur (Fig. 32).

Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant
de circuit de lait Philips
1 Versez un sachet de nettoyant de circuit de lait Philips dans le pichet à lait.
2 Ajoutez 240 ml d’eau chaude.
3 Placez la buse à vapeur dans le pichet.
4 Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant 20 minutes (Fig. 33).
5 Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant

dix secondes.
6 Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter la vapeur.
7 Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant encore 30 secondes.
8 Répétez les étapes 5 à 7.
9 Videz le pichet et rincez-le soigneusement.
10 Replacez le pichet vide sous la buse à vapeur.
11 Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant encore

10 secondes afin d’éliminer tout résidu de la solution de nettoyage.
12 Videz le pichet et rincez-le soigneusement.
13 Nettoyez le tube de la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide propre.

Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu
Nettoyez le moulin et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu
obstrue la sortie ou affecte le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie à grains est vide avant de
commencer le nettoyage. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s’échappe
pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée.
1 Assurez-vous que la trémie à grains est vide.
2 Tournez la trémie à grains dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer de la machine à

café (Fig. 34).
3 Retirez la meule supérieure (Fig. 35) et nettoyez la meule intégrée avec la brosse de nettoyage (Fig. 36).

Nettoyez la chambre de mouture et la goulotte du café moulu avec la brosse de nettoyage (Fig. 37).
4 Replacez la meule interne (Fig. 38) et la trémie à grains (Fig. 4).
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5 Lancez la fonction de mouture avec le porte-filtre inséré. Le fait de faire fonctionner la machine sans
grains de café permet d’éliminer tout résidu de poudre éventuel de la chambre de mouture. Le
nettoyage est terminé.

 Ne rincez pas la meule intégrée à l’eau. 

 Si des résidus de poudre subsistent, répétez l’étape 5. 

 Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie à grains est vide, car les grains de café
peuvent endommager sa structure interne au moment où vous la retirez. 

Nettoyage de la trémie à grains
1 Videz la trémie à grains.
2 Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la à l’eau du robinet.
3 Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher à l’air avant de l’utiliser.

Nettoyage du plateau égouttoir
Nettoyage quotidien du plateau égouttoir
Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du
plateau égouttoir.

Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir
1 Retirez le plateau égouttoir de la machine.
2 Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir.
3 Rincez soigneusement le plateau égouttoir à l’eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.

Nettoyage hebdomadaire du réservoir d’eau
Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.

Icônes d’alerte
Icône
d’alerte

Solution

Le voyant de détartrage/nettoyage est allumé : détartrez la machine à café (voir
« Détartrage »).

Le voyant du bouton Marche/arrêt clignote : la machine à café chauffe.
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Icône
d’alerte

Solution

Le voyant eau chaude/vapeur clignote en blanc : la machine à café chauffe pour produire
de l’eau chaude/de la vapeur.

Le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge : la machine à café indique qu’il manque
de l’eau. La cause peut être 1. un manque d’eau dans le réservoir d’eau ; ou 2. une
pression excessive ayant interrompu le pompage.

Dépannage
Cette rubrique récapitule les problèmes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine à
café. Pour tout problème ne pouvant être résolu, veuillez contacter votre centre de service client. Les
coordonnées figurent sur la carte de garantie.

Problème Cause Solution

La machine à café ne
démarre pas.

La machine à café n’est pas
branchée sur une prise secteur.

Branchez la machine à café

La machine à café semble
fuir.

Le plateau égouttoir est trop plein
et a débordé.

Videz le plateau égouttoir.

Le réservoir d’eau est mal
positionné.

Réinsérez le réservoir d’eau dans la
machine à café et poussez-le vers le bas.

Le réservoir d’eau n’est pas
complètement inséré et de l’air
est aspiré dans la machine à café.

Assurez-vous que le réservoir d’eau est
dans la bonne position : retirez-le,
réinsérez-le et poussez-le fermement vers
le bas.

La machine à café n’est pas placée
sur une surface horizontale.

Placez la machine à café sur une surface
horizontale afin que le plateau égouttoir
ne déborde pas.

La machine laisse
échapper de la vapeur, ou
émet un sifflement ou
une vibration après avoir
démarré ou pendant la
préparation du café.

Ce phénomène est normal. La
soupape de décompression
produit ce son pendant le
fonctionnement normal de la
machine.

La machine à café fait
beaucoup de bruit et ne
prépare pas de café.

Le réservoir d’eau est vide. Remplissez le réservoir d’eau.
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Problème Cause Solution

Le réservoir d’eau n’est pas
complètement inséré et de l’air
est aspiré dans la machine à café.
La bague d’étanchéité au fond du
réservoir d’eau n’a pas été retirée.

Assurez-vous que le réservoir d’eau est
dans la bonne position : retirez-le,
réinsérez-le et poussez-le fermement vers
le bas. La machine à café est fournie avec
une bague d’étanchéité destinée à
protéger le circuit d’eau. Retirez la bague
d’étanchéité avant la première utilisation.

Le café est trop froid. Une tasse froide réduit la
température de la boisson.

Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau
chaude.

L’ajout de lait réduit la
température de la boisson.

L’ajout de lait, chaud ou froid, réduit la
température du café. Préchauffez la tasse
en la rinçant à l’eau chaude.

La température de la machine est
mal réglée.

Vérifiez le paramètre de température de la
machine et réglez-le sur le niveau le plus
haut (voir « Personnalisation de la
température du café »).

Le café n’est pas assez
fort.

Le réglage du moulin est défini
sur une mouture élevée.

Réglez le niveau de mouture sur un chiffre
inférieur (voir « Réglage du moulin »). Il
faut préparer 1 ou 2 tasses avant de sentir
la différence.

La quantité de café moulu n’est
pas suffisante.

Augmentez la quantité à l’aide de la
molette de sélection de la quantité de
mouture.

Le lait ne mousse pas. Le type de lait utilisé ne convient
pas.

La quantité et la qualité de la mousse
varient en fonction du type de lait. Pour
obtenir une mousse de bonne qualité,
utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier
ou du lait sans lactose.

La buse à vapeur est obstruée. Nettoyez la buse à vapeur (voir
« Nettoyage de la buse à vapeur en cas
d’obstruction »).

La buse à vapeur a été insérée
trop profondément dans la carafe
à lait.

Réglez la profondeur d’insertion de la
buse à vapeur dans le lait (voir
« Préparation de lait émulsionné »).

Le café ne coule pas ou
s’écoule lentement.

Le réglage du moulin est défini
sur une mouture fine.

Réglez le niveau de mouture sur un chiffre
supérieur (voir « Réglage du moulin »).
Veuillez noter que cela peut avoir une
incidence sur le goût du café.

Il y a trop de café moulu dans le
panier-filtre.

Utilisez la molette de sélection de la
quantité de mouture pour réduire la
quantité de café moulu dans le panier-
filtre.

Le panier-filtre utilisé ne convient
pas.

Utilisez un panier-filtre adapté à cette
machine à café.
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Problème Cause Solution

Le panier-filtre dans le porte-filtre
est obstrué.

Utilisez un autre panier-filtre pour tester.
Si le panier-filtre fonctionne normalement,
cela signifie que le panier-filtre original est
obstrué et doit être nettoyé (voir
« Nettoyage du porte-filtre, du panier-
filtre et de la tête de percolation »).

Le bec verseur du porte-filtre est
obstrué.

Vous pouvez également utiliser la tige la
plus fine de la goupille de nettoyage pour
extraire les résidus de la sortie du café et
des orifices du porte-filtre.

Du café coule le long du
porte-filtre.

Le porte-filtre n’est pas
correctement verrouillé sur la tête
de percolation.

Verrouillez correctement le porte-filtre sur
la tête de percolation.

Le bord supérieur du porte-filtre
est sale.

Après la mouture, retirez les résidus de
café du bord du porte-filtre.

Le panier-filtre n’est pas inséré
correctement.

Insérez le panier-filtre correctement.
Assurez-vous que le bord du panier ne
dépasse pas du bord du porte-filtre.

Il y a des résidus de café sur le
support du porte-filtre de la tête
de percolation.

Nettoyez le porte-filtre avec la brosse de
nettoyage.

Il y a trop de café moulu dans le
panier-filtre.

Utilisez la molette de sélection de la
quantité de mouture pour réduire la
quantité de café moulu dans le panier-
filtre.

La quantité de café moulu
pendant la mouture est
de plus en plus faible.

La sortie du café moulu est
obstruée.

Nettoyez le moulin et la sortie du café
moulu (voir « Nettoyage du moulin et de
la sortie du café moulu »).

Il y a des éclaboussures de
café moulu pendant la
mouture.

La bague doseuse n’est pas
utilisée.

Installez la bague doseuse avant d’utiliser
le moulin.

Il y a trop de mouture. Avant que la mouture se termine
automatiquement, enfoncez et relâchez le
bouton Moulin pour y mettre fin et ainsi
réduire la quantité de café moulu. 

Le porte-filtre ne peut pas
être installé
normalement.

Le porte-filtre n’est pas
correctement enclenché dans la
tête de percolation.

Installez le porte-filtre.

Le porte-filtre n’est pas serré par
rotation à partir de la position
d’insertion la plus à gauche.

Installez le porte-filtre.

La quantité de café moulu
change.

Un niveau de mouture différent a
été utilisé.

Ce phénomène est normal. Des niveaux de
mouture différents peuvent produire des
quantités différentes de café moulu.
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Problème Cause Solution

Un autre type de grains de café a
été utilisé.

Ce phénomène est normal. Des grains de
niveau de torréfaction différent ou de
marque différente produisent une
quantité différente de café moulu, même
à un niveau de mouture identique.

Des grains de niveaux de fraîcheur
différents ont été utilisés.

Ce phénomène est normal. Des grains
stockés à des moments différents
produisent une quantité différente de
café moulu, même à un niveau de
mouture identique.

La machine arrête la
préparation et le voyant
eau chaude/vapeur
clignote en rouge.

La machine est à court d’eau. Remplissez le réservoir d’eau et replacez-
le.

Caractéristiques techniques
Le fabricant se réserve le droit d’améliorer les spécifications techniques du produit. Toutes les quantités
prédéfinies sont approximatives.
Description Valeur

Dimensions (H x L x P) 410 x 320 x 335 mm

Poids sans emballage 8,0 kg

Poids avec emballage 13,5 kg

Longueur du câble d’alimentation 1 m

Type de cordon d’alimentation Type Y

Puissance nominale 220-240 V, 50-60 Hz, 1 490-1 750 W
Chauffage : 1 340-1 600 W. Mouture : 150 W

Puissance en mode veille < 0,5 W
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Panoramica della macchina (Fig. A)
 Alcuni degli accessori sono riservati unicamente a modelli specifici.

A1 Contenitore caffè in grani A10 Vassoio antigoccia 

A2 Doppio contenitore caffè in grani A11 Griglia del vassoio antigoccia 

A3 Meccanismo di macinatura A13 Coperchio del serbatoio dell'acqua

A4 Anello dosatore di caffè in polvere A14 Serbatoio dell'acqua

A5 Portafiltro A15 Sede del pressino

A6 Pannello di controllo A16 Manopola di vapore/acqua calda

A7 Staffa del recipiente del caffè macinato (posizione
di macinatura)

A17 Erogatore dell'acqua calda

A8 Gruppo di erogazione A18 Erogatore di vapore

A9 Separatore della polvere di caffè macinato 

Accessori
A12 Spillo per la pulizia A23 Spazzolina per la pulizia

A19 Cestello del filtro a parete doppia (una o due
tazze)

A24 Spazzolina per la pulizia del macinacaffè

A20 Cestello del filtro a parete singola (una o due
tazze)

A25 Caraffa del latte con striscia di
indicazione della temperatura

A21 Supporto per espresso A26 Caraffa del latte

A22 Pressino calibrato
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Pannello di controllo (fig. B)
Fate riferimento alla figura B per una panoramica di tutti i pulsanti e le icone. Di seguito sono riportate le
descrizioni.
B1 Pulsante di accensione/spegnimento B6 Manometro

B2 Spia di rimozione calcare B7 Espresso

B3 Macinacaffè B8 Espresso doppio

B4 Spie di dose singola/doppia B9 Americano

B5 Manopola della quantità di macinatura B10 Spia di acqua calda/vapore

Introduzione 
Congratulazioni per aver acquistato una macchina per caffè espresso Philips Barista Brew! Per trarre il
massimo vantaggio dal supporto offerto, registrate il vostro prodotto all'indirizzo www.home.id.
Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, leggete attentamente l'opuscolo sulla sicurezza fornito a
parte e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.
Per aiutarvi a iniziare e a ottenere il meglio dalla vostra macchina per caffè, offriamo supporto online
all'indirizzo http://www.philips.com/support.

 Esistono diverse versioni di questa macchina per caffè espresso semiautomatica, tutte con caratteristiche
e accessori leggermente diversi. Ad esempio, la caraffa del latte con la striscia di indicazione della
temperatura non è inclusa in tutte le versioni. Ogni versione ha un proprio numero identificativo del
modello, riportato sull'etichetta dati posta sul fondo della macchina.

 Questa macchina è stata testata con caffè. Benché accuratamente pulita, potrebbe presentare residui di
tale sostanza. In ogni caso garantiamo che la macchina è assolutamente nuova.

Prima del primo utilizzo

1. Installazione del contenitore del caffè in grani e
riempimento del serbatoio dell'acqua

 Assicuratevi che le due frecce sul macinacaffè siano allineate tra loro (fig. 1).

1 Assicuratevi che i due segni "I" alla base del contenitore del caffè in grani siano allineati tra loro (fig. 2).
2 Premete verso il basso il contenitore del caffè in grani, assicuratevi che il simbolo del lucchetto sul

contenitore sia allineato con il simbolo del triangolo sulla parte superiore della macchina (fig. 3), quindi
ruotate il contenitore del caffè in grani in senso orario (fig. 4).

3 Ruotate il contenitore del caffè in grani per selezionare il grado di macinatura desiderato (fig. 5).

 Il macinacaffè e il contenitore del caffè in grani sono componenti di precisione, pertanto evitate di
rimuoverli frequentemente dopo averli installati.

4 Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua, afferrate l'impugnatura superiore del serbatoio e sollevatelo
verticalmente per rimuoverlo (fig. 6).

5 Rimuovete la striscia sigillante gialla dal fondo del serbatoio dell'acqua (fig. 7).
6 Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio stesso (fig. 8).
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7 Afferrate l'impugnatura superiore e riposizionate il serbatoio dell'acqua nella macchina in verticale.
Chiudete il coperchio del serbatoio dell'acqua (fig. 9).

 La striscia sigillante gialla rimossa non deve essere riposizionata e può essere gettata.

 Per una qualità ottimale del caffè, vi consigliamo di sostituire l'acqua nel serbatoio con una certa
frequenza.

2. Prima accensione della macchina
1 Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra..
2 Assicuratevi che la manopola del vapore sia nella posizione di spegnimento (fig. 10).
3 Premete il pulsante di accensione/spegnimento (fig. 11) per accendere la macchina.

- I pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso si accenderanno.
4 Posizionate un recipiente sotto l'erogatore di acqua calda/vapore e il gruppo di erogazione (fig. 29).
5 Premete il pulsante Espresso (fig. 12) per sciacquare.

- Inizierà a fuoriuscire acqua calda dal gruppo di erogazione e dall'erogatore di acqua calda e vapore.
6 Al termine dell'erogazione dell'acqua, il pulsante di accensione/spegnimento inizierà a lampeggiare e la

macchina a riscaldarsi.

 Al primo utilizzo, assicuratevi di premere il pulsante Espresso dopo aver acceso la macchina per
risciacquarla. Potete macinare i chicchi di caffè o preparare il caffè solo dopo avere risciacquato la
macchina.

 Durante il risciacquo, l'erogatore di vapore potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni,
lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.

Impostazione della durezza dell'acqua
1 Spegnete la macchina.
2 Tenete premuti contemporaneamente il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Americano

per tre secondi. Le spie della rimozione calcare e del pulsante di accensione/spegnimento
lampeggeranno.

L'impostazione predefinita è acqua dura, pertanto la spia del pulsante Americano sarà accesa.
- Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua media, premete il pulsante Espresso doppio.
- Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua dolce, premete il pulsante Espresso.
Una volta selezionata la durezza dell'acqua corretta, premete il pulsante di accensione/spegnimento per
confermare.

 Per valutare la durezza dell'acqua fornita dal servizio idrico locale, potete acquistare il kit per misurare la
durezza dell'acqua Philips HD5085/01 presso un rivenditore locale oppure online tramite il sito Web di
Philips.

Striscia per la misurazione Philips

Acqua dolce 4 punti verdi <3 dH

Acqua media 1 punto rosso >4 dH

Acqua media 2 punti rossi >7 dH

Acqua dura 3 punti rossi >14 dH

Acqua dura 4 punti rossi >21 dH
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Preparazione del caffè

Impostazione del macinacaffè
Il grado di macinatura del caffè pre-macinato incide notevolmente sulle dinamiche dell'erogazione, come la
pressione e la velocità del flusso, ma anche sul gusto del caffè espresso.
Questa macchina offre 15 livelli di macinatura (1-15). Più bassa è l'impostazione di macinatura, più
finemente verrà macinato il caffè in grani e più forte sarà il caffè.
Chicchi diversi con diversi gradi di tostatura potrebbero richiedere regolazioni che influenzerebbero la
quantità di caffè pre-macinato prodotto.
Per il caffè Espresso/Americano si consigliano i livelli di macinatura da 1 a 4. Per le ricette di caffè più lunghi
(ad esempio, Lungo), i livelli da 5 a 10 sono ottimali (fig. 5).

Scelta tra il cestello del filtro a parete singola o doppia
- Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze):
I cestelli del filtro a doppia parete (fig. 13) in dotazione vi permettono di preparare un espresso con crema
anche se è la prima volta che utilizzate la macchina e vi aiutano a raggiungere l'intervallo di pressione
ottimale.
- Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze):
I cestelli del filtro a parete singola (fig. 14) in dotazione sono simili a quelli utilizzati nelle macchine da caffè
professionali e richiedono maggiore manualità ed esperienza. Offrono maggiori opzioni per personalizzare
la preparazione del vostro caffè, con conseguente miglioramento dell'estrazione, del gusto e della
consistenza una volta trovata la giusta impostazione.

Scelta dei chicchi dal contenitore di caffè in grani doppio
Se disponete di un contenitore di caffè in grani doppio, potete scegliere quale tipo di chicchi utilizzare prima
di macinarli. Se avete già caricato diversi tipi di chicchi, potete selezionare uno dei due scomparti oppure
mescolarli utilizzando la manopola di selezione.

 È normale che rimanga del caffè nell'uscita del caffè macinato. Quando si cambiano gli scomparti dei
chicchi, macinate i chicchi rimanenti ed eliminate i fondi.

Macinatura dei chicchi
1 Scegliete un cestello del filtro per una o due tazze.

- Per sostituire il cestello del filtro, potete sollevare facilmente il cestello installato utilizzando il bordo
dell'altro cestello (fig. 15).

2 Collegate l'anello dosatore della polvere di caffè al portafiltro (fig. 16).
3 Allineate il portafiltro alla staffa del macinacaffè e spingetelo in orizzontale (fig. 17).

- Utilizzate la manopola della quantità di macinatura per macinare più o meno chicchi.
4 Per la macinatura automatica, tenete premuto il pulsante del macinacaffè per tre secondi per selezionare

una o due dosi. Quindi premete ancora una volta il pulsante del macinacaffè per avviare la macinatura.
- Se utilizzate un cestello del filtro per una tazza, selezionate una dose; se utilizzate un cestello del filtro

per due tazze, selezionate due dosi.
- Per interrompere il processo di macinatura a metà, è sufficiente premere nuovamente il pulsante del

macinacaffè.
5 Per la macinatura manuale, mantenete il portafiltro con una mano, quindi premete e mantenete il

portafiltro nella staffa finché non viene macinata la quantità di caffè richiesta.
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 Vi consigliamo di utilizzare da 12 a 14 grammi di chicchi per una tazza e da 18 a 20 grammi per due
tazze. Potete utilizzare una bilancia elettronica per un controllo preciso della quantità di caffè. L'indicazione
"Max" sul cestello del filtro può essere utilizzata come misura approssimativa.

 Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia installato correttamente e bloccato prima di
aggiungere i chicchi di caffè e di utilizzare la macchina.

 Nel contenitore del caffè in grani è possibile inserire esclusivamente chicchi di caffè tostato. Non inserite
chicchi di caffè non tostato, polvere di caffè, caffè solubile o qualsiasi altra sostanza nel contenitore del caffè
in grani per evitare di danneggiare la macchina da caffè.

 Prestate attenzione al livello massimo di caffè pre-macinato durante la macinatura ed evitate di ostruire
l'uscita del caffè pre-macinato (fig. 18).

 Nella modalità di macinatura automatica, chicchi diversi possono produrre quantità leggermente diverse
di caffè pre-macinato. Potrebbe essere necessario regolare le impostazioni di macinatura in base alla
pressione effettiva di erogazione per ciascun tipo di chicco (vedere 'Preparazione ottimizzata').

 Quando gli schizzi di caffè pre-macinato peggiorano visibilmente, occorre pulire lo scivolo di macinatura
(vedere 'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').

Pressatura
1 Rimuovete il portafiltro dalla staffa del macinacaffè.
2 Rimuovete l'anello dosatore dal portafiltro (fig. 19).
3 Posizionate il portafiltro con la sua base imbottita su un piano per facilitare la pressatura (fig. 20).
4 Picchiettate delicatamente il portafiltro più volte per distribuire il caffè pre-macinato in modo uniforme

nel cestello del filtro (fig. 21).
5 Utilizzate il pressino calibrato per pressare il caffè pre-macinato.
6 Assicuratevi che il caffè macinato non superi il livello massimo del cestello del filtro dopo la pressatura.

- Idealmente, dopo la pressatura, l'altezza del caffè macinato è appena sotto il livello massimo.

Preparazione di un espresso
1 Inserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.

- Allineate il portafiltro con il segno del "triangolo" sul gruppo di erogazione e inseritelo rivolto verso
l'alto nel gruppo di erogazione (fig. 22). Quindi, ruotate il portafiltro in senso antiorario verso il centro
per bloccarlo (fig. 23).

2 Premete il pulsante Espresso o Espresso doppio per avviare l'erogazione (fig. 24).
- Per interrompere l'erogazione prima del termine, premete di nuovo il pulsante.

 Quando la spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia, la macchina è in modalità di pre-
riscaldamento e l'erogazione non può essere avviata. Quando tutte le spie dei pulsanti rimangono accese,
potete avviare l'erogazione.

 Una volta completata l'erogazione, potrebbe formarsi del vapore e potreste sentire il rumore della
pompa sopra il vassoio antigoccia. Ciò è normale e indica che la macchina si sta depressurizzando.

 Quando la pressione di erogazione è troppo alta, la macchina interrompe l'erogazione di caffè e la spia
continua a lampeggiare.
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 Il volume predefinito per un Espresso è di circa 40 ml e per un Espresso doppio è di circa 80 ml.

Preparazione di un americano
Un caffè Americano si prepara versando acqua calda dall'apposito erogatore su una dose di espresso.
1 Posizionate il portafiltro nel gruppo di erogazione e allineate l'impugnatura con il segno del "triangolo",

quindi inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di erogazione (fig. 22). Ruotate quindi l'impugnatura in
senso antiorario verso il centro per bloccarlo (fig. 23).

2 Posizionate una tazza grande sotto le aperture di erogazione del portafiltro e dell'erogatore di acqua per
l'americano (fig. 25).

3 Premete prima il pulsante Americano per iniziare a preparare una tazza di espresso.
4 Una volta terminata l'erogazione dell'espresso, l'americano verrà completato con l'aggiunta di acqua

calda versata dall'erogatore di acqua per l'americano.

 L'erogatore di acqua calda potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, fatela raffreddare
prima.

Preparazione ottimizzata
La pressione è un fattore importante nella preparazione di un espresso. Il manometro indica la pressione e
aiuta a monitorare l'estrazione ottimale dei vostri caffè espresso. Vi consigliamo di regolare nuovamente i
parametri di macinatura in base allo stato del manometro ogni volta che utilizzate un diverso tipo di caffè in
grani.

A

A1

B

B1

C

C1

Per un'estrazione ottimale, dovreste ottenere un flusso regolare, una crema ricca e vellutata e un caffè dal
gusto equilibrato. La pressione dovrebbe rientrare nell'intervallo ottimale.
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Estrazione insufficiente
Se l'estrazione del caffè è insufficiente, otterrete un flusso rapido, una crema sottile e chiara e un caffè dal
gusto amaro e acquoso. La pressione rientra nell'intervallo inferiore.

Come regolare
1 Regolate il macinacaffè su una macinatura più fine.
2 Se l'estrazione è ancora insufficiente, aumentate la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di

selezione della quantità di macinatura sul livello "+" a destra.
3 Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere

un'estrazione ottimale.
4

Estrazione eccessiva
Se l'estrazione del caffè è eccessiva, il caffè gocciolerà o non fuoriuscirà affatto, la crema sarà scura e
irregolare e il caffè sarà amaro e saprà di bruciato. La pressione rientra nell'intervallo superiore.

Come regolare
1 Regolate il macinacaffè su una macinatura più grossolana.
2 Se l'estrazione è ancora eccessiva, diminuite la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di

selezione della quantità di macinatura sul livello "-" a sinistra.
3 Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere

un'estrazione ottimale.
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Personalizzazione dei volumi predefiniti
1 Installate il portafiltro riempito con caffè pre-macinato pressato all'interno del gruppo di erogazione.
2 Tenete premuto il pulsante della bevanda che desiderate personalizzare. Dopo tre secondi, la macchina

entra in modalità di personalizzazione ed emette un segnale acustico.
3 Quando la tazza contiene il volume desiderato, rilasciate i pulsanti. Una volta completata l'impostazione,

la macchina emette un segnale acustico.
4 Una volta programmato il volume di una bevanda, la macchina erogherà questo nuovo volume ogni

volta che selezionerete tale bevanda.

 Tenete premuto il pulsante Americano per estrarre il volume di caffè desiderato. Rilasciate il pulsante per
impostare il nuovo volume di caffè. Ripetete la procedura per regolare il volume dell'acqua.

 I volumi minimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 20 ml e 40 ml.

 I volumi massimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 70 ml e 120 ml.

 I volumi minimo e massimo per un Americano sono, rispettivamente, di 20 ml e 70 ml. I volumi minimo e
massimo per l'acqua calda sono, rispettivamente, di 50 ml e 200 ml.

Personalizzazione della temperatura del caffè
È possibile regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè. Potete scegliere tra tre
impostazioni: caffè tiepido, caffè moderatamente caldo e caffè caldo. Più è elevata la temperatura di
estrazione del caffè, più amaro risulta il caffè, mentre diminuisce l'acidità. Più è bassa la temperatura di
estrazione del caffè, meno amaro risulta il caffè, mentre aumenta l'acidità.
1 Spegnete la macchina.
2 Tenete premuti il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Espresso per tre secondi. La

macchina emetterà un segnale acustico.
3 Premete uno dei pulsanti riportati di seguito per regolare l'impostazione della temperatura di estrazione

del caffè sul livello preferito.
- Per regolare l'impostazione su un caffè caldo, premete il pulsante Espresso.
- Per regolare l'impostazione su un caffè moderatamente caldo, premete il pulsante Espresso doppio.
- Per regolare l'impostazione su un caffè molto caldo, premete il pulsante Americano.

Una volta selezionata la temperatura corretta del caffè, premete il pulsante di accensione/spegnimento per
confermare.
Se non viene spenta manualmente, la macchina si spegne automaticamente dopo 30 minuti.
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Ripristino dei volumi alle impostazioni di fabbrica
- Per reimpostare il caffè Espresso: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i

pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà
tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso lampeggeranno tre volte.

- Per reimpostare il caffè Espresso doppio: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente
i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio per tre secondi. Successivamente, la macchina
emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio lampeggeranno
tre volte.

- Per reimpostare il caffè Americano: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i
pulsanti di accensione/spegnimento e Americano per tre secondi. Successivamente, la macchina
emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano lampeggeranno tre
volte.

Dopo ognuna di queste tre reimpostazioni, la macchina entrerà in modalità standby.

Preparazione del latte montato
 Utilizzate sempre latte conservato in frigorifero per ottenere la migliore qualità di schiuma.

Preparazione
1 Riempite una caraffa con circa 100 ml di latte per il cappuccino e circa 150 ml di latte per il latte

macchiato (fig. 26).
2 Per avviare la funzione di preriscaldamento del vapore, ruotate la manopola sulla posizione del vapore

(fig. 27). L'indicatore del vapore inizia a lampeggiare.

 Per una schiuma ottimale, non scuotete la caraffa del latte e non tenetela diritta (fig. 28).
3 Attendete circa 10-20 secondi finché l'indicatore del vapore non diventa fisso. La macchina inizia a

produrre vapore.
4 Attendete altri 5 secondi finché il vapore non si stabilizza e la condensa non viene rimossa. Quindi,

ruotate la manopola del vapore su spegnimento (fig. 10).
5 Utilizzando il beccuccio della caraffa del latte come perno, ruotate l'erogatore di vapore posizionandolo

a ore 3 o a ore 9 rispetto alla caraffa del latte.
Aerazione
Il volume d'aria introdotto durante l'aerazione determina la densità e la fluidità del latte montato.
Una maggiore aerazione produce un latte montato più denso e meno fluido. Una minore aerazione
produce un latte montato più fine e più fluido. Potete controllare il volume dell'aria regolando la profondità
dell'erogatore di vapore rispetto alla superficie del latte e il tempo di aerazione.
1 Muovete la caraffa del latte in alto e in basso per fare in modo che l'erogatore di vapore sia immerso di

circa 5 mm sotto la superficie del latte.
2 Per avviare la funzione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione del

vapore.
3 Dovreste sentire un "sibilo" simile allo strappo della carta, indicante che l'aerazione è corretta.

Mantenete fermo l'erogatore di vapore e generate vortici nel latte.
4 Continuate ad aerare per 5-15 secondi.
Emulsificazione
L'emulsificazione determina l'uniformità e la densità del latte montato. Si consiglia di immergere l'erogatore
di vapore fino a metà del latte per ottenere un latte montato uniforme.
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1 Mantenendo il beccuccio della caraffa del latte a contatto con l'erogatore di vapore, spostate
lentamente la caraffa del latte verso l'alto lungo l'erogatore di vapore finché questo non si trova a circa 3
cm sotto la superficie del liquido. Tenete ferma la caraffa del latte per generare vortici continui nel latte.
In questo modo l'aria introdotta in precedenza si mescolerà formando gradualmente una schiuma
cremosa.

2 Quando il fondo della caraffa del latte diventa caldo, indicando che il latte ha raggiunto la temperatura
ideale (circa 60-65 °C), ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento per
interrompere la produzione di latte montato.

 L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima
di toccarlo.

 Per motivi igienici e per evitare la formazione di residui di latte, pulite l'erogatore di vapore dopo ogni
utilizzo con un panno umido.

Preparazione dell'acqua calda
1 Posizionate una tazza sotto l'erogatore di vapore.
2 Ruotate la manopola sulla posizione dell'acqua calda per far uscire acqua calda. A questo punto, la spia

di vapore/acqua calda è accesa.
3 Per interrompere l'erogazione del flusso di acqua calda, ruotate la manopola di vapore/acqua calda in

posizione di spegnimento.

 L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare
prima di toccarlo.

Rimozione calcare
Quando la spia di rimozione del calcare resta costantemente accesa, significa che è necessario eseguire la
pulizia anticalcare della vostra macchina da caffè.
Non utilizzate in alcun caso una soluzione anticalcare a base di acido solforico, cloridrico, amminosolfonico
o acetico (aceto) in quanto potrebbe danneggiare il circuito dell'acqua della macchina da caffè e non
rimuovere completamente il calcare.
Il mancato utilizzo di una soluzione anticalcare Philips invaliderà la garanzia. Anche la mancata esecuzione
della rimozione del calcare dalla macchina invaliderà la garanzia.
La soluzione anticalcare non viene fornita in dotazione con macchina. Potete acquistare una soluzione
anticalcare Philips presso un rivenditore locale o tramite il negozio online
(http://www.philips.com/support).
La procedura di rimozione del calcare consiste in un ciclo di decalcificazione (della durata di circa 4 minuti) e
un ciclo di risciacquo (della durata di circa 3 minuti).

Procedura di rimozione del calcare
1 Accendete la macchina da caffè.
2 Rimuovete il vassoio antigoccia, svuotatelo e reinseritelo.
3 Rimuovete il serbatoio dell'acqua e svuotatelo.
4 Versate la soluzione anticalcare Philips (CA6700) nel serbatoio dell'acqua e riempitelo fino al livello

indicato dall'icona di rimozione del calcare.
5 Reinserite il serbatoio dell'acqua e posizionate un grande recipiente (≥1,2 l) sotto il gruppo di erogazione

e sotto l'erogatore di vapore per raccogliere il liquido (fig. 29).
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6 Avviare la rimozione del calcare premendo contemporaneamente i pulsanti Espresso ed Espresso doppio
per tre secondi, finché non verrà emesso un segnale acustico.

7 Lasciate erogare la soluzione anticalcare dalla macchina. Al termine, la macchina si spegnerà
automaticamente.

8 Rimuovete il serbatoio dell'acqua e sciacquatelo sotto l'acqua corrente per eliminare eventuali residui di
soluzione anticalcare.

9 Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio stesso (fig. 8).
10 Svuotate il recipiente grande e riposizionatelo sotto il gruppo di erogazione e l'erogatore di vapore per

raccogliere l'acqua.
11 Premete il pulsante di accensione/spegnimento. La spia del pulsante Espresso si accende.
12 Premete il pulsante Espresso e lasciate erogare l'acqua dalla macchina.
13 Al termine dell'erogazione dell'acqua, la procedura di rimozione del calcare è completata e la macchina

sarà automaticamente pronta per l'uso.

Modalità di sospensione automatica
Se non viene utilizzata per 30 minuti, la macchina entrerà automaticamente in modalità di sospensione e
tutte le spie saranno spente.
Per utilizzare nuovamente la macchina, premete il pulsante di accensione/spegnimento per riavviarla.

 Potete anche spegnere la macchina premendo il pulsante di accensione/spegnimento mentre è accesa.

Pulizia e manutenzione
Una pulizia e una manutenzione regolari mantengono la vostra macchina in condizioni ottimali e
preservano a lungo il buon gusto del caffè.
Fate riferimento alla tabella seguente per sapere quando e come pulire tutti i componenti rimovibili della
macchina da caffè.

Componente Quando pulire Come pulire

Portafiltro, cestello del
filtro e gruppo di
erogazione

Dopo ogni utilizzo. Risciacquate accuratamente la parte
interna ed esterna del portafiltro e del
cestello del filtro (vedere 'Pulizia del
portafiltro, del cestello del filtro e del
gruppo di erogazione').

Cestello del filtro Quando i fori nel cestello del filtro
sono ostruiti.

Utilizzate l'estremità sottile dello spillo per
pulizia per liberare i fori dai residui (vedere
'Pulizia del cestello del filtro quando
ostruito'). 

Portafiltro e cestello del
filtro

Ogni mese Utilizzate le pastiglie per la rimozione dei
residui del caffè Philips per pulire il
portafiltro e i cestelli del filtro (vedere
'Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli
del filtro').

Erogatore di vapore Dopo ogni utilizzo. Pulite l'erogatore di vapore con un panno
umido e spurgatelo (vedere 'Pulizia
dell'erogatore di vapore dopo ogni
utilizzo').
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Componente Quando pulire Come pulire

Erogatore di vapore Quando è ostruito. Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per
pulizia per liberare i fori dai residui
all'estremità dell'erogatore di vapore
(vedere 'Pulizia dell'erogatore di vapore
quando ostruito').

Erogatore di vapore Ogni mese Utilizzate il detergente per il circuito del
latte Philips per pulire l'erogatore di
vapore (vedere 'Pulizia mensile
dell'erogatore di vapore con il detergente
per il circuito del latte Philips').

Superficie della macchina
da caffè

Ogni settimana. Utilizzate un panno umido per rimuovere
macchie e residui di caffè dalla parte
anteriore della macchina da caffè una
volta alla settimana. Non utilizzate
materiali abrasivi, come lana d'acciaio o
spugnette abrasive, per evitare il distacco
della vernice. 

Macinacaffè e uscita del
caffè macinato

Ogni due settimane. Utilizzate la spazzolina per pulire il
macinacaffè e l'uscita del caffè pre-
macinato (vedere 'Pulizia del macinacaffè
e dell'uscita del caffè macinato').

Contenitore caffè in grani Ogni due settimane Svuotate il contenitore del caffè in grani,
aggiungete una piccola quantità di
detergente senza profumo e sciacquatelo
sotto l'acqua corrente.

Vassoio antigoccia Svuotate il vassoio antigoccia
quotidianamente o quando
appare l'indicazione che il
"vassoio antigoccia è pieno" di
colore rosso. Pulite il vassoio
antigoccia una volta alla
settimana. 

Rimuovete il vassoio antigoccia,
aggiungete una piccola quantità di
detergente e sciacquatelo sotto l'acqua
corrente. Potete anche lavarlo in
lavastoviglie.

Serbatoio dell'acqua Ogni settimana. Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto
l'acqua corrente una vola alla settimana.

Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di
erogazione
Pulizia del portafiltro e del cestello del filtro dopo ogni utilizzo
1 Rimuovete i fondi di caffè dal portafiltro.
2 Reinserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.
3 Premete il pulsante Espresso per sciacquare accuratamente con acqua calda la parte interna ed esterna

del gruppo di erogazione, del portafiltro e del cestello del filtro. Risciacquate con acqua calda per
rimuovere in modo efficace i residui e il grasso del caffè.

4 Rimuovete il portafiltro dal gruppo di infusione e sciacquate il portafiltro e il cestello del filtro sotto
l'acqua corrente per pulirne accuratamente le parti interne ed esterne.

5 Asciugate i cestelli del filtro e il portafiltro prima di reinserirli.
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 Per evitare di danneggiare il portafiltro, non lavatelo in lavastoviglie.

Pulizia del cestello del filtro quando ostruito
1 Quando il cestello del filtro è ostruito, utilizzate l'estremità sottile dello spillo per pulizia (fig. 30) per

liberare i fori dai residui (fig. 31).
2 Potete anche utilizzare l'estremità dello spillo per pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del

portafiltro dai residui.

Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro

 Utilizzate solo pastiglie Philips per la rimozione dei residui del caffè (CA6704).

1 Sciogliete una pastiglia Philips per la rimozione dei residui del caffè in un recipiente con acqua tiepida.
2 Immergete i cestelli del filtro e il portafiltro nella soluzione per 20 minuti.
3 Sciacquate accuratamente i cestelli del filtro e il portafiltro.

Pulizia dell'erogatore di vapore
Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo
Pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo per igiene e per evitare l'accumulo di residui di latte.
1 Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido subito dopo ogni utilizzo.
2 Eseguite la funzione vapore per 5-10 secondi per espellere eventuali residui di latte.

- Se l'erogatore di vapore non viene pulito, il sapore del latte potrebbe alterarsi.

Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito
Se uno dei fori all'estremità dell'erogatore di vapore è ostruito, seguite i passaggi riportati di seguito per
liberarlo.
1 Spegnete la macchina da caffè.
2 Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare il foro dai residui all'estremità

dell'erogatore di vapore (fig. 32).

Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il
circuito del latte Philips
1 Versate una bustina di detergente per il circuito del latte Philips nella caraffa del latte.
2 Riempite la caraffa con 240 ml di acqua calda.
3 Posizionate l'erogatore di vapore nella caraffa.
4 Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per 20 minuti (fig. 33).
5 Ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire

il vapore per 10 secondi.
6 Per interrompere l'erogazione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di

spegnimento.
7 Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per altri 30 secondi.
8 Ripetete i passaggi da 5 a 7 altre due volte.
9 Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.
10 Riposizionate la caraffa vuota sotto l'erogatore di vapore.
11 Ruotate nuovamente la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e

lasciate fuoriuscire il vapore per altri 10 secondi per rimuovere eventuali residui della soluzione di pulizia.
12 Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.
13 Pulite il tubo del vapore con un panno pulito e umido.
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Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato
Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè pre-macinato ogni due settimane per evitare che il caffè pre-
macinato blocchi l'uscita o influisca sulla macinatura. Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia
vuoto prima di iniziare la pulizia. Assicuratevi che il macinacaffè possa ruotare normalmente e che non
fuoriesca caffè pre-macinato dalla relativa uscita quando la funzione di macinatura è attivata.
1 Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto.
2 Ruotate il contenitore del caffè in grani in senso antiorario per rimuoverlo dalla macchina da caffè (fig.

34).
3 Rimuovete la ruota di macinatura superiore (fig. 35) e pulite quella integrata con l'apposita spazzolina

(fig. 36). Pulite il vano di macinatura e lo scivolo del caffè pre-macinato con l'apposita spazzolina per la
pulizia del macinacaffè (fig. 37).

4 Riposizionate la ruota di macinatura interna (fig. 38) e il contenitore del caffè in grani (fig. 4).
5 Avviate la funzione di macinatura con il portafiltro inserito. La messa in funzione della macchina senza

chicchi di caffè elimina eventuali residui di polvere di caffè dal vano di macinatura. La pulizia è
completata.

 Non sciacquate il macinacaffè integrato con acqua. 

 Se rimangono residui di polvere, ripetete il passaggio 5. 

 Prima di iniziare la pulizia, assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto, poiché i chicchi di
caffè possono danneggiarne la struttura interna una volta rimosso. 

Pulizia del contenitore del caffè in grani
1 Svuotate il contenitore del caffè in grani.
2 Aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.
3 Asciugate la superficie con un panno e lasciatela asciugare all'aria prima dell'uso.

Pulizia del vassoio antigoccia
Pulizia giornaliera del vassoio antigoccia
Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o non appena compare l'indicatore rosso "vassoio
antigoccia pieno".

Pulizia settimanale del vassoio antigoccia
1 Rimuovete il vassoio antigoccia dall'apparecchio.
2 Aggiungete una piccola quantità di detergente nel vassoio antigoccia.
3 Sciacquate il vassoio antigoccia sotto l'acqua corrente o lavatelo in lavastoviglie.

Pulizia settimanale del serbatoio dell'acqua
Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una volta alla settimana.
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Icone di avviso
Icona di
avviso

Soluzione

La spia di rimozione calcare/pulizia è accesa: eseguite la rimozione del calcare dalla
macchina da caffè (vedere 'Rimozione calcare').

La spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia: la macchina da caffè è in fase
di riscaldamento.

La spia di vapore/acqua calda lampeggia in bianco: la macchina da caffè si sta riscaldando
per utilizzare la funzione di acqua calda/vapore.

La spia di vapore/acqua calda lampeggia in rosso: la macchina da caffè sta segnalando
che manca l'acqua. La causa potrebbe essere (1) la mancanza di acqua nel serbatoio
oppure (2) l'interruzione del pompaggio dovuta a una pressione eccessiva.

Risoluzione dei problemi
In questa sezione vengono riepilogati i problemi più comuni che potrebbero verificarsi con la vostra
macchina da caffè. Per eventuali problemi che non possono essere risolti, contattate il centro assistenza
clienti. Le informazioni di contatto si trovano sulla scheda della garanzia.

Problema Causa Soluzione

La macchina da caffè non
si avvia.

La macchina da caffè non è
collegata a una presa di corrente.

Collegate la macchina da caffè.

La macchina da caffè
sembra perdere liquidi.

Il vassoio antigoccia trabocca, il
che sembra indicare una perdita.

Svuotate il vassoio antigoccia.

Il serbatoio dell'acqua non è nella
posizione corretta.

Riposizionate il serbatoio dell'acqua e
spingetelo verso il basso nella macchina
da caffè.

Il serbatoio dell'acqua non è
completamente inserito,
consentendo all'aria di entrare
nella macchina da caffè.

Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua
sia nella posizione corretta, rimuovetelo,
quindi reinseritelo e spingetelo con
fermezza verso il basso.
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Problema Causa Soluzione

La macchina da caffè non è
posizionata su una superficie
piana.

Posizionate la macchina da caffè su una
superficie piana per evitare che il vassoio
antigoccia trabocchi.

Dopo l'avvio della
macchina da caffè o
durante l'erogazione esce
vapore oppure si sente un
sibilo o un tintinnio.

Si tratta di un fenomeno del tutto
normale. Questo suono è
prodotto dal normale
funzionamento della valvola di
controllo della pressione.

La macchina da caffè fa
molto rumore e non
eroga caffè.

Il serbatoio dell'acqua è vuoto. Riempite d'acqua il serbatoio.

Il serbatoio dell'acqua non è
completamente inserito,
consentendo all'aria di entrare
nella macchina da caffè. La
guarnizione sul fondo del
serbatoio dell'acqua non è stata
rimossa.

Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua
sia nella posizione corretta, rimuovetelo,
quindi reinseritelo e spingetelo con
fermezza verso il basso. La macchina da
caffè è dotata di una guarnizione per
proteggere il circuito dell'acqua.
Rimuovete la guarnizione prima di
utilizzare la macchina per la prima volta.

Il caffè è troppo freddo. Una tazza fredda ridurrà la
temperatura della bevanda.

Preriscaldate la tazza sciacquandola con
acqua calda.

L'aggiunta di latte ridurrà la
temperatura della bevanda.

L'aggiunta di latte sia freddo che caldo
ridurrà la temperatura del vostro caffè.
Preriscaldate la tazza sciacquandola con
acqua calda.

La temperatura della macchina
non è impostata correttamente.

Controllate l'impostazione della
temperatura della macchina e impostatela
sul livello più alto (vedere
'Personalizzazione della temperatura del
caffè').

Il caffè è troppo leggero. Il macinacaffè è impostato su un
livello di macinatura elevato.

Impostate il livello di macinatura su un
numero inferiore (vedere 'Impostazione
del macinacaffè'). Dovete preparare 1 o 2
tazze per ottenere un sapore diverso.

Il caffè pre-macinato non è
sufficiente.

Aumentate la quantità di caffè pre-
macinato utilizzando l'apposita manopola.

Il latte non fa schiuma. Il tipo di latte utilizzato non è
adatto.

La quantità e la qualità della schiuma
variano a seconda del tipo di latte. Per una
schiuma di buona qualità, utilizzate latte
parzialmente scremato, latte intero o latte
senza lattosio.

L'erogatore di vapore è ostruito. Pulite l'erogatore di vapore (vedere
'Pulizia dell'erogatore di vapore quando
ostruito').
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Problema Causa Soluzione

L'erogatore di vapore è stato
inserito troppo in profondità nella
caraffa del latte.

Regolate la profondità alla quale
l'erogatore di vapore è stato inserito nel
latte (vedere 'Preparazione del latte
montato').

Il caffè non esce o il flusso
è lento.

Il macinacaffè è impostato su un
livello di macinatura basso.

Impostate il livello di macinatura su un
numero superiore (vedere 'Impostazione
del macinacaffè'). Tenete presente che ciò
potrebbe influire sul gusto del caffè.

Nel cestello del filtro è presente
una quantità eccessiva di caffè
pre-macinato.

Riducete la quantità di caffè pre-macinato
nel cestello del filtro utilizzando l'apposita
manopola.

Il cestello del filtro utilizzato non è
adatto.

Utilizzate un cestello del filtro adatto a
questa macchina da caffè.

Il cestello del filtro nel portafiltro
è ostruito.

Utilizzate un cestello del filtro diverso per
fare una prova. Se il cestello del filtro
funziona normalmente, significa che il
cestello del filtro originale è ostruito e
deve essere pulito (vedere 'Pulizia del
portafiltro, del cestello del filtro e del
gruppo di erogazione').

Il beccuccio del caffè del
portafiltro è ostruito.

Potete anche utilizzare l'estremità sottile
dello spillo per la pulizia per liberare
l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai
residui.

Il caffè fuoriesce lungo il
bordo del portafiltro.

Il portafiltro non è fissato
correttamente sul gruppo di
erogazione.

Fissare correttamente il portafiltro sul
gruppo di erogazione.

Il bordo superiore del portafiltro è
sporco.

Dopo la macinatura, rimuovete eventuali
residui di caffè dal bordo del portafiltro.

Il cestello del filtro non è inserito
correttamente.

Inserite correttamente il cestello del filtro.
Assicuratevi che il bordo del cestello non
sporga oltre il bordo del portafiltro.

Sono presenti residui di caffè sulla
staffa del portafiltro del gruppo di
erogazione.

Pulite la staffa del portafiltro con
l'apposita spazzolina.

Nel cestello del filtro è presente
una quantità eccessiva di caffè
pre-macinato.

Riducete la quantità di caffè pre-macinato
nel cestello del filtro utilizzando l'apposita
manopola.

Durante la macinatura
esce sempre meno caffè
pre-macinato
dall'apposita uscita.

L'uscita del caffè pre-macinato è
ostruita.

Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè
pre-macinato (vedere 'Pulizia del
macinacaffè e dell'uscita del caffè
macinato').
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Problema Causa Soluzione

Il caffè pre-macinato
schizza durante la
macinatura.

Non è stato utilizzato l'anello
dosatore.

Inserite l'anello dosatore della polvere di
caffè prima di iniziare la macinatura.

La quantità di caffè macinato è
eccessiva.

Prima che la macinatura termini
automaticamente, premete e rilasciate il
pulsante del macinacaffè per
interrompere l'operazione e ridurre la
quantità di caffè pre-macinato. 

Il portafiltro non può
essere posizionato
normalmente.

Il portafiltro non è inserito
correttamente nel gruppo di
erogazione.

Installate il portafiltro.

Il portafiltro non è stato serrato
ruotandolo a partire dalla
posizione di inserimento più a
sinistra.

Installate il portafiltro.

La quantità di caffè pre-
macinato cambia.

È stato utilizzato un diverso livello
di macinatura.

Si tratta di un fenomeno del tutto
normale. Livelli di macinatura differenti
possono produrre quantità diverse di caffè
pre-macinato.

È stato utilizzato un tipo diverso
di chicchi.

Si tratta di un fenomeno del tutto
normale. Chicchi con un livello di tostatura
o una marca differente producono
quantità diverse di caffè pre-macinato,
anche allo stesso livello di macinatura.

Sono stati utilizzati chicchi di
freschezza diversa.

Si tratta di un fenomeno del tutto
normale. Chicchi conservati per periodi di
tempo diversi producono quantità diverse
di caffè pre-macinato, anche allo stesso
livello di macinatura.

La macchina interrompe
l'erogazione e la spia di
acqua calda/vapore
lampeggia in rosso.

Nella macchina manca l'acqua. Riempite il serbatoio dell'acqua e
riposizionatelo.

Specifiche tecniche
Il produttore si riserva il diritto di migliorare le specifiche tecniche del prodotto. Tutte le quantità
preimpostate sono approssimative.
Descrizione Valore

Dimensioni (h x l x p) 410 x 320 x 335 mm

Peso senza imballaggio 8,0 kg

Peso con imballaggio 13,5 kg

Lunghezza cavo di alimentazione 1 m
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Tipo di spina di alimentazione Tipo Y

Potenza nominale 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Riscaldamento: 1340-1600 W, Macinatura: 150 W

Consumo in standby < 0,5 W
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Apparaatoverzicht (afb. A)
 Sommige accessoires zijn alleen voor specifieke typen.

A1 Bonenreservoir A10 Lekbak 

A2 Dubbel bonenreservoir A11 Lekbakrooster 

A3 Molenbraam A13 Deksel van waterreservoir

A4 Poederring A14 Waterreservoir

A5 Portafilter A15 Melkopschuimersleuf

A6 Bedieningspaneel A16 Stoom-/heetwaterknop

A7 Beugel voor opvangen van gemalen koffie
(maalstand)

A17 Heetwaterpijpje

A8 Bereidingskop A18 Stoompijpje

A9 Afscheider maalpoeder 

Accessoires
A12 Reinigingspin A23 Schoonmaakborsteltje

A19 Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele
kop)

A24 Reinigingsborstel koffiemolen

A20 Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele
kop)

A25 Melkkan met temperatuurstrip

A21 Espressorek A26 Melkkan

A22 Stamper met maataanduiding
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Bedieningspaneel (fig. B)
Raadpleeg figuur B voor een overzicht van alle knoppen en pictogrammen. Hieronder vindt u de
beschrijving.
B1 Aan/Uit B6 Drukmeter

B2 Ontkalkingslampje B7 Espresso

B3 Molen B8 Dubbele espresso

B4 Enkele/dubbele doseerlampjes B9 Americano

B5 Maalhoeveelheidknop B10 Heetwater-/stoomlampje

Introductie 
Gefeliciteerd met de aanschaf van dit Philips Barista Brew Espresso-apparaat. Registreer uw product op
www.home.id om optimaal gebruik te kunnen maken van de door ons geboden ondersteuning.
Lees het aparte boekje met veiligheidsinformatie zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.
Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.
Om u op weg te helpen en het beste uit uw apparaat te halen, bieden wij online ondersteuning op
http://www.philips.com/support.

 Er zijn meerdere versies van dit halfautomatische espressoapparaat die allemaal andere functies en
accessoires hebben. Zo is de melkkan met temperatuurstrip niet in alle versies inbegrepen. Elke versie heeft
zijn eigen typenummer die u kunt vinden op het gegevenslabel aan de onderkant van het apparaat.

 Dit apparaat is getest met koffie. Hoewel het apparaat zorgvuldig is schoongemaakt, kunnen er wat
koffieresten zijn achtergebleven. We garanderen dat het apparaat helemaal nieuw is.

Vóór het eerste gebruik

1. Het bonenreservoir installeren en het waterreservoir vullen
 Controleer en zorg ervoor dat de twee pijlen op de koffiemolen met elkaar zijn uitgelijnd (Fig. 1).

1 Controleer en zorg ervoor dat de twee 'I'-markeringen op de onderkant van het bonenreservoir met
elkaar zijn uitgelijnd (Fig. 2).

2 Druk de bonencontainer omlaag, zorg ervoor dat het vergrendelingssymbool op het bonenreservoir
uitgelijnd is met het driehoeksymbool op de bovenkant (Fig. 3) van het apparaat en draai het
bonenreservoir met de klok mee (Fig. 4).

3 Draai het bonenreservoir om de gewenste grofheid te selecteren (Fig. 5).

 De koffiemolen en het bonenreservoir zijn precisieonderdelen. Verwijder ze dus niet te vaak na de
installatie.

4 Open het deksel van het waterreservoir, pak het bovenste handvat van het waterreservoir vast en til het
verticaal omhoog om het te verwijderen (Fig. 6).

5 Verwijder de gele afsluitstrip van de bodem van het waterreservoir (Fig. 7).
6 Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir staat aangegeven (Fig. 8).



115Nederlands

7 Pak het bovenste handvat vast en plaats het waterreservoir weer verticaal op het apparaat. Sluit het
deksel van het waterreservoir (Fig. 9).

 De verwijderde gele afsluitstrip hoeft niet teruggeplaatst te worden; u kunt deze weggooien.

 Voor de beste koffiekwaliteit raden wij aan het water in het waterreservoir regelmatig te verversen.

2. Het apparaat voor het eerst inschakelen
1 Steek de stekker in een geaard stopcontact.
2 Zorg dat de stoomknop in de Uit- stand staat (Fig. 10).
3 Druk op de Aan/Uit-knop (Fig. 11) om het apparaat in te schakelen.

- De Aan/Uit- en Espresso-knoppen gaan branden.
4 Plaats een kom onder het heetwater-/stoompijpje en de bereidingskop (Fig. 29).
5 Druk op de Espresso-knop (Fig. 12) om te spoelen.

- Er begint heet water uit de bereidingskop, de heetwateruitloop en het stoompijpje te stromen.
6 Als het water is gestopt, begint de Aan/Uit-knop te knipperen en wordt het apparaat opgewarmd.

 Zorg ervoor dat u bij het eerste gebruik op de Espressoknop drukt nadat u het apparaat hebt
ingeschakeld om deze te spoelen. U kunt alleen koffiebonen malen of koffie zetten na het spoelen
van het apparaat.

 Tijdens het spoelen kan het stoompijpje heet worden. Laat het pijpje eerst afkoelen voor u het
aanraakt, om brandwonden te voorkomen.

Waterhardheid instellen
1 Zet het apparaat uit.
2 Druk tegelijkertijd drie seconden op de Aan/Uit-knop en de Americano-knop. Het lampje van de

Ontkalkingsknop en de Aan/Uit-knop gaan knipperen.
De standaardinstelling is hard water, waardoor het lampje van de Americano-knop gaat branden.
- Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde waterkwaliteit.
- Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar zachte waterkwaliteit.
Zodra de juiste hardheid van het water is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.

 Om de waterhardheid van uw plaatselijk waterleidingbedrijf te bepalen, kunt u de Philips
Waterhardheidstestset HD5085/01 verkrijgen bij een leverancier in de buurt of online via de Philips-website.

Philips-teststrip

Zacht water 4 groene stippen <3 dH

Gemiddeld water 1 rode stip >4 dH

Gemiddeld water 2 rode stippen >7 dH

Hard water 3 rode stippen >14 dH

Hard water 4 rode stippen >21 dH
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Koffiezetten

De molen instellen
De grofheid van gemalen koffie heeft een aanzienlijke invloed op de bereidingsdynamiek, zoals de druk, het
debiet en uiteindelijk op de smaak van de espresso.
Dit apparaat biedt 15 grofheidsniveaus (1-15). Hoe lager de maalgraadstand, hoe fijner de koffiebonen
worden gemalen en hoe sterker de koffie zal zijn.
Aanpassingen kunnen nodig zijn voor verschillende bonen met verschillende brandingsgraden, wat invloed
heeft op de hoeveelheid gemalen koffie die geproduceerd wordt.
Voor de Espresso/Americano koffiemolen worden de niveaus 1-4 aanbevolen. Voor langere koffierecepten
(bijv. Lungo) zijn de niveaus 5-10 het best (Fig. 5).

Kiezen tussen de enkel- en dubbelwandige filtermand
- Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):
Met de meegeleverde dubbelwandige filterhouders (Fig. 13) zet u een espresso met crema, zelfs als u het
apparaat voor het eerst gebruikt, en wordt het optimale drukbereik ondersteund.
- Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):
De meegeleverde enkelwandige filterhouders (Fig. 14) lijken op degene die worden gebruikt in
professionele espressoapparaten en vereisen meer handmatige vaardigheden en ervaring. Hierdoor kunt u
uw koffie beter aanpassen, wat resulteert in een betere extractie, smaak en consistentie als u eenmaal de
juiste instelling hebt gevonden.

Bonen kiezen uit het dubbele bonenreservoir
Als u het dubbele bonenreservoir hebt, kunt u kiezen welk type bonen u wilt gebruiken voordat u gaat
malen. Als u al verschillende soorten bonen hebt geladen, kunt u een van de twee compartimenten
selecteren of ze mixen met behulp van de selectieknop.

 Het is normaal dat er wat koffie in de koffiedikuitloop achterblijft. Maal bij het verwisselen van
bonencompartimenten de resterende bonen en gooi het koffiedik weg om het op te ruimen.

Bonen malen
1 Kies een filtermand voor één of twee kopjes.

- Als u de filterhouder verwisselt, kunt u de geïnstalleerde filterhouder gemakkelijk loswrikken met de
rand van de andere filterhouder (Fig. 15).

2 Bevestig de poederring op de portafilter (Fig. 16).
3 Lijn het portafilter uit met de maalbeugel en duw het horizontaal (Fig. 17).

- Gebruik de Maalhoeveelheid-knop om meer of minder bonen te malen
4 Voor automatisch malen houdt u de Maal-knop drie seconden lang ingedrukt om 1x of 2x dosering te

kiezen. Druk vervolgens nogmaals op de Maal-knop om het malen te starten.
- Als u een filtermand voor één kopje gebruikt, selecteer dan een dosis van 1x; als u een filtermand

voor twee kopjes gebruikt, selecteer dan een dosis van 2x.
- Om het maalproces halverwege te stoppen, drukt u nogmaals op de Maal-knop.

5 Voor het handmatig malen houdt u het portafilter met één hand vast en drukt en houdt u het portafilter
in de beugel totdat de gewenste hoeveelheid koffie gemalen is.
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 Aanbevolen wordt om 12-14 gram bonen te gebruiken voor een enkele kop en 18-20 gram voor dubbele
kopjes. U kunt een elektronische weegschaal gebruiken om de koffiehoeveelheid nauwkeurig te
controleren. U kunt de 'Max'-aanduiding op de filterhouder als grove maatstaf gebruiken.

 Zorg ervoor dat het bonenreservoir goed geïnstalleerd en vergrendeld is, voordat u koffiebonen
toevoegt en het apparaat gebruikt.

 Alleen gebrande koffiebonen mogen in het bonenreservoir. Doe geen rauwe koffiebonen, koffiepoeder,
instantkoffie of andere materialen in het bonenreservoir, aangezien dit het koffiezetapparaat kan
beschadigen.

 Let tijdens het malen op het maximale niveau van de gemalen koffie en voorkom dat de gemalen koffie-
uitloopverstopt raakt (Fig. 18).

 Verschillende bonen kunnen iets verschillende hoeveelheden gemalen koffie opleveren bij automatisch
malen. Het kan nodig zijn de maalinstellingen aan te passen op basis van de werkelijke bereidingsdruk voor
elk type boon (zie 'Optimale bereiding').

 Als het spatten van gemalen koffie zichtbaar erger wordt, reinigt u de maalgoot (zie 'Koffiemolen en
uitloop voor gemalen koffie reinigen').

Aanstampen
1 Verwijder het portafilter van de maalbeugel.
2 Verwijder de poederring van het portafilter (Fig. 19).
3 Plaats het portafilter op een aanrecht met de gevoerde onderkant om moeiteloos aanstampen mogelijk

te maken (Fig. 20).
4 Tik een paar keer zachtjes op het portafilter om de gemalen koffie gelijkmatig in de filter houderte

verdelen (Fig. 21).
5 Gebruik de stamper met maataanduiding om de gemalen koffie aan te stampen.
6 Zorg ervoor dat het koffiedik na het aanstampen de maximale lijn in de filtermand niet overschrijdt.

- Idealiter ligt de hoogte van het koffiepoeder na het aanstampen direct onder de maximumlijn.

Espresso bereiden
1 Plaats het portafilter in de bereidingskop.

- Lijn het portafilter uit met de 'driehoek'-markering op de bereidingskop en plaats deze omhoog in de
bereidingskop (Fig. 22). Draai vervolgens het portafilter tegen de klok in naar het midden om deze te
vergrendelen (Fig. 23).

2 Druk op de Espresso- of Dubbele Espresso-knop om het bereiden (Fig. 24) te starten.
- Om te stoppen voordat het apparaat klaar is, drukt u nogmaals op de knop.

 Als het lampje van de Aan/Uit-aanduiding knippert, staat het apparaat in de voorverwarmingsmodus en
kan het bereiden niet worden gestart. Als alle knopaanduidingen continu branden, kan het bereiden
worden gestart.

 Als het bereiden is voltooid, kan er stoom en pompgeluid boven de lekbak te horen zijn. Dit is normaal en
geeft aan dat het apparaat bezig is de druk weg te nemen.
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 Als de bereidingsdruk te hoog is, zal het apparaat stoppen met koffiezetten. Op dat moment blijft het
lampje knipperen.

 Het standaard espressovolume is ongeveer 40 ml en het dubbele espressovolume ongeveer 80 ml.

Americano bereiden
Een Americano wordt gemaakt door heet water uit de wateruitloop over een shot espresso te gieten.
1 Plaats het portafilter in de bereidingskop en lijn de hendel uit met de 'driehoek'-markering en plaats

deze omhoog in de bereidingskop (Fig. 22). Draai vervolgens de hendel tegen de klok in naar het midden
om het te vergrendelen (Fig. 23).

2 Plaats een grote kop onder de tuitopeningen van het portafilter en de Americano-wateruitloop (Fig. 25).
3 Druk op de Americano-knop om eerst te beginnen met het zetten van een kop Espresso.
4 Zodra de Espresso gezet is, wordt er heet water overheen gegoten vanuit de Americano-wateruitloop

om de Americano af te maken.

Het heetwaterpijpje kan heet worden. Laat het apparaat eerst afkoelen om brandwonden te
voorkomen.

Optimale bereiding
Druk is een belangrijke factor bij het bereiden van espresso. De drukmeter geeft de druk aan en helpt bij het
controleren van de optimale extractie van uw espressoshots. Het wordt aanbevolen om de maalparameters
opnieuw aan te passen op basis van de status van de drukmeter als u een ander type koffiebonen gebruikt.

A

A1

B

B1

C

C1

Voor een optimale extractie moet u een gestage stroom, een rijke en fluweelzachte crèmelaag en koffie met
een uitgebalanceerde smaak krijgen. De druk moet in het optimale bereik zijn.
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Onderextractie
Als de koffie te weinig geëxtraheerd is, krijgt men een snel stromende, dunne en bleke crèmelaag, zure
koffie met een zwakke smaak. De druk moet in het lagere bereik zijn.

Hoe aan te passen
1 Stel de molen in op een fijner niveau.
2 Als er nog steeds te weinig is geëxtraheerd, verhoog dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop

voor de maalhoeveelheid naar het plusniveau '+' aan de rechterkant te draaien.
3 Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap

één en twee indien nodig.
4

Overextractie
Als de koffie te veel is geëxtraheerd, krijgt men druppelende of geen doorstroming, een donkere en
ongelijkmatige crèmelaag, koffie met bittere en verbrande smaak. De druk moet in het hogere bereik zijn.

Hoe aan te passen
1 Stel de molen in op een grover niveau.
2 Als er nog steeds te veel is geëxtraheerd, verlaag dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor

de maalhoeveelheid naar het minniveau '-' aan de linkerkant te draaien.
3 Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap

één en twee indien nodig.
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Standaardvolumes personaliseren
1 Plaats het portafilter met aangestampte gemalen koffie in de bereidingskop.
2 Houd de knop voor de koffie die u wilt personaliseren ingedrukt. Na drie seconden schakelt het apparaat

over naar de aanpassingsmodus en laat een pieptoon horen.
3 Houd de knoppen niet langer ingedrukt als de kop het gewenste volume bevat. De instelling is voltooid

als u één pieptoon van het apparaat hoort.
4 Nadat u het volume voor een drank hebt geprogrammeerd, zal het apparaat dit nieuwe volume elke

keer uitgeven als u de drank opnieuw kiest.

 Houd de Americano-knop ingedrukt om het gewenste koffievolume te extraheren. Laat los om het
nieuwe koffievolume in te stellen. Herhaal dit voor het aanpassen van het watervolume.

 De minimale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 20 ml en 40 ml.

 De maximale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 70 ml en 120 ml.

 Voor Americano is het minimum- en maximumvolume koffie respectievelijk 20 ml en 70 ml. Het
minimum- en maximumvolume heet water is respectievelijk 50 ml en 200 ml.

De koffietemperatuur personaliseren
Het is mogelijk om de temperatuur voor de koffie-extractie aan te passen. U kunt kiezen uit drie instellingen:
warme koffie, gemiddeld hete koffie, hete koffie. Bij een hogere temperatuur voor de koffie-extractie
neemt de bitterheid van de koffie toe en neemt de zuurgraad af. Bij een lagere temperatuur voor de koffie-
extractie neemt de bitterheid van de koffie af en neemt de zuurgraad toe.
1 Zet het apparaat uit.
2 Houd de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop drie seconden ingedrukt. Het apparaat laat een pieptoon

horen.
3 Druk op één van de onderstaande knoppen om de instelling van de koffie-extractietemperatuur aan te

passen aan uw gewenste niveau.
- Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar warme koffie.
- Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde hete koffie.
- Druk op de Americano-knop om de instelling aan te passen naar hete koffie.

Zodra de juiste temperatuur van de koffie is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.
Als u het apparaat niet zelf uitschakelt, wordt het na 30 minuten automatisch uitgeschakeld.

Volumes terugzetten naar fabrieksinstellingen
- Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop en

houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Espresso-
knoppen drie keer.
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- Dubbele Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Dubbele
Espresso-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de
Aan/Uit- en Dubbele Espresso-knoppen drie keer.

- Americano resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Americano-knoppen
en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en
Americano-knoppen drie keer.

Na elk van deze drie resets gaat het apparaat naar de stand-bymodus.

Opgeschuimde melk maken
 Voor de beste melkschuimkwaliteit raden we u aan altijd melk te gebruiken die rechtstreeks uit de

koelkast komt.

Voorbereiding
1 Vul een melkkan met ongeveer een kwart melk (100 ml) voor cappuccino en ongeveer een derde melk

(150 ml) voor latte macchiato (Fig. 26).
2 Draai de knop naar de stoomstand om het voorverwarmen van de stoom te starten (Fig. 27). De

stoomindicator begint te knipperen.

 Schud het melkkannetje niet en houd het niet rechtop, voor het beste opschuimresultaat (Fig. 28).
3 Wacht ongeveer 10-20 seconden totdat de stoomindicator continu gaat branden. Het apparaat begint

stoom af te geven.
4 Wacht nog 5 seconden totdat de stoom stabiel is en de condens is verwijderd. Zet vervolgens de stoom

uit (Fig. 10).
5 Draai het stoompijpje met de melkkan als draaipunt en plaats het op 3 uur of 9 uur in de richting van de

melkkan.
Beluchting
De hoeveelheid lucht die tijdens de beluchting wordt ingebracht, bepaalt de dikte en vloeibaarheid van de
opgeschuimde melk.
Meer beluchting resulteert in een dikkere schuimlaag met minder vloeibaarheid. Minder beluchting
resulteert in een dunnere schuimlaag met een betere vloeibaarheid. U kunt het luchtvolume regelen door
de diepte van het stoompijpje aan te passen ten opzichte van het melkoppervlak en de beluchtingstijd.
1 Beweeg de melkkan op en neer langs de melk zodat de tuit van de melkkan het stoompijpje ongeveer 5

mm onder het vloeistofoppervlak dompelt.
2 Draai de heetwater-/stoomknop naar de stoomstand om de stoomfunctie te starten.
3 U zou een 'sissend' geluid moeten horen dat lijkt op het scheuren van papier, wat aangeeft dat de

beluchting geschikt is. Houd het stoompijpje stil en creëer draaikolken.
4 Blijf 5-15 seconden beluchten
Emulgeren
Emulgeren bepaalt hoe uniform en dicht de opgeschuimde melk is. Het is raadzaam om het stoompijpje tot
de helft van de melk te dompelen om een gelijkmatige opgeschuimde melk te garanderen.
1 Terwijl u de tuit van de melkkan in contact houdt met het stoompijpje, beweegt u de melkkan langzaam

omhoog langs het stoompijpje totdat het stoompijpje zich ongeveer 3 cm onder het vloeistofoppervlak
bevindt. Houd de melkkan stil om continu draaikolken te creëren. Hierdoor wordt de eerder ingebrachte
lucht gemengd en vormt geleidelijk romig schuim.

2 Wanneer de bodem van de melkkan heet wordt, wat aangeeft dat de melk de ideale temperatuur heeft
bereikt (ongeveer 60-65 °C), draait u de heetwater-/stoomknop naar de uit-stand om het opschuimen
van melk te stoppen.
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 Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.

 Reinig het stoompijpje elke keer dat u het gebruikt met een vochtige doek, om hygiënische redenen en
om de ophoping van melkresten te voorkomen.

Heet water maken
1 Plaats een kop onder het stoompijpje.
2 Draai de knop naar de heetwaterstand om heet water in te schakelen. Op dat moment brandt het

lampje voor stoom/heet water.
3 Draai de stoom-/heetwaterknop naar de uit-stand om de heetwaterstroom te stoppen.

 Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.

Ontkalken
Als het ontkalkingslampje brandt, is het tijd om uw koffiezetapparaat te ontkalken.
Gebruik in geen geval een ontkalker op basis van zwavelzuur, zoutzuur, aminosulfonzuur of azijnzuur
(azijn), omdat dit het watercircuit in het koffiezetapparaat kan beschadigen en kalkaanslag mogelijk niet
volledig verwijdert.
Als u geen Philips-ontkalker gebruikt, vervalt de garantie. Als u het apparaat niet ontkalkt, vervalt tevens de
garantie.
De ontkalker wordt niet met het apparaat meegeleverd. U kunt de Philips-ontkalker kopen bij een
plaatselijke leverancier of online winkel (http://www.philips.com/support).
De ontkalkingsprocedure omvat één ontkalkingscyclus (≈ 4 minuten) en één spoelcyclus (≈ 3 minuten).

Ontkalkingsprocedure
1 Zet het koffiezetapparaat aan.
2 Verwijder de lekbak, laat het water eruit lopen en plaats deze terug.
3 Verwijder het waterreservoir en laat het water eruit lopen.
4 Giet de Philips-ontkalker (CA6700) in het waterreservoir en vul het tot het ontkalkingsniveau

(ontkalkingssymbool op het waterreservoir).
5 Plaats het waterreservoir terug en plaats een grote kom (≥1,2 l) onder de bereidingskop en het

stoompijpje om vloeistof op te vangen (Fig. 29).
6 Start het ontkalken door tegelijkertijd de Espresso en Dubbele Espresso-knoppen drie seconden lang in

te drukken en de pieptoon te bevestigen.
7 Laat het apparaat de ontkalker afgeven. Zodra het klaar is wordt het apparaat automatisch

uitgeschakeld.
8 Verwijder het waterreservoir en reinig eventueel achtergebleven ontkalkingsoplossing door het reservoir

met schoon water af te spoelen.
9 Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir staat aangegeven (Fig. 8).
10 Leeg de grote kom en plaats deze terug onder de bereidingskop en het stoompijpje om het water op te

vangen.
11 Druk op de Aan/Uit-knop. Het lampje van de Espresso-knop gaat branden.
12 Druk op de Espresso-knop en laat het apparaat water afgeven.
13 Zodra het apparaat klaar is met de afgifte van water, is de ontkalkingsprocedure voltooid en is het

apparaat automatisch klaar om te bereiden.
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Automatische slaapmodus
Als het apparaat 30 minuten lang niet wordt gebruikt, gaat het automatisch in de slaapstand en worden
alle aanduidingen uitgeschakeld.
Om het apparaat weer te gebruiken, drukt u op de Aan/Uit-knop om het opnieuw te starten.

 U kunt het apparaat ook uitschakelen door op de Aan/Uit-knop te drukken terwijl het is ingeschakeld.

Reiniging en onderhoud
Als u uw koffiezetapparaat regelmatig reinigt en onderhoudt, blijft het in optimale staat en kunt u er lang
lekkere koffie mee zetten.
Zie de onderstaande tabel voor details over wanneer en hoe u alle verwijderbare onderdelen van het
koffiezetapparaat moet reinigen.

Onderdeel Wanneer reinigen Hoe reinigen

Portafilter, filterhouder en
bereidingskop

Na elk gebruik. Spoel de binnen- en buitenkant van het
portafilter en de filter houder grondig
schoon (zie 'Portafilter, filterhouder en
bereidingskop reinigen').

Filtermandje Als de gaatjes in de filterhouder
verstopt zijn.

Gebruik het dunne uiteinde van de
reinigingspin om resten uit de gaatjes te
verwijderen (zie 'De filtermand reinigen
als deze verstopt is'). 

Portafilter en filtermand Eenmaal per maand Reinig het portafilter en de filter manden
met de ontvettingstabletten van Philips
(zie 'Het portafilter en de filterhouders
maandelijks reinigen').

Stoompijpje Na elk gebruik. Veeg het stoompijpje af met een vochtige
doek en spoel het door (zie 'Het
stoompijpje na elk gebruik reinigen').

Stoompijpje Indien verstopt. Gebruik het dikke uiteinde van de
reinigingspin om resten uit de gaatjes aan
het uiteinde van het stoom pijpje te
verwijderen (zie 'Het stoompijpje reinigen
als het verstopt is').

Stoompijpje Eenmaal per maand Gebruik de Philips-melkcircuitreiniger om
het stoom pijpje te reinigen (zie 'Reinig
het stoompijpje maandelijks met de
Philips-melkcircuitreiniger').

Oppervlak
koffiezetapparaat

Elke week. Reinig de koffievlekken en koffieresten op
de voorkant van het koffiezetapparaat
elke week met een vochtige doek. Gebruik
geen schurende materialen zoals staalwol
of schuursponsjes, omdat de verf hierdoor
af kan gaan bladderen. 
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Onderdeel Wanneer reinigen Hoe reinigen

Molen en uitloop voor
gemalen koffie

Elke twee weken. Gebruik de reinigingsborstel om de molen
en de uitloop voor gemalen koffie te
reinigen (zie 'Koffiemolen en uitloop voor
gemalen koffie reinigen').

Bonenreservoir Eenmaal per twee weken Leeg het bonenreservoir, voeg een kleine
hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en
spoel hem af onder de kraan.

Lekbak Maak de lekbak elke dag leeg of
als het rode lampje 'lekbak vol'
gaat branden. Reinig de lekbak
elke week. 

Verwijder de lekbak, voeg een kleine
hoeveelheid afwasmiddel toe en spoel het
onder de kraan af. U kunt het ook in de
vaatwasser reinigen.

Waterreservoir Elke week. Spoel elke week het waterreservoir af
onder de kraan.

Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen
Het portafilter en de filterhouder na elk gebruik reinigen
1 Verwijder het koffiedik uit het portafilter.
2 Plaats het portafilter opnieuw in de bereidingskop.
3 Druk op de Espresso-knop om de binnen- en buitenkant van de bereidingskop, het portafilter en de

filterhouder grondig af te spoelen met heet water. Spoel af met heet water om de resten en het
koffievet te verwijderen.

4 Verwijder de filterhouder van de bereidingskop en spoel de portafilter en de filtermand af onder de
kraan om de binnen- en buitenkant grondig te reinigen.

5 Droog de filterhouders en het portafilter voordat u deze terugplaatst.

 Was het portafilter niet in een vaatwasmachine, omdat het portafilter hierdoor beschadigd kan raken.

De filtermand reinigen als deze verstopt is
1 Als de filterhouder verstopt is, gebruikt u het dunne uiteinde van de reinigingspin (Fig. 30) om resten uit

de gaatjes te verwijderen (Fig. 31).
2 U kunt de reinigingspin ook gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en gaatjes van het portafilter te

verwijderen.

Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen

Gebruik alleen ontvettingstabletten van Philips (CA6704).

1 Los een ontvettingstablet van Philips op in een kommetje lauwwarm water.
2 Week de filterhouders en het portafilter 20 minuten in de oplossing.
3 Spoel de filterhouders en het portafilter grondig af.

Het stoompijpje reinigen
Het stoompijpje na elk gebruik reinigen
Reinig het stoompijpje na elk gebruik om het schoon te houden en ophoping van melkresten te voorkomen.
1 Neem het stoompijpje direct na elk gebruik af met een vochtige doek.
2 Gebruik de stoomfunctie 5-10 seconden om melkresten te verwijderen.
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- Als u het stoompijpje niet reinigt, kan dit de smaak van de melk beïnvloeden.

Het stoompijpje reinigen als het verstopt is
Als een gaatje aan het uiteinde van het stoompijpje verstopt is, volg dan de onderstaande stappen om de
verstopping te verhelpen.
1 Zet het koffiezetapparaat uit.
2 Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit het gaatje aan het uiteinde van het stoom

pijpjete verwijderen (Fig. 32).

Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-
melkcircuitreiniger
1 Voeg één zakje Philips-reiniger voor het melkcircuit toe aan het melkkannetje.
2 Vul het melkkannetje met 240 ml heet water.
3 Plaats het stoompijpje in de kan.
4 Laat het stoompijpje 20 minuten weken in de kan (Fig. 33).
5 Draai de heetwater-/stoomknop naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie 10 seconden lopen.
6 Draai de heetwater-/stoomknop naar de Uit-stand om de stoomfunctie te stoppen.
7 Laat het stoompijpje nog eens 30 seconden weken in de kan.
8 Herhaal stap 5 t/m 7 nog twee keer.
9 Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.
10 Plaats de lege kan terug onder het stoompijpje.
11 Draai de heetwater-/stoomknop terug naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie nogmaals 10

seconden lopen om eventuele resten van de reinigingsoplossing weg te spoelen.
12 Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.
13 Maak het stoombuisje schoon met een schone, vochtige doek.

Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen
Reinig de koffiemolen en de uitloop voor gemalen koffie elke twee weken om te voorkomen dat gemalen
koffie de uitloop verstopt of de maling beïnvloedt. Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is, voordat u met
reinigen begint. Zorg ervoor dat de molen normaal kan draaien en er geen gemalen koffie uit de gemalen
koffie-uitloop komt wanneer de maalfunctie geactiveerd is.
1 Controleer en zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is.
2 Draai de bonencontainer linksom om hem uit het koffiezet apparaat te halen (Fig. 34).
3 Verwijder de bovenste maalschijf (Fig. 35) en reinig de ingebouwde maalschijf met de reinigingsborstel

(Fig. 36). Reinig de maalkamer en de trechter voor gemalen koffie met de reinigings borstel voor de
molen (Fig. 37).

4 Plaats de interne maalschijf (Fig. 38) en het bonen reservoir terug (Fig. 4).
5 Start de maalfunctie met de geplaatste portafilter. Laat het apparaat zonder koffiebonen lopen om

achtergebleven poederresten uit de maalkamer te verwijderen. Het reinigen is voltooid.

 Spoel de ingebouwde molen niet af met water. 

 Herhaal stap 5 als er nog steeds poederresten zijn. 

 Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is voordat u begint met reinigen, omdat koffiebonen de interne
structuur van het bonenreservoir kunnen beschadigen als u het verwijdert. 
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Het bonenreservoir reinigen
1 Leeg het bonenreservoir.
2 Voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.
3 Veeg het oppervlak droog met een doek en laat het voor gebruik aan de lucht drogen.

De lekbak reinigen
Elke dag de lekbak reinigen
Leeg de lekbak dagelijks of zodra de rode 'lekbak vol'-indicator zichtbaar wordt.

Elke week de lekbak reinigen
1 Verwijder de lekbak van het apparaat.
2 Voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe aan de lekbak.
3 Spoel de lekbak grondig om onder de kraan of reinig hem in de vaatwasmachine.

Elke week het waterreservoir reinigen
Spoel elke week het waterreservoir om onder de kraan.

Waarschuwingspictogrammen
Waarschu­
wingspicto­
gram

Oplossing

Het lampje voor ontkalken/reinigen brandt: Ontkalk het koffiezetapparaat (zie
'Ontkalken').

Het lampje van de Aan/Uit-knop knippert: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd.

Het stoom-/heetwaterlampje knippert wit: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd om
de heetwater-/stoomfunctie te gebruiken.

Het stoom-/heetwaterlampje knippert rood: Het koffiezetapparaat geeft aan dat er te
weinig water is. De oorzaak kan 1. gebrek aan water in het waterreservoir of 2. het
pompen is gestopt vanwege overdruk zijn.
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Problemen oplossen
In dit hoofdstuk worden in het kort de meest voorkomende problemen behandeld die zich kunnen
voordoen tijdens het gebruik van het koffiezetapparaat. Neem voor problemen die niet opgelost kunnen
worden contact op met uw plaatselijke klantenservice. De contactgegevens staan op de garantiekaart.

Probleem Oorzaak Oplossing

Het koffiezetapparaat
start niet.

Het koffiezetapparaat is niet
aangesloten op een stopcontact.

Steek de stekker van het
koffiezetapparaat in het stopcontact

Het koffiezetapparaat lijkt
te lekken.

De lekbak loopt over, waardoor er
een lek lijkt te zijn.

Leeg de lekbak.

Het waterreservoir bevindt zich
niet in de juiste positie.

Plaats het waterreservoir terug en druk
het naar beneden in het
koffiezetapparaat.

Het waterreservoir is niet volledig
geplaatst, waardoor er lucht in
het koffiezetapparaat wordt
gezogen.

Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in
de juiste positie bevindt door het te
verwijderen, opnieuw te plaatsen en
stevig naar beneden te duwen.

Het koffiezetapparaat staat niet
op een vlakke ondergrond.

Plaats het koffiezetapparaat op een vlakke
ondergrond om te voorkomen dat de
vloeistof in de lekbak overloopt.

Er komt stoom uit of er
klinkt een sissend of
ratelend geluid nadat het
koffiezetapparaat is
gestart of tijdens de
bereiding.

Dit is normaal. Dit geluid wordt
geproduceerd door het
overdrukventiel tijdens zijn
normale werking.

Het koffiezetapparaat
maakt veel lawaai en kan
geen koffie bereiden.

Er zit geen water in het
waterreservoir.

Vul het waterreservoir met water.

Het waterreservoir is niet volledig
geplaatst, waardoor er lucht in
het koffiezetapparaat wordt
gezogen. De afsluitring aan de
onderkant van het waterreservoir
is niet verwijderd.

Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in
de juiste positie bevindt door het te
verwijderen, opnieuw te plaatsen en
stevig naar beneden te duwen. Het
koffiezetapparaat is voorzien van een
afsluitring om de waterlus te beschermen.
Verwijder de afsluitring voor het eerste
gebruik.

De koffie is te koud. Een koude kop verlaagt de
temperatuur van uw drankje.

Verwarm de kop voor door deze af te
spoelen met heet water.

Het toevoegen van melk verlaagt
de temperatuur van uw drankje.

Of u nu warme of koude melk toevoegt,
het verlaagt de temperatuur van uw
koffie. Verwarm de kop voor door deze af
te spoelen met heet water.
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Probleem Oorzaak Oplossing

De temperatuur van het apparaat
is niet goed ingesteld.

Controleer de temperatuurinstelling van
het apparaat en stel deze in op het
hoogste niveau (zie 'De koffietemperatuur
personaliseren').

De koffie is te slap. De molen is ingesteld op hoge
grofheid.

Stel het grofheidsniveau in op een lager
getal (zie 'De molen instellen'). U moet 1
tot 2 kopjes bereiden voordat u een
andere smaak krijgt.

De gemalen koffie is niet genoeg. Verhoog de hoeveelheid met de
Maalhoeveelheid-knop.

De melk schuimt niet op. De gebruikte soort melk is niet
geschikt.

De hoeveelheid en kwaliteit van het
schuim varieert afhankelijk van het soort
melk. Voor goed opschuimen gebruikt u
halfvolle melk, volle melk of lactosevrije
melk.

Het stoompijpje is verstopt. Reinig het stoompijpje (zie 'Het
stoompijpje reinigen als het verstopt is').

Het stoompijpje is te diep in het
melkkannetje gedompeld.

Pas de diepte waarop het stoompijpje in
de melk is gedompeld aan (zie
'Opgeschuimde melk maken').

De koffie stroomt er niet
of langzaam uit.

De molen is ingesteld op lage
grofheid.

Stel het grofheidsniveau in op een hoger
getal (zie 'De molen instellen'). Houd er
rekening mee dat dit de smaak van uw
koffie kan beïnvloeden.

Er zit te veel gemalen koffie in de
filterhouder.

Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in
de filterhouder met de Maalhoeveelheid-
knop.

De gebruikte filterhouder is niet
geschikt.

Gebruik een filterhouder die geschikt is
voor dit koffiezetapparaat.

De filterhouder in het portafilter is
verstopt.

Gebruik een andere filterhouder om te
testen. Als de filterhouder normaal werkt,
geeft dit aan dat de originele filterhouder
verstopt is en gereinigd moet worden (zie
'Portafilter, filterhouder en bereidingskop
reinigen').

De koffie-uitloop van het
portafilter is verstopt.

U kunt ook het dunne uiteinde van de
reinigingspin gebruiken om resten uit de
koffie-uitloop en uit de gaatjes van het
portafilter te verwijderen.

Er stroomt koffie langs de
rand van het portafilter.

Het portafilter zit niet goed vast
op de bereidingskop.

Zet het portafilter goed vast op de
bereidingskop.

De bovenrand van het portafilter
is vies.

Verwijder na het malen eventuele
koffieresten van de rand van het
portafilter.



129Nederlands

Probleem Oorzaak Oplossing

De filterhouder is niet correct
geplaatst.

Plaats de filterhouder correct. Zorg ervoor
dat de rand niet buiten de rand van het
portafilter uitsteekt.

Er zit koffiedik op de
portafilterbeugel van de
bereidingskop.

Reinig de portafilter met de
reinigingsborstel.

Er zit te veel gemalen koffie in de
filterhouder.

Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in
de filterhouder met de Maalhoeveelheid-
knop.

Er komt steeds minder
gemalen koffie uit de
uitloop tijdens het malen.

De uitloop voor gemalen koffie is
verstopt.

Reinig de molen en de uitloop voor
gemalen koffie (zie 'Koffiemolen en
uitloop voor gemalen koffie reinigen').

De gemalen koffie
spettert tijdens het malen.

De poederring wordt niet
gebruikt.

Installeer de poederring voordat u gaat
malen.

Er wordt te veel gemalen. Druk voordat het malen automatisch
eindigt op de maalknop en laat deze los
om het malen te beëindigen en de
hoeveelheid gemalen koffie te
verminderen. 

Het portafilter kan niet
normaal geïnstalleerd
worden.

Het portafilter is niet goed in de
bereidingskop geklikt.

Installeer het portafilter.

Het portafilter is niet vastgedraaid
vanuit de meest linkse positie.

Installeer het portafilter.

De hoeveelheid gemalen
koffie verandert.

Er wordt een andere
grofheidsniveau gebruikt.

Dit is normaal. Verschillende
grofheidsniveaus kunnen resulteren in
verschillende hoeveelheden gemalen
koffie.

Er wordt een ander soort bonen
gebruikt.

Dit is normaal. Bonen van verschillende
brandingsgraden of merken leveren
verschillende hoeveelheden gemalen
koffie op, zelfs bij hetzelfde
grofheidsniveau.

Er worden bonen van een
verschillende versheid gebruikt.

Dit is normaal. Bonen die gedurende
verschillende tijd bewaard zijn leveren
verschillende hoeveelheden gemalen
koffie op, zelfs bij hetzelfde
grofheidsniveau.

Het apparaat stopt met
bereiden en het stoom-
/heetwaterlampje
knippert rood.

Het water in het apparaat is op. Vul het waterreservoir en plaats het terug.
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Technische gegevens
De fabrikant behoudt zich het recht voor om de technische specificaties van het product te verbeteren. Alle
vooraf ingestelde hoeveelheden zijn bij benadering.
Beschrijving Waarde

Afmetingen (h x b x d) 410 x 320 x 335 mm

Gewicht zonder verpakking 8,0 kg

Gewicht met verpakking 13,5 kg

Lengte netsnoer 1 m

Stekkertype Type Y

Vermogen 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Opwarmen: 1340-1600 W, Malen: 150 W

Stand-by vermogen < 0,5 W
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Maskinoversikt (fig. A)
 Noe av tilbehøret gjelder bare for spesifikke typer.

A1 Bønnetrakt A10 Dryppebrett 

A2 Dobbel bønnetrakt A11 Gitter til dryppbrett 

A3 Kvernekanter A13 Lokk til vanntank

A4 Pulverring A14 Vanntank

A5 Portafilter A15 Pakkespor

A6 Kontrollpanel A16 Bryter for damp / varmt vann

A7 Jordingsbrakett (kvernestilling) A17 Varmtvannstut

A8 Bryggehode A18 Damptut

A9 Separator for malt kaffe 

Tilbehør
A12 Rengjøringspinne A23 Rengjøringsbørste

A19 Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller
dobbeltkopp)

A24 Rengjøringsbørste for kvern

A20 Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller
dobbeltkopp)

A25 Melkekanne med temperaturstrimmel

A21 Espresso-stativ A26 Melkekanne

A22 Kalibrert pakker
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Kontrollpanel (fig. B)
Se figur B for en oversikt over alle knapper og ikoner. Nedenfor finner du beskrivelsen.
B1 På/av B6 Trykkmåler

B2 Avkalkingslampe B7 Espresso

B3 Kvern B8 Dobbel espresso

B4 Lamper for enkelt/dobbel dose B9 Americano

B5 Bryter for malemengde B10 Lampe for varmt vann / damp

Innledning 
Gratulerer med kjøpet av en Philips Barista espressomaskin fra Philips! Du får størst utbytte av støtten vi
tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt på www.home.id.
Les det separate sikkerhetsheftet nøye før du bruker maskinen for første gang, og ta vare på det for senere
referanse.
For å hjelpe deg å komme i gang og for at du skal få mest mulig ut av kaffemaskinen, tilbyr vi støtte på
http://www.philips.com/support.

 Det finnes flere varianter av denne halvautomatiske espressomaskinen, alle med litt varierende
funksjoner og tilbehør. Det er for eksempel ikke alle versjoner som er utstyrt med melkekanne med
temperaturstrimmel. Hver versjon har et eget typenummer, som står på etiketten nederst på maskinen.

 Denne maskinen er testet med kaffe. Den er blitt grundig rengjort, men det kan likevel forekomme
kafferester. Vi garanterer imidlertid at maskinen er helt ny.

Før bruk første gang

1. Installere bønnetrakten og fylle vannbeholderen
 Kontroller at de to pilene på kvernen står rett overfor hverandre (Fig. 1).

1 Kontroller at de to "I"-merkene på sokkelen til bønnetrakten står rett overfor hverandre (Fig. 2).
2 Trykk ned på bønnetrakten slik at låsesymbolet på bønnetrakten står rett overfor trekantsymbolet øverst

(Fig. 3) på maskinen, og vri bønnetrakten med klokken (Fig. 4).
3 Vri bønnetrakten for å velge ønsket grovhet (Fig. 5).

 Kvernen og bønnetrakten er presisjonskomponenter, så prøv å flytte dem minst mulig etter
installasjon.

4 Åpne lokket på vannbeholderen, grip håndtaket øverst på vannbeholderen og løft den loddrett for å
fjerne den (Fig. 6).

5 Fjern den gule tetningsstrimmelen fra bunnen av vannbeholderen (Fig. 7).
6 Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på vannbeholderen (Fig. 8).
7 Grip håndtaket øverst og sett vannbeholderen loddrett på plass igjen i maskinen. Lukk lokket til

vannbeholderen (Fig. 9).

 Det er ikke nødvendig å feste den gule tetningsstrimmelen igjen; den kan kastes.
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 For best mulig kaffe anbefaler vi å bytte vann i vannbeholderen ofte.

2. Slå på maskinen for første gang
1 Sett støpselet i en jordet stikkontakt..
2 Kontroller at bryteren for damp er i av-stilling (Fig. 10).
3 Trykk på av/på-knappen (Fig. 11) for å slå på maskinen.

- Av/på- og espressoknappene lyser.
4 Plasser en bolle under tuten for varmt vann / damp og bryggehodet (Fig. 29).
5 Trykk på espressoknappen (Fig. 12) for å skylle.

- Det kommer varmt vann ut av bryggehodet, varmtvannstuten og damptuten.
6 Når vannstrømmen slutter, begynner av/på-knappen å blinke, og maskinen varmes opp.

 Første gang du slår på maskinen, skyller du den ved å trykke på Espresso-knappen. Maskinen må
være skylt for at du skal kunne male kaffebønner eller trakte kaffe.

 Damptuten kan bli varm under skyllingen. La den få avkjøle seg før du tar på den, slik at du ikke
brenner deg på fingrene.

Angivelse av hardhetsgraden på vannet
1 Slå av maskinen.
2 Trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Lampen for

avkalking og av/på-knappen tennes.
Standard er hardt vann, så americanoknappens lampe er tent.
- Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels vannkvalitet.
- Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til bløt vannkvalitet.
Når riktig hardhetsgrad på vannet er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.

 Hvis du vil vurdere hardhetsgraden på vannet der du bor, kan du bruke Philips-settet for testing av
hardhetsgrad på vannet HD5085/01. Dette fås kjøpt fra leverandør eller på Philips-nettstedet.

Philips-teststrimmel

Mykt vann 4 grønne prikker <3 dH

Middels mykt vann 1 rød prikk >4 dH

Middels mykt vann 2 røde prikker >7 dH

Hardt vann 3 røde prikker >14 dH

Hardt vann 4 røde prikker >21 dH

Lage kaffe

Stille inn kvernen
Grovheten til den malte kaffen påvirker bl.a. trykk og strømningshastighet, og dermed smaken på
espressoen.
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Denne maskinen har 15 grovhetsnivåer (1–15). Jo lavere kverneinnstillingene er, jo finere kvernes
kaffebønnene og jo sterkere blir kaffen.
Det kan være nødvendig å justere for ulike bønner med ulik brenthet, noe som påvirker hvor mye malt kaffe
som produseres.
For espresso/americano anbefales nivå 1–4. For lengre kaffeoppskrifter (f.eks. lungo) er nivå 5–10 best (Fig.
5).

Velge filterkurven med enkelt- eller dobbeltvegg
- Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):
Med de medfølgende filterkurvene (Fig. 13) med dobbeltvegg kan du lage espresso med crema selv når du
bruker maskinen for første gang, og oppnå optimalt trykk.
- Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):
De medfølgende filterkurvene (Fig. 14) med enkeltvegg ligner dem som brukes i profesjonelle maskiner, og
krever mer manuelle ferdigheter og erfaring. De gir flere tilpasningsmuligheter for kaffen, slik at du kan få
bedre uttrekking, smak og konsistens når du finner det rette oppsettet.

Velge bønner fra den doble bønnetrakten
Hvis du har en maskin med dobbel bønnetrakt, kan du velge bønnetypen du ønsker å male opp. Hvis du
allerede har fylt på ulike typer bønner, kan du bruke valgknappen til å velge ett av de to kamrene eller
blande bønnetypene.

 At det er igjen litt kaffe i åpningen for malt kaffe er helt normalt. Når du bytter bønnekammer, tømmer
du det ved å male opp resten av bønnene og kaste gruten.

Male bønner
1 Velg filterkurven for enkelt- eller dobbeltkopp.

- Når du bytter filterkurv, kan du lett lirke av den monterte filterkurven med kanten på den andre
filterkurven (Fig. 15).

2 Fest pulverringen på portafilteret (Fig. 16).
3 Rett inn portafilteret med kvernbraketten og skyv det vannrett (Fig. 17).

- Bruk bryteren for malemengde for å male mer eller mindre bønner
4 For automatisk maling trykker du på kvernknappen i tre sekunder for å velge 1x eller 2x dose. Trykk

deretter på kvernknappen igjen for å begynne å male.
- Velg 1x dose når du bruker filterkurven for enkeltkopp, og 2x dose når du bruker filterkurven for

dobbeltkopp.
- Trykk på kvernknappen igjen for å avbryte malingen midt i.

5 For manuell maling holder du portafilteret med én hånd og trykker og holder portafilteret inn i
braketten til ønsket kaffemengde er malt.

 Det anbefales å bruke 12–14 gram bønner til en enkeltkopp og 18–20 gram til en dobbeltkopp. Du kan
bruke en elektronisk vekt for å få nøyaktig kaffemengde. Du kan bruke Max-merket på filterkurven som et
omtrentlig mål.

 Kontroller at bønnetrakten er ordentlig installert og låst, før du begynner å ha i kaffebønner og bruke
maskinen.

 Bruk bare brente kaffebønner i bønnetrakten. Ikke hell ubrente kaffebønner, malt kaffe, pulverkaffe eller
andre stoffer i kaffebønnetrakten, da dette kan føre til skader på maskinen.
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 Følg med på maksimalnivået malt kaffe under maling og unngå at åpningen (Fig. 18) for malt kaffe
tettes.

 Ulike bønner kan gi litt ulike mengder malt kaffe ved automatisk maling. Du må kanskje justere
kverneinnstillingene etter faktisk bryggetrykk for hver type kaffebønne (se 'Optimert brygging').

 Når det er mye rester etter malt kaffe, rengjør du kvernerennen (se 'Rengjøre kvernen og åpningen for
malt kaffe').

Pakke
1 Fjern portafilteret fra kvernbraketten.
2 Fjern pulverringen fra portafilteret (Fig. 19).
3 Sett portafilteret med den myke underdelen på en benkeplate, slik at det blir lett å pakke (Fig. 20).
4 Bank forsiktig på portafilteret flere ganger slik at den malte kaffen fordeles jevnt i filterkurven (Fig. 21).
5 Bruk den kalibrerte pakkeren til å pakke den malte kaffen.
6 Pass på at kaffegrutene ikke er over maks-linjen i filterkurven etter pakking.

- Kaffepulveret bør ideelt sett være like under maks-linjen etter pakking.

Brygge espresso
1 Sett portafilteret inn i bryggehodet.

- Rett inn portafilteret med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i bryggehodet (Fig. 22).
Vri deretter portafilteret mot klokken til midten for å låse det (Fig. 23).

2 Trykk på espresso- eller dobbel espressoknappen for å starte bryggingen (Fig. 24).
- Hvis du vil stoppe dispensering før maskinen er ferdig, trykker du på knappen igjen.

 Når lampen til av/på-knappen blinker, er maskinen i oppvarmingsmodus, og brygging kan ikke startes.
Når alle lamper lyser fast, kan bryggingen startes.

 Når bryggingen er ferdig, kan det komme damp og høres lyd fra pumpen over dryppbrettet. Dette er
normalt og betyr at maskinen slipper ut trykket.

 Når bryggetrykket er for høyt, slutter maskinen å dispensere kaffe. Lampen fortsetter da å blinke.

 Som standard er volumet for en espresso ca. 40 ml og for en dobbel espresso ca. 80 ml.

Brygge americano
Du lager en americano ved å helle varmt vann fra vanntuten over en espresso.
1 Sett portafilteret i bryggehodet, rett inn håndtaket med trekantmerket på bryggehodet og sett det

oppover i bryggehodet (Fig. 22). Vri deretter håndtaket mot klokken til midten for å låse det (Fig. 23).
2 Sett en stor kopp under tutåpningene til portafilteret og americano-varmtvannstuten (Fig. 25).
3 Trykk på Americano-knappen for først å brygge en kopp med Espresso.
4 Når espressoen er ferdig brygget, kommer det varmt vann fra americano-vanntuten, og americanoen er

klar.

 Varmtvannstuten kan bli varm. La den avkjøles for å unngå risiko for brannskader.
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Optimert brygging
Når du brygger espresso, er trykket viktig. Trykkmåleren angir trykket, slik at du får optimal uttrekking av
espressoen. Det anbefales å justere kverneparameterne basert på trykkmålerens status hver gang du bruker
ulike kaffebønner.

A

A1

B

B1

C

C1

Ved optimal uttrekking er flyten jevn, cremaen fyldig og myk og kaffen balansert på smak. Trykket er
innenfor det optimale området.

For lav uttrekking
Ved for lav uttrekking vil flyten være rask, cremaen tynn og blek og kaffen tynn og sur på smak. Trykket er
innenfor det nedre området.

Slik gjør du justeringer
1 Juster kvernen slik at den maler bønnene finere.
2 Hvis uttrekkingen fortsatt er for lav, øker du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til

plusstegnet («+») på høyre side.
3 Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.
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4

For høy uttrekking
For høy uttrekking kjennetegnes av drypping eller manglende flyt, mørk og ujevn crema samt bitter og
brent kaffesmak. Trykket er innenfor det øvre området.

Slik gjør du justeringer
1 Juster kvernen slik at den maler bønnene grovere.
2 Hvis uttrekkingen fortsatt er for høy, reduserer du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for

malemengde til minustegnet («+») på venstre side.
3 Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.

Tilpasse standardvolumer
1 Installer portafilteret med pakket malt kaffe i bryggehodet.
2 Trykk på og hold knappen for drikken du vil tilpasse. Etter tre sekunder går maskinen inn i

tilpasningsmodus, og det høres et pip.
3 Slipp knappene når koppen inneholder ønsket volum. Innstillingen er ferdig når det høres et pip fra

maskinen.
4 Etter du har programmert volumet for en drikk, vil maskinen dispensere det nye volumet hver gang du

velger denne drikken.

 Trykk på og hold inne americanoknappen for å trekke ut ønsket kaffevolum. Slipp knappen for å angi det
nye kaffevolumet. Gjenta for å justere vannvolum.

 Minstevolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.

 Maksimalvolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.
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 For americano er minste- og maksimalvolumet med kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minste- og
maksimalvolumet med varmt vann er henholdsvis 50 ml og 200 ml.

Tilpasse kaffetemperaturen
Du kan justere temperaturen for kaffeuttrekkingen. Du kan velge mellom tre innstillinger: lunken kaffe,
middels varm kaffe, varm kaffe. Ved en høyere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mer bitter og
syrligheten redusert. Ved en lavere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mindre bitter og syrligheten
økt.
1 Slå av maskinen.
2 Trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen i tre sekunder. Maskinen avgir en pipelyd.
3 Trykk på en av knappene nedenfor for å justere temperaturinnstillingen for kaffeuttrekking til ønsket

nivå.
- Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til lunken kaffe.
- Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels varm kaffe.
- Trykk på americanoknappen for å justere innstillingen til varm kaffe.

Når riktig temperatur for kaffen er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.
Hvis du ikke slår av maskinen selv, vil den slå seg av automatisk etter 30 minutter.

Tilbakestille volumene til fabrikkinnstillinger
- Tilbakestille espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen

samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og espressoknappen blinker tre
ganger.

- Tilbakestille dobbel espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og knappen
dobbel espresso samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og knappen dobbel
espresso blinker tre ganger.

- Tilbakestill americano: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen
samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og americanoknappen blinker tre
ganger.

Etter hver av disse tre tilbakestillingene går maskinen inn i standby-modus.

Lage melkeskum
 Bruk alltid melk som kommer rett fra kjøleskapet, for best skumkvalitet.

Tilberedelse
1 Fyll en melkekanne med ca. 100 ml for cappuccino og ca. 150 ml melk for latte macchiato (Fig. 26).
2 Vri bryteren til dampposisjon for å starte dampforvarming (Fig. 27). Lampen for damp begynner å blinke.

 Skummet blir best hvis du ikke rister melkekannen og ikke holder melkekannen oppreist (Fig. 28).
3 Vent i ca. 10–20 sekunder til lampen for damp lyser permanent. Det begynner å komme damp fra

maskinen.
4 Vent i 5 sekunder til, inntil dampen er stabil og kondensen har forsvunnet. Slå deretter av dampen (Fig.

10).
5 Vri damptuten med melketuten som dreietapp, og sett den i klokka 3- eller klokka 9-stilling på

melkekannen.
Lufting
Hvor mye luft som slippes inn under luftingen, avgjør hvor fyldig og tyktflytende melkeskummet blir.
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Ved større lufting oppnås et fyldigere og mindre tyntflytende skumlag. Ved mindre lufting blir skummet
mer tyntflytende. Du kan regulere hvor mye luft som tilføres, ved å tilpasse dybden på damptuten i forhold
til melkeoverflaten og lengden på luftingen.
1 Beveg melkekannen opp og ned langs melken, slik at damptuten dyppes rundt 5 mm ned i væsken.
2 Vri bryteren for damp / varmt vann til dampposisjon for å starte dampfunksjonen.
3 Når luftingen fungerer slik den skal, høres en hvesende lyd som kan sammenlignes med lyden av papir

som rives. Hold damptuten i ro mens du lager virvler.
4 Fortsett å lufte i 5–15 sekunder til
Emulgering
Emulgeringen avgjør hvor jevnt og tett melkeskummet blir. For å sikre jevnt melkeskum anbefales det å
dyppe damptuten halvveis ned i melken.
1 La melkekannen være i berøring med damptuten mens du beveger kannen sakte oppover langs

damptuten inntil den stikker rundt 3 cm ned i væsken. Fortsett å holde melkekannen i ro for å lage virvler
fortløpende. Luften som ble sluppet inn tidligere, blandes da inn for gradvis å produsere et kremet skum.

2 Når melken har nådd ideell temperatur (ca. 60–65 °C), vil bunnen på kannen være varm. Vri da bryteren
for varmt vann / damp til av-stilling for å avslutte skummingen av melken.

 Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.

 Rengjør damptuten med en fuktig klut hver gang du bruker den, av hensyn til hygiene samt for å unngå
oppsamling av melkerester.

Lage varmt vann
1 Plasser en kopp under damptuten.
2 Vri bryteren til varmtvannsstilling for å slå på varmt vann. Lampen for damp / varmt vann er da på.
3 Stopp varmtvannet ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.

 Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.

Avkalkning
Når avkalkingslampen er på, må du avkalke maskinen.
Du må ikke under noen omstendigheter bruke et avkalkingsmiddel basert på svovelsyre, saltsyre,
aminosulfaminsyre eller eddiksyre (eddik), da dette kan skade vannkretsen i maskinen og vil kanskje ikke
fjerne kalkavleiringene ordentlig.
Hvis Philips-avkalkingsmiddelet ikke brukes, vil det ugyldiggjøre garantien. Hvis avkalkning ikke utføres, vil
også det ugyldiggjøre garantien.
Avkalkingsmiddelet følger ikke med maskinen. Du kan kjøpe Philips-avkalkningsmiddel fra en lokal
leverandør eller i nettbutikken vår (www.philips.com/coffee-care).
Avkalkingsprosedyren består av en avkalkingssyklus (≈ 4 minutter) og en skyllesyklus (≈ 3 minutter).

Fremgangsmåte for avkalkning
1 Slå på kaffemaskinen.
2 Fjern dryppebrettet, tøm det og sett det tilbake på plass.
3 Fjern vannbeholderen, og tøm den.
4 Tøm Philips-avkalkingsmiddel (CA6700) i vannbeholderen, og fyll den deretter med vann opp til

avkalkingsnivået (avkalkingsikonet på vannbeholderen).
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5 Sett vannbeholderen tilbake på plass, og plasser en stor bolle (≥ 1,2 l) under bryggehodet og damptuten
for å samle opp væske (Fig. 29).

6 Start avkalking ved å trykke på knappen espresso og dobbel espresso samtidig i tre sekunder, noe som
bekreftes med et pip.

7 La maskinen dispensere avkalkingsmiddel. Når den er ferdig, slås maskinen av automatisk.
8 Fjern vannbeholderen og skyll den med friskt vann for å få vekk eventuell gjenværende

avkalkingsløsning.
9 Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på vannbeholderen (Fig. 8).
10 Tøm den store bollen og sett den tilbake under bryggehodet og damptuten for å samle opp vann.
11 Trykk på av/på-knappen. Lampen på espressoknappen tennes.
12 Trykk på espressoknappen og la maskinen dispensere vann.
13 Når maskinen slutter å dispensere vann, er avkalkingen ferdig, og maskinen er automatisk klar til å

brygge.

Automatisk søvnmodus
Hvis maskinen ikke brukes i 30 minutter, går den automatisk inn i søvnmodus, og alle lampene slås av.
Når du skal bruke maskinen igjen, trykker du på av/på-knappen for å starte den på nytt.

 Du kan også slå maskinen av ved å trykke på på/av-knappen mens den er slått på.

Rengjøring og vedlikehold
Jevnlig rengjøring og vedlikehold holder maskinen i topp stand og sikrer kaffe som smaker godt i lang tid.
Se tabellen nedenfor for en detaljert beskrivelse av når og hvordan du skal rengjøre alle avtakbare deler på
maskinen.

Del Når den skal rengjøres Hvordan den rengjøres

Portafilter, filterkurv og
bryggehode

Etter hver bruk. Skyll innsiden og utsiden av portafilteret
og filterkurven grundig (se 'Rengjøre
portafilter, filterkurv og bryggehode').

Filterkurv Når hullene i filterkurven er tette. Bruk den tynne enden på
rengjøringspinnen til å fjerne rester fra
hullene (se 'Rengjøre filterkurven når den
er tett'). 

Portafilter og filterkurv Hver måned Bruk Philips-tabletter for fjerning av
kaffeolje for å rengjøre portafilteret og
filterkurvene (se 'Rengjøre portafilter og
filterkurver månedlig').

Damptut Etter hver bruk. Tørk hele overflaten på damptuten med
en fuktig klut og rens den (se 'Rengjøre
damptuten etter hver bruk').

Damptut Når tett. Bruk den tykke enden på
rengjøringspinnen til å fjerne rester fra
hullene i enden av damptuten (se
'Rengjøre damptuten når den er tett').
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Del Når den skal rengjøres Hvordan den rengjøres

Damptut Hver måned Bruk Philips-rengjøringsmiddel for
melkekrets til å rengjøre damptuten (se
'Rengjøre damptuten månedlig med
Philips-rengjøringsmiddel for
melkekrets.').

Overflaten av
kaffemaskinen

Hver uke. Tørk bort flekker og rester foran på
maskinen hver uke med en fuktig klut.
Ikke bruk slipemidler som stålull eller
skureputer, da det kan skrape bort fargen. 

Kvern og åpning for malt
kaffe

Annenhver uke. Bruk rengjøringsbørsten til å rengjøre
kvernen og åpningen for malt kaffe (se
'Rengjøre kvernen og åpningen for malt
kaffe').

Bønnetrakt Annenhver uke Tøm bønnetrakten, tilsett en liten mengde
duftfritt rengjøringsmiddel, og skyll den
under springen.

Dryppebrett Tøm dryppebrettet hver dag eller
så snart den røde indikatoren for
fullt dryppebrett spretter opp.
Rengjør dryppebrettet hver uke. 

Fjern dryppebrettet, ha i litt
oppvaskmiddel og skyll det under
springen. Du kan også rengjøre det i
oppvaskmaskinen.

Vanntank Hver uke. Skyll vannbeholderen under springen hver
uke.

Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode
Rengjøre portafilter og filterkurv etter hver bruk
1 Tøm portafilteret for kaffegrut.
2 Sett portafilteret tilbake på plass i bryggehodet.
3 Trykk på espressoknappen for å skylle innsiden og utsiden av bryggehodet, portafilteret og filterkurven

med varmt vann. Skyll med varmt vann for effektivt å få bort rester og kaffefett.
4 Ta ut portafilteret i bryggehodet og skylle det sammen med filterkurven under springen for å gjøre det

grundig rent på inn- og utsiden.
5 La filterkurvene og portafilteret tørke før du setter dem tilbake.

 Portafilteret skal ikke vaskes i oppvaskmaskin, da det kan skade portafilteret.

Rengjøre filterkurven når den er tett
1 Når filterkurven er tett, bruker du den tynne enden på rengjøringspinnen (Fig. 30) til å fjerne rester fra

hullene (Fig. 31).
2 Du kan også bruke rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i portafilteret.

Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig

 Bruk kun Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje (CA6704).

1 Oppløs en Philips-tablett for fjerning av kaffeolje i en bolle med lunkent vann.
2 La filterkurvene og portafilteret ligge i løsningen i 20 minutter.
3 Skyll filterkurvene og portafilteret grundig.
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Rengjøre damptuten
Rengjøre damptuten etter hver bruk
Rengjør damptuten etter hver bruk for å holde den ren slik at det ikke dannes avleiringer fra melken.
1 Tørk av damptuten med en fuktig klut umiddelbart etter hver bruk.
2 Kjør dampfunksjonen i 5–10 sekunder for å fjerne melkerester.

- Hvis damptuten ikke rengjøres, kan det påvirke smaken av melken.

Rengjøre damptuten når den er tett
Hvis et av hullene i enden av damptuten er tett, følger du trinnene nedenfor for å rengjøre det.
1 Slå av kaffemaskinen.
2 Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullet på enden av damptuten (Fig. 32).

Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel
for melkekrets.
1 Hell en pose med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets i melkekannen.
2 Fyll melkekannen med 2,4 dl varmt vann.
3 Plasser damptuten i kannen.
4 La damptuten ligge i kannen i 20 minutter (Fig. 33).
5 Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå i 10

sekunder.
6 Stopp dampfunksjonen ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.
7 La damptuten ligge i kannen i ytterligere 30 sekunder.
8 Gjenta trinnene 5 til 7 to ganger til.
9 Tøm kannen, og skyll den grundig.
10 Plasser den tomme kannen tilbake under damptuten.
11 Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå igjen i 10

sekunder for å skylle ut eventuelle rester av rengjøringsløsningen.
12 Tøm kannen, og skyll den grundig.
13 Rengjør damprøret med en ren, fuktig klut.

Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe
Rengjør kvernen og åpningen for malt kaffe annenhver uke for å hindre at malt kaffe tetter åpningen eller
påvirker malingen. Pass på at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen. Sørg for at kvernen kan
rotere normalt, og at det ikke kommer malt kaffe ut av åpningen for malt kaffe når kvernefunksjonen
aktiveres.
1 Kontroller at bønnetrakten er tom.
2 Vri bønnetrakten mot klokken for å fjerne den fra kaffemaskinen (Fig. 34).
3 Fjern det øverste kvernhjulet (Fig. 35) og rengjør det innebygde kvernhjulet med rengjøringsbørsten (Fig.

36). Rengjør kvernkammeret og rennen for malt kaffe med børsten (Fig. 37) for rengjøring av kvernen.
4 Sett på plass det innvendige kvernhjulet (Fig. 38) og bønnetrakten (Fig. 4).
5 Start kvernefunksjonen med det innsatte portafilteret. La maskinen gå uten kaffebønner for å fjerne

eventuelle rester av malt kaffe fra kvernkammeret. Rengjøringen er ferdig.

 Ikke skyll den innebygde kvernen med vann. 

 Hvis det fortsatt er rester av malt kaffe, gjentar du trinn 5. 
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 Sørg for at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen, da kaffebønner kan skade den innvendige
strukturen til bønnetrakten når du fjerner den. 

Rengjøring av bønnetrakten
1 Tøm bønnetrakten.
2 Tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel og skyll trakten under springen.
3 Gå over overflaten med en tørr klut og la deretter lufttørke før bruk.

Rengjøre dryppebrettet
Rengjøre dryppebrettet daglig
Tøm dryppebrettet daglig eller når indikatoren for «fullt dryppebrett» vises.

Rengjøre dryppebrettet ukentlig
1 Fjern dryppbrettet fra maskinen.
2 Hell en liten mengde rengjøringsmiddel i dryppebrettet.
3 Skyll dryppebrettet nøye under springen, eller rengjør det i oppvaskmaskin.

Rengjøre vannbeholderen ukentlig
Skyll vannbeholderen under springen hver uke.

Advarselikoner
Advarselik­
on

Løsning

Lampen for avkalking/rengjøring lyser: Avkalk maskinen (se 'Avkalkning').

Av/på-knappen blinker: Maskinen varmes opp.

Lampen for varmt vann / damp blinker hvitt: Maskinen varmes opp for å bruke
funksjonen for varmt vann / damp.

Lampen for varmt vann / damp blinker rødt: Maskinen mangler vann. Det kan skyldes at
1. det mangler vann i vannbeholderen, eller 2. pumpen har stoppet pga. overtrykk.
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Feilsøking
I dette avsnittet oppsummeres de vanligste problemene som kan oppstå med maskinen. Hvis det er
problemer du ikke kan løse, kontakter du det lokale kundeservicesenteret. Du finner kontaktinformasjon på
garantikortet.

Problem Årsak Løsning

Kaffemaskinen starter
ikke.

Maskinen er ikke riktig koblet til
stikkontakten.

Koble til kaffemaskinen

Det virker som om
maskinen lekker.

Dryppebrettet er overfylt, noe
som kan se ut som en lekkasje.

Tøm dryppebrettet.

Vannbeholderen er ikke i riktig
posisjon.

Sett vannbeholderen tilbake igjen, og
trykk den ned i kaffemaskinen.

Vannbeholderen er ikke satt helt
inn, og luft trekkes inn i maskinen.

Sørg for at vannbeholderen er i riktig
stilling ved å fjerne den, sette den inn på
nytt og trykke den ordentlig ned.

Maskinen er ikke plassert på en
vannrett flate.

Plasser maskinen på en vannrett flate, slik
at dryppebrettet ikke renner over.

Det kommer ut damp
eller en hvesende eller
raslende lyd når
kaffemaskinen starter
eller under brygging.

Dette er normalt. Lyden kommer
fra trykkventilen og er helt
normalt.

Kaffemaskinen bråker, og
det går ikke an å lage
kaffe.

Det er ikke vann i
vannbeholderen.

Fyll vannbeholderen med vann.

Vannbeholderen er ikke satt helt
inn, og luft trekkes inn i maskinen.
Tetningsringen i bunnen av
vannbeholderen er ikke fjernet.

Sørg for at vannbeholderen er i riktig
stilling ved å fjerne den, sette den inn på
nytt og trykke den ordentlig ned.
Kaffemaskinen har en tetningsring for å
beskytte vannkretsen. Fjern
tetningsringen før førstegangs bruk.

Kaffen er for kald. En kald kopp reduserer drikkens
temperatur.

Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i
varmt vann.

Hvis du tilsetter melk, reduseres
drikkens temperatur.

Uansett om du tilsetter varm eller kald
melk, reduseres kaffens temperatur.
Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i
varmt vann.

Maskinens temperatur er ikke
riktig innstilt.

Kontroller maskinens
temperaturinnstilling og sett den til det
høyeste nivået (se 'Tilpasse
kaffetemperaturen').

Kaffen er for svak. Kvernen er innstilt på høy
grovhet.

Still grovhetsnivået til et lavere tall (se
'Stille inn kvernen'). Du må brygge 1 til 2
kopper før du får en annen smak.
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Problem Årsak Løsning

Det er ikke nok malt kaffe. Øk mengden ved hjelp av bryteren for
malemengde.

Melken skummer ikke. Du bruker en type melk som ikke
passer.

Skummets kvantitet og kvalitet avhenger
av typen melk. Bruk lettmelk, helmelk eller
laktosefri melk for godt skum.

Damptuten er tett. Rengjør damptuten (se 'Rengjøre
damptuten når den er tett').

Damptuten er dyppet for dypt i
melkekannen.

Juster hvor dypt damptuten dyppes i
melken (se 'Lage melkeskum').

Kaffen renner ikke ut eller
renner langsomt.

Kvernen er innstilt på lav grovhet. Still grovhetsnivået til et høyere tall (se
'Stille inn kvernen'). Merk at dette kan
påvirke kaffesmaken.

Det er for mye malt kaffe i
filterkurven.

Reduser mengden malt kaffe i filterkurven
ved hjelp av bryteren for malemengde.

Du bruker en type filterkurv som
ikke passer.

Bruk en filterkurv som passer for denne
maskinen.

Filterkurven i portafilteret er tett. Prøv med en annen filterkurv. Hvis
filterkurven fungerer normalt, tyder det på
at den opprinnelige filterkurven er tett og
må rengjøres (se 'Rengjøre portafilter,
filterkurv og bryggehode').

Kaffetuten i portafilteret er tett. Du kan også bruke den tynne enden av
rengjøringspinnen til å fjerne rester fra
kaffeåpningen og hullene i portafilteret.

Kaffe strømmer ut langs
kanten av portafilteret.

Portafilteret sitter ikke ordentlig
på bryggehodet.

Fest portafilteret ordentlig på
bryggehodet.

Portafilterets øvre kant er skitten. Fjern eventuelle kafferester fra
portafilterets kant etter maling.

Filterkurven er ikke satt ordentlig
i.

Sett filterkurven ordentlig i. Sørg for at
kanten ikke stikker utover kanten på
portafilteret.

Det er kafferester på braketten til
portafilteret på bryggehodet.

Rengjør portafilteret med
rengjøringsbørsten.

Det er for mye malt kaffe i
filterkurven.

Reduser mengden malt kaffe i filterkurven
ved hjelp av bryteren for malemengde.

Det kommer mindre og
mindre malt kaffe ut av
åpningen under maling.

Åpningen for malt kaffe er tett. Rengjør kvernen og åpningen (se
'Rengjøre kvernen og åpningen for malt
kaffe') for malt kaffe.

Det spruter malt kaffe
under maling.

Pulverringen er ikke i bruk. Installer pulverringen før maling.
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Problem Årsak Løsning

Det kommer for mye malt kaffe. Før malingen stopper automatisk, trykker
du på og slipper kvernknappen for at
malingen skal stanse og mengden malt
kaffe reduseres. 

Portafilteret kan ikke
installeres normalt.

Portafilteret sitter ikke ordentlig
på bryggehodet.

Installer portafilteret.

Portafilteret strammes ikke ved å
vris så langt til venstre som mulig.

Installer portafilteret.

Mengden malt kaffe
endres.

Et annet grovehtsnivå brukes. Dette er normalt. Ulike grovhetsnivåer kan
gi ulike mengder malt kaffe.

En annen sort kaffebønner
brukes.

Dette er normalt. Bønner med ulik
brenthetsgrad eller av ulike merker gir
ulike mengder malt kaffe selv ved samme
grovhetsnivå.

Bønner som ikke er like ferske
brukes.

Dette er normalt. Bønner med ulik
lagringstid gir ulike mengder malt kaffe
selv ved samme grovhetsnivå.

Maskinen slutter å
brygge, og lampen for
varmt vann / damp
blinker rødt.

Maskinen er tom for vann. Fyll vannbeholderen og sett den tilbake på
plass.

Tekniske spesifikasjoner
Produsenten forbeholder seg retten til å oppdatere de tekniske spesifikasjonene for produktet. Alle de
forhåndsinnstilte mengdene er omtrentlige.
Beskrivelse Verdi

Størrelse (h x b x d) 410 x 320 x 335 mm

Vekt uten emballasje 8,0 kg

Vekt med emballasje 13,5 kg

Lengde på strømledningen 1 m

Støpseltype Type Y

Nominell effekt 220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W
Oppvarming: 1340–1600 W, kverning: 150 W

Standbyeffekt < 0,5 W
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Descrição geral da máquina (Fig. A)
 Alguns dos acessórios são apenas para modelos específicos.

A1 Depósito de grãos A10 Tabuleiro de recolha de pingos 

A2 Depósito de grãos duplo A11 Grelha do tabuleiro de recolha de pingos 

A3 Mós do moinho A13 Tampa do depósito de água

A4 Anel de dosagem A14 Depósito de água

A5 Porta-filtros A15 Encaixe para o prensador

A6 Painel de controlo A16 Botão de vapor/água quente

A7 Suporte para receber café moído (posição de
moagem)

A17 Bico de distribuição de água quente

A8 Grupo de preparação A18 Tubo de vapor

A9 Separador de café moído 

Acessórios
A12 Agulha de limpeza A23 Escova de limpeza

A19 Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas) A24 Escova de limpeza do moinho

A20 Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas) A25 Recipiente de leite com indicador de
temperatura

A21 Suporte expresso A26 Recipiente do leite

A22 Prensador calibrado
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Painel de controlo (Fig. B)
Consulte a figura B para obter uma vista geral de todos os botões e ícones. Abaixo, encontra a descrição.
B1 Ligar/desligar B6 Indicador de pressão

B2 Luz de descalcificação B7 Expresso

B3 Moinho B8 Expresso duplo

B4 Luzes de dose individual/dupla B9 Americano

B5 Botão da quantidade de café moído B10 Luz de água quente/vapor

Introdução 
Parabéns pela compra de uma máquina de café expresso Philips Barista Brew. Para beneficiar de todo o
suporte que oferecemos, registe o produto em www.home.id.
Leia atentamente o folheto de segurança separado antes de utilizar a máquina pela primeira vez e guarde-o
para uma eventual consulta futura.
Para ajudar a começar e a tirar o máximo partido da sua máquina, oferecemos suporte online em
http://www.philips.com/support.

 Existem várias versões desta máquina de café expresso semiautomática, cada uma com acessórios e
características ligeiramente diferentes. Por exemplo, o recipiente do leite com indicador de temperatura não
está incluído em todas as versões. Cada versão tem o seu próprio número de modelo, que pode encontrar
na etiqueta de dados que se encontra na parte inferior da máquina.

 Esta máquina foi testada com café. Embora tenha sido limpa cuidadosamente, poderá conter alguns
resíduos de café. No entanto, garantimos que é totalmente nova.

Antes da primeira utilização

1. Instalar o depósito de grãos e encher o depósito de água
 Certifique-se de que as duas setas do moinho estão alinhadas uma com a outra (Fig. 1).

1 Certifique-se de que as duas marcas "I" na base do depósito de grãos estão alinhadas (Fig. 2).
2 Pressione o depósito de grãos, certifique-se de que o símbolo de bloqueio no depósito de grãos está

alinhado com o símbolo de triângulo na parte superior da máquina (Fig. 3) e rode o depósito de grãos no
sentido dos ponteiros do relógio (Fig. 4).

3 Rode o depósito de grãos para selecionar a moagem desejada (Fig. 5).

 O moinho e o depósito de grãos são componentes de precisão, pelo que se deve evitar retirá-los
frequentemente após a respetiva instalação.

4 Abra a tampa do depósito de água e puxe o depósito para cima pela pega superior para o retirar (Fig. 6).
5 Retire a fita amarela vedante da parte inferior do depósito de água (Fig. 7).
6 Encha o depósito de água até à indicação de nível máximo (Fig. 8).
7 Segure o depósito de água pela pega e volte a colocá-lo na máquina, na vertical. Feche a tampa do

depósito de água (Fig. 9).

 Não é preciso voltar a colocar a fita amarela vedante removida. Pode deitá-la fora.
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 Para obter café da melhor qualidade, sugerimos que renove frequentemente a água do depósito de
água.

2. Ligar a máquina pela primeira vez
1 Ligue a ficha a uma tomada elétrica..
2 Certifique-se de que o botão de vapor se encontra na posição de desligado (Fig. 10).
3 Prima o botão On/Off (Ligar/desligar) (Fig. 11) para ligar a máquina.

- Os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) acendem-se.
4 Coloque uma taça sob o tubo de água quente/vapor e o grupo de preparação (Fig. 29).
5 Prima o botão Espresso (Expresso) (Fig. 12) para enxaguar.

- Começará a sair água quente pelo grupo de preparação, pelo bico de água quente e pelo tubo de
vapor.

6 Quando deixar de sair água, o botão On/Off (Ligar/desligar) começa a piscar e a máquina começará a
aquecer.

 Na primeira utilização, certifique-se de que prime o botão Expresso depois de ligar a máquina para
a enxaguar. Só pode moer grãos de café ou preparar café depois de enxaguar a máquina.

 Durante o enxaguamento, o tubo de vapor pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras,
deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.

Definir a dureza da água
1 Desligue a máquina.
2 Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Americano em simultâneo durante três

segundos. As luzes de descalcificação e do botão On/Off (Ligar/desligar) começam a piscar.
A predefinição é água dura, pelo que a luz do botão Americano estará acesa.
- Para ajustar a definição para água de dureza média, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).
- Para ajustar a definição para água mole, prima o botão Espresso (Expresso).
Uma vez selecionada a dureza certa da água, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.

 Para avaliar a dureza da água fornecida pelo serviço de abastecimento de água local, pode adquirir o Kit
de teste de dureza da água HD5085/01 da Philips num fornecedor próximo ou online, através do website
da Philips.

Tira de teste da Philips

Água macia 4 pontos verdes <3 dH

Água com dureza média 1 ponto vermelho >4 dH

Água com dureza média 2 pontos vermelhos >7 dH

Água dura 3 pontos vermelhos >14 dH

Água dura 4 pontos vermelhos >21 dH
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Fazer café

Regular o moinho
A moagem do café influencia significativamente a dinâmica da preparação, como a pressão e o fluxo de
água e, consequentemente, o sabor do café expresso.
Esta máquina oferece 15 níveis de moagem (1 a 15). Quanto mais baixa for a definição de moagem, mais
finos os grãos de café serão moídos e mais forte será o café.
Pode ser preciso ajustar para diferentes grãos, com graus de torra diferentes, o que afeta a quantidade de
café moído produzido.
Para café expresso/americano, recomendam-se os níveis de moagem 1 a 4. Para cafés maiores (por
exemplo, Lungo), os níveis 5 a 10 são os melhores (Fig. 5).

Escolher entre o filtro de parede simples e dupla
- Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas):
Os filtros de parede dupla (Fig. 13) fornecidos permitem preparar um café expresso com espuma mesmo da
primeira vez que utilizar a máquina e ajudam a atingir o intervalo de pressão ideal.
- Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas):
Os filtros de parede simples (Fig. 14) fornecidos são idênticos aos utilizados nas máquinas profissionais e
requerem mais experiência e prática manual. Permitem uma maior personalização do café, o que resulta em
melhor extração, sabor e consistência quando se encontra a composição certa.

Escolher grãos do depósito de grãos duplo
Se tiver o depósito de grãos duplo, pode escolher o tipo de grãos a utilizar antes de moer. Se já tiver
carregado diferentes tipos de grãos, pode selecionar um dos dois compartimentos ou misturá-los ao utilizar
o botão de seleção.

 É normal que algum café permaneça na saída de café moído. Quando trocar os compartimentos de
grãos, moa os restantes grãos e deite fora as borras para os limpar.

Moer o café em grão
1 Escolha um filtro de uma ou duas chávenas.

- Ao mudar o filtro, pode retirar facilmente o filtro que está colocado com o rebordo do outro filtro
(Fig. 15).

2 Coloque o anel de dosagem no porta-filtros (Fig. 16).
3 Alinhe o porta-filtros com o suporte do moinho e empurre-o na horizontal (Fig. 17).

- Utilize o botão Grind Amount (Quantidade de café moído) para moer uma maior ou menor
quantidade de grãos de café

4 Para uma moagem automática, mantenha o botão Grinder (Moinho) premido durante três segundos
para selecionar 1 ou 2 doses. Em seguida, prima o botão Grinder (Moinho) uma vez para começar a
moer.
- Ao utilizar um filtro de uma chávena, selecione 1 dose; ao utilizar um filtro de duas chávenas,

selecione 2 doses.
- Para parar o moinho a meio do processo, basta premir novamente o mesmo botão.

5 Para uma moagem manual, pressione o porta-filtros contra o suporte até obter a quantidade necessária
de café moído.
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 Recomenda-se a utilização de 12-14 gramas de café em grão para uma chávena individual e
18-20 gramas para duas chávenas. Pode utilizar uma balança eletrónica para controlar a quantidade de café
com precisão. Pode utilizar a indicação "Max" do filtro como medida aproximada.

 Certifique-se de que o depósito de grãos de café está corretamente instalado e bloqueado antes de
adicionar grãos de café e utilizar a máquina.

 Apenas pode colocar café em grão torrado no depósito de grãos. Não coloque café cru, café moído, café
instantâneo ou outros materiais no depósito de grãos, pois pode danificar a máquina de café.

 Preste atenção ao nível máximo de café moído durante a moagem e evite obstruir a saída de café moído
(Fig. 18).

 Na moagem automática, grãos diferentes podem produzir quantidades ligeiramente diferentes de café
moído. Poderá ser necessário ajustar as definições de moagem com base na pressão de preparação real para
cada tipo de grão (consultar 'Preparação otimizada').

 Quando a dispersão de café moído aumentar visivelmente, limpe a saída de café moído (consultar
'Limpar o moinho e a saída de café moído').

Prensar o café
1 Retire o porta-filtros do suporte do moinho.
2 Retire o anel de dosagem do porta-filtros (Fig. 19).
3 Pouse o porta-filtros numa bancada, com a parte almofadada, para poder prensar facilmente (Fig. 20).
4 Bata suavemente no porta-filtro várias vezes para que o café moído se distribua uniformemente no filtro

(Fig. 21).
5 Utilize o prensador calibrado para prensar o café moído.
6 Certifique-se de que os grãos de café não excedem a linha máxima no filtro após a prensagem.

- Idealmente, após a prensagem, a altura do pó de café está diretamente abaixo da linha máxima.

Preparar um café expresso
1 Introduza o porta-filtros no grupo de preparação.

- Alinhe o porta-filtros com a marca de "triângulo" no grupo de preparação e introduza-o no mesmo
(Fig. 22). Em seguida, rode o porta-filtros no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o
bloquear (Fig. 23).

2 Prima o botão Espresso (Expresso) ou Double Espresso (Expresso duplo) para iniciar a preparação (Fig.
24).
- Para parar a distribuição antes de a máquina terminar, prima o botão novamente.

 Quando a luz do botão On/Off (Ligar/desligar) piscar, a máquina está no modo de pré-aquecimento e
não é possível iniciar a preparação. Quando todos os botões estiverem acesos, a preparação pode ser
iniciada.

 Após terminada a preparação, poderá haver vapor e ruído da bomba sobre o tabuleiro de recolha de
pingos. Isto é normal e indica que a máquina está a despressurizar.

 Quando a pressão de preparação for demasiado elevada, a máquina para de distribuir café. Nesse
momento, o indicador mantém-se intermitente.
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 Por predefinição, o volume do café expresso é 40 ml e o do café expresso duplo é 80 ml.

Preparar um café americano
Um café americano é obtido adicionando água quente através da saída de água quente a um café expresso.
1 Coloque o porta-filtros no grupo de preparação e alinhe a pega com a marca de "triângulo" e introduza-

o no sentido ascendente, dentro do grupo de preparação (Fig. 22). Em seguida, rode a pega no sentido
contrário ao dos ponteiros do relógio para o centro para o bloquear (Fig. 23).

2 Coloque uma chávena grande por baixo das saídas do bico de distribuição do porta-filtros e do bico de
distribuição de água para café Americano (Fig. 25).

3 Prima o botão Americano para iniciar primeiro a preparação de uma chávena de expresso.
4 Após a preparação do expresso terminar, é adicionada água quente através do bico de distribuição de

água para café Americano, para terminar este café.

 A saída de água quente pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer
primeiro.

Preparação otimizada
A pressão é um fator importante na preparação de um café expresso. O manómetro indica a pressão e ajuda
a controlar a extração ideal dos seus expressos. Sempre que utilizar tipos de café em grão diferentes,
recomenda-se o reajuste dos parâmetros de moagem com base no estado do manómetro.

A

A1

B

B1

C

C1

Para uma extração ideal, deve obter um fluxo constante, uma espuma rica e aveludada, e um café de sabor
equilibrado. A pressão deve estar no intervalo ideal.

Extração insuficiente
Se a extração do café for insuficiente, vai obter um fluxo rápido, uma espuma fina e clara, e um café de
sabor azedo e fraco. A pressão está no intervalo mais baixo.
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Modo de ajuste
1 Ajuste o moinho para um nível mais fino.
2 Se a extração ainda for insuficiente, aumente a quantidade de café moído ao rodar o botão da

quantidade de moagem para o nível mais "+" à direita.
3 Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme

necessário.
4

Extração excessiva
Se a extração do café for excessiva, vai obter pingos ou nenhum fluxo, uma espuma escura e irregular e um
café amargo e com sabor a queimado. A pressão está no intervalo mais alto.

Modo de ajuste
1 Ajuste o moinho para um nível mais grosso.
2 Se a extração ainda for excessiva, reduza a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade

de moagem para o nível menos "-" à esquerda.
3 Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme

necessário.
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Personalizar os volumes predefinidos
1 Coloque o porta-filtros com café moído e prensado no grupo de preparação.
2 Mantenha premido o botão da bebida que pretende personalizar. Após três segundos, a máquina entra

no modo de personalização e emite um sinal sonoro.
3 Solte os botões quando a chávena tiver o volume pretendido. A regulação está concluída quando a

máquina emitir um sinal sonoro.
4 Após programar o volume de uma bebida, a máquina distribuirá o novo volume sempre que selecionar a

bebida novamente.

 Mantenha premido o botão Americano para extrair o volume de café desejado. Solte para definir o novo
volume de café. Repita o procedimento para ajustar o volume de água.

 Os volumes mínimos do café expresso e do café expresso duplo são 20 ml e 40 ml, respetivamente.

 Os volumes máximos do café expresso e do café expresso duplo são 70 ml e 120 ml, respetivamente.

 No caso do café americano, os volumes mínimo e máximo são 20 ml e 70 ml, respetivamente. Os volumes
mínimo e máximo de água quente são 50 ml e 200 ml, respetivamente.

Personalizar a temperatura do café
É possível ajustar a temperatura de extração do café. Pode escolher uma de três definições: café morno, café
meio-quente e café quente. Uma temperatura de extração mais elevada torna o café mais amargo e menos
ácido. Uma temperatura de extração mais baixa torna o café menos amargo e mais ácido.
1 Desligue a máquina.
2 Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Espresso (Expresso) durante três segundos.

A máquina emite um sinal sonoro.
3 Prima um dos botões abaixo para ajustar a definição de temperatura de extração do café de acordo com

a sua preferência.
- Para ajustar a definição para café morno, prima o botão Espresso (Expresso).
- Para ajustar a definição para café meio-quente, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).
- Para ajustar a definição para café quente, prima o botão Americano.

Uma vez selecionada a temperatura certa do café, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.
Se não desligar a máquina pessoalmente, esta desliga-se automaticamente após 30 minutos.

Repor as definições de fábrica dos volumes
- Repor o café expresso: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e

Espresso (Expresso) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e
os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) piscarão três vezes.

- Repor o café expresso duplo: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e
Double Espresso (Expresso duplo) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três
sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) piscarão três vezes.

- Repor o café Americano: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e
Americano em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os
botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano piscarão três vezes.

Após cada uma destas três reposições, a máquina entra no modo de espera.
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Preparar leite espumado
 Utilize sempre leite retirado diretamente do frigorífico para obter a melhor qualidade de espuma.

Preparação
1 Encha um recipiente de leite com até 100 ml de leite para um cappuccino e com até 150 ml de leite para

um latte macchiato (Fig. 26).
2 Rode o botão para a posição de vapor para iniciar o pré-aquecimento do vapor (Fig. 27). O indicador de

vapor começa a piscar.

 Para um resultado otimizado na preparação de espuma de leite, não agite o recipiente do leite e não
o segure na vertical (Fig. 28).

3 Aguarde cerca de 10-20 segundos até o indicador de vapor ficar fixo. A máquina começa a libertar vapor.
4 Aguarde mais 5 segundos até o vapor estar estável e a condensação ser removida. Em seguida, desligue

o vapor (Fig. 10).
5 Rode o tubo de vapor com o bico do recipiente do leite como pivô e coloque-o na direção das 3 ou 9

horas do relógio, em relação ao recipiente de leite.
Aeração
O volume de ar introduzido durante a aeração determina a espessura e a fluidez do leite espumado.
Mais aeração resulta numa camada mais espessa de espuma com menos fluidez. Menos aeração resulta
numa espuma mais fina com melhor fluidez. Pode controlar o volume de ar ao ajustar a profundidade do
tubo de vapor em relação à superfície do leite e ao tempo de aeração.
1 Mova o recipiente do leite para cima e para baixo pelo leite, para que o bico do recipiente do leite

mergulhe no tubo de vapor cerca de 5 mm abaixo da superfície do líquido.
2 Rode o botão de água quente/vapor para a posição de vapor para iniciar a função de vapor.
3 Deverá ouvir um som de "assobio" semelhante a rasgar papel, o que indica que a aeração é a adequada.

Mantenha o tubo de vapor fixo e crie remoinhos.
4 Continue a efetuar a aeração durante 5-15 segundos
Emulsão
A emulsão determina a uniformidade e densidade do leite espumado. É aconselhável mergulhar o tubo de
vapor em metade do leite para garantir um leite espumado uniforme.
1 Enquanto mantém o bico do recipiente do leite em contacto com o tubo de vapor, mova lentamente o

recipiente do leite para cima ao longo do tubo de vapor até o tubo de vapor estar a cerca de 3 cm abaixo
da superfície do líquido. Segure o recipiente do leite para criar continuamente remoinhos. Isso vai
misturar-se no ar previamente introduzido para formar gradualmente uma espuma cremosa.

2 Quando o fundo do recipiente do leite estiver quente, indicando que o leite atingiu a temperatura ideal
(cerca de 60-65 °C), rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar de fazer
leite espumado.

 O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.

 Limpe o tubo de vapor sempre que o utilizar com um pano húmido, por motivos de higiene e para evitar
a acumulação de resíduos de leite.

Tirar água quente
1 Coloque uma chávena sob o tubo de vapor.
2 Rode o botão para a posição de água quente e ligue a água quente. Neste momento, a luz de

vapor/água quente está acesa.
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3 Para parar o fluxo de água quente, rode o botão de vapor/água quente para a posição de desligado.

 O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.

Descalcificação
Quando a luz de descalcificação está acesa, é necessário descalcificar a máquina de café.
Em nenhuma circunstância se deve utilizar um anticalcário à base de ácido sulfúrico, ácido hidroclorídrico,
ácido amino-sulfónico ou ácido acético (vinagre), uma vez que pode danificar o circuito de água da
máquina de café e pode não remover completamente o calcário.
A não utilização do anticalcário da Philips invalida a garantia. A não descalcificação da máquina também
invalida a garantia.
O anticalcário não é fornecido com a máquina. Pode adquirir o anticalcário da Philips num fornecedor local
ou na loja online (http://www.philips.com/support).
O procedimento de descalcificação inclui um ciclo de descalcificação (≈ 4 minutos) e um ciclo de
enxaguamento (≈ 3 minutos).

Procedimento de descalcificação
1 Ligue a máquina de café.
2 Retire o tabuleiro de recolha de pingos, despeje a água e volte a colocá-lo.
3 Retire o depósito de água e despeje a água.
4 Verta o anticalcário da Philips (CA6700) para o depósito de água e encha-o até ao nível de

descalcificação (ícone de descalcificação impresso no depósito de água).
5 Volte a colocar o depósito de água e coloque uma taça grande (≥1,2 L) sob o grupo de preparação e o

tubo de vapor para recolher o líquido (Fig. 29).
6 Inicie a descalcificação premindo simultaneamente os botões Espresso (Expresso) e Double Espresso

(Expresso duplo) durante três segundos, até ouvir o sinal sonoro.
7 Deixe a máquina distribuir o anticalcário. Uma vez terminado, a máquina desliga-se automaticamente.
8 Retire o depósito de água e remova a solução de descalcificação restante enxaguando-o com água

limpa.
9 Encha o depósito de água até à indicação de nível máximo (Fig. 8).
10 Despeje a taça grande e volte a colocá-la por baixo do grupo de preparação e do tubo de vapor para

recolher a água.
11 Prima o botão On/Off (Ligar/desligar). A luz do botão Espresso (Expresso) acende-se.
12 Prima o botão Espresso (Expresso) e deixe a máquina distribuir água.
13 Quando a máquina deixar de distribuir água, o procedimento de descalcificação está concluído e a

máquina fica automaticamente pronta para fazer café.

Modo de suspensão automático
Se a máquina não for utilizada durante 30 minutos, entra automaticamente no modo de suspensão, com
todos os indicadores desligados.
Para voltar a utilizar a máquina, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para a reiniciar.

 Também pode desligar a máquina premindo o botão On/Off (Ligar/desligar), quando está ligada.
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Limpeza e manutenção
Uma limpeza e manutenção regulares manterão a sua máquina de café em ótimas condições e a fazer café
saboroso durante muito tempo.
Consulte a tabela abaixo para obter detalhes sobre quando e como limpar todas as peças amovíveis da
máquina de café.

Peça Quando limpar Como limpar

Porta-filtros, filtro e grupo
de preparação

Após cada utilização. Enxague cuidadosamente o interior e o
exterior do porta-filtros e o filtro
(consultar 'Limpar o porta-filtros, filtro e
grupo de preparação').

Filtro Quando os orifícios do filtro
estiverem obstruídos.

Utilize a extremidade fina da agulha de
limpeza para limpar os resíduos dos
orifícios (consultar 'Limpar o filtro quando
estiver obstruído'). 

Porta-filtros e filtro Todos os meses Utilize as pastilhas de remoção de óleo do
café da Philips para limpar o porta-filtros e
os filtros (consultar 'Limpar o porta-filtros
e os filtros mensalmente').

Tubo de vapor Após cada utilização. Limpe o tubo de vapor com um pano
húmido e purgue (consultar 'Limpar o
tubo de vapor após cada utilização').

Tubo de vapor Quando obstruído. Utilize a extremidade grossa da agulha de
limpeza para desobstruir os orifícios na
extremidade do tubo de vapor (consultar
'Limpar o tubo de vapor quando estiver
obstruído').

Tubo de vapor Todos os meses Utilize o agente de limpeza do circuito de
leite da Philips para limpar o tubo de
vapor (consultar 'Limpar o tubo de vapor
mensalmente com o agente de limpeza
do circuito de leite da Philips').

Superfície da máquina de
café

Semanalmente. Limpe as manchas e os resíduos de café na
parte frontal da máquina semanalmente
com um pano húmido. Não utilize
materiais abrasivos, como palha de aço ou
esfregões, visto que resultar na
descamação da tinta. 

Moinho e saída de café
moído

A cada duas semanas. Utilize a escova de limpeza para limpar o
moinho e a saída de café moído (consultar
'Limpar o moinho e a saída de café
moído').

Depósito de grãos A cada duas semanas Esvazie o depósito de grãos de café,
adicione uma pequena quantidade de
detergente sem fragrância e enxague sob
água corrente.
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Peça Quando limpar Como limpar

Tabuleiro de recolha de
pingos

Esvazie o tabuleiro de recolha de
pingos diariamente ou quando
surgir o indicador de "tabuleiro de
recolha de pingos cheio"
vermelho. Limpe o tabuleiro de
recolha de pingos semanalmente. 

Retire o tabuleiro de recolha de pingos,
deite um pouco de detergente e enxague-
o em água corrente. Também o pode lavar
na máquina de lavar a loiça.

Depósito de água Semanalmente. Enxague o depósito de água
semanalmente em água corrente.

Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação
Limpar o porta-filtros e filtro após cada utilização
1 Retire as borras de café do porta-filtros.
2 Insira novamente o porta-filtros no grupo de preparação.
3 Prima o botão Espresso (Expresso) para enxaguar cuidadosamente o interior e o exterior do grupo de

preparação, do porta-filtros e do filtro com água quente. Enxaguar com água quente pode remover
eficazmente os resíduos e a gordura de café.

4 Remova o porta-filtros do grupo de preparação e enxague o porta-filtros e o filtro sob água corrente
para limpar completamente o respetivo interior e exterior.

5 Seque os filtros e o porta-filtros antes de os voltar a colocar na máquina.

 Não lave o porta-filtros na máquina de lavar a loiça, pois pode danificá-lo.

Limpar o filtro quando estiver obstruído
1 Quando o filtro estiver obstruído, utilize a extremidade fina da agulha de limpeza (Fig. 30) para limpar os

resíduos dos orifícios (Fig. 31).
2 Também pode utilizar a agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do

porta-filtros.

Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente

Utilize apenas as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips (CA6704).

1 Dissolva uma pastilha de remoção de óleo do café numa taça de água morna.
2 Deixe os filtros e o porta-filtros de molho na solução durante 20 minutos.
3 Enxague cuidadosamente os filtros e o porta-filtros.

Limpar o tubo de vapor
Limpar o tubo de vapor após cada utilização
Limpe o tubo de vapor após cada utilização para o manter limpo e evitar a acumulação de resíduos de leite.
1 Limpe o tubo de vapor com um pano húmido imediatamente após cada utilização.
2 Ligue a função de vapor durante 5-10 segundos para expelir os resíduos de leite.

- Não limpar o tubo de vapor pode afetar o sabor do leite.

Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído
Se o orifício na extremidade do tubo de vapor estiver obstruído, siga os passos abaixo para o desobstruir.
1 Desligue a máquina de café.
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2 Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir o orifício na extremidade do tubo de
água quente/vapor (Fig. 32).

Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de
limpeza do circuito de leite da Philips
1 Adicione uma saqueta de agente de limpeza do circuito de leite da Philips ao recipiente de leite.
2 Encha o recipiente do leite com 240 ml de água quente.
3 Coloque o tubo de vapor no recipiente.
4 Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante 20 minutos (Fig. 33).
5 Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar

durante 10 segundos.
6 Rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar a função de vapor.
7 Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante mais 30 segundos.
8 Repita os passos 5 a 7 mais duas vezes.
9 Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.
10 Volte a colocar o recipiente vazio sob o tubo de vapor.
11 Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar

novamente durante 10 segundos para enxaguar qualquer resíduo da solução de limpeza.
12 Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.
13 Limpe o tubo de vapor com um pano húmido limpo.

Limpar o moinho e a saída de café moído
Limpe o moinho e a saída de café moído a cada duas semanas para evitar que o pó de café obstrua a saída
ou afete a moagem. Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio antes de iniciar a limpeza.
Certifique-se de que o moinho pode rodar normalmente e de que não sai café moído pela respetiva saída
quando a função de moagem é ativada.
1 Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio.
2 Rode o depósito de grãos de café no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o retirar da

máquina de café (Fig. 34).
3 Retire a roda de moagem superior (Fig. 35) e limpe a roda de moagem integrada com a escova de

limpeza (Fig. 36). Limpe a câmara de moagem e a saída de café moído com a escova de limpeza do
moinho (Fig. 37).

4 Volte a colocar a roda de moagem interna (Fig. 38) e o depósito de grãos (Fig. 4).
5 Ligue a função de moagem com o porta-filtros inserido. Deixe a máquina funcionar sem café em grão

para limpar eventuais resíduos de pó de café da câmara de moagem. A limpeza está concluída.

 Não enxague moinho integrado com água. 

 Se ainda houver resíduos de pó de café, repita o passo 5. 

 Antes de iniciar a limpeza, certifique-se de que o depósito de grãos está vazio, visto que os grãos de café
podem danificar a estrutura interna do depósito de grãos quando o retira. 

Limpar o depósito de grãos
1 Esvazie o depósito de grãos.
2 Acrescente uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.
3 Seque a superfície com um pano e deixe secar ao ar antes de utilizar.
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Limpar o tabuleiro de recolha de pingos
Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todos os dias
Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou assim que o indicador vermelho de "tabuleiro de
recolha de pingos cheio" sobressair.

Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todas as semanas
1 Remova o tabuleiro de recolha de pingos da máquina.
2 Acrescente uma pequena quantidade de detergente ao tabuleiro de recolha de pingos.
3 Enxague cuidadosamente o tabuleiro de recolha de pingos sob água corrente ou lave-o na máquina de

lavar a loiça.

Limpeza do depósito de água todas as semanas
Enxague o depósito de água semanalmente sob água corrente.

Ícones de advertência
Ícone de
advertência

Solução

O indicador de descalcificação/limpeza está aceso: descalcifique a máquina de café
(consultar 'Descalcificação').

O botão On/Off (Ligar/desligar) pisca: a máquina de café está a aquecer.

O indicador de vapor/água quente pisca a branco: a máquina de café está a aquecer para
utilizar a função de água quente/vapor.

O indicador de vapor/água quente pisca a vermelho: a máquina de café está a indicar
falta de água. A causa pode ser: 1) falta de água no depósito de água ou 2) a bomba
parou devido a pressão excessiva.

Resolução de problemas
Este capítulo resume os problemas mais comuns que podem surgir com a máquina de café. Caso tenha um
problema que não possa ser resolvido, contacte o centro de apoio ao cliente local. As informações de
contacto constam no cartão de garantia.
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Problema Causa Solução

A máquina de café não
liga.

A máquina de café não está
ligada a uma tomada elétrica.

Ligue a máquina de café à tomada.

A máquina de café parece
ter uma fuga.

O tabuleiro de recolha de pingos
está a transbordar, o que parece
ser uma fuga.

Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.

O depósito de água não está na
posição correta.

Volte a inserir o depósito de água e
empurre-o para baixo na máquina de café.

O depósito de água não está
completamente inserido,
permitindo a entrada de ar na
máquina de café.

Certifique-se de que o depósito de água
está na posição correta retirando-o,
voltando a inseri-lo e empurrando-o
firmemente para baixo.

A máquina de café não está
pousada numa superfície plana.

Coloque a máquina de café numa
superfície plana para impedir que o
líquido existente no tabuleiro de recolha
de pingos transborde.

Após a ligação da
máquina de café ou
durante a preparação de
café, sai vapor ou ouve-se
um som sibilante ou
ruidoso.

Isto é normal. A válvula de
controlo da pressão produz este
som durante o funcionamento
normal.

A máquina de café faz
muito ruído e não
prepara qualquer café.

Não há água no depósito de
água.

Encha o depósito com água.

O depósito de água não está
completamente inserido,
permitindo a entrada de ar na
máquina de café. O anel vedante
no fundo do depósito de água
não foi retirado.

Certifique-se de que o depósito de água
está na posição correta retirando-o,
voltando a inseri-lo e empurrando-o
firmemente para baixo. A máquina de
café é vendida com um anel vedante para
proteger o circuito de água. Retire-o antes
da primeira utilização.

O café está demasiado
frio.

Uma chávena fria reduzirá a
temperatura da sua bebida.

Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com
água quente.

A adição de leite reduzirá a
temperatura da sua bebida.

Quer adicione leite quente ou frio,
reduzirá sempre a temperatura do café.
Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com
água quente.

A temperatura da máquina não
está corretamente regulada.

Verifique a temperatura da máquina e
regule-a para o nível máximo (consultar
'Personalizar a temperatura do café').

O café fica muito fraco. O moinho está regulado para
uma moagem grossa.

Regule o nível de moagem para um
número menor (consultar 'Regular o
moinho'). Tem de preparar 1 a 2 chávenas
para conseguir um sabor diferente.
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Problema Causa Solução

O café moído não é suficiente. Aumente a quantidade através do botão
Grind Amount (Quantidade de café
moído).

O leite não faz espuma. O tipo de leite utilizado não é
apropriado.

A quantidade e a qualidade da espuma
variam consoante o tipo de leite. Para
obter uma boa espuma, utilize leite meio
gordo, leite gordo ou leite sem lactose.

O tubo de vapor está obstruído. Limpe o tubo de vapor (consultar 'Limpar
o tubo de vapor quando estiver
obstruído').

O tubo de vapor está
demasiadamente inserido no
recipiente de leite.

Ajuste a profundidade a que o tubo de
vapor está inserido no leite (consultar
'Preparar leite espumado').

Não existe fluxo de café
ou o fluxo é lento.

O moinho está regulado para
uma moagem fina.

Regule o nível de moagem para um
número maior (consultar 'Regular o
moinho'). Tenha em atenção que isto
pode afetar o sabor do café.

O filtro tem demasiado café
moído.

Reduza a quantidade de café moído no
filtro através do botão Grind amount
(Quantidade de café moído).

O filtro utilizado não é
apropriado.

Utilize um filtro adequado para esta
máquina de café.

O filtro no porta-filtros está
obstruído.

Utilize um filtro diferente para testar. Se o
filtro funcionar normalmente, significa
que o filtro original está obstruído e tem
de ser limpo (consultar 'Limpar o porta-
filtros, filtro e grupo de preparação').

A saída de café do porta-filtros
está obstruída.

Também pode utilizar a extremidade fina
da agulha de limpeza para remover
resíduos da saída de café e dos orifícios do
porta-filtros.

O café sai pelos rebordos
do porta-filtros.

O porta-filtros não está
corretamente bloqueado no
grupo de preparação.

Bloqueie corretamente o porta-filtros no
grupo de preparação.

O rebordo superior do porta-
filtros está sujo.

Após a moagem, retire os resíduos de café
existentes no rebordo do porta-filtros.

O filtro não foi introduzido
corretamente.

Introduza o filtro corretamente.
Certifique-se de que o rebordo não
ultrapassa o rebordo do porta-filtros.

Há resíduos de café no suporte do
porta-filtros do grupo de
preparação.

Limpe o suporte do porta-filtros com a
escova de limpeza.
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Problema Causa Solução

O filtro tem demasiado café
moído.

Reduza a quantidade de café moído no
filtro através do botão Grind amount
(Quantidade de café moído).

Sai cada vez menos café
moído pela saída de café
moído durante a
moagem.

A saída de café moído está
obstruída.

Limpe o moinho e a saída de café moído
(consultar 'Limpar o moinho e a saída de
café moído').

O café moído dispersa-se
durante a moagem.

Não está a utilizar anel de
dosagem.

Instale o anel de dosagem antes de iniciar
a moagem.

Há demasiado café moído. Antes de a moagem terminar
automaticamente, prima e solte o botão
Grinder (Moinho) para a terminar e
reduzir a quantidade de café moído. 

Não é possível instalar o
porta-filtros
normalmente.

O porta-filtros não está
corretamente inserido no grupo
de preparação.

Instale o porta-filtros.

O porta-filtros não foi apertado
rodando a partir da posição de
inserção mais à esquerda.

Instale o porta-filtros.

A quantidade de café
moído varia.

Foi utilizado um nível de moagem
diferente.

Isto é normal. Níveis de moagem
diferentes podem produzir diferentes
quantidades de café moído.

Foi utilizado um tipo de grãos de
café diferente.

Isto é normal. Grãos com diferentes graus
de torra ou de marcas diferentes
produzem quantidades de café moído
diferentes, mesmo com um nível de
moagem igual.

Foi utilizado um café em grão
mais recente que outro.

Isto é normal. Cafés em grão com
diferentes períodos de armazenamento
produzem quantidades de café moído
diferentes, mesmo com um nível de
moagem igual.

A máquina para a
preparação do café e o
indicador de vapor/água
quente pisca a vermelho.

A máquina não tem água. Encha o depósito de água e volte a colocá-
lo.

Especificações técnicas
O fabricante reserva-se o direito de melhorar as especificações técnicas do produto. Todas as quantidades
predefinidas são aproximadas.
Descrição Valor

Tamanho (a x l x p) 410 x 320 x 335 mm
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Peso sem a embalagem 8,0 kg

Peso com a embalagem 13,5 kg

Comprimento do cabo de ligação 1 m

Tipo de ficha Tipo Y

Consumo de energia 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Aquecimento: 1340-1600 W, Moagem: 150 W

Consumo em modo de espera < 0,5 w
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Laitteen yleiskuvaus (kuva A)
 Jotkin lisävarusteista koskevat vain tiettyjä malleja.

A1 Kahvipapusäiliö A10 Tippa-alusta 

A2 Tuplapapusäiliö A11 Tippa-alustan ritilä 

A3 Kahvimyllyn jauhin A13 Vesisäiliön kansi

A4 Suodatinsihti A14 Vesisäiliö

A5 Suodatinkahva A15 Tampperialusta

A6 Ohjauspaneeli A16 Höyryn / kuuman veden säätönuppi

A7 Jauhetun kahvin kannatin (jauhatusasetus) A17 Vesisuutin

A8 Uuttopää A18 Höyryputki

A9 Kahvipapujen erotin 

Lisätarvikkeet
A12 Puhdistusharja A23 Puhdistusharja

A19 Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia) A24 Kahvimyllyn puhdistusharja

A20 Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia) A25 Maitokannu lämpömittarilla

A21 Espressoteline A26 Maitokannu

A22 Kalibroitu tampperi
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Ohjauspaneeli (kuva B)
Saat yleiskuvan kaikista painikkeista ja kuvakkeista kuvasta B. Löydät kuvauksen alta.
B1 Virtapainike B6 Painemittari

B2 Kalkinpoiston merkkivalo B7 Espresso

B3 Kahvimylly B8 Tuplaespresso

B4 Yhden/kahden annoksen merkkivalot B9 Americano

B5 Kahvipapujen määrän säätönuppi B10 Kuuman veden / höyryn säätönuppi

Johdanto 
Kiitos, että ostit Philipsin Barista Brew -espressokeittimen! Hyödynnä tarjoamaamme tukea ja rekisteröi
tuotteesi osoitteessa www.home.id.
Lue erillinen turvallisuuslehtinen huolellisesti ennen laitteen ensimmäistä käyttökertaa ja säilytä se vastaisen
varalle.
Tarjoamme tukea osoitteessa http://www.philips.com/support, jotta pääset alkuun ja pystyt
hyödyntämään laitetta parhaalla mahdollisella tavalla.

 Tästä puoliautomaattisesta espressokeittimestä on saatavilla useita versioita, jotka ovat toiminnoiltaan ja
lisävarusteiltaan erilaisia. Esimerkiksi lämpömittarilla varustettu maitokannu ei sisälly kaikkiin versioihin.
Kullakin versiolla on oma tyyppinumeronsa, joka on merkitty laitteen pohjassa olevaan tietotarraan.

 Laitteen testauksessa on käytetty kahvia. Vaikka se on puhdistettu huolellisesti, laitteeseen on voinut
jäädä kahvijäämiä. Takaamme kuitenkin, että laite on täysin uusi.

Käyttöönotto

1. Kahvipapusäiliön asennus ja vesisäiliön täyttö
 Varmista, että kahvimyllyn kaksi nuolta ovat kohdistettuna toistensa kanssa (kuva 1).

1 Varmista, että kahvipapusäiliön alustan kaksi I-merkkiä ovat kohdistettuna toistensa kanssa (kuva 2).
2 Paina kahvipapusäiliötä alas ja varmista, että säiliön lukkokuvake on kohdistettuna espressokeittimen

yläosan (kuva 3) kolmiokuvakkeen kanssa, ja kierrä kahvipapusäiliötä myötäpäivään (kuva 4).
3 Voit valita haluamasi jauhatustyypin (kuva 5) kiertämällä kahvipapusäiliötä.

 Kahvimylly ja kahvipapusäiliö ovat tarkasti suunniteltuja osia, joten vältä irrottamasta niitä usein sen
jälkeen, kun olet asentanut ne.

4 Avaa vesisäiliön kansi, ota kiinni vesitankin yläosassa olevasta kahvasta ja poista vesitankki vetämällä
kahvasta ylös (kuva 6).

5 Poista keltainen tiivisteliuska vesisäiliön pohjasta (kuva 7).
6 Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin asti (kuva 8).
7 Ota kiinni yläosan kahvasta ja aseta vesisäiliö takaisin laitteeseen pystysuorassa. Sulje vesisäiliön kansi

(kuva 9).

 Keltaista tiivisteliuskaa ei tarvitse laittaa takaisin paikoilleen: voit hävittää sen.
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 Saadaksesi mahdollisimman hyvälaatuista kahvia suosittelemme vaihtamaan vesisäiliön veden usein.

2. Laitteen käynnistäminen ensimmäistä kertaa
1 Työnnä pistoke maadoitettuun pistorasiaan..
2 Varmista, että höyryn valitsin on oikeassa asennossa (kuva 10).
3 Käynnistä laite painamalla (kuva 11) virtapainiketta.

- Virtapainikkeen ja Espresso-painikkeen merkkivalot syttyvät.
4 Aseta kulho kuumavesi- /höyryputken ja uuttopään alle (kuva 29).
5 Tee huuhtelu painamalla Espresso-painiketta (kuva 12).

- Uuttopäästä, kuumavesisuuttimesta ja höyryputkesta alkaa roiskua kuumaa vettä.
6 Kun vedentulo loppuu, virtapainike alkaa vilkkua ja laite alkaa lämmetä.

 Varmista ensimmäisellä käyttökerralla, että painat Espresso-painiketta laitteen käynnistämisen
jälkeen laitteen huuhtelemiseksi. Voit jauhaa kahvipapuja tai keittää kahvia vasta laitteen huuhtelun
jälkeen.

 Höyryputki saattaa kuumentua huuhtelun aikana. Palovamman välttämiseksi anna sen jäähtyä
ennen kuin kosketat sitä.

Veden kovuuden valitseminen
1 Katkaise laitteesta virta.
2 Paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Kalkinpoiston ja

virtapainikkeen merkkivalo vilkkuu.
Oletusvalintana on kova vesi, joten Americano-painikkeen valo palaa.
- Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.
- Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.
Kun olet valinnut haluamasi veden kovuuden, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.

 Jos haluat määrittää alueesi veden kovuuden, voit pyytää veden kovuuden testauspakkauksen
HD5085/01 lähimmältä Philips-jälleenmyyjältä tai Philipsin verkkosivuilta.

Testiliuska Philips

Pehmeä vesi 4 vihreää pistettä < 3 dH

Keskikova vesi 1 punainen piste > 4 dH

Keskikova vesi 2 punaista pistettä > 7 dH

Kova vesi 3 punaista pistettä > 14 dH

Kova vesi 4 punaista pistettä > 21 dH

Kahvin valmistaminen

Kahvimyllyn asentaminen
Kahvipapujen jauhatustyyppi vaikuttaa merkittävästi kahvin valmistusprosessiin, kuten paineen ja virtauksen
voimakkuuteen, jotka vaikuttavat espresson makuun.
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Tässä laitteessa on 15 jauhatuskarkeutta (1–15). Mitä pienempi jauhatusasetus on, sitä hienommaksi
kahvipavut jauhetaan ja sitä vahvempaa kahvista tulee.
Erilaiset kahvipavut ja paahtoasteet saattavat vaatia erilaisen jauhatuskarkeuden, mikä vaikuttaa jauhetun
kahvin määrään.
Espressolle/americanolle suositellaan jauhatuskarkeutta 1–4. Pitkään uutetuissa kahveissa (kuten lungo)
jauhatuskarkeus 5–10 on paras (kuva 5).

Yksi- tai kaksiseinäisen suodatinkorin valinta
- Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):
Keittimen mukana tulevalla kaksiseinäisellä suodatinkorilla (kuva 13) voit valmistaa espressoa, jossa on
crema, jopa ensimmäisellä käyttökerralla. Suodatinkori auttaa myös varmistamaan optimaalisen paineen.
- Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):
Keittimen mukana tuleva yksiseinäinen suodatinkori (kuva 14) on samanlainen kuin ammattilaistason
keittimissä käytettävät suodatinkorit, joiden käyttö vaatii enemmän käsityötä ja kokemusta. Yksiseinäisellä
suodatinkorilla voit helpommin muuttaa kahvin uuttoaikaa, makua ja rakennetta omien mieltymystesi
mukaiseksi, kun olet löytänyt oikeat asetukset.

Papujen valinta tuplapapusäiliöstä
Jos sinulla on tuplapapusäiliö, voit ennen jauhamista valita, minkä tyyppisiä papuja käytetään. Jos olet jo
ladannut säiliöön erityyppisiä papuja, voit valintasäätimellä valita jommankumman osastoista tai papujen
sekoituksen.

 On normaalia, että jauhetun kahvin ulostuloaukkoon jää kahvia. Kun vaihdat papuosastoa, jauha jäljellä
olevat pavut ja puhdista ulostuloaukko kahvijäämistä.

Papujen jauhaminen
1 Valitse yhden tai kahden kupin suodatinkori.

- Suodatinkoria vaihtaessasi voit helposti poistaa suodatinkahvassa olevan edellisen korin uuden
suodatinkorin reunuksen avulla (kuva 15).

2 Kiinnitä suodatinsihti suodatinkahvaan (kuva 16).
3 Kohdista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimen kanssa vaakasuoraan (kuva 17).

- Säädä jauhettujen kahvipapujen määrää säätönupilla
4 Valitse automaattinen jauhatus painamalla kahvimyllyn painiketta kolme sekuntia ja valitse 1 tai 2

annosta. Aloita sitten jauhaminen painamalla kahvimyllyn painiketta.
- Kun käytät yhden kupin suodatinkoria, valitse 1 annos. Kun käytät kahden kupin suodatinkoria, valitse

2 annosta.
- Jos haluat keskeyttää jauhamisen, paina kahvimyllyn painiketta uudelleen.

5 Jos haluat jauhaa manuaalisesti, pidä suodatinkahvaa kädessäsi, työnnä se kahvimyllyn kannattimeen ja
pidä paikoillaan, kunnes tarvittava määrä kahvia on jauhettu.

 Suosittelemme käyttämään 12–14 grammaa kahvipapuja yhteen kupilliseen ja 18–20 grammaa kahteen
kupilliseen. Voit käyttää digitaalista vaakaa kahvipapujen mittaamiseen. Voit arvioida karkeasti
kahvipapujen oikean määrän suodatinkorin Max-merkinnän avulla.

 Varmista, että kahvipapusäiliö on asennettu ja kiinnitetty paikoilleen, ennen kuin lisäät siihen
kahvipapuja ja käytät keitintä.
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 Lisää kahvipapusäiliöön vain paahdettuja kahvipapuja. Älä lisää kahvisäiliöön raakoja kahvipapuja,
jauhettua kahvia, pikakahvia tai muita aineita, sillä ne voivat vahingoittaa laitetta.

 Tarkkaile jauhetun kahvin määrää jauhannan aikana ja varo, ettei jauhetun kahvin ulostuloaukko
tukkeudu (kuva 18).

 Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyistä pavuista riippuen, kun käytetään automaattista
jauhatusta. Jauhatusasetuksia on mahdollisesti muutettava kullekin kahvipaputyypille soveltuvan
uuttopaineen mukaan (katso 'Optimaalinen uutto').

 Kun pavut alkavat selvästi kolista kahvimyllyssä, puhdista kahvipapukuilu (katso 'Kahvimyllyn ja jauhetun
kahvin ulostuloaukon puhdistus').

Tamppaaminen
1 Poista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimesta.
2 Poista suodatinsihti suodatinkahvasta (kuva 19).
3 Aseta pehmustetulla alaosalla varustettu suodatinkahva työtasolle tamppaamista varten (kuva 20).
4 Napauta suodatinkahvaa hellästi useita kertoja, jotta kahvi asettuu tasaisesti suodatinkoriin (kuva 21).
5 Käytä kalibroitua tampperia kahvin tamppaamiseen.
6 Varmista, että jauhettu kahvi ei ylitä suodatinkorin enimmäisviivaa tamppaamisen jälkeen.

- Ihannetapauksessa kahvijauheen korkeus on tamppaamisen jälkeen tarkasti maksimiviivan
alapuolella.

Espresson valmistaminen
1 Aseta suodatinkahva uuttopäähän.

- Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin
uuttopäähän (kuva 22). Lukitse sitten suodatinkahva paikaleen kiertämällä sitä (kuva 23)
myötäpäivään keskelle.

2 Käynnistä kahvin uuttaminen painamalla Espresso- tai Tuplaespresso- painikkeita (kuva 24).
- Jos haluat lopettaa kahvin uuttamisen, ennen kuin laite on valmis, paina painiketta uudelleen.

 Jos virtapainikkeen merkkivalo välähtää, laite on esilämmitystilassa, eikä kahvin valmistusta voida aloittaa.
Kun kaikki painikkeiden merkkivalot palavat tasaisesti, kahvin valmistus voidaan aloittaa.

 Kun uutto on päättynyt, tippa-alustan yläpuolella voi olla höyryä ja pumpusta saattaa kuulua ääntä. Tämä
on normaalia ja johtuu laitteen paineen laskemisesta.

 Kun uuttopaine on liian korkea, laite ei enää annostele kahvia. Tällöin merkkivalo vilkkuu.

 Espresson tilavuus on noin 40 ml ja tuplaespresson tilavuus noin 80 ml.

Americanon valmistaminen
Americano valmistetaan lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.
1 Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin

uuttopäähän (kuva 22). Lukitse sitten kahva paikalleen kiertämällä sitä myötäpäivään keskelle (kuva 23).
2 Aseta suurikokoinen kuppi suodatinkahvan aukkojen ja Americano-kuumavesisuuttimen alle (kuva 25).
3 Valmista ensin kupillinen espressoa painamalla Americano-painiketta.
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4 Kun espresso on valmis, laite valmistaa americanon lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.

 Kuumavesisuutin saattaa kuumentua. Voit välttää palovammat antamalla laitteen jäähtyä ensin.

Optimaalinen uutto
Paine on merkittävä tekijä espresson uuttamisessa. Painemittari osoittaa käytetyn paineen, mikä helpottaa
espresson optimaalista uuttamista. Kun käytät erityyppisiä kahvipapuja, suosittelemme säätämään
jauhatusasetuksia saavutetun painealueen mukaisesti.

A

A1

B

B1

C

C1

Optimaalista uuttoa varten virtauksen on oltava tasainen, creman runsas ja samettinen ja kahvin maun
tasapainoinen. Paineen on oltava optimaalisella alueella.

Liian matala paine
Jos paine on liian matala, virtaus on nopea, crema ohut ja vaalea ja kahvin maku hapan ja ohut. Paine on
matalalla alueella.

Säätäminen
1 Säädä jauhatus hienommalle tasolle.
2 Jos paine on edelleen liian matala, lisää jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän

säädintä oikealle (+).
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3 Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen
mukaan.

4

Liian korkea paine
Jos paine on liian korkea, tuloksena on vain tiputtelua tai ei lainkaan virtausta, tumma ja epätasainen crema,
kitkerä ja palaneen makuinen kahvi. Paine on korkealla alueella.

Säätäminen
1 Säädä jauhatus karkeammalle tasolle.
2 Jos paine on edelleen liian korkea, pienennä jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän

säädintä vasemmalle (–).
3 Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen

mukaan.

Oletusannosten muokkaaminen
1 Aseta tampattua kahvia sisältävä suodatinkahva uuttopäähän.
2 Muokataksesi juomaa pidä valitsemasi juoman painiketta pohjassa. Kolmen sekunnin painalluksen

jälkeen laite menee muokkaustilaan ja antaa äänimerkin.
3 Vapauta painike, kun kupissa on haluamasi määrä juomaa. Asetus on valmis, kun laite antaa yhden

äänimerkin.
4 Oletusannosten ohjelmoinnin jälkeen laite annostelee tämän uuden määrän aina kun haluat valmistaa

kyseisen juoman.

 Voit valmistaa haluamasi määrän kahvia painamalla Americano-painiketta ja pitämällä sen painettuna.
Vahvista uusi oletusannos vapauttamalla painike. Muokkaa veden annostelua toistamalla vaiheet.
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 Espresson vähimmäistilavuus on noin 20 ml ja tuplaespresson vähimmäistilavuus noin 40 ml.

 Espresson enimmäistilavuus on noin 70 ml ja tuplaespresson enimmäistilavuus noin 120 ml.

 Americanon vähimmäismäärä on 20 ml ja enimmäismäärä on 70 ml. Kuuman veden vähimmäismäärä on
50 ml ja enimmäismäärä on 200 ml.

Kahvin lämpötilan säätäminen
Voit myös säätää kahvin uuttolämpötilaa. Voit valita kolmesta asetuksesta: lämmin kahvi, keskilämmin
kahvi, kuuma kahvi. Kuuminta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu kitkerämmäksi ja
hapokkuus vähenee. Matalinta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu vähemmän kitkeräksi ja
hapokkuus kasvaa.
1 Katkaise laitteesta virta.
2 Paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta kolme sekuntia. Laite antaa äänimerkin.
3 Ota käyttöön haluamasi kahvin uuttolämpötila painamalla yhtä alla olevista painikkeista:

- Ota käyttöön lämmin kahvi -asetus painamalla Espresso-painiketta.
- Ota käyttöön keskilämmin kahvi -asetus painamalla Tuplaespresso-painiketta.
- Ota käyttöön kuuma kahvi -asetus painamalla Americano-painiketta.

Kun olet valinnut haluamasi uuttolämpötilan, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.
Jos et sammuta laitetta, se sammuu automaattisesti 30 minuutin kuluttua.

Annosten palauttaminen tehdasasetusten mukaisiksi
- Espresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta

samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Espresso-painike
vilkkuvat kolme kertaa.

- Tuplaespresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Tuplaespresso-
painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja
Tuplaespresso-painike vilkkuvat kolme kertaa.

- Americano-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Americano-painiketta
samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Americano-painike
vilkkuvat kolme kertaa.

Jokaisen tehdasasetusten palautuksen jälkeen laite siirtyy valmiustilaan.

Maitovaahdon valmistaminen
 Käytä vaahdon parhaan mahdollisen laadun varmistamiseksi aina jääkaapista otettua maitoa.

Valmistelu
1 Kaada maitokannuun maitoa noin neljäsosa sen tilavuudesta (100 ml) cappuccinoa varten ja noin

kolmasosa (150 ml) latte macchiatoa varten (kuva 26).
2 Käännä säädin höyryasentoon höyryn esilämmityksen aloittamiseksi (kuva 27). Höyryn merkkivalo alkaa

vilkkua.

 Parhaan tuloksen saavuttamiseksi älä ravista maitokannua tai pidä sitä suoraan pystyssä (kuva 28).
3 Odota noin 10–20 sekuntia, kunnes höyryn merkkivalo palaa tasaisesti. Laitteesta alkaa tulla höyryä.
4 Odota vielä 5 sekuntia, kunnes höyry on tasaista ja kondensoitunut höyry poistettu. Sammuta sitten

höyry (kuva 10).



173Suomi

5 Kierrä höyryputki keskelle maitokannun nokkaa ja aseta höyryputki maitokannuun kello kolmen tai kello
yhdeksän suuntaan.

Vaahdotus
Vaahdotuksessa käytettävän ilman määrä määrittää maitovaahdon paksuuden ja juoksevuuden.
Mitä enemmän ilmaa, sitä paksumpi vaahtokerros ja vähemmän juoksevuutta. Mitä vähemmän ilmaa, sitä
ohuempi vaahto ja parempi juoksevuus. Voit hallita ilman määrää säätämällä höyryputken syvyyttä
suhteessa maidon pintaan ja vaahdotusaikaan.
1 Voit siirtää maitokannua ylemmäksi tai alemmaksi, jotta höyryputki on maitokannun nokassa noin 5 mm

nestepinnan alapuolella.
2 Ala laskea höyryä kääntämällä kuuman veden / höyryn säädin höyry-asentoon.
3 Vaahdotus on sopivaa, kun kuulet paperin repimistä muistuttavan "sihisevän" äänen. Pidä höyryputki

paikallaan niin, että muodostuu pyörteilyä.
4 Jatka vaahdottamista 5–15 sekuntia.
Emulgointi
Emulgoimalla voit vaikuttaa maitovaahdon tasaisuuteen ja tiheyteen. Suosittelemme upottamaan
höyryputken maidon puoliväliin maitovaahdon tasalaatuisuuden varmistamiseksi.
1 Pidä maitokannun nokkaa kiinni höyryputkessa ja siirrä maitokannua hitaasti ylöspäin höyryputkea

pitkin, kunnes höyryputki on noin 3 cm nestepinnan alapuolella. Pidä maitokannua paikallaan saadaksesi
aikaan jatkuvaa pyörteilyä. Näin maitoa sekoittuu aiemmin muodostuneeseen vaahtoon ja saadaan
kermaista vaahtoa.

2 Kun maitokannun pohja kuumenee, mikä tarkoittaa, että maito on saavuttanut ihanteellisen lämpötilan
(noin 60–65 °C), kierrä kuuman veden / höyryn valitsin pois päältä ‑asentoon lopettaaksesi maidon
vaahdottamisen.

 Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.

 Puhdista höyryputki jokaisen käyttökerran jälkeen kostealla liinalla hygieniasyistä ja jotta siihen ei pääse
kertymään maitojäämiä.

Kuuman veden valmistus
1 Aseta kuppi höyryputken alle.
2 Valuta kuumaa vettä kääntämällä valitsin kuuman veden kohdalle. Tällöin höyryn / kuuman veden

merkkivalo palaa.
3 Sulje kuuman veden virtaus kääntämällä höyryn / kuuman veden valitsin virrankatkaisuasentoon.

 Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.

Kalkinpoisto
Kun Calc / Clean -valo palaa yhtäjaksoisesti, kalkki on poistettava laitteesta.
Älä missään tapauksessa käytä rikkihappoa, suolahappoa, sulfamiinihappoa tai etikkahappoa (viinietikkaa)
sisältävää kalkinpoistoainetta, sillä se voi vahingoittaa kahvinkeittimen vesijärjestelmää, eikä se ehkä poista
kalkkia kunnolla.
Takuu raukeaa, jos käytät muuta kuin Philipsin kalkinpoistoainetta. Takuu raukeaa myös silloin, jos et poista
kalkkia laitteesta.
Kalkinpoistoainetta ei toimiteta laitteen mukana. Voit ostaa Philips-kalkinpoistoainetta paikalliselta
jälleenmyyjältä tai verkkokaupasta (http://www.philips.com/support).
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Kalkinpoisto koostuu yhdestä kalkinpoisto-ohjelmasta (noin 4 minuuttia) ja yhdestä huuhteluohjelmasta
(noin 3 minuuttia).

Kalkinpoisto
1 Kytke kahvinkeittimen virta.
2 Irrota tippa-alusta, tyhjennä se vedestä ja aseta se paikalleen.
3 Irrota vesisäiliö ja tyhjennä se.
4 Kaada vesisäiliöön Philipsin kalkinpoistoainetta (CA6700) kalkinpoistoon tarvittavaan tasoon asti

(vesisäiliössä on kalkinpoisto-kuvake).
5 Aseta vesisäiliö takaisin paikalleen ja aseta suurikokoinen kulho (≥1,2 l) uuttopään ja höyryputken alle

nesteen keräämistä varten (kuva 29).
6 Aloita kalkinpoisto painamalla Espresso- ja Tuplaespresso-painikkeita samanaikaisesti kolme sekuntia.

Huomioi merkkiääni.
7 Laite annostelee kalkinpoistoaineen. Laitteen virta katkeaa automaattisesti kalkinpoiston valmistuttua.
8 Irrota vesisäiliö ja huuhtele mahdolliset kalkinpoistoaineen jäämät puhtaalla vedellä.
9 Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin asti (kuva 8).
10 Tyhjennä kulho ja aseta se takaisin uuttopään ja höyryputken alle veden keräämistä varten.
11 Paina virtapainiketta. Espresso-painikkeen merkkivalo syttyy.
12 Paina Espresso-painiketta ja anna laitteen valuttaa vettä.
13 Kun laite on valuttanut tarpeeksi vettä, kalkinpoisto päättyy ja laite on automaattisesti valmis

valmistamaan kahvia.

Automaattinen lepotila
Jos laitetta ei käytetä 30 minuuttiin, se menee automaattisesti lepotilaan ja kaikki merkkivalot sammuvat.
Voit ottaa laitteen uudelleen käyttöön painamalla virtapainiketta.

 Voit myös sammuttaa laitteen painamalla virtapainiketta, kun laite on käynnissä.

Puhdistus ja huolto
Säännöllinen puhdistus ja huolto pitävät kahvinkeittimesi huippukunnossa sekä varmistavat kahvin hyvän
maun pitkäksi aikaa.
Alla olevassa taulukossa on yksityiskohtainen kuvaus siitä, milloin ja miten kahvinkeittimen irrotettavat osat
on puhdistettava.

Osa Puhdistusajankohta Puhdistustapa

Suodatinkahva,
suodatinkori ja uuttopää

Jokaisen käyttökerran jälkeen. Huuhtele suodatinkahvan ja suodatinkorin
sisä- ja ulko-osat huolellisesti (katso
'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja
uuttopään puhdistus').

Suodatinkori Kun suodatinkorin reiät ovat
tukkeutuneet.

Puhdista rei'issä olevat jäämät
puhdistustyökalun ohuella päällä (katso
'Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus'). 
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Osa Puhdistusajankohta Puhdistustapa

Suodatinkahva ja
suodatinkori

Kuukauden välein Käytä Philipsin kahviöljynpoistotabletteja
suodatinkahvan ja suodatinkorien
puhdistamiseen (katso 'Suodatinkahvan ja
suodatinkorin kuukausittainen
puhdistus').

Höyryputki Jokaisen käyttökerran jälkeen. Pyyhi höyryputki kostealla liinalla ja
tyhjennä se (katso 'Höyryputken puhdistus
jokaisen käyttökerran jälkeen').

Höyryputki Kun se on tukossa. Puhdista jäämät höyryputken pään rei'istä
puhdistustyökalun paksulla päällä (katso
'Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken
puhdistus').

Höyryputki Kuukauden välein Puhdista höyryputki Philipsin
maitojärjestelmän puhdistusaineella
(katso 'Höyryputken puhdistus kerran
kuussa Philipsin maitojärjestelmän
puhdistusaineella').

Kahvinkeittimen pinnat Viikon välein. Pyyhi kahvitahrat ja-jäämät kostealla
liinalla kahvinkeittimen etuosasta joka
viikko. Älä käytä hankaavia materiaaleja,
kuten teräsvillaa tai hankaussieniä, sillä ne
voivat irrottaa maalipinnan. 

Kahvimylly ja jauhetun
kahvin ulostuloaukko

Kahden viikon välein. Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin
ulostuloaukko puhdistusharjalla (katso
'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin
ulostuloaukon puhdistus').

Kahvipapusäiliö Kahden viikon välein. Tyhjennä kahvipapusäiliö, lisää pieni
määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele
juoksevalla vedellä.

Tippa-alusta Tyhjennä tippa-alusta joka päivä
tai kun punainen täyden tippa-
alustan ilmaisin tulee esiin.
Puhdista tippa-alusta viikon
välein. 

Irrota tippa-alusta, lisää hieman
pesuainetta ja huuhtele se juoksevalla
vedellä. Voit myös puhdistaa sen
astianpesukoneessa.

Vesisäiliö Viikon välein. Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä joka
viikko.

Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus
Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus jokaisen käyttökerran
jälkeen
1 Poista kahvijauhe suodatinkahvasta.
2 Aseta suodatinkahva takaisin uuttopäähän.
3 Huuhtele uuttopään, suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat huolellisesti kuumalla vedellä

painamalla Espresso-painiketta. Huuhtelu kuumalla vedellä poistaa tehokkaasti jäämät ja kahvirasvan.
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4 Poista suodatinkahva uuttopäästä ja huuhtele huolellisesti suodatinkahva ja suodatinkori juoksevalla
vedellä, jotta niiden sisä- ja ulkopinnat puhdistuvat.

5 Anna suodatinkorin ja suodatinkahvan kuivua, ennen kuin laitat ne takaisin paikoilleen.

 Älä pese suodatinkahvaa astianpesukoneessa, sillä suodatinkahva voi vahingoittua.

Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus
1 Jos suodatinkori on tukkeutunut, puhdista rei'issä olevat jäämät (kuva 30) puhdistustyökalun ohuella

päällä (kuva 31).
2 Voit puhdistaa puhdistustyökalulla myös kahvin ulostuloaukon ja suodatinkahvan reiät.

Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus

 Käytä vain Philips-kahviöljynpoistotabletteja (CA6704).

1 Liuota Philips-kahviöljynpoistotabletti kulholliseen haaleaa vettä.
2 Liota suodatinkoreja ja suodatinkahvaa liuoksessa 20 minuuttia.
3 Huuhtele suodatinkorit ja suodatinkahva huolellisesti.

Höyryputken puhdistus
Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen
Puhdista höyryputki jokaisen käytön jälkeen, jotta se pysyy puhtaana ja siihen ei keräänny maitojäämiä.
1 Pyyhi höyryputki kostealla liinalla välittömästi jokaisen käyttökerran jälkeen.
2 Poista maitojäämät valuttamalla höyryä 5–10 sekuntia.

- Jos höyryputkea ei puhdisteta, se voi vaikuttaa maidon makuun.

Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus
Jos jokin höyryputken päässä olevista rei'istä on tukkeutunut, puhdista se seuraavien ohjeiden mukaisesti.
1 Katkaise kahvinkeittimen virta.
2 Puhdista kuumavesi-/höyryputken pään reiässä olevat jäämät puhdistustyökalun paksulla päällä (kuva

32).

Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin
maitojärjestelmän puhdistusaineella
1 Kaada maitokannuun yksi pussi Philipsin maitojärjestelmän puhdistusainetta.
2 Laita maitokannuun 240 ml kuumaa vettä.
3 Aseta höyryputki kannuun.
4 Anna höyryputken liota kannussa 20 minuuttia (kuva 33).
5 Käännä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laske höyryä 10 sekunnin ajan.
6 Lopeta höyryn virtaus kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin virrankatkaisuasentoon.
7 Anna höyryputken liota kannussa 30 sekuntia lisää.
8 Toista vaiheet 5–7 vielä kaksi kertaa.
9 Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.
10 Aseta tyhjä kannu takaisin höyryputken alle.
11 Huuhdo pois mahdolliset puhdistusliuoksen jäämät kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin

höyrykuvakkeen kohdalle ja laskemalla höyryä 10 sekunnin ajan.
12 Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.
13 Pyyhi höyryputki puhtaalla kostealla liinalla.
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Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus
Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko kahden viikon välein, jotta ulostuloaukko ei tukkeudu
ja kahvin jauhaminen onnistuu hyvin. Varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, ennen kuin aloitat
puhdistuksen. Varmista, että kahvimyllyn jauhantamekanismi toimii normaalisti, eikä jauhettua kahvia valu
ulostuloaukosta, kun jauhantamekanismi on käynnissä.
1 Tarkista kahvipapusäiliö ja varmista, että se on tyhjä.
2 Poista kahvipapusäiliö kahvinkeittimestä kiertämällä sitä vastapäivään (kuva 34).
3 Irrota yläosan terä (kuva 35) ja puhdista sisäänrakennettu terä puhdistusharjalla (kuva 36). Puhdista

kahvimyllyn säiliö ja jauhetun kahvin kuilu kahvimyllyn puhdistusharjalla (kuva 37).
4 Aseta kahvimyllyn terä (kuva 38) ja kahvipapusäiliö takaisin paikoilleen (kuva 4).
5 Aseta suodatinkahva kahvimyllyyn ja aloita jauhanta. Puhdista mahdolliset jauhejäämät kahvimyllyn

säiliöstä antamalla laitteen olla käynnissä ilman kahvipapuja. Puhdistus on valmis.

 Älä huuhtele sisäänrakennettua kahvimyllyä vedellä. 

 Jos myllyssä on edelleen jauhejäämiä, toista vaihe 5. 

 Ennen puhdistuksen aloittamista varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, sillä kahvipavut voivat
vahingoittaa säiliön sisäosia, kun irrotat sen. 

Kahvipapusäiliön puhdistus
1 Tyhjennä kahvipapusäiliö.
2 Lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.
3 Pyyhi pinta liinalla ja anna kuivua ennen käyttöä.

Tippa-alustan puhdistus
Tippa-alustan päivittäinen puhdistus
Tyhjennä tippa-alusta päivittäin tai heti, kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin.

Tippa-alustan puhdistus kerran viikossa
1 Irrota tippa-alusta laitteesta.
2 Lisää pieni määrä pesuainetta tippa-alustaan.
3 Huuhtele tippa-alusta juoksevalla vedellä tai pese se astianpesukoneessa.

Vesisäiliön puhdistus kerran viikossa
Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä kerran viikossa.
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Varoituskuvakkeet
Varoitusku­
vake

Ratkaisu

Kalkinpuhdistuksen/puhdistuksen ilmaisin palaa: poista kahvinkeittimestä kalkki (katso
'Kalkinpoisto').

Virtapainikkeen valo vilkkuu: kahvinkeitin lämpenee.

Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu valkoisena: kahvinkeitin lämpenee ja valmistelee
kuuman veden / höyryn toimintoa.

Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena: kahvinkeitin ilmoittaa, että vettä ei
ole tarpeeksi. Tämä voi tapahtua kahdesta syystä: 1. vesitankissa ei ole tarpeeksi vettä, tai
2. veden pumppaus lopetettiin liiallisen paineen vuoksi.

Vianmääritys
Tähän osaan on koottu tavallisimmat kahvinkeittimen käytössä ilmenevät ongelmat. Jos tarvitset apua
jonkin ongelman ratkaisemisessa, ota yhteyttä paikalliseen asiakaspalvelukeskukseen. Katso yhteystiedot
takuukortista.

Ongelma Syy Ratkaisu

Kahvinkeitin ei käynnisty. Kahvinkeitintä ei ole liitetty
pistorasiaan.

Liitä kahvinkeitin pistorasiaan.

Kahvinkeitin vaikuttaa
vuotavan.

Tippa-alusta on liian täynnä, ja
näyttää siltä, että keitin vuotaisi.

Tyhjennä tippa-alusta.

Vesisäiliö ei ole oikeassa
asennossa.

Kiinnitä vesisäiliö uudelleen työntämällä
sitä alaspäin kahvinkeittimeen.

Vesisäiliötä ei ole asetettu
kokonaan paikalleen, ja
kahvinkone imee sisäänsä ilmaa.

Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty
oikein: irrota se, aseta se uudelleen
paikalleen ja työnnä alaspäin napakasti.

Laitetta ei ole asetettu tasaiselle
pinnalle.

Aseta kahvinkeitin tasaiselle pinnalle, jotta
tippa-alustasta ei valu vettä.
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Ongelma Syy Ratkaisu

Kahvinkeittimestä tulee
höyryä tai siitä kuuluu
sihisevä tai koliseva ääni,
kun se käynnistetään tai
kahvia valmistetaan.

Tämä on normaalia. Ääni kuuluu
paineen vapautusventtiilistä ja
kuuluu laitteen normaaliin
toimintaan.

Kahvinkeittimestä lähtee
kova ääni, eikä se valmista
kahvia.

Vesisäiliössä ei ole vettä. Täytä vesisäiliö vedellä.

Vesisäiliötä ei ole asetettu
kokonaan paikalleen, ja
kahvinkone imee sisäänsä ilmaa.
Vesisäiliön pohjassa olevaa
tiivisterengasta ei ole poistettu.

Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty
oikein: irrota se, aseta se uudelleen
paikalleen ja työnnä alaspäin napakasti.
Kahvinkeittimessä on tiivisterengas, joka
suojaa keittimen vesijärjestelmää. Poista
tiivisterengas ennen ensimmäistä käyttöä.

Kahvi on liian kylmää. Kylmä kuppi alentaa juoman
lämpötilaa.

Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se
kuumalla vedellä.

Maidon lisääminen alentaa
juoman lämpötilaa.

Lisäätpä kuumaa tai kylmää maitoa,
maidon lisääminen alentaa aina kahvin
lämpötilaa. Esilämmitä kuppi
huuhtelemalla se kuumalla vedellä.

Kahvinkeittimen lämpötilaa ei ole
asetettu oikein.

Tarkista keittimen lämpötila-asetukset, ja
valitse korkein asetus (katso 'Kahvin
lämpötilan säätäminen').

Kahvi on liian laihaa. Jauhatusasetus on liian karkea. Aseta jauhatusasetus pienemmälle tasolle
(katso 'Kahvimyllyn asentaminen'). Sinun
on valmistettava yksi tai kaksi juomaa,
ennen kuin huomaat eron.

Jauhettua kahvia ei ole tarpeeksi. Jauha kahvia lisää Kahvipapujen määrän
säätönupilla.

Maito ei vaahtoudu. Käytetty maito ei sovi
vaahdottamiseen.

Vaahdon määrä ja laatu vaihtelevat
käytetyn maidon mukaan. Käytä
kevytmaitoa, täysmaitoa tai laktoositonta
maitoa saadaksesi hyvän vaahdon.

Höyryputki on tukossa. Puhdista höyryputki (katso 'Tukkeutuneen
kuumavesi-/höyryputken puhdistus').

Höyryputki on liian syvällä
maitokannussa.

Säädä maitokannun asentoa niin, ettei
höyryputki uppoa liian syvälle maitoon
(katso 'Maitovaahdon valmistaminen').

Keittimestä ei tule kahvia
tai sitä tulee hitaasti.

Jauhatusasetus on liian hieno. Aseta jauhatuskarkeus karkeammalle
tasolle (katso 'Kahvimyllyn asentaminen').
Huomaa, että tämä voi vaikuttaa kahvin
makuun.

Suodatinkorissa on liikaa
jauhettua kahvia.

Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa
kahvipapujen määrän säätönupilla.
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Ongelma Syy Ratkaisu

Vääränlainen suodatinkori. Käytä tähän kahvinkeittimeen sopivaa
suodatinkoria.

Suodatinkahvan suodatinkori on
tukossa.

Kokeile käyttää toista suodatinkoria. Jos
toinen suodatinkori toimii normaalisti, se
tarkoittaa, että ensimmäinen suodatinkori
on tukossa ja se on puhdistettava (katso
'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja
uuttopään puhdistus').

Suodatinkahvan kahvisuutin on
tukossa.

Voit myös puhdistaa suodatinkahvan
kahvin ulostuloaukon ja reiät
puhdistustyökalun ohuella päällä.

Kahvi valuu
suodatinkahvan reunan
yli.

Suodatinkahva ei ole kunnolla
kiinnitetty uuttopäähän.

Kiinnitä suodatinkahva kunnolla
uuttopäähän.

Suodatinkahvan yläreuna on
likainen.

Poista jauhejäämät suodatinkahvan
reunasta kahvin jauhamisen jälkeen.

Suodatinkoria ei ole asetettu
oikein.

Aseta suodatinkori oikein. Varmista, ettei
sen reuna ylitä suodatinkahvan reunaa.

Uuttopään suodatinkahvan
kannattimessa on kahvijäämiä.

Puhdista uuttopään suodatinkahvan
kannatin puhdistusharjalla.

Suodatinkorissa on liikaa
jauhettua kahvia.

Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa
kahvipapujen määrän säätönupilla.

Kahvimyllyn
ulostuloaukosta tulevan
jauhetun kahvin määrä
vähenee aina vain.

Jauhetun kahvin ulostuloaukko
on tukkeutunut.

Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin
ulostuloaukko (katso 'Kahvimyllyn ja
jauhetun kahvin ulostuloaukon
puhdistus').

Jauhettu kahvi roiskuu
ympäriinsä jauhamisen
aikana.

Suodatinsihti ei ole paikoillaan. Aseta suodatinsihti paikoilleen, ennen
kuin aloitat kahvin jauhamisen.

Jauhettua kahvia on liikaa. Vähennä jauhetun kahvin määrää
painamalla ja vapauttamalla kahvimyllyn
painike, ennen kuin jauhanta päättyy
automaattisesti. 

Suodatinkahvan
oikeanlainen kiinnitys ei
onnistu.

Suodatinkahvaa ei ole kunnolla
kiinnitetty uuttopäähän.

Kiinnitä suodatinpää oikein.

Suodatinkahvaa ei ole kierretty
vasemman puolen alkuasennosta
ja kiristetty paikoilleen.

Kiinnitä suodatinpää oikein.

Jauhetun kahvin määrä
vaihtelee.

Jauhatuskarkeutta on muutettu. Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin
määrä voi vaihdella käytetyn
jauhatuskarkeuden mukaan.
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Ongelma Syy Ratkaisu

Kahvipapujen tyyppi on
vaihtunut.

Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin
määrä vaihtelee kahvipapujen
paahtoasteen ja merkin mukaan, vaikka
jauhatuskarkeus pysyisi samana.

Kahvipavut ovat tuoreempia tai
vanhempia.

Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin
määrä vaihtelee kahvipapujen tuoreuden
mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi
samana.

Laite lopettaa kahvin
valmistuksen, ja höyryn /
kuuman veden ilmaisin
vilkkuu punaisena.

Vesi on loppunut. Täytä vesisäiliö ja aseta se takaisin.

Tekniset tiedot
Valmistaja pidättää oikeuden parantaa tuotteen teknisiä ominaisuuksia. Kaikki esiasetetut määrät on
likimääräisiä.
Kuvaus Arvo

Koko (k x l x s) 410 x 320 x 335 mm

Paino ilman pakkausta 8,0 kg

Paino pakkauksen kanssa 13,5 kg

Virtajohdon pituus 1 m

Pistoketyyppi Tyyppi Y

Nimellisteho 220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W
Lämmitys: 1 340–1 600 W, jauhaminen: 150 W

Virrankulutus valmiustilassa < 0,5 W
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Översikt över bryggaren (bild A)
 En del av tillbehören används endast till vissa modeller.

A1 Bönbehållare A10 Droppbricka 

A2 Dubbel bönbehållare A11 Galler till droppbricka 

A3 Malverk A13 Lock till vattentanken

A4 Ring för malt kaffe A14 Vattentank

A5 Portafilter A15 Tamperhållare

A6 Kontrollpanel A16 Vred för ånga/varmvatten

A7 Beslag för mottagning av malt kaffe
(malningsläge)

A17 Pip för varmt vatten

A8 Brygghuvud A18 Ångpip

A9 Separator för malt kaffe 

Tillbehör
A12 Rengöringsstift A23 Rengöringsborste

A19 Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller
dubbelkopp)

A24 Rengöringsborste för kaffekvarn

A20 Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller
dubbelkopp)

A25 Mjölkkanna med temperaturremsa

A21 Espressoserveringsbricka A26 Mjölkkanna

A22 Kalibrerad tamper
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Kontrollpanel (bild B)
Se bild B för en översikt över alla knappar och ikoner. Beskrivningen finns nedanför.
B1 På/av B6 Tryckmätare

B2 Avkalkningslampa B7 Espresso

B3 Kvarn B8 Dubbel espresso

B4 Lampor för enkel-/dubbeldos B9 Americano

B5 Vred för malningsmängd B10 Lampa för varmvatten/ånga

Inledning 
Grattis till ditt köp av en Philips Barista espressobryggare! Registrera din produkt på www.home.id för att
få tillgång till all den support vi erbjuder.
Läs noggrant det separata häftet med säkerhetsinformation innan du använder bryggaren för första
gången och spara det för framtida bruk.
Vi erbjuder support online på http://www.philips.com/support för att hjälpa dig att komma igång och få
ut så mycket som möjligt av din maskin.

 Det finns fler versioner av den här halvautomatiska espressomaskinen med lite olika funktioner och
tillbehör. Mjölkkannan med temperaturremsa ingår till exempel inte i alla versioner. Varje version har ett
eget modellnummer som står på etiketten på maskinens undersida.

 Den här maskinen har testats med riktigt kaffe. Även om den har rengjorts mycket noggrant kan det
finnas vissa kafferester kvar. Men, vi garanterar dig att din maskin är helt ny.

Före första användningen

1. Installera bönbehållaren och fylla på vattenbehållaren
 Kontrollera att kaffekvarnens två pilar är inriktade mot varandra (Bild 1).

1 Se till att de två I-märkena på bönbehållarens bas är riktade mot varandra (Bild 2).
2 Tryck ner bönbehållaren, se till att låssymbolen på bönbehållaren riktas mot triangeln på maskinens

ovansida (Bild 3) och rotera bönbehållaren medurs (Bild 4).
3 Rotera bönbehållaren för att välja önskad grovlek (Bild 5).

 Kaffekvarnen och bönbehållaren är precisionsdelar så flytta dem så sällan som möjligt efter
installationen.

4 Öppna vattenbehållarens lock, ta tag i vattenbehållarens handtag uppe på och lyft den rakt upp för att
ta ut den (Bild 6).

5 Ta bort den gula tätningsremsan från vattenbehållarens botten (Bild 7).
6 Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på vattenbehållaren (Bild 8).
7 Ta tag i handtaget uppe på och sätt tillbaka vattenbehållaren i maskinen rakt ner. Stäng locket till

vattenbehållaren (Bild 9).

 Den borttagna tätningsremsan behöver inte sättas tillbaka, utan du kan kasta den.
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 För bästa kaffekvalitet föreslår vi att du byter vatten ofta i vattenbehållaren.

2. Starta maskinen för första gången
1 Anslut strömkabeln till ett jordat eluttag.
2 Kontrollera att vredet för ånga är i avstängt läge (Bild 10).
3 Tryck på på/av-knappen (Bild 11) för att starta maskinen.

- På/av-knappen och espressoknappen tänds.
4 Placera en skål under pipen för varmvatten/ånga och brygghuvudet (Bild 29).
5 Tryck på espressoknappen (Bild 12) för att skölja.

- Det börjar rinna varmt vatten från brygghuvudet, varmvattenmunstycket och ångpipen.
6 När vatten slutar rinna börjar på/av-knappen att blinka och maskinen värms upp.

 När du använder maskinen för första gången ska du skölja den genom att trycka på
espressoknappen efter att maskinen startats. Du kan mala kaffebönor och brygga kaffe först efter att
du har sköljt maskinen.

 Under sköljningen kan ångpipen bli mycket varm. Låt den svalna innan du vidrör den för att
undvika att bränna dig.

Ställa in vattnets hårdhetsgrad
1 Stäng av maskinen.
2 Tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Lampan för

avkalkning och på/av-knappen blinkar.
Standard är hårt vatten så americanoknappens lampa kommer att vara tänd.
- Om du vill justera inställningen till medelhårt vatten trycker du på knappen för dubbel espresso.
- Om du vill justera inställningen till mjukt vatten trycker du på knappen för espresso.
När du har valt rätt vattenhårdhet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.

 Om du behöver ta reda på hårdheten på det vatten som kommer från din lokala vattenförsörjning kan du
beställa ett Philips-kit för att testa vattnets hårdhet, HD5085/01, från en lokal leverantör eller online via
Philips webbplats.

Testremsa Philips

Mjukt vatten 4 gröna prickar < 3 dH

Medelhårt vatten 1 röd prick > 4 dH

Medelhårt vatten 2 röda prickar > 7 dH

Hårt vatten 3 röda prickar > 14 dH

Hårt vatten 4 röda prickar > 21 dH

Brygga kaffe

Ställa in kaffekvarnen
Det malda kaffets grovlek, liksom trycket och flödeshastigheten, har stor betydelse för bryggningen och i
förlängningen även espressons smak.
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På maskinen finns 15 grovleksnivåer (1–15). Ju lägre malningsinställning, desto finare mals kaffebönorna
och desto starkare blir kaffet.
Det kan krävas justeringar för olika bönor med olika rostningsgrad, vilket påverkar hur mycket malt kaffe
som framställs.
För espresso/americano rekommenderas nivå 1–4. För kafferecept med längre bryggningstid (t.ex. lungo) är
nivå 5–10 bäst (Bild 5).

Välja filterkorg med enkel- eller dubbelvägg
- Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp):
Med de medföljande filterkorgarna (Bild 13) med dubbelvägg kan du brygga en espresso med crema även
om det är första gången du använder maskinen samt lyckas få optimalt tryckintervall.
- Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp):
De medföljande filterkorgarna (Bild 14) med enkelvägg påminner om dem som används i professionella
maskiner och kräver mer manuell skicklighet och erfarenhet. De gör att du kan få specialgjort kaffe med
bättre extraktion, smak och konsistens, när du väl hittat rätt konfiguration.

Välja bönor från den dubbla bönbehållaren
Om du har en dubbel bönbehållare kan du välja vilken typ av bönor du vill använda innan du maler. Om du
redan har fyllt på med olika typer av bönor kan du välja ett av de två facken eller blanda med väljarvredet.

 Det är normalt att det finns lite kaffe kvar i utloppet för malt kaffe. Om du ska byta ut kaffebönsfacken
maler du först de återstående bönorna och kasserar det malda kaffet för att tömma facken.

Mala bönor
1 Välj en filterkorg för enkel eller dubbel kopp.

- När du byter filterkorg kan du enkelt ta ut den installerade filterkorgen genom att använda den andra
filterkorgens kant (Bild 15).

2 Fäst ringen för malt kaffe på portafiltret (Bild 16).
3 Rikta in portafiltret mot kaffekvarnsbeslaget och tryck in det horisontellt (Bild 17).

- Använd vredet för malningsmängd för att justera mängden malda bönor
4 För automatisk malning trycker du in malningsknappen i tre sekunder för att välja dos 1x eller 2x. Tryck

sedan på malningsknappen en gång till för att börja mala.
- Om du använder en filterkorg för enkelkopp väljer du dosen 1× och om du använder en filterkorg för

dubbelkopp väljer du dosen 2×.
- Om du vill avsluta malningsprocessen halvvägs trycker du på malningsknappen igen.

5 För manuell malning håller du i portafiltret med ena handen och trycker och håller in portafiltret i
beslaget tills önskad mängd kaffe är mald.

 Vi rekommenderar att du använder 12–14 gram bönor för en enkelkopp och 18–20 gram för
dubbelkoppar. Du kan använda en elektronisk våg för att få exakt kontroll över mängden kaffe. Du kan
använda indikationen ”max” på filterkorgen som en grov uppskattning.

 Se till att bönbehållaren sitter rätt och är stängd innan du häller i kaffebönor och använder maskinen.

 Du får endast använda rostade kaffebönor i bönbehållaren. Häll inte råkaffebönor, malt kaffe,
snabbkaffe eller andra material i bönbehållaren, eftersom det kan skada kaffemaskinen.
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 Var uppmärksam på maxnivån för malt kaffe under malningen och se till så att det inte täpper igen
öppningen för malt kaffe (Bild 18).

 Olika bönor kan ge något olika mängd malt kaffe vid automatisk malning. Du kanske behöver justera
malningsinställningarna beroende på faktiskt bryggningstryck för olika typer av bönor (se 'Optimal
bryggning').

 Om det malda kaffet har lämnat mycket rester efter sig rengör du malningsrännan (se 'Rengöra
kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').

Packa
1 Ta bort portafiltret från kaffekvarnsbeslaget.
2 Ta bort ringen för malt kaffe från portafiltret (Bild 19).
3 Placera portafiltret med den mjuka underdelen mot en bordsskiva för att packa utan ansträngning (Bild

20).
4 Knacka försiktigt på portafiltret flera gånger för att det malda kaffet ska fördelas jämnt i filterkorgen

(Bild 21).
5 Använd den kalibrerade tampern för att packa det malda kaffet.
6 Kontrollera att det malda kaffet inte överskrider maxgränsen i filterkorgen efter packningen.

- När du har packat ska det malda kaffet helst nå strax under maxgränsen.

Brygga espresso
1 Sätt in portafiltret i brygghuvudet.

- Rikta in portafiltret utmed triangeln på brygghuvudet och placera det uppåt i brygghuvudet (Bild 22).
Rotera sedan portafiltret motsols mot mitten för att låsa det (Bild 23).

2 Tryck på knappen för espresso eller dubbel espresso för att starta bryggningen (Bild 24).
- Tryck på knappen igen om du vill avbryta flödet innan maskinen är klar.

 När lampan till på/av-knappen blinkar är maskinen i uppvärmningsläge och det går inte att starta
bryggningen. När alla lampor lyser med fast sken går det att börja brygga.

 När bryggningen är klar kan det komma ånga och höras ljud från pumpen ovanför droppbrickan. Detta
är normalt och betyder att maskinen minskar trycket.

 Om bryggningstrycket är för högt kommer det inte längre något kaffe från maskinen. Då fortsätter
lampan att blinka.

 Som standard är volymen för en espresso cirka 40 ml och för en dubbel espresso cirka 80 ml.

Brygga americano
Du gör en americano genom att hälla varmt vatten från vattenpipen över en espresso.
1 Sätt in portafiltret i brygghuvudet och rikta in handtaget med triangelsymbolen och placera det uppåt i

brygghuvudet (Bild 22). Rotera sedan handtaget motsols mot mitten för att låsa fast det (Bild 23).
2 Placera en stor kopp under portafiltrets pipöppningar och americanovattenpipen (Bild 25).
3 Tryck på americanoknappen för att brygga en kopp espresso först.
4 När espresson är klar fylls koppen på med varmt vatten från americanovattenpipen för att slutföra

americanon.
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 Varmvattenspipen kan bli varm. Låt den svalna för att förhindra brännskador.

Optimal bryggning
När du brygger espresso är trycket viktigt. Tryckmätaren indikerar trycket och hjälper dig kontrollera att du
får ut optimal extraktion av dina espresso. Vi rekommenderar att du justerar malningsparametrarna
beroende på tryckmätarens status varje gång du använder olika kaffebönor.

A

A1

B

B1

C

C1

Vid optimal extraktion får du ett jämnt flöde, en fyllig och sammetslen crema och ett kaffe med en
balanserad smak. Trycket ska ligga inom det optimala intervallet.

För låg extraktion
Om extraktionen är för låg får du ett snabbt flöde, en tunn och blek crema och ett surt kaffe med svag smak.
Trycket ligger inom det lägre intervallet.

Så här justerar du det
1 Ställ in kaffekvarnen på en finare malningsgrad.
2 Om extraktionen fortfarande är för låg ökar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för

malningsmängd åt höger till ”+”.
3 Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.
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4

För hög extraktion
Om extraktionen är för hög droppar kaffet ut eller du får inget flöde alls, creman blir mörk och ojämn och
kaffet smakar beskt och bränt. Trycket ligger inom det högre intervallet.

Så här justerar du det
1 Ställ in kaffekvarnen på en grövre malningsgrad.
2 Om extraktionen fortfarande är för hög minskar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för

malningsmängd åt vänster till ”-”.
3 Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.

Anpassa standardvolymer
1 Sätt in portafiltret med packat malt kaffe inuti brygghuvudet.
2 Tryck och håll inne knappen för den dryck du vill specialanpassa. Efter tre sekunder går maskinen in i

anpassningsläge och en signal ljuder.
3 Sluta hålla inne knapparna när koppen innehåller den önskade volymen. Inställningen är klar när en

signal hörs från maskinen.
4 När du har programmerat volymen för en dryck kommer bryggaren att brygga den nya volymen varje

gång du väljer denna dryck igen.

 Tryck och håll inne americanoknappen för att extrahera önskad kaffemängd. Släpp för att ställa in den
nya kaffevolymen. Upprepa för justering av vattenmängden.

 Den minsta volymen för en espresso är 20 ml och för en dubbel espresso 40 ml.

 Den högsta volymen för en espresso är 70 ml och för en dubbel espresso 120 ml.



189Svenska

 För americano är den minsta respektive högsta volymen 20 ml och 70 ml. För varmvatten är den minsta
respektive högsta volymen 50 ml och 200 ml.

Anpassa kaffetemperaturen
Det går att justera temperaturen för kaffets extraktion. Du kan välja mellan tre inställningar: varmt kaffe,
medelhett kaffe, hett kaffe. Vid en högre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mer
bittert och mindre syrligt. Vid en lägre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mindre
bittert och mer syrligt.
1 Stäng av maskinen.
2 Tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen i tre sekunder. Det hörs en signal från

maskinen.
3 Tryck på någon av knapparna nedan för att justera temperaturinställningen för kaffeextrahering till

önskad nivå.
- Om du vill justera inställningen till varmt kaffe trycker du på espressoknappen.
- Om du vill justera inställningen till medelhett kaffe trycker du på knappen för dubbel espresso.
- Om du vill justera inställningen till hett kaffe trycker du på americanoknappen.

När du har valt rätt temperatur på kaffet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.
Om du inte stänger av bryggaren själv stängs den av automatiskt efter 30 minuter.

Återställa volymer till fabriksinställningar
- Återställa espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen samtidigt i

tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och espressoknappen blinkar tre
gånger.

- Återställa dubbel espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och knappen för dubbel
espresso samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och knappen för
dubbel espresso blinkar tre gånger.

- Återställa americano: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen
samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och americanoknappen
blinkar tre gånger.

Efter var och en av dessa tre återställningar kommer maskinen att gå in i vänteläge.

Göra skummad mjölk
 Vi rekommenderar att du alltid använder mjölk som kommer direkt från kylen för bästa möjliga skum.

Förberedelser
1 Fyll en mjölkkanna med ca 1 dl mjölk för cappuccino eller ca 1,5 dl mjölk för latte macchiato (Bild 26).
2 Vrid vredet till ångläget för att påbörja förvärmningen av ångan (Bild 27). Ångindikatorn börjar blinka.

 För bästa skumningsresultat ska du inte skaka mjölkkannan eller hålla den upprätt (Bild 28).
3 Vänta i ca 10–20 sekunder tills ångindikatorn lyser med fast sken. Maskinen börjar avge ånga.
4 Vänta i ytterligare 5 sekunder tills ångan är stabil och kondensen har försvunnit. Stäng sedan av ångan

(Bild 10).
5 Luta ångpipen mot mjölkkannans pip samtidigt som du roterar den i mjölkkannan och placera den vid

klockan 3 eller 9 i mjölkkannan.
Luftning
Mängden luft som införs under luftningen avgör hur tjock och trögflytande den skummade mjölken blir.
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Mer luftning ger ett tjockare lager skummad mjölk som är mer trögflytande. Mindre luftning ger ett tunnare
lager skummad mjölk som är mindre trögflytande. Du kan reglera mängden luft genom att anpassa djupet
hos ångpipen i förhållande till mjölkytan samt luftningstiden.
1 För mjölkkannan upp och ned längs ångpipen och se till att hålla ångpipen cirka 5 mm under ytan.
2 Vrid vredet för varmvatten/ånga till ångläget för att sätta på ångfunktionen.
3 Du bör höra ett väsande ljud som påminner om när man river sönder papper. Det visar att luftningen är

lagom. Håll ångpipen stilla så att en virvel bildas.
4 Fortsätt lufta i 5–15 sekunder
Emulgering
Emulgeringen avgör hur jämn och tät den skummade mjölken blir. Vi rekommenderar att ångpipen doppas
halvvägs ner i mjölken för att den skummade mjölken ska bli jämn.
1 Håll mjölkkannans pip så att den vidrör ångpipen medan du långsamt rör mjölkkannan uppåt längs

ångpipen tills ångpipen är ungefär 3 cm under ytan. Håll mjölkkannan stilla för att skapa kontinuerliga
virvlar. Då blandas den tidigare tillförda luften in så att skummet gradvis blir krämigt.

2 När botten på mjölkkannan blir varm, vilket tyder på att mjölken har nått den rätta temperaturen (cirka
60–65 °C), vrider du vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att avbryta mjölkskumningen.

 Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.

 Av hygienskäl och för att undvika att mjölkrester samlas ska ångpipen rengöras med fuktig trasa varje
gång du har använt den.

Tappa varmt vatten
1 Placera en kopp under ångpipen.
2 Rotera vredet till positionen för varmt vatten så börjar det komma varmt vatten. Nu tänds lampan för

ånga/varmvatten.
3 Om du vill stänga av det varma vattnet roterar du vredet för ånga/varmvattnet till avstängt läge.

 Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.

Avkalkning
När lampan för avkalkning tänds är det dags att kalka av kaffemaskinen.
Du får absolut inte använda ett avkalkningsmedel baserat på svavelsyra, saltsyra, aminosyra eller ättiksyra
(vinäger) eftersom detta kan skada kaffebryggarens vattenkrets och inte lösa upp kalkavlagringarna
ordentligt.
Om du inte använder Philips avkalkningsmedel gäller inte garantin. Garantin blir också ogiltig om du inte
avkalkar maskinen.
Avkalkningsmedel medföljer inte maskinen. Du kan köpa Philips avkalkningsmedel hos en lokal
återförsäljare eller i webbutiken (http://www.philips.com/support).
Avkalkningsprocessen består av en avkalkningscykel (cirka 4 minuter) och en sköljningscykel (cirka 3
minuter).

Avkalkningsprocess
1 Slå på kaffemaskinen.
2 Ta bort droppbrickan, töm ut vattnet och sätt tillbaka den.
3 Ta bort vattenbehållaren och töm ut vattnet.
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4 Häll avkalkningslösningen från Philips (CA6700) i vattenbehållaren och fyll på till avkalkningsnivån
(avkalkningsikonen är tryckt på vattenbehållaren).

5 Sätt tillbaka vattenbehållaren och placera en stor skål (≥ 1,2 l) under brygghuvudet och ångpipen för att
samla upp vätskan (Bild 29).

6 Starta avkalkningen genom att samtidigt trycka på knapparna för espresso och dubbel espresso i tre
sekunder, vilket bekräftas med en signal.

7 Låt maskinen pumpa ut avkalkningsmedlet. När processen är klar stängs maskinen av automatiskt.
8 Ta ut vattenbehållaren och rengör den från eventuell återstående avkalkningslösning genom att skölja

den med rent vatten.
9 Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på vattenbehållaren (Bild 8).
10 Töm den stora skålen och ställ tillbaka den under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp vattnet.
11 Tryck in på/av-knappen. Espressoknappen tänds.
12 Tryck på espressoknappen och låt maskinen pumpa ut vatten.
13 När maskinen har slutat tömma ut vatten är avkalkningen klar och maskinen kommer automatiskt att

vara redo för bryggning.

Automatiskt viloläge
Om maskinen inte används på 30 minuter går den automatiskt in i viloläge och alla lampor slocknar.
Om du vill använda maskinen igen slår du på den med på/av-knappen.

 Du kan också stänga av maskinen medan den är igång genom att trycka in på/av-knappen.

Rengöring och underhåll
Genom att regelbundet rengöra och underhålla kaffemaskinen hålls den i bra skick och säkerställer gott
kaffe under lång tid framöver.
Se tabellen nedan för information om när och hur du rengör bryggarens alla löstagbara delar.

Del När den ska rengöras Hur den ska rengöras

Portafilter, filterkorg och
brygghuvud.

Efter varje användning. Rengör noga portafiltrets insida och utsida
samt filterkorgen (se 'Rengöra portafilter,
filterkorg och brygghuvud').

Filterkorg När filterkorgens hål är igensatta. Använd rengöringsstiftets tunna ände för
att ta bort resterna från hålen (se 'Rengöra
en igensatt filterkorg'). 

Portafilter och filterkorg Varje månad Använd Philips avfettningstabletter för att
rengöra portafiltret och filterkorgarna (se
'Rengöra portafiltret och filterkorgarna
varje månad').

Ångpip Efter varje användning. Torka av ångpipen med en fuktig trasa
och rensa den (se 'Rengöra ångpipen efter
varje användning').

Ångpip När den är igensatt. Använd rengöringsstiftets tjocka ände för
att ta bort resterna från hålen i änden på
ångpipen (se 'Rengöra ångpipen när den
är igensatt').
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Del När den ska rengöras Hur den ska rengöras

Ångpip Varje månad Använd Philips rengöringssats för
mjölkkretsar för att rengöra ångpipen. (se
'Rengöra ångpipen varje månad med
Philips rengöringssats för mjölkkretsar')

Kaffemaskinens utsida Varje vecka. Torka bort fläckar och rester från
kaffemaskinens framsida varje vecka med
en fuktig trasa. Använd inte slipande
material som stålull eller skurdukar
eftersom det kan skrapa bort färgen. 

Kaffekvarn och öppning
för malt kaffe

Varannan vecka. Använd rengöringsborsten för att rengöra
kaffekvarnen och öppningen för malt
kaffe (se 'Rengöra kaffekvarnen och
öppningen för malt kaffe').

Bönbehållare Varannan vecka Töm bönbehållaren, tillsätt en liten
mängd parfymfritt rengöringsmedel och
skölj den under kranen.

Droppbricka Töm droppbrickan varje dag eller
när den röda indikatorn för full
droppbricka visar sig. Rengör
droppbrickan varje vecka. 

Ta bort droppbrickan, lägg på lite
rengöringsmedel och skölj den under
kranen. Du kan också göra rent den i
diskmaskinen.

Vattentank Varje vecka. Skölj vattenbehållaren under kranen varje
vecka.

Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud
Rengöra portafiltret och filterkorgen efter varje användning
1 Ta bort malet kaffe från portafiltret.
2 Sätt tillbaka portafiltret i brygghuvudet.
3 Tryck på espressoknappen för att noga skölja insidan och utsidan på brygghuvudet, portafiltret och

filterkorgen med varmt vatten. Sköljning med varmt vatten tar effektivt bort rester och kaffefett.
4 Ta bort portafiltret från brygghuvudet och skölj portafiltret och filterkorgen under kranen för att

noggrant rengöra både insidan och utsidan.
5 Torka filterkorgarna och portafiltret innan du sätter tillbaka dem.

 Diska inte portafiltret i diskmaskinen eftersom det skulle kunna skada det.

Rengöra en igensatt filterkorg
1 När filterkorgen är igensatt använder du den smala änden på rengöringsstiftet (Bild 30) för att ta bort

rester från hålen (Bild 31).
2 Du kan också använda rengöringsstiftet till att ta bort rester från kaffeöppningen och hålen i portafiltret.

Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad

 Använd endast avfettningstabletter från Philips (CA6704).

1 Lös upp en avfettningstablett från Philips i en skål med ljummet vatten.
2 Låt filterkorgarna och portafiltret ligga i lösningen i 20 minuter.
3 Skölj portafiltret och filterkorgarna noga.
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Rengöra ångpipen
Rengöra ångpipen efter varje användning
Rengör ångpipen efter varje användning och håll den ren så att det inte bildas avlagringar från mjölken.
1 Torka av ångpipen med en fuktig trasa direkt efter varje användning.
2 Kör ångfunktionen under 5–10 sekunder för att ta bort mjölkrester.

- Om inte ångpipen är helt ren kan det påverka mjölkens smak.

Rengöra ångpipen när den är igensatt
Om något av hålen i änden på ångpipen är igensatt följer du stegen nedan för att rensa den.
1 Stäng av kaffemaskinen.
2 Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålet i änden på ångpipen (Bild 32).

Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för
mjölkkretsar
1 Lägg i en påse Philips-rengöringssats för mjölkkretsar i mjölkkannan.
2 Fyll mjölkkannan med 2,4 dl varmt vatten.
3 Placera ångpipen i kannan.
4 Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i 20 minuter (Bild 33).
5 Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång i 10

sekunder.
6 Vrid vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att stänga av ångfunktionen.
7 Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i ytterligare 30 sekunder.
8 Upprepa steg 5 till 7 två gånger till.
9 Töm kannan och skölj den grundligt.
10 Ställ tillbaka den tomma kannan under ångpipen.
11 Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång igen i

10 sekunder för att spola bort eventuella rester av rengöringslösningen.
12 Töm kannan och skölj den grundligt.
13 Rengör ångröret med en ren fuktig trasa.

Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe
Rengör kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe varannan vecka för att inte malt kaffet ska täppa igen
öppningen eller påverka malningen. Se till att bönbehållaren är tom innan du startar rengöringen. Se till att
kaffekvarnen kan rotera normalt och att det inte kommer ut något malt kaffe från öppningen när
kvarnfunktionen aktiveras.
1 Kontrollera och säkerställ att bönbehållaren är tom.
2 Rotera bönbehållaren moturs för att lossa den från kaffemaskinen (Bild 34).
3 Ta av översta delen av kvarnhjulet (Bild 35) och rengör det fasta kvarnhjulet med rengöringsborsten (Bild

36). Rengör kvarnkammaren och rännan för malt kaffe med rengöringsborsten avsedd för kaffekvarnen
(Bild 37).

4 Sätt tillbaka det invändiga kvarnhjulet (Bild 38) och bönbehållaren (Bild 4).
5 Börja mala med portafiltret på plats. Låt maskinen var på utan kaffebönor för att ta bort eventuella rester

av malt kaffe från kvarnkammaren. Rengöringen är klar.

 Skölj inte den fasta kaffekvarnen med vatten. 
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 Om det fortfarande finns rester efter malt kaffe, upprepa steg 5. 

 Innan du startar rengöringen ser du till att bönbehållaren är tom, eftersom kaffebönor kan skada
bönbehållaren invändigt när du tar ut den. 

Rengöra bönbehållaren
1 Töm bönbehållaren.
2 Tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.
3 Torka av ytan med en trasa och låt den lufttorka före användning.

Rengöra droppbrickan
Rengöra droppbrickan varje dag
Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visas.

Rengöra droppbrickan varje vecka
1 Ta bort droppbrickan från maskinen.
2 Tillsätt en liten mängd rengöringsmedel i droppbrickan.
3 Skölj droppbrickan noggrant under kranen eller rengör den i diskmaskinen.

Rengöra vattentanken varje vecka
Skölj vattentanken under kranen varje vecka.

Varningsikoner
Varningsi­
kon

Lösning

Lampan för avkalkning/rengöring lyser: Kalka av kaffemaskinen (se 'Avkalkning').

På/av-knappen blinkar: Kaffemaskinen värms upp.
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Varningsi­
kon

Lösning

Lampan för ånga/varmvatten blinkar vitt: Kaffemaskinen värms upp så att du kan
använda funktionen för varmvatten/ånga.

Lampan för ånga/varmvatten blinkar rött: Kaffemaskinen indikerar att det inte finns
vatten. Det kan bero på att 1. det saknas vatten i vattenbehållaren, eller 2. pumpen har
stannat på grund av övertryck.

Felsökning
Det här kapitlet sammanfattar de vanligaste problemen som kan uppstå med kaffemaskinen. Om det finns
problem som du inte kan lösa kontaktar du det lokala kundservicecentret. Kontaktuppgifterna finns på
garantikortet.

Problem Orsak Lösning

Kaffemaskinen startar
inte.

Kaffemaskinen är inte kopplad till
ett eluttag.

Koppla in kaffemaskinen

Kaffemaskinen verkar
läcka.

En överfull droppbricka kan se ut
som ett läckage.

Töm droppbrickan.

Vattenbehållaren sitter inte i rätt
läge.

Ta ut vattenbehållaren och tryck ner den
igen i kaffemaskinen.

Vattenbehållaren har inte satts i
ordentligt och luft sugs in i
kaffemaskinen.

Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge
genom att ta ut den, sätta tillbaka den och
trycka ner den ordentligt.

Kaffemaskinen är inte placerad på
en jämn yta.

Placera kaffemaskinen på en jämn yta så
att inte droppbrickans vätska kan rinna ut.

Det kommer ut ånga eller
det hörs ett fräsande eller
rasslande ljud när
kaffemaskinen startar
eller under bryggning.

Det är normalt. Ljudet kommer
från tryckventilen och är helt
normalt.

Kaffemaskinen låter
mycket och det går inte
att brygga kaffe.

Det finns inget vatten i
vattenbehållaren.

Fyll vattentanken med vatten.

Vattenbehållaren har inte satts i
ordentligt och luft sugs in i
kaffemaskinen. Tätningsringen i
botten av vattenbehållaren är inte
borttagen.

Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge
genom att ta ut den, sätta tillbaka den och
trycka ner den ordentligt. Kaffemaskinen
tillhandahålls med en tätningsring för att
skydda vattenkretsen. Ta bort
tätningsringen före första användningen.
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Problem Orsak Lösning

Kaffet är för kallt. Om koppen är kall sänker det
dryckens temperatur.

Prova att förvärma koppen genom att
skölja den med varmt vatten.

Om du häller i mjölk sänks
dryckens temperatur.

Vare sig du häller i varm eller kall mjölk
kommer kaffets temperatur att sänkas.
Prova att förvärma koppen genom att
skölja den med varmt vatten.

Maskinen har inte rätt inställd
temperatur.

Kontrollera maskinens
temperaturinställning och ställ in den på
den högsta nivån (se 'Anpassa
kaffetemperaturen').

Kaffet är för svagt. Kaffekvarnen är inställd på hög
grovlek.

Justera grovleken till en lägre siffra (se
'Ställa in kaffekvarnen'). Du måste brygga
1 till 2 koppar innan smaken ändras.

Det finns inte tillräckligt mycket
malt kaffe.

Öka kvantiteten med vredet för
malningsmängd.

Mjölken skummas inte. Den mjölksort som används är
inte lämplig.

Skummets kvantitet och kvalitet beror på
typen av mjölk. För att få ett bra skum bör
du använda mellanmjölk, standardmjölk
eller laktosfri mjölk.

Ångpipen är igensatt. Rengör ångpipen (se 'Rengöra ångpipen
när den är igensatt').

Ångpipen doppas för djupt i
mjölktillbringaren.

Justera hur djupt ångpipen doppas i
mjölken (se 'Göra skummad mjölk').

Kaffet rinner inte ut eller
så går flödet långsamt.

Kaffekvarnen är inställd på låg
grovlek.

Ställ in grovleken på en högre siffra (se
'Ställa in kaffekvarnen'). Observera att det
kan påverka kaffets smak.

Det är för mycket malt kaffe i
filterkorgen.

Minska mängden malt kaffe i filterkorgen
med vredet för malningsmängd.

Den filterkorg som används är
inte lämplig.

Använd en filterkorg som är lämplig för
denna kaffemaskin.

Filterkorgen i portafiltret är
igensatt.

Testa att använda en annan filterkorg. Om
filterkorgen fungerar normalt indikerar
det att originalfilterkorgen är igensatt och
bör rengöras (se 'Rengöra portafilter,
filterkorg och brygghuvud').

Portafiltrets kaffepip är igensatt. Du kan också använda rengöringsstiftets
tunna ände till att ta bort rester från
kaffeöppningen eller hålen i portafiltret.

Det strömmar kaffe
utmed portafiltrets
kanter.

Portafiltret sitter inte fast
ordentligt i brygghuvudet.

Fäst portafiltret ordentligt i brygghuvudet.

Portafiltrets övre kant är smutsig. När du har malt tar du bort eventuella
kafferester från portafiltrets kant.
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Problem Orsak Lösning

Filterkorgen sitter inte rätt. Sätt i filterkorgen rätt. Se till att dess
kanter inte sticker ut utanför portafiltrets
kant.

Det finns kafferester på
portafiltrets beslag på
brygghuvudet.

Rengör portafiltret med
rengöringsborsten.

Det är för mycket malt kaffe i
filterkorgen.

Minska mängden malt kaffe i filterkorgen
med vredet för malningsmängd.

Det kommer ut mindre
och mindre malt kaffe
från utloppet under
malningen.

Utloppet för malt kaffe är
igensatt.

Rengör kaffekvarnen och utloppet för
malt kaffe (se 'Rengöra kaffekvarnen och
öppningen för malt kaffe').

Det flyger malt kaffe
under malningen.

Ringen för malt kaffe används
inte.

Sätt i ringen för malt kaffe före malningen.

Det kommer för mycket malt
kaffe.

Innan malningen avslutas automatiskt
trycker du och släpper upp kvarnknappen
för att malningen ska upphöra och
mängden malt kaffe minskas. 

Det går inte att sätta i
portafiltret normalt.

Portafiltret har inte klickats i på
rätt sätt i brygghuvudet.

Installera portafiltret.

Portafiltret är inte åtdraget
genom att ha roterats så långt till
vänster som möjligt.

Installera portafiltret.

Mängden malt kaffe
ändras.

En annan nivå för grovlek
används.

Det är normalt. Olika nivåer för grovlek
kan leda till olika mängder malt kaffe.

En annan typ av kaffebönor
används.

Det är normalt. Bönor av olika
rostningsgrad eller märken ger olika
mängder malt kaffe, även vid samma
grovleksgrad.

Kaffebönor som är olika färska
används.

Det är normalt. Bönor som har förvarats
olika lång tid ger olika mängder malt
kaffe, även vid samma grovleksgrad.

Maskinen slutar brygga
och lampan för
ånga/varmvatten blinkar
rött.

Det är slut på vatten i maskinen. Fyll vattenbehållaren och sätt tillbaka den.

Tekniska specifikationer
Tillverkaren förbehåller sig rätten att förbättra produktens tekniska specifikationer. Samtliga förinställda
mängder är ungefärliga.
Beskrivning Värde

Mått (h × b × d) 410 × 320 × 335 mm
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Vikt utan förpackning 8,0 kg

Vikt med förpackning 13,5 kg

Nätsladdens längd 1 m

Typ av stickkontakt Typ Y

Märkeffekt 220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W
Uppvärmning: 1 340–1 600 W, malning: 150 W

Standbyeffekt < 0,5 W
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Makineye genel bakış (Şek. A)
 Aksesuarların bazıları sadece belirli modeller içindir.

A1 Çekirdek haznesi A10 Damlama tepsisi 

A2 Çift çekirdek haznesi A11 Damlama tepsisi ızgarası 

A3 Öğütücü dişleri A13 Su haznesi kapağı

A4 Toz halkası A14 Su haznesi

A5 Portafiltre A15 Tamper yuvası

A6 Kontrol paneli A16 Buhar/Sıcak su döner düğmesi

A7 Öğütülmüş alma braketi (öğütme konumu) A17 Sıcak su musluğu

A8 Demleme başlığı A18 Buhar çubuğu

A9 Öğütülmüş toz ayırıcı 

Aksesuarlar
A12 Temizleme pimi A23 Temizleme fırçası

A19 Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak) A24 Öğütücü temizleme fırçası

A20 Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak) A25 Sıcaklık şeritli süt sürahisi

A21 Espresso standı A26 Süt sürahisi

A22 Kalibre edilmiş tamper
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Kontrol paneli (Şek. B)
Tüm düğme ve simgelere genel bakış için Şekil B'ye bakın. Aşağıda açıklamaları bulabilirsiniz.
B1 Açma/Kapama B6 Basınç göstergesi

B2 Kireç temizleme ışığı B7 Espresso

B3 Öğütücü B8 Double Espresso

B4 Single/Double doz ışıkları B9 Americano

B5 Öğütme miktarı döner düğmesi B10 Sıcak su/Buhar ışığı

Giriş 
Philips Barista Brew Espresso makinesini satın aldığınız için teşekkür ederiz! Sunduğumuz destekten tam
olarak faydalanmak için ürününüzü lütfen www.home.id adresinden kaydettirin.
Makineyi ilk kez kullanmadan önce emniyet broşürünü dikkatlice okuyun ve gelecekte de başvurmak üzere
saklayın.
Kullanıma başlamanıza ve makinenizden en iyi şekilde yararlanmanıza yardımcı olmak için
http://www.philips.com/support adresinde çevrimiçi destek sunuyoruz.

 Bu yarı otomatik espresso makinesinin farklı özelliklere ve aksesuarlara sahip birden fazla versiyonu vardır.
Örneğin, sıcaklık şeritli süt sürahisi tüm versiyonlara dahil değildir. Her versiyon kendi model numarasına
sahiptir, bu numarayı makinenin alt kısmında bulunan veri etiketinde bulabilirsiniz.

 Bu makine kahveyle test edilmiştir. Özenle temizlenmiş olmasına rağmen bir miktar kahve kalıntısıyla
karşılaşabilirsiniz. Bununla birlikte, makinenin tamamen yeni bir ürün olduğunun garantisini veririz.

İlk kullanımdan önce

1. Çekirdek haznesinin takılması ve su haznesinin doldurulması
 Öğütücü üzerindeki iki okun birbiriyle aynı hizada olup olmadığını kontrol edin ve hizalanmış olmasını

sağlayın (Şek. 1).

1 Çekirdek haznesi tabanındaki iki "I" işaretinin birbiriyle hizalanıp hizalanmadığını kontrol edin ve
doğrulayın (Şek. 2).

2 Çekirdek haznesini aşağı doğru bastırın, çekirdek haznesi üzerindeki kilit sembolünün makinenin
üstündeki üçgen sembolüyle hizalandığından emin olun (Şek. 3) ve çekirdek haznesini saat yönünde
döndürün (Şek. 4).

3 İstediğiniz tanecik boyutunu seçmek için çekirdek haznesini döndürün (Şek. 5).

 Öğütücü ve çekirdek haznesi hassas bileşenlerdir. Bu nedenle kurulumdan sonra bunları sık sık
çıkarmaktan kaçının.

4 Su haznesi kapağını açın, su haznesinin üst kolunu tutun ve çıkarmak için dikey olarak kaldırın (Şek. 6).
5 Sarı sızdırmazlık şeridini su haznesinin altından çıkarın (Şek. 7).
6 Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar doldurun (Şek. 8).
7 Üst kolu tutun ve su haznesini makineye dikey olarak geri yerleştirin. Su haznesinin kapağını kapatın (Şek.

9).
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 Çıkarılan sarı sızdırmazlık şeridinin yeniden takılmasına gerek yoktur; şeridi atabilirsiniz.

 En iyi kahve kalitesi için su haznesindeki suyu sık sık değiştirmenizi öneririz.

2. Makinenin ilk kez çalıştırılması
1 Fişi topraklı duvar prizine takın..
2 Buhar döner düğmesinin kapalı olduğundan emin olun (Şek. 10).
3 Makineyi açmak için Açma/Kapama (Şek. 11) düğmesine basın.

- Açma/Kapama ve Espresso düğmeleri yanar.
4 Sıcak su/buhar çubuğunun ve demleme başlığının altına bir kâse yerleştirin (Şek. 29).
5 Temizlemek için Espresso düğmesine (Şek. 12) basın.

- Demleme başlığından, sıcak su musluğundan ve buhar çubuğundan sıcak su akmaya başlayacaktır.
6 Su akışı durduktan sonra Açma/Kapama düğmesi yanıp sönmeye başlar ve makine ısınır.

 İlk kullanımda, durulamak için makineyi açtıktan sonra Espresso düğmesine bastığınızdan emin
olun. Ancak makineyi duruladıktan sonra kahve çekirdeklerini öğütebilir veya kahve
demleyebilirsiniz.

 Su boşaltma sırasında, buhar çubuğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için, dokunmadan önce
soğumasını bekleyin.

Su sertliğini ayarlama
1 Makineyi kapatın.
2 Açma/Kapama düğmesini ve Americano düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Kireç Çözme ve

Açma/Kapama düğmesi ışığı yanıp söner.
Varsayılan ayar sert sudur, bu nedenle Americano düğmesinin ışığı yanar.
- Ayarı orta su kalitesine getirmek için Double Espresso düğmesine basın.
- Ayarı yumuşak su kalitesine getirmek için Espresso düğmesine basın.
Doğru su sertliği seçildiğinde onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.

 Yerel su servisiniz tarafından sağlanan su sertliğini değerlendirmek için Philips Su Sertliği Test Kiti
HD5085/01'i yakındaki bir tedarikçiden veya Philips web sitesi aracılığıyla internet üzerinden edinebilirsiniz.

Test şeridi Philips

Yumuşak su 4 yeşil nokta <3 dH

Orta yumuşaklıkta su 1 kırmızı nokta >4 dH

Orta yumuşaklıkta su 2 kırmızı nokta >7 dH

Sert su 3 kırmızı nokta >14 dH

Sert su 4 kırmızı nokta >21 dH
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Kahve yapma

Öğütücünün ayarlanması
Öğütülmüş kahvenin tanecik boyutu, basınç ve akış hızı gibi demleme dinamiklerini ve nihayetinde espresso
lezzetini önemli ölçüde etkiler.
Bu makine, 15 tanecik boyutu seviyesi (1-15) sunar. Öğütme ayarı ne kadar düşük olursa kahve çekirdekleri o
kadar ince öğütülür ve kahve o kadar sert olur.
Farklı kavrulma derecelerine sahip farklı çekirdekler için ayarlamalar gerekebilir ve bu da ortaya çıkan
öğütülmüş kahve miktarını etkileyebilir.
Espresso/Americano için 1-4 öğütücü seviyeleri tavsiye edilir. Daha uzun kahve tarifleri için (ör. Lungo) 5-10
seviyeleri en uygun seviyelerdir (Şek. 5).

Tek ve çift duvarlı filtre sepeti arasında seçim yapma
- Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):
Ürünle birlikte verilen çift duvarlı filtre sepetleri (Şek. 13), makineyi ilk kez kullanırken bile kremalı bir
espresso demlemenize olanak tanır ve ideal basınç aralığına ulaşmanıza yardımcı olur.
- Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):
Ürünle birlikte verilen tek duvarlı filtre sepetleri (Şek. 14), profesyonel makinelerde kullanılanlara benzer ve
daha fazla el becerisi ve deneyim gerektirir. Doğru ayarları bulduğunuzda kahvenizin daha fazla
özelleştirilmesine olanak tanıyarak daha iyi ekstraksiyon, tat ve tutarlılık sağlarlar.

Çift çekirdek haznesinden çekirdek seçme
Çift çekirdek hazneniz varsa öğütmeden önce hangi tür çekirdeği kullanacağınızı seçebilirsiniz. Hâlihazırda
farklı türlerde çekirdekler koyduysanız iki bölmeden birini seçebilir veya seçme düğmesini kullanarak bunları
karıştırabilirsiniz.

 Öğütülmüş kahve çıkışında bir miktar kahve kalması normaldir. Çekirdek bölmeleri arasında geçiş
yaparken, kalan çekirdekleri öğütün ve bölmeyi tamamen boşaltmak için atık kahveyi atın.

Çekirdeklerin öğütülmesi
1 Tek bardaklık veya çift bardaklık bir filtre sepeti seçin.

- Filtre sepetini değiştirirken takılı filtre sepetini diğer filtre sepetinin kenarıyla kolayca kaldırabilirsiniz
(Şek. 15).

2 Toz halkasını portafiltrenin üzerine takın (Şek. 16).
3 Portafiltreyi öğütücü braketi ile hizalayın ve yatay olarak itin (Şek. 17).

- Daha fazla veya daha az çekirdek öğütmek için Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanın
4 Otomatik öğütme için, 1x veya 2x dozu seçmek üzere Öğütücü düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun.

Ardından öğütmeye başlamak için Öğütücü düğmesine bir kez daha basın.
- Tek bardaklık filtre sepeti kullanırken 1x doz, çift bardaklık filtre sepeti kullanırken ise 2x doz seçin.
- Öğütme işlemini yarıda durdurmak için Öğütücü düğmesine tekrar basmanız yeterlidir.

5 Elle öğütme için, bir elinizle portafiltreyi tutun ve gerekli miktarda kahve öğütülene kadar portafiltreyi
braketin içine bastırıp tutun.

 Tek bardak için 12-14 gram, çift bardak için ise 18-20 gram çekirdek kullanılması tavsiye edilir. Kahve
miktarını hassas bir şekilde kontrol etmek için elektronik bir tartı kullanabilirsiniz. Filtre sepeti üzerindeki
"Max" göstergesini kaba bir ölçü olarak kullanabilirsiniz.



203Türkçe

 Kahve çekirdeklerini eklemeden ve makineyi kullanmadan önce çekirdek haznesinin doğru şekilde
takıldığından ve kilitlendiğinden emin olun.

 Çekirdek haznesine sadece kavrulmuş kahve çekirdekleri konulabilir. Kahve makinesine zarar
verebileceğinden çekirdek haznesine çiğ kahve çekirdekleri, kahve tozu, hazır kahve veya başka malzemeler
koymayın.

 Öğütme sırasında maksimum öğütülmüş kahve seviyesine dikkat edin ve öğütülmüş kahve çıkışının
tıkanmamasına özen gösterin (Şek. 18).

 Farklı çekirdekler, otomatik öğütmede biraz farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verebilir. Öğütme
ayarlarını her bir çekirdek türü için gerçek demleme basıncına göre ayarlamanız gerekebilir (bk. "İdeal
demleme").

 Öğütülmüş kahvenin damlayışı gözle görülür şekilde kötüleştiğinde öğütme kanalını temizleyin (bk.
"Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").

Sıkıştırma
1 Portafiltreyi öğütücü braketinden çıkarın.
2 Toz halkasını portafiltreden çıkarın (Şek. 19).
3 Zahmetsiz sıkıştırma yapabilmek için portafiltreyi dolgulu tabanı ile tezgâh üzerine yerleştirin (Şek. 20).
4 Portafiltreye birkaç kez hafifçe vurarak öğütülmüş kahvenin filtre sepetine eşit olarak dağılmasını

sağlayın (Şek. 21).
5 Öğütülmüş kahveyi sıkıştırmak için kalibre edilmiş tamper kullanın.
6 Sıkıştırma işleminden sonra kahve miktarının filtre sepetindeki maksimum çizgisini aşmadığından emin

olun.
- İdeal sonuç için, sıkıştırmadan sonra kahve tozunun yüksekliği maksimum çizgisinin hemen altında

olmalıdır.

Espresso demleme
1 Portafiltreyi demleme başlığının içine yerleştirin.

- Portafiltreyi demleme başlığı üzerindeki "üçgen" işaretiyle hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı
doğru yerleştirin (Şek. 22). Ardından kilitlemek için portafiltreyi saat yönünün tersine ortaya doğru
döndürün (Şek. 23).

2 Demlemeye başlamak için Espresso veya Double Espresso düğmesine basın (Şek. 24).
- Makine işlemi tamamlamadan dağıtımı durdurmak için düğmeye tekrar basın.

 Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp söndüğünde makine ön ısıtma modundadır ve demleme
başlatılamaz. Tüm düğme göstergeleri sabit yandığında demleme işlemi başlatılabilir.

 Demleme tamamlandıktan sonra damlama tepsisinin üzerinde buhar ve pompa sesi olabilir. Bu durum
normaldir ve makinenin basıncını düşürdüğünü gösterir.

 Demleme basıncı çok yüksek olduğunda makine kahve dağıtımını durdurur. Bu sırada gösterge yanıp
sönmeye devam eder.

 Varsayılan olarak Espresso hacmi yaklaşık 40 ml, Double Espresso hacmi ise yaklaşık 80 ml'dir.
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Americano demleme
Americano, bir shot espresso üzerine su musluğundan sıcak su dökülerek yapılır.
1 Portafiltreyi demleme başlığına yerleştirin, tutacağı "üçgen" işareti ile hizalayın ve demleme başlığının

içine yukarı doğru yerleştirin (Şek. 22). Ardından kilitlemek için tutacağı saat yönünün tersi yönde ortaya
doğru döndürün (Şek. 23).

2 Portafiltrenin çıkış deliklerinin ve Americano su musluğunun altına büyük bir bardak yerleştirin (Şek. 25).
3 İlk olarak bir bardak Espresso demlemeye başlamak için Americano düğmesine basın.
4 Espresso'nun demlenmesi bittikten sonra Americano'yu bitirmek için üstüne, Americano su

musluğundan sıcak su dökülecektir.

 Sıcak su musluğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için ilk önce soğumasını bekleyin.

İdeal demleme
Basınç, espresso demlemede önemli bir faktördür. Basınç göstergesi, basıncı gösterir ve espresso
shot'larınızın ideal ekstraksiyonunu izlemenize yardımcı olur. Farklı türde kahve çekirdekleri kullandığınız her
seferde basınç göstergesi durumuna göre öğütme parametrelerini yeniden ayarlamanız önerilir.

A

A1

B

B1

C

C1

İdeal ekstraksiyon için sabit bir akış, zengin ve kadifemsi bir krema ve dengeli aromaya sahip bir kahve elde
etmeniz gereklidir. Basınç, en uygun aralıkta olmalıdır.

Yetersiz ekstraksiyon
Kahveye yetersiz ekstraksiyon uygulanırsa hızlı akışlı, ince ve soluk kremalı, ekşi ve zayıf aromalı bir kahve
elde edersiniz. Basınç, daha düşük aralıktadır.
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Nasıl ayarlamalı
1 Öğütücüyü daha ince bir seviyeye ayarlayın.
2 Hâlâ yetersiz ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini sağdaki "+" artı seviyesine çevirerek

öğütülmüş kahve miktarını artırın.
3 En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları

tekrarlayın.
4

Aşırı ekstraksiyon
Kahveye aşırı ekstraksiyon uygulanırsa damlayan veya akmayan, koyu ve düzensiz kremalı, acı ve yanık tada
sahip bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha yüksek aralıktadır.

Nasıl ayarlamalı
1 Öğütücüyü daha kalın bir seviyeye ayarlayın.
2 Hâlâ aşırı ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini soldaki "-" eksi seviyesine çevirerek

öğütülmüş kahve miktarını azaltın.
3 En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları

tekrarlayın.
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Varsayılan hacimlerin özelleştirilmesi
1 Portafiltreyi sıkıştırılmış öğütülmüş kahve ile demleme başlığının içine yerleştirin.
2 Özelleştirmek istediğiniz içeceğin düğmesini basılı tutun. Üç saniye sonra makine özelleştirme moduna

girer ve bir bip sesi çıkarır.
3 Bardak istenen hacmi içerdiğinde düğmeleri basılı tutmayı bırakın. Makineden bir bip sesi duyduğunuzda

ayar tamamlanmıştır.
4 Bir içecek için hacmi programladıktan sonra içeceği her tekrar seçtiğinizde makine bu yeni hacmi dağıtır.

 İstediğiniz kahve hacmini çıkarmak için Americano düğmesini basılı tutun. Yeni kahve hacmini ayarlamak
için serbest bırakın. Su hacmi ayarı için tekrarlayın.

 Minimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 20 ml ve 40 ml'dir.

 Maksimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 70 ml ve 120 ml'dir.

 Americano için minimum ve maksimum kahve hacmi, sırasıyla 20 ml ve 70 ml'dir. Sıcak suyun minimum ve
maksimum hacmi, sırasıyla 50 ml ve 200 ml'dir.

Kahve sıcaklığını özelleştirme
Kahve ekstraksiyon sıcaklığını ayarlayabilirsiniz. Üç ayardan birini seçebilirsiniz: ılık kahve, orta sıcaklıkta
kahve, sıcak kahve. Daha yüksek bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı artar ve asiditesi azalır.
Daha düşük bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı azalır ve asiditesi artar.
1 Makineyi kapatın.
2 Açma/Kapama düğmesini ve Espresso düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Makine bir bip sesi

çıkarır.
3 Kahve ekstraksiyon sıcaklığı ayarını tercih ettiğiniz seviyeye ayarlamak için aşağıdaki düğmelerden birine

basın.
- Ilık kahve ayarını seçmek için Espresso düğmesine basın
- Orta sıcaklıkta kahve ayarını seçmek için Double Espresso düğmesine basın.
- Sıcak kahve ayarını seçmek için Americano düğmesine basın.

Doğru kahve sıcaklığı seçildikten sonra onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.
Makineyi kendiniz kapatmazsanız makine, 30 dakika sonra kendiliğinden otomatik olarak kapanır.

Hacimleri fabrika ayarlarına sıfırlama
- Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı

tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Espresso düğmeleri üç kez yanıp
söner.

- Double Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Double Espresso düğmelerini aynı anda üç
saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Double Espresso
düğmeleri üç kez yanıp söner.

- Americano'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Americano düğmelerini aynı anda üç saniye
basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Americano düğmeleri üç
kez yanıp söner.

Bu üç sıfırlamanın her birinden sonra makine bekleme moduna geçer.
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Süt köpüğü yapma
 En iyi köpük kalitesini elde etmek için daima doğrudan buzdolabından çıkardığınız sütü kullanın.

Hazırlık
1 Bir süt sürahisini cappuccino için yaklaşık dörtte bir oranında (100 ml) ve latte macchiato için yaklaşık üçte

bir oranında (150 ml) sütle doldurun (Şek. 26).
2 Düğmeyi buhar konumuna çevirerek buhar ön ısıtma işlemini başlatın (Şek. 27). Buhar göstergesi yanıp

sönmeye başlar.

 İdeal bir köpürtme sonucu için süt sürahisini çalkalamayın ve dik tutmayın (Şek. 28).
3 Buhar göstergesi sürekli yanık kalana kadar yaklaşık 10-20 saniye boyunca bekleyin. Makine, buharı

serbest bırakmaya başlar.
4 Buhar sabit yoğunluğa gelene ve yoğunlaşma giderilene kadar 5 saniye daha bekleyin. Ardından buharı

kapatın (Şek. 10).
5 Süt sürahisi ağzını merkez alarak buhar çubuğunu çevirin ve süt sürahisine göre saat 3 veya saat 9

yönüne yerleştirin.
Havalandırma
Havalandırma sırasında verilen havanın hacmi, süt köpüğünün kalınlığını ve akışkanlığını belirler.
Daha fazla havalandırma, daha az akışkanlığa sahip daha kalın bir köpük tabakası ile sonuçlanır. Daha az
havalandırma, daha iyi akışkanlığa sahip daha ince bir köpük ile sonuçlanır. Hava hacmini, buhar çubuğunun
derinliğini süt yüzeyine ve havalandırma süresine göre ayarlayarak kontrol edebilirsiniz.
1 Buhar çubuğunun, süt sürahisi ağzından sıvı yüzeyinin yaklaşık 5 mm altına dalmasını sağlamak için süt

sürahisini süt boyunca yukarı ve aşağıya doğru hareket ettirin.
2 Buhar fonksiyonunu başlatmak için sıcak su/buhar döner düğmesini buhar konumuna çevirin.
3 Kağıt yırtılmasına benzer bir "tıslama" sesi duymalısınız, bu ses havalandırmanın uygun olduğunu

gösterir. Buhar çubuğunu sabit tutun ve girdap şekilleri oluşturun.
4 5-15 saniye süreyle havalandırmaya devam edin
Emülsifikasyon
Emülsifikasyon, süt köpüğünün ne kadar homojen ve yoğun olacağını belirler. Homojen süt köpüğü
sağlamak için buhar çubuğunu sütün yarı seviyesine kadar batırmanız önerilir.
1 Süt sürahisi ağzını buhar çubuğu ile temas halinde tutarken, süt sürahisini buhar çubuğu boyunca, buhar

çubuğu sıvı seviyesinden yaklaşık 3 cm aşağıda oluncaya kadar yavaşça yukarı doğru hareket ettirin.
Sürekli olarak girdap şekilleri oluşturmak için süt sürahisini sabit tutun. Bu, adım adım kremamsı bir
köpük oluşturmak için önceden verilen havayı içeri karıştırır.

2 Süt sürahisinin tabanı ısındığında ve sütün ideal sıcaklığa (yaklaşık 60-65 °C) ulaştığını gösterdiğinde,
sütün köpürmesini durdurmak için sıcak su/buhar düğmesini kapalı konuma çevirin.

 Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.

 Hijyen nedeniyle ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullandığınızda nemli
bir bezle temizleyin.

Sıcak su hazırlama
1 Buhar çubuğunun altına bir bardak yerleştirin.
2 Sıcak suyu açmak için döner düğmeyi sıcak su konumuna çevirin. Bu sırada buhar/sıcak su ışığı yanar.
3 Sıcak su akışını durdurmak için buhar/sıcak su döner düğmesini kapalı konuma getirin.

 Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.
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Kirecin temizlenmesi
Kireç çözme ışığı yandığında kahve makinenizin kirecini temizleme zamanı gelmiş demektir.
Kahve makinesindeki su devresine zarar verebileceğinden ve kireci tamamen temizleyemeyebileceğinden
hiçbir koşulda sülfürik, hidroklorik, aminosülfonik veya asetik asit (sirke) bazlı kireç çözücü kullanılmamalıdır.
Philips kireç çözücünün kullanılmaması garantiyi geçersiz kılar. Makinenin kirecinin temizlenmemesi de
garantiyi geçersiz kılar.
Kireç çözücü, makine ile birlikte temin edilmez. Philips kireç çözücüyü yerel bir tedarikçiden veya çevrimiçi
mağazadan (http://www.philips.com/support) satın alabilirsiniz.
Kireç çözme prosedürü, bir kireç çözme döngüsü (≈ 4 dakika) ve bir durulama döngüsü (≈ 3 dakika) içerir.

Kireç temizleme işlemi
1 Kahve makinesini açın.
2 Damlama tepsisini çıkarın, içindeki suyu boşaltın ve tepsiyi geri koyun.
3 Su haznesini çıkarın ve içindeki suyu boşaltın.
4 Philips kireç çözücüyü (CA6700) su haznesine dökün ve kireç çözme seviyesine kadar doldurun (su

haznesi üzerinde kireç çözme simgesi bulunur).
5 Su haznesini tekrar takın ve sıvı toplama için demleme başlığı ve buhar çubuğunun altına büyük bir kâse

(≥1,2 L) yerleştirin (Şek. 29).
6 Espresso ve Double Espresso düğmelerine aynı anda üç saniye boyunca basarak ve bip sesini duyarak

kireç çözme işlemini başlatın.
7 Makinenin kireç çözücüyü dağıtmasını bekleyin. İşlem bittiğinde makine otomatik olarak kapanır.
8 Su haznesini çıkarın ve kalan kireç çözücü çözeltiyi tatlı suyla durulayarak temizleyin.
9 Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar doldurun (Şek. 8).
10 Büyük kâseyi boşaltın ve su toplamak için tekrar demleme başlığının ve buhar çubuğunun altına

yerleştirin.
11 Açma/Kapama düğmesine basın. Espresso düğmesinin ışığı yanar.
12 Espresso düğmesine basın ve makinenin suyu dağıtmasını bekleyin.
13 Makine su dağıtımını bitirdiğinde kireç çözme prosedürü tamamlanır ve makine otomatik olarak

demlemeye hazır hâle gelir.

Otomatik uyku modu
Makine 30 dakika boyunca çalıştırılmazsa tüm göstergeler kapalı olacak şekilde otomatik olarak uyku
moduna girer.
Makineyi tekrar kullanmak için Açma/Kapama düğmesine basarak yeniden başlatın.

 Makineyi açıkken Açma/Kapama düğmesine basarak da kapatabilirsiniz.

Temizlik ve bakım
Düzenli temizlik ve bakım, kahve makinenizi en iyi durumda tutacak ve uzun süre lezzetli kahve sunacaktır.
Kahve makinesinin tüm çıkarılabilir parçalarının ne zaman ve nasıl temizleneceğine ilişkin ayrıntılar için
aşağıdaki tabloya bakın.
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Parça Ne zaman temizlenmeli Nasıl temizlenmeli

Portafiltre, filtre sepeti ve
demleme başlığı

Her kullanımdan sonra. Portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve
dışını iyice durulayın (bk. "Portafiltrenin,
filtre sepetinin ve demleme başlığının
temizlenmesi").

Filtre sepeti Filtre sepetindeki delikler
tıkandığında.

Deliklerdeki kalıntıları temizlemek için
temizleme piminin ince ucunu kullanın
(bk. "Tıkandığında filtre sepetini
temizleme"). 

Portafiltre ve filtre sepeti Her ay Portafiltreyi ve filtre sepetlerini
temizlemek için Philips kahve yağı çıkarıcı
tabletleri kullanın (bk. "Portafiltrenin ve
filtre sepetlerinin aylık olarak
temizlenmesi").

Buhar çubuğu Her kullanımdan sonra. Buhar çubuğunu nemli bir bezle silin ve
temizleyin (bk. "Buhar çubuğunun her
kullanımdan sonra temizlenmesi").

Buhar çubuğu Tıkandığında. Buhar çubuğunun ucundaki deliklerdeki
kalıntıları temizlemek için temizleme
piminin kalın ucunu kullanın (bk.
"Tıkandığında buhar çubuğunun
temizlenmesi").

Buhar çubuğu Her ay Buhar çubuğunu temizlemek için Philips
süt aksamı temizleyicisini kullanın (bk.
"Buhar çubuğunu Philips süt aksamı
temizleyicisi ile aylık olarak temizleme").

Kahve makinesi yüzeyi Her hafta. Kahve makinesinin ön tarafındaki kahve
lekelerini ve kahve kalıntılarını her hafta
nemli bir bezle temizleyin. Boyanın
soyulmasına neden olabileceğinden çelik
yünü veya ovma süngeri gibi aşındırıcı
malzemeler kullanmayın. 

Öğütücü ve öğütülmüş
kahve çıkışı

İki haftada bir. Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını
temizlemek için temizleme fırçasını
kullanın (bk. "Öğütücünün ve öğütülmüş
kahve çıkışının temizlenmesi").

Çekirdek haznesi İki haftada bir Çekirdek haznesini boşaltın, az miktarda
kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun
altında durulayın.

Damlama tepsisi Damlama tepsisini her gün veya
kırmızı "damlama tepsisi dolu"
göstergesi yandığında boşaltın.
Damlama tepsisini her hafta
temizleyin. 

Damlama tepsisini çıkarın, az miktarda
deterjan ekleyin ve musluğun altında
durulayın. Bulaşık makinesinde de
temizleyebilirsiniz.

Su haznesi Her hafta. Su haznesini her hafta musluk altında
durulayın.
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Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının
temizlenmesi
Her kullanımdan sonra portafiltrenin ve filtre sepetinin temizlenmesi
1 Atık kahveyi portafiltreden boşaltın.
2 Portafiltreyi tekrar demleme başlığının içine yerleştirin.
3 Demleme başlığının, portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını sıcak suyla iyice durulamak için

Espresso düğmesine basın. Sıcak suyla durulama, kalıntıları ve kahve yağını etkin şekilde temizleyebilir.
4 Portafiltreyi demleme başlığından çıkarın, portafiltreyi ve filtre sepetini musluk altında durulayarak iç ve

dış kısımlarını iyice temizleyin.
5 Filtre sepetlerini ve portafiltreyi geri yerleştirmeden önce kurulayın.

 Portafiltreye zarar verebileceğinden portafiltreyi bulaşık makinesinde yıkamayın.

Tıkandığında filtre sepetini temizleme
1 Filtre sepeti tıkandığında temizleme piminin ince ucunu kullanarak (Şek. 30) deliklerdeki kalıntıları

temizleyin (Şek. 31).
2 Kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için temizleme pimini de

kullanabilirsiniz.

Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi

 Yalnızca Philips kahve yağı çıkarıcı tabletler (CA6704) kullanın.

1 Bir Philips kahve yağı çıkarıcı tableti bir kâse ılık suda eritin.
2 Filtre sepetlerini ve portafiltreyi 20 dakika boyunca çözeltide bekletin.
3 Filtre sepetlerini ve portafiltreyi iyice durulayın.

Buhar çubuğunun temizlenmesi
Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi
Temiz tutmak ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullanımdan sonra
temizleyin.
1 Her kullanımdan hemen sonra buhar çubuğunu nemli bir bezle silin.
2 Süt kalıntılarını dışarı atmak için buhar fonksiyonunu 5-10 saniye çalıştırın.

- Buhar çubuğunun temizlenmemesi sütün tadını etkileyebilir.

Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi
Buhar çubuğunun ucundaki herhangi bir delik tıkandığında tıkanıklığı açmak için aşağıdaki adımları
uygulayın.
1 Kahve makinesini kapatın.
2 Buhar çubuğunun ucundaki delikteki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu kullanın

(Şek. 32).

Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak
temizleme
1 Süt sürahisine bir poşet Philips süt aksamı temizleyicisi ekleyin.
2 Süt sürahisini 240 ml sıcak su ile doldurun.
3 Buhar çubuğunu sürahinin içine yerleştirin.
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4 Buhar çubuğunu 20 dakika boyunca sürahinin içinde bekletin (Şek. 33).
5 Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve buhar fonksiyonunu 10

saniye boyunca çalıştırın.
6 Buhar fonksiyonunu durdurmak için sıcak su/buhar döner düğmesini kapalı konuma getirin.
7 Buhar çubuğunu 30 saniye daha sürahinin içinde bekletin.
8 5 ila 7. adımları iki kez daha tekrarlayın.
9 Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.
10 Boş sürahiyi tekrar buhar çubuğunun altına yerleştirin.
11 Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve temizleme çözeltisinin

kalıntılarını temizlemek için buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca tekrar çalıştırın.
12 Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.
13 Buhar borusunu temiz nemli bir bezle temizleyin.

Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi
Öğütülmüş kahvenin çıkışı tıkamasını veya öğütme işlemini etkilemesini önlemek için öğütücüyü ve
öğütülmüş kahve çıkışını iki haftada bir temizleyin. Temizliğe başlamadan önce çekirdek haznesinin boş
olduğundan emin olun. Öğütücünün normal şekilde dönebildiğinden ve öğütme işlevi etkinleştirildiğinde
öğütülmüş kahve çıkışından öğütülmüş kahve çıkmadığından emin olun.
1 Çekirdek haznesinin boş olup olmadığını kontrol edin.
2 Çekirdek haznesini saat yönünün tersine döndürerek kahve makinesinden çıkarın (Şek. 34).
3 Üst öğütme tekerleğini çıkarın (Şek. 35) ve dâhilî öğütme tekerleğini temizleme fırçası ile temizleyin (Şek.

36). Öğütücü haznesini ve öğütülmüş kahve kanalını öğütücü temizleme fırçası ile temizleyin (Şek. 37).
4 Dâhilî öğütücü tekerleği (Şek. 38) ve çekirdek haznesini geri yerleştirin (Şek. 4).
5 Yerleştirilen portafiltre ile öğütme işlevini başlatın. Öğütücü haznesinde kalan toz kalıntılarını temizlemek

için makineyi kahve çekirdekleri olmadan çalıştırın. Temizlik tamamlandı.

 Dâhilî öğütücüyü su ile durulamayın. 

 Hâlâ toz kalıntısı varsa 5. adımı tekrarlayın. 

 Kahve çekirdeklerini çıkardığınızda çekirdek haznesinin iç yapısına zarar verebileceğinden temizlemeye
başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. 

Çekirdek haznesini temizleme
1 Çekirdek haznesini boşaltın.
2 Az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.
3 Yüzeyini bir bezle kurulayın ve kullanmadan önce havayla kurumaya bırakın.

Damlama tepsisini temizleme
Damlama tepsisini her gün temizleme
Damlama tepsisini her gün ya da kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi göründüğünde boşaltın.

Damlama tepsisini her hafta temizleme
1 Damlama tepsisini makineden çıkarın.
2 Damlama tepsisine az miktarda deterjan ekleyin.
3 Damlama tepsisini musluk altında iyice durulayın veya bulaşık makinesinde temizleyin.
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Su haznesini her hafta temizleme
Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.

Uyarı simgeleri
Uyarı
simgesi

Çözüm

Kireç çözme/temizleme göstergesi yanıyor: Kahve makinesinin kirecini temizleyin (bk.
"Kirecin temizlenmesi").

Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp sönüyor: Kahve makinesi ısınıyor.

Buhar/sıcak su göstergesi beyaz renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi sıcak su/buhar
fonksiyonunu kullanmak için ısınıyor.

Buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi su eksikliği
olduğunu gösteriyor. Bunun nedeni, 1. su haznesinde su olmaması veya 2. aşırı basınç
nedeniyle pompalamanın durması olabilir.

Sorun giderme
Bu bölümde kahve makinesini kullanırken karşılaşabileceğiniz en sık sorunlara yer verilmiştir. Çözülemeyen
herhangi bir sorun için lütfen yerel müşteri hizmetleri merkezinizle iletişime geçin. İletişim bilgileri garanti
kartında yer almaktadır.

Sorun Neden Çözüm

Kahve makinesi
çalışmıyor.

Kahve makinesi bir elektrik prizine
bağlı değildir.

Kahve makinesini fişe takın.

Kahve makinesi sızdırıyor
gibi görünüyor.

Damlama tepsisi taşıyor, bu da bir
sızıntı gibi görünüyordur.

Damlama tepsisini boşaltın.

Su haznesi doğru konumda
değildir.

Su haznesini tekrar takın ve kahve
makinesinin içine doğru itin.

Su haznesi tam olarak
yerleştirilmemiştir, bu da kahve
makinesine hava girmesine neden
oluyordur.

Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve
sıkıca aşağı iterek doğru konumda
olduğundan emin olun.
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Sorun Neden Çözüm

Kahve makinesi düz bir yüzeye
yerleştirilmemiştir.

Damlama tepsisindeki sıvının taşmasını
önlemek için kahve makinesini düz bir
yüzeye yerleştirin.

Kahve makinesi
çalıştırıldıktan sonra veya
demleme sırasında buhar
çıkıyor veya tıslama ya da
tıkırtı sesi geliyor.

Bu durum normaldir. Basınç
tahliye vanası normal çalışması
sırasında bu sesi çıkarır.

Kahve makinesi çok ses
çıkarıyor ve kahve
hazırlayamıyor.

Su haznesinde su yoktur. Su haznesini su ile doldurun.

Su haznesi tam olarak
yerleştirilmemiştir, bu da kahve
makinesine hava girmesine neden
oluyordur. Su haznesinin altındaki
sızdırmazlık halkası
çıkarılmamıştır.

Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve
sıkıca aşağı iterek doğru konumda
olduğundan emin olun. Kahve makinesi,
su döngüsünü korumak için bir
sızdırmazlık halkası ile donatılmıştır. İlk
kullanımdan önce sızdırmazlık halkasını
çıkarın.

Kahve çok soğuk. Soğuk bir bardak içeceğinizin
sıcaklığını düşürür.

Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden
ısıtın.

Süt eklemek içeceğinizin
sıcaklığını düşürür.

Sıcak veya soğuk süt eklemeniz kahvenizin
sıcaklığını düşürür. Bardağı sıcak su ile
durulayarak önceden ısıtın.

Makinenin sıcaklığı düzgün
ayarlanmamıştır.

Makinenin sıcaklık ayarını kontrol edin ve
en yüksek seviyeye ayarlayın (bk. "Kahve
sıcaklığını özelleştirme").

Kahve çok hafif oluyor. Öğütücü yüksek tanecik boyutuna
ayarlanmıştır.

Tanecik boyutu seviyesini daha küçük bir
sayıya ayarlayın (bk. "Öğütücünün
ayarlanması"). Farklı bir tat elde etmeden
önce 1 ila 2 bardak demlemeniz gerekir.

Öğütülmüş kahve yeterli değildir. Öğütme Miktarı döner düğmesini
kullanarak miktarı artırın.

Süt köpürmüyor. Kullanılan süt türü uygun değildir. Köpüğün miktarı ve kalitesi sütün türüne
bağlı olarak değişir. İyi köpürme için yarım
yağlı süt, tam yağlı süt veya laktozsuz süt
kullanın.

Buhar çubuğu tıkalıdır. Buhar çubuğunu temizleyin (bk.
"Tıkandığında buhar çubuğunun
temizlenmesi").

Buhar çubuğu süt sürahisine çok
fazla daldırılmıştır.

Buhar çubuğunun süt içine daldırıldığı
derinliği ayarlayın (bk. "Süt köpüğü
yapma").
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Sorun Neden Çözüm

Kahve dışarı akmıyor veya
akış yavaş.

Öğütücü düşük tanecik boyutuna
ayarlanmıştır.

Tanecik boyutu seviyesini daha büyük bir
sayıya ayarlayın (bk. "Öğütücünün
ayarlanması"). Bu durumun kahvenizin
tadını etkileyebileceğini lütfen unutmayın.

Filtre sepetinde çok fazla
öğütülmüş kahve vardır.

Öğütme miktarı döner düğmesini
kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş
kahveyi azaltın.

Kullanılan filtre sepeti uygun
değildir.

Bu kahve makinesi için uygun bir filtre
sepeti kullanın.

Portafiltredeki filtre sepeti
tıkalıdır.

Test etmek için farklı bir filtre sepeti
kullanın. Filtre sepeti normal çalışıyorsa bu,
orijinal filtre sepetinin tıkalı olduğunu ve
temizlenmesi gerektiğini gösterir (bk.
"Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme
başlığının temizlenmesi").

Portafiltrenin kahve musluğu
tıkalıdır.

Temizleme piminin ince ucunu kahve
çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki
kalıntıları temizlemek için de
kullanabilirsiniz.

Kahve, portafiltrenin
kenarından akıyor.

Portafiltre, demleme başlığına
düzgün şekilde sabitlenmemiştir.

Portafiltreyi demleme başlığına düzgün bir
şekilde sabitleyin.

Portafiltrenin üst kenarı kirlidir. Öğütme işleminden sonra portafiltrenin
kenarındaki kahve kalıntılarını temizleyin.

Filtre sepeti düzgün
yerleştirilmemiştir.

Filtre sepetini düzgün bir şekilde
yerleştirin. Kenarının portafiltrenin
kenarından dışarı çıkmadığından emin
olun.

Demleme başlığının portafiltre
braketinde kahve kalıntısı vardır.

Portafiltreyi temizleme fırçası ile
temizleyin.

Filtre sepetinde çok fazla
öğütülmüş kahve vardır.

Öğütme miktarı döner düğmesini
kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş
kahve miktarını azaltın.

Öğütme sırasında çıkıştan
giderek daha az
öğütülmüş kahve çıkıyor.

Öğütülmüş kahve çıkışı tıkalıdır. Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını
temizleyin (bk. "Öğütücünün ve
öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").

Öğütme sırasında
öğütülmüş kahve sıçrıyor.

Toz halkası kullanılmamaktadır. Öğütmeden önce toz halkasını takın.

Çok fazla öğütülüyordur. Öğütme işlemi otomatik olarak sona
ermeden önce öğütülen kahve miktarını
azaltmak için Öğütücü düğmesine basıp
bırakın. 

Portafiltre normal şekilde
takılamıyor.

Portafiltre, demleme başlığına
doğru şekilde takılmamıştır.

Portafiltreyi takın.
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Sorun Neden Çözüm

Portafiltre, en soldaki yerleştirme
konumundan döndürülerek
sıkılmamıştır.

Portafiltreyi takın.

Öğütülmüş kahve miktarı
değişiyor.

Farklı bir tanecik boyutu seviyesi
kullanılmıştır.

Bu durum normaldir. Farklı tanecik boyutu
seviyeleri, farklı miktarlarda öğütülmüş
kahveye neden olabilir.

Farklı bir çekirdek türü
kullanılmıştır.

Bu durum normaldir. Farklı kavrulma
derecelerine veya markalara sahip
çekirdekler, aynı tanecik boyutu
seviyesinde bile farklı miktarlarda
öğütülmüş kahve verir.

Farklı tazelikte çekirdekler
kullanılmıştır.

Bu durum normaldir. Farklı sürelerde
saklanan çekirdekler, aynı tanecik boyutu
seviyesinde bile farklı miktarlarda
öğütülmüş kahve verir.

Makine demlemeyi
durduruyor ve
buhar/sıcak su göstergesi
kırmızı renkte yanıp
sönüyor.

Makinenin suyu bitmiştir. Su haznesini doldurun ve yerine takın.

Teknik özellikler
Üretici, ürünün teknik özelliklerini geliştirme hakkını saklı tutar. Tüm ön ayar miktarları yaklaşıktır.
Açıklama Değer

Ölçüler (y x g x d) 410 x 320 x 335 mm

Ambalajsız ağırlık 8,0 kg

Ambalajlı ağırlık 13,5 kg

Güç kablosu uzunluğu 1 m

Güç kablosu tipi Y tipi kablo

Güç derecelendirmesi 220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W
Isıtma: 1340-1600 W, Öğütme: 150 W

Beklemede güç < 0,5 W
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Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)
 Κάποια από τα εξαρτήματα αφορούν μόνο συγκεκριμένους τύπους.

A1 Χοάνη κόκκων καφέ A10 Δίσκος περισυλλογής υγρών 

A2 Διπλή χοάνη κόκκων καφέ A11 Πλέγμα δίσκου περισυλλογής υγρών 

A3 Μύλος A13 Καπάκι δοχείου νερού

A4 Δακτύλιος σκόνης A14 Δοχείο νερού

A5 Portafilter A15 Υποδοχή παρέμβασης

A6 Πίνακας ελέγχου A16 Διακόπτης ατμού/ζεστού νερού

A7 Αγκύλιο λήψης αλεσμένου καφέ (θέση άλεσης) A17 Στόμιο εκροής ζεστού νερού

A8 Κεφαλή παρασκευής A18 Εξάρτημα ατμού

A9 Διαχωριστής αλεσμένης σκόνης 

Εξαρτήματα
A12 Ακίδα καθαρισμού A23 Βουρτσάκι καθαρισμού

A19 Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή
διπλό φλιτζάνι)

A24 Βουρτσάκι καθαρισμού μύλου

A20 Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό
φλιτζάνι)

A25 Κανάτα γάλακτος με ταινία
θερμοκρασίας

A21 Βάση εσπρέσο A26 Κανάτα γάλακτος

A22 Βαθμονομημένη παρέμβαση
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Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)
Ανατρέξτε στην εικόνα B για μια επισκόπηση όλων των κουμπιών και εικονιδίων. Ακολουθεί η περιγραφή
παρακάτω.
B1 On/Off B6 Ένδειξη πίεσης

B2 Λυχνία αφαλάτωσης B7 Espresso

B3 Grinder (Μύλος) B8 Διπλός espresso

B4 Λυχνίες μονής/διπλής δόσης B9 Americano

B5 Κουμπί ποσότητας άλεσης B10 Λυχνία ζεστού νερού/ατμού

Εισαγωγή 
Συγχαρητήρια για την αγορά της μηχανής καφέ Philips Barista Brew Espresso! Για να επωφεληθείτε πλήρως
από την υποστήριξη που προσφέρουμε, δηλώστε το προϊόν σας στη διεύθυνση www.home.id.
Διαβάστε προσεκτικά το ξεχωριστό φυλλάδιο ασφαλείας πριν από την πρώτη χρήση της μηχανής και
φυλάξτε το για μελλοντική αναφορά.
Για να σας βοηθήσουμε να ξεκινήσετε, αλλά και για να αξιοποιήσετε καλύτερα τη μηχανή καφέ σας, σας
προσφέρουμε υποστήριξη στη διεύθυνση http://www.philips.com/support.

 Υπάρχουν πολλές εκδόσεις αυτής της ημιαυτόματης μηχανής εσπρέσο, οι οποίες έχουν ελαφρώς
διαφορετικά χαρακτηριστικά και αξεσουάρ. Για παράδειγμα, η κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας
δεν περιλαμβάνεται σε όλες τις εκδόσεις. Κάθε έκδοση διαθέτει τον δικό της αριθμό τύπου, τον οποίο
μπορείτε να βρείτε στην ετικέτα δεδομένων που βρίσκεται στο κάτω μέρος της μηχανής.

 Σε αυτή τη μηχανή έχει γίνει δοκιμή με καφέ. Αν και έχει καθαριστεί προσεκτικά, ίσως να υπάρχουν
ορισμένα υπολείμματα καφέ. Ωστόσο, εγγυόμαστε ότι η μηχανή είναι απολύτως καινούρια.

Πριν από την πρώτη χρήση

1. Εγκατάσταση χοάνης καφέ και πλήρωση του δοχείου νερού
 Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο βέλη στον μύλο είναι ευθυγραμμισμένα μεταξύ τους (Εικ. 1).

1 Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο σύμβολα "I" στη χοάνη κόκκων είναι ευθυγραμμισμένα μεταξύ τους
(Εικ. 2).

2 Πιέστε προς τα κάτω τη χοάνη κόκκων, βεβαιωθείτε ότι το σύμβολο κλειδώματος στη χοάνη κόκκων
ευθυγραμμίζεται με το σύμβολο του τριγώνου στο πάνω μέρος (Εικ. 3) της μηχανής, και περιστρέψτε τη
χοάνη κόκκων δεξιόστροφα (Εικ. 4).

3 Περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων για να επιλέξετε την επιθυμητή άλεση (Εικ. 5).

 Ο μύλος και η χοάνη κόκκων είναι εξαρτήματα ακριβείας, οπότε αποφύγετε να τα αφαιρείτε συχνά
μετά την εγκατάσταση.

4 Ανοίξτε το καπάκι του δοχείου νερού, πιάστε την πάνω λαβή του δοχείου νερού και ανασηκώστε το
κάθετα για να το αφαιρέσετε (Εικ. 6).

5 Αφαιρέστε την κίτρινη ταινία στεγανοποίησης από το κάτω μέρος του δοχείου νερού (Εικ. 7).
6 Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης στάθμης (Εικ. 8).
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7 Πιάστε τη λαβή και τοποθετήστε το δοχείο νερού πίσω στη μηχανή κάθετα. Κλείστε το καπάκι του
δοχείου νερού (Εικ. 9).

 Η κίτρινη ταινία στεγανοποίησης που έχει αφαιρεθεί δεν χρειάζεται να εγκατασταθεί ξανά, μπορείτε
να την απορρίψετε.

 Για καλύτερη ποιότητα καφέ, σας προτείνουμε να αλλάζετε τακτικά νερό στο δοχείο νερού.

2. Ενεργοποιώντας τη μηχανή για πρώτη φορά
1 Συνδέστε το φις σε πρίζα με γείωση.
2 Βεβαιωθείτε ότι ο διακόπτης ατμού είναι στη θέση απενεργοποίησης (Εικ. 10).
3 Πατήστε το κουμπί (Εικ. 11) On/Off για να ενεργοποιήσετε τη μηχανή.

- Η λυχνία των κουμπιών On/Off και Espresso θα ανάψει.
4 Τοποθετήστε ένα μπολ κάτω από το εξάρτημα ζεστού νερού/ατμού και την κεφαλή παρασκευής καφέ

(Εικ. 29).
5 Πατήστε το κουμπί (Εικ. 12) Espresso για να ξεπλύνετε.

- Το ζεστό νερό θα αρχίσει να ρέει έξω από την κεφαλή παρασκευής, το στόμιο εκροής ζεστού νερού
και το εξάρτημα ατμού.

6 Αφού σταματήσει η εκροή νερού, το κουμπί On/Off αρχίζει να αναβοσβήνει και το μηχάνημα θα
ζεσταθεί.

 Κατά την πρώτη χρήση, μην παραλείψετε να πατήσετε το κουμπί Espresso αφού ενεργοποιήσετε
τη μηχανή, για να την ξεπλύνετε. Μπορείτε να αλέσετε κόκκους καφέ ή να παρασκευάσετε καφέ μόνο
αφού ξεπλύνετε τη μηχανή.

 Κατά τη διάρκεια της πλύσης, το εξάρτημα ατμού μπορεί να ζεσταθεί. Για να αποφύγετε τον
κίνδυνο πρόκλησης εγκαυμάτων, αφήστε το εξάρτημα να κρυώσει προτού το ακουμπήσετε.

Ρύθμιση σκληρότητας νερού
1 Απενεργοποιήστε τη μηχανή.
2 Πατήστε το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Η λυχνία

Descale (Αφαλάτωση) και το κουμπί On/Off θα αναβοσβήνει.
Η προεπιλογή είναι σκληρό νερό, οπότε η λυχνία του κουμπιού Americano θα είναι αναμμένη.
- Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ποιότητα νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso

(Διπλός εσπρέσο).
- Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ποιότητα μαλακού νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso

(Διπλός εσπρέσο).
Μόλις επιλεγεί η σωστή σκληρότητα του νερού, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.

 Για να αξιολογήσετε τη σκληρότητα του νερού που παρέχεται από την τοπική υπηρεσία ύδρευσης,
μπορείτε να προμηθευτείτε το Κιτ δοκιμών σκληρότητας νερού HD5085/01 της Philips από έναν κοντινό
προμηθευτή ή, ηλεκτρονικά, μέσω του ιστότοπου της Philips.

Δοκιμαστική ταινία Philips

Μαλακό νερό 4 πράσινες κουκκίδες <3 dH

Νερό μέτριας σκληρότητας 1 κόκκινη κουκκίδα >4 dH

Νερό μέτριας σκληρότητας 2 κόκκινες κουκκίδες >7 dH
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Σκληρό νερό 3 κόκκινες κουκκίδες >14 dH

Σκληρό νερό 4 κόκκινες κουκκίδες >21 dH

Παρασκευή καφέ

Ρύθμιση του μύλου
Η άλεση του καφέ επηρεάζει σημαντικά τη δυναμική παρασκευής ροφήματος, όπως την πίεση και τον
ρυθμό ροής και, τελικά, τη γεύση του εσπρέσο.
Αυτό το μηχάνημα προσφέρει 15 επίπεδα άλεσης (1-15). Όσο χαμηλότερη είναι η ρύθμιση της άλεσης,
τόσο πιο λεπτοκομμένοι είναι οι κόκκοι του καφέ και τόσο πιο δυνατός είναι ο καφές.
Μπορεί να χρειαστούν ρυθμίσεις για διαφορετικούς κόκκους με διαφορετικούς βαθμούς καβουρδίσματος,
επηρεάζοντας την ποσότητα του αλεσμένου καφέ που παράγεται.
Για τον μύλο εσπρέσο/Americano συνιστώνται τα επίπεδα 1-4. Για συνταγές με μεγαλύτερη ποσότητα καφέ
(π.χ. Lungo) τα επίπεδα 5-10 είναι τα καλύτερα (Εικ. 5).

Επιλογή μεταξύ του καλαθιού φίλτρου μονού και διπλού
τοιχώματος
- Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):
Τα καλάθια (Εικ. 13) φίλτρου διπλού τοιχώματος σάς επιτρέπουν να παρασκευάζετε έναν εσπρέσο με
καϊμάκι ακόμα και όταν χρησιμοποιείτε τη μηχανή για πρώτη φορά και υποστηρίζουν την επίτευξη του
βέλτιστου εύρους πίεσης.
- Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):
Τα καλάθια (Εικ. 14) φίλτρου μονού τοιχώματος που παρέχονται είναι όπως αυτά που χρησιμοποιούνται σε
επαγγελματικές μηχανές και απαιτούν περισσότερες δεξιότητες και εμπειρία χρήσης. Επιτρέπουν
μεγαλύτερη προσαρμογή του καφέ σας, με αποτέλεσμα βελτιωμένη εξαγωγή, γεύση και συνοχή μόλις
βρείτε τη σωστή ρύθμιση.

Επιλογή κόκκων καφέ από τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ
Εάν διαθέτετε τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε τον τύπο κόκκων καφέ που θέλετε να
χρησιμοποιήσετε πριν από την άλεση. Εάν έχετε τοποθετήσει ήδη στη μηχανή διαφορετικούς τύπους
κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε ένα από τα δύο διαμερίσματα ή να συνδυάσετε τους τύπους
χρησιμοποιώντας το κουμπί επιλογής.

 Είναι απολύτως φυσιολογικό να παραμείνει κάποια ποσότητα καφέ στην έξοδο αλεσμένου καφέ. Κατά
την εναλλαγή από το ένα διαμέρισμα κόκκων καφέ στο άλλο, αλέστε την ποσότητα κόκκων καφέ που έχει
απομείνει στο διαμέρισμα και πετάξτε στα απορρίμματα τον αλεσμένο καφέ για να το καθαρίσετε.

Άλεση κόκκων
1 Επιλέξτε καλάθι φίλτρου για μονό ή διπλό φλιτζάνι.

- Όταν αλλάζετε το καλάθι φίλτρου, μπορείτε εύκολα να αφαιρέσετε το εγκατεστημένο καλάθι με την
άκρη του καλαθιού του άλλου φίλτρου (Εικ. 15).

2 Προσαρτήστε τον δακτύλιο σκόνης πάνω στο portafilter (Εικ. 16).
3 Ευθυγραμμίστε το portafilter με το αγκύλιο μύλου και πιέστε το οριζόντια (Εικ. 17).
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- Χρησιμοποιήστε το κουμπί Grind Amount (Ποσότητα άλεσης) για να αλέσετε περισσότερους ή
λιγότερους κόκκους

4 Για αυτόματη άλεση, πατήστε παρατεταμένα το κουμπί (Μύλος) για τρία δευτερόλεπτα για να επιλέξετε
1x ή 2x δόση. Μετά πατήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να ξεκινήσετε την άλεση.
- Όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για μονό φλιτζάνι, επιλέξτε μονή δόση, ενώ, όταν

χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για διπλό φλιτζάνι, επιλέξτε διπλή δόση.
- Μετά πατήστε το κουμπί έναρξης/διακοπής για να ξεκινήσετε την παρασκευή του ροφήματος.

5 Για χειροκίνητη λείανση, κρατήστε το portafilter με το ένα χέρι και πιέστε και κρατήστε το μέσα στο
αγκύλιο μέχρι να αλεσθεί η απαιτούμενη ποσότητα καφέ.

 Συνιστάται να χρησιμοποιείτε 12-14 γραμμάρια κόκκων για ένα μόνο φλιτζάνι και 18-20 γραμμάρια για
διπλά φλιτζάνια. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε μια ηλεκτρονική ζυγαριά για ακριβή έλεγχο της ποσότητας
καφέ. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε την ένδειξη "Max" στο καλάθι του φίλτρου ως πρόχειρο μέτρο.

 Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι σωστά τοποθετημένη και κλειδωμένη πριν προσθέσετε κόκκους
καφέ και χρησιμοποιήσετε τη μηχανή.

 Μόνο καβουρδισμένοι κόκκοι καφέ επιτρέπονται στη χοάνη κόκκων. Μην βάζετε ωμούς κόκκους καφέ,
σκόνη καφέ, στιγμιαίο καφέ ή άλλα υλικά στη χοάνη κόκκων, καθώς μπορεί να καταστρέψουν τη μηχανή
καφέ.

 Δώστε προσοχή στη μέγιστη στάθμη αλεσμένου καφέ κατά το άλεσμα και αποφύγετε να φράξετε την
έξοδο του αλεσμένου καφέ (Εικ. 18).

 Διαφορετικοί κόκκοι μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ στην
αυτόματη άλεση. Ίσως χρειαστεί να προσαρμόσετε τις ρυθμίσεις άλεσης με βάση την πραγματική πίεση
παρασκευής για κάθε τύπο κόκκου (βλέπε 'Βελτιστοποιημένη παρασκευή').

 Όταν το πιτσίλισμα του αλεσμένου καφέ επιδεινώνεται, καθαρίστε τη δίοδο άλεσης (βλέπε 'Καθαρισμός
μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').

Συμπίεση
1 Αφαιρέστε το portafilter από το αγκύλιο μύλου.
2 Αφαιρέστε τον δακτύλιο σκόνης από το portafilter (Εικ. 19).
3 Τοποθετήστε το portafilter σε έναν πάγκο με το γεμισμένο κάτω μέρος του για να ενεργοποιήσετε την

εύκολη συμπίεση (Εικ. 20).
4 Χτυπήστε απαλά το portafilter αρκετές φορές για να κατανεμηθεί ομοιόμορφα ο αλεσμένος καφές στο

καλάθι φίλτρου (Εικ. 21).
5 Χρησιμοποιήστε τη βαθμονομημένο πατητήρι να συμπιέσετε τον αλεσμένο καφέ.
6 Βεβαιωθείτε ότι οι κόκκοι αλεσμένου καφέ δεν υπερβαίνουν τη γραμμή μέγιστης ποσότητας στο καλάθι

φίλτρου μετά τη συμπίεση.
- Στην ιδανική περίπτωση, μετά τη συμπίεση, το ύψος της σκόνης καφέ θα πρέπει να είναι ακριβώς

κάτω από τη γραμμή μέγιστης ποσότητας.

Παρασκευή espresso
1 Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.

- Ευθυγραμμίστε το φίλτρο portafilter με το σύμβολο "τριγώνου" στην κεφαλή παρασκευής και
τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή παρασκευής (Εικ. 22). Μετά, περιστρέψτε το
portafilter αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το κλειδώσετε (Εικ. 23).
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2 Πατήστε το κουμπί Espresso ή Double Espresso (Διπλός εσπρέσο), για να ξεκινήσετε τον κύκλο
παρασκευής (Εικ. 24).
- Για να σταματήσετε τη ροή προτού τελειώσει η μηχανή, πατήστε το κουμπί ξανά.

 Όταν η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει, η μηχανή βρίσκεται σε λειτουργία προθέρμανσης και
δεν μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή. Όταν όλες οι ενδείξεις κουμπιών είναι σταθερά αναμμένες, μπορεί να
ξεκινήσει η παρασκευή.

 Μετά την ολοκλήρωση της παρασκευής, μπορεί να υπάρχει ατμός και θόρυβος από την αντλία πάνω
από τον δίσκο περισυλλογής υγρών. Αυτό είναι φυσιολογικό και υποδηλώνει ότι η μηχανή αποσυμπιέζεται.

 Όταν η πίεση παρασκευής είναι πολύ υψηλή, η μηχανή θα σταματήσει να διανέμει καφέ. Αυτή τη στιγμή,
η ένδειξη συνεχίζει να αναβοσβήνει.

 Ο όγκος του εσπρέσο είναι περίπου 40 ml και ο όγκος του διπλού εσπρέσο περίπου 80 ml από
προεπιλογή.

Παρασκευή Americano
Ένα Americano φτιάχνεται ρίχνοντας ζεστό νερό από το στόμιο εκροής νερού πάνω σε μια δόση εσπρέσο.
1 Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής και, στη συνέχεια, ευθυγραμμίστε τη λαβή με το

σύμβολο "τριγώνου" και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή παρασκευής (Εικ. 22). Μετά,
περιστρέψτε τη λαβή αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το κλειδώσετε (Εικ. 23).

2 Τοποθετήστε ένα μεγάλο φλιτζάνι κάτω από τα ανοίγματα του στομίου του portafilter και το στόμιο
εκροής νερού Americano (Εικ. 25).

3 Πατήστε το κουμπί Americano για να ξεκινήσετε πρώτα την παρασκευή ενός φλιτζανιού Espresso.
4 Αφού τελειώσει η παρασκευή Espresso, θα τρέξει ζεστό νερό από πάνω από το στόμιο εκροής νερού

Americano, για να ολοκληρωθεί η παρασκευή Americano.

 Το στόμιο εκροής ζεστού νερού θερμαίνεται. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο εγκαυμάτων, αφήστε τη
να κρυώσει πρώτα.

Βελτιστοποιημένη παρασκευή
Η πίεση είναι ένας σημαντικός παράγοντας για την παρασκευή εσπρέσο. Η ένδειξη πίεσης δείχνει την πίεση
και βοηθά στην παρακολούθηση της βέλτιστης εξαγωγής των δόσεων εσπρέσο. Συνιστάται να
προσαρμόζετε εκ νέου τις παραμέτρους άλεσης με βάση την κατάσταση της ένδειξης πίεσης κάθε φορά
που χρησιμοποιείτε διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ.



222 Ελληνικά

A

A1

B

B1

C

C1

Στην περίπτωση της βέλτιστης εξαγωγής, θα έχετε σταθερή ροή, πλούσια και βελούδινη κρέμα και
ισορροπημένη γεύση καφέ. Η πίεση θα πρέπει να είναι στο βέλτιστο εύρος.

Υπο-εξαγωγή
Εάν γίνεται υπο-εξαγωγή καφέ, θα έχετε γρήγορη ροή, λεπτή και ανοιχτόχρωμη κρέμα, καθώς και ξινή και
ασθενή γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο κατώτατο εύρος.

Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ
1 Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο λεπτόκοκκης άλεσης.
2 Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπο-εξαγωγή, αυξήστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το

κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο συν "+" στα δεξιά.
3 Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα

πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.
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4

Υπερ-εξαγωγή
Εάν γίνεται υπερ-εξαγωγή καφέ, θα έχετε στάξιμο ή καθόλου ροή, σκουρόχρωμη και ανομοιόμορφη κρέμα
και πικρή και "καμένη" γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο ανώτατο εύρος.

Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ
1 Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο χονδρόκοκκης άλεσης.
2 Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπερ-εξαγωγή, μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το

κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο πλην "-" στα αριστερά.
3 Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα

πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.

Προσαρμογή προεπιλεγμένων όγκων
1 Τοποθετήστε το portafilter με συμπιεσμένο αλεσμένο καφέ μέσα στην κεφαλή παρασκευής.
2 Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί του ροφήματος που θέλετε να προσαρμόσετε. Μετά από τρία

δευτερόλεπτα, η μηχανή εισέρχεται στη λειτουργία προσαρμογής και εκπέμπει ένα ηχητικό σήμα.
3 Σταματήστε να κρατάτε τα κουμπιά όταν το κύπελλο φλιτζάνι τον επιθυμητό όγκο. Η ρύθμιση

ολοκληρώνεται όταν ακούτε ένα ηχητικό σήμα από τη μηχανή.
4 Αφού προγραμματίσετε τον όγκο για ένα ρόφημα, η μηχανή θα διανέμει τη νέο όγκο κάθε φορά που

επιλέγετε το ρόφημα.

 Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί Americano, για να εξαγάγετε τον επιθυμητό όγκο καφέ. Αφήστε το για
να ρυθμίσετε τη νέα ένταση καφέ. Επαναλάβετε για ρύθμιση όγκου νερού.

 Οι ελάχιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 20 ml και 40 ml, αντίστοιχα.
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 Οι μέγιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 70 ml και 120 ml, αντίστοιχα.

 Για τον Americano, ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ είναι 20 ml και 70 ml αντίστοιχα. Ο ελάχιστος
και ο μέγιστος όγκος καφέ ζεστού νερού είναι 50 ml και 200 ml αντίστοιχα.

Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ
Είναι δυνατή η ρύθμιση της θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ. Μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα σε τρεις
ρυθμίσεις: ζεστός καφές, μέτρια ζεστός καφές, καυτός καφές. Σε υψηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ,
η πικρή γεύση του καφέ θα αυξηθεί και η οξύτητα θα μειωθεί. Σε χαμηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ,
η πικρή γεύση του καφέ θα μειωθεί και η οξύτητα θα αυξηθεί.
1 Απενεργοποιήστε το μηχάνημα.
2 Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso για τρία δευτερόλεπτα. Το μηχάνημα

θα εκπέμψει ένα ηχητικό σήμα.
3 Πατήστε ένα από τα παρακάτω κουμπιά για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση θερμοκρασίας εξαγωγής

καφέ στο προτιμώμενο επίπεδο.
- Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Espresso
- Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός

εσπρέσο).
- Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε καυτό καφέ, πατήστε το κουμπί Americano.

Μόλις επιλεγεί η σωστή θερμοκρασία καφέ, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.
Εάν δεν απενεργοποιήσετε εσείς ο ίδιος τη μηχανή, θα απενεργοποιηθεί μόνη της αυτόματα μετά από 30
λεπτά.

Επαναφορά όγκων στους προεπιλεγμένους εργοστασιακούς
- Επαναφορά κουμπιού Espresso: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off

και το κουμπί Espresso ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε
τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Espresso θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.

- Επαναφορά Double Espresso (Διπλός εσπρέσο): Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα
το κουμπί On/Off και το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα.
Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Double
Espresso (Διπλός εσπρέσο) θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.

- Επαναφορά Americano: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το
κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία
ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Americano θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.

Μετά από καθεμία από αυτές τις τρεις επαναφορές, η μηχανή θα εισέρχεται σε κατάσταση αναμονής.

Παρασκευή αφρόγαλου
 Για τη βέλτιστη ποιότητα αφρού, χρησιμοποιείτε πάντα γάλα απευθείας από το ψυγείο.

Προετοιμασία
1 Γεμίστε μια κανάτα γάλακτος με περίπου ένα τέταρτο γάλακτος (100 ml) για καπουτσίνο και περίπου

στο ένα τρίτο (150 ml) γάλα για latte macchiato (Εικ. 26).
2 Περιστρέψτε το κουμπί στη θέση ατμού για να ξεκινήστε την προθέρμανση ατμού (Εικ. 27). Η ένδειξη

ατμού αρχίζει να αναβοσβήνει.

 Για βέλτιστο αποτέλεσμα αφρόγαλου, μην ανακινείτε την κανάτα γάλακτος και μην κρατάτε την
κανάτα γάλακτος σε όρθια θέση (Εικ. 28).
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3 Περιμένετε περίπου 10-20 δευτερόλεπτα μέχρι να ανάψει η ένδειξη ατμού. Η μηχανή αρχίζει να
απελευθερώνει ατμό.

4 Περιμένετε άλλα 5 δευτερόλεπτα μέχρι ο ατμός να είναι σταθερός και να έχει απομακρυνθεί το
συμπύκνωμα. Στη συνέχεια, απενεργοποιήστε την παραγωγή ατμού (Εικ. 10).

5 Περιστρέψτε το εξάρτημα ατμού με το στόμιο της κανάτας γάλακτος ως άξονα περιστροφής και φέρτε
το σε κατεύθυνση ώρας ρολογιού "03:00" ή "09:00" της κανάτας γάλακτος.

Αερισμός
Ο όγκος του αέρα που εισάγεται κατά το στάδιο του αερισμού καθορίζει το πόσο παχύ και ρευστό θα είναι
το αφρόγαλα.
Ο αυξημένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί παχύτερο στρώμα αφρόγαλου με μικρότερη
ρευστότητα. Ο μειωμένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί λεπτότερο αφρόγαλα με καλύτερη
ρευστότητα. Μπορείτε να ελέγξετε τον όγκο του αέρα ρυθμίζοντας το βάθος του εξαρτήματος ατμού σε
σχέση με την επιφάνεια του γάλακτος και τον χρόνο αερισμού.
1 Μετακινήστε την κανάτα γάλακτος πάνω-κάτω κατά μήκος του γάλακτος για να εξαναγκάσετε το στόμιο

της κανάτας γάλακτος να βυθίσει το εξάρτημα ατμού περίπου 5 mm κάτω από την επιφάνεια του υγρού.
2 Περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση ατμού για να ξεκινήσετε τη λειτουργία ατμού.
3 Θα ακουστεί ένας συριγμός παρόμοιος με τον ήχο που κάνει το χαρτί όταν σχίζεται, ο οποίος

υποδηλώνει ότι ο αερισμός είναι ο κατάλληλος. Κρατήστε το εξάρτημα ατμού ακίνητο και
δημιουργήστε στροβιλισμούς.

4 Συνεχίστε τον αερισμό για 5-15 δευτερόλεπτα
Γαλακτωματοποίηση
Η γαλακτωματοποίηση καθορίζει πόσο ομοιόμορφο και πυκνό θα είναι το αφρόγαλα. Σας συνιστούμε να
βυθίσετε το εξάρτημα ατμού μέχρι τη μέση της ποσότητας γάλακτος για να εξασφαλίσετε ομοιόμορφο
αφρόγαλα.
1 Ενώ κρατάτε το στόμιο της κανάτας γάλακτος σε επαφή με το εξάρτημα ατμού, μετακινήστε αργά την

κανάτα γάλακτος προς τα πάνω κατά μήκος του εξαρτήματος ατμού, μέχρι το εξάρτημα ατμού να είναι
περίπου 3 cm κάτω από την επιφάνεια του υγρού. Κρατήστε την κανάτα γάλακτος ακίνητη για να
δημιουργήσετε συνεχόμενους στροβιλισμούς. Το γάλα που στροβιλίζεται θα αναμειχθεί με τον αέρα
που εισήχθη προηγουμένως για να σχηματίσει σταδιακά κρεμώδη αφρό.

2 Όταν ο πυθμένας της κανάτας γάλακτος ζεσταθεί, πράγμα που υποδηλώνει ότι το γάλα έχει αποκτήσει
την ιδανική θερμοκρασία (περίπου 60-65℃), περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση
απενεργοποίησης για να σταματήσει η παραγωγή αφρόγαλου.

 Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το
αγγίξετε.

 Να καθαρίζετε το εξάρτημα ατμού με υγρό πανί κάθε φορά που το χρησιμοποιείτε για λόγους υγιεινής
και για να αποφύγετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.

Παρασκευή ζεστού νερού
1 Τοποθετήστε ένα φλιτζάνι κάτω από το εξάρτημα ατμού.
2 Γυρίστε τον διακόπτη στη θέση ζεστού νερού για να ενεργοποιήσετε το ζεστό νερό. Αυτή τη στιγμή, η

λυχνία ατμού/ζεστού νερού είναι αναμμένη.
3 Για να σταματήσετε τη ροή ζεστού νερού, γυρίστε το κουμπί ατμού/ζεστού νερού στη θέση

απενεργοποίησης.

 Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να
το αγγίξετε.
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Αφαλάτωση
Όταν η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) είναι αναμμένη, πρέπει να αφαλατώσετε τη μηχανή.
Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να χρησιμοποιείτε αφαλατικό με βάση θειικό, υδροχλωρικό,
αμινοσουλφονικό ή οξικό οξύ (ξύδι), καθώς αυτό μπορεί να προκαλέσει βλάβη στο κύκλωμα νερού της
μηχανής καφέ και να μην αφαιρέσει εντελώς τα άλατα.
Αν δεν χρησιμοποιήσετε το αφαλατικό της Philips, η εγγύησή σας θα ακυρωθεί. Η εγγύηση θα ακυρωθεί,
επίσης, αν δεν απομακρύνετε τα άλατα από τη συσκευή.
Το αφαλατικό δεν προμηθεύεται με τη μηχανή. Μπορείτε να αγοράσετε ένα προϊόν αφαλάτωσης της
Philips από έναν τοπικό προμηθευτή ή από το ηλεκτρονικό μας κατάστημα
(http://www.philips.com/support).
Η διαδικασία αφαλάτωσης περιλαμβάνει έναν κύκλο αφαλάτωσης (≈ 4 λεπτά) και έναν κύκλο έκπλυσης (≈ 3
λεπτά).

Διαδικασία αφαίρεσης αλάτων
1 Ενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.
2 Αφαιρέστε το δίσκο περισυλλογής υγρών, αδειάστε το νερό και τοποθετήστε τον ξανά.
3 Αφαιρέστε το δοχείο νερού και αδειάστε το.
4 Ρίξτε το αφαλατικό Philips (CA6700) στο δοχείο νερού και γεμίστε το μέχρι τη στάθμη αφαλάτωσης

(εικονίδιο αφαλάτωσης τυπωμένο στο δοχείο νερού).
5 Τοποθετήστε ξανά το δοχείο νερού και ένα μεγάλο μπολ (≥1,2 L) κάτω από την κεφαλή παρασκευής και

το εξάρτημα ατμού για συλλογή υγρού (Εικ. 29).
6 Ξεκινήστε την αφαλάτωση πατώντας ταυτόχρονα τα κουμπιά Espresso και Double Espresso (Διπλός

εσπρέσο) για τρία δευτερόλεπτα, επιβεβαιώνοντας το ηχητικό σήμα.
7 Αφήστε τη μηχανή να διανείμει το αφαλατικό. Μόλις τελειώσει, η μηχανή θα απενεργοποιηθεί

αυτόματα.
8 Αφαιρέστε το δοχείο νερού και καθαρίστε το υπόλοιπο διάλυμα αφαλάτωσης ξεπλένοντάς το με

καθαρό νερό.
9 Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης στάθμης (Εικ. 8).
10 Αδειάστε το μεγάλο μπολ και τοποθετήστε το ξανά κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα

ατμού για συλλογή νερού.
11 Πατήστε το κουμπί On/Off. Η λυχνία του κουμπιού Espresso ανάβει.
12 Πατήστε το κουμπί Espresso και αφήστε τη μηχανή να διανείμει νερό.
13 Μόλις η μηχανή ολοκληρώσει τη διανομή του νερού, η διαδικασία αφαλάτωσης έχει ολοκληρωθεί και η

μηχανή θα είναι αυτόματα έτοιμη για παρασκευή.

Αυτόματη αναστολή λειτουργίας
Εάν η μηχανή δεν λειτουργεί για 30 λεπτά, θα μπει αυτόματα σε κατάσταση αναστολής λειτουργίας, με
όλες τις ενδείξεις απενεργοποιημένες.
Για να χρησιμοποιήσετε ξανά τη μηχανή, πατήστε το κουμπί On/Off για να την επανεκκινήσετε.

 Μπορείτε επίσης να απενεργοποιήσετε τη μηχανή πατώντας το κουμπί On/Off ενώ είναι
ενεργοποιημένη.
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Καθαρισμός και συντήρηση
Ο τακτικός καθαρισμός και η συντήρηση θα διατηρήσουν την μηχανή καφέ σας σε άριστη κατάσταση και
θα σερβίρετε γευστικό καφέ για μεγάλο χρονικό διάστημα.
Βλ. τον παρακάτω πίνακα για λεπτομέρειες σχετικά με το πότε και πώς να καθαρίσετε όλα τα αφαιρούμενα
μέρη της καφετιέρας.

Εξάρτημα Πότε να καθαρίζεται Τρόπος καθαρισμού

Portafilter, καλάθι
φίλτρου και κεφαλή
παρασκευής

Μετά από κάθε χρήση. Ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το
εξωτερικό του portafilter και του
καλαθιού φίλτρου (βλέπε 'Καθαρισμός
portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής
παρασκευής').

Καλάθι φίλτρου Όταν οι οπές του καλαθιού
φίλτρου έχουν φράξει.

Χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της
ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα
υπολείμματα από τις οπές (βλέπε
'Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν
έχει φράξει'). 

Portafilter και καλάθι
φίλτρου

Κάθε μήνα Χρησιμοποιήστε τα δισκία καθαριστικού
ελαίων καφέ της Philips για να καθαρίσετε
το portafilter και τα καλάθια φίλτρου
(βλέπε 'Καθαρισμός portafilter και
καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα').

Εξάρτημα ατμού Μετά από κάθε χρήση. Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα
υγρό πανί και απομακρύνετε τον αέρα
(βλέπε 'Καθαρισμός του εξαρτήματος
ατμού μετά από κάθε χρήση').

Εξάρτημα ατμού Όταν έχει φράξει. Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας
καθαρισμού για να καθαρίσετε τα
υπολείμματα από τις οπές στο άκρο του
εξαρτήματος ατμού (βλέπε 'Καθαρισμός
του εξαρτήματος ατμού όταν έχει
φράξει').

Εξάρτημα ατμού Κάθε μήνα Χρησιμοποιήστε το καθαριστικό
κυκλώματος γάλακτος της Philips για να
καθαρίσετε το εξάρτημα ατμού (βλέπε
'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού
κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος
γάλακτος της Philips').

Επιφάνεια μηχανής καφέ Κάθε εβδομάδα. Καθαρίστε τους λεκέδες και τα
υπολείμματα καφέ στο μπροστινό μέρος
της μηχανής καφέ κάθε εβδομάδα με ένα
υγρό πανί. Μην χρησιμοποιείτε
διαβρωτικά υλικά όπως σύρμα
καθαρισμού ή συρμάτινα σφουγγαράκια,
καθώς αυτό μπορεί να έχει ως
αποτέλεσμα το ξεφλούδισμα του
χρώματος. 
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Εξάρτημα Πότε να καθαρίζεται Τρόπος καθαρισμού

Μύλος και έξοδος
αλεσμένου καφέ

Κάθε δύο εβδομάδες. Χρησιμοποιήστε τη βούρτσα καθαρισμού
για να καθαρίσετε τον μύλο και την έξοδο
αλεσμένου καφέ (βλέπε 'Καθαρισμός
μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').

Χοάνη κόκκων καφέ Κάθε δύο εβδομάδες Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ,
προσθέστε μια μικρή ποσότητα
απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και
ξεπλύνετε με νερό βρύσης.

Δίσκος περισυλλογής
υγρών

Αδειάζετε τον δίσκο
περισυλλογής υγρών καθημερινά
ή όταν εμφανίζεται η κόκκινη
ένδειξη "γεμάτου δίσκου".
Καθαρίζετε τον δίσκο
περισυλλογής υγρών κάθε
εβδομάδα. 

Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής
υγρών, προσθέστε μια μικρή ποσότητα
απορρυπαντικού και ξεπλύντε τον κάτω
από τη βρύση. Μπορείτε επίσης να τον
καθαρίσετε στο πλυντήριο πιάτων.

Δοχείο νερού Κάθε εβδομάδα. Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό
βρύσης κάθε εβδομάδα.

Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής
παρασκευής
Καθαρισμός portafilter και καλαθιού φίλτρου μετά από κάθε χρήση
1 Αφαιρέστε τον αλεσμένο καφέ από το portafilter.
2 Τοποθετήστε ξανά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.
3 Πατήστε το κουμπί Espresso για να ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό της κεφαλής

παρασκευής, του portafilter και του καλαθιού φίλτρου με ζεστό νερό. Το ξέπλυμα με ζεστό νερό μπορεί
να αφαιρέσει αποτελεσματικά τα υπολείμματα και τα λίπη καφέ.

4 Αφαιρέστε το portafilter από την κεφαλή παρασκευής και ξεπλύνετε το portafilter και το καλάθι φίλτρου
με νερό βρύσης για να καθαρίσετε σχολαστικά το εσωτερικό και το εξωτερικό τους.

5 Στεγνώστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter πριν τα τοποθετήσετε πίσω.

 Μην πλένετε το portafilter σε πλυντήριο πιάτων, καθώς μπορεί να προκληθεί βλάβη.

Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει
1 Όταν το καλάθι του φίλτρου έχει φράξει, χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της ακίδας (Εικ. 30)

καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις οπές (Εικ. 31).
2 Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε την ακίδα καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από

την έξοδο του καφέ και τις οπές του portafilter.

Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα

 Χρησιμοποιείτε αποκλειστικά δισκία απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips (CA6704).

1 Διαλύστε ένα δισκίο απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips σε ένα μπολ με χλιαρό νερό.
2 Μουλιάστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter στο διάλυμα για 20 λεπτά.
3 Ξεπλύνετε καλά τα καλάθια φίλτρου και το portafilter.
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Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού
Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση
Καθαρίστε το εξάρτημα ατμού μετά από κάθε χρήση για να τη διατηρείτε καθαρή και να αποτρέπετε τη
συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.
1 Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί αμέσως, μετά από κάθε χρήση.
2 Εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 5-10 δευτερόλεπτα για να απομακρυνθούν τα υπολείμματα

γάλακτος.
- Η αποτυχία καθαρισμού του εξαρτήματος ατμού μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του γάλακτος.

Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει
Όταν κάποια οπή στο άκρο του εξαρτήματος ατμού έχει φράξει, ακολουθήστε τα παρακάτω βήματα για να
την αποφράξετε.
1 Απενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.
2 Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την οπή

στο άκρο του εξαρτήματος ατμού (Εικ. 32).

Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το
καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips
1 Προσθέστε ένα σακουλάκι καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος Philips στην κανάτα γάλακτος.
2 Γεμίστε την κανάτα γάλακτος 240 ml ζεστό νερό.
3 Τοποθετήστε το εξάρτημα ατμού στην κανάτα.
4 Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για 20 λεπτά (Εικ. 33).
5 Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία

ατμού για 10 δευτερόλεπτα.
6 Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσετε τη

λειτουργία ατμού.
7 Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για άλλα 30 δευτερόλεπτα.
8 Επαναλάβετε τα βήματα 5 έως 7 δύο φορές ακόμη.
9 Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.
10 Τοποθετήστε την άδεια κανάτα πίσω στη θέση της κάτω από το εξάρτημα ατμού.
11 Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία

ατμού ξανά για 10 δευτερόλεπτα, ώστε να απομακρυνθούν τυχόν υπολείμματα του διαλύματος
καθαρισμού.

12 Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.
13 Καθαρίστε τον σωλήνα ατμού με ένα υγρό πανί.

Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ
Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο του αλεσμένου καφέ κάθε δύο εβδομάδες για να μην φράξει η έξοδος
του αλεσμένου καφέ ή επηρεαστεί το άλεσμα. Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια πριν ξεκινήσετε
τον καθαρισμό. Βεβαιωθείτε ότι ο μύλος μπορεί να περιστρέφεται κανονικά και ότι δεν βγαίνει αλεσμένος
καφές από την έξοδο αλεσμένου καφέ όταν είναι ενεργοποιημένη η λειτουργία άλεσης.
1 Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια.
2 Γυρίστε τη χοάνη κόκκων αριστερόστροφα για να την αφαιρέσετε από τη μηχανή καφέ (Εικ. 34).
3 Αφαιρέστε τον πάνω τροχό άλεσης (Εικ. 35) και καθαρίστε τον ενσωματωμένο πάνω τροχό άλεσης με τη

βούρτσα καθαρισμού (Εικ. 36). Καθαρίστε τον χώρο άλεσης και τη δίοδο αλεσμένου καφέ με τη
βούρτσα καθαρισμού μύλου (Εικ. 37).

4 Τοποθετήστε πίσω τον εσωτερικό τροχό άλεσης (Εικ. 38) και τη χοάνη κόκκων (Εικ. 4).
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5 Ξεκινήστε τη λειτουργία άλεσης με το τοποθετημένο portafilter. Λειτουργία της μηχανής χωρίς κόκκους
καφέ για καθαρισμό τυχόν υπολειμμάτων σκόνης από τον χώρο άλεσης. Ο καθαρισμός ολοκληρώθηκε.

 Μην ξεπλένετε τον ενσωματωμένο μύλο με νερό. 

 Εάν υπάρχουν ακόμα υπολείμματα σκόνης, επαναλάβετε το βήμα 5. 

 Πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό, βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια, καθώς οι κόκκοι καφέ
μπορούν να βλάψουν την εσωτερική δομή της χοάνης όταν την αφαιρέσετε. 

Καθαρισμός της χοάνης κόκκων καφέ
1 Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ.
2 Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.
3 Σκουπίστε την επιφάνεια με ένα πανί και αφήστε τη να στεγνώσει στον αέρα πριν από τη χρήση.

Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών
Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών καθημερινά
Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή μόλις εμφανιστεί η κόκκινη ένδειξη γεμάτου
δίσκου περισυλλογής υγρών.

Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα
1 Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών από τη μηχανή.
2 Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.
3 Ξεπλύνετε πολύ καλά τον δίσκο περισυλλογής υγρών στη βρύση ή καθαρίστε τον στο πλυντήριο πιάτων.

Καθαρισμός του δοχείου νερού κάθε εβδομάδα
Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.

Προειδοποιητικά εικονίδια
Προειδο­
ποιητικό
εικονίδιο

Λύση

Η ένδειξη αφαλάτωσης/καθαρισμού είναι αναμμένη: Αφαιρέστε τα άλατα από τη μηχανή
καφέ (βλέπε 'Αφαλάτωση').

Η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται.
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Προειδο­
ποιητικό
εικονίδιο

Λύση

Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με λευκό χρώμα: Η μηχανή καφέ
θερμαίνεται για να χρησιμοποιήσει τη λειτουργία ζεστού νερού/ατμού.

Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα: Η μηχανή καφέ δείχνει
ότι η στάθμη του νερού είναι χαμηλή. Η αιτία μπορεί να είναι 1. χαμηλή στάθμη νερού
στο δοχείο νερού, ή 2. η άντληση σταμάτησε λόγω υπερπίεσης.

Αντιμετώπιση προβλημάτων
Σε αυτό το κεφάλαιο συνοψίζονται τα πιο συνηθισμένα προβλήματα που ενδέχεται να αντιμετωπίσετε με
τη μηχανή καφέ. Για κάθε πρόβλημα που δεν μπορεί να επιλυθεί, επικοινωνήστε με το τοπικό κέντρο
εξυπηρέτησης πελατών. Τα στοιχεία επικοινωνίας αναγράφονται στην κάρτα εγγύησης.

Πρόβλημα Αιτία Λύση

Η μηχανή καφέ δεν
ξεκινά.

Η μηχανή καφέ δεν είναι πλέον
συνδεδεμένη σε πρίζα.

Συνδέστε τη μηχανή καφέ στην πρίζα.

Η μηχανή καφέ φαίνεται
να έχει διαρροή.

Ο δίσκος περισυλλογής υγρών
έχει ξεχειλίσει, γεγονός που
μοιάζει με διαρροή.

Αδειάστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών.

Το δοχείο νερού δεν βρίσκεται
στη σωστή θέση.

Επανατοποθετήστε το δοχείο νερού και
πιέστε το προς τα κάτω στη μηχανή καφέ.

Το δοχείο νερού δεν έχει
τοποθετηθεί πλήρως,
επιτρέποντας στον αέρα να
εισέλθει στη μηχανή καφέ.

Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού
βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας
το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς
το προς τα κάτω σταθερά.

Η μηχανή καφέ δεν είναι
τοποθετημένη σε επίπεδη
επιφάνεια.

Τοποθετήστε τη μηχανή καφέ σε επίπεδη
επιφάνεια για να αποτρέψετε την
υπερχείλιση του υγρού στον δίσκο
περισυλλογής υγρών.

Ακούγεται ατμός ή
συριγμός ή κροτάλισμα
μετά την εκκίνηση της
καφετιέρας ή κατά τη
διάρκεια της παρασκευής.

Αυτό είναι φυσιολογικό. Η
βαλβίδα εκτόνωσης πίεσης
παράγει αυτόν τον ήχο κατά την
κανονική λειτουργία της.

Η μηχανή καφέ κάνει
πολύ θόρυβο και δεν
μπορεί να παρασκευάσει
καφέ.

Δεν υπάρχει καθόλου νερό στο
δοχείο νερού.

Γεμίστε το δοχείο νερού με νερό.
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Πρόβλημα Αιτία Λύση

Το δοχείο νερού δεν έχει
τοποθετηθεί πλήρως,
επιτρέποντας στον αέρα να
εισέλθει στη μηχανή καφέ. Ο
δακτύλιος σφράγισης στο κάτω
μέρος του δοχείου νερού δεν
αφαιρείται.

Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού
βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας
το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς
το προς τα κάτω σταθερά. Η μηχανή καφέ
διαθέτει δακτύλιο σφράγισης για την
προστασία του βρόχου νερού. Αφαιρέστε
τον δακτύλιο σφράγισης πριν από την
πρώτη χρήση.

Ο καφές είναι πολύ
κρύος.

Ένα κρύο φλιτζάνι θα μειώσει τη
θερμοκρασία του ροφήματος.

Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς
το με ζεστό νερό.

Η προσθήκη γάλακτος θα μειώσει
τη θερμοκρασία του ροφήματος.

Ανεξάρτητα από το εάν προσθέτετε ζεστό
ή κρύο γάλα, η θερμοκρασία του καφέ
σας θα μειωθεί. Προθερμάνετε το
φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.

Η θερμοκρασία της μηχανής δεν
ρυθμίζεται σωστά.

Ελέγξτε τη ρύθμιση θερμοκρασίας της
μηχανής και ρυθμίστε την στο υψηλότερο
επίπεδο (βλέπε 'Προσαρμογή
θερμοκρασίας καφέ').

Ο καφές είναι πολύ
ελαφρύς.

Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε υψηλό
επίπεδο άλεσης.

Ρυθμίστε το επίπεδο άλεσης σε μικρότερο
αριθμό (βλέπε 'Ρύθμιση του μύλου').
Πρέπει να παρασκευάσετε 1 με 2
φλιτζάνια πριν πετύχετε πλήρη διαφορά
στη γεύση.

Ο αλεσμένος καφές δεν επαρκεί. Αυξήστε την ποσότητα χρησιμοποιώντας
τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα
άλεσης).

Δεν παράγεται αφρόγαλα. Ο τύπος γάλακτος που
χρησιμοποιήθηκε δεν είναι
κατάλληλος.

Η ποσότητα και η ποιότητα αφρόγαλου
ποικίλλει ανάλογα με τον τύπο του
γάλακτος. Για καλό αφρόγαλα,
χρησιμοποιήστε ημιαποβουτυρωμένο
γάλα, πλήρες γάλα ή γάλα χωρίς λακτόζη.

Το εξάρτημα ατμού έχει φράξει. Καθαρίστε το εξάρτημα ατμού (βλέπε
'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού
όταν έχει φράξει').

Το εξάρτημα ατμού βυθίζεται
πολύ βαθιά στην καράφα
γάλακτος.

Ρυθμίστε το βάθος που βυθίζεται το
εξάρτημα ατμού στο γάλα (βλέπε
'Παρασκευή αφρόγαλου').

Ο καφές δεν ρέει ή η ροή
είναι αργή.

Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε
χαμηλό επίπεδο άλεσης.

Βλ. επίπεδο άλεσης σε μεγαλύτερο
αριθμό (βλέπε 'Ρύθμιση του μύλου').
Λάβετε υπόψη σας ότι αυτό μπορεί να
επηρεάσει τη γεύση του καφέ.

Υπάρχει μεγάλη ποσότητα
αλεσμένου καφέ στο καλάθι του
φίλτρου.

Μειώστε τον αλεσμένο καφέ στο καλάθι
φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη
Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
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Το καλάθι φίλτρου που
χρησιμοποιήθηκε δεν είναι
κατάλληλο.

Χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου που είναι
κατάλληλο για αυτήν τη μηχανή καφέ.

Το καλάθι φίλτρου στο portafilter
έχει φράξει.

Χρησιμοποιήστε διαφορετικό καλάθι
φίλτρου για δοκιμή. Εάν το καλάθι
φίλτρου λειτουργεί κανονικά, υποδεικνύει
ότι το γνήσιο καλάθι φίλτρου έχει φράξει
και πρέπει να καθαριστεί (βλέπε
'Καθαρισμός portafilter, καλαθιού
φίλτρου και κεφαλής παρασκευής').

Το στόμιο εκροής καφέ του
portafilter έχει φράξει.

Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε το
λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να
καθαρίσετε τα υπολείμματα από την
έξοδο του καφέ και τις οπές του
portafilter.

Ο καφές ρέει από τις
άκρες του portafilter.

Το portafilter δεν είναι σωστά
στερεωμένο στην κεφαλή
παρασκευής.

Στερεώστε σωστά το portafilter στην
κεφαλή παρασκευής.

Η πάνω άκρη του portafilter είναι
βρώμικη.

Μετά την άλεση, αφαιρέστε τυχόν
υπολείμματα καφέ από την άκρη του
portafilter.

Το καλάθι φίλτρου δεν έχει
τοποθετηθεί σωστά.

Τοποθετήστε το καλάθι φίλτρου σωστά.
Βεβαιωθείτε ότι η άκρη του δεν προεξέχει
πέρα από την άκρη του portafilter.

Υπάρχουν υπολείμματα καφέ στο
αγκύλιο του φίλτρου της κεφαλής
παρασκευής.

Καθαρίστε το portafilter με τη βούρτσα
καθαρισμού.

Υπάρχει μεγάλη ποσότητα
αλεσμένου καφέ στο καλάθι του
φίλτρου.

Μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ
στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον
διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα
άλεσης).

Όλο και λιγότερος
αλεσμένος καφές βγαίνει
από την έξοδο κατά την
άλεση.

Η έξοδος αλεσμένου καφέ έχει
φράξει.

Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο
αλεσμένου καφέ (βλέπε 'Καθαρισμός
μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').

Πιτσίλισμα αλεσμένου
καφέ κατά την άλεση.

Ο δακτύλιος σκόνης δεν
χρησιμοποιείται.

Τοποθετήστε τον δακτύλιο πριν την
άλεση.

Υπάρχει υπερβολική αλεσμένη
ποσότητα.

Πριν τελειώσει αυτόματα η άλεση,
πατήστε και αφήστε το κουμπί Grinder
(Μύλος) για να το ολοκληρώσετε για να
μειώσετε την ποσότητα του αλεσμένου
καφέ. 

Το portafilter δεν μπορεί
να εγκατασταθεί
κανονικά.

Το portafilter δεν έχει εφαρμόσει
σωστά στην κεφαλή παρασκευής.

Τοποθετήστε το portafilter.



234 Ελληνικά

Πρόβλημα Αιτία Λύση

Το portafilter δεν σφίγγει με
περιστροφή από την πιο
αριστερή θέση εισαγωγής.

Τοποθετήστε το portafilter.

Η ποσότητα αλεσμένου
καφέ αλλάζει.

Χρησιμοποιείται διαφορετικό
επίπεδο άλεσης.

Αυτό είναι φυσιολογικό. Διαφορετικά
επίπεδα άλεσης μπορεί να αποδώσουν
ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες
αλεσμένου καφέ.

Χρησιμοποιείται διαφορετικός
τύπος κόκκων καφέ.

Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι
διαφορετικού βαθμού καβουρδίσματος ή
μάρκας αποδίδουν διαφορετικές
ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και
στο ίδιο επίπεδο άλεσης.

Χρησιμοποιούνται κόκκοι
διαφορετικής φρεσκάδας.

Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι που
αποθηκεύονται για διαφορετικό χρονικό
διάστημα αποδίδουν διαφορετικές
ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και
στο ίδιο επίπεδο άλεσης.

Η μηχανή σταματά την
παρασκευή και η ένδειξη
ατμού/ζεστού νερού
αναβοσβήνει με κόκκινο
χρώμα.

Η μηχανή δεν έχει νερό. Γεμίστε τη δεξαμενή νερού και
τοποθετήστε την πίσω.

Τεχνικές προδιαγραφές
Ο κατασκευαστής διατηρεί το δικαίωμα να βελτιώσει τις τεχνικές προδιαγραφές του προϊόντος. Όλες οι
προκαθορισμένες ποσότητες είναι κατά προσέγγιση.
Περιγραφή Τιμή

Μέγεθος (υ x π x β) 410 x 320 x 335 χλστ.

Βάρος χωρίς τη συσκευασία 8,0 κιλά

Βάρος με τη συσκευασία 13,5 κιλά

Μήκος καλωδίου ρεύματος 1 m

Τύπος φις Τύπος Y

Ονομαστική ισχύς 220-240 V, 50-60 Hz, 1.490-1.750 W
Ζέσταμα: 1.340-1.600 W, Άλεση: 150 W

Ισχύς χρόνου αναμονής < 0,5 W
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תוכן העניינים
236 _____________________________________________________________________ סקירת מכונה (איור. א)
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248 סמלי אזהרה______________________________________________________________________________
248 _____________________________________________________________________________ פתרון תקלות
251 ___________________________________________________________________________ מפרטים טכניים

סקירת מכונה (איור. א)
 חלק מהאביזרים מיועדים לסוגים מסוימים בלבד.

מגש טפטוף  A10 מכל פולי קפה A1

רשת מגש טפטוף  A11 מכל פולי קפה כפול A2

מכסה מיכל מים A13 טבעת טחינה A3

מיכל מים A14 טבעת אבקה A4

חריץ גישה  A15 ידית חליטה A5

בורר קיטור/מים חמים A16 לוח בקרה  A6

פיית מים חמים A17 תושבת קלט פולים טחונים (מנח טחינה) A7

פיית קיטור A18 ראש חליטה A8

חוצץ אבקה טחונה  A9

אביזרים
מברשת ניקוי A23 סיכת ניקוי. A12

מברשת לניקוי המטחנה A24 פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים) A19

מכל חלב עם פס טמפרטורה A25 פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים) A20

מכל חלב A26 מעמד לאספרסו A21

דוחסן מכויל A22
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(B איור) לוח בקרה
עיין באיור B לסקירה כללית של כל הלחצנים והסמלים. להלן תמצא את התיאור.

מד לחץ B6 הפעלה/כיבוי B1

אספרסו  B7 נורית הסרת אבנית B2

אספרסו כפול B8 מטחנה B3

אמריקנו B9 נוריות מנה יחידה/כפולה B4

נורית מים חמים/קיטור B10 בורר כמות הטחינה B5

הקדמה 
מזל טוב על רכישת מכונת Philips Barista Brew Espresso החדשה שלכם להכנת אספרסו כמו מקצוענים! כדי להפיק

.www.home.id תועלת מלאה מהתמיכה שאנחנו מציעים, מומלץ לרשום את המוצר בדף
קרא בעיון את חוברת הבטיחות הנפרדת לפני השימוש במכונה בפעם הראשונה ושמור אותה לעיון עתידי.

כדי לעזור לכם להתחיל להשתמש במכונה ולהפיק ממנה את המיטב, אנחנו מציעים תמיכה מקוונת דרך הדף
.http://www.philips.com/support

 קיימות כמה גרסאות של מכונת אספרסו אוטומטית-למחצה זו, עם תכונות ואביזרים שונים במקצת. לדוגמה, קנקן
החלב עם פס הטמפרטורה לא נכלל בכל הגרסאות. לכל גרסה יש מספר סוג ייחודי, שניתן למצוא על תווית הנתונים

שממוקמת בתחתית המכונה.

 מכונה זו נבדקה עם קפה. למרות שהוא נוקה בקפידה, ייתכן שיישארו כמה שאריות קפה. עם זאת, אנו מבטיחים
שהמכונה חדשה לחלוטין.

לפני השימוש הראשון

1. התקנה של מכל פולי הקפה ומילוי של מכל המים
 יש לבדוק ולוודא ששני החיצים על המטחנה מיושרים זה עם זה (איור 1).

בדקו וודאו ששני סימני ה-"I" שעל בסיס מכל פולי הקפה מיושרים זה עם זה (איור 2).1
לחצו כלפי מטה על מכל פולי הקפה, ודאו שסמל המנעול שעל המכל מיושר עם סמל המשולש בחלק העליון (איור2

3) של המכונה, וסובבו את מכל פולי הקפה בכיוון השעון (איור 4).
סובבו את מכל פולי הקפה עד שתגיעו למידת הטחינה הרצויה (איור 5).3

 המטחנה ומכל פולי הקפה הם רכיבים שהפונקציונליות שלהם תלויה בדיוק, לכן הימנעו מהסרה תכופה שלהם
אחרי ההתקנה.

כדי להוציא את מכל המים מהמכונה, פתחו את מכסה מכל המים, אחזו בידית העליונה של המכל, והרימו אותו כלפי4
מעלה באופן אנכי (איור 6).

הוציאו את פס האיטום הצהוב שממוקם בתחתית מכל המים (איור 7).5
מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב מכל עצמו (איור 8).6
אחזו בידית העליונה והחזירו את מכל המים למכונה כשהוא ניצב בצורה אנכית. סגרו את מכסה מכל המים (איור 9).7

 אין צורך להחזיר למקומו את פס האיטום הצהוב – אפשר להשליך אותו.

 כדי ליהנות מאיכות קפה מרבית, מומלץ להחליף את המים שבמכל המים בתדירות גבוהה.
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2. הפעלת המכשיר בפעם הראשונה
חברו את התקע לשקע חשמל מוארק.1
יש לוודא שבורר הקיטור מכוון למצב כבוי (איור 10).2
לחצו על לחצן (איור 11) ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל את המכונה.3

לחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יידלקו.-
הניחו קערה מתחת לפיית המים החמים/קיטור ו ראש החליטה (איור 29).4
לחצו על הלחצן (איור 12) 'אספרסו' כדי לבצע שטיפה.5

מים חמים יתחילו לזרום מראש החליטה, פיית המים החמים ופיית הקיטור.-
אחרי שכל המים מסיימים לצאת, לחצן ההפעלה/כיבוי מתחיל להבהב והמכונה מתחילה להתחמם.6

 בשימוש הראשון, יש להקפיד ללחוץ על הלחצן 'אספרסו' אחרי הפעלת המכונה כדי לשטוף אותה. ניתן לטחון
פולי קפה או לחלוט קפה רק אחרי שטיפת המכונה.

 במהלך הזרמת המים, פיית הקיטור עשויה להתחמם. כדי למנוע אפשרות של כוויה, יש להניח לה להתקרר לפני
שתיגעו בה.

הגדרת קשיות המים
כבו את המכונה.1
לחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. הנורית של הסרת אבנית ולחצן2

ההפעלה/כיבוי יהבהבו.
ברירת המחדל היא מים קשים, לכן נורית הלחצן 'אמריקנו' תדלוק.

כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים בינונית, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.-
כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים רכה, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.-

אחרי בחירת מידת הקשיות הנכונה של המים, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.

HD5085/01 כדי להעריך את מידת הקשיות של המים שמגיעים מאספקת המים המקומית, אפשר לרכוש את ערכת 
.Philips לבדיקת קשיות המים מהמשווק מקומי או באופן מקוון דרך אתר האינטרנט של Philips של

Philips רצועת בדיקה של

<3 dH 4 נקודות ירוקות מים רכים

>4 dH נקודה אדומה אחת מים ברמת קשיות בינונית

>7 dH שתי נקודות אדומות מים ברמת קשיות בינונית

>14 dH 3 נקודות אדומות מים קשים

>21 dH 4 נקודות אדומות מים קשים

הכנת קפה

הגדרת המטחנה
מידת הטחינה של הקפה הטחון משפיעה באופן משמעותי על דינמיקת החליטה, כמו הלחץ וקצב הזרימה, ובסופו של

דבר, על טעם האספרסו.
מכונה זו מציעה 15 רמות טחינה (1-15). ככל שדרגת הטחינה נמוכה יותר, פולי הקפה נטחנים עדינים יותר והקפה חזק

יותר.
ייתכן שיידרשו כוונונים עבור פולים שונים עם רמות קלייה שונות, מה שישפיע על כמות הקפה הטחון שמופק.



עברית239

להכנת אספרסו/אמריקנו, מומלץ להשתמש ברמות טחינה 1-4. עבור משקאות קפה עם משך חליטה ארוך יותר (למשל
לונגו), מומלץ להשתמש ברמות 5-10 (איור 5).

בחירה בין מסנן סלסלה יחיד או כפול
פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים):-

פילטרי הסלסלה (איור 13) הכפולים המצורפים מאפשרים לכם לחלוט אספרסו עם קרמה גם כאשר אתם משתמשים
במכונה בפעם הראשונה, ותומכים בהשגת טווח לחץ אופטימלי.

פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים):-
פילטרי הסלסלה (איור 14) היחידים זהים לאלה שנעשה בהם שימוש במכונות מקצועיות, וכדי להשתמש בהם צריך

מיומנויות ידניות וניסיון. הם מאפשרים התאמה אישית מדויקת יותר של משקאות הקפה, כדי לשפר את המיצוי, הטעם
והמרקם בהתאם להעדפות האישיות.

בחירת פולים ממכל פולי הקפה הכפול
אם יש במכונה משפך כפול לפולי קפה, אפשר לבחור לפני הטחינה את סוג הפולים שישמשו. אם המכל כבר מלא בפולי

קפה מסוגים שונים, אפשר לבחור באחד משני התאים או לערבב ביניהם באמצעות הבורר.

 קצת קפה שנשאר בפתח היציאה של הקפה הטחון הוא מצב תקין. כאשר מחליפים בין תאי הפולים, יש לטחון את
הפולים הנותרים ולהשליך את האבקה שנוצרה כדי לנקות אותה.

טחינת פולי קפה
יש לבחור במסנן סלסלה לספל אחד או שניים.1

להחלפת פילטר הסלסלה, צריך רק להרים בקלות את פילטר הסלסלה המותקן בעזרת הקצה של פילטר-
הסלסלה השני (איור 15).

חברו את טבעת האבקה אל ידית החליטה (איור 16).2
ישרו את ידית החליטה מול תושבת המטחנה, ודחפו אותה אופקית (איור 17).3

השתמשו בבורר כמות הטחינה כדי לטחון יותר או פחות פולים-
לטחינה אוטומטית, לחצו על לחצן המטחנה במשך 3 שניות ובחרו מנה יחידה או כפולה. לאחר מכן לחצו שוב על4

לחצן המטחנה כדי להתחיל בטחינה.
בעת שימוש במסנן סלסלה לספל יחיד, יש לבחור מנה יחידה (1x). בעת שימוש במסנן סלסלה לשני ספלים, יש-

.(2x) לבחור מנה כפולה
כדי לעצור את תהליך הטחינה באמצע, פשוט לחצו שוב על לחצן המטחנה.-

לביצוע טחינה ידנית, אחזו בידית החליטה ביד אחת ודחפו אותה לתושבת עד לטחינת כמות הקפה הדרושה.5

 מומלץ להשתמש ב-12-14 גרם פולים לספל אחד, וב-18-20 גרם פולים לשני ספלים. ניתן להשתמש במשקל
אלקטרוני לשליטה מדויקת בכמות הקפה. ניתן להשתמש בסמן "Max" (מקסימום) בפילטר הסלסלה כמדד גס.

 לפני הוספת פולי הקפה והפעלת המכונה, ודאו שמכל פולי הקפה מותקן ונעול כהלכה.

 מותר להכניס למכל פולי הקפה אך ורק פולי קפה קלויים. אין להכניס למכל פולי קפה גולמיים, אבקת קפה, נס קפה או
חומרים אחרים, משום שהם עלולים לגרום נזק למכונה.

 שימו לב לרמה המרבית של הקפה הטחון במהלך הטחינה, והימנעו מסתימת פתח היציאה של הקפה הטחון (איור
.(18

 פולים מסוגים שונים עשויים לייצר כמויות שונות של קפה טחון במצב טחינה אוטומטית. ייתכן שתצטרכו לכוונן את
הגדרות הטחינה בהתאם ללחץ החליטה בפועל עבור כל סוג של פולים (ראו את 'חליטה ממוטבת').
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 כאשר ניכרת החמרה בכמות ועוצמת ההתזות של הקפה הטחון, סימן שצריך לנקות את ארובת הטחינה (ראו את 'ניקוי
המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון').

דחיסה
הוציאו את ידית החליטה מתושבת המטחנה.1
הוציאו את טבעת האבקה מידית החליטה (איור 19).2
הניחו את ידית החליטה על משטח עבודה, כאשר התחתית המרופדת של הידית מאפשרת דחיסה קלה (איור 20).3
חבטו בעדינות את הידית מספר פעמים כדי לפזר את הקפה הטחון באחידות בתוך פילטר הסלסלה (איור 21).4
השתמשו במדחס המכויל כדי לדחוס את הקפה הטחון.5
יש לוודא שמפלס הקפה הטחון לא חורג מקו המקסימום במסנן הסלסלה אחרי ההידוק.6

רצוי שאחרי ההידוק, מפלס אבקת הקפה יימצא בדיוק מתחת לקו הגובה המקסימלי.-

הכנת אספרסו
הכניסו את ידית החליטה אל ראש החליטה.1

ישרו את הידית עם סמל המשולש שעל ראש החליטה, והניחו אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש-
החליטה (איור 22). לאחר מכן, סובבו את הידית נגד כיוון השעון עד למרכז כדי לנעול אותה (איור 23).

לחצו על הלחצן 'אספרסו' או 'אספרסו כפול' כדי להתחיל בחליטה (איור 24).2
כדי לעצור את הזרמת הקפה לפני סיום התהליך, לחצו על אותו לחצן שוב.-

 כאשר לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב, סימן שהמכונה התחממה יתר על המידה ולא ניתן להתחיל בחליטה. כאשר האור
בכל הלחצנים יהיה קבוע, אפשר יהיה להתחיל בחליטה.

 אחרי תום החליטה, ייתכן שתבחינו באדים וברעש משאבה מעל מגש הטפטוף. זו תופעה תקינה שמעידה על שחרור
הלחץ במכונה.

 כאשר לחץ החליטה גבוה מדי, המכונה מפסיקה להזרים קפה. בשלב זה, נורית החיווי ממשיכה להבהב.

 כברירת מחדל, הנפח של מנת אספרסו הוא כ-40 מ"ל, ושל אספרסו כפול כ-80 מ"ל.

הכנת אמריקנו
אמריקנו מכינים על ידי מזיגת מים חמים מפיית המים על מנת אספרסו.

יש להכניס את ידית החליטה אל ראש החליטה, ליישר את הידית עם סמל המשולש, ולהניח אותה כשהיא פונה כלפי1
מעלה בתוך ראש החליטה (איור 22). לאחר מכן, יש לסובב את הידית בכיוון הפוך לכיוון השעון עד למרכז כדי לנעול

אותה (איור 23).
יש להניח ספל גדול מתחת לפתחי המזיגה של ידית החליטה ו פיית המים להכנת משקה אמריקנו (איור 25).2
יש ללחוץ על הלחצן 'אמריקנו' כדי להתחיל בהכנה של ספל אספרסו.3
אחרי סיום ההכנה של מנת האספרסו, מים חמים יימזגו עליה מפיית המים החמים ליצירת אמריקנו.4

 פיית המים החמים עשויה להתחמם. כדי למנוע את הסיכון של כוויות, תן לו להתקרר תחילה.

חליטה ממוטבת
לחץ הוא גורם חשוב בחליטת אספרסו. מד הלחץ מציין את רמת הלחץ ועוזר לנטר את המיצוי האופטימלי של מנות

האספרסו. מומלץ לכוונן מחדש את פרמטרי הטחינה בהתאם למד הלחץ בכל פעם שמשתמשים בסוג שונה של פולי
קפה.
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A1
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B1
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למיצוי אופטימלי נדרשים זרימה יציבה, קרמה עשירה וקטיפתית וקפה בטעם מאוזן. הלחץ אמור להיות בטווח האופטימלי.

מיצוי לא מספיק
אם מיצוי הקפה אינו מספיק, הזרימה תהיה מהירה, קרמה דלילה ובהירה, וטעם הקפה יהיה חמוץ וחלש. הלחץ מצוי

בטווח הנמוך.

אופן הכוונון
יש לכוונן את המטחנה לרמה עדינה יותר.1
אם הקפה עדיין ממוצה במידה שאינה מספקת, יש להגדיל את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת2

'+' פלוס בצד ימין.
ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.3
4
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מיצוי עודף
אם מתבצע מיצוי עודף של הקפה, יתקבלו טפטוף או חוסר זרימה, קרמה כהה ולא אחידה, והקפה יהיה בטעם מר ושרוף.

הלחץ מצוי בטווח היותר גבוה.

אופן הכוונון
יש לכוונן את המטחנה לרמה גסה יותר.1
אם הקפה ממוצה יתר על המידה, יש להקטין את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '-' מינוס בצד2

שמאל.
ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.3

התאמה אישית של נפחי ברירת המחדל
הכניסו את ידית החליטה עם הקפה הטחון הדחוס אל ראש החליטה.1
לחצו ממושכות על הלחצן של המשקה שאותו ברצונכם להתאים אישית. אחרי 3 שניות, המכונה עוברת למצב2

התאמה אישית ומשמיעה צפצוף.
כאשר כמות הנוזל בכוס מגיעה לרמה הרצויה, הפסיקו ללחוץ על הלחצנים. תהליך ההגדרה מושלם כשהמכונה3

משמיעה צפצוף יחיד.
אחרי שמתכנתים את הנפח של משקה, המכונה תמזוג את הנפח החדש בכל פעם שבוחרים במשקה זה שוב.4

 לחצו ממושכות על הלחצן 'אמריקנו' כדי למצות את כמות הקפה הרצויה. שחררו את הלחצן כדי להגדיר את נפח
הקפה החדש. חזרו על הפעולה לכוונון כמות המים.

 הנפחים המינימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 20 מ"ל ו-40 מ"ל, בהתאמה.

 הנפחים המקסימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 70 מ"ל ו-120 מ"ל, בהתאמה.

 עבור אמריקנו, הנפח המינימלי והמקסימלי של הקפה הוא 20 מ"ל ו-70 מ"ל, בהתאמה. הנפח המינימלי והמקסימלי
של המים החמים הוא 50 מ"ל ו-200 מ"ל, בהתאמה.

התאמה אישית של טמפרטורת הקפה
ניתן לכוונן את הטמפרטורה למיצוי הקפה. אפשר לבחון מבין שלוש אפשרויות: קפה חמים, קפה בחום בינוני, קפה חם.
בטמפרטורת המיצוי הגבוהה ביותר, מרירות הקפה תעלה ורמת החמיצות תרד. בטמפרטורת מיצוי נמוכה יותר, מרירות

הקפה תרד ורמת החמיצות תעלה.
כבו את המכונה.1
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לחצו במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. המכונה תשמיע שוב קול צפצוף.2
לחצו על אחד מהלחצנים שלהלן כדי לכוונן את הגדרת הטמפרטורה למיצוי קפה לפי העדפתכם.3

כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חמים, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.-
כדי לכוונן את ההגדרה לקפה בחום בינוני, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.-
כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חם, לחצו על הלחצן 'אמריקנו'.-

אחרי בחירת הטמפרטורה הרצויה לקפה, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.
אם לא תכבו את המכונה בעצמכם, היא תכבה אוטומטית אחרי 30 דקות.

איפוס הנפחים לערכי ברירת המחדל של היצרן
איפוס עבור אספרסו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן-

'אספרסו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יהבהבו 3 פעמים.
איפוס עבור אספרסו כפול: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן-

'אספרסו כפול'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו כפול' יהבהבו 3
פעמים.

איפוס עבור אמריקנו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן-
'אמריקנו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אמריקנו' יהבהבו 3 פעמים.

אחרי כל אחד משלושת האיפוסים האלה, המכונה תעבור למצב המתנה-מוכנות לשימוש.

הכנת קצף חלב
 השתמש תמיד בחלב שמגיע ישירות מהמקרר לקבלת איכות הקצף הטובה ביותר.

הכנות
מלאו מכל חלב בכ-100 מ"ל חלב להכנת קפוצ'ינו, ובכ-150 מ"ל חלב להכנת לאטה מקיאטו (איור 26).1
יש לסובב את הבורר למצב הקיטור כדי להתחיל חימום מוקדם באמצעות אדים (איור 27). מחוון הקיטור יתחיל2

להבהב.

 לתוצאת הקצפה אופטימלית, אין לנער את מכל החלב ואין לאחוז בו כשהוא זקוף אנכית (איור 28).
יש להמתין כ-10-20 שניות עד שמחוון הקיטור יאיר באופן קבוע. המכונה תתחיל לשחרר קיטור.3
יש להמתין עוד 5 שניות עד התייצבות הקיטור והסרת העיבוי. לאחר מכן, יש לכבות את פונקציית הקיטור (איור 10).4
יש לסובב את פיית הקיטור עם הזרבובית של קנקן החלב כציר, ולמקם אותה בכיוון שעה 3 או 9 של קנקן החלב.5

אוורור
כמות האוויר שנכנסת במהלך האוורור קובעת את הסמיכות והדלילות של קצף החלב.

יותר אוורור יוצר שכבה עבה יותר של קצף עם פחות דלילות. פחות אוורור יוצר קצף דק יותר עם דלילות טובה יותר. ניתן
לשלוט בכמות האוויר על ידי כוונון העומק של פיית הקיטור ביחס למפלס החלב ומשך האוורור.

יש להניע את קנקן החלב למעלה ולמטה לעומק החלב כדי לגרום לזרבובית של קנקן החלב לטבול את פיית הקיטור1
כ-5 מ"מ מתחת לפני הנוזל.

יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב קיטור כדי להתחיל את פעולת פונקציית הקיטור.2
אמור להישמע מעין צליל שריקה הדומה לקריעת נייר, שמעיד על אוורור נאות. יש להשאיר את פיית הקיטור יציבה3

במקומה וליצור מערבולות.
יש להמשיך באוורור במשך 5-15 שניות4

יצירת תחליב
תהליך יצירת התחליב קובע את מידת האחידות והצפיפות של קצף החלב. מומלץ לטבול את פיית הקיטור עד לגובה

מחצית מהחלב כדי להבטיח קצף חלב אחיד.
תוך כדי שמירה על הזרבובית של קנקן החלב במגע עם פיית הקיטור, יש להניע באיטיות את כד החלב למעלה לאורך1

פיית הקיטור עד שפיית הקיטור תגיע לעומק של כ-3 ס"מ מתחת לפני הנוזל. יש להחזיק את קנקן החלב ביציבות
במקומו כדי להמשיך ליצור מערבולות רציפות. פעולה זו תערבב את האוויר שהוכנס קודם לכן, כדי ליצור קצף קרמי

בהדרגה.
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כאשר החלק התחתון של קנקן החלב מתחמם, החלב הגיע לטמפרטורה האידיאלית (כ-60-65 מעלות צלזיוס), יש2
לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק להקציף את החלב.

 פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.

 מטעמי היגיינה וכדי למנוע הצטברות של שאריות חלב, נקו את פיית הקיטור לאחר כל שימוש באמצעות מטלית לחה.

מזיגת מים חמים
הניחו ספל מתחת לפיית הקיטור.1
סובבו את הבורר למצב של מים חמים כדי להזרים מים חמים. בשלב זה, נורית הקיטור/מים חמים דולקת.2
כדי לעצור את הזרמת המים החמים, סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי.3

 פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.

הסרת אבנית
כאשר הנורית של הסרת האבנית דולקת, סימן שהגיע הזמן לבצע תהליך הסרת אבנית במכונת הקפה.

בשום פנים ואופן אין להשתמש במסיר אבנית המבוסס על חומצה גופרתית, חומצה הידרוכלורית, חומצה סולפאמית או
אצטית (חומץ), משום שזה עלול לפגוע במעגל המים במכונת הקפה ולא להסיר את האבנית לחלוטין.

שימוש בכל חומר שהוא מלבד מסיר אבנית של Philips יגרום לביטול האחריות. גם אי הסרת אבנית מהמכונה יגרום לביטול
האחריות.

מסיר אבנית לא מסופק עם המכונה. ניתן לקנות מסיר אבנית של Philips דרך משווק מקומי או בחנות המקוונת
.(http://www.philips.com/support)

תהליך הסרת האבנית כולל מחזור אחד של הסרת אבנית (כ-4 דקות) ומחזור אחד של שטיפה (כ-3 דקות).

הליך הסרת אבנית
הפעילו את מכונת הקפה.1
הסירו את מגש הטפטוף, רוקנו את המים והחזירו אותו למקומו.2
הוציאו את מכל המים ורוקנו אותו.3
שפכו את מסיר האבנית של Philips (CA6700) למכל המים ומלאו את המכל עד למפלס הסרת האבנית (סמל הסרת4

האבנית שמודפס על מכל המים).
החזירו את מכל המים למקומו והניחו קערה גדולה (לפחות 1.2 ליטר) מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור לאיסוף5

נוזלים (איור 29).
התחילו את תהליך הסרת האבנית על ידי לחיצה בו-זמנית על הלחצנים אספרסו' ו'אספרסו כפול', לאישור הצפצוף.6
הניחו למכונה לנפק את מסיר האבנית. בסיום התהליך, המכונה תכבה אוטומטית.7
הוציאו את מכל המים ונקו את יתרת התמיסה להסרת אבנית על ידי שטיפת המכל במים נקיים.8
מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב מכל עצמו (איור 8).9

יש לרוקן את הקערה הגדולה ולהניח אותה שוב מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור לאיסוף מים.10
לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי. הנורית של הלחצן 'אספרסו' תידלק.11
לחצו על הלחצן 'אספרסו' והניחו למכונה להזרים מים.12
אחרי שהמכונה מסיימת להזרים מים, תהליך הסרת האבנית מושלם, והמכונה מוכנה אוטומטית לחליטה.13

מעבר אוטומטי למצב שינה
אם לא נעשה שימוש במכונה במשך 30 דקות, היא עוברת באופן אוטומטי למצב שינה וכל נוריות החיווי נכבות.

כדי להשתמש במכונה שוב, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל אותה מחדש.
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 אפשר גם לכבות את המכונה על ידי לחיצה על הלחצן ההפעלה/כיבוי כשהיא מופעלת.

ניקוי ותחזוקה
ניקוי ותחזוקה שוטפים ישמרו על המכונה במצב מיטבי ויבטיחו שתיהנו מקפה טעים לאורך זמן.

עיינו בטבלה שלהלן לקבלת פרטים על המועדים והאופן הדרושים לניקוי כל החלקים הניתנים להסרה של מכונת הקפה.

איך מנקים מתי לנקות חלק

יש לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני
של ידית החליטה ופילטר הסלסלה (ראו את

'ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש
החליטה').

אחרי כל שימוש. ידית חליטה, פילטר סלסלה
וראש חליטה

יש להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי
שאריות מהחרירים (ראו את 'ניקוי של מסנן

סלסלה סתום'). 

כאשר החרירים בפילטר הסלסלה
סתומים.

פילטר סלסלה

יש להשתמש בטבליות להסרת שמן קפה של
Philips כדי לנקות את ידית החליטה ומסנני

הסלסלה (ראו את 'ניקוי חודשי של ידית
החליטה ופילטר הסלסלה').

כל חודש ידית חליטה ומסנן סלסלה

יש לנגב את פיית הקיטור עם מטלית לחה
ולרוקן (ראו את 'ניקוי פיית הקיטור אחרי כל

שימוש') אותה.

אחרי כל שימוש. פיית קיטור

יש להשתמש בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי
שאריות מהחרירים ומהקצה של פיית הקיטור

(ראו את 'ניקוי פיית הקיטור כאשר היא
סתומה').

כאשר היא סתומה. פיית קיטור

Philips יש להשתמש במנקה מעגלי החלב של
כדי לנקות את פיית הקיטור (ראו את 'ניקוי

חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל
.('Philips החלב מבית

כל חודש פיית קיטור

יש לנקות מדי שבוע את כתמי הקפה ושאריות
הקפה שהצטברו בחזית מכונת הקפה

באמצעות מטלית לחה. אין להשתמש בחומרים
שוחקים כמו צמר פלדה או רפידות קרצוף,
משום שצבע גוף המכונה עלול להתקלף. 

כל שבוע. גוף מכונת הקפה

יש להשתמש במברשת ניקוי לניקוי המטחנה ו
פתח היציאה של הקפה הטחון (ראו את 'ניקוי

המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון').

כל שבועיים. המטחנה ופתח היציאה של
הקפה הטחון

יש לרוקן את מכל פולי הקפה, להוסיף כמות
קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים

זורמים.

כל שבועיים מכל פולי קפה
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איך מנקים מתי לנקות חלק

יש להוציא את מגש הטפטוף, להוסיף כמות
קטנה של חומר ניקוי ולשטוף אותו מתחת לברז.

אפשר גם לנקות אותו במדיח כלים.

את מגש הטפטוף יש לרוקן כל יום או
כאשר המחוון האדום לציון "מגש

הטפטוף מלא" מופיע. יש לנקות את
מגש הטפטוף כל שבוע. 

מגש טפטוף

יש לשטוף את מכל המים מתחת לברז מדי
שבוע.

כל שבוע. מיכל מים

ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה
ניקוי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה אחרי כל שימוש

יש להוציא את הקפה הטחון מידית החליטה.1
יש להחזיר את ידית החליטה אל ראש החליטה.2
לחצו על הלחצן 'אספרסו' כדי לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ראש החליטה, ידית החליטה ופילטר3

הסלסלה במים חמים. שטיפה במים חמים יכולה להסיר את משקעי ושומני הקפה ביעילות.
יש להוציא את ידית החליטה מראש החליטה ולשטוף אותה ואת מסנן הסלסלה במים זורמים כדי לנקות ביסודיות4

את החלק הפנימי והחיצוני שלהם.
יש לייבש את פילטר הסלסלה וידית החליטה לפני החזרתם למכונה.5

 אין לשטוף את ידית החליטה במדיח כלים, משום שזה עלול לגרום לה נזק.

ניקוי של מסנן סלסלה סתום
כאשר פילטר הסלסלה נסתם, יש להשתמש בצד הצר של סיכת (איור 30) הניקוי לניקוי שאריות מהחרירים (איור1

.(31
אפשר להשתמש בסיכת הניקוי גם לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של ידית החליטה.2

ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה

.(CA6704) Philips השתמשו אך ורק בטבליות להסרת שמן קפה מבית 

המיסו טבלית להסרת שמן קפה מבית Philips בקערת מים פושרים.1
טבלו את פילטר הסלסלה וידית החליטה בתמיסה למשך 20 דקות.2
שטפו ביסודיות את פילטר הסלסלה וידית החליטה.3

ניקוי פיית הקיטור
ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש

יש לנקות את פיית הקיטור אחרי כל שימוש כדי לשמור על ניקיונה ולמנוע הצטברות של שאריות חלב.
נגבו את פיית הקיטור עם מטלית לחה מיד אחרי כל שימוש.1
הפעילו את פונקציית הקיטור למשך 5-10 שניות כדי להוציא שאריות חלב.2

אי ניקוי של פיית הקיטור עלול להשפיע על טעם החלב.-

ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה
אם אחד החרירים בקצה של פיית הקיטור נסתם, בצעו את הפעולות הבאות לפתיחת הסתימה.

כבו את מכונת הקפה.1
השתמשו בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחריר ומהקצה של פיית (איור 32) המים החמים/קיטור.2
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ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית
Philips

הוסיפו כמות של שקית אחת של מנקה מעגל החלב מבית Philips למכל החלב.1
מלאו את מכל החלב ב-240 מ"ל מים חמים.2
יש להכניס את פיית הקיטור לתוך הקנקן.3
יש להשאירה כך במשך 20 דקות (איור 33).4
סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור והניחו לפונקציית הקיטור לפעול במשך 10 שניות.5
סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק את פעולת פונקציית הקיטור.6
יש להשאיר את פיית הקיטור טבולה בקנקן במשך 30 שניות נוספות.7
חזרו על שלבים 5-7 פעמיים נוספות.8
רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.9

יש להחזיר את הקנקן הריק אל מתחת לפיית הקיטור.10
סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור, והפעילו שוב את פונקציית הקיטור למשך 10 שניות כדי11

לשטוף החוצה את כל השאריות של תמיסת הניקוי.
רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.12
נקו את צינורית הקיטור באמצעות מטלית לחה נקייה.13

ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון
יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה הטחון כל שבועיים כדי למנוע מהקפה הטחון לסתום את פתח

היציאה או להשפיע על הטחינה. לפני תחילת הניקוי, יש לוודא שמכל פולי הקפה ריק. יש לוודא שהמטחנה יכולה
להסתובב כרגיל ושלא יוצא קפה טחון מפתח היציאה של הקפה הטחון כאשר פונקציית הטחינה מופעלת.

ודאו שמכל פולי הקפה ריק.1
סובבו את מכל פולי הקפה נגד כיוון השעון כדי להוציא אותו ממכונת (איור 34) הקפה.2
הוציאו את גלגל (איור 35) הטחינה העליון ונקו אותו בעזרת מברשת (איור 36) הניקוי. נקו את תא הטחינה ואת ארובת3

הקפה הטחון בעזרת המברשת (איור 37) לניקוי המטחנה.
החזירו את גלגל (איור 38) הטחינה הפנימי ואת מכל (איור 4) פולי הקפה למקומם.4
הפעילו את פונקציית הטחינה כאשר ידית החליטה מוכנסת. הניחו למכונה לפעול ללא פולי קפה כדי לנקות את5

שאריות האבקה שנותרו מתא הטחינה. הניקוי הושלם.

 אין לשטוף את המטחנה המובנית במים. 

 אם עדיין יש שאריות אבקה, יש לחזור על שלב 5. 

 לפני תחילת הניקוי, ודאו שמכל פולי הקפה ריק, משום שפולי קפה עלולים לפגוע במבנה הפנימי של המכל עם הסרתו. 

ניקוי של מכל פולי הקפה
יש לרוקן את מכל פולי הקפה.1
יש להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים.2
יש לנגב את החלק החיצוני באמצעות מטלית, ולהניח לו להתייבש באוויר לפני השימוש.3

ניקוי מגש הטפטוף
ניקוי יומי של מגש הטפטוף

יש לרוקן את מגש הטפטוף מדי יום או כאשר המחוון האדום שמציין "מגש הטפטוף מלא" מאיר.

ניקוי שבועי של מגש הטפטוף
יש להוציא את מגש הטפטוף מהמכונה.1
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יש להוסיף מעט חומר ניקוי למגש הטפטוף.2
יש לשטוף את מגש הטפטוף ביסודיות במים זורמים או במדיח כלים.3

ניקוי שבועי של מכל המים
יש לשטוף את מכל המים במים זורמים מדי שבוע.

סמלי אזהרה
פתרון סמל אזהרה

מחוון הסרת האבנית/ניקוי דולק: יש לבצע הליך הסרת אבנית במכונה (ראו את 'הסרת אבנית').

מחוון לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב: מכונת הקפה מתחממת.

מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב בלבן: מכונת הקפה מתחממת כדי להשתמש בפונקציית המים
החמים/קיטור.

מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום: מכונת הקפה מסמנת שחסרים בה מים. הסיבה עשויה
להיות 1. חוסר מים במכל המים; או 2. השאיבה הופסקה עקב לחץ יתר.

פתרון תקלות
פרק זה מסכם את הבעיות הנפוצות ביותר שאתם עשויים להיתקל בהן עם מכונת הקפה. לכל בעיה שלא ניתן לפתור, יש

לפנות למרכז שירות הלקוחות המקומי. פרטי הקשר מופיעים בתעודת האחריות.

פתרון גורם בעיה

יש לחבר את מכונת הקפה לחשמל מכונת הקפה אינה מחוברת לשקע
חשמל.

לא ניתן להפעיל את מכונת
הקפה.

יש לרוקן את מגש הטפטוף. מגש הטפטוף עולה על גדותיו, מה
שנראה כדליפה.

נראה שמכונת הקפה דולפת.

יש להכניס מחדש את מכל המים ולדחוף אותו
כלפי מטה לתוך מכונת הקפה.

מכל המים לא מוצב במנח הנכון.
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יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי
הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו

כלפי מטה.

מכל המים לא הוכנס למקומו באופן
מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר

למכונת הקפה.

יש להניח את מכונת הקפה על משטח ישר כדי
למנוע מהנוזלים שבמגש הטפטוף לגלוש

החוצה.

מכונת הקפה אינה מונחת על משטח
ישר.

זה תקין. שסתום שחרור הלחץ מפיק
צליל זה במהלך פעולתו הרגילה.

יוצאים אדים או שנשמע צליל
שריקה או שקשוק אחרי
הפעלת מכונת הקפה או

במהלך חליטה.

מלא את מיכל המים במים. אין מים במכל המים. מכונת הקפה עושה רעש רב
ולא חולטת קפה.

יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי
הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו
כלפי מטה. מכונת הקפה מגיעה עם טבעת

איטום להגנה על לולאת המים. יש להסיר את
טבעת האיטום לפני השימוש הראשון.

מכל המים לא הוכנס למקומו באופן
מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר

למכונת הקפה. טבעת האיטום
בתחתית מכל המים לא הוסרה.

ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו
במים חמים.

ספל קר יוריד את טמפרטורת
המשקה.

הקפה קר מדי.

גם חלב חם וגם חלב קר מורידים את
טמפרטורת הקפה. ניתן לחמם מראש את

הספל על ידי שטיפתו במים חמים.

הוספת חלב תוריד את טמפרטורת
המשקה.

בדקו את הגדרת הטמפרטורה של המכונה
והגדירו אותה ל רמה הגבוהה ביותר (ראו את

'התאמה אישית של טמפרטורת הקפה').

הטמפרטורה של המכונה לא מוגדרת
כהלכה.

הגדירו את רמת הטחינה ל ערך נמוך יותר (ראו
את 'הגדרת המטחנה'). יש לחלוט כוס או

שתיים לפני שמשיגים טעם שונה.

המטחנה מוגדרת לטחינה גסה. הקפה חלש מדי.

יש להגדיל את הכמות באמצעות בורר כמות
הטחינה.

לא יוצא מספיק קפה טחון.

כמות ואיכות הקצף משתנות בהתאם לסוג
החלב. להקצפה טובה, מומלץ להשתמש בחלב

מועשר, חלב מלא או חלב נטול לקטוז.

סוג החלב שנעשה בו שימוש אינו
מתאים.

החלב לא מקציף.

יש לנקות את פיית הקיטור (ראו את 'ניקוי פיית
הקיטור כאשר היא סתומה').

פיית הקיטור סתומה.

יש לכוונן את עומק פיית הקיטור בתוך החלב
(ראו את 'הכנת קצף חלב').

פיית הקיטור טבולה עמוק מדי בקנקן
החלב.

יש לכוונן את רמת הטחינה ל ערך גבוה יותר
(ראו את 'הגדרת המטחנה'). חשוב לציין ששינוי

זה עשוי להשפיע על טעם הקפה.

המטחנה מוגדרת לטחינה עדינה. הקפה לא זורם החוצה או
שהזרימה איטית.

יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר
הסלסלה באמצעות בורר כמות הטחינה.

יש יותר מדי קפה טחון בפילטר
הסלסלה.
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יש להשתמש בפילטר סלסלה שמתאים
למכונת קפה זו.

פילטר הסלסלה שנעשה בו שימוש
אינו מתאים.

יש להשתמש בפילטר סלסלה אחר לבדיקה.
אם פילטר הסלסלה האחר עובד כרגיל, סימן
שפילטר הסלסלה המקורי סתום ויש לנקות

(ראו את 'ניקוי של ידית החליטה, פילטר
הסלסלה וראש החליטה') אותו.

פילטר הסלסלה שבידית החליטה
סתום.

אפשר גם להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי
לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה

ומהחרירים של ידית החליטה.

פיית מזיגת הקפה של ידית החליטה
סתומה.

יש לקבע את ידית החליטה כהלכה לראש
החליטה.

ידית החליטה אינה מהודקת כהלכה
לראש החליטה.

קפה זורם לאורך הקצה של
ידית החליטה.

אחרי הטחינה, יש להסיר את שאריות הקפה
מהקצה של ידית החליטה.

הקצה העליון של ידית החליטה
מלוכלך.

יש להכניס את פילטר הסלסלה כראוי. יש לוודא
שהקצה שלו לא בולט מעבר לקצה של ידית

החליטה.

פילטר הסלסלה לא מותקן כהלכה.

יש לנקות את תושבת ידית החליטה עם מברשת
הניקוי.

יש שאריות קפה על התושבת של ידית
החליטה של ראש החליטה.

יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר
הסלסלה בעזרת בורר כמות הטחינה.

יש יותר מדי קפה טחון בפילטר
הסלסלה.

יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של
הקפה הטחון (ראו את 'ניקוי המטחנה ופתח

היציאה של הקפה הטחון').

פתח יציאת הקפה הטחון סתום. כמות הקפה הטחון שיוצאת
מהפתח במהלך הטחינה

הולכת ויורדת.

יש להתקין את טבעת האבקה לפני הטחינה. לא נעשה שימוש בטבעת האבקה. קפה טחון ניתז במהלך
הטחינה.

לפני שהטחינה מסתיימת אוטומטית, יש ללחוץ
לחיצה קצרה על לחצן המטחנה כדי לסיים את

הפעולה ולהקטין את כמות הקפה הטחון. 

נוצר יותר מדי קפה טחון.

יש להתקין את ידית החליטה. ידית החליטה לא מחוברת כהלכה
לראש החליטה.

לא ניתן להתקין את ידית
החליטה כרגיל.

יש להתקין את ידית החליטה. ידית החליטה לא מהודקת על ידי
סיבוב ממנח ההכנסה השמאלי ביותר.

זה תקין. רמות טחינה שונות עשויות להניב
כמויות שונות של קפה טחון.

נעשה שימוש ברמת טחינה שונה. כמות הקפה הטחון משתנה.

זה תקין. פולים בדרגות קלייה או ממותגים שונים
מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו

באותה רמת טחינה.

נעשה שימוש בסוג אחר של פולי קפה.
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זה תקין. פולים שמאוחסנים פרקי זמן שונים
מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו

באותה רמת טחינה.

נעשה שימוש בפולי קפה ברמת טריות
שונה.

יש למלא את מכל המים ולהחזיר אותו למקום. אזלו המים במכונה. המכונה מפסיקה לחלוט
ומחוון הקיטור/מים חמים

מהבהב באדום.

מפרטים טכניים
היצרן שומר לעצמו את הזכות לשפר את המפרט הטכני של המוצר. כל הכמויות שנקבעו מראש הן משוערות.

ערך תיאור

x 320 x 335 410 מ"מ גודל (ג' x ר' x ע')

8 ק"ג משקל ללא האריזה

13.5 ק"ג משקל עם האריזה

1 מ' אורך כבל חשמל

Y סוג סוג תקע החשמל

220-240 וולט, 50-60 הרץ, 1490-1750 ואט
חימום: 1340-1600 ואט, טחינה: 150 ואט

זרם חשמל נקוב

פחות מ-0.5 ואט צריכת חשמל במצב המתנה
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   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:03:32 Jump Template 4 9e0e5479e0124769aea4983e66ab16e5 623706 true true true true 0 2111771 Peter de Wit 2021-10-07T13:09:23 1 Hypertext-Link 1 0 623706 99 54   false   35 SYS_LOCALE Armenian 0 0 false true true 2 false   Տես գլուխ  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:03:56 Jump Template 4 811282d6f3f446d680be127c5132585c 623707 true true true true 0 2111772 Peter de Wit 2021-10-07T13:10:27 1 Hypertext-Link 1 0 623707 99 60   false   35 SYS_LOCALE Azerbaijani 0 0 false true true 2 false   Bax  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:05:53 Jump Template 4 b75e668b5d7241e5b115ec9ef5eecd6f 623708 true true true true 0 2111773 Peter de Wit 2021-10-07T13:11:57 1 Hypertext-Link 1 0 623708 99 56   false   35 SYS_LOCALE Georgian 0 0 false true true 2 false   იხილეთ  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:06:18 Jump Template 4 33b4a25694124d5dbc675ba8db17a43e 623709 true true true true 0 2111774 Peter de Wit 2021-10-07T13:12:50 1 Hypertext-Link 1 0 623709 99 55   false   35 SYS_LOCALE Kyrgyz 0 0 false true true 2 false   караңыз  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:06:57 Jump Template 4 880b6524575e4a0a826fe956cb300a93 623710 true true true true 0 2115721 Peter de Wit 2021-11-08T18:44:11 1 Hypertext-Link 1 0 623710 99 57   false   35 SYS_LOCALE Tajik 0 0 false true true 2 false  ро бинед  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:07:23 Jump Template 4 1f2bc3489fd9462f97ac58f73ed341de 623711 true true true true 0 2111776 Peter de Wit 2021-10-07T13:20:20 1 Hypertext-Link 1 0 623711 99 58   false   35 SYS_LOCALE Turkmen 0 0 false true true 2 false   Ser.  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Peter de Wit 2021-10-07T13:08:34 Jump Template 4 9678a712641d48dab7dbdcfc111839fd 623712 true true true true 0 2111777 Peter de Wit 2021-10-07T13:21:03 1 Hypertext-Link 1 0 623712 99 59   false   35 SYS_LOCALE Uzbek 0 0 false true true 2 false   Qarang:  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 Jeffery Bw Wang 2023-10-26T06:41:33 Зургийн лавлагааны загвар 4 8a00351319034e0a9a7d80bd3196d20a 707325 true true true true 52 2420489 Jeffery Bw Wang 2023-10-26T06:41:33 14 Hypertext-Link 1 0 707325 3444 52   false   35 SYS_LOCALE Mongolian 0 0 false true true 1 false Зур.   0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:10:06 Setting the grinder - Montecarlo 2488 d7b40354a40142b980361a2a3e820252 712172 true true true false 0 2444412 Danni Wang 2023-12-21T06:26:25 11 Hypertext-Link 1 0 712172 0 1    711961 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:13:20 Brewing espresso - Montecarlo 2488 809ce4dd6c0f411b8df287375dba00f3 712175 true true true false 0 2444403 Danni Wang 2023-12-21T06:26:23 11 Hypertext-Link 1 0 712175 0 1    712084 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:14:05 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 7fc7095167da4d7f93a8cbdf5be51e10 712176 true true true false 0 2444407 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712176 0 1    712097 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:31:55 Cleaning the brew handle, filter basket and brew head (heading only) - Montecarlo 2488 9accd6769c1849b2ab8fab4ce4211d9f 712177 true true true false 0 2444405 Danni Wang 2023-12-21T06:26:23 11 Hypertext-Link 1 0 712177 0 1    712094 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:37:13 Cleaning the brew handle, filter basket and brew head (heading only) - Montecarlo 2488 5f8666b07d49403fae8d6b9eabfae30a 712178 true true true false 0 2444406 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712178 0 1    712094 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:37:52 Cleaning the brew handle or filter basket when clogged - Montecarlo 2488 534f0c8ef4fb4e44be5a73158f02e262 712179 true true true false 0 2444404 Danni Wang 2023-12-21T06:26:23 11 Hypertext-Link 1 0 712179 0 1    712105 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:38:28 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 e5ba46ebffce4caead4277fe4cb768ca 712180 true true true false 0 2444408 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712180 0 1    712106 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:38:57 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 be4f50da1122468682a093ae11c6dcc1 712181 true true true false 0 2444409 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712181 0 1    712107 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:41:11 Descaling - Montecarlo 2488 f2399ea9ad17424d98d69d3ea692e8f0 712182 true true true false 0 2444410 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712182 0 1    712087 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:45:36 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo 2488 40b428e75fc64f8b8ce97140ee9a055d 712183 true true true false 0 2444351 Danni Wang 2023-12-21T06:25:11 11 Hypertext-Link 1 0 712183 0 1    711913 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:48:37 Making milk froth - Montecarlo 2488 b8c46003ffa04be39fa5c0025d433ef8 712184 true true true false 0 2444411 Danni Wang 2023-12-21T06:26:24 11 Hypertext-Link 1 0 712184 0 1    712102 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2023-12-07T07:53:41 Brewing coffee - Montecarlo 2488 3632f70c004a4e3fa639e115ca887fd6 712186 true true true false 0 2444400 Danni Wang 2023-12-21T06:26:22 11 Hypertext-Link 1 0 712186 0 1    712029 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:45:34 42548 2488 1c55b77dcc784770b34f7e464571820a 712276 true true true false 0 2444352 Danni Wang 2023-12-21T06:25:11 11 Hypertext-Link 1 0 712276 0 1    712208 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:46:40 42549 2488 8e814143e4f249e294c534e0ddbd431a 712277 true true true false 0 2444353 Danni Wang 2023-12-21T06:25:11 11 Hypertext-Link 1 0 712277 0 1    712209 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:48:27 42552 2488 4f67145e46fd45cb87654fa70c36b823 712280 true true true false 0 2444356 Danni Wang 2023-12-21T06:25:12 11 Hypertext-Link 1 0 712280 0 1    712212 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:49:02 42553 2488 8907d95366954c9f8306fb611567c5e0 712281 true true true false 0 2444357 Danni Wang 2023-12-21T06:25:12 11 Hypertext-Link 1 0 712281 0 1    712213 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:49:35 42554 2488 208fb24a7e75473b84d48007c965a897 712282 true true true false 0 2444358 Danni Wang 2023-12-21T06:25:12 11 Hypertext-Link 1 0 712282 0 1    712214 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:51:08 42555 2488 97e1f2321b3040a292deca7e67db154d 712283 true true true false 0 2444359 Danni Wang 2023-12-21T06:25:12 11 Hypertext-Link 1 0 712283 0 1    712215 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:53:01 42556 2488 c3c081238f0e442a92bfc4a197773f40 712284 true true true false 0 2444360 Danni Wang 2023-12-21T06:25:13 11 Hypertext-Link 1 0 712284 0 1    712216 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:55:12 42558 2488 11ffa568d7e74210adef49f165b23034 712286 true true true false 0 2444362 Danni Wang 2023-12-21T06:25:13 11 Hypertext-Link 1 0 712286 0 1    712218 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:56:20 42559 2488 9d59a9a6aa2745cebaeebc6bc98efba6 712287 true true true false 0 2444363 Danni Wang 2023-12-21T06:25:13 11 Hypertext-Link 1 0 712287 0 1    712219 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:56:38 42560 2488 ec8704e736cf460b9041fffe6756e0fa 712288 true true true false 0 2444364 Danni Wang 2023-12-21T06:25:13 11 Hypertext-Link 1 0 712288 0 1    712220 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T05:58:23 42562 2488 66753401090b455bb9c2c34f63e3375c 712290 true true true false 0 2444366 Danni Wang 2023-12-21T06:25:14 11 Hypertext-Link 1 0 712290 0 1    712222 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:01:32 42570 2488 af738411da0e457e867aa161b46561d7 712292 true true true false 0 2444369 Danni Wang 2023-12-21T06:25:14 11 Hypertext-Link 1 0 712292 0 1    712225 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:03:09 42571 2488 4bc152b5704e47c5967891fea93089cb 712294 true true true false 0 2444370 Danni Wang 2023-12-21T06:25:14 11 Hypertext-Link 1 0 712294 0 1    712226 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:03:29 42572 2488 07262ddde59140b5bbaa5a031a08510c 712295 true true true false 0 2444371 Danni Wang 2023-12-21T06:25:15 11 Hypertext-Link 1 0 712295 0 1    712227 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:05:50 42575 2488 6c03f0c930a74c5aa434148ac7478c1c 712298 true true true false 0 2444374 Danni Wang 2023-12-21T06:25:15 11 Hypertext-Link 1 0 712298 0 1    712230 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:06:06 42576 2488 c91d2c8adeec4a1bbf6ab6af3a26ebc0 712299 true true true false 0 2444375 Danni Wang 2023-12-21T06:25:15 11 Hypertext-Link 1 0 712299 0 1    712231 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:06:18 42577 2488 39552cc1b3ba4d8bb60a434d8b5e4bd3 712300 true true true false 0 2444376 Danni Wang 2023-12-21T06:25:15 11 Hypertext-Link 1 0 712300 0 1    712232 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:06:33 42578 2488 4419047be92742be8616a1de5466b2a4 712301 true true true false 0 2444377 Danni Wang 2023-12-21T06:25:16 11 Hypertext-Link 1 0 712301 0 1    712233 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:08:16 42580 2488 dca8f4c2c9e243d49156c9ba10900f0a 712303 true true true false 0 2444379 Danni Wang 2023-12-21T06:25:16 11 Hypertext-Link 1 0 712303 0 1    712235 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:10:09 42581 2488 b5d0a93a103c4bec8bd76ffb0249ecf7 712304 true true true false 0 2444380 Danni Wang 2023-12-21T06:25:16 11 Hypertext-Link 1 0 712304 0 1    712236 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:18:00 42609 2488 8d8a63376b3b425d93c27b2593adf10b 712307 true true true false 0 2444394 Danni Wang 2023-12-21T06:25:19 11 Hypertext-Link 1 0 712307 0 1    712251 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:18:51 42612 2488 9c2cf8b0a2114578850e079ac601e77c 712310 true true true false 0 2444397 Danni Wang 2023-12-21T06:25:19 11 Hypertext-Link 1 0 712310 0 1    712254 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:19:09 42613 2488 f676794132ce458c8b47acf432f13638 712311 true true true false 0 2444398 Danni Wang 2023-12-21T06:25:19 11 Hypertext-Link 1 0 712311 0 1    712255 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:30:41 42583 2488 68b2c40f6d4145198a2dacb754c40506 712317 true true true false 0 2444382 Danni Wang 2023-12-21T06:25:17 11 Hypertext-Link 1 0 712317 0 1    712259 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:31:41 42584 2488 c20fc1f256ca498db4eac58d287460dd 712318 true true true false 0 2444383 Danni Wang 2023-12-21T06:25:17 11 Hypertext-Link 1 0 712318 0 1    712260 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:32:03 42585 2488 2e5a0ef77a6e4d8ca954b29b0d8b7b15 712319 true true true false 0 2444384 Danni Wang 2023-12-21T06:25:17 11 Hypertext-Link 1 0 712319 0 1    712261 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:33:23 42586 2488 a759a9ba0bdb4776a3d4415eaf14f027 712320 true true true false 0 2444385 Danni Wang 2023-12-21T06:25:17 11 Hypertext-Link 1 0 712320 0 1    712262 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:34:33 42587 2488 a128a420b72d4edfa2f2452fcf92795d 712321 true true true false 0 2444386 Danni Wang 2023-12-21T06:25:17 11 Hypertext-Link 1 0 712321 0 1    712263 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:35:10 42588 2488 5788cc2e6679479394c17bc2d1919d5f 712322 true true true false 0 2444387 Danni Wang 2023-12-21T06:25:18 11 Hypertext-Link 1 0 712322 0 1    712264 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:38:20 42589 2488 88978d15c664478fb4d264232cddbc34 712323 true true true false 0 2444388 Danni Wang 2023-12-21T06:25:18 11 Hypertext-Link 1 0 712323 0 1    712265 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:39:16 42590 2488 c2c1641687fb40a68de8bdc0970d859f 712324 true true true false 0 2444389 Danni Wang 2023-12-21T06:25:18 11 Hypertext-Link 1 0 712324 0 1    712266 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:39:36 42591 2488 072c3a847be3474babfc913f466e4456 712325 true true true false 0 2444390 Danni Wang 2023-12-21T06:25:18 11 Hypertext-Link 1 0 712325 0 1    712267 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2023-12-11T06:39:45 42592 2488 1c96d734621d4553b3a50ea3c04ba201 712326 true true true false 0 2444391 Danni Wang 2023-12-21T06:25:18 11 Hypertext-Link 1 0 712326 0 1    712270 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2024-01-12T08:35:51 42550 2488 e88eee0948a642e2b33df336282c112e 717728 true true true false 0 2454664 Danni Wang 2024-01-12T08:36:02 11 Hypertext-Link 1 0 717728 0 1    717727 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   99 Danni Wang 2024-01-22T03:11:52 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 682219d57a43451c8a76e06cf6df9872 717917 true true true false 0 2461976 Danni Wang 2024-01-29T12:24:31 11 Hypertext-Link 1 0 717917 0 1    712037 false  true 2 false   see  0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2024-01-23T03:10:00 42593 2488 5dac870377d2483290db14ff125e806d 717983 true true true false 0 2461974 Danni Wang 2024-01-29T12:24:15 11 Hypertext-Link 1 0 717983 0 1    717979 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2024-01-23T03:10:12 42604 2488 ae54015160fd4d3db3206eb8195a0dd9 717984 true true true false 0 2461975 Danni Wang 2024-01-29T12:24:15 11 Hypertext-Link 1 0 717984 0 1    717981 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   3444 Danni Wang 2024-04-09T02:30:57 42579 2488 2557e7647c62495b8812310dd2cb1dd1 729361 true true true false 0 2494063 Danni Wang 2024-04-09T02:31:38 11 Hypertext-Link 1 0 729361 0 1    729357 false  true 1 false Fig.    0 1 1 false 1 false 0 Arial 9 pt 10 px 10 px 0 1  false 200 px 100 px  false false false 100 px 200 px
   0 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Paper Size Template 4 95F19D92906441ED9FB87594A521F8D3 33 false true true true 0 59 (supervisor) 2007-01-30T09:23:23 0 Media 1 0 33 0 1   (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) 2.5 1.75 0 1.75 0 2.5 2.5 (don't inherit) 0 (don't inherit) (don't inherit) 1 -1 1 0 1 -1 27.94 21.59 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) 16777215 16777215 (don't inherit) (don't inherit) 0 (don't inherit) (don't inherit) 0 -1 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit)  0 (don't inherit) 0  6684825  16777215  (don't inherit)  (don't inherit)  10040115  0  3381759
   33 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Chapter Section 5 3C41B11A294A46A28D18BBBC6395A107 36 false true true false 0 50157 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:51 6 Media 1 0 36 0 1   true true Footer (none) Footer (none) 2.5 1.75 0 1.75 2.5 2.5 2.5 false 1 Footer HeaderChapterOdd 1 0 1 1 1 0 27.94 21.59 false true true 16777215 16777215 true true -1 true true -1 0 true true true  -1 true -1 Chapter 6684825  16777215  false  false  10040115  0  3381759
   33 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Contents Section 5 C72EEDB1CCF04C6887C8078F919B533B 37 false true true false 0 20001 Arjen Bezemer 2015-01-09T09:09:48 0 Media 1 0 37 0 1   true true Footer HeaderContentsEven Footer (none) 2.5 1.75 0 1.75 2.5 2.5 2.5 false 1 Footer HeaderContentsOdd 1 3 1 2 1 4 27.94 21.59 false true true 16777215 16777215 true true -1 true true -1 0 true true true  -1 true -1 Contents 6684825  16777215  false  false  10040115 ..\Templates\custom dhtml frameset\toc_template.htm 0  3381759
   33 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Normal Section 5 9CF5D3187E2049AF9F1FF1557B39C8D9 44 false true true false 0 50158 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:51 6 Media 1 0 44 0 1   true true FooterEven HeaderEven FooterOdd HeaderFirst 2.5 1.75 0 1.75 2.5 2.5 2.5 false 1 FooterOdd HeaderOdd 1 0 1 1 1 4 27.94 21.59 false true true 16777215 16777215 true true -1 true true -1 0 true true true  -1 true -1 Normal 6684825  16777215  false  false  10040115  0  3381759
   84 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Body Template 4 E7E18696B25B455182BECC3F678D471E 1 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) true 0 178 (supervisor) 2009-05-20T12:46:42 0 Style 1 0 1 0 1  (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 false (don't inherit) -1 (don't inherit) 0 (don't inherit) Tahoma 0 -1 false false -1 0 1 0 0 -1 0 0 0 1 0  1 2.5    (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 (don't inherit) -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) Tahoma 0 (don't inherit) -1 0 1 0 -1 0 0 0 1 0 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   16777215 16777215 16777215 16777215 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit)  (none) (none) 16777215 Tahoma (don't inherit) (don't inherit) (normal) (don't inherit) (auto) (normal)      0 (don't inherit)     (don't inherit) (none)  (don't inherit) (none) (don't inherit) (normal)  (normal)
   84 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Heading Template 4 9A4BF560A5554BFE9487FB03908B1623 2 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) true 0 179 (supervisor) 2009-05-20T12:46:46 0 Style 1 0 2 0 1  (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 false (don't inherit) -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) Tahoma 0 -1 false false -1 0 1 0 0 -1 0 0 0 1 0  1 2.5    (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 (don't inherit) -1 (don't inherit) 0 (don't inherit) Tahoma 0 (don't inherit) -1 0 1 0 -1 0 0 0 1 0 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   16777215 16777215 16777215 16777215 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit)  (none) (none) 16777215 Verdana (don't inherit) (don't inherit) (normal) (don't inherit) (auto) (normal) (normal)     0 (don't inherit)     (don't inherit) (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   84 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 List Template 4 B31460772B99445B841BE96613F32B92 3 true true true true 0 180 (supervisor) 2009-05-20T12:46:49 0 Style 1 0 3 0 1  (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 false (don't inherit) -1 (don't inherit) 0 (don't inherit) Tahoma 0 0 false false -1 0 1 0 0 0 0 0 0 1 0  1 2.5    (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 (don't inherit) -1 (don't inherit) 0 (don't inherit) Tahoma 8 (don't inherit) -1 0 1 0 0 0 0 0 1 0.2 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit)  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (don't inherit) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal)     0 (don't inherit)     Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   1 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Body Text 15 5184F1C710034328BA8F61D4252691E9 4 true true true false 0 2320251 Jeffery Bw Wang 2023-03-30T02:58:05 6 Style 1 0 4 0 1  false false false 0 false false 0 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 1 1 0 6 0 6 0 0 1 0 Body Text 1 2.5   Body Text false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 1 1 0 0 4 0 0.2 1 0.2 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 6 pt 0 pt 0 pt 6 pt 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   3 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 List Bullet 18 0E71C00904BB42839FD79AC6638BD02F 13 true true true false 0 50161 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:53 6 Style 1 0 13 0 1  false false false 0 false false 2 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 3 1 1 2 0 2 -0.4 0.4 1 0 List Bullet 1 2.5   0 0.4  List Bullet false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 3 1 0 0 4 -0.5 0.7 1 0.2 2.5   0 0.7 Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Square  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 0 pt 0 pt 0 pt 3 pt 3 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   3 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 List Bullet 2 18 19C856E183364CC1A8B38C7C53C31308 14 true true true false 0 54730 Gerderike Leemburg 2015-04-30T11:34:48 6 Style 1 0 14 0 1  false false false 0 false false 2 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 3 1 2 2 0 2 -0.4 0.8 1 0 List Bullet 2 1 2.5   0 0.8  List Bullet 2 false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 3 1 0 0 4 -0.5 1.2 1 0.2 2.5   0 1.2 Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Square  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 0 pt 0 pt 0 pt 3 pt 3 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   1 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 List Note 18 C761317646024A218AB6C2D6E14EE788 16 true true true false 0 50163 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:54 6 Style 1 0 16 0 1  true false false 0 false true 2 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 4 1 0 3 0 3 0 0.4 1 0 List Note 1 2.5   0 1.5  List Note false false false false 0 false 2 false 0 false Tahoma 8 false 0 4 1 3 0 3 0 0.7 1 0.2 2.5   0 1.7 Scroll 14671839 0 % 0 % (none)   8404992 8404992 8404992 8404992 Solid Solid Solid Solid 0.3 mm 0.3 mm 0.3 mm 0.3 mm P - Paragraph Square  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 6 pt 0 pt 6 pt 6 pt 4 Decimal 4 pt 4 pt 4 pt 4 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) 90 % (normal)
   3 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Step 18 88B006BE1E3840D38579D953B30FD394 17 true true true false 0 50167 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:55 6 Style 1 0 17 -1 1  false false false 0 false false 2 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 2 1 1 3 0 3 -0.4 0.4 1 0 Step 1 2.5   0 0.4  Step false false false false 0 false 2 false 0 false Tahoma 8 false 0 2 1 0 0 3 -0.5 0.7 1 0.2 2.5   0 0.7 Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Square  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 0 pt 0 pt 0 pt 6 pt 2 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   1 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Note 19 61F70E6E38BB45A2A8E0CA6F289FFEFE 21 true true true false 0 50164 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:54 6 Style 1 0 21 0 1  true false false 0 false true 0 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 1 1 0 6 0 6 0 0 1 0 Note 1 2.5   0 1  Note false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 1 1 0 0 4 0 0.2 1 0.2 2.5   0 1.2 Scroll 14671839 0 % 0 % (none)   8404992 8404992 8404992 8404992 Solid Solid Solid Solid 0.3 mm 0.3 mm 0.3 mm 0.3 mm P - Paragraph Disc  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 6 pt 0 cm 6 pt 6 pt 1 Decimal 4 pt 4 pt 4 pt 4 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) 95 % (normal)
   83 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Special Bold 16 43FB04D1FBD24AADB1151D4B96F0029F 24 true true true false 0 50166 Gerderike Leemburg 2015-04-14T17:00:55 6 Style 1 0 24 0 1  false false false 0 false false 0 true 4194432 (don't inherit) Arial Narrow 0 -1 (don't inherit) (don't inherit) 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 Special Bold 2 2.5   Special Bold false false false false 0 false 0 true 4194432 (don't inherit) MS Sans Serif 0 (don't inherit) 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)  0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 4194432 Arial (don't inherit) (normal) (normal) Bold (auto) (normal) (normal) (auto) (auto) (auto) (auto) 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm STRONG - Strongly emphasized (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   1 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Table Body Text 21 CEB85A19C46A47CDA5CB1ED93CDDD050 25 true true true false 0 2400366 AIT Support 2023-09-11T13:21:05 6 Style 1 0 25 0 1  false false false 0 false false 0 false 0 false Tahoma 8 0 false false 0 1 1 5 3 0 3 0 0 1 0 Table Body Text 1 2.5   Table Body Text false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 1 1 0 0 4 0 0.2 1 0.2 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 3 pt 0 cm 0 cm 3 pt 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   2 (supervisor) 1997-06-16T00:00:00 Table Heading 21 447A1E680D044FAB856C88F87C5ED074 26 true true true false 0 2400364 AIT Support 2023-09-11T13:20:44 6 Style 1 0 26 0 1  true false false 0 false false 0 true 0 false Tahoma 10 0 false false 0 1 1 5 0 0 12 0 0 1 0 Table Heading 1 2.5   Table Heading true false false false 0 false 0 true 0 false Tahoma 8 false 0 1 1 0 0 12 0 0.2 1 0.2 2.5  Scroll 14671839 0 % 0 % (none)   0 0 16777215 16777215 (none) (none) Solid (none) Medium Medium 1 px Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 8404992 Verdana 10 pt (normal) (normal) Bold (auto) (normal) (normal) 2 pt -2 pt -2 pt 0 pt 1 Decimal 6 pt 6 pt 6 pt 6 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   0 (supervisor) 1997-11-12T00:00:00 Character Styles Template 4 5AD15CF240704044B31FBC9B953E5292 83 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) true 0 0 (supervisor) 2000-06-02T12:29:14 0 Style 1 0 83 0 1  false false false 0 false false -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) 0 -1 (don't inherit) (don't inherit) 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0  2 2.5    false false false false 0 false -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) 0 (don't inherit) 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)  0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (normal) (don't inherit) (auto) (normal) (normal) (auto) (auto) (auto) (auto) 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (don't inherit) (none) (don't inherit) (normal) (auto) (normal)
   0 (supervisor) 1997-11-12T00:00:00 Paragraph Styles Template 4 799D39830B134D748DC20F97E2E87C40 84 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) true 0 181 (supervisor) 2009-05-20T12:46:53 0 Style 1 0 84 0 1  (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 false (don't inherit) -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) 0 -1 false false -1 0 1 0 0 -1 0 0 0 1 0  1 2.5    (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) -1 (don't inherit) -1 (don't inherit) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) 0 (don't inherit) -1 0 1 0 -1 0 0 0 1 0 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   16777215 16777215 16777215 16777215 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit)  (none) (none) 16777215 (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (auto) (normal)      0 (don't inherit)     (don't inherit) (don't inherit)  (don't inherit) (don't inherit) (don't inherit) (normal)  (normal)
   2 (supervisor) 1998-09-04T18:14:03 Sub Heading 17 608C4AD1A7CC4254A20CE49C7B9839E4 107 true true true false 0 873348 Localizer Philips 2017-08-23T14:17:02 6 Style 1 0 107 0 1  false false false 0 false false 0 true 0 false Tahoma 10 0 false false 1 1 1 0 0 0 12 0 0 1 0 Sub Heading 1 2.5   Sub Heading false false false false 0 false 0 true 0 false Tahoma 8 false 1 1 1 0 0 12 0 0.2 1 0 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 0 Verdana 10 pt (normal) (normal) Bold (auto) (normal) (normal) 3 pt 0 cm 0 cm 6 pt 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   1 Arjen Bezemer 2014-08-12T12:28:48 Caution 19 90379a21edd24d0dbee96c244223314e 250 true true true false 0 140591 Arjen Bezemer 2015-08-24T10:44:16 6 Style 1 0 250 0 1  true false false 0 false true 0 false 0 true Tahoma 10 0 false false 0 4 1 0 6 0 6 0 0 1 0 Caution 1 2.5    28 HISTCOMMENT outline level seems to be wrong, Set it to 0 0 0 false false Caution false false false false 0 false 0 false 0 false Tahoma 8 false 0 1 1 0 0 4 0 0.2 1 0.2 2.5  Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Disc  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 6 pt 0 pt 0 pt 6 pt 1 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   3 Harro DeJong 2020-06-05T11:50:12 Step 18 015fcb6905cb44b1afad40e695094560 510220 true true true false 0 2069181 Janette Weishaupt 2021-06-02T08:13:34 11 Style 1 0 510220 17 31  false false false 0 false false 2 false 0 false Tahoma 10 0 false false 0 2 1 1 3 0 3 -0.8 0.8 1 0 Step 1 2.5   0 0.4   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true Step false false false false 0 false 2 false 0 false Tahoma 8 false 0 2 1 0 0 3 -0.5 0.7 1 0.2 2.5   0 0.7 Scroll 16777215 0 % 0 % (none)   0 0 0 0 (none) (none) (none) (none) Medium Medium Medium Medium P - Paragraph Square  (none) (none) 0 Tahoma 10 pt (normal) (normal) (normal) (auto) (normal) (normal) 0 pt 0 pt 0 pt 6 pt 2 Decimal 0 pt 0 pt 0 pt 0 pt Left (none) 0 cm (none) (none) Baseline (normal) (auto) (normal)
   0 Harro DeJong 2016-02-16T16:12:32 TOC Template 1 level 4 75346378173340119e40900a286ad92c 129831 true true true true 0 697063 Harro DeJong 2017-01-17T16:11:04 6 Table of Contents 1 0 129831 -1 1   (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-05-13T14:46:28 TOC Template 1 level 4 3cedada398e447bca3841af64b596b5b 176624 true true true true 8 697059 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:12 4 Table of Contents 1 0 176624 129831 8    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Inhoud
   129831 Localizer Philips 2016-05-13T14:46:28 Standard Table of Contents 1 level 7 b45ec1e6f0d84b679eb8b46c773be117 176625 true true true false 8 467598 Localizer Philips 2016-05-13T14:46:28 4 Table of Contents 1 0 176625 129883 8    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true false 37 true true 1 Inhoud   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:00 TOC Template 1 level 4 a0b3dc957c344b83a277ef324c4064c2 176645 true true true true 13 697058 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:08 4 Table of Contents 1 0 176645 129831 13    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Sommaire
   129831 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:01 Standard Table of Contents 1 level 7 9d93ba00b4a64cdcaed7f87ded766bb6 176646 true true true false 13 467619 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:01 4 Table of Contents 1 0 176646 129883 13    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true false 37 true true 1 Sommaire   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:27 TOC Template 1 level 4 5a4c60a3d9b64c25adf7bc736e98647e 176666 true true true true 15 697057 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:04 4 Table of Contents 1 0 176666 129831 15    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Inhalt
   129831 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:28 Standard Table of Contents 1 level 7 356635dab70c48449cbae942c0bf5a76 176667 true true true false 15 467640 Localizer Philips 2016-05-13T14:47:28 4 Table of Contents 1 0 176667 129883 15    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true false 37 true true 1 Inhalt   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-06-15T11:40:28 TOC Template 1 level 4 1d3dbd1b2fcb49d6a5bd32d84ce3f726 182227 true true true true 36 697056 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:00 4 Table of Contents 1 0 182227 129831 36    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Innehåll
   129831 Localizer Philips 2016-06-15T11:40:33 Standard Table of Contents 1 level 7 a342dc1e21f24af09b856a03a87519e8 182235 true true true false 36 500589 Localizer Philips 2016-06-15T11:40:33 4 Table of Contents 1 0 182235 129883 36    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true false 37 true true 1 Innehåll   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-06-21T12:20:16 TOC Template 1 level 4 adfc68eb195844268dd6e381e76dcafd 186553 true true true true 14 697054 Harro DeJong 2017-01-17T16:09:30 4 Table of Contents 1 0 186553 129831 14    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Table des matières
   129831 Localizer Philips 2016-06-21T12:21:16 Standard Table of Contents 1 level 7 ea3d484d0da44e29a8bf17e8295ab062 186681 true true true false 14 508793 Localizer Philips 2016-06-21T12:21:16 4 Table of Contents 1 0 186681 129883 14    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true false 37 true true 1 Table des matières   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-06-21T11:52:03 TOC Template 1 level 4 d3822963ad4545c997a2742251582b8b 186762 true true true true 35 697061 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:19 4 Table of Contents 1 0 186762 129831 35    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contenido
   129831 Localizer Philips 2016-06-21T11:53:13 Standard Table of Contents 1 level 7 3159b004e30c477fa1e2c75c7ea9bd39 186889 true true true false 35 507191 Localizer Philips 2016-06-21T11:53:13 4 Table of Contents 1 0 186889 129883 35    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true false 37 true true 1 Contenido   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
   0 Localizer Philips 2016-06-24T16:05:57 TOC Template 1 level 4 f12e9a0bc0f0404fb6a0f04933d7ff93 191403 true true true true 31 697060 Harro DeJong 2017-01-17T16:10:16 4 Table of Contents 1 0 191403 129831 31    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true (don't inherit) 37 true true 1    43 0 0 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 目录
   129831 Janette Weishaupt 2019-04-09T11:38:32 Standard Table of Contents 1 level 7 66a3e87c37a046469bdfa411a225c59f 191409 true true true false 31 2243658 Peter de Wit 2022-09-26T17:03:18 11 Table of Contents 1 0 191409 129883 31    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true false 37 true true 1 目录   43 1 1 30 ..\Templates\html help\toc.hhc ..\Templates\html help\javacontents.htm ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml 37 ..\Templates\javahelp\jh_toc.xml Contents
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   58 Localizer Philips 2016-02-09T15:30:17 Introduction (heading only) 418 a6ec4b3bf4064f428dfd2ddeb1080d70 107274 true true true false 19 349381 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:46 4 Topic 1 0 107274 79569 19   Introduzione    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:22:15 Introduction (heading only) 418 5045e93468d24963a5c5ec443fc381d0 107340 true true true false 25 349378 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:44 4 Topic 1 0 107340 79569 25   Innledning    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:23:17 Introduction (heading only) 418 1808747b4ddc49b1b72074a1860bad46 107400 true true true false 27 349379 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:45 4 Topic 1 0 107400 79569 27   Introdução    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:23:48 Introduction (heading only) 418 48aa2eaf7b444f69b237b2e8ab94d021 107465 true true true false 36 349376 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:43 4 Topic 1 0 107465 79569 36   Inledning    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:24:16 Introduction (heading only) 418 f4397ebeeb24479fba28cdae5c264bed 107525 true true true false 38 349377 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:44 4 Topic 1 0 107525 79569 38   Giriş    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:30:33 Introduction (heading only) 418 babccad1f40048a197411e27a1b88ca3 107598 true true true false 3 349375 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:42 4 Topic 1 0 107598 79569 3   Pendahuluan    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Bahasa Indonesian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:31:07 Introduction (heading only) 418 e57e024a1a164a35a2afe49b6b2fe39d 107669 true true true false 21 349374 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:42 4 Topic 1 0 107669 79569 21   소개    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:31:36 Introduction (heading only) 418 c33869953646424594fc7acca9a2c8ad 107730 true true true false 24 2311360 Henk ten Barge 2023-03-03T12:44:58 14 Topic 1 0 107730 79569 24   Pengenalan    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Malay 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-15T10:00:48 Introduction (heading only) 418 48065d16a03b438c90a1c7bc9a5beb68 107796 true true true false 37 349372 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:41 4 Topic 1 0 107796 79569 37   ข้อมูลเบื้องต้น    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Thai 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:32:41 Introduction (heading only) 418 a59a4f1ec85e4845b120d8a6c4a636e9 107863 true true true false 40 349371 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:40 4 Topic 1 0 107863 79569 40   Giới thiệu    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Vietnamese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-02T14:33:48 Introduction (heading only) 418 2580901c5fcd4ee5828c709daf724b60 107933 true true true false 32 349370 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:39 4 Topic 1 0 107933 79569 32   簡介    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2018-02-14T14:49:53 Introduction (heading only) 418 cac73f243307479bad7c29cdecbef67a 107996 true true true false 11 1047963 Localizer Philips 2018-02-14T14:49:53 4 Topic 1 0 107996 79569 11   معرفی    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Farsi 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Ieva Datava 2019-12-09T08:15:56 Introduction (heading only) 418 0224e2870e9d491f8b891e971dfee88e 108058 true true true false 2 1538618 Ieva Datava 2019-12-09T08:15:56 14 Topic 1 0 108058 79569 2   مقدمة    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-09T15:31:13 Introduction (heading only) 418 85e93ac2b35d466c8863ee697ef64545 108165 true true true false 17 349367 Marie-josé DeRoos 2016-02-29T16:27:38 4 Topic 1 0 108165 79569 17   הקדמה    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-01-21T13:52:19 Troubleshooting (heading only) 418 09afabe3f7dd40f6ae699c9416576ed0 115274 true true true false 42 562922 Marie-josé DeRoos 2016-07-25T17:22:26 4 Topic 1 0 115274 28189 42   Solución de problemas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Argentina) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-02-20T18:32:29 Introduction (heading only) 418 c089d1049a6b4f538839c64abca13fea 126069 true true true false 28 747661 Marie-josé DeRoos 2017-03-21T15:52:36 4 Topic 1 0 126069 79569 28   Introdução    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese (Brazil) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-03-11T14:35:48 Introduction (heading only) 418 e23689f831d84246bbc13ecffa325af2 133861 true true true false 14 368520 Localizer Philips 2016-03-11T14:35:48 4 Topic 1 0 133861 79569 14   Introduction    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-04-18T11:03:36 Troubleshooting (heading only) 418 81c0a5f0c2b94c9db6495f186718296b 161052 true true true false 14 562923 Marie-josé DeRoos 2016-07-25T17:22:27 4 Topic 1 0 161052 28189 14   Résolution des problèmes   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2016-08-04T14:44:20 Introduction (heading only) 418 51ea02b60e4446d9a53bde17906898ad 187002 true true true false 49 574042 Localizer Philips 2016-08-04T14:44:20 4 Topic 1 0 187002 79569 49   Uvod    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2016-11-01T10:24:57 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 e2ae0484c8414f938c0a80c36b47b005 234714 true true true false 0 751566 Mariska van Ree 2017-03-21T17:01:13 6 Topic 1 0 234714 -1 1           Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference.  0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:04 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 bd629afad31e4804bc6d92c9f3db648a 234904 true true true false 8 646853 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:04 4 Topic 1 0 234904 234714 8           Lees het aparte boekje met veiligheidsinformatie zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:29:41 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 87ee0611dd4748c18a93aef5e6edaed7 234982 true true true false 13 642936 Localizer Philips 2016-11-07T13:29:41 4 Topic 1 0 234982 234714 13           Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d’utiliser la machine pour la première fois, et conservez-le pour un usage ultérieur.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:31:37 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 dddbb41f77d142b58d153dcc7c1fe227 235060 true true true false 15 1986259 Peter de Wit 2021-03-11T12:45:27 14 Topic 1 0 235060 234714 15           Lesen Sie die separate Sicherheitsbroschüre vor dem ersten Gebrauch des Gerät aufmerksam durch, und bewahren Sie sie für eine spätere Verwendung auf.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:33:08 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 c41951de73244bb08a92e746e55d0952 235138 true true true false 19 643497 Localizer Philips 2016-11-07T13:33:08 4 Topic 1 0 235138 234714 19           Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, leggete attentamente l'opuscolo sulla sicurezza fornito a parte e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:51 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 7e39d1436dd44216918a067956bf332b 235216 true true true false 35 643784 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:51 4 Topic 1 0 235216 234714 35           Lea atentamente el librillo de seguridad separado antes de usar la máquina por primera vez y consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:04:28 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 accf46f12e414273831796b0c5e7116d 235294 true true true false 7 647091 Localizer Philips 2016-11-11T15:04:28 4 Topic 1 0 235294 234714 7           Læs den separate garantifolder grundigt, før du bruger maskinen for første gang, og gem den til senere brug.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:05:45 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 01af437700224286921d1da343654039 235372 true true true false 25 647249 Localizer Philips 2016-11-11T15:05:45 4 Topic 1 0 235372 234714 25           Les det separate sikkerhetsheftet nøye før du bruker maskinen for første gang, og ta vare på det for senere referanse.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:30:23 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 87ce3c7f5c8a4bd4b655be36c5cd5e81 235450 true true true false 12 643000 Localizer Philips 2016-11-07T13:30:23 4 Topic 1 0 235450 234714 12           Lue erillinen turvallisuuslehtinen huolellisesti ennen laitteen ensimmäistä käyttökertaa ja säilytä se vastaisen varalle.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:04:34 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 aa92313918bb4a82bfd8e87084986358 235528 true true true false 36 647108 Localizer Philips 2016-11-11T15:04:34 4 Topic 1 0 235528 234714 36           Läs noggrant det separata häftet med säkerhetsinformation innan du använder bryggaren för första gången och spara det för framtida bruk.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:30:58 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 b85b9c042bb74523a971fb57afaf8b61 235606 true true true false 20 643080 Localizer Philips 2016-11-07T13:30:58 4 Topic 1 0 235606 234714 20           Машинаны алғаш пайдалану алдында бөлек қауіпсіздік буклетін мұқият оқып, болашақта пайдалану мақсатында сақтаңыз.   35 SYS_LOCALE Kazach 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:31:58 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 0e84f0f913ff4139999c2aed3a04ae9d 235675 true true true false 16 643239 Localizer Philips 2016-11-07T13:31:58 4 Topic 1 0 235675 234714 16           Διαβάστε προσεκτικά το ξεχωριστό φυλλάδιο ασφαλείας πριν από την πρώτη χρήση της μηχανής και φυλάξτε το για μελλοντική αναφορά.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:32:44 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 dd1f793c6a5d4c80bc03061ea2bb7520 235762 true true true false 30 643420 Localizer Philips 2016-11-07T13:32:44 4 Topic 1 0 235762 234714 30           Перед первым использованием кофемашины внимательно ознакомьтесь с данным руководством и сохраните его на будущее.   35 SYS_LOCALE Russian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:21 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 9c76bddea9a441379ee81350129f126b 235836 true true true false 27 646885 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:21 4 Topic 1 0 235836 234714 27           Leia atentamente o folheto de segurança separado antes de utilizar a máquina pela primeira vez e guarde-o para uma eventual consulta futura.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:19 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 88bd8a063f934528b248b2543ad29d60 235918 true true true false 18 643720 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:19 4 Topic 1 0 235918 234714 18           A készülék első használata előtt figyelmesen olvassa el a különálló biztonsági füzetet, és őrizze meg későbbi használatra.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:36:14 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 01e478c8c6ee4947bc1fd407f0a49469 235996 true true true false 29 644035 Localizer Philips 2016-11-07T13:36:14 4 Topic 1 0 235996 234714 29           Citiţi cu atenţie broşură separată cu informaţii referitoare la siguranţă înainte de a utiliza pentru prima oară aparatul şi păstraţi-o pentru consultare ulterioară.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:31:49 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 915ed649dd43497cbc85b05a3fd6b91e 236074 true true true false 26 643197 Localizer Philips 2016-11-07T13:31:49 4 Topic 1 0 236074 234714 26           Przed skorzystaniem z urządzenia po raz pierwszy zapoznaj się dokładnie z osobną broszurą na temat bezpieczeństwa i zachowaj ją na przyszłość.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:33:21 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 84641b9479e34957a259a9a2e064e30d 236152 true true true false 6 643563 Localizer Philips 2016-11-07T13:33:21 4 Topic 1 0 236152 234714 6           Před prvním použitím kávovaru si pečlivě přečtěte samostatnou brožuru s bezpečnostními informacemi a uschovejte ji pro budoucí použití.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:53 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 fcf2460af75b40c8b123c97436d4fbfc 236230 true true true false 34 643793 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:53 4 Topic 1 0 236230 234714 34           Pred prvým použitím zariadenia si pozorne prečítajte samostatnú brožúru s bezpečnostnými informáciami a uschovajte si ju na neskoršie použitie.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:32:33 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 6e2f582b72b94529be54dcf1f8881deb 236308 true true true false 22 643373 Localizer Philips 2016-11-07T13:32:33 4 Topic 1 0 236308 234714 22           Pirms izmantojat ierīci pirmo reizi, uzmanīgi izlasiet atsevišķo drošības brošūru un saglabājiet to, lai vajadzības gadījumā varētu ieskatīties tajā arī turpmāk.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:32 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 4da1600b1b1d488183136102cafd7c0a 236386 true true true false 45 646934 Localizer Philips 2016-11-11T15:03:32 4 Topic 1 0 236386 234714 45           Pred prvo uporabo aparata natančno preberite ločeno knjižico z varnostnimi informacijami in jo shranite za poznejšo uporabo.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2016-11-07T13:34:59 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 fd2776b6254e4f0986127d00191e9317 236464 true true true false 39 2327329 Jeffery Bw Wang 2023-04-20T09:48:11 6 Topic 1 0 236464 234714 39           Перед першим використанням кавомашини уважно прочитайте окрему брошуру з техніки безпеки та зберігайте її для майбутньої довідки.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Localizer Philips 2017-03-30T08:33:10 Introduction (heading only) 418 4dd2dfe7afbe466db660baadd0993d3a 271744 true true true false 44 762134 Localizer Philips 2017-03-30T08:33:10 4 Topic 1 0 271744 79569 44   Introducción    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-06-26T14:23:37 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 668c2ca20b0740f88496859a3e7051c8 291863 true true true false 4 826284 Localizer Philips 2017-06-26T14:23:37 4 Topic 1 0 291863 234714 4           Преди да използвате машината за първи път, прочетете внимателно отделната брошура с информация за безопасност и я запазете за справка в бъдеще.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-07-03T08:50:47 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 3e7cdeef7e6d4343b1fbabc08791de96 292057 true true true false 5 832899 Localizer Philips 2017-07-03T08:50:47 4 Topic 1 0 292057 234714 5           Prije prvog korištenja aparata pažljivo pročitajte zasebnu knjižicu o sigurnosti i spremite je za buduće potrebe.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-07-03T08:51:37 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 7d1ebec317a243fdb9b3aac3ec42d887 292202 true true true false 10 833044 Localizer Philips 2017-07-03T08:51:37 4 Topic 1 0 292202 234714 10           Enne masina esmakordset kasutamist lugege hoolikalt läbi kaasasolev eraldi ohutusbrošüür ja hoidke see edaspidiseks alles.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-07-03T08:49:58 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 1635f8307b0d4dba9eb04f6c8353f3e5 292497 true true true false 23 832711 Localizer Philips 2017-07-03T08:49:58 4 Topic 1 0 292497 234714 23           Prieš naudodami mašiną pirmą kartą atidžiai perskaitykite atskirą saugos bukletą ir išsaugokite jį ateičiai.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-06-27T13:20:42 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 1211804cdb16494b9221a62a6ad86d09 292791 true true true false 33 828015 Localizer Philips 2017-06-27T13:20:42 4 Topic 1 0 292791 234714 33           Pažljivo pročitajte zasebnu brošuru za bezbednost pre nego što upotrebite aparat prvi put i sačuvajte je za buduću upotrebu.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Localizer Philips 2017-06-29T09:28:16 Troubleshooting (heading only) 418 a1de006115814f2bb3d3d453816f45b6 294055 true true true false 44 830966 Localizer Philips 2017-06-29T09:28:16 4 Topic 1 0 294055 28189 44   Solución de problemas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Localizer Philips 2017-11-27T12:10:05 Troubleshooting (heading only) 418 3c9bee94af7c4b91b05944c338ab9599 302720 true true true false 49 963791 Localizer Philips 2017-11-27T12:10:05 4 Topic 1 0 302720 28189 49   Otklanjanje grešaka   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Localizer Philips 2017-12-18T16:37:08 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 01af1b6bb84047d798e3398d6b88d3b8 351279 true true true false 49 1000786 Localizer Philips 2017-12-18T16:37:08 4 Topic 1 0 351279 234714 49           Prije prve upotrebe aparata pažljivo pročitajte zasebnu brošuru o bezbjednosti i sačuvajte je za buduće potrebe.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-08-27T06:39:26 Machine overview (Fig. A) 1367 67da275ff2614664bc9e32ef43915c69 400377 true true true false 8 1182821 Janette Weishaupt 2018-08-27T06:39:26 14 Topic 1 0 400377 394893 8   Apparaatoverzicht (afb. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T10:36:48 Machine overview (Fig. A) 1367 3ac732041e854c7d98959927d4e35129 404695 true true true false 13 1212039 Janette Weishaupt 2018-10-15T10:36:48 14 Topic 1 0 404695 394893 13   Présentation de la machine (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:14 Machine overview (Fig. A) 1367 b185f0077fdd45158886ce5335df13d0 404755 true true true false 15 1210881 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:14 14 Topic 1 0 404755 394893 15   Geräteüberblick (Abb. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:24:25 Machine overview (Fig. A) 1367 f1b32c3c274b45198695908e9b6895d9 404815 true true true false 27 1207290 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:24:25 14 Topic 1 0 404815 394893 27   Descrição geral da máquina (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:14 Machine overview (Fig. A) 1367 c33246881ea942edb419c393b6d316b7 404851 true true true false 16 1207028 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:14 14 Topic 1 0 404851 394893 16   Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:56:44 Machine overview (Fig. A) 1367 5e281f51fc104bc08df5bd6c28d543c2 404935 true true true false 35 1210649 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:56:44 14 Topic 1 0 404935 394893 35   Descripción general del aparato (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-09T07:01:54 Machine overview (Fig. A) 1367 ae49e9b4a3924ba4a98b79989a455f7d 404971 true true true false 19 1207961 Janette Weishaupt 2018-10-09T07:01:54 14 Topic 1 0 404971 394893 19   Panoramica della macchina (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:37 Machine overview (Fig. A) 1367 05409e88cffe48d9a56c6b8826824859 405055 true true true false 12 1207122 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:37 14 Topic 1 0 405055 394893 12   Laitteen yleiskuvaus (kuva A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:57:21 Machine overview (Fig. A) 1367 847dac9064534c0e9977320c0db1746c 405115 true true true false 7 1210709 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:57:21 14 Topic 1 0 405115 394893 7   Oversigt over maskinen (fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:59 Machine overview (Fig. A) 1367 9be29697d06648f686efd210374a3885 405175 true true true false 25 1206945 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:59 14 Topic 1 0 405175 394893 25   Maskinoversikt (fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:57:51 Machine overview (Fig. A) 1367 3313822571104725a9d075f01a78758f 405235 true true true false 36 1210769 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:57:51 14 Topic 1 0 405235 394893 36   Översikt över bryggaren (bild A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:01 Machine overview (Fig. A) 1367 7aaed45e6f9b48c895f603d8c38aef5f 405295 true true true false 6 1210810 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:01 14 Topic 1 0 405295 394893 6   Přehled přístroje (obr. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:24:25 Machine overview (Fig. A) 1367 6c43fc7b052e47a9accc37c3c26d9ac2 405355 true true true false 18 1207289 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:24:25 14 Topic 1 0 405355 394893 18   A készülék bemutatása („A” ábra)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-16T09:52:02 Machine overview (Fig. A) 1367 eb0ab618122b4ee4ae4cc20e49e60037 405415 true true true false 22 1212936 Janette Weishaupt 2018-10-16T09:52:02 14 Topic 1 0 405415 394893 22   Ierīces pārskats (A att.)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:35 Machine overview (Fig. A) 1367 cbdb8107ea61482e90b2f97587781b4b 405475 true true true false 26 1207119 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:23:35 14 Topic 1 0 405475 394893 26   Opis urządzenia (Rys. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:57 Machine overview (Fig. A) 1367 8c90982b3df04a0ca183bb3906a3a3df 405535 true true true false 29 1206939 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:57 14 Topic 1 0 405535 394893 29   Prezentarea generală a aparatului (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-09T07:01:21 Machine overview (Fig. A) 1367 16d82656bb7e41349df9268b34d7e03c 405595 true true true false 34 1207900 Janette Weishaupt 2018-10-09T07:01:21 14 Topic 1 0 405595 394893 34   Prehľad zariadenia (obr. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:19 Machine overview (Fig. A) 1367 23839698f1de44289aea78e685ff42bf 405656 true true true false 45 1206879 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:22:19 14 Topic 1 0 405656 394893 45   Predstavitev aparata (sl. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:21:18 Machine overview (Fig. A) 1367 eedc44b5a2f04d83a6ae7fe8c7187413 405717 true true true false 39 2097924 Peter de Wit 2021-07-16T14:49:47 14 Topic 1 0 405717 394893 39   Огляд кавомашини (рис. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:34 Machine overview (Fig. A) 1367 d56df12170414f6894abc45146df12d4 405777 true true true false 10 1206677 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:34 14 Topic 1 0 405777 394893 10   Masina ülevaade (joonis A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:59 Machine overview (Fig. A) 1367 42f637ae1c504204a3b253824c78311d 405837 true true true false 23 1206748 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:59 14 Topic 1 0 405837 394893 23   Mašinos apžvalga (A pav.)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-16T06:43:54 Machine overview (Fig. A) 1367 456f16b6a5474dc2b8244c400cd80434 405841 true true true false 20 1212534 Janette Weishaupt 2018-10-16T06:43:54 14 Topic 1 0 405841 394893 20   Құрылғыға шолу (A суреті)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Kazach 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:22 Machine overview (Fig. A) 1367 446b1ba4c9ce4e04be4956c3efcbf0f3 405957 true true true false 4 1206639 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:20:22 14 Topic 1 0 405957 394893 4   Общ преглед на машината (Фиг. А)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:19:34 Machine overview (Fig. A) 1367 36868123d2304c22b5a67aa7e9229d6c 405963 true true true false 30 1206579 Janette Weishaupt 2018-10-08T12:19:34 14 Topic 1 0 405963 394893 30   Обзор кофемашины (рис. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Russian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:30 Machine overview (Fig. A) 1367 1ce6f532996d46a999345a649ad8b135 406077 true true true false 5 1210949 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:30 14 Topic 1 0 406077 394893 5   Pregled uređaja (slika A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:59 Machine overview (Fig. A) 1367 c4337d72753647029f9e671b202e94a9 406138 true true true false 33 1211010 Janette Weishaupt 2018-10-15T06:58:59 14 Topic 1 0 406138 394893 33   Prikaz aparata (slika A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-18T15:58:21 Machine overview (Fig. A) 1367 c85bc660a9c74938b8768f311a287226 422120 true true true false 31 1291220 Janette Weishaupt 2019-02-18T15:58:21 14 Topic 1 0 422120 394893 31   咖啡机概述（图 A）   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-18T15:58:29 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 cee51180fbf142fe8ffcebf87f006860 422135 true true true false 31 1291237 Janette Weishaupt 2019-02-18T15:58:29 14 Topic 1 0 422135 234714 31           在第一次使用本咖啡机前，请仔细阅读单行本安全手册，并妥善保管以供日后参考。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:35:54 Machine overview (Fig. A) 1367 88213c042a744468b8f8fcb18b01cf3d 422185 true true true false 32 1290571 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:35:54 14 Topic 1 0 422185 394893 32   咖啡機總覽 (圖 A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:00 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 791bdeaf6d8d42a8a5cb94afeaec0834 422197 true true true false 32 1290583 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:00 14 Topic 1 0 422197 234714 32           請在第一次使用咖啡機前，仔細詳閱盒中另外附上的安全手冊，並將手冊保存作未來查閱用。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:37 Machine overview (Fig. A) 1367 03289a4d490846fb90c8dc57e3c17579 422247 true true true false 21 1290633 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:37 14 Topic 1 0 422247 394893 21   커피 머신 개요(그림 A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:43 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 4c20682cc27348e380d2ece370319e74 422261 true true true false 21 1290647 Janette Weishaupt 2019-02-18T08:36:43 14 Topic 1 0 422261 234714 21           커피 머신을 처음 사용하기 전에 별도의 안전 책자를 주의 깊게 읽고 나중에 참조할 수 있도록 잘 보관하십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:48:49 Machine overview (Fig. A) 1367 504b008365bf4eecbde4a53cc9c48403 422911 true true true false 24 1293867 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:48:49 14 Topic 1 0 422911 394893 24   Gambaran keseluruhan mesin (Rajah A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Malay 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:49:01 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 229a5261aa5b450f9c3d2670258ac474 422937 true true true false 24 1293893 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:49:01 14 Topic 1 0 422937 234714 24           Baca buku kecil keselamatan yang berasingan dengan teliti sebelum menggunakan mesin ini buat pertama kali dan simpan sebagai rujukan masa hadapan.   35 SYS_LOCALE Malay 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:50:14 Machine overview (Fig. A) 1367 ba2de76b51c64ca098153690734024b8 423004 true true true false 2 1294018 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:50:14 14 Topic 1 0 423004 394893 2   نظرة عامة على الماكينة (الشكل أ)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:50:30 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 522d406fe40949f4ab307363fd41cd0c 423030 true true true false 2 1294077 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:50:30 14 Topic 1 0 423030 234714 2           اقرأ كتيب السلامة المنفصل بعناية قبل استخدام الماكينة لأول مرة واحفظه للرجوع إليه في المستقبل.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:51:17 Machine overview (Fig. A) 1367 4606c6f2bbbb4fd7b996d2e82f8f28a6 423129 true true true false 37 1294222 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:51:17 14 Topic 1 0 423129 394893 37   ภาพรวมของเครื่อง (รูป A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Thai 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:51:22 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 05329e240e694354aec0457176aee833 423164 true true true false 37 1294243 Janette Weishaupt 2019-02-25T10:51:22 14 Topic 1 0 423164 234714 37           โปรดอ่านคู่มือความปลอดภัยแยกต่างหากอย่างละเอียดก่อนใช้เครื่องเป็นครั้งแรก และเก็บไว้เพื่ออ้างอิงต่อไป   35 SYS_LOCALE Thai 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-02-26T13:15:15 Machine overview (Fig. A) 1367 dc3821fcdea649e0806cfe6d2a4ba474 423446 true true true false 44 1294912 Janette Weishaupt 2019-02-26T13:15:15 14 Topic 1 0 423446 394893 44   Descripción general de la máquina (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-02-26T13:15:22 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 b846c7e68af540c0a062fb3450837f38 423461 true true true false 44 1294927 Janette Weishaupt 2019-02-26T13:15:22 14 Topic 1 0 423461 234714 44           Lea atentamente el folleto de seguridad adjunto antes de usar la máquina por primera vez y consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Janette Weishaupt 2019-03-05T15:02:19 Machine overview (Fig. A) 1367 b617c02ae47e496e945ead0d76117b88 424129 true true true false 14 1298523 Janette Weishaupt 2019-03-05T15:02:19 14 Topic 1 0 424129 394893 14   Vue d’ensemble de la machine (fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Janette Weishaupt 2019-03-05T15:02:22 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 9ab864275f9f47928085905379fe359d 424141 true true true false 14 1298535 Janette Weishaupt 2019-03-05T15:02:22 14 Topic 1 0 424141 234714 14           Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d’utiliser la machine pour la première fois et conservez-le pour référence ultérieure.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Ieva Datava 2019-07-29T11:48:12 Introduction (heading only) 418 bdf4825b6545440db8751e711b4302bc 456052 true true true false 51 1430748 Ieva Datava 2019-07-29T11:48:12 14 Topic 1 0 456052 79569 51   မိတ္ဆက္ျခင္း    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Burmese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Ieva Datava 2019-10-25T14:25:37 Introduction (heading only) 418 fb95b23a8f394fe6b04aed3e3c739582 467730 true true true false 53 1504834 Ieva Datava 2019-10-25T14:25:37 14 Topic 1 0 467730 79569 53   Introducción    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Colombia) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2019-12-16T13:17:26 Machine overview (Fig. A) 1367 c1793dc167db4a52869f83c1cf90560c 477246 true true true false 28 1543923 Peter de Wit 2019-12-16T13:17:26 14 Topic 1 0 477246 394893 28   Visão geral da cafeteira (Fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese (Brazil) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Peter de Wit 2019-12-16T13:17:32 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 000a13b0f0e64bf3b23dbed7debec4be 477260 true true true false 28 1543937 Peter de Wit 2019-12-16T13:17:32 14 Topic 1 0 477260 234714 28           Leia com atenção o livreto de segurança separado antes de usar a cafeteira pela primeira vez e guarde-o para consultas futuras.   35 SYS_LOCALE Portuguese (Brazil) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Marie-josé DeRoos 2020-01-06T08:57:50 Troubleshooting (heading only) 418 a951a759392a408d950008a10bebbd1b 478311 true true true false 53 1553835 Marie-josé DeRoos 2020-01-06T08:57:50 14 Topic 1 0 478311 28189 53   Resolución de problemas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Colombia) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Marijke Semmelink 2020-01-08T16:01:37 Troubleshooting (heading only) 418 83d2666e572249adbb0065dfe5959be5 478449 true true true false 48 1568213 Marijke Semmelink 2020-01-08T16:01:37 14 Topic 1 0 478449 28189 48   Solución de problemas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Chile) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-03-03T14:07:09 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 a6b8cc9bae1643a7baa9901330939be7 496241 true true true false 0 1674538 Peter de Wit 2020-05-20T13:36:56 6 Topic 1 0 496241 -1 1           Put the plug in an earthed wall socket  0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:00 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 2bd62613a713476fbb021f4b7ee53ae8 508077 true true true false 8 1680957 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:00 14 Topic 1 0 508077 496241 8           Steek de stekker in een geaard stopcontact   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:18 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 5f3210c2a8eb4b3d9c661899603730ba 508116 true true true false 13 1680996 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:18 14 Topic 1 0 508116 496241 13           Branchez la fiche sur une prise murale reliée à la terre.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:38 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 e15c65343dd741b293e9027ac9fb77bf 508155 true true true false 15 1681035 Peter de Wit 2020-05-28T17:10:38 14 Topic 1 0 508155 496241 15           Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Peter de Wit 2020-07-09T12:01:33 Machine overview (Fig. A) 1367 c0c25c6828134d7c90fbe5f0e1a619cb 512514 true true true false 38 1708398 Peter de Wit 2020-07-09T12:01:33 14 Topic 1 0 512514 394893 38   Makineye genel bakış (Şek. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-07-09T12:01:49 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 4ea3be670494435a880041e0468e8d69 512534 true true true false 38 1708418 Peter de Wit 2020-07-09T12:01:49 14 Topic 1 0 512534 234714 38           Makineyi ilk kez kullanmadan önce emniyet broşürünü dikkatlice okuyun ve gelecekte de başvurmak üzere saklayın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Peter de Wit 2020-09-03T07:49:53 Machine overview (Fig. A) 1367 0d890831650040699ae48c9b1a7df7d3 536140 true true true false 11 1787386 Peter de Wit 2020-09-03T07:49:53 14 Topic 1 0 536140 394893 11   نمای کلی دستگاه (شکل A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Farsi 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-09-03T07:50:04 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 b1835287e3c84ed9ad1cfc8fa944fc24 536161 true true true false 11 1787406 Peter de Wit 2020-09-03T07:50:04 14 Topic 1 0 536161 234714 11           قبل از اینکه نخستین بار از دستگاه استفاده کنید، کتابچی ایمنی جداگانه ارائه شده به همراه آن را مطالعه کنید و جهت ارجاعات بعدی در محلی مناسب نگه دارید.   35 SYS_LOCALE Farsi 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Peter de Wit 2020-10-07T09:41:34 Machine overview (Fig. A) 1367 53d8ffe79f4445d98c42dbe4194550df 544618 true true true false 46 1821945 Peter de Wit 2020-10-07T09:41:34 14 Topic 1 0 544618 394893 46   Преглед на машината (Сл. А)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2020-10-07T09:40:40 Machine overview (Fig. A) 1367 b168eca124d8400f9c043a0a1d2773ab 544767 true true true false 47 1821863 Peter de Wit 2020-10-07T09:40:40 14 Topic 1 0 544767 394893 47   Përmbledhje e makinës (fig. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2020-10-07T09:42:17 Machine overview (Fig. A) 1367 762bcfc29d124b139fc85a7b26d6369f 544887 true true true false 49 1822027 Peter de Wit 2020-10-07T09:42:17 14 Topic 1 0 544887 394893 49   Prikaz aparata (slika A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Marijke Semmelink 2020-10-22T05:08:01 Troubleshooting (heading only) 418 4ba088f3d50e405ba8f9bf52932dbe86 552631 true true true false 52 1838568 Marijke Semmelink 2020-10-22T05:08:01 14 Topic 1 0 552631 28189 52   Эвдрэл гэмтлийг эрж хайх   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Mongolian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2023-01-17T16:25:53 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 24677aa7118741a1912776f581533f23 556476 true true true false 10 2294606 Matthijs Droge 2023-01-17T16:25:53 14 Topic 1 0 556476 496241 10           Ühendage pistik maandatud seinakontakti.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-11-11T13:29:39 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 0d98a413222b498e93c4dfadcda1c7f3 556542 true true true false 22 1856147 Peter de Wit 2020-11-11T13:29:39 14 Topic 1 0 556542 496241 22           Iespraudiet elektrības vada spraudni iezemētā sienas kontaktligzdā   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2020-11-12T11:54:51 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 d2b185367f0845bca7a6baae0479a874 556613 true true true false 23 1856775 Peter de Wit 2020-11-12T11:54:51 14 Topic 1 0 556613 496241 23           Įkiškite kištuką į įžemintą sieninį el. lizdą.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-01-04T08:17:06 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 b4e39e4b83b64c11ad37a7855e0ced94 564816 true true true false 18 1889056 Peter de Wit 2021-01-04T08:17:06 14 Topic 1 0 564816 496241 18           Dugja be a konnektort egy földelt fali aljzatba   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-01-04T08:11:40 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 ca46eac1527c4e168391dbf0975a0da3 564886 true true true false 35 2275650 Matthijs Droge 2022-12-09T13:52:08 4 Topic 1 0 564886 496241 35           Conecta el aparato a un enchufe con toma de tierra.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-06-10T17:04:17 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 af8aaa7163774242ba68b71b1d19af6d 611890 true true true false 47 2087407 Peter de Wit 2021-06-10T17:04:17 14 Topic 1 0 611890 234714 47           Lexoni me kujdes broshurën e veçantë të sigurisë para se të përdorni makinën për herë të parë dhe ruajeni atë për referencë në të ardhmen.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-06-10T16:58:16 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 e8526817f26149b49be19e251736cc51 612213 true true true false 46 2086661 Peter de Wit 2021-06-10T16:58:16 14 Topic 1 0 612213 234714 46           Внимателно прочитајте ја посебната безбедносна брошура пред првиот пат кога ќе ја користите машината и зачувајте ја за во иднина.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-09-15T09:20:18 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 08335e329c3c4f9e97c7cd01c4338ed3 621116 true true true false 29 2104112 Peter de Wit 2021-09-15T09:20:18 14 Topic 1 0 621116 496241 29           Introduceți ștecherul într-o priză cu împământare   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Peter de Wit 2021-09-15T09:21:05 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 d6856013cc294eadbcfe19a0e43fee3d 621188 true true true false 4 2104196 Peter de Wit 2021-09-15T09:21:05 14 Topic 1 0 621188 496241 4           Включете щепсела в заземен електрически контакт   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:29:00 Troubleshooting (heading only) 418 a5012529c1914bbe9b9d337f8ff54631 621698 true true true false 60 2108631 Peter de Wit 2021-09-29T09:29:00 14 Topic 1 0 621698 28189 60   Nasazlıqların aradan qaldırılması   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Azerbaijani 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T12:48:30 Troubleshooting (heading only) 418 b056c00ce909401dbf21e62315837762 621739 true true true false 59 2109096 Peter de Wit 2021-09-29T12:48:30 14 Topic 1 0 621739 28189 59   Muammolarni bartaraf qilish   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Uzbek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:29:32 Troubleshooting (heading only) 418 d8725895d9e1469aa6ca62ffd8d721d8 621780 true true true false 58 2108672 Peter de Wit 2021-09-29T09:29:32 14 Topic 1 0 621780 28189 58   Näsazlyklary çözmek   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkmen 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-10-05T13:32:19 Troubleshooting (heading only) 418 f0c07c45978b400dae9afc32a50bb0ce 621821 true true true false 57 2110939 Peter de Wit 2021-10-05T13:32:19 14 Topic 1 0 621821 28189 57   Ҷустуҷӯ ва ислоҳи нуқсонҳо   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Tajik 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:30:37 Troubleshooting (heading only) 418 54e21c417fde41e99a36c48889135bb3 621862 true true true false 56 2108754 Peter de Wit 2021-09-29T09:30:37 14 Topic 1 0 621862 28189 56   დიაგნოსტიკა   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Georgian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:05 Troubleshooting (heading only) 418 446cf30a4d354109b7b483e8f3aca6fb 621903 true true true false 55 2108795 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:05 14 Topic 1 0 621903 28189 55   Мүчүлүштүктөрдү оңдоо   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Kyrgyz 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:42 Troubleshooting (heading only) 418 f873e83370ab41859c6cd48f6ef463a7 621944 true true true false 54 2108836 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:42 14 Topic 1 0 621944 28189 54   Անսարքությունների շտկում   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Armenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:55 Introduction (heading only) 418 8180e677885d4a05a39eec127be479a0 621953 true true true false 54 2108842 Peter de Wit 2021-09-29T09:31:55 14 Topic 1 0 621953 79569 54   Ներածություն    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Armenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:11 Introduction (heading only) 418 b2bfdb1476ba47089a753f331a14a33f 621961 true true true false 55 2108850 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:11 14 Topic 1 0 621961 79569 55   Киришүү    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Kyrgyz 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:22 Introduction (heading only) 418 3de825f583864bde97efa53c4cf8f7db 621969 true true true false 56 2108858 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:22 14 Topic 1 0 621969 79569 56   შესავალი    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Georgian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-10-05T13:32:29 Introduction (heading only) 418 219216a87ba84ff7bfa0b0ca69dda55d 621977 true true true false 57 2110945 Peter de Wit 2021-10-05T13:32:29 14 Topic 1 0 621977 79569 57   Муқаддима    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Tajik 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:43 Introduction (heading only) 418 8ba55c161ed042299eab4427232bd2e7 621985 true true true false 58 2108874 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:43 14 Topic 1 0 621985 79569 58   Giriş    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkmen 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T12:48:41 Introduction (heading only) 418 7fb6d30254264f65abdd2a2efa476e00 621993 true true true false 59 2109102 Peter de Wit 2021-09-29T12:48:41 14 Topic 1 0 621993 79569 59   Muqaddima    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Uzbek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:55 Introduction (heading only) 418 e975530456754110af67571ff8e7c1e5 622001 true true true false 60 2108882 Peter de Wit 2021-09-29T09:32:55 14 Topic 1 0 622001 79569 60   Giriş    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Azerbaijani 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:39 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 da531034a2ec4a168d4677696a4ba43f 625435 true true true false 7 2131282 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:39 14 Topic 1 0 625435 496241 7           Sæt stikket i en stikkontakt med jordforbindelse   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:19 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 8b1b3bd6d9ee469dbe708fae704dd12f 625475 true true true false 12 2131242 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:19 14 Topic 1 0 625475 496241 12           Työnnä pistoke maadoitettuun pistorasiaan.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:01 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 acafef24dff64c02adc8b393aee7cea7 625515 true true true false 25 2131202 Matthijs Droge 2021-12-16T10:33:01 14 Topic 1 0 625515 496241 25           Sett støpselet i en jordet stikkontakt.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2021-12-16T10:32:40 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 1a7bef2b669e45cfb4ed56f5c1df3f49 625555 true true true false 36 2131162 Matthijs Droge 2021-12-16T10:32:40 14 Topic 1 0 625555 496241 36           Anslut strömkabeln till ett jordat eluttag   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-14T15:41:18 Machine overview (Fig. A) 1367 0a5f3b4381d24f02825034ebaa7489f0 626524 true true true false 54 2138576 Matthijs Droge 2022-01-14T15:41:18 14 Topic 1 0 626524 394893 54   Մեքենայի ակնարկ (Նկար A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Armenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-14T15:41:26 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 4dfeefdffdfc4e43abb2a93094e20abe 626550 true true true false 54 2138602 Matthijs Droge 2022-01-14T15:41:26 14 Topic 1 0 626550 234714 54           Մեքենան առաջին անգամ օգտագործելուց առաջ ուշադիր կարդացեք անվտանգության առանձին գրքույկը և պահպանեք այն հետագա օգտագործման համար:   35 SYS_LOCALE Armenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-12T14:12:58 Machine overview (Fig. A) 1367 50438c7b6ab042b593871fe6466f26b9 626621 true true true false 60 2137189 Matthijs Droge 2022-01-12T14:12:58 14 Topic 1 0 626621 394893 60   Maşına ümumi baxış (Şək. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Azerbaijani 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-12T14:13:11 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 66dad43a751a46aca9d46369291f9b0e 626647 true true true false 60 2137215 Matthijs Droge 2022-01-12T14:13:11 14 Topic 1 0 626647 234714 60           Maşını ilk dəfə istifadə etməzdən əvvəl ayrıca təhlükəsizlik kitabçasını diqqətlə oxuyun və onu gələcəkdə istinad üçün saxlayın.   35 SYS_LOCALE Azerbaijani 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-14T15:40:20 Machine overview (Fig. A) 1367 fe3e569c2da448a496c06df745f4ffb2 626718 true true true false 56 2138479 Matthijs Droge 2022-01-14T15:40:20 14 Topic 1 0 626718 394893 56   აპარატის მიმოხილვა (სურ. ა)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Georgian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-14T15:40:31 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 8fafde231e3442588d73b46866fbe09b 626744 true true true false 56 2138505 Matthijs Droge 2022-01-14T15:40:31 14 Topic 1 0 626744 234714 56           ყურადღებით წაიკითხეთ ცალკე არსებული უსაფრთხოების ბუკლეტი, სანამ პირველად გამოიყენებთ აპარატს და შეინახეთ ის მომავალში გამოსაყენებლად.   35 SYS_LOCALE Georgian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-19T13:50:14 Machine overview (Fig. A) 1367 994b5f133d874d6ba6ae18ec522dcbaa 626815 true true true false 57 2139393 Matthijs Droge 2022-01-19T13:50:14 14 Topic 1 0 626815 394893 57   Маълумоти мухтасар дар бораи дастгоҳ (Расми А)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Tajik 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-19T13:50:28 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 4f99518333784f508607acd397d62162 626841 true true true false 57 2139419 Matthijs Droge 2022-01-19T13:50:28 14 Topic 1 0 626841 234714 57           Пеш аз истифодаи аввалини дастгоҳи қаҳва, китобчаи алоҳида бо дастурҳои бехатарӣ мутолиа кунед ва барои муроҷиати оянда нигоҳ доред.   35 SYS_LOCALE Tajik 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-18T14:13:31 Machine overview (Fig. A) 1367 228ec275ca7840ed87f1b4802784e85e 626913 true true true false 58 2139183 Matthijs Droge 2022-01-18T14:13:31 14 Topic 1 0 626913 394893 58   Gaýnadyjy barada umumy maglumat (Şekil A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkmen 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-18T14:13:44 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 50f74b6e26214524ad4c8750c60cbecc 626939 true true true false 58 2139209 Matthijs Droge 2022-01-18T14:13:44 14 Topic 1 0 626939 234714 58           Gaýnadyjyny ilkinji gezek ulanmazdan öňürti aýratyn howpsuzlyk kitapçasyny ünsli okaň we ony geljekde gollanmak üçin ýatda saklaň.   35 SYS_LOCALE Turkmen 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-18T09:38:50 Machine overview (Fig. A) 1367 88b96647447a4895a6a9976ab904b0be 627010 true true true false 59 2138861 Matthijs Droge 2022-01-18T09:38:50 14 Topic 1 0 627010 394893 59   Mashina koʻrinishi (Rasm A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Uzbek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-18T09:39:04 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 b4f84356d56147aab08c34f400d8ea01 627036 true true true false 59 2138887 Matthijs Droge 2022-01-18T09:39:04 14 Topic 1 0 627036 234714 59           Mashinadan ilk foydalanishdan avval, alohida xavfsizlik bukletini diqqat bilan oʻqib chiqing va keyinchalik murojaat qilish uchun uni saqlab qoʻying.   35 SYS_LOCALE Uzbek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-01-14T15:39:14 Machine overview (Fig. A) 1367 772a8384668c47779f1c24825fa508c2 627107 true true true false 55 2138382 Matthijs Droge 2022-01-14T15:39:14 14 Topic 1 0 627107 394893 55   Кофемашинаны карап чыгуу (А сүрөтү)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Kyrgyz 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-01-14T15:39:28 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 9ccf553f06544c6d96cef8764c9a93f4 627133 true true true false 55 2138408 Matthijs Droge 2022-01-14T15:39:28 14 Topic 1 0 627133 234714 55           Кофемашинаны биринчи колдонуудан мурун бул нускама менен көңүл коюп таанышыңыз жана аны сактап коюңуз.   35 SYS_LOCALE Kyrgyz 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-03-01T13:59:11 Machine overview (Fig. A) 1367 6f7fb2a2d92e48f58a699cd907f8c41e 632970 true true true false 17 2150788 Matthijs Droge 2022-03-01T13:59:11 14 Topic 1 0 632970 394893 17   סקירת מכונה (איור. א)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Matthijs Droge 2022-03-01T13:59:42 Troubleshooting (heading only) 418 ac364c83a51742fdb05de1637ae31d8a 633046 true true true false 17 2150864 Matthijs Droge 2022-03-01T13:59:42 14 Topic 1 0 633046 28189 17   פתרון תקלות   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-03-10T13:38:55 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 311f55015d7f4a289eb778ac5a0fbcee 633357 true true true false 17 2152021 Matthijs Droge 2022-03-10T13:38:55 14 Topic 1 0 633357 234714 17           קרא בעיון את חוברת הבטיחות הנפרדת לפני השימוש במכונה בפעם הראשונה ושמור אותה לעיון עתידי.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-07-29T12:08:21 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 5f392861bb174050a7b22f60540abbdf 648720 true true true false 0 2235967 Matthijs Droge 2022-08-11T09:52:19 4 Topic 1 0 648720 496241 31           插上插头。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:21:09 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 a1493d907251441cb7c0cf8cddc57b9f 657812 true true true false 19 2257363 Matthijs Droge 2022-11-11T13:21:09 14 Topic 1 0 657812 496241 19           Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-14T13:11:40 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 19de130450af4fb9883d8a2542d9686b 657877 true true true false 5 2259130 Matthijs Droge 2022-11-14T13:11:40 14 Topic 1 0 657877 496241 5           Utikač priključite u uzemljenu zidnu utičnicu.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:21:52 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 86ad39924de746eb9ac1b3fe8b16b3ea 657910 true true true false 6 2257460 Matthijs Droge 2022-11-11T13:21:52 14 Topic 1 0 657910 496241 6           Zasuňte síťovou zástrčku do uzemněné zásuvky ve zdi   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:22:31 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 4f4d6fd8e65b4dbb9ce96899309deeea 658071 true true true false 26 2257525 Matthijs Droge 2022-11-11T13:22:31 14 Topic 1 0 658071 496241 26           Włóż wtyczkę do uziemionego gniazdka elektrycznego.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:03 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 20fb7927340047f4b2cff3c7e4b231bd 658136 true true true false 33 2259227 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:03 14 Topic 1 0 658136 496241 33           Uključite utikač u uzemljenu zidnu utičnicu   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:24 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 98076ed64f2c4d14979e66bbe3f36059 658169 true true true false 34 2259260 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:24 14 Topic 1 0 658169 496241 34           Sieťovú zástrčku zapojte do uzemnenej zásuvky.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:49 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 1ef57e12fb0144269f1dfc2c5c5228a0 658202 true true true false 45 2259293 Matthijs Droge 2022-11-15T08:34:49 14 Topic 1 0 658202 496241 45           Vtič priklopite v ozemljeno električno vtičnico.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:23:12 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 f0a6954d99c940c5a8fe7e67a85f3444 658235 true true true false 39 2257590 Matthijs Droge 2022-11-11T13:23:12 14 Topic 1 0 658235 496241 39           Вставте штепсель у заземлену розетку.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:23:31 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 822711352d1642cfaa15cd0ecb7c80e9 658268 true true true false 46 2257624 Matthijs Droge 2022-11-11T13:23:31 14 Topic 1 0 658268 496241 46           Ставете го приклучокот во заземјен ѕиден приклучок   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-15T08:35:13 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 f4c7c8ab993f4c3784303016b62a7043 658301 true true true false 47 2259326 Matthijs Droge 2022-11-15T08:35:13 14 Topic 1 0 658301 496241 47           Futeni spinën në një prizë të tokëzuar   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-15T08:35:34 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 02960cc7d5504a39923d64b8c5115ec3 658335 true true true false 49 2259360 Matthijs Droge 2022-11-15T08:35:34 14 Topic 1 0 658335 496241 49           Uključite utikač u uzemljenu zidnu utičnicu.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2022-11-11T13:24:09 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 8d4ad51a980c4aea9270b1eeec77e2e5 658402 true true true false 27 2257689 Matthijs Droge 2022-11-11T13:24:09 14 Topic 1 0 658402 496241 27           Ligue a ficha a uma tomada elétrica.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2023-01-31T13:07:19 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 dd902924945249a4adc7477fedf11aec 668671 true true true false 14 2298202 Matthijs Droge 2023-01-31T13:07:20 14 Topic 1 0 668671 496241 14           Branchez la prise sur une prise murale reliée à la terre.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2023-02-07T13:02:05 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 638e95b377a8499a9a6b1b4888c3c163 668710 true true true false 44 2299855 Matthijs Droge 2023-02-07T13:02:05 14 Topic 1 0 668710 496241 44           Conecte el enchufe a la toma de corriente con conexión a tierra   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   1060 Matthijs Droge 2023-02-07T13:02:17 Last page White 2280 3c8362568d2242cd9cb38f64e3948d1c 668740 false true false false 44 2299883 Matthijs Droge 2023-02-07T13:02:17 14 Topic 1 0 668740 4367 44           <USR_12NC> (<SYS_SDATE>)   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Matthijs Droge 2023-03-24T14:26:16 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 1655330f9c8e4ade9f1d48e74205d8e0 670843 true true true false 3 2313752 Matthijs Droge 2023-03-24T14:26:16 14 Topic 1 0 670843 234714 3           Baca buklet keselamatan terpisah dengan saksama sebelum menggunakan mesin untuk pertama kalinya dan simpanlah untuk referensi di kemudian hari.   35 SYS_LOCALE Bahasa Indonesian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Matthijs Droge 2023-03-27T07:14:43 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 816baa6bf14a4a51997b6d22d744ef57 672892 true true true false 40 2314744 Matthijs Droge 2023-03-27T07:14:43 14 Topic 1 0 672892 234714 40           Đọc kỹ tập sách riêng về an toàn trước khi sử dụng máy lần đầu và cất giữ để tiện tham khảo sau này.   35 SYS_LOCALE Vietnamese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Jeffery Bw Wang 2023-04-20T07:36:47 Introduction (heading only) 418 b8343067810046f080c45c9af8287077 676540 true true true false 42 2327121 Jeffery Bw Wang 2023-04-20T07:36:47 14 Topic 1 0 676540 79569 42   Introducción    2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Argentina) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Jeffery Bw Wang 2023-04-20T07:36:48 E_Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference 386 d8ca80524a8b4e02941fe7e8022ceb06 676542 true true true false 42 2327125 Jeffery Bw Wang 2023-04-20T07:36:48 14 Topic 1 0 676542 234714 42           Antes de usar el robot por primera vez, lea atentamente el folleto de seguridad que viene por separado y consérvelo por si necesita consultarlo en el futuro.   35 SYS_LOCALE Spanish (Argentina) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
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   58 Danni Wang 2024-12-24T03:28:25 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 269964e5c1ca4a4c8c1481616733a6d4 715295 true true true false 32 2734428 Danni Wang 2024-12-24T03:28:25 14 Topic 1 0 715295 712102 32   製作奶泡   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    為製作最優質的奶泡，請使用直接從冰箱取出的牛奶。 準備工作 要製作卡布奇諾，可在牛奶罐中注入大約四分之一的牛奶 (100 毫升)；要製作拿鐵瑪奇朵，可在牛奶罐中注入大約三分之一的牛奶 (150 毫升)。 將旋鈕旋轉至蒸汽位置，開始蒸汽 預熱。蒸汽指示燈隨即開始閃爍。   為了製作出最佳奶泡，過程中不要搖晃牛奶罐，也不要讓牛奶罐直立 擺放。 等待約 10-20 秒，直到蒸汽指示燈恆亮。咖啡機隨即開始釋放蒸汽。 再等待 5 秒鐘，直到蒸汽穩定並去除凝結。然後，關閉 蒸汽。 以牛奶罐出口為支點旋轉蒸汽棒，將其置於牛奶罐的 3 點鐘或 9 點鐘方向。 曝氣 曝氣期間引入的空氣量決定了奶泡的濃稠度和流動性。 曝氣量越多，奶泡層越厚，流動性越差。曝氣量越少，奶泡越細，流動性越好。您可以透過調整蒸汽棒相對於牛奶表面的深度和曝氣時間來控制空氣量。 沿著牛奶上下移動牛奶罐，使牛奶罐出口將蒸汽棒浸入液面下約 5 公釐。 將熱水/蒸汽旋鈕旋轉至蒸汽位置即可啟動蒸汽功能。 您應該會聽到類似撕紙的「嘶嘶」聲，表示曝氣量適當。保持蒸汽棒靜止並產生漩渦。  繼續曝氣 5-15 秒 乳化 乳化決定了奶泡的均勻度和濃稠度。建議將蒸汽棒浸泡在牛奶的一半位置，以確保奶泡均勻。 保持牛奶罐出口與蒸汽棒接觸的同時，沿著蒸汽棒緩慢向上移動牛奶罐，直到蒸汽棒低於液面約 3 公分。保持牛奶罐不動，以不斷產生漩渦。這將與先前引入的空氣混合，逐漸形成奶油狀奶泡。 當牛奶罐底部變熱時，表示牛奶已達到理想溫度 (約 60-65℃)，將熱水/蒸汽旋鈕旋轉至關閉位置，停止打奶泡。   蒸汽棒在這段期間會變得很燙。請務必等到其冷卻之後再進行觸摸。   每次使用後，請用濕布清潔蒸汽棒，以保持衛生並避免牛奶殘留物的積聚。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T02:19:58 Making hot water - Montecarlo 2488 1f59be1587ed4dbab7e5f203f5253126 715296 true true true false 32 2464295 Danni Wang 2024-02-01T02:19:58 14 Topic 1 0 715296 712086 32   製作熱水   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   在蒸汽棒下方放一個咖啡杯。 將旋鈕旋轉至熱水位置即可開啟熱水。此時蒸汽/熱水指示燈都會亮起。 若要停止熱水流出，請將蒸汽/熱水旋鈕扭轉到關閉位置。   蒸汽棒在這段期間會變得很燙。請務必等到其冷卻之後再進行觸摸。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-24T03:28:25 Descaling - Montecarlo - EU 2488 94b680e42f0a41e19881714a29e4f9dd 715297 true true true false 32 2734429 Danni Wang 2024-12-24T03:28:25 14 Topic 1 0 715297 712087 32   除鈣   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   當除鈣指示燈亮起時，表示您該為咖啡機除鈣了。 無論哪種情況，您都不應使用含有硫酸、鹽酸、氨基磺酸或乙酸 (醋) 的除鈣劑，因為這種做法會破壞咖啡機中的管路，並且可能無法完全去除水垢。 未使用飛利浦除鈣劑會使保固失效。未能為咖啡機除鈣也會導致保固失效。 除鈣劑並未隨咖啡機附送。請逕向當地供應商或線上商店購買飛利浦除鈣劑  ( http://www.philips.com/support)。 除鈣程序包括 1 次除鈣循環 (約 4 分鐘) 和 1 次沖洗循環 (約 3 分鐘)。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T02:19:58 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 b603b0c791fc41ec99c774d99e6f94b1 715300 true true true false 32 2464298 Danni Wang 2024-02-01T02:19:58 14 Topic 1 0 715300 712091 32   自動休眠模式   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   咖啡機會在 30 分鐘內未操作時自動進入休眠模式，所有指示燈熄滅。 若要再次使用咖啡機，請按下開/關按鈕重新啟動。   您也可以在咖啡機開機時按下開/關按鈕關機。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-01-03T02:22:03 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 499c36193c224808b32a46c7e58181ce 715301 true true true false 32 2447237 Danni Wang 2024-01-03T02:22:03 14 Topic 1 0 715301 712092 32   清潔與維護   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   定期清潔和維護可使您的咖啡機保持最佳狀態，持續提供美味咖啡。 請參閱下表，以了解咖啡機所有可拆卸零件應在何時進行清潔及進行方法的詳細資訊。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-24T03:28:26 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 768ee0351a8c4a769feabd860718faa2 715302 true true true false 32 2734431 Danni Wang 2024-12-24T03:28:26 14 Topic 1 0 715302 712093 32              零件  何時清潔  如何清潔   手柄過濾器、濾網杯和萃取頭  在每次使用後，  徹底沖洗手柄過濾器和濾網杯 的內外部。   網籃  當濾網杯上的孔洞堵塞時。  使用清潔濾針的細端清除孔洞 中的殘留物。   手柄過濾器和濾網杯  每月  使用飛利浦咖啡油脂去除錠清潔手柄過濾器和濾 網杯。   蒸汽棒  在每次使用後，  使用濕布擦拭蒸汽棒並進行 清洗。   蒸汽棒  堵塞時。  使用清潔濾針的粗端清除蒸汽 棒末端孔洞中的殘留物。   蒸汽棒  每月  使用飛利浦牛奶管路清潔劑清潔蒸汽 棒。   咖啡機表面  每週一次。  每週一次使用濕布清潔咖啡機正面的咖啡漬和咖啡渣。勿使用鋼絲絨或菜瓜布等研磨性材質進行清潔，否則可能會導致油漆剝落。   研磨器和咖啡粉出口  每二週一次。  使用清潔刷清潔研磨器和咖啡粉 出口。   豆槽  每二週一次  清空咖啡豆槽，加入少量無香味清潔劑，然後在水龍頭下沖洗。   滴水盤  每天一次或待紅色的「滴水盤已滿」指示燈亮起時清空滴水盤，每週一次清潔滴水盤。  取下滴水盤，添加少量清潔劑，然後在水龍頭下沖洗。這個零組件也可以放入洗碗機清洗。   水箱  每週一次。  每週一次在水龍頭下沖洗水箱。    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-03T02:22:04 Cleaning the brew handle, filter basket and brew head (heading only) - Montecarlo 2488 0debaebb1c1f4cc9b55c80ee1593b893 715303 true true true false 32 2450795 Danni Wang 2024-01-08T09:15:13 4 Topic 1 0 715303 712094 32   清潔沖煮握柄、粉杯和沖煮頭   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:27 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 c78b922463634291982e4eda031f5d5b 715304 true true true false 32 2734432 Danni Wang 2024-12-24T03:28:27 14 Topic 1 0 715304 712104 32   每次使用手柄過濾器和濾網杯後要進行清潔   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   從手柄過濾器中取出咖啡粉。 再次將手柄過濾器插入萃取頭。 按下義式濃縮咖啡按鈕，藉由熱水徹底沖洗萃取頭、手柄過濾器和濾網杯的內部和外部。使用熱水沖洗可以有效去除殘留物和咖啡油脂。 從萃取頭上取下手柄過濾器，並在水龍頭下沖洗手柄過濾器和濾網杯，徹底清潔其內部和外部。 將濾網杯和手柄過濾器靜置風乾後，再裝回咖啡機。   請勿用洗碗機清洗手柄過濾器，以免造成損壞。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:27 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 a30301af0d694a86a0a4abe08ea29af3 715305 true true true false 32 2734433 Danni Wang 2024-12-24T03:28:27 14 Topic 1 0 715305 712105 32   堵塞時清潔濾網杯   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   當濾網杯堵塞時，使用清潔 濾針的細端清除孔洞 中的殘留物。 您也可以使用清潔濾針清除咖啡出口和手柄過濾器孔洞中的殘留物。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-03T02:22:04 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 add5f5d416bd4a96939ebbf3aff49f09 715306 true true true false 32 2447242 Danni Wang 2024-01-03T02:22:04 14 Topic 1 0 715306 712096 32   清潔蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-03T02:22:04 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 db58fb9b3d144d3d8283548a6009a835 715307 true true true false 32 2447243 Danni Wang 2024-01-03T02:22:04 14 Topic 1 0 715307 712106 32   每次使用蒸汽棒後進行清潔   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每次使用蒸汽棒後進行清潔，以保持清潔並防止牛奶殘留物堆積。 每次使用蒸汽棒後立即使用濕布擦拭。 執行蒸汽功能 5-10 秒以排出牛奶殘留物。 蒸汽棒如未清潔，恐會影響牛奶的味道。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-03T02:22:05 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 09d608957e2d401a80a28a802c7bf1ac 715308 true true true false 32 2447244 Danni Wang 2024-01-03T02:22:05 14 Topic 1 0 715308 712107 32   蒸汽棒堵塞時進行清潔   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   當蒸汽棒末端的任何孔洞堵塞時，請按照以下步驟清除堵塞物。 關閉咖啡機。 使用清潔濾針的粗端清除蒸汽 棒末端孔洞中的殘留物。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:59 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 62e4278e8f06486bbb1114a24eef7e96 715309 true true true false 32 2464302 Danni Wang 2024-02-01T02:19:59 14 Topic 1 0 715309 712097 32   清潔研磨器和咖啡粉出口   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每二週清潔一次研磨器和咖啡粉出口，防止咖啡粉堵塞出口或影響研磨。開始清潔前，請檢查以確保咖啡豆槽清空。啟動研磨功能時，請確保研磨器可以正常旋轉並且沒有咖啡粉從咖啡粉出口流出。 檢查並確保豆槽是空的。 逆時針旋轉咖啡豆槽，將其拆離咖啡 機。 拆下頂部研磨 輪並用清潔刷 清潔內建研磨輪。使用研磨器清潔刷 清潔研磨室和咖啡粉斜槽。 裝回內部研磨 輪和 豆槽。 使用插入的手柄過濾器啟動研磨功能。讓咖啡機在沒有咖啡豆的情況下運轉，以清除研磨室中剩餘的粉末殘留物。清潔至此便告完成。   請勿直接用水沖洗內建研磨器。   若仍有粉末殘留，請重複步驟 5。   在開始清潔之前，請確保咖啡豆槽是空的，以免在拆離咖啡豆槽時因咖啡豆而使槽內結構受損。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-03T02:22:05 Warning icons - Montecarlo 2488 8be5f683191f483387ed823a0cbfcb81 715310 true true true false 32 2447246 Danni Wang 2024-01-03T02:22:05 14 Topic 1 0 715310 712098 32   警告圖示   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-01-04T02:04:45 Before first use - Montecarlo 2488 22b0380e7e374eafbe031f4d1af28ec1 715404 true true true false 14 2448954 Danni Wang 2024-01-04T02:04:45 14 Topic 1 0 715404 711912 14   Avant la première utilisation   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:26 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo 2488 89161ad80afc413bb3b70e9c218015a1 715405 true true true false 14 2464249 Danni Wang 2024-02-01T02:19:26 14 Topic 1 0 715405 711913 14   1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir d’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Assurez-vous que les deux flèches sur le moulin sont alignées  l’une avec l’autre. Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées  l’une avec l’autre. Appuyez sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole de verrouillage de la trémie est aligné avec le symbole du triangle situé sur la partie  supérieure de la machine, et faites tourner la trémie dans le  sens des aiguilles d’une montre. Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture  souhaitée.   Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer fréquemment après installation. Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le verticalement pour la  retirer. Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir  d’eau. Remplissez le réservoir d’eau filtrée à température ambiante. Le niveau d’eau doit être maintenu sous la marque « Max » figurant sur le réservoir  d’eau. Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le couvercle du réservoir  d’eau.   La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée; vous pouvez la jeter.   Pour obtenir une qualité de café optimale, nous vous conseillons de changer fréquemment l’eau du réservoir.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-01-04T02:04:45 Making coffee - Montecarlo 2488 1b28adae0a594292a85971ee0f7b24c3 715407 true true true false 14 2448957 Danni Wang 2024-01-04T02:04:45 14 Topic 1 0 715407 711916 14   Préparation du café   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:27 Setting the grinder - Montecarlo 2488 84754be7d9754516b369a7f23f552a49 715408 true true true false 14 2464251 Danni Wang 2024-02-01T02:19:27 14 Topic 1 0 715408 711961 14   Réglage du moulin à café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La finesse de mouture du café influence de manière significative la dynamique de l’infusion, notamment la pression et le débit, et, en fin de compte, le goût de l’Espresso. La machine propose 15 niveaux de finesse de mouture (1 à 15). Plus le réglage de la mouture est bas, plus la mouture est fine et plus le café est fort. Des ajustements peuvent être nécessaires en fonction de la torréfaction des grains, ce qui affectera la quantité de café moulu produite. Pour les moulins Espresso/Americano, il est recommandé d’utiliser les niveaux 1 à 4. Pour les recettes de café plus longues (par exemple le Lungo), les niveaux 5 à 10 sont  les plus adaptés.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:28 Brewing Espresso - Montecarlo 2488 67e54deb4de74e26a312ccdb138ace25 715411 true true true false 14 2464255 Danni Wang 2024-02-01T02:19:28 14 Topic 1 0 715411 712029 14   Préparation d’un Espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Insérer le porte-filtre dans la tête d’infusion. Alignez le porte-filtre avec la marque du « triangle » figurant sur la tête d’infusion et insérez-la vers le haut dans la tête  d’infusion. Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le  verrouiller. Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour commencer  l’infusion. Pour arrêter la distribution avant que la machine n’ait terminé son cycle, appuyez à nouveau sur la touche.   Lorsque le témoin du bouton Marche/Arrêt clignote, la machine se trouve en mode de préchauffage et vous ne pouvez pas lancer la préparation. Lorsque tous les voyants des touches sont allumés en continu, l’infusion peut être lancée.   Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se fasse entendre au-dessus du plateau égouttoir. Ceci est normal et indique que la machine est en cours de dépressurisation.   Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de distribuer le café afin de préserver le goût du café souhaité. À ce stade, le voyant continue à clignoter. Dans ce cas, recommencez l’infusion.   Par défaut, le volume de l’Espresso est d’environ 40 ml et celui du Double Espresso d’environ 80 ml.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 39d639e73d46475eabbb3435076930a3 715412 true true true false 14 2733962 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 14 Topic 1 0 715412 712084 14   Infusion optimisée   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La pression est un facteur important pour l’infusion de l’Espresso. Le manomètre indique la pression et permet de contrôler l’extraction optimale de vos Espressos.  Il est recommandé de réajuster les paramètres de mouture en fonction de l’état de la jauge de pression chaque fois que vous utilisez un type de grains de café différent.     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 8367b131ddf445bf9f88c8f9299b7e72 715413 true true true false 14 2733961 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 14 Topic 1 0 715413 711980 14   Préparation du café Americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un Americano est préparé en versant de l’eau chaude à partir de la buse de distribution d’eau sur une dose d’Espresso. Placez le porte-filtre dans la tête d’infusion, alignez le manche avec la marque en forme de « triangle » et insérez-le vers le haut dans la tête  d’infusion. Ensuite, tournez la poignée dans le sens des aiguilles d’une montre vers le centre pour la  verrouiller. Placez une grande tasse sous les ouvertures d’écoulement du porte-filtre et la sortie d’eau chaude pour  Americano. Appuyez d’abord sur le bouton « Americano » pour commencer la préparation d’une tasse d’Espresso. Une fois que l’Espresso est prêt, terminez votre Americano en ajoutant l’eau chaude par-dessus à l’aide de la sortie d’eau chaude pour Americano.   La buse pour Americano peut être chaude. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir d’abord.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:29 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 90d3a2a32c514158bb81bf9da8f5948f 715414 true true true false 14 2464259 Danni Wang 2024-02-01T02:19:29 14 Topic 1 0 715414 712035 14   Personnalisation des volumes par défaut   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Installez le porte-filtre avec du café moulu tassé à l’intérieur de la tête d’infusion. Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout de trois secondes, l’appareil passe en mode de personnalisation et émet un signal sonore. Relâchez les boutons lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque vous entendez un bip de l’appareil. Une fois que vous avez programmé le volume d’une boisson, la machine distribuera le nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez la boisson.   Appuyez sur la touche Americano et maintenez-la enfoncée pour sélectionner le volume de café souhaité. Relâchez la touche pour régler le nouveau volume de café. Répétez l’opération pour régler le volume d’eau.   Les volumes minimums pour un Espresso et un Double Espresso sont respectivement de 20 ml et 40 ml.   Les volumes maximums pour un Espresso et un Double Espresso sont respectivement de 70 ml et 120 ml.   Pour un Americano, les volumes minimum et maximum de café sont respectivement de 20 ml et 70 ml. Les volumes minimum et maximum d’eau chaude sont de 50 ml et 200 ml.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-03-01T01:51:47 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 c1923cd0410041ad861acabab2590f61 715415 true true true false 14 2468780 Danni Wang 2024-03-01T01:51:47 14 Topic 1 0 715415 712037 14   Personnalisation de la température du café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Il est possible de régler la température d’extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café tiède, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce l’amertume du café et diminue son acidité. Une température d’extraction plus basse réduit l’amertume du café et renforce son acidité. Éteignez la machine. Appuyez sur le bouton Marche/Arrêt et sur le bouton Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La machine émettra un signal sonore. Appuyez sur l’un des boutons ci-dessous pour régler la température d’extraction du café à votre convenance. Pour le réglage « café tiède », appuyez sur le bouton Espresso. Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso. Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano. Une fois la température de café correcte sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/Arrêt pour confirmer. Si vous n’éteignez pas la machine vous-même, elle s’éteindra automatiquement après 30 minutes.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:29 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 28a94e50e68b420d874571acffaacbfe 715416 true true true false 14 2464262 Danni Wang 2024-02-01T02:19:29 14 Topic 1 0 715416 712038 14   Réinitialisation des paramètres d’usine concernant les volumes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Réinitialiser un Espresso : Mettez la machine en marche, appuyez simultanément sur les boutons Marche/Arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. Au bout de ce laps de temps, vous entendrez trois bips et les boutons Marche/Arrêt et Espresso clignoteront trois fois. Réinitialiser un double Espresso : Mettez la machine en marche, appuyez simultanément sur les boutons Marche/Arrêt et Double Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. Au bout de ce laps de temps, vous entendrez trois bips et les boutons Marche/Arrêt et Double Espresso clignoteront trois fois. Réinitialiser un Americano : Mettez la machine en marche, appuyez simultanément sur les boutons Marche/Arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. Au bout de ce laps de temps, vous entendrez trois bips et les boutons Marche/Arrêt et Americano clignoteront trois fois. Après chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:53 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 8d6ba2b27a1144a7802c979592ad4339 715417 true true true false 14 2733968 Danni Wang 2024-12-23T02:05:53 14 Topic 1 0 715417 712102 14   Préparation de mousse de lait   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Pour un résultat optimal, utilisez toujours du lait sortant directement du réfrigérateur. Préparation Remplissez un pichet à lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un latte  macchiato. Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la  vapeur. Le voyant de vapeur se met à clignoter.   Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet à lait et ne le tenez pas à la  verticale. Patientez 10 à 20 secondes jusqu’à ce que le voyant de vapeur devienne fixe. La machine commence à produire de la vapeur. Attendez encore 5 secondes jusqu’à ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée. Tournez la molette de vapeur sur la position  arrêt. En utilisant la verseuse du contenant à lait comme pivot, placez la buse à vapeur en position 3 h ou 9 h par rapport au contenant à lait. Aération Le volume d’air introduit durant l’aération détermine l’épaisseur et la fluidité du lait émulsionné. Plus l’aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus l’aération est courte, plus le lait émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contrôler le volume d’air en ajustant la profondeur d’immersion de la buse à vapeur dans le lait et la durée de l’aération. Déplacez le contenant à lait de haut en bas de manière à ce que la verseuse du contenant à lait immerge la buse à vapeur d’environ 5 mm dans le liquide. Tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position « vapeur » pour lancer la production de vapeur. Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela signifie que l’aération est appropriée. Maintenez la buse à vapeur immobile et créez des tourbillons.  Continuez à incorporer de l’air dans le lait pendant 5 à 15 secondes. Émulsion L’émulsion détermine l’uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d’immerger la buse à vapeur jusqu’à la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme. Tout en maintenant la verseuse du contenant à lait en contact avec la buse à vapeur, remontez lentement le contenant à lait le long de la buse à vapeur jusqu’à ce que celle-ci se trouve à environ 3 cm de la surface du liquide. Maintenez le contenant à lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L’air introduit précédemment s’y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse. Quand le fond du contenant à lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale (environ 60 à 65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position arrêt pour arrêter l’émulsion.   La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.   Pour des raisons d’hygiène et pour éviter l’accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide chaque fois que vous l’utilisez.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T02:19:30 Making hot water - Montecarlo 2488 6bde1ce95ad544feb224211064fe0487 715418 true true true false 14 2464264 Danni Wang 2024-02-01T02:19:30 14 Topic 1 0 715418 712086 14   Préparation d’eau chaude   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Placez une tasse sous la buse à vapeur. Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer l’eau chaude. Le voyant vapeur/eau chaude s’allume alors. Pour arrêter l’écoulement de l’eau chaude, tournez le bouton vapeur/eau chaude sur la position d’arrêt.   La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:54 Descaling - Montecarlo - EU 2488 45fa591847d84e138e3f67bd9c85e9e3 715419 true true true false 14 2733969 Danni Wang 2024-12-23T02:05:54 14 Topic 1 0 715419 712087 14   Détartrage   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Lorsque le voyant de détartrage s’allume, il est temps de détartrer votre machine à café. N’utilisez jamais un détartrant à base d’acide sulfurique, chlorhydrique, aminosulfonique ou acétique (vinaigre), car cela risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine à café et de ne pas éliminer entièrement le calcaire. Si vous n’utilisez pas le détartrant Philips, la garantie sera annulée. Le fait de ne pas détartrer la machine annule également la garantie. Le détartrant n’est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre revendeur local ou dans une boutique en ligne  ( http://www.philips.com/support). La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (≈ 4 minutes) et un cycle de rinçage (≈ 3 minutes).   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T02:19:31 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 a2daad93aeae4b4fa78003de15cfb8d1 715422 true true true false 14 2464267 Danni Wang 2024-02-01T02:19:31 14 Topic 1 0 715422 712091 14   Mode veille automatique   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Si la machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous les voyants éteints. Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/Arrêt pour la redémarrer.   Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/Arrêt lorsqu’elle est allumée.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-01-04T02:04:49 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 b51cd02487524c9e9f700a44eceb873b 715423 true true true false 14 2448973 Danni Wang 2024-01-04T02:04:49 14 Topic 1 0 715423 712092 14   Nettoyage et entretien   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon goût du café pendant longtemps. Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la machine à café.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:55 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 99989085055545adac659662b6eed8fb 715424 true true true false 14 2733971 Danni Wang 2024-12-23T02:05:55 14 Topic 1 0 715424 712093 14              Pièce  Quand nettoyer  Comment nettoyer   Porte-filtre, panier-filtre et tête d’infusion  Après chaque utilisation.  Rincez soigneusement l’intérieur et l’extérieur du porte-filtre et du  panier-filtre.   Panier-filtre  Lorsque les perforations du panier-filtre sont obstruées.  Utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des  perforations.    Porte-filtre et panier-filtre  Tous les mois  Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre avec une pastille dégraissante  Philips.   Buse à vapeur  Après chaque utilisation.  Nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide et  purgez.   Buse à vapeur  Lorsqu’elle est obstruée.  Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des orifices à la base de la buse à  vapeur.   Buse à vapeur  Tous les mois  Utilisez le nettoyant de circuit de lait Philips pour nettoyer la buse à  vapeur.   Surface de la machine à café  Toutes les semaines.  Nettoyez chaque semaine les taches et les résidus de café sur la face avant de la cafetière à l’aide d’un chiffon humide. N’utilisez pas de matériaux abrasifs comme de la laine d’acier ou des tampons à récurer, car ils risquent d’écailler la peinture.    Moulin à café et sortie du café moulu  Toutes les deux semaines.  Utilisez la brosse de nettoyage pour nettoyer le moulin à café et la sortie du café  moulu.   Compartiment à grains  Toutes les deux semaines  Videz la trémie à grains, ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-le à l’eau du robinet.   Plateau égouttoir  Videz le plateau égouttoir tous les jours ou lorsque l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » apparaît, et nettoyez le plateau toutes les semaines.   Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une petite quantité de détergent et rincez-le sous l’eau du robinet. Vous pouvez également le passer au lave-vaisselle.   Réservoir d’eau  Toutes les semaines.  Rincez le réservoir d’eau sous le robinet toutes les semaines.    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:31 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 d89f06d0b4a24888b5e35242b332a853 715425 true true true false 14 2464269 Danni Wang 2024-02-01T02:19:31 14 Topic 1 0 715425 712094 14   Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête d’infusion   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:55 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 766af564bb9343b0b51e479b575b9a15 715426 true true true false 14 2733972 Danni Wang 2024-12-23T02:05:55 14 Topic 1 0 715426 712104 14   Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre après chaque utilisation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le marc de café du porte-filtre. Réinsérez le porte-filtre dans la tête d’infusion. Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement la tête d’infusion, le porte-filtre et le panier-filtre à l’intérieur et à l’extérieur avec de l’eau chaude. Le rinçage à l’eau chaude permet d’éliminer les résidus et la graisse de café. Retirez le porte-filtre de la tête d’infusion et rincez le porte-filtre et le panier-filtre à l’eau du robinet pour nettoyer l’intérieur et l’extérieur en profondeur. Séchez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.   Ne nettoyez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait l’endommager.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:56 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 f2a7ca91c77a486ab2421a3fef8d7696 715427 true true true false 14 2733973 Danni Wang 2024-12-23T02:05:56 14 Topic 1 0 715427 712105 14   Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la  goupille de nettoyage pour extraire les résidus des  perforations. Vous pouvez également la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des perforations du porte-filtre.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-04T02:04:50 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 8bd700cabda04f05a94fa310ed5015ef 715428 true true true false 14 2448978 Danni Wang 2024-01-04T02:04:50 14 Topic 1 0 715428 712096 14   Nettoyage de la buse à vapeur   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 a2ac33c548e446a1b92cb7489ab9eb8c 715429 true true true false 14 2448979 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 14 Topic 1 0 715429 712106 14   Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nettoyez la buse à vapeur après chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter l’accumulation de résidus de lait. Essuyez la buse à vapeur avec un chiffon humide immédiatement après chaque utilisation. Activez la vapeur pendant 5 à 10 secondes pour expulser tout résidu de lait. Si vous ne nettoyez pas la buse à vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goût du lait.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 3dfd7c1aad26490e85f00b779da14615 715430 true true true false 14 2448980 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 14 Topic 1 0 715430 712107 14   Nettoyage de la buse à vapeur lorsqu’elle est obstruée   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si une des perforations à la base de la buse à vapeur est obstruée, suivez les étapes ci-dessous pour la dégager. Éteignez la machine à café. Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la perforation à la base de la buse à  vapeur.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T02:19:32 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 900075aea0c4487fbc20e138f9e5c788 715431 true true true false 14 2464272 Danni Wang 2024-02-01T02:19:32 14 Topic 1 0 715431 712097 14   Nettoyage du moulin à café et de la sortie du café moulu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nettoyez le moulin à café et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu obstrue la sortie ou modifie le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie à grains est vide avant de le nettoyer. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s’échappe pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée. Assurez-vous que la trémie à grains est vide. Tournez la trémie à grains dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer de la  machine. Retirez la  meule supérieure et nettoyez la meule intégrée à l’aide de la brosse  de nettoyage. Nettoyez la chambre de broyage et l’écoulement du café moulu à l’aide de la brosse  de nettoyage. Replacez la  meule interne et la trémie à  grains. Démarrez le moulin en veillant à ce que le porte-filtre soit installé. Laissez la machine fonctionner sans grains de café afin d’éliminer tout résidu de poudre de la chambre de mouture. Le nettoyage est terminé.   Ne rincez pas le moulin intégré avec de l’eau.    Si des résidus de poudre subsistent, répétez l’étape 5.    Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie à grains est vide, car les grains de café peuvent endommager sa structure interne au moment où vous le retirez.    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 Warning icons - Montecarlo 2488 3c8bd59b380242e68a88ee37325856c0 715432 true true true false 14 2448982 Danni Wang 2024-01-04T02:04:51 14 Topic 1 0 715432 712098 14   Icônes d’avertissement   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 f2d03de394e54fe8aae41782bd382e2a 719571 true true true false 14 2733955 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 14 Topic 1 0 719571 717863 14   Réglage de la dureté de l’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Éteignez la machine. Appuyez simultanément sur la touche Marche/Arrêt et sur la touche Americano pendant trois secondes. Le voyant Détartrage et le voyant de la touche Marche/Arrêt clignotent. Le réglage par défaut est celui d’une eau dure, le voyant de la touche Americano est donc allumé. Pour passer à une eau de dureté moyenne, appuyez sur le bouton Double Espresso. Pour passer à une dureté faible, appuyez sur le bouton Espresso. Une fois la dureté de l’eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/Arrêt pour confirmer.   Pour évaluer la dureté de l’eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des bandelettes de mesure de la dureté de l’eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou en ligne sur le site Web de Philips.      Bandelette de mesure de la dureté de l’eau Philips     Eau douce  4 points verts  < 3 dH   Eau moyennement calcaire  1 point rouge  > 4 dH   Eau moyennement calcaire  2 points rouges  > 7 dH   Eau calcaire  3 points rouges  > 14 dH   Eau très calcaire  4 points rouges  > 21 dH    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:19 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 d3771f62780c45edaad5fcc8c46c57e1 719574 true true true false 32 2734415 Danni Wang 2024-12-24T03:28:19 14 Topic 1 0 719574 717863 32   設定水質硬度   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   關閉咖啡機電源。 同時長按開/關按鈕及美式咖啡按鈕三秒鐘。除鈣指示燈和開/關按鈕的燈會閃爍。 預設水質為硬水，因此美式咖啡按鈕燈將亮起。 若要將設定調整為中等水質，按下雙份義式濃縮咖啡按鈕。 若要將設定調整成軟水質，按下義式濃縮咖啡按鈕。 選取合適的水質硬度設定，然後按下開/關按鈕確認。  若要評估當地供水的水質硬度，您可以從附近供應商或透過飛利浦官網線上購買「飛利浦水質硬度測試套件 HD5085/01」。      飛利浦試紙     軟水  4 個綠點  <3 dH   中水  1 個紅點  >4 dH   中水  2 個紅點  >7 dH   硬水  3 個紅點  >14 dH   硬水  4 個紅點  >21 dH    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T09:23:00 Before first use - Montecarlo 2488 cb4a5a267b7147bab9e54996cd7f1211 719579 true true true false 44 2465369 Danni Wang 2024-02-01T09:23:00 14 Topic 1 0 719579 711912 44   Antes del primer uso   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:00 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo 2488 0f1f37f261884506b05596d10db76787 719580 true true true false 44 2465370 Danni Wang 2024-02-01T09:23:00 14 Topic 1 0 719580 711913 44   1. Instalación del contenedor de granos y llenado del depósito de agua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Compruebe y asegúrese de que las dos flechas del molinillo están alineadas entre  sí. Compruebe y asegúrese de que las dos marcas "I" de la base del depósito de granos están alineadas entre  sí. Oprima hacia abajo el depósito de granos, asegúrese de que el símbolo del candado de este coincida con el símbolo del triángulo de la parte  superior de la cafetera y gire el depósito de granos en el sentido de las agujas del  reloj. Gire el depósito de granos para seleccionar el grosor de  preferencia.   El molinillo y el depósito de granos son componentes de precisión, así que evite desmontarlos con frecuencia después de la instalación. Abra la tapa del depósito de agua, sujete el mango superior del depósito de agua y levántelo de forma vertical para  extraerlo. Quite el precinto amarillo del fondo del depósito de  agua. Llene el depósito de agua con agua filtrada a temperatura ambiente. El nivel de agua debe controlarse por debajo de la marca "Max" del  depósito. Sujete el mango superior y vuelva a colocar el depósito de agua en la máquina en posición vertical. Cierre la tapa del depósito de  agua.   No es necesario volver a instalar el precinto amarillo extraído. Puede desecharlo.   Para obtener la mejor calidad de café, sugerimos cambiar con frecuencia el agua del depósito.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T09:23:01 Making coffee - Montecarlo 2488 06044ae6f16549e48fc0df94399d9ba9 719582 true true true false 44 2465372 Danni Wang 2024-02-01T09:23:01 14 Topic 1 0 719582 711916 44   Cómo preparar café   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:01 Setting the grinder - Montecarlo 2488 48bea69040fc405b811543fa49506b8c 719583 true true true false 44 2465373 Danni Wang 2024-02-01T09:23:01 14 Topic 1 0 719583 711961 44   Ajuste del molinillo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   El grosor del café molido influye en gran medida en la dinámica de la preparación, como la presión y el caudal, y, en última instancia, en el sabor del café expreso. Esta cafetera ofrece 15 niveles de grosor (del 1 al 15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, más finos se molerán los granos de café y más intenso será el café. Pueden ser necesarios ajustes para diferentes granos con distintos grados de tostado, lo que influye en la cantidad de café molido producida. Para el molinillo de café expreso/americano se recomiendan los niveles del 1 al 4. Para recetas de café más largas (p. ej., Lungo), los niveles del 5 al 10 son los  mejores.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:02 Brewing Espresso - Montecarlo 2488 5ea5f8d311194168a1b8df9356fc069f 719587 true true true false 44 2465377 Danni Wang 2024-02-01T09:23:02 14 Topic 1 0 719587 712029 44   Cómo preparar un café expreso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Inserte el portafiltros en el cabezal de preparación. Alinee el portafiltros con la marca del "triángulo" del cabezal de preparación y colóquelo hacia arriba en el interior del  cabezal. Luego, gire el portafiltros en sentido antihorario hacia el centro para  asegurarlo. Oprima el botón Espresso o Espresso doble para iniciar el ciclo de preparación del  café. Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, oprima otra vez el botón.   Cuando el botón de encendido/apagado comienza a parpadear, la cafetera está en modo de precalentamiento y no se puede iniciar el ciclo de preparación. Cuando todos los indicadores de los botones están encendidos sin parpadear, se puede iniciar la preparación.   Una vez finalizada la preparación, puede haber vapor y ruido de bombeo por encima de la bandeja de goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.   Cuando la presión de preparación sea demasiado alta, la máquina dejará de dispensar café para mantener el sabor deseado. En este momento, el indicador sigue parpadeando. En estos casos, vuelva a preparar el café.   El ajuste predeterminado del volumen de un expreso es de unos 40 ml y el de un expreso doble es de unos 80 ml.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:22 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 c8b27fe1b96544b79388977c835e162c 719588 true true true false 44 2733996 Danni Wang 2024-12-23T02:06:22 14 Topic 1 0 719588 711980 44   Cómo preparar un café americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un café americano se prepara vertiendo agua caliente por la boquilla sobre un expreso individual. Ponga el portafiltros en el cabezal de preparación, alineelo con la manija con la marca del "triángulo" y colóquelo hacia arriba en el interior del  cabezal. Luego, gire la manija en sentido antihorario hacia el centro para  asegurarlo. Coloque una taza grande debajo de las aberturas de la boquilla del portafiltros y de la boquilla de agua del café  americano. Oprima el botón del café americano para comenzar a preparar una taza de espresso primero. Una vez que el espresso haya terminado de hacerse, la boquilla de agua del café americano verterá agua caliente en la taza para acabar de preparar el café americano.   La boquilla de agua caliente podría calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, permita que se enfríe primero.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:22 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 c21224ae22da42938f63ec782c14632d 719589 true true true false 44 2733997 Danni Wang 2024-12-23T02:06:22 14 Topic 1 0 719589 712084 44   Preparación optimizada   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La presión es un factor importante para preparar expreso. El indicador de presión indica la presión y ayuda a controlar la extracción óptima de los expresos individuales.  Se recomienda reajustar los parámetros de molienda en función del estado del indicador de presión cada vez que utilice un tipo de grano de café diferente.     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:03 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 e401e103d33e4200843b9fd8c8ed5208 719591 true true true false 44 2465381 Danni Wang 2024-02-01T09:23:03 14 Topic 1 0 719591 712035 44   Cómo personalizar los volúmenes predeterminados   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Instale el portafiltros con el café molido apisonado dentro del cabezal de preparación. Para ello, mantenga presionado el botón de la bebida que quiere personalizar. Luego de tres segundos, la máquina entra en el modo de personalización y emite un pitido. Deje de oprimir los botones cuando la taza contenga el volumen deseado. El ajuste se completa cuando la máquina emite un pitido. Una vez programado el volumen de una bebida, la máquina dispensará este nuevo volumen cada vez que vuelva a seleccionar la bebida.   Mantenga pulsado el botón Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelte para fijar el nuevo volumen de café. Repita la operación para ajustar el volumen de agua.   Los volúmenes mínimos de café expreso y expreso doble son de 20 ml y 40 ml, respectivamente.   Los volúmenes máximos de café expreso y expreso doble son de 70 ml y 120 ml, respectivamente.   El volumen mínimo y máximo de café Americano son de 20 ml y 70 ml, respectivamente. El volumen mínimo y máximo de agua caliente son de 50 ml y 200 ml, respectivamente.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-03-01T01:52:16 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 4e013eb1640840158d8446ad1ee2121e 719592 true true true false 44 2468783 Danni Wang 2024-03-01T01:52:16 14 Topic 1 0 719592 712037 44   Cómo personalizar la temperatura del café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La temperatura de extracción del café se puede regular. Puede elegir entre tres ajustes: café tibio, café medio caliente, café caliente. A mayor temperatura de extracción del café, aumentará su amargor y disminuirá la acidez. A menor temperatura de extracción de café, disminuirá el amargor y aumentará la acidez. Apague la cafetera. Mantenga pulsado el botón de encendido/apagado y el de Espresso durante tres segundos. La máquina emitirá un pitido. Oprima uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extracción del café a su nivel preferido. Para regular el ajuste a café tibio, oprima el botón Espresso. Para regular el ajuste a café medio caliente, oprima el botón Espresso doble. Para regular el ajuste a café caliente, oprima el botón Americano. Una vez que se selecciona la temperatura del café adecuada, oprima el botón de encendido/apagado para confirmar. Si no apaga la máquina, esta se apagará automáticamente después de 30 minutos.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 ecc8ba1b35ab41bdacc3cb59572064d4 719593 true true true false 44 2733990 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 14 Topic 1 0 719593 717863 44   Cómo establecer la dureza del agua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Apague la cafetera. Mantenga oprimidos los botones de encendido/apagado y Americano al mismo tiempo por tres segundos. La luz del botón de encendido/apagado y Descalcificar se encenderá. El valor predeterminado es agua dura, por lo que la luz del botón Americano estará encendida. Para regular el ajuste a una calidad de agua media, oprima el botón Espresso doble. Para regular el ajuste a una calidad de agua blanda, oprima el botón Espresso. Una vez que se selecciona el ajuste de dureza del agua adecuado, oprima el botón de encendido/apagado para confirmar.   Para evaluar la dureza del agua suministrada por el servicio local de agua, puede obtener el kit de prueba de dureza del agua de Philips HD5085/01 en un proveedor cercano o en línea a través del sitio web de Philips.      Tiras de prueba Philips     Agua suave  4 puntos verdes  <3 dH   Agua media  1 punto rojo  >4 dH   Agua media  2 puntos rojos  >7 dH   Agua dura  3 puntos rojos  >14 dH   Agua dura  4 puntos rojos  >21 dH    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:04 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 3b83610135274fb28e79e6122e785ec6 719594 true true true false 44 2465384 Danni Wang 2024-02-01T09:23:04 14 Topic 1 0 719594 712038 44   Cómo restablecer los volúmenes a los valores de fábrica   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cómo restablecer Espresso: Encienda la cafetera y mantenga pulsado los botones de encendido/apagado y Espresso al mismo tiempo durante tres segundos. Transcurrido este tiempo, oirá tres pitidos y los botones de encendido/apagado y Espresso parpadearán tres veces. Cómo restablecer Espresso doble: Encienda la cafetera y mantenga pulsado los botones de encendido/apagado y Espresso doble al mismo tiempo durante tres segundos. Transcurrido este tiempo, oirá tres pitidos y los botones de encendido/apagado y Espresso doble parpadearán tres veces. Cómo restablecer Americano: Encienda la cafetera y mantenga pulsado los botones de encendido/apagado y Americano al mismo tiempo durante tres segundos. Transcurrido este tiempo, oirá tres pitidos y los botones de encendido/apagado y Americano parpadearán tres veces. Después de cada uno de estos tres restablecimientos, la cafetera pasará al modo de espera.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 8ff0d241fe82453890588db771abd5f1 719595 true true true false 44 2734003 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 14 Topic 1 0 719595 712102 44   Cómo hacer espuma de leche   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Utilice siempre leche sacada directamente del frigorífico para lograr una espuma de la mejor calidad. Preparación Llene una jarra de leche con alrededor de un cuarto (100 ml) para un cappuccino y hasta aproximadamente un tercio (150 ml) para un latte  macchiato. Gire la rueda a la posición de vapor para iniciar el  precalentamiento con vapor. El indicador de vapor comienza a parpadear.   Para un resultado de espumado óptimo, no agite la jarra de leche ni la sostenga en posición  vertical. Espere entre 10 y 20 segundos hasta que el indicador de vapor quede fijo. La cafetera comienza a liberar vapor. Espere a que el vapor se estabilice y que la condensación se elimine durante 5 segundos. Luego, apague el  vapor. Gire la varilla de vapor utilizando la boquilla de la jarra de leche como pivote, colocándola en la posición de las 3 o las 9 horas. Aireación La cantidad de aire que se introduce durante la aireación afecta el espesor y la fluidez de la espuma de leche. Una mayor aireación produce una espuma más gruesa y menos fluida. Una menor aireación genera espuma más fina y fluida. Puede controlar el volumen de aire cambiando la profundidad de la varilla de vapor respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireación. Mueva la jarra de leche hacia arriba y hacia abajo para sumergir la varilla de vapor aproximadamente 5 mm por debajo de la superficie del líquido. Gire la rueda de agua caliente/vapor a la posición de vapor para iniciar la función de vapor. Debería escuchar un sonido de "silbido" similar al de un papel al rasgarse, lo que indica que la aireación es adecuada. Mantenga la varilla de vapor en posición fija y genere remolinos.  Continúe aireando durante 5 a 15 segundos. Emulsificación La emulsión determina cuán uniforme y densa será la espuma de leche. Se recomienda sumergir la varilla de vapor hasta la mitad de la leche para asegurar un resultado uniforme. Mientras mantiene la boquilla de la jarra de leche en contacto con la varilla de vapor, mueva lentamente la jarra hacia arriba a lo largo de la varilla hasta que esté aproximadamente a 3 cm por debajo de la superficie del líquido. Mantenga la jarra de leche fija para formar remolinos, mezclando gradualmente el aire introducido previamente y creando está espuma cremosa. Cuando el fondo de la jarra de leche se caliente, lo que indica que ha alcanzado la temperatura ideal (alrededor de 60-65 ℃), gire la rueda de agua caliente/vapor a la posición de apagado para finalizar la espumación de la leche.   La varilla de vapor se calienta mucho durante el funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarla.   Limpie la varilla de vapor con un paño húmedo cada vez que la use, por razones de higiene y para evitar la acumulación de residuos lácteos.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T09:23:04 Making hot water - Montecarlo 2488 77744e123c064d6cb544887bd18c96dc 719596 true true true false 44 2465386 Danni Wang 2024-02-01T09:23:04 14 Topic 1 0 719596 712086 44   Cómo calentar agua   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Coloque una taza debajo de la varilla de vapor. Gire la rueda a la posición de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, la luz de vapor/agua caliente está encendida. Para detener el flujo de agua caliente, gire la rueda de agua caliente/vapor hacia la posición de apagado.   La varilla de vapor se calienta mucho durante el funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarla.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 Descaling - Montecarlo - EU 2488 d135dbb79d75489ead54038f49ff2071 719597 true true true false 44 2734004 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 14 Topic 1 0 719597 712087 44   Eliminación de la cal   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Cuando la luz de descalcificación está encendida, es el momento de descalcificar la cafetera. Bajo ninguna circunstancia se debe utilizar un descalcificador a base de ácido sulfúrico, ácido clorhídrico, ácido sulfámico o ácido acético (vinagre), ya que esto podría dañar el circuito de agua de la cafetera y es posible que no elimine por completo la cal. Si no se utiliza el descalcificador Philips, se anulará la garantía. No realizar la descalcificación de la cafetera también anulará la garantía. El descalcificador no se incluye con la máquina. Puede comprar el descalcificador de Philips en un proveedor local o en la tienda en línea  ( http://www.philips.com/support). El procedimiento de descalcificación incluye un ciclo de descalcificación (≈ 4 minutos) y un ciclo de enjuague (≈ 3 minutos).   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T09:23:05 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 d2092672b1bd4feca5382d3a10f95f5e 719599 true true true false 44 2465389 Danni Wang 2024-02-01T09:23:05 14 Topic 1 0 719599 712091 44   Modo de suspensión automático   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Si la máquina no se utiliza durante 30 minutos, entrará automáticamente en modo de reposo, con todos los indicadores apagados. Para usar la cafetera otra vez, oprima el botón de encendido/apagado para reiniciarla.   También puede apagar la máquina oprimiendo el botón de encendido/apagado mientras está encendida.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-01T09:23:05 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 e9f621d328f046e89d73b3845d174d5e 719600 true true true false 44 2465390 Danni Wang 2024-02-01T09:23:05 14 Topic 1 0 719600 712092 44   Limpieza y mantenimiento   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   La limpieza y el mantenimiento periódicos mantendrán la cafetera en óptimas condiciones y le servirán un sabroso café durante mucho tiempo. Consulte la siguiente tabla para ver detalles sobre cuándo y cómo limpiar todas las partes desmontables de la cafetera.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 54ce33ed58c04d5bbe4d8cca992536ce 719601 true true true false 44 2734006 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 14 Topic 1 0 719601 712093 44              Parte  Cuándo limpiar  Cómo limpiar   Portafiltros, cesta del filtro y cabezal de preparación  Después de cada uso.  Enjuague minuciosamente el interior y el exterior del portafiltros y la cesta  del filtro.   Cesta del filtro  Cuando los orificios de la cesta del filtro están obstruidos.  Utilice el extremo fino de la espiga de limpieza para eliminar los residuos de los  orificios.    Portafiltro y cesta del filtro  Cada mes  Utilice las pastillas desengrasante de café de Philips para limpiar el portafiltro y las  cestas del filtro.   Varilla de vapor  Después de cada uso.  Limpie la varilla de vapor con un paño húmedo y  purgue.   Varilla de vapor  Cuando está obstruida.  Utilice el extremo grueso de la espiga de limpieza para eliminar los residuos de los orificios del extremo de la varilla  de vapor.   Varilla de vapor  Cada mes  Utilice el limpiador de circuito de leche Philips para limpiar la  varilla de vapor.   Superficie de la cafetera  Cada semana.  Limpie todas las semanas las manchas y los restos de café en la parte delantera de la cafetera con un paño húmedo. No utilice materiales abrasivos como esponjas de acero o estropajos, ya que podría desprenderse la pintura.    Molinillo y conducto de salida del café molido  Cada dos semanas.  Utilice el cepillo de limpieza para limpiar el molinillo y el conducto de salida  del café molido.   Depósito de granos  Cada dos semanas  Vacíe el depósito de granos, agregue una pequeña cantidad de detergente sin perfume y enjuáguelo bajo el grifo.   Bandeja de goteo  Vacíe la bandeja de goteo todos los días o cuando el indicador rojo de "bandeja de goteo llena" aparezca. Limpie la bandeja de goteo cada semana.   Quite la bandeja de goteo, agregue una pequeña cantidad de detergente y enjuáguela con agua corriente. También puede lavarla en el lavavajillas.   Tanque de agua  Cada semana.  Enjuague el depósito de agua con agua corriente cada semana.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:06 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 739d008275774b099e73f14722392561 719602 true true true false 44 2465392 Danni Wang 2024-02-01T09:23:06 14 Topic 1 0 719602 712094 44   Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el cabezal de preparación   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 4afdb57d586b42c09b8721343d28928f 719603 true true true false 44 2734007 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 14 Topic 1 0 719603 712104 44   Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retire el café molido del portafiltros. Vuelva a insertar el portafiltros en el cabezal de preparación. Oprima el botón Espresso para enjuagar minuciosamente con agua caliente el interior y el exterior del cabezal de preparación, el portafiltros y la cesta del filtro. Enjuagar con agua caliente puede ser efectivo para eliminar los residuos y la grasa del café. Retire el portafiltro del cabezal de preparación y enjuague el portafiltro y la canasta del filtro bajo el grifo para limpiar completamente sus interiores y exteriores. Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos.   No lave el portafiltros en el lavavajillas, ya que podría dañarse.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 d3fa39013a134a86a3c1479be0e19da4 719604 true true true false 44 2734008 Danni Wang 2024-12-23T02:06:25 14 Topic 1 0 719604 712105 44   Limpieza de la cesta del filtro cuando está obstruida   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utilice el extremo fino de la  espiga de limpieza para eliminar los residuos de los  orificios. También puede utilizar la espiga de limpieza para eliminar los residuos del conducto de salida del café y de los orificios del portafiltros.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 5276f3896b9442f4bd6a61a5c0d2fc20 719605 true true true false 44 2465395 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 14 Topic 1 0 719605 712096 44   Limpieza de la varilla de vapor   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 a55dfbf93ae74cfba141ed3279774836 719606 true true true false 44 2465396 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 14 Topic 1 0 719606 712106 44   Limpieza de la varilla de vapor después de cada uso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpie la varilla de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar la acumulación de residuos de leche. Limpie la varilla de vapor con un paño húmedo inmediatamente después de cada uso. Active la función de vapor de 5 a 10 segundos para expulsar los restos de leche. No limpiar la varilla de vapor puede afectar a el sabor de la leche.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 ba007e75fd524601b2f13595794426ca 719607 true true true false 44 2465397 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 14 Topic 1 0 719607 712107 44   Limpieza de la varilla de vapor cuando está obstruida   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cuando algún orificio del extremo de la varilla de vapor esté obstruido, siga los pasos que se indican a continuación para eliminar la obstrucción. Apague la cafetera. Utilice el extremo grueso de la espiga de limpieza para eliminar los residuos del orificio del extremo de la varilla  de vapor.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 1883ed97ad8747459435d2ff2341ac7a 719608 true true true false 44 2465398 Danni Wang 2024-02-01T09:23:07 14 Topic 1 0 719608 712097 44   Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpie el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para evitar que el café molido obstruya el conducto o afecte a la molienda. Asegúrese de que el depósito de granos esté vacío antes de comenzar a limpiar. Asegúrese de que el molinillo gire con normalidad y no salga café molido por el conducto de salida cuando la función de molienda está activada. Compruebe y asegúrese de que el depósito de granos está vacío. Gire el depósito de granos en sentido antihorario para quitarlo de la  cafetera. Retire la  amoladora superior y limpie la amoladora incorporada con el cepillo  de limpieza. Limpie la cámara de molienda y el conducto de café molido con el cepillo de limpieza  del molinillo. Vuelva a colocar la  amoladora interna y el depósito  de granos. Encienda la función de molienda con el portafiltros insertado. Permita que la cafetera funcione sin granos de café para eliminar cualquier resto de polvo de la cámara de molienda. La limpieza ha finalizado.   No enjuague el molinillo integrado con agua.    Si aún quedan restos de polvo, repita el paso 5.    Antes de iniciar la limpieza, asegúrese de que el depósito de granos esté vacío, ya que los granos de café pueden dañar la estructura interna al extraerlo.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-01T09:23:08 Warning icons - Montecarlo 2488 5094d409036341d5a8fae82cd46b6af1 719609 true true true false 44 2465399 Danni Wang 2024-02-01T09:23:08 14 Topic 1 0 719609 712098 44   Iconos de advertencia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:17:34 Before first use - Montecarlo 2488 adf9324abd7e461c9e7247470ee83456 720342 true true true false 31 2466630 Danni Wang 2024-02-12T13:17:34 14 Topic 1 0 720342 711912 31   首次使用之前   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:34 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo 2488 d5bb303b14c74567a22a263cc30876f3 720343 true true true false 31 2466631 Danni Wang 2024-02-12T13:17:34 14 Topic 1 0 720343 711913 31   1.安装咖啡豆槽并给水箱注水   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   检查并确保研磨器上的两个箭头彼此 对齐。 检查并确保咖啡豆槽底的“I”标记彼此 对齐。 将咖啡豆槽向下按，确保咖啡豆槽上的锁定符号与咖啡机顶部的三角符号对齐，然后顺时针旋转 咖啡豆 槽。 旋转咖啡豆槽，选择您所需的咖啡粉 粗细度。  研磨器和咖啡豆槽均为精密部件，因此安装后请避免频繁拆卸。 打开水箱盖，抓住水箱的顶部手柄，垂直提起并取下 水箱。 取下水箱底部的黄色 密封条。 在水箱中注入室温过滤水。水位应控制在水箱的“Max（最高）”标示 下方。 抓住水箱的顶部手柄，将其垂直放回咖啡机。关闭水箱 盖。   取下的黄色密封条无需重新安装，可将其丢弃。   为了获得品质出众的咖啡，我们建议经常更换水箱中的水。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:17:35 Making coffee - Montecarlo 2488 c6009bfc892944e88c71228f19c6ea9b 720345 true true true false 31 2466633 Danni Wang 2024-02-12T13:17:35 14 Topic 1 0 720345 711916 31   制作咖啡   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:35 Setting the grinder - Montecarlo 2488 5da0c8da346e42929bfeaff4d0c4f189 720346 true true true false 31 2466634 Danni Wang 2024-02-12T13:17:35 14 Topic 1 0 720346 711961 31   设置研磨器   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   咖啡粉的粗细度会显著影响冲煮动态因素（如压力和流速），并最终影响意式浓缩咖啡的口感。 本咖啡机提供 15 个粗细度选择 (1-15)。研磨设置越低，咖啡豆研磨越细，咖啡越浓。 粗细度的选择因咖啡豆的烘焙程度而异，进而会影响咖啡粉的产量。 对于意式浓缩/美式咖啡，推荐 1-4 级研磨粗细度。对于较浓郁的咖啡（如长萃），5-10 级 更理想。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:37 Brewing Espresso - Montecarlo 2488 3d9b6d4af5dd4c8d8533f6f0d138d6ea 720350 true true true false 31 2466638 Danni Wang 2024-02-12T13:17:37 14 Topic 1 0 720350 712029 31   冲煮意式浓缩咖啡   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将过滤手柄装入冲煮头内。 将过滤手柄与冲煮头的“三角形”标记对齐，并将其向上放置在冲煮头 内。然后逆时针旋转过滤手柄直至中心位置，将其 锁定。 按下意式浓缩或双杯意式浓缩按钮，启动冲煮 功能。如果要在咖啡机结束工作前停止流出咖啡，请再次按下此按钮。   当开/关按钮指示灯闪烁时，表示咖啡机处于预热模式，无法开始冲煮。当所有按钮指示灯常亮时，即可开始冲煮咖啡。   冲煮完成后，接水盘上方可能会有蒸汽和水泵的噪音。这是正常现象，表明咖啡机正在减压。   当冲煮压力过高，咖啡机会停止流出咖啡，以保持所需的咖啡口感。此时指示灯一直闪烁。在此情况下，可再次冲煮咖啡。   单杯意式浓缩咖啡量的默认设置为 40 毫升，双杯意式浓缩咖啡为 80 毫升。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:39 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 bab45af77e9d4dbc902b9ec8358bced2 720351 true true true false 31 2733212 Danni Wang 2024-12-20T01:56:39 14 Topic 1 0 720351 711980 31   冲煮美式咖啡   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   制作美式咖啡时，先冲泡一小杯意式浓缩咖啡，然后从咖啡流出口接流出的热水。 将过滤手柄装入冲煮头，并使其手柄与“三角形”标记对齐，向上放入冲煮头 中。然后，逆时针旋转过滤手柄直至中心位置，将其 锁定。 在过滤手柄咖啡流出口和美式咖啡流出口的下方放一个 大杯子。 按下美式咖啡图标，开始先冲煮一杯意式浓缩咖啡。 意式浓缩咖啡冲好后，将从美式咖啡流出口流出热水，完成美式咖啡的制作。  热水流出口可能会变得很烫。为了避免烫伤风险，请先让其冷却。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:39 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 fecd1325024d4a2f8cc87b08616e599d 720352 true true true false 31 2733213 Danni Wang 2024-12-20T01:56:39 14 Topic 1 0 720352 712084 31   优化冲煮   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   压力是冲煮意式浓缩咖啡的一个重要因素。压力计可指示压力，并帮助监测您的意式浓缩咖啡的最佳萃取时间。每次使用不同类型的咖啡豆时，建议根据压力计状态重新调整研磨参数。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:38 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 7ab64bf92d73477082b5a8263b928f98 720354 true true true false 31 2466642 Danni Wang 2024-02-12T13:17:38 14 Topic 1 0 720354 712035 31   自定义默认量   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将带有压实咖啡粉的过滤手柄安装在冲煮头内。 按住所需定制的饮品按钮。三秒后，咖啡机进入自定义模式并发出蜂鸣声。 当杯中的饮品达到所需量时，松开按钮即可。当听到咖啡机发出蜂鸣声时，设置即完成。 设定饮品量后，每次选择该饮品时，咖啡机将按照新设定的量流出饮品。  按住美式咖啡按钮以萃取所需咖啡量。松开按钮，可设置新的咖啡量。此步骤同样适用于调节水量。   意式浓缩咖啡量最小为 20 毫升，而双杯意式浓缩咖啡最小为 40 毫升。   意式浓缩咖啡量最大为 70 毫升，而双杯意式浓缩咖啡最大为 120 毫升。   美式咖啡量最小为 20 毫升，而最大为 70 毫升。热水量最小为 50 毫升，而最大为 200 毫升。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-03-01T01:52:45 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 d4e686a8dc874ae8b9a0072be542fa9c 720355 true true true false 31 2468786 Danni Wang 2024-03-01T01:52:45 14 Topic 1 0 720355 712037 31   自定义咖啡温度   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   可以调节咖啡萃取温度。有三种设置可供选择：低温、中温、高温。咖啡萃取温度越高，咖啡的苦度越高，酸度越低。咖啡萃取温度越低，咖啡的苦度越低，酸度越高。 关闭咖啡机。 同时按住开/关按钮和意式浓缩按钮三秒。咖啡机将发出蜂鸣声。 按住下面的其中一个按钮，调节到您所需的咖啡萃取温度。 如需设定为低温，请按住意式浓缩咖啡按钮。 如需设定为中温，请按住双杯意式浓缩咖啡按钮。 如需设定为高温，请按住美式咖啡按钮。 选择适当的咖啡温度后，按开/关按钮确认。 如果您没有关闭咖啡机，咖啡机将在 30 分钟后自动关闭。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 333ab030e85248518605956879d5330b 720356 true true true false 31 2733206 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 14 Topic 1 0 720356 717863 31   设置水硬度   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   关闭咖啡机。 同时按住开/关按钮和美式咖啡按钮三秒。除垢指示灯和开/关按钮指示灯开始闪烁。 默认是硬水，因此美式咖啡按钮灯亮起。 如需设定为中度水质，请按住双杯意式浓缩咖啡按钮。 如需设定为软水质，请按住意式浓缩咖啡按钮。 选择适当的水质硬度后，按开/关按钮确认。   要评估当地自来水公司的水质硬度，您可以从附近的供应商或通过飞利浦网站在线获取飞利浦水硬度测试套件 HD5085/01。      飞利浦试纸     软水  4 个绿点  <3 dH   中度水质  1 个红点  >4 dH   中度水质  2 个红点  >7 dH   硬水  3 个红点  >14 dH   硬水  4 个红点  >21 dH    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:39 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 0218f3fdc51d4b62ab1b40bc67ae7a85 720357 true true true false 31 2466645 Danni Wang 2024-02-12T13:17:39 14 Topic 1 0 720357 712038 31   将饮品量恢复为出厂设置   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   重置意式浓缩：打开咖啡机，同时按住开/关按钮和意式浓缩按钮三秒。随即您将听到三次蜂鸣声，开/关和意式浓缩按钮将闪烁三次。 重置双杯意式浓缩：打开咖啡机，同时按住开/关按钮和双杯意式浓缩按钮三秒。随即您将听到三次蜂鸣声，开/关和双杯意式浓缩按钮将闪烁三次。 重置美式咖啡：打开咖啡机，同时按住开/关按钮和美式咖啡按钮三秒。随即您将听到三次蜂鸣声，开/关和美式咖啡按钮将闪烁三次。 经过三次重置后，咖啡机进入待机模式。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 927332b1582f4f47a744e18825f16076 720358 true true true false 31 2733219 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 14 Topic 1 0 720358 712102 31   制作奶泡   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    使用直接从冰箱里取出的牛奶可以让奶泡质量更理想。 准备 在奶杯中注入约四分之一（100 毫升）牛奶（制作卡布奇诺）或约三分之一（150 毫升）牛奶（制作拿铁 玛奇雅朵）。 将旋钮转到蒸汽位置，开始蒸汽 预热。蒸汽指示灯开始闪烁。  为了做出理想的奶泡效果，请不要摇晃奶杯，也不要将奶杯直立 放置。 等待约 10-20 秒，直到蒸汽指示灯变为常亮。咖啡机开始释放蒸汽。 再等待 5 秒，直到蒸汽稳定且无冷凝水。然后，关闭 蒸汽。 以奶杯嘴为支点旋转蒸汽棒，将其置于奶杯的 3 点钟或 9 点钟方向。 充气 充气时吸入的空气量决定了奶泡的厚度和流动性。 充气越多，奶泡层越厚，流动性越差。充气越少，奶泡层越薄，流动性越好。您可以通过调节蒸汽棒相对于牛奶表面的深度及充气时间来控制进气量。 沿牛奶液面上下移动奶杯，让奶杯嘴将蒸汽棒浸入液面以下约 5 毫米。 将热水/蒸汽旋钮转到蒸汽位置，以开始释放蒸汽。 您应能听到类似于撕纸的“嘶嘶”声，这表明充气适度。保持蒸汽棒静止不动，并在牛奶中形成漩涡。  持续充气 5-15 秒 乳化 乳化决定了奶泡的均匀度和浓稠度。建议将蒸汽棒浸入牛奶的一半，以便产生均匀的奶泡。 让奶杯嘴与蒸汽棒保持接触，同时沿着蒸汽棒缓慢向上移动奶杯，直到蒸汽棒位于液面下约 3 厘米处。握住奶杯不动，使其持续产生漩涡。这将使之前吸入的空气与牛奶混合，逐渐形成奶油状的奶泡。 当奶杯底部变热时，表明牛奶已达到理想温度（约 60-65℃），此时可将热水/蒸汽旋钮转到关闭位置以停止制作奶泡。   蒸汽棒在工作时会变得很烫。请先让其冷却后再触碰。   每次使用蒸汽棒后要用湿布进行清洗，以保持卫生，避免牛奶残留。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:17:40 Making hot water - Montecarlo 2488 df35e2b12d2541fda0d21088fb08de3a 720359 true true true false 31 2466647 Danni Wang 2024-02-12T13:17:40 14 Topic 1 0 720359 712086 31   制作热水   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   在蒸汽棒下方放一个杯子。 将旋钮转到热水位置，打开热水。随即蒸汽/热水指示灯亮起。 要停止流出热水，将蒸汽/热水旋钮转到关闭位置。   蒸汽棒在工作时会变得很烫。请先让其冷却后再触碰。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 Descaling - Montecarlo - EU 2488 47e617f2f95940ca892fe38c43f77465 720360 true true true false 31 2733220 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 14 Topic 1 0 720360 712087 31   除垢   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   除垢指示灯点亮时，表示咖啡机需要除垢。 在任何情况下都不应使用硫酸、盐酸、胺磺酸或乙酸（醋）除垢剂，因为这可能损坏咖啡机内的水回路，而且不能完全清除水垢。 不使用飞利浦除垢剂将会使保修失效。没有为本咖啡机除垢也会使保修失效。 咖啡机未随附除垢剂。您可以从本地供应商处或在线商店  ( http://www.philips.com/support) 购买飞利浦除垢剂。 除垢程序包括一个除垢周期（约 4 分钟）和一个冲洗周期（约 3 分钟）。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:17:41 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 4aa963fd48c14c80b0956b5c2cdd88ff 720362 true true true false 31 2466650 Danni Wang 2024-02-12T13:17:41 14 Topic 1 0 720362 712091 31   自动睡眠模式   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   如果 30 分钟无操作，咖啡机将自动进入睡眠模式，所有指示灯关闭。 如再次使用咖啡机，可按下开/关按钮重启。   在开机状态下，还可按开/关按钮关闭咖啡机。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:17:41 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 a06eba05ebdb47009b3a3b4172c603ed 720363 true true true false 31 2466651 Danni Wang 2024-02-12T13:17:41 14 Topic 1 0 720363 712092 31   清洁和保养   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   定期清洁和保养可使咖啡机保持理想状态，并确保长时间供应美味的咖啡。 请参阅下表详细了解清洁咖啡机所有可拆卸部件的时间和方式。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:43 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 36de2eac0a3d431d862ae6b18bd4f5c1 720364 true true true false 31 2733222 Danni Wang 2024-12-20T01:56:43 14 Topic 1 0 720364 712093 31              部件  清洁时间  清洁方式   过滤手柄、滤框和冲煮头  每次使用后。  充分冲洗过滤手柄及滤框的内部和 外部。   滤框  滤框的孔堵塞。  用清洁针的细端清理孔中的 残渣。   过滤手柄和滤框  每月  使用飞利浦咖啡除油片清洁过滤手柄和 滤框。   蒸汽棒  每次使用后。  用湿布擦拭蒸汽棒并 清洗。   蒸汽棒  堵塞。  使用清洁针的粗端清理蒸汽棒末端孔中的 残渣。   蒸汽棒  每月  使用飞利浦牛奶回路清洁剂清洁 蒸汽棒。   咖啡机表面。  每周。  每周使用湿布清洁一次咖啡机正面的咖啡污渍和残留。请勿使用钢丝绒或百洁布等磨砂材质，否则可能会导致漆面剥落。   研磨器和咖啡粉出口  每两周一次。  使用清洁刷清理研磨器和咖啡粉 出口。   咖啡豆槽  每两周一次  清空咖啡豆槽，加入少量无香味的洗涤剂，然后放在水龙头下冲洗。   接水盘  每天清空接水盘，或当指示“接水盘已满”的红色指示标弹出后，立即将其清空。每周清洗一次接水盘。  取下接水盘，加入少量清洁剂，在水龙头下冲洗。也可在洗碗机中清洗。   水箱  每周。  每周在水龙头下冲洗水箱。    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:42 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 538d5bdef50e4adba89b7e5b0ec1a38b 720365 true true true false 31 2466653 Danni Wang 2024-02-12T13:17:42 14 Topic 1 0 720365 712094 31   清洁过滤手柄、滤框和冲煮头   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:43 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 da1841f42931403ca1ab814877a04c65 720366 true true true false 31 2733223 Danni Wang 2024-12-20T01:56:43 14 Topic 1 0 720366 712104 31   每次使用后清洁过滤手柄和滤框   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   清理干净过滤手柄中的咖啡粉。 将过滤手柄重新装入冲煮头内。 按下意式浓缩按钮，让流出的热水充分冲洗冲煮头、过滤手柄和滤框的内部和外部。用热水冲洗可以有效去除残留物和咖啡油脂。 从冲煮头上取出过滤手柄，然后将过滤手柄和滤框放在水龙头下冲洗，以便充分清洁内部和外部。 将滤框和过滤手柄晾干，然后将其放回原位置。   请勿在洗碗机中清洗过滤手柄，否则会损坏过滤手柄。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 c03b417997a74c6c997db5bc6ecd7003 720367 true true true false 31 2733224 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 14 Topic 1 0 720367 712105 31   发生堵塞时清洁滤框   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   当滤框堵塞，用清洁针的细端清理孔中 的 残渣。 还可用清洁针清理咖啡流出口和过滤手柄孔中的残渣。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:42 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 e8395c06beb14b7693f9c7e9ea5c2977 720368 true true true false 31 2466656 Danni Wang 2024-02-12T13:17:42 14 Topic 1 0 720368 712096 31   清洗蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 58ee3776ea55429bbe72917cd8b76692 720369 true true true false 31 2466657 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 14 Topic 1 0 720369 712106 31   每次使用后清洗蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每次使用后都要清洁蒸汽棒，防止积聚牛奶残渣。 每次使用后立即用湿布充分擦拭蒸汽棒。 运行蒸汽功能 5-10 秒，排出牛奶残渣。 如不清洗蒸汽棒，可能会影响牛奶的口感。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 3678a504a4784c56829570cc1c05f9f1 720370 true true true false 31 2466658 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 14 Topic 1 0 720370 712107 31   若堵塞，需清洗蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   如果蒸汽棒末端的孔堵塞，请按照下面的步骤疏通。 关闭咖啡机。 用清洁针的粗端清理蒸汽棒末端孔中的 残渣。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 72e213b7aca7440ca89c8f4d8550fd37 720371 true true true false 31 2466659 Danni Wang 2024-02-12T13:17:43 14 Topic 1 0 720371 712097 31   清洁研磨器和咖啡粉出口   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每两周清洁一次研磨器和咖啡粉出口，避免咖啡粉堵塞流出口或影响研磨。开始清洁步骤前，请确保咖啡豆槽已空。研磨功能启动后，确保研磨器可以自由转动，且咖啡粉出口中没有咖啡粉流出。 请检查并确保咖啡豆槽已空。 逆时针转动咖啡豆槽，将其从咖啡机上 取下。 取下研磨轮，然后用清洁刷清理 研磨轮 内部。使用研磨器清洁刷清理研磨室和咖啡粉 斜槽。 将内置研磨轮和咖啡豆槽 装回 原位。 插入过滤手柄后开启研磨功能。在没有咖啡豆的情况下运行咖啡机，以清除研磨室中的粉末残留物。清洁工作完成。   切勿用水冲洗研磨器内部。   如果仍有粉末残留，请重复步骤 5。   在开始清洗前，确保清空咖啡豆槽，否则在取出时咖啡豆可能会损坏咖啡豆槽的内部结构。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:17:44 Warning icons - Montecarlo 2488 3af15def472946f6b950b1ab1aeba26c 720372 true true true false 31 2466660 Danni Wang 2024-02-12T13:17:44 14 Topic 1 0 720372 712098 31   警告图标   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:18:02 Before first use - Montecarlo 2488 5e26d35cf50341a0a2e5b398efabc825 720380 true true true false 21 2466668 Danni Wang 2024-02-12T13:18:02 14 Topic 1 0 720380 711912 21   처음 사용 전   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:03 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo 2488 8681578c66a447c181aaf0dcc916835f 720381 true true true false 21 2466669 Danni Wang 2024-02-12T13:18:03 14 Topic 1 0 720381 711913 21   1. 원두 컨테이너 설치 및 물탱크 채우기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   분쇄기의 화살표 2개가 서로 정렬되도록  합니다. 원두 컨테이너 바닥의 "I" 표시 2개가 서로 정렬되도록  합니다. 원두 컨테이너를 아래로 눌러 원두 컨테이너의 잠금 기호가 머신  상단의 삼각형 기호와 정렬되도록 한 다음 원두 컨테이너를 시계 방향 으로  돌립니다 . 원두 컨테이너를 돌려 원하는 굵기 를  선택합니다.   분쇄기와 원두 컨테이너는 정밀한 구성품이기 때문에 설치 후에 자주 분리하지 않도록 하십시오. 물탱크 뚜껑을 연 다음, 물탱크 의 상단 손잡이를 잡고 수직으로 들어올려 물탱크를  분리합니다. 물탱크 의 하단 부분에 있는 노란색 밀봉 스트립을  제거합니다 . 여과한 상온수를 사용해 물탱크를 채웁니다. 물 높이가 물탱크 의 "Max" 표시를 넘지 않도록  합니다. 상단 손잡이를 잡고 물탱크를 들어올려 다시 수직으로 머신 안에 넣습니다. 물탱크 뚜껑 을  닫습니다 .   제거한 노란색 밀봉 스트립은 다시 부착할 필요 없으며 버리셔도 됩니다.   최상의 커피 품질을 위해서는 물탱크 안의 물을 자주 교환해 주는 것이 좋습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:18:03 Making coffee - Montecarlo 2488 52c37ef7fac14f74bec140bd1bd4d56a 720383 true true true false 21 2466671 Danni Wang 2024-02-12T13:18:03 14 Topic 1 0 720383 711916 21   커피 만들기   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:04 Setting the grinder - Montecarlo 2488 ee831a149a8b4ef8a63f61273a7395c3 720384 true true true false 21 2470237 Danni Wang 2024-03-06T06:33:09 4 Topic 1 0 720384 711961 21   커피 그라인더 설정   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   분쇄 커피의 굵기는 압력과 유속 등 추출 과정에 상당한 영향을 미치며, 그에 따라 에스프레소의 풍미에도 큰 영향을 미칩니다. 이 커피 머신에는 15개의 굵기 단계(1~15)가 있습니다. 분쇄 설정이 낮을수록 커피 원두가 곱게 분쇄되고 커피 강도는 높아집니다. 로스팅 정도가 다른 원두별로 분쇄 커피의 양이 달라지도록 굵기를 조절해야 할 수 있습니다. 에스프레소/아메리카노의 경우 분쇄기 굵기는 1~4가 좋습니다. 추출 시간이 상대적으로 긴 커피 레시피(예: 룽고_의 경우 5~10 사이가  가장 좋습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:05 Brewing Espresso - Montecarlo 2488 85fe8dbeb4ac4258a3af97e76a9133a1 720388 true true true false 21 2466676 Danni Wang 2024-02-12T13:18:05 14 Topic 1 0 720388 712029 21   에스프레소 추출하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   포터필터를 추출 헤드에 끼웁니다. 포터필터를 추출 헤드에 있는 "삼각형" 표시와 정렬시키고 위로 향한 채 추출 헤드 안으로  넣습니다. 그런 다음 포터필터를 시계 반대 방향으로 돌려 중앙에 오게 해서 잠금 상태가 되게  합니다. 에스프레소 버튼이나 더블 에스프레소 버튼을 눌러 추출을  시작합니다. 추출이 끝나기 전에 멈추려면 버튼을 다시 누릅니다.   켜기/끄기 버튼 표시등이 깜박이면 커피 머신이 예열 모드에 있으며 아직 추출이 시작되지 않았다는 뜻입니다. 버튼 표시등이 모두 깜박임을 멈추고 켜진 상태가 유지되면 추출을 시작하면 됩니다.   추출이 완료되면 물받이 위로 스팀과 펌프 소리가 날 수 있습니다. 이는 정상적인 과정이며 커피 머신이 감압 중임을 나타냅니다.   추출 압력이 지나치게 높은 경우 커피 머신은 원하는 커피 맛을 유지하기 위해 커피 배출을 중지하게 됩니다. 그러면 표시등이 계속 깜박입니다. 이 경우 커피를 다시 추출하세요.   기본 설정상 에스프레소 양은 약 40ml이며 더블 에스프레소는 약 80ml 정도입니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 0a64c140b71c4bcca9abb5e35db2b28d 720389 true true true false 21 2733177 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 14 Topic 1 0 720389 711980 21   아메리카노 추출하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   아메리카노는 에스프레소 샷에 물 배출구에서 나오는 온수를 부어서 만듭니다. 포터필터를 추출 헤드 안으로 넣고 손잡이를 "삼각형" 표시와 정렬시킨 후 위로 향한 상태에서 추출  헤드 안으로 넣습니다. 그런 다음 손잡이를 시계 반대 방향으로 돌려 중앙에 오게 해서 잠금 상태가 되게 합니다. 포터필터와 아메리카노 물  배출구 아래에 큰 컵을 놓습니다. 아메리카노 버튼을 눌러 먼저 에스프레소 한 잔 추출을 시작합니다. 에스프레소 추출이 끝나면 아메리카노 물 배출구에서 온수가 나오면서 아메리카노가 완성됩니다.   온수 배출구는 뜨거울 수 있습니다. 화상을 방지하려면 먼저 충분히 식힌 다음에 만지도록 하십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 d1be562f249b42f6a4ef87addf14c60f 720390 true true true false 21 2733178 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 14 Topic 1 0 720390 712084 21   최적화된 추출   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   압력은 에스프레소 추출에서 중요한 요인입니다. 압력계는 압력을 표시하며 압력계를 이용하면 최적의 에스프레소 샷 추출을 모니터링할 수 있습니다.  다른 종류의 커피 원두를 사용할 때마다 압력계 상태를 보고 분쇄 변수를 다시 조정하는 것이 좋습니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:06 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 ecf550eb506241bca8c0cd217013e530 720392 true true true false 21 2466680 Danni Wang 2024-02-12T13:18:06 14 Topic 1 0 720392 712035 21   기본 커피량 맞춤 설정하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   탬핑한 분쇄 커피가 들어 있는 포터필터를 분쇄 헤드 안에 끼워넣습니다. 맞춤 설정하려는 음료의 버튼을 길게 누릅니다. 3초간 누르면 커피 머신이 맞춤 설정 모드로 들어가면서 알림음이 들립니다. 원하는 양만큼 컵이 채워지면 버튼에서 손을 뗍니다. 커피 머신에서 알림음이 한 번 들리면 설정이 완료된 것입니다. 음료의 양을 프로그래밍해 두면 커피 머신은 이 음료를 다시 선택할 때마다 새로 설정된 양만큼 배출합니다.   원하는 양만큼 추출하려면 아메리카노 버튼을 길게 누릅니다. 원하는 커피량에 도달하면 손을 뗍니다. 물의 양을 조절하려면 이 과정을 반복합니다.   에스프레소와 더블 에스프레소의 최소량은 각각 20ml와 40ml입니다.   에스프레소와 더블 에스프레소의 최대량은 각각 70ml와 120ml입니다.   아메리카노의 경우 커피 최소량과 최대량은 각각 20ml와 70ml입니다. 온수의 경우 최소량과 최대량은 각각 50ml와 200ml입니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-03-03T06:25:57 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 cc325d8e99b24edaa6d557b84af899d2 720393 true true true false 21 2468849 Danni Wang 2024-03-03T06:25:57 14 Topic 1 0 720393 712037 21   커피 온도 맞춤 설정하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피 추출 온도를 조절할 수 있습니다. 따뜻한 커피, 중간 뜨거운 커피, 뜨거운 커피 등 세 가지 설정 중에서 선택할 수 있습니다. 커피 추출 온도가 높을수록 커피의 쓴맛이 증가하고 산미가 감소합니다. 커피 추출 온도가 낮을수록 커피의 쓴맛은 줄어들고 산미는 높아집니다. 커피 머신의 전원을 끕니다. 켜기/끄기 버튼과 에스프레소 버튼을 동시에 3초간 누릅니다. 커피 머신에서 신호음이 들립니다. 아래 버튼 중 하나를 눌러 커피 추출 온도 설정을 원하는 수준으로 조정합니다. 따뜻한 커피로 설정을 조정하려면 에스프레소 버튼을 누릅니다. 중간 뜨거운 커피로 설정을 조정하려면 더블 에스프레소 버튼을 누릅니다. 뜨거운 커피로 설정을 조정하려면 아메리카노 버튼을 누릅니다. 원하는 커피 온도가 선택되었다면 켜기/끄기 버튼을 눌러 적용합니다. 직접 커피 머신의 전원을 끄지 않을 경우 30분 후 자동으로 꺼집니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 ddf2692a4e114b62a23713f743b2bbd9 720394 true true true false 21 2733171 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 14 Topic 1 0 720394 717863 21   물 경도 설정하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피 머신의 전원을 끕니다. 켜기/끄기 버튼과 아메리카노 버튼을 동시에 3초간 누릅니다. 석회질 제거 버튼 표시등과 켜기/끄기 버튼 표시등이 깜박입니다. 기본 설정은 경수이기 때문에 아메리카노 버튼 표시등이 켜집니다. 중간 수질로 설정을 조정하려면 더블 에스프레소 버튼을 누릅니다. 연수로 설정을 조정하려면 에스프레소 버튼을 누릅니다. 일단 원하는 물 경도를 선택했으면 켜기/끄기 버튼을 눌러 적용합니다.   현지에서 공급되는 상수도의 물 경도를 확인하려면 가까운 판매처, 또는 필립스 웹사이트를 통해 온라인으로 필립스 물 경도 테스트 키트 HD5085/01을 구입해 사용하시면 됩니다.      테스트 스트립 필립스     연수  녹색 점 4개  <3 dH   중간수  빨간 점 1개  >4 dH   중간수  빨간 점 2개  >7 dH   경수  빨간 점 3개  >14 dH   경수  빨간 점 4개  >21 dH    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:07 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 34335b30e67e4286a674ce87412024d2 720395 true true true false 21 2466683 Danni Wang 2024-02-12T13:18:07 14 Topic 1 0 720395 712038 21   기본 설정으로 양 초기화하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   에스프레소 초기화: 머신 전원을 켠 다음, 켜기/끄기 버튼과 에스프레소 버튼을 동시에 3초간 누릅니다. 그러면 '삐' 하는 알림음이 세 번 들리고 켜기/끄기 버튼과 에스프레소 버튼이 3회 깜박입니다. 더블 에스프레소 초기화: 머신 전원을 켠 다음, 켜기/끄기 버튼과 더블 에스프레소 버튼을 동시에 3초간 누릅니다. 그러면 '삐' 하는 알림음이 세 번 들리고 켜기/끄기 버튼과 더블 에스프레소 버튼이 3회 깜박입니다. 아메리카노 초기화: 머신 전원을 켠 다음, 켜기/끄기 버튼과 아메리카노 버튼을 동시에 3초간 누릅니다. 그러면 '삐' 하는 알림음이 세 번 들리고 켜기/끄기 버튼과 아메리카노 버튼이 3회 깜박입니다. 세 가지 초기화가 모두 끝나면 머신이 대기 모드로 들어갑니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 c4efd527ee1847d3b97d406cb4922d75 720396 true true true false 21 2733184 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 14 Topic 1 0 720396 712102 21   우유 거품 만들기   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     좋은 거품 품질을 위해서는 항상 냉장고에서 바로 꺼낸 우유를 사용하십시오. 준비 카푸치노를 만들려면 우유 용기에 우유를 약 1/4(100ml), 라테 마키아토를 만들 때는 우유를 약 1/3(150ml) 가량  채웁니다. 손잡이를 스팀 위치로 돌리면 스팀 예열  이 시작됩니다. 스팀 표시등이 깜박이기 시작합니다.   최적의 거품을 만들려면 우유 용기를 흔들거나 우유 용기를 똑바로 세우지  마십시오. 스팀 표시등이 깜박임을 멈출 때까지 10~20초 정도 기다립니다. 커피 머신이 스팀을 방출하기 시작합니다. 스팀이 안정적으로 바뀌고 잦아들 때까지 5초간 더 기다립니다. 그런 다음  스팀을 끕니다. 우유 용기 배출구를 중심점으로 삼아 스팀봉을 회전시킨 다음 우유 용기의 3시 방향 또는 9시 방향으로 놓습니다. 에어레이션 에어레이션 과정에서 들어가는 공기의 양에 따라 우유 거품의 두께와 유동성이 결정됩니다. 에어레이션이 더 많이 될수록 거품층은 더 두꺼워지고 유동성은 줄어듭니다. 에어레이션이 적게 될수록 거품층은 얇아지고 유동성이 늘어납니다. 우유 표면 기준으로 스팀봉의 깊이와 에어레이션 시간을 조절해 들어가는 공기의 양을 제어할 수 있습니다. 우유 용기를 위아래로 움직여 우유 용기 배출구에 있는 스팀봉이 우유 표면 아래로 약 5mm 정도 잠기도록 합니다. 온수/스팀 조절기를 스팀 위치로 돌려 스팀 기능을 시작합니다. 종이 찢을 때 나는 것과 비슷한 '슉슉' 소리가 들리면 에어레이션이 적절하게 이루어지고 있다는 뜻입니다. 스팀봉은 가만히 두고 소용돌이가 생기게 합니다.  5~15초간 에어레이션을 합니다. 유화 유화는 우유 거품이 얼마나 균일하고 농도가 짙은지 결정하는 요인입니다. 균일한 우유 거품을 위해서는 스팀봉을 우유에 절반 정도 담그는 것이 좋습니다. 우유 용기 배출구가 스팀봉과 닿아 있는 상태에서 우유 용기를 스팀봉을 따라 천천히 위로 올려 스팀봉이 우유 표면에서 약 3cm 정도 잠기게 합니다. 소용돌이가 계속 생길 때까지 우유 용기 위치를 그대로 유지합니다. 소용돌이가 생기면서 앞서 들어간 공기가 섞여 들어가 서서히 크리미한 거품이 만들어집니다. 우유 용기 바닥이 뜨거워지면 우유가 적정 온도(약 60~65℃)에 도달했다는 뜻이며, 그렇게 되면 온수/스팀 손잡이를 끄기 위치로 돌려서 우유 거품 만들기를 멈춥니다.   작업 중에는 스팀봉이 매우 뜨거워질 수 있습니다. 먼저 식힌 다음에 만지도록 하십시오.   스팀봉은 위생을 위해 또한 우유 찌꺼기가 쌓이지 않도록 사용 후에는 항상 젖은 천으로 닦아주십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:18:09 Making hot water - Montecarlo 2488 d1cc1b7966c24678aa60546941feb9ba 720397 true true true false 21 2466685 Danni Wang 2024-02-12T13:18:09 14 Topic 1 0 720397 712086 21   온수 만들기   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   스팀봉 아래에 컵을 놓습니다. 조절기를 온수 위치로 돌려 온수를 켭니다. 그러면 스팀/온수 표시등에 불이 들어옵니다. 온수 흐름을 멈추려면 스팀/온수량 조절기를 끄기 위치로 돌립니다.   작업 중에는 스팀봉이 매우 뜨거워질 수 있습니다. 먼저 식힌 다음에 만지도록 하십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 Descaling - Montecarlo - EU 2488 3314b8c37a35493aa72bc27c227e17e3 720398 true true true false 21 2733185 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 14 Topic 1 0 720398 712087 21   석회질 제거   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   석회질 제거 표시등이 켜지면 커피 머신의 석회질을 제거해야 할 때가 된 것입니다. 황산, 염산, 아미노술폰산, 또는 아세트산(식초) 성분의 석회질 제거제는 절대 사용해서는 안 됩니다. 커피 머신의 물 배관을 손상시키고 석회질이 완전히 제거하지 못할 수 있습니다. 필립스 석회질 제거제를 사용하지 않을 경우 보증이 무효화됩니다. 커피 머신의 석회질을 제거하지 않아도 보증이 무효화됩니다. 석회질 제거제는 커피 머신에 들어 있지 않습니다. 필립스 석회질 제거제는 가까운 판매처나 온라인 스토어( http://www.philips.com/support)에서 구입하실 수 있습니다. 석회질 제거 작업은 석회질 제거 사이클 1회(약 4분)와 헹굼 사이클 1회(약 3분)로 구성되어 있습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:18:11 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 8f19e949ed744d2cba63aa78c2c2827a 720400 true true true false 21 2466688 Danni Wang 2024-02-12T13:18:11 14 Topic 1 0 720400 712091 21   자동 절전 모드   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   커피 머신을 30분간 작동하지 않으면 자동으로 절전 모드로 들어가면서 표시등이 모두 꺼집니다. 머신을 다시 사용하려면 켜기/끄기 버튼을 눌러 재시작하면 됩니다.   전원이 켜진 상태에서 켜기/끄기 버튼을 눌러서 전원을 끌 수도 있습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-02-12T13:18:11 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 38972b3b9b48418f8b339c7dbc16a1b4 720401 true true true false 21 2466689 Danni Wang 2024-02-12T13:18:11 14 Topic 1 0 720401 712092 21   세척 및 유지관리   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   주기적으로 세척하고 유지보수 작업을 해주면 커피 머신을 최적 상태로 유지하고 오랫동안 맛있는 커피를 만들 수 있습니다. 커피 머신의 분리 가능한 구성품을 세척하는 시점과 방법에 관한 자세한 사항은 아래 표를 참조하십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 9ce89c8a5e5e44bd88ea9c6e2245c80f 720402 true true true false 21 2733187 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 14 Topic 1 0 720402 712093 21              구성품  세척 시기  세척 방법   포터필터, 필터 바스켓 및 추출 헤드  사용 후 매번.  포터필터와 필터 바스켓의 내부와 외부를 깨끗이  헹굽니다.   필터 용기  필터 바스켓의 구멍이 막혔을 때.  청소용 핀의 얇은 쪽 끝을 사용해 구멍에서 잔류물을  제거합니다.    포터필터와 필터 바스켓  매월  필립스 커피머신 클렌징 태블릿을 사용해 포터필터와 필터 바스켓 을  세척합니다.   스팀봉  사용 후 매번.  젖은 천으로 스팀봉을 닦은 다음 내용물을  제거합니다.   스팀봉  막혔을 때.  청소용 핀의 두꺼운 쪽 끝을 사용해 스팀 봉 의 구멍에서 잔류물을  제거합니다.   스팀봉  매월  필립스 우유 배출구 세정제를 사용해 스팀 봉을 세척합니다.   커피 머신 표면  매주.  매주 젖은 천을 사용해 커피 머신의 앞면에 생긴 커피 얼룩과 커피 잔류물을 닦아줍니다. 쇠수세미나 냄비 수세미 같은 마모성 소재는 도색이 벗겨질 수 있으니 사용하지 마십시오.    분쇄기 및 분쇄 커피 추출구  2주마다.  청소용 브러시로 분쇄기와 분쇄 커피 배출구를  청소합니다.   원두 투입구  2주마다  원두 용기를 비우고 무향 세제를 소량 넣은 다음 흐르는 물로 헹굽니다.   물받이  물받이를 매일, 또는 빨간색 '물받이 가득 참' 표시등이 켜지면 물받이를 비웁니다. 물받이는 매주 청소합니다.   물받이를 분리한 다음 세제를 소량 사용해 세척한 후 흐르는 물에 헹굽니다. 식기세척기를 사용해 세척해도 됩니다.   물탱크  매주.  매주 흐르는 물로 물탱크를 헹굽니다.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:12 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 e005bdadd2204839b33d0f0dab8482fd 720403 true true true false 21 2466691 Danni Wang 2024-02-12T13:18:12 14 Topic 1 0 720403 712094 21   포터필터, 필터 바스켓 및 추출 헤드 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 485a174437e04764a043094f4ad41dd7 720404 true true true false 21 2733188 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 14 Topic 1 0 720404 712104 21   매번 사용 후 포터필터와 필터 바스켓 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   포터필터에서 커피 찌꺼기를 제거합니다. 포터필터를 다시 추출 헤드에 끼웁니다. 에스프레소 버튼을 눌러 추출 헤드, 포터필터 및 필터 바스켓의 내부와 외부를 온수로 깨끗이 헹궈줍니다. 온수로 헹구면 남은 잔여물과 커피 기름을 효과적으로 제거할 수 있습니다. 추출 헤드에서 포터필터를 분리한 다음, 흐르는 물로 포터필터와 필터 바스켓의 안팎을 모두 깔끔하게 헹궈줍니다. 필터 바스켓과 포터필터는 완전히 말린 후 다시 끼워줍니다.   포터필터는 식기세척기에서 세척할 경우 손상될 수 있으니 식기세척기에 넣어 세척하지 마십시오.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 34b4860717234f0f855e4286096ebb3d 720405 true true true false 21 2733189 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 14 Topic 1 0 720405 712105 21   필터 바스켓이 막혔을 때 청소하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   필터 바스켓이 막힌 경우 청소용  핀 의 얇은 쪽 끝을 사용해 구멍 에서 잔류물을 제거해  줍니다 . 커피 배출구와 포터필터 구멍의 잔류물도 청소용 핀을 사용해 제거하면 됩니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 19da4c0b58964311b57e6c27efb06f98 720406 true true true false 21 2466694 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 14 Topic 1 0 720406 712096 21   스팀봉 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 4820960ff5dc4a578e20a419b7932ee7 720407 true true true false 21 2466695 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 14 Topic 1 0 720407 712106 21   매번 사용 후 스팀봉 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   스팀봉은 우유 잔류물이 쌓이지 않도록 사용 후 매번 깨끗이 세척해줍니다. 매번 사용 후 즉시 젖은 천으로 스팀 튜브를 닦아줍니다. 5~10초간 스팀 기능을 작동시켜 우유 잔류물을 모두 배출시킵니다. 스팀봉을 깨끗이 청소하지 않으면 우유 맛에 영향을 줄 수 있습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 441cbbb9cbc345e2933f598ec0deb281 720408 true true true false 21 2466696 Danni Wang 2024-02-12T13:18:13 14 Topic 1 0 720408 712107 21   스팀봉 막혔을 때 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   스팀봉 끝에 있는 구멍 중 어느 하나라도 막힌 경우 아래 방법에 따라 막힌 부분을 제거해 주십시오. 커피 머신의 전원을 끕니다. 청소용 핀의 두꺼운 쪽 끝을 사용해 스팀봉의 구멍에서 잔류물을  제거합니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:14 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 daec4ce7d286418d8b6ea548c6182e66 720409 true true true false 21 2487760 Danni Wang 2024-03-22T08:48:46 4 Topic 1 0 720409 712097 21   커피 그라인더 및 분쇄 커피 배출구 세척   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피 그라인더와 분쇄 커피 배출구는 2주에 한 번씩 청소해 분쇄 커피가 배출구를 막거나 분쇄에 영향을 주지 않도록 하십시오. 세척 작업을 시작하기 전에 반드시 원두 컨테이너가 비어 있는지 확인하세요. 분쇄 기능을 작동시켰을 때 커피 그라인더가 정상적으로 회전하고 분쇄 커피 배출구에서 분쇄 커피가 전혀 나오지 않는지 확인합니다. 원두 컨테이너가 비어 있는지 확인합니다. 원두 컨테이너를 시계 반대 방향으로 돌려 커피 머신에서  분리합니다. 상단 분쇄  휠 을 분리한 다음 청소용 브러시로 내장형 분쇄 휠을  청소합니다. 커피 그라인더 청소용 브러시로 커피 그라인더 내부와 분쇄 커피 추출구를  청소합니다. 커피 그라인더 내부  휠 과 원두 컨테이너 를 다시 제자리에  넣습니다 . 포터필터를 삽입한 상태에서 분쇄 기능을 작동시킵니다. 커피 원두가 들어 있지 않은 상태에서 머신을 작동시키면 분쇄실에 남아 있는 가루 잔류물을 완전히 제거할 수 있습니다. 청소가 완료되었습니다.   커피 그라인더 내부는 물로 헹구지 마십시오.    그래도 가루 잔류물이 남아 있는 경우 5번 단계를 반복 실시합니다.    원두는 분리했을 때 원두 컨테이너의 내부 구조 손상을 초래할 수 있기 때문에 청소를 시작하기 전에 반드시 원두 컨테이너가 비어 있는지 확인해야 합니다.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-02-12T13:18:14 Warning icons - Montecarlo 2488 ac3b06b38e0b4e8c8d829587b9711b15 720410 true true true false 21 2466698 Danni Wang 2024-02-12T13:18:14 14 Topic 1 0 720410 712098 21   경고 아이콘   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:37 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 82d4031d090c4c0993df206ad07e5ca5 731505 true true true false 15 2731709 Danni Wang 2024-12-18T08:34:37 14 Topic 1 0 731505 731398 15             Einige Zubehörteile sind nur für bestimmte Gerätetypen bestimmt.    A1  Bohnenbehälter  A10  Abtropfschale    A2  Doppelbohnenbehälter  A11  Gitter für Abtropfschale    A3  Mahlklinge  A13  Deckel des Wasserbehälters   A4  Kaffeepulverring  A14  Wasserbehälter   A5  Siebträger  A15   Tamper-Schlitz   A6  Bedienfeld   A16  Dampf-/Heißwasserdrehknopf   A7  Gemahlenen Kaffee aufnehmende Halterung (Mahlposition)  A17  Heißwasserauslauf   A8  Brühkopf  A18  Dampfdüse   A9  Mahlpulverabscheider      Zubehör    A12  Reinigungsstift  A23  Reinigungsbürste   A19  Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen)  A24  Reinigungsbürste für das Mahlwerk   A20  Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen)  A25  Milchkännchen mit Temperaturstreifen   A21  Espresso-Halter  A26  Milchkännchen   A22  Kalibrierter Tamper        35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:50 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 57f610bdec18461aa4c28c4581314f1a 731506 true true true false 15 2520494 Danni Wang 2024-05-07T01:45:50 14 Topic 1 0 731506 731399 15   Bedienfeld (Abb. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Eine Übersicht über alle Tasten und Symbole finden Sie in Abb. B. Nachstehend finden Sie die Beschreibung.    B1  Ein/Aus  B6  Druckmesser   B2  Entkalkungsanzeige  B7  Espresso   B3  Mahlwerk  B8  Doppelter Espresso   B4  Anzeigen für einfache/doppelte Menge  B9  Americano   B5  Drehknopf für Mahlmenge  B10  Heißwasser-/Dampfanzeige    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:37 Introduction - Montecarlo - EU 2488 56424612474d4e0daef29f97b0b00440 731507 true true true false 15 2731710 Danni Wang 2024-12-18T08:34:37 14 Topic 1 0 731507 731387 15           Herzlichen Glückwunsch zum Kauf einer Espressomaschine Philips Barista Brew! Um unseren Kundenservice optimal zu nutzen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter  www.home.id.   Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern und sicherzustellen, dass Sie Ihre Kaffeemaschine bestmöglich nutzen, bieten wir Online-Support unter  http://www.philips.com/support.   Diese halbautomatische Espressomaschine gibt es in verschiedenen Ausführungen mit unterschiedlichen Funktionen und Zubehörteilen. Das Milchkännchen mit Temperaturstreifen beispielsweise ist nicht in allen Versionen enthalten. Jede Version hat eine andere Typennummer, die Sie auf dem Etikett auf der Unterseite der Kaffeemaschine finden.   Dieses Gerät wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine anschließend sorgfältig gereinigt, aber es ist möglich, dass noch ein Rest Kaffee in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine absolut neu ist.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:50 Before first use - Montecarlo 2488 6e90fafca0374d24b798d51fd5a66438 731508 true true true false 15 2520496 Danni Wang 2024-05-07T01:45:50 14 Topic 1 0 731508 711912 15   Vor dem ersten Gebrauch   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:38 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 3571ddadd95b4bfe90627891f4ade523 731509 true true true false 15 2731711 Danni Wang 2024-12-18T08:34:38 14 Topic 1 0 731509 729281 15   1. Einsetzen des Kaffeebohnenbehälters und Füllen des Wasserbehälters   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Stellen Sie sicher, dass die beiden Pfeile am Mahlwerk aufeinander ausgerichtet  sind. Stellen Sie sicher, dass die beiden „I“-Markierungen an der Basis des Kaffeebohnenbehälters aufeinander  ausgerichtet sind. Drücken Sie den Kaffeebohnenbehälter nach unten und stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol auf dem Kaffeebohnenbehälter mit dem Dreieckssymbol auf der  Oberseite der Kaffeemaschine übereinstimmt, und drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter im  Uhrzeigersinn. Drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter, um den gewünschten Mahlgrad  auszuwählen.   Das Mahlwerk und der Kaffeebohnenbehälter sind Präzisionsteile, vermeiden Sie daher ein häufiges Entfernen nach dem Einsetzen. Öffnen Sie den Deckel des Wasserbehälters, greifen Sie den oberen Griff des Wasserbehälters und nehmen Sie ihn zum Entfernen  nach oben ab. Nehmen Sie den gelben Dichtungsstreifen an der Unterseite des Wasserbehälters  ab. Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen  Maximal-Markierung. Greifen Sie den oberen Griff und setzen Sie den Wasserbehälter wieder senkrecht auf die Kaffeemaschine auf. Schließen Sie den Deckel des  Wasserbehälters.   Der entfernte gelbe Dichtungsstreifen muss nicht wieder angebracht werden und kann entsorgt werden.   Es wird empfohlen, das Wasser im Wasserbehälter häufig zu wechseln, um die bestmögliche Kaffeequalität zu gewährleisten.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:38 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 fed61a7525d145c699b4487d481467b4 731510 true true true false 15 2731712 Danni Wang 2024-12-18T08:34:38 14 Topic 1 0 731510 729282 15   2. Die Kaffeemaschine zum ersten Mal einschalten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Achten Sie darauf, dass sich der Dampfdrehknopf in der Aus- Position  befindet. Drücken Sie den  Ein-/Ausschalter, um die Kaffeemaschine einzuschalten. Der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste leuchten auf. Stellen Sie eine Schüssel unter die Heißwasser-/Dampfdüse und den  Brühkopf. Drücken Sie zum Durchspülen die  Espresso-Taste. Heißes Wasser beginnt, aus dem Brühkopf, dem Heißwasserauslauf und der Dampfdüse zu fließen. Sobald die Kaffeemaschine die Wasserausgabe beendet hat, beginnt der Ein-/Ausschalter zu blinken, und die Maschine wird aufgeheizt.   Drücken Sie bei der ersten Verwendung nach dem Einschalten die Espresso-Taste, damit die Maschine durchgespült wird. Erst nach dem Durchspülen der Maschine können Kaffeebohnen gemahlen oder Kaffee gebrüht werden.   Während des Spülvorgangs kann die Dampfdüse heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:52 Making coffee - Montecarlo 2488 7ea7ba34c92c4486a606a9f010777cb9 731511 true true true false 15 2520499 Danni Wang 2024-05-07T01:45:52 14 Topic 1 0 731511 711916 15   Kaffee zubereiten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:45:52 Setting the grinder - Montecarlo 2488 d93c8d7ef469411fa28a6166f7617fc0 731512 true true true false 15 2520500 Danni Wang 2024-05-07T01:45:52 14 Topic 1 0 731512 711961 15   Einstellen des Mahlwerks   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Der Mahlgrad von gemahlenem Kaffee beeinflusst die Brühdynamik wie Druck und Durchflussgeschwindigkeit und letztendlich den Geschmack von Espresso erheblich. Diese Kaffeemaschine bietet 15 Mahlgrade (1 bis 15). Je niedriger die Mahlgradeinstellung, desto feiner werden die Kaffeebohnen gemahlen und desto stärker wird der Kaffee. Für verschiedene Bohnen mit unterschiedlichen Röstgraden können Anpassungen erforderlich sein, die sich auf die Menge des produzierten gemahlenen Kaffees auswirken. Für Espresso/Americano werden die Mahlgrade 1 bis 4 empfohlen. Für längere Kaffeerezepte (z. B. Lungo) sind die Mahlgrade 5 bis 10 am  besten.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:39 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 1c65a40abd9c4a348aa3b5d90cc56b80 731513 true true true false 15 2731714 Danni Wang 2024-12-18T08:34:39 14 Topic 1 0 731513 731389 15   Zwischen dem doppelwandigen Filterkorb und dem Filterkorb mit einfacher Wand wählen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen): Mit den im Lieferumfang enthaltenen doppelwandigen  Filterkörben können Sie einen Espresso mit Crema zubereiten, auch wenn Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, und den optimalen Druckbereich erzielen. Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen): Die im Lieferumfang enthaltenen  Filterkörbe mit einfacher Wand sind wie jene, die auch in professionellen Kaffeemaschinen verwendet werden, und erfordern mehr manuelle Fähigkeiten und Erfahrung. Sie ermöglichen eine größere Anpassung Ihres Kaffees, was zu einer Verbesserung bei Extraktion, Geschmack und Konsistenz führt, sobald Sie das richtige Setup gefunden haben.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:40 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 d1e8d0a2e43140679544ba418e720841 731514 true true true false 15 2731716 Danni Wang 2024-12-18T08:34:40 14 Topic 1 0 731514 731391 15   Bohnen mahlen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wählen Sie einen Filterkorb für eine oder zwei Tassen. Beim Wechseln des Filterkorbs können Sie den eingesetzten Filterkorb einfach mit der Kante des anderen Filterkorbs  anheben. Setzen Sie den Kaffeepulverring auf den  Siebträger. Richten Sie den Siebträger an der Mahlwerkshalterung aus und schieben Sie ihn  horizontal. Verwenden Sie den Drehknopf für die Mahlmenge, um mehr oder weniger Bohnen zu mahlen. Zum automatischen Mahlen drücken Sie die Mahlwerk-Taste drei Sekunden lang, um die einfache oder doppelte Menge auszuwählen. Drücken Sie die Mahlwerk-Taste erneut einmal, um den Mahlvorgang zu starten. Wenn Sie einen Filterkorb für eine Tasse verwenden, wählen Sie die einfache Menge aus. Wenn Sie einen Filterkorb für zwei Tassen verwenden, wählen Sie die doppelte Menge aus. Drücken Sie einfach erneut die Mahlwerk-Taste, um den Mahlvorgang auf halbem Weg zu beenden. Zum manuellen Mahlen halten Sie den Siebträger mit einer Hand und drücken und halten Sie den Siebträger in die Halterung, bis die erforderliche Kaffeemenge gemahlen ist.   Es wird empfohlen, 12–14 Gramm Bohnen für eine Tasse und 18–20 Gramm für zwei Tassen zu verwenden. Zur genauen Kontrolle der Kaffeemenge können Sie eine elektronische Waage verwenden. Sie können die Markierung MAX auf dem Filterkorb als ungefähres Maß verwenden.   Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehälter richtig eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie Kaffeebohnen hinzufügen und die Kaffeemaschine verwenden.   Füllen Sie nur geröstete Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehälter. Füllen Sie keine rohen Kaffeebohnen, Kaffeepulver, Instantkaffee oder andere Stoffe in den Kaffeebohnenbehälter, da dies die Kaffeemaschine beschädigen kann.   Achten Sie während des Mahlvorgangs auf die MAX-Markierung für gemahlenen Kaffee und vermeiden Sie Verstopfungen der Ausgabeöffnung für gemahlenen  Kaffee.   Verschiedene Bohnen können beim automatischen Mahlen leicht unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben. Möglicherweise müssen Sie die Mahlgradeinstellungen basierend auf dem tatsächlichen Brühdruck für jede Art von Bohnen  anpassen.   Wenn sich das Spritzen von gemahlenem Kaffee sichtbar verschlechtert, reinigen Sie die  Mahlschütte.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:41 Tamping - Montecarlo - EU 2488 1cb5bfc6e8b84493af55875bd0db197e 731515 true true true false 15 2731717 Danni Wang 2024-12-18T08:34:41 14 Topic 1 0 731515 731392 15   Andrücken   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nehmen Sie den Siebträger aus der Mahlwerkshalterung. Nehmen Sie den Kaffeepulverring aus dem  Siebträger. Setzen Sie den Siebträger mit seiner gepolsterten Unterseite auf eine Arbeitsplatte, um ein müheloses Andrücken zu  ermöglichen. Klopfen Sie den Siebträger mehrmals leicht an, damit sich der gemahlene Kaffee gleichmäßig im Filterkorb  verteilt. Verwenden Sie den kalibrierten Tamper, um den gemahlenen Kaffee anzudrücken. Achten Sie darauf, dass der Kaffeesatz nach dem Andrücken nicht über die MAX-Markierung im Filterkorb hinausgeht. Im Idealfall sollte das Kaffeepulver nach dem Andrücken genau bis zur MAX-Markierung reichen.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:42 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 04107e05ac8147c58928fa791368b202 731516 true true true false 15 2731718 Danni Wang 2024-12-18T08:34:42 14 Topic 1 0 731516 729283 15   Einen Espresso zubereiten   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein. Richten Sie den Siebträger an der Dreiecksmarkierung des Brühkopfs aus und setzen Sie ihn nach oben in den Brühkopf  ein. Drehen Sie dann den Siebträger gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um ihn zu  verriegeln. Drücken Sie die Espresso- oder Doppelter Espresso-Taste, um die Zubereitung zu  starten. Um die Ausgabe zu beenden, bevor die Kaffeemaschine damit fertig ist, drücken Sie nochmals die Taste.   Wenn die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt, ist die Maschine im Vorwärmmodus und der Brühvorgang kann nicht gestartet werden. Wenn die Anzeigen aller Tasten dauerhaft leuchten, kann der Brühvorgang gestartet werden.   Wenn der Brühvorgang abgeschlossen ist, können Dampf und Pumpgeräusche über der Abtropfschale auftreten. Dies ist normal und zeigt an, dass Druck an der Maschine abgelassen wird.   Wenn der Brühdruck zu hoch ist, beendet die Maschine die Ausgabe von Kaffee. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Anzeige weiter.   Standardmäßig beträgt die Espresso-Menge ca. 40 ml und die Menge für einen doppelten Espresso ca. 80 ml.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:43 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 dd0ce2ad9e6e4a4984d546b991547bd5 731517 true true true false 15 2731719 Danni Wang 2024-12-18T08:34:43 14 Topic 1 0 731517 711980 15   Einen Americano zubereiten   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ein Americano wird zubereitet, indem heißes Wasser aus dem Wasserauslauf über einen Schuss Espresso gegossen wird. Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein, richten Sie den Griff an der Dreiecksmarkierung aus, und setzen Sie ihn nach oben in den  Brühkopf. Drehen Sie dann den Griff gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um den Siegträger zu  verriegeln. Stellen Sie eine große Tasse unter die Auslauföffnungen des Siebträgers und den Americano- Wasserauslauf. Drücken Sie die Americano-Taste, um zuerst eine Tasse Espresso zuzubereiten. Sobald der Espresso fertig gebrüht ist, fließt heißes Wasser aus dem Americano-Wasserauslauf nach, um den Americano fertig zuzubereiten.   Der Heißwasserauslauf kann dabei heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie es zuerst abkühlen.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:43 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 303a5aa0219f41bb8b48bd8276c005b6 731518 true true true false 15 2731720 Danni Wang 2024-12-18T08:34:43 14 Topic 1 0 731518 712084 15   Optimierter Brühvorgang   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Der Druck ist ein wichtiger Faktor für die Zubereitung von Espresso. Der Druckmesser zeigt den Druck an und hilft, die optimale Extraktion der Espresso-Shots zu überwachen. Es wird empfohlen, die Mahlparameter jedes Mal, wenn Sie eine andere Sorte von Kaffeebohnen verwenden, auf der Grundlage des Druckmesserstatus neu anzupassen.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:44 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 60a4418b39c64f95b3df32fe9442f21c 731519 true true true false 15 2731721 Danni Wang 2024-12-18T08:34:44 14 Topic 1 0 731519 729284 15           Für eine optimale Extraktion sollten Sie einen gleichmäßigen Kaffeefluss, eine reichhaltige, samtige Crema und einen ausgewogenen Kaffeegeschmack erhalten. Der Druck sollte im optimalen Bereich liegen.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:45:55 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 861ac0ef84514a23bbc1d3c049b705dc 731520 true true true false 15 2520508 Danni Wang 2024-05-07T01:45:55 14 Topic 1 0 731520 712035 15   Standardmengen anpassen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Setzen Sie den Siebträger mit angedrücktem gemahlenem Kaffee in den Brühkopf ein. Halten Sie die Taste für das Getränk gedrückt, das Sie anpassen möchten. Nach drei Sekunden wechselt die Maschine in den Anpassungsmodus und gibt einen Signalton aus. Lassen Sie die Tasten los, wenn sich die gewünschte Menge in der Tasse befindet. Die Einstellung ist abgeschlossen, wenn Sie einen Signalton von der Maschine hören. Nachdem Sie die Menge für ein Getränk programmiert haben, gibt die Kaffeemaschine diese neue Menge jedes Mal aus, wenn Sie das Getränk erneut auswählen.   Halten Sie die Americano-Taste gedrückt, um die gewünschte Kaffeemenge zu extrahieren. Lassen Sie die Taste los, um die neue Kaffeemenge festzulegen. Wiederholen Sie den Vorgang, um die Wassermenge anzupassen.   Die Mindestmenge für einen Espresso beträgt 20 ml und für einen doppelten Espresso 40 ml.   Die maximale Menge für einen Espresso beträgt 70 ml und für einen doppelten Espresso 120 ml.   Für einen Americano beträgt die Mindestkaffeemenge 20 ml und die maximale Kaffeemenge 70 ml. Die Mindestmenge von heißem Wasser beträgt 50 ml und die maximale Menge 200 ml.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:45:56 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 8f428733ec324e3a9bbf94f9aef7fabb 731521 true true true false 15 2520509 Danni Wang 2024-05-07T01:45:56 14 Topic 1 0 731521 712037 15   Kaffeetemperatur anpassen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sie können die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion anpassen. Sie können zwischen drei Einstellungen wählen: warmer Kaffee, mittelheißer Kaffee und heißer Kaffee. Bei einer höheren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees zu und seine Säure ab. Bei einer niedrigeren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees ab und seine Säure zu. Schalten Sie die Maschine aus. Halten Sie den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste drei Sekunden lang gedrückt. Die Kaffeemaschine gibt einen Signalton aus. Drücken Sie eine der nachstehenden Tasten, um die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion auf die von Ihnen gewünschte Höhe anzupassen. Um die Einstellung auf warmen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste. Um die Einstellung auf mittelheißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste. Um die Einstellung auf heißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Americano-Taste. Wenn Sie die richtige Kaffeetemperatur ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter. Wenn Sie die Kaffeemaschine nicht selbst ausschalten, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch selbst aus.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:39 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 07ba6f373ddc4fbf9875c65c08c93d41 731522 true true true false 15 2731713 Danni Wang 2024-12-18T08:34:39 14 Topic 1 0 731522 717863 15   Wasserhärte einstellen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Schalten Sie die Maschine aus. Drücken Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste. Die Entkalkungstaste und der Ein-/Ausschalter blinken. Der Standard ist hartes Wasser, daher leuchtet die Anzeige für die Americano-Taste. Um die Einstellung auf mittlere Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste. Um die Einstellung auf weiche Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste. Wenn Sie die richtige Wasserhärte ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.   Um die Wasserhärte bei Ihrem örtlichen Wasserversorger zu ermitteln, können Sie das Wasserhärte-Testkit von Philips (HD5085/01) bei einem Anbieter in Ihrer Nähe oder online über die Website von Philips erwerben.      Philips Teststreifen     Weiches Wasser  4 grüne Punkte  < 3 dH   Mittelhartes Wasser  1 roter Punkt  > 4 dH   Mittelhartes Wasser  2 rote Punkte  > 7 dH   Hartes Wasser  3 rote Punkte  > 14 dH   Hartes Wasser  4 rote Punkte  > 21 dH    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:45:56 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 31b54fd40c204728978393831610db46 731523 true true true false 15 2520511 Danni Wang 2024-05-07T01:45:56 14 Topic 1 0 731523 712038 15   Mengen auf die Werkseinstellungen zurücksetzen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste blinken dreimal. Doppelten Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste blinken dreimal. Americano zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste blinken dreimal. Nach jedem der drei Vorgänge zum Zurücksetzen wechselt die Maschine in den Standby-Bereitschaftsmodus.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 2463208017f84ced9bf11f941ce297af 731524 true true true false 15 2731726 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 14 Topic 1 0 731524 712102 15   Milchschaum zubereiten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Verwenden Sie immer Milch direkt aus dem Kühlschrank. So erhalten Sie die optimale Schaumqualität. Vorbereitung Für einen Cappuccino füllen Sie ein Milchkännchen zu zirka einem Viertel (100 ml) mit Milch und für einen Latte Macchiato zu zirka einem Drittel  (150 ml). Drehen Sie den Regler auf die Dampfposition, damit der Dampf vorgeheizt  wird. Die Dampfanzeige beginnt zu blinken.   Für ein optimales Aufschäumergebnis schütteln Sie das Milchkännchen nicht und halten es nicht  aufrecht. Warten Sie ca. 10 bis 20 Sekunden, bis die Dampfanzeige dauerhaft leuchtet. Die Maschine beginnt, Dampf auszugeben. Warten Sie weitere 5 Sekunden, bis der Dampf stabil ist und kein Kondenswasser mehr ausgegeben wird. Schalten Sie dann den Dampf  aus. Drehen Sie die Dampfdüse am Milchkännchenauslauf, und richten Sie sie in der 3-Uhr- oder 9-Uhr-Position am Milchkännchen aus. Luft zuführen Wie viel Luft zugegeben wird, bestimmt, wie dick und fließfähig der Milchschaum letztendlich ist. Mehr Luftzufuhr sorgt für dickeren, weniger fließfähigen Milchschaum. Durch weniger Luftzufuhr erhalten Sie dünneren Milchschaum, der besser fließt. Sie können die Luftmenge dadurch steuern, wie tief Sie die Dampfdüse in die Milch eintauchen und wie lange Luft zugeführt wird. Bewegen Sie das Milchkännchen auf und ab, sodass die Dampfdüse etwa 5 mm weit in die Milch eingetaucht wird. Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Dampfposition, um die Dampffunktion einzuschalten. Sie sollten ein „zischendes“ Geräusch hören (ähnlich wie beim Zerreißen von Papier). Dann funktioniert die Luftzufuhr richtig. Halten Sie die Dampfdüse still, sodass kleine Wirbel entstehen.  Führen Sie 5 bis 15 Sekunden lang Luft zu. Emulgieren Durch Emulgieren können Sie bestimmen, wie gleichmäßig und dicht der Milchschaum wird. Es ist ratsam, die Dampfdüse zur Hälfte in die Milch einzutauchen, um gleichmäßigen Milchschaum zu gewährleisten. Halten Sie den Milchkännchenauslauf in Kontakt mit der Dampfdüse, und führen Sie das Milchkännchen langsam entlang der Dampfdüse, bis die Dampfdüse ca. 3 cm weit in die Flüssigkeit eingetaucht ist. Halten Sie das Milchkännchen still, um kontinuierlich Wirbel zu erzeugen. Dadurch wird die zugeführte Luft untergemischt, um nach und nach cremigen Milchschaum zu erzeugen. Wenn der Boden des Milchkännchens heiß wird und damit anzeigt, dass die Milch die ideale Temperatur erreicht hat (ca. 60–65 °C), drehen Sie den Heißwasser-/Dampfregler in die Aus-Position, um das Milchaufschäumen zu beenden.   Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.   Reinigen Sie die Dampfdüse jedes Mal, wenn Sie sie verwenden, mit einem feuchten Tuch – aus hygienischen Gründen und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:57 Making hot water - Montecarlo 2488 d7a807222c434a4ea217644e0fcc0290 731525 true true true false 15 2520513 Danni Wang 2024-05-07T01:45:57 14 Topic 1 0 731525 712086 15   Heißes Wasser ausgeben   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdüse. Drehen Sie den Drehknopf in die Heißwasser-Position, um heißes Wasser einzuschalten. Zu diesem Zeitpunkt leuchtet die Dampf-/Heißwasseranzeige. Um die Ausgabe von heißem Wasser zu stoppen, drehen Sie den Dampf-/Heißwasserdrehknopf in die Aus-Position.   Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 Descaling - Montecarlo - EU 2488 52124ffcb24e4a599dcefd1dc31a81cb 731526 true true true false 15 2731727 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 14 Topic 1 0 731526 712087 15   Entkalken   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Wenn die Entkalkungsanzeige leuchtet, bedeutet dies, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss. Unter keinen Umständen dürfen Entkalker auf Schwefel-, Salz-, Aminosulfon- oder Essigsäurebasis (Essig) verwendet werden, da dies den Wasserkreislauf der Kaffeemaschine beschädigen kann und Kalkablagerungen unter Umständen nicht vollständig entfernt. Wenn Sie nicht den Entkalker von Philips verwenden, verfällt die Garantie. Auch wenn Sie die Maschine nicht entkalken, verfällt die Garantie. Der Entkalker ist nicht im Lieferumfang der Kaffeemaschine enthalten. Sie erhalten den Philips Entkalker bei einem Anbieter vor Ort oder im Online-Shop  ( http://www.philips.com/support). Der Entkalkungsvorgang beinhaltet einen Entkalkungszyklus (≈ 4 Minuten) und einen Spülzyklus (≈ 3 Minuten).   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:47 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 18710acea9aa491f89d07eb04297b5e5 731527 true true true false 15 2731728 Danni Wang 2024-12-18T08:34:47 14 Topic 1 0 731527 729289 15   Entkalkungsvorgang   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Schalten Sie die Kaffeemaschine ein. Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren Sie sie aus und setzen Sie sie wieder ein. Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und entleeren Sie ihn. Gießen Sie den Philips Entkalker (CA6700) in den Wasserbehälter und füllen Sie ihn bis zur Entkalken-Markierung (aufgedrucktes Entkalken-Symbol auf dem Wasserbehälter). Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und stellen Sie eine große Schüssel (≥1,2 l) unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um die Flüssigkeit  aufzufangen. Starten Sie das Entkalken, indem Sie die Espresso-Taste und die Doppelter Espresso-Taste gleichzeitig drei Sekunden lang drücken. Dies wird mit einem Signalton bestätigt. Lassen Sie die Kaffeemaschine Entkalker ausgeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich die Maschine automatisch aus. Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und spülen Sie verbliebene Entkalkungslösung mit frischem Wasser aus. Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen  Maximal-Markierung. Entleeren Sie die große Schüssel, und stellen Sie sie wieder unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um Wasser aufzufangen. Drücken Sie den Ein-/Ausschalter. Die Espresso-Tastenanzeige leuchtet auf. Drücken Sie die Espresso-Taste und lassen Sie die Maschine Wasser ausgeben. Sobald die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, ist der Entkalkungsvorgang abgeschlossen, und die Maschine ist automatisch bereit für den Brühvorgang.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:58 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 e5cf62c51b1e466aa3438b9a3342fdab 731528 true true true false 15 2520516 Danni Wang 2024-05-07T01:45:58 14 Topic 1 0 731528 712091 15   Automatischer Ruhemodus   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Wenn die Maschine 30 Minuten lang nicht betrieben wird, schaltet sie automatisch in den Ruhemodus, wobei alle Anzeigen ausgeschaltet werden. Um die Maschine wieder zu verwenden, drücken Sie zum Neustarten den Ein-/Ausschalter.   Sie können die Maschine auch ausschalten, indem Sie den Ein-/Ausschalter drücken, während sie eingeschaltet ist.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:45:59 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 6b1d1f1fc41542e4b1a23636df805a5a 731529 true true true false 15 2520517 Danni Wang 2024-05-07T01:45:59 14 Topic 1 0 731529 712092 15   Reinigung und Wartung   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Regelmäßiges Reinigen und Warten halten Ihre Kaffeemaschine im optimalen Zustand und garantieren lang anhaltenden Kaffeegenuss. In der folgenden Tabelle finden Sie Details dazu, wann und wie alle abnehmbaren Teile der Kaffeemaschine gereinigt werden sollten.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:47 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 d778aad0f5734d58badb5fd07d3e0948 731530 true true true false 15 2731729 Danni Wang 2024-12-18T08:34:47 14 Topic 1 0 731530 712093 15              Teil  Häufigkeit der Reinigung  Art der Reinigung   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf  Nach jedem Gebrauch.  Spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich  ab.   Filterkorb  Wenn die Löcher im Filterkorb verstopft sind.  Entfernen Sie mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den  Löchern.    Siebträger und Filterkorb  Jeden Monat  Reinigen Sie den Siebträger und die Filterkörbe mit Philips  Kaffeefettlöser-Tabletten.   Dampfdüse  Nach jedem Gebrauch.  Wischen Sie die Dampfdüse mit einem feuchten Tuch ab und spülen Sie sie  ab.   Dampfdüse  Wenn verstopft.  Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den Löchern am Ende der  Dampfdüse.   Dampfdüse  Jeden Monat  Verwenden Sie den Philips Milchkreislauf-Reiniger, um die Dampfdüse zu  reinigen.   Oberfläche der Kaffeemaschine  Wöchentlich.  Entfernen Sie Kaffeeflecke und Kaffeereste an der Vorderseite der Kaffeemaschine wöchentlich mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine scheuernden Materialien wie Stahlwolle oder Scheuerschwämme, da dies zum Abblättern der Farbe führen kann.    Mahlwerk und Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee  Alle zwei Wochen.  Verwenden Sie die Reinigungsbürste zum Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen  Kaffee.   Bohnenbehälter  Alle zwei Wochen  Entleeren Sie den Bohnenbehälter, geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.   Abtropfschale  Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder wenn die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist. Reinigen Sie die Abtropfschale wöchentlich.   Entnehmen Sie die Abtropfschale, fügen Sie eine kleine Menge Spülmittel hinzu und spülen Sie sie unter fließendem Wasser ab. Sie können sie auch im Geschirrspüler reinigen.   Wasserbehälter  Wöchentlich.  Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:00 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 3b1a22c5d90a4dbcb4fe5ffda1540ea2 731531 true true true false 15 2520519 Danni Wang 2024-05-07T01:46:00 14 Topic 1 0 731531 712094 15   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:48 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 0fc4237b6cf848bcb2b5ae642b442b84 731532 true true true false 15 2731730 Danni Wang 2024-12-18T08:34:48 14 Topic 1 0 731532 712104 15   Reinigen des Siebträgers und des Filterkorbs nach jedem Gebrauch   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebträger. Setzen Sie den Siebträger wieder in den Brühkopf ein. Drücken Sie die Espresso-Taste, um den Brühkopf, den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich mit heißem Wasser abzuspülen. Mit heißem Wasser lassen sich effektiv Rückstände und Kaffeefett abspülen. Nehmen Sie den Siebträger aus dem Brühkopf, und spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb unter fließendem Wasser ab, um sie innen und außen gründlich zu reinigen. Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.   Reinigen Sie den Siebträger nicht in der Spülmaschine, da er dabei beschädigt werden kann.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:48 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 3029066d3958472596adbb60eee75564 731533 true true true false 15 2731731 Danni Wang 2024-12-18T08:34:48 14 Topic 1 0 731533 712105 15   Einen verstopften Filterkorb reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wenn der Filterkorb verstopft ist, entfernen Sie mit dem dünnen Ende des  Reinigungsstifts Rückstände aus den  Löchern. Sie können mit dem Reinigungsstift auch Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers entfernen.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:01 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 47e5dfc09cbf4fea84ddc312bf4beca9 731534 true true true false 15 2520522 Danni Wang 2024-05-07T01:46:01 14 Topic 1 0 731534 729290 15   Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Verwenden Sie nur die Philips Kaffeefettlöser-Tabletten (CA6704). Lösen Sie eine Philips Kaffeefettlöser-Tablette in einer Schüssel lauwarmem Wasser auf. Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger 20 Minuten lang in der Lösung einweichen. Spülen Sie die Filterkörbe und den Siebträger gründlich ab.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:01 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 f6d5bcaa83444af0999c23ca7ee4fc60 731535 true true true false 15 2520523 Danni Wang 2024-05-07T01:46:01 14 Topic 1 0 731535 712096 15   Reinigen der Dampfdüse   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:02 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 db874fa6b5ec49bb8128019a6ae13578 731536 true true true false 15 2520524 Danni Wang 2024-05-07T01:46:02 14 Topic 1 0 731536 712106 15   Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reinigen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch, um sie sauber zu halten und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern. Wischen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch sofort mit einem feuchten Tuch ab. Lassen Sie die Dampffunktion 5 bis 10 Sekunden lang laufen, um Milchrückstände zu beseitigen. Eine mangelnde Reinigung der Dampfdüse kann den Geschmack der Milch beeinträchtigen.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:02 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 683e33a93ed041c5a5858cacd0566a7f 731537 true true true false 15 2520525 Danni Wang 2024-05-07T01:46:02 14 Topic 1 0 731537 712107 15   Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wenn ein Loch am Ende der Dampfdüse verstopft ist, befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um es zu reinigen. Schalten Sie die Kaffeemaschine aus. Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus dem Loch am Ende der  Dampfdüse.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 676da4f7ac704dd7870273a85aa10b15 731538 true true true false 15 2731732 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 14 Topic 1 0 731538 729296 15   Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Geben Sie ein Päckchen Philips Milchkreislauf-Reiniger in das Milchkännchen. Füllen Sie das Milchkännchen mit 240 ml heißem Wasser. Richten Sie die Dampfdüse in das Milchkännchen. Lassen Sie die Dampfdüse 20 Minuten lang im Milchkännchen  einweichen. Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Position mit dem Dampfsymbol, und lassen Sie die Dampffunktion 10 Sekunden lang laufen. Um die Dampffunktion zu stoppen, drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Aus-Position. Lassen Sie die Dampfdüse weitere 30 Sekunden im Milchkännchen einweichen. Wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 zwei weitere Male. Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus. Stellen Sie das leere Milchkännchen wieder unter die Dampfdüse. Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf wieder in die Position des Dampfsymbols, und lassen Sie die Dampffunktion weitere 10 Sekunden lang laufen, um etwaige Rückstände der Reinigungslösung herauszuspülen. Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus. Reinigen Sie das Dampfröhrchen mit einem sauberen, feuchten Tuch.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:03 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 de1f0d0732fa454fa488e464ceea9131 731539 true true true false 15 2520527 Danni Wang 2024-05-07T01:46:03 14 Topic 1 0 731539 712097 15   Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee alle zwei Wochen, um zu verhindern, dass gemahlener Kaffee die Ausgabeöffnung verstopft oder den Mahlvorgang beeinträchtigt. Stellen Sie vor Beginn der Reinigung sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist. Vergewissern Sie sich, dass das Mahlwerk normal rotieren kann und kein gemahlener Kaffee aus der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee austritt, wenn die Mahlfunktion aktiviert wird. Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist. Drehen Sie den Bohnenbehälter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Kaffeemaschine  abzunehmen. Nehmen Sie die obere Mahlscheibe  ab und reinigen Sie die integrierte Mahlscheibe mit der  Reinigungsbürste. Reinigen Sie die Mahlkammer und die Schütte für gemahlenen Kaffee mit der Reinigungsbürste für das  Mahlwerk. Setzen Sie die innere  Mahlscheibe und den Bohnenbehälter wieder  ein. Starten Sie die Mahlfunktion mit dem eingesetzten Siebträger. Lassen Sie die Maschine ohne Kaffeebohnen laufen, um eventuelle Kaffeepulverrückstände aus der Mahlkammer zu entfernen. Die Reinigung ist abgeschlossen.   Spülen Sie das integrierte Mahlwerk nicht mit Wasser ab.    Wenn noch Kaffeepulverrückstände vorhanden sind, wiederholen Sie Schritt 5.    Vergewissern Sie sich vor Beginn der Reinigung, dass der Bohnenbehälter leer ist, da Kaffeebohnen die innere Struktur des Bohnenbehälters beschädigen können, wenn Sie ihn herausnehmen.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:04 Warning icons - Montecarlo 2488 993436e8ab424a3f8da3ea098fb4b48b 731540 true true true false 15 2520528 Danni Wang 2024-05-07T01:46:04 14 Topic 1 0 731540 712098 15   Warnsymbole   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:46:04 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 4388be5218514b24841779f3e5aa2100 731541 true true true false 15 2520529 Danni Wang 2024-05-07T01:46:04 14 Topic 1 0 731541 729301 15              Warnsymbol  Lösung      Die Anzeige für Entkalken/Reinigen leuchtet: Entkalken Sie die  Kaffeemaschine.      Die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt: Die Kaffeemaschine heizt sich auf.      Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt weiß: Die Kaffeemaschine wird für die Verwendung der Heißwasser-/Dampffunktion aufgeheizt.      Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot: Die Kaffeemaschine zeigt einen Wassermangel an. Die Ursache kann 1. Wassermangel im Wasserbehälter oder 2. ein Pumpstopp aufgrund von Überdruck sein.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:46:05 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 420d4fa698ee4a3aa592d7628ddddac3 731542 true true true false 15 2520530 Danni Wang 2024-05-07T01:46:05 14 Topic 1 0 731542 729302 15           In diesem Kapitel werden die häufigsten Probleme beschrieben, die beim Gebrauch der Kaffeemaschine auftreten können. Bei Problemen, die nicht gelöst werden können, wenden Sie sich an Ihr örtliches Kundenservice-Center. Die Kontaktinformationen finden Sie auf der Garantiekarte.    Problem  Ursache  Lösung   Die Kaffeemaschine startet nicht.  Die Kaffeemaschine ist nicht an eine Steckdose angeschlossen.  Schließen Sie die Kaffeemaschine an das Stromnetz an   Die Kaffeemaschine scheint undicht zu sein.  Die Abtropfschale läuft über, was ein Leck zu sein scheint.  Leeren Sie die Abtropfschale.     Der Wasserbehälter ist nicht in der richtigen Position.  Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und drücken Sie ihn nach unten in die  Kaffeemaschine.     Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte.  Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten  drücken.     Die Kaffeemaschine steht nicht auf einer ebenen Unterlage.  Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine ebene Unterlage, damit keine Flüssigkeit in der Abtropfschale überläuft.   Nach dem Einschalten der Kaffeemaschine oder während des Brühvorgangs tritt Dampf aus oder es ist ein zischendes oder rasselndes Geräusch zu hören.  Das ist normal. Das Druckentlastungsventil erzeugt dieses Geräusch während des normalen Betriebs.     Die Kaffeemaschine macht laute Geräusch und kann keinen Kaffee zubereiten.  Der Wasserbehälter ist leer.  Füllen Sie den Wasserbehälter mit Wasser.     Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte. Der Dichtungsring unten am Wasserbehälter wurde nicht entfernt.  Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten  drücken. Die Kaffeemaschine ist mit einem Dichtungsring zum Schutz des Wasserkreislaufs ausgestattet. Entfernen Sie den Dichtungsring vor dem ersten Gebrauch.   Der Kaffee ist zu kalt.  Wenn Sie eine kalte Tasse verwenden, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.  Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.     Wenn Sie Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.  Unabhängig davon, ob Sie heiße oder kalte Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Kaffees. Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.     Die Temperatur der Kaffeemaschine ist nicht richtig eingestellt.  Überprüfen Sie die Temperatureinstellung der Maschine und stellen Sie sie auf die höchste Stufe  ein.   Der Kaffee ist nicht stark genug.  Es ist ein hoher Mahlgrad eingestellt.  Stellen Sie den Mahlgrad auf einen kleineren Wert  ein. Sie müssen 1 bis 2 Tassen zubereiten, um einen anderen Geschmack zu erzielen.     Der gemahlene Kaffee reicht nicht aus.  Erhöhen Sie die Menge mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.   Die Milch schäumt nicht auf.  Die verwendete Milchsorte ist nicht geeignet.  Die Menge und Qualität des Milchschaums variiert je nach Milchsorte. Verwenden Sie für einen guten Milchschaum teilentrahmte Milch, Vollmilch oder laktosefreie Milch.     Die Dampfdüse ist verstopft.  Reinigen Sie die  Dampfdüse.     Die Dampfdüse ist zu tief in die Milchkanne eingetaucht.  Stellen Sie ein, wie tief die Dampfdüse in die Milch eingetaucht  wird.   Der Kaffee fließt nicht oder nur langsam aus.  Es ist ein niedriger Mahlgrad eingestellt.  Stellen Sie den Mahlgrad auf einen höheren Wert  ein. Beachten Sie, dass sich dies auf den Kaffeegeschmack auswirken kann.     Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.  Verringern Sie die Menge an gemahlenem Kaffee im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.     Der verwendete Filterkorb ist nicht geeignet.  Verwenden Sie einen Filterkorb, der für diese Kaffeemaschine geeignet ist.     Der Filterkorb im Siebträger ist verstopft.  Verwenden Sie zum Testen einen anderen Filterkorb. Wenn der Filterkorb normal funktioniert, bedeutet dies, dass der Originalfilterkorb verstopft ist und gereinigt werden  sollte.     Der Kaffeeauslauf des Siebträgers ist verstopft.  Sie können auch mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers  entfernen.   Kaffee fließt über den Rand des Siebträgers.  Der Siebträger ist nicht richtig am Brühkopf befestigt.  Befestigen Sie den Siebträger ordnungsgemäß am Brühkopf.     Der obere Rand des Siebträgers ist verschmutzt.  Entfernen Sie nach dem Mahlen Kaffeerückstände vom Rand des Siebträgers.     Der Filterkorb ist nicht richtig eingesetzt.  Setzen Sie den Filterkorb richtig ein. Achten Sie darauf, dass sein Rand nicht über den Rand des Siebträgers hinausragt.     An der Siebträgerhalterung des Brühkopfs befinden sich Kaffeereste.  Reinigen Sie den Siebträger mit der Reinigungsbürste.     Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.  Verringern Sie die Menge des gemahlenen Kaffees im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.   Während des Mahlvorgangs kommt immer weniger gemahlener Kaffee aus der Ausgabe.  Die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee ist verstopft.  Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen  Kaffee.   Gemahlener Kaffee spritzt während des Mahlvorgangs.  Der Kaffeepulverring wird nicht verwendet.  Setzen Sie den Kaffeepulverring vor dem Mahlen ein.     Es wird zu viel gemahlen.  Bevor der Mahlvorgang automatisch beendet wird, drücken Sie die Mahlwerk-Taste und lassen Sie sie los, um den Mahlvorgang zu beenden und die Menge gemahlenen Kaffees zu verringern.    Der Siebträger kann nicht normal eingesetzt werden.  Der Siebträger ist nicht richtig in den Brühkopf eingerastet.  Setzen Sie den Siebträger  ein.     Der Siebträger wurde nicht durch Drehen von der äußersten linken Einsetzposition aus festgezogen.  Setzen Sie den Siebträger  ein.   Die Menge gemahlenen Kaffees ändert sich.  Es wird eine anderer Mahlgrad verwendet.  Das ist normal. Verschiedene Mahlgrade können unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben.     Es wird eine andere Sorte Kaffeebohnen verwendet.  Das ist normal. Bohnen verschiedener Röstgrade oder Sorten ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.     Es werden Bohnen mit einer anderen Frische verwendet.  Das ist normal. Unterschiedlich lange gelagerte Bohnen ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.   Die Maschine unterbricht die Kaffeezubereitung und die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot.  Die Maschine hat kein Wasser mehr.  Wasserbehälter füllen und wieder einsetzen.    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:51 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 75f4372a544144a7ba48b4edcc6b57ed 731543 true true true false 15 2731738 Danni Wang 2024-12-18T08:34:51 14 Topic 1 0 731543 731395 15   Technische Daten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Der Hersteller behält sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften des Produkts zu verbessern. Alle voreingestellten Mengen sind Circa-Mengen.    Beschreibung  Wert   Größe (H x B x T)  410 x 320 x 335 mm   Gewicht ohne Verpackung  8,0 kg   Gewicht mit Verpackung  13,5 kg   Netzkabellänge  1 m   Gerätesteckertyp  Typ Y   Nennleistung  220–240 V, 50–60 Hz, 1.490–1.750 W Aufheizen: 1.340–1.600 W, Kaffee mahlen: 150 W   Standby-Stromverbrauch  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:05 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 c4b034cf3cb74d9db91cfeb7ab4e9713 731545 true true true false 13 2732113 Danni Wang 2024-12-19T01:59:05 14 Topic 1 0 731545 731398 13             Certains des accessoires sont propres à certains modèles uniquement.    A1  Trémie à grains  A10  Plateau égouttoir    A2  Double trémie à grains  A11  Grille du plateau égouttoir    A3  Meule du moulin  A13  Couvercle du réservoir d’eau   A4  Bague doseuse  A14  Réservoir d’eau   A5  Porte-filtre  A15   Emplacement du tasseur   A6  Panneau de commande   A16  Molette d’eau chaude/vapeur   A7  Support du distributeur de mouture (position mouture)  A17  Buse de distribution d’eau chaude   A8  Tête de percolation  A18  Buse à vapeur   A9  Séparateur de mouture      Accessoires    A12  Goupille de nettoyage  A23  Brosse de nettoyage   A19  Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses)  A24  Brosse de nettoyage du moulin   A20  Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses)  A25  Pichet à lait avec indicateur de température   A21  Socle espresso  A26  Pichet à lait   A22  Tasseur adapté        35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:19 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 87d4963a2b0d4e838200182abedc43ad 731546 true true true false 13 2520534 Danni Wang 2024-05-07T01:46:19 14 Topic 1 0 731546 731399 13   Panneau de commande (fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Veuillez vous reporter à la figure B pour une présentation de tous les boutons et icônes. La description figure ci-dessous.    B1  Bouton Marche/arrêt  B6  Manomètre   B2  Voyant de détartrage  B7  Espresso   B3  Moulin  B8  Double Espresso   B4  Voyants Simple/Double dose  B9  Americano   B5  Molette de sélection de la quantité de mouture  B10  Voyant eau chaude/vapeur    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:05 Introduction - Montecarlo - EU 2488 6cc1d1578cea4c19ba78063f806ffd5f 731547 true true true false 13 2732114 Danni Wang 2024-12-19T01:59:05 14 Topic 1 0 731547 731387 13           Félicitations pour votre achat d’une machine à espresso Philips Barista Brew ! Pour bénéficier pleinement de notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site  www.home.id.   Pour vous aider à vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une assistance en ligne à l’adresse  http://www.philips.com/support.   Cette machine à espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des accessoires qui diffèrent légèrement. Par exemple, le pichet à lait avec indicateur de température n’est pas fourni avec toutes les versions. Chaque version possède sa propre référence. Vous la trouverez sur l’étiquette de données située au bas de la machine.   Cette machine a été testée avec du café. Bien qu’elle ait été soigneusement nettoyée, il se peut que quelques résidus de café subsistent. Nous garantissons néanmoins que la machine est entièrement neuve.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 f71659336d0245ab8d61d72f1706fadc 731549 true true true false 13 2732115 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 14 Topic 1 0 731549 729281 13   1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir d’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Assurez-vous que les deux flèches figurant sur le moulin sont alignées l’une avec  l’autre. Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées l’une avec  l’autre. Exercez une pression vers le bas sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole du verrou sur la trémie à grains est aligné avec le symbole du triangle figurant sur le dessus de la  machine et tournez la trémie à grains dans le sens des aiguilles d’une  montre. Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture  souhaitée.   Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer fréquemment après installation. Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le verticalement pour le  retirer. Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir  d’eau. Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir  d’eau. Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le couvercle du réservoir  d’eau.   La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée. Vous pouvez la jeter.   Pour une qualité optimale du café, nous vous suggérons de remplacer fréquemment l’eau du réservoir.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 ffcfa62db9734b36bb8eb1a18b072e5a 731550 true true true false 13 2732116 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 14 Topic 1 0 731550 729282 13   2. Première mise sous tension de la machine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position  arrêt. Appuyez sur le bouton  Marche/arrêt pour allumer la machine. Les boutons Marche/arrêt et Espresso s’allument. Placez un bol sous la buse à eau chaude/vapeur et la tête de  percolation. Appuyez sur le bouton  Espresso pour rincer la machine. De l’eau chaude commence à s’écouler de la tête de percolation, de la buse de distribution d’eau chaude et de la buse à vapeur. Une fois que l’eau a fini de s’écouler, le bouton Marche/arrêt commence à clignoter et la machine chauffe.   Lors de la première utilisation, veillez à appuyer sur le bouton Espresso après avoir mis la machine en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’après avoir rincé la machine.   Pendant le rinçage, la buse à vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir avant de la toucher.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:21 Making coffee - Montecarlo 2488 f887be9edc2342428e20470926459cf9 731551 true true true false 13 2520539 Danni Wang 2024-05-07T01:46:21 14 Topic 1 0 731551 711916 13   Préparation du café   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:21 Setting the grinder - Montecarlo 2488 fd075596e2634cbc9219af6620f23721 731552 true true true false 13 2520540 Danni Wang 2024-05-07T01:46:21 14 Topic 1 0 731552 711961 13   Réglage du moulin   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La mouture du café moulu influe fortement sur la préparation, notamment la pression et le débit et, en définitive, sur le goût de l’espresso. Cette machine propose 15 niveaux de mouture (1 à 15). Plus le paramètre de mouture est bas, plus les grains de café sont fins et plus le café est intense. Des ajustements peuvent être nécessaires selon le niveau de torréfaction des grains, et avoir une incidence sur la quantité de café moulu produite. Pour les espressos/americanos, les niveaux de mouture 1 à 4 sont recommandés. Pour les cafés plus longs (lungo, par exemple), les niveaux 5 à 10 sont  les plus appropriés.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 db32ac21f9b44ceeafb5cedf8cd89f40 731553 true true true false 13 2732118 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 14 Topic 1 0 731553 731389 13   Choix entre le panier-filtre à paroi simple et le panier-filtre à paroi double   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) : Les paniers-filtres à paroi  double fournis vous permettent de préparer un espresso crème, même si vous utilisez la machine pour la première fois, et vous aident à définir la plage de pressions optimale. Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) : Les paniers-filtres à paroi  simple fournis sont semblables à ceux utilisés sur les machines professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d’expérience. Ils permettent une plus grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de l’extraction, du goût et de la consistance une fois le bon réglage trouvé.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 99e96f79cff2483887cd8e20d56cbdd7 731554 true true true false 13 2732120 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 14 Topic 1 0 731554 731391 13   Mouture des grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses. Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le bord de l’autre  panier. Verrouillez la bague doseuse sur le  porte-filtre. Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-le  horizontalement. Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour moudre plus ou moins de grains. Pour une mouture automatique, appuyez sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner une ou deux doses. Ensuite, appuyez de nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture. Si vous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre pour deux tasses, sélectionnez 2 doses. Pour arrêter la mouture à mi-parcours, il vous suffit d’appuyer de nouveau sur le bouton Moulin. Pour une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d’une main et maintenez-le dans le support jusqu’à ce que la quantité de café requise soit moulue.   Il est recommandé d’utiliser 12 à 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 à 20 grammes pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café. Vous pouvez utiliser l’indication « Max » sur le panier-filtre comme mesure approximative.   Assurez-vous que la trémie à grains est correctement installée et verrouillée avant d’ajouter les grains de café et d’utiliser la machine.   Placez uniquement des grains de café torréfiés dans la trémie à grains. N’y placez jamais des grains de café bruts, du café prémoulu, du café soluble ou d’autres matières, car cela endommagerait votre machine.   Surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café  moulu.   En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légèrement différentes de café moulu. Vous devrez peut-être ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression effective de préparation pour chaque type de  grain.   Lorsque les éclaboussures de café moulu augmentent visiblement, nettoyez la goulotte du  moulin.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:08 Tamping - Montecarlo - EU 2488 ffcde1ee6c9942ceb7db1bd88710d9af 731555 true true true false 13 2732121 Danni Wang 2024-12-19T01:59:08 14 Topic 1 0 731555 731392 13   Tassage   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le porte-filtre du support du moulin. Retirez la bague doseuse du  porte-filtre. Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le  tassage. Tapotez doucement le porte-filtre plusieurs fois pour répartir uniformément le café moulu dans le  panier-filtre. Utilisez le tasseur adapté pour tasser le café moulu. Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre après le tassage. Dans l’idéal, après le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:08 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 2525764d98d84a5a8eb9827ad870772c 731556 true true true false 13 2732122 Danni Wang 2024-12-19T01:59:08 14 Topic 1 0 731556 729283 13   Préparation d’un espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Insérez le porte-filtre dans la tête de percolation. Alignez le porte-filtre avec la marque en forme de « triangle » figurant sur la tête de percolation et insérez-le vers le haut dans la tête de  percolation. Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens contraire des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le  verrouiller. Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour lancer la  préparation. Pour arrêter l’écoulement du café avant la fin, appuyez de nouveau sur le bouton.   Lorsque le voyant du bouton Marche/arrêt clignote, la machine est en mode préchauffage. Vous ne pouvez pas lancer de préparation. Lorsque tous les voyants du bouton restent allumés, vous pouvez lancer la préparation.   Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se fasse entendre au-dessus du plateau-égouttoir. Ce phénomène est normal et indique que la machine est en cours de dépressurisation.   Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de faire couler le café. À ce stade, le voyant continue à clignoter.   Par défaut, le volume d’un espresso est d’environ 40 ml et celui d’un double espresso est d’environ 80 ml.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:09 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 366e823856e643429e648f2d66839dd4 731557 true true true false 13 2732123 Danni Wang 2024-12-19T01:59:09 14 Topic 1 0 731557 711980 13   Préparation d’un café americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un café americano est une dose d’espresso dans laquelle est versée de l’eau chaude au moyen de la buse de distribution d’eau chaude. Placez le porte-filtre dans la tête de percolation, alignez le manche avec la marque en forme de « triangle » et insérez-le vers le haut dans la tête de  percolation. Ensuite, tournez le manche dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le  verrouiller. Placez une grande tasse sous les orifices d’écoulement du porte-filtre et la sortie d’eau chaude pour  americano. Appuyez d’abord sur le bouton Americano pour commencer la préparation d’une tasse d’espresso. Une fois que l’espresso est prêt, terminez votre Americano en ajoutant l’eau chaude par-dessus à l’aide de la sortie d’eau chaude pour americano.   La sortie d’eau chaude pour americano peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir d’abord.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:09 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 174e43352ea34967a76e6e45e55121b8 731558 true true true false 13 2732124 Danni Wang 2024-12-19T01:59:09 14 Topic 1 0 731558 712084 13   Optimisation de la préparation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La pression est un facteur important dans la préparation d’un espresso. Le manomètre indique la pression et vous permet de contrôler l’extraction optimale pour vos espressos. Il est recommandé de réajuster les paramètres de mouture en fonction de l’état du manomètre à chaque fois que vous utilisez un type de grains de café différent.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 b17690a5ed6e4cfcb3e5711f0e66f2bb 731559 true true true false 13 2732125 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 14 Topic 1 0 731559 729284 13           Lors d’une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une crème riche et onctueuse, ainsi qu’un café au goût équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:23 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 7c3c9b8b43bb494380e425f7690e7dbd 731560 true true true false 13 2520548 Danni Wang 2024-05-07T01:46:23 14 Topic 1 0 731560 712035 13   Personnalisation des volumes par défaut   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Installez le porte-filtre rempli de café moulu tassé dans la tête de percolation. Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout de trois secondes, la machine passe en mode personnalisation et émet un signal sonore. Relâchez le bouton lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque la machine émet un signal sonore. À présent, la machine fera couler ce nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez cette boisson.   Appuyez sur le bouton Americano et maintenez-le enfoncé pour régler le volume de café souhaité. Relâchez le bouton pour enregistrer le nouveau volume de café. Répétez l’opération pour régler le volume d’eau.   Le volume minimal est de 20 ml pour un espresso et 40 ml pour un double espresso.   Le volume maximal est de 70 ml pour un espresso et 120 ml pour un double espresso.   Pour l’americano, les volumes minimal et maximal de café sont de 20 ml et 70 ml, respectivement. Les volumes minimal et maximal d’eau chaude sont de 50 ml et 200 ml, respectivement.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:23 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 df7aa9684bb74269a8fff36bea9ba7e5 731561 true true true false 13 2520549 Danni Wang 2024-05-07T01:46:24 14 Topic 1 0 731561 712037 13   Personnalisation de la température du café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Il est possible de régler la température d’extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café tiède, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce l’amertume du café et diminue son acidité. Une température d’extraction plus basse réduit l’amertume du café et renforce son acidité. Éteignez la machine à café. Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La machine émet un signal sonore. Appuyez sur l’un des boutons ci-dessous pour régler la température d’extraction du café à votre convenance. Pour le réglage « café tiède », appuyez sur le bouton Espresso. Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso. Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano. Une fois la bonne température du café sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer. Si vous n’éteignez pas la machine vous-même, elle s’éteindra automatiquement après 30 minutes.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 53b0fa0d922d44ba91cc149720f1a02e 731562 true true true false 13 2732117 Danni Wang 2024-12-19T01:59:06 14 Topic 1 0 731562 717863 13   Réglage de la dureté de l’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Éteignez la machine. Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. Les voyants Détartrage et Marche/arrêt clignotent. Le réglage par défaut est « eau calcaire ». Le voyant du bouton Americano s’allume. Pour le réglage « eau moyennement calcaire », appuyez sur le bouton Double Espresso. Pour le réglage « eau douce », appuyez sur le bouton Espresso. Une fois la bonne dureté de l’eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.   Pour évaluer la dureté de l’eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des bandelettes de mesure de la dureté de l’eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou sur le site Web de Philips.      Bandelette de mesure de la dureté de l’eau Philips     Eau douce  4 points verts  < 3 dH   Eau moyennement calcaire  1 point rouge  > 4 dH   Eau moyennement calcaire  2 points rouges  > 7 dH   Eau calcaire  3 points rouges  > 14 dH   Eau calcaire  4 points rouges  > 21 dH    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:24 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 ad87f85042d749318f57cdeb27cb553f 731563 true true true false 13 2520551 Danni Wang 2024-05-07T01:46:24 14 Topic 1 0 731563 712038 13   Réinitialisation des paramètres d’usine concernant les volumes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Réinitialisation du volume de l’espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Espresso clignotent trois fois. Réinitialisation du volume du double espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Double Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Double Espresso clignotent trois fois. Réinitialisation du volume de l’americano : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Americano clignotent trois fois. Après chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:14 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 3f99d8d06028426f9648a490ff1f2d7b 731564 true true true false 13 2732130 Danni Wang 2024-12-19T01:59:14 14 Topic 1 0 731564 712102 13   Préparation de lait émulsionné   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Pour une qualité de mousse optimale, utilisez toujours du lait provenant directement du réfrigérateur. Préparation Remplissez un pichet à lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un latte  macchiato. Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la  vapeur. Le voyant vapeur se met à clignoter.   Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet à lait et ne le tenez pas à la  verticale. Patientez 10 à 20 secondes jusqu’à ce que le voyant vapeur devienne fixe. La machine commence à produire de la vapeur. Attendez encore 5 secondes jusqu’à ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée. Tournez la molette de vapeur sur la position  arrêt. En utilisant la verseuse du pichet à lait comme pivot, placez la buse à vapeur en position 3 h ou 9 h par rapport au pichet à lait. Aération Le volume d’air introduit durant l’aération détermine l’épaisseur et la fluidité du lait émulsionné. Plus l’aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus l’aération est courte, plus le lait émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contrôler le volume d’air en ajustant la profondeur d’immersion de la buse à vapeur dans le lait et la durée de l’aération. Déplacez le pichet à lait de haut en bas de manière à ce que la verseuse du pichet à lait immerge la buse à vapeur d’environ 5 mm dans le liquide. Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position vapeur pour lancer la production de vapeur. Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela signifie que l’aération est appropriée. Maintenez la buse à vapeur immobile et créez des tourbillons.  Continuez à incorporer de l’air dans le lait pendant 5 à 15 secondes. Émulsion L’émulsion détermine l’uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d’immerger la buse à vapeur jusqu’à la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme. Tout en maintenant la verseuse du pichet à lait en contact avec la buse à vapeur, remontez lentement le pichet à lait le long de la buse à vapeur jusqu’à ce que celle-ci se trouve à environ 3 cm de la surface du liquide. Maintenez le pichet à lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L’air introduit précédemment s’y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse. Quand le fond du pichet à lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale (environ 60-65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter l’émulsion.   La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.   Pour des raisons d’hygiène et pour éviter l’accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse à vapeur chaque fois que vous l’utilisez.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:25 Making hot water - Montecarlo 2488 10c6f6f729c9456f8fa8ed2c6b3c3c4a 731565 true true true false 13 2520553 Danni Wang 2024-05-07T01:46:25 14 Topic 1 0 731565 712086 13   Préparation d’eau chaude   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Placez une tasse sous la buse à vapeur. Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer l’eau chaude. À ce stade, le voyant eau chaude/vapeur est allumé. Pour arrêter l’écoulement d’eau chaude, tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position arrêt.   La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:16 Descaling - Montecarlo - EU 2488 3d5010a524674dc89e73b65944d60c7c 731566 true true true false 13 2732131 Danni Wang 2024-12-19T01:59:16 14 Topic 1 0 731566 712087 13   Détartrage   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Lorsque le voyant de détartrage s’allume, il est temps de détartrer votre machine à café. N’utilisez jamais de détartrant à base d’acide sulfurique, chlorhydrique, sulfamique ou acétique (vinaigre), car il risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine à café et de ne pas éliminer entièrement le calcaire. La non-utilisation d’un détartrant Philips annule la garantie. L’absence de détartrage de la machine annule également la garantie. Le détartrant n’est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre revendeur local ou via la boutique en ligne  ( http://www.philips.com/support). La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (≈ 4 minutes) et un cycle de rinçage (≈ 3 minutes).   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:16 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 8c6f776874494037bade0c2e869ae1d2 731567 true true true false 13 2732132 Danni Wang 2024-12-19T01:59:16 14 Topic 1 0 731567 729289 13   Procédure de détartrage   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Allumez la machine à café. Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place. Retirez le réservoir d’eau et videz-le. Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d’eau, puis remplissez ce dernier d’eau jusqu’au niveau de détartrage (icône détartrage imprimée sur le réservoir d’eau). Réinsérez le réservoir d’eau et placez un grand bol (≥1,2 L) sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir le  liquide. Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant trois secondes, jusqu’à ce que vous entendiez le signal sonore. Laissez couler le détartrant. La machine s’éteint automatiquement lorsque le détartrage est terminé. Retirez le réservoir d’eau et rincez-le à l’eau fraîche pour éliminer les résidus de détartrant. Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir  d’eau. Videz le grand bol et replacez-le sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir l’eau. Appuyez sur le bouton Marche/arrêt. Le voyant du bouton Espresso s’allume. Appuyez sur le bouton Espresso et laissez couler l’eau. Une fois l’eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement prête à l’emploi.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:26 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 d874cf447d8b436eac336dc2c51577b9 731568 true true true false 13 2520556 Danni Wang 2024-05-07T01:46:26 14 Topic 1 0 731568 712091 13   Mode veille automatique   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Si la machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous les voyants éteints. Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour la redémarrer.   Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrêt lorsqu’elle est allumée.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:26 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 01591bf0d1e94967bcdf67b77d0e7d3c 731569 true true true false 13 2520557 Danni Wang 2024-05-07T01:46:26 14 Topic 1 0 731569 712092 13   Nettoyage et entretien   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon goût du café pendant longtemps. Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la machine à café.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:17 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 b22fb5035b474db68f7bd397012dc997 731570 true true true false 13 2732133 Danni Wang 2024-12-19T01:59:17 14 Topic 1 0 731570 712093 13              Pièce  Quand nettoyer  Comment nettoyer   Porte-filtre, panier-filtre et tête de percolation  Après chaque utilisation.  Rincez soigneusement l’intérieur et l’extérieur du porte-filtre et du  panier-filtre.   Panier-filtre  Lorsque les orifices du panier-filtre sont obstrués.  Utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des  orifices.    Porte-filtre et panier-filtre  Tous les mois  Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre avec une pastille dégraissante  Philips.   Buse à vapeur  Après chaque utilisation.  Nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide et  purgez.   Buse à vapeur  Lorsqu’elle est obstruée.  Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des orifices à la base de la buse à  vapeur.   Buse à vapeur  Tous les mois  Utilisez le nettoyant de circuit de lait Philips pour nettoyer la buse à  vapeur.   Surface de la machine à café  Toutes les semaines.  Nettoyez les taches et les résidus de café sur la face avant de la machine à café chaque semaine à l’aide d’un chiffon humide. N’utilisez pas de matériaux abrasifs, tels que de la laine d’acier ou des tampons à récurer, afin que la peinture ne s’écaille pas.    Moulin et sortie du café moulu  Toutes les deux semaines.  Utilisez la brosse de nettoyage pour nettoyer le moulin et la sortie du café  moulu.   Trémie à grains  Toutes les deux semaines  Videz la trémie à grains, ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-le à l’eau du robinet.   Plateau égouttoir  Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge. Nettoyez le plateau égouttoir une fois par semaine.   Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une petite quantité de détergent et rincez-le à l’eau du robinet. Vous pouvez également le nettoyer au lave-vaisselle.   Réservoir d’eau  Toutes les semaines.  Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:27 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 ac7a46fe644b48c0bac013be62e69629 731571 true true true false 13 2520559 Danni Wang 2024-05-07T01:46:27 14 Topic 1 0 731571 712094 13   Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:17 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 a00e594c62f246649eebec2ed6758483 731572 true true true false 13 2732134 Danni Wang 2024-12-19T01:59:17 14 Topic 1 0 731572 712104 13   Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre après chaque utilisation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le marc de café du porte-filtre. Réinsérez le porte-filtre dans la tête de percolation. Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement l’intérieur et l’extérieur de la tête de percolation, du porte-filtre et du panier-filtre à l’eau chaude. Le rinçage à l’eau chaude permet d’éliminer les résidus et la graisse de café. Retirez le porte-filtre de la tête de percolation et rincez le porte-filtre et le panier-filtre à l’eau du robinet pour nettoyer l’intérieur et l’extérieur en profondeur. Essuyez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.   Ne lavez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait l’endommager.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 cc0d8e5037564eddadf13ff3ddecf6c7 731573 true true true false 13 2732135 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 14 Topic 1 0 731573 712105 13   Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la goupille de  nettoyage pour extraire les résidus des  orifices. Vous pouvez également utiliser la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du porte-filtre.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 4899a06e121c429a91c03320dc741f84 731574 true true true false 13 2520562 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 14 Topic 1 0 731574 729290 13   Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Utilisez uniquement les pastilles dégraissantes Philips (CA6704). Dissolvez une pastille dégraissante Philips dans un récipient d’eau tiède. Faites tremper les paniers-filtres et le porte-filtre dans la solution pendant 20 minutes. Rincez soigneusement les paniers-filtres et le porte-filtre.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 66b0b8d555aa4ce6bb49fd898e508fcb 731575 true true true false 13 2520563 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 14 Topic 1 0 731575 712096 13   Nettoyage de la buse à vapeur   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 0b41d5510096447f82c872143de26750 731576 true true true false 13 2520564 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 14 Topic 1 0 731576 712106 13   Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nettoyez la buse à vapeur après chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter l’accumulation de résidus de lait. Essuyez la buse à vapeur avec un chiffon humide immédiatement après chaque utilisation. Activez la vapeur pendant 5 à 10 secondes pour expulser tout résidu de lait. Si vous ne nettoyez pas la buse à vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goût du lait.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 a4bf9693eece4bb4b3f13b6ad53ad15c 731577 true true true false 13 2520565 Danni Wang 2024-05-07T01:46:28 14 Topic 1 0 731577 712107 13   Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si un des orifices à la base de la buse à vapeur est obstrué, suivez les étapes ci-dessous pour le dégager. Éteignez la machine à café. Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de l’orifice à la base de la  buse à vapeur.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 d1f62193be9c443f942cdb7428737023 731578 true true true false 13 2732136 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 14 Topic 1 0 731578 729296 13   Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant de circuit de lait Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Versez un sachet de nettoyant de circuit de lait Philips dans le pichet à lait. Ajoutez 240 ml d’eau chaude. Placez la buse à vapeur dans le pichet. Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant 20  minutes. Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant dix secondes. Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter la vapeur. Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant encore 30 secondes. Répétez les étapes 5 à 7. Videz le pichet et rincez-le soigneusement. Replacez le pichet vide sous la buse à vapeur. Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant encore 10 secondes afin d’éliminer tout résidu de la solution de nettoyage. Videz le pichet et rincez-le soigneusement. Nettoyez le tube de la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide propre.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:29 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 f3edcca5d686471e8ca3df45d37974ec 731579 true true true false 13 2520567 Danni Wang 2024-05-07T01:46:29 14 Topic 1 0 731579 712097 13   Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nettoyez le moulin et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu obstrue la sortie ou affecte le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie à grains est vide avant de commencer le nettoyage. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s’échappe pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée. Assurez-vous que la trémie à grains est vide. Tournez la trémie à grains dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer de la  machine à café. Retirez la meule  supérieure et nettoyez la meule intégrée avec la brosse de  nettoyage. Nettoyez la chambre de mouture et la goulotte du café moulu avec la brosse de  nettoyage. Replacez la  meule interne et la trémie à  grains. Lancez la fonction de mouture avec le porte-filtre inséré. Le fait de faire fonctionner la machine sans grains de café permet d’éliminer tout résidu de poudre éventuel de la chambre de mouture. Le nettoyage est terminé.   Ne rincez pas la meule intégrée à l’eau.    Si des résidus de poudre subsistent, répétez l’étape 5.    Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie à grains est vide, car les grains de café peuvent endommager sa structure interne au moment où vous la retirez.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:29 Warning icons - Montecarlo 2488 fa642f52f68a4b53a01d2412ff58daf9 731580 true true true false 13 2520568 Danni Wang 2024-05-07T01:46:29 14 Topic 1 0 731580 712098 13   Icônes d’alerte   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:46:30 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 068c00d4d7884aa3942e302ffdbd755b 731581 true true true false 13 2520569 Danni Wang 2024-05-07T01:46:30 14 Topic 1 0 731581 729301 13              Icône d’alerte  Solution      Le voyant de détartrage/nettoyage est allumé : détartrez la machine à  café.      Le voyant du bouton Marche/arrêt clignote : la machine à café chauffe.      Le voyant eau chaude/vapeur clignote en blanc : la machine à café chauffe pour produire de l’eau chaude/de la vapeur.      Le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge : la machine à café indique qu’il manque de l’eau. La cause peut être 1. un manque d’eau dans le réservoir d’eau ; ou 2. une pression excessive ayant interrompu le pompage.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:46:30 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 baa20fd25e0a4f1eb2eab4bde21f0509 731582 true true true false 13 2520570 Danni Wang 2024-05-07T01:46:30 14 Topic 1 0 731582 729302 13           Cette rubrique récapitule les problèmes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine à café. Pour tout problème ne pouvant être résolu, veuillez contacter votre centre de service client. Les coordonnées figurent sur la carte de garantie.    Problème  Cause  Solution   La machine à café ne démarre pas.  La machine à café n’est pas branchée sur une prise secteur.  Branchez la machine à café   La machine à café semble fuir.  Le plateau égouttoir est trop plein et a débordé.  Videz le plateau égouttoir.     Le réservoir d’eau est mal positionné.  Réinsérez le réservoir d’eau dans la machine à café et poussez-le vers le  bas.     Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café.  Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le  bas.     La machine à café n’est pas placée sur une surface horizontale.  Placez la machine à café sur une surface horizontale afin que le plateau égouttoir ne déborde pas.   La machine laisse échapper de la vapeur, ou émet un sifflement ou une vibration après avoir démarré ou pendant la préparation du café.  Ce phénomène est normal. La soupape de décompression produit ce son pendant le fonctionnement normal de la machine.     La machine à café fait beaucoup de bruit et ne prépare pas de café.  Le réservoir d’eau est vide.  Remplissez le réservoir d’eau.     Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café. La bague d’étanchéité au fond du réservoir d’eau n’a pas été retirée.  Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le  bas. La machine à café est fournie avec une bague d’étanchéité destinée à protéger le circuit d’eau. Retirez la bague d’étanchéité avant la première utilisation.   Le café est trop froid.  Une tasse froide réduit la température de la boisson.  Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.     L’ajout de lait réduit la température de la boisson.  L’ajout de lait, chaud ou froid, réduit la température du café. Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.     La température de la machine est mal réglée.  Vérifiez le paramètre de température de la machine et réglez-le sur le niveau le plus  haut.   Le café n’est pas assez fort.  Le réglage du moulin est défini sur une mouture élevée.  Réglez le niveau de mouture sur un chiffre  inférieur. Il faut préparer 1 ou 2 tasses avant de sentir la différence.     La quantité de café moulu n’est pas suffisante.  Augmentez la quantité à l’aide de la molette de sélection de la quantité de mouture.   Le lait ne mousse pas.  Le type de lait utilisé ne convient pas.  La quantité et la qualité de la mousse varient en fonction du type de lait. Pour obtenir une mousse de bonne qualité, utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier ou du lait sans lactose.     La buse à vapeur est obstruée.  Nettoyez la buse à  vapeur.     La buse à vapeur a été insérée trop profondément dans la carafe à lait.  Réglez la profondeur d’insertion de la buse à vapeur dans le  lait.   Le café ne coule pas ou s’écoule lentement.  Le réglage du moulin est défini sur une mouture fine.  Réglez le niveau de mouture sur un chiffre  supérieur. Veuillez noter que cela peut avoir une incidence sur le goût du café.     Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.  Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.     Le panier-filtre utilisé ne convient pas.  Utilisez un panier-filtre adapté à cette machine à café.     Le panier-filtre dans le porte-filtre est obstrué.  Utilisez un autre panier-filtre pour tester. Si le panier-filtre fonctionne normalement, cela signifie que le panier-filtre original est obstrué et doit être  nettoyé.     Le bec verseur du porte-filtre est obstrué.  Vous pouvez également utiliser la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du  porte-filtre.   Du café coule le long du porte-filtre.  Le porte-filtre n’est pas correctement verrouillé sur la tête de percolation.  Verrouillez correctement le porte-filtre sur la tête de percolation.     Le bord supérieur du porte-filtre est sale.  Après la mouture, retirez les résidus de café du bord du porte-filtre.     Le panier-filtre n’est pas inséré correctement.  Insérez le panier-filtre correctement. Assurez-vous que le bord du panier ne dépasse pas du bord du porte-filtre.     Il y a des résidus de café sur le support du porte-filtre de la tête de percolation.  Nettoyez le porte-filtre avec la brosse de nettoyage.     Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.  Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.   La quantité de café moulu pendant la mouture est de plus en plus faible.  La sortie du café moulu est obstruée.  Nettoyez le moulin et la sortie du café  moulu.   Il y a des éclaboussures de café moulu pendant la mouture.  La bague doseuse n’est pas utilisée.  Installez la bague doseuse avant d’utiliser le moulin.     Il y a trop de mouture.  Avant que la mouture se termine automatiquement, enfoncez et relâchez le bouton Moulin pour y mettre fin et ainsi réduire la quantité de café moulu.    Le porte-filtre ne peut pas être installé normalement.  Le porte-filtre n’est pas correctement enclenché dans la tête de percolation.  Installez le  porte-filtre.     Le porte-filtre n’est pas serré par rotation à partir de la position d’insertion la plus à gauche.  Installez le  porte-filtre.   La quantité de café moulu change.  Un niveau de mouture différent a été utilisé.  Ce phénomène est normal. Des niveaux de mouture différents peuvent produire des quantités différentes de café moulu.     Un autre type de grains de café a été utilisé.  Ce phénomène est normal. Des grains de niveau de torréfaction différent ou de marque différente produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.     Des grains de niveaux de fraîcheur différents ont été utilisés.  Ce phénomène est normal. Des grains stockés à des moments différents produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.   La machine arrête la préparation et le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge.  La machine est à court d’eau.  Remplissez le réservoir d’eau et replacez-le.    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:20 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 64a680192e454ed19c69630043d55327 731583 true true true false 13 2732142 Danni Wang 2024-12-19T01:59:20 14 Topic 1 0 731583 731395 13   Caractéristiques techniques   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Le fabricant se réserve le droit d’améliorer les spécifications techniques du produit. Toutes les quantités prédéfinies sont approximatives.    Description  Valeur   Dimensions (H x L x P)  410 x 320 x 335 mm   Poids sans emballage  8,0 kg   Poids avec emballage  13,5 kg   Longueur du câble d’alimentation  1 m   Type de cordon d’alimentation  Type Y   Puissance nominale  220-240 V, 50-60 Hz, 1 490-1 750 W Chauffage : 1 340-1 600 W. Mouture : 150 W   Puissance en mode veille  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:13 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 0f0bb6846d7e4a6293854df515a582f9 731585 true true true false 19 2731805 Danni Wang 2024-12-18T08:36:13 14 Topic 1 0 731585 731398 19             Alcuni degli accessori sono riservati unicamente a modelli specifici.    A1  Contenitore caffè in grani  A10  Vassoio antigoccia    A2  Doppio contenitore caffè in grani  A11  Griglia del vassoio antigoccia    A3  Meccanismo di macinatura  A13  Coperchio del serbatoio dell'acqua   A4  Anello dosatore di caffè in polvere  A14  Serbatoio dell'acqua   A5  Portafiltro  A15   Sede del pressino   A6  Pannello di controllo   A16  Manopola di vapore/acqua calda   A7  Staffa del recipiente del caffè macinato (posizione di macinatura)  A17  Erogatore dell'acqua calda   A8  Gruppo di erogazione  A18  Erogatore di vapore   A9  Separatore della polvere di caffè macinato      Accessori    A12  Spillo per la pulizia  A23  Spazzolina per la pulizia   A19  Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze)  A24  Spazzolina per la pulizia del macinacaffè   A20  Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze)  A25  Caraffa del latte con striscia di indicazione della temperatura   A21  Supporto per espresso  A26  Caraffa del latte   A22  Pressino calibrato        35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:38 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 d6bb2c1368a442888c0ae0c6257c578b 731586 true true true false 19 2523228 Danni Wang 2024-05-08T01:56:38 14 Topic 1 0 731586 731399 19   Pannello di controllo (fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Fate riferimento alla figura B per una panoramica di tutti i pulsanti e le icone. Di seguito sono riportate le descrizioni.    B1  Pulsante di accensione/spegnimento  B6  Manometro   B2  Spia di rimozione calcare  B7  Espresso   B3  Macinacaffè  B8  Espresso doppio   B4  Spie di dose singola/doppia  B9  Americano   B5  Manopola della quantità di macinatura  B10  Spia di acqua calda/vapore    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 Introduction - Montecarlo - EU 2488 18fec21561ac408ba489e9f89b3bd481 731587 true true true false 19 2731806 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 14 Topic 1 0 731587 731387 19           Congratulazioni per aver acquistato una macchina per caffè espresso Philips Barista Brew! Per trarre il massimo vantaggio dal supporto offerto, registrate il vostro prodotto all'indirizzo  www.home.id.   Per aiutarvi a iniziare e a ottenere il meglio dalla vostra macchina per caffè, offriamo supporto online all'indirizzo  http://www.philips.com/support.   Esistono diverse versioni di questa macchina per caffè espresso semiautomatica, tutte con caratteristiche e accessori leggermente diversi. Ad esempio, la caraffa del latte con la striscia di indicazione della temperatura non è inclusa in tutte le versioni. Ogni versione ha un proprio numero identificativo del modello, riportato sull'etichetta dati posta sul fondo della macchina.   Questa macchina è stata testata con caffè. Benché accuratamente pulita, potrebbe presentare residui di tale sostanza. In ogni caso garantiamo che la macchina è assolutamente nuova.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:39 Before first use - Montecarlo 2488 c472d719180b4901b1f4ea627ad1ccc9 731588 true true true false 19 2523230 Danni Wang 2024-05-08T01:56:39 14 Topic 1 0 731588 711912 19   Prima del primo utilizzo   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 7fdb0b6d22d34f8e9d3efe6100b04ce6 731589 true true true false 19 2731807 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 14 Topic 1 0 731589 729281 19   1. Installazione del contenitore del caffè in grani e riempimento del serbatoio dell'acqua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Assicuratevi che le due frecce sul macinacaffè siano allineate tra  loro. Assicuratevi che i due segni "I" alla base del contenitore del caffè in grani siano allineati tra  loro. Premete verso il basso il contenitore del caffè in grani, assicuratevi che il simbolo del lucchetto sul contenitore sia allineato con il simbolo del triangolo sulla parte superiore della  macchina, quindi ruotate il contenitore del caffè in grani in  senso orario. Ruotate il contenitore del caffè in grani per selezionare il grado di macinatura  desiderato.   Il macinacaffè e il contenitore del caffè in grani sono componenti di precisione, pertanto evitate di rimuoverli frequentemente dopo averli installati. Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua, afferrate l'impugnatura superiore del serbatoio e sollevatelo verticalmente per  rimuoverlo. Rimuovete la striscia sigillante gialla dal fondo del  serbatoio dell'acqua. Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio  stesso. Afferrate l'impugnatura superiore e riposizionate il serbatoio dell'acqua nella macchina in verticale. Chiudete il coperchio del  serbatoio dell'acqua.   La striscia sigillante gialla rimossa non deve essere riposizionata e può essere gettata.   Per una qualità ottimale del caffè, vi consigliamo di sostituire l'acqua nel serbatoio con una certa frequenza.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 d32d818b64584a1a964062a30a442d42 731590 true true true false 19 2731808 Danni Wang 2024-12-18T08:36:14 14 Topic 1 0 731590 729282 19   2. Prima accensione della macchina   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Assicuratevi che la manopola del vapore sia nella posizione di  spegnimento. Premete il pulsante di  accensione/spegnimento per accendere la macchina. I pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso si accenderanno. Posizionate un recipiente sotto l'erogatore di acqua calda/vapore e il gruppo di  erogazione. Premete il pulsante  Espresso per sciacquare. Inizierà a fuoriuscire acqua calda dal gruppo di erogazione e dall'erogatore di acqua calda e vapore. Al termine dell'erogazione dell'acqua, il pulsante di accensione/spegnimento inizierà a lampeggiare e la macchina a riscaldarsi.   Al primo utilizzo, assicuratevi di premere il pulsante Espresso dopo aver acceso la macchina per risciacquarla. Potete macinare i chicchi di caffè o preparare il caffè solo dopo avere risciacquato la macchina.   Durante il risciacquo, l'erogatore di vapore potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:41 Making coffee - Montecarlo 2488 ad8ea63c0f8e4348b3b75debc9317126 731591 true true true false 19 2523233 Danni Wang 2024-05-08T01:56:41 14 Topic 1 0 731591 711916 19   Preparazione del caffè   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:41 Setting the grinder - Montecarlo 2488 2cea583f4cc249b59c8de93a5f7eaa5e 731592 true true true false 19 2523234 Danni Wang 2024-05-08T01:56:41 14 Topic 1 0 731592 711961 19   Impostazione del macinacaffè   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Il grado di macinatura del caffè pre-macinato incide notevolmente sulle dinamiche dell'erogazione, come la pressione e la velocità del flusso, ma anche sul gusto del caffè espresso. Questa macchina offre 15 livelli di macinatura (1-15). Più bassa è l'impostazione di macinatura, più finemente verrà macinato il caffè in grani e più forte sarà il caffè. Chicchi diversi con diversi gradi di tostatura potrebbero richiedere regolazioni che influenzerebbero la quantità di caffè pre-macinato prodotto. Per il caffè Espresso/Americano si consigliano i livelli di macinatura da 1 a 4. Per le ricette di caffè più lunghi (ad esempio, Lungo), i livelli da 5 a 10 sono  ottimali.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 ef02d9e9ee634cae8fefc0d3e720a5b0 731593 true true true false 19 2731810 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 14 Topic 1 0 731593 731389 19   Scelta tra il cestello del filtro a parete singola o doppia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze): I cestelli del filtro a doppia  parete in dotazione vi permettono di preparare un espresso con crema anche se è la prima volta che utilizzate la macchina e vi aiutano a raggiungere l'intervallo di pressione ottimale. Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze): I cestelli del filtro a parete  singola in dotazione sono simili a quelli utilizzati nelle macchine da caffè professionali e richiedono maggiore manualità ed esperienza. Offrono maggiori opzioni per personalizzare la preparazione del vostro caffè, con conseguente miglioramento dell'estrazione, del gusto e della consistenza una volta trovata la giusta impostazione.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:16 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 4668add333b24b1dafe18323d54c6786 731594 true true true false 19 2731812 Danni Wang 2024-12-18T08:36:16 14 Topic 1 0 731594 731391 19   Macinatura dei chicchi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Scegliete un cestello del filtro per una o due tazze. Per sostituire il cestello del filtro, potete sollevare facilmente il cestello installato utilizzando il bordo dell'altro  cestello. Collegate l'anello dosatore della polvere di caffè al  portafiltro. Allineate il portafiltro alla staffa del macinacaffè e spingetelo in  orizzontale. Utilizzate la manopola della quantità di macinatura per macinare più o meno chicchi. Per la macinatura automatica, tenete premuto il pulsante del macinacaffè per tre secondi per selezionare una o due dosi. Quindi premete ancora una volta il pulsante del macinacaffè per avviare la macinatura. Se utilizzate un cestello del filtro per una tazza, selezionate una dose; se utilizzate un cestello del filtro per due tazze, selezionate due dosi. Per interrompere il processo di macinatura a metà, è sufficiente premere nuovamente il pulsante del macinacaffè. Per la macinatura manuale, mantenete il portafiltro con una mano, quindi premete e mantenete il portafiltro nella staffa finché non viene macinata la quantità di caffè richiesta.   Vi consigliamo di utilizzare da 12 a 14 grammi di chicchi per una tazza e da 18 a 20 grammi per due tazze. Potete utilizzare una bilancia elettronica per un controllo preciso della quantità di caffè. L'indicazione "Max" sul cestello del filtro può essere utilizzata come misura approssimativa.   Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia installato correttamente e bloccato prima di aggiungere i chicchi di caffè e di utilizzare la macchina.   Nel contenitore del caffè in grani è possibile inserire esclusivamente chicchi di caffè tostato. Non inserite chicchi di caffè non tostato, polvere di caffè, caffè solubile o qualsiasi altra sostanza nel contenitore del caffè in grani per evitare di danneggiare la macchina da caffè.   Prestate attenzione al livello massimo di caffè pre-macinato durante la macinatura ed evitate di ostruire l'uscita del  caffè pre-macinato.   Nella modalità di macinatura automatica, chicchi diversi possono produrre quantità leggermente diverse di caffè pre-macinato. Potrebbe essere necessario regolare le impostazioni di macinatura in base alla pressione effettiva di erogazione per ciascun tipo di  chicco.   Quando gli schizzi di caffè pre-macinato peggiorano visibilmente, occorre pulire lo scivolo di  macinatura.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:17 Tamping - Montecarlo - EU 2488 72370fec85964eb781dc5fc1a87d84d4 731595 true true true false 19 2731813 Danni Wang 2024-12-18T08:36:17 14 Topic 1 0 731595 731392 19   Pressatura   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rimuovete il portafiltro dalla staffa del macinacaffè. Rimuovete l'anello dosatore dal  portafiltro. Posizionate il portafiltro con la sua base imbottita su un piano per facilitare la  pressatura. Picchiettate delicatamente il portafiltro più volte per distribuire il caffè pre-macinato in modo uniforme nel cestello del  filtro. Utilizzate il pressino calibrato per pressare il caffè pre-macinato. Assicuratevi che il caffè macinato non superi il livello massimo del cestello del filtro dopo la pressatura. Idealmente, dopo la pressatura, l'altezza del caffè macinato è appena sotto il livello massimo.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:18 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 6a6631f166184d0d98d128af2b9ab3be 731596 true true true false 19 2731814 Danni Wang 2024-12-18T08:36:18 14 Topic 1 0 731596 729283 19   Preparazione di un espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Inserite il portafiltro nel gruppo di erogazione. Allineate il portafiltro con il segno del "triangolo" sul gruppo di erogazione e inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di  erogazione. Quindi, ruotate il portafiltro in senso antiorario verso il centro per  bloccarlo. Premete il pulsante Espresso o Espresso doppio per avviare l' erogazione. Per interrompere l'erogazione prima del termine, premete di nuovo il pulsante.   Quando la spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia, la macchina è in modalità di pre-riscaldamento e l'erogazione non può essere avviata. Quando tutte le spie dei pulsanti rimangono accese, potete avviare l'erogazione.   Una volta completata l'erogazione, potrebbe formarsi del vapore e potreste sentire il rumore della pompa sopra il vassoio antigoccia. Ciò è normale e indica che la macchina si sta depressurizzando.   Quando la pressione di erogazione è troppo alta, la macchina interrompe l'erogazione di caffè e la spia continua a lampeggiare.   Il volume predefinito per un Espresso è di circa 40 ml e per un Espresso doppio è di circa 80 ml.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:18 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 f4659187960543969c4a6d55717a72dc 731597 true true true false 19 2731815 Danni Wang 2024-12-18T08:36:18 14 Topic 1 0 731597 711980 19   Preparazione di un americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un caffè Americano si prepara versando acqua calda dall'apposito erogatore su una dose di espresso. Posizionate il portafiltro nel gruppo di erogazione e allineate l'impugnatura con il segno del "triangolo", quindi inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di  erogazione. Ruotate quindi l'impugnatura in senso antiorario verso il centro per  bloccarlo. Posizionate una tazza grande sotto le aperture di erogazione del portafiltro e dell'erogatore di acqua per l' americano. Premete prima il pulsante Americano per iniziare a preparare una tazza di espresso. Una volta terminata l'erogazione dell'espresso, l'americano verrà completato con l'aggiunta di acqua calda versata dall'erogatore di acqua per l'americano.   L'erogatore di acqua calda potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, fatela raffreddare prima.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:19 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 de7818b5598d439995f62b2b5a418c34 731598 true true true false 19 2731816 Danni Wang 2024-12-18T08:36:19 14 Topic 1 0 731598 712084 19   Preparazione ottimizzata   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La pressione è un fattore importante nella preparazione di un espresso. Il manometro indica la pressione e aiuta a monitorare l'estrazione ottimale dei vostri caffè espresso.  Vi consigliamo di regolare nuovamente i parametri di macinatura in base allo stato del manometro ogni volta che utilizzate un diverso tipo di caffè in grani.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:19 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 d34d6a0995154b5cb8fabaa507fef6f3 731599 true true true false 19 2731817 Danni Wang 2024-12-18T08:36:19 14 Topic 1 0 731599 729284 19           Per un'estrazione ottimale, dovreste ottenere un flusso regolare, una crema ricca e vellutata e un caffè dal gusto equilibrato. La pressione dovrebbe rientrare nell'intervallo ottimale.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:47 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 2272b3c9d545417292c3a38fefe03d85 731600 true true true false 19 2523242 Danni Wang 2024-05-08T01:56:47 14 Topic 1 0 731600 712035 19   Personalizzazione dei volumi predefiniti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Installate il portafiltro riempito con caffè pre-macinato pressato all'interno del gruppo di erogazione. Tenete premuto il pulsante della bevanda che desiderate personalizzare. Dopo tre secondi, la macchina entra in modalità di personalizzazione ed emette un segnale acustico. Quando la tazza contiene il volume desiderato, rilasciate i pulsanti. Una volta completata l'impostazione, la macchina emette un segnale acustico. Una volta programmato il volume di una bevanda, la macchina erogherà questo nuovo volume ogni volta che selezionerete tale bevanda.   Tenete premuto il pulsante Americano per estrarre il volume di caffè desiderato. Rilasciate il pulsante per impostare il nuovo volume di caffè. Ripetete la procedura per regolare il volume dell'acqua.   I volumi minimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 20 ml e 40 ml.   I volumi massimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 70 ml e 120 ml.   I volumi minimo e massimo per un Americano sono, rispettivamente, di 20 ml e 70 ml. I volumi minimo e massimo per l'acqua calda sono, rispettivamente, di 50 ml e 200 ml.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:47 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 42690a48c9b74ed487df5fe86b4aaaf3 731601 true true true false 19 2523243 Danni Wang 2024-05-08T01:56:47 14 Topic 1 0 731601 712037 19   Personalizzazione della temperatura del caffè   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   È possibile regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè. Potete scegliere tra tre impostazioni: caffè tiepido, caffè moderatamente caldo e caffè caldo. Più è elevata la temperatura di estrazione del caffè, più amaro risulta il caffè, mentre diminuisce l'acidità. Più è bassa la temperatura di estrazione del caffè, meno amaro risulta il caffè, mentre aumenta l'acidità. Spegnete la macchina. Tenete premuti il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Espresso per tre secondi. La macchina emetterà un segnale acustico. Premete uno dei pulsanti riportati di seguito per regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè sul livello preferito. Per regolare l'impostazione su un caffè caldo, premete il pulsante Espresso. Per regolare l'impostazione su un caffè moderatamente caldo, premete il pulsante Espresso doppio. Per regolare l'impostazione su un caffè molto caldo, premete il pulsante Americano. Una volta selezionata la temperatura corretta del caffè, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare. Se non viene spenta manualmente, la macchina si spegne automaticamente dopo 30 minuti.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 3c5221cc882643e991a0b1aa24a1aa89 731602 true true true false 19 2731809 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 14 Topic 1 0 731602 717863 19   Impostazione della durezza dell'acqua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Spegnete la macchina. Tenete premuti contemporaneamente il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Americano per tre secondi. Le spie della rimozione calcare e del pulsante di accensione/spegnimento lampeggeranno. L'impostazione predefinita è acqua dura, pertanto la spia del pulsante Americano sarà accesa. Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua media, premete il pulsante Espresso doppio. Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua dolce, premete il pulsante Espresso. Una volta selezionata la durezza dell'acqua corretta, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare.   Per valutare la durezza dell'acqua fornita dal servizio idrico locale, potete acquistare il kit per misurare la durezza dell'acqua Philips HD5085/01 presso un rivenditore locale oppure online tramite il sito Web di Philips.      Striscia per la misurazione Philips     Acqua dolce  4 punti verdi  <3 dH   Acqua media  1 punto rosso  >4 dH   Acqua media  2 punti rossi  >7 dH   Acqua dura  3 punti rossi  >14 dH   Acqua dura  4 punti rossi  >21 dH    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:48 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 cb51af53dcfc4ff99f56dfbbc7681267 731603 true true true false 19 2523245 Danni Wang 2024-05-08T01:56:48 14 Topic 1 0 731603 712038 19   Ripristino dei volumi alle impostazioni di fabbrica   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Per reimpostare il caffè Espresso: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso lampeggeranno tre volte. Per reimpostare il caffè Espresso doppio: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio lampeggeranno tre volte. Per reimpostare il caffè Americano: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano lampeggeranno tre volte. Dopo ognuna di queste tre reimpostazioni, la macchina entrerà in modalità standby.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:22 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 7799e92901404282837fcdfe15900e58 731604 true true true false 19 2731822 Danni Wang 2024-12-18T08:36:22 14 Topic 1 0 731604 712102 19   Preparazione del latte montato   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Utilizzate sempre latte conservato in frigorifero per ottenere la migliore qualità di schiuma. Preparazione Riempite una caraffa con circa 100 ml di latte per il cappuccino e circa 150 ml di latte per il latte  macchiato. Per avviare la funzione di preriscaldamento del vapore, ruotate la manopola sulla posizione del  vapore. L'indicatore del vapore inizia a lampeggiare.   Per una schiuma ottimale, non scuotete la caraffa del latte e non tenetela  diritta. Attendete circa 10-20 secondi finché l'indicatore del vapore non diventa fisso. La macchina inizia a produrre vapore. Attendete altri 5 secondi finché il vapore non si stabilizza e la condensa non viene rimossa. Quindi, ruotate la manopola del vapore su  spegnimento. Utilizzando il beccuccio della caraffa del latte come perno, ruotate l'erogatore di vapore posizionandolo a ore 3 o a ore 9 rispetto alla caraffa del latte. Aerazione Il volume d'aria introdotto durante l'aerazione determina la densità e la fluidità del latte montato. Una maggiore aerazione produce un latte montato più denso e meno fluido. Una minore aerazione produce un latte montato più fine e più fluido. Potete controllare il volume dell'aria regolando la profondità dell'erogatore di vapore rispetto alla superficie del latte e il tempo di aerazione. Muovete la caraffa del latte in alto e in basso per fare in modo che l'erogatore di vapore sia immerso di circa 5 mm sotto la superficie del latte. Per avviare la funzione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione del vapore. Dovreste sentire un "sibilo" simile allo strappo della carta, indicante che l'aerazione è corretta. Mantenete fermo l'erogatore di vapore e generate vortici nel latte.  Continuate ad aerare per 5-15 secondi. Emulsificazione L'emulsificazione determina l'uniformità e la densità del latte montato. Si consiglia di immergere l'erogatore di vapore fino a metà del latte per ottenere un latte montato uniforme. Mantenendo il beccuccio della caraffa del latte a contatto con l'erogatore di vapore, spostate lentamente la caraffa del latte verso l'alto lungo l'erogatore di vapore finché questo non si trova a circa 3 cm sotto la superficie del liquido. Tenete ferma la caraffa del latte per generare vortici continui nel latte. In questo modo l'aria introdotta in precedenza si mescolerà formando gradualmente una schiuma cremosa. Quando il fondo della caraffa del latte diventa caldo, indicando che il latte ha raggiunto la temperatura ideale (circa 60-65 °C), ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento per interrompere la produzione di latte montato.   L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.   Per motivi igienici e per evitare la formazione di residui di latte, pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo con un panno umido.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:49 Making hot water - Montecarlo 2488 c4bac3ff54c64492a10aed9e16be332f 731605 true true true false 19 2523247 Danni Wang 2024-05-08T01:56:49 14 Topic 1 0 731605 712086 19   Preparazione dell'acqua calda   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Posizionate una tazza sotto l'erogatore di vapore. Ruotate la manopola sulla posizione dell'acqua calda per far uscire acqua calda. A questo punto, la spia di vapore/acqua calda è accesa. Per interrompere l'erogazione del flusso di acqua calda, ruotate la manopola di vapore/acqua calda in posizione di spegnimento.   L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 Descaling - Montecarlo - EU 2488 8c6fb98a1767454897e1c70c5c246f97 731606 true true true false 19 2731823 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 14 Topic 1 0 731606 712087 19   Rimozione calcare   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Quando la spia di rimozione del calcare resta costantemente accesa, significa che è necessario eseguire la pulizia anticalcare della vostra macchina da caffè. Non utilizzate in alcun caso una soluzione anticalcare a base di acido solforico, cloridrico, amminosolfonico o acetico (aceto) in quanto potrebbe danneggiare il circuito dell'acqua della macchina da caffè e non rimuovere completamente il calcare. Il mancato utilizzo di una soluzione anticalcare Philips invaliderà la garanzia. Anche la mancata esecuzione della rimozione del calcare dalla macchina invaliderà la garanzia. La soluzione anticalcare non viene fornita in dotazione con macchina. Potete acquistare una soluzione anticalcare Philips presso un rivenditore locale o tramite il negozio online  ( http://www.philips.com/support). La procedura di rimozione del calcare consiste in un ciclo di decalcificazione (della durata di circa 4 minuti) e un ciclo di risciacquo (della durata di circa 3 minuti).   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 80c91c4165f84fd59fe80a88dfc4ad7f 731607 true true true false 19 2731824 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 14 Topic 1 0 731607 729289 19   Procedura di rimozione del calcare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Accendete la macchina da caffè. Rimuovete il vassoio antigoccia, svuotatelo e reinseritelo. Rimuovete il serbatoio dell'acqua e svuotatelo. Versate la soluzione anticalcare Philips (CA6700) nel serbatoio dell'acqua e riempitelo fino al livello indicato dall'icona di rimozione del calcare. Reinserite il serbatoio dell'acqua e posizionate un grande recipiente (≥1,2 l) sotto il gruppo di erogazione e sotto l'erogatore di vapore per raccogliere il  liquido. Avviare la rimozione del calcare premendo contemporaneamente i pulsanti Espresso ed Espresso doppio per tre secondi, finché non verrà emesso un segnale acustico. Lasciate erogare la soluzione anticalcare dalla macchina. Al termine, la macchina si spegnerà automaticamente. Rimuovete il serbatoio dell'acqua e sciacquatelo sotto l'acqua corrente per eliminare eventuali residui di soluzione anticalcare. Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio  stesso. Svuotate il recipiente grande e riposizionatelo sotto il gruppo di erogazione e l'erogatore di vapore per raccogliere l'acqua. Premete il pulsante di accensione/spegnimento. La spia del pulsante Espresso si accende. Premete il pulsante Espresso e lasciate erogare l'acqua dalla macchina. Al termine dell'erogazione dell'acqua, la procedura di rimozione del calcare è completata e la macchina sarà automaticamente pronta per l'uso.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:51 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 b44c3f3ff50e42b7bcada461f0c8757c 731608 true true true false 19 2523250 Danni Wang 2024-05-08T01:56:51 14 Topic 1 0 731608 712091 19   Modalità di sospensione automatica   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Se non viene utilizzata per 30 minuti, la macchina entrerà automaticamente in modalità di sospensione e tutte le spie saranno spente. Per utilizzare nuovamente la macchina, premete il pulsante di accensione/spegnimento per riavviarla.   Potete anche spegnere la macchina premendo il pulsante di accensione/spegnimento mentre è accesa.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-08T01:56:52 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 5867f8f8914c445ba352a7c6e96b5095 731609 true true true false 19 2523251 Danni Wang 2024-05-08T01:56:52 14 Topic 1 0 731609 712092 19   Pulizia e manutenzione   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Una pulizia e una manutenzione regolari mantengono la vostra macchina in condizioni ottimali e preservano a lungo il buon gusto del caffè. Fate riferimento alla tabella seguente per sapere quando e come pulire tutti i componenti rimovibili della macchina da caffè.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 5135ed86462c4b91a1474945254483e9 731610 true true true false 19 2731825 Danni Wang 2024-12-18T08:36:23 14 Topic 1 0 731610 712093 19              Componente  Quando pulire  Come pulire   Portafiltro, cestello del filtro e gruppo di erogazione  Dopo ogni utilizzo.  Risciacquate accuratamente la parte interna ed esterna del portafiltro e del cestello del  filtro.   Cestello del filtro  Quando i fori nel cestello del filtro sono ostruiti.  Utilizzate l'estremità sottile dello spillo per pulizia per liberare i fori dai  residui.    Portafiltro e cestello del filtro  Ogni mese  Utilizzate le pastiglie per la rimozione dei residui del caffè Philips per pulire il portafiltro e i cestelli del  filtro.   Erogatore di vapore  Dopo ogni utilizzo.  Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido e  spurgatelo.   Erogatore di vapore  Quando è ostruito.  Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare i fori dai residui all'estremità dell'erogatore di  vapore.   Erogatore di vapore  Ogni mese  Utilizzate il detergente per il circuito del latte Philips per pulire l'erogatore di  vapore.   Superficie della macchina da caffè  Ogni settimana.  Utilizzate un panno umido per rimuovere macchie e residui di caffè dalla parte anteriore della macchina da caffè una volta alla settimana. Non utilizzate materiali abrasivi, come lana d'acciaio o spugnette abrasive, per evitare il distacco della vernice.    Macinacaffè e uscita del caffè macinato  Ogni due settimane.  Utilizzate la spazzolina per pulire il macinacaffè e l'uscita del caffè  pre-macinato.   Contenitore caffè in grani  Ogni due settimane  Svuotate il contenitore del caffè in grani, aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.   Vassoio antigoccia  Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o quando appare l'indicazione che il "vassoio antigoccia è pieno" di colore rosso. Pulite il vassoio antigoccia una volta alla settimana.   Rimuovete il vassoio antigoccia, aggiungete una piccola quantità di detergente e sciacquatelo sotto l'acqua corrente. Potete anche lavarlo in lavastoviglie.   Serbatoio dell'acqua  Ogni settimana.  Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una vola alla settimana.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:53 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 f574f139f5ea4e939030df501914898d 731611 true true true false 19 2523253 Danni Wang 2024-05-08T01:56:53 14 Topic 1 0 731611 712094 19   Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:24 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 a025b7aa1cac421498995cad8d69b4c0 731612 true true true false 19 2731826 Danni Wang 2024-12-18T08:36:24 14 Topic 1 0 731612 712104 19   Pulizia del portafiltro e del cestello del filtro dopo ogni utilizzo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rimuovete i fondi di caffè dal portafiltro. Reinserite il portafiltro nel gruppo di erogazione. Premete il pulsante Espresso per sciacquare accuratamente con acqua calda la parte interna ed esterna del gruppo di erogazione, del portafiltro e del cestello del filtro. Risciacquate con acqua calda per rimuovere in modo efficace i residui e il grasso del caffè. Rimuovete il portafiltro dal gruppo di infusione e sciacquate il portafiltro e il cestello del filtro sotto l'acqua corrente per pulirne accuratamente le parti interne ed esterne. Asciugate i cestelli del filtro e il portafiltro prima di reinserirli.   Per evitare di danneggiare il portafiltro, non lavatelo in lavastoviglie.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:25 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 aaf9c7bffd754bf18c23a9b11e428124 731613 true true true false 19 2731827 Danni Wang 2024-12-18T08:36:25 14 Topic 1 0 731613 712105 19   Pulizia del cestello del filtro quando ostruito   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Quando il cestello del filtro è ostruito, utilizzate l'estremità sottile dello spillo per  pulizia per liberare i fori dai  residui. Potete anche utilizzare l'estremità dello spillo per pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai residui.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:55 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 d83bc01edb204b48bd393de23e9d80b6 731614 true true true false 19 2523256 Danni Wang 2024-05-08T01:56:55 14 Topic 1 0 731614 729290 19   Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Utilizzate solo pastiglie Philips per la rimozione dei residui del caffè (CA6704). Sciogliete una pastiglia Philips per la rimozione dei residui del caffè in un recipiente con acqua tiepida. Immergete i cestelli del filtro e il portafiltro nella soluzione per 20 minuti. Sciacquate accuratamente i cestelli del filtro e il portafiltro.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:55 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 09dd3c3430904474acbbb4259e950c5e 731615 true true true false 19 2523257 Danni Wang 2024-05-08T01:56:55 14 Topic 1 0 731615 712096 19   Pulizia dell'erogatore di vapore   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:56 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 de80b674a2a14092898ba83d47540b1c 731616 true true true false 19 2523258 Danni Wang 2024-05-08T01:56:56 14 Topic 1 0 731616 712106 19   Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo per igiene e per evitare l'accumulo di residui di latte. Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido subito dopo ogni utilizzo. Eseguite la funzione vapore per 5-10 secondi per espellere eventuali residui di latte. Se l'erogatore di vapore non viene pulito, il sapore del latte potrebbe alterarsi.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:56 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 34cd2e3b2eca451e8f379aa88c100de0 731617 true true true false 19 2523259 Danni Wang 2024-05-08T01:56:56 14 Topic 1 0 731617 712107 19   Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se uno dei fori all'estremità dell'erogatore di vapore è ostruito, seguite i passaggi riportati di seguito per liberarlo. Spegnete la macchina da caffè. Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare il foro dai residui all'estremità dell'erogatore di  vapore.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 daea588cf75c455d9aaf5679b51c62ef 731618 true true true false 19 2731828 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 14 Topic 1 0 731618 729296 19   Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il circuito del latte Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Versate una bustina di detergente per il circuito del latte Philips nella caraffa del latte. Riempite la caraffa con 240 ml di acqua calda. Posizionate l'erogatore di vapore nella caraffa. Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per 20  minuti. Ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per 10 secondi. Per interrompere l'erogazione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento. Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per altri 30 secondi. Ripetete i passaggi da 5 a 7 altre due volte. Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente. Riposizionate la caraffa vuota sotto l'erogatore di vapore. Ruotate nuovamente la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per altri 10 secondi per rimuovere eventuali residui della soluzione di pulizia. Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente. Pulite il tubo del vapore con un panno pulito e umido.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:57 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 7d3b0ff4c4624c05bf721c393c80ce2c 731619 true true true false 19 2523261 Danni Wang 2024-05-08T01:56:57 14 Topic 1 0 731619 712097 19   Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè pre-macinato ogni due settimane per evitare che il caffè pre-macinato blocchi l'uscita o influisca sulla macinatura. Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto prima di iniziare la pulizia. Assicuratevi che il macinacaffè possa ruotare normalmente e che non fuoriesca caffè pre-macinato dalla relativa uscita quando la funzione di macinatura è attivata. Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto. Ruotate il contenitore del caffè in grani in senso antiorario per rimuoverlo dalla  macchina da caffè. Rimuovete la ruota di macinatura  superiore e pulite quella integrata con l'apposita  spazzolina. Pulite il vano di macinatura e lo scivolo del caffè pre-macinato con l'apposita spazzolina per la pulizia del  macinacaffè. Riposizionate la ruota di macinatura  interna e il contenitore del caffè in  grani. Avviate la funzione di macinatura con il portafiltro inserito. La messa in funzione della macchina senza chicchi di caffè elimina eventuali residui di polvere di caffè dal vano di macinatura. La pulizia è completata.   Non sciacquate il macinacaffè integrato con acqua.    Se rimangono residui di polvere, ripetete il passaggio 5.    Prima di iniziare la pulizia, assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto, poiché i chicchi di caffè possono danneggiarne la struttura interna una volta rimosso.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-08T01:56:58 Warning icons - Montecarlo 2488 b678304d1671470790e93a4f8baa784d 731620 true true true false 19 2523262 Danni Wang 2024-05-08T01:56:58 14 Topic 1 0 731620 712098 19   Icone di avviso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-08T01:56:58 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 8359c06e1b0e4cc3836627863a8f3540 731621 true true true false 19 2523263 Danni Wang 2024-05-08T01:56:58 14 Topic 1 0 731621 729301 19              Icona di avviso  Soluzione      La spia di rimozione calcare/pulizia è accesa: eseguite la rimozione del calcare dalla  macchina da caffè.      La spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia: la macchina da caffè è in fase di riscaldamento.      La spia di vapore/acqua calda lampeggia in bianco: la macchina da caffè si sta riscaldando per utilizzare la funzione di acqua calda/vapore.      La spia di vapore/acqua calda lampeggia in rosso: la macchina da caffè sta segnalando che manca l'acqua. La causa potrebbe essere (1) la mancanza di acqua nel serbatoio oppure (2) l'interruzione del pompaggio dovuta a una pressione eccessiva.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-08T01:56:59 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 80de776089bd47a8ac38eb26c9567723 731622 true true true false 19 2523264 Danni Wang 2024-05-08T01:56:59 14 Topic 1 0 731622 729302 19           In questa sezione vengono riepilogati i problemi più comuni che potrebbero verificarsi con la vostra macchina da caffè. Per eventuali problemi che non possono essere risolti, contattate il centro assistenza clienti. Le informazioni di contatto si trovano sulla scheda della garanzia.    Problema  Causa  Soluzione   La macchina da caffè non si avvia.  La macchina da caffè non è collegata a una presa di corrente.  Collegate la macchina da caffè.   La macchina da caffè sembra perdere liquidi.  Il vassoio antigoccia trabocca, il che sembra indicare una perdita.  Svuotate il vassoio antigoccia.     Il serbatoio dell'acqua non è nella posizione corretta.  Riposizionate il serbatoio dell'acqua e spingetelo verso il basso nella macchina da  caffè.     Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè.  Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il  basso.     La macchina da caffè non è posizionata su una superficie piana.  Posizionate la macchina da caffè su una superficie piana per evitare che il vassoio antigoccia trabocchi.   Dopo l'avvio della macchina da caffè o durante l'erogazione esce vapore oppure si sente un sibilo o un tintinnio.  Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Questo suono è prodotto dal normale funzionamento della valvola di controllo della pressione.     La macchina da caffè fa molto rumore e non eroga caffè.  Il serbatoio dell'acqua è vuoto.  Riempite d'acqua il serbatoio.     Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè. La guarnizione sul fondo del serbatoio dell'acqua non è stata rimossa.  Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il  basso. La macchina da caffè è dotata di una guarnizione per proteggere il circuito dell'acqua. Rimuovete la guarnizione prima di utilizzare la macchina per la prima volta.   Il caffè è troppo freddo.  Una tazza fredda ridurrà la temperatura della bevanda.  Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.     L'aggiunta di latte ridurrà la temperatura della bevanda.  L'aggiunta di latte sia freddo che caldo ridurrà la temperatura del vostro caffè. Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.     La temperatura della macchina non è impostata correttamente.  Controllate l'impostazione della temperatura della macchina e impostatela sul livello più  alto.   Il caffè è troppo leggero.  Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura elevato.  Impostate il livello di macinatura su un numero  inferiore. Dovete preparare 1 o 2 tazze per ottenere un sapore diverso.     Il caffè pre-macinato non è sufficiente.  Aumentate la quantità di caffè pre-macinato utilizzando l'apposita manopola.   Il latte non fa schiuma.  Il tipo di latte utilizzato non è adatto.  La quantità e la qualità della schiuma variano a seconda del tipo di latte. Per una schiuma di buona qualità, utilizzate latte parzialmente scremato, latte intero o latte senza lattosio.     L'erogatore di vapore è ostruito.  Pulite l'erogatore di  vapore.     L'erogatore di vapore è stato inserito troppo in profondità nella caraffa del latte.  Regolate la profondità alla quale l'erogatore di vapore è stato inserito nel  latte.   Il caffè non esce o il flusso è lento.  Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura basso.  Impostate il livello di macinatura su un numero  superiore. Tenete presente che ciò potrebbe influire sul gusto del caffè.     Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.  Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.     Il cestello del filtro utilizzato non è adatto.  Utilizzate un cestello del filtro adatto a questa macchina da caffè.     Il cestello del filtro nel portafiltro è ostruito.  Utilizzate un cestello del filtro diverso per fare una prova. Se il cestello del filtro funziona normalmente, significa che il cestello del filtro originale è ostruito e deve essere  pulito.     Il beccuccio del caffè del portafiltro è ostruito.  Potete anche utilizzare l'estremità sottile dello spillo per la pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai  residui.   Il caffè fuoriesce lungo il bordo del portafiltro.  Il portafiltro non è fissato correttamente sul gruppo di erogazione.  Fissare correttamente il portafiltro sul gruppo di erogazione.     Il bordo superiore del portafiltro è sporco.  Dopo la macinatura, rimuovete eventuali residui di caffè dal bordo del portafiltro.     Il cestello del filtro non è inserito correttamente.  Inserite correttamente il cestello del filtro. Assicuratevi che il bordo del cestello non sporga oltre il bordo del portafiltro.     Sono presenti residui di caffè sulla staffa del portafiltro del gruppo di erogazione.  Pulite la staffa del portafiltro con l'apposita spazzolina.     Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.  Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.   Durante la macinatura esce sempre meno caffè pre-macinato dall'apposita uscita.  L'uscita del caffè pre-macinato è ostruita.  Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè  pre-macinato.   Il caffè pre-macinato schizza durante la macinatura.  Non è stato utilizzato l'anello dosatore.  Inserite l'anello dosatore della polvere di caffè prima di iniziare la macinatura.     La quantità di caffè macinato è eccessiva.  Prima che la macinatura termini automaticamente, premete e rilasciate il pulsante del macinacaffè per interrompere l'operazione e ridurre la quantità di caffè pre-macinato.    Il portafiltro non può essere posizionato normalmente.  Il portafiltro non è inserito correttamente nel gruppo di erogazione.  Installate il  portafiltro.     Il portafiltro non è stato serrato ruotandolo a partire dalla posizione di inserimento più a sinistra.  Installate il  portafiltro.   La quantità di caffè pre-macinato cambia.  È stato utilizzato un diverso livello di macinatura.  Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Livelli di macinatura differenti possono produrre quantità diverse di caffè pre-macinato.     È stato utilizzato un tipo diverso di chicchi.  Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi con un livello di tostatura o una marca differente producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.     Sono stati utilizzati chicchi di freschezza diversa.  Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi conservati per periodi di tempo diversi producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.   La macchina interrompe l'erogazione e la spia di acqua calda/vapore lampeggia in rosso.  Nella macchina manca l'acqua.  Riempite il serbatoio dell'acqua e riposizionatelo.    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:30 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 2be7279e78474b27a8c6fd73fc602b89 731623 true true true false 19 2731834 Danni Wang 2024-12-18T08:36:30 14 Topic 1 0 731623 731395 19   Specifiche tecniche   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Il produttore si riserva il diritto di migliorare le specifiche tecniche del prodotto. Tutte le quantità preimpostate sono approssimative.    Descrizione  Valore   Dimensioni (h x l x p)  410 x 320 x 335 mm   Peso senza imballaggio  8,0 kg   Peso con imballaggio  13,5 kg   Lunghezza cavo di alimentazione  1 m   Tipo di spina di alimentazione  Tipo Y   Potenza nominale  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Riscaldamento: 1340-1600 W, Macinatura: 150 W   Consumo in standby  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:11 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 dcfb03d846974977b79664cd75d83d53 731625 true true true false 35 2732177 Danni Wang 2024-12-19T02:00:11 14 Topic 1 0 731625 731398 35             Algunos de los accesorios son solo para modelos específicos.    A1  Tolva de granos  A10  Bandeja de goteo    A2  Tolva de granos doble  A11  Rejilla de la bandeja de goteo    A3  Mecanismo del molinillo  A13  Tapa del depósito de agua   A4  Anillo dosificador de café en polvo  A14  Depósito de agua   A5  Portafiltros  A15   Ranura para prensador   A6  Panel de control   A16  Rueda de vapor/agua caliente   A7  Horquilla receptora de molienda (posición de moler)  A17  Boquilla de agua caliente   A8  Grupo de preparación  A18  Tubo de vapor   A9  Separador del molinillo de café molido      Accesorios    A12  Pin de limpieza  A23  Cepillo de limpieza   A19  Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble)  A24  Cepillo de limpieza del molinillo   A20  Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble)  A25  Jarra de leche con sensor de temperatura   A21  Plataforma de café expreso  A26  Jarra de leche   A22  Prensador calibrado        35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:49 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 6da27189d0704bee832931e5512a0a6a 731626 true true true false 35 2520574 Danni Wang 2024-05-07T01:46:49 14 Topic 1 0 731626 731399 35   Panel de control (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Consulte la figura B para ver una descripción general de todos los botones e iconos. A continuación encontrará la descripción.    B1  On/off (encendido/apagado)  B6  Indicador de presión   B2  Piloto de descalcificación  B7  Espresso   B3  Molinillo  B8  Espresso doble   B4  Pilotos de dosis individual/doble  B9  Americano   B5  Rueda de cantidad de molienda  B10  Piloto del agua caliente/vapor    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:12 Introduction - Montecarlo - EU 2488 41c4c05523d740c0919d5c9a9afdebb6 731627 true true true false 35 2732178 Danni Wang 2024-12-19T02:00:12 14 Topic 1 0 731627 731387 35           Enhorabuena por la adquisición de una cafetera espresso Philips Barista Brew. Para aprovechar al máximo el soporte que ofrecemos, registra tu producto en  www.home.id.   Para ayudarte a empezar y aprovechar al máximo tu máquina, ofrecemos soporte en línea en  http://www.philips.com/support.   Hay varias versiones de esta cafetera espresso semiautomática, todas ellas con funciones y accesorios ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no se incluye en todas las versiones. Cada versión tiene su propio número de modelo, que encontrarás en la etiqueta de datos situada en la base de la cafetera.   Esta máquina se ha probado con café. Aunque se ha limpiado cuidadosamente, es posible que quede algún residuo de café. Le garantizamos, no obstante, que la máquina es absolutamente nueva.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:50 Before first use - Montecarlo 2488 2dc9c52e24014d90ab1bf38c3045e9fe 731628 true true true false 35 2520576 Danni Wang 2024-05-07T01:46:50 14 Topic 1 0 731628 711912 35   Antes de utilizarlo por primera vez   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:12 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 628c349fac604149b4ca4e7a15973385 731629 true true true false 35 2732179 Danni Wang 2024-12-19T02:00:12 14 Topic 1 0 731629 729281 35   1. Instalación de la tolva de granos de café y llenado del depósito de agua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Comprueba y asegúrate de que las dos flechas del molinillo estén alineadas  entre sí. Comprueba y asegúrate de que las dos marcas "I" de la base de la tolva de granos de café están alineadas entre  sí. Empuja la tolva de granos de café hacia abajo, asegúrate de que el símbolo de la tolva de granos de café está alineado con el símbolo del triángulo de la  parte superior de la cafetera y rota la tolva de granos de café  en el sentido de las agujas del reloj. Gira la tolva de granos de café para seleccionar el grado de molienda  deseado.   El molinillo y la tolva de granos de café son componentes de precisión, de modo que evita retirarlos frecuentemente después de haberlos instalado. Abre la tapa del depósito de agua, agarra el mango superior del depósito de agua y levántalo verticalmente para  extraerlo. Quita el precinto amarillo del fondo del depósito  de agua. Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito  de agua. Agarra el mango superior y vuelve a colocar el depósito de agua en la cafetera verticalmente. Cierra la tapa del depósito de  agua.   No es necesario volver a colocar el precinto amarillo que has quitado; puedes desecharlo.   Para lograr un café de calidad óptima, sugerimos cambiar el agua del depósito de agua con frecuencia.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:13 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 bd9140e7b080480bae6ebb2428dd1d14 731630 true true true false 35 2732180 Danni Wang 2024-12-19T02:00:13 14 Topic 1 0 731630 729282 35   2. Encender la máquina por primera vez   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Asegúrate de que la rueda de vapor esté en posición de  apagado. Pulsa el  botón de On/Off (encendido/apagado) para encender la cafetera. Los botones de On/Off (encendido/apagado) y Espresso se iluminarán. Coloca un recipiente debajo del tubo de agua caliente/vapor y del  grupo de preparación. Pulsa el  botón Espresso para enjuagar. Comenzará a salir agua caliente por el grupo de preparación, la boquilla de agua caliente y el tubo de vapor. Una vez que deje de salir agua, el botón de On/Off (encendido/apagado) empezará a parpadear y la cafetera se calentará.   La primera vez que la utilices, asegúrese de pulsar el botón de Espresso después de encender la cafetera para enjuagarla. Solo podrá moler granos de café o preparar café después de enjuagar la cafetera.   Durante el aclarado, el tubo de vapor se puede calentar. Para evitar el riesgo de quemaduras, déjelo enfriar antes de tocarlo.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:51 Making coffee - Montecarlo 2488 b71d359437a54af5a0436dc90949accf 731631 true true true false 35 2520579 Danni Wang 2024-05-07T01:46:51 14 Topic 1 0 731631 711916 35   Hacer café   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:51 Setting the grinder - Montecarlo 2488 737a621a6413455abf13b0a522a8bffa 731632 true true true false 35 2520580 Danni Wang 2024-05-07T01:46:51 14 Topic 1 0 731632 711961 35   Programación del molinillo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   El grado de molienda del café molido influye notablemente en la dinámica de preparación, como la presión y el flujo y, en última instancia, en el sabor del espresso. Esta cafetera ofrece 15 niveles de grado de molienda (1-15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, más finos se molerán los granos de café y más intenso será el café. Diferentes granos con distintos grados de tueste podrían requerir ajustes, lo que afectaría a la cantidad de café molido producido. Para Espresso/Americano se recomienda niveles de molienda de 1 a 4. Para recetas de café más largo (p. ej., Largo) los niveles de 5 a 10 son  óptimos.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:14 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 705ddd0fa4ca4285b2a9ed7388314b74 731633 true true true false 35 2732182 Danni Wang 2024-12-19T02:00:14 14 Topic 1 0 731633 731389 35   Selección de la cesta del filtro de pared individual o doble   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble): Las  cestas del filtro de pared doble suministradas te permiten preparar un espresso con crema aunque sea la primera vez que utilizas la cafetera y ayudan a lograr el rango de presión óptimo. Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble): Las  cestas del filtro de pared individual suministradas son como las que se utilizan en cafeteras profesionales y exigen más habilidades manuales y experiencia. Posibilitan una mayor personalización de tu café, lo cual resulta en una mejor extracción, sabor y consistencia una vez que encuentras la configuración adecuada.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:15 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 e5bbe87440f4428d9b92a15ec6ba7011 731634 true true true false 35 2732184 Danni Wang 2024-12-19T02:00:15 14 Topic 1 0 731634 731391 35   Moler granos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Selecciona una cesta del filtro de una o dos tazas. Cuando cambies la cesta del filtro, puedes hacer palanca y desprender con facilidad la cesta del filtro que esté colocada con el borde de la otra cesta del  filtro. Acopla el anillo dosificador de café en polvo en el  portafiltros. Alinea el portafiltros con el soporte del molinillo y empújalo  horizontalmente. Utiliza la rueda de Grind Amount (cantidad de molienda) para moler más o menos granos Para molienda automática, mantén pulsado el botón Grinder (molinillo) durante tres segundos para seleccionar 1 o 2 dosis. A continuación, vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo) para empezar a moler. Cuando utilices una cesta del filtro de una taza, selecciona una dosis; cuando utilices una cesta del filtro de dos tazas, selecciona dos dosis. Para detener el proceso de molienda a medio camino, simplemente vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo). Para moler el café manualmente, sujeta el portafiltros con una mano y empuja y mantén el portafiltros en el soporte hasta que se haya molido la cantidad de café necesaria.   Se recomienda utilizar entre 12 y 14 gramos de granos de café para una taza individual y entre 18 y 20 gramos para tazas dobles. Puedes utilizar una báscula electrónica para controlar la cantidad de café con precisión. Puedes utilizar la indicación "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.   Asegúrate de que la tolva de granos de café esté colocada y bloqueada antes de añadir granos de café y de utilizar la cafetera.   Solo se pueden poner granos de café tostados en la tolva de granos. No pongas granos de café sin tostar, café molido, café instantáneo ni otros materiales en la tolva de granos, ya que hacerlo puede dañar la cafetera.   Presta atención al nivel máximo de café molido durante el proceso de molienda y evita obstruir el conducto de salida del café  molido.   Diferentes granos pueden producir cantidades ligeramente distintas de café molido durante la molienda automática. Es posible que tengas que regular los ajustes de la molienda según la presión de preparación para cada tipo de  grano.   Cuando las salpicaduras de café molido empeoren visiblemente, limpia el conducto de  molienda.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:15 Tamping - Montecarlo - EU 2488 fa9748e4dba7424eb64275c84dd0df34 731635 true true true false 35 2732185 Danni Wang 2024-12-19T02:00:15 14 Topic 1 0 731635 731392 35   Prensado   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retira el portafiltros del soporte del molinillo. Retira el anillo dosificador de café en polvo del  portafiltros. Coloca el portafiltros sobre un mostrador con la base almohadillada para posibilitar un prensado sin  esfuerzo. Golpea suavemente el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya uniformemente en la cesta del  filtro. Utiliza el prensador calibrado para prensar el café molido. Asegúrate de que los granos de café no excedan la línea máxima de la cesta del filtro después de prensar. Lo ideal es que, una vez prensado, la altura del café molido quede justo por debajo de la línea máxima.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:16 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 e8d4a34ded944aec9ad73821379ad363 731636 true true true false 35 2732186 Danni Wang 2024-12-19T02:00:16 14 Topic 1 0 731636 729283 35   Preparación de un espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Inserta el portafiltros en el grupo de preparación. Alinea el portafiltros con la marca con forma de triángulo del grupo de preparación y colócalo hacia arriba dentro del grupo de  preparación. A continuación, gira el portafiltros en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para  bloquearlo. Pulsa el botón de Espresso o Double Espresso para comenzar la  preparación. Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, vuelve a pulsar el botón.   Cuando el indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea, la cafetera está en modo precalentamiento y no se puede comenzar la preparación. Cuando los indicadores de todos los botones están encendidos de forma permanente, es posible comenzar la preparación.   Después de terminar la preparación, puede haber vapor y ruido de la bomba por encima de la bandeja de goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.   Si la presión de preparación es demasiado alta, la cafetera deja de dispensar café. En este momento el indicador parpadea.   El volumen para un espresso es de unos 40 ml y para un espresso doble de unos 80 ml de forma predeterminada.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:16 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 bc6b3053a5584747a7ae2f267a808af4 731637 true true true false 35 2732187 Danni Wang 2024-12-19T02:00:16 14 Topic 1 0 731637 711980 35   Preparación del café americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un café americano se hace vertiendo agua caliente desde la boquilla de agua en un espresso. Coloca el portafiltros en el grupo de preparación, alinea el mango con la marca en forma de triángulo y colócalo boca arriba dentro del grupo de  preparación. A continuación, gira el mango en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para  bloquearlo. Coloca una taza grande bajo las aberturas de la boquilla del portafiltros y la boquilla de agua del café  americano. Pulsa el icono de café americano para empezar a preparar una taza de espresso primero. Cuando el espresso se haya hecho, la boquilla de agua del café americano verterá agua caliente en la taza para acabar de preparar el café americano.   La boquilla de agua caliente podría calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, deja que se enfríe primero.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:17 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 a7c78d86b25a413aa56c4ebd630043eb 731638 true true true false 35 2732188 Danni Wang 2024-12-19T02:00:17 14 Topic 1 0 731638 712084 35   Preparación optimizada   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La presión es un factor importante para preparar un espresso. El indicador de presión señala la presión y ayuda a monitorizar la extracción óptima del espresso. Se recomienda reajustar los parámetros de molienda según el estado del indicador de presión cada vez que utilices un tipo diferente de granos de café.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:18 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 9be57aeda24b444eae115d7113a52caf 731639 true true true false 35 2732189 Danni Wang 2024-12-19T02:00:18 14 Topic 1 0 731639 729284 35           Para una extracción óptima, debes conseguir un flujo continuo, una crema rica y aterciopelada y un café de sabor equilibrado. La presión debe estar en el intervalo óptimo.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:53 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 a2da3ca57c654522a22f1d72925f11ec 731640 true true true false 35 2520588 Danni Wang 2024-05-07T01:46:53 14 Topic 1 0 731640 712035 35   Personalizar volúmenes predeterminados   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Coloca el portafiltros con café molido prensado dentro del grupo de preparación. Mantén pulsado el botón de la bebida que deseas personalizar. Después de tres segundos, la cafetera entra en el modo de personalización y emite un pitido. Deja de pulsar el botón cuando la taza contenga el volumen deseado. La configuración se ha completado cuando oyes un pitido de la cafetera. Después de programar el volumen de una bebida, la cafetera dispensará este volumen nuevo cada vez que vuelvas a seleccionar la bebida.   Mantén pulsado el botón de Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelta el botón para fijar el nuevo volumen de café. Repite el proceso para ajustar el volumen de agua.   Los volúmenes mínimos para un espresso y un espresso doble son de 20 ml y 40 ml, respectivamente.   Los volúmenes máximos para un espresso y un espresso doble son de 70 ml y 120 ml, respectivamente.   Para el americano, el volumen mínimo y máximo de café es de 20 ml y 70 ml, respectivamente. El volumen mínimo y máximo de agua caliente es de 50 ml y 200 ml, respectivamente.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:54 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 ca0ed0d66a4245859b91a218902699a0 731641 true true true false 35 2520589 Danni Wang 2024-05-07T01:46:54 14 Topic 1 0 731641 712037 35   Personalizar la temperatura del café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   La temperatura de extracción del café se puede regular. Puedes elegir entre tres ajustes: café templado, café medio caliente y café caliente.  A mayor temperatura de extracción del café, aumentará su amargor y disminuirá la acidez.  A menor temperatura de extracción de café, disminuirá el amargor y aumentará la acidez. Apaga la cafetera. Mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso durante tres segundos. La cafetera emitirá un pitido. Pulsa uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extracción del café a tu nivel preferido. Para regular el ajuste a café templado, pulsa el botón de Espresso. Para regular el ajuste a café medio caliente, pulsa el botón Double Espresso. Para regular el ajuste a café caliente, pulsa el botón de Americano. Después de seleccionar la temperatura del café adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.  Si no apagas la máquina, esta se apagará automáticamente después de 30 minutos.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:13 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 cf6eebb4f6c040dea872ea4fdc3c7578 731642 true true true false 35 2732181 Danni Wang 2024-12-19T02:00:13 14 Topic 1 0 731642 717863 35   Ajustar la dureza del agua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Apaga la cafetera. Mantén pulsados al mismo tiempo el botón de On/Off (encendido/apagado) y el botón de Americano durante tres segundos. El piloto del botón de Descale (descalcificación) y del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadearán. El ajuste predeterminado es agua dura, de modo que el piloto del botón de Americano estará encendido. Para regular el ajuste a calidad del agua media, pulsa el botón de Double Espresso. Para regular el ajuste a calidad del agua blanda, pulsa el botón de Espresso. Después de seleccionar la dureza del agua adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.   Para evaluar la dureza del agua suministrada por su servicio de agua local, puede obtener el Water Hardness Testing Kit (kit de prueba de dureza del agua) HD5085/01 de Philips de un distribuidor cercano o en línea en el sitio web de Philips.      Tira de prueba de Philips     Agua blanda  4 puntos verdes  <3 dH   Agua media  1 punto rojo  >4 dH   Agua media  2 puntos rojos  >7 dH   Agua dura  3 puntos rojos  >14 dH   Agua dura  4 puntos rojos  >21 dH    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:54 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 5119b72a6cd841c9b287fcc7f7c0889f 731643 true true true false 35 2520591 Danni Wang 2024-05-07T01:46:54 14 Topic 1 0 731643 712038 35   Restablecer los volúmenes a los ajustes de fábrica   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Restablecer Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Espresso parpadearán tres veces. Restablecer Double Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Double Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Double Espresso parpadearán tres veces. Restablecer Americano: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Americano simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Americano parpadearán tres veces. Después de cada uno de estos tres procesos de restablecimiento, la cafetera pasará al modo de espera-preparada.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2023-11-30T10:07:28 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 014274e6ef8340f7a9b0b7674f8126d7 712035 true true true false 0 2461993 Danni Wang 2024-01-29T12:25:43 6 Topic 1 0 712035 -1 1   Customizing default volumes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Install the portafilter with tamped ground coffee inside the brewing head. Press and hold the button of the drink you want to customize. After three seconds, the machine enters the customization mode and emits a beep. Stop holding the buttons when the cup contains the desired volume. The setting is complete when you hear one beep from the machine. After you have programmed the volume for a drink, the machine will dispense this new volume each time you select the drink again.   Press and hold the Americano button to extract the desired coffee volume. Release to set the new coffee volume. Repeat for water volume adjustment.   The minimum Espresso and Double Espresso volumes are 20 ml and 40 ml, respectively.   The maximum Espresso and Double Espresso volumes are 70 ml and 120 ml, respectively.   For Americano, the minimum and maximum volume of coffee is 20 ml and 70 ml respectively. The minimum and maximum volume of hot water is 50 ml and 200 ml respectively.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-11-30T12:16:18 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 5950d15a77df43e0bf51b101bde971e3 712037 true true true false 0 2468629 Danni Wang 2024-02-28T05:40:50 6 Topic 1 0 712037 -1 1   Customizing coffee temperature   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   It is possible to adjust the coffee extraction temperature. You can choose from three settings: warm coffee, medium hot coffee, hot coffee. At a higher coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will increase and the acidity will decrease. At a lower coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will decrease and the acidity will increase. Turn off the the machine. Press and hold the On/Off button and the Espresso button for three seconds. The machine will emit a beep sound. Press one of the buttons below to adjust the coffee extracting temperature setting to your preferred level. To adjust the setting to warm coffee, press the Espresso button To adjust the setting to medium hot coffee, press the Double Espresso button. To adjust the setting to hot coffee, press the Americano button. Once the right temperature of coffee is selected, press the On/Off button to confirm. If you do not switch off the machine yourself, it will switch off automatically after 30 minutes.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-01-19T02:35:31 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 169a0d2de10c45ceb975e5d33905129d 717863 true true true false 0 2725509 Danni Wang 2024-12-06T03:19:58 6 Topic 1 0 717863 -1 1   Setting water hardness   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Turn off the machine. Press the On/Off button and the Americano button at the same time for three seconds. The Descale and the On/Off button light will blink. The default is hard water, so the Americano button light will be on. To adjust the setting to medium water quality, press the Double Espresso button. To adjust the setting to soft water quality, press the Espresso button. Once the right hardness of the water is selected, press the On/Off button to confirm.   To assess the water hardness supplied by your local water service, you can obtain the Philips Water Hardness Testing Kit HD5085/01 from a nearby supplier or online through the Philips website.      Test strip Philips     Soft water  4 green dots  <3 dH   Medium water  1 red dot  >4 dH   Medium water  2 red dots  >7 dH   Hard water  3 red dots  >14 dH   Hard water  4 red dots  >21 dH   0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-11-30T12:30:51 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 6648d352839446c9939eceb9fda71682 712038 true true true false 0 2462004 Danni Wang 2024-01-29T12:26:28 6 Topic 1 0 712038 -1 1   Resetting volumes to factory defaults   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reset Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Espresso buttons will flash three times. Reset Double Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Double Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Double Espresso buttons will flash three times. Reset Americano: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Americano buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Americano buttons will flash three times. After each of these three resets, the machine will go to standby-ready mode.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2023-12-02T13:37:02 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 e3f957f1b2bd412fafbc6a4723760876 712102 true true true false 0 2725505 Danni Wang 2024-12-06T03:19:57 6 Topic 1 0 712102 -1 1   Making milk froth   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Always use milk coming directly from the fridge for the best foam quality. Preparation Fill a milk jug with about a quarter of milk (100 ml) for cappuccino and to about a third (150 ml) of milk for latte  macchiato. Rotate the knob to the steam position t start steam  preheating. The steam indicator starts flashing.   For an optimal frothing result, do not shake the milk jug and do not hold the milk jug  upright. Wait for about 10-20 seconds until the steam indicator becomes solid on. The machine starts to release steam. Wait for another 5 seconds until the steam is stable and condensed removed. Then, turn off the  steam. Rotate the steam wand with the milk jug spout as a pivot and place it at 3 o’clock or 9 o’clock direction of the milk jug. Aerating The volume of air introduced during aerating determines the thickness and fluidity of the milk froth. More aerating results in a thicker layer of froth with less fluidity. Less aerating results in a thinner froth with better fluidity. You can control the volume of air by adjusting the depth of the steam wand relative to the milk surface and the aerating time. Move the milk jug up and down along the milk to make the milk jug spout to dip the steam wand about 5mm below the liquid surface. Rotate the hot water/steam knob to the steam position to start the steam function. You should hear a ‘hissing’ sound similar to tearing paper, indicating the aerating is appropriate. Keep the steam wand still and create whirlpools.  Keep aerating for 5-15 seconds Emulsifying Emulsifying determines how uniform and dense the milk froth is. It is advisable to dip the steam wand to half of the milk to ensure uniform milk froth. While keeping the milk jug spout in contact with the steam wand, slowly move the milk jug up along the steam wand until the steam wand is about 3 cm below the liquid surface. Hold the milk jug still to create whirlpools continuously. This will blend in the previously introduced air to form creamy froth gradually. When the bottom of the milk jug becomes hot, indicating the milk has reached the ideal temperature (around 60-65℃), rotate the hot water/steam knob to the off position to stop frothing milk.   The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.   Clean the steam wand each time you use it with a damp cloth, for hygiene reasons and to avoid the build-up of milk residues.  0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2023-12-01T11:33:22 Making hot water - Montecarlo 2488 87c92e57a22c42899089c3569b6ed004 712086 true true true false 0 2462000 Danni Wang 2024-01-29T12:26:26 6 Topic 1 0 712086 -1 1   Making hot water   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Place a cup under the steam wand. Rotate the knob to the hot water position to turn on hot water. At this time, the steam/hot water light is on. To stop the hot water flow, rotate the steam/hot water knob to the off position.   The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.  0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2023-12-01T11:39:21 Descaling - Montecarlo - EU 2488 40e3fbd49a234884a22e32bb7b5b68f8 712087 true true true false 0 2725498 Danni Wang 2024-12-06T03:19:36 6 Topic 1 0 712087 -1 1   Descaling   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   When the descale light is on, it is time to descale your coffee machine. Under no circumstances should sulfuric, hydrochloric, aminosulfonic or acetic acid (vinegar) based descaler be used, as this may damage the water circuit in the coffee machine and may not completely remove limescale. Failure to use Philips descaler will void the warranty. Failure to descale the machine will also void the warranty. The descaler is not supplied with the machine. You can purchase Philips descaler from a local supplier or online store  ( http://www.philips.com/support). The descaling procedure includes one descaling cycle (≈ 4 minutes) and one rinsing cycle (≈ 3 minutes).  0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2023-12-01T12:09:28 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 f211726f086e4ff48c2d70654407de18 712091 true true true false 0 2461982 Danni Wang 2024-01-29T12:25:41 6 Topic 1 0 712091 -1 1   Automatic sleep mode   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   If the machine is not operated for 30 minutes, it will enter the sleep mode automatically, with all the indicators turned off. To use the machine again, press the On/Off button to restart it.   You can also turn off the machine by pressing the On/Off button while it's powered-on.  0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2023-12-01T12:13:44 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 ff0764bd73294f88b1203b17341fc30f 712092 true true true false 0 2444421 Danni Wang 2023-12-21T06:27:04 6 Topic 1 0 712092 -1 1   Cleaning and maintenance   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Regular cleaning and maintenance will keep your coffee machine in optimal condition and serve tasty coffee for a long time. See the table below for details about when and how to clean all the removable parts of the coffee machine.  0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2023-12-01T12:20:13 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 6d8cbac5d30a4f1d8c7b44b9e061a780 712093 true true true false 0 2725489 Danni Wang 2024-12-06T03:19:35 6 Topic 1 0 712093 -1 1              Part  When to clean  How to clean   Portafilter, filter basket and brewing head  After each use.  Thoroughly rinse the inside and outside of the portafilter and filter  basket.   Filter basket  When the holes in the filter basket are clogged.  Use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the  holes.    Portafilter and filter basket  Every month  Use the Philips coffee oil remover tablets to clean the portafilter and filter  baskets.   Steam wand  After each use.  Wipe the steam wand with a damp cloth and  purge.   Steam wand  When clogged.  Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the holes on the end of the steam  wand.   Steam wand  Every month  Use the Philips milk circuit cleaner to clean the steam  wand.   Coffee machine surface  Every week.  Clean the coffee stains and coffee residue on the front of the coffee machine every week with a damp cloth. Do not use abrasive materials like steel wool or scouring pads, as this may result in peeling of paint.    Grinder and ground coffee outlet  Every two weeks.  Use the cleaning brush to clean the grinder and ground coffee  outlet.   Bean hopper  Every two weeks  Empty the bean hooper, add a small amount of fragrance-free detergent, and rinse it under the tap.   Drip tray  Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.Clean the drip tray every week.   Remove the drip tray, add a small amount of detergent, and rinse it under the tap.You can also clean it in a dishwasher.   Water tank  Every week.  Rinse the water tank under tap every week.   0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-01T12:39:35 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 3f53920eb37146a8ae1fff91c769e0ee 712094 true true true false 0 2461990 Danni Wang 2024-01-29T12:25:43 6 Topic 1 0 712094 -1 1   Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-02T14:13:33 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 17251f482a814b68b470753db0d2be72 712104 true true true false 0 2725495 Danni Wang 2024-12-06T03:19:36 6 Topic 1 0 712104 -1 1   Cleaning the portafilter and filter basket after each use   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Remove coffee ground from the portafilter. Insert the portafilter into the brewing head again. Press the Espresso button to thoroughly rinse the inside and outside of the brewing head, portafilter and filter basket with hot water. Rinse with hot water can effetely to remove the residue and coffee grease. Remove the portafilter from the brewing head and rinse the portafilter and filter basket under tap to thoroughly clean their insides and outsides. Dry the filter baskets and the portafilter before placing them back.   Do not wash the portafilter in a dishwasher, as it may damage the portafilter.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-02T14:15:06 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 20b2cdfec51a40919e9e2b715643b62d 712105 true true true false 0 2725494 Danni Wang 2024-12-06T03:19:36 6 Topic 1 0 712105 -1 1   Cleaning the filter basket when clogged   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   When the filter basket is clogged, use the thin end of the cleaning  pin to clear residue from the  holes. You can also use the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the portafilter.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-01T14:42:12 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 13c5e0b4b9e347ae8907690df0afdb1d 712096 true true true false 0 2444427 Danni Wang 2023-12-21T06:27:05 6 Topic 1 0 712096 -1 1   Cleaning the steam wand   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-02T14:56:01 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 81e1c825f37847af82874557fc0b7cd4 712106 true true true false 0 2444428 Danni Wang 2023-12-21T06:27:05 6 Topic 1 0 712106 -1 1   Cleaning the steam wand after each use   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Clean the steam wand after each use to keep it clean and prevent milk residue buildup. Wipe the steam wand with a damp cloth immediately after each use. Run the steam function for 5-10 seconds to expel milk residue. Failure to clean the steam wand may affect the taste of milk.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-02T14:57:09 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 7341fbdeb80a428f9a900b5d530a0317 712107 true true true false 0 2450674 Danni Wang 2024-01-08T08:43:57 6 Topic 1 0 712107 -1 1   Cleaning the steam wand when clogged   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   When any hole at the end of the steam wand is clogged, follow the steps below to unclog it. Turn off the coffee machine. Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the hole on the end of the steam  wand.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-01T15:12:46 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 d6dce079da3c4aee89ca716d3f123cb6 712097 true true true false 0 2461987 Danni Wang 2024-01-29T12:25:42 6 Topic 1 0 712097 -1 1   Cleaning the grinder and ground coffee outlet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Clean the grinder and ground coffee outlet every two weeks to prevent ground coffee from clogging the outlet or affecting grinding. Ensure the bean hopper is empty before starting cleaning. Ensure that the grinder can rotate normally and no ground coffee comes out of the ground coffee outlet when the grinding function is activated. Check and ensure that the bean hopper is empty. Rotate the bean hopper counterclockwise to remove it from the coffee  machine. Remove the top grinding  wheel and clean the built-in grinding wheel with the cleaning  brush. Clean the grinding chamber and ground coffee chute with the grinder cleaning  brush. Place back the internal grinding  wheel and bean  hopper. Start the grinding function with the inserted portafilter. Allowing the machine to run without coffee beans to clear any remaining powder residue from the grinding chamber. Cleaning is complete.   Do not rinse the built-in grinder with water.    If there is still powder residue, repeat step 5.    Before starting cleaning, ensure that the bean hopper is empty, as coffee beans can damage the internal structure of the bean hopper when you remove it.   0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2023-12-01T15:27:04 Warning icons - Montecarlo 2488 cdabe1492f0a4df8af049a6fa9fca12a 712098 true true true false 0 2444449 Danni Wang 2023-12-21T06:27:40 6 Topic 1 0 712098 -1 1   Warning icons   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   3430 Danni Wang 2024-04-09T02:26:44 42579 2488 479e6e7350504e2789e5387560026bdb 729357 true true true false 0 2494057 Danni Wang 2024-04-09T02:30:04 11 Topic 1 0 729357 0 1              0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   62 Danni Wang 2024-04-12T06:55:19 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 08d1b9ebcbb54afe9352625114d6b821 731398 true true true false 0 2725504 Danni Wang 2024-12-06T03:19:57 6 Topic 1 0 731398 -1 1             Some of the accessories are for specific types only.    A1  Bean hopper  A10  Drip tray    A2  Double bean hopper  A11  Drip tray grid    A3  Grinder burr  A13  Water tank lid   A4  Powder ring  A14  Water tank   A5  Portafilter  A15   Tamper slot   A6  Control panel   A16  Steam/Hot water knob   A7  Ground receiving bracket (grind position)  A17  Hot water spout   A8  Brewing head  A18  Steam wand   A9  Grind powder separator      Accessories    A12  Cleaning pin  A23  Cleaning brush   A19  Dual walled filter basket (single or double cup)  A24  Grinder cleaning brush   A20  Single walled filter basket (single or double cup)  A25  Milk jug with temperature strip   A21  Espresso stand  A26  Milk jug   A22  Calibrated tamper       0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-04-12T07:16:28 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 061d13286ffb4b459fb0b0a385e07875 731399 true true true false 0 2499585 Danni Wang 2024-04-15T11:18:49 6 Topic 1 0 731399 -1 1   Control panel (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Refer to figure B for an overview of all buttons and icons. Below you find the description.    B1  On/Off  B6  Pressure gauge   B2  Descale light  B7  Espresso   B3  Grinder  B8  Double Espresso   B4  Single/Double dose lights  B9  Americano   B5  Grind amount knob  B10  Hot water/Steam light   0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-04-12T06:25:43 Introduction - Montecarlo - EU 2488 ea2896500bd041f8b3c1df12fbf97fdc 731387 true true true false 0 2725503 Danni Wang 2024-12-06T03:19:37 6 Topic 1 0 731387 -1 1           Congratulations on your purchase of a Philips Barista Brew Espresso machine! To fully benefit from the support that we offer, please register your product at  www.home.id.   To help you get started and to get the best out of your machine, we offer online support at  http://www.philips.com/support.   There are multiple versions of this semi-automatic espresso machine, which have slightly different features and accessories. For example, the milk jug with temperature strip is not included in all versions. Each version has its own type number, which you can find on the data label located on the bottom of the machine.   This machine has been tested with coffee. Although it has been carefully cleaned, there may be some coffee residues left. We guarantee, however, that the machine is absolutely new.  0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T01:54:08 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 c23276636c034c7bba80edbb9203f264 729281 true true true false 0 2725482 Danni Wang 2024-12-06T03:18:53 6 Topic 1 0 729281 -1 1   1. Installing the bean hopper and filling the water tank   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Check and ensure that the two arrows on the grinder align with each  other. Check and ensure that the two "I" marks on the bean hopper base align with each  other. Press downward the bean hopper, ensure that the lock symbol on the bean hopper aligns with the triangle symbol on the machine  top, and rotate the bean hopper  clockwise. Rotate the bean hopper to select your desired  coarseness.   The grinder and bean hopper are precision components, so avoid frequently removing them after installation. Open the water tank lid, grip the top handle of the water tank, and lift it vertically to remove  it. Remove the yellow sealing strip from the bottom of the water  tank. Fill the water tank to the maximum level indicated on the water  tank. Grip the top handle and place the water tank back onto the machine vertically. Close the water tank  lid.   The removed yellow sealing strip does not need to be reinstalled; you may discard it.   For best coffee quality, we suggest to frequently change water in the water tank.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-04-08T01:56:26 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 c09f1dfa495848799dc570a137f890ad 729282 true true true false 0 2725483 Danni Wang 2024-12-06T03:18:53 6 Topic 1 0 729282 -1 1   2. Switching on the machine for the first time   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Make sure the steam knob is in the off  position. Press the On/Off  button to switch on the machine. On/Off and Espresso buttons will light up. Place a bowl under the hot water/steam wand and the brewing  head. Press the Espresso  button to flush. Hot water will begin to flow out of the brewing head, hot water spout  and the steam wand. After the water stops dispensing, the On/Off button starts blinking and the machine will heat up.   At first time use, make sure to press the Espresso button after turning on the machine to rinse it. You can only grind coffee beans or brew coffee after rinsing the machine.   During the flushing , the steam wand may become hot. To avoid the risk of being burnt, let it cool down before touching it.   0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-12T06:32:04 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 5545dad19a3f44558acc21b3bc99ffe8 731389 true true true false 0 2725488 Danni Wang 2024-12-06T03:19:35 6 Topic 1 0 731389 -1 1   Choosing between the single and dual walled filter basket   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dual walled filter basket (single or double cup): The supplied dual walled filter  baskets allow you to brew an espresso with crema even when using the machine for the first time, and support achieving the optimal pressure range. Single walled filter basket (single or double cup): The supplied single walled filter  baskets are like those used in professional machines and require more manual skills and experience. They allow for greater customization of your coffee, resulting in improved extraction, taste and consistency once you find the right setup.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-12T06:38:58 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 1480caf242c9459f8b79c6911f83f417 731391 true true true false 0 2725500 Danni Wang 2024-12-06T03:19:37 6 Topic 1 0 731391 -1 1   Grinding beans   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Choose a single cup or double cup filter basket. When changing the filter basket, you can easily pry off the installed filter basket with the edge of the other filter  basket. Attach the powder ring onto the  portafilter. Align the portafilter with the grinder bracket and push it  horizontally. Use the Grind Amount knob to grind more or less beans For automatic grinding, long press the Grinder button for three seconds to select 1x or 2x dose. Then press the Grinder button once again to start grinding. When using a single cup filter basket, select a 1x dose; when using a double cup filter basket, select a 2x dose. To stop the grinding process midway, simply press the Grinder button again. For manual grinding, hold the portafilter with one hand and press and hold the portafilter into the bracket until the required amount of coffee is ground.   It is recommended to use 12-14 grams of beans for a single cup, and 18-20 grams for double cups. You may use an electronic scale for precise control of the coffee amount. You can use the "Max" indication on the filter basket as a rough measure.   Make sure the bean hopper is properly installed and locked before adding coffee beans and using the machine.   Only roasted coffee beans are allowed in the bean hopper. Do not put raw coffee beans, coffee powder, instant coffee or other materials in the bean hopper, as it may damage the coffee machine.   Pay attention to the maximum level of ground coffee during grinding and avoid clogging the ground coffee  outlet.   Different beans may yield slightly different amounts of ground coffee in automatic grinding. You may need to adjust the grinding settings based on the actual brewing pressure for each type of  bean.   When splattering of ground coffee visibly worsens, clean the grinding  chute.   0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-12T06:40:58 Tamping - Montecarlo - EU 2488 528aa987ae3f463a8667fe84fa8cd43c 731392 true true true false 0 2725510 Danni Wang 2024-12-06T03:19:58 6 Topic 1 0 731392 -1 1   Tamping   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Remove the portafilter from the grinder bracket. Remove the powder ring from the  portafilter. Position the portafilter on a countertop with its padded bottom to enable effortless  tamping. Gently tap the portafilter several times to make the ground coffee distribute evenly in the filter  basket. Use the calibrated tamper to tamp the ground coffee. Make sure the coffee grounds do not exceed the maximum line in the filter basket after tamping. Ideally, after tamping the height of the coffee powder is right below the maximum line.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T02:02:02 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 873ae1124a35461ca6035d70ee927734 729283 true true true false 0 2725485 Danni Wang 2024-12-06T03:18:53 6 Topic 1 0 729283 -1 1   Brewing Espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Insert the portafilter into the brewing head. Align the portafilter with the "triangle" mark on the brewing head and place it upward inside the brewing  head. Then, rotate the portafilter counterclockwise to the center to lock  it. Press the Espresso or Double Espresso button to start  brewing. To stop dispensing before the machine is finished, press the button again.   When the On/Off button indicator flashes, the machine is in the preheating mode and brewing cannot be started. When all button indicators are solid on, brewing can be started.   After brewing is completed, there may be steam and pump noise above the drip tray. This is normal and indicates that the machine is depressurizing.   When the brewing pressure is too high, the machine will stop dispensing coffee. At this time, the indicator keeps flashing.   The Espresso volume is about 40 ml and Double Espresso volume about 80 ml by default.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T02:04:45 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 e38682f4efe44b06a0b58518954784bd 729284 true true true false 0 2732317 Danni Wang 2024-12-19T07:04:01 6 Topic 1 0 729284 -1 1   Optimal extraction   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   For an optimal extraction you should get a steady flow, a rich and velvety crema and balanced flavor coffee. The pressure should be at the optimal range.    0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T02:09:09 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 fe1ea95f820646b8a3575dba65751ad5 729289 true true true false 0 2725499 Danni Wang 2024-12-06T03:19:36 6 Topic 1 0 729289 -1 1   Descaling procedure   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Turn on the coffee machine. Remove the drip tray, empty water in it and put it back. Remove the water tank and empty water in it. Pour the Philips descaler (CA6700) into the water tank, and fill it to the descale level (descale icon printed on the water tank). Reinsert the water tank, and position a large bowl (≥1.2 L) under the brewing head and steam wand for liquid  collection. Initiate descaling by simultaneously pressing the Espresso and Double Espresso buttons for three seconds, acknowledging the beep. Let the machine dispense descaler. Once finished, the machine will power off automatically. Remove the water tank and clean any remaining descaler solution by rinsing it with fresh water. Fill the water tank to the maximum level indicated on the water  tank. Empty the large bowl and place it back under the brewing head and steam wand for water collection. Press the On/Off button. The Espresso button light turns on. Press the Espresso button and let the machine dispense water. Once the machine has finished dispensing water, the descaling procedure is complete, and the machine will automatically be ready to brew.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T02:17:14 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 57204726f2934633a3e60b741d9cb0a1 729290 true true true false 0 2499594 Danni Wang 2024-04-15T11:19:29 6 Topic 1 0 729290 -1 1   Cleaning the portafilter and filter baskets monthly   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Only use Philips coffee oil remover tablets (CA6704). Dissolve a Philips coffee oil remover tablet in a bowl of lukewarm water. Soak the filter baskets and portafilter in the solution for 20 minutes. Thoroughly rinse the filter baskets and portafilter.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-04-08T02:33:11 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 bcb4419f259f4245a8904ae03180b3f6 729296 true true true false 0 2725496 Danni Wang 2024-12-06T03:19:36 6 Topic 1 0 729296 -1 1   Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Add one sachet of Philips milk circuit cleaner to the milk jug. Fill the milk jug with 240 ml hot water. Position the steam wand in the jug. Let the steam wand soak in the jug for 20  minutes. Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate for 10 seconds. Turn the hot water/steam knob to the off position to stop the steam function. Let the steam wand soak in the jug for another 30 seconds. Repeat steps 5 to 7 two more times. Empty the jug and rinse it thoroughly. Place the empty jug back under the steam wand. Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate again for 10 seconds to flush out any residue of the cleaning solution. Empty the jug and rinse it thoroughly. Clean the steam tube with a clean damp cloth.  0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-04-08T02:42:34 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 e0a2540c6391446084e2848b537e2625 729301 true true true false 0 2499596 Danni Wang 2024-04-15T11:19:37 6 Topic 1 0 729301 -1 1              Warning icon  Solution      The descaling/cleaning indicator is on: Descale the coffee  machine.      The On/Off button indicator flashes: The coffee machine is heating up.      The steam/hot water indicator flashes white: The coffee machine is heating up to use the hot water/steam function.      The steam/hot water indicator flashes red: The coffee machine is indicating a lack of water. The cause may be 1. lack of water in the water tank; or 2. pumping stopped due to overpressure.    28 HISTCOMMENT changa 'MAX indication' to 'maximum indication' 0 0 false false 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-04-08T02:54:43 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 b8fa3cef3841438380ee76b2f03e6ad0 729302 true true true false 0 2499597 Danni Wang 2024-04-15T11:19:38 6 Topic 1 0 729302 -1 1           This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the coffee machine. For any problem that cannot be solved, please contact your local customer service center. The contact information is provided on the warranty card.    Problem  Cause  Solution   The coffee machine does not start.  The coffee machine is not connected to a power outlet.  Plug in the coffee machine   The coffee machine appears to be leaking.  The drip tray is overflowing, which appears to be a leak.  Empty the drip tray.     The water tank is not in the correct position.  Re-insert the water tank and push it down into the coffee  machine.     The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine.  Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down  firmly.     The coffee machine is not placed on a level surface.  Place the coffee machine on a level surface to prevent liquid in the drip tray from overflowing.   There is steam coming out or a hissing or rattling sound after the coffee machine is started or during brewing.  This is normal. The pressure relief valve produces this sound during its normal operation.     The coffee machine makes a lot of noise and cannot brew coffee.  There is no water in the water tank.  Fill the water tank with water.     The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine. The sealing ring at the bottom of the water tank is not removed.  Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down  firmly. The coffee machine is provided with a sealing ring to protect the water loop. Remove the sealing ring before first use.   The coffee is too cold.  A cold cup will lower the temperature of your drink.  Preheat the cup by rinsing it with hot water.     Adding milk will lower the temperature of your drink.  Whether you add hot or cold milk, it will lower the temperature of your coffee. Preheat the cup by rinsing it with hot water.     The temperature of the machine is not set properly.  Check the temperature setting of the machine and set it to the highest  level.   The coffee is too weak.  The grinder is set to high coarseness.  Set the coarseness level to a smaller  number. You have to brew 1 to 2 cups before achieving a different taste.     The ground coffee is not enough.  Increase the quantity by using the Grind Amount knob.   The milk does not froth.  The type of milk used is not suitable.  The quantity and quality of froth varies depending on the type of milk. For good frothing, use semi-skimmed milk, whole milk or lactose-free milk.     The steam wand is clogged.  Clean the steam  wand.     The steam wand is dipped too deep in the milk carafe.  Adjust the depth the steam wand is dipped in the  milk.   The coffee is not flowing out or the flow is slow.  The grinder is set to low coarseness.  See the coarseness level to a larger  number. Please be noted that this may affect the taste of your coffee.     There is too much ground coffee in the filter basket.  Reduce the ground coffee in the filter basket by using the Grind amount knob.     The filter basket used is not suitable.  Use a filter basket suitable for this coffee machine.     The filter basket in the portafilter is clogged.  Use a different filter basket for testing. If the filter basket works normally, it indicates that the original filter basket is clogged and should be  cleaned.     The coffee spout of the portafilter is clogged.  You can also use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the  portafilter.   Coffee flows along the edge of the portafilter.  The portafilter is not properly secured on the brewing head.  Secure the portafilter properly on the brewing head.     The upper edge of the portafilter is dirty.  After grinding, remove any coffee residues from the edge of the portafilter.     The filter basket is not inserted properly.  Insert the filter basket properly. Ensure that its edge does not protrude beyond the brew handle's edge.     There is coffee residue on the portafilter bracket of the brewing head.  Clean the ground portafilter bracket with the cleaning brush.     There is too much ground coffee in the filter basket.  Reduce the amount of the ground coffee in the filter basket using the Grind amount knob.   Less and less ground coffee comes out of the output during grinding.  The ground coffee outlet is clogged.  Clean the grinder and ground coffee  outlet.   Ground coffee splatters during grinding.  The powder ring is not used.  Install the powder ring before grinding.     There is too much grinding.  Before the grinding ends automatically, press and release the Grinder button to end it to reduce the amount of ground coffee.    The portafilter cannot be installed normally.  The portafilter is not properly snapped into the brewing head.  Install the  portafilter.     The portafilter is not tightened by rotating from the leftmost insertion position.  Install the  portafilter.   The amount of ground coffee changes.  A different coarseness level is used.  This is normal. Different coarseness levels may result in different amounts of ground coffee.     A different type of beans is used.  This is normal. Beans of different roast degrees or brands yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.     Beans of a different freshness are used.  This is normal. Beans stored for different time yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.   The machine stops brewing and the steam/hot water indicator flashes red.  The machine is out of water.  Fill the water tank and place it back.   0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-04-12T06:50:29 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 7dc98f4ce3b64b768a4a39dfc3854c7c 731395 true true true false 0 2527408 Danni Wang 2024-05-10T06:31:50 6 Topic 1 0 731395 -1 1   Technical specifications   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   The manufacturer reserves the right to improve the technical specifications of the product. All the preset quantities are approximate.    Description  Value   Size (h x w x d)  410 x 320 x 335 mm   Weight without packaging  8.0 kg   Weight with packaging  13.5 kg   Power cord length  1 m   Power plug type  Type Y   Power rating  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Heating: 1340-1600 W, Grinding: 150 W   Standby power  < 0.5 w   0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
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   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:20 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 493a8f7cee114d29a8bade4a75e8944d 731644 true true true false 35 2732194 Danni Wang 2024-12-19T02:00:20 14 Topic 1 0 731644 712102 35   Hacer espuma de leche   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Utiliza siempre leche sacada directamente del frigorífico para lograr una espuma de la mejor calidad. Preparación Llena una jarra de leche hasta alrededor de 100 ml de leche para un cappuccino y hasta aproximadamente 150 ml de leche para un latte  macchiato. Gira la rueda hasta la posición de vapor para iniciar el precalentamiento del  vapor. El indicador de vapor empieza a parpadear.   Para un resultado de espumado óptimo, no agites la jarra de leche ni la sostengas  en vertical. Espera entre 10 y 20 segundos hasta que la luz del indicador de vapor se vuelva fija. La máquina empieza a soltar vapor. Espera otros 5 segundos hasta que el vapor se haya estabilizado y la condensación se haya eliminado. A continuación, apaga el  vapor. Gira el tubo de vapor con la boquilla de la jarra de leche como pivote y colócalo en la dirección de las 3 o las 9 horas de la jarra de leche. Aireación El volumen de aire introducido durante la aireación determina el espesor y la fluidez de la leche espumada. Una mayor aireación produce una capa de espuma más gruesa con menos fluidez. Una menor aireación produce una espuma más fina con mejor fluidez. Puedes controlar el volumen de aire ajustando la profundidad del tubo de vapor con respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireación. Mueve la jarra de leche hacia arriba y hacia abajo con la leche para que la jarra de leche sumerja el tubo de vapor unos 5 mm por debajo de la superficie del líquido. Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de vapor para iniciar la función de vapor. Oirás un silbido similar al de rasgar papel, que indica que la aireación es adecuada. Mantén estable el tubo de vapor y crea remolinos.  Mantén la aireación durante 5-15 segundos Emulsionado El emulsionado determina cuán uniforme y densa será la leche espumada. Se recomienda sumergir el tubo de vapor a la mitad de la leche para garantizar una leche espumada uniforme. Mientras mantienes la boquilla de la jarra de leche en contacto con el tubo de vapor, mueve lentamente la jarra de leche a lo largo del tubo de vapor hasta que este quede unos 3 cm por debajo de la superficie líquida. Mantén inmóvil la jarra de leche para crear remolinos de forma continua. De esta manera se mezclará el aire introducido previamente y formará una espuma cremosa de forma gradual. Cuando la parte inferior de la jarra de leche se caliente, lo que indica que la leche ha alcanzado la temperatura ideal (de 60 a 65 °C), gira la rueda del agua caliente/vapor hasta la posición de apagado para dejar de espumar leche.   El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.   Limpie el tubo de vapor cada vez que lo use con un paño húmedo, por razones de higiene y para evitar la acumulación de residuos de leche.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:55 Making hot water - Montecarlo 2488 ab647da36e0345a39eb71a09c6b4d6cb 731645 true true true false 35 2520593 Danni Wang 2024-05-07T01:46:55 14 Topic 1 0 731645 712086 35   Hacer agua caliente   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Coloca una taza debajo del tubo de vapor. Gira la rueda a la posición de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, el piloto del vapor/agua caliente está encendido. Para detener el agua caliente, gira la rueda del vapor/agua caliente a la posición de apagado.   El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:21 Descaling - Montecarlo - EU 2488 bdf38a2595b2421baaac401531033421 731646 true true true false 35 2732195 Danni Wang 2024-12-19T02:00:21 14 Topic 1 0 731646 712087 35   Descalcificar   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Cuando el piloto de Descale (descalcificación) permanece iluminado, es necesario descalcificar la cafetera. No utilices en ningún caso descalcificadores a base de ácido sulfúrico, ácido clorhídrico, ácido aminosulfónico o ácido acético (vinagre), ya que pueden dañar el circuito de agua de la cafetera y no eliminar completamente la cal. No utilizar el descalcificador de Philips anulará la garantía. No descalcificar la cafetera también anulará la garantía. No se suministra ningún descalcificador con la cafetera. Puedes comprar un descalcificador Philips a tu distribuidor local o bien en la tienda en línea  ( http://www.philips.com/support). El proceso de eliminación de los depósitos de cal incluye un ciclo de descalcificación (unos 4 minutos de duración) y un ciclo de enjuagado (unos 3 minutos de duración).   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:21 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 61b10c1fe8484a4691e6662895b6749b 731647 true true true false 35 2732196 Danni Wang 2024-12-19T02:00:21 14 Topic 1 0 731647 729289 35   Procedimiento de descalcificación   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Enciende la cafetera. Retira la bandeja de goteo, vacía el agua y vuelve a colocarla en su sitio. Extrae el depósito de agua y vacía el agua que contenga. Vierte el descalcificador de Philips (CA6700) en el depósito de agua y llénalo de agua hasta el nivel de descalcificación (el icono de descalcificación impreso en el depósito de agua). Vuelve a insertar el depósito de agua y coloca un recipiente grande (≥1,2 l) bajo el grupo de preparación y el tubo de vapor para recoger el  líquido. Inicia la descalcificación pulsando simultáneamente el botón de Espresso y el de Double Espresso durante tres segundos, hasta que oigas un pitido. La cafetera dispensará el descalcificador. Una vez haya finalizado, la cafetera se apagará automáticamente. Extrae el depósito de agua y retira los restos de solución descalcificadora enjuagándolo con agua limpia. Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito  de agua. Vacía el recipiente grande y vuelve a colocarlo bajo el grupo de preparación y del tubo de vapor para recoger el agua. Pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado). El piloto del botón de Espresso se iluminará. Pulsa el botón de Espresso y deja que la cafetera dispense agua. Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, el procedimiento de descalcificación habrá finalizado y la cafetera estará lista automáticamente para preparar café.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:56 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 36bf88e0db7f4487a24efa8331091189 731648 true true true false 35 2520596 Danni Wang 2024-05-07T01:46:56 14 Topic 1 0 731648 712091 35   Modo reposo automático   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Si pasan 30 minutos sin que la cafetera esté en funcionamiento, pasará al modo reposo automáticamente y todos los indicadores se apagarán. Para volver a utilizar la cafetera, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para volver a encenderla.   También es posible apagar la cafetera pulsando el botón de On/Off (encendido/apagado) cuando está encendida.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:46:56 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 4ea00b92fc6f44339c6d01dbb95c2ef5 731649 true true true false 35 2520597 Danni Wang 2024-05-07T01:46:56 14 Topic 1 0 731649 712092 35   Limpieza y mantenimiento   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Si limpias y realizas el mantenimiento de la cafetera con regularidad, se mantendrá en condiciones óptimas y podrás preparar un sabroso café durante mucho tiempo. Consulta la tabla siguiente para ver información detallada de cuándo y cómo limpiar las piezas desmontables de la cafetera.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 9cf34a77dab746c099f79735f41b1822 731650 true true true false 35 2732197 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 14 Topic 1 0 731650 712093 35              Pieza  Cuándo se debe limpiar  Cómo se debe limpiar   Portafiltros, cesta del filtro y grupo de preparación  Después de cada uso.  Enjuaga minuciosamente el interior y el exterior del portafiltros y de la cesta del  filtro.   Cesta del filtro  Cuando los orificios de la cesta del filtro estén obstruidos.  Utiliza el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos de los  orificios.    Portafiltros y cesta del filtro  Cada mes  Utiliza el limpiador de aceite de café de Philips para limpiar el portafiltros y las cestas del  filtro.   Tubo de vapor  Después de cada uso.  Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo y  púrgalo.   Tubo de vapor  Cuando esté obstruido.  Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos de los orificios en el extremo del tubo de  vapor.   Tubo de vapor  Cada mes  Utiliza el limpiador del circuito de leche de Philips para limpiar el tubo de  vapor.   Superficie de la cafetera  Todas las semanas.  Limpia las manchas de café y los residuos de café del frontal de la cafetera todas las semanas con un paño húmedo. No utilices materiales abrasivos como lana de acero o estropajos, ya que esto puede hacer que se desprenda la pintura.    Molinillo y conducto de salida del café molido  Cada dos semanas.  Utiliza el cepillo de limpieza para limpiar el molinillo y el conducto de salida del café  molido.   Tolva de granos  Cada dos semanas  Vacía la tolva de granos, añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancia y enjuágala bajo el grifo.   Bandeja de goteo  Vacía la bandeja de goteo todos los días o cuando se encienda el indicador rojo de "bandeja de goteo llena". Limpia la bandeja de goteo todas las semanas.   Retira la bandeja de goteo, añade una pequeña cantidad de detergente y enjuágala bajo el grifo. También puedes lavarla en el lavavajillas.   Depósito de agua  Todas las semanas.  Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo todas las semanas.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 ab9673ca3c074eb0b8d68b4c68ea8431 731652 true true true false 35 2732198 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 14 Topic 1 0 731652 712104 35   Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retira los granos de café del portafiltros. Vuelve a insertar el portafiltros en el grupo de preparación. Pulsa el botón de Espresso para enjuagar minuciosamente el interior y el exterior del grupo de preparación, el portafiltros y la cesta del filtro con agua caliente. Aclarar con agua caliente puede eliminar eficazmente los residuos y la grasa del café. Extrae el portafiltros del grupo de preparación y enjuaga el portafiltros y la cesta del filtro bajo el grifo para limpiar bien el interior y exterior. Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos en la cafetera.   No laves el portafiltros en el lavavajillas, ya que ello podría dañar el portafiltros.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 309352c0a1f5417ab08cd7d04dcadaba 731653 true true true false 35 2732199 Danni Wang 2024-12-19T02:00:22 14 Topic 1 0 731653 712105 35   Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utiliza el extremo más fino del  pin de limpieza para retirar los residuos de los  orificios. También puedes utilizar el pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del portafiltros.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 c679aee4396645379bcfcd585665e81e 731654 true true true false 35 2520602 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 14 Topic 1 0 731654 729290 35   Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Utiliza exclusivamente las pastillas de limpieza de aceite de café de Philips (CA6704). Disuelve una pastilla de limpieza de aceite de café de Philips en un cuenco con agua tibia. Sumerge las cestas del filtro y el portafiltros en la solución durante 20 minutos. Enjuaga minuciosamente las cestas del filtro y el portafiltros.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 011660b68063403c94955291a2c3387d 731655 true true true false 35 2520603 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 14 Topic 1 0 731655 712096 35   Limpieza del tubo de vapor   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 0cb485a5e9a947789b5b15a472453f9f 731656 true true true false 35 2520604 Danni Wang 2024-05-07T01:46:58 14 Topic 1 0 731656 712106 35   Limpieza del tubo de vapor después de cada uso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpia el tubo de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar que se acumulen residuos de leche. Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo inmediatamente después de cada uso. Activa la función de vapor entre 5 y 10 segundos para expulsar los residuos de leche. No limpiar el tubo de vapor puede afectar al sabor de la leche.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 61d6a73028964a499a6fed6eff85107d 731657 true true true false 35 2520605 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 14 Topic 1 0 731657 712107 35   Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cuando un orificio en el extremo del tubo de vapor esté obstruido, sigue los pasos que figuran a continuación para desatascarlo. Apaga la cafetera. Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos del orificio del extremo del  tubo de vapor.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:23 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 0975d16b60974c649e9b15092d8189a9 731658 true true true false 35 2732200 Danni Wang 2024-12-19T02:00:23 14 Topic 1 0 731658 729296 35   Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vierte un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche. Llena la jarra de leche con 240 ml de agua caliente. Coloca el tubo de vapor en la jarra. Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra durante 20  minutos. Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y deja que la función de vapor opere durante 10 segundos. Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de apagado para detener la función de generación de vapor. Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra otros 30 segundos. Repite los pasos 5 a 7 dos veces más. Vacía la jarra y enjuágala bien. Vuelve a colocar la jarra vacía bajo el tubo de vapor. Vuelve a girar la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y vuelve a dejar que la función de vapor opere durante 10 segundos para enjuagar cualquier residuo de la solución de limpieza. Vacía la jarra y enjuágala bien. Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo limpio.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 3a7757fef8d04210a1e06f74d21d5715 731659 true true true false 35 2520607 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 14 Topic 1 0 731659 712097 35   Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpia el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para impedir que el café molido obstruya el conducto de salida del café molido o afecte a la molienda. Asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía antes de comenzar la limpieza. Asegúrate de que el molinillo pueda girar con normalidad y que no salga café molido por el conducto de salida de café molido cuando la función de molienda esté activada. Comprueba la tolva de granos de café y asegúrate de que esté vacía. Gira la tolva de granos de café en sentido contrario a las agujas del reloj para extraerla de la  cafetera. Retira la  rueda de molienda superior y limpia la rueda de molienda integrada con el  cepillo de limpieza. Limpia la cámara de molienda y el conducto de salida del café molido con el  cepillo de limpieza del molinillo. Vuelve a colocar la  rueda de molienda interna y la  tolva de granos de café. Inicia la función de molienda con el portafiltros insertado. Deja que la cafetera funcione sin granos de café para eliminar los residuos de café molido que pudieran quedar en la cámara de molienda. La limpieza ha finalizado.   No enjuagues el molinillo integrado con agua.    Si siguen quedando residuos de café molido, repite el paso 5.    Antes de comenzar la limpieza, asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía, ya que los granos de café pueden dañar la estructura interna de la tolva de granos de café cuando se extrae.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 Warning icons - Montecarlo 2488 d796f25a7c3e4ebe8ae1595c184da41f 731660 true true true false 35 2520608 Danni Wang 2024-05-07T01:46:59 14 Topic 1 0 731660 712098 35   Iconos de advertencia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:00 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 a401ae30ec6f4f3c8ec585b48e801963 731661 true true true false 35 2520609 Danni Wang 2024-05-07T01:47:00 14 Topic 1 0 731661 729301 35              Icono de advertencia  Solución      El indicador de descalcificación/limpieza está encendido: Descalcifica la  cafetera.      El indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea: La cafetera se está calentando.      El indicador de vapor/agua caliente parpadea en blanco: La cafetera se está calentando para usar la función de agua caliente/vapor.      El indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo: La cafetera está indicando una falta de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el depósito de agua; o 2. se ha detenido el bombeo a causa de un exceso de presión.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:00 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 ecc8b456215948cebc9e52328224152f 731662 true true true false 35 2520610 Danni Wang 2024-05-07T01:47:00 14 Topic 1 0 731662 729302 35           Este capítulo resume los problemas más comunes que pueden surgir al usar la cafetera. Para cualquier problema que no puedas resolver, ponte en contacto con tu centro local de atención al cliente. Los datos de contacto están disponibles en la tarjeta de la garantía.    Problema  Causa  Solución   La cafetera no se enciende.  La cafetera no está conectada a una toma de corriente.  Enchufa la cafetera   Parece que la cafetera pierde líquido.  La bandeja de goteo está rebosando, lo cual parece una pérdida de líquido.  Vacía la bandeja de goteo.     El depósito de agua no está en la posición correcta.  Vuelve a colocar el depósito de agua en la  cafetera y empújalo hacia abajo.     El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera.  Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo  firmemente hacia abajo.     La cafetera no está sobre una superficie plana.  Coloca la cafetera sobre una superficie plana para impedir que el líquido de la bandeja de goteo rebose.   Sale vapor o se oye un silbido o un ruido de vibración después de encender la cafetera o durante la preparación del café.  Esto es normal. Este sonido se debe al funcionamiento normal de la válvula de control de la presión.     La cafetera hace mucho ruido y no puede preparar café.  No hay agua en el depósito de agua.  Llene el depósito con agua.     El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera. No se ha retirado el precinto del fondo del depósito de agua.  Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo  firmemente hacia abajo. La cafetera se suministra con un precinto para proteger el circuito del agua. Retira el precinto antes de usarla por primera vez.   El café está demasiado frío.  Una taza fría reducirá la temperatura de la bebida.  Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.     Añadir leche reducirá la temperatura de la bebida.  Tanto si añades leche caliente como fría, reducirá la temperatura del café. Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.     La temperatura de la cafetera no está bien configurada.  Comprueba el ajuste de temperatura de la cafetera y fíjalo en el  nivel más alto.   El café es demasiado flojo.  El molinillo está configurado a un nivel de molienda alto.  Ajusta el nivel de molienda a un  número inferior. Tienes que preparar 1 o 2 tazas para lograr un sabor diferente.     El café molido no es suficiente.  Aumenta la cantidad utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).   La máquina no produce espuma de leche.  El tipo de leche utilizado no es adecuado.  La cantidad y la calidad de la espuma varía según el tipo de leche. Para obtener una buena espuma, utiliza leche semidesnatada, leche entera o leche sin lactosa.     El tubo de vapor está obstruido.  Limpia el  tubo de vapor.     El tubo de vapor está demasiado insertado en la jarra de leche.  Ajusta la profundidad a la que el tubo de vapor está insertado en la  leche.   El café no sale o el flujo es lento.  El molinillo está configurado a un nivel de molienda bajo.  Ajusta el nivel de molienda a un  número más alto. Ten en cuenta que esto puede afectar al sabor del café.     Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.  Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).     La cesta del filtro utilizada no es adecuada.  Utiliza una cesta del filtro adecuada para esta cafetera.     La cesta del filtro que hay en el portafiltros está obstruida.  Utiliza otra cesta del filtro distinta a modo de prueba. Si la cesta del filtro funciona con normalidad, esto indica que la cesta del filtro original está obstruida y se debe  limpiar.     La boquilla de café del portafiltros está obstruida.  También puedes utilizar el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del  portafiltros.   Sale café por el borde del portafiltros.  El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.  Inserta el portafiltros correctamente en el grupo de preparación.     El borde superior del portafiltros está sucio.  Después de moler el café, quita todos los residuos de café del borde del portafiltros.     La cesta del filtro no está bien insertada.  Inserta la cesta del filtro correctamente. Asegúrate de que el borde no sobresale por encima del borde del portafiltros.     Hay residuos de café en la horquilla del portafiltros del grupo de preparación.  Limpia el portafiltros con el cepillo de limpieza.     Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.  Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).   Cada vez sale menos café molido por el conducto de salida durante la molienda.  El conducto de salida del café molido está obstruido.  Limpia el molinillo y el  conducto de salida del café molido.   El café molido salpica durante la molienda.  No se está usando el anillo dosificador de café en polvo.  Coloca el anillo dosificador de café en polvo antes de empezar a moler el café.     Se está moliendo demasiado café.  Antes de que la molienda finalice automáticamente, pulsa y suelta el botón Grinder (molinillo) para detener el proceso y reducir la cantidad de café molido.    No se puede instalar el portafiltros con normalidad.  El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.  Instala el  portafiltros.     No se ha apretado el portafiltros girando desde la posición de inserción más a la izquierda.  Instala el  portafiltros.   La cantidad de café molido cambia.  Se está utilizando un nivel de molienda diferente.  Esto es normal. Diferentes niveles de molienda pueden resultar en cantidades distintas de café molido.     Se está utilizando un tipo diferente de granos.  Esto es normal. Los granos de diferentes grados de tueste o marcas producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.     Se están utilizando granos de diferente frescura.  Esto es normal. Los granos almacenados durante tiempos diferentes producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.   La máquina deja de preparar café y el indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo.  La cafetera se ha quedado sin agua.  Llena el depósito de agua y vuelve a colocarlo.    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:27 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 08f0603aae784859b86e05bbb8790919 731663 true true true false 35 2732206 Danni Wang 2024-12-19T02:00:27 14 Topic 1 0 731663 731395 35   Especificaciones técnicas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades predefinidas son aproximadas.    Descripción  Valor   Dimensiones (al x an x l)  410 x 320 x 335 mm   Peso sin embalaje  8,0 kg   Anchura con embalaje  13,5 kg   Longitud del cable de alimentación  1 m   Tipo de enchufe de alimentación  Tipo Y   Potencia nominal  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Calentamiento: 1340-1600 W, Molido: 150 W   Potencia en modo de espera  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:48 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 add52c3bd16147b080b84a196b5671cd 731665 true true true false 27 2731837 Danni Wang 2024-12-18T08:36:48 14 Topic 1 0 731665 731398 27             Alguns dos acessórios são apenas para modelos específicos.    A1  Depósito de grãos  A10  Tabuleiro de recolha de pingos    A2  Depósito de grãos duplo  A11  Grelha do tabuleiro de recolha de pingos    A3  Mós do moinho  A13  Tampa do depósito de água   A4  Anel de dosagem  A14  Depósito de água   A5  Porta-filtros  A15   Encaixe para o prensador   A6  Painel de controlo   A16  Botão de vapor/água quente   A7  Suporte para receber café moído (posição de moagem)  A17  Bico de distribuição de água quente   A8  Grupo de preparação  A18  Tubo de vapor   A9  Separador de café moído      Acessórios    A12  Agulha de limpeza  A23  Escova de limpeza   A19  Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas)  A24  Escova de limpeza do moinho   A20  Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas)  A25  Recipiente de leite com indicador de temperatura   A21  Suporte expresso  A26  Recipiente do leite   A22  Prensador calibrado        35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:19 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 e701262d90f64199a0b7c862c90565d1 731666 true true true false 27 2520614 Danni Wang 2024-05-07T01:47:19 14 Topic 1 0 731666 731399 27   Painel de controlo (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Consulte a figura B para obter uma vista geral de todos os botões e ícones. Abaixo, encontra a descrição.    B1  Ligar/desligar  B6  Indicador de pressão   B2  Luz de descalcificação  B7  Expresso   B3  Moinho  B8  Expresso duplo   B4  Luzes de dose individual/dupla  B9  Americano   B5  Botão da quantidade de café moído  B10  Luz de água quente/vapor    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:49 Introduction - Montecarlo - EU 2488 21d3b45fa43c4b088e57fcc0cfb5a941 731667 true true true false 27 2731838 Danni Wang 2024-12-18T08:36:49 14 Topic 1 0 731667 731387 27           Parabéns pela compra de uma máquina de café expresso Philips Barista Brew. Para beneficiar de todo o suporte que oferecemos, registe o produto em  www.home.id.   Para ajudar a começar e a tirar o máximo partido da sua máquina, oferecemos suporte online em  http://www.philips.com/support.   Existem várias versões desta máquina de café expresso semiautomática, cada uma com acessórios e características ligeiramente diferentes. Por exemplo, o recipiente do leite com indicador de temperatura não está incluído em todas as versões. Cada versão tem o seu próprio número de modelo, que pode encontrar na etiqueta de dados que se encontra na parte inferior da máquina.   Esta máquina foi testada com café. Embora tenha sido limpa cuidadosamente, poderá conter alguns resíduos de café. No entanto, garantimos que é totalmente nova.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:20 Before first use - Montecarlo 2488 fbf1ce708eec4eb49b88175636aab444 731668 true true true false 27 2520616 Danni Wang 2024-05-07T01:47:20 14 Topic 1 0 731668 711912 27   Antes da primeira utilização   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:49 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 7e995e6acd354144b66ef7d3722f611a 731669 true true true false 27 2731839 Danni Wang 2024-12-18T08:36:49 14 Topic 1 0 731669 729281 27   1. Instalar o depósito de grãos e encher o depósito de água   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Certifique-se de que as duas setas do moinho estão alinhadas  uma com a outra. Certifique-se de que as duas marcas "I" na base do depósito de grãos estão  alinhadas. Pressione o depósito de grãos, certifique-se de que o símbolo de bloqueio no depósito de grãos está alinhado com o símbolo de triângulo na parte superior da  máquina e rode o depósito de grãos  no sentido dos ponteiros do relógio. Rode o depósito de grãos para selecionar a moagem  desejada.   O moinho e o depósito de grãos são componentes de precisão, pelo que se deve evitar retirá-los frequentemente após a respetiva instalação. Abra a tampa do depósito de água e puxe o depósito para cima pela pega superior para o  retirar. Retire a fita amarela vedante da parte inferior do depósito de  água. Encha o depósito de água até à indicação de nível  máximo. Segure o depósito de água pela pega e volte a colocá-lo na máquina, na vertical. Feche a tampa do depósito de  água.   Não é preciso voltar a colocar a fita amarela vedante removida. Pode deitá-la fora.   Para obter café da melhor qualidade, sugerimos que renove frequentemente a água do depósito de água.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 3e46d2bc682d414e874e03e0189d8be9 731670 true true true false 27 2731840 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 14 Topic 1 0 731670 729282 27   2. Ligar a máquina pela primeira vez   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Certifique-se de que o botão de vapor se encontra na posição de  desligado. Prima o botão On/Off  (Ligar/desligar) para ligar a máquina. Os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) acendem-se. Coloque uma taça sob o tubo de água quente/vapor e o grupo de  preparação. Prima o botão Espresso  (Expresso) para enxaguar. Começará a sair água quente pelo grupo de preparação, pelo bico de água quente e pelo tubo de vapor. Quando deixar de sair água, o botão On/Off (Ligar/desligar) começa a piscar e a máquina começará a aquecer.   Na primeira utilização, certifique-se de que prime o botão Expresso depois de ligar a máquina para a enxaguar. Só pode moer grãos de café ou preparar café depois de enxaguar a máquina.   Durante o enxaguamento, o tubo de vapor pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:21 Making coffee - Montecarlo 2488 2e5e71e54f2e423aa8ab5369abafc2e7 731671 true true true false 27 2520619 Danni Wang 2024-05-07T01:47:21 14 Topic 1 0 731671 711916 27   Fazer café   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:21 Setting the grinder - Montecarlo 2488 564325098ca74257815b0ca7a3059763 731672 true true true false 27 2520620 Danni Wang 2024-05-07T01:47:21 14 Topic 1 0 731672 711961 27   Regular o moinho   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   A moagem do café influencia significativamente a dinâmica da preparação, como a pressão e o fluxo de água e, consequentemente, o sabor do café expresso. Esta máquina oferece 15 níveis de moagem (1 a 15). Quanto mais baixa for a definição de moagem, mais finos os grãos de café serão moídos e mais forte será o café. Pode ser preciso ajustar para diferentes grãos, com graus de torra diferentes, o que afeta a quantidade de café moído produzido. Para café expresso/americano, recomendam-se os níveis de moagem 1 a 4. Para cafés maiores (por exemplo, Lungo), os níveis 5 a 10 são os  melhores.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 8b35ff1990104907ad88bd20ad06f84d 731673 true true true false 27 2731842 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 14 Topic 1 0 731673 731389 27   Escolher entre o filtro de parede simples e dupla   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas): Os filtros de parede  dupla fornecidos permitem preparar um café expresso com espuma mesmo da primeira vez que utilizar a máquina e ajudam a atingir o intervalo de pressão ideal. Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas): Os filtros de parede  simples fornecidos são idênticos aos utilizados nas máquinas profissionais e requerem mais experiência e prática manual. Permitem uma maior personalização do café, o que resulta em melhor extração, sabor e consistência quando se encontra a composição certa.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:51 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 16327152383d403fab4aa68ce761edcc 731674 true true true false 27 2731844 Danni Wang 2024-12-18T08:36:51 14 Topic 1 0 731674 731391 27   Moer o café em grão   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Escolha um filtro de uma ou duas chávenas. Ao mudar o filtro, pode retirar facilmente o filtro que está colocado com o rebordo do outro  filtro. Coloque o anel de dosagem no  porta-filtros. Alinhe o porta-filtros com o suporte do moinho e empurre-o na  horizontal. Utilize o botão Grind Amount (Quantidade de café moído) para moer uma maior ou menor quantidade de grãos de café Para uma moagem automática, mantenha o botão Grinder (Moinho) premido durante três segundos para selecionar 1 ou 2 doses. Em seguida, prima o botão Grinder (Moinho) uma vez para começar a moer. Ao utilizar um filtro de uma chávena, selecione 1 dose; ao utilizar um filtro de duas chávenas, selecione 2 doses. Para parar o moinho a meio do processo, basta premir novamente o mesmo botão. Para uma moagem manual, pressione o porta-filtros contra o suporte até obter a quantidade necessária de café moído.   Recomenda-se a utilização de 12-14 gramas de café em grão para uma chávena individual e 18-20 gramas para duas chávenas. Pode utilizar uma balança eletrónica para controlar a quantidade de café com precisão. Pode utilizar a indicação "Max" do filtro como medida aproximada.   Certifique-se de que o depósito de grãos de café está corretamente instalado e bloqueado antes de adicionar grãos de café e utilizar a máquina.   Apenas pode colocar café em grão torrado no depósito de grãos. Não coloque café cru, café moído, café instantâneo ou outros materiais no depósito de grãos, pois pode danificar a máquina de café.   Preste atenção ao nível máximo de café moído durante a moagem e evite obstruir a saída de  café moído.   Na moagem automática, grãos diferentes podem produzir quantidades ligeiramente diferentes de café moído. Poderá ser necessário ajustar as definições de moagem com base na pressão de preparação real para cada tipo de  grão.   Quando a dispersão de café moído aumentar visivelmente, limpe a saída de  café moído.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:52 Tamping - Montecarlo - EU 2488 5590ef4f9a52420e8a96e5bcb1f51331 731675 true true true false 27 2731845 Danni Wang 2024-12-18T08:36:52 14 Topic 1 0 731675 731392 27   Prensar o café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retire o porta-filtros do suporte do moinho. Retire o anel de dosagem do  porta-filtros. Pouse o porta-filtros numa bancada, com a parte almofadada, para poder prensar  facilmente. Bata suavemente no porta-filtro várias vezes para que o café moído se distribua uniformemente no  filtro. Utilize o prensador calibrado para prensar o café moído. Certifique-se de que os grãos de café não excedem a linha máxima no filtro após a prensagem. Idealmente, após a prensagem, a altura do pó de café está diretamente abaixo da linha máxima.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:52 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 74d469fd5a3b41d19140048b0a536986 731676 true true true false 27 2731846 Danni Wang 2024-12-18T08:36:52 14 Topic 1 0 731676 729283 27   Preparar um café expresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Introduza o porta-filtros no grupo de preparação. Alinhe o porta-filtros com a marca de "triângulo" no grupo de preparação e introduza-o no  mesmo. Em seguida, rode o porta-filtros no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o  bloquear. Prima o botão Espresso (Expresso) ou Double Espresso (Expresso duplo) para iniciar a  preparação. Para parar a distribuição antes de a máquina terminar, prima o botão novamente.   Quando a luz do botão On/Off (Ligar/desligar) piscar, a máquina está no modo de pré-aquecimento e não é possível iniciar a preparação. Quando todos os botões estiverem acesos, a preparação pode ser iniciada.   Após terminada a preparação, poderá haver vapor e ruído da bomba sobre o tabuleiro de recolha de pingos. Isto é normal e indica que a máquina está a despressurizar.   Quando a pressão de preparação for demasiado elevada, a máquina para de distribuir café. Nesse momento, o indicador mantém-se intermitente.   Por predefinição, o volume do café expresso é 40 ml e o do café expresso duplo é 80 ml.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 a08519ad14a848bf8db04cc9871c80e1 731677 true true true false 27 2731847 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 14 Topic 1 0 731677 711980 27   Preparar um café americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Um café americano é obtido adicionando água quente através da saída de água quente a um café expresso. Coloque o porta-filtros no grupo de preparação e alinhe a pega com a marca de "triângulo" e introduza-o no sentido ascendente, dentro do grupo de  preparação. Em seguida, rode a pega no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o centro para o  bloquear. Coloque uma chávena grande por baixo das saídas do bico de distribuição do porta-filtros e do bico de distribuição de água para café  Americano. Prima o botão Americano para iniciar primeiro a preparação de uma chávena de expresso. Após a preparação do expresso terminar, é adicionada água quente através do bico de distribuição de água para café Americano, para terminar este café.   A saída de água quente pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer primeiro.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 c137cb861a274ab99ffcbeaaa0466c6e 731678 true true true false 27 2731848 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 14 Topic 1 0 731678 712084 27   Preparação otimizada   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   A pressão é um fator importante na preparação de um café expresso. O manómetro indica a pressão e ajuda a controlar a extração ideal dos seus expressos.  Sempre que utilizar tipos de café em grão diferentes, recomenda-se o reajuste dos parâmetros de moagem com base no estado do manómetro.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 2b1dc614ea2744ae8acb797063cdd350 731679 true true true false 27 2731849 Danni Wang 2024-12-18T08:36:53 14 Topic 1 0 731679 729284 27           Para uma extração ideal, deve obter um fluxo constante, uma espuma rica e aveludada, e um café de sabor equilibrado. A pressão deve estar no intervalo ideal.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:23 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 5eb28d9258d14db498dc48ac25ac1f65 731680 true true true false 27 2520628 Danni Wang 2024-05-07T01:47:23 14 Topic 1 0 731680 712035 27   Personalizar os volumes predefinidos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Coloque o porta-filtros com café moído e prensado no grupo de preparação. Mantenha premido o botão da bebida que pretende personalizar. Após três segundos, a máquina entra no modo de personalização e emite um sinal sonoro. Solte os botões quando a chávena tiver o volume pretendido. A regulação está concluída quando a máquina emitir um sinal sonoro. Após programar o volume de uma bebida, a máquina distribuirá o novo volume sempre que selecionar a bebida novamente.   Mantenha premido o botão Americano para extrair o volume de café desejado. Solte para definir o novo volume de café. Repita o procedimento para ajustar o volume de água.   Os volumes mínimos do café expresso e do café expresso duplo são 20 ml e 40 ml, respetivamente.   Os volumes máximos do café expresso e do café expresso duplo são 70 ml e 120 ml, respetivamente.   No caso do café americano, os volumes mínimo e máximo são 20 ml e 70 ml, respetivamente. Os volumes mínimo e máximo de água quente são 50 ml e 200 ml, respetivamente.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:24 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 f5934ef8f8c54041b8d1f8cb3e227ac7 731681 true true true false 27 2520629 Danni Wang 2024-05-07T01:47:24 14 Topic 1 0 731681 712037 27   Personalizar a temperatura do café   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   É possível ajustar a temperatura de extração do café. Pode escolher uma de três definições: café morno, café meio-quente e café quente.  Uma temperatura de extração mais elevada torna o café mais amargo e menos ácido.  Uma temperatura de extração mais baixa torna o café menos amargo e mais ácido. Desligue a máquina. Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Espresso (Expresso) durante três segundos. A máquina emite um sinal sonoro. Prima um dos botões abaixo para ajustar a definição de temperatura de extração do café de acordo com a sua preferência. Para ajustar a definição para café morno, prima o botão Espresso (Expresso). Para ajustar a definição para café meio-quente, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo). Para ajustar a definição para café quente, prima o botão Americano. Uma vez selecionada a temperatura certa do café, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.  Se não desligar a máquina pessoalmente, esta desliga-se automaticamente após 30 minutos.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 4cf1493ba4214458a8b4973b2809f300 731682 true true true false 27 2731841 Danni Wang 2024-12-18T08:36:50 14 Topic 1 0 731682 717863 27   Definir a dureza da água   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Desligue a máquina. Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Americano em simultâneo durante três segundos. As luzes de descalcificação e do botão On/Off (Ligar/desligar) começam a piscar. A predefinição é água dura, pelo que a luz do botão Americano estará acesa. Para ajustar a definição para água de dureza média, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo). Para ajustar a definição para água mole, prima o botão Espresso (Expresso). Uma vez selecionada a dureza certa da água, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.   Para avaliar a dureza da água fornecida pelo serviço de abastecimento de água local, pode adquirir o Kit de teste de dureza da água HD5085/01 da Philips num fornecedor próximo ou online, através do website da Philips.      Tira de teste da Philips     Água macia  4 pontos verdes  <3 dH   Água com dureza média  1 ponto vermelho  >4 dH   Água com dureza média  2 pontos vermelhos  >7 dH   Água dura  3 pontos vermelhos  >14 dH   Água dura  4 pontos vermelhos  >21 dH    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:24 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 470cb7ba8f2048c9a3f4d0de2de52ed3 731683 true true true false 27 2520631 Danni Wang 2024-05-07T01:47:24 14 Topic 1 0 731683 712038 27   Repor as definições de fábrica dos volumes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Repor o café expresso: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) piscarão três vezes. Repor o café expresso duplo: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) piscarão três vezes. Repor o café Americano: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano piscarão três vezes. Após cada uma destas três reposições, a máquina entra no modo de espera.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:55 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 17fcf4bf07544f1a8d82d4c82759dcc5 731684 true true true false 27 2731854 Danni Wang 2024-12-18T08:36:55 14 Topic 1 0 731684 712102 27   Preparar leite espumado   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Utilize sempre leite retirado diretamente do frigorífico para obter a melhor qualidade de espuma. Preparação Encha um recipiente de leite com até 100 ml de leite para um cappuccino e com até 150 ml de leite para um latte  macchiato. Rode o botão para a posição de vapor para iniciar o pré-aquecimento do  vapor. O indicador de vapor começa a piscar.   Para um resultado otimizado na preparação de espuma de leite, não agite o recipiente do leite e não o segure  na vertical. Aguarde cerca de 10-20 segundos até o indicador de vapor ficar fixo. A máquina começa a libertar vapor. Aguarde mais 5 segundos até o vapor estar estável e a condensação ser removida. Em seguida, desligue o  vapor. Rode o tubo de vapor com o bico do recipiente do leite como pivô e coloque-o na direção das 3 ou 9 horas do relógio, em relação ao recipiente de leite. Aeração O volume de ar introduzido durante a aeração determina a espessura e a fluidez do leite espumado. Mais aeração resulta numa camada mais espessa de espuma com menos fluidez. Menos aeração resulta numa espuma mais fina com melhor fluidez. Pode controlar o volume de ar ao ajustar a profundidade do tubo de vapor em relação à superfície do leite e ao tempo de aeração. Mova o recipiente do leite para cima e para baixo pelo leite, para que o bico do recipiente do leite mergulhe no tubo de vapor cerca de 5 mm abaixo da superfície do líquido. Rode o botão de água quente/vapor para a posição de vapor para iniciar a função de vapor. Deverá ouvir um som de "assobio" semelhante a rasgar papel, o que indica que a aeração é a adequada. Mantenha o tubo de vapor fixo e crie remoinhos.  Continue a efetuar a aeração durante 5-15 segundos Emulsão A emulsão determina a uniformidade e densidade do leite espumado. É aconselhável mergulhar o tubo de vapor em metade do leite para garantir um leite espumado uniforme. Enquanto mantém o bico do recipiente do leite em contacto com o tubo de vapor, mova lentamente o recipiente do leite para cima ao longo do tubo de vapor até o tubo de vapor estar a cerca de 3 cm abaixo da superfície do líquido. Segure o recipiente do leite para criar continuamente remoinhos. Isso vai misturar-se no ar previamente introduzido para formar gradualmente uma espuma cremosa. Quando o fundo do recipiente do leite estiver quente, indicando que o leite atingiu a temperatura ideal (cerca de 60-65 °C), rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar de fazer leite espumado.   O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.   Limpe o tubo de vapor sempre que o utilizar com um pano húmido, por motivos de higiene e para evitar a acumulação de resíduos de leite.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:25 Making hot water - Montecarlo 2488 f58fdc87917546628e17c85030c3f807 731685 true true true false 27 2520633 Danni Wang 2024-05-07T01:47:25 14 Topic 1 0 731685 712086 27   Tirar água quente   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Coloque uma chávena sob o tubo de vapor. Rode o botão para a posição de água quente e ligue a água quente. Neste momento, a luz de vapor/água quente está acesa. Para parar o fluxo de água quente, rode o botão de vapor/água quente para a posição de desligado.   O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 Descaling - Montecarlo - EU 2488 fa52f9177f2e4995a6dcf8d5c258e888 731686 true true true false 27 2731855 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 14 Topic 1 0 731686 712087 27   Descalcificação   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Quando a luz de descalcificação está acesa, é necessário descalcificar a máquina de café. Em nenhuma circunstância se deve utilizar um anticalcário à base de ácido sulfúrico, ácido hidroclorídrico, ácido amino-sulfónico ou ácido acético (vinagre), uma vez que pode danificar o circuito de água da máquina de café e pode não remover completamente o calcário. A não utilização do anticalcário da Philips invalida a garantia. A não descalcificação da máquina também invalida a garantia. O anticalcário não é fornecido com a máquina. Pode adquirir o anticalcário da Philips num fornecedor local ou na loja online  ( http://www.philips.com/support). O procedimento de descalcificação inclui um ciclo de descalcificação (≈ 4 minutos) e um ciclo de enxaguamento (≈ 3 minutos).   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 ab5596a4354546e89422335ff0e93092 731687 true true true false 27 2731856 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 14 Topic 1 0 731687 729289 27   Procedimento de descalcificação   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ligue a máquina de café. Retire o tabuleiro de recolha de pingos, despeje a água e volte a colocá-lo. Retire o depósito de água e despeje a água. Verta o anticalcário da Philips (CA6700) para o depósito de água e encha-o até ao nível de descalcificação (ícone de descalcificação impresso no depósito de água). Volte a colocar o depósito de água e coloque uma taça grande (≥1,2 L) sob o grupo de preparação e o tubo de vapor para recolher o  líquido. Inicie a descalcificação premindo simultaneamente os botões Espresso (Expresso) e Double Espresso (Expresso duplo) durante três segundos, até ouvir o sinal sonoro. Deixe a máquina distribuir o anticalcário. Uma vez terminado, a máquina desliga-se automaticamente. Retire o depósito de água e remova a solução de descalcificação restante enxaguando-o com água limpa. Encha o depósito de água até à indicação de nível  máximo. Despeje a taça grande e volte a colocá-la por baixo do grupo de preparação e do tubo de vapor para recolher a água. Prima o botão On/Off (Ligar/desligar). A luz do botão Espresso (Expresso) acende-se. Prima o botão Espresso (Expresso) e deixe a máquina distribuir água. Quando a máquina deixar de distribuir água, o procedimento de descalcificação está concluído e a máquina fica automaticamente pronta para fazer café.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:26 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 5c9761a0ce5d4585a2e386c24b0617da 731688 true true true false 27 2520636 Danni Wang 2024-05-07T01:47:26 14 Topic 1 0 731688 712091 27   Modo de suspensão automático   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Se a máquina não for utilizada durante 30 minutos, entra automaticamente no modo de suspensão, com todos os indicadores desligados. Para voltar a utilizar a máquina, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para a reiniciar.   Também pode desligar a máquina premindo o botão On/Off (Ligar/desligar), quando está ligada.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:26 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 82117e052e1c4cf58ba75e966f121a11 731689 true true true false 27 2520637 Danni Wang 2024-05-07T01:47:26 14 Topic 1 0 731689 712092 27   Limpeza e manutenção   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Uma limpeza e manutenção regulares manterão a sua máquina de café em ótimas condições e a fazer café saboroso durante muito tempo. Consulte a tabela abaixo para obter detalhes sobre quando e como limpar todas as peças amovíveis da máquina de café.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 994e930ec10a4e86b3e180f058132ef4 731690 true true true false 27 2731857 Danni Wang 2024-12-18T08:36:56 14 Topic 1 0 731690 712093 27              Peça  Quando limpar  Como limpar   Porta-filtros, filtro e grupo de preparação  Após cada utilização.  Enxague cuidadosamente o interior e o exterior do porta-filtros e o  filtro.   Filtro  Quando os orifícios do filtro estiverem obstruídos.  Utilize a extremidade fina da agulha de limpeza para limpar os resíduos dos  orifícios.    Porta-filtros e filtro  Todos os meses  Utilize as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips para limpar o porta-filtros e os  filtros.   Tubo de vapor  Após cada utilização.  Limpe o tubo de vapor com um pano húmido e  purgue.   Tubo de vapor  Quando obstruído.  Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir os orifícios na extremidade do tubo de  vapor.   Tubo de vapor  Todos os meses  Utilize o agente de limpeza do circuito de leite da Philips para limpar o tubo de  vapor.   Superfície da máquina de café  Semanalmente.  Limpe as manchas e os resíduos de café na parte frontal da máquina semanalmente com um pano húmido. Não utilize materiais abrasivos, como palha de aço ou esfregões, visto que resultar na descamação da tinta.    Moinho e saída de café moído  A cada duas semanas.  Utilize a escova de limpeza para limpar o moinho e a saída de café  moído.   Depósito de grãos  A cada duas semanas  Esvazie o depósito de grãos de café, adicione uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.   Tabuleiro de recolha de pingos  Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou quando surgir o indicador de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" vermelho. Limpe o tabuleiro de recolha de pingos semanalmente.   Retire o tabuleiro de recolha de pingos, deite um pouco de detergente e enxague-o em água corrente. Também o pode lavar na máquina de lavar a loiça.   Depósito de água  Semanalmente.  Enxague o depósito de água semanalmente em água corrente.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:27 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 6200461a282e42098b5d4e4f727b7ff8 731691 true true true false 27 2520639 Danni Wang 2024-05-07T01:47:27 14 Topic 1 0 731691 712094 27   Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 361988b858e24176ad4906542c84a4a0 731692 true true true false 27 2731858 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 14 Topic 1 0 731692 712104 27   Limpar o porta-filtros e filtro após cada utilização   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retire as borras de café do porta-filtros. Insira novamente o porta-filtros no grupo de preparação. Prima o botão Espresso (Expresso) para enxaguar cuidadosamente o interior e o exterior do grupo de preparação, do porta-filtros e do filtro com água quente. Enxaguar com água quente pode remover eficazmente os resíduos e a gordura de café. Remova o porta-filtros do grupo de preparação e enxague o porta-filtros e o filtro sob água corrente para limpar completamente o respetivo interior e exterior. Seque os filtros e o porta-filtros antes de os voltar a colocar na máquina.   Não lave o porta-filtros na máquina de lavar a loiça, pois pode danificá-lo.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 d351ad6b156d409c8923ec257fe63369 731693 true true true false 27 2731859 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 14 Topic 1 0 731693 712105 27   Limpar o filtro quando estiver obstruído   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Quando o filtro estiver obstruído, utilize a extremidade fina da agulha de  limpeza para limpar os resíduos dos  orifícios. Também pode utilizar a agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do porta-filtros.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 18c12b801fdb461fafbc5ac5dc9d88ad 731694 true true true false 27 2520642 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 14 Topic 1 0 731694 729290 27   Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Utilize apenas as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips (CA6704). Dissolva uma pastilha de remoção de óleo do café numa taça de água morna. Deixe os filtros e o porta-filtros de molho na solução durante 20 minutos. Enxague cuidadosamente os filtros e o porta-filtros.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 fd91993913d24751b0696aa14f15aa3c 731695 true true true false 27 2520643 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 14 Topic 1 0 731695 712096 27   Limpar o tubo de vapor   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 704b6dbd1a324927b8d47a5181aa491a 731696 true true true false 27 2520644 Danni Wang 2024-05-07T01:47:28 14 Topic 1 0 731696 712106 27   Limpar o tubo de vapor após cada utilização   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpe o tubo de vapor após cada utilização para o manter limpo e evitar a acumulação de resíduos de leite. Limpe o tubo de vapor com um pano húmido imediatamente após cada utilização. Ligue a função de vapor durante 5-10 segundos para expelir os resíduos de leite. Não limpar o tubo de vapor pode afetar o sabor do leite.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 8209711117434d29aaa59f2c415736e9 731697 true true true false 27 2520645 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 14 Topic 1 0 731697 712107 27   Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se o orifício na extremidade do tubo de vapor estiver obstruído, siga os passos abaixo para o desobstruir. Desligue a máquina de café. Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir o orifício na extremidade do tubo de  água quente/vapor.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 2ed5086c272f401299782d51a372d0a5 731698 true true true false 27 2731860 Danni Wang 2024-12-18T08:36:57 14 Topic 1 0 731698 729296 27   Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de limpeza do circuito de leite da Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Adicione uma saqueta de agente de limpeza do circuito de leite da Philips ao recipiente de leite. Encha o recipiente do leite com 240 ml de água quente. Coloque o tubo de vapor no recipiente. Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante 20  minutos. Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar durante 10 segundos. Rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar a função de vapor. Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante mais 30 segundos. Repita os passos 5 a 7 mais duas vezes. Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente. Volte a colocar o recipiente vazio sob o tubo de vapor. Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar novamente durante 10 segundos para enxaguar qualquer resíduo da solução de limpeza. Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente. Limpe o tubo de vapor com um pano húmido limpo.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 58b952734f5646aeb980fc802158cd3b 731699 true true true false 27 2520647 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 14 Topic 1 0 731699 712097 27   Limpar o moinho e a saída de café moído   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Limpe o moinho e a saída de café moído a cada duas semanas para evitar que o pó de café obstrua a saída ou afete a moagem. Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio antes de iniciar a limpeza. Certifique-se de que o moinho pode rodar normalmente e de que não sai café moído pela respetiva saída quando a função de moagem é ativada. Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio. Rode o depósito de grãos de café no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o retirar da máquina de  café. Retire a roda de moagem  superior e limpe a roda de moagem integrada com a escova de  limpeza. Limpe a câmara de moagem e a saída de café moído com a escova de limpeza do  moinho. Volte a colocar a roda de moagem  interna e o depósito de  grãos. Ligue a função de moagem com o porta-filtros inserido. Deixe a máquina funcionar sem café em grão para limpar eventuais resíduos de pó de café da câmara de moagem. A limpeza está concluída.   Não enxague moinho integrado com água.    Se ainda houver resíduos de pó de café, repita o passo 5.    Antes de iniciar a limpeza, certifique-se de que o depósito de grãos está vazio, visto que os grãos de café podem danificar a estrutura interna do depósito de grãos quando o retira.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 Warning icons - Montecarlo 2488 cdf461ba30de45da9d6a2b760f6d5bb2 731700 true true true false 27 2520648 Danni Wang 2024-05-07T01:47:29 14 Topic 1 0 731700 712098 27   Ícones de advertência   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:30 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 23f91d54d88d4c82b98b58b8255ac273 731701 true true true false 27 2520649 Danni Wang 2024-05-07T01:47:30 14 Topic 1 0 731701 729301 27              Ícone de advertência  Solução      O indicador de descalcificação/limpeza está aceso: descalcifique a máquina  de café.      O botão On/Off (Ligar/desligar) pisca: a máquina de café está a aquecer.      O indicador de vapor/água quente pisca a branco: a máquina de café está a aquecer para utilizar a função de água quente/vapor.      O indicador de vapor/água quente pisca a vermelho: a máquina de café está a indicar falta de água. A causa pode ser: 1) falta de água no depósito de água ou 2) a bomba parou devido a pressão excessiva.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:30 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 39f11ceb39344b82bed0f497c7f7184d 731702 true true true false 27 2520650 Danni Wang 2024-05-07T01:47:30 14 Topic 1 0 731702 729302 27           Este capítulo resume os problemas mais comuns que podem surgir com a máquina de café. Caso tenha um problema que não possa ser resolvido, contacte o centro de apoio ao cliente local. As informações de contacto constam no cartão de garantia.    Problema  Causa  Solução   A máquina de café não liga.  A máquina de café não está ligada a uma tomada elétrica.  Ligue a máquina de café à tomada.   A máquina de café parece ter uma fuga.  O tabuleiro de recolha de pingos está a transbordar, o que parece ser uma fuga.  Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.     O depósito de água não está na posição correta.  Volte a inserir o depósito de água e empurre-o para baixo na máquina  de café.     O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café.  Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para  baixo.     A máquina de café não está pousada numa superfície plana.  Coloque a máquina de café numa superfície plana para impedir que o líquido existente no tabuleiro de recolha de pingos transborde.   Após a ligação da máquina de café ou durante a preparação de café, sai vapor ou ouve-se um som sibilante ou ruidoso.  Isto é normal. A válvula de controlo da pressão produz este som durante o funcionamento normal.     A máquina de café faz muito ruído e não prepara qualquer café.  Não há água no depósito de água.  Encha o depósito com água.     O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café. O anel vedante no fundo do depósito de água não foi retirado.  Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para  baixo. A máquina de café é vendida com um anel vedante para proteger o circuito de água. Retire-o antes da primeira utilização.   O café está demasiado frio.  Uma chávena fria reduzirá a temperatura da sua bebida.  Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.     A adição de leite reduzirá a temperatura da sua bebida.  Quer adicione leite quente ou frio, reduzirá sempre a temperatura do café. Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.     A temperatura da máquina não está corretamente regulada.  Verifique a temperatura da máquina e regule-a para o nível  máximo.   O café fica muito fraco.  O moinho está regulado para uma moagem grossa.  Regule o nível de moagem para um número  menor. Tem de preparar 1 a 2 chávenas para conseguir um sabor diferente.     O café moído não é suficiente.  Aumente a quantidade através do botão Grind Amount (Quantidade de café moído).   O leite não faz espuma.  O tipo de leite utilizado não é apropriado.  A quantidade e a qualidade da espuma variam consoante o tipo de leite. Para obter uma boa espuma, utilize leite meio gordo, leite gordo ou leite sem lactose.     O tubo de vapor está obstruído.  Limpe o tubo de  vapor.     O tubo de vapor está demasiadamente inserido no recipiente de leite.  Ajuste a profundidade a que o tubo de vapor está inserido no  leite.   Não existe fluxo de café ou o fluxo é lento.  O moinho está regulado para uma moagem fina.  Regule o nível de moagem para um número  maior. Tenha em atenção que isto pode afetar o sabor do café.     O filtro tem demasiado café moído.  Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).     O filtro utilizado não é apropriado.  Utilize um filtro adequado para esta máquina de café.     O filtro no porta-filtros está obstruído.  Utilize um filtro diferente para testar. Se o filtro funcionar normalmente, significa que o filtro original está obstruído e tem de ser  limpo.     A saída de café do porta-filtros está obstruída.  Também pode utilizar a extremidade fina da agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do  porta-filtros.   O café sai pelos rebordos do porta-filtros.  O porta-filtros não está corretamente bloqueado no grupo de preparação.  Bloqueie corretamente o porta-filtros no grupo de preparação.     O rebordo superior do porta-filtros está sujo.  Após a moagem, retire os resíduos de café existentes no rebordo do porta-filtros.     O filtro não foi introduzido corretamente.  Introduza o filtro corretamente. Certifique-se de que o rebordo não ultrapassa o rebordo do porta-filtros.     Há resíduos de café no suporte do porta-filtros do grupo de preparação.  Limpe o suporte do porta-filtros com a escova de limpeza.     O filtro tem demasiado café moído.  Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).   Sai cada vez menos café moído pela saída de café moído durante a moagem.  A saída de café moído está obstruída.  Limpe o moinho e a saída de café  moído.   O café moído dispersa-se durante a moagem.  Não está a utilizar anel de dosagem.  Instale o anel de dosagem antes de iniciar a moagem.     Há demasiado café moído.  Antes de a moagem terminar automaticamente, prima e solte o botão Grinder (Moinho) para a terminar e reduzir a quantidade de café moído.    Não é possível instalar o porta-filtros normalmente.  O porta-filtros não está corretamente inserido no grupo de preparação.  Instale o  porta-filtros.     O porta-filtros não foi apertado rodando a partir da posição de inserção mais à esquerda.  Instale o  porta-filtros.   A quantidade de café moído varia.  Foi utilizado um nível de moagem diferente.  Isto é normal. Níveis de moagem diferentes podem produzir diferentes quantidades de café moído.     Foi utilizado um tipo de grãos de café diferente.  Isto é normal. Grãos com diferentes graus de torra ou de marcas diferentes produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.     Foi utilizado um café em grão mais recente que outro.  Isto é normal. Cafés em grão com diferentes períodos de armazenamento produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.   A máquina para a preparação do café e o indicador de vapor/água quente pisca a vermelho.  A máquina não tem água.  Encha o depósito de água e volte a colocá-lo.    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 307e938ff0204dee80097ee13be76d11 731703 true true true false 27 2731866 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 14 Topic 1 0 731703 731395 27   Especificações técnicas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   O fabricante reserva-se o direito de melhorar as especificações técnicas do produto. Todas as quantidades predefinidas são aproximadas.    Descrição  Valor   Tamanho (a x l x p)  410 x 320 x 335 mm   Peso sem a embalagem  8,0 kg   Peso com a embalagem  13,5 kg   Comprimento do cabo de ligação  1 m   Tipo de ficha  Tipo Y   Consumo de energia  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Aquecimento: 1340-1600 W, Moagem: 150 W   Consumo em modo de espera  < 0,5 w    35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:12 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 4921e770da8743e4af38fc0716df109c 731705 true true true false 16 2731741 Danni Wang 2024-12-18T08:35:12 14 Topic 1 0 731705 731398 16             Κάποια από τα εξαρτήματα αφορούν μόνο συγκεκριμένους τύπους.    A1  Χοάνη κόκκων καφέ  A10  Δίσκος περισυλλογής υγρών    A2  Διπλή χοάνη κόκκων καφέ  A11  Πλέγμα δίσκου περισυλλογής υγρών    A3  Μύλος  A13  Καπάκι δοχείου νερού   A4  Δακτύλιος σκόνης  A14  Δοχείο νερού   A5  Portafilter  A15   Υποδοχή παρέμβασης   A6  Πίνακας ελέγχου   A16  Διακόπτης ατμού/ζεστού νερού   A7  Αγκύλιο λήψης αλεσμένου καφέ (θέση άλεσης)  A17  Στόμιο εκροής ζεστού νερού   A8  Κεφαλή παρασκευής  A18  Εξάρτημα ατμού   A9  Διαχωριστής αλεσμένης σκόνης      Εξαρτήματα    A12  Ακίδα καθαρισμού  A23  Βουρτσάκι καθαρισμού   A19  Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)  A24  Βουρτσάκι καθαρισμού μύλου   A20  Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)  A25  Κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας   A21  Βάση εσπρέσο  A26  Κανάτα γάλακτος   A22  Βαθμονομημένη παρέμβαση        35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:48 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 d851a2cedce14c40889b22ff909652cf 731706 true true true false 16 2520654 Danni Wang 2024-05-07T01:47:48 14 Topic 1 0 731706 731399 16   Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ανατρέξτε στην εικόνα B για μια επισκόπηση όλων των κουμπιών και εικονιδίων. Ακολουθεί η περιγραφή παρακάτω.    B1  On/Off  B6  Ένδειξη πίεσης   B2  Λυχνία αφαλάτωσης  B7  Espresso   B3  Grinder (Μύλος)  B8  Διπλός espresso   B4  Λυχνίες μονής/διπλής δόσης  B9  Americano   B5  Κουμπί ποσότητας άλεσης  B10  Λυχνία ζεστού νερού/ατμού    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:12 Introduction - Montecarlo - EU 2488 540808515ea04b679c8213e34a5a8a5d 731707 true true true false 16 2731742 Danni Wang 2024-12-18T08:35:12 14 Topic 1 0 731707 731387 16           Συγχαρητήρια για την αγορά της μηχανής καφέ Philips Barista Brew Espresso! Για να επωφεληθείτε πλήρως από την υποστήριξη που προσφέρουμε, δηλώστε το προϊόν σας στη  διεύθυνση www.home.id.   Για να σας βοηθήσουμε να ξεκινήσετε, αλλά και για να αξιοποιήσετε καλύτερα τη μηχανή καφέ σας, σας προσφέρουμε υποστήριξη στη διεύθυνση  http://www.philips.com/support.   Υπάρχουν πολλές εκδόσεις αυτής της ημιαυτόματης μηχανής εσπρέσο, οι οποίες έχουν ελαφρώς διαφορετικά χαρακτηριστικά και αξεσουάρ. Για παράδειγμα, η κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας δεν περιλαμβάνεται σε όλες τις εκδόσεις. Κάθε έκδοση διαθέτει τον δικό της αριθμό τύπου, τον οποίο μπορείτε να βρείτε στην ετικέτα δεδομένων που βρίσκεται στο κάτω μέρος της μηχανής.   Σε αυτή τη μηχανή έχει γίνει δοκιμή με καφέ. Αν και έχει καθαριστεί προσεκτικά, ίσως να υπάρχουν ορισμένα υπολείμματα καφέ. Ωστόσο, εγγυόμαστε ότι η μηχανή είναι απολύτως καινούρια.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:49 Before first use - Montecarlo 2488 7a0ca10e870f4cd9ae2df97b720432d0 731708 true true true false 16 2520656 Danni Wang 2024-05-07T01:47:49 14 Topic 1 0 731708 711912 16   Πριν από την πρώτη χρήση   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:13 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 edaab48340554f9099d9705264478b36 731709 true true true false 16 2731743 Danni Wang 2024-12-18T08:35:13 14 Topic 1 0 731709 729281 16   1. Εγκατάσταση χοάνης καφέ και πλήρωση του δοχείου νερού   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο βέλη στον μύλο είναι ευθυγραμμισμένα  μεταξύ τους. Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο σύμβολα "I" στη χοάνη κόκκων είναι ευθυγραμμισμένα  μεταξύ τους. Πιέστε προς τα κάτω τη χοάνη κόκκων, βεβαιωθείτε ότι το σύμβολο κλειδώματος στη χοάνη κόκκων ευθυγραμμίζεται με το σύμβολο του τριγώνου στο  πάνω μέρος της μηχανής, και περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων  δεξιόστροφα. Περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων για να επιλέξετε την επιθυμητή  άλεση.   Ο μύλος και η χοάνη κόκκων είναι εξαρτήματα ακριβείας, οπότε αποφύγετε να τα αφαιρείτε συχνά μετά την εγκατάσταση. Ανοίξτε το καπάκι του δοχείου νερού, πιάστε την πάνω λαβή του δοχείου νερού και ανασηκώστε το κάθετα για να το  αφαιρέσετε. Αφαιρέστε την κίτρινη ταινία στεγανοποίησης από το κάτω μέρος του δοχείου  νερού. Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης  στάθμης. Πιάστε τη λαβή και τοποθετήστε το δοχείο νερού πίσω στη μηχανή κάθετα. Κλείστε το καπάκι  του δοχείου νερού.   Η κίτρινη ταινία στεγανοποίησης που έχει αφαιρεθεί δεν χρειάζεται να εγκατασταθεί ξανά, μπορείτε να την απορρίψετε.   Για καλύτερη ποιότητα καφέ, σας προτείνουμε να αλλάζετε τακτικά νερό στο δοχείο νερού.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:14 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 19a597adb9954427bddaf9a438957807 731710 true true true false 16 2731744 Danni Wang 2024-12-18T08:35:14 14 Topic 1 0 731710 729282 16   2. Ενεργοποιώντας τη μηχανή για πρώτη φορά   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Βεβαιωθείτε ότι ο διακόπτης ατμού είναι στη θέση  απενεργοποίησης. Πατήστε το  κουμπί On/Off για να ενεργοποιήσετε τη μηχανή. Η λυχνία των κουμπιών On/Off και Espresso θα ανάψει. Τοποθετήστε ένα μπολ κάτω από το εξάρτημα ζεστού νερού/ατμού και την κεφαλή  παρασκευής καφέ. Πατήστε το  κουμπί Espresso για να ξεπλύνετε. Το ζεστό νερό θα αρχίσει να ρέει έξω από την κεφαλή παρασκευής, το στόμιο εκροής ζεστού νερού και το εξάρτημα ατμού. Αφού σταματήσει η εκροή νερού, το κουμπί On/Off αρχίζει να αναβοσβήνει και το μηχάνημα θα ζεσταθεί.   Κατά την πρώτη χρήση, μην παραλείψετε να πατήσετε το κουμπί Espresso αφού ενεργοποιήσετε τη μηχανή, για να την ξεπλύνετε. Μπορείτε να αλέσετε κόκκους καφέ ή να παρασκευάσετε καφέ μόνο αφού ξεπλύνετε τη μηχανή.   Κατά τη διάρκεια της πλύσης, το εξάρτημα ατμού μπορεί να ζεσταθεί. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο πρόκλησης εγκαυμάτων, αφήστε το εξάρτημα να κρυώσει προτού το ακουμπήσετε.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 afa0e5f4a97a4122808d1f8adcd791ff 731711 true true true false 16 2520659 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 14 Topic 1 0 731711 496241 16           Συνδέστε το φις σε πρίζα με γείωση   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 Making coffee - Montecarlo 2488 878603cd954c4386b19431f990a642eb 731712 true true true false 16 2520660 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 14 Topic 1 0 731712 711916 16   Παρασκευή καφέ   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 Setting the grinder - Montecarlo 2488 66891a44e0b94aa9b540d621c1a427b2 731713 true true true false 16 2520661 Danni Wang 2024-05-07T01:47:50 14 Topic 1 0 731713 711961 16   Ρύθμιση του μύλου   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Η άλεση του καφέ επηρεάζει σημαντικά τη δυναμική παρασκευής ροφήματος, όπως την πίεση και τον ρυθμό ροής και, τελικά, τη γεύση του εσπρέσο. Αυτό το μηχάνημα προσφέρει 15 επίπεδα άλεσης (1-15). Όσο χαμηλότερη είναι η ρύθμιση της άλεσης, τόσο πιο λεπτοκομμένοι είναι οι κόκκοι του καφέ και τόσο πιο δυνατός είναι ο καφές. Μπορεί να χρειαστούν ρυθμίσεις για διαφορετικούς κόκκους με διαφορετικούς βαθμούς καβουρδίσματος, επηρεάζοντας την ποσότητα του αλεσμένου καφέ που παράγεται. Για τον μύλο εσπρέσο/Americano συνιστώνται τα επίπεδα 1-4. Για συνταγές με μεγαλύτερη ποσότητα καφέ (π.χ. Lungo) τα επίπεδα 5-10 είναι τα  καλύτερα.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 71d30be400754dfab01f4617d6c755db 731714 true true true false 16 2731746 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 14 Topic 1 0 731714 731389 16   Επιλογή μεταξύ του καλαθιού φίλτρου μονού και διπλού τοιχώματος   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι): Τα  καλάθια φίλτρου διπλού τοιχώματος σάς επιτρέπουν να παρασκευάζετε έναν εσπρέσο με καϊμάκι ακόμα και όταν χρησιμοποιείτε τη μηχανή για πρώτη φορά και υποστηρίζουν την επίτευξη του βέλτιστου εύρους πίεσης. Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι): Τα  καλάθια φίλτρου μονού τοιχώματος που παρέχονται είναι όπως αυτά που χρησιμοποιούνται σε επαγγελματικές μηχανές και απαιτούν περισσότερες δεξιότητες και εμπειρία χρήσης. Επιτρέπουν μεγαλύτερη προσαρμογή του καφέ σας, με αποτέλεσμα βελτιωμένη εξαγωγή, γεύση και συνοχή μόλις βρείτε τη σωστή ρύθμιση.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:16 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 90cce37f2c434a63930f339ee719cc3c 731715 true true true false 16 2731748 Danni Wang 2024-12-18T08:35:16 14 Topic 1 0 731715 731391 16   Άλεση κόκκων   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Επιλέξτε καλάθι φίλτρου για μονό ή διπλό φλιτζάνι. Όταν αλλάζετε το καλάθι φίλτρου, μπορείτε εύκολα να αφαιρέσετε το εγκατεστημένο καλάθι με την άκρη του καλαθιού  του άλλου φίλτρου. Προσαρτήστε τον δακτύλιο σκόνης πάνω στο  portafilter. Ευθυγραμμίστε το portafilter με το αγκύλιο μύλου και πιέστε το  οριζόντια. Χρησιμοποιήστε το κουμπί Grind Amount (Ποσότητα άλεσης) για να αλέσετε περισσότερους ή λιγότερους κόκκους Για αυτόματη άλεση, πατήστε παρατεταμένα το κουμπί (Μύλος) για τρία δευτερόλεπτα για να επιλέξετε 1x ή 2x δόση. Μετά πατήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να ξεκινήσετε την άλεση. Όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για μονό φλιτζάνι, επιλέξτε μονή δόση, ενώ, όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για διπλό φλιτζάνι, επιλέξτε διπλή δόση. Μετά πατήστε το κουμπί έναρξης/διακοπής για να ξεκινήσετε την παρασκευή του ροφήματος. Για χειροκίνητη λείανση, κρατήστε το portafilter με το ένα χέρι και πιέστε και κρατήστε το μέσα στο αγκύλιο μέχρι να αλεσθεί η απαιτούμενη ποσότητα καφέ.   Συνιστάται να χρησιμοποιείτε 12-14 γραμμάρια κόκκων για ένα μόνο φλιτζάνι και 18-20 γραμμάρια για διπλά φλιτζάνια. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε μια ηλεκτρονική ζυγαριά για ακριβή έλεγχο της ποσότητας καφέ. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε την ένδειξη "Max" στο καλάθι του φίλτρου ως πρόχειρο μέτρο.   Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι σωστά τοποθετημένη και κλειδωμένη πριν προσθέσετε κόκκους καφέ και χρησιμοποιήσετε τη μηχανή.   Μόνο καβουρδισμένοι κόκκοι καφέ επιτρέπονται στη χοάνη κόκκων. Μην βάζετε ωμούς κόκκους καφέ, σκόνη καφέ, στιγμιαίο καφέ ή άλλα υλικά στη χοάνη κόκκων, καθώς μπορεί να καταστρέψουν τη μηχανή καφέ.   Δώστε προσοχή στη μέγιστη στάθμη αλεσμένου καφέ κατά το άλεσμα και αποφύγετε να φράξετε την έξοδο  του αλεσμένου καφέ.   Διαφορετικοί κόκκοι μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ στην αυτόματη άλεση. Ίσως χρειαστεί να προσαρμόσετε τις ρυθμίσεις άλεσης με βάση την πραγματική πίεση παρασκευής για κάθε τύπο  κόκκου.   Όταν το πιτσίλισμα του αλεσμένου καφέ επιδεινώνεται, καθαρίστε τη δίοδο  άλεσης.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:16 Tamping - Montecarlo - EU 2488 a78fb85f64384d09bbc1e587e6779c7b 731716 true true true false 16 2731749 Danni Wang 2024-12-18T08:35:16 14 Topic 1 0 731716 731392 16   Συμπίεση   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Αφαιρέστε το portafilter από το αγκύλιο μύλου. Αφαιρέστε τον δακτύλιο σκόνης από το  portafilter. Τοποθετήστε το portafilter σε έναν πάγκο με το γεμισμένο κάτω μέρος του για να ενεργοποιήσετε την εύκολη  συμπίεση. Χτυπήστε απαλά το portafilter αρκετές φορές για να κατανεμηθεί ομοιόμορφα ο αλεσμένος καφές στο καλάθι  φίλτρου. Χρησιμοποιήστε τη βαθμονομημένο πατητήρι να συμπιέσετε τον αλεσμένο καφέ. Βεβαιωθείτε ότι οι κόκκοι αλεσμένου καφέ δεν υπερβαίνουν τη γραμμή μέγιστης ποσότητας στο καλάθι φίλτρου μετά τη συμπίεση. Στην ιδανική περίπτωση, μετά τη συμπίεση, το ύψος της σκόνης καφέ θα πρέπει να είναι ακριβώς κάτω από τη γραμμή μέγιστης ποσότητας.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:17 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 9bfb158e0f0746e695065a426c9bc7c0 731717 true true true false 16 2731750 Danni Wang 2024-12-18T08:35:17 14 Topic 1 0 731717 729283 16   Παρασκευή espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής. Ευθυγραμμίστε το φίλτρο portafilter με το σύμβολο "τριγώνου" στην κεφαλή παρασκευής και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή  παρασκευής. Μετά, περιστρέψτε το portafilter αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το  κλειδώσετε. Πατήστε το κουμπί Espresso ή Double Espresso (Διπλός εσπρέσο), για να ξεκινήσετε τον κύκλο  παρασκευής. Για να σταματήσετε τη ροή προτού τελειώσει η μηχανή, πατήστε το κουμπί ξανά.   Όταν η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει, η μηχανή βρίσκεται σε λειτουργία προθέρμανσης και δεν μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή. Όταν όλες οι ενδείξεις κουμπιών είναι σταθερά αναμμένες, μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή.   Μετά την ολοκλήρωση της παρασκευής, μπορεί να υπάρχει ατμός και θόρυβος από την αντλία πάνω από τον δίσκο περισυλλογής υγρών. Αυτό είναι φυσιολογικό και υποδηλώνει ότι η μηχανή αποσυμπιέζεται.   Όταν η πίεση παρασκευής είναι πολύ υψηλή, η μηχανή θα σταματήσει να διανέμει καφέ. Αυτή τη στιγμή, η ένδειξη συνεχίζει να αναβοσβήνει.   Ο όγκος του εσπρέσο είναι περίπου 40 ml και ο όγκος του διπλού εσπρέσο περίπου 80 ml από προεπιλογή.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 9c22de7f493145539dffcda9e70c5b4e 731718 true true true false 16 2731751 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 14 Topic 1 0 731718 711980 16   Παρασκευή Americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ένα Americano φτιάχνεται ρίχνοντας ζεστό νερό από το στόμιο εκροής νερού πάνω σε μια δόση εσπρέσο. Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής και, στη συνέχεια, ευθυγραμμίστε τη λαβή με το σύμβολο "τριγώνου" και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή  παρασκευής. Μετά, περιστρέψτε τη λαβή αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το  κλειδώσετε. Τοποθετήστε ένα μεγάλο φλιτζάνι κάτω από τα ανοίγματα του στομίου του portafilter και το στόμιο εκροής νερού  Americano. Πατήστε το κουμπί Americano για να ξεκινήσετε πρώτα την παρασκευή ενός φλιτζανιού Espresso. Αφού τελειώσει η παρασκευή Espresso, θα τρέξει ζεστό νερό από πάνω από το στόμιο εκροής νερού Americano, για να ολοκληρωθεί η παρασκευή Americano.   Το στόμιο εκροής ζεστού νερού θερμαίνεται. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο εγκαυμάτων, αφήστε τη να κρυώσει πρώτα.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 9ee01a7620c84d26848d927cf640963e 731719 true true true false 16 2731752 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 14 Topic 1 0 731719 712084 16   Βελτιστοποιημένη παρασκευή   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Η πίεση είναι ένας σημαντικός παράγοντας για την παρασκευή εσπρέσο. Η ένδειξη πίεσης δείχνει την πίεση και βοηθά στην παρακολούθηση της βέλτιστης εξαγωγής των δόσεων εσπρέσο. Συνιστάται να προσαρμόζετε εκ νέου τις παραμέτρους άλεσης με βάση την κατάσταση της ένδειξης πίεσης κάθε φορά που χρησιμοποιείτε διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 879e20b9b1a2445f9c26805f07736583 731720 true true true false 16 2731753 Danni Wang 2024-12-18T08:35:18 14 Topic 1 0 731720 729284 16           Στην περίπτωση της βέλτιστης εξαγωγής, θα έχετε σταθερή ροή, πλούσια και βελούδινη κρέμα και ισορροπημένη γεύση καφέ. Η πίεση θα πρέπει να είναι στο βέλτιστο εύρος.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:53 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 b70973f682e0466e87459766810bb165 731721 true true true false 16 2520669 Danni Wang 2024-05-07T01:47:53 14 Topic 1 0 731721 712035 16   Προσαρμογή προεπιλεγμένων όγκων   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Τοποθετήστε το portafilter με συμπιεσμένο αλεσμένο καφέ μέσα στην κεφαλή παρασκευής. Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί του ροφήματος που θέλετε να προσαρμόσετε. Μετά από τρία δευτερόλεπτα, η μηχανή εισέρχεται στη λειτουργία προσαρμογής και εκπέμπει ένα ηχητικό σήμα. Σταματήστε να κρατάτε τα κουμπιά όταν το κύπελλο φλιτζάνι τον επιθυμητό όγκο. Η ρύθμιση ολοκληρώνεται όταν ακούτε ένα ηχητικό σήμα από τη μηχανή. Αφού προγραμματίσετε τον όγκο για ένα ρόφημα, η μηχανή θα διανέμει τη νέο όγκο κάθε φορά που επιλέγετε το ρόφημα.   Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί Americano, για να εξαγάγετε τον επιθυμητό όγκο καφέ. Αφήστε το για να ρυθμίσετε τη νέα ένταση καφέ. Επαναλάβετε για ρύθμιση όγκου νερού.   Οι ελάχιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 20 ml και 40 ml, αντίστοιχα.   Οι μέγιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 70 ml και 120 ml, αντίστοιχα.   Για τον Americano, ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ είναι 20 ml και 70 ml αντίστοιχα. Ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ ζεστού νερού είναι 50 ml και 200 ml αντίστοιχα.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:53 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 d72d951b048144dcb214d6d924c52f9f 731722 true true true false 16 2520670 Danni Wang 2024-05-07T01:47:53 14 Topic 1 0 731722 712037 16   Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Είναι δυνατή η ρύθμιση της θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ. Μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα σε τρεις ρυθμίσεις: ζεστός καφές, μέτρια ζεστός καφές, καυτός καφές. Σε υψηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα αυξηθεί και η οξύτητα θα μειωθεί. Σε χαμηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα μειωθεί και η οξύτητα θα αυξηθεί. Απενεργοποιήστε το μηχάνημα. Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso για τρία δευτερόλεπτα. Το μηχάνημα θα εκπέμψει ένα ηχητικό σήμα. Πατήστε ένα από τα παρακάτω κουμπιά για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ στο προτιμώμενο επίπεδο. Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Espresso Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο). Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε καυτό καφέ, πατήστε το κουμπί Americano. Μόλις επιλεγεί η σωστή θερμοκρασία καφέ, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση. Εάν δεν απενεργοποιήσετε εσείς ο ίδιος τη μηχανή, θα απενεργοποιηθεί μόνη της αυτόματα μετά από 30 λεπτά.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 c0efacd48b824c559ce348d76326ac63 731723 true true true false 16 2731745 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 14 Topic 1 0 731723 717863 16   Ρύθμιση σκληρότητας νερού   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Απενεργοποιήστε τη μηχανή. Πατήστε το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) και το κουμπί On/Off θα αναβοσβήνει. Η προεπιλογή είναι σκληρό νερό, οπότε η λυχνία του κουμπιού Americano θα είναι αναμμένη. Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ποιότητα νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο). Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ποιότητα μαλακού νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο). Μόλις επιλεγεί η σωστή σκληρότητα του νερού, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.   Για να αξιολογήσετε τη σκληρότητα του νερού που παρέχεται από την τοπική υπηρεσία ύδρευσης, μπορείτε να προμηθευτείτε το Κιτ δοκιμών σκληρότητας νερού HD5085/01 της Philips από έναν κοντινό προμηθευτή ή, ηλεκτρονικά, μέσω του ιστότοπου της Philips.      Δοκιμαστική ταινία Philips     Μαλακό νερό  4 πράσινες κουκκίδες  <3 dH   Νερό μέτριας σκληρότητας  1 κόκκινη κουκκίδα  >4 dH   Νερό μέτριας σκληρότητας  2 κόκκινες κουκκίδες  >7 dH   Σκληρό νερό  3 κόκκινες κουκκίδες  >14 dH   Σκληρό νερό  4 κόκκινες κουκκίδες  >21 dH    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:54 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 21c4261a5ff34bf088d5a3a66684cac5 731724 true true true false 16 2520672 Danni Wang 2024-05-07T01:47:54 14 Topic 1 0 731724 712038 16   Επαναφορά όγκων στους προεπιλεγμένους εργοστασιακούς   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Επαναφορά κουμπιού Espresso: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Espresso θα αναβοσβήσουν τρεις φορές. Επαναφορά Double Espresso (Διπλός εσπρέσο): Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) θα αναβοσβήσουν τρεις φορές. Επαναφορά Americano: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Americano θα αναβοσβήσουν τρεις φορές. Μετά από καθεμία από αυτές τις τρεις επαναφορές, η μηχανή θα εισέρχεται σε κατάσταση αναμονής.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:20 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 af84c7433371471589b38bdf97f848d5 731725 true true true false 16 2731758 Danni Wang 2024-12-18T08:35:20 14 Topic 1 0 731725 712102 16   Παρασκευή αφρόγαλου   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Για τη βέλτιστη ποιότητα αφρού, χρησιμοποιείτε πάντα γάλα απευθείας από το ψυγείο. Προετοιμασία Γεμίστε μια κανάτα γάλακτος με περίπου ένα τέταρτο γάλακτος (100 ml) για καπουτσίνο και περίπου στο ένα τρίτο (150 ml) γάλα για latte  macchiato. Περιστρέψτε το κουμπί στη θέση ατμού για να ξεκινήστε την προθέρμανση  ατμού. Η ένδειξη ατμού αρχίζει να αναβοσβήνει.   Για βέλτιστο αποτέλεσμα αφρόγαλου, μην ανακινείτε την κανάτα γάλακτος και μην κρατάτε την κανάτα γάλακτος  σε όρθια θέση. Περιμένετε περίπου 10-20 δευτερόλεπτα μέχρι να ανάψει η ένδειξη ατμού. Η μηχανή αρχίζει να απελευθερώνει ατμό. Περιμένετε άλλα 5 δευτερόλεπτα μέχρι ο ατμός να είναι σταθερός και να έχει απομακρυνθεί το συμπύκνωμα. Στη συνέχεια, απενεργοποιήστε την παραγωγή  ατμού. Περιστρέψτε το εξάρτημα ατμού με το στόμιο της κανάτας γάλακτος ως άξονα περιστροφής και φέρτε το σε κατεύθυνση ώρας ρολογιού "03:00" ή "09:00" της κανάτας γάλακτος. Αερισμός Ο όγκος του αέρα που εισάγεται κατά το στάδιο του αερισμού καθορίζει το πόσο παχύ και ρευστό θα είναι το αφρόγαλα. Ο αυξημένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί παχύτερο στρώμα αφρόγαλου με μικρότερη ρευστότητα. Ο μειωμένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί λεπτότερο αφρόγαλα με καλύτερη ρευστότητα. Μπορείτε να ελέγξετε τον όγκο του αέρα ρυθμίζοντας το βάθος του εξαρτήματος ατμού σε σχέση με την επιφάνεια του γάλακτος και τον χρόνο αερισμού. Μετακινήστε την κανάτα γάλακτος πάνω-κάτω κατά μήκος του γάλακτος για να εξαναγκάσετε το στόμιο της κανάτας γάλακτος να βυθίσει το εξάρτημα ατμού περίπου 5 mm κάτω από την επιφάνεια του υγρού. Περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση ατμού για να ξεκινήσετε τη λειτουργία ατμού. Θα ακουστεί ένας συριγμός παρόμοιος με τον ήχο που κάνει το χαρτί όταν σχίζεται, ο οποίος υποδηλώνει ότι ο αερισμός είναι ο κατάλληλος. Κρατήστε το εξάρτημα ατμού ακίνητο και δημιουργήστε στροβιλισμούς.  Συνεχίστε τον αερισμό για 5-15 δευτερόλεπτα Γαλακτωματοποίηση Η γαλακτωματοποίηση καθορίζει πόσο ομοιόμορφο και πυκνό θα είναι το αφρόγαλα. Σας συνιστούμε να βυθίσετε το εξάρτημα ατμού μέχρι τη μέση της ποσότητας γάλακτος για να εξασφαλίσετε ομοιόμορφο αφρόγαλα. Ενώ κρατάτε το στόμιο της κανάτας γάλακτος σε επαφή με το εξάρτημα ατμού, μετακινήστε αργά την κανάτα γάλακτος προς τα πάνω κατά μήκος του εξαρτήματος ατμού, μέχρι το εξάρτημα ατμού να είναι περίπου 3 cm κάτω από την επιφάνεια του υγρού. Κρατήστε την κανάτα γάλακτος ακίνητη για να δημιουργήσετε συνεχόμενους στροβιλισμούς. Το γάλα που στροβιλίζεται θα αναμειχθεί με τον αέρα που εισήχθη προηγουμένως για να σχηματίσει σταδιακά κρεμώδη αφρό. Όταν ο πυθμένας της κανάτας γάλακτος ζεσταθεί, πράγμα που υποδηλώνει ότι το γάλα έχει αποκτήσει την ιδανική θερμοκρασία (περίπου 60-65℃), περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσει η παραγωγή αφρόγαλου.   Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.   Να καθαρίζετε το εξάρτημα ατμού με υγρό πανί κάθε φορά που το χρησιμοποιείτε για λόγους υγιεινής και για να αποφύγετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:54 Making hot water - Montecarlo 2488 511f925af3444edd9e018fb56df5136a 731726 true true true false 16 2520674 Danni Wang 2024-05-07T01:47:54 14 Topic 1 0 731726 712086 16   Παρασκευή ζεστού νερού   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Τοποθετήστε ένα φλιτζάνι κάτω από το εξάρτημα ατμού. Γυρίστε τον διακόπτη στη θέση ζεστού νερού για να ενεργοποιήσετε το ζεστό νερό. Αυτή τη στιγμή, η λυχνία ατμού/ζεστού νερού είναι αναμμένη. Για να σταματήσετε τη ροή ζεστού νερού, γυρίστε το κουμπί ατμού/ζεστού νερού στη θέση απενεργοποίησης.   Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:21 Descaling - Montecarlo - EU 2488 ba6393b6276e4416ac67f297e352003e 731727 true true true false 16 2731759 Danni Wang 2024-12-18T08:35:21 14 Topic 1 0 731727 712087 16   Αφαλάτωση   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Όταν η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) είναι αναμμένη, πρέπει να αφαλατώσετε τη μηχανή. Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να χρησιμοποιείτε αφαλατικό με βάση θειικό, υδροχλωρικό, αμινοσουλφονικό ή οξικό οξύ (ξύδι), καθώς αυτό μπορεί να προκαλέσει βλάβη στο κύκλωμα νερού της μηχανής καφέ και να μην αφαιρέσει εντελώς τα άλατα. Αν δεν χρησιμοποιήσετε το αφαλατικό της Philips, η εγγύησή σας θα ακυρωθεί. Η εγγύηση θα ακυρωθεί, επίσης, αν δεν απομακρύνετε τα άλατα από τη συσκευή. Το αφαλατικό δεν προμηθεύεται με τη μηχανή. Μπορείτε να αγοράσετε ένα προϊόν αφαλάτωσης της Philips από έναν τοπικό προμηθευτή ή από το ηλεκτρονικό μας κατάστημα  ( http://www.philips.com/support). Η διαδικασία αφαλάτωσης περιλαμβάνει έναν κύκλο αφαλάτωσης (≈ 4 λεπτά) και έναν κύκλο έκπλυσης (≈ 3 λεπτά).   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:21 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 4e34d34d5830461e9e10def6d35c1213 731728 true true true false 16 2731760 Danni Wang 2024-12-18T08:35:21 14 Topic 1 0 731728 729289 16   Διαδικασία αφαίρεσης αλάτων   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ. Αφαιρέστε το δίσκο περισυλλογής υγρών, αδειάστε το νερό και τοποθετήστε τον ξανά. Αφαιρέστε το δοχείο νερού και αδειάστε το. Ρίξτε το αφαλατικό Philips (CA6700) στο δοχείο νερού και γεμίστε το μέχρι τη στάθμη αφαλάτωσης (εικονίδιο αφαλάτωσης τυπωμένο στο δοχείο νερού). Τοποθετήστε ξανά το δοχείο νερού και ένα μεγάλο μπολ (≥1,2 L) κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή  υγρού. Ξεκινήστε την αφαλάτωση πατώντας ταυτόχρονα τα κουμπιά Espresso και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) για τρία δευτερόλεπτα, επιβεβαιώνοντας το ηχητικό σήμα. Αφήστε τη μηχανή να διανείμει το αφαλατικό. Μόλις τελειώσει, η μηχανή θα απενεργοποιηθεί αυτόματα. Αφαιρέστε το δοχείο νερού και καθαρίστε το υπόλοιπο διάλυμα αφαλάτωσης ξεπλένοντάς το με καθαρό νερό. Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης  στάθμης. Αδειάστε το μεγάλο μπολ και τοποθετήστε το ξανά κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή νερού. Πατήστε το κουμπί On/Off. Η λυχνία του κουμπιού Espresso ανάβει. Πατήστε το κουμπί Espresso και αφήστε τη μηχανή να διανείμει νερό. Μόλις η μηχανή ολοκληρώσει τη διανομή του νερού, η διαδικασία αφαλάτωσης έχει ολοκληρωθεί και η μηχανή θα είναι αυτόματα έτοιμη για παρασκευή.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:55 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 b30d419dee2845108eb7d98346a9d802 731729 true true true false 16 2520677 Danni Wang 2024-05-07T01:47:55 14 Topic 1 0 731729 712091 16   Αυτόματη αναστολή λειτουργίας   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Εάν η μηχανή δεν λειτουργεί για 30 λεπτά, θα μπει αυτόματα σε κατάσταση αναστολής λειτουργίας, με όλες τις ενδείξεις απενεργοποιημένες. Για να χρησιμοποιήσετε ξανά τη μηχανή, πατήστε το κουμπί On/Off για να την επανεκκινήσετε.   Μπορείτε επίσης να απενεργοποιήσετε τη μηχανή πατώντας το κουμπί On/Off ενώ είναι ενεργοποιημένη.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:47:56 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 ecd405dabb594d0cb721112b20eeb6d3 731730 true true true false 16 2520678 Danni Wang 2024-05-07T01:47:56 14 Topic 1 0 731730 712092 16   Καθαρισμός και συντήρηση   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ο τακτικός καθαρισμός και η συντήρηση θα διατηρήσουν την μηχανή καφέ σας σε άριστη κατάσταση και θα σερβίρετε γευστικό καφέ για μεγάλο χρονικό διάστημα. Βλ. τον παρακάτω πίνακα για λεπτομέρειες σχετικά με το πότε και πώς να καθαρίσετε όλα τα αφαιρούμενα μέρη της καφετιέρας.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 388da48d369a4201bdf0cabd2ae93e10 731731 true true true false 16 2731761 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 14 Topic 1 0 731731 712093 16              Εξάρτημα  Πότε να καθαρίζεται  Τρόπος καθαρισμού   Portafilter, καλάθι φίλτρου και κεφαλή παρασκευής  Μετά από κάθε χρήση.  Ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό του portafilter και του καλαθιού  φίλτρου.   Καλάθι φίλτρου  Όταν οι οπές του καλαθιού φίλτρου έχουν φράξει.  Χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις  οπές.    Portafilter και καλάθι φίλτρου  Κάθε μήνα  Χρησιμοποιήστε τα δισκία καθαριστικού ελαίων καφέ της Philips για να καθαρίσετε το portafilter και τα καλάθια  φίλτρου.   Εξάρτημα ατμού  Μετά από κάθε χρήση.  Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί και  απομακρύνετε τον αέρα.   Εξάρτημα ατμού  Όταν έχει φράξει.  Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις οπές στο άκρο του εξαρτήματος  ατμού.   Εξάρτημα ατμού  Κάθε μήνα  Χρησιμοποιήστε το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips για να καθαρίσετε το εξάρτημα  ατμού.   Επιφάνεια μηχανής καφέ  Κάθε εβδομάδα.  Καθαρίστε τους λεκέδες και τα υπολείμματα καφέ στο μπροστινό μέρος της μηχανής καφέ κάθε εβδομάδα με ένα υγρό πανί. Μην χρησιμοποιείτε διαβρωτικά υλικά όπως σύρμα καθαρισμού ή συρμάτινα σφουγγαράκια, καθώς αυτό μπορεί να έχει ως αποτέλεσμα το ξεφλούδισμα του χρώματος.    Μύλος και έξοδος αλεσμένου καφέ  Κάθε δύο εβδομάδες.  Χρησιμοποιήστε τη βούρτσα καθαρισμού για να καθαρίσετε τον μύλο και την έξοδο  αλεσμένου καφέ.   Χοάνη κόκκων καφέ  Κάθε δύο εβδομάδες  Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.   Δίσκος περισυλλογής υγρών  Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή όταν εμφανίζεται η κόκκινη ένδειξη "γεμάτου δίσκου". Καθαρίζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα.   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού και ξεπλύντε τον κάτω από τη βρύση. Μπορείτε επίσης να τον καθαρίσετε στο πλυντήριο πιάτων.   Δοχείο νερού  Κάθε εβδομάδα.  Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:56 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 7f8dcc3d528a41a8a6165b0d686edaf9 731732 true true true false 16 2520680 Danni Wang 2024-05-07T01:47:56 14 Topic 1 0 731732 712094 16   Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 2bedfb3bf8d1479d8be0122ce09d5d16 731733 true true true false 16 2731762 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 14 Topic 1 0 731733 712104 16   Καθαρισμός portafilter και καλαθιού φίλτρου μετά από κάθε χρήση   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Αφαιρέστε τον αλεσμένο καφέ από το portafilter. Τοποθετήστε ξανά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής. Πατήστε το κουμπί Espresso για να ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό της κεφαλής παρασκευής, του portafilter και του καλαθιού φίλτρου με ζεστό νερό. Το ξέπλυμα με ζεστό νερό μπορεί να αφαιρέσει αποτελεσματικά τα υπολείμματα και τα λίπη καφέ. Αφαιρέστε το portafilter από την κεφαλή παρασκευής και ξεπλύνετε το portafilter και το καλάθι φίλτρου με νερό βρύσης για να καθαρίσετε σχολαστικά το εσωτερικό και το εξωτερικό τους. Στεγνώστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter πριν τα τοποθετήσετε πίσω.   Μην πλένετε το portafilter σε πλυντήριο πιάτων, καθώς μπορεί να προκληθεί βλάβη.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 3443de133d104a8a9ad0da1a063344e3 731734 true true true false 16 2731763 Danni Wang 2024-12-18T08:35:22 14 Topic 1 0 731734 712105 16   Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Όταν το καλάθι του φίλτρου έχει φράξει, χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της  ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις  οπές. Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε την ακίδα καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του portafilter.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:57 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 cdccddf98e404278b33369a3dc0a3766 731735 true true true false 16 2520683 Danni Wang 2024-05-07T01:47:57 14 Topic 1 0 731735 729290 16   Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Χρησιμοποιείτε αποκλειστικά δισκία απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips (CA6704). Διαλύστε ένα δισκίο απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips σε ένα μπολ με χλιαρό νερό. Μουλιάστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter στο διάλυμα για 20 λεπτά. Ξεπλύνετε καλά τα καλάθια φίλτρου και το portafilter.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 c905c4ec6f5f48d48438874f68a6027d 731736 true true true false 16 2520684 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 14 Topic 1 0 731736 712096 16   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 141fe656fad341e2a44b36a0ba5559ae 731737 true true true false 16 2520685 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 14 Topic 1 0 731737 712106 16   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Καθαρίστε το εξάρτημα ατμού μετά από κάθε χρήση για να τη διατηρείτε καθαρή και να αποτρέπετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος. Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί αμέσως, μετά από κάθε χρήση. Εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 5-10 δευτερόλεπτα για να απομακρυνθούν τα υπολείμματα γάλακτος. Η αποτυχία καθαρισμού του εξαρτήματος ατμού μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του γάλακτος.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 c25ff61ae474413c849fee39d30d6322 731738 true true true false 16 2520686 Danni Wang 2024-05-07T01:47:58 14 Topic 1 0 731738 712107 16   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Όταν κάποια οπή στο άκρο του εξαρτήματος ατμού έχει φράξει, ακολουθήστε τα παρακάτω βήματα για να την αποφράξετε. Απενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ. Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την οπή στο άκρο του εξαρτήματος  ατμού.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 1cfcd8cda0674a36a9273456d0ee420c 731739 true true true false 16 2731764 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 14 Topic 1 0 731739 729296 16   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Προσθέστε ένα σακουλάκι καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος Philips στην κανάτα γάλακτος. Γεμίστε την κανάτα γάλακτος 240 ml ζεστό νερό. Τοποθετήστε το εξάρτημα ατμού στην κανάτα. Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για 20  λεπτά. Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 10 δευτερόλεπτα. Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσετε τη λειτουργία ατμού. Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για άλλα 30 δευτερόλεπτα. Επαναλάβετε τα βήματα 5 έως 7 δύο φορές ακόμη. Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά. Τοποθετήστε την άδεια κανάτα πίσω στη θέση της κάτω από το εξάρτημα ατμού. Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού ξανά για 10 δευτερόλεπτα, ώστε να απομακρυνθούν τυχόν υπολείμματα του διαλύματος καθαρισμού. Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά. Καθαρίστε τον σωλήνα ατμού με ένα υγρό πανί.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 ddc271220968450597fa26008890d6bf 731740 true true true false 16 2520688 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 14 Topic 1 0 731740 712097 16   Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο του αλεσμένου καφέ κάθε δύο εβδομάδες για να μην φράξει η έξοδος του αλεσμένου καφέ ή επηρεαστεί το άλεσμα. Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό. Βεβαιωθείτε ότι ο μύλος μπορεί να περιστρέφεται κανονικά και ότι δεν βγαίνει αλεσμένος καφές από την έξοδο αλεσμένου καφέ όταν είναι ενεργοποιημένη η λειτουργία άλεσης. Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια. Γυρίστε τη χοάνη κόκκων αριστερόστροφα για να την αφαιρέσετε από τη μηχανή  καφέ. Αφαιρέστε τον πάνω τροχό  άλεσης και καθαρίστε τον ενσωματωμένο πάνω τροχό άλεσης με τη βούρτσα  καθαρισμού. Καθαρίστε τον χώρο άλεσης και τη δίοδο αλεσμένου καφέ με τη βούρτσα καθαρισμού  μύλου. Τοποθετήστε πίσω τον εσωτερικό τροχό  άλεσης και τη χοάνη  κόκκων. Ξεκινήστε τη λειτουργία άλεσης με το τοποθετημένο portafilter. Λειτουργία της μηχανής χωρίς κόκκους καφέ για καθαρισμό τυχόν υπολειμμάτων σκόνης από τον χώρο άλεσης. Ο καθαρισμός ολοκληρώθηκε.   Μην ξεπλένετε τον ενσωματωμένο μύλο με νερό.    Εάν υπάρχουν ακόμα υπολείμματα σκόνης, επαναλάβετε το βήμα 5.    Πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό, βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια, καθώς οι κόκκοι καφέ μπορούν να βλάψουν την εσωτερική δομή της χοάνης όταν την αφαιρέσετε.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 Warning icons - Montecarlo 2488 b55e460a6eab441598c8064eb56de4c5 731741 true true true false 16 2520689 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 14 Topic 1 0 731741 712098 16   Προειδοποιητικά εικονίδια   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 dcb7ab9dfd754c8da51dc316bd4b337e 731742 true true true false 16 2520690 Danni Wang 2024-05-07T01:47:59 14 Topic 1 0 731742 729301 16              Προειδοποιητικό εικονίδιο  Λύση      Η ένδειξη αφαλάτωσης/καθαρισμού είναι αναμμένη: Αφαιρέστε τα άλατα από τη  μηχανή καφέ.      Η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται.      Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με λευκό χρώμα: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται για να χρησιμοποιήσει τη λειτουργία ζεστού νερού/ατμού.      Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα: Η μηχανή καφέ δείχνει ότι η στάθμη του νερού είναι χαμηλή. Η αιτία μπορεί να είναι 1. χαμηλή στάθμη νερού στο δοχείο νερού, ή 2. η άντληση σταμάτησε λόγω υπερπίεσης.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:48:00 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 22f73973f7274d3fb509c7da15f7de53 731743 true true true false 16 2520691 Danni Wang 2024-05-07T01:48:00 14 Topic 1 0 731743 729302 16           Σε αυτό το κεφάλαιο συνοψίζονται τα πιο συνηθισμένα προβλήματα που ενδέχεται να αντιμετωπίσετε με τη μηχανή καφέ. Για κάθε πρόβλημα που δεν μπορεί να επιλυθεί, επικοινωνήστε με το τοπικό κέντρο εξυπηρέτησης πελατών. Τα στοιχεία επικοινωνίας αναγράφονται στην κάρτα εγγύησης.    Πρόβλημα  Αιτία  Λύση   Η μηχανή καφέ δεν ξεκινά.  Η μηχανή καφέ δεν είναι πλέον συνδεδεμένη σε πρίζα.  Συνδέστε τη μηχανή καφέ στην πρίζα.   Η μηχανή καφέ φαίνεται να έχει διαρροή.  Ο δίσκος περισυλλογής υγρών έχει ξεχειλίσει, γεγονός που μοιάζει με διαρροή.  Αδειάστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών.     Το δοχείο νερού δεν βρίσκεται στη σωστή θέση.  Επανατοποθετήστε το δοχείο νερού και πιέστε το προς τα κάτω στη μηχανή  καφέ.     Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ.  Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω  σταθερά.     Η μηχανή καφέ δεν είναι τοποθετημένη σε επίπεδη επιφάνεια.  Τοποθετήστε τη μηχανή καφέ σε επίπεδη επιφάνεια για να αποτρέψετε την υπερχείλιση του υγρού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.   Ακούγεται ατμός ή συριγμός ή κροτάλισμα μετά την εκκίνηση της καφετιέρας ή κατά τη διάρκεια της παρασκευής.  Αυτό είναι φυσιολογικό. Η βαλβίδα εκτόνωσης πίεσης παράγει αυτόν τον ήχο κατά την κανονική λειτουργία της.     Η μηχανή καφέ κάνει πολύ θόρυβο και δεν μπορεί να παρασκευάσει καφέ.  Δεν υπάρχει καθόλου νερό στο δοχείο νερού.  Γεμίστε το δοχείο νερού με νερό.     Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ. Ο δακτύλιος σφράγισης στο κάτω μέρος του δοχείου νερού δεν αφαιρείται.  Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω  σταθερά. Η μηχανή καφέ διαθέτει δακτύλιο σφράγισης για την προστασία του βρόχου νερού. Αφαιρέστε τον δακτύλιο σφράγισης πριν από την πρώτη χρήση.   Ο καφές είναι πολύ κρύος.  Ένα κρύο φλιτζάνι θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.  Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.     Η προσθήκη γάλακτος θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.  Ανεξάρτητα από το εάν προσθέτετε ζεστό ή κρύο γάλα, η θερμοκρασία του καφέ σας θα μειωθεί. Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.     Η θερμοκρασία της μηχανής δεν ρυθμίζεται σωστά.  Ελέγξτε τη ρύθμιση θερμοκρασίας της μηχανής και ρυθμίστε την στο υψηλότερο  επίπεδο.   Ο καφές είναι πολύ ελαφρύς.  Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε υψηλό επίπεδο άλεσης.  Ρυθμίστε το επίπεδο άλεσης σε μικρότερο  αριθμό. Πρέπει να παρασκευάσετε 1 με 2 φλιτζάνια πριν πετύχετε πλήρη διαφορά στη γεύση.     Ο αλεσμένος καφές δεν επαρκεί.  Αυξήστε την ποσότητα χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).   Δεν παράγεται αφρόγαλα.  Ο τύπος γάλακτος που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλος.  Η ποσότητα και η ποιότητα αφρόγαλου ποικίλλει ανάλογα με τον τύπο του γάλακτος. Για καλό αφρόγαλα, χρησιμοποιήστε ημιαποβουτυρωμένο γάλα, πλήρες γάλα ή γάλα χωρίς λακτόζη.     Το εξάρτημα ατμού έχει φράξει.  Καθαρίστε το εξάρτημα  ατμού.     Το εξάρτημα ατμού βυθίζεται πολύ βαθιά στην καράφα γάλακτος.  Ρυθμίστε το βάθος που βυθίζεται το εξάρτημα ατμού στο  γάλα.   Ο καφές δεν ρέει ή η ροή είναι αργή.  Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε χαμηλό επίπεδο άλεσης.  Βλ. επίπεδο άλεσης σε μεγαλύτερο  αριθμό. Λάβετε υπόψη σας ότι αυτό μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του καφέ.     Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.  Μειώστε τον αλεσμένο καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).     Το καλάθι φίλτρου που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλο.  Χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου που είναι κατάλληλο για αυτήν τη μηχανή καφέ.     Το καλάθι φίλτρου στο portafilter έχει φράξει.  Χρησιμοποιήστε διαφορετικό καλάθι φίλτρου για δοκιμή. Εάν το καλάθι φίλτρου λειτουργεί κανονικά, υποδεικνύει ότι το γνήσιο καλάθι φίλτρου έχει φράξει και πρέπει να  καθαριστεί.     Το στόμιο εκροής καφέ του portafilter έχει φράξει.  Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του  portafilter.   Ο καφές ρέει από τις άκρες του portafilter.  Το portafilter δεν είναι σωστά στερεωμένο στην κεφαλή παρασκευής.  Στερεώστε σωστά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.     Η πάνω άκρη του portafilter είναι βρώμικη.  Μετά την άλεση, αφαιρέστε τυχόν υπολείμματα καφέ από την άκρη του portafilter.     Το καλάθι φίλτρου δεν έχει τοποθετηθεί σωστά.  Τοποθετήστε το καλάθι φίλτρου σωστά. Βεβαιωθείτε ότι η άκρη του δεν προεξέχει πέρα από την άκρη του portafilter.     Υπάρχουν υπολείμματα καφέ στο αγκύλιο του φίλτρου της κεφαλής παρασκευής.  Καθαρίστε το portafilter με τη βούρτσα καθαρισμού.     Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.  Μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).   Όλο και λιγότερος αλεσμένος καφές βγαίνει από την έξοδο κατά την άλεση.  Η έξοδος αλεσμένου καφέ έχει φράξει.  Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο  αλεσμένου καφέ.   Πιτσίλισμα αλεσμένου καφέ κατά την άλεση.  Ο δακτύλιος σκόνης δεν χρησιμοποιείται.  Τοποθετήστε τον δακτύλιο πριν την άλεση.     Υπάρχει υπερβολική αλεσμένη ποσότητα.  Πριν τελειώσει αυτόματα η άλεση, πατήστε και αφήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να το ολοκληρώσετε για να μειώσετε την ποσότητα του αλεσμένου καφέ.    Το portafilter δεν μπορεί να εγκατασταθεί κανονικά.  Το portafilter δεν έχει εφαρμόσει σωστά στην κεφαλή παρασκευής.  Τοποθετήστε το  portafilter.     Το portafilter δεν σφίγγει με περιστροφή από την πιο αριστερή θέση εισαγωγής.  Τοποθετήστε το  portafilter.   Η ποσότητα αλεσμένου καφέ αλλάζει.  Χρησιμοποιείται διαφορετικό επίπεδο άλεσης.  Αυτό είναι φυσιολογικό. Διαφορετικά επίπεδα άλεσης μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ.     Χρησιμοποιείται διαφορετικός τύπος κόκκων καφέ.  Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι διαφορετικού βαθμού καβουρδίσματος ή μάρκας αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.     Χρησιμοποιούνται κόκκοι διαφορετικής φρεσκάδας.  Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι που αποθηκεύονται για διαφορετικό χρονικό διάστημα αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.   Η μηχανή σταματά την παρασκευή και η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα.  Η μηχανή δεν έχει νερό.  Γεμίστε τη δεξαμενή νερού και τοποθετήστε την πίσω.    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:25 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 84587a6a69954c608154d54eefce6415 731744 true true true false 16 2731770 Danni Wang 2024-12-18T08:35:25 14 Topic 1 0 731744 731395 16   Τεχνικές προδιαγραφές   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ο κατασκευαστής διατηρεί το δικαίωμα να βελτιώσει τις τεχνικές προδιαγραφές του προϊόντος. Όλες οι προκαθορισμένες ποσότητες είναι κατά προσέγγιση.    Περιγραφή  Τιμή   Μέγεθος (υ x π x β)  410 x 320 x 335 χλστ.   Βάρος χωρίς τη συσκευασία  8,0 κιλά   Βάρος με τη συσκευασία  13,5 κιλά   Μήκος καλωδίου ρεύματος  1 m   Τύπος φις  Τύπος Y   Ονομαστική ισχύς  220-240 V, 50-60 Hz, 1.490-1.750 W Ζέσταμα: 1.340-1.600 W, Άλεση: 150 W   Ισχύς χρόνου αναμονής  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:52:55 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 0b23001b0cdf48adb7ecbfd7a56cf138 731746 true true true false 6 2732980 Danni Wang 2024-12-20T01:52:55 14 Topic 1 0 731746 731398 6             Některá příslušenství jsou určena pouze pro určité typy zařízení.    A1  násypka na kávová zrna  A10  Odkapávací miska    A2  dvojitá násypka na kávová zrna  A11  mřížka odkapávací misky    A3  kolo mlýnku  A13  víko nádržky na vodu   A4  kroužek proti vysypávání kávy  A14  nádržka na vodu   A5  Portafiltr  A15   místo na pěchovadlo   A6  ovládací panel   A16  knoflík na páru / horkou vodu   A7  držák nádoby na umletá zrna (poloha pro mletí)  A17  hubice horké vody   A8  spařovací hlava  A18  Parní tryska   A9  oddělovač rozemleté kávy      Příslušenství    A12  čisticí kolík  A23  čisticí kartáč   A19  filtrační sítko s dvojitou stěnou (na jeden nebo dva šálky)  A24  čisticí kartáček na mlýnek   A20  filtrační sítko s jednoduchou stěnou (na jeden nebo dva šálky)  A25  konvice na mléko s teplotním proužkem   A21  stojánek espressa  A26  konvice na mléko   A22  kalibrované pěchovadlo        35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:19 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 cce4a488dd8a423ebb5126f01c43dbc5 731747 true true true false 6 2520695 Danni Wang 2024-05-07T01:48:19 14 Topic 1 0 731747 731399 6   Ovládací panel (obrázek B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Přehled všech tlačítek a symbolů naleznete na obrázku B. Níže je uveden popis.    B1  Zapnuto/Vypnuto  B6  Tlakoměr   B2  Kontrolka odvápnění  B7  Espresso   B3  Mlýnek  B8  Dvojité espresso   B4  Kontrolky jednoduché/dvojité dávky  B9  Americano   B5  Knoflík objemu mletí  B10  Kontrolka pro horkou vodu / páru    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:52:56 Introduction - Montecarlo - EU 2488 2ba12c15fb8947a5851a814d2fc2b723 731748 true true true false 6 2732981 Danni Wang 2024-12-20T01:52:56 14 Topic 1 0 731748 731387 6           Gratulujeme vám k zakoupení poloautomatického espresovače Philips Barista Brew! Chcete-li plně využívat podporu, kterou nabízíme, zaregistrujte si produkt na adrese  www.home.id.   Online podporu, která Vám pomůže s uvedením vašeho přístroje do provozu a s používáním všech jeho funkcí, poskytujeme na adrese  http://www.philips.com/support.   Poloautomatický espresovač se vyrábí ve více verzích a každá má poněkud odlišné funkce a příslušenství. Například ne všechny modely mají konvici na mléko s teplotním proužkem. Každý model má své vlastní typové označení, které naleznete na štítku na spodní straně přístroje.   Tento přístroj podstoupil zkoušku s použitím kávy. I když byl pečlivě vyčištěn, mohly v něm zůstat zbytky kávy. Zaručujeme však, že přístroj je zcela nový.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:20 Before first use - Montecarlo 2488 e9685ee268c14638a087cef4c533cba0 731749 true true true false 6 2520697 Danni Wang 2024-05-07T01:48:20 14 Topic 1 0 731749 711912 6   Před prvním použitím   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:52:57 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 5ba4a68337ca432a87b8b0bbcd42c10c 731750 true true true false 6 2732982 Danni Wang 2024-12-20T01:52:57 14 Topic 1 0 731750 729281 6   1. Instalace násypky na kávová zrna a naplnění nádržky na vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Zkontrolujte, zda jsou obě šipky na mlýnku  zarovnány. Zkontrolujte, zda jsou obě značky „I“ na základně násypky  zarovnány. Stiskněte násypku na kávová zrna směrem dolů, ujistěte se, že symbol zámku na násypce je zarovnán se symbolem trojúhelníku na horní části  přístroje, a otočte násypkou  ve směru hodinových ručiček. Otáčením násypky zvolte požadovanou  hrubost.   Mlýnek a násypka na kávová zrna jsou přesné součásti, proto je po instalaci příliš často nevyjímejte. Otevřete víko nádržky na vodu, uchopte její horní rukojeť a svisle ji  vytáhněte. Sejměte žlutý těsnicí pásek ze dna nádržky na  vodu. Nádržku na vodu naplňte až po ukazatel maximální úrovně hladiny, který je na ní  vyznačený. Uchopte horní rukojeť a umístěte nádržku na vodu zpět do přístroje ve svislé poloze. Zavřete víko nádržky na  lid.   Odstraněný žlutý těsnicí proužek není třeba znovu instalovat; můžete jej zlikvidovat.   Pro dosažení co nejlepší kvality kávy doporučujeme vodu v nádržce často měnit.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:52:57 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 d466c489958f42eb80ece346abadc1ed 731751 true true true false 6 2732983 Danni Wang 2024-12-20T01:52:57 14 Topic 1 0 731751 729282 6   2. První zapnutí přístroje   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Zkontrolujte, zda je knoflík páry v poloze  vypnuto. Stisknutím vypínače Zapnuto/ Vypnuto přístroj zapněte. Rozsvítí se tlačítka Zapnuto/Vypnuto a Espresso. Pod parní/horkovodní trysku a varnou hlavu postavte  misku. Po stisknutí začne tlačítko  Espresso blikat. Ze spařovací hlavy, hubice horké vody a parní trysky začne vycházet horká voda. Po ukončení výdeje vody začne blikat tlačítko zapnutí/vypnutí a přístroj se zahřeje.   Při prvním použití se ujistěte, že jste po zapnutí přístroje stiskli tlačítko Espresso, abyste ho propláchli. Mlít kávová zrna nebo vařit kávu můžete až po propláchnutí přístroje.   Během proplachování se může parní tryska zahřát. Než se trysky dotknete, nechte ji nejprve vychladnout. Předejdete popálení.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:21 Making coffee - Montecarlo 2488 03a3289e80c741529d652e3f1e9d47a4 731752 true true true false 6 2520700 Danni Wang 2024-05-07T01:48:21 14 Topic 1 0 731752 711916 6   Příprava kávy   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:21 Setting the grinder - Montecarlo 2488 fead89109d404c86abdde3215b3d87c9 731753 true true true false 6 2520701 Danni Wang 2024-05-07T01:48:21 14 Topic 1 0 731753 711961 6   Nastavení mlýnku na kávu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hrubost mletí kávy významně ovlivňuje dynamiku přípravy, například tlak a průtok, a ve výsledku i chuť espressa. Tento přístroj nabízí 15 stupňů hrubosti mletí (1–15). Čím nižší nastavení mletí zvolíte, tím jemněji budou kávová zrna namleta a tím silnější káva bude. Pro různá kávová zrna s různým stupněm pražení může být potřeba provést úpravy, které ovlivní množství připravené mleté kávy. Pro přípravu kávy espresso/americano se doporučují stupně hrubosti mletí 1–4. Pro větší kávové nápoje (např. lungo) jsou nejlepší úrovně  5–10.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:52:59 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 774a0546362d4ad8a303040bf5094b5f 731754 true true true false 6 2732985 Danni Wang 2024-12-20T01:52:59 14 Topic 1 0 731754 731389 6   Výběr mezi filtračním sítkem s jednoduchou a dvojitou stěnou   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filtrační sítko s dvojitou stěnou (pro jeden nebo dva šálky): Dodávaná filtrační sítka s dvojitou  stěnou vám umožní připravit espresso s krémovou pěnou, i když jste v používání kávovaru nováčci. Filtrační sítko s jednoduchou stěnou (pro jeden nebo dva šálky): Dodávaná jednostěnná filtrační  sítka jsou podobná těm, která se používají v profesionálních kávových strojích vyžadujících větší zkušenosti a manuální dovednosti. Umožňují osobnější nastavení přípravy kávy, takže až zjistíte, jaké nastavení je pro vás to pravé, dosáhnete lepší extrakce, chuti a konzistence.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:00 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 c58e9b888a6644d6946c8d364fe749a4 731755 true true true false 6 2732987 Danni Wang 2024-12-20T01:53:00 14 Topic 1 0 731755 731391 6   Mletí kávových zrn   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyberte filtrační sítko pro jeden nebo dva šálky. Při výměně filtračního sítka si můžete pomoci tím, že nainstalované sítko vypáčíte okrajem druhého  sítka. Kroužek proti vysypávání kávy nasaďte na  portafiltr. Vyrovnejte portafiltr s držákem mlýnku a zatlačte jej do vodorovné  polohy. Pomocí knoflíku objemu mletí můžete namlít větší nebo menší objem zrn. Pro automatické mletí zvolte dlouhým stisknutím tlačítka mlýnku na tři sekundy dávku 1× nebo 2×. Mletí poté spusťte opětovným stisknutím tlačítka mlýnku. Při použití filtračního sítka na jeden šálek zvolte dávku 1×; při použití filtračního sítka na dva šálky zvolte dávku 2×. Chcete-li proces mletí zastavit v polovině, jednoduše znovu stiskněte tlačítko mlýnku. Při ručním mletí vezměte portafiltr do jedné ruky a přitlačte jej do držáku, dokud se nenamele požadované množství kávy.   Na jeden šálek se doporučuje použít 12–14 gramů kávových zrn, na dva šálky 18–20 gramů. Pro přesnou kontrolu množství kávy můžete použít elektronickou váhu. Jako přibližné měřítko můžete použít značku „Max“ na filtračním sítku.   Před přidáním kávových zrn a použitím kávovaru se ujistěte, zda je násypka správně nainstalována a zajištěna.   Násypku lze plnit výhradně praženými kávovými zrny. Do násypky nevkládejte nepražená kávová zrna, mletou kávu, instantní kávu ani jiné materiály, protože by mohlo dojít k poškození kávovaru.   Při mletí dodržujte maximální množství mleté kávy, aby nedošlo k ucpání jejího  výstupu.   Různá zrna mohou při automatickém mletí dávat mírně odlišné množství mleté kávy. Možná bude nutné upravit nastavení mletí podle skutečného tlaku při přípravě jednotlivých druhů kávových  zrn.   Když se viditelně zhorší rozprašování mleté kávy, vyčistěte mlecí  trychtýř.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:01 Tamping - Montecarlo - EU 2488 ca12cdc8e94940e59acfe873df27f83c 731756 true true true false 6 2732988 Danni Wang 2024-12-20T01:53:01 14 Topic 1 0 731756 731392 6   Pěchování   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyjměte portafiltr z držáku mlýnku. Z portafiltru vyjměte kroužek proti vysypávání  kávy. Pro snadnější pěchování položte portafiltr polstrovaným dnem na pracovní  desku. Několikrát jemně poklepejte na portafiltr, aby se mletá káva ve filtračním sítku rovnoměrně  rozložila. Upěchujte mletou kávu kalibrovaným pěchovadlem. Ujistěte se, že namletá káva po upěchování nesahá ve filtračním sítku nad rysku maxima. V ideálním případě po upěchování sahá mletá káva těsně pod rysku maxima.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:02 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 74e3443e123f48ddbb9708e4560d7eec 731757 true true true false 6 2732989 Danni Wang 2024-12-20T01:53:02 14 Topic 1 0 731757 729283 6   Příprava espressa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vložte portafiltr do spařovací hlavy. Zarovnejte portafiltr se značkou „trojúhelníku“ na spařovací hlavě a umístěte jej směrem nahoru do spařovací  hlavy. Poté otočte portafiltr proti směru hodinových ručiček do středu a zajistěte  jej. Stisknutím tlačítka Espresso nebo Dvojité espresso zahájíte přípravu  kávy. Dávkování kávy můžete předčasně ukončit opětovným stisknutím tlačítka.   Pokud bliká kontrolka tlačítka zapnutí/vypnutí, je kávovar v režimu předehřívání a přípravu kávy nelze zahájit. Přípravu kávy lze zahájit, když všechny kontrolky tlačítek trvale svítí.   Po dokončení přípravy kávy se nad odkapávací miskou může objevit pára a může být slyšet hluk čerpadla. To je normální a znamená to, že se přístroj zbavuje tlaku.   Pokud je tlak spařování příliš vysoký, kávovar přestane vydávat kávu. Kontrolka přitom stále bliká.   Objem espressa je přibližně 40 ml a objem dvojitého espressa přibližně 80 ml.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:03 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 114eb2e60b6348f1ba6b30928b39db08 731758 true true true false 6 2732990 Danni Wang 2024-12-20T01:53:03 14 Topic 1 0 731758 711980 6   Příprava kávy americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Káva americano se připravuje z dávky kávy espresso, která se přelije horkou vodou z dávkovací hubice. Vložte portafiltr do spařovací hlavy, zarovnejte držadlo se značkou „trojúhelníku“ a umístěte jej směrem nahoru do spařovací  hlavy. Poté otočte držadlo proti směru hodinových ručiček ke středu a zajistěte  ho. Pod dávkovací otvory portafiltru a pod dávkovací hubici vody pro kávu Americano postavte velký  šálek. Stiskněte tlačítko kávy Americano a přístroj nejprve začne připravovat Espresso. Jakmile se připraví Espresso, přístroj je přelije horkou vodou z dávkovací hubice vody pro kávu Americano a přípravu kávy Americano tak dokončí.   Hubice horké vody může být horká. Abyste se vyhnuli riziku popálení, nechte ji nejprve vychladnout.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:03 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 46aa643d2c6c442c88e6c4d82957566f 731759 true true true false 6 2732991 Danni Wang 2024-12-20T01:53:03 14 Topic 1 0 731759 712084 6   Optimalizovaná příprava kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Při přípravě espressa je důležitým faktorem tlak. Tlak ukazuje tlakoměr, který pomáhá sledovat optimální extrakci espressa.  Při každém použití jiného typu zrnkové kávy se doporučuje znovu nastavit parametry mletí podle stavu tlakoměru.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:04 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 6d6fc6eecf854b819ff7791720b0ccef 731760 true true true false 6 2732992 Danni Wang 2024-12-20T01:53:04 14 Topic 1 0 731760 729284 6           Při optimální extrakci byste měli dosáhnout plynulého toku, bohaté a sametové pěny a vyvážené chuti kávy. Tlak by měl být v optimálním rozmezí.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:23 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 bae7de6a3efe46e689ad88167d80483b 731761 true true true false 6 2520709 Danni Wang 2024-05-07T01:48:23 14 Topic 1 0 731761 712035 6   Vlastní nastavení výchozích objemů   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nasaďte portafiltr s upěchovanou namletou kávou do spařovací hlavy. Stiskněte a podržte tlačítko nápoje, který chcete upravit. Po třech sekundách přejde přístroj do režimu přizpůsobení a vydá zvukový signál. Ve chvíli, kdy je v šálku požadovaný objem, tlačítko uvolněte. Když se z přístroje ozve jedno pípnutí, je nastavení dokončeno. Jakmile naprogramujete objem nápoje, přístroj daný objem nadávkuje vždy, když si tento nápoj vyberete.   Stisknutím a podržením tlačítka Americano extrahujte požadované množství kávy. Uvolněním tlačítka nový objem kávy nastavíte. Zopakujte pro nastavení objemu vody.   Minimální objem espressa je 20 ml a dvojitého espressa 40 ml.   Maximální objem espressa je 70 ml a dvojitého espressa 120 ml.   U kávy americano je minimální objem 20 ml a maximální objem 70 ml. Minimální objem horké vody je 50 ml a maximální objem 200 ml.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:24 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 6683060b3ef04fb1880e7a7aeda444f9 731762 true true true false 6 2520710 Danni Wang 2024-05-07T01:48:24 14 Topic 1 0 731762 712037 6   Vlastní nastavení teploty kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Přístroj umožňuje upravovat nastavení teploty extrakce kávy. Můžete vybírat ze tří nastavení: teplá káva, středně horká káva a horká káva.  S narůstající teplotou extrakce kávy se zvyšuje hořkost kávy a snižuje se její kyselost.  S klesající teplotou extrakce kávy se snižuje hořkost kávy a zvyšuje se její kyselost. Vypněte přístroj. Stiskněte a podržte po dobu tří sekund současně tlačítko zapnutí/vypnutí a tlačítko Espresso. Z přístroje se ozve pípnutí. Teplotu extrakce kávy nastavíte na požadovanou úroveň stisknutím jednoho z níže uvedených tlačítek. Pokud chcete nastavení upravit na teplou kávu, stiskněte tlačítko Espresso. Pokud chcete nastavení upravit na středně horkou kávu, stiskněte tlačítko Dvojité espresso. Pokud chcete nastavení upravit na horkou kávu, stiskněte tlačítko Americano. Po výběru požadované teploty kávy stiskněte tlačítko zapnutí/vypnutí a výběr potvrďte.  Pokud přístroj sami nevypnete, vypne se po 30 minutách automaticky.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:52:58 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 a2eed9a2b13f480b9b42ceaf6de01748 731763 true true true false 6 2732984 Danni Wang 2024-12-20T01:52:58 14 Topic 1 0 731763 717863 6   Nastavení tvrdosti vody   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vypněte přístroj. Stiskněte a podržte po dobu tří sekund současně tlačítko zapnutí/vypnutí a tlačítko Americano. Tlačítko odvápnění a zapnutí/vypnutí začne blikat. Ve výchozím nastavení je nastavena tvrdá voda, takže kontrolka tlačítka Americano bude svítit. Pokud chcete nastavení upravit na střední kvalitu vody, stiskněte tlačítko Dvojité espresso. Pokud chcete nastavení upravit na měkkou vodu, stiskněte tlačítko Espresso. Po výběru požadované tvrdosti vody stiskněte tlačítko zapnutí/vypnutí a výběr potvrďte.   Chcete-li zjistit tvrdost vody dodávané vaší vodárenskou společností, můžete si u nejbližšího dodavatele nebo online na webových stránkách společnosti Philips pořídit sadu pro testování tvrdosti vody Philips HD5085/01.      Testovací proužek Philips     Měkká voda  4 zelené tečky  < 3 dH   Středně tvrdá voda  1 červená tečka  > 4 dH   Středně tvrdá voda  2 červené tečky  > 7 dH   Tvrdá voda  3 červené tečky  > 14 dH   Tvrdá voda  4 červené tečky  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:24 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 c275170385514644857eb51e107816d1 731764 true true true false 6 2520712 Danni Wang 2024-05-07T01:48:24 14 Topic 1 0 731764 712038 6   Obnovení továrního nastavení objemů   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Obnovení nastavení pro espresso: Zapněte kávovar, stiskněte a podržte po dobu tří sekund současně tlačítka zapnutí/vypnutí a Espresso. Po uplynutí této doby uslyšíte tři „pípnutí“ a tlačítka zapnutí/vypnutí a Espresso třikrát zablikají. Obnovení nastavení pro dvojité espresso: Zapněte kávovar, stiskněte a podržte po dobu tří sekund současně tlačítka zapnutí/vypnutí a Dvojité espresso. Po uplynutí této doby uslyšíte tři „pípnutí“ a tlačítka zapnutí/vypnutí a Dvojité espresso třikrát bliknou. Obnovení nastavení pro americano: Zapněte kávovar, stiskněte a podržte po dobu tří sekund současně tlačítka zapnutí/vypnutí a Americano. Po uplynutí této doby uslyšíte tři „pípnutí“ a tlačítka zapnutí/vypnutí a Americano třikrát zablikají. Po každém z těchto tří obnovení nastavení přejde přístroj do pohotovostního režimu.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:06 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 25f45959c45b47d698d8988fe7329608 731765 true true true false 6 2732997 Danni Wang 2024-12-20T01:53:06 14 Topic 1 0 731765 712102 6   Příprava zpěněného mléka   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     K dosažení co nejkvalitnější pěny vždy používejte mléko čerstvě vytažené z lednice. Příprava Konvici naplňte mlékem asi do čtvrtiny (100 ml), když připravujete cappuccino, a asi do třetiny (150 ml), když připravujete latté  macchiato. Otočte knoflíkem do polohy páry a spusťte předehřívání  páry. Indikátor páry začne blikat.   Aby se mléko optimálně napěnilo, konvicí netřeste a nedržte ji ve  vzpřímené poloze. Počkejte asi 10–20 sekund, dokud se indikátor páry nerozsvítí. Stroj začne uvolňovat páru. Počkejte dalších 5 sekund, dokud se pára nestabilizuje a kondenzace nezmizí. Poté páru  vypněte. Otáčejte parní tryskou s hubicí konvice na mléko jako otočným čepem a natočte ji do polohy 3 hodin nebo 9 hodin na konvici na mléko. Provzdušňování Objem vzduchu přiváděného během provzdušňování určuje hustotu a tekutost zpěněného mléka. Více provzdušňování má za následek silnější vrstvu tužší pěny. Méně provzdušňování má za následek řidší a tekutější pěnu. Objem vzduchu můžete regulovat nastavením hloubky parní trysky vůči hladině mléka a době provzdušňování. Pohybujte konvicí na mléko nahoru a dolů podél mléka, aby se hubice konvice na mléko ponořila do parní trysky asi 5 mm pod hladinu kapaliny. Pro zapnutí funkce páry otočte knoflík horké vody / páry do polohy pára. Měli byste slyšet „syčivý“ zvuk podobný trhání papíru, což znamená, že provzdušňování je nastaveno správně. Parní trysku udržujte v klidu a vytvářejte víry.  Pokračujte v provzdušňování po dobu 5–15 sekund Emulgátor Emulgace určuje, jak rovnoměrné a husté bude zpěněné mléko. Pro zajištění rovnoměrného zpěněného mléka doporučujeme parní trysku ponořit do poloviny mléka. Zatímco držíte hubici konvice na mléko v kontaktu s parní tryskou, pomalu pohybujte konvicí na mléko nahoru podél parní trysky, dokud nebude parní tryska asi 3 cm pod hladinou tekutiny. Držte konvici na mléko v klidu, aby se neustále vytvářely víry. Tím dojde ke smíchání dříve přiváděného vzduchu a postupnému vytvoření krémového zpěněného mléka. Když se dno konvice na mléko zahřeje, což znamená, že mléko dosáhlo ideální teploty (kolem 60–65 °C), otočte knoflík horké vody/páry do polohy vypnuto, abyste pěnění mléka zastavili.   Parní tryska se při výdeji páry velmi zahřívá. Než se trysky dotknete, nechte ji nejprve vychladnout.   Z hygienických důvodů a kvůli zabránění usazování zbytků mléka očistěte parní trysku po každém použití vlhkým hadříkem.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:25 Making hot water - Montecarlo 2488 3df777974c3b4521b3c9900e40daa443 731766 true true true false 6 2520714 Danni Wang 2024-05-07T01:48:25 14 Topic 1 0 731766 712086 6   Příprava horké vody   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pod parní trysku postavte šálek. Otočte knoflíkem do polohy pro horkou vodu. Kontrolka páry / horké vody svítí. Pokud chcete zastavit vytékání horké vody, otočte knoflíkem páry / horké vody do polohy Vypnuto.   Parní tryska se při výdeji horké vody velmi zahřívá. Než se trysky dotknete, nechte ji nejprve vychladnout.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:07 Descaling - Montecarlo - EU 2488 4dea17be67c84024a571a52a688a6af2 731767 true true true false 6 2732998 Danni Wang 2024-12-20T01:53:07 14 Topic 1 0 731767 712087 6   Odvápňování   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Když se rozsvítí tlačítko odvápnění, je třeba kávovar zbavit usazeného vodního kamene. Za žádných okolností nepoužívejte odvápňovač na bázi kyseliny sírové, chlorovodíkové, amidosulfonové nebo octové (ocet), protože by mohlo dojít k poškození vodního okruhu kávovaru a nedostatečnému odstranění vodního kamene. Nebudete-li používat odvápňovač značky Philips, dojde ke zneplatnění záruky. Nebudete-li provádět odvápňování, rovněž to povede k zneplatnění záruky. Odvápňovač se s přístrojem nedodává. Odvápňovač Philips můžete zakoupit u místního dodavatele nebo v online obchodě  ( http://www.philips.com/support). Postup odvápňování zahrnuje jeden cyklus odstraňování vodního kamene (≈ 4 minuty) a jeden cyklus proplachování (≈ 3 minuty).   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:07 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 72dd0c82c5e848ac8d660d0615dd3940 731768 true true true false 6 2732999 Danni Wang 2024-12-20T01:53:07 14 Topic 1 0 731768 729289 6   Odstranění vodního kamene   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zapněte kávovar. Vyjměte odkapávací misku, vyprázdněte ji a vraťte zpět. Vyjměte a vyprázdněte nádržku na vodu. Do nádržky na vodu nalijte odvápňovač značky Philips (CA6700) a naplňte ji až po ukazatel hladiny odvápnění vyznačený na nádržce. Vložte nádržku na vodu zpět na místo a pod spařovací hlavu a parní trysku postavte velkou misku (≥ 1,2 l) pro zachycení  tekutiny. Odvápňování zahájíte současným stisknutím tlačítek Espresso a Dvojité Espresso na tři sekundy. Zahájení odvápnění potvrdí pípnutí. Počkejte, až přístroj vypustí odvápňovač. Po dokončení se přístroj automaticky vypne. Vyjměte nádržku na vodu a vypláchněte zbývající roztok odvápňovače čerstvou vodou. Nádržku na vodu naplňte až po ukazatel maximální úrovně hladiny, který je na ní  vyznačený. Vylijte velkou misku a vraťte ji zpět pod spařovací hlavu a parní trysku, aby do ní mohla vytékat voda. Stiskněte tlačítko zapnutí/vypnutí. Rozsvítí se kontrolka tlačítka Espresso. Stiskněte tlačítko Espresso a nechte přístroj vypustit vodu. Jakmile přístroj dokončí výdej vody, je proces odvápňování dokončen a přístroj je automaticky připraven k přípravě kávy.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:26 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 a9ae9f3cd02941fd80af17806d2647b2 731769 true true true false 6 2520717 Danni Wang 2024-05-07T01:48:26 14 Topic 1 0 731769 712091 6   Automatický režim spánku   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pokud není přístroj po dobu 30 minut v provozu, přejde automaticky do režimu spánku a všechny kontrolky zhasnou. Chcete-li přístroj znovu použít, stiskněte tlačítko zapnutí/vypnutí a zapněte jej.   Přístroj můžete stisknutím tlačítka zapnutí/vypnutí také vypnout, když je zapnutý.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:26 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 54b261bb05694e7891eba60ec20d84a7 731770 true true true false 6 2520718 Danni Wang 2024-05-07T01:48:26 14 Topic 1 0 731770 712092 6   Čištění a údržba   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pravidelné čištění a údržba udržuje kávovar v optimálním stavu, abyste si mohli po dlouhou dobu dopřávat chutnou kávu. Podrobnosti o tom, kdy a jak čistit všechny odnímatelné části kávovaru, najdete v tabulce níže.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:08 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 a897be249811459d83bcd85de65c4bcb 731771 true true true false 6 2733000 Danni Wang 2024-12-20T01:53:08 14 Topic 1 0 731771 712093 6              Část  Kdy čistit  Jak čistit   Portafiltr, filtrační sítko a spařovací hlava  Po každém použití.  Důkladně opláchněte vnitřní a vnější část portafiltru a filtračního  sítka.   Košík filtru  Když jsou otvory ve filtračním sítku ucpané.  K odstranění zbytků z otvorů použijte tenký konec čisticího  kolíku.    Portafiltr a filtrační sítko  každý měsíc  Vyčistěte portafiltr a filtrační sítka  pomocí odstraňovače kávového oleje Philips.   Parní tryska  Po každém použití.  Otřete parní trysku vlhkým hadříkem a zbavte ji  nečistot.   Parní tryska  Když je ucpaná.  Silným koncem čisticího kolíku odstraňte zbytky z otvor; na konci parní  trysky.   Parní tryska  každý měsíc  K čištění parní  trysky použijte čistič mléčného okruhu Philips.   Povrch kávovaru  Každý týden.  Skvrny od kávy a zbytky kávy na přední straně kávovaru očistěte každý týden vlhkým hadříkem. Nepoužívejte abrazivní materiály, jako jsou drátěnky, protože by mohlo dojít k odlupování barvy.    Mlýnek a výstup mleté kávy  Každé dva týdny.  K čištění mlýnku a výstupu mleté kávy použijte čisticí  kartáček.   násypka na kávová zrna  Každé dva týdny  Vyprázdněte násypku na kávová zrna, přidejte malé množství čisticího prostředku bez vůně a opláchněte jej pod tekoucí vodou.   Odkapávací miska  Odkapávací misku vylévejte denně, nebo když se objeví červený indikátor naplnění. Odkapávací misku čistěte každý týden.   Vyjměte odkapávací misku, přidejte malé množství mycího prostředku a opláchněte ji tekoucí vodou. Můžete ji také umýt v myčce na nádobí.   nádržka na vodu  Každý týden.  Nádržku na vodu vyplachujte každý týden.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:27 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 3482658e0f904841a6894b04f387f3fe 731772 true true true false 6 2520720 Danni Wang 2024-05-07T01:48:27 14 Topic 1 0 731772 712094 6   Čištění portafiltru, filtračního sítka a spařovací hlavy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:08 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 a74f1846643c4f969fbd4e643316ce05 731773 true true true false 6 2733001 Danni Wang 2024-12-20T01:53:08 14 Topic 1 0 731773 712104 6   Čištění portafiltru a filtračního sítka po každém použití   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyjměte mletou kávu z portafiltru. Vložte portafiltr znovu do spařovací hlavy. Stiskněte tlačítko Espresso, aby se vnitřek i vnějšek spařovací hlavy, portafiltru a filtračního sítka důkladně opláchnul horkou vodou. Opláchněte horkou vodou, abyste účinně odstranili zbytky a kávovou mastnotu. Vyjměte portafiltr ze spařovací hlavy a opláchněte portafiltr a filtrační sítko pod tekoucí vodou, abyste důkladně vyčistili jejich vnitřek i vnějšek. Před vložením zpět filtrační sítka a portafiltr vysušte.   Portafiltr nemyjte v myčce nádobí, mohlo by dojít k jeho poškození.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:09 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 e1fefd0d7caa4338989dc03d54199862 731774 true true true false 6 2733002 Danni Wang 2024-12-20T01:53:09 14 Topic 1 0 731774 712105 6   Čištění ucpaného filtračního sítka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pokud je filtrační sítko ucpané, tenkým koncem čisticího  kolíku vyčistěte otvory od  zbytků. K odstranění zbytků z výstupu kávy a z otvorů portafiltru můžete použít také čisticí kolík.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 b09381e43b6246e486e9b2e0e400ac0f 731775 true true true false 6 2520723 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 14 Topic 1 0 731775 729290 6   Každoměsíční čištění portafiltru a filtračních sítek   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Používejte pouze tablety odstraňovače kávového oleje společnosti Philips (CA6704). Rozpusťte tabletu odstraňovače kávového oleje Philips v misce s vlažnou vodou. Filtrační sítka a portafiltr namočte do roztoku na 20 minut. Filtrační sítka a portafiltr důkladně opláchněte.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 32bcccda727c4f98888b92adf5836da3 731776 true true true false 6 2520724 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 14 Topic 1 0 731776 712096 6   Čištění parní trysky   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 17cba5385bdb47a98c49ede63ccf05b2 731777 true true true false 6 2520725 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 14 Topic 1 0 731777 712106 6   Čištění parní trysky po použití   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Parní trysku vyčistěte po každém použití, abyste ji udrželi čistou a zabránili usazování zbytků mléka. Po každém použití otřete parní trysku vlhkým hadříkem. Na 5–10 sekund spusťte parní funkci, abyste odstranili zbytky mléka. Nevyčištěná parní tryska může zhoršit chuť mléka.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 bcd07852c5a14f0986876dd9295aca13 731778 true true true false 6 2520726 Danni Wang 2024-05-07T01:48:28 14 Topic 1 0 731778 712107 6   Čištění ucpané parní trysky   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pokud se ucpe některý z otvorů na konci parní trysky, opět jej uvolněte níže uvedeným postupem. Vypněte kávovar. Silným koncem čisticího kolíku odstraňte zbytky z otvoru na konci parní  trysky.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:09 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 c3e8a7da70f84acd822c477519b34853 731779 true true true false 6 2733003 Danni Wang 2024-12-20T01:53:09 14 Topic 1 0 731779 729296 6   Čištění parní trysky každý měsíc pomocí čističe Philips pro mléčný okruh.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Do konvice s mlékem přidejte jeden sáček prostředku Philips pro čištění mléčného okruhu. Naplňte konvici na mléko 240 ml horké vody. Parní trysku nasměrujte do konvice. Parní trysku nechte v konvici ponořenou 20  minut. Otočte knoflíkem horké vody / páry do polohy s ikonou pro páru a nechte funkci páry zapnutou 10 sekund. Otočením knoflíku horké vody / páry do polohy Vypnuto vypněte funkci páry. Nechte parní trysku ponořenou v konvici ještě 30 sekund. Kroky 5 až 7 zopakujte ještě dvakrát. Konvici vyprázdněte a důkladně vyčistěte. Pod parní trysku postavte prázdnou konvici. Otočte knoflíkem horké vody / páry do polohy s ikonou pro páru a opět nechte funkci páry zapnutou 10 sekund. Vypláchnou se veškeré zbytky čisticího roztoku. Konvici vyprázdněte a důkladně vyčistěte. Vyčistěte trubičku na páru čistým navlhčeným hadříkem.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:29 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 a90fef9d989649649e037611ebb4cd11 731780 true true true false 6 2520728 Danni Wang 2024-05-07T01:48:29 14 Topic 1 0 731780 712097 6   Čištění mlýnku a výstupu mleté kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlýnek a výstup umleté kávy čistěte každé dva týdny. Výstup mleté kávy se díky tomu nebude ucpávat mletou kávou a nedojde k negativnímu ovlivnění mletí. Před zahájením čištění se ujistěte, že je násypka na kávová zrna prázdná. Ujistěte se, že se mlýnek může normálně otáčet a že při aktivaci funkce mletí nevychází z výstupu žádná mletá káva. Zkontrolujte, zda je násypka na kávová zrna prázdná. Otočte násypkou na kávová zrna proti směru hodinových ručiček a odejměte ji z  přístroje. Vyjměte horní mlecí  kotouč a čisticím kartáčkem vyčistěte vestavěný mlecí  kotouč. Vyčistěte mlecí komoru a trychtýř na mletou kávu kartáčkem na čištění  mlýnku. Vložte zpět vnitřní mlecí  kotouč a násypku na kávová  zrna. Spusťte funkci mletí s vloženým portafiltrem. Nechte přístroj běžet bez zrnkové kávy, aby se z mlecí komory odstranily zbytky namleté kávy. Čištění je dokončeno.   Vestavěný mlýnek neoplachujte vodou.    Pokud v přístroji stále zůstávají zbytky namleté kávy, opakujte krok 5.    Před zahájením čištění se ujistěte, že je zásobník na kávová zrna prázdný, protože při jeho vyjmutí může dojít k poškození vnitřní struktury.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:29 Warning icons - Montecarlo 2488 66e4be5bb13748738d7a81af8929e77c 731781 true true true false 6 2520729 Danni Wang 2024-05-07T01:48:29 14 Topic 1 0 731781 712098 6   Varovné symboly   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:48:30 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 1d5701f078e54cdf83d9255abc739830 731782 true true true false 6 2520730 Danni Wang 2024-05-07T01:48:30 14 Topic 1 0 731782 729301 6              Varovný symbol  Řešení      Svítí kontrolka odvápňování/čištění: Odvápněte  kávovar.      Kontrolka tlačítka zapnutí/vypnutí bliká: Kávovar se zahřívá.      Kontrolka páry/horké vody bliká bíle: Kávovar se zahřívá za účelem použití funkce horké vody / páry.      Kontrolka páry/horké vody bliká červeně: Kávovar hlásí nedostatek vody. Příčinou může být 1. nedostatek vody v nádržce na vodu nebo 2. zastavení čerpání v důsledku nadměrného tlaku.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:48:30 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 5c507c6c2d6c499e83d3104cf177650d 731783 true true true false 6 2520731 Danni Wang 2024-05-07T01:48:30 14 Topic 1 0 731783 729302 6           V této kapitole jsou shrnuty nejběžnější problémy, se kterými se můžete u kávovaru setkat. V případě jakéhokoli problému, který nelze vyřešit, se obraťte na místní středisko služeb zákazníkům. Kontaktní informace naleznete na záruční kartě.    Problém  Příčina  Řešení   Kávovar se nespustí.  Kávovar není zapojen do zásuvky.  Zapojte kávovar.   Zdá se, že z kávovaru uniká voda.  Odkapávací miska přetéká, což vypadá jako netěsnost.  Vylejte misku.     Nádržka na vodu není správně usazena.  Nádržku na vodu vložte zpět do přístroje a zatlačte ji směrem dolů do  kávovaru.     Nádržka na vodu není správně usazena a do kávovaru se dostává vzduch.  Zkontrolujte, zda je nádržka na vodu správně usazena: vyjměte ji, znovu vložte a pevně zatlačte  dolů.     Kávovar nestojí na rovném povrchu.  Umístěte kávovar na rovný povrch, aby tekutina v odkapávací misce nepřetékala.   Po spuštění kávovaru nebo během přípravy kávy z něj vychází pára nebo se ozývá syčení či chrastění.  Je to normální jev. Tento zvuk vydává přetlakový ventil při běžném provozu.     Kávovar dělá velký hluk a nepřipravuje kávu.  V zásobníku není dostatek vody.  Naplňte nádržku na vodu vodou.     Nádržka na vodu není správně usazena a do kávovaru se dostává vzduch. Těsnicí kroužek na dně nádrže na vodu nebyl odstraněn.  Zkontrolujte, zda je nádržka na vodu správně usazena: vyjměte ji, znovu vložte a pevně zatlačte  dolů. Kávovar je vybaven těsnicím kroužkem pro ochranu vodního okruhu. Před prvním použitím těsnicí kroužek vyjměte.   Káva je příliš studená.  Teplotu nápoje snižuje studený šálek.  Šálek předehřejte vypláchnutím horkou vodou.     Teplotu nápoje snižuje přidání mléka.  Ať už přidáte horké nebo studené mléko, snížíte tím teplotu kávy. Šálek předehřejte vypláchnutím horkou vodou.     Teplota přístroje není správně nastavena.  Zkontrolujte nastavení teploty přístroje a nastavte ji na nejvyšší  úroveň.   Káva je příliš slabá.  Mlýnek je nastaven na vysokou hrubost mletí.  Nastavte stupeň hrubosti mletí na nižší  číslo. Než dosáhnete jiné chuti, musíte připravit 1 až 2 šálky.     Mleté kávy není dostatečné množství.  Množství zvýšíte pomocí knoflíku objemu mletí.   Mléko se nenapění.  Použitý druh mléka není vhodný.  Množství a kvalita pěny se liší v závislosti na typu mléka. Pro správné napěnění použijte polotučné mléko, plnotučné mléko nebo mléko bez laktózy.     Parní tryska je ucpaná.  Čištění parní  trysky.     Parní tryska je do mléka ponořena příliš hluboko.  Upravte hloubku ponoření parní trysky do  mléka.   Káva nevytéká nebo vytéká pomalu.  Mlýnek je nastaven na nízkou hrubost mletí.  Nastavte stupeň hrubosti mletí na vyšší  číslo. Upozorňujeme, že to může ovlivnit chuť kávy.     Ve filtračním sítku je příliš mnoho mleté kávy.  Snižte množství mleté kávy ve filtračním sítku pomocí knoflíku objemu mletí.     Použité filtrační sítko není vhodné.  Použijte filtrační sítko, které je vhodné pro tento kávovar.     Filtrační sítko v portafiltru je ucpané.  Použijte na zkoušku jiné filtrační sítko. Pokud filtrační sítko funguje normálně, znamená to, že je původní filtrační sítko ucpané a mělo by se  vyčistit.     Výstup kávy na portafiltru je ucpaný.  K odstranění zbytků z výstupu kávy a z otvorů portafiltru můžete použít také tenký konec čisticího  kolíku.   Z okraje portafiltru vytéká káva.  Portafiltr není správně upevněn na spařovací hlavě.  Upevněte portafiltr na spařovací hlavě správně.     Horní okraj portafiltru je znečistěný.  Po mletí odstraňte zbytky kávy z okraje portafiltru.     Filtrační sítko není správně vloženo.  Vložte filtrační sítko správně. Dbejte na to, aby jeho okraj nepřesahoval okraj spařovací hlavy.     V držáku portafiltru na spařovací hlavě jsou zbytky kávy.  Vyčistěte držák portafiltru čisticím kartáčkem.     Ve filtračním sítku je příliš mnoho mleté kávy.  Snižte množství mleté kávy ve filtračním sítku pomocí knoflíku objemu mletí.   Při mletí vychází z výstupu stále menší a menší množství mleté kávy.  Výstup mleté kávy je ucpaný.  Vyčistěte mlýnek a výstup mleté  kávy.   Mletá káva se při mletí rozprašuje.  Nebyl použit kroužek proti vysypávání kávy.  Před zahájením mletí vložte kroužek proti vysypávání kávy.     Mele se příliš velké množství kávy.  Před automatickým ukončením mletí stiskněte a uvolněte tlačítko mlýnku, abyste mletí ukončili a snížili množství namleté kávy.    Portafiltr nelze normálně vložit na místo.  Portafiltr není správně nasazen na spařovací hlavě.  Nasaďte  portafiltr.     Portafiltr nebyl dotažen otočením z krajní levé zasouvací polohy.  Nasaďte  portafiltr.   Množství namleté kávy se mění.  Používá se různý stupeň hrubosti.  Je to normální jev. Různé stupně hrubosti mohou vést k různému množství namleté kávy.     Používá se různý druh kávových zrn.  Je to normální jev. Zrna různých stupňů pražení nebo značek poskytují různé množství mleté kávy i při stejném stupni hrubosti mletí.     Používají se zrna různé čerstvosti.  Je to normální jev. Zrna skladovaná různě dlouho poskytují různé množství mleté kávy i při stejném stupni hrubosti mletí.   Přístroj přestane připravovat kávu a kontrolka páry/horké vody bliká červeně.  V přístroji došla voda.  Naplňte nádržku na vodu a umístěte ji zpět.    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:12 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 ff54677d4c814235aa05793831c06891 731784 true true true false 6 2733009 Danni Wang 2024-12-20T01:53:12 14 Topic 1 0 731784 731395 6   Technické specifikace   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Výrobce si vyhrazuje právo na zlepšení technických specifikací výrobku. Všechna předem nastavená množství jsou přibližná.    Popis  Hodnota   Rozměry (v × š × h)  410 × 320 × 335 mm   Hmotnost bez obalu  8,0 kg   Hmotnost včetně obalu  13,5 kg   Délka síťového kabelu  1 m   Typ zástrčky  Typ Y   Jmenovitý příkon  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Zahřívání: 1340 1600 W, mletí: 150 W   Příkon v úsporném režimu  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:34 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 cbfd11c6b70f46388ee9aa398cd8c81e 731786 true true true false 26 2733341 Danni Wang 2024-12-20T08:35:34 14 Topic 1 0 731786 731398 26             Niektóre akcesoria są przeznaczone wyłącznie do wybranych modeli.    A1  Pojemnik na ziarna kawy  A10  Tacka ociekowa    A2  Podwójny pojemnik na ziarna kawy  A11  Siatka tacki ociekowej    A3  Żarna mielące młynka  A13  Pokrywka zbiornika wody   A4  Pierścień proszkowy  A14  Zbiornik wody   A5  Kolba  A15   Otwór na ubijak   A6  Panel sterowania   A16  Pokrętło pary wodnej/gorącej wody   A7  Wspornik do odbioru kawy mielonej (położenie mielenia)  A17  Dozownik gorącej wody   A8  Głowica zaparzająca  A18  Dozownik pary wodnej   A9  Oddzielacz zmielonej kawy      Akcesoria    A12  Narzędzie do czyszczenia  A23  Szczoteczka do czyszczenia   A19  Koszyk filtra z podwójną ścianką (jedna lub dwie filiżanki)  A24  Szczoteczka do czyszczenia młynka   A20  Koszyk filtra z pojedynczą ścianką (jedna lub dwie filiżanki)  A25  Dzbanek na mleko z paskiem wskazania temperatury   A21  Podstawka na espresso  A26  Dzbanek na mleko   A22  Skalibrowany ubijak        35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:49 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 6a9bef77f6b9405ba75e772b85d264b6 731787 true true true false 26 2520735 Danni Wang 2024-05-07T01:48:49 14 Topic 1 0 731787 731399 26   Panel sterowania (Rys. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Przegląd wszystkich przycisków i ikon zamieszczono na rysunku B. Poniżej można znaleźć ich opis.    B1  Wyłącznik  B6  Wskaźnik ciśnienia   B2  Wskaźnik odkamieniania  B7  Espresso   B3  Młynek  B8  Podwójne espresso   B4  Wskaźniki pojedynczej/podwójnej porcji  B9  Americano   B5  Pokrętło ilości mielonej kawy  B10  Wskaźnik gorącej wody/pary wodnej    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:34 Introduction - Montecarlo - EU 2488 ab20573fea9d41d2bec9f5d1e50d4298 731789 true true true false 26 2733342 Danni Wang 2024-12-20T08:35:34 14 Topic 1 0 731789 731387 26           Gratulujemy zakupu ekspresu Philips Barista Brew! Aby w pełni skorzystać z oferowanej przez nas pomocy, zarejestruj produkt na stronie internetowej  www.home.id.   Aby pomóc w opanowaniu podstawowych zasad obsługi Twojego urządzenia oraz zapewnić maksymalny komfort jego użytkowania, oferujemy pomoc online na stronie  http://www.philips.com/support.   Ten półautomatyczny ekspres do kawy jest dostępny w wielu wersjach z nieco różniącymi się funkcjami i akcesoriami. Na przykład, dzbanek na mleko z paskiem wskazania temperatury nie jest dostępny we wszystkich wersjach. Każda wersja ma własny numer typu, który znajduje się na etykiecie znamionowej umieszczonej na spodzie urządzenia.   To urządzenie zostało przetestowane przy użyciu kawy. Wprawdzie zostało gruntowanie oczyszczone, ale w środku mogły pozostać resztki kawy. Gwarantujemy jednak, że urządzenie jest całkowicie nowe.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:49 Before first use - Montecarlo 2488 11ea3e45f6b0473ba875f08491171ac5 731790 true true true false 26 2520737 Danni Wang 2024-05-07T01:48:49 14 Topic 1 0 731790 711912 26   Przed pierwszym użyciem   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:35 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 871c149d743b4216b1d92e8cca8bf2c6 731791 true true true false 26 2733343 Danni Wang 2024-12-20T08:35:35 14 Topic 1 0 731791 729281 26   1. Instalowanie pojemnika na ziarna kawy i napełnianie zbiornika wody   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Sprawdź i upewnij się, że dwie strzałki na młynku pokrywają się ze  sobą. Sprawdź i upewnij się, że dwa oznaczenia „I” na podstawie pojemnika na ziarna kawy pokrywają się ze  sobą. Naciśnij pojemnik na ziarna kawy w dół i upewnij się, że symbol blokady na pojemniku pokrywa się z symbolem trójkąta w górnej części  urządzenia, a następnie obróć pojemnik na ziarna kawy zgodnie z ruchem wskazówek  zegara. Obróć pojemnik na ziarna kawy, aby wybrać preferowaną przez siebie  grubość mielenia.   Młynek i pojemnik na ziarna kawy to elementy precyzyjne, dlatego należy unikać ich częstego wyjmowania po instalacji. Otwórz pokrywkę zbiornika wody, chwyć górny uchwyt zbiornika i unieś go pionowo, aby go  wyjąć. Wyjmij żółty pasek uszczelniający z dolnej części zbiornika  wody. Napełnij zbiornik do maksymalnego poziomu wskazanego na  zbiorniku. Chwyć górny uchwyt i włóż zbiornik wody pionowo z powrotem do urządzenia. Zamknij pokrywkę zbiornika  wody.   Wyjętego żółtego paska uszczelniającego nie trzeba ponownie zakładać; można go wyrzucić.   Aby uzyskać najlepszą jakość kawy, zalecamy częstą wymianę wody w zbiorniku.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:36 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 5a607e49e86d4b67beeb598897e14023 731792 true true true false 26 2733344 Danni Wang 2024-12-20T08:35:36 14 Topic 1 0 731792 729282 26   2. Włączanie urządzenia po raz pierwszy   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Upewnij się, że pokrętło pary wodnej jest ustawione w pozycji  wyłączenia. Naciśnij  wyłącznik, aby włączyć ekspres. Wyłącznik i przycisk espresso zaświecą się. Podstaw miskę pod dozownik gorącej wody/pary wodnej i pod głowicę  zaparzającą. Naciśnij przycisk  espresso, aby przepłukać. Z głowicy zaparzającej, dozownika gorącej wody i dozownika pary wodnej zacznie się wydobywać gorąca woda. Kiedy woda przestanie wypływać z urządzenia, wyłącznik zacznie migać, a urządzenie nagrzeje się.   Przy pierwszym użyciu pamiętaj, aby nacisnąć przycisk Espresso po włączeniu urządzenia, aby je przepłukać. Możesz zmielić ziarna kawy lub zaparzyć kawę dopiero po przepłukaniu ekspresu.   Podczas przepłukiwania dozownik pary wodnej może stać się gorący. Aby uniknąć ryzyka oparzeń, przed dotknięciem go należy zaczekać, aż ostygnie.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:50 Making coffee - Montecarlo 2488 939d317ce17848d4b42ccdac74161b4f 731793 true true true false 26 2520740 Danni Wang 2024-05-07T01:48:50 14 Topic 1 0 731793 711916 26   Parzenie kawy   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:50 Setting the grinder - Montecarlo 2488 04df3cb3df634c32bf9b8c284b1c56a0 731794 true true true false 26 2520741 Danni Wang 2024-05-07T01:48:50 14 Topic 1 0 731794 711961 26   Ustawienia młynka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Grubość mielenia kawy znacząco wpływa na dynamikę parzenia, taką jak ciśnienie i prędkość wypływu, a ostatecznie na smak espresso. To urządzenie oferuje 15 poziomów grubości mielenia (1-15). Im niższe jest ustawienie młynka, tym drobniej będą mielone ziarna kawy i tym mocniejszy będzie napój. Regulacja może być konieczna w przypadku różnych ziaren o różnym stopniu palenia, co wpływa na ilość uzyskanej kawy mielonej. Do espresso/americano zaleca się ustawienia młynka 1-4. W przypadku dłuższych receptur kawy (np. lungo) najlepsze są poziomy  5-10.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:38 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 c41ad8cfc0fe4089a5650afb8ba1739e 731795 true true true false 26 2733346 Danni Wang 2024-12-20T08:35:38 14 Topic 1 0 731795 731389 26   Wybór między koszykiem filtra z pojedynczą lub podwójną ścianką   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Koszyk filtra z podwójną ścianką (jedna lub dwie filiżanki): Dołączone do zestawu koszyki filtra z podwójną  ścianką pozwalają na zaparzenie espresso z pianką nawet przy pierwszym użyciu ekspresu i ułatwiają osiągnięcie optymalnego zakresu ciśnienia. Koszyk filtra z pojedynczą ścianką (jedna lub dwie filiżanki): Dołączone do zestawu koszyki filtra z pojedynczą  ścianką są podobne do stosowanych w profesjonalnych automatach i wymagają większych umiejętności manualnych oraz doświadczenia. Pozwalają na większą personalizację kawy, co skutkuje lepszą ekstrakcją, smakiem i konsystencją po znalezieniu odpowiedniej konfiguracji.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:39 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 3f09f1ea2c894899912e106526e0817e 731796 true true true false 26 2733348 Danni Wang 2024-12-20T08:35:39 14 Topic 1 0 731796 731391 26   Mielenie ziaren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wybierz koszyk filtra na jedną filiżankę lub na dwie filiżanki. Zmieniając koszyk filtra, można łatwo podważyć założony koszyk krawędzią drugiego koszyka  filtra. Zamocuj pierścień proszkowy na  kolbie. Ustaw kolbę względem uchwytu młynka i pchnij ją  poziomo. Użyj pokrętła ilości mielonej kawy w celu zmielenia większej lub mniejszej ilości ziaren Aby włączyć automatyczne mielenie, naciśnij i przytrzymaj przycisk młynka przez trzy sekundy, aby wybrać 1 lub 2 porcje. Następnie ponownie naciśnij przycisk młynka, aby rozpocząć mielenie. W przypadku korzystania z koszyka filtra na jedną filiżankę, wybierz 1 porcję; w przypadku korzystania z koszyka na dwie filiżanki, wybierz 2 porcje. Aby zatrzymać proces mielenia w połowie, wystarczy ponownie nacisnąć przycisk młynka. W przypadku ręcznego mielenia, przytrzymaj kolbę jedną ręką, a następnie wciśnij i przytrzymaj kolbę w uchwycie, aż zostanie zmielona wymagana ilość kawy.   Zaleca się użycie 12-14 gramów ziaren na jedną filiżankę i 18-20 gramów na dwie filiżanki. Do dokładnego sprawdzenia ilości kawy można użyć wagi elektronicznej. Można skorzystać z oznaczenia „Max” na koszyku filtra jako przybliżonej miary.   Przed dodaniem ziaren kawy i użyciem urządzenia upewnij się, że pojemnik na ziarna kawy jest prawidłowo zainstalowany i zablokowany.   Do pojemnika na ziarna kawy można wsypywać wyłącznie palone ziarna kawy. Nie wsypuj niepalonych ziaren kawy, kawy mielonej, kawy rozpuszczalnej ani innych materiałów do pojemnika na ziarna kawy, ponieważ może to spowodować uszkodzenie ekspresu.   Podczas mielenia należy zwracać uwagę na maksymalny poziom kawy mielonej i unikać zatykania wylotu kawy  mielonej.   Różne ziarna mogą dawać nieco inną ilość kawy mielonej przy automatycznym mieleniu. Konieczne może być dostosowanie ustawień mielenia na podstawie rzeczywistego ciśnienia parzenia dla każdego rodzaju  ziaren.   W przypadku wyraźnego nasilenia się rozpryskiwania mielonej kawy należy oczyścić wylot  młynka.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:40 Tamping - Montecarlo - EU 2488 828751be8bcc434db28d08ed1ded6647 731797 true true true false 26 2733349 Danni Wang 2024-12-20T08:35:40 14 Topic 1 0 731797 731392 26   Ubijanie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wyjmij kolbę z uchwytu młynka. Zdejmij pierścień proszkowy z  kolby. Umieść kolbę na blacie, opierając dnem z podkładką, aby umożliwić łatwe  ubijanie. Delikatnie postukaj kilka razy w kolbę, aby kawa mielona równomiernie rozłożyła się w koszyku  filtra. Za pomocą skalibrowanego ubijaka ubij kawę mieloną. Upewnij się, że po ubiciu zmielona kawa nie sięga powyżej linii poziomu maksymalnego w koszyku filtra. Idealnie byłoby, by po ubiciu poziom kawy mielonej znajdował się bezpośrednio poniżej linii poziomu maksymalnego.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:40 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 0cbdef95ee1942d0b724bacc759abf25 731798 true true true false 26 2733350 Danni Wang 2024-12-20T08:35:40 14 Topic 1 0 731798 729283 26   Zaparzanie espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Włóż kolbę do głowicy zaparzającej. Wyrównaj kolbę ze znakiem trójkąta na głowicy zaparzającej i włóż ją do góry, do wnętrza głowicy  zaparzającej. Następnie obróć kolbę w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, do środka, aby ją  zablokować. Naciśnij przycisk espresso lub podwójnego espresso, aby rozpocząć  parzenie. Aby zatrzymać nalewanie, zanim urządzenie zakończy cały proces, naciśnij przycisk ponownie.   Gdy miga wskaźnik wyłącznika, urządzenie znajduje się w trybie nagrzewania i nie można rozpocząć parzenia. Kiedy wszystkie wskaźniki przycisków świecą się światłem ciągłym, można rozpocząć parzenie.   Po zakończeniu parzenia nad tacką ociekową może wydobywać się para i może być słyszalny odgłos pompowania. Jest to zjawisko normalne i oznacza, że w urządzeniu uwalniane jest ciśnienie.   Jeżeli ciśnienie parzenia będzie zbyt wysokie, urządzenie przestanie nalewać kawę. W tym czasie wskaźnik będzie migać.   Domyślna ilość napoju dla espresso wynosi około 40 ml, a dla podwójnego espresso około 80 ml.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:41 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 7017eb32ace442fb991f38a96d027f0a 731799 true true true false 26 2733351 Danni Wang 2024-12-20T08:35:41 14 Topic 1 0 731799 711980 26   Zaparzanie americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano przyrządza się poprzez zalanie porcji espresso gorącą wodą z dozownika wody. Włóż kolbę do głowicy zaparzającej, wyrównaj uchwyt ze znakiem trójkąta i wsuń do góry, do wnętrza głowicy  zaparzającej. Następnie obróć uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, do środka, aby go  zablokować. Podstaw dużą filiżankę pod otwory kraników kolby i wody do  Americano. Naciśnij przycisk Americano, aby najpierw zaparzyć filiżankę Espresso. Po zakończeniu parzenia Espresso z dozownika wody do Americano zostanie dolana gorąca woda w celu uzyskania kawy Americano.   Dozownik gorącej wody może być gorący. Aby uniknąć ryzyka oparzeń, należy zaczekać, aż ostygnie.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:41 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 8f8787553490490f9f241c036e41d48a 731800 true true true false 26 2733352 Danni Wang 2024-12-20T08:35:41 14 Topic 1 0 731800 712084 26   Zoptymalizowane parzenie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ciśnienie jest ważnym czynnikiem podczas parzenia espresso. Wskaźnik ciśnienia pokazuje ciśnienie i pomaga monitorować optymalną ekstrakcję porcji espresso.  Zaleca się ponowne ustawienie parametrów mielenia na podstawie statusu wskaźnika ciśnienia za każdym razem, gdy używasz innego rodzaju ziaren kawy.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:42 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 49ab53edc61c43229ef640f2f1ce0abe 731801 true true true false 26 2733353 Danni Wang 2024-12-20T08:35:42 14 Topic 1 0 731801 729284 26           Aby zapewnić optymalną ekstrakcję, należy uzyskać stabilny wypływ, bogatą i aksamitną piankę oraz zrównoważony smak kawy. Ciśnienie powinno mieścić się w optymalnym zakresie.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:53 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 76de7534f32a4c36a9aec88a4d127e53 731802 true true true false 26 2520749 Danni Wang 2024-05-07T01:48:53 14 Topic 1 0 731802 712035 26   Dostosowywanie domyślnych ilości   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zamocuj kolbę z ubitą kawą mieloną w głowicy zaparzającej. Naciśnij i przytrzymaj przycisk napoju, który chcesz spersonalizować. Po trzech sekundach urządzenie przejdzie w tryb personalizacji i wyemituje sygnał dźwiękowy. Zwolnij przyciski, gdy w filiżance znajdzie się żądana ilość napoju. Ustawianie jest zakończone, gdy urządzenie wyemituje jeden sygnał dźwiękowy. Po zaprogramowaniu ilości napoju urządzenie będzie nalewać tę nową ilość za każdym razem, gdy ponownie wybierzesz dany napój.   Naciśnij i przytrzymaj przycisk americano, aby uzyskać żądaną ilość kawy. Zwolnij, aby ustawić nową ilość kawy. Powtórz tę czynność, aby wyregulować ilość wody.   Minimalna ilość napoju dla espresso i podwójnego espresso wynosi odpowiednio 20 ml i 40 ml.   Maksymalna ilość napoju dla espresso i podwójnego espresso wynosi odpowiednio 70 ml i 120 ml.   W przypadku americano minimalna i maksymalna ilość kawy wynosi odpowiednio 20 ml i 70 ml. Minimalna i maksymalna ilość gorącej wody wynosi odpowiednio 50 ml i 200 ml.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:53 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 e81bb763c53b4c20ab800bafdcccf4de 731803 true true true false 26 2520750 Danni Wang 2024-05-07T01:48:53 14 Topic 1 0 731803 712037 26   Dostosowywanie temperatury kawy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Można dostosować temperaturę ekstrakcji kawy. Możesz wybrać spośród następujących trzech ustawień: ciepła kawa, średnio gorąca kawa, gorąca kawa.  Przy wyższej temperaturze ekstrakcji kawy gorycz kawy wzrośnie, a kwasowość się zmniejszy.  Przy niższej temperaturze ekstrakcji kawy gorycz kawy się zmniejszy, a kwasowość wzrośnie. Wyłącz urządzenie. Naciśnij i przytrzymaj wyłącznik i przycisk espresso przez trzy sekundy. Urządzenie wyemituje sygnał dźwiękowy. Naciśnij jeden z poniższych przycisków, aby dostosować ustawienia temperatury ekstrakcji kawy do preferowanego poziomu. Aby wybrać ustawienie ciepłej kawy, naciśnij przycisk espresso. Aby wybrać ustawienie średnio gorącej kawy, naciśnij przycisk podwójnego espresso. Aby wybrać ustawienie gorącej kawy, naciśnij przycisk americano. Po wybraniu odpowiedniej temperatury kawy naciśnij wyłącznik, aby potwierdzić.  Jeśli nie wyłączysz urządzenia własnoręcznie, wyłączy się ono automatycznie po 30 minutach.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:37 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 0e8b096e029c4a7dbf8daa6657dd560c 731804 true true true false 26 2733345 Danni Wang 2024-12-20T08:35:37 14 Topic 1 0 731804 717863 26   Ustawienia twardości wody   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wyłącz urządzenie. Naciśnij jednocześnie wyłącznik i przycisk americano przez trzy sekundy. Wskaźnik odkamieniania i wskaźnik wyłącznika błysną. Domyślnym ustawieniem jest twarda woda, więc wskaźnik przycisku americano będzie się świecić. Aby wybrać ustawienie średnio twardej wody, naciśnij przycisk podwójnego espresso. Aby wybrać ustawienie miękkiej wody, naciśnij przycisk espresso. Po wybraniu odpowiedniej twardości wody naciśnij wyłącznik, aby potwierdzić.   Aby ocenić twardość wody dostarczanej przez lokalny zakład wodociągowy, możesz uzyskać zestaw do pomiaru twardości wody HD5085/01 firmy Philips u pobliskiego dostawcy lub online, za pośrednictwem witryny internetowej firmy Philips.      Pasek testowy Philips     Woda miękka  4 zielone kropki  <3 dH   Woda średnio twarda  1 czerwona kropka  >4 dH   Woda średnio twarda  2 czerwone kropki  >7 dH   Woda twarda  3 czerwone kropki  >14 dH   Woda twarda  4 czerwone kropki  >21 dH    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:54 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 8744313a7dc44a03b0449ea7c9fcd021 731805 true true true false 26 2520752 Danni Wang 2024-05-07T01:48:54 14 Topic 1 0 731805 712038 26   Resetowanie ilości napojów do ustawień fabrycznych   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Resetowanie espresso: Włącz urządzenie, jednocześnie naciśnij wyłącznik i przycisk espresso i przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie usłyszysz trzy sygnały dźwiękowe, a wyłącznik i przycisk espresso błysną trzy razy. Resetowanie podwójnego espresso: Włącz urządzenie, jednocześnie naciśnij wyłącznik i przycisk podwójnego espresso i przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie usłyszysz trzy sygnały dźwiękowe, a wyłącznik i przycisk podwójnego espresso błysną trzy razy. Resetowanie americano: Włącz urządzenie, jednocześnie naciśnij wyłącznik i przycisk americano i przytrzymaj przez trzy sekundy. Po tym czasie usłyszysz trzy sygnały dźwiękowe, a wyłącznik i przycisk americano błysną trzy razy. Po każdym z tych trzech resetowań urządzenie przejdzie w stan gotowości.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:44 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 3d59213d840740339ca6e8b165c16061 731806 true true true false 26 2733358 Danni Wang 2024-12-20T08:35:44 14 Topic 1 0 731806 712102 26   Spienianie mleka   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Aby uzyskać piankę najwyższej jakości, zawsze używaj mleka wyjętego bezpośrednio z lodówki. Przygotowanie Nalej do dzbanka na mleko około 100 ml mleka na filiżankę cappuccino i około 150 ml mleka na filiżankę latte  macchiato. Obróć pokrętło do położenia pary, aby rozpocząć wstępne podgrzewanie  pary. Wskaźnik pary zacznie migać.   Aby uzyskać optymalne rezultaty spieniania, nie należy potrząsać dzbankiem z mlekiem ani trzymać go w pozycji  pionowej. Poczekaj około 10-20 sekund, aż wskaźnik pary zaświeci się światłem ciągłym. Urządzenie zaczyna generować parę. Poczekaj kolejne 5 sekund, aż para się ustabilizuje, a kondensacja zostanie usunięta. Następnie wyłącz  parę. Obróć dozownik pary wodnej, traktując wylewkę dzbanka na mleko jako punkt obrotu, i ustaw go na godzinie 3 lub 9 w stosunku do dzbanka na mleko. Napowietrzanie Objętość powietrza wprowadzanego podczas napowietrzania decyduje o gęstości i płynności spienionego mleka. Większe napowietrzenie skutkuje grubszą warstwą pianki o mniejszej płynności. Mniejsze napowietrzanie skutkuje rzadszą pianką o lepszej płynności. Można kontrolować objętość powietrza, regulując głębokość zanurzenia dozownika pary wodnej w stosunku do powierzchni mleka i czas napowietrzania. Przesuwaj dzbanek na mleko w górę i w dół wzdłuż mleka, aby wylewka dzbanka na mleko zanurzyła dozownik pary wodnej na około 5 mm poniżej powierzchni płynu. Aby włączyć funkcję pary, ustaw pokrętło gorącej wody/pary w położeniu pary. Powinien być słyszalny syczący dźwięk podobny do rozdzierania papieru, co wskazuje odpowiednie napowietrzenie. Trzymaj dozownik pary wodnej nieruchomo i wytwórz zawirowania.  Kontynuuj napowietrzanie przez 5-15 sekund. Emulgowanie Emulgowanie określa, jak jednolite i gęste jest spienione mleko. Zaleca się zanurzenie dozownika pary wodnej do połowy głębokości mleka, aby uzyskać jednolicie spienione mleko. Trzymając wylewkę dzbanka na mleko stykającą się z dozownikiem pary wodnej, powoli przesuwaj dzbanek na mleko w górę wzdłuż dozownika pary wodnej, aż dozownik pary wodnej znajdzie się około 3 cm poniżej powierzchni płynu. Trzymaj dzbanek na mleko nieruchomo, aby w sposób ciągły tworzyć zawirowania. Spowoduje to wmieszanie wcześniej wprowadzonego powietrza, aby stopniowo uformować kremową piankę. Gdy dno dzbanka na mleko stanie się gorące, co oznacza, że mleko osiągnęło idealną temperaturę (około 60-65°C), przekręć pokrętło gorącej wody/pary do pozycji wyłączenia, aby zatrzymać spienianie mleka.   Dozownik pary wodnej staje się bardzo gorący podczas działania. Przed dotknięciem go należy zaczekać, aż ostygnie.   Z powodów higienicznych, a także aby uniknąć gromadzenia się osadów z mleka, dozownik pary wodnej należy czyścić wilgotną szmatką po każdym użyciu.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:54 Making hot water - Montecarlo 2488 f7414af5082d47c48b4391e0dc2a7b08 731807 true true true false 26 2520754 Danni Wang 2024-05-07T01:48:54 14 Topic 1 0 731807 712086 26   Przygotowanie gorącej wody   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Umieść filiżankę pod dozownikiem pary wodnej. Obróć pokrętło do pozycji gorącej wody, aby włączyć gorącą wodę. W tym czasie wskaźnik pary wodnej/gorącej wody jest włączony. Aby zakończyć wypływ gorącej wody, obróć pokrętło pary wodnej/gorącej wody do pozycji wyłączenia.   Dozownik pary wodnej staje się bardzo gorący podczas działania. Przed dotknięciem go należy zaczekać, aż ostygnie.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:45 Descaling - Montecarlo - EU 2488 e84089e8e863448eaee7ab1870ec1f1a 731808 true true true false 26 2733359 Danni Wang 2024-12-20T08:35:45 14 Topic 1 0 731808 712087 26   Odkamienianie   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Gdy świeci się wskaźnik odkamieniania, konieczne jest odkamienienie ekspresu. Nigdy nie należy stosować odkamieniaczy na bazie kwasu siarkowego, kwasu solnego, kwasu sulfaminowego lub octowego (octu), ponieważ mogą uszkodzić obieg wody w ekspresie i mogą nie usunąć całkowicie złogów wapnia. Używanie odkamieniacza innego niż Philips spowoduje unieważnienie gwarancji. Nieodkamienianie urządzenia także doprowadzi do unieważnienia gwarancji. Odkamieniacz nie jest dostarczany z urządzeniem. Odkamieniacz firmy Philips można kupić u lokalnego dostawcy lub w sklepie internetowym  ( http://www.philips.com/support). Procedura odkamieniania obejmuje jeden cykl usuwania kamienia (≈ 4 minuty) oraz jeden cykl płukania (≈ 3 minuty).   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:46 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 982104810d8c4e29b217881b69459eb0 731809 true true true false 26 2733360 Danni Wang 2024-12-20T08:35:46 14 Topic 1 0 731809 729289 26   Procedura odkamieniania   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Włącz ekspres do kawy. Wyjmij tackę ociekową, wylej z niej wodę i włóż ją na miejsce. Wyjmij zbiornik wody i wylej z niego wodę. Wlej odkamieniacz Philips (CA6700) do zbiornika wody i napełnij go do poziomu odkamieniania (ikona odkamieniania nadrukowana na zbiorniku wody). Włóż zbiornik wody na miejsce i umieść dużą miskę (≥1,2 l) pod głowicą zaparzającą i dozownikiem pary wodnej, aby zebrać  płyn. Rozpocznij odkamienianie, naciskając jednocześnie przyciski espresso i podwójnego espresso przez trzy sekundy, aż usłyszysz sygnał dźwiękowy. Poczekaj, aż odkamieniacz wypłynie z urządzenia. Po zakończeniu urządzenie wyłączy się automatycznie. Wyjmij zbiornik wody i usuń wszelkie pozostałości roztworu odkamieniacza, płucząc go świeżą wodą. Napełnij zbiornik do maksymalnego poziomu wskazanego na  zbiorniku. Opróżnij dużą miskę i umieść ją ponownie pod głowicą zaparzającą i dozownikiem pary wodnej, aby zebrać wodę. Naciśnij wyłącznik. Wskaźnik przycisku espresso zaświeci się. Naciśnij przycisk espresso i pozwól, by z urządzenia wypłynęła woda. Gdy woda przestanie wypływać z urządzenia, procedura odkamieniania jest zakończona, a urządzenie będzie automatycznie gotowe do parzenia kawy.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:55 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 10528c01b7c049ea898f76882b071a06 731810 true true true false 26 2520757 Danni Wang 2024-05-07T01:48:55 14 Topic 1 0 731810 712091 26   Tryb automatycznego uśpienia   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Jeśli urządzenie nie będzie używane przez 30 minut, automatycznie przejdzie w tryb uśpienia, a wszystkie wskaźniki wyłączą się. Aby ponownie skorzystać z urządzenia, naciśnij wyłącznik, aby je ponownie uruchomić.   Urządzenie można także wyłączyć, naciskając wyłącznik, gdy jest włączone.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:48:56 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 7b2b0e5b07e54179ba6899c03f617607 731811 true true true false 26 2520758 Danni Wang 2024-05-07T01:48:56 14 Topic 1 0 731811 712092 26   Czyszczenie i konserwacja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Regularne czyszczenie i konserwacja utrzymają Twój ekspres do kawy w optymalnym stanie, zapewniając wyśmienity smak kawy przez długi czas. W tabeli poniżej znajdziesz szczegóły dotyczące tego, kiedy i jak wykonać czyszczenie wszystkich wyjmowanych części ekspresu.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:46 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 1867147299ad448bb574fa198b5d6c30 731812 true true true false 26 2733361 Danni Wang 2024-12-20T08:35:46 14 Topic 1 0 731812 712093 26              Część  Kiedy wykonać czyszczenie  Jak wykonać czyszczenie   Kolba, koszyk filtra i głowica zaparzająca.  Po każdym użyciu.  Starannie opłucz kolbę i koszyk filtra od wewnątrz i z  zewnątrz.   Koszyk filtra  Gdy otwory w koszyku filtra są zatkane.  Użyj cienkiej końcówki narzędzia do czyszczenia, aby usunąć osady z  otworów.    Kolba i koszyk filtra  Raz w miesiącu  Przy użyciu tabletek Philips do usuwania oleju z kawy oczyść kolbę i koszyki  filtra.   Dozownik pary wodnej  Po każdym użyciu.  Wytrzyj dozownik pary wodnej wilgotną szmatką i  oczyść.   Dozownik pary wodnej  Gdy jest zatkany.  Użyj grubej końcówki narzędzia do czyszczenia, aby usunąć osady z otworów na końcu dozownika pary  wodnej.   Dozownik pary wodnej  Raz w miesiącu  Użyj środka Philips do czyszczenia obiegu mleka, aby wyczyścić dozownik pary  wodnej.   Powierzchnia ekspresu do kawy  Raz w tygodniu.  Co tydzień usuwaj plamy i pozostałości kawy z przedniej części ekspresu wilgotną szmatką. Nie używaj materiałów ściernych, takich jak wełna stalowa lub szorstkie czyściki, ponieważ może to spowodować łuszczenie się farby.    Młynek i wylot kawy mielonej  Co dwa tygodnie.  Szczoteczką do czyszczenia oczyść młynek i wylot kawy  mielonej.   Pojemnik na ziarna kawy  Co dwa tygodnie  Opróżnij pojemnik na ziarna kawy, dodaj niewielką ilość bezzapachowego detergentu i wypłucz go pod bieżącą wodą.   Tacka ociekowa  Opróżniaj tackę ociekową codziennie lub gdy czerwony wskaźnik zapełnienia tacki ociekowej wysunie się do góry. Czyść tackę ociekową raz w tygodniu.   Wyjmij tackę ociekową, dodaj niewielką ilość detergentu i opłucz pod bieżącą wodą. Możesz ją również umyć w zmywarce.   Zbiornik wody  Raz w tygodniu.  Wypłucz zbiornik wody pod bieżącą wodą raz w tygodniu.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:56 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 ec06d66ca5c44a18bfb6c76c756c470c 731813 true true true false 26 2520760 Danni Wang 2024-05-07T01:48:56 14 Topic 1 0 731813 712094 26   Czyszczenie kolby, koszyka filtra i głowicy zaparzającej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 fd6ce5ff310e400c983b5f258ad2b30c 731814 true true true false 26 2733362 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 14 Topic 1 0 731814 712104 26   Czyszczenie kolby i koszyka filtra po każdym użyciu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Usuń z kolby resztki kawy. Ponownie włóż kolbę do głowicy zaparzającej. Naciśnij przycisk espresso, aby dokładnie wypłukać gorącą wodą wnętrze i zewnętrzną część głowicy zaparzającej, kolby i koszyka filtra. Wypłucz gorącą wodą, aby usunąć pozostałości i tłuszcz kawowy. Wyjmij kolbę z głowicy zaparzającej i opłucz kolbę oraz koszyk filtra pod bieżącą wodą, aby dokładnie wyczyścić ich wnętrze i powierzchnie zewnętrzne. Osusz koszyki filtra i kolbę przed ich ponownym zamontowaniem.   Nie myj kolby w zmywarce, gdyż może to spowodować uszkodzenie kolby.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 eb53bb647200474aa1cd4f4819d07c41 731815 true true true false 26 2733363 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 14 Topic 1 0 731815 712105 26   Czyszczenie koszyka filtra w przypadku zatkania   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Gdy koszyk filtra jest zatkany, użyj cienkiej końcówki narzędzia do  czyszczenia, aby usunąć osady z  otworów. Narzędzia do czyszczenia można również użyć do usunięcia osadów z wylotu kawy i otworów kolby.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:57 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 88ff2c2406ee41f5b236029cc82a012e 731816 true true true false 26 2520763 Danni Wang 2024-05-07T01:48:57 14 Topic 1 0 731816 729290 26   Czyszczenie kolby i koszyków filtra co miesiąc   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Do czyszczenia używaj tylko tabletek Philips do usuwania oleju z kawy (CA6704). Rozpuść tabletkę Philips do usuwania oleju z kawy w misce letniej wody. Namaczaj koszyki filtra i kolbę w roztworze przez 20 minut. Starannie wypłucz koszyki filtra i kolbę.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:57 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 cb340d6a79c04d03908bfefe457b98ae 731817 true true true false 26 2520764 Danni Wang 2024-05-07T01:48:57 14 Topic 1 0 731817 712096 26   Czyszczenie dozownika pary wodnej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 de218451476c4faba927ad11bcd58a1b 731818 true true true false 26 2520765 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 14 Topic 1 0 731818 712106 26   Czyszczenie dozownika pary wodnej po każdym użyciu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Czyść dozownik pary wodnej po każdym użyciu, aby utrzymać go w czystości i zapobiec gromadzeniu się resztek mleka. Niezwłocznie po każdym użyciu wytrzyj dozownik pary wodnej wilgotną szmatką. Uruchom funkcję pary wodnej na 5-10 sekund, aby usunąć pozostałości mleka. Jeśli dozownik pary wodnej nie będzie czyszczony, może to wpłynąć na smak mleka.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 0c548323adec44ebb5622e492de5add0 731819 true true true false 26 2520766 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 14 Topic 1 0 731819 712107 26   Czyszczenie dozownika pary wodnej w przypadku zatkania   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jeśli którykolwiek otwór na końcu dozownika pary wodnej jest zatkany, wykonaj poniższe czynności, aby go odetkać. Wyłącz ekspres do kawy. Użyj grubej końcówki narzędzia do czyszczenia, aby usunąć osady z otworu na końcu dozownika pary  wodnej.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 13ef9378d33d4303999b2918aeac51d0 731820 true true true false 26 2733364 Danni Wang 2024-12-20T08:35:47 14 Topic 1 0 731820 729296 26   Czyszczenie dozownika pary wodnej za pomocą środka Philips do czyszczenia obiegu mleka raz na miesiąc   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wsyp jedną saszetkę środka firmy Philips do czyszczenia obiegu mleka do dzbanka na mleko. Wlej do dzbanka na mleko 240 ml gorącej wody. Umieść dozownik pary wodnej w dzbanku. Potrzymaj dozownik pary wodnej w dzbanku przez 20  minut. Skieruj pokrętło gorącej wody/pary na położenie ikony pary i włącz funkcję pary na 10 sekund. Aby zatrzymać funkcję pary, ustaw pokrętło gorącej wody/pary w pozycji wyłączenia. Potrzymaj dozownik pary wodnej w dzbanku przez kolejne 30 sekund. Powtórz kroki od 5 do 7 jeszcze dwa razy. Opróżnij dzbanek i starannie wypłucz. Umieść pusty dzbanek ponownie pod dozownikiem pary wodnej. Skieruj pokrętło gorącej wody/pary ponownie w położenie ikony pary i jeszcze raz włącz funkcję pary na 10 sekund, aby usunąć z urządzenia wszelkie pozostałości roztworu czyszczącego. Opróżnij dzbanek i starannie wypłucz. Oczyść rurkę pary wodnej czystą wilgotną szmatką.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 728d8b491b594ca69b8f0bfa00905f29 731821 true true true false 26 2520768 Danni Wang 2024-05-07T01:48:58 14 Topic 1 0 731821 712097 26   Czyszczenie młynka i wylotu kawy mielonej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Czyść młynek i wylot kawy mielonej co dwa tygodnie, aby kawa mielona nie zatykała wylotu i nie wpływała na mielenie. Przed rozpoczęciem czyszczenia upewnij się, że pojemnik na ziarna kawy jest pusty. Upewnij się, że młynek może się normalnie obracać i że z wylotu kawy mielonej nie wydostaje się zmielona kawa, gdy funkcja mielenia jest włączona. Sprawdź i upewnij się, że pojemnik na ziarna kawy jest pusty. Obróć pojemnik na ziarna kawy przeciwnie do ruchu wskazówek zegara, aby wyjąć go z  ekspresu. Zdejmij górne  żarno i wyczyść wbudowane żarno szczoteczką do  czyszczenia. Wyczyść komorę mielenia i wylot kawy mielonej szczoteczką do czyszczenia  młynka. Umieść na miejscu wewnętrzne  żarno i pojemnik na ziarna  kawy. Uruchom funkcję mielenia z założoną kolbą. Pozwól, by urządzenie działało bez ziaren kawy w celu usunięcia wszelkich pozostałości zmielonej kawy z komory mielenia. Czyszczenie zostało ukończone.   Nie płucz wbudowanego młynka wodą.    Jeśli nadal są obecne pozostałości zmielonej kawy, powtórz punkt 5.    Przed rozpoczęciem czyszczenia upewnij się, że pojemnik na ziarna kawy jest pusty, ponieważ ziarna kawy mogą uszkodzić wewnętrzną strukturę pojemnika na ziarna kawy podczas jego wyjmowania.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 Warning icons - Montecarlo 2488 c3237d8b0711452eb684e1bfaf18efbd 731822 true true true false 26 2520769 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 14 Topic 1 0 731822 712098 26   Ikony ostrzeżenia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 247ff4bcc2f145849c3ac9886a68fb2a 731823 true true true false 26 2520770 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 14 Topic 1 0 731823 729301 26              Ikona ostrzeżenia  Rozwiązanie      Świeci się wskaźnik odkamieniania/czyszczenia: Przeprowadź odkamienianie ekspresu do  kawy.      Wskaźnik wyłącznika miga: Ekspres się nagrzewa.      Wskaźnik pary wodnej/gorącej wody miga na biało: Ekspres nagrzewa się w celu użycia funkcji gorącej wody/pary wodnej.      Wskaźnik pary wodnej/gorącej wody miga na czerwono: Ekspres sygnalizuje brak wody. Przyczyną może być 1. brak wody w zbiorniku wody lub 2. zatrzymanie pompowania wskutek nadmiernego ciśnienia.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 880c90ae9f9f4d6d8f460ce95bd37829 731824 true true true false 26 2520771 Danni Wang 2024-05-07T01:48:59 14 Topic 1 0 731824 729302 26           W tym rozdziale opisano najczęstsze problemy, które mogą wystąpić podczas używania ekspresu do kawy. W przypadku problemów, których nie można rozwiązać, należy skontaktować się z lokalnym centrum obsługi klienta. Informacje kontaktowe podano na karcie gwarancyjnej.    Problem  Przyczyna  Rozwiązanie   Ekspres do kawy nie włącza się.  Ekspres nie jest podłączony do gniazdka elektrycznego.  Podłącz ekspres do gniazdka   Wydaje się, że ekspres przecieka.  Tacka ociekowa jest przepełniona, co daje wrażenie nieszczelności.  Opróżnij tackę ociekową.     Zbiornik wody nie jest ustawiony we właściwej pozycji.  Włóż zbiornik wody z powrotem na miejsce i dociśnij go w dół w  ekspresie.     Zbiornik wody nie został wsunięty do końca, przez co do ekspresu dostaje się powietrze.  Upewnij się, że zbiornik wody jest prawidłowo założony, wyjmując go, wkładając ponownie i mocno dociskając  w dół.     Ekspres nie stoi na równej powierzchni.  Ustaw ekspres do kawy na równej powierzchni, aby zapobiec przelewaniu się płynu z tacki ociekowej.   Po uruchomieniu ekspresu do kawy lub podczas parzenia kawy wydobywa się para lub słychać syczenie lub grzechotanie.  Jest to zjawisko normalne. Zawór nadmiarowy ciśnienia emituje ten dźwięk podczas normalnego działania.     Ekspres do kawy emituje głośny hałas i nie może zaparzyć kawy.  Zbiornik wody jest pusty.  Napełnij zbiornik wodą.     Zbiornik wody nie został wsunięty do końca, przez co do ekspresu dostaje się powietrze. Pierścień uszczelniający w dolnej części zbiornika wody nie został wyjęty.  Upewnij się, że zbiornik wody jest prawidłowo założony, wyjmując go, wkładając ponownie i mocno dociskając  w dół. Ekspres jest wyposażony w pierścień uszczelniający chroniący obieg wody. Wyjmij pierścień uszczelniający przed pierwszym użyciem.   Kawa jest za zimna.  Zimna filiżanka obniża temperaturę napoju.  Podgrzej filiżankę, opłukując ją gorącą wodą.     Dodanie mleka obniża temperaturę napoju.  Dodanie ciepłego lub zimnego mleka obniża temperaturę kawy. Podgrzej filiżankę, opłukując ją gorącą wodą.     Temperatura urządzenia nie jest ustawiona prawidłowo.  Sprawdź ustawienie temperatury urządzenia i ustaw ją na najwyższy  poziom.   Kawa jest za słaba.  Młynek jest ustawiony na dużą grubość mielenia.  Ustaw poziom grubości mielenia na niższą  wartość. Musisz zaparzyć 1-2 filiżanki, zanim poczujesz różnicę smaku.     Ilość kawy mielonej jest niewystarczająca.  Zwiększ ilość kawy za pomocą pokrętła ilości mielonej kawy.   Mleko nie jest spieniane.  Rodzaj użytego mleka jest niewłaściwy.  Ilość i jakość pianki różni się w zależności od rodzaju mleka. W celu umożliwienia dobrego spienienia używaj mleka półtłustego, pełnego lub bezlaktozowego.     Dozownik pary wodnej jest zatkany.  Wyczyść dozownik pary  wodnej.     Dozownik pary wodnej jest zanurzony zbyt głęboko w dzbanku na mleko.  Dostosuj głębokość zanurzenia dozownika pary wodnej w  mleku.   Kawa nie wypływa lub wypływa powoli.  Młynek jest ustawiony na małą grubość mielenia.  Ustaw poziom grubości mielenia na wyższą  wartość. Pamiętaj, że może to wpłynąć na smak kawy.     W koszyku filtra jest za dużo kawy mielonej.  Zmniejsz ilość kawy mielonej w koszyku filtra za pomocą pokrętła ilości mielonej kawy.     Użyty koszyk filtra jest nieodpowiedni.  Używaj koszyka filtra przeznaczonego do tego ekspresu.     Koszyk filtra w kolbie jest zatkany.  Użyj innego koszyka filtra w celu przeprowadzenia testu. Jeśli koszyk filtra działa normalnie, oznacza to, że oryginalny koszyk filtra jest zatkany i należy go  wyczyścić.     Dozownik kawy kolby jest zatkany.  Cienkiej końcówki narzędzia do czyszczenia można również użyć do usunięcia osadów z wylotu kawy i otworów  kolby.   Kawa wypływa wzdłuż krawędzi kolby.  Kolba nie jest prawidłowo zamocowana w głowicy zaparzającej.  Prawidłowo zamocuj kolbę w głowicy zaparzającej.     Górną krawędź kolby jest brudna.  Po mieleniu usuń wszelkie pozostałości kawy z krawędzi kolby.     Koszyk filtra jest włożony nieprawidłowo.  Włóż koszyk filtra prawidłowo. Upewnij się, że jego krawędź nie wystaje poza krawędź uchwytu do zaparzania.     Na uchwycie na kolbę w głowicy zaparzającej znajdują się resztki kawy.  Oczyść uchwyt na kolbę szczoteczką do czyszczenia.     W koszyku filtra jest za dużo kawy mielonej.  Zmniejsz ilość kawy mielonej w koszyku filtra za pomocą pokrętła ilości mielonej kawy.   Podczas mielenia z wylotu wydostaje się coraz mniej kawy mielonej.  Wylot kawy mielonej jest zatkany.  Oczyść młynek i wylot kawy  mielonej.   Mielona kawa rozpryskuje się podczas mielenia.  Nie użyto pierścienia proszkowego.  Przed mieleniem zamontuj pierścień proszkowy.     Mielona jest zbyt duża ilość kawy.  Zanim mielenie zakończy się automatycznie, naciśnij i zwolnij przycisk młynka, aby je zakończyć i zmniejszyć ilość kawy mielonej.    Nie można normalnie zainstalować kolby.  Kolba nie jest prawidłowo zatrzaśnięta w głowicy zaparzającej.  Zamontuj  kolbę.     Kolba nie jest dokręcana poprzez obrót od skrajnej lewej pozycji włożenia.  Zamontuj  kolbę.   Ilość kawy mielonej zmienia się.  Stosowany jest inny poziom grubości mielenia.  Jest to zjawisko normalne. Różne poziomy grubości mielenia mogą powodować różne ilości kawy mielonej.     Stosowany jest inny rodzaj ziaren kawy.  Jest to zjawisko normalne. Ziarna o różnym stopniu palenia lub od różnych producentów mogą dawać różne ilości kawy mielonej nawet przy tym samym poziomie grubości mielenia.     Stosowane są ziarna o innym stopniu świeżości.  Jest to zjawisko normalne. Ziarna o różnym czasie przechowywania mogą dawać różne ilości kawy mielonej nawet przy tym samym poziomie grubości mielenia.   Urządzenie przestaje parzyć kawę a wskaźnik pary wodnej/gorącej wody miga na czerwono.  W urządzeniu zabrakło wody.  Napełnij zbiornik wody i umieść na miejscu.    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:50 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 051dbdabfeca4c9ba19b6da00d92f6db 731825 true true true false 26 2733370 Danni Wang 2024-12-20T08:35:50 14 Topic 1 0 731825 731395 26   Dane techniczne   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Producent zastrzega sobie prawo poprawiania parametrów technicznych urządzenia. Wszystkie ustawione wartości są przybliżone.    Opis  Wartość   Wymiary (wys. x szer. x głęb.)  410 x 320 x 335 mm   Waga bez opakowania  8,0 kg   Waga z opakowaniem  13,5 kg   Długość przewodu zasilającego  1 m   Typ wtyczki  Typ Y   Moc znamionowa  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Nagrzewanie: 1340-1600 W, Mielenie: 150 W   Pobór mocy w trybie czuwania  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:44 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 f1bc11d3ee664591a20d08095e41362e 731827 true true true false 29 2733827 Danni Wang 2024-12-23T02:03:44 14 Topic 1 0 731827 731398 29             Unele dintre accesorii sunt doar pentru tipuri specifice.    A1  Compartimentul pentru cafea boabe  A10  Tavă de scurgere    A2  Compartiment dublu pentru boabe  A11  Grilă tavă de scurgere    A3  Sfredel de măcinare  A13  Capac rezervor de apă   A4  Inel de pudră  A14  Rezervor de apă   A5  Portafiltru  A15   Fantă presare   A6  Panou de comandă   A16  Buton rotativ abur/apă fierbinte   A7  Consolă pentru produs măcinat (poziția măcinare)  A17  Gură de scurgere apă caldă   A8  Cap de preparare  A18  Baghetă abur   A9  Separator de pudră râșnire      Accesorii    A12  Știft de curățare  A23  Perie de curățat   A19  Coș de filtru cu pereți dubli (o singură ceașcă sau două cești)  A24  Perie de curățare râșniță   A20  Coș de filtru cu un singur perete (o singură ceașcă sau două cești)  A25  Vas pentru lapte cu bandă de temperatură   A21  Suport espresso  A26  Vas pentru lapte   A22  Accesoriu de presare calibrat        35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:20 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 ad8e7b814cc84c6d8126b0859f6ae493 731828 true true true false 29 2520775 Danni Wang 2024-05-07T01:49:20 14 Topic 1 0 731828 731399 29   Panou de control (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Consultați figura B pentru o prezentare generală a tuturor butoanelor și pictogramelor. Mai jos găsiți descrierea.    B1  Pornit/oprit  B6  Manometru   B2  Lumină detartrare  B7  Espresso   B3  Râșniță  B8  Espresso dublu   B4  Lumini doză unică/dublă  B9  Americano   B5  Buton cantitate râșnire  B10  Bec pentru apă fierbinte/abur    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:45 Introduction - Montecarlo - EU 2488 4bb977451db846efb26972b5bbf8a82e 731829 true true true false 29 2733828 Danni Wang 2024-12-23T02:03:45 14 Topic 1 0 731829 731387 29           Felicitări pentru achiziționarea unei cafetiere complet semi-automate Philips Barista Brew Espresso! Pentru a beneficia pe deplin de asistența oferită de noi, înregistrați-vă produsul la  www.home.id.   Pentru a vă ajuta să începeți și să vă bucurați pe deplin de cafetiera dvs., vă oferim asistență online pe  http://www.philips.com/support.   Există mai multe versiuni ale acestui espressor semi-automat, fiecare având caracteristici și accesorii ușor diferite. De exemplu, cana de lapte cu bandă de temperatură nu este inclusă în toate versiunile. Fiecare versiune are propriul număr de tip, pe care îl găsiți pe eticheta de date situată în partea de jos a aparatului.   Acest aparat a fost testat cu cafea. Deși a fost curățat cu atenție, este posibil să fi rămas câteva reziduuri de cafea. Cu toate acestea, vă garantăm că aparatul este complet nou.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:20 Before first use - Montecarlo 2488 36e7e3fdcd8044a8a7c1ec4764decc87 731830 true true true false 29 2520777 Danni Wang 2024-05-07T01:49:20 14 Topic 1 0 731830 711912 29   Înainte de prima utilizare   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:45 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 156facf3cb04493bb03836a030e11896 731831 true true true false 29 2733829 Danni Wang 2024-12-23T02:03:45 14 Topic 1 0 731831 729281 29   1. Instalarea compartimentului pentru cafea boabe și umplerea rezervorului de apă   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Verificați și asigurați-vă că cele două săgeți de pe râșniță se aliniază una cu  cealaltă. Verificați și asigurați-vă că cele două semne „I” de pe baza compartimentului pentru cafea boabe se aliniază unul cu  celălalt. Apăsați în jos, asigurați-vă că simbolul de blocare de pe compartimentul pentru cafea boabe se aliniază cu simbolul triunghiular de pe partea de  sus a aparatului și rotiți compartimentul pentru cafea boabe  în sensul acelor de ceasornic. Rotiți compartimentul pentru cafea boabe pentru a selecta  nivelul de râșnire dorit.   Râșnița și compartimentul pentru cafea boabe sunt componente de precizie, așa că evitați să le îndepărtați frecvent după instalare. Deschideți capacul rezervorului de apă, prindeți mânerul superior al rezervorului de apă și ridicați-l vertical pentru a  îl scoate. Scoateți banda de etanșare galbenă din partea de jos a  rezervorului de apă. Umpleți până la nivelul maxim indicat pe  rezervorul de apă. Prindeți mânerul de sus și așezați rezervorul de apă înapoi pe aparat în poziție verticală. Închideți  capacul rezervorului de apă.   Banda de etanșare galbenă îndepărtată nu trebuie să fie reinstalată; o puteți arunca.   Pentru o calitate optimă a cafelei, vă sugerăm să schimbați frecvent apa din rezervorul de apă.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:46 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 2b744984e82142418b41af72dab38fe5 731832 true true true false 29 2733830 Danni Wang 2024-12-23T02:03:46 14 Topic 1 0 731832 729282 29   2. Prima pornire a aparatului   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Asigurați-vă că butonul rotativ pentru abur este în poziția  oprit. Apăsați  butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul. Butoanele de pornire/oprire și Espresso se vor aprinde. Puneți un recipient sub bagheta pentru apă fierbinte/abur și  capul de preparare. Apăsați  butonul Espresso pentru clătire. Apa fierbinte va începe să curgă din capul de preparare, din gura pentru apă fierbinte și din bagheta pentru abur. După ce apa nu mai este distribuită, butonul de pornire/oprire începe să clipească, iar aparatul se încălzește.   La prima utilizare, asigurați-vă că apăsați butonul Espresso după pornirea aparatului pentru a-l clăti. Puteți măcina boabe de cafea sau prepara cafea numai după clătirea aparatului.   În timpul clătirii, este posibil ca bagheta pentru abur să se încingă. Pentru a evita riscul de arsuri, lăsați-o să se răcească înainte de a o atinge.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:21 Making coffee - Montecarlo 2488 3565683e82be47cba9756007895c2a4a 731833 true true true false 29 2520780 Danni Wang 2024-05-07T01:49:21 14 Topic 1 0 731833 711916 29   Prepararea cafelei   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:22 Setting the grinder - Montecarlo 2488 9c5554b334014a388b16677ea43dc701 731834 true true true false 29 2520781 Danni Wang 2024-05-07T01:49:22 14 Topic 1 0 731834 711961 29   Setarea râșniței de cafea   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nivelul de râșnire a cafelei influențează în mod semnificativ dinamica preparării, cum ar fi presiunea și debitul și, în cele din urmă, aroma cafelei espresso. Acest aparat oferă 15 niveluri de râșnire (1-15). Cu cât setarea pentru râșnire este mai redusă, cu atât boabele de cafea sunt râșnite mai fin și cafeaua este mai tare. Este posibil să fie necesare ajustări pentru boabe diferite cu grade diferite de prăjire, ceea ce va avea un impact asupra cantității de cafea râșnită produsă. Pentru Espresso/Americano se recomandă nivelurile 1-4 pentru râșniță. Pentru rețete de cafea mai lungă (de ex., Lungo) nivelurile 5-10 sunt  cele mai bune.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:47 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 125fe9cdb2b04fcc86f032b0accf9e05 731835 true true true false 29 2733832 Danni Wang 2024-12-23T02:03:47 14 Topic 1 0 731835 731389 29   Alegerea între coșul de filtrare cu perete simplu sau dublu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Coș de filtru cu pereți dubli (o singură ceașcă sau două cești):  Coșurile cu perete dublu furnizate vă permit să preparați un espresso cu spumă chiar și atunci când utilizați aparatul pentru prima dată și permit obținerea unui interval de presiune optim. Coș de filtru cu un singur perete (o singură ceașcă sau două cești): Cele două  coșuri de filtru cu perete simplu furnizate sunt ca cele folosite în aparatele profesionale pentru baruri și necesită mai multe aptitudini manuale și experiență. Acestea permit o mai mare personalizare a cafelei, ceea ce duce la o extracție, un gust și o consistență îmbunătățite după ce găsiți configurația potrivită.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:47 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 2de4a69ea7a44b0fa42cf0651d2d20ab 731836 true true true false 29 2733834 Danni Wang 2024-12-23T02:03:48 14 Topic 1 0 731836 731391 29   Râșnirea boabelor   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Alegeți un coș de filtru pentru o singură ceașcă sau două cești. Când schimbați coșul filtrului, puteți scoate cu ușurință coșul filtrului instalat cu marginea celuilalt  coș al filtrului. Atașați inelul pentru pudră pe  portafiltru. Aliniați portafiltrul cu suportul râșniței și împingeți-l  orizontal. Utilizați butonul pentru cantitatea de râșnire pentru a râșni mai multe sau mai puține boabe Pentru râșnirea automată, apăsați lung butonul Râșniță timp de trei secunde pentru a selecta doza 1x sau 2x. Apoi apăsați din nou butonul Râșniță pentru a începe să râșniți. Când utilizați un coș de filtru pentru o singură ceașcă, selectați o doză 1x; când utilizați un coș de filtru pentru două cești, selectați o doză 2x. Pentru a opri procesul de râșnire la jumătatea drumului, trebuie doar să apăsați din nou butonul Râșniță. Pentru râșnirea manuală, țineți portafiltrul cu o mână și apăsați și mențineți portafiltrul în suport până când este râșnită cantitatea necesară de cafea.   Se recomandă utilizarea a 12-14 grame de boabe pentru o singură ceașcă și a 18-20 de grame pentru cești duble. Puteți folosi un cântar electronic pentru un control precis al cantității de cafea. Puteți folosi indicația „Max” de pe coșul filtrului ca măsură aproximativă.   Asigurați-vă că compartimentul pentru cafea boabe este instalat și blocat corespunzător înainte de a adăuga boabe de cafea și de a utiliza aparatul.   În compartimentul pentru cafea boabe sunt permise doar boabe de cafea prăjită. Nu puneți boabe de cafea crude, pudră de cafea, cafea instant sau alte materiale în compartimentul pentru cafea boabe, deoarece acestea pot deteriora aparatul de cafea.   Acordați atenție nivelului maxim de cafea râșnită în timpul râșnirii și evitați înfundarea orificiul de evacuare a cafelei  râșnite.   Boabele diferite pot produce cantități ușor diferite de cafea râșnită în cazul râșnirii automate. Este posibil să fie nevoie să ajustați setările de râșnire în funcție de presiunea reală de preparare pentru fiecare tip de  boabe.   Atunci când împroșcarea cafelei râșnite se agravează vizibil, curățați  toboganul pentru râșnire.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:48 Tamping - Montecarlo - EU 2488 6abe526fca654b709e4cdbfa5c6ff5ac 731837 true true true false 29 2733835 Danni Wang 2024-12-23T02:03:48 14 Topic 1 0 731837 731392 29   Presarea   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Îndepărtați portafiltrul de pe suportul râșniței. Îndepărtați inelul pentru pudră de pe  portafiltru. Poziționați portafiltrul pe un blat cu partea inferioară căptușită pentru a permite  presarea fără efort. Atingeți ușor portafiltrul de câteva ori pentru ca cafeaua râșnită să se distribuie uniform în  coșul filtrului. Utilizați accesoriul de presare calibrat pentru a presa bine cafeaua râșnită. Asigurați-vă că cafeaua măcinată nu depășește linia maximă a coșului de filtru după presare. În mod ideal, după presare, înălțimea cafelei măcinate este imediat sub linia de nivel maxim.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:49 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 d9c599b0a2834fef8670c4ee93cf667b 731838 true true true false 29 2733836 Danni Wang 2024-12-23T02:03:49 14 Topic 1 0 731838 729283 29   Prepararea cafelei Espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Introduceți portafiltrul în capul de preparare. Aliniați portafiltrul cu semnul „triunghi” de pe capul de preparare și așezați-l orientat în sus, în interiorul  capului de preparare. Apoi, rotiți portafiltrul în sens invers acelor de ceasornic spre centru pentru  a-l bloca. Apăsați butonul Espresso sau Double Espresso pentru a începe  prepararea. Pentru a opri distribuirea înainte ca aparatul să finalizeze procesul, apăsați din nou butonul.   Atunci când indicatorul butonului de pornire/oprire clipește, aparatul se află în modul de preîncălzire și nu poate fi începută prepararea. Atunci când toți indicatorii de pe butoane sunt aprinși în mod continuu, se poate începe prepararea.   După finalizarea preparării, este posibil să apară abur și zgomot de pompă deasupra tăvii de scurgere. Acest lucru este normal și indică faptul că aparatul se depresurizează.   Atunci când presiunea de preparare este prea mare, aparatul va înceta să mai distribuie cafea. În acest moment, indicatorul continuă să clipească.   Volumul pentru espresso este de aproximativ 40 ml, iar volumul pentru espresso dublu este de aproximativ 80 ml în mod implicit.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:49 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 4d0c32808a1e4e02afd32d338851b3ed 731839 true true true false 29 2733837 Danni Wang 2024-12-23T02:03:49 14 Topic 1 0 731839 711980 29   Prepararea unui Americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Un Americano se prepară turnând apă caldă din distribuitorul de apă peste o doză de espresso. Introduceți portafiltrul în capul de preparare, aliniați mânerul cu semnul „triunghi” și așezați-l orientat în sus, în interiorul  capului de preparare. Apoi, rotiți mânerul în sens invers acelor de ceasornic spre centru pentru  a-l bloca. Așezați o ceașcă mare sub deschiderile gurii portafiltrului și sub distribuitorul de apă  Americano. Apăsați butonul Americano pentru a începe să preparați o ceașcă de Espresso. După prepararea Espresso, se toarnă apă fierbinte din distribuitorul de apă pentru Americano, pentru a termina de preparat Americano.   Bagheta pentru apă fierbinte se poate încinge. Pentru a evita riscul de arsuri, lăsați-l mai întâi să se răcească.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:50 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 10216e9e0f374c72948460a6d6329579 731840 true true true false 29 2733838 Danni Wang 2024-12-23T02:03:50 14 Topic 1 0 731840 712084 29   Preparare optimizată   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Presiunea este un factor important pentru prepararea espresso. Manometrul indică presiunea și vă ajută să monitorizați extracția optimă pentru dozele de espresso.  Se recomandă să reglați din nou parametrii de râșnire în funcție de starea manometrului de presiune de fiecare dată când folosiți un tip diferit de boabe de cafea.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:50 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 78746fe9637241fa8a9eb36337b54923 731841 true true true false 29 2733839 Danni Wang 2024-12-23T02:03:50 14 Topic 1 0 731841 729284 29           Pentru o extracție optimă ar trebui să obțineți un flux constant, o cremă bogată și catifelată și o cafea cu aromă echilibrată. Presiunea trebuie să fie în intervalul optim.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:24 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 8a50a648eab44092b5a8671c7641b30f 731842 true true true false 29 2520789 Danni Wang 2024-05-07T01:49:24 14 Topic 1 0 731842 712035 29   Personalizarea volumelor implicite   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Instalați portafiltrul cu cafea râșnită tasată în interiorul capului de preparare. Apăsați și mențineți apăsat butonul băuturii pe care doriți să o personalizați. După trei secunde, aparatul intră în modul de personalizare și emite un semnal sonor. Nu mai țineți apăsate butoanele apăsate atunci când ceașca conține volumul dorit. Setarea este completă atunci când se aude un semnal sonor din partea aparatului. După ce ați programat volumul pentru o băutură, aparatul va distribui acest volum nou de fiecare dată când selectați din nou băutura.   Apăsați și mențineți apăsat butonul Americano pentru a extrage volumul de cafea dorit. Eliberați pentru a seta noul volum de cafea. Repetați pentru reglarea volumului de apă.   Volumele minime pentru espresso și espresso dublu sunt de 20 ml și, respectiv, 40 ml.   Volumele maxime pentru espresso și espresso dublu sunt de 70 ml și, respectiv, 120 ml.   Pentru Americano, volumul minim și maxim de cafea este de 20 ml și, respectiv, 70 ml. Volumul minim și maxim de apă fierbinte este de 50 ml și, respectiv, 200 ml.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:24 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 ee8db54e75aa4190a25765018068dfcf 731843 true true true false 29 2520790 Danni Wang 2024-05-07T01:49:24 14 Topic 1 0 731843 712037 29   Personalizarea temperaturii cafelei   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Temperatura de extragere a cafelei se poate regla. Puteți selecta din trei setări: cafea caldă, cafea mediu fierbinte, cafea fierbinte. La o temperatură de extragere a cafelei mai ridicată, gustul amar al cafelei va crește, iar aciditatea va scădea. La o temperatură de extragere a cafelei mai scăzută, gustul amar al cafelei va scădea, iar aciditatea va crește. Opriți aparatul. Mențineți apăsate butonul de pornire/oprire și butonul Espresso, timp de trei secunde. Aparatul va emite un bip. Apăsați unul dintre butoanele de mai jos pentru a regla setarea temperaturii de extragere a cafelei la nivelul preferat. Pentru a regla setarea la cafea caldă, apăsați butonul Espresso Pentru a regla setarea la cafea mediu fierbinte, apăsați pe butonul Espresso dublu. Pentru a regla setarea la cafea fierbinte, apăsați butonul Americano. Odată selectată temperatura corectă a cafelei, apăsați butonul de pornire/oprire pentru a confirma. Dacă nu opriți aparatul, acesta se oprește automat după 30 de minute.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:46 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 abfe65ee35494e569d86659d19e3126b 731844 true true true false 29 2733831 Danni Wang 2024-12-23T02:03:46 14 Topic 1 0 731844 717863 29   Setarea durității apei   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Opriți aparatul. Mențineți apăsate simultan butonul de pornire/oprire și butonul Americano, timp de trei secunde. Lumina butonului Detartrare și cea a butonului de pornire/oprire vor clipi. Valoarea implicită este apă dură, astfel încât lumina butonului Americano va fi aprinsă. Pentru a regla setarea la calitatea medie a apei, apăsați pe butonul Espresso dublu. Pentru a regla setarea la apă moale, apăsați pe butonul Espresso. Odată selectată duritatea apei, apăsați butonul de pornire/oprire pentru a confirma.   Pentru a evalua duritatea apei furnizate de serviciul local de alimentare cu apă, puteți obține kitul de testare a durității apei HD5085/01 Philips de la un furnizor din apropiere sau online, prin intermediul site-ului web Philips.      Bandă de testare Philips     Apă cu duritate scăzută  4 puncte verzi  <3 dH   Apă cu duritate medie  1 punct roșu  >4 dH   Apă cu duritate medie  2 puncte roșii  >7 dH   Apă cu duritate ridicată  3 puncte roșii  >14 dH   Apă cu duritate ridicată  4 puncte roșii  >21 dH    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:25 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 300d3a6eb78242a69ec33ac446d09303 731845 true true true false 29 2520792 Danni Wang 2024-05-07T01:49:25 14 Topic 1 0 731845 712038 29   Resetarea volumelor la valorile implicite din fabrică   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Resetarea Espresso: Porniți aparatul, apăsați și mențineți apăsate simultan butoanele de pornire/oprire și Espresso timp de trei secunde. După acest timp, veți auzi trei „bipuri”, iar butoanele de pornire/oprire și Espresso vor clipi de trei ori. Resetarea Espresso dublu: Porniți aparatul, apăsați și mențineți apăsate simultan butoanele de pornire/oprire și Espresso dublu timp de trei secunde. După acest timp, veți auzi trei „bipuri”, iar butoanele de pornire/oprire și Espresso dublu vor clipi de trei ori. Resetarea Americano: Porniți aparatul, apăsați și mențineți apăsate simultan butoanele de pornire/oprire și Americano timp de trei secunde. După acest timp, veți auzi trei „bipuri”, iar butoanele de pornire/oprire și Americano vor clipi de trei ori. După fiecare dintre aceste trei resetări, aparatul va trece în modul standby-pregătit.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:52 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 74b636aa20794d15aa6528f9a55e77a2 731846 true true true false 29 2733844 Danni Wang 2024-12-23T02:03:52 14 Topic 1 0 731846 712102 29   Realizarea spumei de lapte   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Utilizați întotdeauna lapte de la frigider pentru cea mai bună calitate a spumei. Pregătire Umpleți aproximativ un sfert de cană cu lapte (100 ml) pentru cappuccino și aproximativ o treime (150 ml) pentru latte  macchiato. Rotiți butonul în poziția pentru abur pentru a începe preîncălzirea  aburului. Indicatorul de abur începe să clipească.   Pentru o spumare optimă, nu agitați cana cu lapte și nu țineți cana în poziție  verticală. Așteptați aproximativ 10-20 de secunde până când indicatorul de abur rămâne aprins continuu. Aparatul începe să scoată abur. Așteptați încă 5 secunde până când aburul este stabil și condensul este îndepărtat. Apoi, opriți  aburul. Rotiți bagheta de abur cu gura cănii de lapte, pivotați-o și așezați-o în direcția orei 3 sau 9 față de cana de lapte. Aerare Volumul de aer introdus în timpul aerării determină grosimea și fluiditatea laptelui spumat. O aerare mai mare creează un strat mai gros de spumă, mai puțin fluid. O aerare mai mică creează o spumă mai subțire și mai fluidă. Puteți controla volumul de aer ajustând adâncimea baghetei de abur în raport cu suprafața laptelui și timpul de aerare. Mișcați cana de lapte în sus și în jos față de suprafața laptelui pentru ca gura cănii de lapte să se scufunde bagheta de abur la aproximativ 5 mm sub suprafața lichidului. Rotiți butonul pentru apă fierbinte/abur pe poziția pentru abur pentru a porni funcția de abur. Trebuie să auziți un „șuierat” similar sunetului de rupere a hârtiei, care indică faptul că aerarea este corectă. Păstrați bagheta de abur nemișcată și creați vârtejuri.  Continuați să aerați timp de 5-15 secunde Emulsifiere Emulsifierea determină uniformitatea și densitatea laptelui spumat. Este recomandat să scufundați bagheta de abur la jumătate din adâncimea laptelui pentru a crea o spumă uniformă. În timp ce mențineți gura cănii de lapte în contact cu bagheta de abur, mișcați încet cana de lapte de-a lungul baghetei de abur până când bagheta este la aproximativ 3 cm sub suprafața lichidului. Țineți cana de lapte nemișcată pentru a crea vârtejuri continuu. Astfel, aerul introdus anterior va fi încorporat pentru a forma treptat o spumă cremoasă. Când baza cănii de lapte devine fierbinte, indicând faptul că laptele a atins temperatura ideală (în jur de 60-65 °C), rotiți butonul de apă fierbinte/abur în poziția oprit pentru a opri spumarea laptelui.   Bagheta pentru abur devine foarte fierbinte în timpul funcționării. Lăsați-o să se răcească înainte de a o atinge.   Curățați bagheta pentru abur după fiecare utilizare cu o cârpă umedă, din motive de igienă și pentru a evita acumularea de reziduuri de lapte.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:26 Making hot water - Montecarlo 2488 f3b0b2a1a5b043088dd62db6eb05d372 731847 true true true false 29 2520794 Danni Wang 2024-05-07T01:49:26 14 Topic 1 0 731847 712086 29   Prepararea apei fierbinți   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Așezați o ceașcă sub bagheta pentru abur. Rotiți butonul în poziția pentru apă fierbinte pentru a porni apa fierbinte. În acest moment, lumina pentru abur/apă fierbinte este aprinsă. Pentru a opri curgerea apei fierbinți, rotiți butonul de abur/apă fierbinte în poziția de oprire.   Bagheta pentru abur devine foarte fierbinte în timpul funcționării. Lăsați-o să se răcească înainte de a o atinge.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:53 Descaling - Montecarlo - EU 2488 12399582e2b24133b672b7f09b55a337 731848 true true true false 29 2733845 Danni Wang 2024-12-23T02:03:53 14 Topic 1 0 731848 712087 29   Detartrare   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Când lumina de detartrare este aprinsă, este timpul să detartrați aparatul de cafea. În niciun caz nu trebuie să se utilizeze detartranți pe bază de acid sulfuric, clorhidric, aminosulfonic sau acid acetic (oțet), deoarece aceștia pot deteriora circuitul de apă din aparatul de cafea și este posibil să nu se elimine complet calcarul. Neutilizarea detartrantului Philips va duce la pierderea garanției. De asemenea, neîndepărtarea calcarului din aparat va duce la pierderea garanției. Detartrantul nu este furnizat împreună cu aparatul. Puteți achiziționa detartrant Philips de la un furnizor local sau de la un magazin online  ( http://www.philips.com/support). Procedura de detartrare include un ciclu de detartrare (≈4 minute) și un ciclu de clătire (≈3 minute).   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 9692efbce23c46fead62e222748d1509 731849 true true true false 29 2733846 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 14 Topic 1 0 731849 729289 29   Procedura de detartrare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Porniți aparatul de cafea. Scoateți tava de scurgere, îndepărtați apa din ea și așezați-o la loc. Scoateți rezervorul de apă și îndepărtați apa din el. Turnați detartrantul Philips (CA6700) în rezervorul de apă și umpleți-l până la nivelul de detartrare (pictograma de detartrare imprimată pe rezervorul de apă). Reintroduceți rezervorul de apă și poziționați un bol mare (≥1,2 l) sub capul de preparare și bagheta de abur pentru  colectarea lichidului. Inițiați detartrarea prin apăsarea simultană a butoanelor Espresso și Espresso dublu timp de trei secunde, confirmând semnalul sonor. Lăsați aparatul să distribuie detartrant. După ce termină, aparatul se va opri automat. Scoateți rezervorul de apă și îndepărtați soluția de detartrare rămasă, clătinând cu apă proaspătă. Umpleți până la nivelul maxim indicat pe  rezervorul de apă. Goliți bolul mare și puneți-l din nou sub capul de preparare și bagheta de abur pentru colectarea apei. Apăsați butonul de pornire/oprire. Lumina butonului Espresso se aprinde. Apăsați butonul Espresso și lăsați aparatul să distribuie apă. Odată ce aparatul a terminat de distribuit apă, procedura de detartrare este finalizată, iar aparatul va fi automat pregătit de preparare.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:26 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 06a00a354ec34e56a7e080b7a6851a84 731850 true true true false 29 2520797 Danni Wang 2024-05-07T01:49:26 14 Topic 1 0 731850 712091 29   Mod inactivitate automat   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Dacă aparatul nu este utilizat timp de 30 de minute, acesta va intra automat în modul de inactivitate, cu toate indicatoarele stinse. Pentru a utiliza din nou aparatul, apăsați butonul de pornire/oprire pentru a-l reporni.   De asemenea, puteți opri aparatul apăsând butonul de pornire/oprire în timp ce este pornit.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:27 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 e79237ea3493461f82aaa9d7622a982e 731851 true true true false 29 2520798 Danni Wang 2024-05-07T01:49:27 14 Topic 1 0 731851 712092 29   Curățare și întreținere   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Curățarea și întreținerea regulată vă vor menține aparatul de cafea în condiții optime și vă vor servi cafea gustoasă pentru o perioadă lungă de timp. Consultați tabelul de mai jos pentru detalii despre când și cum să curățați toate piesele detașabile ale aparatului de cafea.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 7466b84560994916a505222be0567e37 731852 true true true false 29 2733847 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 14 Topic 1 0 731852 712093 29              Piesă  Când se curăță  Cum se curăță   Introduceți portafiltrul, coșul filtrului și capul de preparare  După fiecare utilizare.  Clătiți bine interiorul și exteriorul portafiltrului și  coșul filtrului.   Coș filtru  Atunci când găurile din coșul filtrului sunt înfundate.  Folosiți capătul subțire al acului de curățare pentru a îndepărta reziduurile din  găuri.    Portafiltru și coș de filtru  Lunar  Folosiți tabletele Philips de îndepărtare a uleiului de cafea pentru a curăța portafiltrul și  coșurile de filtru.   Baghetă abur  După fiecare utilizare.  Ștergeți bagheta pentru abur cu o cârpă și  purjați.   Baghetă abur  Când este înfundat.  Folosiți capătul gros al acului de curățare pentru a curăța reziduurile din găurile de pe capătul  baghetei pentru abur.   Baghetă abur  Lunar  Utilizați produsul de curățare a circuitului de lapte Philips pentru a curăța  bagheta de abur.   Suprafața aparatului de cafea  În fiecare săptămână.  Curățați săptămânal petele de cafea și reziduurile de cafea de pe partea din față a aparatului de cafea cu o cârpă umedă. Nu utilizați materiale abrazive, cum ar fi vată de oțel sau tampoane de curățat, deoarece acestea pot duce la exfolierea vopselei.    Râșnița și orificiul de evacuare a cafelei măcinate  La două săptămâni.  Utilizați peria de curățare pentru a curăța râșnița și  orificiul de evacuare a cafelei râșnite.   Compartimentul pentru cafea boabe  La două săptămâni  Goliți compartimentul pentru boabe, adăugați o cantitate mică de detergent fără parfum și clătiți-l sub robinet.   Tavă de scurgere  Goliți zilnic tava de scurgere sau atunci când indicatorul roșu „tavă de scurgere plină” apare. Curățați săptămânal tava de scurgere.   Scoateți tava de scurgere, adăugați o cantitate mică de detergent și clătiți-o sub jet de apă. De asemenea, o puteți curăța în mașina de spălat vase.   Rezervor de apă  În fiecare săptămână.  Clătiți săptămânal rezervorul de apă sub jet de apă.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:27 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 60ae2637dd0641ea8259c12167650eef 731853 true true true false 29 2520800 Danni Wang 2024-05-07T01:49:27 14 Topic 1 0 731853 712094 29   Curățarea portafiltrului, coșului filtrului și capului de preparare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 81873e2ba5c54ea7ba5ea28372a6cc4f 731854 true true true false 29 2733848 Danni Wang 2024-12-23T02:03:54 14 Topic 1 0 731854 712104 29   Curățarea portafiltrului și a coșului filtrului după fiecare utilizare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Scoateți cafeaua măcinată din portafiltru. Reintroduceți portafiltrul în capul de preparare. Apăsați butonul Espresso pentru a clăti bine interiorul și exteriorul capului de preparare, al portafiltrului și al coșului filtrului cu apă fierbinte. Clătiți cu apă fierbinte pentru a îndepărta reziduurile și uleiul de cafea. Scoateți portafiltrul din capul de preparare și clătiți portafiltrul și coșul de filtru sub robinet pentru a le curăța bine la interior și la exterior. Uscați coșurile filtrului și portafiltrul înainte de a le pune la loc.   Nu spălați portafiltrul în mașina de spălat vase, deoarece acesta poate fi deteriorat.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:55 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 3c09d8f06836459fbfcce64827029ba7 731855 true true true false 29 2733849 Danni Wang 2024-12-23T02:03:55 14 Topic 1 0 731855 712105 29   Curățarea coșului de filtru atunci când este înfundat   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Atunci când coșul filtrului este înfundat, utilizați capătul subțire al  acului de curățare de curățare pentru a îndepărta reziduurile din  găuri. De asemenea, puteți utiliza acul de curățare pentru a îndepărta reziduurile de pe orificiile de evacuare a cafelei și de pe găurile portafiltrului.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:28 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 b87e61ee5f3145cea26f31c012ecbc4a 731856 true true true false 29 2520803 Danni Wang 2024-05-07T01:49:28 14 Topic 1 0 731856 729290 29   Curățarea lunară a portafiltrului și a coșurilor filtrului   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Utilizați exclusiv tablete de îndepărtare a uleiului de cafea Philips (CA6704). Dizolvați o tabletă de îndepărtare a uleiului de cafea Philips într-un bol cu apă călduță. Scufundați coșurile filtrului și portafiltrul în soluție, timp de 20 de minute. Clătiți bine coșurile filtrului și portafiltrul.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 76cee1de745d48ada2e982cef0876f88 731857 true true true false 29 2520804 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 14 Topic 1 0 731857 712096 29   Curățarea baghetei pentru abur   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 1a6acab0221140c1a2f8d965a2857447 731858 true true true false 29 2520805 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 14 Topic 1 0 731858 712106 29   Curățarea baghetei pentru abur după fiecare utilizare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Curățați bagheta de abur după fiecare utilizare pentru a o menține curată și pentru a preveni acumularea de reziduuri de lapte. Ștergeți bine bagheta pentru abur cu o cârpă umedă, imediat după fiecare utilizare. Acționați funcția de abur timp de 5-10 secunde pentru a expulza reziduurile de lapte. Necurățarea baghetei de abur poate afecta gustul laptelui.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 a3325550b61a42e1818ea5505e442d85 731859 true true true false 29 2520806 Danni Wang 2024-05-07T01:49:29 14 Topic 1 0 731859 712107 29   Curățarea baghetei pentru abur atunci când este înfundată   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dacă orice orificiu de la capătul baghetei de abur este înfundat, urmați pașii de mai jos pentru desfundare. Opriți aparatul de cafea. Folosiți capătul gros al acului de curățare pentru a curăța reziduurile din găurile de pe capătul  baghetei pentru abur.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:55 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 89b4387cb57645eab7a0ed50e9d787d5 731860 true true true false 29 2733850 Danni Wang 2024-12-23T02:03:55 14 Topic 1 0 731860 729296 29   Curățarea lunară a baghetei de abur cu soluția de curățare a circuitului de lapte Philips.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Adăugați un pliculeț de detergent de curățare a circuitului de lapte Philips în cana de lapte. Umpleți cana de lapte cu 240 ml de apă fierbinte. Poziționați bagheta de abur în cană. Lăsați bagheta de abur în cană timp de 20 de  minute. Rotiți butonul pentru apă fierbinte/abur la poziția cu pictograma pentru abur și lăsați funcția de abur activă timp de 10 secunde. Rotiți butonul pentru apă fierbinte/abur pe poziția oprit pentru a opri funcția abur. Lăsați bagheta de abur în cană timp de încă 30 de secunde. Repetați pașii de la 5 la 7 încă de două ori. Goliți cana și clătiți-o bine. Așezați cana goală înapoi sub bagheta de abur. Rotiți butonul pentru apă fierbinte/abur la poziția cu pictograma pentru abur și lăsați din nou funcția de abur activă timp de 10 secunde pentru a elimina reziduurile de soluție de curățare. Goliți cana și clătiți-o bine. Curățați tubul de abur cu o pânză umedă curată.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 12cf2c345abf40af9b81ed205d0d5abc 731861 true true true false 29 2520808 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 14 Topic 1 0 731861 712097 29   Curățarea râșniței și orificiul de evacuare a cafelei măcinate   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Curățați râșnița și orificiul de evacuare a cafelei măcinate o dată la două săptămâni pentru a preveni înfundarea evacuării sau afectarea râșnirii. Asigurați-vă că compartimentul pentru cafea boabe este gol înainte de a începe curățarea. Asigurați-vă că râșnița se poate roti în mod normal și că nu iese cafea râșnită din orificiul de evacuare a cafelei râșnite atunci când este activată funcția de râșnire. Verificați și asigurați-vă că compartimentul pentru cafea boabe este gol. Rotiți compartimentul pentru cafea boabe în sens contrar acelor de ceasornic pentru a-l îndepărta de pe  aparatul de cafea. Îndepărtați  roata de râșnire superioară și curățați roata de râșnire încorporată cu ajutorul  periei de curățare. Curățați camera de râșnire și toboganul de cafea râșnită cu  peria de curățare a râșniței. Așezați la loc  roata de râșnire internă și  compartimentul pentru cafea boabe. Porniți funcția de râșnire cu portafiltrul introdus. Permiteți funcționarea aparatului fără boabe de cafea pentru a elimina orice reziduu de pudră rămas în camera de râșnire. Curățarea este finalizată.   Nu clătiți râșnița încorporată cu apă.    Dacă mai există încă reziduuri de pudră, repetați pasul 5.    Înainte de a începe curățarea, asigurați-vă că compartimentul pentru cafea boabe este gol, deoarece boabele de cafea pot deteriora structura internă a compartimentului atunci când îl scoateți.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 Warning icons - Montecarlo 2488 3e70445174d84870b7696ecf07f660a5 731862 true true true false 29 2520809 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 14 Topic 1 0 731862 712098 29   Pictograme avertismente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 e7063af8bce14bcab203b9e9efa13884 731863 true true true false 29 2520810 Danni Wang 2024-05-07T01:49:30 14 Topic 1 0 731863 729301 29              Pictogramă avertisment  Soluție      Indicatorul de detartrare/curățare este aprins: Detartrați  aparatul de cafea.      Indicatorul butonului de pornire/oprire clipește: Aparatul de cafea se încălzește.      Indicatorul de abur/apă fierbinte clipește cu alb: Aparatul de cafea se încălzește pentru utilizarea funcției de apă fierbinte/abur.      Indicatorul de abur/apă fierbinte clipește cu roșu: Aparatul de cafea indică lipsa de apă. Cauza poate fi: 1. lipsa apei în rezervorul de apă; sau 2. oprirea pompării din cauza suprapresiunii.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:49:31 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 6c2e2633d3eb4590a89d9a14dd3f4c68 731864 true true true false 29 2520811 Danni Wang 2024-05-07T01:49:31 14 Topic 1 0 731864 729302 29           Acest capitol rezumă cele mai frecvente probleme care pot surveni la utilizarea aparatului de cafea. Pentru orice problemă care nu poate fi rezolvată, contactați centrul local de asistență pentru clienți. Informațiile de contact sunt furnizate pe talonul de garanție.    Problemă  Cauză  Soluție   Aparatul de cafea nu pornește.  Aparatul de cafea nu este conectat la o priză electrică.  Conectați aparatul de cafea   Aparatul de cafea pare să aibă scurgeri.  Tava de scurgere se revarsă, ceea ce pare a fi o scurgere.  Goliți tava de scurgere.     Rezervorul de apă nu se află în poziția corectă.  Reintroduceți rezervorul de apă și împingeți-l în  aparatul de cafea.     Rezervorul de apă nu este introdus complet, ceea ce permite aspirarea aerului în aparatul de cafea.  Asigurați-vă că rezervorul de apă se află în poziția corectă, scoțându-l, reintroducându-l și împingându-l în jos  cu fermitate.     Aparatul de cafea nu este așezat pe o suprafață plană.  Așezați aparatul de cafea pe o suprafață plană pentru a preveni revărsarea lichidului din tava de scurgere.   Ies aburi sau se aude un șuierat sau un zăngănit după ce aparatul de cafea este pornit sau în timpul preparării cafelei.  Acest lucru este normal. Supapa de suprapresiune produce acest sunet în timpul funcționării sale normale.     Aparatul de cafea face mult zgomot și nu poate prepara cafea.  Nu este suficientă apă în rezervor.  Umpleți rezervorul cu apă.     Rezervorul de apă nu este introdus complet, ceea ce permite aspirarea aerului în aparatul de cafea. Inelul de etanșare din partea inferioară a rezervorului de apă nu este îndepărtat.  Asigurați-vă că rezervorul de apă se află în poziția corectă, scoțându-l, reintroducându-l și împingându-l în jos  cu fermitate. Aparatul de cafea este prevăzut cu un inel de etanșare pentru a proteja circuitul de apă. Îndepărtați inelul de etanșare înainte de prima utilizare.   Cafeaua este prea rece.  O ceașcă rece va scădea temperatura băuturii dvs.  Preîncălziți ceașca clătind-o cu apă fierbinte.     Adăugarea de lapte va scădea temperatura băuturii dvs.  Indiferent dacă adăugați lapte cald sau rece, acest lucru reduce temperatura cafelei. Preîncălziți ceașca clătind-o cu apă fierbinte.     Temperatura aparatului nu este setată în mod adecvat.  Verificați setarea temperaturii aparatului și setați-o la cel mai înalt  nivel.   Cafeaua este prea slabă.  Râșnița este setată la un nivel de râșnire mare.  Setați nivelul de râșnire la un  număr mai mic. Trebuie să preparați 1 sau 2 cești înainte de a obține un gust diferit.     Cafeaua râșnită nu este suficientă.  Măriți cantitatea cu ajutorul butonului pentru cantitatea de râșnire.   Laptele nu se spumează.  Tipul de lapte utilizat nu este adecvat.  Cantitatea și calitatea spumei variază în funcție de tipul de lapte. Pentru o spumă bună, folosiți lapte semi-degresat, lapte integral sau lapte fără lactoză.     Bagheta pentru abur este înfundată.  Curățarea  baghetei pentru abur.     Bagheta pentru abur este scufundată prea adânc în carafa de lapte.  Ajustați adâncimea baghetei pentru abur scufundată în  lapte.   Cafeaua nu curge sau curge încet.  Râșnița este setată la un nivel de râșnire mic.  Setați nivelul de râșnire la un  număr mai mare. Rețineți că acest lucru poate afecta gustul cafelei dvs.     Este prea multă cafea măcinată în coșul filtrului.  Reduceți cantitatea de cafea râșnită din coșul filtrului cu ajutorul butonului pentru cantitatea de râșnire.     Coșul filtrului utilizat nu este adecvat.  Utilizați un coș de filtru adecvat pentru acest aparat de cafea.     Coșul filtrului din portafiltru este înfundat.  Utilizați un alt coș de filtru pentru testare. În cazul în care coșul filtrului funcționează normal, aceasta indică faptul că coșul filtrului original este înfundat și trebuie  curățat.     Distribuitorul de cafea al portafiltrului este înfundat.  De asemenea, puteți utiliza capătul subțire al acului de curățare pentru a îndepărta reziduurile de pe orificiile de evacuare a cafelei și de pe găurile  portafiltrului.   Cafeaua se scurge peste marginea portafiltrului.  Portafiltrul nu este fixat corect pe capul de preparare.  Securizați corect portafiltrul pe capul de preparare.     Marginea superioară a portafiltrului este murdară.  După râșnire, îndepărtați orice reziduuri de cafea de pe marginea portafiltrului.     Coșul filtrului nu este introdus adecvat.  Introduceți în mod adecvat coșul filtrului. Asigurați-vă că marginea acestuia nu depășește marginea mânerului de preparare.     Există reziduuri de cafea pe consola portafiltrului capului de preparare.  Curățați consola portafiltrului pentru râșnire cu periuța de curățare.     Este prea multă cafea măcinată în coșul filtrului.  Reduceți cantitatea de cafea râșnită din coșul filtrului cu ajutorul butonului pentru cantitatea de râșnire.   La râșnirea boabelor, din orificiul de evacuare iese din ce în ce mai puțină cafea râșnită.  Evacuarea cafelei râșnite este înfundată.  Curățați râșnița și  orificiul de evacuare a cafelei râșnite.   Cafeaua râșnită se împrăștie în timpul râșnirii.  Inelul de pudră nu este utilizat.  Instalați inelul de pudră înainte de râșnire.     Râșnire excesivă.  Înainte ca râșnirea să se încheie automat, apăsați și eliberați butonul Râșniță pentru a o încheia și a reduce cantitatea de cafea râșnită.    Portafiltrul nu poate fi instalat în mod normal.  Portafiltrul nu este fixat corect pe capul de preparare.  Instalați  portafiltrul.     Portafiltrul nu se strânge prin rotirea din poziția de introducere cea mai din stânga.  Instalați  portafiltrul.   Cantitatea de cafea râșnită se modifică.  Se utilizează un nivel de râșnire diferit.  Acest lucru este normal. Nivelurile diferite de râșnire pot avea ca rezultat cantități diferite de cafea râșnită.     Se utilizează un alt tip de boabe.  Acest lucru este normal. Boabele cu diferite grade de prăjire sau de la mărci diferite produc cantități diferite de cafea râșnită, chiar și la același nivel de râșnire.     Se folosesc boabe cu o prospețime diferită.  Acest lucru este normal. Boabele depozitate perioade de timp diferite produc cantități diferite de cafea râșnită, chiar și la același nivel de râșnire.   Aparatul oprește prepararea, iar indicatorul de abur/apă fierbinte clipește cu roșu.  Aparatul nu mai are apă.  Umpleți rezervorul de apă și așezați-l la loc.    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:58 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 f7e589f7ca4242198ff1524763dcf2f9 731865 true true true false 29 2733856 Danni Wang 2024-12-23T02:03:58 14 Topic 1 0 731865 731395 29   Specificații tehnice   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Producătorul își rezervă dreptul de a îmbunătăți specificațiile tehnice ale produsului. Toate cantitățile presetate sunt aproximative.    Descriere  Valoare   Dimensiuni (î x l x a)  410 x 320 x 335 mm   Greutate fără ambalaj  8,0 kg   Greutate cu ambalaj  13,5 kg   Lungime cablu de alimentare  1 m   Tip conector de încărcare  Tip Y   Capacitate nominală  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Încălzire: 1340-1600 W, Măcinare: 150 W   Putere în standby  <0,5 W    35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:47 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 26dbb7875ea2454b88192fe033adb1d3 731867 true true true false 38 2731901 Danni Wang 2024-12-18T08:37:47 14 Topic 1 0 731867 731398 38             Aksesuarların bazıları sadece belirli modeller içindir.    A1  Çekirdek haznesi  A10  Damlama tepsisi    A2  Çift çekirdek haznesi  A11  Damlama tepsisi ızgarası    A3  Öğütücü dişleri  A13  Su haznesi kapağı   A4  Toz halkası  A14  Su haznesi   A5  Portafiltre  A15   Tamper yuvası   A6  Kontrol paneli   A16  Buhar/Sıcak su döner düğmesi   A7  Öğütülmüş alma braketi (öğütme konumu)  A17  Sıcak su musluğu   A8  Demleme başlığı  A18  Buhar çubuğu   A9  Öğütülmüş toz ayırıcı      Aksesuarlar    A12  Temizleme pimi  A23  Temizleme fırçası   A19  Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)  A24  Öğütücü temizleme fırçası   A20  Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)  A25  Sıcaklık şeritli süt sürahisi   A21  Espresso standı  A26  Süt sürahisi   A22  Kalibre edilmiş tamper        35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:49 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 6d58d41c369740668116595ae5e725f3 731868 true true true false 38 2520815 Danni Wang 2024-05-07T01:49:49 14 Topic 1 0 731868 731399 38   Kontrol paneli (Şek. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Tüm düğme ve simgelere genel bakış için Şekil B'ye bakın. Aşağıda açıklamaları bulabilirsiniz.    B1  Açma/Kapama  B6  Basınç göstergesi   B2  Kireç temizleme ışığı  B7  Espresso   B3  Öğütücü  B8  Double Espresso   B4  Single/Double doz ışıkları  B9  Americano   B5  Öğütme miktarı döner düğmesi  B10  Sıcak su/Buhar ışığı    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:48 Introduction - Montecarlo - EU 2488 e2772d2bd95d43ac9f2c5aebf2ae1a9b 731869 true true true false 38 2731902 Danni Wang 2024-12-18T08:37:48 14 Topic 1 0 731869 731387 38           Philips Barista Brew Espresso makinesini satın aldığınız için teşekkür ederiz! Sunduğumuz destekten tam olarak faydalanmak için ürününüzü lütfen  www.home.id adresinden kaydettirin.   Kullanıma başlamanıza ve makinenizden en iyi şekilde yararlanmanıza yardımcı olmak için  http://www.philips.com/support adresinde çevrimiçi destek sunuyoruz.   Bu yarı otomatik espresso makinesinin farklı özelliklere ve aksesuarlara sahip birden fazla versiyonu vardır. Örneğin, sıcaklık şeritli süt sürahisi tüm versiyonlara dahil değildir. Her versiyon kendi model numarasına sahiptir, bu numarayı makinenin alt kısmında bulunan veri etiketinde bulabilirsiniz.   Bu makine kahveyle test edilmiştir. Özenle temizlenmiş olmasına rağmen bir miktar kahve kalıntısıyla karşılaşabilirsiniz. Bununla birlikte, makinenin tamamen yeni bir ürün olduğunun garantisini veririz.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:50 Before first use - Montecarlo 2488 13a4aaa5960e42aaa4557662e88e67a1 731870 true true true false 38 2520817 Danni Wang 2024-05-07T01:49:50 14 Topic 1 0 731870 711912 38   İlk kullanımdan önce   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:48 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 6bc9fda12cc44c48b82e172a0a7cbe52 731871 true true true false 38 2731903 Danni Wang 2024-12-18T08:37:48 14 Topic 1 0 731871 729281 38   1. Çekirdek haznesinin takılması ve su haznesinin doldurulması   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Öğütücü üzerindeki iki okun birbiriyle aynı hizada olup olmadığını kontrol edin ve hizalanmış olmasını  sağlayın. Çekirdek haznesi tabanındaki iki "I" işaretinin birbiriyle hizalanıp hizalanmadığını kontrol edin ve  doğrulayın. Çekirdek haznesini aşağı doğru bastırın, çekirdek haznesi üzerindeki kilit sembolünün makinenin üstündeki üçgen sembolüyle hizalandığından emin  olun ve çekirdek haznesini saat yönünde  döndürün. İstediğiniz tanecik boyutunu seçmek için çekirdek haznesini  döndürün.   Öğütücü ve çekirdek haznesi hassas bileşenlerdir. Bu nedenle kurulumdan sonra bunları sık sık çıkarmaktan kaçının. Su haznesi kapağını açın, su haznesinin üst kolunu tutun ve çıkarmak için dikey olarak  kaldırın. Sarı sızdırmazlık şeridini su haznesinin altından  çıkarın. Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar  doldurun. Üst kolu tutun ve su haznesini makineye dikey olarak geri yerleştirin. Su haznesinin kapağını  kapatın.   Çıkarılan sarı sızdırmazlık şeridinin yeniden takılmasına gerek yoktur; şeridi atabilirsiniz.   En iyi kahve kalitesi için su haznesindeki suyu sık sık değiştirmenizi öneririz.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 d3a9073966af434592073978dac04425 731872 true true true false 38 2731904 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 14 Topic 1 0 731872 729282 38   2. Makinenin ilk kez çalıştırılması   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Buhar döner düğmesinin kapalı olduğundan emin  olun. Makineyi açmak için  Açma/Kapama düğmesine basın. Açma/Kapama ve Espresso düğmeleri yanar. Sıcak su/buhar çubuğunun ve demleme başlığının altına bir kâse  yerleştirin. Temizlemek için Espresso  düğmesine basın. Demleme başlığından, sıcak su musluğundan ve buhar çubuğundan sıcak su akmaya başlayacaktır. Su akışı durduktan sonra Açma/Kapama düğmesi yanıp sönmeye başlar ve makine ısınır.   İlk kullanımda, durulamak için makineyi açtıktan sonra Espresso düğmesine bastığınızdan emin olun. Ancak makineyi duruladıktan sonra kahve çekirdeklerini öğütebilir veya kahve demleyebilirsiniz.   Su boşaltma sırasında, buhar çubuğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için, dokunmadan önce soğumasını bekleyin.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 838992892e0243f0b11f6b9092532bbe 731873 true true true false 38 2520820 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 14 Topic 1 0 731873 496241 38           Fişi topraklı duvar prizine takın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 Making coffee - Montecarlo 2488 960c0981d1ce470bb14df49e11cb3dba 731874 true true true false 38 2520821 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 14 Topic 1 0 731874 711916 38   Kahve yapma   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 Setting the grinder - Montecarlo 2488 22ae6d921bb341789a0996fbd5ff23da 731875 true true true false 38 2520822 Danni Wang 2024-05-07T01:49:51 14 Topic 1 0 731875 711961 38   Öğütücünün ayarlanması   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Öğütülmüş kahvenin tanecik boyutu, basınç ve akış hızı gibi demleme dinamiklerini ve nihayetinde espresso lezzetini önemli ölçüde etkiler. Bu makine, 15 tanecik boyutu seviyesi (1-15) sunar. Öğütme ayarı ne kadar düşük olursa kahve çekirdekleri o kadar ince öğütülür ve kahve o kadar sert olur. Farklı kavrulma derecelerine sahip farklı çekirdekler için ayarlamalar gerekebilir ve bu da ortaya çıkan öğütülmüş kahve miktarını etkileyebilir. Espresso/Americano için 1-4 öğütücü seviyeleri tavsiye edilir. Daha uzun kahve tarifleri için (ör. Lungo) 5-10 seviyeleri en uygun  seviyelerdir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 3d50b848427540b0a4f03aa10f271194 731876 true true true false 38 2731906 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 14 Topic 1 0 731876 731389 38   Tek ve çift duvarlı filtre sepeti arasında seçim yapma   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak): Ürünle birlikte verilen çift duvarlı filtre  sepetleri, makineyi ilk kez kullanırken bile kremalı bir espresso demlemenize olanak tanır ve ideal basınç aralığına ulaşmanıza yardımcı olur. Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak): Ürünle birlikte verilen tek duvarlı filtre  sepetleri, profesyonel makinelerde kullanılanlara benzer ve daha fazla el becerisi ve deneyim gerektirir. Doğru ayarları bulduğunuzda kahvenizin daha fazla özelleştirilmesine olanak tanıyarak daha iyi ekstraksiyon, tat ve tutarlılık sağlarlar.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:50 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 2d8406bec23c4edc8dcbace32546c57b 731877 true true true false 38 2731908 Danni Wang 2024-12-18T08:37:50 14 Topic 1 0 731877 731391 38   Çekirdeklerin öğütülmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tek bardaklık veya çift bardaklık bir filtre sepeti seçin. Filtre sepetini değiştirirken takılı filtre sepetini diğer filtre sepetinin kenarıyla kolayca  kaldırabilirsiniz. Toz halkasını portafiltrenin üzerine  takın. Portafiltreyi öğütücü braketi ile hizalayın ve yatay olarak  itin. Daha fazla veya daha az çekirdek öğütmek için Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanın Otomatik öğütme için, 1x veya 2x dozu seçmek üzere Öğütücü düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Ardından öğütmeye başlamak için Öğütücü düğmesine bir kez daha basın. Tek bardaklık filtre sepeti kullanırken 1x doz, çift bardaklık filtre sepeti kullanırken ise 2x doz seçin. Öğütme işlemini yarıda durdurmak için Öğütücü düğmesine tekrar basmanız yeterlidir. Elle öğütme için, bir elinizle portafiltreyi tutun ve gerekli miktarda kahve öğütülene kadar portafiltreyi braketin içine bastırıp tutun.   Tek bardak için 12-14 gram, çift bardak için ise 18-20 gram çekirdek kullanılması tavsiye edilir. Kahve miktarını hassas bir şekilde kontrol etmek için elektronik bir tartı kullanabilirsiniz. Filtre sepeti üzerindeki "Max" göstergesini kaba bir ölçü olarak kullanabilirsiniz.   Kahve çekirdeklerini eklemeden ve makineyi kullanmadan önce çekirdek haznesinin doğru şekilde takıldığından ve kilitlendiğinden emin olun.   Çekirdek haznesine sadece kavrulmuş kahve çekirdekleri konulabilir. Kahve makinesine zarar verebileceğinden çekirdek haznesine çiğ kahve çekirdekleri, kahve tozu, hazır kahve veya başka malzemeler koymayın.   Öğütme sırasında maksimum öğütülmüş kahve seviyesine dikkat edin ve öğütülmüş kahve çıkışının tıkanmamasına özen  gösterin.   Farklı çekirdekler, otomatik öğütmede biraz farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verebilir. Öğütme ayarlarını her bir çekirdek türü için gerçek demleme basıncına göre ayarlamanız  gerekebilir.   Öğütülmüş kahvenin damlayışı gözle görülür şekilde kötüleştiğinde öğütme kanalını  temizleyin.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 Tamping - Montecarlo - EU 2488 faa1a304d5154fea8ce3e868c11f9f1e 731878 true true true false 38 2731909 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 14 Topic 1 0 731878 731392 38   Sıkıştırma   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Portafiltreyi öğütücü braketinden çıkarın. Toz halkasını portafiltreden  çıkarın. Zahmetsiz sıkıştırma yapabilmek için portafiltreyi dolgulu tabanı ile tezgâh üzerine  yerleştirin. Portafiltreye birkaç kez hafifçe vurarak öğütülmüş kahvenin filtre sepetine eşit olarak dağılmasını  sağlayın. Öğütülmüş kahveyi sıkıştırmak için kalibre edilmiş tamper kullanın. Sıkıştırma işleminden sonra kahve miktarının filtre sepetindeki maksimum çizgisini aşmadığından emin olun. İdeal sonuç için, sıkıştırmadan sonra kahve tozunun yüksekliği maksimum çizgisinin hemen altında olmalıdır.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 3d3f8e7a557d414c8b5fd6781b60ed2c 731879 true true true false 38 2731910 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 14 Topic 1 0 731879 729283 38   Espresso demleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Portafiltreyi demleme başlığının içine yerleştirin. Portafiltreyi demleme başlığı üzerindeki "üçgen" işaretiyle hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru  yerleştirin. Ardından kilitlemek için portafiltreyi saat yönünün tersine ortaya doğru  döndürün. Demlemeye başlamak için Espresso veya Double Espresso düğmesine  basın. Makine işlemi tamamlamadan dağıtımı durdurmak için düğmeye tekrar basın.   Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp söndüğünde makine ön ısıtma modundadır ve demleme başlatılamaz. Tüm düğme göstergeleri sabit yandığında demleme işlemi başlatılabilir.   Demleme tamamlandıktan sonra damlama tepsisinin üzerinde buhar ve pompa sesi olabilir. Bu durum normaldir ve makinenin basıncını düşürdüğünü gösterir.   Demleme basıncı çok yüksek olduğunda makine kahve dağıtımını durdurur. Bu sırada gösterge yanıp sönmeye devam eder.   Varsayılan olarak Espresso hacmi yaklaşık 40 ml, Double Espresso hacmi ise yaklaşık 80 ml'dir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 da74e5c95ae645f698427cd8b306a20e 731880 true true true false 38 2731911 Danni Wang 2024-12-18T08:37:51 14 Topic 1 0 731880 711980 38   Americano demleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano, bir shot espresso üzerine su musluğundan sıcak su dökülerek yapılır. Portafiltreyi demleme başlığına yerleştirin, tutacağı "üçgen" işareti ile hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru  yerleştirin. Ardından kilitlemek için tutacağı saat yönünün tersi yönde ortaya doğru  döndürün. Portafiltrenin çıkış deliklerinin ve Americano su musluğunun altına büyük bir bardak  yerleştirin. İlk olarak bir bardak Espresso demlemeye başlamak için Americano düğmesine basın. Espresso'nun demlenmesi bittikten sonra Americano'yu bitirmek için üstüne, Americano su musluğundan sıcak su dökülecektir.   Sıcak su musluğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için ilk önce soğumasını bekleyin.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:52 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 5cd4fd1d1e804126b01ad2ac1756acaa 731881 true true true false 38 2731912 Danni Wang 2024-12-18T08:37:52 14 Topic 1 0 731881 712084 38   İdeal demleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Basınç, espresso demlemede önemli bir faktördür. Basınç göstergesi, basıncı gösterir ve espresso shot'larınızın ideal ekstraksiyonunu izlemenize yardımcı olur. Farklı türde kahve çekirdekleri kullandığınız her seferde basınç göstergesi durumuna göre öğütme parametrelerini yeniden ayarlamanız önerilir.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:52 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 de41c20cb7d0405387f6f3bcbf76b38d 731882 true true true false 38 2731913 Danni Wang 2024-12-18T08:37:52 14 Topic 1 0 731882 729284 38           İdeal ekstraksiyon için sabit bir akış, zengin ve kadifemsi bir krema ve dengeli aromaya sahip bir kahve elde etmeniz gereklidir. Basınç, en uygun aralıkta olmalıdır.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:54 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 25cca4bfd00341c8a7238d7bd29f9fa1 731883 true true true false 38 2520830 Danni Wang 2024-05-07T01:49:54 14 Topic 1 0 731883 712035 38   Varsayılan hacimlerin özelleştirilmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Portafiltreyi sıkıştırılmış öğütülmüş kahve ile demleme başlığının içine yerleştirin. Özelleştirmek istediğiniz içeceğin düğmesini basılı tutun. Üç saniye sonra makine özelleştirme moduna girer ve bir bip sesi çıkarır. Bardak istenen hacmi içerdiğinde düğmeleri basılı tutmayı bırakın. Makineden bir bip sesi duyduğunuzda ayar tamamlanmıştır. Bir içecek için hacmi programladıktan sonra içeceği her tekrar seçtiğinizde makine bu yeni hacmi dağıtır.   İstediğiniz kahve hacmini çıkarmak için Americano düğmesini basılı tutun. Yeni kahve hacmini ayarlamak için serbest bırakın. Su hacmi ayarı için tekrarlayın.   Minimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 20 ml ve 40 ml'dir.   Maksimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 70 ml ve 120 ml'dir.   Americano için minimum ve maksimum kahve hacmi, sırasıyla 20 ml ve 70 ml'dir. Sıcak suyun minimum ve maksimum hacmi, sırasıyla 50 ml ve 200 ml'dir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:54 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 b117ca18672e45b79b6b3faa92a22615 731884 true true true false 38 2520831 Danni Wang 2024-05-07T01:49:54 14 Topic 1 0 731884 712037 38   Kahve sıcaklığını özelleştirme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kahve ekstraksiyon sıcaklığını ayarlayabilirsiniz. Üç ayardan birini seçebilirsiniz: ılık kahve, orta sıcaklıkta kahve, sıcak kahve. Daha yüksek bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı artar ve asiditesi azalır. Daha düşük bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı azalır ve asiditesi artar. Makineyi kapatın. Açma/Kapama düğmesini ve Espresso düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Makine bir bip sesi çıkarır. Kahve ekstraksiyon sıcaklığı ayarını tercih ettiğiniz seviyeye ayarlamak için aşağıdaki düğmelerden birine basın. Ilık kahve ayarını seçmek için Espresso düğmesine basın Orta sıcaklıkta kahve ayarını seçmek için Double Espresso düğmesine basın. Sıcak kahve ayarını seçmek için Americano düğmesine basın. Doğru kahve sıcaklığı seçildikten sonra onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın. Makineyi kendiniz kapatmazsanız makine, 30 dakika sonra kendiliğinden otomatik olarak kapanır.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 0a1725a30e86464ea084feaea3e2fa1b 731885 true true true false 38 2731905 Danni Wang 2024-12-18T08:37:49 14 Topic 1 0 731885 717863 38   Su sertliğini ayarlama   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Makineyi kapatın. Açma/Kapama düğmesini ve Americano düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Kireç Çözme ve Açma/Kapama düğmesi ışığı yanıp söner. Varsayılan ayar sert sudur, bu nedenle Americano düğmesinin ışığı yanar. Ayarı orta su kalitesine getirmek için Double Espresso düğmesine basın. Ayarı yumuşak su kalitesine getirmek için Espresso düğmesine basın. Doğru su sertliği seçildiğinde onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.   Yerel su servisiniz tarafından sağlanan su sertliğini değerlendirmek için Philips Su Sertliği Test Kiti HD5085/01'i yakındaki bir tedarikçiden veya Philips web sitesi aracılığıyla internet üzerinden edinebilirsiniz.      Test şeridi Philips     Yumuşak su  4 yeşil nokta  <3 dH   Orta yumuşaklıkta su  1 kırmızı nokta  >4 dH   Orta yumuşaklıkta su  2 kırmızı nokta  >7 dH   Sert su  3 kırmızı nokta  >14 dH   Sert su  4 kırmızı nokta  >21 dH    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:55 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 4e38814c527a45bfabe09cad0e138732 731886 true true true false 38 2520833 Danni Wang 2024-05-07T01:49:55 14 Topic 1 0 731886 712038 38   Hacimleri fabrika ayarlarına sıfırlama   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner. Double Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Double Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Double Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner. Americano'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Americano düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Americano düğmeleri üç kez yanıp söner. Bu üç sıfırlamanın her birinden sonra makine bekleme moduna geçer.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 867b5534d12840908db49f1f067c0ba1 731887 true true true false 38 2731918 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 14 Topic 1 0 731887 712102 38   Süt köpüğü yapma   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     En iyi köpük kalitesini elde etmek için daima doğrudan buzdolabından çıkardığınız sütü kullanın. Hazırlık Bir süt sürahisini cappuccino için yaklaşık dörtte bir oranında (100 ml) ve latte macchiato için yaklaşık üçte bir oranında (150 ml) sütle  doldurun. Düğmeyi buhar konumuna çevirerek buhar ön ısıtma işlemini  başlatın. Buhar göstergesi yanıp sönmeye başlar.   İdeal bir köpürtme sonucu için süt sürahisini çalkalamayın ve dik  tutmayın. Buhar göstergesi sürekli yanık kalana kadar yaklaşık 10-20 saniye boyunca bekleyin. Makine, buharı serbest bırakmaya başlar. Buhar sabit yoğunluğa gelene ve yoğunlaşma giderilene kadar 5 saniye daha bekleyin. Ardından buharı  kapatın. Süt sürahisi ağzını merkez alarak buhar çubuğunu çevirin ve süt sürahisine göre saat 3 veya saat 9 yönüne yerleştirin. Havalandırma Havalandırma sırasında verilen havanın hacmi, süt köpüğünün kalınlığını ve akışkanlığını belirler. Daha fazla havalandırma, daha az akışkanlığa sahip daha kalın bir köpük tabakası ile sonuçlanır. Daha az havalandırma, daha iyi akışkanlığa sahip daha ince bir köpük ile sonuçlanır. Hava hacmini, buhar çubuğunun derinliğini süt yüzeyine ve havalandırma süresine göre ayarlayarak kontrol edebilirsiniz. Buhar çubuğunun, süt sürahisi ağzından sıvı yüzeyinin yaklaşık 5 mm altına dalmasını sağlamak için süt sürahisini süt boyunca yukarı ve aşağıya doğru hareket ettirin. Buhar fonksiyonunu başlatmak için sıcak su/buhar döner düğmesini buhar konumuna çevirin. Kağıt yırtılmasına benzer bir "tıslama" sesi duymalısınız, bu ses havalandırmanın uygun olduğunu gösterir. Buhar çubuğunu sabit tutun ve girdap şekilleri oluşturun.  5-15 saniye süreyle havalandırmaya devam edin Emülsifikasyon Emülsifikasyon, süt köpüğünün ne kadar homojen ve yoğun olacağını belirler. Homojen süt köpüğü sağlamak için buhar çubuğunu sütün yarı seviyesine kadar batırmanız önerilir. Süt sürahisi ağzını buhar çubuğu ile temas halinde tutarken, süt sürahisini buhar çubuğu boyunca, buhar çubuğu sıvı seviyesinden yaklaşık 3 cm aşağıda oluncaya kadar yavaşça yukarı doğru hareket ettirin. Sürekli olarak girdap şekilleri oluşturmak için süt sürahisini sabit tutun. Bu, adım adım kremamsı bir köpük oluşturmak için önceden verilen havayı içeri karıştırır. Süt sürahisinin tabanı ısındığında ve sütün ideal sıcaklığa (yaklaşık 60-65 °C) ulaştığını gösterdiğinde, sütün köpürmesini durdurmak için sıcak su/buhar düğmesini kapalı konuma çevirin.   Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.   Hijyen nedeniyle ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullandığınızda nemli bir bezle temizleyin.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:55 Making hot water - Montecarlo 2488 afd0e17a997d438c8981032f2c023973 731888 true true true false 38 2520835 Danni Wang 2024-05-07T01:49:55 14 Topic 1 0 731888 712086 38   Sıcak su hazırlama   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Buhar çubuğunun altına bir bardak yerleştirin. Sıcak suyu açmak için döner düğmeyi sıcak su konumuna çevirin. Bu sırada buhar/sıcak su ışığı yanar. Sıcak su akışını durdurmak için buhar/sıcak su döner düğmesini kapalı konuma getirin.   Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 Descaling - Montecarlo - EU 2488 51184534a5344569b5b270317264e93c 731889 true true true false 38 2731919 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 14 Topic 1 0 731889 712087 38   Kirecin temizlenmesi   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kireç çözme ışığı yandığında kahve makinenizin kirecini temizleme zamanı gelmiş demektir. Kahve makinesindeki su devresine zarar verebileceğinden ve kireci tamamen temizleyemeyebileceğinden hiçbir koşulda sülfürik, hidroklorik, aminosülfonik veya asetik asit (sirke) bazlı kireç çözücü kullanılmamalıdır. Philips kireç çözücünün kullanılmaması garantiyi geçersiz kılar. Makinenin kirecinin temizlenmemesi de garantiyi geçersiz kılar. Kireç çözücü, makine ile birlikte temin edilmez. Philips kireç çözücüyü yerel bir tedarikçiden veya çevrimiçi mağazadan  ( http://www.philips.com/support) satın alabilirsiniz. Kireç çözme prosedürü, bir kireç çözme döngüsü (≈ 4 dakika) ve bir durulama döngüsü (≈ 3 dakika) içerir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:55 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 1b17f84cba604f7090634037b01cf495 731890 true true true false 38 2731920 Danni Wang 2024-12-18T08:37:55 14 Topic 1 0 731890 729289 38   Kireç temizleme işlemi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kahve makinesini açın. Damlama tepsisini çıkarın, içindeki suyu boşaltın ve tepsiyi geri koyun. Su haznesini çıkarın ve içindeki suyu boşaltın. Philips kireç çözücüyü (CA6700) su haznesine dökün ve kireç çözme seviyesine kadar doldurun (su haznesi üzerinde kireç çözme simgesi bulunur). Su haznesini tekrar takın ve sıvı toplama için demleme başlığı ve buhar çubuğunun altına büyük bir kâse (≥1,2 L)  yerleştirin. Espresso ve Double Espresso düğmelerine aynı anda üç saniye boyunca basarak ve bip sesini duyarak kireç çözme işlemini başlatın. Makinenin kireç çözücüyü dağıtmasını bekleyin. İşlem bittiğinde makine otomatik olarak kapanır. Su haznesini çıkarın ve kalan kireç çözücü çözeltiyi tatlı suyla durulayarak temizleyin. Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar  doldurun. Büyük kâseyi boşaltın ve su toplamak için tekrar demleme başlığının ve buhar çubuğunun altına yerleştirin. Açma/Kapama düğmesine basın. Espresso düğmesinin ışığı yanar. Espresso düğmesine basın ve makinenin suyu dağıtmasını bekleyin. Makine su dağıtımını bitirdiğinde kireç çözme prosedürü tamamlanır ve makine otomatik olarak demlemeye hazır hâle gelir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:56 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 dfce9f5e61294f988411f9cd53db5af7 731891 true true true false 38 2520838 Danni Wang 2024-05-07T01:49:56 14 Topic 1 0 731891 712091 38   Otomatik uyku modu   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Makine 30 dakika boyunca çalıştırılmazsa tüm göstergeler kapalı olacak şekilde otomatik olarak uyku moduna girer. Makineyi tekrar kullanmak için Açma/Kapama düğmesine basarak yeniden başlatın.   Makineyi açıkken Açma/Kapama düğmesine basarak da kapatabilirsiniz.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:49:56 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 5a63e27e22e147f6abdb77ce8a6804cc 731892 true true true false 38 2520839 Danni Wang 2024-05-07T01:49:56 14 Topic 1 0 731892 712092 38   Temizlik ve bakım   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Düzenli temizlik ve bakım, kahve makinenizi en iyi durumda tutacak ve uzun süre lezzetli kahve sunacaktır. Kahve makinesinin tüm çıkarılabilir parçalarının ne zaman ve nasıl temizleneceğine ilişkin ayrıntılar için aşağıdaki tabloya bakın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:55 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 817bf14291764c79a45523d49d06392e 731893 true true true false 38 2731921 Danni Wang 2024-12-18T08:37:55 14 Topic 1 0 731893 712093 38              Parça  Ne zaman temizlenmeli  Nasıl temizlenmeli   Portafiltre, filtre sepeti ve demleme başlığı  Her kullanımdan sonra.  Portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını iyice  durulayın.   Filtre sepeti  Filtre sepetindeki delikler tıkandığında.  Deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin ince ucunu  kullanın.    Portafiltre ve filtre sepeti  Her ay  Portafiltreyi ve filtre sepetlerini temizlemek için Philips kahve yağı çıkarıcı tabletleri  kullanın.   Buhar çubuğu  Her kullanımdan sonra.  Buhar çubuğunu nemli bir bezle silin ve  temizleyin.   Buhar çubuğu  Tıkandığında.  Buhar çubuğunun ucundaki deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu  kullanın.   Buhar çubuğu  Her ay  Buhar çubuğunu temizlemek için Philips süt aksamı temizleyicisini  kullanın.   Kahve makinesi yüzeyi  Her hafta.  Kahve makinesinin ön tarafındaki kahve lekelerini ve kahve kalıntılarını her hafta nemli bir bezle temizleyin. Boyanın soyulmasına neden olabileceğinden çelik yünü veya ovma süngeri gibi aşındırıcı malzemeler kullanmayın.    Öğütücü ve öğütülmüş kahve çıkışı  İki haftada bir.  Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını temizlemek için temizleme fırçasını  kullanın.   Çekirdek haznesi  İki haftada bir  Çekirdek haznesini boşaltın, az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.   Damlama tepsisi  Damlama tepsisini her gün veya kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi yandığında boşaltın. Damlama tepsisini her hafta temizleyin.   Damlama tepsisini çıkarın, az miktarda deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın. Bulaşık makinesinde de temizleyebilirsiniz.   Su haznesi  Her hafta.  Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:57 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 9ad333d2cad947bdba6c824900ef449c 731894 true true true false 38 2520841 Danni Wang 2024-05-07T01:49:57 14 Topic 1 0 731894 712094 38   Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 6baacabdff9947f2b01c823eb84ed870 731895 true true true false 38 2731922 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 14 Topic 1 0 731895 712104 38   Her kullanımdan sonra portafiltrenin ve filtre sepetinin temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Atık kahveyi portafiltreden boşaltın. Portafiltreyi tekrar demleme başlığının içine yerleştirin. Demleme başlığının, portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını sıcak suyla iyice durulamak için Espresso düğmesine basın. Sıcak suyla durulama, kalıntıları ve kahve yağını etkin şekilde temizleyebilir. Portafiltreyi demleme başlığından çıkarın, portafiltreyi ve filtre sepetini musluk altında durulayarak iç ve dış kısımlarını iyice temizleyin. Filtre sepetlerini ve portafiltreyi geri yerleştirmeden önce kurulayın.   Portafiltreye zarar verebileceğinden portafiltreyi bulaşık makinesinde yıkamayın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 ea107378ba0b44e694e750b2e4989165 731896 true true true false 38 2731923 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 14 Topic 1 0 731896 712105 38   Tıkandığında filtre sepetini temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filtre sepeti tıkandığında temizleme piminin ince ucunu  kullanarak deliklerdeki kalıntıları  temizleyin. Kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için temizleme pimini de kullanabilirsiniz.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:58 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 feeb8c6a3a7e4c9cbffcd476e322d8f8 731897 true true true false 38 2520844 Danni Wang 2024-05-07T01:49:58 14 Topic 1 0 731897 729290 38   Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Yalnızca Philips kahve yağı çıkarıcı tabletler (CA6704) kullanın. Bir Philips kahve yağı çıkarıcı tableti bir kâse ılık suda eritin. Filtre sepetlerini ve portafiltreyi 20 dakika boyunca çözeltide bekletin. Filtre sepetlerini ve portafiltreyi iyice durulayın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:58 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 2187f995ea6b46078c3a69b6c92fda5c 731898 true true true false 38 2520845 Danni Wang 2024-05-07T01:49:58 14 Topic 1 0 731898 712096 38   Buhar çubuğunun temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 e7ad684c313344b39297a6dceaf1fe6f 731899 true true true false 38 2520846 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 14 Topic 1 0 731899 712106 38   Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Temiz tutmak ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullanımdan sonra temizleyin. Her kullanımdan hemen sonra buhar çubuğunu nemli bir bezle silin. Süt kalıntılarını dışarı atmak için buhar fonksiyonunu 5-10 saniye çalıştırın. Buhar çubuğunun temizlenmemesi sütün tadını etkileyebilir.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 3834002490384a3eb9d2536f50e40c71 731900 true true true false 38 2520847 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 14 Topic 1 0 731900 712107 38   Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Buhar çubuğunun ucundaki herhangi bir delik tıkandığında tıkanıklığı açmak için aşağıdaki adımları uygulayın. Kahve makinesini kapatın. Buhar çubuğunun ucundaki delikteki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu  kullanın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 5e5b58fc75a547389499c4fd4d94ac84 731901 true true true false 38 2731924 Danni Wang 2024-12-18T08:37:56 14 Topic 1 0 731901 729296 38   Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Süt sürahisine bir poşet Philips süt aksamı temizleyicisi ekleyin. Süt sürahisini 240 ml sıcak su ile doldurun. Buhar çubuğunu sürahinin içine yerleştirin. Buhar çubuğunu 20 dakika boyunca sürahinin içinde  bekletin. Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca çalıştırın. Buhar fonksiyonunu durdurmak için sıcak su/buhar döner düğmesini kapalı konuma getirin. Buhar çubuğunu 30 saniye daha sürahinin içinde bekletin. 5 ila 7. adımları iki kez daha tekrarlayın. Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın. Boş sürahiyi tekrar buhar çubuğunun altına yerleştirin. Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve temizleme çözeltisinin kalıntılarını temizlemek için buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca tekrar çalıştırın. Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın. Buhar borusunu temiz nemli bir bezle temizleyin.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 4325a0d60ebd400b9148f46e0095cbb6 731902 true true true false 38 2520849 Danni Wang 2024-05-07T01:49:59 14 Topic 1 0 731902 712097 38   Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Öğütülmüş kahvenin çıkışı tıkamasını veya öğütme işlemini etkilemesini önlemek için öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını iki haftada bir temizleyin. Temizliğe başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. Öğütücünün normal şekilde dönebildiğinden ve öğütme işlevi etkinleştirildiğinde öğütülmüş kahve çıkışından öğütülmüş kahve çıkmadığından emin olun. Çekirdek haznesinin boş olup olmadığını kontrol edin. Çekirdek haznesini saat yönünün tersine döndürerek kahve makinesinden  çıkarın. Üst öğütme tekerleğini  çıkarın ve dâhilî öğütme tekerleğini temizleme fırçası ile  temizleyin. Öğütücü haznesini ve öğütülmüş kahve kanalını öğütücü temizleme fırçası ile  temizleyin. Dâhilî öğütücü  tekerleği ve çekirdek haznesini geri  yerleştirin. Yerleştirilen portafiltre ile öğütme işlevini başlatın. Öğütücü haznesinde kalan toz kalıntılarını temizlemek için makineyi kahve çekirdekleri olmadan çalıştırın. Temizlik tamamlandı.   Dâhilî öğütücüyü su ile durulamayın.    Hâlâ toz kalıntısı varsa 5. adımı tekrarlayın.    Kahve çekirdeklerini çıkardığınızda çekirdek haznesinin iç yapısına zarar verebileceğinden temizlemeye başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 Warning icons - Montecarlo 2488 cdeba0eae8ce4206b292ee26e2998908 731903 true true true false 38 2520850 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 14 Topic 1 0 731903 712098 38   Uyarı simgeleri   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 df82286dde0b4595a3f25f601ec7b853 731904 true true true false 38 2520851 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 14 Topic 1 0 731904 729301 38              Uyarı simgesi  Çözüm      Kireç çözme/temizleme göstergesi yanıyor: Kahve makinesinin kirecini  temizleyin.      Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp sönüyor: Kahve makinesi ısınıyor.      Buhar/sıcak su göstergesi beyaz renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi sıcak su/buhar fonksiyonunu kullanmak için ısınıyor.      Buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi su eksikliği olduğunu gösteriyor. Bunun nedeni, 1. su haznesinde su olmaması veya 2. aşırı basınç nedeniyle pompalamanın durması olabilir.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 3e2919c5d46b4df2bacafb39860d257c 731905 true true true false 38 2520852 Danni Wang 2024-05-07T01:50:00 14 Topic 1 0 731905 729302 38           Bu bölümde kahve makinesini kullanırken karşılaşabileceğiniz en sık sorunlara yer verilmiştir. Çözülemeyen herhangi bir sorun için lütfen yerel müşteri hizmetleri merkezinizle iletişime geçin. İletişim bilgileri garanti kartında yer almaktadır.    Sorun  Neden  Çözüm   Kahve makinesi çalışmıyor.  Kahve makinesi bir elektrik prizine bağlı değildir.  Kahve makinesini fişe takın.   Kahve makinesi sızdırıyor gibi görünüyor.  Damlama tepsisi taşıyor, bu da bir sızıntı gibi görünüyordur.  Damlama tepsisini boşaltın.     Su haznesi doğru konumda değildir.  Su haznesini tekrar takın ve kahve makinesinin içine doğru  itin.     Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur.  Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin  olun.     Kahve makinesi düz bir yüzeye yerleştirilmemiştir.  Damlama tepsisindeki sıvının taşmasını önlemek için kahve makinesini düz bir yüzeye yerleştirin.   Kahve makinesi çalıştırıldıktan sonra veya demleme sırasında buhar çıkıyor veya tıslama ya da tıkırtı sesi geliyor.  Bu durum normaldir. Basınç tahliye vanası normal çalışması sırasında bu sesi çıkarır.     Kahve makinesi çok ses çıkarıyor ve kahve hazırlayamıyor.  Su haznesinde su yoktur.  Su haznesini su ile doldurun.     Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur. Su haznesinin altındaki sızdırmazlık halkası çıkarılmamıştır.  Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin  olun. Kahve makinesi, su döngüsünü korumak için bir sızdırmazlık halkası ile donatılmıştır. İlk kullanımdan önce sızdırmazlık halkasını çıkarın.   Kahve çok soğuk.  Soğuk bir bardak içeceğinizin sıcaklığını düşürür.  Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.     Süt eklemek içeceğinizin sıcaklığını düşürür.  Sıcak veya soğuk süt eklemeniz kahvenizin sıcaklığını düşürür. Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.     Makinenin sıcaklığı düzgün ayarlanmamıştır.  Makinenin sıcaklık ayarını kontrol edin ve en yüksek seviyeye  ayarlayın.   Kahve çok hafif oluyor.  Öğütücü yüksek tanecik boyutuna ayarlanmıştır.  Tanecik boyutu seviyesini daha küçük bir sayıya  ayarlayın. Farklı bir tat elde etmeden önce 1 ila 2 bardak demlemeniz gerekir.     Öğütülmüş kahve yeterli değildir.  Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanarak miktarı artırın.   Süt köpürmüyor.  Kullanılan süt türü uygun değildir.  Köpüğün miktarı ve kalitesi sütün türüne bağlı olarak değişir. İyi köpürme için yarım yağlı süt, tam yağlı süt veya laktozsuz süt kullanın.     Buhar çubuğu tıkalıdır.  Buhar çubuğunu  temizleyin.     Buhar çubuğu süt sürahisine çok fazla daldırılmıştır.  Buhar çubuğunun süt içine daldırıldığı derinliği  ayarlayın.   Kahve dışarı akmıyor veya akış yavaş.  Öğütücü düşük tanecik boyutuna ayarlanmıştır.  Tanecik boyutu seviyesini daha büyük bir sayıya  ayarlayın. Bu durumun kahvenizin tadını etkileyebileceğini lütfen unutmayın.     Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.  Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahveyi azaltın.     Kullanılan filtre sepeti uygun değildir.  Bu kahve makinesi için uygun bir filtre sepeti kullanın.     Portafiltredeki filtre sepeti tıkalıdır.  Test etmek için farklı bir filtre sepeti kullanın. Filtre sepeti normal çalışıyorsa bu, orijinal filtre sepetinin tıkalı olduğunu ve temizlenmesi gerektiğini  gösterir.     Portafiltrenin kahve musluğu tıkalıdır.  Temizleme piminin ince ucunu kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için de  kullanabilirsiniz.   Kahve, portafiltrenin kenarından akıyor.  Portafiltre, demleme başlığına düzgün şekilde sabitlenmemiştir.  Portafiltreyi demleme başlığına düzgün bir şekilde sabitleyin.     Portafiltrenin üst kenarı kirlidir.  Öğütme işleminden sonra portafiltrenin kenarındaki kahve kalıntılarını temizleyin.     Filtre sepeti düzgün yerleştirilmemiştir.  Filtre sepetini düzgün bir şekilde yerleştirin. Kenarının portafiltrenin kenarından dışarı çıkmadığından emin olun.     Demleme başlığının portafiltre braketinde kahve kalıntısı vardır.  Portafiltreyi temizleme fırçası ile temizleyin.     Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.  Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahve miktarını azaltın.   Öğütme sırasında çıkıştan giderek daha az öğütülmüş kahve çıkıyor.  Öğütülmüş kahve çıkışı tıkalıdır.  Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını  temizleyin.   Öğütme sırasında öğütülmüş kahve sıçrıyor.  Toz halkası kullanılmamaktadır.  Öğütmeden önce toz halkasını takın.     Çok fazla öğütülüyordur.  Öğütme işlemi otomatik olarak sona ermeden önce öğütülen kahve miktarını azaltmak için Öğütücü düğmesine basıp bırakın.    Portafiltre normal şekilde takılamıyor.  Portafiltre, demleme başlığına doğru şekilde takılmamıştır.  Portafiltreyi  takın.     Portafiltre, en soldaki yerleştirme konumundan döndürülerek sıkılmamıştır.  Portafiltreyi  takın.   Öğütülmüş kahve miktarı değişiyor.  Farklı bir tanecik boyutu seviyesi kullanılmıştır.  Bu durum normaldir. Farklı tanecik boyutu seviyeleri, farklı miktarlarda öğütülmüş kahveye neden olabilir.     Farklı bir çekirdek türü kullanılmıştır.  Bu durum normaldir. Farklı kavrulma derecelerine veya markalara sahip çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.     Farklı tazelikte çekirdekler kullanılmıştır.  Bu durum normaldir. Farklı sürelerde saklanan çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.   Makine demlemeyi durduruyor ve buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor.  Makinenin suyu bitmiştir.  Su haznesini doldurun ve yerine takın.    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 f779c5b3f9bd4e20a71d3c95d18760bc 731906 true true true false 38 2731930 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 14 Topic 1 0 731906 731395 38   Teknik özellikler   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Üretici, ürünün teknik özelliklerini geliştirme hakkını saklı tutar. Tüm ön ayar miktarları yaklaşıktır.    Açıklama  Değer   Ölçüler (y x g x d)  410 x 320 x 335 mm   Ambalajsız ağırlık  8,0 kg   Ambalajlı ağırlık  13,5 kg   Güç kablosu uzunluğu  1 m   Güç kablosu tipi  Y tipi kablo   Güç derecelendirmesi  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Isıtma: 1340-1600 W, Öğütme: 150 W   Beklemede güç  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:59 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 a431e34e71af4b72a8f1699c4cc7548c 731908 true true true false 22 2733042 Danni Wang 2024-12-20T01:53:59 14 Topic 1 0 731908 731398 22             Daži piederumi ir paredzēti tikai konkrētiem tipiem.    A1  Kafijas pupiņu tvertne  A10  Pilēšanas paplāte    A2  Dubulta pupiņu piltuve  A11  Pilēšanas paplātes režģis    A3  Kafijas dzirnaviņu smalcināšanas asmeņi  A13  Ūdens tvertnes vāks   A4  Pulvera gredzens  A14  Ūdens tvertne   A5  Portafiltrs  A15   Blietes atvere   A6  Vadības panelis   A16  Tvaika/karsta ūdens padeves slēdzis   A7  Kronšteins maltas kafijas uztveršanai (malšanas pozīcija)  A17  Karstā ūdens tekne   A8  Gatavošanas galva  A18  Tvaika caurulīte   A9  Samaltā pulvera atdalītājs      Piederumi    A12  Tīrīšanas tapa  A23  Tīrīšanas birstīte   A19  Filtra grozs ar dubultsienām (vienai vai divām tasēm)  A24  Smalcinātāja tīrīšanas birstīte   A20  Filtra grozs ar vienkāršu sienu (vienai vai divām tasēm)  A25  Piena krūze ar temperatūras sloksnīti   A21  Espreso paliktnis  A26  Piena krūze   A22  Kalibrēta stampa        35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:20 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 b128bbe6900e4263bf097dc7a7e8ff1b 731909 true true true false 22 2520856 Danni Wang 2024-05-07T01:50:20 14 Topic 1 0 731909 731399 22   Vadības panelis (B att.)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pārskatu par visām pogām un ikonām skatiet B attēlā. Apakšā ir atrodams apraksts.    B1  Ieslēgšanas/izslēgšanas ikona  B6  Manometrs   B2  Atkaļķošanas indikators  B7  Espreso   B3  Kafijas dzirnaviņas  B8  “Double Espresso”   B4  Vienas/dubultas devas indikatori  B9  Americano   B5  Smalcināšanas daudzuma slēdzis  B10  Karstā ūdens/tvaika padeves indikators    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:00 Introduction - Montecarlo - EU 2488 42adbbe87fab49acbb9e0efdbf8ac929 731910 true true true false 22 2733043 Danni Wang 2024-12-20T01:54:00 14 Topic 1 0 731910 731387 22           Apsveicam ar Philips Barista Brew espreso kafijas aparāta iegādi! Lai pilnībā izmantotu mūsu piedāvātās atbalsta iespējas, lūdzu, reģistrējiet savu izstrādājumu vietnē  www.home.id.   Lai palīdzētu sākt kafijas aparāta lietošanu un izmantot to iespējami efektīvāk, piedāvājam tiešsaistes atbalstu vietnē  http://www.philips.com/support.   Ir pieejamas vairāki šī pusautomātiskā espreso kafijas aparāta varianti, un tiem ir nedaudz atšķirīgas funkcijas un piederumi. Piemēram, piena krūze ar temperatūras joslu nav iekļauta visos variantos. Katram variantam ir savs tipa numurs, kas atrodas datu uzlīmē kafijas aparāta apakšā.   Šī ierīce ir pārbaudīta ar kafiju. Arī rūpīgi iztīrītā ierīcē iespējamas kafijas paliekas. Tomēr mēs garantējam, ka ierīce ir pavisam jauna.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:21 Before first use - Montecarlo 2488 5a2e39ecc297490eb50fe7d56317cbee 731911 true true true false 22 2520858 Danni Wang 2024-05-07T01:50:21 14 Topic 1 0 731911 711912 22   Pirms pirmās lietošanas reizes   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:00 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 3b7ac9920792407a815ff11cc2e6d157 731912 true true true false 22 2733044 Danni Wang 2024-12-20T01:54:00 14 Topic 1 0 731912 729281 22   1. Pupiņu tvertnes uzstādīšana un ūdens tvertnes uzpildīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pārbaudiet un pārliecinieties, ka abas kafijas dzirnaviņu bultiņas ir savstarpēji  salāgotas. Nodrošiniet savstarpēju sakritību abām “I” atzīmēm uz pupiņu tvertnes  pamatnes. Piespiediet uz leju pupiņu tvertni, pārbaudiet, vai bloķēšanas simbols uz tvertnes ir salāgots ar trīsstūra simbolu aparāta  augšpusē, un pagrieziet pupiņu tvertni  pulksteņrādītāja kustības virzienā. Pagrieziet pupiņu tvertni, lai izvēlētos nepieciešamo  rupjumu.   Smalcinātājs un pupiņu tvertni ir precīzas darbības komponenti, tāpēc tos nevajadzētu bieži noņemt pēc uzstādīšanas. Atveriet ūdens tvertnes vāku, satveriet ūdens tvertnes augšējo rokturi un celiet vertikāli, lai  izņemtu. Noņemiet no dzelteno blīvēšanas sloksni no ūdens tvertnes  apakšas. Piepildiet ūdens tvertni līdz tās maksimālā līmeņa  atzīmei. Satveriet augšējo rokturi un vertikāli novietojiet ūdens tvertni atpakaļ uz aparāta. Aizveriet ūdens tvertnes  vāku.   Noņemtā dzeltenā blīvējuma sloksne nav jāliek atpakaļ, to var izmest.   Lai kafijai nodrošinātu optimālu kvalitāti, bieži mainiet ūdeni tvertnē.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 e36877a30c7a47268ae036973540ff1a 731913 true true true false 22 2733045 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 14 Topic 1 0 731913 729282 22   2. Ierīces pirmā ieslēgšanas reize   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Pārliecinieties, ka tvaika slēdzis ir izslēgtā  stāvoklī. Lai ieslēgtu aparātu, nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas  pogu. Izgaismojas ieslēgšanas/izslēgšanas un espreso pogas. Novietojiet bļodu zem karstā ūdens/tvaika caurulītes un gatavošanas  galvas. Nospiediet espreso  pogu skalošanai. Karstais ūdens sāks izplūst no gatavošanas galvas, karstā ūdens teknes un tvaika caurulītes. Kad beidzas ūdens dozēšana, sāk mirgot ieslēgšanas/izslēgšanas poga un aparāts sāk sildīšanu.   Pirmajā lietošanas reizē pēc kafijas aparāta ieslēgšanas noteikti nospiediet espresso pogu, lai izskalotu aparātu. Kafijas pupiņas var samalt vai pagatavot kafiju tikai pēc kafijas automāta skalošanas.   Skalošanas laikā tvaika caurulīte var sakarst. Lai izvairītos no apdegumiem, pirms pieskaraties aparātam, ļaujiet tam atdzist.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:22 Making coffee - Montecarlo 2488 56ff865333f24696b7f3675b8cf75258 731914 true true true false 22 2520861 Danni Wang 2024-05-07T01:50:22 14 Topic 1 0 731914 711916 22   Kafijas gatavošana   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:22 Setting the grinder - Montecarlo 2488 3216485636564545a87f79265a40d7e7 731915 true true true false 22 2520862 Danni Wang 2024-05-07T01:50:22 14 Topic 1 0 731915 711961 22   Smalcinātāja iestatīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Maltās kafijas rupjums ievērojami ietekmē gatavošanas dinamiku, piemēram, spiedienu un plūsmas ātrumu, bet visbeidzot — espreso garšu. Šis aparāts piedāvā 15 rupjuma līmeņus (1-15). Jo zemāks ir sasmalcināšanas iestatījums, jo smalkāk kafijas pupiņas tiek samaltas un jo spēcīgāka ir kafija. Var būt nepieciešama pielāgošana dažādām pupiņām ar dažādām grauzdējuma pakāpēm, kas ietekmē iegūtās maltās kafijas daudzumu. Espreso/amerikano ieteicams izmantot 1.–4. līmeni. Lielākām kafijas receptēm (piemēram, Lungo)  vislabākais ir 5.-10. līmenis.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 c4046a2002d34e73a771e01b0d984953 731916 true true true false 22 2733047 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 14 Topic 1 0 731916 731389 22   Izvēle starp vienas vai dubultas sienas filtra grozu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filtra grozs ar dubultsienām (vienai vai divām tasēm): izmantojot komplektā iekļautos dubultas sienas filtra  grozus, var pagatavot espreso kafiju ar putu kārtiņu, pat ja ierīci lietojat pirmo reizi, jo tie atbalsta optimālā spiediena diapazona sasniegšanu. Filtra grozs ar vienkāršu sienu (vienai vai divām tasēm): komplektā iekļautie vienkāršie vienas sienas  grozi ir līdzīgi profesionālos kafijas aparātos izmantotajiem, un to izmantošanā ir nepieciešamas prasmes un iemaņas. Ar tiem var labāk pielāgot kafiju un pēc īstā iestatījuma atrašanas iegūt uzlabotu ekstrakciju, garšu un konsistenci.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 be17fac6e69a4f77969edf9b9249113a 731917 true true true false 22 2733049 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 14 Topic 1 0 731917 731391 22   Pupiņu malšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvēlieties filtra grozu ar vienu kafijas tasi vai divām. Mainot filtra grozu, varat viegli noņemt uzstādīto grozu ar cita filtra  groza malu. Uzstādiet pulvera gredzenu uz  portafiltra. Salāgojiet portafiltru ar smalcinātāja kronšteinu un pabīdiet  horizontāli. Izmantojiet smalcināšanas daudzuma slēdzi, lai sasmalcinātu vairāk vai mazāk pupiņu Automātiskās smalcināšanas nolūkā nospiediet smalcinātāja pogu uz trim sekundēm, lai atlasītu devu 1x vai 2x. Pēc tam vēlreiz nospiediet smalcinātāja pogu, lai sāktu smalcināšanu. Izmantojot vienas tases filtra grozu, izvēlieties vienu porciju; lietojot divu tašu filtra grozu, izvēlieties divas porcijas. Lai smalcināšanas procesu apturētu, to nepabeidzot, vienkārši vēlreiz nospiediet smalcinātāja pogu. Manuālai smalcināšanai satveriet portafiltru ar vienu roku, pēc tam saspiediet un paturiet portafiltru kronšteinā, līdz ir sasmalcināts nepieciešamais kafijas daudzums.   Ieteicams izmantot 12-14 gramus pupiņu vienai tasei un 18-20 gramus — divām tasēm. Precīzai kafijas daudzuma kontrolei varat izmantot elektroniskus svarus. Aptuvenam mērījumam var izmantot “Max” norādi uz filtra groza.   Pirms kafijas pupiņu pievienošanas un aparāta izmantošanas pārliecinieties, vai pupiņu tvertne ir pareizi uzstādīta un fiksēta.   Pupiņu tvertnē ir atļauts ievietot tikai grauzdētas kafijas pupiņas. Ja pupiņu tvertnē ievieto negrauzdētas kafijas pupiņas, kafijas pulveri, šķīstošo kafiju vai citas vielas, var sabojāt kafijas aparātu.   Smalcināšanas laikā pievērsiet uzmanību maltās kafijas maksimālajam līmenim un nepieļaujiet maltās kafijas  atveres nosprostošanos.   Automātiskajā smalcināšanā maltās kafijas daudzums dažādām pupiņām var nedaudz atšķirties. Smalcināšanas iestatījumi var būt jāpielāgo atkarībā no katra  pupiņu veida faktiskā gatavošanas spiediena.   Ja ievērojami palielinās maltās kafijas izšļakstīšanās, iztīriet smalcināšanas  tekni.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 Tamping - Montecarlo - EU 2488 ed5fa2199ea94867b8d28e9833c5f8df 731918 true true true false 22 2733050 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 14 Topic 1 0 731918 731392 22   Blietēšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izņemiet portafiltru no smalcinātāja kronšteina. Noņemiet pulvera gredzenu no  portafiltra. Novietojiet portafiltru ar polsterēto apakšu uz darbvirsmas, lai nodrošinātu vienkāršu  blietēšanu. Vairākas reizes saudzīgi piesitiet portafiltru, lai malto kafiju vienmērīgi izkliedētu filtra  grozā. Maltās kafijas blietēšanai izmantojiet kalibrēto blieti. Pārliecinieties, ka samaltā kafija pēc sablīvēšanas nepārsniedz maksimuma līniju uz filtra groza. Ideālā gadījumā pēc sablīvēšanas kafijas pulvera augstumam jābūt tieši zem maksimuma līnijas.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 02ed2f8a7e7943a7b2c87ed7195a1751 731919 true true true false 22 2733051 Danni Wang 2024-12-20T01:54:02 14 Topic 1 0 731919 729283 22   Espreso pagatavošana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Gatavošanas galvā ielieciet portafiltru. Salāgojiet portafiltru ar trīsstūra atzīmi uz gatavošanas galvas un novietojiet ačgārni gatavošanas  galvā. Pēc tam pagrieziet portafiltru pretēji pulksteņrādītāja kustības virzienam uz centru, lai to  bloķētu. Nospiediet espreso vai dubultā espreso pogu, lai sāktu  gatavošanu. Lai apturētu padevi, pirms aparāts beidz darbu, vēlreiz nospiediet pogu.   Kad mirgo ieslēgšanas/izslēgšanas pogas indikators, aparāts ir uzsildīšanas režīmā un gatavošanu nevar sākt. Kad visi pogu indikatori deg vienmērīgi, var sākt gatavošanu.   Kad gatavošana ir pabeigta, virs pilēšanas paplātes var būt tvaiks un sūknīša troksnis. Tā ir normāla parādība, kas liecina par aparāta spiediena samazināšanos.   Ja smalcināšanas spiediens ir pārāk liels, aparāts pārtrauc kafijas padevi. Šajā brīdī indikators turpina mirgot.   Pēc noklusējuma espreso tilpums ir apmēram 40 ml, bet dubultā espreso tilpums — apmēram 80 ml.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 a69c25545fc046b1a8e9d36d9a854855 731920 true true true false 22 2733052 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 14 Topic 1 0 731920 711980 22   Amerikano pagatavošana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Amerikano gatavo, pārlejot espreso devai karstu ūdeni no ūdens teknes. Ievietojiet portafiltru gatavošanas galvā, salāgojiet rokturi ar trīsstūra atzīmi un novietojiet otrādi gatavošanas  galvā. Pēc tam pagrieziet rokturi pretēji pulksteņrādītāju kustības virzienam līdz vidusdaļai, lai rokturi  fiksētu. Novietojiet lielu tasi zem portafiltra teknes atverēm un Amerikano ūdens  teknes. Nospiediet Amerikano pogu, lai vispirms sāktu pagatavot tasi Espresso kafijas. Kad Espresso pagatavots, lai pabeigtu Amerikano pagatavošanu, karstais ūdens tiks uzliets pa virsu Amerikano no ūdens teknes.   Karstā ūdens padeves tekne var sakarst. Lai novērstu apdegumu gūšanas risku, ļaujiet ierīcei atdzist.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 e72bdfa612b14a219f2c69ed8643caa7 731921 true true true false 22 2733053 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 14 Topic 1 0 731921 712084 22   Optimizēta gatavošana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espreso gatavošanā svarīgs faktors ir spiediens. Manometrs rāda spiedienu un palīdz uzraudzīt espreso devu optimālo ekstrakciju.  Ieteicams pārregulēt smalcināšanas parametrus, pamatojoties uz manometra rādījumu, ik reizi, kad izmantojat cita veida kafijas pupiņas.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 e68ba4a5b07d46628cfd886260934e34 731922 true true true false 22 2733054 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 14 Topic 1 0 731922 729284 22           Lai panāktu optimālu ekstrakciju, jānodrošina vienmērīga plūsma, bagātīgas un krēmīgas putas un līdzsvarotas garšas kafija. Spiedienam jābūt pareizā diapazonā.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:25 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 b294b91cae054864a6fa82181f997e15 731923 true true true false 22 2520870 Danni Wang 2024-05-07T01:50:25 14 Topic 1 0 731923 712035 22   Noklusējuma daudzumu pielāgošana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uzstādiet gatavošanas galvā portafiltru ar sablietēto malto kafiju. Nospiediet un paturiet nospiestu tā dzēriena pogu, kuru vēlaties pielāgot. Pēc trim sekundēm aparāts pāriet pielāgošanas režīmā un atskaņo signālu. Kad tasē ir sasniegts vēlamais dzēriena daudzums, atlaidiet pogas. Iestatīšana ir pabeigta, kad ir dzirdams skaņas signāls no aparāta. Pēc dzēriena apjoma ieprogrammēšanas aparāts padod šo jauno daudzumu ik reizi, atkal izvēloties šo dzērienu.   Nospiediet amerikano pogu un paturiet, lai izvilktu vēlamo kafijas daudzumu. Atlaidiet, lai iestatītu jauno kafijas daudzumu. Atkārtojiet, lai pielāgotu ūdens tilpumu.   Minimālais espreso un dubultā espreso tilpums ir attiecīgi 20 ml un 40 ml.   Maksimālais espreso un dubultā espreso tilpums ir attiecīgi 70 ml un 120 ml.   Amerikano minimālais un maksimālais kafijas tilpums ir attiecīgi 20 ml un 70 ml. Karstā ūdens minimālais un maksimālais tilpums ir attiecīgi 50 ml un 200 ml.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:25 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 1a777a15c9b8417a96386cb999327f8b 731924 true true true false 22 2520871 Danni Wang 2024-05-07T01:50:25 14 Topic 1 0 731924 712037 22   Kafijas temperatūras pielāgošana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pastāv iespēja regulēt kafijas ekstrakcijas temperatūru. Varat izvēlēties kādu no trim iestatījumiem: silta kafija, vidēji karsta kafija vai karsta kafija.  Ja kafijas ekstrakcijas temperatūra būs augstāka, palielināsies kafijas rūgtums un samazināsies skābums.  Ja kafijas ekstrakcijas temperatūra būs zemāka, samazināsies kafijas rūgtums un palielināsies skābums. Izslēdziet aparātu. Vienlaicīgi uz trim sekundēm nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu un espreso pogu. Aparāts atskaņo signālu. Nospiediet vienu no tālāk redzamajām pogām, lai noregulētu kafijas ekstrakcijas temperatūras iestatījumu vēlamajā līmenī. Lai noregulētu iestatījumu un iegūtu siltu kafiju, nospiediet espreso pogu Lai noregulētu iestatījumu un iegūtu vidēji karstu kafiju, nospiediet dubultā espreso pogu. Lai noregulētu iestatījumu un iegūtu karstu kafiju, nospiediet amerikano pogu. Kad kafijai ir atlasīta pareizā temperatūra, nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu, lai apstiprinātu.  Ja aparātu neizslēgsiet, tas izslēgsies automātiski pēc 30 minūtēm.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 e2b21016272848be8d269fd5588f736d 731925 true true true false 22 2733046 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 14 Topic 1 0 731925 717863 22   Ūdens cietības iestatīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izslēdziet aparātu. Uz trim sekundēm vienlaicīgi nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu un amerikano pogu. Mirgos atkaļķošanas un ieslēgšanas/izslēgšanas pogas lampiņa. Noklusējuma vērtība ir ciets ūdens, tātad degs amerikano pogas gaismiņa. Lai noregulētu iestatījumu uz vidēja ūdens kvalitāti, nospiediet dubultā espreso pogu. Lai noregulētu iestatījumu uz mīksta ūdens kvalitāti, nospiediet espreso pogu. Pēc pareizās ūdens cietības atlasīšanas nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu, lai apstiprinātu.   Lai noskaidrotu vietējās ūdensapgādes sistēmas ūdens cietības datus, varat iegūt Philips ūdens cietības testēšanas komplektu HD5085/01 no vietējā piegādātāja vai tiešsaistē Philips tīmekļa vietnē.      Philips testa strēmele     Mīksts ūdens  4 zaļi punkti  < 3 dH   Vidēji ciets ūdens  1 sarkans punkts  > 4 dH   Vidēji ciets ūdens  2 sarkani punkti  > 7 dH   Ciets ūdens  3 sarkani punkti  > 14 dH   Ciets ūdens  4 sarkani punkti  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:26 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 c5740f3621214ae499137169bbd9e04a 731926 true true true false 22 2520873 Danni Wang 2024-05-07T01:50:26 14 Topic 1 0 731926 712038 22   Tilpumu atiestatīšana uz rūpnīcas noklusējumiem   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espreso atiestatīšana: ieslēdziet aparātu un vienlaicīgi uz trim sekundēm nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas un espreso pogas. Pēc tam dzirdēsiet trīs skaņas signālus, un trīsreiz iemirgosies ieslēgšanas/izslēgšanas un espreso pogas. Dubultā espreso atiestatīšana: ieslēdziet aparātu un vienlaicīgi uz trim sekundēm nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas un dubultā espreso pogas. Pēc tam dzirdēsiet trīs skaņas signālus, un trīsreiz iemirgosies ieslēgšanas/izslēgšanas un dubultā espreso pogas. Amerikano atiestatīšana: ieslēdziet aparātu un vienlaicīgi uz trim sekundēm nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas un amerikano pogas. Pēc tam dzirdēsiet trīs skaņas signālus, un trīsreiz iemirgosies ieslēgšanas/izslēgšanas un amerikano pogas. Pēc katras no šīm trim atiestatīšanām aparāts pāries gaidstāves-gatavības režīmā.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:05 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 5e7e0207c88c4fdf97f6ff57fd297add 731927 true true true false 22 2733059 Danni Wang 2024-12-20T01:54:05 14 Topic 1 0 731927 712102 22   Piena putu gatavošana   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Lai iegūtu vislabāko putu kvalitāti, vienmēr izmantojiet tieši no ledusskapja ņemtu pienu. Sagatavošana Piepildiet piena krūzi aptuveni līdz ceturtdaļai ar pienu (100 ml), lai pagatavotu kapučīno, bet aptuveni līdz trešdaļai (150 ml), lai pagatavotu lati  makjato. Pagrieziet pogu tvaika režīmā, lai ieslēgtu  priekšsildīšanu ar tvaiku. Tvaika indikators sāk mirgot.   Lai sasniegtu optimālu putošanas rezultātu, nekratiet piena krūzi un neturiet to  vertikāli. Uzgaidiet apmēram 10–20 sekundes, līdz tvaika indikators iedegas. Kafijas aparāts sāk izdalīt tvaiku. Uzgaidiet vēl 5 sekundes, līdz tvaiks ir stabils un kondensāts ir likvidēts. Pēc tam izslēdziet  tvaiku. Pagrieziet tvaika cauruli ar piena krūzes tekni kā šarnīru un novietojiet to pulksten 3 vai 9 virzienā pret piena krūzi. Aerācija Aerācijas laikā ievadītā gaisa daudzums nosaka piena putu biezumu un plūstamību. Jo lielāka aerācija, jo biezāks putu slānis ar mazāku plūstamību. Mazāka aerācija veido plānākas putas ar labāku plūstamību. Gaisa apjomu var pielāgot, regulējot tvaika caurules dziļumu attiecībā pret piena virsmu un aerēšanas laiku. Pārvietojiet piena krūzi uz augšu un uz leju gar pienu, lai piena krūzes tekni iegremdētu tvaika caurulē apmēram 5 mm zem šķidruma virsmas. Lai ieslēgtu tvaika funkciju, pagrieziet karstā ūdens/tvaika pogu tvaika stāvoklī. Jābūt dzirdamai “šņācošai” skaņai, kas ir līdzīga papīra plēšanai, norādot, ka aerācija ir piemērota. Turiet tvaika cauruli nekustīgi un izveidojiet virpuļus.  Turpiniet aerāciju 5–15 sekundes Emulģēšana Emulģēšana nosaka, cik viendabīgas un blīvas ir piena putas. Tvaika cauruli vēlams iemērkt līdz pusei pienā, lai nodrošinātu viendabīgas piena putas. Turot piena krūzes tekni saskarē ar tvaika cauruli, lēnām pārvietojiet piena krūzi uz augšu gar tvaika cauruli, līdz tvaika caurule ir apmēram 3 cm zem šķidruma virsmas. Turiet piena krūzi nekustīgi, lai nepārtraukti veidotos virpuļi. Tas tiks sajaukts ar iepriekš ievadīto gaisu, lai pakāpeniski izveidotu krēmīgas putas. Kad piena krūzes apakšdaļa kļūst karsta, norādot, ka piens ir sasniedzis ideālo temperatūru (apmēram 60–65 ℃), pagrieziet karstā ūdens/tvaika pogu izslēgtā stāvoklī, lai pārtrauktu piena putošanu.   Darbības laikā tvaika caurulīte spēcīgi uzkarst. Pirms pieskaršanās ļaujiet tai atdzist.   Higiēnas apsvērumu dēļ notīriet tvaika caurulīti ar mitru drānu ik reizi, kad to izmantojat, lai pasargātu no piena atlieku uzkrāšanās.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:26 Making hot water - Montecarlo 2488 a81ec2db267348ff9ddd6fe7ba7649bf 731928 true true true false 22 2520875 Danni Wang 2024-05-07T01:50:26 14 Topic 1 0 731928 712086 22   Karstā ūdens gatavošana   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Novietojiet tasi zem tvaika caurulītes. Pagrieziet karstā ūdens slēdzi karstā ūdens ieslēgšanas pozīcijā. Šajā brīdī deg tvaika/karstā ūdens indikators. Lai pārtrauktu karstā ūdens plūsmu, pagrieziet tvaika/karstā ūdens slēdzi izslēgtā pozīcijā.   Darbības laikā tvaika caurulīte spēcīgi uzkarst. Pirms pieskaršanās ļaujiet tai atdzist.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:05 Descaling - Montecarlo - EU 2488 78089453182e47bc8610b57efc3eb2ba 731929 true true true false 22 2733060 Danni Wang 2024-12-20T01:54:05 14 Topic 1 0 731929 712087 22   Atkaļķošana   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ja deg atkaļķošanas indikators, ir pienācis laiks kafijas aparāta atkaļķošanai. Nekādā gadījumā nedrīkst izmantot atkaļķošanas līdzekli uz sērskābes, hlorūdeņražskābes, aminosulfonskābes vai etiķskābes (etiķa) bāzes, jo tas var bojāt kafijas aparāta ūdens sistēmu un nepilnīgi izšķīdināt katlakmeni. Ja netiek izmantots Philips atkaļķošanas līdzeklis, garantija nav spēkā. Ja aparāts netiek atkaļķots, garantija nav spēkā. Atkaļķotājs nav iekļauts aparāta komplektā. Philips atkaļķošanas līdzekli var iegādāties no vietēja piegādātāja vai tiešsaistes veikalā  ( http://www.philips.com/support). Atkaļķošanas procedūra iekļauj vienu atkaļķošanas ciklu (≈ 4 minūtes) un vienu skalošanas ciklu (≈ 3 minūtes).   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 f26134d254484d66aa7fd4cd41de06a3 731930 true true true false 22 2733061 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 14 Topic 1 0 731930 729289 22   Atkaļķošanas procedūra   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ieslēdziet kafijas aparātu. Noņemiet pilēšanas paplāti, izlejiet no tās ūdeni un novietojiet to atpakaļ vietā. Noņemiet ūdens tvertni un izlejiet no tās ūdeni. Ielejiet Philips atkaļķotāju (CA6700) ūdens tvertnē un pēc tam uzpildiet to līdz atkaļķošanas līmenim (to norāda uz ūdens tvertnes nodrukātā atkaļķošanas ikona). Atkal ievietojiet ūdens tvertni un palieciet lielu bļodu (≥1,2 l) zem gatavošanas galvas un tvaika caurulītes šķidruma  savākšanai. Sāciet atkaļķošanu, vienlaicīgi uz trim sekundēm nospiežot espreso un dubultā espreso pogas, ko apstiprina skaņas signāls. Ļaujiet aparātam izvadīt atkaļķotāju. Pēc pabeigšanas aparāts automātiski izslēgsies. Izņemiet ūdens tvertni no ierīces un iztīriet visu palikušo atkaļķošanas šķīdumu, to izskalojot ar svaigu ūdeni. Piepildiet ūdens tvertni līdz tās maksimālā līmeņa  atzīmei. Iztukšojiet lielo bļodu un palieciet to atkal zem gatavošanas galvas un tvaika caurules ūdens savākšanai. Nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu. Iedegas espreso pogas indikators. Nospiediet espreso pogu un ļaujiet aparātam izvadīt ūdeni. Kad aparāts pabeidz ūdens izvadīšanu, atkaļķošanas procedūra ir pabeigta un aparāts ir automātiski gatavs gatavošanai.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:27 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 d5da83ae6af7428090da484ebc5ca39a 731931 true true true false 22 2520878 Danni Wang 2024-05-07T01:50:27 14 Topic 1 0 731931 712091 22   Automātiskais snaudas režīms   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ja aparātu neizmanto 30 minūtes, tas automātiski pāriet snaudas režīmā un visi indikatori nodziest. Ja vēlaties atkal izmantot aparātu, nospiediet ieslēgšanas/izslēgšanas pogu, lai to restartētu.   Varat arī izslēgt aparātu, nospiežot ieslēgšanas/izslēgšanas pogu, kad tas ir ieslēgts.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:28 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 ae2bb5812fe84f2694160d50bd668644 731932 true true true false 22 2520879 Danni Wang 2024-05-07T01:50:28 14 Topic 1 0 731932 712092 22   Tīrīšana un kopšana   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ar regulāru tīrīšanu un apkopi kafijas aparātu var uzturēt optimālā stāvoklī un ilgstoši nodrošināt gardu kafiju. Informāciju par to, kad un kā tīrīt visas kafijas aparāta noņemamās daļas, skatiet nākamajā tabulā.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 5e41f2dc41cb4f81b3ea90cdd2bd7e74 731933 true true true false 22 2733062 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 14 Topic 1 0 731933 712093 22              Daļa  Tīrīšanas intervāls  Tīrīšanas veids   Portafiltrs, filtra grozs un gatavošanas galva  Pēc katras lietošanas reizes.  Rūpīgi izskalojiet portafiltra un filtra groza iekšpusi un  ārpusi.   Filtra grozs  Kad ir aizsērējuši filtra groza caurumi.  Iztīriet pārpalikumus no caurumiem ar tīrīšanas tapas plāno  galu.    Portafiltrs un filtra grozs  Katru mēnesi  Izmantojiet Philips kafijas eļļas noņemšanas līdzekļa tabletes, lai iztīrītu portafiltra un filtra  grozus.   Tvaika caurulīte  Pēc katras lietošanas reizes.  Noslaukiet tvaika caurulīti ar mitru drānu un  izpūtiet.   Tvaika caurulīte  Kad aizsērējusi.  Iztīriet pārpalikumus no tvaika caurules gala atverēm ar tīrīšanas tapas biezo  galu.   Tvaika caurulīte  Katru mēnesi  Lai notīrītu tvaika cauruli, izmantojiet Philips piena sistēmas tīrīšanas  līdzekli.   Kafijas aparāta virsma  Katru nedēļu.  Katru nedēļu notīriet kafijas traipus un kafijas atlikumus kafijas aparāta priekšpusē ar mitru drānu. Neizmantojiet abrazīvus materiālus, piemēram, tērauda vilnu vai beržamos vīkšķus, jo ar tiem var nolobīt krāsu.    Smalcinātāja un maltas kafijas atvere  Ik pēc divām nedēļām.  Notīriet smalcinātāju un maltās kafijas atveri ar tīrīšanas  suku.   Kafijas pupiņu tvertne  Reizi divās nedēļās  Iztukšojiet kafijas pupiņu piltuvi, pievienojiet nelielu daudzumu bezsmaržas mazgāšanas līdzekļa un izskalojiet piltuvi zem ūdenskrāna.   Pilēšanas paplāte  Iztukšojiet pilēšanas paplāti katru dienu vai tad, kad caur to ir izbīdījies sarkanais pilnas pilēšanas paplātes indikators. Pilēšanas paplāti tīriet katru nedēļu.   Izņemiet pilēšanas paplāti, ielejiet nedaudz mazgāšanas līdzekļa un izskalojiet to zem krāna. To var mazgāt arī trauku mazgājamajā mašīnā.   Ūdens tvertne  Katru nedēļu.  Izskalojiet ūdens tvertni tekošā krāna ūdenī katru nedēļu.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:28 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 832c43c038bb4afaa63d7d0b3b9278e3 731934 true true true false 22 2520881 Danni Wang 2024-05-07T01:50:28 14 Topic 1 0 731934 712094 22   Portafiltra, filtra groza un gatavošanas galvas tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 7da96436af0145cbadb8229fa5ab90bc 731935 true true true false 22 2733063 Danni Wang 2024-12-20T01:54:06 14 Topic 1 0 731935 712104 22   Portafiltra un filtra groza tīrīšana pēc katras lietošanas reizes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izņemiet no portafiltra kafijas biezumus. Vēlreiz ievietojiet gatavošanas galvā portafiltru. Nospiediet espreso pogu, lai rūpīgi izskalotu gatavošanas galvas, portafiltra un filtra groza iekšpusi un ārpusi ar karstu ūdeni. Izskalojiet ar karstu ūdeni, lai pilnībā atbrīvotos no atlikumiem un kafijas taukiem. Izņemiet portafiltru no gatavošanas galvas un izskalojiet portafiltru un filtra grozu zem ūdenskrāna, lai rūpīgi iztīrītu iekšpusi un ārpusi. Pirms ievietošanas atpakaļ filtru groziem un portafiltram ir jānožūst.   Lai portafiltru nesabojātu, nemazgājiet to trauku mazgājamajā mašīnā.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 c02fd84ec58b4f69bcc3d2221c003d39 731936 true true true false 22 2733064 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 14 Topic 1 0 731936 712105 22   Aizsērējuša portafiltra un filtra groza tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ja filtra grozs ir nosprostots, izmantojiet tīrīšanas  tapas plāno galu, lai iztīrītu pārpalikumus no  caurumiem. Varat arī izmantot tīrīšanas tapu, lai iztīrītu pārpalikumus no kafijas atveres un portafiltra caurumiem.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:29 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 c57e111916434d9ea869024e5f21434a 731937 true true true false 22 2520884 Danni Wang 2024-05-07T01:50:29 14 Topic 1 0 731937 729290 22   Portafiltra un filtra grozu tīrīšana vienreiz mēnesī   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Izmantojiet tikai Philips kafijas eļļas noņemšanas tabletes (CA6704). Izšķīdiniet Philips kafijas eļļas noņemšanas tableti bļodā ar remdenu ūdeni. Iemērciet filtra grozus un portafiltru šķīdumā uz 20 minūtēm. Rūpīgi noskalojiet filtra grozus un portafiltru.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:29 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 9a41ba1ff4bb475f829fc750a4c6c81e 731938 true true true false 22 2520885 Danni Wang 2024-05-07T01:50:29 14 Topic 1 0 731938 712096 22   Tvaika caurulītes tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:30 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 81917ccab98b4f2e8405213bfe19c786 731939 true true true false 22 2520886 Danni Wang 2024-05-07T01:50:30 14 Topic 1 0 731939 712106 22   Tvaika caurulītes tīrīšana pēc katras lietošanas reizes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tīriet tvaika caurulīti pēc katras lietošanas reizes, lai uzturētu to tīru un novērstu piena atlikumu uzkrāšanos. Pēc katras lietošanas reizes nekavējoties noslaukiet tvaika caurulīti ar mitru drānu. Palaidiet tvaika funkciju uz 5-10 sekundēm, lai izvadītu piena atlikumus. Ja tvaika caurulīte netiek tīrīta, tas var ietekmēt piena garšu.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:30 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 473cea5e0b3d4f2da740a6236e0b60b9 731940 true true true false 22 2520887 Danni Wang 2024-05-07T01:50:30 14 Topic 1 0 731940 712107 22   Nosprostotas tvaika caurulītes tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ja kāda atvere tvaika caurulītes galā ir aizsērējusi, veiciet tālāk norādītās darbības, lai šo aizsprostojumu novērstu. Izslēdziet kafijas aparātu. Iztīriet pārpalikumus no tvaika caurulītes gala cauruma ar tīrīšanas tapas biezo  galu.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 be53214e1c9b4eb2a032462055b035a2 731941 true true true false 22 2733065 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 14 Topic 1 0 731941 729296 22   Tīriet tvaika cauruli katru mēnesi ar Philips piena sistēmas tīrīšanas līdzekli   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ieberiet piena krūzē 1 paciņu Philips piena sistēmas tīrīšanas līdzekļa. Piepildiet piena krūzi ar 240 ml karsta ūdens. Ievietojiet tvaika cauruli krūzē. Atstājiet tvaika cauruli iemērktu krūzē 20  minūtes. Pagrieziet karstā ūdens/tvaika padeves slēdzi pozīcijā uz tvaika ikonas un ļaujiet tvaika funkcijai darboties 10 sekundes. Lai apturētu tvaika funkciju, pagrieziet karstā ūdens/tvaika padeves slēdzi izslēgtā pozīcijā. Atstājiet tvaika cauruli iemērktu krūzē vēl 30 sekundes. Atkārtojiet no 5. līdz 7. darbībai vēl divas reizes. Iztukšojiet krūzi un rūpīgi to izskalojiet. Novietojiet tukšo krūzi atpakaļ zem tvaika caurules. Pagrieziet karstā ūdens/tvaika padeves slēdzi pozīcijā uz tvaika ikonas un ļaujiet tvaika funkcijai darboties vēl 10 sekundes, lai izskalotu tīrīšanas šķīduma paliekas. Iztukšojiet krūzi un rūpīgi to izskalojiet. Notīriet tvaika caurulīti ar tīru, mitru drānu.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 e8657595d7174c969faefa8a80a282dd 731942 true true true false 22 2520889 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 14 Topic 1 0 731942 712097 22   Smalcinātāja un maltās kafijas atveres tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tīriet smalcinātāju un maltās kafijas atveri ik pēc divām nedēļām, lai novērstu maltās kafijas atveres aizsērēšanu un ietekmi uz smalcināšanu. Pirms tīrīšanas sākuma pārliecinieties, vai pupiņu tvertne ir tukša. Pārbaudiet, vai, aktivizējot smalcināšanas funkciju, smalcinātājs var normāli griezties un no maltās kafijas atveres neizplūst malta kafija. Pārliecinieties, vai pupiņu tvertne ir tukša. Pagrieziet pupiņu tvertni pretēji pulksteņrādītāja kustības virzienam, lai to izņemtu no kafijas  aparāta. Noņemiet augšējo smalcināšanas  ripu un notīriet iebūvēto smalcināšanas ripu ar tīrīšanas  birstīti. Iztīriet smalcināšanas nodalījumu un maltās kafijas tekni ar smalcinātāja tīrīšanas  suku. Ielieciet atpakaļ iekšējo smalcināšanas  ripu un pupiņu  tvertni. Palaidiet smalcināšanas funkciju ar ievietotu portafiltru. Ļaujiet aparātam darboties bez kafijas pupiņām, lai iztīrītu pulvera atlikumus no smalcināšanas nodalījuma. Tīrīšana ir pabeigta.   Neskalojiet iebūvēto smalcinātāju ar ūdeni.    Ja tajā vēl ir pulvera atlikumi, atkārtojiet 5. darbību.    Pirms tīrīšanas sākuma pārbaudiet, vai pupiņu tvertne ir tukša, jo kafijas pupiņas var sabojāt pupiņu tvertnes iekšējo struktūru, to noņemot.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 Warning icons - Montecarlo 2488 3d1fcc48073b452386a315365a57ba6e 731943 true true true false 22 2520890 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 14 Topic 1 0 731943 712098 22   Brīdinājuma ikonas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 4ee0734eb73f42f2ba9937e335a644f7 731944 true true true false 22 2520891 Danni Wang 2024-05-07T01:50:31 14 Topic 1 0 731944 729301 22              Brīdinājuma ikona  Risinājums      Deg atkaļķošanas/tīrīšanas indikators: atkaļķojiet kafijas  aparātu.      Ātri mirgo ieslēgšanas/izslēgšanas pogas indikators: kafijas aparāts uzsilst.      Tvaika/karstā ūdens indikators mirgo balts: kafijas aparāts uzkarst karstā ūdens/tvaika funkcijas izmantošanai.      Tvaika/karstā ūdens indikators mirgo sarkans: kafijas aparāts ziņo par ūdens trūkumu. Iespējamais iemesls: 1) tvertnē nav ūdens; 2) sūknēšana ir apturēta pārmērīga spiediena dēļ.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:50:32 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 39aaba4d3a22463baded4cfe59e4b76f 731945 true true true false 22 2520892 Danni Wang 2024-05-07T01:50:32 14 Topic 1 0 731945 729302 22           Šajā nodaļā ir apkopotas visbiežākās problēmas, kādas var rasties, lietojot kafijas aparātu. Par jebkuru problēmu, kuru nevarat novērst, sazinieties ar vietējo klientu apkalpošanas centru. Kontaktinformāciju skatiet garantijas kartē.    Problēma  Iemesls  Risinājums   Kafijas aparāts neieslēdzas.  Kafijas aparāts nav pievienots kontaktligzdai.  Pieslēdziet kafijas aparātu   Šķiet, kafijas aparātam ir noplūde.  Pārplūst pilēšanas paplāte, kas izskatās pēc noplūdes.  Pilēšanas paplāte ir jāiztukšo.     Ūdens tvertne nav pareizā pozīcijā.  Atkārtoti ievietojiet ūdens tvertni un piespiediet to uz leju kafijas  aparātā.     Ūdens tvertne nav pilnībā ievietota, ļaujot kafijas aparātā iesūkt gaisu.  Nodrošiniet ūdens tvertnes ievietošanu pareizā pozīcijā, to izņemot, atkal ievietojot un  stingri piespiežot uz leju.     Kafijas aparāts nav novietots uz horizontālas virsmas.  Novietojiet kafijas aparātu uz horizontālas virsmas, lai novērstu šķidruma pārplūdi pilēšanas paplātē.   Pēc kafijas aparāta darbības sākuma vai gatavošanas laikā izplūst tvaiks vai arī ir dzirdama šņākšana vai grabēšana.  Tas ir normāli. Šo skaņu rada normāla spiediena regulēšanas vārsta darbība.     Kafijas aparāts rada skaļu troksni un nevar pagatavot kafiju.  Ūdens tvertnē nav ūdens.  Piepildiet ūdens tvertni ar ūdeni.     Ūdens tvertne nav pilnībā ievietota, ļaujot kafijas aparātā iesūkt gaisu. Nav noņemts blīvgredzens ūdens tvertnes apakšā.  Nodrošiniet ūdens tvertnes ievietošanu pareizā pozīcijā, to izņemot, atkal ievietojot un  stingri piespiežot uz leju. Kafijas aparātam ir uzstādīts blīvgredzens ūdens kontūra aizsardzībai. Pirms pirmās lietošanas noņemiet blīvgredzenu.   Kafija ir pārāk auksta.  Auksta tase pazemina dzēriena temperatūru.  Iepriekš sasildiet tasi, skalojot ar karstu ūdeni.     Piena pievienošana pazemina dzēriena temperatūru.  Neatkarīgi no tā, vai pievienojat karstu vai aukstu pienu, tas pazemina kafijas temperatūru. Iepriekš sasildiet tasi, skalojot ar karstu ūdeni.     Aparāta temperatūra nav pareizi iestatīta.  Pārbaudiet aparāta temperatūras iestatījumu un iestatiet visaugstāko  līmeni.   Kafija ir pārāk vāja.  Smalcinātājam ir iestatīts augsts rupjuma līmenis.  Iestatiet rupjuma līmeni uz mazāku  skaitli. Lai panāktu atšķirīgu garšu, pagatavojiet vienu vai divas tases.     Nepietiek maltās kafijas.  Palieliniet daudzumu, izmantojot smalcināšanas daudzuma slēdzi.   Piens neputojas.  Piena veids nav piemērots.  Putu daudzums un kvalitāte atšķiras atkarībā no piena veida. Lai iegūtu labas putas, izmantojiet puskrejotu pienu, pilnpienu vai laktozi nesaturošu pienu.     Tvaika caurulīte ir aizsērējusi.  Iztīriet tvaika  caurulīti.     Tvaika caurulīte ir iegremdēta pārāk dziļi piena karafē.  Pielāgojiet dziļumu, kāda tvaika caurulīte ir iegremdēta  pienā.   Kafijas neplūst vai plūst lēni.  Smalcinātājam ir iestatīts zems rupjuma līmenis.  Iestatiet rupjuma līmeni uz lielāku  skaitli. Lūdzu, ņemiet vērā, ka tas var ietekmēt kafijas garšu.     Filtra grozā ir pārāk daudz maltas kafijas.  Samaziniet maltās kafijas daudzumu filtra grozā, izmantojot smalcināšanas daudzuma slēdzi.     Izmantotais filtra grozs nav piemērots.  Izmantojiet šim kafijas aparātam piemērotu filtra grozu.     Filtra grozs portafiltrā ir aizsērējis.  Testēšanai izmantojiet citu filtra grozu. Ja filtra grozs darbojas normāli, tas norāda, ka oriģinālais filtra grozs ir nosprostots un  jātīra.     Aizsērējusi portafiltra kafijas tekne.  Varat arī izmantot tīrīšanas tapas plāno galu, lai iztīrītu pārpalikumus no kafijas atveres un  portafiltra caurumiem.   Kafija tek gar portafiltra malu.  Portafiltrs nav pienācīgi nostiprināts uz gatavošanas galvas.  Pienācīgi nostipriniet portafiltru uz gatavošanas galvas.     Portafiltra augšmala ir netīra.  Pēc smalcināšanas notīriet kafijas atlikumus no portafiltra malas.     Filtra grozs nav ievietots pareizi.  Pareizi ievietojiet filtra grozu. Pārbaudiet, vai tā mala neizvirzās ārpus gatavošanas roktura malas.     Uz gatavošanas galvas portafiltra kronšteina ir kafijas atlikumi.  Notīriet maluma portafiltra kronšteinu ar tīrīšanas suku.     Filtra grozā ir pārāk daudz maltas kafijas.  Samaziniet maltās kafijas daudzumu filtra grozā, izmantojot smalcināšanas daudzuma slēdzi.   Smalcināšanas laikā no atveres iznāk arvien mazāk maltās kafijas.  Maltās kafijas atvere ir aizsērējusi.  Iztīriet smalcinātāju un maltās kafijas  atveri.   Maltā kafija smalcināšanas laikā izkaisās.  Netiek izmantots pulvera gredzens.  Pirms smalcināšanas uzstādiet pulvera gredzenu.     Pārmērīga smalcināšana.  Pirms smalcināšana beidzas automātiski, nospiediet un atlaidiet smalcinātāja pogu, lai beigtu smalcināšanu un samazinātu samaltās kafijas daudzumu.    Nevar normāli uzstādīt portafiltru.  Portafiltrs nav pienācīgi ieķēries gatavošanas galvā.  Uzstādiet  portafiltru.     Portafiltrs nav pievilkts, griežot no galējās kreisās ievietošanas pozīcijas.  Uzstādiet  portafiltru.   Maltās kafijas daudzums mainās.  Izmantots atšķirīgs rupjuma līmenis.  Tas ir normāli. Dažādu rupjuma līmeņu rezultāts var būt atšķirīgs maltās kafijas daudzums.     Izmantotas cita veida pupiņas.  Tas ir normāli. Dažādu grauzdējuma līmeņu vai zīmolu pupiņas veido atšķirīgu maltās kafijas daudzumu pat tādā pašā rupjuma līmenī.     Izmantotas atšķirīga svaiguma pupiņas.  Tas ir normāli. Ja atšķiras pupiņas glabāšanas ilgums, no tām iegūst atšķirīgu maltās kafijas daudzumu pat tādā pašā rupjuma līmenī.   Aparāts pārtrauc gatavošanu, un tvaika/karstā ūdens indikators mirgo sarkans.  Aparāta nav ūdens.  Uzpildiet ūdens tvertni un novietojiet atpakaļ.    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:09 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 3e14a9dc61ce4200a8e4471b90ac0e62 731946 true true true false 22 2733071 Danni Wang 2024-12-20T01:54:09 14 Topic 1 0 731946 731395 22   Tehniskie rādītāji   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ražotājs patur tiesības uzlabot produkta tehniskās specifikācijas. Visi iestatītie lielumi ir aptuveni.    Apraksts  Vērtība   Izmērs (A x P x Dz)  410 x 320 x 335 mm   Svars bez iepakojuma  8,0 kg   Svars ar iepakojumu  13,5 kg   Barošanas vada garums  1 m   Kontaktdakšās veids  Ierakstiet Y   Jauda  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Sildīšana: 1340–1600 W, malšana: 150 W   Gaidstāves jauda  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:08 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 e9f739dc0e3c47e5b30d143105d10edf 731948 true true true false 23 2733796 Danni Wang 2024-12-23T02:03:08 14 Topic 1 0 731948 731398 23             Kai kurie priedai skirti tik tam tikriems tipams.    A1  Kavos pupelių piltuvas  A10  Nuvarvėjimo padėklas    A2  Dvigubas kavos pupelių piltuvas  A11  Nuvarvėjimo padėklo grotelės    A3  Maltuvas  A13  Vandens bakelio dangtis   A4  Miltelių žiedas  A14  Vandens bakelis   A5  Filtro laikiklis  A15   Anga grūstuvui   A6  Valdymo skydelis   A16  Garų / karšto vandens rankenėlė   A7  Maltos kavos priėmimo laikiklis (malimo padėtis)  A17  Karšto vandens pylimo snapelis   A8  Virimo galvutė  A18  Garų vamzdelis   A9  Maltos kavos atskirtuvas      Priedai    A12  Valymo smaigas  A23  Valymo šepetys   A19  Dvisienio filtro krepšelis (vieno arba dviejų puodelių)  A24  Malūnėlio valymo šepetys   A20  Viensienio filtro krepšelis (vieno arba dviejų puodelių)  A25  Pieno ąsotis su temperatūros juostele   A21  Espreso stovas  A26  Pieno ąsotis   A22  Kalibruotasis grūstuvas        35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:50 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 00c89c54f72a43a4bed813337e5361f9 731949 true true true false 23 2520896 Danni Wang 2024-05-07T01:50:50 14 Topic 1 0 731949 731399 23   Valdymo skydelis (B pav.)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   B paveiksle pateikta visų mygtukų ir piktogramų apžvalga. Žemiau pateikiamas aprašymas.    B1  Įjungimas / išjungimas  B6  Manometras   B2  Kalkių šalinimo lemputė  B7  Espresas   B3  Malūnėlis  B8  Dvigubas espresas   B4  Vienos / dviejų porcijų lemputės  B9  Amerikietiška   B5  Malimo kiekio rankenėlė  B10  Karšto vandens / garų lemputė    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:08 Introduction - Montecarlo - EU 2488 0043520c356f4b01b28e742ab621f154 731950 true true true false 23 2733797 Danni Wang 2024-12-23T02:03:08 14 Topic 1 0 731950 731387 23           Sveikiname įsigijus espreso aparatą „Philips Barista Brew“! Kad išnaudotumėte visus mūsų siūlomo palaikymo privalumus, savo gaminį užregistruokite adresu  www.home.id.   Norėdami jums padėti pradėti aparatu naudotis ir išnaudoti visas jo galimybes, siūlome palaikymą internetu svetainėje  http://www.philips.com/support.   Yra daug šio iš dalies automatinio espreso aparato versijų, kurių kiekviena turi šiek tiek skirtingų funkcijų ir priedų. Pavyzdžiui, pieno ąsotis su temperatūros juostele yra ne visose versijose. Kiekviena versija turi tipo numerį, kurį rasite duomenų etiketėje ant aparato dugno.   Šis aparatas buvo išbandytas naudojant kavą. Nors jis buvo kruopščiai išvalytas, jame gali būti šiek tiek kavos likučių. Tačiau mes garantuojame, kad aparatas visiškai naujas.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:50 Before first use - Montecarlo 2488 3a79749ab5fb41de89c53166e39dd3e4 731951 true true true false 23 2520898 Danni Wang 2024-05-07T01:50:50 14 Topic 1 0 731951 711912 23   Prieš naudojant pirmą kartą   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:09 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 9b9b0b419f404686a6a4353b6b2c1793 731952 true true true false 23 2733798 Danni Wang 2024-12-23T02:03:09 14 Topic 1 0 731952 729281 23   1. Kavos pupelių piltuvo įrengimas ir vandens bakelio pildymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Patikrinkite ir įsitikinkite, kad dvi rodyklės ant malūnėlio sutampa viena su  kita. Patikrinkite ir įsitikinkite, kad dvi žymės „I“ ant kavos pupelių piltuvo pagrindo sutampa viena su  kita. Paspauskite pupelių piltuvą žemyn, įsitikinkite, kad užrakto simbolis ant kavos pupelių piltuvo sutampa su trikampio simboliu ant aparato  viršaus, tada kavos pupelių piltuvą pasukite  pagal laikrodžio rodyklę. Sukite kavos pupelių piltuvą, kol pasirinksite pageidaujamą malimo  rupumą.   Malūnėlis ir pupelių piltuvas yra tikslieji komponentai, todėl jų dažnai neišmontuokite tada, kai sumontuosite. Atidarykite vandens bakelio dangtį, suimkite viršutinę vandens bakelio rankenėlę ir pakelkite vertikaliai, kad vandens bakelį  išimtumėte. Iš vandens bakelio apačios išimkite geltoną sandarinimo  juostelę. Pripildykite vandens bakelį iki maksimalaus lygio, nurodyto ant vandens  bakelio. Suimkite viršutinę rankenėlę ir vandens bakelį dar kartą vertikaliai įdėkite į aparatą. Uždarykite vandens bakelio  dangtį.   Išimtos geltonos sandarinimo juostelės atgal įdėti nereikia; ją galite išmesti.   Kad kavos kokybė būtų geriausia, rekomenduojame dažnai keisti vandenį vandens bakelyje.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:10 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 745d511948ea423394d1598b3feb564e 731953 true true true false 23 2733799 Danni Wang 2024-12-23T02:03:10 14 Topic 1 0 731953 729282 23   2. Aparato įjungimas pirmą kartą   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Įsitikinkite, kad garų rankenėlė yra išjungimo  padėtyje. Paspauskite įjungimo / išjungimo  mygtuką, kad aparatą įjungtumėte. Įsižiebia įjungimo / išjungimo ir espreso mygtukai. Padėkite dubenį po karšto vandens / garų vamzdeliu ir virimo  galvute. Paspauskite espreso  mygtuką, kad praskalautumėte. Iš virimo galvutės, karšto vandens snapelio ir garų vamzdelio ims tekėti karštas vanduo. Kai vanduo nustos tekėti, pradės mirksėti įjungimo / išjungimo mygtukas ir aparatas įkais.   Kai naudojate pirmą kartą, įjungę aparatą būtinai paspauskite espreso mygtuką, kad išskalautumėte aparatą. Malti kavos pupeles arba ruošti kavą galite tik išplovę aparatą.   Skalavimo metu garų vamzdelis gali įkaisti. Kad nenusidegintumėte, leiskite jam atvėsti prieš paliesdami.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:51 Making coffee - Montecarlo 2488 034bfbccc4d24ca49730fcbc30f565e0 731954 true true true false 23 2520901 Danni Wang 2024-05-07T01:50:51 14 Topic 1 0 731954 711916 23   Kavos gaminimas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:51 Setting the grinder - Montecarlo 2488 3249f7a772a840b59d22b1f3866ecb0f 731955 true true true false 23 2520902 Danni Wang 2024-05-07T01:50:51 14 Topic 1 0 731955 711961 23   Malūnėlio nustatymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nuo maltos kavos rupumo daug priklauso virimo dinamika, pavyzdžiui, slėgis ir srautas, taigi ir espreso skonis. Šiame aparate yra 15 malimo rupumo lygių (1–15). Kuo mažesnis malimo nustatymas, tuo smulkiau sumalamos kavos pupelės ir tuo stipresnė kava. Jį gali tekti pakoreguoti atsižvelgiant į kavos pupelių skrudinimo lygį. Tai turi įtakos gaunamos maltos kavos kiekiui. Gaminant espresą arba amerikietišką kavą rekomenduojama rinktis 1–4 lygius. Kavos gėrimams, kuriems reikia ilgesnio ekstrahavimo proceso (pvz., silpnajam espresui), geriausia rinktis 5–10  lygius.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:11 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 599d3c97728c4731bfa57d6feca54913 731956 true true true false 23 2733801 Danni Wang 2024-12-23T02:03:11 14 Topic 1 0 731956 731389 23   Viensienio arba dvisienio filtro krepšelio pasirinkimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dvisienio filtro krepšelis (vieno arba dviejų puodelių) Naudodamiesi pridedamais dvisienio filtro  krepšeliais išvirsite espresą su puta net ir aparatą naudodami pirmą kartą. Su jais lengviau užtikrinti optimalų slėgio intervalą. Viensienio filtro krepšelis (vieno arba dviejų puodelių) Pridedami viensienio filtro  krepšeliai panašūs į tuos, kurie naudojami profesionaliuose aparatuose ir reikalauja daugiau rankinių įgūdžių bei patirties. Jie teikia daugiau kavos pritaikymo galimybių, todėl tinkamai suderinus pagerėja kavos ekstrahavimas, skonis ir konsistencija.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:12 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 e76d2ede349942d393b01cd1ec9d33b3 731957 true true true false 23 2733803 Danni Wang 2024-12-23T02:03:12 14 Topic 1 0 731957 731391 23   Kavos pupelių malimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pasirinkite vieno arba dviejų puodelių filtro krepšelį. Kai keičiate filtro krepšelį, įdėtą filtro krepšelį galite lengvai atskirti kito filtro krepšelio  kraštu. Pritvirtinkite miltelių žiedą prie  filtro laikiklio. Filtro laikiklį sulygiuokite su malūnėlio atrama ir paspauskite  horizontaliai. Norėdami sumalti daugiau ar mažiau kavos pupelių, naudokite malimo kiekio rankenėlę. Norėdami įjungti automatinį malimą, paspauskite ir tris sekundes palaikykite malūnėlio mygtuką, kad pasirinktumėte 1 arba 2 porcijas. Tada malūnėlio mygtuką paspauskite dar kartą, kad pradėtumėte malti. Kai naudojate vieno puodelio filtro krepšelį, pasirinkite 1x dozę; kai naudojate dviejų puodelių filtro krepšelį, pasirinkite 2x dozę. Norėdami malimo procesą sustabdyti jam nesibaigus, tiesiog dar kartą paspauskite malūnėlio mygtuką. Jei malate rankiniu būdu, filtro laikiklį laikykite viena ranka, tada jį įspauskite į atramą ir laikykite, kol bus sumaltas reikiamas kavos kiekis.   Vienam puodeliui rekomenduojama naudoti 12–14 gramų, o dviem puodeliams – 18–20 gramų kavos pupelių. Norėdami tiksliai kontroliuoti kavos kiekį, galite naudoti elektronines svarstykles. Kiekį apytiksliai galite nustatyti pagal žymą „Max“ (Maks.) ant filtro krepšelio.   Prieš pildami kavos pupeles ir naudodami aparatą įsitikinkite, kad kavos pupelių piltuvas tinkamai sumontuotas ir užfiksuotas.   Į kavos pupelių piltuvą galima pilti tik skrudintas kavos pupeles. Į kavos pupelių piltuvą nepilkite neskrudintų kavos pupelių, kavos miltelių, tirpios kavos ar kitų medžiagų, nes galite sugadinti kavos aparatą.   Maldami atkreipkite dėmesį į maksimalų maltos kavos lygį ir stenkitės, kad neužsikimštų maltos kavos išleidimo  anga.   Naudojant automatinio malimo funkciją gautas maltos kavos kiekis gali šiek tiek skirtis. Tai priklauso nuo kavos pupelių. Gali tekti pakoreguoti malimo parametrus atsižvelgiant į faktinį kiekvienos rūšies pupelių virimo  slėgį.   Jei pastebėjote, kad prisibarsto daugiau maltos kavos, išvalykite malimo  lataką.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:12 Tamping - Montecarlo - EU 2488 468cbca6d80b4e12badc63d2faca4cc3 731958 true true true false 23 2733804 Danni Wang 2024-12-23T02:03:12 14 Topic 1 0 731958 731392 23   Sugrūdimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nuo malūnėlio atramos nuimkite filtro laikiklį. Nuo filtro laikiklio nuimkite miltelių  žiedą. Padėkite filtro laikiklį ant stalviršio taip, kad paminkštintas dugnas remtųsi į stalviršį ir būtų galima lengvai  sugrūsti. Filtro laikiklį kelis kartus švelniai stuktelėkite, kad malta kava tolygiai pasiskirstytų filtro  krepšelyje. Maltą kavą sugrūskite naudodamiesi kalibruotuoju grūstuvu. Įsitikinkite, kad sugrūdus malta kava neviršija filtro krepšelio didžiausio kiekio linijos. Geriausia, kad sugrūdus maltos kavos paviršius būtų šiek tiek žemiau didžiausio kiekio linijos.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:13 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 d39fa3c99469496c9ead218a0fc91afe 731959 true true true false 23 2733805 Danni Wang 2024-12-23T02:03:13 14 Topic 1 0 731959 729283 23   Espreso virimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Įstatykite filtro laikiklį į virimo galvutę. Filtro laikiklį sulygiuokite su trikampio žyma ant virimo galvutės ir įstatykite aukštyn į virimo  galvutę. Tada filtro laikiklį pasukite prieš laikrodžio rodyklę link centro, kad  užfiksuotumėte. Paspauskite espreso arba dvigubo espreso mygtuką, kad pradėtumėte  virti. Norėdami išleidimą sustabdyti prieš aparatui jį užbaigiant, mygtuką paspauskite dar kartą.   Kai įjungimo / išjungimo mygtuko indikatorius mirksi, aparatas veikia įkaitinimo režimu ir pradėti virti negalima. Kai visi mygtukų indikatoriai šviečia nepertraukiamai, pradėti virti galima.   Baigus virti virš nuvarvėjimo padėklo gali atsirasti garų ir pasigirsti siurblio veikimo garsas. Tai normalu ir reiškia, kad aparatas mažina slėgį.   Jei virimo slėgis per didelis, aparatas kavos išleidimą sustabdys. Per tą laiką indikatorius mirksės.   Numatytasis espreso kiekis yra maždaug 40 ml, o dvigubo espreso – 80 ml.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:14 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 7eb2d67d5be241999aef6b2f0888e0d7 731960 true true true false 23 2733806 Danni Wang 2024-12-23T02:03:14 14 Topic 1 0 731960 711980 23   Amerikietiškos kavos virimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ruošiant amerikietišką kavą į porciją espreso iš vandens snapelio įpilama karšto vandens. Filtro laikiklį įdėkite į virimo galvutę, sulygiuokite rankeną su trikampio žyma ir įstatykite aukštyn į virimo  galvutę. Tada rankeną pasukite prieš laikrodžio rodyklę link centro, kad  užfiksuotumėte. Padėkite didelį puodelį po filtro laikiklio snapelio angomis ir amerikietiškos kavos vandens  snapeliu. Paspauskite amerikietiškos kavos piktogramą, kad pirmiausia pradėtumėte virti puodelį espreso. Kai espresas baigiamas virti, karštas vanduo bus pilamas į jį iš amerikietiškos kavos vandens snapelio, kad amerikietiška kava būtų baigta virti.   Karšto vandens snapelis gali įkaisti. Kad nenusidegintumėte, pirmiausia palaukite, kol atvės.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:15 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 fb45ad52556744cb9fbb9808aada6ded 731962 true true true false 23 2733808 Danni Wang 2024-12-23T02:03:15 14 Topic 1 0 731962 729284 23           Kai ekstrahavimas optimalus, kava turėtų tekėti tolygia srovele, puta turėtų būti gausi ir aksominė, o kavos skonis – subalansuotas. Slėgis turėtų būti optimaliame intervale.     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:54 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 1f7599ac01054ed78004d75a63ec0481 731963 true true true false 23 2520910 Danni Wang 2024-05-07T01:50:54 14 Topic 1 0 731963 712035 23   Numatytojo kiekio pritaikymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Įstatykite filtro laikiklį su sugrūsta malta kava į virimo galvutę. Paspauskite ir palaikykite gėrimo, kurį norite pritaikyti, mygtuką. Po trijų sekundžių aparatas persijungs į pritaikymo režimą ir pasigirs pyptelėjimas. Kai puodelyje bus norimas kiekis, mygtukus atleiskite. Nustatymas baigtas, kai aparatas vieną kartą supypsi. Užprogramavus gėrimo kiekį, aparatas šį naują kiekį išleis kiekvieną kartą, kai vėl pasirinksite gėrimą.   Paspauskite ir palaikykite amerikietiškos kavos mygtuką, kad ekstrahuotumėte norimą kavos kiekį. Atleiskite, kad nustatytumėte naują kavos kiekį. Šį veiksmą pakartokite, kad sureguliuotumėte vandens kiekį.   Minimalus espreso ir dvigubo espreso kiekis yra atitinkamai 20 ml ir 40 ml.   Maksimalus espreso ir dvigubo espreso kiekis yra atitinkamai 70 ml ir 120 ml.   Minimalus ir maksimalus amerikietiškos kavos kiekis yra atitinkamai 20 ml ir 70 ml. Minimalus ir maksimalus karšto vandens kiekis yra atitinkamai 50 ml ir 200 ml.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:54 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 3841ae5564644cfdb31abfb4c736ed31 731964 true true true false 23 2520911 Danni Wang 2024-05-07T01:50:54 14 Topic 1 0 731964 712037 23   Kavos temperatūros pritaikymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Galima reguliuoti kavos ekstrahavimo temperatūrą. Galite rinktis iš trijų parinkčių: šilta kava, vidutiniškai karšta kava, karšta kava. Esant didesnei kavos ekstrahavimo temperatūrai, kavos kartumas didės, o rūgštumas mažės. Esant mažesnei kavos ekstrahavimo temperatūrai, kavos kartumas mažės, o rūgštumas didės. Išjunkite aparatą. Paspauskite ir tris sekundes palaikykite įjungimo / išjungimo ir espreso mygtukus. Aparatas supypsės. Paspauskite vieną iš toliau nurodytų mygtukų, kad pasirinktumėte pageidaujamą kavos ekstrahavimo temperatūros lygį. Norėdami pasirinkti šiltos kavos parinktį, paspauskite espreso mygtuką. Norėdami pasirinkti vidutinio karštumo kavos parinktį, paspauskite dvigubo espreso mygtuką. Norėdami pasirinkti karštos kavos parinktį, paspauskite amerikietiškos kavos mygtuką. Pasirinkę tinkamą kavos temperatūrą, paspauskite įjungimo / išjungimo mygtuką, kad patvirtintumėte. Jei aparato patys neišjungsite, po 30 minučių jis išsijungs automatiškai.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:10 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 da67156c0dd54da2b07cf0bf499418d1 731965 true true true false 23 2733800 Danni Wang 2024-12-23T02:03:10 14 Topic 1 0 731965 717863 23   Vandens kietumo nustatymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Išjunkite aparatą. Vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite įjungimo / išjungimo ir amerikietiškos kavos mygtukus. Pradės mirksėti kalkių šalinimo ir įjungimo / išjungimo mygtuko lemputė. Numatytoji nuostata yra kietas vanduo, todėl švies amerikietiškos kavos mygtuko lemputė. Norėdami pasirinkti vidutinio kietumo vandens parinktį, paspauskite dvigubo espreso mygtuką. Norėdami pasirinkti minkšto vandens parinktį, paspauskite espreso mygtuką. Pasirinkę tinkamą vandens kietumo parinktį, paspauskite įjungimo / išjungimo mygtuką, kad patvirtintumėte.   Norėdami įvertinti vietos vandens tiekimo įmonės tiekiamo vandens kietumą, iš artimiausio tiekėjo arba „Philips“ interneto svetainėje galite įsigyti „Philips“ vandens kietumo tyrimo rinkinį HD5085/01.      „Philips“ tyrimo juostelė     Minkštas vanduo  4 žali taškai  <3 dH   Vidutiniškai kietas vanduo  1 raudonas taškas  >4 dH   Vidutiniškai kietas vanduo  2 raudoni taškai  >7 dH   Kietas vanduo  3 raudoni taškai  >14 dH   Kietas vanduo  4 raudoni taškai  >21 dH    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:55 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 101c55f2fbaa41f0bb702c8b7c5bdd9b 731966 true true true false 23 2520913 Danni Wang 2024-05-07T01:50:55 14 Topic 1 0 731966 712038 23   Gamyklinių gėrimo kiekio nuostatų atkūrimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espreso atkūrimas: įjunkite aparatą, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite įjungimo / išjungimo ir espreso mygtukus. Praėjus šiam laikui išgirsite tris pyptelėjimus ir tris kartus sumirksės įjungimo / išjungimo ir espreso mygtukai. Dvigubo espreso atkūrimas: įjunkite aparatą, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite įjungimo / išjungimo ir dvigubo espreso mygtukus. Praėjus šiam laikui išgirsite tris pyptelėjimus ir tris kartus sumirksės įjungimo / išjungimo ir dvigubo espreso mygtukai. Amerikietiškos kavos atkūrimas: įjunkite aparatą, vienu metu paspauskite ir tris sekundes palaikykite įjungimo / išjungimo ir amerikietiškos kavos mygtukus. Praėjus šiam laikui išgirsite tris pyptelėjimus ir tris kartus sumirksės įjungimo / išjungimo ir amerikietiškos kavos mygtukai. Po kiekvieno iš šių trijų atkūrimo veiksmų aparatas persijungs į budėjimo / parengties režimą.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:18 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 e2441bfd3e3747e68abe87f6def9c553 731967 true true true false 23 2733813 Danni Wang 2024-12-23T02:03:18 14 Topic 1 0 731967 712102 23   Pieno putų ruošimas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Kad putų kokybė būtų geriausia, visada naudokite pieną tiesiai iš šaldytuvo. Paruošimas Pieno ąsotį maždaug iki ketvirtadalio (100 ml, jei verdate kapučiną) arba maždaug iki trečdalio (150 ml, jei verdate espresą su pienu) pripildykite  pieno. Pasukite rankenėlę į garų padėtį ir pradėkite garų  įkaitinimo procesą. Pradeda blyksėti garų indikatorius.   Kad putų sudarymo rezultatas būtų optimalus, nekratykite pieno ąsočio ir nelaikykite pieno ąsočio  stačiai. Maždaug 10–20 sekundžių palaukite, kol garų indikatorius pradės nuolat šviesti. Aparatas pradeda leisti garus. Dar 5 sekundes palaukite, kad garai taptų stabilūs ir būtų pašalintas kondensatas. Tada išjunkite  garą. Pasukite garų vamzdelį su pieno ąsočio snapeliu į 3 arba 9 valandos padėtį pieno ąsočio atžvilgiu. Aeravimas Aeruojant įleidžiamo oro tūris lemia pieno putos tirštumą ir takumą. Ilgiau aeruojant putos sluoksnis storesnis ir standesnis. Trumpiau aeruojant putos sluoksnis plonesnis ir takesnis. Oro kiekį galite valdyti reguliuodami garų vamzdelio gylį pieno paviršiaus atžvilgiu ir aeravimo trukmę. Perkelkite pieno ąsotį aukštyn ir žemyn, kad pieno ąsočio snapelis panardintų garų vamzdelį maždaug 5 mm žemiau skysčio paviršiaus. Kad įjungtumėte garų funkciją, pasukite karšto vandens / garų rankenėlę į garų padėtį. Turėtumėte girdėti plyštančio popieriaus garsą primenantį šnypštimą – tai reiškia, kad aeruojama tinkamai. Nejudinkite garų vamzdelio ir sudarykite sūkurius.  Aeruokite 5–15 sekundžių. Emulsifikavimas Emulsifikavimas nulemia pieno putos vienodumą ir tankumą. Kad pieno puta būtų vienoda, patartina garų vamzdelį panardinti į pusę pieno gylio. Pieno ąsočio snapeliu liesdami garų vamzdelį lėtai kelkite pieno ąsotį išilgai garų vamzdelio, kol šis atsidurs maždaug 3 cm žemiau skysčio paviršiaus. Laikykite pieno ąsotį nejudindami, kad nuolat susidarytų sūkuriai. Tai darant sumaišomas anksčiau įleistas oras ir palaipsniui susidaro kreminės putos. Kai pieno ąsočio dugnas įkaista, o tai reiškia, kad pienas pasiekė idealią temperatūrą (apie 60–65 ℃), pasukite karšto vandens/garų rankenėlę į išjungimo padėtį, kad nustotumėte plakti pieno putas.   Veikimo metu garų vamzdelis labai įkaista. Prieš jį liesdami palaukite, kol atvės.   Higienos sumetimais ir siekdami išvengti pieno nuosėdų kaupimosi, kaskart panaudoję garų vamzdelį nuvalykite drėgna šluoste.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:56 Making hot water - Montecarlo 2488 ec6880ec6f0d4d64a64a07b75438966a 731968 true true true false 23 2520915 Danni Wang 2024-05-07T01:50:56 14 Topic 1 0 731968 712086 23   Karšto vandens ruošimas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Po garų vamzdeliu padėkite puodelį. Pasukite rankenėlę į karšto vandens padėtį, kad įjungtumėte karštą vandenį. Dabar šviečia garų / karšto vandens lemputė. Norėdami sustabdyti karšto vandens srovę, pasukite garų / karšto vandens rankenėlę į išjungimo padėtį.   Veikimo metu garų vamzdelis labai įkaista. Prieš jį liesdami palaukite, kol atvės.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:19 Descaling - Montecarlo - EU 2488 8cf9aac80e884fc4ac3f071c7c0d091c 731969 true true true false 23 2733814 Danni Wang 2024-12-23T02:03:19 14 Topic 1 0 731969 712087 23   Kalkių šalinimas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Jei šviečia kalkių šalinimo lemputė, atėjo laikas iš aparato pašalinti kalkes. Niekada nenaudokite kalkių šalinimo priemonių sieros rūgšties, druskos rūgšties, aminosulfonrūgšties arba acto rūgšties (acto) pagrindu, nes jos gali pažeisti kavos aparato vandens grandinę ir nepašalinti visų kalkių nuosėdų. Naudodami ne „Philips“ kalkių šalinimo priemonę prarasite garantiją. Garantija taip pat nustos galioti, jei iš aparato nepašalinsite kalkių. Kalkių šalinimo priemonė kartu su aparatu nepateikiama. „Philips“ kalkių šalinimo priemonės galite įsigyti iš vietos tiekėjo arba internetinės parduotuvės  ( http://www.philips.com/support). Kalkių šalinimo procedūrą sudaro vienas kalkių šalinimo ciklas (≈ 4 min.) ir vienas skalavimo ciklas (≈ 3 min.).   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:19 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 e3c63444277441b7a0f6f731b3daed5b 731970 true true true false 23 2733815 Danni Wang 2024-12-23T02:03:19 14 Topic 1 0 731970 729289 23   Kalkių šalinimo procedūra   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Įjunkite kavos aparatą. Išimkite nuvarvėjimo padėklą, išpilkite vandenį ir vėl įdėkite atgal. Išimkite vandens bakelį ir išpilkite vandenį. Į vandens bakelį supilkite „Philips“ kalkių šalinimo priemonę (CA6700), tada jį pripildykite iki kalkių šalinimo lygio (kalkių šalinimo piktogramos, išspausdintos ant vandens bakelio). Vandens bakelį įdėkite atgal ir po virimo galvute ir garų vamzdeliu padėkite didelį (≥1,2 l) dubenį skysčiui  surinkti. Vienu metu paspauskite ir tris sekundes (kol išgirsite pyptelėjimą) palaikykite espreso ir dvigubo espreso mygtukus, kad pradėtumėte kalkių šalinimo procedūrą. Palaukite, kol aparatas išpils kalkių šalinimo priemonę. Kai procedūra bus baigta, aparatas išsijungs automatiškai. Išimkite vandens bakelį ir išskalaukite šviežiu vandeniu, kad pašalintumėte kalkių šalinimo priemonės tirpalo likučius. Pripildykite vandens bakelį iki maksimalaus lygio, nurodyto ant vandens  bakelio. Didelį dubenį ištuštinkite ir vėl padėkite po virimo galvute ir garų vamzdeliu vandeniui surinkti. Paspauskite įjungimo / išjungimo mygtuką. Įsijungia espreso mygtuko lemputė. Paspauskite espreso mygtuką ir palaukite, kol aparatas išpils vandenį. Aparatui baigus pilti vandenį, kalkių šalinimo procedūra bus baigta. Aparatas bus automatiškai paruoštas kavai virti.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:56 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 42306727da2c445789701c8c7275b033 731971 true true true false 23 2520918 Danni Wang 2024-05-07T01:50:56 14 Topic 1 0 731971 712091 23   Automatinis miego režimas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Jei aparatas 30 minučių nenaudojamas, jis bus automatiškai perjungtas į miego režimą, o visi indikatoriai bus išjungti. Norėdami aparatą vėl naudoti, paspauskite įjungimo / išjungimo mygtuką, kad jį paleistumėte iš naujo.   Aparatą taip pat galite išjungti paspausdami įjungimo / išjungimo mygtuką, kai aparatas įjungtas.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:50:57 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 4b8c59a422d149d8b0ebbbf1fe1d9cc2 731972 true true true false 23 2520919 Danni Wang 2024-05-07T01:50:57 14 Topic 1 0 731972 712092 23   Valymas ir priežiūra   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kavos aparatą reguliariai valydami ir prižiūrėdami užtikrinsite optimalią jo būklę ir ilgai galėsite gaminti skanią kavą. Išsamios informacijos, kada ir kaip valyti visas nuimamas kavos aparato dalis, rasite toliau pateikiamoje lentelėje.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:03:20 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 302b5aafa27b431c8487630710e2bb4f 731973 true true true false 23 2733816 Danni Wang 2024-12-23T02:03:20 14 Topic 1 0 731973 712093 23              Dalis  Kada valyti  Kaip valyti   Filtro laikiklis, filtro krepšelis ir virimo galvutė  Kiekvieną kartą panaudojus.  Kruopščiai išskalaukite filtro laikiklio ir filtro krepšelio vidų ir  išorę.   Filtro krepšelis  Kai filtro krepšelio angos užsikimšusios.  Plonuoju valymo smaigo galu iš angų pašalinkite  nuosėdas.    Filtro laikiklis ir filtro krepšelis  Kas mėnesį  „Philips“ kavos aliejaus šalinimo tabletėmis valykite filtro laikiklį ir filtro  krepšelius.   Garų vamzdelis  Kiekvieną kartą panaudojus.  Garų vamzdelį nušluostykite drėgna šluoste ir  nuvalykite.   Garų vamzdelis  Kai užsikimšęs.  Storuoju valymo smaigo galu iš garų vamzdelio gale esančių angų  pašalinkite nuosėdas.   Garų vamzdelis  Kas mėnesį  „Philips“ pieno kontūro valikliu išvalykite garų  vamzdelį.   Kavos aparato paviršius  Kas savaitę.  Kiekvieną savaitę nuo kavos aparato priekio drėgna šluoste nuvalykite kavos dėmes ir likučius. Nenaudokite plieninės vatos, šveitimo kempinėlių ar kitų abrazyvinių medžiagų, nes gali nusilupti dažai.    Malūnėlis ir maltos kavos išleidimo anga  Kas dvi savaites.  Malūnėlį ir maltos kavos išleidimo angą valykite valymo  šepečiu.   Kavos pupelių piltuvas  Kas dvi savaites  Ištuštinkite kavos pupelių bunkerį, įpilkite nedidelį kiekį ploviklio be kvapiųjų medžiagų ir išskalaukite tekančiu vandentiekio vandeniu.   Nuvarvėjimo padėklas  Nuvarvėjimo padėklą ištuštinkite kasdien arba kai iškyla raudonas pilno nuvarvėjimo padėklo indikatorius. Nuvarvėjimo padėklą valykite kas savaitę.   Išimkite nuvarvėjimo padėklą, įpilkite šiek tiek ploviklio ir praskalaukite po čiaupu. Nuvarvėjimo padėklą taip pat galite plauti indaplovėje.   Vandens bakelis  Kas savaitę.  Vandens bakelį kas savaitę praskalaukite po čiaupu.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:57 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 3815e6f7082e4e7ba595a27a6eb7e0ad 731974 true true true false 23 2520921 Danni Wang 2024-05-07T01:50:57 14 Topic 1 0 731974 712094 23   Filtro laikiklio, filtro krepšelio ir virimo galvutės valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:20 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 04ca312d2cfe4e52a7fa1901c0a01ede 731975 true true true false 23 2733817 Danni Wang 2024-12-23T02:03:20 14 Topic 1 0 731975 712104 23   Filtro laikiklio ir filtro krepšelio valymas kaskart panaudojus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pašalinkite kavos tirščius iš filtro laikiklio. Vėl įdėkite filtro laikiklį į virimo galvutę. Paspauskite espreso mygtuką, kad karštu vandeniu kruopščiai išskalautumėte virimo galvutės, filtro laikiklio ir filtro krepšelio vidų ir išorę. Karštu vandeniu galima veiksmingai nuplauti likučius ir kavos riebalus. Nuimkite filtro laikiklį nuo virimo galvutės ir tekančiu vandentiekio vandeniu skalaudami filtro laikiklį ir filtro krepšelį iš kruopščiai išvalykite jų vidų ir išorę. Filtrų krepšelius ir filtro laikiklį prieš dėdami atgal išdžiovinkite.   Filtro laikiklio neplaukite indaplovėje, nes taip jį galite pažeisti.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:21 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 4de35be34462457ba5f61ac238d74c0a 731976 true true true false 23 2733818 Danni Wang 2024-12-23T02:03:21 14 Topic 1 0 731976 712105 23   Užsikimšusio filtro krepšelio valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jei filtro krepšelis užsikimšo, plonuoju valymo  smaigo galu iš angų  pašalinkite nuosėdas. Valymo smaigu taip pat galite pašalinti nuosėdas iš kavos išleidimo angos ir filtro laikiklio angų.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:58 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 1267d82a15994e928d5bd98362f85a09 731977 true true true false 23 2520924 Danni Wang 2024-05-07T01:50:58 14 Topic 1 0 731977 729290 23   Kasmėnesinis filtro laikiklio ir filtrų krepšelių valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Naudokite tik „Philips“ kavos aliejaus šalinimo tabletes (CA6704). Ištirpinkite „Philips“ kavos aliejaus šalinimo priemonės tabletę drungno vandens dubenyje. Filtrų krepšelius ir filtro laikiklį 20 minučių pamirkykite tirpale. Kruopščiai nuskalaukite filtrų krepšelius ir filtro laikiklį.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 ae6af9bd654f43e788819b55eb47328e 731978 true true true false 23 2520925 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 14 Topic 1 0 731978 712096 23   Garų vamzdelio valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 5de964751835475fa1f915bf604eac80 731979 true true true false 23 2520926 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 14 Topic 1 0 731979 712106 23   Garų vamzdelio valymas kaskart panaudojus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Garų vamzdelį kaskart panaudoję išvalykite, kad jis būtų švarus ir nesikauptų pieno likučiai. Garų vamzdelį kaskart panaudoję iškart nušluostykite drėgna šluoste. 5–10 sekundžių įjunkite garų funkciją, kad pašalintumėte pieno likučius. Garų vamzdelio neišvalius, gali suprastėti pieno skonis.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 5d4e1134d1fa4eb49fbc3713ebf65b40 731980 true true true false 23 2520927 Danni Wang 2024-05-07T01:50:59 14 Topic 1 0 731980 712107 23   Užsikimšusio garų vamzdelio valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jei kuri nors anga garų vamzdelio gale yra užsikimšusi, atlikite toliau nurodytus veiksmus, kad ją atkimštumėte. Išjunkite kavos aparatą. Storuoju valymo smaigo galu iš angos garų vamzdelio gale  pašalinkite nuosėdas.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:21 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 199ec4269fda4ee2964522be54577d25 731981 true true true false 23 2733819 Danni Wang 2024-12-23T02:03:21 14 Topic 1 0 731981 729296 23   Mėnesinis garų vamzdelio valymas „Philips“ pieno kontūro valikliu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Supilkite vieną „Philips“ pieno kontūro valiklio maišelį į pieno ąsotį. Įpilkite į pieno ąsotį 240 ml karšto vandens. Įkiškite garų vamzdelį į ąsotį. Mirkykite garų vamzdelį ąsotyje 20  minučių. Pasukite karšto vandens / garų rankenėlę iki garų piktogramos padėties ir leiskite garų funkcijai veikti 10 sekundžių. Norėdami sustabdyti garų funkciją, pasukite karšto vandens / garų rankenėlę į išjungimo padėtį. Mirkykite garų vamzdelį ąsotyje dar 30 sekundžių. Dar du kartus pakartokite veiksmus nuo 5 iki 7. Ištuštinkite ąsotį ir kruopščiai jį išskalaukite. Vėl padėkite tuščią ąsotį po garų vamzdeliu. Pasukite karšto vandens / garų rankenėlę atgal iki garų piktogramos padėties ir vėl leiskite garų funkcijai veikti 10 sekundžių, kad būtų išskalauti visi valymo tirpalo likučiai. Ištuštinkite ąsotį ir kruopščiai jį išskalaukite. Valykite garų vamzdelį švariu drėgnu audeklu.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 341c7b1cead24d7babda854aa096ec48 731982 true true true false 23 2520929 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 14 Topic 1 0 731982 712097 23   Malūnėlio ir maltos kavos išleidimo angos valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Malūnėlį ir maltos kavos išleidimo angą valykite kas dvi savaites, kad maltos kavos išleidimo anga neužsikimštų malta kava ir nepablogėtų malūnėlio veikimas. Prieš valydami įsitikinkite, kad kavos pupelių piltuvas yra tuščias. Įsitikinkite, kad aktyvinus malimo funkciją malūnėlis gali įprastai suktis ir iš maltos kavos išleidimo angos nebyra malta kava. Patikrinkite ir įsitikinkite, kad kavos pupelių piltuvas yra tuščias. Pasukite pupelių piltuvą prieš laikrodžio rodyklę, kad jį nuimtumėte nuo kavos  aparato. Nuimkite viršutinį malimo  diską, o įtaisytąjį malimo diską nuvalykite valymo  šepečiu. Malimo kamerą ir maltos kavos išleidimo lataką nuvalykite valymo  šepečiu. Vėl įdėkite vidinį malimo  diską ir kavos pupelių  piltuvą. Paleiskite malimo funkciją su pritvirtintu filtro laikikliu. Leiskite aparatui veikti be kavos pupelių, kad iš malimo kameros pašalintumėte miltelių likučius. Valymas baigtas.   Įtaisytojo malūnėlio neplaukite vandeniu.    Jei vis dar yra miltelių likučių, pakartokite 5 veiksmą.    Prieš pradėdami valyti įsitikinkite, kad kavos pupelių piltuvas tuščias, nes kavos pupelės gali pažeisti vidinę kavos pupelių piltuvo konstrukciją, kai jį išimsite.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 Warning icons - Montecarlo 2488 0322419a118f49ac96170e9172afed70 731983 true true true false 23 2520930 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 14 Topic 1 0 731983 712098 23   Įspėjimo piktogramos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 b8996eae00134db88bc6230b53813362 731984 true true true false 23 2520931 Danni Wang 2024-05-07T01:51:00 14 Topic 1 0 731984 729301 23              Įspėjimo piktograma  Sprendimas      Šviečia kalkių šalinimo / valymo indikatorius: iš kavos aparato pašalinkite  kalkes.      Mirksi įjungimo / išjungimo mygtuko indikatorius: aparatas įkaitinamas.      Garų / karšto vandens indikatorius mirksi baltai: kavos aparatas įkaitinamas, kad būtų galima naudoti karšto vandens / garų funkciją.      Garų / karšto vandens indikatorius mirksi raudonai: aparatas rodo, kad nėra vandens. Gali būti tokia priežastis: vandens bakelyje nėra vandens arba dėl per didelio slėgio sustabdytas siurblys.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:51:01 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 43d4a22239e84804b5d5ce5f63600a3a 731985 true true true false 23 2520932 Danni Wang 2024-05-07T01:51:01 14 Topic 1 0 731985 729302 23           Šiame skyriuje apibendrintos dažniausios problemos, su kuriomis galite susidurti naudodami kavos aparatą. Iškilus problemai, kurios nepavyksta išspręsti, kreipkitės į vietos klientų aptarnavimo centrą. Kontaktinė informacija nurodyta garantijos kortelėje.    Problema  Priežastis  Sprendimas   Kavos aparatas neįsijungia.  Kavos aparatas neprijungtas prie elektros lizdo.  Kavos aparatą prijunkite prie elektros lizdo.   Atrodo, kad kavos aparatas prateka.  Perpildytas nuvarvėjimo padėklas, todėl atrodo, tarsi atsirado nuotėkis.  Ištuštinkite nuvarvėjimo padėklą.     Vandens bakelis nėra tinkamoje padėtyje.  Vandens bakelį įdėkite ir iš naujo paspauskite žemyn į kavos  aparatą.     Vandens bakelis nevisiškai įstatytas, todėl į kavos aparatą įsiurbiama oro.  Įsitikinkite, kad vandens bakelis yra tinkamoje padėtyje: jį išimkite, vėl įstatykite ir tvirtai paspauskite  žemyn.     Kavos aparatas padėtas ant nelygaus paviršiaus.  Kavos aparatą padėkite ant lygaus paviršiaus, kad iš nuvarvėjimo padėklo neišsilietų skystis.   Kavos aparatą įjungus arba ruošiant kavą sklinda garai arba girdisi šnypštimas ar barškėjimas.  Tai normalu. Šį garsą skleidžia slėgio mažinimo vožtuvas įprasto veikimo metu.     Kavos aparatas skleidžia didelį triukšmą ir neverda kavos.  Vandens bakelyje nėra vandens.  Vandens bakelį pripildykite vandens.     Vandens bakelis nevisiškai įstatytas, todėl į kavos aparatą įsiurbiama oro. Nebuvo išimtas vandens bakelio apačioje esantis sandarinimo žiedas.  Įsitikinkite, kad vandens bakelis yra tinkamoje padėtyje: jį išimkite, vėl įstatykite ir tvirtai paspauskite  žemyn. Kavos aparate yra sandarinimo žiedas, apsaugantis vandens kontūrą. Prieš naudodami pirmą kartą, išimkite sandarinimo žiedą.   Kava per šalta.  Šaltas puodelis sumažina gėrimo temperatūrą.  Puodelį pašildykite praskalaudami karštu vandeniu.     Gėrimo temperatūra sumažėja įpylus pieno.  Kavos temperatūra sumažės neatsižvelgiant į tai, kokio pieno įpilsite: karšto ar šalto. Puodelį pašildykite praskalaudami karštu vandeniu.     Netinkamai nustatyta aparato temperatūra.  Patikrinkite aparato temperatūros nuostatą ir nustatykite aukščiausią  lygį.   Kava per silpna.  Malūnėlis nustatytas malti labai rupiai.  Nustatykite žemesnę malimo rupumo lygio  vertę. Turite išvirti 1–2 puodelius, kad pajustumėte skonio skirtumą.     Nepakankamas maltos kavos kiekis.  Kiekį padidinkite malimo kiekio rankenėle.   Pienas neputoja.  Naudojamas netinkamos rūšies pienas.  Putų kiekis ir kokybė skiriasi atsižvelgiant į pieno rūšį. Kad gautumėte daug putų, naudokite iš dalies nugriebtą ar nenugriebtą pieną arba pieną be laktozės.     Užsikimšęs garų vamzdelis.  Garų vamzdelį  nuvalykite.     Garų vamzdelis pieno ąsotyje panardintas per giliai.  Sureguliuokite garų vamzdelio panardinimo į pieną  gylį.   Kava neteka arba teka lėtai.  Nustatytas smulkus malūnėlio malimo lygis.  Nustatykite didesnę malimo rupumo lygio  vertę. Atkreipkite dėmesį, kad tai gali turėti įtakos kavos skoniui.     Filtro krepšelyje per daug maltos kavos.  Malimo kiekio rankenėle sumažinkite maltos kavos kiekį filtro krepšelyje.     Naudojamas netinkamas filtro krepšelis.  Naudokite šiam kavos aparatui tinkamą filtro krepšelį.     Užsikimšęs filtro krepšelis filtro laikiklyje.  Bandymui naudokite kitą filtro krepšelį. Jei filtro krepšelis veikia įprastai, tai reiškia, kad pradinis filtro krepšelis užsikimšęs ir jį reikia  išvalyti.     Užsikimšęs filtro laikiklio kavos snapelis.  Nuosėdas iš kavos išleidimo angos ir filtro laikiklio angų taip pat galite pašalinti plonuoju valymo smaigo  galu.   Kava teka palei filtro laikiklio kraštą.  Filtro laikiklis netinkamai pritvirtintas prie virimo galvutės.  Filtro laikiklį tinkamai pritvirtinkite prie virimo galvutės.     Nešvarus viršutinis filtro laikiklio kraštas.  Kai baigsite malti, nuo filtro laikiklio krašto pašalinkite visus kavos likučius.     Netinkamai įdėtas filtro krepšelis.  Tinkamai įdėkite filtro krepšelį. Įsitikinkite, kad jo kraštas neišlenda už filtro laikiklio krašto.     Ant virimo galvutės filtro laikiklio atramos yra kavos likučių.  Filtro laikiklį nuvalykite valymo šepečiu.     Filtro krepšelyje per daug maltos kavos.  Malimo kiekio rankenėle sumažinkite maltos kavos kiekį filtro krepšelyje.   Malant iš išleidimo angos išbyra vis mažiau maltos kavos.  Užsikimšusi maltos kavos išleidimo anga.  Išvalykite malūnėlį ir maltos kavos  išleidimo angą.   Malant aplinkui prisibarsto maltos kavos.  Nenaudojamas miltelių žiedas.  Prieš maldami įstatykite miltelių žiedą.     Sumalama per daug kavos.  Prieš malimą užbaigiant automatiškai, paspauskite ir atleiskite malūnėlio mygtuką, kad malimą sustabdytumėte ir sumažintumėte maltos kavos kiekį.    Filtro laikiklio negalima įstatyti įprastu būdu.  Filtro laikiklis netinkamai pritvirtintas virimo galvutėje.  Įstatykite  filtro laikiklį.     Filtro laikiklis nebuvo priveržtas jį sukant iš kairiosios kraštinės įstatymo padėties.  Įstatykite  filtro laikiklį.   Pasikeitė sumaltos kavos kiekis.  Naudojamas skirtingas malimo rupumo lygis.  Tai normalu. Dėl skirtingo malimo rupumo lygio gali pakisti sumaltos kavos kiekis.     Naudojamos kitos rūšies kavos pupelės.  Tai normalu. Maltos kavos kiekis, gaunamas malant skirtingo skrudinimo lygio arba skirtingų gamintojų kavos pupeles, gali skirtis, net jei nustatytas toks pat malimo rupumo lygis.     Naudojamos skirtingo šviežumo kavos pupelės.  Tai normalu. Malant skirtingą laiką laikytas kavos pupeles galima gauti skirtingą maltos kavos kiekį, net jei nustatytas toks pat malimo rupumo lygis.   Aparatas nustoja virti kavą ir garų / karšto vandens indikatorius mirksi raudonai.  Aparate baigėsi vanduo.  Pripildykite ir atgal įstatykite vandens bakelį.    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:03:25 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 5b098eadc6664dc6a8a6d10d7218d46a 731986 true true true false 23 2733825 Danni Wang 2024-12-23T02:03:25 14 Topic 1 0 731986 731395 23   Techninės specifikacijos   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Gamintojas pasilieka teisę gerinti produkto technines specifikacijas. Visi iš anksto nustatyti kiekiai yra apytiksliai.    Aprašymas  Vertė   Dydis (a x p x g)  410 x 320 x 335 mm   Svoris be pakuotės  8,0 kg   Svoris su pakuote  13,5 kg   Maitinimo laido ilgis  1 m   Maitinimo kištuko tipas  Y tipo   Vardinė galia  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Šildymas: 1340–1600 W, malimas: 150 W   Parengties būsenos vartojamoji galia  <0,5 W    35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:27 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 c3df32a21d274a18adc326d27b0dbdb7 731988 true true true false 39 2733073 Danni Wang 2024-12-20T01:54:27 14 Topic 1 0 731988 731398 39             Деякі аксесуари представлені лише в певних моделях.    A1  Бункер для зерен  A10  Лоток для крапель    A2  Подвійний бункер для зерен  A11  Решітка лотка для крапель    A3  Жорно  A13  Кришка резервуара для води   A4  Кільце для дозування  A14  Резервуар для води   A5  Портафільтр  A15   Темпер для трамбування кави   A6  Панель керування   A16  Регулятор подачі пару / гарячої води   A7  Кронштейн для отримання меленої кави (положення розмелювання)  A17  Вузол подачі гарячої води   A8  Заварювальна головка  A18  Трубка подачі пару   A9  Сепаратор для помелу      Аксесуари    A12  Стержень для чищення  A23  Щітка для чищення   A19  Двостінний кошик фільтра (одна або подвійна чашка)  A24  Щітка для чищення кавомолки   A20  Одностінний кошик фільтра (одна або подвійна чашка)  A25  Глек для молока з датчиком температури   A21  Підставка для еспресо  A26  Глек для молока   A22  Калібрований темпер        35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:21 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 c5b360cb01ff4a0da5e20d3963cd7fa2 731989 true true true false 39 2520937 Danni Wang 2024-05-07T01:51:21 14 Topic 1 0 731989 731399 39   Панель керування (рис. В)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Огляд усіх кнопок і значків див. на рис. В. Їх опис наведено нижче.    B1  Увімк./Вимк.  B6  Індикатор тиску   B2  Індикатор видалення накипу  B7  Еспресо   B3  Ступінь помелу  B8  Подвійне еспресо   B4  Одинарні/подвійні індикатори обсягу  B9  Американо   B5  Регулятор обсягу помелу  B10  Індикатор пару / гарячої води    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 Introduction - Montecarlo - EU 2488 a384fc1f5f5f468d84c720a4c94a829b 731990 true true true false 39 2733074 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 14 Topic 1 0 731990 731387 39           Вітаємо вас із купівлею кавомашини Philips Barista Brew Espresso! Щоб сповна користуватися всіма послугами підтримки, які ми пропонуємо, зареєструйте свій продукт на сайті  www.home.id.   Щоб допомогти вам розпочати роботу й отримати максимум від кавомашини, ми пропонуємо онлайн-підтримку за посиланням  http://www.philips.com/support.   Існує багато версій цієї напівавтоматичної еспресо-машини, які дещо відрізняються набором функцій і аксесуарів. Наприклад, глек для молока з датчиком температури входить до комплекту не всіх версій. Кожна версія має свій номер артикула, який можна знайти на інформаційній етикетці, що розташована на нижній панелі машини.   Цю кавомашину було перевірено шляхом приготування кави. Потім її було ретельно очищено, проте в ній могли залишитися сліди кави. Однак ми гарантуємо, що ви придбали абсолютно нову кавомашину.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:22 Before first use - Montecarlo 2488 03e99ef1682c42fb9f3c2c630c6ce60c 731991 true true true false 39 2520939 Danni Wang 2024-05-07T01:51:22 14 Topic 1 0 731991 711912 39   Перед першим використанням   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 4c962a297d3743c0915036c66552a98b 731992 true true true false 39 2733075 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 14 Topic 1 0 731992 729281 39   1. Установлення бункера для зерен і наповнення резервуара для води   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Переконайтеся, що дві стрілки на кавомолці знаходяться на одному  рівні. Перевірте й переконайтеся, що дві позначки «I» на платформі бункера для зерен перебувають на одному  рівні. Натисніть бункер для зерен донизу, переконайтеся, що символ блокування на бункері для зерен перебуває на одному рівні із символом трикутника  вгорі машини, і поверніть бункер для зерен  за годинниковою стрілкою. Поверніть бункер для зерен, щоб вибрати потрібний  рівень помелу.   Кавомолка й бункер для зерен – це надточні компоненти, тому не слід часто знімати їх після встановлення. Щоб вийняти кришку резервуара для води, відкрийте резервуар, тримайте його за верхню ручку й підніміть  вертикально. Зніміть жовту ущільнювальну стрічку з нижньої частини резервуара  для води. Наповніть резервуар для води до максимальної позначки, зазначеній на  ньому. Тримайте резервуар для води за верхню ручку й установіть його вертикально в машину. Закрийте кришку  резервуара для води.   Жовту ущільнювальну стрічку, яку Ви вилучили, не потрібно повторно встановлювати. Ви можете її викинути.   Щоб готувати якісну каву, радимо часто змінювати воду в резервуарі.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 fcca133b02d440d59e65392ea2ccdd9c 731993 true true true false 39 2733076 Danni Wang 2024-12-20T01:54:28 14 Topic 1 0 731993 729282 39   2. Перше ввімкнення машини   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Переконайтеся, що регулятор подачі пари встановлено в положення  Вимк. Натисніть  кнопку Увімк./Вимк., щоб увімкнути машину. Засвітяться кнопки Увімк./Вимк. й Espresso. Поставте чашу під трубку подачі гарячої води/пару й заварювальну  головку. Натисніть  кнопку Espresso, щоб запустити подачу води. Гаряча вода почне витікати із заварювальної головки, вузла подачі гарячої води й трубки подачі пару. Коли подача води завершиться, кнопка Увімк./Вимк. почне блимати, а машина – нагріватися.   Під час першого використання після ввімкнення машини обов’язково промийте її, натиснувши кнопку Espresso. Молоти кавові зерна або готувати каву можна тільки після промивання машини.   Під час промивання трубка подачі пари може сильно нагрітися. Щоб запобігти опікам, не торкайтеся трубки, поки вона не охолоне.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:22 Making coffee - Montecarlo 2488 4b56aa4fb6cc4b5480865a936dd812b2 731994 true true true false 39 2520942 Danni Wang 2024-05-07T01:51:22 14 Topic 1 0 731994 711916 39   Приготування кави   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:23 Setting the grinder - Montecarlo 2488 d350424410d4447699b9ece45db4c00c 731995 true true true false 39 2520943 Danni Wang 2024-05-07T01:51:23 14 Topic 1 0 731995 711961 39   Налаштування кавомолки   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Рівень помелу кави значно впливає на динаміку її приготування, зокрема на тиск і інтенсивність потоку, а також особливо формує смак еспресо. Ця машина має 15 рівнів помелу (1–15). Чим нижчий ступінь помелу, тим дрібніший помел кавових зерен, і міцніша кава. Якщо Ви використовуватимете різні зерна з різним ступенем обсмаження, Вам, можливо, потрібно бути коригувати налаштування, що впливатиме на кількість змеленої кави. Для приготування еспресо або американо радимо рівні помелу 1–4. Якщо приготування кави (наприклад, лунго) потребує більше часу,  найкраще підійдуть рівні 5–10.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 78930e9e45344773b1c7aaf1fe3b31fb 731996 true true true false 39 2733078 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 14 Topic 1 0 731996 731389 39   Вибір одностінного або двостінного кошика фільтра   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Двостінний кошик фільтра (одна або подвійна чашка). За допомогою двостінного  кошика фільтра з комплекту поставки можна приготувати еспресо з пінкою навіть із першої спроби, а також досягти оптимального діапазону тиску. Одностінний кошик фільтра (одна або подвійна чашка). Одностінні  кошики фільтра з комплекту подібні до тих, що використовуються в професійних кавомашинах, і потребують більше навичок і досвіду. За умови правильного налаштування такі фільтри дають змогу приготувати потрібну каву з покращеною екстракцією, смаком і консистенцією.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 976b620d62b14ddf8722e342fd7be762 731997 true true true false 39 2733080 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 14 Topic 1 0 731997 731391 39   Мелення зерен   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Виберіть кошик фільтра для однієї чашки або подвійної чашки. Замінюючи кошик фільтра Ви можете легко зачепити вже встановлений кошик краєм іншого кошика  фільтра. Закріпіть кільце для дозування на  портафільтрі. Вирівняйте портафільтр із кронштейном кавомолки й натисніть його  горизонтально. Використовуйте регулятор обсягу помелу, щоб молоти більше або менше зерен. Щоб запустити автоматичний помел, натисніть кнопку Grinder і тримайте її протягом трьох секунд, щоб вибрати одинарний або подвійний обсяг. Потім іще раз натисніть кнопку Grinder, щоб запустити процес помелу. Використовуючи кошик фільтра для однієї чашки, виберіть одинарний обсяг (1x), а для подвійної чашки – подвійний обсяг (2x). Щоб зупинити процес помелу, натисніть кнопку Grinder знову. Щоб помолоти зерна вручну, однією рукою тримайте портафільтр, а іншою притискайте його в кошик, доки не буде змелено потрібний обсяг.   Щоб приготувати одну чашку, радимо брати 12–14 грамів зерен, а щоб приготувати дві – 18–20 грам. Щоб отримати потрібний обсяг кави, можна використовувати електронні ваги. Позначка Max на кошику фільтра може слугувати орієнтиром.   Перш ніж засипати зерна й вмикати машину, переконайтеся, що бункер для зерен надійно встановлено й заблоковано.   Засипайте в бункер для зерен лише смажені кавові зерна. Заборонено засипати в бункер для зерен сирі кавові зерна, кавовий порошок, розчинну каву тощо, адже це може пошкодити кавомашину.   Під час помелу звертайте увагу на максимальний рівень меленої кави й намагайтеся на засмічувати вихідний  отвір.   Якщо використовується автоматичний помел, з різних зерен може молотися дещо різна кількість меленої кави. Вам, можливо, потрібно буде відрегулювати налаштування помелу залежно від фактичного тиску приготування для кожного типу кавових  зерен.   Якщо Ви помітите, що радіус розбризкування меленої кави значно збільшився, очистьте  жолоб.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 Tamping - Montecarlo - EU 2488 f99db8f69e634e34a69a05f4c1205e46 731998 true true true false 39 2733081 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 14 Topic 1 0 731998 731392 39   Трамбування   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Зніміть портафільтр із кронштейна кавомолки. Зніміть кільце для дозування з  портафільтра. Покладіть портафільтр (нижньою м’якою стороною) на робочу поверхню, щоб легко виконати  трамбування. Обережно постукайте по портафільтру кілька разів, щоб мелена кава рівномірно розподілилася в  кошику фільтра. Утрамбовуйте мелену каву відкаліброваним темпером. Слідкуйте, щоб рівень кавової гущі після трамбування не був вищим за максимальну позначку. Оптимальний рівень кавового порошку після трамбування – якраз під максимальною позначкою.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 fa9c34abf2a24801885d45bf87c461d9 731999 true true true false 39 2733082 Danni Wang 2024-12-20T01:54:30 14 Topic 1 0 731999 729283 39   Приготування еспресо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вставте портафільтр у заварювальну головку. Вирівняйте портафільтр із позначкою трикутника на зварювальній голівці й установіть його догори у зварювальну  головку. Далі крутіть портафільтр проти годинникової стрілки до центру, щоб його  заблокувати. Натисніть кнопку Espresso або Double Espresso, щоб розпочати процес  приготування кави. Щоб зупинити подачу кави, перш ніж машина завершить приготування, знову натисніть кнопку Espresso або Double Espresso.   Коли індикатор кнопки Увімк./Вимк. блимає, це означає, що працює режим попереднього нагрівання й приготувати каву не можна. Коли індикатори всіх кнопок горять, можна почати готувати каву.   Коли цей процес завершиться, над лотком для крапель може утворитися пара й насос може видавати звуки. Це нормальне явище, яке означає, що машина зменшує тиск.   Якщо тиск під час приготування кави зависокий, машина зупинить подачу напою. У цей час індикатор далі блиматиме.   За умовчанням обсяг еспресо становить приблизно 40 мл, а подвійного еспресо – 80 мл.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 027cd82670ff4655878b633b00ff3609 732000 true true true false 39 2733083 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 14 Topic 1 0 732000 711980 39   Приготування американо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Американо готується шляхом додавання гарячої води з вузла подачі води в порцію еспресо. Вставте портафільтр у  зварювальну головку, вирівняйте ручку з позначкою трикутника й направте її вгору. Далі крутіть ручку проти годинникової стрілки до центру, щоб заблокувати  портафільтр. Поставте велику чашку під виливами портафільтра й  вузлом подачі води для американо. Натисніть кнопку Americano, щоб спочатку приготувати чашку еспресо. Після приготування до еспресо буде додано гарячу воду з вузла подачі води для американо.   Вузол подачі гарячої води може нагріватися. Щоб запобігти отриманню опіків, дайте їй охолонути.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 bf8af44aa88a4cc1a9b871a1a029ecc8 732001 true true true false 39 2733084 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 14 Topic 1 0 732001 712084 39   Оптимізований спосіб приготування кави   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Тиск відіграє важливу роль під час приготування еспресо. Манометр показує тиск і дає змогу контролювати оптимальну екстракцію під час приготування еспресо.  Радимо повторно налаштувати параметри ступеня помелу залежно від статусу манометра щоразу, коли Ви використовуєте різні типи кавових зерен.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 f586d421157f4bd296290c06c66234bd 732002 true true true false 39 2733085 Danni Wang 2024-12-20T01:54:31 14 Topic 1 0 732002 729284 39           Для оптимальної екстракції потрібно досягти стабільного потоку, насиченої оксамитової пінки й збалансованого смаку кави. Тиск має бути в межах оптимального діапазону.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:25 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 ad7c01e6f6cc4d9e8ab46b1ad8dd87d7 732003 true true true false 39 2520951 Danni Wang 2024-05-07T01:51:25 14 Topic 1 0 732003 712035 39   Налаштування значень за умовчанням   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вставте портафільтр з утрамбованою змеленою кавою в заварювальну головку. Натисніть і втримуйте кнопку напою, який хочете налаштувати. Через три секунди машина перейде в режим налаштування й пролунає звуковий сигнал. Коли в чашці буде потрібний обсяг кави, відпустіть кнопки. Налаштування завершено. Ви почуєте один звуковий сигнал. Після програмування обсягу напою машина зливатиме цей новий обсяг щоразу, коли ви знову вибиратимете цей конкретний напій.   Натисніть і втримуйте кнопку Americano, щоб вижати потрібний обсяг кави. Відпустіть кнопку, щоб задати новий обсяг кави. Налаштуйте потрібний обсяг води в такий же спосіб.   Мінімальний обсяг еспресо становить 20 мл, а подвійного еспресо – 40 мл.   Максимальний обсяг еспресо становить 70 мл, а подвійного еспресо – 120 мл.   Мінімальний обсяг американо становить 20 мл, а максимальний – 70 мл. Мінімальний обсяг гарячої води становить 50 мл, а максимальний – 200 мл.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:25 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 38386f3524964fa7adb855c619a808f6 732004 true true true false 39 2520952 Danni Wang 2024-05-07T01:51:25 14 Topic 1 0 732004 712037 39   Налаштування температури кави   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   У машині можна налаштувати температуру екстракції кави. Є три опції: тепла, середньо гаряча й гаряча кава. Чим вища температура екстракції кави, тим більше відчуватиметься гіркота й менше відчуватиметься її кислота. Чим нижча температура екстракції кави, тим менше відчуватиметься гіркота й більше відчуватиметься її кислота. Вимкніть машину. Натисніть і втримуйте кнопки Увімк./Вимк. й Espresso протягом 3 секунд. Пролунає звуковий сигнал. Натисніть одну з кнопок нижче, щоб налаштувати бажану температуру вижимки кави. Щоб приготувати теплу каву, натисніть кнопку Espresso. Щоб приготувати середньо теплу каву, натисніть кнопку Double Espresso. Щоб приготувати гарячу каву, натисніть кнопку Americano. Після того як Ви вибрали потрібну температуру кави, підвердьте вибір, натиснувши кнопку Увімк./Вимк. Якщо не вимкнути машину, через 30 хвилин вона вимикається автоматично.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 84fa490633cd4c0dad40aa150a45759d 732005 true true true false 39 2733077 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 14 Topic 1 0 732005 717863 39   Налаштування жорсткості води   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вимкніть машину. Натисніть і втримуйте кнопки Увімк./Вимк. й Americano одночасно протягом 3 секунд. Індикатор видалення накипу й кнопка Увімк./Вимк. блиматимуть. За умовчанням вибрано жорстку воду, тому світитиметься індикатор кнопки Americano. Щоб вибрати середню якість води, натисніть кнопку Double Espresso. Щоб вибрати м’яку якість води, натисніть кнопку Espresso. Вибравши потрібний рівень жорсткості води, підтвердьте вибір натиснувши кнопку Увімк./Вимк.   Щоб оцінити якість води від місцевого постачальника, можна отримати набір тестування рівня жорсткості води від Philips (Philips Water Hardness Testing Kit HD5085/01) від постачальника поблизу або замовити його на вебсайті Philips.      Тестова стрічка Philips     М’яка вода  4 зелені точки  <3 dH   Вода середньої жорсткості  1 червона точка  >4 dH   Вода середньої жорсткості  2 червоні точки  >7 dH   Жорстка вода  3 червоні точки  >14 dH   Жорстка вода  4 червоні точки  >21 dH    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:26 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 0456cfd988ba4b2db9302064f22e1c4d 732006 true true true false 39 2520954 Danni Wang 2024-05-07T01:51:26 14 Topic 1 0 732006 712038 39   Скидання значень до заводських   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Щоб скинути значення для еспресо: увімкніть машину, одночасно натисніть і втримуйте протягом трьох секунд кнопки Увімк./Вимк. й Espresso. Після цього пролунають три звукові сигнали, а індикатори кнопок Увімк./Вимк. й Espresso тричі блимнуть. Щоб скинути значення для подвійного еспресо: увімкніть машину, одночасно натисніть і втримуйте протягом трьох секунд кнопки Увімк./Вимк. й Double Espresso. Після цього пролунають три звукові сигнали, а індикатори кнопок Увімк./Вимк. й Double Espresso тричі блимнуть. Щоб скинути значення для американо: увімкніть машину, одночасно натисніть і втримуйте протягом трьох секунд кнопки Увімк./Вимк. й Americano. Після цього пролунають три звукові сигнали, а індикатори кнопок Увімк./Вимк. й Americano тричі блимнуть. Після виконання кожного із цих трьох скидань машина переходитиме в режим очікування.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 bbe066ab35c04930b52766cec396d03a 732007 true true true false 39 2733090 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 14 Topic 1 0 732007 712102 39   Приготування спіненого молока   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Щоб досягти найкращого спінювання, завжди використовуйте молоко з холодильника. Приготування Наповніть глек молоком приблизно на чверть (100 мл) для приготування капучино й приблизно на третину (150 мл) для приготування лате  макіато. Поверніть регулятор у положення пари, щоб розпочати  попереднє нагрівання парою. Індикатор подачі пари почине блимати.   Для оптимального спінювання не допускайте струсів глека для молока та не тримайте його  вертикально. Зачекайте приблизно 10–20 секунд, поки індикатор подачі пари не почне світитися безперервно. Машина почине випускати пару. Зачекайте ще 5 секунд, поки струмінь пари не стане стабільним і поки не вийде конденсат. Потім вимкніть подачу  пари. Поверніть як шарнір трубку подачі пари з вузлом для глека для молока і розташуйте її в положенні на 3 години або 9 годин у напрямку глека для молока. Аерація Обсяг повітря, що вводиться під час аерації, визначає густоту і текучість молочної пінки. За більшої аерації виходить товщий шар пінки з меншою текучістю. За меншої аерації пінка буде рідшою, але з кращою текучістю. Об’єм повітря можна регулювати, змінюючи глибину занурення трубки подачі пари відносно поверхні молока й час аерації. Рухайте глек для молока вгору й униз, щоб вузол для глека для молока занурював трубку подачі пари приблизно на 5 мм нижче поверхні рідини. Поверніть регулятор подачі гарячої води / пари в положення пари, щоб почати подачу пари. Має бути чутно «шипіння», схоже на розривання паперу. Це свідчитиме про належну аерацію. Тримайте трубку подачі пари нерухомо і створюйте вири.  Продовжуйте аерацію 5–15 секунд. Емульгування Від емульгування залежить, наскільки однорідною і густою буде молочна пінка. Бажано занурити трубку подачі пари до половини рівня молока, щоб забезпечити рівномірне утворення молочної піни. Утримуючи вузол для глека для молока в контакті з трубкою подачі пари, повільно переміщуйте глек для молока вгору вздовж трубки подачі пари, доки трубка подачі пари не опиниться приблизно на 3 см нижче поверхні рідини. Тримайте глек для молока нерухомо, щоб безперервно створювалися вири. Це забезпечить змішування з раніше введеним повітрям, і поступово утвориться густа піна. Коли дно глека для молока стане гарячим, що вкаже на те, що молоко досягло ідеальної температури (близько 60–65 °C), поверніть регулятор гарячої води / пари в положення вимкнення, щоб припинити спінювання молока.   Під час роботи трубка подачі пару стає дуже гарячою. Перш ніж торкатися трубки, дайте їй охолонути.   З гігієнічних причин і для запобігання накопиченню залишків молока очищуйте трубку подачі пару вологою ганчіркою, щоразу коли її використовуєте.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:27 Making hot water - Montecarlo 2488 94979a38f34d4fab9ee9ea31ef7e00b4 732008 true true true false 39 2520956 Danni Wang 2024-05-07T01:51:27 14 Topic 1 0 732008 712086 39   Підігрів води   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Поставте чашку під трубку подачі пару. Поверніть регулятор у положення гарячої води, щоб увімкнути гарячу воду. Індикатор пару / гарячої води загориться. Щоб зупинити потік гарячої води, поверніть регулятор подачі пару / гарячої води в положення вимкнення.   Під час роботи трубка подачі пару стає дуже гарячою. Перш ніж торкатися трубки, дайте їй охолонути.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 Descaling - Montecarlo - EU 2488 76697f04603940d49d724250b62daae7 732009 true true true false 39 2733091 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 14 Topic 1 0 732009 712087 39   Видалення накипу   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Коли загориться індикатор видалення накипу, видаліть накип, що утворився в кавомашині. Ніколи не використовуйте засоби для видалення накипу на основі сірчаної, хлороводневої, аміносульфонової або оцтової кислоти (оцту). Вони можуть пошкодити водяний контур кавомашини й не повністю видаляти накип. Використання стороннього засобу для видалення накипу (не від Philips) призведе до скасування гарантії. Несвоєчасне видалення накипу також призведе до скасування гарантії на машину. Засіб для видалення накипу не включено в пакет постачання машини. Ви можете купити такий засіб від Philips у місцевого постачальника або в онлайн-магазині  ( http://www.philips.com/support). Процедура видалення накипу включає один цикл видалення накипу (≈ 4 хв) і один цикл промивання (≈ 3 хв).   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 38d22dde837d42289ce89a0ab1ea535a 732010 true true true false 39 2733092 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 14 Topic 1 0 732010 729289 39   Процедура видалення накипу   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Увімкніть кавомашину. Зніміть лоток для крапель, злийте з нього воду й поставте на місце. Зніміть резервуар для води й злийте з нього воду. Налийте розчин для видалення накипу Philips (CA6700) у резервуар для води до рівня з відповідною позначкою – значка видалення накипу, який надруковано на резервуарі для води. Установіть на місце резервуар для води й поставте велику миску (≥1,2 л) під заварювальну головку й трубку подачі пару для збору  рідини. Запустіть процес видалення накипу одночасним натисканням і втриманням протягом трьох секунд кнопок Espresso і Double Espresso. Пролунає звуковий сигнал. Машина почне подавати засіб для видалення накипу. Коли цей процес буде завершено, машина автоматично вимкнеться. Зніміть резервуар для води й видаліть залишки розчину для видалення накипу, промивши його свіжою водою. Наповніть резервуар для води до максимальної позначки, зазначеній на  ньому. Злийте засіб із миски й знову поставте її під заварювальну головку й трубку подачі пари, щоб злити воду. Натисніть кнопку Увімк./Вимк. Засвітиться індикатор кнопки Espresso. Натисніть кнопку Espresso. Машина почне подачу води. Коли машина перестане подавати воду, процедуру видалення накипу буде завершено. Після цього машина автоматично готова для приготування кави.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:28 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 e5b6365f9c7b45799c39b3b8367d4a15 732011 true true true false 39 2520959 Danni Wang 2024-05-07T01:51:28 14 Topic 1 0 732011 712091 39   Автоматичний режим сну   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Якщо машину не використовувати впродовж 30 хвилин, вона автоматично перейде в режим сну й усі індикатори буде вимкнено. Щоб знову використовувати машину, натисніть кнопку Увімк./Вимк., щоб повторно запустити її.   Увімкнену машину можна вимкнути натисканням кнопки Увімк./Вимк.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:28 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 7199a8771f20492e89d18d605b84d227 732012 true true true false 39 2520960 Danni Wang 2024-05-07T01:51:28 14 Topic 1 0 732012 712092 39   Очищення та догляд   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Завдяки регулярному чищенню й обслуговуванню стан машини буде незмінно хорошим, а кава смакуватиме відмінно впродовж довгого часу. У таблиці нижче наведено докладну інформацію про те, як і коли очищати знімні деталі машини.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 6fd06be440774951aebb80b5af38043a 732013 true true true false 39 2733093 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 14 Topic 1 0 732013 712093 39              Деталь  Періодичність очищення  Спосіб очищення   Портафільтр, кошик фільтра й заварювальна головка  Після кожного використання.  Ретельно промийте зовнішню й внутрішню частини портафільтра й кошика  фільтра.   Кошик фільтра  Коли отвори в кошику фільтра засмічено.  Тонким кінчиком палички для чищення очистьте отвори  від залишків.    Портафільтр і кошик фільтра  Щомісяця  Використовуйте таблетки Philips для видалення кавової олії, щоб очистити портафільтр і кошики  фільтра.   Трубка подачі пару  Після кожного використання.  Протріть трубку подачі пару вологою ганчіркою і  засобом для очищення.   Трубка подачі пару  При засміченні.  Товщим кінчиком палички для чищення очистьте від залишків отвори на кінці трубки  подачі пари.   Трубка подачі пару  Щомісяця  Використовуйте засіб Philips для очищення контуру молока, щоб очистити трубку  подачі пари.   Поверхня кавомашини  Щотижня.  Очищайте плями від кави і її залишки на передній панелі кавомашини вологою ганчіркою. Заборонено використовувати абразивні матеріали, як-от сталеві губки, оскільки це може призвести до відшарування фарби.    Кавомолка та вихідний отвір для змеленої кави  Щодва тижні.  Вихідний отвір кавомолки й подачі меленої кави очищайте щіткою для  чищення.   Бункер для зерен  Щодватижні  Спорожніть бункер для кавових зерен, додайте невелику кількість мийного засобу без ароматизаторів і промийте його водою з-під крана.   Лоток для крапель  Спорожнюйте лоток для крапель щодня або коли червоний індикатор його заповнення підніметься. Лоток для крапель слід щодня очищати.   Зніміть лоток для крапель і промийте його під краном або в посудомийній машині, додавши невелику кількість мийного засобу.   Резервуар для води  Щотижня.  Споліскуйте резервуар для води проточною водою.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:29 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 7c0abebab322468a8ef506cdee9bc861 732014 true true true false 39 2520962 Danni Wang 2024-05-07T01:51:29 14 Topic 1 0 732014 712094 39   Очищення портафільтра, кошика фільтра й заварювальної головки   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 626bcff9b55146c5b9ae5b4340038b1f 732015 true true true false 39 2733094 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 14 Topic 1 0 732015 712104 39   Очищення портафільтра й кошика фільтра після кожного використання   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Видаліть кавову гущу з портафільтра. Знову вставте портафільтр у заварювальну головку. Натисніть кнопку Espresso, щоб ретельно промити гарячою водою внутрішню й зовнішню частини заварювальної головки, портафільтра й кошика фільтра. Промийте гарячою водою, щоб видалити залишки й кавовий жир. Зніміть портафільтр із заварювальної головки й промийте портафільтр і кошик фільтра водою з-під крана, щоб ретельно очистити їх внутрішню й зовнішню поверхні. Висушіть кошики фільтра й портафільтр, перш ніж знову їх ставити в машину.   Заборонено мити портафільтр у посудомийній машині – це може його пошкодити.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 fe326163b73f47f0894645ceab84d311 732016 true true true false 39 2733095 Danni Wang 2024-12-20T01:54:34 14 Topic 1 0 732016 712105 39   Очищення кошика фільтра за умови засмічення   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Якщо кошик фільтра забився, тонким кінчиком  палички для чищення очистьте отвори  від залишків. Можна також скористатися паличкою для чищення, щоб видалити залишки кави з отвору подачі кави й отворів портафільтра.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:29 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 4ae574df1444411bb75dbf4c892180da 732017 true true true false 39 2520965 Danni Wang 2024-05-07T01:51:29 14 Topic 1 0 732017 729290 39   Очищення портафільтра й кошиків фільтра щомісяця   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Використовуйте лише таблетки для видалення кавової олії Philips (CA6704). Розчиніть таблетку Philips для видалення кавової олії в мисці з теплою водою. Замочіть кошики фільтрів і портафільтр у розчині на 20 хвилин. Ретельно промийте їх.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 8ae598c35e664ea3bbf1bba914c46a48 732018 true true true false 39 2520966 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 14 Topic 1 0 732018 712096 39   Очищення трубки подачі пару   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 98bff0e27362482f909be753eb73d283 732019 true true true false 39 2520967 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 14 Topic 1 0 732019 712106 39   Очищення трубки подачі пару після кожного використання   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Щоб зберігати трубку подачі пару чистою і без накопичених залишків молока, очищайте її щоразу після використання. Протирайте трубку подачі пари вологою ганчіркою одразу після використання. Щоб видалити залишки молока, запустіть функцію пару на 5–10 секунд. Якщо не очищати трубку подачі пари, це може вплинути на смак молока.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 f39cb7d7f637437586b0eef2e842ec4e 732020 true true true false 39 2520968 Danni Wang 2024-05-07T01:51:30 14 Topic 1 0 732020 712107 39   Очищення трубки подачі пару при засміченні   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Якщо принаймні один отвір у кінці трубки подачі пари засмітився: Вимкніть кавомашину. Тонким кінчиком палички для чищення очистьте отвір у кінці трубки  подачі пари від залишків.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 33bd704f332d49219ea148d2478c18da 732021 true true true false 39 2733096 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 14 Topic 1 0 732021 729296 39   Щомісячне очищення трубки подачі пари засобом Philips для очищення контуру молока   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Додайте одне саше засобу для очищення контуру молока від Philips у глек для молока. Налийте в глек для молока 240 мл гарячої води. Помістіть трубку подачі пари в глек. Залиште трубку подачі гарячої води / пари в глеку на 20  хвилин. Поверніть регулятор подачі гарячої води/пари в положення зі значком пари та ввімкніть подачу пари на 10 секунд. Поверніть регулятор подачі гарячої води/пари в положення "Вимк.", щоб припинити подачу пари. Залиште трубку подачі пари в глеку ще на 30 секунд. Повторіть кроки 5–7 ще двічі. Спорожніть глек і ретельно промийте його. Поставте порожній глек назад під трубку подачі пари. Поверніть регулятор подачі гарячої води/пари в положення зі значком пари та повторно ввімкніть подачу пари на 10 секунд, щоб змити залишки розчину для очищення. Спорожніть глек і ретельно промийте його. Очистьте трубку подачі пари чистою вологою тканиною.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:31 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 1c06dfdebfe3422aa1cc0cc60e02e665 732022 true true true false 39 2520970 Danni Wang 2024-05-07T01:51:31 14 Topic 1 0 732022 712097 39   Очищення кавомолки та вихідного отвору для змеленої кави   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Очищайте вихідний отвір кавомолки й подачі меленої кави щодва тижні, щоб кава не забивала вихід і не впливала на помел. Бункер для зерен має бути порожнім перед початком очищення. Переконайтеся, що кавомолка нормально обертається, а мелена кава не висипається з відповідного отвору, коли ввімкнено функцію помелу. Переконайтеся, що бункер для зерен пустий. Поверніть бункер для зерен проти годинникової стрілки, щоб витягнути його з  кавомашини. Зніміть верхнє  коліщатко помелу й очистьте вбудоване коліщатко помелу очищувальною  щіткою. Очистьте камеру помелу й жолоб для меленої кави щіткою  для кавомолки. Поставте назад внутрішнє  колесо помелу й бункер  для зерен. Запустіть функцію помелу, вставивши в машину портафільтр. Запустіть машину без кавових зерен, щоб очистити камеру помелу від залишків меленої кави. Очищення завершено.   Не мийте вбудовану кавомолку водою.    Якщо залишки меленої кави досі є, виконайте ще раз крок 5.    Перш ніж запускати очищення, переконайтеся, що бункер для зерен пустий, оскільки кавові зерна можуть пошкодити внутрішню частину бункера, коли Ви його виймаєте.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:31 Warning icons - Montecarlo 2488 aaa540fa5a2547ce9c04878c90ded699 732023 true true true false 39 2520971 Danni Wang 2024-05-07T01:51:31 14 Topic 1 0 732023 712098 39   Попереджувальні значки   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:51:32 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 860e27f8ac7e499e8aaad3f84273b4bd 732024 true true true false 39 2520972 Danni Wang 2024-05-07T01:51:32 14 Topic 1 0 732024 729301 39              Попереджувальний значок  Рішення      Світиться індикатор видалення накипу / очищення: видаліть накип із  кавомашини.      Блимає індикатор кнопки Увімк./Вимк.: триває нагрів машини.      Індикатор подачі пари / гарячої води блимає білим: машина нагрівається для запуску функції подачі гарячої води / пари.      Індикатор подачі пари / гарячої води блимає червоним: у машині бракує води. Можливі причини: 1) замало води в резервуарі; або 2) зупинка насосу через надвисокий тиск.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:51:32 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 b3d5de62aa394489b3e366b3d6e7808d 732025 true true true false 39 2520973 Danni Wang 2024-05-07T01:51:32 14 Topic 1 0 732025 729302 39           У цьому розділі розглядаються основні проблеми, які можуть виникнути під час використання кавомашини. Якщо Ви не можете усунути якусь проблему, зв’яжіться з місцевим центром підтримки клієнтів. Контактну інформацію наведено в гарантійному талоні.    Проблема  Причина  Рішення   Кавомашина не запускається.  Кавомашину не підключено до розетки.  Підключіть кавомашина до мережі.   Кавоварка протікає.  Лоток для крапель переповнений.  Спорожніть лоток для крапель.     Резервуар для води перебуває в неправильному положенні.  Іще раз вставте резервуар для води й притисніть його донизу в  машині.     Резервуар для води не вставлено повністю, через що кавомашина втягує повітря.  Переконайтеся, що резервуар для води встановлено правильно. Для цього витягніть його й ще раз міцно  встановіть натиском донизу.     Машина стоїть не на рівній поверхні.  Поставте машину на рівну поверхню, щоб вода з лотка для води не переливалася.   Після запуску кавомашини або під час приготування кави виходить пара або чути шипіння чи деренчання.  Це нормально. Клапан скидання тиску видає цей звук під час звичайної роботи.     Кавомашина видає багато звуків і не може приготувати каву.  У резервуарі немає води.  Наповніть резервуар водою.     Резервуар для води не вставлено повністю, через що кавомашина втягує повітря. Ущільнювальне кільце внизу резервуара для води не знято.  Переконайтеся, що резервуар для води встановлено правильно. Для цього витягніть його й ще раз міцно  встановіть натиском донизу. Кавоварка обладнана ущільнювальним кільцем для захисту водяного контуру. Зніміть ущільнювальне кільце перед першим використанням.   Кава надто холодна.  Температура напою знижується, якщо налити його в холодну чашку.  Перш ніж готувати каву, ополосніть чашки гарячою водою для попереднього нагріву.     Температура напою знизиться, якщо Ви додасте молоко.  Яке б молоко не додавали – гаряче чи холодне – воно знижуватиме температуру кави. Перш ніж готувати каву, ополосніть чашки гарячою водою для попереднього нагріву.     Температуру машини налаштовано неналежним чином.  Перевірте налаштування температури машини й установіть її на найвищий  рівень.   Кава надто слабка.  Для кавомолки вибрано найгрубіший помел.  Виберіть менше значення  для рівня помелу. Різницю в смаку можна відчути після приготування 1–2 чашок.     Замало меленої кави.  Використовуйте регулятор обсягу помелу, щоб збільшити кількість.   Молоко не спінюється.  Молоко не підходить для спінювання.  Кількість і якість пінки залежить від типу молока. Щоб добре утворювалася пінка, використовуйте напівзнежирене, незбиране або безлактозне молоко.     Трубка подачі пару забилася.  Очистьте трубку  подачі пару.     Трубка подачі пару надто глибоко занурена в кухоль для молока.  Відрегулюйте глибину занурення трубки подачі пару в  молоко.   Кава не витікає або витікає повільно.  Для кавомолки вибрано найменший рівень помелу.  Виберіть більше значення  для рівня помелу. Зверніть увагу: це може вплинути на смак кави.     Забагато меленої кави в кошику фільтра.  Зменште обсяг меленої кави в кошику фільтра за допомогою регулятора обсягу помелу.     Непідходящий кошик фільтра.  Використовуйте кошик фільтра, сумісний із машиною.     Кошик фільтра в портафільтрі засмічено.  Для тестування візьміть інший кошик фільтра. Якщо інший кошик фільтра працює нормально, це означає, що оригінальний кошик засмічено й його слід  очистити.     Вузол подачі кави в портафільтрі засмічено.  Cкористайтеся тонким кінчиком палички для чищення, щоб видалити залишки кави з отвору подачі кави й отворів  портафільтра.   Кава ллється з краю портафільтра.  Портафільтр неправильно закріплено на заварювальній голівці.  Належно закріпіть портафільтр на заварювальній голівці.     Верхній край портафільтра брудний.  Після помелу видаліть залишки кави з краю портафільтра.     Кошик фільтра неправильно встановлено.  Установіть кошик фільтра правильно. Переконайтеся, що край не виступає за край ручки блоку заварювання.     На кронштейні портафільтра заварювальної головки є залишки кави.  Очистьте портафільтр щіткою для чищення.     Забагато меленої кави в кошику фільтра.  Зменште обсяг меленої кави в кошику фільтра за допомогою регулятора обсягу помелу.   Дедалі менше кави виходить під час помелу.  Вихідний отвір кавомолки забитий.  Очистьте вихідний отвір кавомолки й подачі меленої  кави.   Мелена кава розбризкується під час помелу.  Не використовується кільце для дозування.  Перед помелом установіть кільце для дозування.     Забагато помелу.  Перш ніж помел зерен завершиться автоматично, натисніть і відпустіть кнопку Grinder, щоб зменшити обсяг меленої кави.    Портафільтр не вдається нормально встановити.  Портафільтр неправильно закріплено на заварювальній голівці.  Установіть  портафільтр.     Портафільтр не затягується при обертанні з крайнього лівого положення.  Установіть  портафільтр.   Обсяг меленої кави змінюється.  Використовується інший рівень помелу.  Це нормально. Рівні помелу можуть впливати на обсяг меленої кави.     Використовується інший тип зерен.  Це нормально. Зерна різного ступеня обсмаження або різних марок дають різний обсяг меленої кави навіть за однакового рівня грубості.     Використовуються зерна різної свіжості.  Це нормально. Зерна, що зберігалися різний час, дають різний обсяг меленої кави навіть за однакового рівня грубості.   Машина перестає готувати каву й індикатор подачі пару / гарячої води блимає червоним.  У машині немає води.  Наповніть резервуар для води й установіть назад у машину.    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:54:37 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 befa9ea7a9fe4a5a8b7ab7bdb726af5e 732026 true true true false 39 2733102 Danni Wang 2024-12-20T01:54:37 14 Topic 1 0 732026 731395 39   Технічні характеристики   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Виробник залишає за собою право вдосконалювати технічні характеристики виробу. Усі наведені цифри є приблизними.    Характеристика  Значення   Розміри (Ш x В x Г)  410 x 320 x 335 мм   Вага без пакування  8,0 кг   Вага з пакуванням  13,5 кг   Довжина шнура живлення  1 м   Тип штекера  Тип Y   Номінальна потужність  220–240 В, 50–60 Гц, 1490–1750 Вт Нагрівання: 1340–1600 Вт, мелення: 150 Вт   Енергоспоживання в режимі очікування  <0,5 Вт    35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 f363ecbdaadd4ee38915f5cd44dd209a 732028 true true true false 18 2733011 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 14 Topic 1 0 732028 731398 18             Egyes tartozékok csak bizonyos típusokon vannak.    A1  Szemeskávé-tartály  A10  Cseppfelfogó tálca    A2  Dupla szemeskávé-tartály  A11  Cseppfelfogó tálca rácsa    A3  Őrlőkő  A13  Víztartály fedele   A4  Porgyűrű  A14  Víztartály   A5  Portafilter  A15   Tamper tartó   A6  Vezérlőpult   A16  Gőz/Forró víz kapcsoló   A7  Őrleményt fogadó tartó (őrlési pozíció)  A17  Forró víz kifolyócsöve   A8  Főzőfej  A18  Gőzelvezető cső   A9  Finompor-elválasztó      Tartozékok    A12  Tisztítótű  A23  Tisztítókefe   A19  Duplafalú szűrőkosár (szimpla vagy dupla csésze)  A24  Darálótisztító-kefe   A20  Egyfalú szűrőkosár (szimpla vagy dupla csésze)  A25  Tejeskanna hőmérsékletjelző csíkkal   A21  Presszókávés állvány  A26  Tejeskanna   A22  Kalibrált tömörítő        35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:51 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 66ebe114ba78400da35a4f3ca02c50e5 732029 true true true false 18 2520978 Danni Wang 2024-05-07T01:51:51 14 Topic 1 0 732029 731399 18   Kezelőpanel („B” ábra)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   A „B” ábra segítségével tekintse át az összes gombot és ikont. Az alábbiakban találja a leírást.    B1  Be-/kikapcsológomb  B6  Nyomásmérő   B2  Vízkőmentesítési jelzőfény  B7  Espresso   B3  Daráló  B8  Dupla espresso   B4  Szimpla-/duplaadag jelzőfények  B9  Americano   B5  Őrlési mennyiség gomb  B10  Forró víz/gőz jelzőfény    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 Introduction - Montecarlo - EU 2488 c1c0d8c204ac46ba996a9f85424a8e1f 732030 true true true false 18 2733012 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 14 Topic 1 0 732030 731387 18           Köszönjük, hogy megvásárolta a Philips Barista Brew Espresso kávéfőzőt! Az általunk kínált teljes körű támogatásért regisztrálja gépét a  www.home.id oldalon.   A használat könnyű megkezdéséhez, és hogy a legtöbbet hozhassa ki kávéfőzőjéből, további támogatásért látogasson el a  http://www.philips.com/support weboldalra.   Ennek a félautomata eszpresszógépnek többféle változata van, kissé eltérő funkciókkal és tartozékokkal. Például a hőmérsékletjelző csíkkal ellátott tejeskanna nem található meg mindegyik változatban. Mindegyik változat egyedi típusszámmal rendelkezik, amely a készülék hátulsó oldalán lévő címkén van feltüntetve.   Ezt a készüléket kávéval próbálták ki. Gondosan ki van tisztítva, de lehetséges, hogy maradtak benne kávémaradékok. Garantáljuk azonban, hogy a készülék teljesen új.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:51 Before first use - Montecarlo 2488 31b627acc7644cf59ae37a5febb12e80 732031 true true true false 18 2520980 Danni Wang 2024-05-07T01:51:51 14 Topic 1 0 732031 711912 18   Teendők az első használat előtt   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 bc53912fc6214ecd97cec655358ae9e7 732032 true true true false 18 2733013 Danni Wang 2024-12-20T01:53:28 14 Topic 1 0 732032 729281 18   1. A szemeskávé-tartály behelyezése és a víztartály feltöltése   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Győződjön meg arról, hogy a kávédarálón lévő két nyíl  egymáshoz van igazítva. Győződjön meg arról, hogy a szemeskávé-tartály talapzatán lévő „I” jelölések egymáshoz vannak  igazítva. Nyomja lefelé a szemeskávé-tartályt, ügyelve arra, hogy a szemeskávé-tartályon lévő „zár” szimbólum egy vonalban legyen a készülék  tetején lévő „háromszög” szimbólummal, és forgassa el a szemeskávé-tartályt az  óramutató járásával megegyező irányba. Forgassa el a szemeskávé-tartályt a megfelelő őrlési fokozat  kiválasztásához.   A daráló és a szemeskávé-tartály precíziós alkatrész, ezért a beszerelés után ne távolítsa el őket gyakran. Nyissa ki a víztartály fedelét, fogja meg a víztartály felső fogantyúját, és emelje fel azt függőlegesen a tartály  eltávolításához. Távolítsa el a sárga tömítőcsíkot a víztartály  aljáról. Töltse fel a víztartályt a víztartályon feltüntetett maximális  szintig. Fogja meg a felső fogantyút, és helyezze vissza a víztartályt függőlegesen a készülékre. Csukja le a víztartály  fedelét.   Az eltávolított sárga tömítőcsíkot nem kell visszahelyeznie, azt eldobhatja.   A legjobb kávéminőség érdekében javasoljuk, hogy gyakran cserélje a víztartályban lévő vizet.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 096fb3800180408eb593fe9f68543ec6 732033 true true true false 18 2733014 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 14 Topic 1 0 732033 729282 18   2. A készülék első bekapcsolása   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . A gőzvezérlő kapcsoló legyen kikapcsolt  állásban. Kapcsolja be a készüléket  a be-/kikapcsológombbal. A be-/kikapcsológomb és az Espresso gomb világítani kezd. Tegyen egy tálat a forróvíz-/gőzelvezető cső és a főzőfej  alá. Nyomja meg az Espresso  gombot az öblítéshez. Forró víz kezd el kiáramlani a főzőfejből, a forróvíz kifolyócsövéből és a gőzelvezető csőből. Miután a vízadagolás leáll, a be-/kikapcsológomb villogni kezd, és a készülék felmelegszik.   Az első használatkor a bekapcsolás után feltétlenül nyomja meg az Espresso gombot a készülék átöblítéséhez. A szemes kávét csak a készülék átöblítése után lehet megőrölni vagy megfőzni.   Az öblítés során a gőzelvezető cső átforrósodhat. Az égési sérülések elkerülése érdekében ne érintse meg a csövet, amíg le nem hűlt.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:52 Making coffee - Montecarlo 2488 b672e71d6d7943e39f7f6a553bd6ad69 732034 true true true false 18 2520983 Danni Wang 2024-05-07T01:51:52 14 Topic 1 0 732034 711916 18   Kávéfőzés   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:53 Setting the grinder - Montecarlo 2488 846dc95883de4383b033181f14b3c61e 732035 true true true false 18 2520984 Danni Wang 2024-05-07T01:51:53 14 Topic 1 0 732035 711961 18   A kávédaráló beállítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Az őrölt kávé őrlési finomsága (fokozata) jelentősen befolyásolja a főzés dinamikáját, például a nyomást és a folyási sebességet, és végső soron az espresso ízét. A készülék 15 őrlési fokozatot (1-15) kínál. Minél alacsonyabb az őrlés beállítása, annál finomabbra őrli a készülék a kávészemeket, és annál erősebb lesz a kávé. A különböző fokozaton pörkölt kávészemek esetében szükség lehet kiigazításokra, ami befolyásolja az előállított őrölt kávé mennyiségét. Az espresso/americano készítéséhez az 1-4. fokozatú őrlés ajánlott. A hosszabb kávék receptjeinek (pl. Lungo) elkészítéséhez az 5 és 10 közötti őrlési fokozatok a  legmegfelelőbbek.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 dbbdbd08d52f42a7b65987c23c0bcef5 732036 true true true false 18 2733016 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 14 Topic 1 0 732036 731389 18   Választás az egyfalú és a kettős falú szűrőkosár között   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Duplafalú szűrőkosár (szimpla vagy dupla csésze): A mellékelt duplafalú  szűrőkosarak lehetővé teszik a crema réteggel ellátott espresso elkészítését még a készülék első használatakor is, és támogatják az optimális nyomástartomány elérését. Egyfalú szűrőkosár (szimpla vagy dupla csésze): A mellékelt szimplafalú  szűrőkosarak a professzionális kávéfőző gépekben használt kosarakhoz hasonlóak, így nagyobb kézügyességet és tapasztalatot igényelnek. Lehetővé teszik a kávé nagyobb mértékű testreszabását, és – a megfelelő beállítások megtalálásával – jobb minőségű főzetet, jobb ízt és konzisztenciát eredményeznek.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:30 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 e13cfa95582447b0bd56c249de4ad2e2 732037 true true true false 18 2733018 Danni Wang 2024-12-20T01:53:30 14 Topic 1 0 732037 731391 18   A kávé őrlése   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Válassza ki a szimpla vagy a dupla csészéhez való szűrőkosarat: A szűrőkosár cseréjekor a beszerelt szűrőkosarat a másik szűrőkosár peremével könnyedén  lefeszítheti. Helyezze fel a porgyűrűt a  portafilterre. Igazítsa a portafiltert a tartójához, és tolja el  vízszintes irányban. Használja az Őrlési mennyiség gombot több vagy kevesebb szemeskávé őrléséhez Automatikus őrlés használata esetén nyomja meg hosszan a Kávédaráló gombot három másodpercig az 1x-es vagy 2x-es adag kiválasztásához. Ezután nyomja meg ismét a Kávédaráló gombot az őrlés megkezdéséhez. Szimpla csészéhez való szűrőkosár használata esetén válassza az „1x” adagot; dupla csészéhez való szűrőkosár használata esetén válassza a „2x” adagot. Az őrlési folyamat félúton történő leállításához egyszerűen nyomja meg újra a Kávédaráló gombot. Kézi őrlés esetén fogja meg a portafiltert az egyik kezével, és nyomja be és tartsa bent a portafiltert a tartóban, amíg le nem őrli a kívánt mennyiségű kávét.   Egy csészéhez 12-14 gramm szemeskávét, dupla csészéhez pedig 18-20 grammot ajánlott használni. A kávé mennyiségének pontos ellenőrzéséhez használhat elektronikus mérleget. Használhatja a szűrőkosáron lévő „Max” jelzést hozzávetőleges mérceként.   A szemeskávé hozzáadása és a készülék használata előtt győződjön meg arról, hogy a szemeskávé-tartály megfelelően van-e behelyezve és rögzítve.   A szemeskávé-tartályba csak pörkölt kávészemek kerülhetnek. Ne tegyen nyers szemeskávét, kávéport, instant kávét vagy más anyagot a szemeskávé-tartályba, mert az károsíthatja a kávéfőzőt.   Az őrlés során ügyeljen az őrölt kávé maximális szintjére, és ügyeljen arra, hogy ne tömődjön el az őrölt kávé  kiömlőnyílása.  Az automatikus őrlés során a készülék a különböző kávébabokból kissé eltérő mennyiségű őrölt kávét készít. Lehet, hogy módosítani kell az őrlési beállításokon az egyes babfajták tényleges főzési nyomásának  megfelelően.   Ha az őrölt kávé láthatólag egyre jobban kifröccsen, tisztítsa meg az  őrlőnyílást.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:30 Tamping - Montecarlo - EU 2488 028a3ac583664635820ee6a29fca8af4 732038 true true true false 18 2733019 Danni Wang 2024-12-20T01:53:30 14 Topic 1 0 732038 731392 18   Tömörítés   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vegye ki a portafiltert a tartójából. Távolítsa el porgyűrűt a  portafilterből. Helyezze a portafiltert a párnázott aljával a munkalapra, hogy könnyedén tömöríthesse a  kávét. Óvatosan kopogtassa meg többször a szűrőt, hogy az őrölt kávé egyenletesen oszoljon el a  szűrőkosárban. Nyomkodja erősen az őrölt kávét a kalibrált tömörítővel. Ügyeljen arra, hogy a tömörítés után az őrölt kávé ne lépje túl a szűrőkosáron lévő felső szintet jelző vonalat. Ideális esetben az őrölt kávé magassága közvetlenül a felső szintet jelző vonal alatt van.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 544f6325b38e48978d2918aafa12abbe 732039 true true true false 18 2733020 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 14 Topic 1 0 732039 729283 18   Espresso készítése   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Helyezze be a portafiltert a főzőfejbe. Igazítsa a portafiltert a főzőfejen lévő „háromszög” jelzéshez, és helyezze alulról felfelé a főzőfej  belsejébe. Ezután forgassa a portafiltert az óramutató járásával ellentétes irányban középre, ezzel rögzítve  azt. Nyomja meg az Espresso vagy a Dupla espresso gombot a főzés  megkezdéséhez. Az adagolás befejezés előtti leállításához nyomja meg újra a gombot.   Amikor a be-/kikapcsológomb jelzője villog, a készülék előmelegítési üzemmódban van, és a főzés nem indítható el. Amikor mindegyik gomb jelzőfénye folyamatosan világít, a főzés megkezdhető.   A főzés befejezése után a cseppfelfogó tálca felett esetleg gőz és szivattyúzaj tapasztalható. Ez normális, és azt jelzi, hogy a készülék a nyomáscsökkentési fázisban van.   Ha a főzési nyomás túl magas, a készülék leállítja a kávé adagolását. Ekkor a kijelző folyamatosan villog.   Az espresso térfogata alapértelmezés szerint körülbelül 40 ml, a dupla espressoé pedig körülbelül 80 ml.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 e2b5c5f3b7514832bb9ab90aba9c90f3 732040 true true true false 18 2733021 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 14 Topic 1 0 732040 711980 18   Americano készítése   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Az americano úgy készül, hogy a forró víz kifolyócsövéből forró vizet öntünk egy adag espressóra. Helyezze a portafiltert a főzőfejbe, igazítsa a fogantyút a „háromszög” jelzéshez, és helyezze alulról felfelé a főzőfej  belsejébe. Ezután forgassa a fogantyút az óramutató járásával ellentétes irányban középre, ezzel rögzítve  azt. Helyezzen egy nagy csészét a portafilter és az Americano kifolyónyílásai  alá. Nyomja meg az Americano gombot, ekkor a gép először egy csésze Espresso főz le. Miután az Espresso elkészült, az Americano kifolyónyílásából forró víz folyik a kávéra, elkészítve ezzel az Americanót.   A forró víz kifolyócsöve felforrósodhat. Az égési sérülések kockázatának elkerülése érdekében várja meg, amíg lehűl a cső.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 995b7f21c56142da9c0909d71eb3e83b 732041 true true true false 18 2733022 Danni Wang 2024-12-20T01:53:31 14 Topic 1 0 732041 712084 18   Optimalizált főzés   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   A nyomás fontos tényező az espresso elkészítésénél. A nyomásmérő jelzi a nyomást, és segít nyomon követni az espresso optimális elkészítését.  Javasoljuk, hogy minden alkalommal, amikor eltérő típusú szemeskávét használ, állítsa be újra az őrlési paramétereket a nyomásmérő állapota alapján.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 2ac9f4c35fee4ea7837958460ad32e9d 732042 true true true false 18 2733023 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 14 Topic 1 0 732042 729284 18           Optimális főzet esetén egyenletes áramlást, gazdag és bársonyos crema-t és kiegyensúlyozott ízű kávét kell kapnia. A nyomásnak az optimális tartományban kell lennie.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:55 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 d1e50b6340e14a65b54edb1abebaf9e1 732043 true true true false 18 2520992 Danni Wang 2024-05-07T01:51:55 14 Topic 1 0 732043 712035 18   Az alapértelmezett mennyiségek testre szabása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Helyezze be a tömörített őrölt kávéval megtöltött portafiltert a főzőfejbe. Nyomja meg és tartsa lenyomva annak az italnak a gombját, amelyet szeretne testre szabni. Három másodperc múlva a készülék testreszabási üzemmódba lép, és hangjelzést ad ki. Amikor a csészében a kívánt mennyiségű kávé van, engedje fel a gombokat. A beállítás akkor fejeződik be, amikor a készülék hangjelzést ad. Miután beprogramozta az italmennyiséget, a készülék ezt a mennyiséget adagolja minden alkalommal, amikor ismét ezt az italt választja.   Nyomja meg és tartsa lenyomva az Americano gombot a kívánt kávémennyiség lefőzéséhez. Engedje fel a gombot az új kávémennyiség beállításához. Ismételje meg a műveletet a vízmennyiség beállításához.   Az espresso és a dupla espresso minimális térfogata 20 ml, illetve 40 ml.   Az espresso és a dupla espresso maximális térfogata 70 ml, illetve 120 ml.   Az americano esetében a kávé minimális és maximális térfogata 20 ml, illetve 70 ml. A forró víz minimális és maximális térfogata 50 ml, illetve 200 ml.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:56 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 4e512390d475427385a7f91aa2161a19 732044 true true true false 18 2520993 Danni Wang 2024-05-07T01:51:56 14 Topic 1 0 732044 712037 18   A kávé hőmérsékletének testreszabása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lehetőség van a kávé főzési hőmérsékletének beállítására. Három beállítás közül lehet választani: meleg kávé, közepesen forró kávé, forró kávé.  Magasabb főzési hőmérsékleten a kávé keserűbb ízű lesz, és csökken a savassága.  Alacsonyabb főzési hőmérsékleten a kávé kevésbé keserű, a savassága viszont nagyobb. Kapcsolja ki a készüléket. Tartsa lenyomva három másodpercig a be-/kikapcsológombot és az Espresso gombot. A készülék hangjelzést bocsát ki. Az alábbi gombok egyikét megnyomva állítsa be a kávé főzési hőmérsékletét az Ön által preferált szintre. Ha meleg kávéra szeretné állítani a készüléket, nyomja meg az Espresso gombot. Ha közepesen forró kávéra szeretné állítani a készüléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot. Ha forró kávéra szeretné állítani a készüléket, nyomja meg az Americano gombot. Miután kiválasztotta a megfelelő kávéhőmérsékletet, nyomja meg a be-/kikapcsológombot a megerősítéshez.  Ha Ön nem kapcsolja ki a kávéfőzőt, az 30 perc után automatikusan kikapcsol.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 a3ebf190752d46ea9853a7d8f3ca9345 732045 true true true false 18 2733015 Danni Wang 2024-12-20T01:53:29 14 Topic 1 0 732045 717863 18   A vízkeménység beállítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kapcsolja ki a készüléket. Tartsa lenyomva három másodpercig egyszerre a be-/kikapcsológombot és az Americano gombot. A vízkőmentesítés és a be-/kikapcsológomb jelzőfénye villogni kezd. Az alapértelmezett érték a kemény víz, így az Americano gomb jelzőfénye világítani fog. Ha közepes vízminőségre szeretné állítani a készüléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot. Ha lágy vízminőségre szeretné állítani a készüléket, nyomja meg a Dupla espresso gombot. Miután kiválasztotta a megfelelő vízkeménységet, nyomja meg a be-/kikapcsológombot a megerősítéshez.   A helyi vízszolgáltató által biztosított víz keménységének megméréséhez egy helyi szolgáltatótól vagy a Philips weboldalán keresztül szerezheti be a Philips vízkeménység-vizsgáló készletet (HD5085/01).      Philips tesztcsík     Lágy víz  4 zöld pont  <3 dH   Közepesen kemény víz  1 piros pont  >4 dH   Közepesen kemény víz  2 piros pont  >7 dH   Kemény víz  3 piros pont  >14 dH   Kemény víz  4 piros pont  >21 dH    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:56 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 d488fb56226d4a23a85a29f76bb9ac29 732046 true true true false 18 2520995 Danni Wang 2024-05-07T01:51:56 14 Topic 1 0 732046 712038 18   Mennyiségek visszaállítása a gyári alapértelmezettre   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Az espresso visszaállítása: Kapcsolja be a készüléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre három másodpercig a be-/kikapcsológombot és az Espresso gombot. Ezután három hangjelzést fog hallani, és a be-/kikapcsológomb és az Espresso gomb háromszor fog felvillanni. A dupla espresso visszaállítása: Kapcsolja be a készüléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre három másodpercig a be-/kikapcsológombot és a Dupla espresso gombot. Ezután három hangjelzést fog hallani, és a be-/kikapcsológomb és a Dupla espresso gomb háromszor fog felvillanni. Az americano visszaállítása: Kapcsolja be a készüléket, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre három másodpercig a be-/kikapcsológombot és az Americano gombot. Ezután három hangjelzést fog hallani, és a be-/kikapcsológomb és az Americano gomb háromszor fog felvillanni. Mindhárom alaphelyzetbe állítás után a készülék készenléti üzemmódba kerül.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 77d11bcbbdb54bd38196045cde1fa814 732047 true true true false 18 2733028 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 14 Topic 1 0 732047 712102 18   Habosított tej készítése   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     A hab lehető legjobb minősége érdekében mindig közvetlenül a hűtőből vegye elő a tejet. Előkészítés Töltsön egy tejeskannába tejet körülbelül egynegyedig (100 ml) cappuccinóhoz és körülbelül egyharmadig (150 ml) latte  macchiatóhoz. Forgassa el a gombot a gőz helyzetbe a gőz előmelegítés  elindításához. A gőzjelző villogni kezd.   Az optimális habosítás érdekében ne rázza a tejeskannát, és ne tartsa  függőlegesen. Várjon 10–20 másodpercet, amíg a gőzjelző folyamatosan világítani nem kezd. A gép gőzt szabadít fel. Várjon további 5 másodpercet, amíg a gőz stabil nem lesz és a párakicsapódás el nem lesz távolítva. Ezután kapcsolja ki a  gőzt. A tejeskanna kifolyócsövét támaszként használva forgassa el a gőzelvezető csövet a tejeskanna „3 órának” vagy „9 órának” megfelelő helyzetébe. Levegőztetés A levegőztetés során bevezetett levegő mennyisége határozza meg a habosított tej vastagságát és folyékonyságát. A több levegőztetés vastagabb, kevésbé folyékony habréteget eredményez. A kevesebb levegőztetés vékonyabb, folyékonyabb habot eredményez. A levegő térfogatát úgy szabályozhatja, hogy beállítja, milyen mélyen merüljön a gőzelvezető cső a tejbe, valamint beállíthatja a levegőztetés idejét is. Mozgassa a tejeskannát fel/le, hogy a tejeskanna kifolyó nyílásával a gőzpálcát körülbelül 5 mm mélyen a tejbe merítse. A gőzfunkció elindításához forgassa a forróvíz-/gőzvezérlő kapcsolót „gőz” állásba. A papír szakadásához hasonló „szisszenő” hangot kell hallania, ami azt jelzi, hogy a levegőztetés megfelelő. Tartsa mozdulatlanul a gőzelvezető csövet, hogy elősegítse az örvények kialakulását.  Folytassa a levegőztetést 5–15 másodpercig Emulgeálás Az emulgeálás határozza meg, hogy milyen egyenletes és sűrű lesz a habosított tej. Javasoljuk, hogy a gőzelvezető csövet a tej fele mélységéig merítse be, hogy egyenletes habosítást kapjon. Miközben a tejeskanna kifolyónyílása érintkezik a gőzpálcával, lassan mozgassa felfelé a tejeskannát a gőzelvezető cső mentén, amíg a cső körülbelül 3 cm mélyen nem merül be a tejbe. Tartsa mozdulatlanul a tejeskannát, hogy elősegítse a folyamatos örvénylést. Ezzel bele fogja keverni a korábban bejuttatott levegőt, krémes habot létrehozva. Miután a tejeskanna alja felforrósodott, jelezve, hogy a tej elérte az ideális hőmérsékletet (kb. 60–65 °C), forgassa a forró víz/gőz gombot kikapcsolt helyzetbe a tej habosításának leállításához.   A gőzelvezető cső felforrósodik működés közben. Várja meg, amíg lehűl a cső, mielőtt megérintené.   Higiéniai okokból tisztítsa meg a gőzelvezető csövet egy nedves ruhával minden használat után, hogy ne rakódjon le tejmaradvány.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:57 Making hot water - Montecarlo 2488 dbbfb80f79484ff88c186db094c6c848 732048 true true true false 18 2520997 Danni Wang 2024-05-07T01:51:57 14 Topic 1 0 732048 712086 18   Forró víz készítése   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Tegyen egy csészét a gőzelvezető cső alá. Forgassa a gombot a forró víz állásba a forró víz elkészítésének bekapcsolásához. Ekkor a forró víz/gőz jelzőfénye világít. A forró víz folyásának leállításához forgassa a gőz/forró víz gombot kikapcsolt állásba.   A gőzelvezető cső felforrósodik működés közben. Várja meg, amíg lehűl a cső, mielőtt megérintené.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:34 Descaling - Montecarlo - EU 2488 9d96bda617dc420281f97078ab0464dd 732049 true true true false 18 2733029 Danni Wang 2024-12-20T01:53:34 14 Topic 1 0 732049 712087 18   Vízkőmentesítés   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Amikor a vízkőmentesítés jelzőfénye világít, ideje vízkőmentesíteni a kávéfőzőt. Semmilyen körülmények között sem szabad kénsavas, sósavas, szulfámsavas vagy ecetsavas (ecetes) vízkőoldót használni, mivel ezek károsíthatják a kávéfőző vízkörét, és nem távolítják el teljesen a vízkövet. Ha nem a Philips vízkőmentesítőt használja, a jótállás érvényét veszti. A készülék vízkőmentesítésének elhagyásakor a jótállás szintén érvényét veszti. A vízkőmentesítő nem tartozik a készülékhez. A Philips vízkőmentesítőt helyi forgalmazónál vagy az online áruházban  ( http://www.philips.com/support) vásárolhatja meg. A vízkőmentesítési eljárás egy vízkőmentesítési ciklust (≈ 4 perc) és egy öblítési ciklust (≈ 3 perc) foglal magában.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:34 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 b5ab6f6b3218423294e5f93df0b41b2a 732050 true true true false 18 2733030 Danni Wang 2024-12-20T01:53:34 14 Topic 1 0 732050 729289 18   Vízkőmentesítés   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kapcsolja be a kávéfőzőt. Vegye ki a cseppfelfogó tálcát, ürítse ki belőle a vizet, majd tegye vissza. Távolítsa el a víztartályt, majd ürítse ki a belőle a vizet. Öntse bele az egész üveg Philips vízkőmentesítőt (CA6700) a víztartályba, majd töltse meg a víztartályt vízzel a vízkőmentesítési szintjelzésig (a víztartályon látható vízkőmentesítés ikon). Helyezze vissza a víztartályt, és helyezzen egy nagy edényt (≥1,2 L) a főzőfej és a gőzelvezető cső alá a  folyadékgyűjtéshez. Indítsa el a vízkőmentesítést az Espresso és a Dupla espresso gomb egyidejű, három másodpercig tartó megnyomásával és a hangjelzés nyugtázásával. Várjon, amíg a készülék vízkőmentesítőt adagol. A folyamat befejezése után a készülék automatikusan kikapcsol. Vegye ki a víztartályt, és friss vízzel átöblítve távolítsa el a maradék vízkőmentesítő oldatot. Töltse fel a víztartályt a víztartályon feltüntetett maximális  szintig. Ürítse ki a nagy edényt, és helyezze vissza a főzőfej és a gőzelvezető cső alá a vízgyűjtéshez. Nyomja meg a be-/kikapcsológombot. Az Espresso gomb világítani kezd. Nyomja meg az Espresso gombot egyszer, majd várja meg, hogy a készülék vizet adagoljon. Amint a készülék befejezte a víz adagolását, a vízkőmentesítési eljárás befejeződött, és a készülék automatikusan készen áll a főzésre.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:58 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 0e0b7e88820247dd80041bc42c8d0b91 732051 true true true false 18 2521000 Danni Wang 2024-05-07T01:51:58 14 Topic 1 0 732051 712091 18   Automatikus alvó üzemmód   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ha a készülék 30 percig nem működik, automatikusan alvó üzemmódba lép, és minden jelzőfény kikapcsol. A készülék újbóli használatához nyomja meg a be-/kikapcsológombot az újraindításhoz.   A bekapcsolt állapotú gépet a be-/kikapcsológomb megnyomásával is kikapcsolhatja.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:51:58 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 3c3a3a0953a14366b9c7a43a68fac5d9 732052 true true true false 18 2521001 Danni Wang 2024-05-07T01:51:58 14 Topic 1 0 732052 712092 18   Tisztítás és karbantartás   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   A rendszeres tisztítás és karbantartás optimális állapotban tartja kávéfőzőjét, amely hosszú ideig kínál ízletes kávét. Az alábbi táblázatban láthat részleteket arról, hogy mikor és hogyan kell tisztítani a kávéfőző összes kivehető alkatrészét.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:53:34 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 5fa6f2bc7c3640cb9647a149eff5c2f7 732053 true true true false 18 2733031 Danni Wang 2024-12-20T01:53:35 14 Topic 1 0 732053 712093 18              Alkatrész  Tisztítás ideje  Tisztítás módja   Portafilter, szűrőkosár és főzőfej  Minden használat után.  Alaposan öblítse el a portafiltert és a szűrőkosarat belülről és  kívülről.   Szűrőkosár  Ha a szűrőkosárban levő lyukak eltömődtek.  A tisztítótű vékony végével távolítsa el a maradványokat a  lyukakból.    Portafilter és szűrőkosár  Havonta  A portafiltert és a szűrőkosarakat a Philips kávéolaj-eltávolító tablettával  tisztíthatja meg.   Gőzelvezető cső  Minden használat után.  Törölje le a gőzelvezető csövet nedves ruhával, és  ürítse ki.   Gőzelvezető cső  Ha eltömődött.  A tisztítótű vastag végével távolítsa el a maradványokat a gőzelvezető cső végén lévő  lyukakból.   Gőzelvezető cső  Havonta  A gőzelvezető csövet a Philips  tejkörtisztítóval tisztíthatja meg.   A kávéfőző felülete  Hetente.  Minden héten távolítsa el a kávéfőző elején lévő kávéfoltokat és kávémaradványokat nedves ruhával. Ne használjon súrolóanyagokat, például acélgyapotot vagy dörzsszivacsot, mivel ezek a festék lepattogzását eredményezhetik.    Daráló és őrölt kávé kimeneti nyílás  Kéthetente.  A tisztítókefével tisztítsa ki a darálót és az őrölt kávé  kimeneti nyílását.   Szemeskávé-tartály  Kéthetente  Ürítse ki a szemeskávé-tartályt, adjon hozzá kis mennyiségű illatanyagmentes mosószert, és öblítse le a csap alatt.   Cseppfelfogó tálca  A cseppfelfogó tálcát ürítse ki minden nap, vagy amikor a piros „cseppfelfogó tálca megtelt” jelzés megjelenik. A cseppfelfogó tálcát hetente tisztítsa meg.   Távolítsa el a cseppfelfogó tálcát, adagoljon rá kis mennyiségű mosószert, és öblítse le a csap alatt. Mosogatógépben is elmoshatja a tálcát.   Víztartály  Hetente.  Hetente öblítse ki a víztartályt a csap alatt.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:51:59 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 ad5485aea8154536b390e185b2964f46 732054 true true true false 18 2521003 Danni Wang 2024-05-07T01:51:59 14 Topic 1 0 732054 712094 18   A portafilter, a szűrőkosár és a főzőfej tisztítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:35 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 574d9b3857ee4a6fb9469fc3868e47dd 732055 true true true false 18 2733032 Danni Wang 2024-12-20T01:53:35 14 Topic 1 0 732055 712104 18   A portafilter és a szűrőkosár tisztítása minden használat után   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Távolítsa el a kávézaccot a portafilterből. Helyezze vissza a portafiltert a főzőfejbe. Nyomja meg az Espresso gombot, hogy alaposan átöblítse le a főzőfej, a portafilter és a szűrőkosár belsejét és külsejét forró vízzel. A forró vízzel történő öblítés hatékonyan eltávolítja az összes maradványt és a kávé zsiradékát. Távolítsa el a portafiltert a főzőfejről, majd öblítse le a csap alatt a portafiltert és a szűrőkosarat, alaposan megtisztítva a belső és külső felületeket. Szárítsa meg a szűrőkosarakat és a portafiltert, mielőtt visszahelyezné őket.   Ne mossa el mosogatógépben a portafiltert, mert ezzel károsíthatja a portafiltert.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:35 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 1f0f9ca3de1040d3b0bf85389a675988 732056 true true true false 18 2733033 Danni Wang 2024-12-20T01:53:35 14 Topic 1 0 732056 712105 18   A szűrőkosár megtisztítása eltömődés esetén   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ha a szűrőkosár eltömődött, használja a  tisztítótű vékony végét a lyukakban lévő maradványok  eltávolításához. A tisztítótű segítségével eltávolíthatja a maradványokat a kávé kimeneti nyílásából és a portafilter lyukaiból.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 64fb85a8f1524fc1bfb939e6745233dc 732057 true true true false 18 2521006 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 14 Topic 1 0 732057 729290 18   A portafilter és a szűrőkosarak tisztítása havonta   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Csak Philips kávéolaj-eltávolító tablettát (CA6704) használjon. Oldjon fel egy Philips kávéolaj-eltávolító tablettát egy tál langyos vízben. Áztassa a szűrőkosarakat és a portafiltert 20 percig az oldatban. Alaposan öblítse el a szűrőkosarakat és a portafiltert.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 58ae2243377446668423c429ea0b5598 732058 true true true false 18 2521007 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 14 Topic 1 0 732058 712096 18   A gőzelvezető cső tisztítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 85c4b8f0013640889baad6d6b61820e5 732059 true true true false 18 2521008 Danni Wang 2024-05-07T01:52:00 14 Topic 1 0 732059 712106 18   A gőzelvezető cső tisztítása minden használat után   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Minden használat után tisztítsa meg a gőzelvezető csövet, hogy tisztán tartsa azt, és megakadályozza a tejmaradványok felhalmozódását. Minden használat után azonnal törölje le a gőzelvezető csövet nedves ruhával. Futtassa a gőz funkciót 5-10 másodpercig a tejmaradványok kivezetéséhez. A gőzelvezető cső tisztításának elmulasztása befolyásolhatja a tej ízét.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 c809d2b555bf45009e898292a1cd24ff 732060 true true true false 18 2521009 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 14 Topic 1 0 732060 712107 18   A gőzelvezető cső tisztítása eltömődés esetén   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ha a gőzelvezető cső végén lévő bármelyik lyuk eltömődött, kövesse az alábbi lépéseket az eltömődés eltávolításához. Kapcsolja ki a kávéfőzőt. A tisztítótű vastag végével távolítsa el a maradványokat a gőzelvezető  cső végén lévő lyukból.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 80052b2337f24b9fb9ee5211a878531c 732061 true true true false 18 2733034 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 14 Topic 1 0 732061 729296 18   A gőzelvezető cső tisztítása a Philips tejkörtisztítóval havonta   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tegyen egy tasak Philips tejkörtisztítót a tejeskannába. Töltse fel a tejeskannát 240 ml forró vízzel. Helyezze a gőzelvezető csövet a tejeskannába. Hagyja a gőzelvezető csövet 20 percig ázni a  tejeskannában. Állítsa a forróvíz-/gőzvezérlő kapcsolót a gőz ikonra, és 10 másodpercre kapcsolja be a gőzfunkciót. A gőzfunkció leállításához forgassa a forróvíz-/gőzvezérlő kapcsolót kikapcsolt állásba. Hagyja a gőzelvezető csövet további 30 percig ázni a tejeskannában. Ismételje meg még kétszer az 5–7. lépést. Ürítse ki és alaposan öblítse el a tejeskannát. Helyezze vissza az üres tejeskannát a gőzelvezető cső alá. Forgassa a forróvíz-/gőzvezérlő kapcsolót a gőz ikonra, és újabb 10 másodpercre kapcsolja be a gőzfunkciót, hogy kiöblítse a tisztítóoldat maradványait. Ürítse ki és alaposan öblítse el a tejeskannát. Tisztítsa meg tiszta, nedves ruhával a gőzcsövet.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 1b471cf09c524a2d9019397aa9b96471 732062 true true true false 18 2521011 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 14 Topic 1 0 732062 712097 18   A daráló és az őrölt kávé kimeneti nyílásának tisztítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kéthetente tisztítsa meg a darálót és az őrölt kávé kimeneti nyílását, hogy megakadályozza, hogy az őrölt kávé eltömítse a kimeneti nyílást, illetve hogy befolyásolja az őrlést. A tisztítás megkezdése előtt győződjön meg arról, hogy a szemeskávé-tartály üres-e. Győződjön meg arról, hogy a daráló normál módon forog, és nem jön ki őrölt kávé az őrölt kávé kimeneti nyílásából, amikor az őrlési funkció üzemben van. Győződjön meg arról, hogy a szemeskávé-tartály üres. Forgassa el a szemeskávétartályt az óramutató járásával ellentétes irányban, és vegye ki a  kávéfőzőből. Távolítsa el a felső kávéőrlő  kereket, és tisztítsa meg a beépített kávéőrlő kereket a  tisztítókefével. Tisztítsa meg az őrlőkamrát és az őröltkávé-leeresztőt a darálótisztító  kefével. Helyezze vissza a kivett kávéőrlő  kereket és a  szemeskávé-tartályt. Indítsa el az őrlési funkciót a portafilter behelyezése után. Hagyja, hogy a készülék szemeskávé nélkül üzemeljen, eltávolítva ezzel a maradék pormaradványokat az őrlőkamrából. A tisztítás ezzel készen van.   Ne öblítse le vízzel a beépített kávéőrlő kereket.    Ha továbbra is vannak pormaradványok, ismételje meg az 5. lépést.    A tisztítás megkezdése előtt győződjön meg arról, hogy a szemeskávé-tartály üres, mivel a szemeskávé károsíthatja a szemeskávé-tartály belső szerkezetét az eltávolítás során.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 Warning icons - Montecarlo 2488 bde22aa0a23f48bab30d8eef7a435bcf 732063 true true true false 18 2521012 Danni Wang 2024-05-07T01:52:01 14 Topic 1 0 732063 712098 18   Figyelmeztető ikonok   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:52:02 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 5927612bf0b340c791ddb855e7f33ec9 732064 true true true false 18 2521013 Danni Wang 2024-05-07T01:52:02 14 Topic 1 0 732064 729301 18              Figyelmeztető ikon  Megoldás      A vízkőmentesítés/tisztítás jelzőfénye világít: Vízkőmentesítse a  kávéfőzőt.      A be-/kikapcsológomb jelzőfénye gyorsan villog: A kávéfőző felfűt.      A gőz/forró víz jelzőfény fehéren villog: A kávéfőző felfűt a forró víz/gőz funkció használatához.      A gőz/forró víz jelzőfény pirosan villog: A kávéfőző vízhiányt jelez. Ennek okai a következők lehetnek: 1. vízhiány a víztartályban; vagy 2. túlnyomás miatt leállt a szivattyúzás.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:52:02 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 eb87f2a0e87f461a83d8a1c83cebf0b5 732065 true true true false 18 2521014 Danni Wang 2024-05-07T01:52:02 14 Topic 1 0 732065 729302 18           Ez a fejezet összefoglalja a kávéfőzővel kapcsolatban leggyakrabban felmerülő problémákat. Minden olyan probléma esetén, amely nem oldható meg, kérjük, forduljon a helyi ügyfélszolgálati központhoz. Az elérhetőségek a jótállási kártyán találhatók meg.    Probléma  Ok  Megoldás   A kávéfőző nem indul el.  A kávéfőző nincs csatlakoztatva a fali aljzathoz.  Csatlakoztassa a kávéfőzőt   Úgy tűnik, hogy a kávéfőző szivárog.  A cseppfelfogó tálca túlcsordul, ami szivárgásnak tűnik.  Ürítse a cseppfelfogó tálcát.     A víztartály nem a megfelelő helyzetben van.  Tolja vissza a víztartályt, és nyomja be a  kávéfőzőbe.     A víztartály nincs teljesen betolva a készülékbe, ezért levegő jut a kávéfőzőbe.  Győződjön meg arról, hogy a víztartály a megfelelő helyzetben van, azáltal, hogy kiveszi, visszatolja és  erősen lenyomja.     A kávéfőző nem vízszintes felületen áll.  Helyezze a kávéfőzőt vízszintes felületre, hogy a cseppfelfogó tálcában lévő folyadék ne folyjon ki.   A kávéfőző elindítása után vagy a kávéfőzés közben gőz jön ki, vagy sziszegő vagy zörgő hang hallatszik.  Ez teljesen normális. A nyomáscsökkentő szelep normál működés során ilyen hangot ad ki.     A kávéfőző hangos zajt ad ki, és nem főz kávét.  Nincs víz a tartályban.  Töltse fel a víztartályt vízzel.     A víztartály nincs teljesen betolva a készülékbe, ezért levegő jut a kávéfőzőbe. A víztartály alján lévő tömítőgyűrű nem lett eltávolítva.  Győződjön meg arról, hogy a víztartály a megfelelő helyzetben van, azáltal, hogy kiveszi, visszatolja és  erősen lenyomja. A kávéfőző a vízkör védelme érdekében tömítőgyűrűvel van ellátva. Távolítsa el a tömítőgyűrűt az első használat előtt.   Túl hideg a kávé.  A hideg csésze csökkenti az ital hőmérsékletét.  A csésze előmelegítéséhez öblítse át a csészét forró vízzel.     Tej hozzáadása csökkenti az ital hőmérsékletét.  Akár forró, akár hideg tejet ad hozzá, csökkenti a kávé hőmérsékletét. A csésze előmelegítéséhez öblítse át a csészét forró vízzel.     A készülék hőmérséklete nem megfelelően van beállítva.  Ellenőrizze a készülék hőmérséklet-beállítását, és állítsa a legmagasabb  fokozatra.   Túl gyengére sikerült a kávé.  A daráló durva őrlési fokozatra van állítva.  Állítsa az őrlési fokozatot egy kisebb  számra. 1-2 csészényi adagot le kell főznie, mielőtt más ízt érne el.     Az őrölt kávé nem elegendő.  Növelje a mennyiséget az Őrlési mennyiség gomb segítségével.   A tej nem habosodik.  Olyan típusú tejet használ, amely nem megfelelő.  A hab mennyisége és minősége a tejfajtától függően eltérő. A jó habosítás érdekében használjon félzsíros tejet, teljes tejet vagy laktózmentes tejet.     A gőzelvezető cső eltömődött.  Tisztítsa meg a gőzelvezető  csövet.     A gőzelvezető cső túl mélyen van bemerítve a tejeskancsóba.  Módosítson azon, hogy a gőzelvezető cső milyen mélyen merül a  tejbe.   A kávé nem folyik ki, vagy túl lassan folyik.  A daráló finom őrlési fokozatra van állítva.  Állítsa az őrlési fokozatot egy nagyobb  számra. Kérjük, vegye figyelembe, hogy ez befolyásolhatja a kávé ízét.     Túl sok őrölt kávé van a szűrőkosárban.  Csökkentse a szűrőkosárban lévő őrölt kávé mennyiségét az Őrlési mennyiség gomb segítségével.     Nem megfelelő szűrőkosarat használ.  Használjon a kávéfőzőhöz való szűrőkosarat.     A portafilterben levő szűrőkosár eltömődött.  Használjon másik szűrőkosarat a teszteléshez. Ha a szűrőkosár normál módon működik, az azt jelzi, hogy az eredeti szűrőkosár eltömődött, és ki kell  tisztítani.     A portafilter kávékifolyója eltömődött.  A tisztítótű vékony végének segítségével eltávolíthatja a maradékot a kávé kimeneti nyílásából és a  portafilter lyukaiból.   A portafilter széle mentén kávé folyik.  A portafilter nincs megfelelően rögzítve a főzőfejen.  Rögzítse megfelelően a portafiltert a főzőfejen.     A portafilter felső széle piszkos.  Az őrlés után távolítsa el a kávémaradványokat a portafilter széléről.     A szűrőkosár nem megfelelően lett behelyezve.  Helyezze be megfelelően a szűrőkosarat. Ügyeljen arra, hogy a széle ne nyúljon túl a portafilter szélén.     A főzőfej portafilter tartóján kávémaradványok vannak.  Tisztítsa meg a portafiltert a tisztítókefével.     Túl sok őrölt kávé van a szűrőkosárban.  Csökkentse a szűrőkosárban lévő őrölt kávé mennyiségét az Őrlési mennyiség gomb segítségével.   Az őrlés során egyre kevesebb őrölt kávé jön ki a kimeneti nyílásból.  Az őrölt kávé kimeneti nyílása eltömődött.  Tisztítsa meg a darálót és az őrölt kávé kimeneti  nyílását.   Az őrölt kávé őrlés közben kifröccsen.  Nincs használatban a porgyűrű.  Helyezze be a porgyűrűt őrlés előtt.     Túl sok az őrlendő kávé.  Mielőtt az őrlés automatikusan befejeződik, nyomja meg és engedje fel az őrlő gombot, hogy befejezze az őrlést az őrölt kávé mennyiségének csökkentése érdekében.    A portafiltert nem lehet normál módon beszerelni.  A portafilter nincs megfelelően bepattintva a főzőfejbe.  Helyezze be a  portafiltert.     A portafilter nem szorítható meg a bal szélső beszerelési pozícióból való elforgatással.  Helyezze be a  portafiltert.   Az őrölt kávé mennyisége változik.  Más őrlési fokozatot használt.  Ez teljesen normális. A különböző őrlési fokozatok eltérő mennyiségű őrölt kávét eredményezhetnek.     Más típusú szemeskávét használt.  Ez teljesen normális. A különböző fokozaton pörkölt szemeskávék, illetve a különböző márkájú szemeskávék még azonos szemcseméret mellett is eltérő mennyiségű őrölt kávét eredményeznek.     Eltérő frissességű szemeskávékat használt.  Ez teljesen normális. A különböző ideig tárolt szemeskávék még azonos szemcseméret mellett is eltérő mennyiségű őrölt kávét eredményeznek.   A készülék leállítja a főzést és a gőz/forró víz jelzőfény pirosan villog.  A készülékben nincs víz.  Töltse fel a víztartályt, és tegye vissza.    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:53:38 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 72fe2d51727346e7bb3be903ccdd412f 732066 true true true false 18 2733040 Danni Wang 2024-12-20T01:53:38 14 Topic 1 0 732066 731395 18   Műszaki jellemzők   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   A gyártó fenntartja a jogot a termék műszaki jellemzőinek javítására. Az alapbeállítás szerinti mennyiségek hozzávetőleges értékek.    Leírás  Érték   Méret (ma x szé x mé)  410 x 320 x 335 mm   Tömeg csomagolás nélkül  8,0 kg   Tömeg csomagolással együtt  13,5 kg   Tápkábel hossza  1 m   Tápcsatlakozó típusa  Y típus   Névleges teljesítmény  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Felfűtés: 1340–1600 W, Őrlés: 150 W   Készenléti teljesítmény  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:17 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 37cef5cbd764486aae1d6998c45e71ff 732068 true true true false 4 2733279 Danni Wang 2024-12-20T08:34:17 14 Topic 1 0 732068 731398 4             Някои от аксесоарите са само за определени типове.    A1  Съд за кафе на зърна  A10  Тавичка за отцеждане    A2  Двоен съд за кафе на зърна  A11  Решетка на тавичката за отцеждане    A3  Нож на мелачката  A13  Капак на водния резервоар   A4  Пръстен за прах  A14  Контейнер за вода   A5  Портафилтър  A15   Жлеб за тампер   A6  Контролен панел   A16  Регулатор на пара/гореща вода   A7  Приемен държач за смляното кафе (положение за мелене)  A17  Накрайник за гореща вода   A8  Глава за приготвяне  A18  Извод за пара   A9  Разделител за смляно кафе на прах      Аксесоари    A12  Щифт за почистване  A23  Четка за почистване   A19  Двустенна поставка за филтър (една или две чаши)  A24  Четка за почистване на мелачката   A20  Едностенна поставка за филтър (една или две чаши)  A25  Кана за мляко с лента за температура   A21  Поставка за еспресо  A26  Кана за мляко   A22  Калибриран тампер        35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:21 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 355a6796ab5c4b7ba47095362d84bffc 732069 true true true false 4 2521018 Danni Wang 2024-05-07T01:52:21 14 Topic 1 0 732069 731399 4   Контролен панел (фиг. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Вижте фигура В за изглед на всички бутони и икони. По-долу ще намерите описанието.    B1  Вкл./Изкл.  B6  Манометър   B2  Индикатор за накип  B7  Espresso   B3  Мелачка  B8  Double Espresso   B4  Индикатори за единична/двойна доза  B9  Americano   B5  Регулатор на степента на мелене  B10  Индикатор за гореща вода/пара    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:18 Introduction - Montecarlo - EU 2488 eb94a58a4d344a33af7a8caf5306d03d 732070 true true true false 4 2733280 Danni Wang 2024-12-20T08:34:18 14 Topic 1 0 732070 731387 4           Поздравяваме Ви за покупката на машина за еспресо Philips Barista Brew! За да се възползвате напълно от предлаганата от нас поддръжка, регистрирайте продукта си на  www.home.id.   За да започнете да използвате машината и да получите най-доброто от нея, предлагаме онлайн поддръжка на  http://www.philips.com/support.   Съществуват множество версии на тази полуавтоматична машина за еспресо, като всяка от тях има леко различаващи се характеристики и аксесоари. Например каната за мляко с температурна лента не е включена във всички версии. Всяка версия има свой номер на типа, който можете да намерите на етикета с данни, разположен на долната страна на машината.   Тази машина е тествана с кафе. Въпреки че е почистена внимателно, в нея може да има остатъци от кафе. Гарантираме обаче, че машината е абсолютно нова.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:21 Before first use - Montecarlo 2488 ce035a0b5d024d9cbbeb0e11afc2491e 732071 true true true false 4 2521020 Danni Wang 2024-05-07T01:52:21 14 Topic 1 0 732071 711912 4   Преди първата употреба   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:18 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 9625daf3f15045c09adea39c726941cc 732072 true true true false 4 2733281 Danni Wang 2024-12-20T08:34:18 14 Topic 1 0 732072 729281 4   1. Монтиране на съда за кафе на зърна и пълнене на контейнера за вода   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Проверете и се уверете, че двете стрелки на мелачката са подравнени една с  друга. Проверете и се уверете, че двете маркировки „I“ на съда за кафе на зърна са подравнени една с  друга. Натиснете надолу съда за кафе на зърна и се уверете, че символът за заключване на съда за кафе на зърна е подравнен със символа триъгълник в горната част  на машината, и завъртете съда за кафе на зърна  по часовниковата стрелка. Завъртете съда за кафе на зърна, за да изберете желаната от Вас  степен на мелене.   Мелачката и съдът за кафе на зърна са компоненти за прецизност, така че избягвайте честото им сваляне след монтиране. Отворете капака на контейнера за вода, хванете горната му дръжка и го повдигнете нагоре, за да го  махнете. Отстранете жълтата уплътнителна лента от дъното на контейнера  за вода. Напълнете контейнера за вода до обозначението за максимално ниво  на контейнера. Хванете горната дръжка и поставете контейнера за вода вертикално обратно в машината. Затворете капака на  контейнера за вода.   Не е необходимо да поставяте отново отстранената жълта уплътнителна лента; можете да я изхвърлите.   За най-добро качество на кафето Ви препоръчваме да сменяте често водата в контейнера.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:34:19 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 219e9690abf84937bbdf2242e591f5be 732073 true true true false 4 2733282 Danni Wang 2024-12-20T08:34:19 14 Topic 1 0 732073 729282 4   2. Включване на машината за първи път   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Уверете се, че копчето за пара е в изключено  положение. Натиснете бутона  вкл./изкл., за да включите машината. Бутоните вкл./изкл. и Espresso ще светнат. Поставете купа под извода за пара/гореща вода и главата за  приготвяне. Натиснете бутона  Espresso, за да промиете. От главата за приготвяне, чучура за гореща вода и извода за пара ще започне да тече гореща вода. След като подаването на вода спре, бутонът вкл./изкл. започва да мига и машината ще загрее.   При първото използване не забравяйте да натиснете бутона Espresso, след като включите машината, за да я изплакнете. Можете да мелите кафе на зърна или да приготвяте кафе само след изплакване на машината.   По време на промиването изводът за пара може да се нагорещи. За да избегнете риска от изгаряне, оставете го да се охлади, преди да го докосвате.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:22 Making coffee - Montecarlo 2488 bf4e0c8e101446f2829fdeda21605bc6 732074 true true true false 4 2521023 Danni Wang 2024-05-07T01:52:22 14 Topic 1 0 732074 711916 4   Приготвяне на кафе   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:23 Setting the grinder - Montecarlo 2488 efd49af442db4feaa88dfcc1b6475ea4 732075 true true true false 4 2521024 Danni Wang 2024-05-07T01:52:23 14 Topic 1 0 732075 711961 4   Настройване на кафемелачката   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Степента на мелене на кафето значително повлиява динамиката на приготвяне, като налягането и дебита и, най-вече, аромата на еспресо. Тази машина предлага 15 нива на мелене на кафе (1-15). Колкото по-ниска е настройката на смилане, толкова по-фино ще са смлени кафените зърна и толкова по-силно ще бъде кафето. Различни зърна с различни степени на изпичане може да изискват настройки, засягащи количеството произведено смляно кафе. За Espresso/Americano са препоръчителни нива на мелачката 1-4. За рецепти за по-дълго кафе (напр. Lungo) нива 5-10 са  най-добри.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:20 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 ab9c991f531b418592996058509aadbb 732076 true true true false 4 2733284 Danni Wang 2024-12-20T08:34:20 14 Topic 1 0 732076 731389 4   Избор между поставката за филтър с една и две стени   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Двустенна поставка за филтър (една или две чаши): С предоставените с машината двустенни  поставки за филтър можете да приготвите еспресо с каймак дори когато използвате машината за първи път и да постигате оптималния поддържан диапазон на налягане. Едностенна поставка за филтър (една или две чаши): Предоставените с машината едностенни  поставки за филтър са като тези, които се използват в професионалните машини и изискват повече сръчност и умения. С тях можете да постигнете по-голямо индивидуализиране на Вашето кафе, състоящо се от подобрено извличане, вкус и консистенция, щом откриете правилната настройка.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:21 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 0290a066b1e443c0972e73f68cf7d30d 732077 true true true false 4 2733286 Danni Wang 2024-12-20T08:34:21 14 Topic 1 0 732077 731391 4   Мелене на зърната   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изберете поставка за филтър за една или две чаши. Когато сменяте поставката за филтъра, можете лесно да я извадите с ръба на другата  поставка за филтър. Прикрепете дозиращия пръстен за кафе на прах към  портафилтъра. Подравнете портафилтъра със скобата на мелачката и я натиснете  хоризонтално. Използвайте бутона Grind Amount (смляно количество), за да смелите повече или по-малко зърна За автоматично мелене натиснете и задръжте за три секунди бутона Grinder (Мелачка), за да изберете единична или двойна доза. След това натиснете още веднъж бутона Grinder, за да започнете меленето. Когато използвате поставката за филтър за една чаша, изберете 1x доза; когато използвате поставката за филтър за две чаши, изберете 2x доза. За преждевременно спиране на процеса на мелене, просто натиснете отново бутона Grinder. За ръчно мелене хванете с една ръка портафилтъра и го натиснете и задръжте в поставката, докато бъде смелено желаното количество кафе.   Препоръчваме да използвате 12-14 грама зърна за една чаша и 18-20 грама за две чаши. Може да използвате електронна везна, за да премерите точно количеството кафе. Може да използвате маркировката Max на поставката за филтъра като приблизителна мярка.   Уверете се, че съдът за зърната е правилно поставен и заключен, преди да добавяте зърна кафе и да използвате машината.   Поставяйте само печени зърна кафе в съда за зърна. Не слагайте сурови зърна кафе, кафе на прах, разтворимо кафе или други материали, тъй като това може да повреди кафемашината.   Обръщайте внимание на количеството кафе по време на мелене и избягвайте запушването на изхода за  смляно кафе.   Различните зърна може да изискват леко различаващи се количества смляно кафе при автоматично мелене. Може да се наложи да регулирате настройките на мелене според действителното налягане при приготвяне за всеки тип  зърна.   Когато смляното кафе видимо се разпръсква по-зле, почистете улея за  смляно кафе.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:22 Tamping - Montecarlo - EU 2488 829500816bf24c7ab51d722607418031 732078 true true true false 4 2733287 Danni Wang 2024-12-20T08:34:22 14 Topic 1 0 732078 731392 4   Тампиране   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Извадете портафилтъра от скобата на мелачката. Извадете дозиращия пръстен за кафе на прах от  портафилтъра. Поставете портафилтъра на плот, така че да застане на подложката на долната страна, и започнете  тампиране. Внимателно натиснете портафилтъра няколко пъти, за да може смляното кафе да се разпредели еднакво в поставката за  филтъра. Използвайте калибрирания тампер, за да уплътните смляното кафе. Уверете се, че утайката от кафе не надвишава линията за максимум в поставката за кафе след уплътняване. В идеалния случай след уплътняване височината на кафето на прах е точно под линията за максимум.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:23 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 13fa12048921413395f7debf36f3ea51 732079 true true true false 4 2733288 Danni Wang 2024-12-20T08:34:23 14 Topic 1 0 732079 729283 4   Приготвяне на еспресо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Поставете портафилтъра в главата за приготвяне. Подравнете портафилтъра с маркировката на триъгълник на главата за приготвяне и го поставете насочен нагоре в главата за  приготвяне. След това завъртете портафилтъра обратно на часовниковата стрелка към центъра, за да го  заключите. Натиснете бутона Espresso или Double Espresso, за да започне  приготвянето. За да спрете подаването на кафе, преди машината да е приключила, натиснете бутона отново.   Когато индикаторът на бутона вкл./изкл. започне да мига, машината е в режим на предварително загряване и приготвянето на кафе не може да бъде стартирано. Когато всички индикатори на бутона светят постоянно, приготвянето може да бъде стартирано.   След като приготвянето завърши, е възможно да има пара и шум от помпата над тавичката за отцеждане. Това е нормално и означава, че машината освобождава налягането.   Когато налягането при приготвяне е твърде високо, машината ще спре да подава кафе. В този момент индикаторът ще спре да мига.   По подразбиране, обемът при Espresso е около 40 ml, а при Double Espresso е около 80 ml.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:24 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 cf7e2382428d489f9feab0132747172e 732080 true true true false 4 2733289 Danni Wang 2024-12-20T08:34:24 14 Topic 1 0 732080 711980 4   Приготвяне на американо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Американо се приготвя, като се налее гореща вода от чучура за вода в доза еспресо. Поставете портафилтъра в главата за приготвяне и подравнете ръкохватката с маркировката на триъгълник, след което го поставете обърнат нагоре в главата за  приготвяне. След това завъртете ръкохватката обратно на часовниковата стрелка към центъра, за да я  заключите. Поставете голяма чаша под отворите на чучура на портафилтъра и чучура за вода за  американо. Натиснете бутона Americano, за да започне първо приготвянето на чаша еспресо. След като приготвянето на еспресо приключи, върху него ще бъде налята гореща вода от чучура за вода за американо, за да се завърши напитката.   Чучурът за гореща вода може да се нагорещи. За да избегнете риска от изгаряния, първо я оставете да се охлади.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:25 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 39823235b9c44558a8098341fcff192a 732081 true true true false 4 2733290 Danni Wang 2024-12-20T08:34:25 14 Topic 1 0 732081 712084 4   Оптимизирано приготвяне   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   При приготвянето на еспресо налягането е важен фактор. Манометърът показва налягането и помага да се наблюдава оптималното извличане на Вашите дози еспресо. Препоръчваме да пренастройвате параметрите на мелене на база на състоянието на манометъра всеки път, когато използвате различен тип зърна кафе.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:26 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 bf78c5ce0f2045beb7c668e3879d6dea 732082 true true true false 4 2733291 Danni Wang 2024-12-20T08:34:26 14 Topic 1 0 732082 729284 4           За оптимално извличане трябва да получите кафе с постоянен поток, богат и кадифен каймак и балансиран вкус. Налягането би трябвало да е в оптималния диапазон.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:25 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 278bd9fd08c54a50bd30e89d70b929df 732083 true true true false 4 2521032 Danni Wang 2024-05-07T01:52:25 14 Topic 1 0 732083 712035 4   Индивидуализиране на количествата по подразбиране   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Поставете портафилтъра с уплътненото смляно кафе в главата за приготвяне. Натиснете и задръжте бутона на напитката, която желаете да индивидуализирате. След три секунди машината влиза в режим на индивидуализиране и издава кратък звуков сигнал. Спрете да натискате бутоните, когато чашата се напълни с желаното количество. Настройката е завършена, когато чуете кратък звуков сигнал от машината. След като сте програмирали количеството за дадена напитка, машината ще подава това ново количество всеки път, когато отново изберете напитката.   Натиснете и задръжте бутона Americano, за да извлечете желаното количество кафе. Отпуснете бутона, за да зададете ново количество кафе. Повторете, за да настроите количеството вода.   Минималното количество при Espresso е 20 ml, а при Double Espresso е съответно 40 ml.   Максималното количество при Espresso е 70 ml, а при Double Espresso е съответно 120 ml.   За Americano, минималното и максималното количество кафе е съответно 20 ml и 70 ml. Минималното и максималното количество гореща вода е съответно 50 ml и 200 ml.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:25 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 411acb58371f4097b63f3b42259a5a8e 732084 true true true false 4 2521033 Danni Wang 2024-05-07T01:52:25 14 Topic 1 0 732084 712037 4   Индивидуализиране на температурата на кафето   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Има възможност да регулирате температурата за извличане на кафе. Можете да избирате между три настройки: топло кафе, по-топло кафе, горещо кафе. При по-висока температура на извличане на кафе горчивината на кафето ще се увеличи, а киселинността му ще се намали. При по-ниска температура на извличане на кафе горчивината на кафето ще се намали, а киселинността му ще се увеличи. Изключете машината. Натиснете и задръжте бутона вкл./изкл. и бутона Espresso в продължение на три секунди. Машината ще издаде кратък звуков сигнал. Натиснете един от бутоните по-долу, за да регулирате настройката на температурата на извличане на кафе до предпочитаната от Вас степен. За да регулирате настройката на топло кафе, натиснете бутона Espresso За да регулирате настройката на по-топло кафе, натиснете бутона Double Espresso. За да регулирате настройката на горещо кафе, натиснете бутона Americano. След като бъде избрана точната температура на кафето, натиснете бутона вкл./изкл. за потвърждение. Ако не изключите машината сами, тя се изключва автоматично след 30 минути.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:20 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 138b561d14aa4b6cb9a6c922c26a6de7 732085 true true true false 4 2733283 Danni Wang 2024-12-20T08:34:20 14 Topic 1 0 732085 717863 4   Настройване на твърдостта на водата   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изключете машината. Натиснете и задръжте едновременно бутона вкл./изкл. и бутона Americano в продължение на три секунди. Индикаторите за накип и този на бутона вкл./изкл. ще мигат. По подразбиране настройката е за твърда вода, така че индикаторът на бутона Americano ще свети. За да регулирате настройката на водата на средна твърдост, натиснете бутона Double Espresso. За да регулирате настройката на водата на мека, натиснете бутона Espresso. След като бъде избрана точната твърдост на водата, натиснете бутона вкл./изкл. за потвърждение.   За да оцените твърдостта на водата, която Ви доставя местната водоснабдителна служба, можете да си набавите комплекта за тестване на твърдостта на водата HD5085/01 на Philips от най-близкия доставчик или онлайн от уебсайта на Philips.      Тестова лента Philips     Мека вода  4 зелени точки  <3 dH   Средно твърда вода  1 червена точка  >4 dH   Средно твърда вода  2 червени точки  >7 dH   Твърда вода  3 червени точки  >14 dH   Твърда вода  4 червени точки  >21 dH    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:26 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 654c9293c38344b999bb324267f0b875 732086 true true true false 4 2521035 Danni Wang 2024-05-07T01:52:26 14 Topic 1 0 732086 712038 4   Нулиране на количествата до фабричните настройки по подразбиране   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Нулиране на Espresso: Включете машината, натиснете едновременно и задръжте бутоните вкл./изкл. и Espresso в продължение на три секунди. Когато изтече това време, ще чуете три кратки звукови сигнала и бутоните вкл./изкл. и Espresso ще мигнат три пъти. Нулиране на Double Espresso: Включете машината, натиснете едновременно и задръжте бутоните вкл./изкл. и Double Espresso в продължение на три секунди. Когато изтече това време, ще чуете три кратки звукови сигнала и бутоните вкл./изкл. и Double Espresso ще мигнат три пъти. Нулиране на Americano: Включете машината, натиснете едновременно и задръжте бутоните вкл./изкл. и Americano в продължение на три секунди. Когато изтече това време, ще чуете три кратки звукови сигнала и бутоните вкл./изкл. и Americano ще мигнат три пъти. След всяко от тези три нулирания машината ще влиза в режим на готовност.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:34:29 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 8b2be5968e5443e5933398e0ad17dfb3 732087 true true true false 4 2733296 Danni Wang 2024-12-20T08:34:29 14 Topic 1 0 732087 712102 4   Как да направите млечна пяна   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     За най-добра пяна винаги използвайте мляко, което току-що е извадено от хладилника. Подготовка Напълнете кана за мляко с около една четвърт мляко (100 ml) за капучино и около една трета (150 ml) мляко за лате  макиато. Завъртете копчето до положение за пара, за да започнете предварително загряване за  пара. Индикаторът за пара започва да мига.   За оптимален резултат от разпенването не клатете каната за мляко и не я дръжте  изправена. Изчакайте около 10 – 20 секунди, докато индикаторът за пара започне да свети постоянно. Машината започва да изпуска пара. Изчакайте още 5 секунди, докато парата се стабилизира и кондензът се отстрани. След това изключете  парата. Завъртете извода за пара с чучура на каната за мляко и го поставете на 3 часа или 9 часа спрямо каната за мляко. Аериране Обемът въздух, който се вкарва по време на аерирането, определя плътността и течливостта на млечната пяна. Повече аериране води до по-дебел слой пяна с по-слаба течливост. По-малкото аериране води до по-тънка пяна с по-силна течливост. Можете да контролирате обема на въздуха, като регулирате дълбочината на извода за пара спрямо повърхността на млякото и времето на аериране. Движете каната за мляко нагоре и надолу по извода, за да може чучурът на каната за мляко да потопи извода за пара на около 5 mm под повърхността на течността. За да стартирате функцията за пара, завъртете копчето за гореща вода/пара в положение за пара. Трябва да чуете „свистящ“ звук, подобен на късане на хартия, което показва, че аерирането е достатъчно. Дръжте извода за пара неподвижен и създавайте водовъртежи.  Продължете да аерирате в продължение на 5 – 15 секунди. Емулгиране Емулгирането определя колко еднородна и гъста е млечната пяна. Препоръчително е да потопите извода за пара до половината от млякото, за да си осигурите равномерна млечна пяна. Като държите чучура на каната за мляко в контакт с извода за пара, бавно придвижвайте каната за мляко нагоре по извода за пара, докато изводът за пара застане на около 3 cm под повърхността на течността. Дръжте каната за мляко неподвижно, за да създавате непрекъснати водовъртежи. Това ще смеси преди това вкарания въздух, за да се образува постепенно кремообразна пяна. Когато дъното на каната за мляко се нагорещи, което показва, че млякото е достигнало идеалната температура (около 60 – 65 ℃), завъртете копчето за гореща вода/пара в изключено положение, за да спрете разпенването на млякото.   По време на работа изводът за пара става много горещ. Оставете го да изстине, преди да го докоснете.   Почиствайте извода за пара с влажна кърпа всеки път, когато го използвате, поради хигиенни съображения и за да избегнете наслагването на млечни остатъци.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:27 Making hot water - Montecarlo 2488 6488e2097bf54f1daae35a9ed054bdc9 732088 true true true false 4 2521037 Danni Wang 2024-05-07T01:52:27 14 Topic 1 0 732088 712086 4   Правене на гореща вода   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Поставете чаша под извода за пара. Завъртете регулатора в положение за гореща вода, за да пуснете гореща вода. През това време индикаторът за пара/гореща вода свети. За да спрете дебита на гореща вода, завъртете регулатора на пара/гореща вода в положение изкл.   По време на работа изводът за пара става много горещ. Оставете го да изстине, преди да го докоснете.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:34:30 Descaling - Montecarlo - EU 2488 1bf34bee651a424cbb7c9b229c70a326 732089 true true true false 4 2733297 Danni Wang 2024-12-20T08:34:30 14 Topic 1 0 732089 712087 4   Премахване на накипа   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Когато индикаторната светлина за накип светне, е време да премахнете накипа от кафемашината. В никакъв случай не трябва да използвате препарат за премахване на накип, който съдържа сярна, солна, аминосулфонова или оцетна киселина (оцет), тъй като може да повреди кръга за вода в кафемашината и да не премахне накипа изцяло. Неизползването на препарат за премахване на накип Philips ще направи гаранцията невалидна. Непочистването на накип от машината също ще направи гаранцията невалидна. Препаратът за премахване на накип не се предоставя с машината. Можете да закупите препарат за премахване на накип на Philips от местния доставчик или от онлайн магазина  ( www.philips.com/support). Процедурата за премахване на накип се състои от цикъл за премахване на накип (прибл. 4 минути) и цикъл за изплакване (прибл. 3 минути).   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:30 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 20f9fb182698496c98cb1563f5c51153 732090 true true true false 4 2733298 Danni Wang 2024-12-20T08:34:30 14 Topic 1 0 732090 729289 4   Процедура по премахване на накип   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Включете кафемашината. Извадете тавичката за отцеждане, изпразнете водата в нея и я поставете обратно. Свалете контейнера за вода и го изпразнете. Излейте препарата за премахване на накип на Philips (CA6700) в контейнера за вода и го напълнете до нивото за премахване на накип (символ за премахване на накип на контейнера за вода). Поставете отново контейнера за вода и разположете голям съд (≥1,2 l) под главата за приготвяне и извода за пара за събиране на  течността. Започнете премахването на накипа, като натиснете едновременно бутоните Espresso и Double Espresso в продължение на три секунди, което се потвърждава с кратък звуков сигнал. Оставете машината да подаде препарата за премахване на накип. След завършване машината ще се изключи автоматично. Извадете контейнера за вода и почистете останалия разтвор за премахване на накип, като го изплакнете с прясна вода. Напълнете контейнера за вода до обозначението за максимално ниво  на контейнера. Изпразнете големия съд и го поставете обратно под главата за приготвяне и извода за пара за събиране на водата. Натиснете бутона вкл./изкл. Индикаторът на бутона Espresso ще светне. Натиснете бутона Espresso и оставете машината да подава вода. След като машината престане да подава вода, процедурата по премахване на накип е завършена и машината автоматично ще бъде готова да приготвя напитки.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 2358c54c34d4494bbe93d18d5b82cdbe 732091 true true true false 4 2521040 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 14 Topic 1 0 732091 712091 4   Автоматичен режим на неактивност   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ако с машината не се работи в продължение на 30 минути, тя автоматично ще влезе в режим на неактивност и всички индикатори ще се изключат. За да използвате машината отново, натиснете бутона вкл./изкл., за да я рестартирате.   Можете също така да изключите машината, като натиснете бутона вкл./изкл., докато е включена в захранването.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 48beb5301ac947d6999e28b7311f9d8c 732092 true true true false 4 2521041 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 14 Topic 1 0 732092 712092 4   Почистване и поддръжка   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Редовното почистване и поддръжка ще запазят Вашата кафемашина в оптимално състояние и тя ще Ви приготвя вкусно кафе дълго време. Вижте таблицата по-долу за подробности относно кога и как да почиствате всички разглобяеми части на кафемашината.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:31 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 9da4ea3756bf4dc6ae73726753eb19da 732093 true true true false 4 2733299 Danni Wang 2024-12-20T08:34:31 14 Topic 1 0 732093 712093 4              Част  Кога да почиствате  Как да почиствате   Портафилтър, поставка за филтър и глава за приготвяне  След всяка употреба.  Старателно изплакнете вътрешната и външната част на портафилтъра и поставката за  филтър.   Поставка за филтър  Когато отворите в поставката за филтър са запушени.  Използвайте тънкия край на щифта за почистване, за да почистите остатъците от  отворите.    Портафилтър и поставка за филтър  Всеки месец  Почиствайте портафилтъра и поставките за филтри с помощта таблетките за отстраняване на масло от кафе на  Philips.   Извод за пара  След всяка употреба.  Избършете извода за пара с влажна кърпа и  почистете.   Извод за пара  Когато е запушен.  Използвайте дебелия край на щифта за почистване, за да почистите остатъците от отворите в края на извода за  пара.   Извод за пара  Всеки месец  Използвайте препарата за почистване на кръг за мляко на Philips, за да почистите извода за  пара.   Повърхност на кафемашината  Всяка седмица.  Почиствайте всяка седмица с влажна кърпа петната от кафе и остатъците от кафе от предната част на машината. Не използвайте никакви абразивни материали, като гъбички от стоманена вълна или тел, тъй като това може да доведе до обелване на боята.    Мелачка и изход за смляно кафе  На всеки две седмици.  Използвайте четката за почистване, за да почистите мелачката и изхода за  смляно кафе.   Съд за кафе на зърна  На всеки две седмици  Изпразнете съда за зърна, добавете малко количество почистващ препарат без аромат и го изплакнете под чешмата.   Тавичка за отцеждане  Изпразвайте тавичката за отцеждане всеки ден или когато се покаже червеният индикатор за пълна тавичка за отцеждане. Почиствайте всяка седмица тавичката за отцеждане.   Махнете тавичката за отцеждане, добавете малко количество почистващ препарат и я изплакнете под течаща вода. Може да я почиствате и в миялна машина.   Контейнер за вода  Всяка седмица.  Изплавайте всяка седмица контейнера под течаща вода.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 7334db9380754aac9f09693cd5ff5517 732094 true true true false 4 2521043 Danni Wang 2024-05-07T01:52:28 14 Topic 1 0 732094 712094 4   Почистване на портафилтъра, поставката за филтър и главата за приготвяне   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:32 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 baa04d22b3ca468298e45527f7b80686 732095 true true true false 4 2733300 Danni Wang 2024-12-20T08:34:32 14 Topic 1 0 732095 712104 4   Почистване на портафилтъра и поставката за филтър след всяка употреба   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Отстранете утайката от кафе от портафилтъра. Поставете портафилтъра в главата за приготвяне отново. Натиснете бутона Espresso, за да изплакнете старателно вътрешната и външната част на главата за приготвяне, портафилтъра и поставката за филтър с гореща вода. Изплакването с гореща вода може ефективно да отстрани остатъците и мазнината от кафе. Извадете портафилтъра от главата за приготвяне и изплакнете портафилтъра и поставката за филтър под течаща вода, за да ги почистите старателно отвътре и отвън. Оставете поставките за филтър и портафилтъра да изсъхнат, преди да ги поставите отново.   Не слагайте портафилтъра в миялна машина, тъй като това може да го повреди.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:32 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 4f5489efec5b46eaae99e2655559a7a7 732096 true true true false 4 2733301 Danni Wang 2024-12-20T08:34:32 14 Topic 1 0 732096 712105 4   Почистване на поставката за филтър, когато е запушена   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Когато поставката за филтър е запушена, използвайте тънкия край на щифта за  почистване, за да почистите остатъците от  отворите. Можете също така да използвате почистващия щифт, за да почистите остатъците от изхода за кафе и отворите на портафилтъра.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:29 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 adf4d3c4517547f4bbdfa27477bafa63 732097 true true true false 4 2521046 Danni Wang 2024-05-07T01:52:29 14 Topic 1 0 732097 729290 4   Почистване на портафилтъра и поставките за филтър всеки месец   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Използвайте само таблетки за премахване на масло от кафе на Philips (CA6704). Разтворете таблетка за премахване на масло от кафе на Philips в купа с хладка вода. Потопете поставките за филтър и портафилтъра в разтвора за 20 минути. Старателно изплакнете поставките за филтър и портафилтъра.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 2d567d31b0bc4c3987f999948c39d788 732098 true true true false 4 2521047 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 14 Topic 1 0 732098 712096 4   Почистване на извода за пара   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 524bf69785c148b9a4cef2936aa3c366 732099 true true true false 4 2521048 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 14 Topic 1 0 732099 712106 4   Почистване на извода за пара след всяка употреба   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   След всяка употреба почиствайте извода за пара, за да го поддържате чист и за да предотвратите натрупване на остатъци от мляко. Избърсвайте извода за пара с влажна кърпа незабавно след всяка употреба. Пуснете функцията за пара за 5-10 секунди, за да отстраните остатъците от мляко. Непочистването на извода за пара може да повлияе на вкуса на млякото.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 2be935376e3c4a119d2f67ef26c0d8ea 732100 true true true false 4 2521049 Danni Wang 2024-05-07T01:52:30 14 Topic 1 0 732100 712107 4   Почистване на извода за пара, когато е запушен   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Когато който и да било отвор в края на извода за пара е запушен, следвайте стъпките по-долу, за да го отпушите. Изключете кафемашината. Използвайте дебелия край на щифта за почистване, за да почистите остатъците от отвора в края на извода за  пара.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:33 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 0d10eee8b712441eacac7114b7026afc 732101 true true true false 4 2733302 Danni Wang 2024-12-20T08:34:33 14 Topic 1 0 732101 729296 4   Ежемесечно почистване на извода за пара с препарата за почистване на кръг за мляко на Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Добавете едно пакетче почистващ препарат за кръг за мляко на Philips в каната за мляко. Напълнете каната за мляко с 240 ml гореща вода. Поставете извода за пара в каната. Оставете извода за пара да се накисне в каната в продължение на 20  минути. Завъртете регулатора за гореща вода/пара в положението на иконата за пара и оставете функцията за пара да работи в продължение на 10 секунди. За да спрете функцията за пара, завъртете регулатора за гореща вода/пара в изключено положение. Оставете извода за пара да се накисне в каната в продължение на още 30 секунди. Повторете стъпки от 5 до 7 още два пъти. Изпразнете каната и я изплакнете старателно. Поставете отново празната кана под извода за пара. Завъртете отново регулатора за гореща вода/пара в положението на иконата за пара и оставете функцията за пара да работи отново в продължение на 10 секунди за промиване на остатъците от разтвора за почистване. Изпразнете каната и я изплакнете старателно. Почистете тръбата за пара с чиста влажна кърпа.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 6908faec06d742e3bc09927ee61edd8f 732102 true true true false 4 2521051 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 14 Topic 1 0 732102 712097 4   Почистване на кафемелачката и изхода за смляно кафе   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   На всеки две седмици почиствайте мелачката и изхода за смляно кафе, за да предотвратите смляното кафе да запуши изхода или да се повлияе меленето. Уверете се, че съдът за зърна е празен, преди да започнете почистване. Уверете се, че мелачката може да се върти нормално и от изхода не излиза смляно кафе, когато функцията за мелене е активирана. Вижте и се уверете, че съдът за зърна е празен. Завъртете съда за зърна обратно на часовниковата стрелка, за да го извадите от  кафемашината. Извадете горното мелещо  колело и почистете вграденото мелещо колело с четката за  почистване. Почистете камерата за мелене и улея за смляно кафе с четката за почистване на  мелачката. Поставете обратно вътрешното мелещо  колело и  съда за зърна. Стартирайте функцията за мелене с поставения портафилтър. Оставете машината да работи без зърна кафе, за да се почистят остатъците от прах от камерата за мелене. Почистването е завършено.   Не изплаквайте вградената мелачка с вода.    Ако все още има остатъци от прах, повторете стъпка 5.    Преди да започнете почистване, се уверете, че съдът за зърна е празен, тъй като зърната кафе може да повредят вътрешната структура на съда, когато го извадите.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 Warning icons - Montecarlo 2488 9264e7fe4bf3402781d42e202b139bb2 732103 true true true false 4 2521052 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 14 Topic 1 0 732103 712098 4   Предупредителни икони   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 69cb8dea070448dcb130144d2f20ec17 732104 true true true false 4 2521053 Danni Wang 2024-05-07T01:52:31 14 Topic 1 0 732104 729301 4              Предупредителна икона  Решение      Индикаторът за премахване на накип/почистване свети: Премахнете накипа от  кафемашината.      Индикаторът на бутона вкл./изкл. мига: Кафемашината загрява.      Индикаторът за пара/гореща вода мига в бяло: Кафемашината загрява, за да използва функцията за гореща вода/пара.      Индикаторът за пара/гореща вода мига в червено: Кафемашината показва липса на вода. Причината може да бъде 1. няма вода в контейнера; или 2. изпомпването е спряло поради свръхналягане.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:52:32 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 49f1dbb2bbfb49089cadd0047e7e8509 732105 true true true false 4 2521054 Danni Wang 2024-05-07T01:52:32 14 Topic 1 0 732105 729302 4           Тази глава обобщава най-често срещаните проблеми, които можете да срещнете с кафемашината. За всеки проблем, който не можете да решите, моля, свържете се с местния център за обслужване на клиенти. Информацията за контакт е предоставена на гаранционната карта.    Проблем  Причина  Решение   Кафемашината не стартира.  Кафемашината не е включена в електрически контакт.  Включете кафемашината   Кафемашината изглежда има теч.  Тавичката за отцеждане прелива, което изглежда като теч.  Изпразнете тавичката за отцеждане.     Контейнерът за вода не е в правилното положение.  Поставете отново контейнера за вода и го натиснете в  кафемашината.     Контейнерът за вода не е пъхнат докрай, което води до засмукване на въздух в кафемашината.  Уверете се, че контейнерът за вода е в правилното положение, като го извадите, поставите отново и го натиснете  здраво.     Кафемашината не е поставена върху хоризонтална повърхност.  Поставете кафемашината върху хоризонтална повърхност, за да предотвратите преливане на тавичката за отцеждане.   След като машината бъде стартирана или по време на приготвяне, излиза пара или се чува съскащ или тракащ звук.  Това е нормално. Изпускателният клапан на налягането произвежда този звук по време на нормалната си работа.     Кафемашината е много шумна и не може да приготвя кафе.  Във водния резервоар няма вода.  Напълнете водния резервоар с вода.     Контейнерът за вода не е пъхнат докрай, което води до засмукване на въздух в кафемашината. Уплътнителният пръстен на дъното на контейнера за вода не е премахнат.  Уверете се, че контейнерът за вода е в правилното положение, като го извадите, поставите отново и го натиснете  здраво. Кафемашината е оборудвана с уплътнителен пръстен, който предпазва водния контур. Премахнете уплътнителния пръстен преди първата употреба.   Кафето е твърде студено.  Студената чаша намалява температурата на напитката.  Затоплете предварително чашата, като я изплакнете с гореща вода.     Добавянето на мляко намалява температурата на напитката.  Без значение дали добавяте топло или студено мляко, то ще намали температурата на кафето. Затоплете предварително чашата, като я изплакнете с гореща вода.     Температурата на машината не е зададена точно.  Проверете настройката на температурата на машината и я задайте на най-високото  ниво.   Кафето е много слабо.  Мелачката е настроена да мели едро.  Задайте степента на мелене на по-малко  число. Ще е необходимо да приготвите 1 - 2 напитки, за да можете да усетите разлика във вкуса.     Смляното кафе не е достатъчно.  Увеличете количеството, като използвате регулатора на количеството смляно кафе.   Млякото не се разпенва.  Използваният вид мляко не е подходящ.  Количеството и качеството на пяната се различават в зависимост от вида на млякото. За добро разпенване използвайте полуобезмаслено, пълномаслено или мляко без лактоза.     Изводът за пара е запушен.  Почистете извода за  пара.     Изводът за пара е потопен твърде дълбоко в каната за мляко.  Регулирайте дълбочината, до която изводът за пара е потопен в  млякото.   Кафето не тече или дебитът е бавен.  Мелачката е настроена да мели ситно.  Задайте степента на мелене на по-голямо  число. Обърнете внимание, че това може да повлияе на вкуса на кафето.     Има прекалено много смляно кафе в поставката за филтъра.  Намалете количеството смляно кафе в поставката за филтър, като използвате регулатора на количеството.     Използваната поставка за филтър не е подходяща.  Използвайте поставка за филтър, подходяща за тази кафемашина.     Поставката за филтър в портафилтъра е запушена.  Използвайте друга поставка за филтър с цел тестване. Ако поставката за филтър работи нормално, това означава, че оригиналната поставка е запушена и трябва да се  почисти.     Чучурът за кафе на портафилтъра е запушен.  Можете също така да използвате тънкия край на почистващия щифт, за да почистите остатъците от изхода за кафе и отворите на  портафилтъра.   Кафето изтича по ръба на портафилтъра.  Портафилтърът не е правилно закрепен в главата за приготвяне.  Закрепете правилно портафилтъра в главата за приготвяне.     Горният ръб на портафилтъра е замърсен.  След смилане отстранете всички остатъци от кафе от ръба на портафилтъра.     Поставката за филтър не е вкарана добре.  Вкарайте поставката за филтър добре. Уверете се, че нейният ръб не се подава отвъд ръба на портафилтъра.     Има остатъци от кафе по скобата на портафилтъра на главата за приготвяне.  Почистете портафилтъра за смляно кафе с четката за почистване.     Има прекалено много смляно кафе в поставката за филтъра.  Намалете количеството смляно кафе в поставката за филтър, като използвате регулатора на количеството.   Все по-малко смляно кафе излиза от изхода по време на мелене.  Изходът за смляно кафе е запушен.  Почистете мелачката и изхода за  смляно кафе.   По време на мелене се разпилява смляно кафе.  Не използвате пръстена за прах.  Поставете пръстена за прах преди мелене.     Има прекалено много мелене.  Преди меленето да завърши автоматично, натиснете и отпуснете бутона на мелачката, за да я спрете или за да намалите количеството смляно кафе.    Портафилтърът не може да бъде поставен нормално.  Портафилтърът не е правилно фиксиран в главата за приготвяне.  Поставете  портафилтъра.     Портафилтърът не е затегнат чрез завъртане от най-ляво положение за вкарване.  Поставете  портафилтъра.   Количеството смляно кафе се променя.  Използвана е различна степен на мелене.  Това е нормално. Различните степени на мелене може да доведат до различаващи се количества смляно кафе.     Използван е различен тип кафе на зърна.  Това е нормално. Зърна с различни степени на печене или различни марки кафе на зърна може да доведат до различаващи се количества смляно кафе, дори при една и съща степен на мелене.     Използвани са зърна с различна свежест.  Това е нормално. Зърна, съхранявани за различен период от време, може да доведат до различаващи се количества смляно кафе, дори при една и съща степен на мелене.   Машината спира приготвянето и индикаторът за пара/гореща вода мига в червено.  Няма вода в машината.  Напълнете контейнера за вода и го поставете обратно.    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:34:36 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 fc5bf388c9c746398a05a843a02d9b1d 732106 true true true false 4 2733308 Danni Wang 2024-12-20T08:34:36 14 Topic 1 0 732106 731395 4   Технически спецификации   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Производителят си запазва правото да подобрява техническите спецификации на продукта. Всички предварително зададени количества са приблизителни.    Описание  Стойност   Размери (В x Ш x Д)  410 x 320 x 335 mm   Тегло без опаковката  8,0 kg   Тегло с опаковката  13,5 kg   Дължина на захранващия кабел  1 m   Тип захранващ щепсел  Тип Y   Номинална мощност  220 – 240 V, 50 – 60 Hz, 1490 – 1750 W Загряване: 1340 – 1600 W, Смилане: 150 W   Мощност в режим на готовност  < 0,5 w    35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:48 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 889f185714c344988df986279544e8c3 732108 true true true false 5 2732208 Danni Wang 2024-12-19T02:00:48 14 Topic 1 0 732108 731398 5             Neki od dodataka odnose se samo na određene modele.    A1  Lijevak za zrna kave  A10  Pladanj za prikupljanje tekućine    A2  Dvostruki lijevak za zrno  A11  Rešetka pladnja    A3  Greben mlinca  A13  Poklopac spremnika za vodu   A4  Brtva za mljevenu kavu  A14  Spremnik za vodu   A5  Držač filtra  A15   Utor za tamper   A6  Upravljačka ploča   A16  Regulator pare / vruće vode   A7  Nosač za primanje mljevene kave (položaj za mljevenje)  A17  Žlijeb za vruću vodu   A8  Glava za kuhanje  A18  Cjevčica za paru   A9  Separator mljevene kave      Dodaci    A12  Šiljak za čišćenje  A23  Četkica za čišćenje   A19  Dvoslojna filtarska košarica (za jednu ili dvije šalice)  A24  Četkica za čišćenje mlinca   A20  Jednoslojna filtarska košarica (za jednu ili dvije šalice)  A25  Posuda za mlijeko s temperaturnom vrpcom   A21  Postolje za espresso  A26  Posuda za mlijeko   A22  Kalibrirani tamper        35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:50 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 f71741070d0d40a8a4008d37281f1bff 732109 true true true false 5 2521059 Danni Wang 2024-05-07T01:52:50 14 Topic 1 0 732109 731399 5   Upravljačka ploča (slika B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Na slici B pogledajte pregled svih gumba i ikona. U nastavku možete pronaći opis.    B1  Uključeno/isključeno  B6  Mjerač tlaka   B2  Indikator za uklanjanje kamenca  B7  Espresso   B3  Mlinac  B8  Double Espresso   B4  Indikatori jedne/dvostruke doze  B9  Americano   B5  Gumb za odabir količine mljevenja  B10  Indikator vruće vode / pare    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:49 Introduction - Montecarlo - EU 2488 47db4315fb4240f7adc53ecdc6b27f57 732110 true true true false 5 2732209 Danni Wang 2024-12-19T02:00:49 14 Topic 1 0 732110 731387 5           Čestitamo na kupnji poluautomatskog uređaja Philips Barista Brew Espresso! Kako biste potpuno iskoristili podršku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na web-mjestu  www.home.id.   Kako bismo vam pomogli da započnete i najbolje iskoristite svoj stroj, nudimo online podršku na web-mjestu  http://www.philips.com/support.   Postoji više verzija ovog poluautomatskog stroja za espresso, koje imaju malo drugačije značajke i dodatke. Na primjer, vrč za mlijeko s temperaturnom trakom nije uključen u sve verzije. Svaka verzija ima svoj broj vrste koji možete pronaći na naljepnici s podacima koja se nalazi na dnu stroja.   Ovaj je uređaj ispitan s kavom. Iako je pažljivo očišćen, možda su preostali ostaci kave. U svakom slučaju, jamčimo da je uređaj potpuno nov.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:50 Before first use - Montecarlo 2488 83de90662bde45e2a98b5f8eb809f647 732111 true true true false 5 2521061 Danni Wang 2024-05-07T01:52:50 14 Topic 1 0 732111 711912 5   Prije prve uporabe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:49 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 081783d4ab9b465a9996021e15389906 732112 true true true false 5 2732210 Danni Wang 2024-12-19T02:00:49 14 Topic 1 0 732112 729281 5   1. Postavljanje lijevka za zrna i punjenje spremnika za vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Provjerite i uvjerite se da su dvije strelice na mlincu poravnane jedna s  drugom. Provjerite i osigurajte da su dvije oznake „I” na bazi lijevka za zrna poravnate  međusobno. Pritisnite lijevak za zrna, osigurajte da je simbol lokota na lijevku za zrna poravnan sa simbolom trokuta na  vrhu uređaja, pa okrenite lijevak za zrna  u smjeru kretanja kazaljke na satu. Okrenite lijevak za zrna za odabir željene  zrnatosti.   Mlinac i lijevak za zrna precizne su komponente, pa ih izbjegavajte često uklanjati nakon postavljanja. Otvorite poklopac spremnika za vodu, uhvatite ručku spremnika za vodu i podignite okomito kako biste  ga uklonili. Skinite žutu brtvenu vrpcu s dna spremnika za  vodu. Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine navedene na  spremniku za vodu. Uhvatite gornju ručku i okomito postavite spremnik za vodu natrag na uređaj. Zatvorite  poklopac spremnika za vodu.   Skinutu žutu brtvenu vrpcu nije potrebno ponovno postavljati; možete je baciti.   Za najbolju kvalitetu kave predlažemo da često mijenjate vodu u spremniku za vodu.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:50 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 034ea214a3b8489d9a742b1086028044 732113 true true true false 5 2732211 Danni Wang 2024-12-19T02:00:50 14 Topic 1 0 732113 729282 5   2. Prvo uključivanje uređaja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Provjerite je li gumb za paru u isključenom  položaju. Pritisnite  gumb za uključivanje/isključivanje kako biste uključili uređaj. Uključit će se svjetla gumba za uključivanje/isključivanje i Espresso. Postavite posudu ispod cjevčice za vruću vodu / paru i  glave za kuhanje. Pritisnite  gumb Espresso tako da treperi. Vruća voda počet će istjecati iz glave za kuhanje, mlaznice za vruću vodu i cjevčice za paru. Nakon što voda prestane istjecati, gumb za uključivanje/isključivanje počinje treperiti i uređaj će se zagrijati.   Pri prvoj uporabi, nakon uključivanja stroja obvezno pritisnite tipku za espresso kako biste ga isprali. Nakon ispiranja stroja možete samo samljeti zrna kave ili skuhati kavu.   Tijekom ispiranja cijev za paru može postati vruća. Kako biste izbjegli opasnost od opeklina, pustite je da se ohladi prije nego što je dodirnete.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:51 Making coffee - Montecarlo 2488 b0d053d5497243739a4392b60d577566 732114 true true true false 5 2521064 Danni Wang 2024-05-07T01:52:51 14 Topic 1 0 732114 711916 5   Priprema kave   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:51 Setting the grinder - Montecarlo 2488 b52f03d66e294157ac8f0ec1660773b4 732115 true true true false 5 2521065 Danni Wang 2024-05-07T01:52:51 14 Topic 1 0 732115 711961 5   Prilagodba postavki mlinca   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Veličina zrna mljevene kave značajno utječe na dinamiku kuhanja, primjerice na tlak i brzinu protoka, te naposljetku na okus espressa. Uređaj nudi 15 razina zrnatosti (1 – 15). Što je postavka mljevenja niža, to su zrna kave finije mljevena i kava je jača. Možda će biti potrebne prilagodbe za različita zrna s različitim stupnjevima prženosti, što utječe na količinu proizvedene mljevene kave. Za espresso/americano preporučuju se razine mlinca 1 – 4. Za recepte dulje kave (npr. Lungo)  najbolje su razine 5 – 10.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:51 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 16414f45fd23454a8f531309e417be42 732116 true true true false 5 2732213 Danni Wang 2024-12-19T02:00:51 14 Topic 1 0 732116 731389 5   Odabir između posude filtra s jednom i dvije stijenke   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dvoslojna filtarska košarica (za jednu ili dvije šalice): Isporučene dvoslojne filtarske  košarice omogućuju kuhanje espressa sa šlagom čak i tijekom prve uporabe uređaja te podržavaju postizanje optimalnog raspona tlaka. Jednoslojna filtarska košarica (za jednu ili dvije šalice): Isporučene jednoslojne filtarske  košarice poput su onih koje se upotrebljavaju u profesionalnim uređajima te je potrebno steći vještinu rukovanja njima, kao i iskustvo. Omogućuju veću prilagodbu kave, što dovodi do poboljšanih ekstrakcije, okusa i konzistencije, nakon što pronađete pravu postavku.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 bfb2bd89061c44139483efb8ff834f6d 732117 true true true false 5 2732215 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 14 Topic 1 0 732117 731391 5   Mljevenje zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Odaberite posudu filtra s jednom ili dvije šalice. Kada mijenjate filtarsku košaricu, možete lako odvojiti postavljenu filtarsku košaricu rubom druge filtarske  košarice. Pričvrstite brtvu za mljevenu kavu na  držač filtra. Poravnajte držač filtra s nosačem mlinca i gurnite ga  vodoravno. Uporaba gumba za odabir količine mljevenja za više ili manje zrna Za automatsko mljevenje, pritisnite gumb mlinca i držite ga tri sekunde kako biste odabrali jednu ili dvije doze. Zatim ponovo pritisnite gumb mlinca kako biste započeli mljevenje. Kada upotrebljavate posudu filtra za jednu šalicu, odaberite jednostruku dozu (1x), a kada upotrebljavate posudu filtra za dvije šalice, odaberite dvostruku dozu (2x). Kako biste prekinuli mljevenje tijekom postupka, samo ponovo pritisnite gumb mlinca. Za ručno mljevenje, držite držač filtra jednom rukom, pa pritisnite i držite držač filtra u nosaču dok se ne samelje potrebna količina kave.   Za jednu se šalicu preporučuje 12 – 14 grama kave, a za dvije 18 – 20 grama. Za preciznu kontrolu količine kave možete upotrebljavati elektroničku vagu. Kao grubu mjeru možete upotrebljavati oznaku „Max” na filtarskoj košarici.   Prije dodavanja zrna kave i uporabe uređaja provjerite je li lijevak za kavu pravilno postavljen i zaključan.   U lijevak za kavu u zrnu smijete staviti samo pržena zrna kave. Nemojte stavljati sirova zrna kave, mljevenu kavu, instant kavu ili druge materijale u lijevak za zrna jer to može oštetiti uređaj za kavu.   Pazite na maksimalnu razinu mljevene kave tijekom mljevenja i izbjegavajte začepljenje  izlaza za mljevenu kavu.   Različita zrna mogu dati ponešto različite količine mljevene kave pri automatskom mljevenju. Možda ćete morati prilagoditi postavke mljevenja na temelju stvarnog tlaka kuhanja za pojedinu vrstu  zrna.   Kad se raspršivanje mljevene kave vidljivo pogorša, očistite  kanal za mljevenje.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 Tamping - Montecarlo - EU 2488 716353ce010845d8bef20d966e369b59 732118 true true true false 5 2732216 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 14 Topic 1 0 732118 731392 5   Nabijanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite držač filtra iz košarice mlinca. Izvadite brtvu za mljevenu kavu iz  držača filtra. Postavite držač filtra okrenut s podstavljenim dnom prema radnoj površini kako bi se omogućilo jednostavno  nabijanje. Lagano lupnite držač filtra nekoliko puta kako bi se mljevena kava ravnomjerno rasporedila u filtarskoj  košarici. Kalibriranim tamperom pritisnite mljevenu kavu. Pazite da mljevena kava u posudi filtra ne prijeđe crtu za maksimum nakon nabijanja. U idealnom slučaju visina mljevene kave, nakon nabijanja, treba biti izravno ispod crte koja označuje maksimalnu količinu.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 ad97bef421954339b7f60122a93eedf3 732119 true true true false 5 2732217 Danni Wang 2024-12-19T02:00:52 14 Topic 1 0 732119 729283 5   Kuhanje espressa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Umetnite držač filtra u glavu za kuhanje. Poravnajte držač filtra s oznakom „trokuta” na glavi za kuhanje i postavite ga prema gore unutar  glave za kuhanje. Zatim okrenite držač filtra u smjeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu, do sredine, kako biste  ga zaključali. Pritisnite gumb Espresso ili Double Espresso kako biste pokrenuli ciklus  kuhanja. Kako biste zaustavili istjecanje prije nego što uređaj dovrši postupak, ponovno pritisnite gumb.   Kada indikator gumba za uključivanje/isključivanje treperi, uređaj je u načinu rada za predgrijavanje i kuhanje se ne može pokrenuti. Kada svi indikatori gumba svijetle, može se započeti s kuhanjem.   Nakon što je kuhanje završeno, može se pojaviti para i čuti zvuk pumpe iznad posude za prikupljanje tekućine. To je normalno i znači da u uređaju pada tlak.   Kada je tlak kuhanja previsok, uređaj će prestati ispuštati kavu. U tom slučaju indikator nastavlja treperiti.   Prema zadanim postavkama zapremina espressa je oko 40 ml, a zapremina dvostrukog espressa oko 80 ml.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:53 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 36b2ee1e2f72454ea951f9c7cb017ee8 732120 true true true false 5 2732218 Danni Wang 2024-12-19T02:00:53 14 Topic 1 0 732120 711980 5   Priprema americana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano se priprema prelijevanjem vruće vode iz mlaznice vode preko doze espressa. Stavite portafiltar u glavu za kuhanje i poravnajte ručku s oznakom „trokuta” te ga postavite prema gore unutar glave za  kuhanje. Zatim zakrenite ručicu u smjeru suprotnom od smjera kretanja kazaljke na satu do središta kako biste je  zaključali. Stavite veliku šalicu ispod otvora portafiltra za izljev i žlijeba za vodu za  Americano. Pritisnite gumb Americano kako biste najprije počeli kuhati šalicu espressa. Nakon što se završi kuhanje espressa, vruća voda će se izliti na vrh iz žlijeba za vodu Americano kako bi se završio Americano.   Mlaznica za vruću vodu može postati vruća. Da biste izbjegli rizik od opeklina, pustite je da se najprije ohladi.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:53 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 9323d293bfeb4316bd22573a939eccf1 732121 true true true false 5 2732219 Danni Wang 2024-12-19T02:00:53 14 Topic 1 0 732121 712084 5   Optimizirano kuhanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tlak je važan čimbenik za kuhanje espressa. Manometar pokazuje tlak i pomaže pri praćenju optimalne ekstrakcije doze espressa.  Preporučuje se ponovna prilagodba parametara mljevenja na temelju stanja manometra svaki put kada upotrebljavate drugu vrstu zrna kave.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 41cc92df423c4aa4b3caf149138212f1 732122 true true true false 5 2732220 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 14 Topic 1 0 732122 729284 5           Za optimalnu ekstrakciju trebali biste dobiti stabilan protok, bogatu i baršunastu kremu i uravnotežen okus kave. Tlak bi trebao biti u optimalnom rasponu.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:54 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 c2050a0554294cbf964c16247d1d0b19 732123 true true true false 5 2521073 Danni Wang 2024-05-07T01:52:54 14 Topic 1 0 732123 712035 5   Prilagodba zadanih volumena   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Postavite držač filtra s nabijenom mljevenom kavom u glavu za kuhanje. Pritisnite i držite gumb napitka koji želite prilagoditi. Nakon tri sekunde uređaj ulazi u način prilagođavanja i emitira zvučni signal. Pustite gumb kada u šalici dobijete željeni volumen. Prilagodba je dovršena kada začujete jedan zvučni signal iz uređaja. Nakon programiranja količine napitka, uređaj će tu novu količinu točiti pri svakom ponovnom odabiru tog napitka.   Pritisnite i držite gumb Americano za ispuštanje željene količine kave. Otpustite za postavljanje nove količine kave. Ponovite za prilagodbu količine vode.   Minimalne količine espressa i dvostrukog espressa su 20 ml odnosno 40 ml.   Maksimalne količine espressa i dvostrukog espressa su 70 ml odnosno 120 ml.   Minimalna i maksimalna količina kave za americano jest 20 ml odnosno 70 ml. Minimalna i maksimalna količina vruće vode jest 50 ml odnosno 200 ml.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:54 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 61ffbb3c824d4c0884e8caedcb879050 732124 true true true false 5 2521074 Danni Wang 2024-05-07T01:52:54 14 Topic 1 0 732124 712037 5   Prilagodba temperature kave   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Moguće je prilagoditi temperaturu ekstrakcije kave. Možete odabrati neku od tri postavke: topla kava, srednje vruća kava, vruća kava.  Pri višoj temperaturi ekstrakcije kave pojačat će se gorčina kave, a smanjiti njezina kiselost.  Pri nižoj temperaturi ekstrakcije kave smanjit će se gorčina kave, a povećati njezina kiselost. Isključite uređaj. Pritisnite i tri sekunde držite gumb za uključivanje/isključivanje i gumb Espresso. Uređaj se oglašava kratkim zvučnim signalom. Pritisnite jedan od gumba u nastavku kako biste postavku temperature ekstrakcije kave prilagodili na željenu razinu. Kako biste prilagodili postavku na toplu kavu, pritisnite gumb Espresso. Kako biste prilagodili postavku na srednje vruću kavu, pritisnite gumb Double Espresso. Kako biste prilagodili postavku na vruću kavu, pritisnite gumb Americano. Nakon što odaberete odgovarajuću temperaturu kave, pritisnite gumb za uključivanje/isključivanje za potvrdu.  Ako sami ne isključite uređaj, on će se automatski isključiti nakon 30 minuta.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:50 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 60825fac275c473886241fba39fc5b80 732125 true true true false 5 2732212 Danni Wang 2024-12-19T02:00:50 14 Topic 1 0 732125 717863 5   Postavljanje tvrdoće vode   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Isključite uređaj. Pritisnite istodobno gumb za uključivanje/isključivanje i gumb Americano im držite ih tri sekunde. Indikator za uklanjanje kamenca i indikator gumba za uključivanje/isključivanje trepću. Zadana je tvrda voda, pa će žaruljica gumba americano svijetliti. Kako biste prilagodili postavku na srednju kvalitetu vode, pritisnite gumb Double Espresso. Kako biste prilagodili postavku na meku kvalitetu vode, pritisnite gumb Espresso. Nakon što odaberete odgovarajuću tvrdoću vode, pritisnite gumb za uključivanje/isključivanje za potvrdu.   Za procjenu tvrdoće vode koju isporučuje vaš lokalni vodovod možete nabaviti komplet za ispitivanje tvrdoće vode HD5085/01 tvrtke Philips od obližnjeg dobavljača ili na mreži putem web-mjesta tvrtke Philips.      Testna traka tvrtke Philips     Mekana voda  četiri zelene točkice  < 3 dH   Voda srednje tvrdoće  jedna crvena točka  > 4 dH   Voda srednje tvrdoće  dvije crvene točke  > 7 dH   Tvrda voda  tri crvene točke  > 14 dH   Tvrda voda  četiri crvene točke  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:55 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 c32d1eac980442c297feef02dedbadb6 732126 true true true false 5 2521076 Danni Wang 2024-05-07T01:52:55 14 Topic 1 0 732126 712038 5   Vraćanje volumena na tvornički zadane vrijednosti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vraćanje postavki za espresso: Uključite uređaj, pritisnite i držite gumb za uključivanje/isključivanje i gumb Espresso istovremeno tri sekunde. Nakon tog vremena čut ćete tri kratka zvučna signala, a gumbi za uključivanje/isključivanje i Espresso zatreperit će tri puta. Vraćanje postavki za dvostruki espresso: Uključite uređaj, pritisnite i držite gumb za uključivanje/isključivanje i gumb Double Espresso istovremeno tri sekunde. Nakon tog vremena čut ćete tri kratka zvučna signala, a gumbi za uključivanje/isključivanje i Double Espresso zatreperit će tri puta. Vraćanje postavki za americano: Uključite uređaj, istodobno pritisnite i tri sekunde držite gumb za uključivanje/isključivanje i gumb Americano. Nakon tog vremena čut ćete tri kratka zvučna signala, a gumbi za uključivanje/isključivanje i Americano zatreperit će tri puta. Nakon svakog od ova tri vraćanja postavki, uređaj će prijeći u stanje pripravnosti.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:56 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 545d494bca284d628ed2a3955065dc20 732127 true true true false 5 2732225 Danni Wang 2024-12-19T02:00:56 14 Topic 1 0 732127 712102 5   Izrada mliječne pjene   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Uvijek upotrebljavajte mlijeko izravno iz hladnjaka kako biste dobili najbolju kvalitetu pjene. Priprema Napunite posudu za mlijeko s približno 100 ml kave za cappuccino i 150 ml mlijeka za latte  macchiato. Okrenite gumb u položaj za paru kako biste pokrenuli predgrijavanje  pare. Indikator pare počinje treperiti.   Kako biste dobili najbolju pjenu, nemojte tresti posudu za mlijeko i ne držite je  uspravno. Pričekajte oko 10 – 20 sekundi dok indikator pare postojano ne zasvijetli. Stroj počinje ispuštati paru. Pričekajte još pet sekundi dok se para ne stabilizira i ne ukloni kondenzirana voda. Zatim isključite  paru. Okrenite cijev za paru s okretnim izljevom vrča za mlijeko i postavite ga u smjeru vrča za mlijeko u položaj koji pokazuje kazaljka na satu u tri sata ili u devet sati. Prozračivanje Količina zraka unesenog tijekom prozračivanja određuje gustoću i protočnost mliječne pjene. Više prozračivanja dovodi do debljeg sloja pjene s manjom protočnosti. Manje prozračivanja dovodi do rjeđe pjene s boljim protokom. Možete regulirati količinu zraka prilagodbom dubine cijevi za paru u odnosu na površinu mlijeka i vrijeme prozračivanja. Pomičite vrč za mlijeko gore-dolje duž mlijeka kako bi se izljev vrča za mlijeko uronio u cijev za paru oko 5 mm ispod površine tekućine. Okrenite gumb za vruću vodu/paru u položaj za paru kako biste pokrenuli funkciju pare. Trebali biste čuti „šištanje” poput zvuka cijepanja papira, što znači da je prozračivanje odgovarajuće. Držite cijev za paru mirno i stvarajte vrtloge.  Nastavite prozračivati 5 – 15 sekundi Emulgiranje Emulgiranje određuje koliko je mliječna pjena ujednačena i gusta. Preporučljivo je umočiti cijev za paru do polovice mlijeka kako biste osigurali jednoličnu mliječnu pjenu. Držeći izljev vrča za mlijeko u kontaktu s cijevima za paru, polako pomičite vrč za mlijeko prema gore duž cijevi za paru sve dok cijev za paru ne bude oko 3 cm ispod površine tekućine. Držite vrč za mlijeko mirno kako biste kontinuirano stvarali vrtloge. Ovo će se pomiješati s prethodno uvedenim zrakom kako bi se postupno oblikovala pjena. Kada dno vrča za mlijeko postane vruće, što znači da je mlijeko postiglo idealnu temperaturu (oko 60 ℃ – 65 ℃), okrenite gumb za vruću vodu/paru u položaj isključeno kako biste zaustavili pjenjenje mlijeka.   Cjevčica za paru postaje vrlo vruća tijekom rada. Pričekajte da se ohladi prije dodirivanja.   Očistite cjevčicu za paru pri svakoj uporabi vlažnom krpom iz higijenskih razloga te kako bi se izbjeglo nakupljanje ostataka mlijeka.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:55 Making hot water - Montecarlo 2488 73d6edf85bbb43f0af2ff69fd8898a23 732128 true true true false 5 2521078 Danni Wang 2024-05-07T01:52:55 14 Topic 1 0 732128 712086 5   Pravljenje vruće vode   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Stavite šalicu ispod cjevčice za paru. Okrenite regulator u položaj za vruću vodu kako biste uključili vruću vodu. U ovom trenutku svijetli indikator pare / vruće vode. Kako biste zaustavili istjecanje vruće vode, okrenite regulator za paru / vruću vodu u isključeni položaj.   Cjevčica za paru postaje vrlo vruća tijekom rada. Pričekajte da se ohladi prije dodirivanja.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:00:56 Descaling - Montecarlo - EU 2488 c71c90868c6d45b99784b690ebe53050 732129 true true true false 5 2732226 Danni Wang 2024-12-19T02:00:56 14 Topic 1 0 732129 712087 5   Uklanjanje kamenca   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kada je uključen indikator uklanjanja kamenca, vrijeme je za uklanjanje kamenca iz uređaja za kavu. Ni pod kojim okolnostima ne smije se upotrebljavati sredstvo za uklanjanje kamenca na bazi sumporne, klorovodične, sulfaminske ili octene kiseline (octa), jer to može oštetiti sustav za kruženje vode u uređaju za kavu i možda neće u potpunosti ukloniti kamenac. Propuštanje uporabe sredstva za uklanjanje kamenca tvrtke Philips poništit će jamstvo. Do poništenja jamstva doći će i ako iz uređaja ne uklonite kamenac. Sredstvo za uklanjanje kamenca nije isporučeno s uređajem. Sredstvo za uklanjanje kamenca tvrtke Philips možete kupiti od lokalnog dobavljača ili u internetskoj trgovini  ( http://www.philips.com/support). Postupak uklanjanja kamenca uključuje jedan ciklus uklanjanja kamenca (≈ 4 minute) i jedan ciklus ispiranja (≈ 3 minute).   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:57 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 99d477e7cfeb4c528d2e65bb060b616b 732130 true true true false 5 2732227 Danni Wang 2024-12-19T02:00:57 14 Topic 1 0 732130 729289 5   Postupak uklanjanja kamenca   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uključite uređaj za kavu. Uklonite pladanj za prikupljanje tekućine, isperite ga i vratite. Odvojite spremnik za vodu i ispraznite ga. Ulijte sredstvo tvrtke Philips za uklanjanje kamenca (CA6700) u spremnik za vodu do razine sredstva za uklanjanje kamenca (ikona za uklanjanje kamenca otisnuta na spremniku za vodu). Ponovno umetnite spremnik za vodu i postavite veliku zdjelu (≥1,2 l) ispod glave za kuhanje i cjevčice za paru za  prikupljanje tekućine. Započnite uklanjanje kamenca istodobnim pritiskom gumba Espresso i Double Espresso na tri sekunde, uz potvrdu kratkog zvučnog signala. Pričekajte da uređaj završi s doziranjem sredstva za uklanjanje kamenca. Nakon završetka uređaj će se automatski isključiti. Izvadite spremnik za vodu i očistite preostalu otopinu sredstva za uklanjanje kamenca ispiranjem svježom vodom. Spremnik za vodu napunite do maksimalne razine navedene na  spremniku za vodu. Ispraznite veliku zdjelu i vratite je ispod glave za kuhanje i cijevi za paru kako bi se u njoj sakupljala voda. Pritisnite gumb za uključivanje/isključivanje. Uključuje se gumb Espresso. Pritisnite gumb Espresso i pričekajte da uređaj dozira vodu. Nakon što uređaj završi s doziranjem vode, postupak uklanjanja kamenca završen je i uređaj će automatski biti spreman za kuhanje.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:56 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 84a3290ff2f946b19a28f16f0f8db636 732131 true true true false 5 2521081 Danni Wang 2024-05-07T01:52:56 14 Topic 1 0 732131 712091 5   Automatsko stanje mirovanja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ako uređaj ne radi 30 minuta, automatski će ući u stanje mirovanja, a svi će se indikatori isključiti. Za ponovnu uporabu uređaja pritisnite gumb za uključivanje/isključivanje kako biste ga ponovno pokrenuli.   Također možete isključiti uređaj pritiskom na gumb za uključivanje/isključivanje.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:52:57 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 6822ceebb682478d825180d8e82f52cb 732132 true true true false 5 2521082 Danni Wang 2024-05-07T01:52:57 14 Topic 1 0 732132 712092 5   Čišćenje i održavanje   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Redovitim čišćenjem i održavanjem uređaj za kavu ostaje u optimalnom stanju te dugo pruža ukusnu kavu. Pogledajte donju tablicu za pojedinosti o tome kada i kako očistiti sve uklonjive dijelove uređaja za kavu.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T02:00:57 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 b6e66616e361453a8b118d91da967452 732133 true true true false 5 2732228 Danni Wang 2024-12-19T02:00:57 14 Topic 1 0 732133 712093 5              Dio  Kada čistiti  Kako čistiti   Držač filtra, košarica filtra i glava za kuhanje  Nakon svake uporabe.  Temeljito isperite unutrašnji i vanjski dio držača filtra i filtarsku  košaricu.   Filtarska košarica  Ako su rupice filtarske košarice začepljene.  Pomoću tankog kraja igle za čišćenje uklonite ostatke iz  rupica.    Portafiltar i posuda filtra  Svaki mjesec  Za čišćenje ulaznog filtra i posude filtra upotrebljavajte tablete tvrtke Philips za uklanjanje ulja od   kave.   Cjevčica za paru  Nakon svake uporabe.  Obrišite cjevčicu za paru vlažnom krpom i  pročistite.   Cjevčica za paru  Ako je začepljena.  Deblji kraj igle za čišćenje upotrebljavajte za čišćenje ostataka iz rupa na kraju cijevi za  paru.   Cjevčica za paru  Svaki mjesec  Za čišćenje cijevi za paru upotrebljavajte sredstvo za čišćenje instalacije za protok  mlijeka.   Površina uređaja za kavu  Svaki tjedan.  Svaki tjedan vlažnom krpom očistite mrlje od kave i ostatke kave na prednjoj strani uređaja za kavu. Nemojte upotrebljavati abrazivne materijale poput čelične vune ili jastučića za ribanje, jer to može dovesti do ljuštenja boje.    Mlinac i izlaz za mljevenu kavu  Svaka dva tjedna.  Četkom za čišćenje očistite mlinac i  izlaz za mljevenu kavu.   Lijevak za zrna kave  Svaka dva tjedna  Ispraznite lijevak za zrnje, dodajte malu količinu deterdženta bez mirisa i isperite ga pod mlazom vode.   Pladanj za prikupljanje tekućine  Pladanj za prikupljanje tekućine praznite svakog dana ili kada iz pladnja iskoči crveni indikator „drip tray full” (pladanj za prikupljanje tekućine napunjen). Očistite pladanj za prikupljanje tekućine svaki tjedan.   Uklonite pladanj za prikupljanje tekućine, dodajte malo deterdženta i isperite ga pod mlazom vode. Također ga možete oprati u perilici posuđa.   Spremnik za vodu  Svaki tjedan.  Isperite spremnik za vodu pod mlazom vode svaki tjedan.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:57 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 2f61c148c0214bc5933605ab14ed2a90 732134 true true true false 5 2521084 Danni Wang 2024-05-07T01:52:57 14 Topic 1 0 732134 712094 5   Čišćenje držača filtra, filtarske košarice i glave za kuhanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:58 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 7673d2a4fb9749bca3d2b7854b4cd112 732135 true true true false 5 2732229 Danni Wang 2024-12-19T02:00:58 14 Topic 1 0 732135 712104 5   Čišćenje držača filtra i filtarske košarice nakon svake uporabe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uklonite mljevenu kavu iz portafiltra. Ponovno umetnite portafilter u glavu za kuhanje. Pritisnite gumb Espresso kako biste temeljito isprali vrućom vodom unutrašnjost i vanjštinu glave za kuhanje, držača filtra i filtarske košarice. Ispiranje vrućom vodom učinkovito će uklonili ostatke i masnoću od kave. Uklonite portafiltar iz glave za kuhanje te isperite portafiltar i posudu filtra pod mlazom vode kako biste temeljito očistili unutarnje i vanjske površine. Osušite filtarske košarice i držač filtra prije nego što ih vratite natrag.   Nemojte prati držač filtra u perilici posuđa jer ga možete oštetiti.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:58 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 321704f4124e49f1b28beea20ca0a04a 732136 true true true false 5 2732230 Danni Wang 2024-12-19T02:00:58 14 Topic 1 0 732136 712105 5   Čišćenje posude filtra kada je začepljena   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je filtarska košarica začepljena, pomoću tankog kraja  igle za čišćenje uklonite ostatke iz  rupica. Također možete upotrebljavati iglu za čišćenje kako biste očistili ostatke iz otvora za kavu i rupica držača filtra.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:58 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 8b8defb1a5d6444ebb6afb9370fe3878 732137 true true true false 5 2521087 Danni Wang 2024-05-07T01:52:58 14 Topic 1 0 732137 729290 5   Čišćenje držača filtra i filtarske košarice svaki mjesec   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Za uklanjanje masnoće od kave koristite se samo tabletama tvrtke Philips (CA6704). Rastopite tabletu tvrtke Philips za uklanjanje masnoća od kave u posudi s mlakom vodom. Potopite filtarske košarice i držač filtra u otopinu na 20 minuta. Temeljito isperite filtarske košarice i držač filtra.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:58 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 9d3b6d383fca4645a8c04aa3b5dc2fb4 732138 true true true false 5 2521088 Danni Wang 2024-05-07T01:52:58 14 Topic 1 0 732138 712096 5   Čišćenje cjevčice za paru   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:59 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 db4d48da9c9b458fb81238ee6a0988c8 732139 true true true false 5 2521089 Danni Wang 2024-05-07T01:52:59 14 Topic 1 0 732139 712106 5   Čišćenje cjevčice za paru nakon svake uporabe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Očistite cjevčicu za paru nakon svake uporabe kako bi ostala čista i kako biste spriječili nakupljanje ostataka mlijeka. Prebrišite cjevčicu za paru vlažnom krpom odmah nakon svake uporabe. Uključite funkciju pare 5 – 10 sekundi kako biste izbacili ostatke mlijeka. Propuštanje čišćenja cjevčice za paru može utjecati na okus mlijeka.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:52:59 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 2f97b65fada140fc90cac8cc3fbaf4d9 732140 true true true false 5 2521090 Danni Wang 2024-05-07T01:52:59 14 Topic 1 0 732140 712107 5   Čišćenje cjevčice za vruću paru kada je začepljena   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je bilo koja rupica na završetku cjevčice za paru začepljena, slijedite korake u nastavku kako biste uklonili začepljenje. Isključite uređaj za kavu. Upotrijebite deblji kraj igle za čišćenje kako biste očistili ostatke iz rupice na kraju  cjevčice za paru.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:59 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 c8b3afca7de44c57a6bd04a3f3fdb5c3 732141 true true true false 5 2732231 Danni Wang 2024-12-19T02:00:59 14 Topic 1 0 732141 729296 5   Mjesečno čišćenje cijevi za paru sa sredstvom tvrtke Philips za čišćenje instalacije za protok mlijeka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   U posudu za mlijeko dodajte jednu vrećicu sredstva tvrtke Philips za čišćenje sustava za kruženje mlijeka. Napunite posudu za mlijeko s 240 ml vruće vode. Postavite cijev za paru u vrč. Ostavite cijev za paru da se namače u vrču 20  minuta. Okrenite regulator za vruću vodu / paru u položaj ikone pare, a zatim ostavite funkciju pare da radi 10 sekundi. Kako biste zaustavili funkciju pare, okrenite regulator za vruću vodu / paru u isključeni položaj. Ostavite cijev za paru da se namače u vrču dodatnih 30 sekundi. Još dvaput ponovite korake 5 i 7. Ispraznite posudu i temeljito je isperite. Vratite prazan vrč ispod cijevi za paru. Okrenite regulator za vruću vodu / paru u položaj ikone pare, a zatim ostavite funkciju pare da radi još 10 sekundi kako bi se isprali svi ostaci sredstva za čišćenje. Ispraznite posudu i temeljito je isperite. Očistite cijev za paru čistom vlažnom krpom.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 c7049ffe2bc342e48670d2cc95264f57 732142 true true true false 5 2521092 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 14 Topic 1 0 732142 712097 5   Čišćenje mlinca i izlaza za mljevenu kavu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Očistite mlinac i izlaz za mljevenu kavu svaka dva tjedna kako bi se spriječilo začepljenje izlaza za mljevenu kavu ili utjecaj na mljevenje. Provjerite je li lijevak za zrna kave prazan prije nego što započnete čišćenje. Provjerite okreće li se mlinac normalno te da mljevena kava ne izlazi iz izlaza za mljevenu kavu kada je aktivirana funkcija mljevenja. Provjerite i osigurajte da je lijevak za zrna kave prazan. Okrenite lijevak za zrna kave u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste ga izvadili iz  uređaja za kavu. Uklonite gornji  kotačić mlinca i očistite ugrađeni kotačić mlinca  četkom za čišćenje. Očistite komoru mlinca i kanal za mljevenu kavu  četkom za čišćenje. Vratite unutarnji  kotačić za mljevenje i  lijevak za zrna. Pokrenite funkciju mljevenja s umetnutim držačem filtra. Pustite uređaj da radi bez zrna kave kako bi se uklonila sva preostala mljevena kava iz komore za mljevenje. Čišćenje je dovršeno.   Ugrađeni mlinac nemojte čistiti vodom.    Ako još ima ostataka mljevene kave, ponovite 5. korak.    Prije početka čišćenja provjerite je li lijevak za zrna prazan jer zrna kave mogu oštetiti unutarnju strukturu lijevka za zrna tijekom uklanjanja.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 Warning icons - Montecarlo 2488 53c15e1e94fa44f092415fcac088f685 732143 true true true false 5 2521093 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 14 Topic 1 0 732143 712098 5   Ikone upozorenja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 b038eb7d04404faca8837902187b949b 732144 true true true false 5 2521094 Danni Wang 2024-05-07T01:53:00 14 Topic 1 0 732144 729301 5              Ikona upozorenja  Rješenje      Indikator uklanjanja kamenca / čišćenja je uključen: Očistite  uređaj za kavu od kamenca.      Indikator gumba za uključivanje/isključivanje treperi: Uređaj za kavu se zagrijava.      Indikator pare / vruće vode treperi u bijeloj boji: Uređaj za kavu zagrijava se za uporabu funkcije vruće vode / pare.      Indikator pare / vruće vode treperi u crvenoj boji: Uređaj za kavu ukazuje na nedostatak vode. Uzrok može biti 1. nedostatak vode u spremniku za vodu ili 2. pumpanje zaustavljeno zbog prejakog tlaka.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:53:01 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 85b23d5f98ac4c3dabe2003cbe7cda41 732145 true true true false 5 2521095 Danni Wang 2024-05-07T01:53:01 14 Topic 1 0 732145 729302 5           U ovom se poglavlju nalazi sažetak većine uobičajenih problema s kojima se možete susresti uporabom uređaja za kavu. Za svaki problem koji se ne može riješiti obratite se lokalnom središtu za korisničku podršku. Podaci za kontakt navedeni su na jamstvenom listu.    Problem  Uzrok  Rješenje   Uređaj za kavu ne pokreće se.  Uređaj za kavu nije priključen u zidnu utičnicu.  Priključite uređaj za kavu   Čini se kako je uređaj za kavu procurio.  Pladanj za prikupljanje tekućine previše je napunjen, pa izgleda da je procurio.  Ispraznite pladanj za prikupljanje tekućine.     Spremnik za vodu nije u pravilnom položaju.  Ponovno umetnite spremnik za vodu u  uređaj za kavu i gurnite ga prema dolje.     Spremnik za vodu nije potpuno umetnut, pa se u uređaj uvlači zrak.  Uvjerite se da je spremnik za vodu u ispravnom položaju tako da ga izvadite, ponovno umetnete i gurnete  čvrsto prema dolje.     Uređaj za kavu nije postavljen na ravnu površinu.  Postavite uređaj za kavu na ravnu površinu kako ne bi došlo do prelijevanja pladnja za prikupljanje tekućine.   Izlazi para ili se čuje šištanje ili zveckanje nakon pokretanja uređaja za kavu ili tijekom kuhanja.  To je uobičajeno. Ventil za smanjenje tlaka proizvodi ovaj zvuk tijekom normalnog rada.     Uređaj za kavu proizvodi glasan zvuk, ali kava ne izlazi.  U spremniku za vodu nema dovoljno vode.  Napunite spremnik za vodu vodom.     Spremnik za vodu nije potpuno umetnut, pa se u uređaj uvlači zrak. Brtveni prsten s dna spremnika za vodu nije uklonjen.  Uvjerite se da je spremnik za vodu u ispravnom položaju tako da ga izvadite, ponovno umetnete i gurnete  čvrsto prema dolje. Uređaj za kavu ima brtveni prsten za zaštitu vodene petlje. Uklonite brtveni prsten prije prve uporabe.   Kava je previše hladna.  Hladna šalica smanjuje temperaturu napitka.  Prethodno zagrijte šalicu tako da je isperete toplom vodom.     Dodavanjem mlijeka smanjuje se temperatura napitka.  Bilo da dodate toplo ili hladno mlijeko, smanjit će temperaturu kave. Prethodno zagrijte šalicu tako da je isperete toplom vodom.     Temperatura uređaja nije pravilno postavljena.  Provjerite postavku temperature uređaja i postavite je na najvišu  razinu.   Kava je preslaba.  Mlinac je postavljen na visoku zrnatost.  Razinu zrnatosti postavite na manji  broj. Morate skuhati jednu do dvije šalice prije nego što postignete različiti okus.     Nema dovoljno mljevene kave.  Povećajte količinu pomoću gumba za količinu mljevenja.   Mlijeko ne pjeni.  Vrsta upotrijebljenog mlijeka nije prikladna.  Količina i kvaliteta pjene varira ovisno o vrsti mlijeka. Za dobru pjenu upotrebljavajte poluobrano mlijeko, punomasno mlijeko ili mlijeko bez laktoze.     Cjevčica za paru je začepljena.  Očistite cjevčicu za  paru.     Cjevčica za paru umetnuta je preduboko u posudu za mlijeko.  Prilagodite dubinu cjevčice za paru u  mlijeku.   Kava ne istječe ili je istjecanje sporo.  Mlinac je postavljen na nisku zrnatost.  Razinu zrnatosti postavite na veći  broj. Imajte na umu da to može utjecati na okus kave.     U filtarskoj košarici ima previše mljevene kave.  Smanjite količinu mljevene kave u filtarskoj košarici pomoću gumba za količinu mljevenja.     Filtarska košarica nije prikladna.  Upotrijebite filtarsku košaricu prikladnu za ovaj uređaj za kavu.     Filtarska košarica u držaču filtra začepljena je.  Za testiranje upotrebljavajte drugu filtarsku košaricu. Ako filtarska košarica radi uobičajeno, znači da je originalna filtarska košarica začepljena i treba je  očistiti.     Žlijeb za kavu držača filtra začepljen je.  Također možete koristiti tanki kraj igle za čišćenje kako biste očistili ostatke iz otvora za kavu i rupica  držača filtra.   Kava istječe duž ruba držača filtra.  Držač filtra nije pravilno pričvršćen u glavi za kuhanje.  Učvrstite držač filtra pravilno u glavu za kuhanje.     Gornji rub držača filtra prljav je.  Nakon mljevenja, uklonite sve ostatke kave s ruba držača filtra.     Filtarska košarica nije ispravno umetnuta.  Pravilno umetnite filtarsku košaricu. Pazite da rub ne strši izvan ruba ručke za kuhanje.     U nosaču držača filtra u glavi za kuhanje ima ostataka kave.  Očistite nosač držača filtra mljevene kave četkom za čišćenje.     U filtarskoj košarici ima previše mljevene kave.  Smanjite količinu mljevene kave u filtarskoj košarici pomoću gumba za količinu mljevenja.   Pri mljevenju zrna sve manje kave izlazi iz izlaza tijekom mljevenja kave.  Začepljen je izlaz za mljevenu kavu.  Očistite mlinac i  izlaz za mljevenu kavu.   Mljevena kava se raspršuje tijekom mljevenja.  Ne upotrebljava se brtva za mljevenu kavu.  Postavite brtvu za mljevenu kavu prije mljevenja.     Previše je mljevene kave.  Prije nego što se mljevenje automatski završi, pritisnite i otpustite gumb mlinca kako biste ga prekinuli i smanjili količinu mljevene kave.    Držač filtra ne može se normalno postaviti.  Držač filtra nije pravilno sjeo u glavu za kuhanje.  Postavite  držač filtra.     Držač filtra nije pritegnut okretanjem iz krajnjeg lijevog položaja za umetanje.  Postavite  držač filtra.   Količina mljevene kave se mijenja.  Upotrebljavaju se različite razine zrnatosti.  To je uobičajeno. Različite razine zrnatosti mogu dovesti do različite količine mljevene kave.     Upotrebljava se različita vrsta zrna.  To je uobičajeno. Zrna različitih stupnjeva prženosti ili različitih marki daju različite količine mljevene kave čak i pri istoj razini zrnatosti.     Upotrebljavaju se zrna različite svježine.  To je uobičajeno. Zrna pohranjena u različito vrijeme daju različite količine mljevene kave čak i pri istoj razini zrnatosti.   Uređaj zaustavlja kuhanje i Indikator pare / vruće vode treperi u crvenoj boji.  U uređaju nema vode.  Napunite spremnik za vodu i vratite ga na mjesto.    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 5d483bbd33674102a7369c9ace67e379 732146 true true true false 5 2732237 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 14 Topic 1 0 732146 731395 5   Tehničke specifikacije   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Proizvođač pridržava pravo na poboljšanje tehničkih specifikacija proizvoda. Sve unaprijed postavljene količine su približne.    Opis  Vrijednost   Veličina (V x Š x D)  410 x 320 x 335 mm   Masa bez ambalaže  8,0 kg   Masa s ambalažom  13,5 kg   Duljina kabela za napajanje  1 m   Tip utikača napajanja  Vrsta Y   Snaga  220 V – 240 V, 50 Hz – 60 Hz, 1 490 W – 1 750 W Zagrijavanje: 1 340 W – 1600 W, Mljevenje: 150 W   Snaga pripravnosti  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:57:59 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 e386cbeb1a72494288c2577681a9caae 732148 true true true false 7 2732048 Danni Wang 2024-12-19T01:57:59 14 Topic 1 0 732148 731398 7             Noget af tilbehøret er kun til bestemte typer.    A1  Beholder til kaffebønner  A10  Drypbakke    A2  Dobbelt beholder til kaffebønner  A11  Rist til drypbakke    A3  Kværnblad  A13  Vandtankens låg   A4  Pulverring  A14  Vandtank   A5  Portafilter  A15   Stamperåbning   A6  Kontrolpanel   A16  Damp-/varmtvandsknap   A7  Modtagerbeslag til formalet kaffe (kværnposition)  A17  Varmtvandsrør   A8  Bryggehoved  A18  Dampdyse   A9  Adskiller til formalet pulver      Tilbehør    A12  Rengøringsstift  A23  Rensebørste   A19  Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop)  A24  Rensebørste til kværn   A20  Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop)  A25  Mælkekande med temperaturstrimmel   A21  Espressobakke  A26  Mælkekande   A22  Kalibreret stamper        35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:19 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 28b667032b034a9d841fb6a5e2537679 732149 true true true false 7 2521099 Danni Wang 2024-05-07T01:53:19 14 Topic 1 0 732149 731399 7   Kontrolpanel (fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Se figur B for at få en oversigt over alle knapper og ikoner. Du finder beskrivelsen nedenfor.    B1  On/Off-knap  B6  Trykmåler   B2  Afkalkningsindikator  B7  Espresso   B3  Kværn  B8  Dobbelt espresso   B4  Indikator for enkelt/dobbelt dosis  B9  Americano   B5  Knap til formalingsmængde  B10  Varmtvands-/dampindikator    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:00 Introduction - Montecarlo - EU 2488 bf5f6109664b4644b633ac35a9bd7b22 732150 true true true false 7 2732049 Danni Wang 2024-12-19T01:58:00 14 Topic 1 0 732150 731387 7           Tillykke med dit køb af en Philips Barista Brew-espressomaskine! For at få fuldt udbytte af den support, vi tilbyder, skal du registrere dit produkt på  www.home.id.   For at du kan komme i gang og få mest muligt ud af din maskine, tilbyder vi onlinesupport på  http://www.philips.com/support.   Der findes flere forskellige udgaver af denne semiautomatiske espressomaskine, som har funktioner og tilbehør, der er lidt forskellige. Mælkekanden med temperaturstrimmel er f.eks. ikke inkluderet i alle versioner. Hver version har sit eget typenummer, som du kan finde på det dataskilt, der sidder i bunden af maskinen.   Denne maskine er blevet testet med kaffe. Selvom maskinen er blevet omhyggeligt rengjort, kan der være kafferester tilbage. Vi kan dog garantere, at maskinen er helt ny.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:20 Before first use - Montecarlo 2488 2893e74aa2fd452b87a88ff745aa71e1 732151 true true true false 7 2521101 Danni Wang 2024-05-07T01:53:20 14 Topic 1 0 732151 711912 7   Før første brug   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:01 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 ae4cf5a70a4b40999f1dabd19c803657 732152 true true true false 7 2732050 Danni Wang 2024-12-19T01:58:01 14 Topic 1 0 732152 729281 7   1. Montering af beholder til bønner og påfyldning af vandtanken   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Kontrollér og sørg for, at de to pile på kværnen står ud for  hinanden. Kontrollér og sørg for, at de to "I"-mærker på bunden af beholderen til bønner står ud for  hinanden. Tryk ned på beholderen til bønner, sørg for, at låsesymbolet på beholderen til bønner står ud for trekantsymbolet  øverst på maskinen, og drej beholderen til bønner  med uret. Drej beholderen til bønner for at vælge din foretrukne  formalingsgrad.   Kværnen og beholderen til bønner er præcisionskomponenter, så undgå at afmontere dem ofte, efter de er monteret. Åbn vandtankens låg, tag fat i det øverste håndtag på vandtanken og løft det lodret opad for at fjerne  det. Fjern den gule forseglingsstrimmel fra bunden af  vandtanken. Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på  vandtanken. Tag fat i det øverste håndtag, og sæt vandtanken lodret tilbage i maskinen. Luk låget til  vandtanken.   Den fjernede, gule forseglingsstrimmel skal ikke sættes på igen. Den kan bortskaffes.   For at opnå den bedste kaffekvalitet anbefaler vi, at vandet i vandtanken ofte skiftes.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:01 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 30ee26ebde73418ea22f583a9625feba 732153 true true true false 7 2732051 Danni Wang 2024-12-19T01:58:01 14 Topic 1 0 732153 729282 7   2. Sådan tændes maskinen den første gang   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Sørg for, at dampknappen er  slået fra. Tryk på On/Off- knappen for at tænde maskinen. On/Off- og Espresso-knapperne lyser derefter. Sæt en skål under varmtvands-/dampdysen og  bryggehovedet. Tryk på Espresso- knappen for at skylle. Der begynder at strømme varmt vand ud af bryggehovedet, varmtvandsrøret og dampdysen. Når vandet holder op med at løbe, begynder On/Off-knappen at blinke, og maskinen begynder at varme op.   Første gang du bruger maskinen, skal du trykke på Espresso-knappen, når du har tændt for maskinen, for at skylle den. Du kan først kværne kaffebønner eller brygge kaffe, når du har skyllet maskinen.   Under skylningen kan dampdysen blive varm. Lad den køle af, før du rører ved den, for at undgå forbrændinger.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:21 Making coffee - Montecarlo 2488 dfb2f4312d1a4b139f18414da346f1a9 732154 true true true false 7 2521104 Danni Wang 2024-05-07T01:53:21 14 Topic 1 0 732154 711916 7   Sådan laver du kaffe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:21 Setting the grinder - Montecarlo 2488 dd6bb7bc15a84a7cb93ae5856d09baa1 732155 true true true false 7 2521105 Danni Wang 2024-05-07T01:53:21 14 Topic 1 0 732155 711961 7   Indstilling af kværnen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kaffens formalingsgrad har stor betydning for, hvordan der brygges, f.eks. trykket og gennemstrømningshastighed og i sidste ende espressoens smag. Denne maskine har 15 formalingsgrader (1-15). Jo lavere formalingsindstillingen er, jo finere males kaffebønnerne, og jo stærkere bliver kaffen. Det kan være nødvendigt at justere i forhold til bønner med forskellige ristningsgrader, hvilket har indflydelse på, hvor meget malet kaffe der produceres. De anbefalede formalingsgrader for espresso/americano er 1-4. Til længere kaffeopskrifter (f.eks. lungo) er grad 5-10 de  bedste.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:03 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 9335813483834b2fbf0c1c237e844a52 732156 true true true false 7 2732053 Danni Wang 2024-12-19T01:58:03 14 Topic 1 0 732156 731389 7   Valg mellem filterkurv med enkelt eller dobbelt væg   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop): De medfølgende  filterkurve med dobbelt væg gør, at du kan brygge en espresso med skum, selv når du bruger maskinen første gang, og bidrager til at opnå det optimale trygområde. Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop): De medfølgende  filterkurve med enkelt væg er magen til dem, der anvendes i professionelle maskiner og kræver flere manuelle færdigheder og erfaring. De gør, at du bedre kan tilpasse din kaffe, hvilket giver bedre udtrækning, smag og ensartethed, når du først har fundet de rigtige indstillinger.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:04 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 fa1307da10fd4bfeaaf516b6771b2ce2 732157 true true true false 7 2732055 Danni Wang 2024-12-19T01:58:04 14 Topic 1 0 732157 731391 7   Formaling af bønner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vælg en filterkurv til en enkelt kop eller en dobbelt kop. Når filterkurven udskiftes, kan du nemt vippe den monterede filterkurv af med kanten af den anden  filterkurv. Sæt pulverringen på  portafilteret. Juster portafilteret med kværnbeslaget, og skub det vandret  ind. Brug knappen til formalingsmængde, hvis du vil formale flere eller færre bønner Hvis du vil bruge automatisk formaling, skal du bruge et langt tryk på kværnknappen i tre sekunder for at vælge 1x eller 2x dosis. Tryk derefter på kværnknappen igen for at starte formalingen. Når du bruger en filterkurv til en enkelt kop, skal du vælge en 1x dosis. Når du bruger en filterkurv til en dobbelt kop, skal du vælge en 2x dosis. Hvis du vil stoppe formalingsprocessen midtvejs, skal du trykke på kværnknappen igen. Hvis du vil bruge manuel formaling, skal du holde portafilteret med én hånd og sætte og holde portafilteret ind i beslaget, indtil den ønskede mængde kaffe er formalet.   Det anbefales at bruge 12-14 gram bønner til en enkelt kop og 18-20 gram til en dobbelt kop. Du kan bruge en elektronisk vægt til at styre kaffemængden helt nøjagtigt. Du kan bruge "Max"-markeringen på filterkurven som en omtrentlig måleenhed.   Sørg for, at beholderen til bønner er korrekt monteret og låst, før du putter kaffebønner i og bruger maskinen.   Der må kun kommes ristede kaffebønner i beholderen til bønner. Kom ikke rå kaffebønner, kaffepulver, pulverkaffe eller andre kaffetyper i holderen til bønner, da dette kan beskadige kaffemaskinen.   Hold øje med det maksimale niveau af formalet kaffe under formalingen, og undgå tilstopning af udløbet til formalet  kaffe.   Forskellige bønnetyper kan give lidt forskellige mængder formalet kaffe ved automatisk formaling. Du skal muligvis justere formalingsindstillingerne på baggrund af det faktiske brygningstryk for den enkelt type  bønne.   Hvis mængden af det formalede kaffe, der spildes, forværres, skal slisken til formalet kaffe  rengøres.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:04 Tamping - Montecarlo - EU 2488 df8b3c9b3f0d4f9b9496631acccde309 732158 true true true false 7 2732056 Danni Wang 2024-12-19T01:58:04 14 Topic 1 0 732158 731392 7   Stampning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fjern portafilteret fra kværnbeslaget. Fjern pulverringen fra  portafilteret. Anbring portafilteret med den polstrede del af bunden på en bordplade for at gøre stampningen  nem. Bank let på portafilteret flere gange, så den formalede kaffe fordeler sig jævnt i  filterkurven. Brug den kalibrerede stamper til at stampe den formalede kaffe. Sørg for, at den malede kaffe ikke overskrider maksimumlinjen i filterkurven efter stampning. Ideelt set er højden på den malede kaffe lige under maksimumlinjen efter stampning.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:05 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 ec9b9cdac1ed4d7486d11dc05b5f54fb 732159 true true true false 7 2732057 Danni Wang 2024-12-19T01:58:05 14 Topic 1 0 732159 729283 7   Brygning af espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sæt portafilteret i bryggehovedet. Juster portafilteret med "trekant"-mærket på bryggehovedet, og sæt det op i  bryggehovedet. Drej derefter portafilteret mod uret til midten for at låse  det. Tryk på knappen Espresso eller Dobbelt espresso for at starte  brygningen. Tryk på knappen igen, hvis du vil stoppe udløbet, inden maskinen er færdig.   Når On/Off-knappens indikator blinker, er maskinen i forvarmningstilstand, og brygning kan ikke startes. Når alle knappernes indikatorer lyser konstant, kan brygning startes.   Når brygningen er færdig, kan der komme damp- og pumpestøj over drypbakken. Dette er normalt og indikerer, at trykket tages af maskinen.   Hvis brygningstrykket bliver for højt, stopper maskinen med at dispensere kaffe. På dette tidspunkt fortsætter indikatoren med at blinke.   Mængden af espresso er som standard ca. 40 ml og dobbelt espresso ca. 80 ml.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:05 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 ac1f711740944b509bed309721ccad38 732160 true true true false 7 2732058 Danni Wang 2024-12-19T01:58:05 14 Topic 1 0 732160 711980 7   Brygning americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   En americano laves ved at fylde varmt vand fra vandudløbet i en kop med espresso. Sæt portafilteret i bryggehovedet, juster grebet med "trekant"-mærket, og sæt det op i  bryggehovedet. Drej derefter grebet mod uret til midten for at låse  det. Anbring en stor kop under udløbsåbningerne i portafilteret og  Americano-vandudløbet. Tryk på Americano-knappen for at begynde at brygge en kop espresso først. Når en kop espresso er brygget færdig, løber der varmt vand ned i koppen fra Americano-vandudløbet for at færdiggøre Americanoen.   Varmtvandsudløbet kan blive varmt. Lad det afkøle først for at undgå brandskader.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:06 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 ca01f8e18469478292db1ea62ae4b366 732161 true true true false 7 2732059 Danni Wang 2024-12-19T01:58:06 14 Topic 1 0 732161 712084 7   Optimeret brygning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Trykket er en vigtig faktor, når der brygges espresso. Trykmåleren angiver trykket og hjælper med at holde øje med den optimale udtrækning for dine espresso-shots. Det anbefales at genjustere formalingsparametrene i forhold til trykmålerens visning, hver gang du skifter til en anden type kaffebønner.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:07 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 c1e22ad66a474123b3d42535b202f913 732162 true true true false 7 2732060 Danni Wang 2024-12-19T01:58:07 14 Topic 1 0 732162 729284 7           For at sikre en optimal udtrækning bør du få et jævnt flow, en rig og fløjlsblød crema samt en kaffe med en afbalanceret smag. Trykket skal være i det optimale område.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:23 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 48e802925f09423c909b84fa70d098d5 732163 true true true false 7 2521113 Danni Wang 2024-05-07T01:53:23 14 Topic 1 0 732163 712035 7   Tilpasning af standardmængder   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sæt portafilteret med stampet, formalet kaffe i bryggehovedet. Tryk på knappen for den drik, som du vil tilpasse, og hold den inde for at tilpasse den. Efter tre sekunder går maskinen i tilpasningstilstanden, og der lyder et bip. Slip knapperne, når koppen indeholder den ønskede mængde. Indstillingen er udført, når du hører et bip fra maskinen. Når du har indstillet mængden til en drik, dispenserer maskinen den nye mængde, når du vælger den drik igen.   Tryk Americano-knappen og hold den inde for at udtrække den ønskede mængde kaffe. Slip den for at indstille den nye mængde kaffe. Gentag for at justere mængden af vand.   Minimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.   Maksimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.   For americano er minimum og maksimum for mængde af kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minimum og maksimum for mængde af varmt vand er henholdsvis 50 ml og 200 ml.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:24 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 0267547f045a441e8fb9af540f805a8b 732164 true true true false 7 2521114 Danni Wang 2024-05-07T01:53:24 14 Topic 1 0 732164 712037 7   Tilpasning af kaffetemperaturen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Det er muligt at justere temperaturen for udtrækning af kaffe. Du kan vælge mellem tre indstillinger: varm kaffe, mediumvarm kaffe og meget varm kaffe. Kaffens bitterhed øges og syren reduceres, jo højere temperaturen for udtrækning af kaffe er. Kaffens bitterhed reduceres og syren øges, jo lavere temperaturen for udtrækning af kaffe er. Sluk for maskinen. Tryk på og hold On/Off-knappen og Espresso-knappen inde i tre sekunder. Maskinen afgiver en biplyd. Tryk på én af knapperne nedenfor for at justere indstillingen af temperatur for udtrækning af kaffe til dit foretrukne niveau. Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen til varm kaffe. Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen til mediumvarm kaffe. Tryk på Americano-knappen for at justere indstillingen til meget varm kaffe. Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte den, når den korrekte temperatur for kaffe er valgt. Hvis du ikke selv slukker maskinen, slukker den automatisk efter 30 minutter.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:02 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 10d13323fddb48b680a6c1b12c521748 732165 true true true false 7 2732052 Danni Wang 2024-12-19T01:58:02 14 Topic 1 0 732165 717863 7   Indstilling af vandets hårdhed   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sluk for maskinen. Tryk på og hold On/Off-knappen og Americano-knappen nede på samme tid i tre sekunder. Afkalkningsknappen og On/Off-knappen begynder at blinke. Standarden er hårdt vand, så Americano-knappen vil lyse. Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til medium. Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til blødt. Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte, når den korrekte hårdhed for vandet er valgt.   Du kan måle din lokale vandforsynings vandhårdhed ved at købe et Philips-sæt HD5085/01 til test af vandets hårdhed hos en leverandør i nærheden eller online via Philips-webstedet.      Philips teststrimmel     Blødt vand  4 grønne prikker  <3 dH   Medium vand  1 rød prik  >4 dH   Medium vand  2 røde prikker  >7 dH   Hårdt vand  3 røde prikker  >14 dH   Hårdt vand  4 røde prikker  >21 dH    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:24 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 0529f3d98b6e41d583261c40f58c42f1 732166 true true true false 7 2521117 Danni Wang 2024-05-07T01:53:24 14 Topic 1 0 732166 712038 7   Nulstilling af mængderne til fabriksindstillingerne   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nulstilling af espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Espresso-knapperne blinker tre gange. Nulstilling af dobbelt espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Dobbelt espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Dobbelt espresso-knapperne blinker tre gange. Nulstilling af americano: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Americano-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Americano-knapperne blinker tre gange. Efter hver af disse tre nulstillinger vil maskinen gå i standby-klar tilstand.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:10 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 67065d9d121e49d5a4fee745a6e6d048 732167 true true true false 7 2732065 Danni Wang 2024-12-19T01:58:10 14 Topic 1 0 732167 712102 7   Sådan laver du mælkeskum   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Brug altid mælk direkte fra køleskabet, da det giver det bedste skum. Tilberedning Hæld ca. 1 dl mælk i en mælkekande til cappuccino og ca. 1,5 dl mælk til latte  macchiato. Drej knappen til damppositionen for at starte forvarmning af  damp. Dampindikatoren begynder at blinke.   Du opnår den optimale skum, hvis du ikke ryster mælkekanden og ikke holder mælkekanden  lodret. Vent i ca. 10-20 sekunder, indtil dampindikatoren lyser konstant. Maskinen begynder at udsende damp. Vent i yderligere 5 sekunder, indtil dampen er stabil, og kondensvandet er væk. Sluk derefter for  dampen. Drej dampdysen med mælkekandens tud som omdrejningspunkt, og placer den kl. 3 eller 9 i mælkekandens retning. Gennemluftning Den mængde luft, der indføres under gennemluftningen, bestemmer mælkeskummets tykkelse og fluiditet. Mere gennemluftning giver et tykkere lag skum med mindre fluiditet. Mindre gennemluftning giver tyndere skum med bedre fluiditet. Du kan styre luftmængden ved at justere dybden af dampdysen i forhold til mælkeoverfladen og gennemluftningstiden. Bevæg mælkekanden op og ned langs mælken for at få mælkekanden til at nedsænke dampdysen ca. 5 mm under væskeoverfladen. Drej varmtvands-/dampknappen til damppositionen for at starte dampfunktionen. Du bør høre en "hvæsende" lyd, der minder om at rive papir i stykker, hvilket indikerer, at gennemluftningen er passende. Hold dampdysen stille, og skab strømhvirvler.  Bliv ved med at gennemlufte i 5-15 sekunder Emulgering Emulgeringen bestemmer, hvor ensartet og tæt mælkeskummet er. Det anbefales at sænke dampdysen ned til halvdelen af mælkeniveauet for at sikre ensartet mælkeskum. Mens du holder mælkekandens tud i kontakt med dampdysen, skal du langsomt flytte mælkekanden op langs dampdysen, indtil dampdysen er ca. 3 cm under væskeoverfladen. Hold mælkekanden stille for at skabe strømhvirvler kontinuerligt. Det blander den tidligere indførte luft med ind for at danne cremet skum gradvist. Når bunden af mælkekanden bliver varm, hvilket indikerer, at mælken har nået den ideelle temperatur (omkring 60-65 °C), skal du dreje varmtvands-/dampknappen til slukket position for at stoppe med at skumme mælken.   Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.   Rengør dampdysen med en fugtig klud, hver gang du har brugt den, af hygiejnemæssige årsager og for at undgå, at mælkerester sætter sig fast.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:25 Making hot water - Montecarlo 2488 cec70851705d4b4ab8ee90c8c88c67c1 732168 true true true false 7 2521119 Danni Wang 2024-05-07T01:53:25 14 Topic 1 0 732168 712086 7   Sådan laver du varmt vand   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Sæt en kop under dampdysen. Drej knappen til positionen for varmt vand for at tænde for det varme vand. På dette tidspunkt lyser indikatoren for damp/varmt vand. Det varme vand stoppes ved at dreje damp-/varmtvandsknappen til off-position.   Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:11 Descaling - Montecarlo - EU 2488 c70c1fa3ee6f446da46e726dda72154f 732169 true true true false 7 2732066 Danni Wang 2024-12-19T01:58:11 14 Topic 1 0 732169 712087 7   Afkalkning   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Når afkalkningsindikatoren begynder at lyse, er det tid til at afkalke din kaffemaskinen. Brug aldrig et afkalkningsmiddel, der er indeholder svovlsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddikesyre (f.eks. eddike), da dette kan beskadige kaffemaskinens vandkredsløb og muligvis ikke fjerner alt kalk. Hvis der ikke bruges Philips-afkalkningsmiddel, bortfalder garantien. Garantien bortfalder også, hvis maskinen ikke afkalkes. Der følger ikke afkalkningsmiddel med maskinen. Du kan købe Philips-afkalkningsmiddel hos en lokal leverandør eller i onlinebutikken  ( http://www.philips.com/support). Afkalkningsproceduren omfatter én afkalkningscyklus (≈ 4 minutter) og én gennemskylningscyklus (≈ 3 minutter).   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:11 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 5738f07a405043dcb9370631a084e86e 732170 true true true false 7 2732067 Danni Wang 2024-12-19T01:58:11 14 Topic 1 0 732170 729289 7   Afkalkningsprocedure   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tænd for kaffemaskinen. Fjern drypbakken, tøm den for vand, og sæt den på plads igen. Fjern vandtanken og tøm vandet ud af den. Hæld Philips-afkalkningsmidlet (CA6700) i vandbeholderen, og fyld den op til afkalkningsniveauet (afkalkningsikonet, der er trykt på vandbeholderen. Sæt vandtanken på plads igen, og placer en stor skål (≥1,2 l) under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af  væsken. Start afkalkningen ved at trykke på Espresso- og Dobbelt Espresso-knappen på samme tid og holde dem inde tid i tre sekunder, indtil der lyder et bip. Lad maskinen dispensere afkalkningsmidlet. Når den er færdig, slukker maskinen automatisk. Fjern vandtanken, og rengør den for eventuel tilbageblivende afkalkningsmiddel ved at skylle den med rent vand. Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på  vandtanken. Tøm den store skål, og placer den igen under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af vandet. Tryk på On/Off-knappen. Espresso-knappen begynder at lyse. Tryk på Espresso-knappen, og lad maskinen dispensere vandet. Når maskinen er færdig med at dispensere vandet, er afkalkningsprocessen udført, og maskinen vil automatisk være klar til at brygge.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:26 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 c4590db3689847fcb7e8d0a1de7844d9 732171 true true true false 7 2521122 Danni Wang 2024-05-07T01:53:26 14 Topic 1 0 732171 712091 7   Automatisk dvaletilstand   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Hvis maskinen ikke er blevet betjent i 30 minutter, går den automatisk i dvaletilstand og alle indikatorer slukkes. Maskinen kan bruges igen ved at trykke på On/Off-knappen for at starte den igen.   Du kan også slukke maskinen ved at trykke på On/Off-knappen, mens den er tændt.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:26 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 5f49cb6ae4704d27944ec24a26a4e37b 732172 true true true false 7 2521123 Danni Wang 2024-05-07T01:53:26 14 Topic 1 0 732172 712092 7   Rengøring og vedligeholdelse   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Regelmæssig rengøring og vedligeholdelse holder din kaffemaskine i optimal tilstand, så den kan lave velsmagende kaffe i lang tid. Se tabellen nedenfor for oplysninger om, hvornår og hvordan alle kaffemaskinens aftagelige dele skal rengøres.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:13 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 60014e41a24b4221b3d4d6cbbc109714 732173 true true true false 7 2732068 Danni Wang 2024-12-19T01:58:13 14 Topic 1 0 732173 712093 7              Del  Hvor ofte skal de rengøres?  Hvordan skal de rengøres?   Portafilter, filterkurv og bryggehoved  Efter hver brug.  Skyl grundigt portafilterets og filterkurvens indvendige og udvendige  dele.   Filterkurv  Når hullerne i filterkurven er tilstoppede.  Brug den tynde ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra  hullerne.    Portafilter og filterkurv  Hver måned  Brug Philips' kaffeoliefjernertabletter til at rengøre portafilteret og  filterkurvene.   Dampdyse  Efter hver brug.  Aftør dampdysen med en fugtig klud, og  aktiver dampen.   Dampdyse  Når den et tilstoppet.  Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullerne i enden af  dampdysen.   Dampdyse  Hver måned  Brug Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb til at rense  dampdysen.   Kaffemaskinens overflade  Hver uge.  Aftør hver uge kaffepletter og kafferester på forsiden af kaffemaskinen med en fugtig klud. Brug ikke slibende materialer som ståluld eller skuresvampe, da det kan få malingen til at skalle af.    Kværnen og udløbet til formalet kaffe  Hver anden uge.  Brug den medfølgende rengøringsbørste til at rengøre kværnen og udløbet til formalet  kaffe.   Beholder til kaffebønner  Hver anden uge  Tøm beholderen til kaffebønner, tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.   Drypbakke  Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for "fuld drypbakke" stikker op. Rengør drypbakken hver uge.   Fjern drypbakken, tilsæt en lille mængde opvaskemiddel, og skyl den under hanen. Du kan også vaske den i opvaskemaskinen.   Vandtank  Hver uge.  Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:27 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 29e4af746bf6466799cfccf1955c13bb 732174 true true true false 7 2521125 Danni Wang 2024-05-07T01:53:27 14 Topic 1 0 732174 712094 7   Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:14 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 da2f3c55ea5448699e9e3751822343ba 732175 true true true false 7 2732069 Danni Wang 2024-12-19T01:58:14 14 Topic 1 0 732175 712104 7   Rengøring af portafilteret og filterkurven efter hver brug   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fjern kaffegrums fra portafilteret. Sæt portafilteret i bryggehovedet igen. Tryk på Espresso-knappen for at skylle bryggehovedet, portafilteret og filterkurven grundigt indvendigt og udvendigt med varmt vand. Resterne og kaffefedtet kan fjernes effektivt ved at skylle med varmt vand. Fjern portafilteret fra bryggehovedet, og skyl portafilteret og filterkurven under hanen for at rengøre dem grundigt indvendigt og udvendigt. Tør filterkurvene og portafilteret, inden du sætter dem tilbage.   Portafilteret må ikke vaskes i opvaskemaskinen, da dette kan beskadige portafilteret.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:14 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 62618ff4629542de9c1c8cc21a0687f6 732176 true true true false 7 2732070 Danni Wang 2024-12-19T01:58:14 14 Topic 1 0 732176 712105 7   Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Når filterkurven er tilstoppet, kan den tynde ende af  rengøringsstiften bruges til at fjerne snavs fra  hullerne. Du kan også bruge rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i portafilteret.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 cb255f9bc968442eb1ef4b3b104128f4 732177 true true true false 7 2521128 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 14 Topic 1 0 732177 729290 7   Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Brug kun kaffeoliefjernertabletter (CA6704) fra Philips. Opløs en kaffeoliefjernertablet fra Philips i en skål med lunkent vand. Læg filterkurvene og portafilteret i blød i opløsningen i 20 minutter. Skyl filterkurvene og portafilteret grundigt.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 03e3545550a24857b50d240294d4a5b3 732178 true true true false 7 2521129 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 14 Topic 1 0 732178 712096 7   Rengøring af dampdysen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 01946aba13eb47e5bdd07998b455c209 732179 true true true false 7 2521130 Danni Wang 2024-05-07T01:53:28 14 Topic 1 0 732179 712106 7   Rengøring af dampdysen efter hver brug   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengør dampdysen efter hver brug for at holde den ren og forhindre, at mælkerester sætter sig fast. Aftør dampdysen med en fugtig klud umiddelbart efter brug. Kør dampfunktionen i 5-10 sekunder for at fjerne mælkerester. Hvis dampdysen ikke rengøres, kan det påvirke mælkens smag.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:29 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 133562e93bad418c9300bbe92c6283dc 732180 true true true false 7 2521131 Danni Wang 2024-05-07T01:53:29 14 Topic 1 0 732180 712107 7   Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis et af hullerne i enden af dampdysen er tilstoppet, skal du følge trinnene nedenfor for at rense den. Sluk for kaffemaskinen. Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullet i enden af  dampdysen.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:15 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 6dc387b8f8364b65bc2da4157d9ecc75 732181 true true true false 7 2732071 Danni Wang 2024-12-19T01:58:15 14 Topic 1 0 732181 729296 7   Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hæld et brev med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb i mælkekanden. Fyld mælkekanden med 240 ml varmt vand. Sæt dampdysen ned i kanden. Lad dampdysen trække i kanden i 20  minutter. Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen i 10 sekunder. Drej varmtvands-/dampknappen til off-positionen for at stoppe dampfunktionen. Lad dampdysen trække i kanden i yderligere 30 sekunder. Gentag trin 5 til 7 yderligere to gange. Tøm kanden, og skyl den grundigt. Sæt den tomme kande tilbage under dampdysen. Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen igen i 10 sekunder for at skylle eventuelle rester af rengøringsopløsningen ud. Tøm kanden, og skyl den grundigt. Rengør damprøret med en ren fugtig klud.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:29 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 0f983318d501419b877c06cc7e68a6ac 732182 true true true false 7 2521133 Danni Wang 2024-05-07T01:53:29 14 Topic 1 0 732182 712097 7   Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengør kværnen og udløbet til formalet kaffe hver anden uge for at forhindre at den formalede kaffe tilstopper udløbet eller påvirker formalingen. Sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom, før du starter rengøringen. Sørg for at kværnen kan rotere normalt, og at der ikke kommer formalet kaffe ud af udløbet til formalet kaffe, når formalingsfunktionen aktiveres. Kontrollér og sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom. Drej beholderen til kaffebønner mod uret for at afmontere den fra  kaffemaskinen. Fjern det øverste  kværnhjul, og rengør det indbyggede kværnhjul med  rensebørsten. Rengør kværnkammeret og kaffebønneslisken med  rengøringsbørsten til kværnen. Sæt det indvendige  kværnhjul og  beholderen til kaffebønner tilbage på plads. Start kværnfunktionen med portafilteret sat i. Lad maskinen køre uden kaffebønner for at fjerne eventuelle pulverrester fra kværnkammeret. Nu er rengøringen udført.   Skyl ikke den indbyggede kværn med vand.    Hvis der stadig findes pulverrester, gentages trin 5.    Inden rengøringen påbegyndes, skal det sikres, at beholderen til kaffebønner er tom, da kaffebønner kan beskadige beholderens indvendige konstruktion, når du fjerner den.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 Warning icons - Montecarlo 2488 12b9d05f659a44398ab57c9813a189a2 732183 true true true false 7 2521134 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 14 Topic 1 0 732183 712098 7   Advarselsikoner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 2933f24c74834c3588d8db96d9924036 732184 true true true false 7 2521135 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 14 Topic 1 0 732184 729301 7              Advarselsikon  Løsning      Afkalknings-/rengøringsindikatoren tændes: Afkalk  kaffemaskinen.      On/Off-knappens indikator blinker: Kaffemaskinen er ved at varme op.      Indikatoren for damp/varmt vand blinker hvidt: Kaffemaskinen varmer op, så varmtvands-/dampfunktionen kan bruges.      Indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt: Kaffemaskinen indikerer, at den mangler vand. Årsagen kan være 1. mangel på vand i vandtanken eller 2. pumpningen stoppede pga. overtryk.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 67e8cb4659f840c19a27f5968972b314 732185 true true true false 7 2521136 Danni Wang 2024-05-07T01:53:30 14 Topic 1 0 732185 729302 7           Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan forekomme ved brug af kaffemaskinen. Hvis der er problemer, som ikke kan løses, skal du kontakte dit lokale kundeservicecenter. Du kan finde kontaktoplysningerne på garantikortet.    Problem  Årsag  Løsning   Kaffemaskinen starter ikke.  Kaffemaskinen er ikke sluttet til en stikkontakt.  Slut kaffemaskinen til en stikkontakt   Kaffemaskinen ser ud til at være utæt.  Drypbakken løber over, hvilket kan ligne en utæthed.  Tøm drypbakken.     Vandtanken sidder ikke i den korrekte position.  Isæt vandtanken igen, og tryk den ned i  kaffemaskinen.     Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen.  Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den  godt ned.     Kaffemaskinen står ikke på en jævn overflade.  Placer kaffemaskinen på en jævn overflade, så væsken i drypbakken ikke løber over.   Der kommer damp ud eller der høres en hvæsende eller klaprende lyd, når kaffemaskinen startes eller under brygning.  Dette er normalt. Trykaflastningsventilen afgiver denne lyd under sin normale drift.     Kaffemaskinen støjer meget og kan ikke brygge kaffe.  Der er ikke vand i vandtanken.  Fyld vandtanken med vand.     Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen. Forseglingsringen i bunden af vandtanken er ikke fjernet.  Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den  godt ned. Kaffemaskinen leveres med en forseglingsring for at beskytte vandkredsløbet. Fjern forseglingsringen, før første brug.   Kaffen er for kold.  En kold kop reducerer din driks temperatur.  Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.     Når der hældes mælk i, reducerer det din driks temperatur.  Uanset om du hælder varm eller kold mælk i, vil det reducere din kaffes temperatur. Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.     Maskinens temperatur er ikke indstillet korrekt.  Kontrollér maskinens temperaturindstilling, og indstil den til det højeste  niveau.   Kaffen er for tynd.  Kværnen er indstillet til højeste formalingsgrad.  Indstil formalingsgraden til et lavere  tal. Du skal brygge 1 til 2 kopper, før du opnår en anden smag.     Formalingen er ikke tilstrækkelig.  Øg mængden vha. knappen til formalingsmængde.   Mælken er ikke skummet.  Du har brugt en uegnet type mælk.  Skummets mængde og kvalitet varierer afhængigt af mælkens type. Der opnås en god skum, når der bruges letmælk, sødmælk eller laktosefri mælk.     Dampdysen er tilstoppet.  Rengør  dampdysen.     Dampdysen er dyppet for langt ned i mælkekanden.  Juster dampdysens dybde i  mælken.   Kaffen strømmer ikke ud eller gennemstrømningen er langsom.  Kværnen er indstillet til lav formalingsgrad.  Indstil formalingsgraden til et højere  tal. Vær opmærksom på, at dette kan påvirke din kaffes smag.     Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.  Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.     Du bruger en uegnet filterkurv.  Brug en filterkurv, som passer til denne kaffemaskine.     Filterkurven i portafilteret er tilstoppet.  Brug en anden filterkurv til at teste det. Hvis filterkurven fungerer normalt, er det en indikation på, at den oprindelige filterkurv er tilstoppet og skal  rengøres.     Kaffeudløbet i portafilteret er tilstoppet.  Du kan også bruge den tynde enden af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i  portafilteret.   Der flyder kaffen langs portafilterets kant.  Portafilteret sidder ikke godt nok fast i bryggehovedet.  Sæt portafilteret ordentligt fast i bryggehovedet.     Den øverste kant af portafilteret er snavset.  Efter formaling skal eventuelle kafferester fjernes fra kanten af portafilteret.     Filterkurven er ikke sat korrekt i.  Sæt filterkurven korrekt i. Sørg for, at dens kant ikke går længere ud end bryggehåndtagets kant.     Der sidder kafferester på portafilterets beslag i bryggehovedet.  Rengør portafilterets beslag med rensebørsten.     Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.  Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.   Der kommer mindre og mindre kaffe ud af udløbet under formalingen.  Udløbet til formalet kaffe er tilstoppet.  Rengør kværnen og  udløbet til formalet kaffe.   Der spildes formalet kaffe under formalingen.  Pulverringen er ikke i brug.  Monter pulverringen inden formalingen.     Der er for meget formalet kaffe.  Før formalingen stopper automatisk, kan kværn-knappen trykkes og slippes for at stoppe den og reducere mængden af formalet kaffe.    Portafilteret kan ikke monteres som det plejer.  Portafilteret er ikke gået korrekt i indhak med bryggehovedet.  Monter  portafilteret.     Portafilteret spændes ikke ved at dreje det fra indføringspositionen yderst til venstre.  Monter  portafilteret.   Mængden af formalet kaffe ændrer sig.  Der anvendes en anden formalingsgrad.  Dette er normalt. Forskellige formalingsgrader kan medføre forskellige mængder formalet kaffe.     Der anvendes en anden type kaffebønner.  Dette er normalt. Bønner med forskellige ristningsgrad eller mærker resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.     Der anvendes bønner med forskellig friskhed.  Dette er normalt. Bønner, der er opbevaret i længere eller kortere tid, resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.   Maskinen stopper brygningen og indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt.  Maskinen mangler vand.  Fyld vandtanken, og sæt den i igen.    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 142e94ee74904ccda37bffb0676f9e07 732186 true true true false 7 2732077 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 14 Topic 1 0 732186 731395 7   Tekniske specifikationer   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Producenten forbeholder sig ret til at forbedre produktets tekniske specifikationer. Alle de forudindstillede mængder er cirkaangivelser.    Beskrivelse  Værdi   Størrelse (h x b x d)  410 x 320 x 335 mm   Vægt uden emballage  8,0 kg   Vægt med emballage  13,5 kg   Længde af ledning  1 m   Strømstiktype  Type Y   Nominel effekt  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Opvarmning: 1340-1600 W, formaling: 150 W   Standbyforbrug  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 4b5513600b7f4d95b67df204564f50d6 732188 true true true false 8 2732080 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 14 Topic 1 0 732188 731398 8             Sommige accessoires zijn alleen voor specifieke typen.    A1  Bonenreservoir  A10  Lekbak    A2  Dubbel bonenreservoir  A11  Lekbakrooster    A3  Molenbraam  A13  Deksel van waterreservoir   A4  Poederring  A14  Waterreservoir   A5  Portafilter  A15   Melkopschuimersleuf   A6  Bedieningspaneel   A16  Stoom-/heetwaterknop   A7  Beugel voor opvangen van gemalen koffie (maalstand)  A17  Heetwaterpijpje   A8  Bereidingskop  A18  Stoompijpje   A9  Afscheider maalpoeder      Accessoires    A12  Reinigingspin  A23  Schoonmaakborsteltje   A19  Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)  A24  Reinigingsborstel koffiemolen   A20  Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)  A25  Melkkan met temperatuurstrip   A21  Espressorek  A26  Melkkan   A22  Stamper met maataanduiding        35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:50 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 aa56b45eb842484a906b7a0af0687b53 732189 true true true false 8 2521142 Danni Wang 2024-05-07T01:53:50 14 Topic 1 0 732189 731399 8   Bedieningspaneel (fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Raadpleeg figuur B voor een overzicht van alle knoppen en pictogrammen. Hieronder vindt u de beschrijving.    B1  Aan/Uit  B6  Drukmeter   B2  Ontkalkingslampje  B7  Espresso   B3  Molen  B8  Dubbele espresso   B4  Enkele/dubbele doseerlampjes  B9  Americano   B5  Maalhoeveelheidknop  B10  Heetwater-/stoomlampje    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 Introduction - Montecarlo - EU 2488 261b316a56a7479980ab64038a3bcce0 732190 true true true false 8 2732081 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 14 Topic 1 0 732190 731387 8           Gefeliciteerd met de aanschaf van dit Philips Barista Brew Espresso-apparaat. Registreer uw product op  www.home.id om optimaal gebruik te kunnen maken van de door ons geboden ondersteuning.   Om u op weg te helpen en het beste uit uw apparaat te halen, bieden wij online ondersteuning op  http://www.philips.com/support.   Er zijn meerdere versies van dit halfautomatische espressoapparaat die allemaal andere functies en accessoires hebben. Zo is de melkkan met temperatuurstrip niet in alle versies inbegrepen. Elke versie heeft zijn eigen typenummer die u kunt vinden op het gegevenslabel aan de onderkant van het apparaat.   Dit apparaat is getest met koffie. Hoewel het apparaat zorgvuldig is schoongemaakt, kunnen er wat koffieresten zijn achtergebleven. We garanderen dat het apparaat helemaal nieuw is.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:50 Before first use - Montecarlo 2488 82200bd316cd421898720601315ec430 732191 true true true false 8 2521144 Danni Wang 2024-05-07T01:53:50 14 Topic 1 0 732191 711912 8   Vóór het eerste gebruik   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 fefa0de34a9a4f36a533dc3ace60c0e3 732192 true true true false 8 2732082 Danni Wang 2024-12-19T01:58:36 14 Topic 1 0 732192 729281 8   1. Het bonenreservoir installeren en het waterreservoir vullen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Controleer en zorg ervoor dat de twee pijlen op de koffiemolen met elkaar zijn  uitgelijnd. Controleer en zorg ervoor dat de twee 'I'-markeringen op de onderkant van het bonenreservoir met elkaar  zijn uitgelijnd. Druk de bonencontainer omlaag, zorg ervoor dat het vergrendelingssymbool op het bonenreservoir uitgelijnd is met het driehoeksymbool op de  bovenkant van het apparaat en draai het bonenreservoir  met de klok mee. Draai het bonenreservoir om de gewenste grofheid  te selecteren.   De koffiemolen en het bonenreservoir zijn precisieonderdelen. Verwijder ze dus niet te vaak na de installatie. Open het deksel van het waterreservoir, pak het bovenste handvat van het waterreservoir vast en til het verticaal omhoog om het  te verwijderen. Verwijder de gele afsluitstrip van de bodem van het water reservoir. Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir  staat aangegeven. Pak het bovenste handvat vast en plaats het waterreservoir weer verticaal op het apparaat. Sluit het deksel  van het waterreservoir.   De verwijderde gele afsluitstrip hoeft niet teruggeplaatst te worden; u kunt deze weggooien.   Voor de beste koffiekwaliteit raden wij aan het water in het waterreservoir regelmatig te verversen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 2f9a27acd9a34365952dfc660e6a8d97 732193 true true true false 8 2732083 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 14 Topic 1 0 732193 729282 8   2. Het apparaat voor het eerst inschakelen   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Zorg dat de stoomknop in de Uit- stand  staat. Druk op de Aan/Uit- knop om het apparaat in te schakelen. De Aan/Uit- en Espresso-knoppen gaan branden. Plaats een kom onder het heetwater-/stoompijpje en de bereidings kop. Druk op de Espresso- knop om te spoelen. Er begint heet water uit de bereidingskop, de heetwateruitloop en het stoompijpje te stromen. Als het water is gestopt, begint de Aan/Uit-knop te knipperen en wordt het apparaat opgewarmd.   Zorg ervoor dat u bij het eerste gebruik op de Espressoknop drukt nadat u het apparaat hebt ingeschakeld om deze te spoelen. U kunt alleen koffiebonen malen of koffie zetten na het spoelen van het apparaat.   Tijdens het spoelen kan het stoompijpje heet worden. Laat het pijpje eerst afkoelen voor u het aanraakt, om brandwonden te voorkomen.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:51 Making coffee - Montecarlo 2488 81ede1dfa8c64633a0c5fa42320f874b 732194 true true true false 8 2521147 Danni Wang 2024-05-07T01:53:51 14 Topic 1 0 732194 711916 8   Koffiezetten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:52 Setting the grinder - Montecarlo 2488 7acc51015f7d471bb4c42aadefc9a392 732195 true true true false 8 2521148 Danni Wang 2024-05-07T01:53:52 14 Topic 1 0 732195 711961 8   De molen instellen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   De grofheid van gemalen koffie heeft een aanzienlijke invloed op de bereidingsdynamiek, zoals de druk, het debiet en uiteindelijk op de smaak van de espresso. Dit apparaat biedt 15 grofheidsniveaus (1-15). Hoe lager de maalgraadstand, hoe fijner de koffiebonen worden gemalen en hoe sterker de koffie zal zijn. Aanpassingen kunnen nodig zijn voor verschillende bonen met verschillende brandingsgraden, wat invloed heeft op de hoeveelheid gemalen koffie die geproduceerd wordt. Voor de Espresso/Americano koffiemolen worden de niveaus 1-4 aanbevolen. Voor langere koffierecepten (bijv. Lungo) zijn de niveaus 5-10 het  best.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 676a11055feb4181aefd47fe558f6fff 732196 true true true false 8 2732085 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 14 Topic 1 0 732196 731389 8   Kiezen tussen de enkel- en dubbelwandige filtermand   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop): Met de meegeleverde dubbelwandige filter houders zet u een espresso met crema, zelfs als u het apparaat voor het eerst gebruikt, en wordt het optimale drukbereik ondersteund. Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop): De meegeleverde enkelwandige filter houders lijken op degene die worden gebruikt in professionele espressoapparaten en vereisen meer handmatige vaardigheden en ervaring. Hierdoor kunt u uw koffie beter aanpassen, wat resulteert in een betere extractie, smaak en consistentie als u eenmaal de juiste instelling hebt gevonden.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 7a9632c4c9db41b7a6ec64a31a9d246d 732197 true true true false 8 2732087 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 14 Topic 1 0 732197 731391 8   Bonen malen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kies een filtermand voor één of twee kopjes. Als u de filterhouder verwisselt, kunt u de geïnstalleerde filterhouder gemakkelijk loswrikken met de rand van de andere filter houder. Bevestig de poederring op de  portafilter. Lijn het portafilter uit met de maalbeugel en duw het  horizontaal. Gebruik de Maalhoeveelheid-knop om meer of minder bonen te malen Voor automatisch malen houdt u de Maal-knop drie seconden lang ingedrukt om 1x of 2x dosering te kiezen. Druk vervolgens nogmaals op de Maal-knop om het malen te starten. Als u een filtermand voor één kopje gebruikt, selecteer dan een dosis van 1x; als u een filtermand voor twee kopjes gebruikt, selecteer dan een dosis van 2x. Om het maalproces halverwege te stoppen, drukt u nogmaals op de Maal-knop. Voor het handmatig malen houdt u het portafilter met één hand vast en drukt en houdt u het portafilter in de beugel totdat de gewenste hoeveelheid koffie gemalen is.   Aanbevolen wordt om 12-14 gram bonen te gebruiken voor een enkele kop en 18-20 gram voor dubbele kopjes. U kunt een elektronische weegschaal gebruiken om de koffiehoeveelheid nauwkeurig te controleren. U kunt de 'Max'-aanduiding op de filterhouder als grove maatstaf gebruiken.   Zorg ervoor dat het bonenreservoir goed geïnstalleerd en vergrendeld is, voordat u koffiebonen toevoegt en het apparaat gebruikt.   Alleen gebrande koffiebonen mogen in het bonenreservoir. Doe geen rauwe koffiebonen, koffiepoeder, instantkoffie of andere materialen in het bonenreservoir, aangezien dit het koffiezetapparaat kan beschadigen.   Let tijdens het malen op het maximale niveau van de gemalen koffie en voorkom dat de gemalen koffie-uitloop verstopt raakt.   Verschillende bonen kunnen iets verschillende hoeveelheden gemalen koffie opleveren bij automatisch malen. Het kan nodig zijn de maalinstellingen aan te passen op basis van de werkelijke bereidingsdruk voor elk type  boon.   Als het spatten van gemalen koffie zichtbaar erger wordt, reinigt u de maal goot.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 Tamping - Montecarlo - EU 2488 bbcacbd9246c4ff0a24aa4800cb3d99b 732198 true true true false 8 2732088 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 14 Topic 1 0 732198 731392 8   Aanstampen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Verwijder het portafilter van de maalbeugel. Verwijder de poederring van het  portafilter. Plaats het portafilter op een aanrecht met de gevoerde onderkant om moeiteloos aanstampen  mogelijk te maken. Tik een paar keer zachtjes op het portafilter om de gemalen koffie gelijkmatig in de filter houder te verdelen. Gebruik de stamper met maataanduiding om de gemalen koffie aan te stampen. Zorg ervoor dat het koffiedik na het aanstampen de maximale lijn in de filtermand niet overschrijdt. Idealiter ligt de hoogte van het koffiepoeder na het aanstampen direct onder de maximumlijn.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:39 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 4f51fa81f9e740dbb554ecf3d6b11f3e 732199 true true true false 8 2732089 Danni Wang 2024-12-19T01:58:39 14 Topic 1 0 732199 729283 8   Espresso bereiden   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Plaats het portafilter in de bereidingskop. Lijn het portafilter uit met de 'driehoek'-markering op de bereidingskop en plaats deze omhoog in de bereidings kop. Draai vervolgens het portafilter tegen de klok in naar het midden om deze  te vergrendelen. Druk op de Espresso- of Dubbele Espresso-knop om het  bereiden te starten. Om te stoppen voordat het apparaat klaar is, drukt u nogmaals op de knop.   Als het lampje van de Aan/Uit-aanduiding knippert, staat het apparaat in de voorverwarmingsmodus en kan het bereiden niet worden gestart. Als alle knopaanduidingen continu branden, kan het bereiden worden gestart.   Als het bereiden is voltooid, kan er stoom en pompgeluid boven de lekbak te horen zijn. Dit is normaal en geeft aan dat het apparaat bezig is de druk weg te nemen.   Als de bereidingsdruk te hoog is, zal het apparaat stoppen met koffiezetten. Op dat moment blijft het lampje knipperen.   Het standaard espressovolume is ongeveer 40 ml en het dubbele espressovolume ongeveer 80 ml.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:39 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 c84f5c09b8514fe49bb4120ea82859a8 732200 true true true false 8 2732090 Danni Wang 2024-12-19T01:58:39 14 Topic 1 0 732200 711980 8   Americano bereiden   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Een Americano wordt gemaakt door heet water uit de wateruitloop over een shot espresso te gieten. Plaats het portafilter in de bereidingskop en lijn de hendel uit met de 'driehoek'-markering en plaats deze omhoog in de bereidings kop. Draai vervolgens de hendel tegen de klok in naar het midden om het te  vergrendelen. Plaats een grote kop onder de tuitopeningen van het portafilter en de Americano-water uitloop. Druk op de Americano-knop om eerst te beginnen met het zetten van een kop Espresso. Zodra de Espresso gezet is, wordt er heet water overheen gegoten vanuit de Americano-wateruitloop om de Americano af te maken.  Het heetwaterpijpje kan heet worden. Laat het apparaat eerst afkoelen om brandwonden te voorkomen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:40 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 4e7eae308a054a50aa21cbf0c8b151ff 732202 true true true false 8 2732092 Danni Wang 2024-12-19T01:58:40 14 Topic 1 0 732202 729284 8           Voor een optimale extractie moet u een gestage stroom, een rijke en fluweelzachte crèmelaag en koffie met een uitgebalanceerde smaak krijgen. De druk moet in het optimale bereik zijn.     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:54 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 c202455d92ad4e5e8c71a21f199d0192 732203 true true true false 8 2521157 Danni Wang 2024-05-07T01:53:54 14 Topic 1 0 732203 712035 8   Standaardvolumes personaliseren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Plaats het portafilter met aangestampte gemalen koffie in de bereidingskop. Houd de knop voor de koffie die u wilt personaliseren ingedrukt. Na drie seconden schakelt het apparaat over naar de aanpassingsmodus en laat een pieptoon horen. Houd de knoppen niet langer ingedrukt als de kop het gewenste volume bevat. De instelling is voltooid als u één pieptoon van het apparaat hoort. Nadat u het volume voor een drank hebt geprogrammeerd, zal het apparaat dit nieuwe volume elke keer uitgeven als u de drank opnieuw kiest.   Houd de Americano-knop ingedrukt om het gewenste koffievolume te extraheren. Laat los om het nieuwe koffievolume in te stellen. Herhaal dit voor het aanpassen van het watervolume.   De minimale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 20 ml en 40 ml.   De maximale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 70 ml en 120 ml.   Voor Americano is het minimum- en maximumvolume koffie respectievelijk 20 ml en 70 ml. Het minimum- en maximumvolume heet water is respectievelijk 50 ml en 200 ml.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:54 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 49eb2b63f8db4998a1c425066c194221 732204 true true true false 8 2521158 Danni Wang 2024-05-07T01:53:54 14 Topic 1 0 732204 712037 8   De koffietemperatuur personaliseren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Het is mogelijk om de temperatuur voor de koffie-extractie aan te passen. U kunt kiezen uit drie instellingen: warme koffie, gemiddeld hete koffie, hete koffie. Bij een hogere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie toe en neemt de zuurgraad af. Bij een lagere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie af en neemt de zuurgraad toe. Zet het apparaat uit. Houd de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop drie seconden ingedrukt. Het apparaat laat een pieptoon horen. Druk op één van de onderstaande knoppen om de instelling van de koffie-extractietemperatuur aan te passen aan uw gewenste niveau. Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar warme koffie. Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde hete koffie. Druk op de Americano-knop om de instelling aan te passen naar hete koffie. Zodra de juiste temperatuur van de koffie is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen. Als u het apparaat niet zelf uitschakelt, wordt het na 30 minuten automatisch uitgeschakeld.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 804222622d404b51945e26ebb12979f9 732205 true true true false 8 2732084 Danni Wang 2024-12-19T01:58:37 14 Topic 1 0 732205 717863 8   Waterhardheid instellen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zet het apparaat uit. Druk tegelijkertijd drie seconden op de Aan/Uit-knop en de Americano-knop. Het lampje van de Ontkalkingsknop en de Aan/Uit-knop gaan knipperen. De standaardinstelling is hard water, waardoor het lampje van de Americano-knop gaat branden. Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde waterkwaliteit. Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar zachte waterkwaliteit. Zodra de juiste hardheid van het water is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.   Om de waterhardheid van uw plaatselijk waterleidingbedrijf te bepalen, kunt u de Philips Waterhardheidstestset HD5085/01 verkrijgen bij een leverancier in de buurt of online via de Philips-website.      Philips-teststrip     Zacht water  4 groene stippen  <3 dH   Gemiddeld water  1 rode stip  >4 dH   Gemiddeld water  2 rode stippen  >7 dH   Hard water  3 rode stippen  >14 dH   Hard water  4 rode stippen  >21 dH    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:55 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 96d34ef1bb464a42adde67b7baca6071 732206 true true true false 8 2521160 Danni Wang 2024-05-07T01:53:55 14 Topic 1 0 732206 712038 8   Volumes terugzetten naar fabrieksinstellingen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Espresso-knoppen drie keer. Dubbele Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Dubbele Espresso-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Dubbele Espresso-knoppen drie keer. Americano resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Americano-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Americano-knoppen drie keer. Na elk van deze drie resets gaat het apparaat naar de stand-bymodus.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:42 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 4b318c8fd93e48c48eb381ef097002f5 732207 true true true false 8 2732097 Danni Wang 2024-12-19T01:58:42 14 Topic 1 0 732207 712102 8   Opgeschuimde melk maken   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Voor de beste melkschuimkwaliteit raden we u aan altijd melk te gebruiken die rechtstreeks uit de koelkast komt. Voorbereiding Vul een melkkan met ongeveer een kwart melk (100 ml) voor cappuccino en ongeveer een derde melk (150 ml) voor latte  macchiato. Draai de knop naar de stoomstand om het voorverwarmen van de stoom te  starten. De stoomindicator begint te knipperen.   Schud het melkkannetje niet en houd het niet rechtop, voor het beste  opschuimresultaat. Wacht ongeveer 10-20 seconden totdat de stoomindicator continu gaat branden. Het apparaat begint stoom af te geven. Wacht nog 5 seconden totdat de stoom stabiel is en de condens is verwijderd. Zet vervolgens de stoom  uit. Draai het stoompijpje met de melkkan als draaipunt en plaats het op 3 uur of 9 uur in de richting van de melkkan. Beluchting De hoeveelheid lucht die tijdens de beluchting wordt ingebracht, bepaalt de dikte en vloeibaarheid van de opgeschuimde melk. Meer beluchting resulteert in een dikkere schuimlaag met minder vloeibaarheid. Minder beluchting resulteert in een dunnere schuimlaag met een betere vloeibaarheid. U kunt het luchtvolume regelen door de diepte van het stoompijpje aan te passen ten opzichte van het melkoppervlak en de beluchtingstijd. Beweeg de melkkan op en neer langs de melk zodat de tuit van de melkkan het stoompijpje ongeveer 5 mm onder het vloeistofoppervlak dompelt. Draai de heetwater-/stoomknop naar de stoomstand om de stoomfunctie te starten. U zou een 'sissend' geluid moeten horen dat lijkt op het scheuren van papier, wat aangeeft dat de beluchting geschikt is. Houd het stoompijpje stil en creëer draaikolken.  Blijf 5-15 seconden beluchten Emulgeren Emulgeren bepaalt hoe uniform en dicht de opgeschuimde melk is. Het is raadzaam om het stoompijpje tot de helft van de melk te dompelen om een gelijkmatige opgeschuimde melk te garanderen. Terwijl u de tuit van de melkkan in contact houdt met het stoompijpje, beweegt u de melkkan langzaam omhoog langs het stoompijpje totdat het stoompijpje zich ongeveer 3 cm onder het vloeistofoppervlak bevindt. Houd de melkkan stil om continu draaikolken te creëren. Hierdoor wordt de eerder ingebrachte lucht gemengd en vormt geleidelijk romig schuim. Wanneer de bodem van de melkkan heet wordt, wat aangeeft dat de melk de ideale temperatuur heeft bereikt (ongeveer 60-65 °C), draait u de heetwater-/stoomknop naar de uit-stand om het opschuimen van melk te stoppen.   Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.   Reinig het stoompijpje elke keer dat u het gebruikt met een vochtige doek, om hygiënische redenen en om de ophoping van melkresten te voorkomen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:56 Making hot water - Montecarlo 2488 8a3db9450e6a47feb6f0a2710447e5fe 732208 true true true false 8 2521162 Danni Wang 2024-05-07T01:53:56 14 Topic 1 0 732208 712086 8   Heet water maken   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Plaats een kop onder het stoompijpje. Draai de knop naar de heetwaterstand om heet water in te schakelen. Op dat moment brandt het lampje voor stoom/heet water. Draai de stoom-/heetwaterknop naar de uit-stand om de heetwaterstroom te stoppen.   Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:42 Descaling - Montecarlo - EU 2488 4404841233c641aeb9b10f1bfed2601b 732209 true true true false 8 2732098 Danni Wang 2024-12-19T01:58:42 14 Topic 1 0 732209 712087 8   Ontkalken   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Als het ontkalkingslampje brandt, is het tijd om uw koffiezetapparaat te ontkalken. Gebruik in geen geval een ontkalker op basis van zwavelzuur, zoutzuur, aminosulfonzuur of azijnzuur (azijn), omdat dit het watercircuit in het koffiezetapparaat kan beschadigen en kalkaanslag mogelijk niet volledig verwijdert. Als u geen Philips-ontkalker gebruikt, vervalt de garantie. Als u het apparaat niet ontkalkt, vervalt tevens de garantie. De ontkalker wordt niet met het apparaat meegeleverd. U kunt de Philips-ontkalker kopen bij een plaatselijke leverancier of online winkel  ( http://www.philips.com/support). De ontkalkingsprocedure omvat één ontkalkingscyclus (≈ 4 minuten) en één spoelcyclus (≈ 3 minuten).   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:43 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 ebf19850c1824101baaa95a29fa04e17 732210 true true true false 8 2732099 Danni Wang 2024-12-19T01:58:43 14 Topic 1 0 732210 729289 8   Ontkalkingsprocedure   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zet het koffiezetapparaat aan. Verwijder de lekbak, laat het water eruit lopen en plaats deze terug. Verwijder het waterreservoir en laat het water eruit lopen. Giet de Philips-ontkalker (CA6700) in het waterreservoir en vul het tot het ontkalkingsniveau (ontkalkingssymbool op het waterreservoir). Plaats het waterreservoir terug en plaats een grote kom (≥1,2 l) onder de bereidingskop en het stoompijpje om vloeistof  op te vangen. Start het ontkalken door tegelijkertijd de Espresso en Dubbele Espresso-knoppen drie seconden lang in te drukken en de pieptoon te bevestigen. Laat het apparaat de ontkalker afgeven. Zodra het klaar is wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld. Verwijder het waterreservoir en reinig eventueel achtergebleven ontkalkingsoplossing door het reservoir met schoon water af te spoelen. Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir  staat aangegeven. Leeg de grote kom en plaats deze terug onder de bereidingskop en het stoompijpje om het water op te vangen. Druk op de Aan/Uit-knop. Het lampje van de Espresso-knop gaat branden. Druk op de Espresso-knop en laat het apparaat water afgeven. Zodra het apparaat klaar is met de afgifte van water, is de ontkalkingsprocedure voltooid en is het apparaat automatisch klaar om te bereiden.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 c01ee82c03d04e95a82d0adb840f0c2f 732211 true true true false 8 2521165 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 14 Topic 1 0 732211 712091 8   Automatische slaapmodus   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Als het apparaat 30 minuten lang niet wordt gebruikt, gaat het automatisch in de slaapstand en worden alle aanduidingen uitgeschakeld. Om het apparaat weer te gebruiken, drukt u op de Aan/Uit-knop om het opnieuw te starten.   U kunt het apparaat ook uitschakelen door op de Aan/Uit-knop te drukken terwijl het is ingeschakeld.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 667897edbd6b41d5ae82aea0f5e10202 732212 true true true false 8 2521166 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 14 Topic 1 0 732212 712092 8   Reiniging en onderhoud   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Als u uw koffiezetapparaat regelmatig reinigt en onderhoudt, blijft het in optimale staat en kunt u er lang lekkere koffie mee zetten. Zie de onderstaande tabel voor details over wanneer en hoe u alle verwijderbare onderdelen van het koffiezetapparaat moet reinigen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:58:43 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 7bc24f7be855401c9bad3bc42a6acd88 732213 true true true false 8 2732100 Danni Wang 2024-12-19T01:58:43 14 Topic 1 0 732213 712093 8              Onderdeel  Wanneer reinigen  Hoe reinigen   Portafilter, filterhouder en bereidingskop  Na elk gebruik.  Spoel de binnen- en buitenkant van het portafilter en de filter houder  grondig schoon.   Filtermandje  Als de gaatjes in de filterhouder verstopt zijn.  Gebruik het dunne uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes  te verwijderen.    Portafilter en filtermand  Eenmaal per maand  Reinig het portafilter en de filter manden met de ontvettingstabletten van  Philips.   Stoompijpje  Na elk gebruik.  Veeg het stoompijpje af met een vochtige doek en  spoel het door.   Stoompijpje  Indien verstopt.  Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes aan het uiteinde van het stoom pijpje te  verwijderen.   Stoompijpje  Eenmaal per maand  Gebruik de Philips-melkcircuitreiniger om het stoom pijpje te  reinigen.   Oppervlak koffiezetapparaat  Elke week.  Reinig de koffievlekken en koffieresten op de voorkant van het koffiezetapparaat elke week met een vochtige doek. Gebruik geen schurende materialen zoals staalwol of schuursponsjes, omdat de verf hierdoor af kan gaan bladderen.    Molen en uitloop voor gemalen koffie  Elke twee weken.  Gebruik de reinigingsborstel om de molen en de uitloop  voor gemalen koffie te reinigen.   Bonenreservoir  Eenmaal per twee weken  Leeg het bonenreservoir, voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.   Lekbak  Maak de lekbak elke dag leeg of als het rode lampje 'lekbak vol' gaat branden. Reinig de lekbak elke week.   Verwijder de lekbak, voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe en spoel het onder de kraan af. U kunt het ook in de vaatwasser reinigen.   Waterreservoir  Elke week.  Spoel elke week het waterreservoir af onder de kraan.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 a95660809e07450399bd490e499ec949 732214 true true true false 8 2521168 Danni Wang 2024-05-07T01:53:57 14 Topic 1 0 732214 712094 8   Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:44 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 9b16c0691e3d415abe0c018535a54a54 732215 true true true false 8 2732101 Danni Wang 2024-12-19T01:58:44 14 Topic 1 0 732215 712104 8   Het portafilter en de filterhouder na elk gebruik reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Verwijder het koffiedik uit het portafilter. Plaats het portafilter opnieuw in de bereidingskop. Druk op de Espresso-knop om de binnen- en buitenkant van de bereidingskop, het portafilter en de filterhouder grondig af te spoelen met heet water. Spoel af met heet water om de resten en het koffievet te verwijderen. Verwijder de filterhouder van de bereidingskop en spoel de portafilter en de filtermand af onder de kraan om de binnen- en buitenkant grondig te reinigen. Droog de filterhouders en het portafilter voordat u deze terugplaatst.   Was het portafilter niet in een vaatwasmachine, omdat het portafilter hierdoor beschadigd kan raken.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:44 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 e06ddb8641654a7eb2e6d12b95d1e747 732216 true true true false 8 2732102 Danni Wang 2024-12-19T01:58:44 14 Topic 1 0 732216 712105 8   De filtermand reinigen als deze verstopt is   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Als de filterhouder verstopt is, gebruikt u het dunne uiteinde van de reinigings pin om resten uit de gaatjes  te verwijderen. U kunt de reinigingspin ook gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en gaatjes van het portafilter te verwijderen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:58 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 5026ef93b04d4ed09c57ce549fc37c95 732217 true true true false 8 2521171 Danni Wang 2024-05-07T01:53:58 14 Topic 1 0 732217 729290 8   Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Gebruik alleen ontvettingstabletten van Philips (CA6704). Los een ontvettingstablet van Philips op in een kommetje lauwwarm water. Week de filterhouders en het portafilter 20 minuten in de oplossing. Spoel de filterhouders en het portafilter grondig af.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 546279c907ca43b688278baa3f78c6c7 732218 true true true false 8 2521172 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 14 Topic 1 0 732218 712096 8   Het stoompijpje reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 0ac8d50f756744f1bbbc217714ebdd53 732219 true true true false 8 2521173 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 14 Topic 1 0 732219 712106 8   Het stoompijpje na elk gebruik reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reinig het stoompijpje na elk gebruik om het schoon te houden en ophoping van melkresten te voorkomen. Neem het stoompijpje direct na elk gebruik af met een vochtige doek. Gebruik de stoomfunctie 5-10 seconden om melkresten te verwijderen. Als u het stoompijpje niet reinigt, kan dit de smaak van de melk beïnvloeden.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 9482cf9dd1004a08a4053aab4ec849c4 732220 true true true false 8 2521174 Danni Wang 2024-05-07T01:53:59 14 Topic 1 0 732220 712107 8   Het stoompijpje reinigen als het verstopt is   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Als een gaatje aan het uiteinde van het stoompijpje verstopt is, volg dan de onderstaande stappen om de verstopping te verhelpen. Zet het koffiezetapparaat uit. Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit het gaatje aan het uiteinde van het stoom pijpje te verwijderen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:45 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 6782e659d35a4a92b84d870ddad4285a 732221 true true true false 8 2732103 Danni Wang 2024-12-19T01:58:45 14 Topic 1 0 732221 729296 8   Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-melkcircuitreiniger   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Voeg één zakje Philips-reiniger voor het melkcircuit toe aan het melkkannetje. Vul het melkkannetje met 240 ml heet water. Plaats het stoompijpje in de kan. Laat het stoompijpje 20 minuten weken in de  kan. Draai de heetwater-/stoomknop naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie 10 seconden lopen. Draai de heetwater-/stoomknop naar de Uit-stand om de stoomfunctie te stoppen. Laat het stoompijpje nog eens 30 seconden weken in de kan. Herhaal stap 5 t/m 7 nog twee keer. Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om. Plaats de lege kan terug onder het stoompijpje. Draai de heetwater-/stoomknop terug naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie nogmaals 10 seconden lopen om eventuele resten van de reinigingsoplossing weg te spoelen. Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om. Maak het stoombuisje schoon met een schone, vochtige doek.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 deb52cf92d974ef5b86121ab0a386373 732222 true true true false 8 2521176 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 14 Topic 1 0 732222 712097 8   Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reinig de koffiemolen en de uitloop voor gemalen koffie elke twee weken om te voorkomen dat gemalen koffie de uitloop verstopt of de maling beïnvloedt. Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is, voordat u met reinigen begint. Zorg ervoor dat de molen normaal kan draaien en er geen gemalen koffie uit de gemalen koffie-uitloop komt wanneer de maalfunctie geactiveerd is. Controleer en zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is. Draai de bonencontainer linksom om hem uit het koffiezet apparaat  te halen. Verwijder de bovenste maal schijf en reinig de ingebouwde maalschijf met de reinigings borstel. Reinig de maalkamer en de trechter voor gemalen koffie met de reinigings borstel  voor de molen. Plaats de interne maal schijf en het bonen reservoir  terug. Start de maalfunctie met de geplaatste portafilter. Laat het apparaat zonder koffiebonen lopen om achtergebleven poederresten uit de maalkamer te verwijderen. Het reinigen is voltooid.   Spoel de ingebouwde molen niet af met water.    Herhaal stap 5 als er nog steeds poederresten zijn.    Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is voordat u begint met reinigen, omdat koffiebonen de interne structuur van het bonenreservoir kunnen beschadigen als u het verwijdert.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 Warning icons - Montecarlo 2488 0265bf85b5fc4e0ea3d0cf34095400f0 732223 true true true false 8 2521177 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 14 Topic 1 0 732223 712098 8   Waarschuwingspictogrammen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 cde19b4da9bd45ec98d535ee33c7608c 732224 true true true false 8 2521178 Danni Wang 2024-05-07T01:54:00 14 Topic 1 0 732224 729301 8              Waarschuwingspictogram  Oplossing      Het lampje voor ontkalken/reinigen brandt: Ontkalk het koffiezet apparaat.      Het lampje van de Aan/Uit-knop knippert: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd.      Het stoom-/heetwaterlampje knippert wit: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd om de heetwater-/stoomfunctie te gebruiken.      Het stoom-/heetwaterlampje knippert rood: Het koffiezetapparaat geeft aan dat er te weinig water is. De oorzaak kan 1. gebrek aan water in het waterreservoir of 2. het pompen is gestopt vanwege overdruk zijn.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:54:01 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 a74623f83b7f45a0b42ca8dd8ba94437 732225 true true true false 8 2521179 Danni Wang 2024-05-07T01:54:01 14 Topic 1 0 732225 729302 8           In dit hoofdstuk worden in het kort de meest voorkomende problemen behandeld die zich kunnen voordoen tijdens het gebruik van het koffiezetapparaat. Neem voor problemen die niet opgelost kunnen worden contact op met uw plaatselijke klantenservice. De contactgegevens staan op de garantiekaart.    Probleem  Oorzaak  Oplossing   Het koffiezetapparaat start niet.  Het koffiezetapparaat is niet aangesloten op een stopcontact.  Steek de stekker van het koffiezetapparaat in het stopcontact   Het koffiezetapparaat lijkt te lekken.  De lekbak loopt over, waardoor er een lek lijkt te zijn.  Leeg de lekbak.     Het waterreservoir bevindt zich niet in de juiste positie.  Plaats het waterreservoir terug en druk het naar beneden in het koffiezet apparaat.     Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen.  Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig  naar beneden te duwen.     Het koffiezetapparaat staat niet op een vlakke ondergrond.  Plaats het koffiezetapparaat op een vlakke ondergrond om te voorkomen dat de vloeistof in de lekbak overloopt.   Er komt stoom uit of er klinkt een sissend of ratelend geluid nadat het koffiezetapparaat is gestart of tijdens de bereiding.  Dit is normaal. Dit geluid wordt geproduceerd door het overdrukventiel tijdens zijn normale werking.     Het koffiezetapparaat maakt veel lawaai en kan geen koffie bereiden.  Er zit geen water in het waterreservoir.  Vul het waterreservoir met water.     Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen. De afsluitring aan de onderkant van het waterreservoir is niet verwijderd.  Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig  naar beneden te duwen. Het koffiezetapparaat is voorzien van een afsluitring om de waterlus te beschermen. Verwijder de afsluitring voor het eerste gebruik.   De koffie is te koud.  Een koude kop verlaagt de temperatuur van uw drankje.  Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.     Het toevoegen van melk verlaagt de temperatuur van uw drankje.  Of u nu warme of koude melk toevoegt, het verlaagt de temperatuur van uw koffie. Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.     De temperatuur van het apparaat is niet goed ingesteld.  Controleer de temperatuurinstelling van het apparaat en stel deze in op het hoogste  niveau.   De koffie is te slap.  De molen is ingesteld op hoge grofheid.  Stel het grofheidsniveau in op een lager  getal. U moet 1 tot 2 kopjes bereiden voordat u een andere smaak krijgt.     De gemalen koffie is niet genoeg.  Verhoog de hoeveelheid met de Maalhoeveelheid-knop.   De melk schuimt niet op.  De gebruikte soort melk is niet geschikt.  De hoeveelheid en kwaliteit van het schuim varieert afhankelijk van het soort melk. Voor goed opschuimen gebruikt u halfvolle melk, volle melk of lactosevrije melk.     Het stoompijpje is verstopt.  Reinig het stoom pijpje.     Het stoompijpje is te diep in het melkkannetje gedompeld.  Pas de diepte waarop het stoompijpje in de melk  is gedompeld aan.   De koffie stroomt er niet of langzaam uit.  De molen is ingesteld op lage grofheid.  Stel het grofheidsniveau in op een hoger  getal. Houd er rekening mee dat dit de smaak van uw koffie kan beïnvloeden.     Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.  Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.     De gebruikte filterhouder is niet geschikt.  Gebruik een filterhouder die geschikt is voor dit koffiezetapparaat.     De filterhouder in het portafilter is verstopt.  Gebruik een andere filterhouder om te testen. Als de filterhouder normaal werkt, geeft dit aan dat de originele filterhouder verstopt is en gereinigd  moet worden.     De koffie-uitloop van het portafilter is verstopt.  U kunt ook het dunne uiteinde van de reinigingspin gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en uit de gaatjes van het portafilter  te verwijderen.   Er stroomt koffie langs de rand van het portafilter.  Het portafilter zit niet goed vast op de bereidingskop.  Zet het portafilter goed vast op de bereidingskop.     De bovenrand van het portafilter is vies.  Verwijder na het malen eventuele koffieresten van de rand van het portafilter.     De filterhouder is niet correct geplaatst.  Plaats de filterhouder correct. Zorg ervoor dat de rand niet buiten de rand van het portafilter uitsteekt.     Er zit koffiedik op de portafilterbeugel van de bereidingskop.  Reinig de portafilter met de reinigingsborstel.     Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.  Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.   Er komt steeds minder gemalen koffie uit de uitloop tijdens het malen.  De uitloop voor gemalen koffie is verstopt.  Reinig de molen en de uitloop  voor gemalen koffie.   De gemalen koffie spettert tijdens het malen.  De poederring wordt niet gebruikt.  Installeer de poederring voordat u gaat malen.     Er wordt te veel gemalen.  Druk voordat het malen automatisch eindigt op de maalknop en laat deze los om het malen te beëindigen en de hoeveelheid gemalen koffie te verminderen.    Het portafilter kan niet normaal geïnstalleerd worden.  Het portafilter is niet goed in de bereidingskop geklikt.  Installeer het  portafilter.     Het portafilter is niet vastgedraaid vanuit de meest linkse positie.  Installeer het  portafilter.   De hoeveelheid gemalen koffie verandert.  Er wordt een andere grofheidsniveau gebruikt.  Dit is normaal. Verschillende grofheidsniveaus kunnen resulteren in verschillende hoeveelheden gemalen koffie.     Er wordt een ander soort bonen gebruikt.  Dit is normaal. Bonen van verschillende brandingsgraden of merken leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.     Er worden bonen van een verschillende versheid gebruikt.  Dit is normaal. Bonen die gedurende verschillende tijd bewaard zijn leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.   Het apparaat stopt met bereiden en het stoom-/heetwaterlampje knippert rood.  Het water in het apparaat is op.  Vul het waterreservoir en plaats het terug.    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:58:47 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 7faff4947d964d2184c60909598836f9 732226 true true true false 8 2732109 Danni Wang 2024-12-19T01:58:47 14 Topic 1 0 732226 731395 8   Technische gegevens   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   De fabrikant behoudt zich het recht voor om de technische specificaties van het product te verbeteren. Alle vooraf ingestelde hoeveelheden zijn bij benadering.    Beschrijving  Waarde   Afmetingen (h x b x d)  410 x 320 x 335 mm   Gewicht zonder verpakking  8,0 kg   Gewicht met verpakking  13,5 kg   Lengte netsnoer  1 m   Stekkertype  Type Y   Vermogen  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Opwarmen: 1340-1600 W, Malen: 150 W   Stand-by vermogen  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2025-01-16T02:21:58 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 63580682a6eb48c3bd6a6f8860677ddb 732228 true true true false 17 2744231 Danni Wang 2025-01-16T02:21:58 14 Topic 1 0 732228 731398 17             חלק מהאביזרים מיועדים לסוגים מסוימים בלבד.    A1  מכל פולי קפה  A10  מגש טפטוף    A2  מכל פולי קפה כפול  A11  רשת מגש טפטוף    A3  טבעת טחינה  A13  מכסה מיכל מים   A4  טבעת אבקה  A14  מיכל מים   A5  ידית חליטה  A15   חריץ גישה   A6  לוח בקרה   A16  בורר קיטור/מים חמים   A7  תושבת קלט פולים טחונים (מנח טחינה)  A17  פיית מים חמים   A8  ראש חליטה  A18  פיית קיטור   A9  חוצץ אבקה טחונה      אביזרים    A12  סיכת ניקוי.  A23  מברשת ניקוי   A19  פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים)  A24  מברשת לניקוי המטחנה   A20  פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים)  A25  מכל חלב עם פס טמפרטורה   A21  מעמד לאספרסו  A26  מכל חלב   A22  דוחסן מכויל        35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:20 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 a2545d6e1eb446da8dc8ea67d4054763 732229 true true true false 17 2521183 Danni Wang 2024-05-07T01:54:20 14 Topic 1 0 732229 731399 17   לוח בקרה (איור B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   עיין באיור B לסקירה כללית של כל הלחצנים והסמלים. להלן תמצא את התיאור.    B1  הפעלה/כיבוי  B6  מד לחץ   B2  נורית הסרת אבנית  B7    אספרסו   B3  מטחנה  B8  אספרסו כפול   B4  נוריות מנה יחידה/כפולה  B9  אמריקנו   B5  בורר כמות הטחינה  B10  נורית מים חמים/קיטור    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:42 Introduction - Montecarlo - EU 2488 f7a2a0fe706745bea3d13aafd424a9e3 732230 true true true false 17 2731774 Danni Wang 2024-12-18T08:35:42 14 Topic 1 0 732230 731387 17           מזל טוב על רכישת מכונת Philips Barista Brew Espresso החדשה שלכם להכנת אספרסו כמו מקצוענים! כדי להפיק תועלת מלאה מהתמיכה שאנחנו מציעים, מומלץ לרשום את המוצר בדף  www.home.id.   כדי לעזור לכם להתחיל להשתמש במכונה ולהפיק ממנה את המיטב, אנחנו מציעים תמיכה מקוונת דרך הדף  http://www.philips.com/support.   קיימות כמה גרסאות של מכונת אספרסו אוטומטית-למחצה זו, עם תכונות ואביזרים שונים במקצת. לדוגמה, קנקן החלב עם פס הטמפרטורה לא נכלל בכל הגרסאות. לכל גרסה יש מספר סוג ייחודי, שניתן למצוא על תווית הנתונים שממוקמת בתחתית המכונה.   מכונה זו נבדקה עם קפה. למרות שהוא נוקה בקפידה, ייתכן שיישארו כמה שאריות קפה. עם זאת, אנו מבטיחים שהמכונה חדשה לחלוטין.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:20 Before first use - Montecarlo 2488 7720b37a650c4d9c91cd20774142aad5 732231 true true true false 17 2521185 Danni Wang 2024-05-07T01:54:20 14 Topic 1 0 732231 711912 17   לפני השימוש הראשון   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:21:58 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 206a29493d854b13a29ab7498e5d3aa9 732232 true true true false 17 2744232 Danni Wang 2025-01-16T02:21:58 14 Topic 1 0 732232 729281 17   1. התקנה של מכל פולי הקפה ומילוי של מכל המים   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     יש לבדוק ולוודא ששני החיצים על המטחנה מיושרים  זה עם זה. בדקו וודאו ששני סימני ה-"I" שעל בסיס מכל פולי הקפה מיושרים זה עם  זה. לחצו כלפי מטה על מכל פולי הקפה, ודאו שסמל המנעול שעל המכל מיושר עם סמל המשולש בחלק  העליון של המכונה, וסובבו את מכל פולי הקפה  בכיוון השעון. סובבו את מכל פולי הקפה עד שתגיעו למידת הטחינה  הרצויה.   המטחנה ומכל פולי הקפה הם רכיבים שהפונקציונליות שלהם תלויה בדיוק, לכן הימנעו מהסרה תכופה שלהם אחרי ההתקנה. כדי להוציא את מכל המים מהמכונה, פתחו את מכסה מכל המים, אחזו בידית העליונה של המכל, והרימו אותו כלפי מעלה באופן  אנכי. הוציאו את פס האיטום הצהוב שממוקם בתחתית מכל  המים. מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב מכל  עצמו. אחזו בידית העליונה והחזירו את מכל המים למכונה כשהוא ניצב בצורה אנכית. סגרו את מכסה מכל  המים.   אין צורך להחזיר למקומו את פס האיטום הצהוב – אפשר להשליך אותו.   כדי ליהנות מאיכות קפה מרבית, מומלץ להחליף את המים שבמכל המים בתדירות גבוהה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:43 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 09ae2c1dfb3a46aeb9946b6ce0ecae1b 732233 true true true false 17 2731776 Danni Wang 2024-12-18T08:35:43 14 Topic 1 0 732233 729282 17   2. הפעלת המכשיר בפעם הראשונה   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . יש לוודא שבורר הקיטור מכוון למצב  כבוי. לחצו על  לחצן ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל את המכונה. לחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יידלקו. הניחו קערה מתחת לפיית המים החמים/קיטור ו ראש  החליטה. לחצו על  הלחצן ‏'אספרסו' כדי לבצע שטיפה. מים חמים יתחילו לזרום מראש החליטה, פיית המים החמים ופיית הקיטור. אחרי שכל המים מסיימים לצאת, לחצן ההפעלה/כיבוי מתחיל להבהב והמכונה מתחילה להתחמם.   בשימוש הראשון, יש להקפיד ללחוץ על הלחצן 'אספרסו' אחרי הפעלת המכונה כדי לשטוף אותה. ניתן לטחון פולי קפה או לחלוט קפה רק אחרי שטיפת המכונה.   במהלך הזרמת המים, פיית הקיטור עשויה להתחמם. כדי למנוע אפשרות של כוויה, יש להניח לה להתקרר לפני שתיגעו בה.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:54:21 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 10880e27b33c4474a839e20b09869f3e 732234 true true true false 17 2521188 Danni Wang 2024-05-07T01:54:21 14 Topic 1 0 732234 496241 17           חברו את התקע לשקע חשמל מוארק   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:22 Making coffee - Montecarlo 2488 d71c45c773e747d6925bc6eb0dd35b1f 732235 true true true false 17 2521189 Danni Wang 2024-05-07T01:54:22 14 Topic 1 0 732235 711916 17   הכנת קפה   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:21:59 Setting the grinder - Montecarlo 2488 a622a5924d774b58b43944a3c02ae6bb 732236 true true true false 17 2744234 Danni Wang 2025-01-16T02:21:59 14 Topic 1 0 732236 711961 17   הגדרת המטחנה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   מידת הטחינה של הקפה הטחון משפיעה באופן משמעותי על דינמיקת החליטה, כמו הלחץ וקצב הזרימה, ובסופו של דבר, על טעם האספרסו. מכונה זו מציעה 15 רמות טחינה (1-15). ככל שדרגת הטחינה נמוכה יותר, פולי הקפה נטחנים עדינים יותר והקפה חזק יותר. ייתכן שיידרשו כוונונים עבור פולים שונים עם רמות קלייה שונות, מה שישפיע על כמות הקפה הטחון שמופק. להכנת אספרסו/אמריקנו, מומלץ להשתמש ברמות טחינה 1-4. עבור משקאות קפה עם משך חליטה ארוך יותר (למשל לונגו), מומלץ להשתמש ברמות  5-10.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 e172d35e43cd4c08a5c2147536f59484 732237 true true true false 17 2731778 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 14 Topic 1 0 732237 731389 17   בחירה בין מסנן סלסלה יחיד או כפול   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים): פילטרי  הסלסלה הכפולים המצורפים מאפשרים לכם לחלוט אספרסו עם קרמה גם כאשר אתם משתמשים במכונה בפעם הראשונה, ותומכים בהשגת טווח לחץ אופטימלי. פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים): פילטרי  הסלסלה היחידים זהים לאלה שנעשה בהם שימוש במכונות מקצועיות, וכדי להשתמש בהם צריך מיומנויות ידניות וניסיון. הם מאפשרים התאמה אישית מדויקת יותר של משקאות הקפה, כדי לשפר את המיצוי, הטעם והמרקם בהתאם להעדפות האישיות.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 a929f569224d4f1690395288253bb530 732238 true true true false 17 2731780 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 14 Topic 1 0 732238 731391 17   טחינת פולי קפה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לבחור במסנן סלסלה לספל אחד או שניים. להחלפת פילטר הסלסלה, צריך רק להרים בקלות את פילטר הסלסלה המותקן בעזרת הקצה של פילטר הסלסלה  השני. חברו את טבעת האבקה אל  ידית החליטה. ישרו את ידית החליטה מול תושבת המטחנה, ודחפו אותה  אופקית. השתמשו בבורר כמות הטחינה כדי לטחון יותר או פחות פולים לטחינה אוטומטית, לחצו על לחצן המטחנה במשך 3 שניות ובחרו מנה יחידה או כפולה. לאחר מכן לחצו שוב על לחצן המטחנה כדי להתחיל בטחינה. בעת שימוש במסנן סלסלה לספל יחיד, יש לבחור מנה יחידה (1x). בעת שימוש במסנן סלסלה לשני ספלים, יש לבחור מנה כפולה (2x). כדי לעצור את תהליך הטחינה באמצע, פשוט לחצו שוב על לחצן המטחנה. לביצוע טחינה ידנית, אחזו בידית החליטה ביד אחת ודחפו אותה לתושבת עד לטחינת כמות הקפה הדרושה.   מומלץ להשתמש ב-12-14 גרם פולים לספל אחד, וב-18-20 גרם פולים לשני ספלים. ניתן להשתמש במשקל אלקטרוני לשליטה מדויקת בכמות הקפה. ניתן להשתמש בסמן "Max" (מקסימום) בפילטר הסלסלה כמדד גס.   לפני הוספת פולי הקפה והפעלת המכונה, ודאו שמכל פולי הקפה מותקן ונעול כהלכה.   מותר להכניס למכל פולי הקפה אך ורק פולי קפה קלויים. אין להכניס למכל פולי קפה גולמיים, אבקת קפה, נס קפה או חומרים אחרים, משום שהם עלולים לגרום נזק למכונה.   שימו לב לרמה המרבית של הקפה הטחון במהלך הטחינה, והימנעו מסתימת פתח היציאה של הקפה  הטחון.   פולים מסוגים שונים עשויים לייצר כמויות שונות של קפה טחון במצב טחינה אוטומטית. ייתכן שתצטרכו לכוונן את הגדרות הטחינה בהתאם ללחץ החליטה בפועל עבור כל סוג של  פולים.   כאשר ניכרת החמרה בכמות ועוצמת ההתזות של הקפה הטחון, סימן שצריך לנקות את ארובת  הטחינה.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:45 Tamping - Montecarlo - EU 2488 354e7dc7a0344d87904e1b687b674667 732239 true true true false 17 2731781 Danni Wang 2024-12-18T08:35:45 14 Topic 1 0 732239 731392 17   דחיסה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   הוציאו את ידית החליטה מתושבת המטחנה. הוציאו את טבעת האבקה מ ידית החליטה. הניחו את ידית החליטה על משטח עבודה, כאשר התחתית המרופדת של הידית מאפשרת דחיסה  קלה. חבטו בעדינות את הידית מספר פעמים כדי לפזר את הקפה הטחון באחידות בתוך פילטר  הסלסלה. השתמשו במדחס המכויל כדי לדחוס את הקפה הטחון. יש לוודא שמפלס הקפה הטחון לא חורג מקו המקסימום במסנן הסלסלה אחרי ההידוק. רצוי שאחרי ההידוק, מפלס אבקת הקפה יימצא בדיוק מתחת לקו הגובה המקסימלי.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:45 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 b6520b70d30247ba9c0d692569af6c96 732240 true true true false 17 2731782 Danni Wang 2024-12-18T08:35:45 14 Topic 1 0 732240 729283 17   הכנת אספרסו   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   הכניסו את ידית החליטה אל ראש החליטה. ישרו את הידית עם סמל המשולש שעל ראש החליטה, והניחו אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש  החליטה. לאחר מכן, סובבו את הידית נגד כיוון השעון עד למרכז כדי לנעול  אותה. לחצו על הלחצן 'אספרסו' או 'אספרסו כפול' כדי להתחיל ב חליטה. כדי לעצור את הזרמת הקפה לפני סיום התהליך, לחצו על אותו לחצן שוב.   כאשר לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב, סימן שהמכונה התחממה יתר על המידה ולא ניתן להתחיל בחליטה. כאשר האור בכל הלחצנים יהיה קבוע, אפשר יהיה להתחיל בחליטה.   אחרי תום החליטה, ייתכן שתבחינו באדים וברעש משאבה מעל מגש הטפטוף. זו תופעה תקינה שמעידה על שחרור הלחץ במכונה.   כאשר לחץ החליטה גבוה מדי, המכונה מפסיקה להזרים קפה. בשלב זה, נורית החיווי ממשיכה להבהב.   כברירת מחדל, הנפח של מנת אספרסו הוא כ-40 מ"ל, ושל אספרסו כפול כ-80 מ"ל.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 6b5f1bb930944087afc53beee966910e 732241 true true true false 17 2744235 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 14 Topic 1 0 732241 711980 17   הכנת אמריקנו   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   אמריקנו מכינים על ידי מזיגת מים חמים מפיית המים על מנת אספרסו. יש להכניס את ידית החליטה אל ראש החליטה, ליישר את הידית עם סמל המשולש, ולהניח אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש  החליטה. לאחר מכן, יש לסובב את הידית בכיוון הפוך לכיוון השעון עד למרכז כדי לנעול  אותה. יש להניח ספל גדול מתחת לפתחי המזיגה של ידית החליטה ו פיית המים להכנת משקה  אמריקנו. יש ללחוץ על הלחצן 'אמריקנו' כדי להתחיל בהכנה של ספל אספרסו. אחרי סיום ההכנה של מנת האספרסו, מים חמים יימזגו עליה מפיית המים החמים ליצירת אמריקנו.   פיית המים החמים עשויה להתחמם. כדי למנוע את הסיכון של כוויות, תן לו להתקרר תחילה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:46 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 45cb6d8029de4a40b31897b39e5c96b0 732242 true true true false 17 2731784 Danni Wang 2024-12-18T08:35:46 14 Topic 1 0 732242 712084 17   חליטה ממוטבת   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   לחץ הוא גורם חשוב בחליטת אספרסו. מד הלחץ מציין את רמת הלחץ ועוזר לנטר את המיצוי האופטימלי של מנות האספרסו.  מומלץ לכוונן מחדש את פרמטרי הטחינה בהתאם למד הלחץ בכל פעם שמשתמשים בסוג שונה של פולי קפה.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 a7128a39904f47c192e7e3d4b6f27d68 732243 true true true false 17 2744236 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 14 Topic 1 0 732243 729284 17           למיצוי אופטימלי נדרשים זרימה יציבה, קרמה עשירה וקטיפתית וקפה בטעם מאוזן. הלחץ אמור להיות בטווח האופטימלי.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:24 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 0bacead53ec6461ebc1c24dbc1a04ac1 732244 true true true false 17 2521198 Danni Wang 2024-05-07T01:54:24 14 Topic 1 0 732244 712035 17   התאמה אישית של נפחי ברירת המחדל   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   הכניסו את ידית החליטה עם הקפה הטחון הדחוס אל ראש החליטה. לחצו ממושכות על הלחצן של המשקה שאותו ברצונכם להתאים אישית. אחרי 3 שניות, המכונה עוברת למצב התאמה אישית ומשמיעה צפצוף. כאשר כמות הנוזל בכוס מגיעה לרמה הרצויה, הפסיקו ללחוץ על הלחצנים. תהליך ההגדרה מושלם כשהמכונה משמיעה צפצוף יחיד. אחרי שמתכנתים את הנפח של משקה, המכונה תמזוג את הנפח החדש בכל פעם שבוחרים במשקה זה שוב.   לחצו ממושכות על הלחצן 'אמריקנו' כדי למצות את כמות הקפה הרצויה. שחררו את הלחצן כדי להגדיר את נפח הקפה החדש. חזרו על הפעולה לכוונון כמות המים.   הנפחים המינימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 20 מ"ל ו-40 מ"ל, בהתאמה.   הנפחים המקסימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 70 מ"ל ו-120 מ"ל, בהתאמה.   עבור אמריקנו, הנפח המינימלי והמקסימלי של הקפה הוא 20 מ"ל ו-70 מ"ל, בהתאמה. הנפח המינימלי והמקסימלי של המים החמים הוא 50 מ"ל ו-200 מ"ל, בהתאמה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:25 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 59e5b7b95180465494d25e77d47180ff 732245 true true true false 17 2521199 Danni Wang 2024-05-07T01:54:25 14 Topic 1 0 732245 712037 17   התאמה אישית של טמפרטורת הקפה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   ניתן לכוונן את הטמפרטורה למיצוי הקפה. אפשר לבחון מבין שלוש אפשרויות: קפה חמים, קפה בחום בינוני, קפה חם. בטמפרטורת המיצוי הגבוהה ביותר, מרירות הקפה תעלה ורמת החמיצות תרד. בטמפרטורת מיצוי נמוכה יותר, מרירות הקפה תרד ורמת החמיצות תעלה. כבו את המכונה. לחצו במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. המכונה תשמיע שוב קול צפצוף. לחצו על אחד מהלחצנים שלהלן כדי לכוונן את הגדרת הטמפרטורה למיצוי קפה לפי העדפתכם. כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חמים, לחצו על הלחצן 'אספרסו'. כדי לכוונן את ההגדרה לקפה בחום בינוני, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'. כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חם, לחצו על הלחצן 'אמריקנו'. אחרי בחירת הטמפרטורה הרצויה לקפה, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור. אם לא תכבו את המכונה בעצמכם, היא תכבה אוטומטית אחרי 30 דקות.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:21:59 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 b4a1502630d44619ae3d7ea06a91ef08 732246 true true true false 17 2744233 Danni Wang 2025-01-16T02:21:59 14 Topic 1 0 732246 717863 17   הגדרת קשיות המים   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   כבו את המכונה. לחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. הנורית של הסרת אבנית ולחצן ההפעלה/כיבוי יהבהבו. ברירת המחדל היא מים קשים, לכן נורית הלחצן 'אמריקנו' תדלוק. כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים בינונית, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'. כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים רכה, לחצו על הלחצן 'אספרסו'. אחרי בחירת מידת הקשיות הנכונה של המים, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.   כדי להעריך את מידת הקשיות של המים שמגיעים מאספקת המים המקומית, אפשר לרכוש את ערכת HD5085/01 של Philips לבדיקת קשיות המים מהמשווק מקומי או באופן מקוון דרך אתר האינטרנט של Philips.      רצועת בדיקה של Philips     מים רכים  4 נקודות ירוקות  ‎<3 dH   מים ברמת קשיות בינונית  נקודה אדומה אחת  ‎>4 dH   מים ברמת קשיות בינונית  שתי נקודות אדומות  ‎>7 dH   מים קשים  3 נקודות אדומות  ‎>14 dH   מים קשים  4 נקודות אדומות  ‎>21 dH    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:25 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 ab788780bb0341338ef973e7cc8933fd 732247 true true true false 17 2521201 Danni Wang 2024-05-07T01:54:25 14 Topic 1 0 732247 712038 17   איפוס הנפחים לערכי ברירת המחדל של היצרן   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   איפוס עבור אספרסו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יהבהבו 3 פעמים. איפוס עבור אספרסו כפול: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו כפול'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו כפול' יהבהבו 3 פעמים. איפוס עבור אמריקנו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אמריקנו' יהבהבו 3 פעמים. אחרי כל אחד משלושת האיפוסים האלה, המכונה תעבור למצב המתנה-מוכנות לשימוש.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 ff3deff0a18e4b5ab0315fee5519221f 732248 true true true false 17 2731790 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 14 Topic 1 0 732248 712102 17   הכנת קצף חלב   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     השתמש תמיד בחלב שמגיע ישירות מהמקרר לקבלת איכות הקצף הטובה ביותר. הכנות מלאו מכל חלב בכ-100 מ"ל חלב להכנת קפוצ'ינו, ובכ-150 מ"ל חלב להכנת לאטה  מקיאטו. יש לסובב את הבורר למצב הקיטור כדי להתחיל חימום מוקדם  באמצעות אדים. מחוון הקיטור יתחיל להבהב.   לתוצאת הקצפה אופטימלית, אין לנער את מכל החלב ואין לאחוז בו כשהוא  זקוף אנכית. יש להמתין כ-10-20 שניות עד שמחוון הקיטור יאיר באופן קבוע. המכונה תתחיל לשחרר קיטור. יש להמתין עוד 5 שניות עד התייצבות הקיטור והסרת העיבוי. לאחר מכן, יש לכבות את פונקציית  הקיטור. יש לסובב את פיית הקיטור עם הזרבובית של קנקן החלב כציר, ולמקם אותה בכיוון שעה 3 או 9 של קנקן החלב. אוורור כמות האוויר שנכנסת במהלך האוורור קובעת את הסמיכות והדלילות של קצף החלב. יותר אוורור יוצר שכבה עבה יותר של קצף עם פחות דלילות. פחות אוורור יוצר קצף דק יותר עם דלילות טובה יותר. ניתן לשלוט בכמות האוויר על ידי כוונון העומק של פיית הקיטור ביחס למפלס החלב ומשך האוורור. יש להניע את קנקן החלב למעלה ולמטה לעומק החלב כדי לגרום לזרבובית של קנקן החלב לטבול את פיית הקיטור כ-5 מ"מ מתחת לפני הנוזל. יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב קיטור כדי להתחיל את פעולת פונקציית הקיטור. אמור להישמע מעין צליל שריקה הדומה לקריעת נייר, שמעיד על אוורור נאות. יש להשאיר את פיית הקיטור יציבה במקומה וליצור מערבולות.  יש להמשיך באוורור במשך 5-15 שניות יצירת תחליב תהליך יצירת התחליב קובע את מידת האחידות והצפיפות של קצף החלב. מומלץ לטבול את פיית הקיטור עד לגובה מחצית מהחלב כדי להבטיח קצף חלב אחיד. תוך כדי שמירה על הזרבובית של קנקן החלב במגע עם פיית הקיטור, יש להניע באיטיות את כד החלב למעלה לאורך פיית הקיטור עד שפיית הקיטור תגיע לעומק של כ-3 ס"מ מתחת לפני הנוזל. יש להחזיק את קנקן החלב ביציבות במקומו כדי להמשיך ליצור מערבולות רציפות. פעולה זו תערבב את האוויר שהוכנס קודם לכן, כדי ליצור קצף קרמי בהדרגה. כאשר החלק התחתון של קנקן החלב מתחמם, החלב הגיע לטמפרטורה האידיאלית (כ-60-65 מעלות צלזיוס), יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק להקציף את החלב.   פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.   מטעמי היגיינה וכדי למנוע הצטברות של שאריות חלב, נקו את פיית הקיטור לאחר כל שימוש באמצעות מטלית לחה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:26 Making hot water - Montecarlo 2488 dfcdfef4a8c140c397da3deb93842b12 732249 true true true false 17 2521203 Danni Wang 2024-05-07T01:54:26 14 Topic 1 0 732249 712086 17   מזיגת מים חמים   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   הניחו ספל מתחת לפיית הקיטור. סובבו את הבורר למצב של מים חמים כדי להזרים מים חמים. בשלב זה, נורית הקיטור/מים חמים דולקת. כדי לעצור את הזרמת המים החמים, סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי.   פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 Descaling - Montecarlo - EU 2488 f5f2233bb8b04d1db1b4d48978243ac1 732250 true true true false 17 2731791 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 14 Topic 1 0 732250 712087 17   הסרת אבנית   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   כאשר הנורית של הסרת האבנית דולקת, סימן שהגיע הזמן לבצע תהליך הסרת אבנית במכונת הקפה. בשום פנים ואופן אין להשתמש במסיר אבנית המבוסס על חומצה גופרתית, חומצה הידרוכלורית, חומצה סולפאמית או אצטית (חומץ), משום שזה עלול לפגוע במעגל המים במכונת הקפה ולא להסיר את האבנית לחלוטין. שימוש בכל חומר שהוא מלבד מסיר אבנית של Philips יגרום לביטול האחריות. גם אי הסרת אבנית מהמכונה יגרום לביטול האחריות. מסיר אבנית לא מסופק עם המכונה. ניתן לקנות מסיר אבנית של Philips דרך משווק מקומי או בחנות המקוונת  ( http://www.philips.com/support). תהליך הסרת האבנית כולל מחזור אחד של הסרת אבנית (כ-4 דקות) ומחזור אחד של שטיפה (כ-3 דקות).   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 e6a3480a5c794ba1a63036af0299ec95 732251 true true true false 17 2731792 Danni Wang 2024-12-18T08:35:48 14 Topic 1 0 732251 729289 17   הליך הסרת אבנית   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   הפעילו את מכונת הקפה. הסירו את מגש הטפטוף, רוקנו את המים והחזירו אותו למקומו. הוציאו את מכל המים ורוקנו אותו. שפכו את מסיר האבנית של Philips‏ (CA6700) למכל המים ומלאו את המכל עד למפלס הסרת האבנית (סמל הסרת האבנית שמודפס על מכל המים). החזירו את מכל המים למקומו והניחו קערה גדולה (לפחות 1.2 ליטר) מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור  לאיסוף נוזלים. התחילו את תהליך הסרת האבנית על ידי לחיצה בו-זמנית על הלחצנים אספרסו' ו'אספרסו כפול', לאישור הצפצוף. הניחו למכונה לנפק את מסיר האבנית. בסיום התהליך, המכונה תכבה אוטומטית. הוציאו את מכל המים ונקו את יתרת התמיסה להסרת אבנית על ידי שטיפת המכל במים נקיים. מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב  מכל עצמו. יש לרוקן את הקערה הגדולה ולהניח אותה שוב מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור לאיסוף מים. לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי. הנורית של הלחצן ‏'אספרסו' תידלק. לחצו על הלחצן 'אספרסו' והניחו למכונה להזרים מים. אחרי שהמכונה מסיימת להזרים מים, תהליך הסרת האבנית מושלם, והמכונה מוכנה אוטומטית לחליטה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:27 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 c41933777d7e40a4a8a4d887cf037ae9 732252 true true true false 17 2521206 Danni Wang 2024-05-07T01:54:27 14 Topic 1 0 732252 712091 17   מעבר אוטומטי למצב שינה   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   אם לא נעשה שימוש במכונה במשך 30 דקות, היא עוברת באופן אוטומטי למצב שינה וכל נוריות החיווי נכבות. כדי להשתמש במכונה שוב, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל אותה מחדש.   אפשר גם לכבות את המכונה על ידי לחיצה על הלחצן ההפעלה/כיבוי כשהיא מופעלת.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:27 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 5c1e5b12beaa436ca8afc787d6dc31b6 732253 true true true false 17 2521207 Danni Wang 2024-05-07T01:54:27 14 Topic 1 0 732253 712092 17   ניקוי ותחזוקה   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   ניקוי ותחזוקה שוטפים ישמרו על המכונה במצב מיטבי ויבטיחו שתיהנו מקפה טעים לאורך זמן. עיינו בטבלה שלהלן לקבלת פרטים על המועדים והאופן הדרושים לניקוי כל החלקים הניתנים להסרה של מכונת הקפה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 fdb34b3ad6b54a198e0e244d418c6670 732254 true true true false 17 2731793 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 14 Topic 1 0 732254 712093 17              חלק  מתי לנקות  איך מנקים   ידית חליטה, פילטר סלסלה וראש חליטה  אחרי כל שימוש.  יש לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ידית החליטה ופילטר  הסלסלה.   פילטר סלסלה  כאשר החרירים בפילטר הסלסלה סתומים.  יש להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מה חרירים.    ידית חליטה ומסנן סלסלה  כל חודש  יש להשתמש בטבליות להסרת שמן קפה של Philips כדי לנקות את ידית החליטה ומסנני ה סלסלה.   פיית קיטור  אחרי כל שימוש.  יש לנגב את פיית הקיטור עם מטלית לחה ו לרוקן אותה.   פיית קיטור  כאשר היא סתומה.  יש להשתמש בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחרירים ומהקצה של  פיית הקיטור.   פיית קיטור  כל חודש  יש להשתמש במנקה מעגלי החלב של Philips כדי לנקות את  פיית הקיטור.   גוף מכונת הקפה  כל שבוע.  יש לנקות מדי שבוע את כתמי הקפה ושאריות הקפה שהצטברו בחזית מכונת הקפה באמצעות מטלית לחה. אין להשתמש בחומרים שוחקים כמו צמר פלדה או רפידות קרצוף, משום שצבע גוף המכונה עלול להתקלף.    המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון  כל שבועיים.  יש להשתמש במברשת ניקוי לניקוי המטחנה ו פתח היציאה של הקפה  הטחון.   מכל פולי קפה  כל שבועיים  יש לרוקן את מכל פולי הקפה, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים.   מגש טפטוף  את מגש הטפטוף יש לרוקן כל יום או כאשר המחוון האדום לציון "מגש הטפטוף מלא" מופיע. יש לנקות את מגש הטפטוף כל שבוע.   יש להוציא את מגש הטפטוף, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי ולשטוף אותו מתחת לברז. אפשר גם לנקות אותו במדיח כלים.   מיכל מים  כל שבוע.  יש לשטוף את מכל המים מתחת לברז מדי שבוע.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:28 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 fe7daeeb57e34a57bb55b08fb15f41e9 732255 true true true false 17 2521209 Danni Wang 2024-05-07T01:54:28 14 Topic 1 0 732255 712094 17   ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 193c447b396c46089b0410b4b07164f2 732256 true true true false 17 2731794 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 14 Topic 1 0 732256 712104 17   ניקוי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה אחרי כל שימוש   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש להוציא את הקפה הטחון מידית החליטה. יש להחזיר את ידית החליטה אל ראש החליטה. לחצו על הלחצן 'אספרסו' כדי לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ראש החליטה, ידית החליטה ופילטר הסלסלה במים חמים. שטיפה במים חמים יכולה להסיר את משקעי ושומני הקפה ביעילות. יש להוציא את ידית החליטה מראש החליטה ולשטוף אותה ואת מסנן הסלסלה במים זורמים כדי לנקות ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני שלהם. יש לייבש את פילטר הסלסלה וידית החליטה לפני החזרתם למכונה.   אין לשטוף את ידית החליטה במדיח כלים, משום שזה עלול לגרום לה נזק.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 ecb808c26be94d569afb96d4698ec59e 732257 true true true false 17 2731795 Danni Wang 2024-12-18T08:35:49 14 Topic 1 0 732257 712105 17   ניקוי של מסנן סלסלה סתום   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   כאשר פילטר הסלסלה נסתם, יש להשתמש בצד הצר של  סיכת הניקוי לניקוי שאריות מה חרירים. אפשר להשתמש בסיכת הניקוי גם לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של ידית החליטה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 a4a90be4d05142c39aa32f42e67f4ef2 732258 true true true false 17 2521212 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 14 Topic 1 0 732258 729290 17   ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     השתמשו אך ורק בטבליות להסרת שמן קפה מבית Philips‏ (CA6704). המיסו טבלית להסרת שמן קפה מבית Philips בקערת מים פושרים. טבלו את פילטר הסלסלה וידית החליטה בתמיסה למשך 20 דקות. שטפו ביסודיות את פילטר הסלסלה וידית החליטה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 9b6d6b0f61f94fafa0b193cdecf8ef5f 732259 true true true false 17 2521213 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 14 Topic 1 0 732259 712096 17   ניקוי פיית הקיטור   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 962410b8d23f4869988e77b4fdbcfd1f 732260 true true true false 17 2521214 Danni Wang 2024-05-07T01:54:29 14 Topic 1 0 732260 712106 17   ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לנקות את פיית הקיטור אחרי כל שימוש כדי לשמור על ניקיונה ולמנוע הצטברות של שאריות חלב. נגבו את פיית הקיטור עם מטלית לחה מיד אחרי כל שימוש. הפעילו את פונקציית הקיטור למשך 5-10 שניות כדי להוציא שאריות חלב. אי ניקוי של פיית הקיטור עלול להשפיע על טעם החלב.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 3f7b66c50d814bf79ad727a3ce12f014 732261 true true true false 17 2521215 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 14 Topic 1 0 732261 712107 17   ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   אם אחד החרירים בקצה של פיית הקיטור נסתם, בצעו את הפעולות הבאות לפתיחת הסתימה. כבו את מכונת הקפה. השתמשו בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחריר ומהקצה של  פיית המים החמים/קיטור.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 6989474a03ba4d71b99d95059752de97 732262 true true true false 17 2744240 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 14 Topic 1 0 732262 729296 17   ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   הוסיפו כמות של שקית אחת של מנקה מעגל החלב מבית Philips למכל החלב. מלאו את מכל החלב ב-240 מ"ל מים חמים. יש להכניס את פיית הקיטור לתוך הקנקן. יש להשאירה כך במשך 20  דקות. סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור והניחו לפונקציית הקיטור לפעול במשך 10 שניות. סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק את פעולת פונקציית הקיטור. יש להשאיר את פיית הקיטור טבולה בקנקן במשך 30 שניות נוספות. חזרו על שלבים 5-7 פעמיים נוספות. רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות. יש להחזיר את הקנקן הריק אל מתחת לפיית הקיטור. סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור, והפעילו שוב את פונקציית הקיטור למשך 10 שניות כדי לשטוף החוצה את כל השאריות של תמיסת הניקוי. רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות. נקו את צינורית הקיטור באמצעות מטלית לחה נקייה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 d7cbd4ac717c4c688cac48c48f4419d4 732263 true true true false 17 2521217 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 14 Topic 1 0 732263 712097 17   ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה הטחון כל שבועיים כדי למנוע מהקפה הטחון לסתום את פתח היציאה או להשפיע על הטחינה. לפני תחילת הניקוי, יש לוודא שמכל פולי הקפה ריק. יש לוודא שהמטחנה יכולה להסתובב כרגיל ושלא יוצא קפה טחון מפתח היציאה של הקפה הטחון כאשר פונקציית הטחינה מופעלת. ודאו שמכל פולי הקפה ריק. סובבו את מכל פולי הקפה נגד כיוון השעון כדי להוציא אותו מ מכונת הקפה. הוציאו את  גלגל הטחינה העליון ונקו אותו בעזרת  מברשת הניקוי. נקו את תא הטחינה ואת ארובת הקפה הטחון בעזרת  המברשת לניקוי המטחנה. החזירו את  גלגל הטחינה הפנימי ואת  מכל פולי הקפה למקומם. הפעילו את פונקציית הטחינה כאשר ידית החליטה מוכנסת. הניחו למכונה לפעול ללא פולי קפה כדי לנקות את שאריות האבקה שנותרו מתא הטחינה. הניקוי הושלם.   אין לשטוף את המטחנה המובנית במים.    אם עדיין יש שאריות אבקה, יש לחזור על שלב 5.    לפני תחילת הניקוי, ודאו שמכל פולי הקפה ריק, משום שפולי קפה עלולים לפגוע במבנה הפנימי של המכל עם הסרתו.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 Warning icons - Montecarlo 2488 2e3f4e0b86a6436ca21464f383deb595 732264 true true true false 17 2521218 Danni Wang 2024-05-07T01:54:30 14 Topic 1 0 732264 712098 17   סמלי אזהרה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:54:31 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 1854f95b9d454689b1e54abda8230b9d 732265 true true true false 17 2521219 Danni Wang 2024-05-07T01:54:31 14 Topic 1 0 732265 729301 17              סמל אזהרה  פתרון      מחוון הסרת האבנית/ניקוי דולק: יש לבצע הליך הסרת אבנית ב מכונה.      מחוון לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב: מכונת הקפה מתחממת.      מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב בלבן: מכונת הקפה מתחממת כדי להשתמש בפונקציית המים החמים/קיטור.      מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום: מכונת הקפה מסמנת שחסרים בה מים. הסיבה עשויה להיות 1. חוסר מים במכל המים; או 2. השאיבה הופסקה עקב לחץ יתר.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 9021604256184cc4a880cfd3096920ea 732266 true true true false 17 2744241 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 14 Topic 1 0 732266 729302 17           פרק זה מסכם את הבעיות הנפוצות ביותר שאתם עשויים להיתקל בהן עם מכונת הקפה. לכל בעיה שלא ניתן לפתור, יש לפנות למרכז שירות הלקוחות המקומי. פרטי הקשר מופיעים בתעודת האחריות.    בעיה  גורם  פתרון   לא ניתן להפעיל את מכונת הקפה.  מכונת הקפה אינה מחוברת לשקע חשמל.  יש לחבר את מכונת הקפה לחשמל   נראה שמכונת הקפה דולפת.  מגש הטפטוף עולה על גדותיו, מה שנראה כדליפה.  יש לרוקן את מגש הטפטוף.     מכל המים לא מוצב במנח הנכון.  יש להכניס מחדש את מכל המים ולדחוף אותו כלפי מטה לתוך מכונת  הקפה.     מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה.  יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי  מטה.     מכונת הקפה אינה מונחת על משטח ישר.  יש להניח את מכונת הקפה על משטח ישר כדי למנוע מהנוזלים שבמגש הטפטוף לגלוש החוצה.   יוצאים אדים או שנשמע צליל שריקה או שקשוק אחרי הפעלת מכונת הקפה או במהלך חליטה.  זה תקין. שסתום שחרור הלחץ מפיק צליל זה במהלך פעולתו הרגילה.     מכונת הקפה עושה רעש רב ולא חולטת קפה.  אין מים במכל המים.  מלא את מיכל המים במים.     מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה. טבעת האיטום בתחתית מכל המים לא הוסרה.  יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי  מטה. מכונת הקפה מגיעה עם טבעת איטום להגנה על לולאת המים. יש להסיר את טבעת האיטום לפני השימוש הראשון.   הקפה קר מדי.  ספל קר יוריד את טמפרטורת המשקה.  ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים.     הוספת חלב תוריד את טמפרטורת המשקה.  גם חלב חם וגם חלב קר מורידים את טמפרטורת הקפה. ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים.     הטמפרטורה של המכונה לא מוגדרת כהלכה.  בדקו את הגדרת הטמפרטורה של המכונה והגדירו אותה ל רמה הגבוהה  ביותר.   הקפה חלש מדי.  המטחנה מוגדרת לטחינה גסה.  הגדירו את רמת הטחינה ל ערך נמוך  יותר. יש לחלוט כוס או שתיים לפני שמשיגים טעם שונה.     לא יוצא מספיק קפה טחון.  יש להגדיל את הכמות באמצעות בורר כמות הטחינה.   החלב לא מקציף.  סוג החלב שנעשה בו שימוש אינו מתאים.  כמות ואיכות הקצף משתנות בהתאם לסוג החלב. להקצפה טובה, מומלץ להשתמש בחלב מועשר, חלב מלא או חלב נטול לקטוז.     פיית הקיטור סתומה.  יש לנקות את פיית  הקיטור.     פיית הקיטור טבולה עמוק מדי בקנקן החלב.  יש לכוונן את עומק פיית הקיטור בתוך ה חלב.   הקפה לא זורם החוצה או שהזרימה איטית.  המטחנה מוגדרת לטחינה עדינה.  יש לכוונן את רמת הטחינה ל ערך גבוה  יותר. חשוב לציין ששינוי זה עשוי להשפיע על טעם הקפה.     יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה.  יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה באמצעות בורר כמות הטחינה.     פילטר הסלסלה שנעשה בו שימוש אינו מתאים.  יש להשתמש בפילטר סלסלה שמתאים למכונת קפה זו.     פילטר הסלסלה שבידית החליטה סתום.  יש להשתמש בפילטר סלסלה אחר לבדיקה. אם פילטר הסלסלה האחר עובד כרגיל, סימן שפילטר הסלסלה המקורי סתום ויש  לנקות אותו.     פיית מזיגת הקפה של ידית החליטה סתומה.  אפשר גם להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של  ידית החליטה.   קפה זורם לאורך הקצה של ידית החליטה.  ידית החליטה אינה מהודקת כהלכה לראש החליטה.  יש לקבע את ידית החליטה כהלכה לראש החליטה.     הקצה העליון של ידית החליטה מלוכלך.  אחרי הטחינה, יש להסיר את שאריות הקפה מהקצה של ידית החליטה.     פילטר הסלסלה לא מותקן כהלכה.  יש להכניס את פילטר הסלסלה כראוי. יש לוודא שהקצה שלו לא בולט מעבר לקצה של ידית החליטה.     יש שאריות קפה על התושבת של ידית החליטה של ראש החליטה.  יש לנקות את תושבת ידית החליטה עם מברשת הניקוי.     יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה.  יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה בעזרת בורר כמות הטחינה.   כמות הקפה הטחון שיוצאת מהפתח במהלך הטחינה הולכת ויורדת.  פתח יציאת הקפה הטחון סתום.  יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה  הטחון.   קפה טחון ניתז במהלך הטחינה.  לא נעשה שימוש בטבעת האבקה.  יש להתקין את טבעת האבקה לפני הטחינה.     נוצר יותר מדי קפה טחון.  לפני שהטחינה מסתיימת אוטומטית, יש ללחוץ לחיצה קצרה על לחצן המטחנה כדי לסיים את הפעולה ולהקטין את כמות הקפה הטחון.    לא ניתן להתקין את ידית החליטה כרגיל.  ידית החליטה לא מחוברת כהלכה לראש החליטה.  יש להתקין את  ידית החליטה.     ידית החליטה לא מהודקת על ידי סיבוב ממנח ההכנסה השמאלי ביותר.  יש להתקין את  ידית החליטה.   כמות הקפה הטחון משתנה.  נעשה שימוש ברמת טחינה שונה.  זה תקין. רמות טחינה שונות עשויות להניב כמויות שונות של קפה טחון.     נעשה שימוש בסוג אחר של פולי קפה.  זה תקין. פולים בדרגות קלייה או ממותגים שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה.     נעשה שימוש בפולי קפה ברמת טריות שונה.  זה תקין. פולים שמאוחסנים פרקי זמן שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה.   המכונה מפסיקה לחלוט ומחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום.  אזלו המים במכונה.  יש למלא את מכל המים ולהחזיר אותו למקום.    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2025-01-16T02:22:02 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 dc653c7dcb8b4ce8b6778276c01ad577 732267 true true true false 17 2744242 Danni Wang 2025-01-16T02:22:02 14 Topic 1 0 732267 731395 17   מפרטים טכניים   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   היצרן שומר לעצמו את הזכות לשפר את המפרט הטכני של המוצר. כל הכמויות שנקבעו מראש הן משוערות.    תיאור  ערך   גודל (ג' x ר' x ע')  ‎410 x 320 x 335 מ"מ   משקל ללא האריזה  8 ק"ג   משקל עם האריזה  13.5 ק"ג   אורך כבל חשמל  1 מ'   סוג תקע החשמל  סוג Y   זרם חשמל נקוב  ‎220-240 וולט, ‎50-60 הרץ, ‎1490-1750 ואט חימום: ‎1340-1600 ואט, טחינה: 150 ואט   צריכת חשמל במצב המתנה  פחות מ-0.5 ואט    35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 76c5d581fc464d2f80f4f6141ccf96c9 732269 true true true false 25 2732145 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 14 Topic 1 0 732269 731398 25             Noe av tilbehøret gjelder bare for spesifikke typer.    A1  Bønnetrakt  A10  Dryppebrett    A2  Dobbel bønnetrakt  A11  Gitter til dryppbrett    A3  Kvernekanter  A13  Lokk til vanntank   A4  Pulverring  A14  Vanntank   A5  Portafilter  A15   Pakkespor   A6  Kontrollpanel   A16  Bryter for damp / varmt vann   A7  Jordingsbrakett (kvernestilling)  A17  Varmtvannstut   A8  Bryggehode  A18  Damptut   A9  Separator for malt kaffe      Tilbehør    A12  Rengjøringspinne  A23  Rengjøringsbørste   A19  Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)  A24  Rengjøringsbørste for kvern   A20  Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)  A25  Melkekanne med temperaturstrimmel   A21  Espresso-stativ  A26  Melkekanne   A22  Kalibrert pakker        35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:50 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 cffc0c2e4be3420b9cf25d8afd8f2a0f 732270 true true true false 25 2521224 Danni Wang 2024-05-07T01:54:50 14 Topic 1 0 732270 731399 25   Kontrollpanel (fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Se figur B for en oversikt over alle knapper og ikoner. Nedenfor finner du beskrivelsen.    B1  På/av  B6  Trykkmåler   B2  Avkalkingslampe  B7  Espresso   B3  Kvern  B8  Dobbel espresso   B4  Lamper for enkelt/dobbel dose  B9  Americano   B5  Bryter for malemengde  B10  Lampe for varmt vann / damp    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 Introduction - Montecarlo - EU 2488 c1a243b236124471a86789291cd3cd9c 732271 true true true false 25 2732146 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 14 Topic 1 0 732271 731387 25           Gratulerer med kjøpet av en Philips Barista espressomaskin fra Philips! Du får størst utbytte av støtten vi tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt på  www.home.id.   For å hjelpe deg å komme i gang og for at du skal få mest mulig ut av kaffemaskinen, tilbyr vi støtte på  http://www.philips.com/support.   Det finnes flere varianter av denne halvautomatiske espressomaskinen, alle med litt varierende funksjoner og tilbehør. Det er for eksempel ikke alle versjoner som er utstyrt med melkekanne med temperaturstrimmel. Hver versjon har et eget typenummer, som står på etiketten nederst på maskinen.   Denne maskinen er testet med kaffe. Den er blitt grundig rengjort, men det kan likevel forekomme kafferester. Vi garanterer imidlertid at maskinen er helt ny.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:50 Before first use - Montecarlo 2488 e673d400faa04d75b90dfdd74e92bf65 732272 true true true false 25 2521226 Danni Wang 2024-05-07T01:54:50 14 Topic 1 0 732272 711912 25   Før bruk første gang   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 6ac22e1760794b57ad9ab7e3c392ac58 732273 true true true false 25 2732147 Danni Wang 2024-12-19T01:59:37 14 Topic 1 0 732273 729281 25   1. Installere bønnetrakten og fylle vannbeholderen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Kontroller at de to pilene på kvernen står rett overfor  hverandre. Kontroller at de to "I"-merkene på sokkelen til bønnetrakten står rett overfor  hverandre. Trykk ned på bønnetrakten slik at låsesymbolet på bønnetrakten står rett overfor trekantsymbolet  øverst på maskinen, og vri bønnetrakten  med klokken. Vri bønnetrakten for å velge ønsket  grovhet.   Kvernen og bønnetrakten er presisjonskomponenter, så prøv å flytte dem minst mulig etter installasjon. Åpne lokket på vannbeholderen, grip håndtaket øverst på vannbeholderen og løft den loddrett for å fjerne  den. Fjern den gule tetningsstrimmelen fra bunnen av  vannbeholderen. Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på  vannbeholderen. Grip håndtaket øverst og sett vannbeholderen loddrett på plass igjen i maskinen. Lukk lokket til  vannbeholderen.   Det er ikke nødvendig å feste den gule tetningsstrimmelen igjen; den kan kastes.   For best mulig kaffe anbefaler vi å bytte vann i vannbeholderen ofte.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:38 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 2554b77f1cc4458bb2ae21f5174b833f 732274 true true true false 25 2732148 Danni Wang 2024-12-19T01:59:38 14 Topic 1 0 732274 729282 25   2. Slå på maskinen for første gang   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Kontroller at bryteren for damp er i  av-stilling. Trykk på  av/på-knappen for å slå på maskinen. Av/på- og espressoknappene lyser. Plasser en bolle under tuten for varmt vann / damp og  bryggehodet. Trykk på  espressoknappen for å skylle. Det kommer varmt vann ut av bryggehodet, varmtvannstuten og damptuten. Når vannstrømmen slutter, begynner av/på-knappen å blinke, og maskinen varmes opp.   Første gang du slår på maskinen, skyller du den ved å trykke på Espresso-knappen. Maskinen må være skylt for at du skal kunne male kaffebønner eller trakte kaffe.   Damptuten kan bli varm under skyllingen. La den få avkjøle seg før du tar på den, slik at du ikke brenner deg på fingrene.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:51 Making coffee - Montecarlo 2488 a9dc575e82a04c90aff31533eb32af26 732275 true true true false 25 2521229 Danni Wang 2024-05-07T01:54:51 14 Topic 1 0 732275 711916 25   Lage kaffe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:52 Setting the grinder - Montecarlo 2488 1e6b409d146f4042ad0ed0a6f77c21c4 732276 true true true false 25 2521230 Danni Wang 2024-05-07T01:54:52 14 Topic 1 0 732276 711961 25   Stille inn kvernen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Grovheten til den malte kaffen påvirker bl.a. trykk og strømningshastighet, og dermed smaken på espressoen. Denne maskinen har 15 grovhetsnivåer (1–15). Jo lavere kverneinnstillingene er, jo finere kvernes kaffebønnene og jo sterkere blir kaffen. Det kan være nødvendig å justere for ulike bønner med ulik brenthet, noe som påvirker hvor mye malt kaffe som produseres. For espresso/americano anbefales nivå 1–4. For lengre kaffeoppskrifter (f.eks. lungo) er nivå 5–10  best.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:39 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 a52f827ceab841748ded6d3d4f5d7d10 732277 true true true false 25 2732150 Danni Wang 2024-12-19T01:59:39 14 Topic 1 0 732277 731389 25   Velge filterkurven med enkelt- eller dobbeltvegg   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp): Med de medfølgende  filterkurvene med dobbeltvegg kan du lage espresso med crema selv når du bruker maskinen for første gang, og oppnå optimalt trykk. Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp): De medfølgende  filterkurvene med enkeltvegg ligner dem som brukes i profesjonelle maskiner, og krever mer manuelle ferdigheter og erfaring. De gir flere tilpasningsmuligheter for kaffen, slik at du kan få bedre uttrekking, smak og konsistens når du finner det rette oppsettet.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 5899218ab5894359899361b53893dad9 732278 true true true false 25 2732152 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 14 Topic 1 0 732278 731391 25   Male bønner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Velg filterkurven for enkelt- eller dobbeltkopp. Når du bytter filterkurv, kan du lett lirke av den monterte filterkurven med kanten på den andre  filterkurven. Fest pulverringen på  portafilteret. Rett inn portafilteret med kvernbraketten og skyv det  vannrett. Bruk bryteren for malemengde for å male mer eller mindre bønner For automatisk maling trykker du på kvernknappen i tre sekunder for å velge 1x eller 2x dose. Trykk deretter på kvernknappen igjen for å begynne å male. Velg 1x dose når du bruker filterkurven for enkeltkopp, og 2x dose når du bruker filterkurven for dobbeltkopp. Trykk på kvernknappen igjen for å avbryte malingen midt i. For manuell maling holder du portafilteret med én hånd og trykker og holder portafilteret inn i braketten til ønsket kaffemengde er malt.   Det anbefales å bruke 12–14 gram bønner til en enkeltkopp og 18–20 gram til en dobbeltkopp. Du kan bruke en elektronisk vekt for å få nøyaktig kaffemengde. Du kan bruke Max-merket på filterkurven som et omtrentlig mål.   Kontroller at bønnetrakten er ordentlig installert og låst, før du begynner å ha i kaffebønner og bruke maskinen.   Bruk bare brente kaffebønner i bønnetrakten. Ikke hell ubrente kaffebønner, malt kaffe, pulverkaffe eller andre stoffer i kaffebønnetrakten, da dette kan føre til skader på maskinen.   Følg med på maksimalnivået malt kaffe under maling og unngå at  åpningen for malt kaffe tettes.   Ulike bønner kan gi litt ulike mengder malt kaffe ved automatisk maling. Du må kanskje justere kverneinnstillingene etter faktisk bryggetrykk for hver type  kaffebønne.   Når det er mye rester etter malt kaffe, rengjør du  kvernerennen.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 Tamping - Montecarlo - EU 2488 150d0eb423664048bd4783ad2f93e0a1 732279 true true true false 25 2732153 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 14 Topic 1 0 732279 731392 25   Pakke   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fjern portafilteret fra kvernbraketten. Fjern pulverringen fra  portafilteret. Sett portafilteret med den myke underdelen på en benkeplate, slik at det blir lett å  pakke. Bank forsiktig på portafilteret flere ganger slik at den malte kaffen fordeles jevnt i  filterkurven. Bruk den kalibrerte pakkeren til å pakke den malte kaffen. Pass på at kaffegrutene ikke er over maks-linjen i filterkurven etter pakking. Kaffepulveret bør ideelt sett være like under maks-linjen etter pakking.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 339a8bb7db8b4e1ab599596943fe0491 732280 true true true false 25 2732154 Danni Wang 2024-12-19T01:59:40 14 Topic 1 0 732280 729283 25   Brygge espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sett portafilteret inn i bryggehodet. Rett inn portafilteret med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i  bryggehodet. Vri deretter portafilteret mot klokken til midten for å låse  det. Trykk på espresso- eller dobbel espressoknappen for å starte  bryggingen. Hvis du vil stoppe dispensering før maskinen er ferdig, trykker du på knappen igjen.   Når lampen til av/på-knappen blinker, er maskinen i oppvarmingsmodus, og brygging kan ikke startes. Når alle lamper lyser fast, kan bryggingen startes.   Når bryggingen er ferdig, kan det komme damp og høres lyd fra pumpen over dryppbrettet. Dette er normalt og betyr at maskinen slipper ut trykket.   Når bryggetrykket er for høyt, slutter maskinen å dispensere kaffe. Lampen fortsetter da å blinke.   Som standard er volumet for en espresso ca. 40 ml og for en dobbel espresso ca. 80 ml.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 8da6ad2400b14eb19aebb88f19648068 732281 true true true false 25 2732155 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 14 Topic 1 0 732281 711980 25   Brygge americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Du lager en americano ved å helle varmt vann fra vanntuten over en espresso. Sett portafilteret i bryggehodet, rett inn håndtaket med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i  bryggehodet. Vri deretter håndtaket mot klokken til midten for å låse  det. Sett en stor kopp under tutåpningene til portafilteret og americano- varmtvannstuten. Trykk på Americano-knappen for først å brygge en kopp med Espresso. Når espressoen er ferdig brygget, kommer det varmt vann fra americano-vanntuten, og americanoen er klar.   Varmtvannstuten kan bli varm. La den avkjøles for å unngå risiko for brannskader.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 0801fc0ccd9b4a93a7f2c05788ca835c 732282 true true true false 25 2732156 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 14 Topic 1 0 732282 712084 25   Optimert brygging   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Når du brygger espresso, er trykket viktig. Trykkmåleren angir trykket, slik at du får optimal uttrekking av espressoen.  Det anbefales å justere kverneparameterne basert på trykkmålerens status hver gang du bruker ulike kaffebønner.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 0eafcfd011c949f9ada6ff9608dfe94b 732283 true true true false 25 2732157 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 14 Topic 1 0 732283 729284 25           Ved optimal uttrekking er flyten jevn, cremaen fyldig og myk og kaffen balansert på smak. Trykket er innenfor det optimale området.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:54 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 be17ed66ad244e8da7b080324e4b85f5 732284 true true true false 25 2521238 Danni Wang 2024-05-07T01:54:54 14 Topic 1 0 732284 712035 25   Tilpasse standardvolumer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Installer portafilteret med pakket malt kaffe i bryggehodet. Trykk på og hold knappen for drikken du vil tilpasse. Etter tre sekunder går maskinen inn i tilpasningsmodus, og det høres et pip. Slipp knappene når koppen inneholder ønsket volum. Innstillingen er ferdig når det høres et pip fra maskinen. Etter du har programmert volumet for en drikk, vil maskinen dispensere det nye volumet hver gang du velger denne drikken.   Trykk på og hold inne americanoknappen for å trekke ut ønsket kaffevolum. Slipp knappen for å angi det nye kaffevolumet. Gjenta for å justere vannvolum.   Minstevolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.   Maksimalvolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.   For americano er minste- og maksimalvolumet med kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minste- og maksimalvolumet med varmt vann er henholdsvis 50 ml og 200 ml.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:55 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 4f7501e48a614a35b4ccb5541846f3ef 732285 true true true false 25 2521239 Danni Wang 2024-05-07T01:54:55 14 Topic 1 0 732285 712037 25   Tilpasse kaffetemperaturen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Du kan justere temperaturen for kaffeuttrekkingen. Du kan velge mellom tre innstillinger: lunken kaffe, middels varm kaffe, varm kaffe. Ved en høyere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mer bitter og syrligheten redusert. Ved en lavere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mindre bitter og syrligheten økt. Slå av maskinen. Trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen i tre sekunder. Maskinen avgir en pipelyd. Trykk på en av knappene nedenfor for å justere temperaturinnstillingen for kaffeuttrekking til ønsket nivå. Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til lunken kaffe. Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels varm kaffe. Trykk på americanoknappen for å justere innstillingen til varm kaffe. Når riktig temperatur for kaffen er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte. Hvis du ikke slår av maskinen selv, vil den slå seg av automatisk etter 30 minutter.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:38 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 64d6a3aacc93426689fab3cfac522563 732286 true true true false 25 2732149 Danni Wang 2024-12-19T01:59:38 14 Topic 1 0 732286 717863 25   Angivelse av hardhetsgraden på vannet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Slå av maskinen. Trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Lampen for avkalking og av/på-knappen tennes. Standard er hardt vann, så americanoknappens lampe er tent. Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels vannkvalitet. Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til bløt vannkvalitet. Når riktig hardhetsgrad på vannet er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.   Hvis du vil vurdere hardhetsgraden på vannet der du bor, kan du bruke Philips-settet for testing av hardhetsgrad på vannet HD5085/01. Dette fås kjøpt fra leverandør eller på Philips-nettstedet.      Philips-teststrimmel     Mykt vann  4 grønne prikker  <3 dH   Middels mykt vann  1 rød prikk  >4 dH   Middels mykt vann  2 røde prikker  >7 dH   Hardt vann  3 røde prikker  >14 dH   Hardt vann  4 røde prikker  >21 dH    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:55 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 829d9b0958b24953a11bf36b0e4bb93d 732287 true true true false 25 2521241 Danni Wang 2024-05-07T01:54:55 14 Topic 1 0 732287 712038 25   Tilbakestille volumene til fabrikkinnstillinger   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tilbakestille espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og espressoknappen blinker tre ganger. Tilbakestille dobbel espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og knappen dobbel espresso samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og knappen dobbel espresso blinker tre ganger. Tilbakestill americano: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og americanoknappen blinker tre ganger. Etter hver av disse tre tilbakestillingene går maskinen inn i standby-modus.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 3ea0623e67894a38af66eb36fecb2bf0 732288 true true true false 25 2732162 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 14 Topic 1 0 732288 712102 25   Lage melkeskum   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Bruk alltid melk som kommer rett fra kjøleskapet, for best skumkvalitet. Tilberedelse Fyll en melkekanne med ca. 100 ml for cappuccino og ca. 150 ml melk for latte  macchiato. Vri bryteren til dampposisjon for å starte  dampforvarming. Lampen for damp begynner å blinke.   Skummet blir best hvis du ikke rister melkekannen og ikke holder melkekannen  oppreist. Vent i ca. 10–20 sekunder til lampen for damp lyser permanent. Det begynner å komme damp fra maskinen. Vent i 5 sekunder til, inntil dampen er stabil og kondensen har forsvunnet. Slå deretter av  dampen. Vri damptuten med melketuten som dreietapp, og sett den i klokka 3- eller klokka 9-stilling på melkekannen. Lufting Hvor mye luft som slippes inn under luftingen, avgjør hvor fyldig og tyktflytende melkeskummet blir. Ved større lufting oppnås et fyldigere og mindre tyntflytende skumlag. Ved mindre lufting blir skummet mer tyntflytende. Du kan regulere hvor mye luft som tilføres, ved å tilpasse dybden på damptuten i forhold til melkeoverflaten og lengden på luftingen. Beveg melkekannen opp og ned langs melken, slik at damptuten dyppes rundt 5 mm ned i væsken. Vri bryteren for damp / varmt vann til dampposisjon for å starte dampfunksjonen. Når luftingen fungerer slik den skal, høres en hvesende lyd som kan sammenlignes med lyden av papir som rives. Hold damptuten i ro mens du lager virvler.  Fortsett å lufte i 5–15 sekunder til Emulgering Emulgeringen avgjør hvor jevnt og tett melkeskummet blir. For å sikre jevnt melkeskum anbefales det å dyppe damptuten halvveis ned i melken. La melkekannen være i berøring med damptuten mens du beveger kannen sakte oppover langs damptuten inntil den stikker rundt 3 cm ned i væsken. Fortsett å holde melkekannen i ro for å lage virvler fortløpende. Luften som ble sluppet inn tidligere, blandes da inn for gradvis å produsere et kremet skum. Når melken har nådd ideell temperatur (ca. 60–65 °C), vil bunnen på kannen være varm. Vri da bryteren for varmt vann / damp til av-stilling for å avslutte skummingen av melken.   Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.   Rengjør damptuten med en fuktig klut hver gang du bruker den, av hensyn til hygiene samt for å unngå oppsamling av melkerester.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:56 Making hot water - Montecarlo 2488 c47c62612e2347a892959f5373868749 732289 true true true false 25 2521243 Danni Wang 2024-05-07T01:54:56 14 Topic 1 0 732289 712086 25   Lage varmt vann   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Plasser en kopp under damptuten. Vri bryteren til varmtvannsstilling for å slå på varmt vann. Lampen for damp / varmt vann er da på. Stopp varmtvannet ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.   Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 Descaling - Montecarlo - EU 2488 e35e839502c040cd9c672194289b93dc 732290 true true true false 25 2732163 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 14 Topic 1 0 732290 712087 25   Avkalkning   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Når avkalkingslampen er på, må du avkalke maskinen. Du må ikke under noen omstendigheter bruke et avkalkingsmiddel basert på svovelsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddiksyre (eddik), da dette kan skade vannkretsen i maskinen og vil kanskje ikke fjerne kalkavleiringene ordentlig. Hvis Philips-avkalkingsmiddelet ikke brukes, vil det ugyldiggjøre garantien. Hvis avkalkning ikke utføres, vil også det ugyldiggjøre garantien. Avkalkingsmiddelet følger ikke med maskinen. Du kan kjøpe Philips-avkalkningsmiddel fra en lokal leverandør eller i nettbutikken vår  ( www.philips.com/coffee-care). Avkalkingsprosedyren består av en avkalkingssyklus (≈ 4 minutter) og en skyllesyklus (≈ 3 minutter).   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 e1e70039ade34928b4bb251606ef8d60 732291 true true true false 25 2732164 Danni Wang 2024-12-19T01:59:43 14 Topic 1 0 732291 729289 25   Fremgangsmåte for avkalkning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Slå på kaffemaskinen. Fjern dryppebrettet, tøm det og sett det tilbake på plass. Fjern vannbeholderen, og tøm den. Tøm Philips-avkalkingsmiddel (CA6700) i vannbeholderen, og fyll den deretter med vann opp til avkalkingsnivået (avkalkingsikonet på vannbeholderen). Sett vannbeholderen tilbake på plass, og plasser en stor bolle (≥ 1,2 l) under bryggehodet og damptuten for å samle opp  væske. Start avkalking ved å trykke på knappen espresso og dobbel espresso samtidig i tre sekunder, noe som bekreftes med et pip. La maskinen dispensere avkalkingsmiddel. Når den er ferdig, slås maskinen av automatisk. Fjern vannbeholderen og skyll den med friskt vann for å få vekk eventuell gjenværende avkalkingsløsning. Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på  vannbeholderen. Tøm den store bollen og sett den tilbake under bryggehodet og damptuten for å samle opp vann. Trykk på av/på-knappen. Lampen på espressoknappen tennes. Trykk på espressoknappen og la maskinen dispensere vann. Når maskinen slutter å dispensere vann, er avkalkingen ferdig, og maskinen er automatisk klar til å brygge.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:57 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 0bdd1e303ef64b4b800b08d82097374f 732292 true true true false 25 2521246 Danni Wang 2024-05-07T01:54:57 14 Topic 1 0 732292 712091 25   Automatisk søvnmodus   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Hvis maskinen ikke brukes i 30 minutter, går den automatisk inn i søvnmodus, og alle lampene slås av. Når du skal bruke maskinen igjen, trykker du på av/på-knappen for å starte den på nytt.   Du kan også slå maskinen av ved å trykke på på/av-knappen mens den er slått på.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:54:57 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 279b3aa47a0d491d8bcc566854d02cee 732293 true true true false 25 2521247 Danni Wang 2024-05-07T01:54:57 14 Topic 1 0 732293 712092 25   Rengjøring og vedlikehold   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Jevnlig rengjøring og vedlikehold holder maskinen i topp stand og sikrer kaffe som smaker godt i lang tid. Se tabellen nedenfor for en detaljert beskrivelse av når og hvordan du skal rengjøre alle avtakbare deler på maskinen.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 21058051e75a4d9f8495d5197e738fa1 732294 true true true false 25 2732165 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 14 Topic 1 0 732294 712093 25              Del  Når den skal rengjøres  Hvordan den rengjøres   Portafilter, filterkurv og bryggehode  Etter hver bruk.  Skyll innsiden og utsiden av portafilteret og filterkurven  grundig.   Filterkurv  Når hullene i filterkurven er tette.  Bruk den tynne enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra  hullene.    Portafilter og filterkurv  Hver måned  Bruk Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje for å rengjøre portafilteret og  filterkurvene.   Damptut  Etter hver bruk.  Tørk hele overflaten på damptuten med en fuktig klut og rens  den.   Damptut  Når tett.  Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullene i enden av  damptuten.   Damptut  Hver måned  Bruk Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets til å rengjøre  damptuten.   Overflaten av kaffemaskinen  Hver uke.  Tørk bort flekker og rester foran på maskinen hver uke med en fuktig klut. Ikke bruk slipemidler som stålull eller skureputer, da det kan skrape bort fargen.    Kvern og åpning for malt kaffe  Annenhver uke.  Bruk rengjøringsbørsten til å rengjøre kvernen og åpningen for malt  kaffe.   Bønnetrakt  Annenhver uke  Tøm bønnetrakten, tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel, og skyll den under springen.   Dryppebrett  Tøm dryppebrettet hver dag eller så snart den røde indikatoren for fullt dryppebrett spretter opp. Rengjør dryppebrettet hver uke.   Fjern dryppebrettet, ha i litt oppvaskmiddel og skyll det under springen. Du kan også rengjøre det i oppvaskmaskinen.   Vanntank  Hver uke.  Skyll vannbeholderen under springen hver uke.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:58 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 97b490dab1ef412f9cf8a77ed848462f 732295 true true true false 25 2521249 Danni Wang 2024-05-07T01:54:58 14 Topic 1 0 732295 712094 25   Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 34195c16675441548e81c97e0fec9971 732296 true true true false 25 2732166 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 14 Topic 1 0 732296 712104 25   Rengjøre portafilter og filterkurv etter hver bruk   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tøm portafilteret for kaffegrut. Sett portafilteret tilbake på plass i bryggehodet. Trykk på espressoknappen for å skylle innsiden og utsiden av bryggehodet, portafilteret og filterkurven med varmt vann. Skyll med varmt vann for effektivt å få bort rester og kaffefett. Ta ut portafilteret i bryggehodet og skylle det sammen med filterkurven under springen for å gjøre det grundig rent på inn- og utsiden. La filterkurvene og portafilteret tørke før du setter dem tilbake.   Portafilteret skal ikke vaskes i oppvaskmaskin, da det kan skade portafilteret.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 493eb0694511421a964f944fac284efa 732297 true true true false 25 2732167 Danni Wang 2024-12-19T01:59:44 14 Topic 1 0 732297 712105 25   Rengjøre filterkurven når den er tett   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Når filterkurven er tett, bruker du den tynne enden på  rengjøringspinnen til å fjerne rester fra  hullene. Du kan også bruke rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i portafilteret.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 876ce7099ba74bf795c05dbc89cb4eb2 732298 true true true false 25 2521252 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 14 Topic 1 0 732298 729290 25   Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Bruk kun Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje (CA6704). Oppløs en Philips-tablett for fjerning av kaffeolje i en bolle med lunkent vann. La filterkurvene og portafilteret ligge i løsningen i 20 minutter. Skyll filterkurvene og portafilteret grundig.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 8a9d01cd606748e7ad8dc671a1a3c307 732299 true true true false 25 2521253 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 14 Topic 1 0 732299 712096 25   Rengjøre damptuten   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 a99c3a9db43148b890e88a22181288c8 732300 true true true false 25 2521254 Danni Wang 2024-05-07T01:54:59 14 Topic 1 0 732300 712106 25   Rengjøre damptuten etter hver bruk   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengjør damptuten etter hver bruk for å holde den ren slik at det ikke dannes avleiringer fra melken. Tørk av damptuten med en fuktig klut umiddelbart etter hver bruk. Kjør dampfunksjonen i 5–10 sekunder for å fjerne melkerester. Hvis damptuten ikke rengjøres, kan det påvirke smaken av melken.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:00 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 f4daf7952e0f49b383f1c310e98911ba 732301 true true true false 25 2521255 Danni Wang 2024-05-07T01:55:00 14 Topic 1 0 732301 712107 25   Rengjøre damptuten når den er tett   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis et av hullene i enden av damptuten er tett, følger du trinnene nedenfor for å rengjøre det. Slå av kaffemaskinen. Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullet på enden av  damptuten.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 34a6ceedc49640bf900d13804bf656f9 732302 true true true false 25 2732168 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 14 Topic 1 0 732302 729296 25   Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hell en pose med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets i melkekannen. Fyll melkekannen med 2,4 dl varmt vann. Plasser damptuten i kannen. La damptuten ligge i kannen i 20  minutter. Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå i 10 sekunder. Stopp dampfunksjonen ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling. La damptuten ligge i kannen i ytterligere 30 sekunder. Gjenta trinnene 5 til 7 to ganger til. Tøm kannen, og skyll den grundig. Plasser den tomme kannen tilbake under damptuten. Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå igjen i 10 sekunder for å skylle ut eventuelle rester av rengjøringsløsningen. Tøm kannen, og skyll den grundig. Rengjør damprøret med en ren, fuktig klut.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:02 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 f1d6345403e94b9fa1a367abb14d243b 732303 true true true false 25 2521257 Danni Wang 2024-05-07T01:55:02 14 Topic 1 0 732303 712097 25   Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengjør kvernen og åpningen for malt kaffe annenhver uke for å hindre at malt kaffe tetter åpningen eller påvirker malingen. Pass på at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen. Sørg for at kvernen kan rotere normalt, og at det ikke kommer malt kaffe ut av åpningen for malt kaffe når kvernefunksjonen aktiveres. Kontroller at bønnetrakten er tom. Vri bønnetrakten mot klokken for å fjerne den fra  kaffemaskinen. Fjern det øverste  kvernhjulet og rengjør det innebygde kvernhjulet med  rengjøringsbørsten. Rengjør kvernkammeret og rennen for malt kaffe med  børsten for rengjøring av kvernen. Sett på plass det innvendige  kvernhjulet og  bønnetrakten. Start kvernefunksjonen med det innsatte portafilteret. La maskinen gå uten kaffebønner for å fjerne eventuelle rester av malt kaffe fra kvernkammeret. Rengjøringen er ferdig.   Ikke skyll den innebygde kvernen med vann.    Hvis det fortsatt er rester av malt kaffe, gjentar du trinn 5.    Sørg for at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen, da kaffebønner kan skade den innvendige strukturen til bønnetrakten når du fjerner den.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:03 Warning icons - Montecarlo 2488 b0ea7283c6594b088ea1c704f68a1cea 732304 true true true false 25 2521258 Danni Wang 2024-05-07T01:55:03 14 Topic 1 0 732304 712098 25   Advarselikoner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:55:03 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 3ce8802e2cbf403eadb1f888224243ba 732305 true true true false 25 2521259 Danni Wang 2024-05-07T01:55:03 14 Topic 1 0 732305 729301 25              Advarselikon  Løsning      Lampen for avkalking/rengjøring lyser: Avkalk  maskinen.      Av/på-knappen blinker: Maskinen varmes opp.      Lampen for varmt vann / damp blinker hvitt: Maskinen varmes opp for å bruke funksjonen for varmt vann / damp.      Lampen for varmt vann / damp blinker rødt: Maskinen mangler vann. Det kan skyldes at 1. det mangler vann i vannbeholderen, eller 2. pumpen har stoppet pga. overtrykk.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:55:05 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 7f17e9b31ada4cdc9085870b2f368579 732306 true true true false 25 2521260 Danni Wang 2024-05-07T01:55:05 14 Topic 1 0 732306 729302 25           I dette avsnittet oppsummeres de vanligste problemene som kan oppstå med maskinen. Hvis det er problemer du ikke kan løse, kontakter du det lokale kundeservicesenteret. Du finner kontaktinformasjon på garantikortet.    Problem  Årsak  Løsning   Kaffemaskinen starter ikke.  Maskinen er ikke riktig koblet til stikkontakten.  Koble til kaffemaskinen   Det virker som om maskinen lekker.  Dryppebrettet er overfylt, noe som kan se ut som en lekkasje.  Tøm dryppebrettet.     Vannbeholderen er ikke i riktig posisjon.  Sett vannbeholderen tilbake igjen, og trykk den ned i  kaffemaskinen.     Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen.  Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den  ordentlig ned.     Maskinen er ikke plassert på en vannrett flate.  Plasser maskinen på en vannrett flate, slik at dryppebrettet ikke renner over.   Det kommer ut damp eller en hvesende eller raslende lyd når kaffemaskinen starter eller under brygging.  Dette er normalt. Lyden kommer fra trykkventilen og er helt normalt.     Kaffemaskinen bråker, og det går ikke an å lage kaffe.  Det er ikke vann i vannbeholderen.  Fyll vannbeholderen med vann.     Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen. Tetningsringen i bunnen av vannbeholderen er ikke fjernet.  Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den  ordentlig ned. Kaffemaskinen har en tetningsring for å beskytte vannkretsen. Fjern tetningsringen før førstegangs bruk.   Kaffen er for kald.  En kald kopp reduserer drikkens temperatur.  Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.     Hvis du tilsetter melk, reduseres drikkens temperatur.  Uansett om du tilsetter varm eller kald melk, reduseres kaffens temperatur. Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.     Maskinens temperatur er ikke riktig innstilt.  Kontroller maskinens temperaturinnstilling og sett den til det høyeste  nivået.   Kaffen er for svak.  Kvernen er innstilt på høy grovhet.  Still grovhetsnivået til et lavere  tall. Du må brygge 1 til 2 kopper før du får en annen smak.     Det er ikke nok malt kaffe.  Øk mengden ved hjelp av bryteren for malemengde.   Melken skummer ikke.  Du bruker en type melk som ikke passer.  Skummets kvantitet og kvalitet avhenger av typen melk. Bruk lettmelk, helmelk eller laktosefri melk for godt skum.     Damptuten er tett.  Rengjør  damptuten.     Damptuten er dyppet for dypt i melkekannen.  Juster hvor dypt damptuten dyppes i  melken.   Kaffen renner ikke ut eller renner langsomt.  Kvernen er innstilt på lav grovhet.  Still grovhetsnivået til et høyere  tall. Merk at dette kan påvirke kaffesmaken.     Det er for mye malt kaffe i filterkurven.  Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.     Du bruker en type filterkurv som ikke passer.  Bruk en filterkurv som passer for denne maskinen.     Filterkurven i portafilteret er tett.  Prøv med en annen filterkurv. Hvis filterkurven fungerer normalt, tyder det på at den opprinnelige filterkurven er tett og må  rengjøres.     Kaffetuten i portafilteret er tett.  Du kan også bruke den tynne enden av rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i  portafilteret.   Kaffe strømmer ut langs kanten av portafilteret.  Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.  Fest portafilteret ordentlig på bryggehodet.     Portafilterets øvre kant er skitten.  Fjern eventuelle kafferester fra portafilterets kant etter maling.     Filterkurven er ikke satt ordentlig i.  Sett filterkurven ordentlig i. Sørg for at kanten ikke stikker utover kanten på portafilteret.     Det er kafferester på braketten til portafilteret på bryggehodet.  Rengjør portafilteret med rengjøringsbørsten.     Det er for mye malt kaffe i filterkurven.  Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.   Det kommer mindre og mindre malt kaffe ut av åpningen under maling.  Åpningen for malt kaffe er tett.  Rengjør kvernen og  åpningen for malt kaffe.   Det spruter malt kaffe under maling.  Pulverringen er ikke i bruk.  Installer pulverringen før maling.     Det kommer for mye malt kaffe.  Før malingen stopper automatisk, trykker du på og slipper kvernknappen for at malingen skal stanse og mengden malt kaffe reduseres.    Portafilteret kan ikke installeres normalt.  Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.  Installer  portafilteret.     Portafilteret strammes ikke ved å vris så langt til venstre som mulig.  Installer  portafilteret.   Mengden malt kaffe endres.  Et annet grovehtsnivå brukes.  Dette er normalt. Ulike grovhetsnivåer kan gi ulike mengder malt kaffe.     En annen sort kaffebønner brukes.  Dette er normalt. Bønner med ulik brenthetsgrad eller av ulike merker gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.     Bønner som ikke er like ferske brukes.  Dette er normalt. Bønner med ulik lagringstid gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.   Maskinen slutter å brygge, og lampen for varmt vann / damp blinker rødt.  Maskinen er tom for vann.  Fyll vannbeholderen og sett den tilbake på plass.    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-19T01:59:47 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 2f85f3cefd34442b92612d9bb2e67702 732307 true true true false 25 2732174 Danni Wang 2024-12-19T01:59:47 14 Topic 1 0 732307 731395 25   Tekniske spesifikasjoner   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Produsenten forbeholder seg retten til å oppdatere de tekniske spesifikasjonene for produktet. Alle de forhåndsinnstilte mengdene er omtrentlige.    Beskrivelse  Verdi   Størrelse (h x b x d)  410 x 320 x 335 mm   Vekt uten emballasje  8,0 kg   Vekt med emballasje  13,5 kg   Lengde på strømledningen  1 m   Støpseltype  Type Y   Nominell effekt  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Oppvarming: 1340–1600 W, kverning: 150 W   Standbyeffekt  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 070ef95bbe9b43c4839bb89f26f5d61f 732309 true true true false 36 2731869 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 14 Topic 1 0 732309 731398 36             En del av tillbehören används endast till vissa modeller.    A1  Bönbehållare  A10  Droppbricka    A2  Dubbel bönbehållare  A11  Galler till droppbricka    A3  Malverk  A13  Lock till vattentanken   A4  Ring för malt kaffe  A14  Vattentank   A5  Portafilter  A15   Tamperhållare   A6  Kontrollpanel   A16  Vred för ånga/varmvatten   A7  Beslag för mottagning av malt kaffe (malningsläge)  A17  Pip för varmt vatten   A8  Brygghuvud  A18  Ångpip   A9  Separator för malt kaffe      Tillbehör    A12  Rengöringsstift  A23  Rengöringsborste   A19  Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp)  A24  Rengöringsborste för kaffekvarn   A20  Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp)  A25  Mjölkkanna med temperaturremsa   A21  Espressoserveringsbricka  A26  Mjölkkanna   A22  Kalibrerad tamper        35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:26 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 5dfa880c4e864e6187ca149389676081 732310 true true true false 36 2521264 Danni Wang 2024-05-07T01:55:26 14 Topic 1 0 732310 731399 36   Kontrollpanel (bild B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Se bild B för en översikt över alla knappar och ikoner. Beskrivningen finns nedanför.    B1  På/av  B6  Tryckmätare   B2  Avkalkningslampa  B7  Espresso   B3  Kvarn  B8  Dubbel espresso   B4  Lampor för enkel-/dubbeldos  B9  Americano   B5  Vred för malningsmängd  B10  Lampa för varmvatten/ånga    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 Introduction - Montecarlo - EU 2488 91ba998fe5764fe7b9e96f434a881374 732311 true true true false 36 2731870 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 14 Topic 1 0 732311 731387 36           Grattis till ditt köp av en Philips Barista espressobryggare! Registrera din produkt på  www.home.id för att få tillgång till all den support vi erbjuder.   Vi erbjuder support online på  http://www.philips.com/support för att hjälpa dig att komma igång och få ut så mycket som möjligt av din maskin.   Det finns fler versioner av den här halvautomatiska espressomaskinen med lite olika funktioner och tillbehör. Mjölkkannan med temperaturremsa ingår till exempel inte i alla versioner. Varje version har ett eget modellnummer som står på etiketten på maskinens undersida.   Den här maskinen har testats med riktigt kaffe. Även om den har rengjorts mycket noggrant kan det finnas vissa kafferester kvar. Men, vi garanterar dig att din maskin är helt ny.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:26 Before first use - Montecarlo 2488 38eb05fd747f4c1cbb33a33219570308 732312 true true true false 36 2521266 Danni Wang 2024-05-07T01:55:26 14 Topic 1 0 732312 711912 36   Före första användningen   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 ca8514b2ba074cd4abed50e021720b22 732313 true true true false 36 2731871 Danni Wang 2024-12-18T08:37:18 14 Topic 1 0 732313 729281 36   1. Installera bönbehållaren och fylla på vattenbehållaren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Kontrollera att kaffekvarnens två pilar är inriktade mot  varandra. Se till att de två I-märkena på bönbehållarens bas är riktade mot  varandra. Tryck ner bönbehållaren, se till att låssymbolen på bönbehållaren riktas mot triangeln på maskinens  ovansida och rotera bönbehållaren  medurs. Rotera bönbehållaren för att välja önskad  grovlek.   Kaffekvarnen och bönbehållaren är precisionsdelar så flytta dem så sällan som möjligt efter installationen. Öppna vattenbehållarens lock, ta tag i vattenbehållarens handtag uppe på och lyft den rakt upp för att ta ut  den. Ta bort den gula tätningsremsan från vattenbehållarens  botten. Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på  vattenbehållaren. Ta tag i handtaget uppe på och sätt tillbaka vattenbehållaren i maskinen rakt ner. Stäng locket  till vattenbehållaren.   Den borttagna tätningsremsan behöver inte sättas tillbaka, utan du kan kasta den.   För bästa kaffekvalitet föreslår vi att du byter vatten ofta i vattenbehållaren.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 abf88a9d94c54f139c06e1c0463358e4 732314 true true true false 36 2731872 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 14 Topic 1 0 732314 729282 36   2. Starta maskinen för första gången   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Kontrollera att vredet för ånga är i avstängt  läge. Tryck på  på/av-knappen för att starta maskinen. På/av-knappen och espressoknappen tänds. Placera en skål under pipen för varmvatten/ånga och  brygghuvudet. Tryck på  espressoknappen för att skölja. Det börjar rinna varmt vatten från brygghuvudet, varmvattenmunstycket och ångpipen. När vatten slutar rinna börjar på/av-knappen att blinka och maskinen värms upp.   När du använder maskinen för första gången ska du skölja den genom att trycka på espressoknappen efter att maskinen startats. Du kan mala kaffebönor och brygga kaffe först efter att du har sköljt maskinen.   Under sköljningen kan ångpipen bli mycket varm. Låt den svalna innan du vidrör den för att undvika att bränna dig.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:27 Making coffee - Montecarlo 2488 d0e1b9f53d454cd5ac0bec2bb6cca500 732315 true true true false 36 2521269 Danni Wang 2024-05-07T01:55:27 14 Topic 1 0 732315 711916 36   Brygga kaffe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:28 Setting the grinder - Montecarlo 2488 0e0840f34b034d6abbda043e1b824ba4 732316 true true true false 36 2521270 Danni Wang 2024-05-07T01:55:28 14 Topic 1 0 732316 711961 36   Ställa in kaffekvarnen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Det malda kaffets grovlek, liksom trycket och flödeshastigheten, har stor betydelse för bryggningen och i förlängningen även espressons smak. På maskinen finns 15 grovleksnivåer (1–15). Ju lägre malningsinställning, desto finare mals kaffebönorna och desto starkare blir kaffet. Det kan krävas justeringar för olika bönor med olika rostningsgrad, vilket påverkar hur mycket malt kaffe som framställs. För espresso/americano rekommenderas nivå 1–4. För kafferecept med längre bryggningstid (t.ex. lungo) är nivå 5–10  bäst.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 f4fc163dbb60415084aa63d8b9469e80 732317 true true true false 36 2731874 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 14 Topic 1 0 732317 731389 36   Välja filterkorg med enkel- eller dubbelvägg   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp): Med de medföljande  filterkorgarna med dubbelvägg kan du brygga en espresso med crema även om det är första gången du använder maskinen samt lyckas få optimalt tryckintervall. Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp): De medföljande  filterkorgarna med enkelvägg påminner om dem som används i professionella maskiner och kräver mer manuell skicklighet och erfarenhet. De gör att du kan få specialgjort kaffe med bättre extraktion, smak och konsistens, när du väl hittat rätt konfiguration.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 1a465d5c2b0344cea4d8577a73c66762 732318 true true true false 36 2731876 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 14 Topic 1 0 732318 731391 36   Mala bönor   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Välj en filterkorg för enkel eller dubbel kopp. När du byter filterkorg kan du enkelt ta ut den installerade filterkorgen genom att använda den andra filterkorgens  kant. Fäst ringen för malt kaffe på  portafiltret. Rikta in portafiltret mot kaffekvarnsbeslaget och tryck in det  horisontellt. Använd vredet för malningsmängd för att justera mängden malda bönor För automatisk malning trycker du in malningsknappen i tre sekunder för att välja dos 1x eller 2x. Tryck sedan på malningsknappen en gång till för att börja mala. Om du använder en filterkorg för enkelkopp väljer du dosen 1× och om du använder en filterkorg för dubbelkopp väljer du dosen 2×. Om du vill avsluta malningsprocessen halvvägs trycker du på malningsknappen igen. För manuell malning håller du i portafiltret med ena handen och trycker och håller in portafiltret i beslaget tills önskad mängd kaffe är mald.   Vi rekommenderar att du använder 12–14 gram bönor för en enkelkopp och 18–20 gram för dubbelkoppar. Du kan använda en elektronisk våg för att få exakt kontroll över mängden kaffe. Du kan använda indikationen ”max” på filterkorgen som en grov uppskattning.   Se till att bönbehållaren sitter rätt och är stängd innan du häller i kaffebönor och använder maskinen.   Du får endast använda rostade kaffebönor i bönbehållaren. Häll inte råkaffebönor, malt kaffe, snabbkaffe eller andra material i bönbehållaren, eftersom det kan skada kaffemaskinen.   Var uppmärksam på maxnivån för malt kaffe under malningen och se till så att det inte täpper igen öppningen  för malt kaffe.   Olika bönor kan ge något olika mängd malt kaffe vid automatisk malning. Du kanske behöver justera malningsinställningarna beroende på faktiskt bryggningstryck för olika typer av  bönor.   Om det malda kaffet har lämnat mycket rester efter sig rengör du  malningsrännan.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 Tamping - Montecarlo - EU 2488 a950d204a8c6449bbdf421fdf0d706b6 732319 true true true false 36 2731877 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 14 Topic 1 0 732319 731392 36   Packa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ta bort portafiltret från kaffekvarnsbeslaget. Ta bort ringen för malt kaffe från  portafiltret. Placera portafiltret med den mjuka underdelen mot en bordsskiva för att packa  utan ansträngning. Knacka försiktigt på portafiltret flera gånger för att det malda kaffet ska fördelas jämnt i  filterkorgen. Använd den kalibrerade tampern för att packa det malda kaffet. Kontrollera att det malda kaffet inte överskrider maxgränsen i filterkorgen efter packningen. När du har packat ska det malda kaffet helst nå strax under maxgränsen.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 30cc2e60fe974a38a3aff4c82592621b 732320 true true true false 36 2731878 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 14 Topic 1 0 732320 729283 36   Brygga espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sätt in portafiltret i brygghuvudet. Rikta in portafiltret utmed triangeln på brygghuvudet och placera det uppåt i  brygghuvudet. Rotera sedan portafiltret motsols mot mitten för att låsa  det. Tryck på knappen för espresso eller dubbel espresso för att starta  bryggningen. Tryck på knappen igen om du vill avbryta flödet innan maskinen är klar.   När lampan till på/av-knappen blinkar är maskinen i uppvärmningsläge och det går inte att starta bryggningen. När alla lampor lyser med fast sken går det att börja brygga.   När bryggningen är klar kan det komma ånga och höras ljud från pumpen ovanför droppbrickan. Detta är normalt och betyder att maskinen minskar trycket.   Om bryggningstrycket är för högt kommer det inte längre något kaffe från maskinen. Då fortsätter lampan att blinka.   Som standard är volymen för en espresso cirka 40 ml och för en dubbel espresso cirka 80 ml.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 9bccf7d868f34d4ba1ad4dc5ffd1f5f8 732321 true true true false 36 2731879 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 14 Topic 1 0 732321 711980 36   Brygga americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Du gör en americano genom att hälla varmt vatten från vattenpipen över en espresso. Sätt in portafiltret i brygghuvudet och rikta in handtaget med triangelsymbolen och placera det uppåt i  brygghuvudet. Rotera sedan handtaget motsols mot mitten för att låsa fast  det. Placera en stor kopp under portafiltrets pipöppningar och  americanovattenpipen. Tryck på americanoknappen för att brygga en kopp espresso först. När espresson är klar fylls koppen på med varmt vatten från americanovattenpipen för att slutföra americanon.   Varmvattenspipen kan bli varm. Låt den svalna för att förhindra brännskador.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 123fbbc6ed954825b203333f8eb378a5 732322 true true true false 36 2731880 Danni Wang 2024-12-18T08:37:21 14 Topic 1 0 732322 712084 36   Optimal bryggning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   När du brygger espresso är trycket viktigt. Tryckmätaren indikerar trycket och hjälper dig kontrollera att du får ut optimal extraktion av dina espresso. Vi rekommenderar att du justerar malningsparametrarna beroende på tryckmätarens status varje gång du använder olika kaffebönor.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:22 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 44a452ac8bc1460dafc3e4a0b26d4cfe 732323 true true true false 36 2731881 Danni Wang 2024-12-18T08:37:22 14 Topic 1 0 732323 729284 36           Vid optimal extraktion får du ett jämnt flöde, en fyllig och sammetslen crema och ett kaffe med en balanserad smak. Trycket ska ligga inom det optimala intervallet.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:30 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 62a4b23384c74755b09e891c17e4c419 732324 true true true false 36 2521278 Danni Wang 2024-05-07T01:55:30 14 Topic 1 0 732324 712035 36   Anpassa standardvolymer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sätt in portafiltret med packat malt kaffe inuti brygghuvudet. Tryck och håll inne knappen för den dryck du vill specialanpassa. Efter tre sekunder går maskinen in i anpassningsläge och en signal ljuder. Sluta hålla inne knapparna när koppen innehåller den önskade volymen. Inställningen är klar när en signal hörs från maskinen. När du har programmerat volymen för en dryck kommer bryggaren att brygga den nya volymen varje gång du väljer denna dryck igen.   Tryck och håll inne americanoknappen för att extrahera önskad kaffemängd. Släpp för att ställa in den nya kaffevolymen. Upprepa för justering av vattenmängden.   Den minsta volymen för en espresso är 20 ml och för en dubbel espresso 40 ml.   Den högsta volymen för en espresso är 70 ml och för en dubbel espresso 120 ml.   För americano är den minsta respektive högsta volymen 20 ml och 70 ml. För varmvatten är den minsta respektive högsta volymen 50 ml och 200 ml.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:31 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 d9903637f95f4b5b9c7504d01ea3cee7 732325 true true true false 36 2521279 Danni Wang 2024-05-07T01:55:31 14 Topic 1 0 732325 712037 36   Anpassa kaffetemperaturen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Det går att justera temperaturen för kaffets extraktion. Du kan välja mellan tre inställningar: varmt kaffe, medelhett kaffe, hett kaffe. Vid en högre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mer bittert och mindre syrligt. Vid en lägre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mindre bittert och mer syrligt. Stäng av maskinen. Tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen i tre sekunder. Det hörs en signal från maskinen. Tryck på någon av knapparna nedan för att justera temperaturinställningen för kaffeextrahering till önskad nivå. Om du vill justera inställningen till varmt kaffe trycker du på espressoknappen. Om du vill justera inställningen till medelhett kaffe trycker du på knappen för dubbel espresso. Om du vill justera inställningen till hett kaffe trycker du på americanoknappen. När du har valt rätt temperatur på kaffet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta. Om du inte stänger av bryggaren själv stängs den av automatiskt efter 30 minuter.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 9f3e63efd2644a7b88efa62cf08b5a4e 732326 true true true false 36 2731873 Danni Wang 2024-12-18T08:37:19 14 Topic 1 0 732326 717863 36   Ställa in vattnets hårdhetsgrad   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stäng av maskinen. Tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Lampan för avkalkning och på/av-knappen blinkar. Standard är hårt vatten så americanoknappens lampa kommer att vara tänd. Om du vill justera inställningen till medelhårt vatten trycker du på knappen för dubbel espresso. Om du vill justera inställningen till mjukt vatten trycker du på knappen för espresso. När du har valt rätt vattenhårdhet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.   Om du behöver ta reda på hårdheten på det vatten som kommer från din lokala vattenförsörjning kan du beställa ett Philips-kit för att testa vattnets hårdhet, HD5085/01, från en lokal leverantör eller online via Philips webbplats.      Testremsa Philips     Mjukt vatten  4 gröna prickar  < 3 dH   Medelhårt vatten  1 röd prick  > 4 dH   Medelhårt vatten  2 röda prickar  > 7 dH   Hårt vatten  3 röda prickar  > 14 dH   Hårt vatten  4 röda prickar  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:32 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 266194da4b5c4844b6bc719932406ceb 732327 true true true false 36 2521281 Danni Wang 2024-05-07T01:55:32 14 Topic 1 0 732327 712038 36   Återställa volymer till fabriksinställningar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Återställa espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och espressoknappen blinkar tre gånger. Återställa dubbel espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och knappen för dubbel espresso samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och knappen för dubbel espresso blinkar tre gånger. Återställa americano: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och americanoknappen blinkar tre gånger. Efter var och en av dessa tre återställningar kommer maskinen att gå in i vänteläge.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 5d76e6f7a17c4b4c932b09dc9fbd8c41 732328 true true true false 36 2731886 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 14 Topic 1 0 732328 712102 36   Göra skummad mjölk   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Vi rekommenderar att du alltid använder mjölk som kommer direkt från kylen för bästa möjliga skum. Förberedelser Fyll en mjölkkanna med ca 1 dl mjölk för cappuccino eller ca 1,5 dl mjölk för latte  macchiato. Vrid vredet till ångläget för att påbörja förvärmningen av  ångan. Ångindikatorn börjar blinka.   För bästa skumningsresultat ska du inte skaka mjölkkannan eller hålla den  upprätt. Vänta i ca 10–20 sekunder tills ångindikatorn lyser med fast sken. Maskinen börjar avge ånga. Vänta i ytterligare 5 sekunder tills ångan är stabil och kondensen har försvunnit. Stäng sedan av  ångan. Luta ångpipen mot mjölkkannans pip samtidigt som du roterar den i mjölkkannan och placera den vid klockan 3 eller 9 i mjölkkannan. Luftning Mängden luft som införs under luftningen avgör hur tjock och trögflytande den skummade mjölken blir. Mer luftning ger ett tjockare lager skummad mjölk som är mer trögflytande. Mindre luftning ger ett tunnare lager skummad mjölk som är mindre trögflytande. Du kan reglera mängden luft genom att anpassa djupet hos ångpipen i förhållande till mjölkytan samt luftningstiden. För mjölkkannan upp och ned längs ångpipen och se till att hålla ångpipen cirka 5 mm under ytan. Vrid vredet för varmvatten/ånga till ångläget för att sätta på ångfunktionen. Du bör höra ett väsande ljud som påminner om när man river sönder papper. Det visar att luftningen är lagom. Håll ångpipen stilla så att en virvel bildas.  Fortsätt lufta i 5–15 sekunder Emulgering Emulgeringen avgör hur jämn och tät den skummade mjölken blir. Vi rekommenderar att ångpipen doppas halvvägs ner i mjölken för att den skummade mjölken ska bli jämn. Håll mjölkkannans pip så att den vidrör ångpipen medan du långsamt rör mjölkkannan uppåt längs ångpipen tills ångpipen är ungefär 3 cm under ytan. Håll mjölkkannan stilla för att skapa kontinuerliga virvlar. Då blandas den tidigare tillförda luften in så att skummet gradvis blir krämigt. När botten på mjölkkannan blir varm, vilket tyder på att mjölken har nått den rätta temperaturen (cirka 60–65 °C), vrider du vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att avbryta mjölkskumningen.   Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.   Av hygienskäl och för att undvika att mjölkrester samlas ska ångpipen rengöras med fuktig trasa varje gång du har använt den.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:32 Making hot water - Montecarlo 2488 6441057df58645e9a37fa97e37eb4bda 732329 true true true false 36 2521283 Danni Wang 2024-05-07T01:55:32 14 Topic 1 0 732329 712086 36   Tappa varmt vatten   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Placera en kopp under ångpipen. Rotera vredet till positionen för varmt vatten så börjar det komma varmt vatten. Nu tänds lampan för ånga/varmvatten. Om du vill stänga av det varma vattnet roterar du vredet för ånga/varmvattnet till avstängt läge.   Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 Descaling - Montecarlo - EU 2488 1a710a8c874b458e941311eb038bc06c 732330 true true true false 36 2731887 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 14 Topic 1 0 732330 712087 36   Avkalkning   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   När lampan för avkalkning tänds är det dags att kalka av kaffemaskinen. Du får absolut inte använda ett avkalkningsmedel baserat på svavelsyra, saltsyra, aminosyra eller ättiksyra (vinäger) eftersom detta kan skada kaffebryggarens vattenkrets och inte lösa upp kalkavlagringarna ordentligt. Om du inte använder Philips avkalkningsmedel gäller inte garantin. Garantin blir också ogiltig om du inte avkalkar maskinen. Avkalkningsmedel medföljer inte maskinen. Du kan köpa Philips avkalkningsmedel hos en lokal återförsäljare eller i webbutiken  ( http://www.philips.com/support). Avkalkningsprocessen består av en avkalkningscykel (cirka 4 minuter) och en sköljningscykel (cirka 3 minuter).   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 0d7f0386ce614e3abf0bdd484237f9e7 732331 true true true false 36 2731888 Danni Wang 2024-12-18T08:37:24 14 Topic 1 0 732331 729289 36   Avkalkningsprocess   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Slå på kaffemaskinen. Ta bort droppbrickan, töm ut vattnet och sätt tillbaka den. Ta bort vattenbehållaren och töm ut vattnet. Häll avkalkningslösningen från Philips (CA6700) i vattenbehållaren och fyll på till avkalkningsnivån (avkalkningsikonen är tryckt på vattenbehållaren). Sätt tillbaka vattenbehållaren och placera en stor skål (≥ 1,2 l) under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp  vätskan. Starta avkalkningen genom att samtidigt trycka på knapparna för espresso och dubbel espresso i tre sekunder, vilket bekräftas med en signal. Låt maskinen pumpa ut avkalkningsmedlet. När processen är klar stängs maskinen av automatiskt. Ta ut vattenbehållaren och rengör den från eventuell återstående avkalkningslösning genom att skölja den med rent vatten. Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på  vattenbehållaren. Töm den stora skålen och ställ tillbaka den under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp vattnet. Tryck in på/av-knappen. Espressoknappen tänds. Tryck på espressoknappen och låt maskinen pumpa ut vatten. När maskinen har slutat tömma ut vatten är avkalkningen klar och maskinen kommer automatiskt att vara redo för bryggning.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:33 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 bca12ba83fd843ce8a95f72b5b71e008 732332 true true true false 36 2521286 Danni Wang 2024-05-07T01:55:33 14 Topic 1 0 732332 712091 36   Automatiskt viloläge   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Om maskinen inte används på 30 minuter går den automatiskt in i viloläge och alla lampor slocknar. Om du vill använda maskinen igen slår du på den med på/av-knappen.   Du kan också stänga av maskinen medan den är igång genom att trycka in på/av-knappen.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:34 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 014a42410e70490a99355ec9c8c8e558 732333 true true true false 36 2521287 Danni Wang 2024-05-07T01:55:34 14 Topic 1 0 732333 712092 36   Rengöring och underhåll   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Genom att regelbundet rengöra och underhålla kaffemaskinen hålls den i bra skick och säkerställer gott kaffe under lång tid framöver. Se tabellen nedan för information om när och hur du rengör bryggarens alla löstagbara delar.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:37:25 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 9061106f2e1a49089ae21f95a17eb1fe 732334 true true true false 36 2731889 Danni Wang 2024-12-18T08:37:25 14 Topic 1 0 732334 712093 36              Del  När den ska rengöras  Hur den ska rengöras   Portafilter, filterkorg och brygghuvud.  Efter varje användning.  Rengör noga portafiltrets insida och utsida samt  filterkorgen.   Filterkorg  När filterkorgens hål är igensatta.  Använd rengöringsstiftets tunna ände för att ta bort resterna från  hålen.    Portafilter och filterkorg  Varje månad  Använd Philips avfettningstabletter för att rengöra portafiltret och  filterkorgarna.   Ångpip  Efter varje användning.  Torka av ångpipen med en fuktig trasa och  rensa den.   Ångpip  När den är igensatt.  Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålen i änden på  ångpipen.   Ångpip  Varje månad  Använd Philips rengöringssats för mjölkkretsar för att rengöra  ångpipen.   Kaffemaskinens utsida  Varje vecka.  Torka bort fläckar och rester från kaffemaskinens framsida varje vecka med en fuktig trasa. Använd inte slipande material som stålull eller skurdukar eftersom det kan skrapa bort färgen.    Kaffekvarn och öppning för malt kaffe  Varannan vecka.  Använd rengöringsborsten för att rengöra kaffekvarnen och öppningen  för malt kaffe.   Bönbehållare  Varannan vecka  Töm bönbehållaren, tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.   Droppbricka  Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visar sig. Rengör droppbrickan varje vecka.   Ta bort droppbrickan, lägg på lite rengöringsmedel och skölj den under kranen. Du kan också göra rent den i diskmaskinen.   Vattentank  Varje vecka.  Skölj vattenbehållaren under kranen varje vecka.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:35 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 6f06e70af5594c34857f85c543898d38 732335 true true true false 36 2521289 Danni Wang 2024-05-07T01:55:35 14 Topic 1 0 732335 712094 36   Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:25 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 0a01a1f7da494776805f29368e0d926c 732336 true true true false 36 2731890 Danni Wang 2024-12-18T08:37:25 14 Topic 1 0 732336 712104 36   Rengöra portafiltret och filterkorgen efter varje användning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ta bort malet kaffe från portafiltret. Sätt tillbaka portafiltret i brygghuvudet. Tryck på espressoknappen för att noga skölja insidan och utsidan på brygghuvudet, portafiltret och filterkorgen med varmt vatten. Sköljning med varmt vatten tar effektivt bort rester och kaffefett. Ta bort portafiltret från brygghuvudet och skölj portafiltret och filterkorgen under kranen för att noggrant rengöra både insidan och utsidan. Torka filterkorgarna och portafiltret innan du sätter tillbaka dem.   Diska inte portafiltret i diskmaskinen eftersom det skulle kunna skada det.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 5946769b5115409c9282515cbef8ae7b 732337 true true true false 36 2731891 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 14 Topic 1 0 732337 712105 36   Rengöra en igensatt filterkorg   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   När filterkorgen är igensatt använder du den smala änden på  rengöringsstiftet för att ta bort rester från  hålen. Du kan också använda rengöringsstiftet till att ta bort rester från kaffeöppningen och hålen i portafiltret.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:35 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 97233be25a714f7faa7aa58572d6945c 732338 true true true false 36 2521292 Danni Wang 2024-05-07T01:55:35 14 Topic 1 0 732338 729290 36   Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Använd endast avfettningstabletter från Philips (CA6704). Lös upp en avfettningstablett från Philips i en skål med ljummet vatten. Låt filterkorgarna och portafiltret ligga i lösningen i 20 minuter. Skölj portafiltret och filterkorgarna noga.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 b8c8c0134ce241e5b376257c805ffa64 732339 true true true false 36 2521293 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 14 Topic 1 0 732339 712096 36   Rengöra ångpipen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 d76443a1aefd4effa1f6f07a2eaa0f00 732340 true true true false 36 2521294 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 14 Topic 1 0 732340 712106 36   Rengöra ångpipen efter varje användning   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengör ångpipen efter varje användning och håll den ren så att det inte bildas avlagringar från mjölken. Torka av ångpipen med en fuktig trasa direkt efter varje användning. Kör ångfunktionen under 5–10 sekunder för att ta bort mjölkrester. Om inte ångpipen är helt ren kan det påverka mjölkens smak.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 9cf4954e61044cd5930064404db3d668 732341 true true true false 36 2521295 Danni Wang 2024-05-07T01:55:36 14 Topic 1 0 732341 712107 36   Rengöra ångpipen när den är igensatt   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Om något av hålen i änden på ångpipen är igensatt följer du stegen nedan för att rensa den. Stäng av kaffemaskinen. Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålet i änden på  ångpipen.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 06cbad4b75614bf59525f27a8c49d28c 732342 true true true false 36 2731892 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 14 Topic 1 0 732342 729296 36   Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för mjölkkretsar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lägg i en påse Philips-rengöringssats för mjölkkretsar i mjölkkannan. Fyll mjölkkannan med 2,4 dl varmt vatten. Placera ångpipen i kannan. Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i 20  minuter. Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång i 10 sekunder. Vrid vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att stänga av ångfunktionen. Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i ytterligare 30 sekunder. Upprepa steg 5 till 7 två gånger till. Töm kannan och skölj den grundligt. Ställ tillbaka den tomma kannan under ångpipen. Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång igen i 10 sekunder för att spola bort eventuella rester av rengöringslösningen. Töm kannan och skölj den grundligt. Rengör ångröret med en ren fuktig trasa.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:37 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 e06198f93c8b46078caf20651c38a1a9 732343 true true true false 36 2521297 Danni Wang 2024-05-07T01:55:37 14 Topic 1 0 732343 712097 36   Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rengör kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe varannan vecka för att inte malt kaffet ska täppa igen öppningen eller påverka malningen. Se till att bönbehållaren är tom innan du startar rengöringen. Se till att kaffekvarnen kan rotera normalt och att det inte kommer ut något malt kaffe från öppningen när kvarnfunktionen aktiveras. Kontrollera och säkerställ att bönbehållaren är tom. Rotera bönbehållaren moturs för att lossa den från  kaffemaskinen. Ta av översta delen av  kvarnhjulet och rengör det fasta kvarnhjulet med  rengöringsborsten. Rengör kvarnkammaren och rännan för malt kaffe med rengöringsborsten  avsedd för kaffekvarnen. Sätt tillbaka det invändiga  kvarnhjulet och  bönbehållaren. Börja mala med portafiltret på plats. Låt maskinen var på utan kaffebönor för att ta bort eventuella rester av malt kaffe från kvarnkammaren. Rengöringen är klar.   Skölj inte den fasta kaffekvarnen med vatten.    Om det fortfarande finns rester efter malt kaffe, upprepa steg 5.    Innan du startar rengöringen ser du till att bönbehållaren är tom, eftersom kaffebönor kan skada bönbehållaren invändigt när du tar ut den.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:37 Warning icons - Montecarlo 2488 6fbdd5dff0934eeab174249455146c19 732344 true true true false 36 2521298 Danni Wang 2024-05-07T01:55:37 14 Topic 1 0 732344 712098 36   Varningsikoner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:55:38 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 e4e04ed50c704cbbb4208780a6635aa6 732345 true true true false 36 2521299 Danni Wang 2024-05-07T01:55:38 14 Topic 1 0 732345 729301 36              Varningsikon  Lösning      Lampan för avkalkning/rengöring lyser: Kalka av  kaffemaskinen.      På/av-knappen blinkar: Kaffemaskinen värms upp.      Lampan för ånga/varmvatten blinkar vitt: Kaffemaskinen värms upp så att du kan använda funktionen för varmvatten/ånga.      Lampan för ånga/varmvatten blinkar rött: Kaffemaskinen indikerar att det inte finns vatten. Det kan bero på att 1. det saknas vatten i vattenbehållaren, eller 2. pumpen har stannat på grund av övertryck.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:55:38 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 cea82621de644e0da93ac42fb1c01b01 732346 true true true false 36 2521300 Danni Wang 2024-05-07T01:55:38 14 Topic 1 0 732346 729302 36           Det här kapitlet sammanfattar de vanligaste problemen som kan uppstå med kaffemaskinen. Om det finns problem som du inte kan lösa kontaktar du det lokala kundservicecentret. Kontaktuppgifterna finns på garantikortet.    Problem  Orsak  Lösning   Kaffemaskinen startar inte.  Kaffemaskinen är inte kopplad till ett eluttag.  Koppla in kaffemaskinen   Kaffemaskinen verkar läcka.  En överfull droppbricka kan se ut som ett läckage.  Töm droppbrickan.     Vattenbehållaren sitter inte i rätt läge.  Ta ut vattenbehållaren och tryck ner den igen i  kaffemaskinen.     Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen.  Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den  ordentligt.     Kaffemaskinen är inte placerad på en jämn yta.  Placera kaffemaskinen på en jämn yta så att inte droppbrickans vätska kan rinna ut.   Det kommer ut ånga eller det hörs ett fräsande eller rasslande ljud när kaffemaskinen startar eller under bryggning.  Det är normalt. Ljudet kommer från tryckventilen och är helt normalt.     Kaffemaskinen låter mycket och det går inte att brygga kaffe.  Det finns inget vatten i vattenbehållaren.  Fyll vattentanken med vatten.     Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen. Tätningsringen i botten av vattenbehållaren är inte borttagen.  Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den  ordentligt. Kaffemaskinen tillhandahålls med en tätningsring för att skydda vattenkretsen. Ta bort tätningsringen före första användningen.   Kaffet är för kallt.  Om koppen är kall sänker det dryckens temperatur.  Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.     Om du häller i mjölk sänks dryckens temperatur.  Vare sig du häller i varm eller kall mjölk kommer kaffets temperatur att sänkas. Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.     Maskinen har inte rätt inställd temperatur.  Kontrollera maskinens temperaturinställning och ställ in den på den högsta  nivån.   Kaffet är för svagt.  Kaffekvarnen är inställd på hög grovlek.  Justera grovleken till en lägre  siffra. Du måste brygga 1 till 2 koppar innan smaken ändras.     Det finns inte tillräckligt mycket malt kaffe.  Öka kvantiteten med vredet för malningsmängd.   Mjölken skummas inte.  Den mjölksort som används är inte lämplig.  Skummets kvantitet och kvalitet beror på typen av mjölk. För att få ett bra skum bör du använda mellanmjölk, standardmjölk eller laktosfri mjölk.     Ångpipen är igensatt.  Rengör  ångpipen.     Ångpipen doppas för djupt i mjölktillbringaren.  Justera hur djupt ångpipen doppas i  mjölken.   Kaffet rinner inte ut eller så går flödet långsamt.  Kaffekvarnen är inställd på låg grovlek.  Ställ in grovleken på en högre  siffra. Observera att det kan påverka kaffets smak.     Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.  Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.     Den filterkorg som används är inte lämplig.  Använd en filterkorg som är lämplig för denna kaffemaskin.     Filterkorgen i portafiltret är igensatt.  Testa att använda en annan filterkorg. Om filterkorgen fungerar normalt indikerar det att originalfilterkorgen är igensatt och bör  rengöras.     Portafiltrets kaffepip är igensatt.  Du kan också använda rengöringsstiftets tunna ände till att ta bort rester från kaffeöppningen eller hålen i  portafiltret.   Det strömmar kaffe utmed portafiltrets kanter.  Portafiltret sitter inte fast ordentligt i brygghuvudet.  Fäst portafiltret ordentligt i brygghuvudet.     Portafiltrets övre kant är smutsig.  När du har malt tar du bort eventuella kafferester från portafiltrets kant.     Filterkorgen sitter inte rätt.  Sätt i filterkorgen rätt. Se till att dess kanter inte sticker ut utanför portafiltrets kant.     Det finns kafferester på portafiltrets beslag på brygghuvudet.  Rengör portafiltret med rengöringsborsten.     Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.  Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.   Det kommer ut mindre och mindre malt kaffe från utloppet under malningen.  Utloppet för malt kaffe är igensatt.  Rengör kaffekvarnen och utloppet  för malt kaffe.   Det flyger malt kaffe under malningen.  Ringen för malt kaffe används inte.  Sätt i ringen för malt kaffe före malningen.     Det kommer för mycket malt kaffe.  Innan malningen avslutas automatiskt trycker du och släpper upp kvarnknappen för att malningen ska upphöra och mängden malt kaffe minskas.    Det går inte att sätta i portafiltret normalt.  Portafiltret har inte klickats i på rätt sätt i brygghuvudet.  Installera  portafiltret.     Portafiltret är inte åtdraget genom att ha roterats så långt till vänster som möjligt.  Installera  portafiltret.   Mängden malt kaffe ändras.  En annan nivå för grovlek används.  Det är normalt. Olika nivåer för grovlek kan leda till olika mängder malt kaffe.     En annan typ av kaffebönor används.  Det är normalt. Bönor av olika rostningsgrad eller märken ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.     Kaffebönor som är olika färska används.  Det är normalt. Bönor som har förvarats olika lång tid ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.   Maskinen slutar brygga och lampan för ånga/varmvatten blinkar rött.  Det är slut på vatten i maskinen.  Fyll vattenbehållaren och sätt tillbaka den.    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:37:28 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 8a88727988a141b885c1a3dc66238a4e 732347 true true true false 36 2731898 Danni Wang 2024-12-18T08:37:28 14 Topic 1 0 732347 731395 36   Tekniska specifikationer   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Tillverkaren förbehåller sig rätten att förbättra produktens tekniska specifikationer. Samtliga förinställda mängder är ungefärliga.    Beskrivning  Värde   Mått (h × b × d)  410 × 320 × 335 mm   Vikt utan förpackning  8,0 kg   Vikt med förpackning  13,5 kg   Nätsladdens längd  1 m   Typ av stickkontakt  Typ Y   Märkeffekt  220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W Uppvärmning: 1 340–1 600 W, malning: 150 W   Standbyeffekt  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:01 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 bd4719cbf7f1438c8b5bf5045a9dceb7 732349 true true true false 12 2731677 Danni Wang 2024-12-18T08:34:01 14 Topic 1 0 732349 731398 12             Jotkin lisävarusteista koskevat vain tiettyjä malleja.    A1  Kahvipapusäiliö  A10  Tippa-alusta    A2  Tuplapapusäiliö  A11  Tippa-alustan ritilä    A3  Kahvimyllyn jauhin  A13  Vesisäiliön kansi   A4  Suodatinsihti  A14  Vesisäiliö   A5  Suodatinkahva  A15   Tampperialusta   A6  Ohjauspaneeli   A16  Höyryn / kuuman veden säätönuppi   A7  Jauhetun kahvin kannatin (jauhatusasetus)  A17  Vesisuutin   A8  Uuttopää  A18  Höyryputki   A9  Kahvipapujen erotin      Lisätarvikkeet    A12  Puhdistusharja  A23  Puhdistusharja   A19  Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)  A24  Kahvimyllyn puhdistusharja   A20  Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)  A25  Maitokannu lämpömittarilla   A21  Espressoteline  A26  Maitokannu   A22  Kalibroitu tampperi        35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:54 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 722e0f61ee5e414d9c3b7ec2f3e1f181 732350 true true true false 12 2521304 Danni Wang 2024-05-07T01:55:54 14 Topic 1 0 732350 731399 12   Ohjauspaneeli (kuva B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Saat yleiskuvan kaikista painikkeista ja kuvakkeista kuvasta B. Löydät kuvauksen alta.    B1  Virtapainike  B6  Painemittari   B2  Kalkinpoiston merkkivalo  B7  Espresso   B3  Kahvimylly  B8  Tuplaespresso   B4  Yhden/kahden annoksen merkkivalot  B9  Americano   B5  Kahvipapujen määrän säätönuppi  B10  Kuuman veden / höyryn säätönuppi    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:02 Introduction - Montecarlo - EU 2488 5d9d88d0168940599f9e8588b0d4b94c 732351 true true true false 12 2731678 Danni Wang 2024-12-18T08:34:02 14 Topic 1 0 732351 731387 12           Kiitos, että ostit Philipsin Barista Brew -espressokeittimen! Hyödynnä tarjoamaamme tukea ja rekisteröi tuotteesi osoitteessa  www.home.id.   Tarjoamme tukea osoitteessa  http://www.philips.com/support, jotta pääset alkuun ja pystyt hyödyntämään laitetta parhaalla mahdollisella tavalla.   Tästä puoliautomaattisesta espressokeittimestä on saatavilla useita versioita, jotka ovat toiminnoiltaan ja lisävarusteiltaan erilaisia. Esimerkiksi lämpömittarilla varustettu maitokannu ei sisälly kaikkiin versioihin. Kullakin versiolla on oma tyyppinumeronsa, joka on merkitty laitteen pohjassa olevaan tietotarraan.   Laitteen testauksessa on käytetty kahvia. Vaikka se on puhdistettu huolellisesti, laitteeseen on voinut jäädä kahvijäämiä. Takaamme kuitenkin, että laite on täysin uusi.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:55 Before first use - Montecarlo 2488 af423b62693e49d58003ebf6dae7f860 732352 true true true false 12 2521306 Danni Wang 2024-05-07T01:55:55 14 Topic 1 0 732352 711912 12   Käyttöönotto   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:03 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 3a4eb99a861b419097af7dfd7196859d 732353 true true true false 12 2731679 Danni Wang 2024-12-18T08:34:03 14 Topic 1 0 732353 729281 12   1. Kahvipapusäiliön asennus ja vesisäiliön täyttö   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Varmista, että kahvimyllyn kaksi nuolta ovat kohdistettuna toistensa  kanssa. Varmista, että kahvipapusäiliön alustan kaksi I-merkkiä ovat kohdistettuna toistensa  kanssa. Paina kahvipapusäiliötä alas ja varmista, että säiliön lukkokuvake on kohdistettuna espressokeittimen  yläosan kolmiokuvakkeen kanssa, ja kierrä kahvipapusäiliötä  myötäpäivään. Voit valita haluamasi  jauhatustyypin kiertämällä kahvipapusäiliötä.   Kahvimylly ja kahvipapusäiliö ovat tarkasti suunniteltuja osia, joten vältä irrottamasta niitä usein sen jälkeen, kun olet asentanut ne. Avaa vesisäiliön kansi, ota kiinni vesitankin yläosassa olevasta kahvasta ja poista vesitankki vetämällä kahvasta  ylös. Poista keltainen tiivisteliuska vesisäiliön  pohjasta. Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin  asti. Ota kiinni yläosan kahvasta ja aseta vesisäiliö takaisin laitteeseen pystysuorassa. Sulje vesisäiliön  kansi.   Keltaista tiivisteliuskaa ei tarvitse laittaa takaisin paikoilleen: voit hävittää sen.   Saadaksesi mahdollisimman hyvälaatuista kahvia suosittelemme vaihtamaan vesisäiliön veden usein.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:04 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 7ac4520a19b24db69f7b0f3e2b16148f 732354 true true true false 12 2731680 Danni Wang 2024-12-18T08:34:04 14 Topic 1 0 732354 729282 12   2. Laitteen käynnistäminen ensimmäistä kertaa   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Varmista, että höyryn valitsin on oikeassa  asennossa. Käynnistä laite  painamalla virtapainiketta. Virtapainikkeen ja Espresso-painikkeen merkkivalot syttyvät. Aseta kulho kuumavesi- /höyryputken ja uuttopään  alle. Tee huuhtelu painamalla Espresso- painiketta. Uuttopäästä, kuumavesisuuttimesta ja höyryputkesta alkaa roiskua kuumaa vettä. Kun vedentulo loppuu, virtapainike alkaa vilkkua ja laite alkaa lämmetä.   Varmista ensimmäisellä käyttökerralla, että painat Espresso-painiketta laitteen käynnistämisen jälkeen laitteen huuhtelemiseksi. Voit jauhaa kahvipapuja tai keittää kahvia vasta laitteen huuhtelun jälkeen.   Höyryputki saattaa kuumentua huuhtelun aikana. Palovamman välttämiseksi anna sen jäähtyä ennen kuin kosketat sitä.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:55:56 Making coffee - Montecarlo 2488 ca903f7fcb574d26aa4beee2b9136699 732355 true true true false 12 2521309 Danni Wang 2024-05-07T01:55:56 14 Topic 1 0 732355 711916 12   Kahvin valmistaminen   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:56 Setting the grinder - Montecarlo 2488 c846c9efa40340abb348cf9d8cf88fe5 732356 true true true false 12 2521310 Danni Wang 2024-05-07T01:55:56 14 Topic 1 0 732356 711961 12   Kahvimyllyn asentaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kahvipapujen jauhatustyyppi vaikuttaa merkittävästi kahvin valmistusprosessiin, kuten paineen ja virtauksen voimakkuuteen, jotka vaikuttavat espresson makuun. Tässä laitteessa on 15 jauhatuskarkeutta (1–15). Mitä pienempi jauhatusasetus on, sitä hienommaksi kahvipavut jauhetaan ja sitä vahvempaa kahvista tulee. Erilaiset kahvipavut ja paahtoasteet saattavat vaatia erilaisen jauhatuskarkeuden, mikä vaikuttaa jauhetun kahvin määrään. Espressolle/americanolle suositellaan jauhatuskarkeutta 1–4. Pitkään uutetuissa kahveissa (kuten lungo) jauhatuskarkeus 5–10 on  paras.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:05 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 a45000fa6b9d4d4fb5d1b25e877557ab 732357 true true true false 12 2731682 Danni Wang 2024-12-18T08:34:05 14 Topic 1 0 732357 731389 12   Yksi- tai kaksiseinäisen suodatinkorin valinta   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia): Keittimen mukana tulevalla kaksiseinäisellä  suodatinkorilla voit valmistaa espressoa, jossa on crema, jopa ensimmäisellä käyttökerralla. Suodatinkori auttaa myös varmistamaan optimaalisen paineen. Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia): Keittimen mukana tuleva yksiseinäinen  suodatinkori on samanlainen kuin ammattilaistason keittimissä käytettävät suodatinkorit, joiden käyttö vaatii enemmän käsityötä ja kokemusta. Yksiseinäisellä suodatinkorilla voit helpommin muuttaa kahvin uuttoaikaa, makua ja rakennetta omien mieltymystesi mukaiseksi, kun olet löytänyt oikeat asetukset.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:06 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 a40ec56381c44c72b138b5cf1e04c664 732358 true true true false 12 2731684 Danni Wang 2024-12-18T08:34:06 14 Topic 1 0 732358 731391 12   Papujen jauhaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Valitse yhden tai kahden kupin suodatinkori. Suodatinkoria vaihtaessasi voit helposti poistaa suodatinkahvassa olevan edellisen korin uuden suodatinkorin reunuksen  avulla. Kiinnitä suodatinsihti  suodatinkahvaan. Kohdista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimen kanssa  vaakasuoraan. Säädä jauhettujen kahvipapujen määrää säätönupilla Valitse automaattinen jauhatus painamalla kahvimyllyn painiketta kolme sekuntia ja valitse 1 tai 2 annosta. Aloita sitten jauhaminen painamalla kahvimyllyn painiketta. Kun käytät yhden kupin suodatinkoria, valitse 1 annos. Kun käytät kahden kupin suodatinkoria, valitse 2 annosta. Jos haluat keskeyttää jauhamisen, paina kahvimyllyn painiketta uudelleen. Jos haluat jauhaa manuaalisesti, pidä suodatinkahvaa kädessäsi, työnnä se kahvimyllyn kannattimeen ja pidä paikoillaan, kunnes tarvittava määrä kahvia on jauhettu.   Suosittelemme käyttämään 12–14 grammaa kahvipapuja yhteen kupilliseen ja 18–20 grammaa kahteen kupilliseen. Voit käyttää digitaalista vaakaa kahvipapujen mittaamiseen. Voit arvioida karkeasti kahvipapujen oikean määrän suodatinkorin Max-merkinnän avulla.   Varmista, että kahvipapusäiliö on asennettu ja kiinnitetty paikoilleen, ennen kuin lisäät siihen kahvipapuja ja käytät keitintä.   Lisää kahvipapusäiliöön vain paahdettuja kahvipapuja. Älä lisää kahvisäiliöön raakoja kahvipapuja, jauhettua kahvia, pikakahvia tai muita aineita, sillä ne voivat vahingoittaa laitetta.   Tarkkaile jauhetun kahvin määrää jauhannan aikana ja varo, ettei jauhetun kahvin ulostuloaukko  tukkeudu.   Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyistä pavuista riippuen, kun käytetään automaattista jauhatusta. Jauhatusasetuksia on mahdollisesti muutettava kullekin kahvipaputyypille soveltuvan uuttopaineen  mukaan.   Kun pavut alkavat selvästi kolista kahvimyllyssä, puhdista  kahvipapukuilu.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:07 Tamping - Montecarlo - EU 2488 86046a4125e14e31b7da7c78008463e5 732359 true true true false 12 2731685 Danni Wang 2024-12-18T08:34:07 14 Topic 1 0 732359 731392 12   Tamppaaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Poista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimesta. Poista suodatinsihti  suodatinkahvasta. Aseta pehmustetulla alaosalla varustettu suodatinkahva työtasolle tamppaamista  varten. Napauta suodatinkahvaa hellästi useita kertoja, jotta kahvi asettuu tasaisesti  suodatinkoriin. Käytä kalibroitua tampperia kahvin tamppaamiseen. Varmista, että jauhettu kahvi ei ylitä suodatinkorin enimmäisviivaa tamppaamisen jälkeen. Ihannetapauksessa kahvijauheen korkeus on tamppaamisen jälkeen tarkasti maksimiviivan alapuolella.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:08 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 0c2c6a21114445968dfafe8836005c3b 732360 true true true false 12 2731686 Danni Wang 2024-12-18T08:34:08 14 Topic 1 0 732360 729283 12   Espresson valmistaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Aseta suodatinkahva uuttopäähän. Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin  uuttopäähän. Lukitse sitten suodatinkahva paikaleen kiertämällä  sitä myötäpäivään keskelle. Käynnistä kahvin uuttaminen painamalla Espresso- tai Tuplaespresso-  painikkeita. Jos haluat lopettaa kahvin uuttamisen, ennen kuin laite on valmis, paina painiketta uudelleen.   Jos virtapainikkeen merkkivalo välähtää, laite on esilämmitystilassa, eikä kahvin valmistusta voida aloittaa. Kun kaikki painikkeiden merkkivalot palavat tasaisesti, kahvin valmistus voidaan aloittaa.   Kun uutto on päättynyt, tippa-alustan yläpuolella voi olla höyryä ja pumpusta saattaa kuulua ääntä. Tämä on normaalia ja johtuu laitteen paineen laskemisesta.   Kun uuttopaine on liian korkea, laite ei enää annostele kahvia. Tällöin merkkivalo vilkkuu.   Espresson tilavuus on noin 40 ml ja tuplaespresson tilavuus noin 80 ml.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:09 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 c51a603352564d52bf57c6be009083ad 732361 true true true false 12 2731687 Danni Wang 2024-12-18T08:34:09 14 Topic 1 0 732361 711980 12   Americanon valmistaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano valmistetaan lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta. Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin  uuttopäähän. Lukitse sitten kahva paikalleen kiertämällä sitä myötäpäivään  keskelle. Aseta suurikokoinen kuppi suodatinkahvan aukkojen ja Americano-kuumavesisuuttimen  alle. Valmista ensin kupillinen espressoa painamalla Americano-painiketta. Kun espresso on valmis, laite valmistaa americanon lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.   Kuumavesisuutin saattaa kuumentua. Voit välttää palovammat antamalla laitteen jäähtyä ensin.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:09 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 483bcf85a4d7407db459766d65848040 732362 true true true false 12 2731688 Danni Wang 2024-12-18T08:34:09 14 Topic 1 0 732362 712084 12   Optimaalinen uutto   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Paine on merkittävä tekijä espresson uuttamisessa. Painemittari osoittaa käytetyn paineen, mikä helpottaa espresson optimaalista uuttamista. Kun käytät erityyppisiä kahvipapuja, suosittelemme säätämään jauhatusasetuksia saavutetun painealueen mukaisesti.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:10 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 00deafc1022349c0b20b8b3ac31680b8 732363 true true true false 12 2731689 Danni Wang 2024-12-18T08:34:10 14 Topic 1 0 732363 729284 12           Optimaalista uuttoa varten virtauksen on oltava tasainen, creman runsas ja samettinen ja kahvin maun tasapainoinen. Paineen on oltava optimaalisella alueella.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:59 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 e679dfbc797e4256ad604a29d9b17db0 732364 true true true false 12 2521318 Danni Wang 2024-05-07T01:55:59 14 Topic 1 0 732364 712035 12   Oletusannosten muokkaaminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Aseta tampattua kahvia sisältävä suodatinkahva uuttopäähän. Muokataksesi juomaa pidä valitsemasi juoman painiketta pohjassa. Kolmen sekunnin painalluksen jälkeen laite menee muokkaustilaan ja antaa äänimerkin. Vapauta painike, kun kupissa on haluamasi määrä juomaa. Asetus on valmis, kun laite antaa yhden äänimerkin. Oletusannosten ohjelmoinnin jälkeen laite annostelee tämän uuden määrän aina kun haluat valmistaa kyseisen juoman.   Voit valmistaa haluamasi määrän kahvia painamalla Americano-painiketta ja pitämällä sen painettuna. Vahvista uusi oletusannos vapauttamalla painike. Muokkaa veden annostelua toistamalla vaiheet.   Espresson vähimmäistilavuus on noin 20 ml ja tuplaespresson vähimmäistilavuus noin 40 ml.   Espresson enimmäistilavuus on noin 70 ml ja tuplaespresson enimmäistilavuus noin 120 ml.   Americanon vähimmäismäärä on 20 ml ja enimmäismäärä on 70 ml. Kuuman veden vähimmäismäärä on 50 ml ja enimmäismäärä on 200 ml.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:55:59 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 24819f91c02c41ea9724583875df14e3 732365 true true true false 12 2521319 Danni Wang 2024-05-07T01:55:59 14 Topic 1 0 732365 712037 12   Kahvin lämpötilan säätäminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Voit myös säätää kahvin uuttolämpötilaa. Voit valita kolmesta asetuksesta: lämmin kahvi, keskilämmin kahvi, kuuma kahvi. Kuuminta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu kitkerämmäksi ja hapokkuus vähenee. Matalinta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu vähemmän kitkeräksi ja hapokkuus kasvaa. Katkaise laitteesta virta. Paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta kolme sekuntia. Laite antaa äänimerkin. Ota käyttöön haluamasi kahvin uuttolämpötila painamalla yhtä alla olevista painikkeista: Ota käyttöön lämmin kahvi -asetus painamalla Espresso-painiketta. Ota käyttöön keskilämmin kahvi -asetus painamalla Tuplaespresso-painiketta. Ota käyttöön kuuma kahvi -asetus painamalla Americano-painiketta. Kun olet valinnut haluamasi uuttolämpötilan, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta. Jos et sammuta laitetta, se sammuu automaattisesti 30 minuutin kuluttua.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:04 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 42fe25230a814b74bffdc39f95370e46 732366 true true true false 12 2731681 Danni Wang 2024-12-18T08:34:04 14 Topic 1 0 732366 717863 12   Veden kovuuden valitseminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Katkaise laitteesta virta. Paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Kalkinpoiston ja virtapainikkeen merkkivalo vilkkuu. Oletusvalintana on kova vesi, joten Americano-painikkeen valo palaa. Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta. Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta. Kun olet valinnut haluamasi veden kovuuden, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.   Jos haluat määrittää alueesi veden kovuuden, voit pyytää veden kovuuden testauspakkauksen HD5085/01 lähimmältä Philips-jälleenmyyjältä tai Philipsin verkkosivuilta.      Testiliuska Philips     Pehmeä vesi  4 vihreää pistettä  < 3 dH   Keskikova vesi  1 punainen piste  > 4 dH   Keskikova vesi  2 punaista pistettä  > 7 dH   Kova vesi  3 punaista pistettä  > 14 dH   Kova vesi  4 punaista pistettä  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:00 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 0acef265e11b4af9852a25c399bd0797 732367 true true true false 12 2521321 Danni Wang 2024-05-07T01:56:00 14 Topic 1 0 732367 712038 12   Annosten palauttaminen tehdasasetusten mukaisiksi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Espresso-painike vilkkuvat kolme kertaa. Tuplaespresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Tuplaespresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Tuplaespresso-painike vilkkuvat kolme kertaa. Americano-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Americano-painike vilkkuvat kolme kertaa. Jokaisen tehdasasetusten palautuksen jälkeen laite siirtyy valmiustilaan.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:13 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 4731dcfae4294b988f97d95225c8dacf 732368 true true true false 12 2731694 Danni Wang 2024-12-18T08:34:13 14 Topic 1 0 732368 712102 12   Maitovaahdon valmistaminen   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Käytä vaahdon parhaan mahdollisen laadun varmistamiseksi aina jääkaapista otettua maitoa. Valmistelu Kaada maitokannuun maitoa noin neljäsosa sen tilavuudesta (100 ml) cappuccinoa varten ja noin kolmasosa (150 ml) latte macchiatoa  varten. Käännä säädin höyryasentoon höyryn esilämmityksen  aloittamiseksi. Höyryn merkkivalo alkaa vilkkua.   Parhaan tuloksen saavuttamiseksi älä ravista maitokannua tai pidä sitä suoraan  pystyssä. Odota noin 10–20 sekuntia, kunnes höyryn merkkivalo palaa tasaisesti. Laitteesta alkaa tulla höyryä. Odota vielä 5 sekuntia, kunnes höyry on tasaista ja kondensoitunut höyry poistettu. Sammuta sitten  höyry. Kierrä höyryputki keskelle maitokannun nokkaa ja aseta höyryputki maitokannuun kello kolmen tai kello yhdeksän suuntaan. Vaahdotus Vaahdotuksessa käytettävän ilman määrä määrittää maitovaahdon paksuuden ja juoksevuuden. Mitä enemmän ilmaa, sitä paksumpi vaahtokerros ja vähemmän juoksevuutta. Mitä vähemmän ilmaa, sitä ohuempi vaahto ja parempi juoksevuus. Voit hallita ilman määrää säätämällä höyryputken syvyyttä suhteessa maidon pintaan ja vaahdotusaikaan. Voit siirtää maitokannua ylemmäksi tai alemmaksi, jotta höyryputki on maitokannun nokassa noin 5 mm nestepinnan alapuolella. Ala laskea höyryä kääntämällä kuuman veden / höyryn säädin höyry-asentoon. Vaahdotus on sopivaa, kun kuulet paperin repimistä muistuttavan "sihisevän" äänen. Pidä höyryputki paikallaan niin, että muodostuu pyörteilyä.  Jatka vaahdottamista 5–15 sekuntia. Emulgointi Emulgoimalla voit vaikuttaa maitovaahdon tasaisuuteen ja tiheyteen. Suosittelemme upottamaan höyryputken maidon puoliväliin maitovaahdon tasalaatuisuuden varmistamiseksi. Pidä maitokannun nokkaa kiinni höyryputkessa ja siirrä maitokannua hitaasti ylöspäin höyryputkea pitkin, kunnes höyryputki on noin 3 cm nestepinnan alapuolella. Pidä maitokannua paikallaan saadaksesi aikaan jatkuvaa pyörteilyä. Näin maitoa sekoittuu aiemmin muodostuneeseen vaahtoon ja saadaan kermaista vaahtoa. Kun maitokannun pohja kuumenee, mikä tarkoittaa, että maito on saavuttanut ihanteellisen lämpötilan (noin 60–65 °C), kierrä kuuman veden / höyryn valitsin pois päältä ‑asentoon lopettaaksesi maidon vaahdottamisen.   Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.   Puhdista höyryputki jokaisen käyttökerran jälkeen kostealla liinalla hygieniasyistä ja jotta siihen ei pääse kertymään maitojäämiä.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:00 Making hot water - Montecarlo 2488 10f0c77dc7094f6988dd11ca3f9078cd 732369 true true true false 12 2521323 Danni Wang 2024-05-07T01:56:00 14 Topic 1 0 732369 712086 12   Kuuman veden valmistus   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Aseta kuppi höyryputken alle. Valuta kuumaa vettä kääntämällä valitsin kuuman veden kohdalle. Tällöin höyryn / kuuman veden merkkivalo palaa. Sulje kuuman veden virtaus kääntämällä höyryn / kuuman veden valitsin virrankatkaisuasentoon.   Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:14 Descaling - Montecarlo - EU 2488 f6d419e03ad44b32a201da82fe29560c 732370 true true true false 12 2731695 Danni Wang 2024-12-18T08:34:14 14 Topic 1 0 732370 712087 12   Kalkinpoisto   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kun Calc / Clean -valo palaa yhtäjaksoisesti, kalkki on poistettava laitteesta. Älä missään tapauksessa käytä rikkihappoa, suolahappoa, sulfamiinihappoa tai etikkahappoa (viinietikkaa) sisältävää kalkinpoistoainetta, sillä se voi vahingoittaa kahvinkeittimen vesijärjestelmää, eikä se ehkä poista kalkkia kunnolla. Takuu raukeaa, jos käytät muuta kuin Philipsin kalkinpoistoainetta. Takuu raukeaa myös silloin, jos et poista kalkkia laitteesta. Kalkinpoistoainetta ei toimiteta laitteen mukana. Voit ostaa Philips-kalkinpoistoainetta paikalliselta jälleenmyyjältä tai verkkokaupasta  ( http://www.philips.com/support). Kalkinpoisto koostuu yhdestä kalkinpoisto-ohjelmasta (noin 4 minuuttia) ja yhdestä huuhteluohjelmasta (noin 3 minuuttia).   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:14 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 af4e9f8173734312b3958e166e775d30 732371 true true true false 12 2731696 Danni Wang 2024-12-18T08:34:14 14 Topic 1 0 732371 729289 12   Kalkinpoisto   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kytke kahvinkeittimen virta. Irrota tippa-alusta, tyhjennä se vedestä ja aseta se paikalleen. Irrota vesisäiliö ja tyhjennä se. Kaada vesisäiliöön Philipsin kalkinpoistoainetta (CA6700) kalkinpoistoon tarvittavaan tasoon asti (vesisäiliössä on kalkinpoisto-kuvake). Aseta vesisäiliö takaisin paikalleen ja aseta suurikokoinen kulho (≥1,2 l) uuttopään ja höyryputken alle nesteen keräämistä  varten. Aloita kalkinpoisto painamalla Espresso- ja Tuplaespresso-painikkeita samanaikaisesti kolme sekuntia. Huomioi merkkiääni. Laite annostelee kalkinpoistoaineen. Laitteen virta katkeaa automaattisesti kalkinpoiston valmistuttua. Irrota vesisäiliö ja huuhtele mahdolliset kalkinpoistoaineen jäämät puhtaalla vedellä. Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin  asti. Tyhjennä kulho ja aseta se takaisin uuttopään ja höyryputken alle veden keräämistä varten. Paina virtapainiketta. Espresso-painikkeen merkkivalo syttyy. Paina Espresso-painiketta ja anna laitteen valuttaa vettä. Kun laite on valuttanut tarpeeksi vettä, kalkinpoisto päättyy ja laite on automaattisesti valmis valmistamaan kahvia.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:01 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 6d2193f7409146d58c879a3fdc8bce2c 732372 true true true false 12 2521326 Danni Wang 2024-05-07T01:56:01 14 Topic 1 0 732372 712091 12   Automaattinen lepotila   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Jos laitetta ei käytetä 30 minuuttiin, se menee automaattisesti lepotilaan ja kaikki merkkivalot sammuvat. Voit ottaa laitteen uudelleen käyttöön painamalla virtapainiketta.   Voit myös sammuttaa laitteen painamalla virtapainiketta, kun laite on käynnissä.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:02 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 7b4ac4e657fa4b8395cbea2da45abe26 732373 true true true false 12 2521327 Danni Wang 2024-05-07T01:56:02 14 Topic 1 0 732373 712092 12   Puhdistus ja huolto   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Säännöllinen puhdistus ja huolto pitävät kahvinkeittimesi huippukunnossa sekä varmistavat kahvin hyvän maun pitkäksi aikaa. Alla olevassa taulukossa on yksityiskohtainen kuvaus siitä, milloin ja miten kahvinkeittimen irrotettavat osat on puhdistettava.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-18T08:34:15 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 65add77b7e7d4efeb716b43a1e1e9016 732374 true true true false 12 2731697 Danni Wang 2024-12-18T08:34:15 14 Topic 1 0 732374 712093 12              Osa  Puhdistusajankohta  Puhdistustapa   Suodatinkahva, suodatinkori ja uuttopää  Jokaisen käyttökerran jälkeen.  Huuhtele suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat  huolellisesti.   Suodatinkori  Kun suodatinkorin reiät ovat tukkeutuneet.  Puhdista rei'issä olevat jäämät puhdistustyökalun ohuella  päällä.    Suodatinkahva ja suodatinkori  Kuukauden välein  Käytä Philipsin kahviöljynpoistotabletteja suodatinkahvan ja suodatinkorien  puhdistamiseen.   Höyryputki  Jokaisen käyttökerran jälkeen.  Pyyhi höyryputki kostealla liinalla ja tyhjennä  se.   Höyryputki  Kun se on tukossa.  Puhdista jäämät höyryputken pään rei'istä puhdistustyökalun paksulla  päällä.   Höyryputki  Kuukauden välein  Puhdista höyryputki Philipsin maitojärjestelmän  puhdistusaineella.   Kahvinkeittimen pinnat  Viikon välein.  Pyyhi kahvitahrat ja-jäämät kostealla liinalla kahvinkeittimen etuosasta joka viikko. Älä käytä hankaavia materiaaleja, kuten teräsvillaa tai hankaussieniä, sillä ne voivat irrottaa maalipinnan.    Kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko  Kahden viikon välein.  Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko  puhdistusharjalla.   Kahvipapusäiliö  Kahden viikon välein.  Tyhjennä kahvipapusäiliö, lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.   Tippa-alusta  Tyhjennä tippa-alusta joka päivä tai kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin. Puhdista tippa-alusta viikon välein.   Irrota tippa-alusta, lisää hieman pesuainetta ja huuhtele se juoksevalla vedellä. Voit myös puhdistaa sen astianpesukoneessa.   Vesisäiliö  Viikon välein.  Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä joka viikko.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:02 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 c34f2051646c4572a29fa343aa3b643f 732375 true true true false 12 2521329 Danni Wang 2024-05-07T01:56:02 14 Topic 1 0 732375 712094 12   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 b8930c66c092492dbbcfa6c7aed33d4f 732376 true true true false 12 2731698 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 14 Topic 1 0 732376 712104 12   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Poista kahvijauhe suodatinkahvasta. Aseta suodatinkahva takaisin uuttopäähän. Huuhtele uuttopään, suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat huolellisesti kuumalla vedellä painamalla Espresso-painiketta. Huuhtelu kuumalla vedellä poistaa tehokkaasti jäämät ja kahvirasvan. Poista suodatinkahva uuttopäästä ja huuhtele huolellisesti suodatinkahva ja suodatinkori juoksevalla vedellä, jotta niiden sisä- ja ulkopinnat puhdistuvat. Anna suodatinkorin ja suodatinkahvan kuivua, ennen kuin laitat ne takaisin paikoilleen.   Älä pese suodatinkahvaa astianpesukoneessa, sillä suodatinkahva voi vahingoittua.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 aefe303e28ff4e1493e7c42cf1fd1afe 732377 true true true false 12 2731699 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 14 Topic 1 0 732377 712105 12   Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jos suodatinkori on tukkeutunut, puhdista rei'issä olevat  jäämät puhdistustyökalun ohuella  päällä. Voit puhdistaa puhdistustyökalulla myös kahvin ulostuloaukon ja suodatinkahvan reiät.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:03 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 c778dee6a8024e5a92ab006771ecdf67 732378 true true true false 12 2521332 Danni Wang 2024-05-07T01:56:03 14 Topic 1 0 732378 729290 12   Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Käytä vain Philips-kahviöljynpoistotabletteja (CA6704). Liuota Philips-kahviöljynpoistotabletti kulholliseen haaleaa vettä. Liota suodatinkoreja ja suodatinkahvaa liuoksessa 20 minuuttia. Huuhtele suodatinkorit ja suodatinkahva huolellisesti.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:03 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 e537daabd85949e1b0d330f749b15f32 732379 true true true false 12 2521333 Danni Wang 2024-05-07T01:56:03 14 Topic 1 0 732379 712096 12   Höyryputken puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:04 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 c1b6fb61b27740e3b25ce4ca4eb96e71 732380 true true true false 12 2521334 Danni Wang 2024-05-07T01:56:04 14 Topic 1 0 732380 712106 12   Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Puhdista höyryputki jokaisen käytön jälkeen, jotta se pysyy puhtaana ja siihen ei keräänny maitojäämiä. Pyyhi höyryputki kostealla liinalla välittömästi jokaisen käyttökerran jälkeen. Poista maitojäämät valuttamalla höyryä 5–10 sekuntia. Jos höyryputkea ei puhdisteta, se voi vaikuttaa maidon makuun.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:04 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 b9b64c77ba3f4582929312ba2ff56de5 732381 true true true false 12 2521335 Danni Wang 2024-05-07T01:56:04 14 Topic 1 0 732381 712107 12   Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jos jokin höyryputken päässä olevista rei'istä on tukkeutunut, puhdista se seuraavien ohjeiden mukaisesti. Katkaise kahvinkeittimen virta. Puhdista kuumavesi-/höyryputken pään reiässä olevat jäämät puhdistustyökalun paksulla  päällä.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 dea29ee035c9442b83b42760c0876c2c 732382 true true true false 12 2731700 Danni Wang 2024-12-18T08:34:16 14 Topic 1 0 732382 729296 12   Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin maitojärjestelmän puhdistusaineella   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kaada maitokannuun yksi pussi Philipsin maitojärjestelmän puhdistusainetta. Laita maitokannuun 240 ml kuumaa vettä. Aseta höyryputki kannuun. Anna höyryputken liota kannussa 20  minuuttia. Käännä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laske höyryä 10 sekunnin ajan. Lopeta höyryn virtaus kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin virrankatkaisuasentoon. Anna höyryputken liota kannussa 30 sekuntia lisää. Toista vaiheet 5–7 vielä kaksi kertaa. Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti. Aseta tyhjä kannu takaisin höyryputken alle. Huuhdo pois mahdolliset puhdistusliuoksen jäämät kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laskemalla höyryä 10 sekunnin ajan. Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti. Pyyhi höyryputki puhtaalla kostealla liinalla.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:05 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 147041dd9289490f8d46a08f7129fa2c 732383 true true true false 12 2521337 Danni Wang 2024-05-07T01:56:05 14 Topic 1 0 732383 712097 12   Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko kahden viikon välein, jotta ulostuloaukko ei tukkeudu ja kahvin jauhaminen onnistuu hyvin. Varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, ennen kuin aloitat puhdistuksen. Varmista, että kahvimyllyn jauhantamekanismi toimii normaalisti, eikä jauhettua kahvia valu ulostuloaukosta, kun jauhantamekanismi on käynnissä. Tarkista kahvipapusäiliö ja varmista, että se on tyhjä. Poista kahvipapusäiliö kahvinkeittimestä kiertämällä sitä  vastapäivään. Irrota yläosan  terä ja puhdista sisäänrakennettu terä  puhdistusharjalla. Puhdista kahvimyllyn säiliö ja jauhetun kahvin kuilu kahvimyllyn  puhdistusharjalla. Aseta kahvimyllyn  terä ja kahvipapusäiliö takaisin  paikoilleen. Aseta suodatinkahva kahvimyllyyn ja aloita jauhanta. Puhdista mahdolliset jauhejäämät kahvimyllyn säiliöstä antamalla laitteen olla käynnissä ilman kahvipapuja. Puhdistus on valmis.   Älä huuhtele sisäänrakennettua kahvimyllyä vedellä.    Jos myllyssä on edelleen jauhejäämiä, toista vaihe 5.    Ennen puhdistuksen aloittamista varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, sillä kahvipavut voivat vahingoittaa säiliön sisäosia, kun irrotat sen.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:05 Warning icons - Montecarlo 2488 611c8e07ceb5403c95b1ec2ba7b34867 732384 true true true false 12 2521338 Danni Wang 2024-05-07T01:56:05 14 Topic 1 0 732384 712098 12   Varoituskuvakkeet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:56:06 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 9d526e5d3d1f40c6b5939a442adc8129 732385 true true true false 12 2521339 Danni Wang 2024-05-07T01:56:06 14 Topic 1 0 732385 729301 12              Varoituskuvake  Ratkaisu      Kalkinpuhdistuksen/puhdistuksen ilmaisin palaa: poista kahvinkeittimestä  kalkki.      Virtapainikkeen valo vilkkuu: kahvinkeitin lämpenee.      Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu valkoisena: kahvinkeitin lämpenee ja valmistelee kuuman veden / höyryn toimintoa.      Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena: kahvinkeitin ilmoittaa, että vettä ei ole tarpeeksi. Tämä voi tapahtua kahdesta syystä: 1. vesitankissa ei ole tarpeeksi vettä, tai 2. veden pumppaus lopetettiin liiallisen paineen vuoksi.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:56:06 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 f6da449d292e4af8b133c6c5f4f4369b 732386 true true true false 12 2521340 Danni Wang 2024-05-07T01:56:06 14 Topic 1 0 732386 729302 12           Tähän osaan on koottu tavallisimmat kahvinkeittimen käytössä ilmenevät ongelmat. Jos tarvitset apua jonkin ongelman ratkaisemisessa, ota yhteyttä paikalliseen asiakaspalvelukeskukseen. Katso yhteystiedot takuukortista.    Ongelma  Syy  Ratkaisu   Kahvinkeitin ei käynnisty.  Kahvinkeitintä ei ole liitetty pistorasiaan.  Liitä kahvinkeitin pistorasiaan.   Kahvinkeitin vaikuttaa vuotavan.  Tippa-alusta on liian täynnä, ja näyttää siltä, että keitin vuotaisi.  Tyhjennä tippa-alusta.     Vesisäiliö ei ole oikeassa asennossa.  Kiinnitä vesisäiliö uudelleen työntämällä sitä alaspäin  kahvinkeittimeen.     Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa.  Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin  napakasti.     Laitetta ei ole asetettu tasaiselle pinnalle.  Aseta kahvinkeitin tasaiselle pinnalle, jotta tippa-alustasta ei valu vettä.   Kahvinkeittimestä tulee höyryä tai siitä kuuluu sihisevä tai koliseva ääni, kun se käynnistetään tai kahvia valmistetaan.  Tämä on normaalia. Ääni kuuluu paineen vapautusventtiilistä ja kuuluu laitteen normaaliin toimintaan.     Kahvinkeittimestä lähtee kova ääni, eikä se valmista kahvia.  Vesisäiliössä ei ole vettä.  Täytä vesisäiliö vedellä.     Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa. Vesisäiliön pohjassa olevaa tiivisterengasta ei ole poistettu.  Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin  napakasti. Kahvinkeittimessä on tiivisterengas, joka suojaa keittimen vesijärjestelmää. Poista tiivisterengas ennen ensimmäistä käyttöä.   Kahvi on liian kylmää.  Kylmä kuppi alentaa juoman lämpötilaa.  Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.     Maidon lisääminen alentaa juoman lämpötilaa.  Lisäätpä kuumaa tai kylmää maitoa, maidon lisääminen alentaa aina kahvin lämpötilaa. Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.     Kahvinkeittimen lämpötilaa ei ole asetettu oikein.  Tarkista keittimen lämpötila-asetukset, ja valitse korkein  asetus.   Kahvi on liian laihaa.  Jauhatusasetus on liian karkea.  Aseta jauhatusasetus pienemmälle  tasolle. Sinun on valmistettava yksi tai kaksi juomaa, ennen kuin huomaat eron.     Jauhettua kahvia ei ole tarpeeksi.  Jauha kahvia lisää Kahvipapujen määrän säätönupilla.   Maito ei vaahtoudu.  Käytetty maito ei sovi vaahdottamiseen.  Vaahdon määrä ja laatu vaihtelevat käytetyn maidon mukaan. Käytä kevytmaitoa, täysmaitoa tai laktoositonta maitoa saadaksesi hyvän vaahdon.     Höyryputki on tukossa.  Puhdista  höyryputki.     Höyryputki on liian syvällä maitokannussa.  Säädä maitokannun asentoa niin, ettei höyryputki uppoa liian syvälle  maitoon.   Keittimestä ei tule kahvia tai sitä tulee hitaasti.  Jauhatusasetus on liian hieno.  Aseta jauhatuskarkeus karkeammalle  tasolle. Huomaa, että tämä voi vaikuttaa kahvin makuun.     Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.  Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.     Vääränlainen suodatinkori.  Käytä tähän kahvinkeittimeen sopivaa suodatinkoria.     Suodatinkahvan suodatinkori on tukossa.  Kokeile käyttää toista suodatinkoria. Jos toinen suodatinkori toimii normaalisti, se tarkoittaa, että ensimmäinen suodatinkori on tukossa ja se  on puhdistettava.     Suodatinkahvan kahvisuutin on tukossa.  Voit myös puhdistaa suodatinkahvan kahvin ulostuloaukon ja reiät puhdistustyökalun ohuella  päällä.   Kahvi valuu suodatinkahvan reunan yli.  Suodatinkahva ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.  Kiinnitä suodatinkahva kunnolla uuttopäähän.     Suodatinkahvan yläreuna on likainen.  Poista jauhejäämät suodatinkahvan reunasta kahvin jauhamisen jälkeen.     Suodatinkoria ei ole asetettu oikein.  Aseta suodatinkori oikein. Varmista, ettei sen reuna ylitä suodatinkahvan reunaa.     Uuttopään suodatinkahvan kannattimessa on kahvijäämiä.  Puhdista uuttopään suodatinkahvan kannatin puhdistusharjalla.     Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.  Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.   Kahvimyllyn ulostuloaukosta tulevan jauhetun kahvin määrä vähenee aina vain.  Jauhetun kahvin ulostuloaukko on tukkeutunut.  Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin  ulostuloaukko.   Jauhettu kahvi roiskuu ympäriinsä jauhamisen aikana.  Suodatinsihti ei ole paikoillaan.  Aseta suodatinsihti paikoilleen, ennen kuin aloitat kahvin jauhamisen.     Jauhettua kahvia on liikaa.  Vähennä jauhetun kahvin määrää painamalla ja vapauttamalla kahvimyllyn painike, ennen kuin jauhanta päättyy automaattisesti.    Suodatinkahvan oikeanlainen kiinnitys ei onnistu.  Suodatinkahvaa ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.  Kiinnitä suodatinpää  oikein.     Suodatinkahvaa ei ole kierretty vasemman puolen alkuasennosta ja kiristetty paikoilleen.  Kiinnitä suodatinpää  oikein.   Jauhetun kahvin määrä vaihtelee.  Jauhatuskarkeutta on muutettu.  Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyn jauhatuskarkeuden mukaan.     Kahvipapujen tyyppi on vaihtunut.  Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen paahtoasteen ja merkin mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.     Kahvipavut ovat tuoreempia tai vanhempia.  Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen tuoreuden mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.   Laite lopettaa kahvin valmistuksen, ja höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena.  Vesi on loppunut.  Täytä vesisäiliö ja aseta se takaisin.    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-18T08:34:19 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 8c4a6536f2b540ccba2b00af58303aff 732387 true true true false 12 2731706 Danni Wang 2024-12-18T08:34:19 14 Topic 1 0 732387 731395 12   Tekniset tiedot   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Valmistaja pidättää oikeuden parantaa tuotteen teknisiä ominaisuuksia. Kaikki esiasetetut määrät on likimääräisiä.    Kuvaus  Arvo   Koko (k x l x s)  410 x 320 x 335 mm   Paino ilman pakkausta  8,0 kg   Paino pakkauksen kanssa  13,5 kg   Virtajohdon pituus  1 m   Pistoketyyppi  Tyyppi Y   Nimellisteho  220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W Lämmitys: 1 340–1 600 W, jauhaminen: 150 W   Virrankulutus valmiustilassa  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:10 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 d0cc8bd99d7f436db0ff5609f50e7928 732389 true true true false 33 2733372 Danni Wang 2024-12-20T08:36:10 14 Topic 1 0 732389 731398 33             Neki dodaci se odnose samo na određene modele.    A1  Posuda za kafu u zrnu  A10  Posuda za sakupljanje tečnosti    A2  Dvostruka posuda za kafu u zrnu  A11  Mreža posude za sakupljanje tečnosti    A3  Mlin sa površinama za brušenje  A13  Poklopac rezervoara za vodu   A4  Prsten za mlevenu kafu  A14  Rezervoar za vodu   A5  Portafilter  A15   Mesto za sabijač   A6  Upravljačka tabla   A16  Regulator pare/vrele vode   A7  Nosač za prijem mlevene kafe (položaj za mlevenje)  A17  Grlić za vrelu vodu   A8  Glava za kuvanje  A18  Palica za paru   A9  Separator samlevene kafe      Dodaci    A12  Igla za čišćenje  A23  Četka za čišćenje   A19  Filter-korpa sa dvostrukim zidom (jedna ili dve šoljice)  A24  Četkica za čišćenje mlina   A20  Filter-korpa sa jednim zidom (jedna ili dve šoljice)  A25  Bokal za mleko sa trakom za merenje temperature   A21  Espreso postolje  A26  Bokal za mleko   A22  Kalibrisani sabijač        35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:24 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 43c9c55f14ee47209ab907b94b25045b 732390 true true true false 33 2521344 Danni Wang 2024-05-07T01:56:24 14 Topic 1 0 732390 731399 33   Upravljačka ploča (slika B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Prikaz svih dugmadi i ikona nalazi se na slici B. U nastavku se nalazi opis.    B1  Uključivanje/isključivanje  B6  Merač pritiska   B2  Indikator za uklanjanje kamenca  B7  Espreso   B3  Mlin  B8  Dupli espreso   B4  Indikatori pojedinačne/duple doze  B9  Amerikano   B5  Dugme količine kafe za mlevenje  B10  Indikator vrele vode/pare    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:11 Introduction - Montecarlo - EU 2488 efeda02f69134cb48183e341e0ef6f85 732391 true true true false 33 2733373 Danni Wang 2024-12-20T08:36:11 14 Topic 1 0 732391 731387 33           Čestitamo na kupovini aparata za espreso Philips Barista Brew. Da biste na najbolji način iskoristili podršku koju pružamo, registrujte proizvod na adresi  www.home.id.   Da bismo vam pomogli da počnete sa korišćenjem i da na najbolji način iskoristite aparat, nudimo podršku na internetu na adresi  http://www.philips.com/support.   Postoji više verzija ovog poluautomatskog aparata za espreso, a sve imaju neznatno različite funkcije i dodatke. Na primer, bokal za mleko sa trakom za merenje temperature nije uključen u sve verzije. Svaka verzija ima svoj broj tipa, koji možete pronaći na nalepnici sa podacima koja se nalazi na dnu mašine.   Ovaj aparat je testiran sa kafom. Iako je pažljivo očišćen, možda se u njemu nalaze ostaci kafe. Garantujemo, međutim, da je aparat potpuno nov.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:25 Before first use - Montecarlo 2488 72f6f8e1adf944f6a9b280d89e7a33b1 732392 true true true false 33 2521346 Danni Wang 2024-05-07T01:56:25 14 Topic 1 0 732392 711912 33   Pre prvog korišćenja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:11 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 726a8c9589af4dda896b61adde6fc92e 732393 true true true false 33 2733374 Danni Wang 2024-12-20T08:36:11 14 Topic 1 0 732393 729281 33   1. Postavljanje posude za kafu u zrnu i punjenje rezervoara za vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Proverite i uverite se da su dve strelice na brusilici poravnate jedna sa  drugom. Proverite i postarajte se da dva znaka „I” na osnovi posude za kafu u zrnu budu  poravnata. Pritisnite posudu za kafu u zrnu nadole, pazite da se simbol katanca na posudi za kafu u zrnu poravna sa simbolom trougla na  vrhu aparata i okrenite posudu za kafu u zrnu u  smeru kazaljke na satu. Okrećite posudu za kafu u zrnu da biste izabrali željenu  finoću.   Mlin i posuda za kafu u zrnu su precizni delovi, pa se trudite da ih ne uklanjate često nakon postavljanja. Otvorite poklopac rezervoara za vodu, uhvatite gornju ručku rezervoara i vertikalno ga podignite da biste ga  izvadili. Uklonite žutu zaptivnu traku sa donje strane rezervoara  za vodu . Napunite rezervoar za vodu do najvišeg nivoa označenog na rezervoaru  za vodu . Uhvatite ručku i vertikalno vratite rezervoar za vodu na aparat. Zatvorite poklopac rezervoara  za vodu.   Ne morate vraćati žutu zaptivnu traku koju ste izvadili, možete je baciti.   Da bi kafa bila najboljeg kvaliteta, preporučujemo vam da često menjate vodu u rezervoaru.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 44207754120b47ca9fc9d32c7b09d673 732394 true true true false 33 2733375 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 14 Topic 1 0 732394 729282 33   2. Prvo uključivanje aparata   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Regulator pare mora biti u isključenom  položaju. Pritisnite  dugme za uključivanje/isključivanje da biste uključili aparat. Dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za espreso će zasvetleti. Postavite posudu ispod palice za vrelu vodu/paru i  glave za kuvanje. Pritisnite  dugme za espreso da biste isprali. Vrela voda će početi da izlazi iz glave za kuvanje, mlaznice za vrelu vodu i palice za paru. Kada doziranje vode prestane, dugme za uključivanje/isključivanje će početi da trepće i aparat će se zagrejati.   Prilikom prve upotrebe, obavezno pritisnite dugme Espresso nakon uključivanja aparata da biste ga isprali. Nakon ispiranja aparata možete samo da meljete kafu u zrnu ili da kuvate kafu.   Palica za paru se može zagrejati tokom ispiranja. Da biste izbegli rizik od opekotina, ostavite je da se ohladi pre nego što je dodirnete.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:26 Making coffee - Montecarlo 2488 e4b21f178a5e41df97b56e9a15d40752 732395 true true true false 33 2521349 Danni Wang 2024-05-07T01:56:26 14 Topic 1 0 732395 711916 33   Spremanje kafe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:26 Setting the grinder - Montecarlo 2488 0c7288ed18534ca58c5419b3fc824162 732396 true true true false 33 2521350 Danni Wang 2024-05-07T01:56:26 14 Topic 1 0 732396 711961 33   Podešavanje mlina   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Finoća mlevene kafe značajno utiče na dinamiku kuvanja poput pritiska i protoka i, na kraju, ukusa espresa. Ovaj aparat nudi 15 nivoa finoće (1–15). Što je odabrano niže podešavanje tipa mlevenja, to će zrna kafe biti sitnije mlevena i kafa će biti jača. Možda će biti potrebno prilagođavanje za različita zrna sa različitim stepenima prženja, što će uticati na količinu dobijene mlevene kafe. Za espreso/amerikano preporučujemo nivoe mlevenja 1–4. Za recepte za dužu kafu (npr. lungo),  najbolji su nivoi 5–10.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 02d802274dbb4194942be663ba0000e0 732397 true true true false 33 2733377 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 14 Topic 1 0 732397 731389 33   Izbor između filter-korpe sa jednim ili dva zida   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filter-korpa sa dvostrukim zidom (jedna ili dve šoljice): Priložene  filter-korpe sa dvostrukim zidom omogućavaju vam da napravite espreso sa kremom čak i ako po prvi put koristite aparat i podržavaju postizanje optimalnog opsega pritiska. Filter-korpa sa jednim zidom (jedna ili dve šoljice): Priložene  filter-korpe sa jednim zidom su poput onih koje se koriste u profesionalnim aparatima i za njih su potrebna veća veština i iskustvo. One omogućavaju više prilagođavanja kafe, što će dovesti do bolje ekstrakcije, ukusa i ujednačenosti kada pronađete odgovarajuću konfiguraciju.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:13 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 1a72a7239c8744a79646a53fd6484cd4 732398 true true true false 33 2733379 Danni Wang 2024-12-20T08:36:13 14 Topic 1 0 732398 731391 33   Mlevenje zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Odaberite filter-korpu za jednu ili dve šoljice. Prilikom menjanja filter-korpe, postavljenu filter-korpu možete lako da izvadite ivicom druge  filter-korpe. Postavite prsten za mlevenu kafu na  portafilter. Poravnajte portafilter sa nosačem mlina i gurnite ga  horizontalno. Koristite dugme za odabir količine za mlevenje za više ili manje zrna. Za automatsko mlevenje dugo pritisnite dugme mlina na tri sekunde da biste izabrali 1x i 2x doze. Zatim ponovo pritisnite dugme mlina da biste započeli mlevenje. Kada koristite filter-korpu za jednu šoljicu, izaberite 1 dozu. Kada koristite filter-korpu za dve šoljice, izaberite 2x doze. Da biste zaustavili proces mlevenja na polovini, jednostavno ponovo pritisnite dugme mlina. Za ručno mlevenje držite portafilter jednom rukom i pritisnite i držite portafilter u nosaču dok se ne samelje potrebna količina kafe.   Preporučujemo da koristite 12–14 grama zrna za jednu šoljicu i 18–20 grama za duple šoljice. Možete koristiti elektronsku vagu za preciznu kontrolu količine kafe. Kao grubu meru možete koristiti oznaku „Max” na filter-korpi.   Obavezno pravilno postavite i fiksirajte posudu za kafu u zrnu pre dodavanja kafe u zrnu i korišćenja aparata.   U posudi za kafu u zrnu dozvoljena su samo pržena zrna kafe. Nemojte stavljati sirovu kafu u zrnu, mlevenu kafu, instant kafu ili druge materije u posudu za kafu u zrnu jer to može oštetiti aparat.   Pazite na maksimalni nivo mlevene kafe tokom mlevenja i ne dozvolite da se izlaz  za mlevenu kafu zapuši.   Različita zrna mogu da daju nešto različite količine mlevene kafe automatskim mlevenjem. Možda će biti potrebno da prilagodite podešavanja merenja na osnovu stvarnog pritiska kuvanja za svaku vrstu  zrna.   Kada se prštanje mlevene kafe vidljivo pogorša, očistite kanal  za mlevenje.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:14 Tamping - Montecarlo - EU 2488 42f773cf969c462b9823a0705c369f40 732399 true true true false 33 2733380 Danni Wang 2024-12-20T08:36:14 14 Topic 1 0 732399 731392 33   Sabijanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite portafilter sa nosača mlina. Uklonite prsten za mlevenu kafu sa  portafiltera. Postavite portafilter na pult tako da stoji na obloženom dnu kako bi se omogućilo lako  sabijanje. Nežno nekoliko puta kucnite portafilterom da bi se mlevena kafa ravnomerno rasporedila u  filter-korpi. Sabijte mlevenu kafu kalibrisanim sabijačem. Uverite se da mlevena kada ne prelazi maksimalnu liniju u filter-korpi nakon nabijanja. U idealnom slučaju, nakon nabijanja, visina mlevene kafe treba da bude neposredno ispod linije za maksimalni nivo.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:14 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 61a7e841c263408bb789adff339721a4 732400 true true true false 33 2733381 Danni Wang 2024-12-20T08:36:14 14 Topic 1 0 732400 729283 33   Kuvanje espresa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Postavite portafilter u glavu za kuvanje. Poravnajte portafilter sa oznakom trougla na glavi za kuvanje i stavite ga okrenutog nagore u glavi  za kuvanje. Zatim okrenite portafilter u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu do centra da biste ga  fiksirali. Pritisnite dugme za espreso ili dupli espreso da biste započeli  kuvanje. Da biste prekinuli doziranje pre nego što aparat završi, ponovo pritisnite dugme.   Kada indikator dugmeta za uključivanje/isključivanje trepće, aparat je u režimu zagrevanja unapred i kuvanje ne može da počne. Kada indikatori za svu dugmad neprekidno svetle, kuvanje može da počne.   Kada se kuvanje završi, iznad posude za sakupljanje tečnosti može biti pare i može se čuti zvuk pumpe. To je normalno i ukazuje na to da aparat ispušta pritisak.   Kada je pritisak kuvanja previsok, aparat će prestati da dozira kafu. Indikator će u tom trenutku neprestano treptati.   Količina espresa je podrazumevano 40 ml, a količina duplog espresa 80 ml.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:15 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 a0de0a2463e74ced943fc4144a345c28 732401 true true true false 33 2733382 Danni Wang 2024-12-20T08:36:15 14 Topic 1 0 732401 711980 33   Kuvanje amerikana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Amerikano se pravi sipanjem vrele vode iz mlaznice za vodu preko jedne doze espresa. Stavite portafilter u glavu za kuvanje, poravnajte ručicu sa oznakom trougla i stavite ga okrenutog nagore u glavi  za kuvanje. Zatim okrenite ručicu u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu do centra da biste ga  fiksirali. Postavite veliku šolju ispod otvora mlaznice na portafilteru i mlaznice  za vodu za amerikano. Pritisnite dugme Americano da biste prvo počeli da kuvate šolju espressa. Kada se završi kuvanje espresa, preko njega će se uliti vrela voda iz mlaznice za vodu za amerikano da bi se završilo pravljenje napitka amerikano.   Mlaznica za vrelu vodu može veoma da se zagreje. Da se ne biste opekli, ostavite da se prvo ohladi.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:15 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 d709fb08e4ac49ca85da16d9cdfd50dc 732402 true true true false 33 2733383 Danni Wang 2024-12-20T08:36:15 14 Topic 1 0 732402 712084 33   Optimizovano kuvanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pritisak je važan faktor za kuvanje espresa. Merač pritiska pokazuje pritisak i pomaže u praćenju optimalne ekstrakcije doza espresa.  Preporučujemo vam da ponovo prilagodite parametre mlevenja na osnovu statusa merača pritiska svaki put kada koristite drugu vrstu kafe u zrnu.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:16 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 ee55de7fffb24956a259287a70bf6f08 732403 true true true false 33 2733384 Danni Wang 2024-12-20T08:36:16 14 Topic 1 0 732403 729284 33           Za optimalnu ekstrakciju, trebalo bi da dobijete stabilan mlaz, bogat i baršunasti krem i kafu uravnoteženog ukusa. Pritisak treba da bude u optimalnom opsegu.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:29 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 4d319033739d4b26914570025f63aa9c 732404 true true true false 33 2521358 Danni Wang 2024-05-07T01:56:29 14 Topic 1 0 732404 712035 33   Prilagođavanje podrazumevanih količina   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Postavite portafilter sa sabijenom mlevenom kafom u glavu za kuvanje. Pritisnite i zadržite dugme napitka koji želite da prilagodite. Nakon tri sekunde aparat ulazi u režim prilagođavanja i emituje zvučni signal. Prestanite da držite dugmad kada se šolja napuni željenom količinom. Podešavanje je završeno kada čujete jedan zvučni signal od aparata. Nakon programiranja količine napitka, aparat će ispuštati tu novu količinu svaki put kada ponovo izaberete taj napitak.   Pritisnite i zadržite dugme za amerikano da biste dobili željenu količinu kafe. Otpustite da biste podesili novu količinu kafe. Ponovite isti postupak za podešavanje količine vode.   Minimalna količina espresa je 20 ml, a duplog espresa 40 ml.   Maksimalna količina espresa je 70 ml, a duplog espresa 120 ml.   Za amerikano, minimalna količina kafe je 20 ml, a maksimalna 70 ml. Minimalna količina vruće vode je 50 ml, a maksimalna 200 ml.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:29 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 98cae1de05fe4ee28200476fbca09d74 732405 true true true false 33 2521359 Danni Wang 2024-05-07T01:56:29 14 Topic 1 0 732405 712037 33   Prilagođavanje temperature kafe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Temperatura ekstrakcije kafe se može prilagoditi. Možete da izaberete jedno od tri podešavanja: topla kafa, srednje vruća kafa i vruća kafa.  Na najvišoj temperaturi ekstrakcije kafe gorčina kafe će se povećati, a kiselost će se smanjiti.  Na najnižoj temperaturi ekstrakcije kafe gorčina kafe će se smanjiti, a kiselost će se povećati. Isključite aparat. Pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za espreso i držite tri sekunde. Aparat će emitovati zvučni signal. Pritisnite jedno od sledećih dugmadi da biste prilagodili podešavanje temperature ekstrakcije na željeni nivo. Da biste postavili podešavanje na toplu kafu, pritisnite dugme za espreso. Da biste postavili podešavanje na srednje vruću kafu, pritisnite dugme za dupli espreso. Da biste postavili podešavanje na vruću kafu, pritisnite dugme za amerikano. Kada izaberete odgovarajuću temperaturu kafe, potvrdite pritiskom na dugme za uključivanje/isključivanje.  Ako sami ne isključite aparat, on će se automatski isključiti nakon 30 minuta.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 67e2ebe4079741058c0aa1c8f103f844 732406 true true true false 33 2733376 Danni Wang 2024-12-20T08:36:12 14 Topic 1 0 732406 717863 33   Podešavanje tvrdoće vode   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Isključite aparat. Istovremeno pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za amerikano i držite tri sekunde. Indikator dugmeta za uklanjanje kamenca i dugmeta za uključivanje/isključivanje će treptati. Podrazumevana je tvrda voda, pa će indikator dugmeta za amerikano svetleti. Da biste postavili podešavanje na srednji kvalitet vode, pritisnite dugme za dupli espreso. Da biste postavili podešavanje na meku vodu, pritisnite dugme za espreso. Kada izaberete odgovarajuću tvrdoću vode, potvrdite pritiskom na dugme za uključivanje/isključivanje.   Da biste procenili tvrdoću vode iz lokalnog vodovoda, možete nabaviti Philips komplet za testiranje tvrdoće vode HD5085/01 od prodavca u blizini ili na mreži preko Philips veb-stranice.      Philips traka za testiranje     Meka voda  4 zelene tačke  <3 dH   Voda srednje tvrdoće  1 crvena tačka  >4 dH   Voda srednje tvrdoće  2 crvene tačke  >7 dH   Tvrda voda  3 crvene tačke  >14 dH   Tvrda voda  4 crvene tačke  >21 dH    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:30 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 fd453c3a41224a00b931816e23500027 732407 true true true false 33 2521361 Danni Wang 2024-05-07T01:56:30 14 Topic 1 0 732407 712038 33   Vraćanje količina na fabrička podešavanja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Resetovanje espresa: Uključite aparat, istovremeno pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za espreso i držite tri sekunde. Nakon tog vremena čućete tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za espreso će trepnuti tri puta. Resetovanje duplog espresa: Uključite aparat, istovremeno pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za dupli espreso i držite tri sekunde. Nakon tog vremena čućete tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za dupli espreso će trepnuti tri puta. Resetovanje amerikana: Uključite aparat, istovremeno pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za amerikano i držite tri sekunde. Nakon tog vremena čućete tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za amerikano će trepnuti tri puta. Aparat će nakon svakog od ova tri resetovanja otići u režim čekanja-spremnosti.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:18 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 128ba7e6d0b6438aa4444acb7818f9aa 732408 true true true false 33 2733389 Danni Wang 2024-12-20T08:36:18 14 Topic 1 0 732408 712102 33   Pravljenje mlečne pene   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Za najkvalitetniju penu uvek koristite mleko koje je pre toga bilo u frižideru. Pripremanje Napunite bokal za mleko mlekom otprilike do četvrtine (100 ml) za kapućino i oko trećine (150 ml) za late  makijato. Okrenite dugme do položaja pare da biste započeli prethodno zagrevanje  pare. Indikator pare počinje da trepće.   Da bi rezultat pravljenja pene bio optimalan, nemojte da pomerate bokal za mleko i nemojte ga držati  uspravno. Sačekajte oko 10–20 sekundi dok indikator pare ne počne neprekidno da svetli. Aparat počinje da oslobađa paru. Sačekajte još 5 sekundi dok para ne bude stabilna i kondenzacija uklonjena. Zatim isključite  paru. Okrenite štapić za paru sa grlićem za bokal za mleko kao osnovnom tačkom i postavite ga na 3 sata ili 9 sati u pravcu bokala za mleko. Prozračivanje Količina vazduha koji se unosi tokom prozračivanja određuje debljinu i tečnost mlečne pene. Više prozračivanja daje deblji sloj pene koja je manje tečna. Manje prozračivanja daje tanji sloj pene koji je tečniji. Možete kontrolisati količinu vazduha podešavanjem dubine štapića za paru u odnosu na površinu mleka i vremena prozračivanja. Pomerajte bokal za mleko gore i dole duž mleka da bi grlić bokala za mleko umočio štapić za paru oko 5 mm ispod površine tečnosti. Okrenite dugme za vrelu vodu/paru u položaj pare da biste pokrenuli funkciju pare. Trebalo bi da čujete zvuk „šištanja“ sličan cepanju papira, što ukazuje da je prozračivanje odgovarajuće. Držite štapić za paru mirno i pravite vrtloge.  Nastavite prozračivanje 5–15 sekundi Emulziranje Emulziranje određuje koliko je ujednačena i gusta mlečna pena. Preporučljivo je umočiti štapić za paru u polovinu mleka kako bi se osigurala ravnomerna mlečna pena. Dok držite grlić bokala za mleko u kontaktu sa štapićem za paru, polako pomerajte bokal za mleko duž štapića za paru sve dok štapić za paru ne bude oko 3 cm ispod površine tečnosti. Držite bokal za mleko mirno da biste kontinuirano stvarali vrtloge. Ovo će se pomešati sa prethodno uvedenim vazduhom da postepeno formira kremastu penu. Kada dno bokala za mleko postane vruće, što ukazuje na to da je mleko dostiglo idealnu temperaturu (oko 60–65 °C), okrenite dugme za vrelu vodu/paru u isključeni položaj da biste zaustavili pravljenje mlečne pene.   Palica za paru se veoma zagreva tokom rada. Ostavite da se ohladi pre nego što je dodirnete.   Očistite palicu za paru nakon svake upotrebe vlažnom krpom, iz higijenskih razloga i da bi se izbeglo nakupljanje ostataka mleka.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:31 Making hot water - Montecarlo 2488 a20dbf5259944a459c0062de880c7076 732409 true true true false 33 2521363 Danni Wang 2024-05-07T01:56:31 14 Topic 1 0 732409 712086 33   Pravljenje vruće vode   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Stavite šolju ispod palice za paru. Okrenite regulator na položaj vruće vode da biste uključili vruću vodu. Indikator pare/vruće vode u tom trenutku neprekidno svetli. Da biste prekinuli ispuštanje vruće vode, okrenite regulator pare/vruće vode u isključen položaj.   Palica za paru se veoma zagreva tokom rada. Ostavite da se ohladi pre nego što je dodirnete.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 Descaling - Montecarlo - EU 2488 cb1f66dd909f49cb8ab4ba5f85941f38 732410 true true true false 33 2733390 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 14 Topic 1 0 732410 712087 33   Čišćenje kamenca   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kada indikator za uklanjanje kamenca neprekidno svetli, vreme je da očistite aparat za kafu od kamenca. Nipošto nemojte koristiti sredstva za čišćenje kamenca na bazi sumporne kiseline, hlorovodonične kiseline, sulfaminske ili sirćetne kiseline (sirće) jer to može da ošteti vodeno kolo u aparatu za kafu i dovede do nepotpunog uklanjanja kamenca. Ako ne koristite sredstvo za čišćenje kamenca kompanije Philips, vaša garancija će prestati da važi. Ako ne uklanjate kamenac iz aparata, vaša garancija će takođe prestati da važi. Sredstvo za čišćenje kamenca nije priloženo uz aparat. Philips sredstvo za čišćenje kamenca možete kupiti od lokalnog prodavca ili u prodavnici na mreži  ( http://www.philips.com/support). Postupak uklanjanja kamenca obuhvata jedan ciklus uklanjanja kamenca (≈ 4 minuta) i jedan ciklus ispiranja (≈ 3 minuta).   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 d13117a6c716412381cd2077b3451b69 732411 true true true false 33 2733391 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 14 Topic 1 0 732411 729289 33   Procedura uklanjanja kamenca   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uključite aparat za kafu. Uklonite posudu za sakupljanje tečnosti, ispraznite vodu iz nje i vratite je na mesto. Uklonite rezervoar za vodu i ispraznite ga. Sipajte celu flašu sredstva za čišćenje kamenca kompanije Philips (CA6700) u rezervoar za vodu i napunite ga do nivoa za uklanjanje kamenca (ikone za uklanjanje kamenca odštampane na rezervoaru za vodu). Ponovo postavite rezervoar za vodu i stavite veliku činiju (≥1,2 l) ispod glave za kuvanje i palice za paru radi  prikupljanja  tečnosti. Započnite uklanjanje kamenca tako što ćete istovremeno pritisnuti dugmad za espreso dupli espreso na tri sekunde, potvrđujući zvučni signal. Pustite da aparat ispusti sredstvo za čišćenje kamenca. Kada završi, aparat će se automatski isključiti. Uklonite rezervoar za vodu i očistite preostali rastvor za čišćenje kamenca tako što ćete ga isprati svežom vodom. Napunite rezervoar za vodu do najvišeg nivoa označenog na rezervoaru  za vodu . Ispraznite veliku činiju (≥1,2 l) i vratite je ispod glave za kuvanje i palice za paru radi prikupljanja vode. Pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje. Indikator na dugmetu za espreso se uključuje. Pritisnite dugme za espreso i pustite aparat da ispušta vodu. Kada aparat završi ispuštanje vode, postupak uklanjanja kamenca se završava i aparat će automatski biti spreman za kuvanje.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:32 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 80929ee267e145b4b6864b766597cde0 732412 true true true false 33 2521366 Danni Wang 2024-05-07T01:56:32 14 Topic 1 0 732412 712091 33   Režim automatskog mirovanja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ako se aparat ne koristi 30 minuta, automatski će ući u režim mirovanja i indikatori će se isključiti. Da biste ponovo uključili aparat, resetujte ga pritiskom na dugme za uključivanje/isključivanje.   Aparat možete da isključite i tako što ćete pritisnuti dugme za uključivanje/isključivanje dok je uključen.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:32 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 364a8c9db5804a589126ac59c037f177 732413 true true true false 33 2521367 Danni Wang 2024-05-07T01:56:32 14 Topic 1 0 732413 712092 33   Čišćenje i održavanje   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ukoliko redovno čistite i održavate aparat za kafu, on ostaje u optimalnom stanju i dugo služi ukusnu kafu. U tabeli u nastavku nalazi se detaljan opis kada i kako da čistite sve delove koji se skidaju sa aparata za kafu.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 0876135217ba49d994d31aaff8b9f7ee 732414 true true true false 33 2733392 Danni Wang 2024-12-20T08:36:19 14 Topic 1 0 732414 712093 33              Deo  Kada se čisti  Kako se čisti   Portafilter, filter-korpa i glava za kuvanje  Nakon svake upotrebe.  Temeljno isperite unutrašnju i spoljnu stranu portafiltera i  filter-korpe.   Filter-korpa  Kada se rupe na filter-korpi zapuše.  Očistite ostatke iz rupa  koristeći tanki deo igle za čišćenje.    Portafilter i filter-korpa  Svakog meseca  Koristite tablete za uklanjanje ulja od kafe kompanije Philips za čišćenje portafiltera i filter- korpi.   Palica za paru  Nakon svake upotrebe.  Obrišite palicu za paru vlažnom krpom i  isperite.   Palica za paru  Kada se zapuši.  Pomoću debljeg kraja igle za čišćenje očistite ostatke iz rupa na kraju palice  za paru.   Palica za paru  Svakog meseca  Koristite sredstvo za čišćenje kruga kretanja mleka kompanije Philips za čišćenje palice  za paru.   Površina aparata za kafu  Svake nedelje.  Svake nedelje očistite mrlje i tragove od kafe sa prednje strane aparata za kafu vlažnom krpom. Nemojte koristiti abrazivne materijale poput čelične vune ili grubih sunđera jer to može dovesti do guljenja boje.    Mlin i izlaz za mlevenu kafu  Svake dve nedelje.  Pomoću četke za čišćenje očistite mlin i izlaz  za mlevenu kafu.   Posuda za kafu u zrnu  Na dve nedelje  Ispraznite posudu za kafu u zrnu, dodajte malu količinu deterdženta bez mirisa i isperite je pod mlazom vode sa česme.   Posuda za sakupljanje tečnosti  Ispraznite posudu za sakupljanje tečnosti svakodnevno ili čim se crveni indikator „drip tray full” (posuda za sakupljanje tečnosti je puna) pojavi. Svake nedelje očistite posudu za sakupljanje tečnosti.   Uklonite posudu za sakupljanje tečnosti, dodajte malo deterdženta i isperite je pod mlazom vode sa česme. Možete i da je očistite u mašini za pranje sudova.   Rezervoar za vodu  Svake nedelje.  Svake nedelje isperite rezervoar za vodu pod mlazom vode sa česme.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:33 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 c7f811a8b7734ca897776c45b922469a 732415 true true true false 33 2521369 Danni Wang 2024-05-07T01:56:33 14 Topic 1 0 732415 712094 33   Očistite portafilter, filter-korpu i glavu za kuvanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:20 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 acd3811a854f45aabae09cc1ddde0c2d 732416 true true true false 33 2733393 Danni Wang 2024-12-20T08:36:20 14 Topic 1 0 732416 712104 33   Portafilter i filter-korpu očistite posle svake upotrebe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite ostatke mlevene kafe iz portafiltera. Ponovo postavite portafilter u glavu za kuvanje. Pritisnite dugme za espreso da biste temeljno isprali unutrašnjost i spoljašnjost glave za kuvanje, portafiltera i filter-korpe vrućom vodom. Ispiranje toplom vodom može delotvorno da ukloni ostatke i masnoću od kafe. Izvadite portafilter iz glave za kuvanje i isperite portafilter i filter-korpu pod mlazom vode sa česme kako biste temeljno očistili njihovu unutrašnjost i spoljašnjost. Osušite filter-korpu i portafilter pre nego što ih vratite.   Nemojte prati portafilter u mašini za pranje sudova jer ga to može oštetiti.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:21 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 eaf5a4ddaa594ae3a9c9e9a787103dbb 732417 true true true false 33 2733394 Danni Wang 2024-12-20T08:36:21 14 Topic 1 0 732417 712105 33   Očistite filter-korpu kada se zapuše   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kada se filter-korpa zapuši, pomoću tankog kraja  igle za čišćenje očistite ostatke iz  rupa. Iglu za čišćenje možete koristiti i za uklanjanje ostataka iz izlaza za kafu i rupa portafiltera.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:34 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 f8c1a86999834ab08c49d03a4fa902e5 732418 true true true false 33 2521372 Danni Wang 2024-05-07T01:56:34 14 Topic 1 0 732418 729290 33   Mesečno čišćenje portafiltera i filter-korpi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Koristite samo tablete za uklanjanje masnoće od kafe kompanije Philips (CA6704). Rastvorite tabletu za uklanjanje masnoće od kafe kompanije Philips u posudi sa mlakom vodom. Potopite filter-korpe i portafilter u rastvor i ostavite 20 minuta. Temeljno isperite filter-korpe i portafilter.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:34 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 5406cfd4fff04b58a8888f1d195c3e5c 732419 true true true false 33 2521373 Danni Wang 2024-05-07T01:56:34 14 Topic 1 0 732419 712096 33   Čišćenje palice za paru   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:35 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 29e3e3ee645540919b629b2a271f92ea 732420 true true true false 33 2521374 Danni Wang 2024-05-07T01:56:35 14 Topic 1 0 732420 712106 33   Čišćenje palice za paru nakon svake upotrebe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Očistite palicu za paru nakon svake upotrebe da bi ostala čista i da bi se sprečilo nakupljanje ostataka od mleka. Obrišite palicu za paru vlažnom krpom odmah nakon svake upotrebe. Pokrenite funkciju pare na 5–10 sekundi da biste izbacili ostatke od mleka. Ako cev za paru nije čista, to može uticati na ukus mleka.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:35 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 8eda6240923242e6b71c300e8d7ced61 732421 true true true false 33 2521375 Danni Wang 2024-05-07T01:56:35 14 Topic 1 0 732421 712107 33   Čišćenje palice za paru kada se zapuši   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kada se bilo koji otvor na kraju palice za paru začepi, pratite korake u nastavku da biste ga otpušili. Isključite aparat za kafu. Pomoću debljeg kraja igle za čišćenje očistite ostatke iz rupe na kraju  palice za paru.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:21 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 20fa955841304e28a84a529c6883a8ac 732422 true true true false 33 2733395 Danni Wang 2024-12-20T08:36:21 14 Topic 1 0 732422 729296 33   Čišćenje palice za paru jednom mesečno sredstvom za čišćenje kruga kretanja mleka kompanije Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sipajte jednu kesicu sredstva za čišćenje kruga kretanja mleka kompanije Philips u bokal za mleko. Sipajte 240 ml tople vode u bokal za mleko. Stavite palicu za paru u bokal. Ostavite palicu za paru da se natapa u bokalu 20  minuta. Okrenite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite funkciju za paru da radi 10 sekundi. Okrenite regulator vrele vode/pare u isključen položaj da biste zaustavili funkciju pare. Ostavite palicu za paru da se natapa u bokalu još 30 sekundi. Ponovite korake od 5 do 7 još dva puta. Ispraznite i temeljno isperite bokal. Vratite prazan bokal ispod palice za paru. Vratite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite ponovo funkciju za paru da radi 10 sekundi kako bi se isprali ostaci rastvora za čišćenje. Ispraznite i temeljno isperite bokal. Obrišite cev za paru čistom mokrom krpom.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 af1710d78647446296db4a8a15d1fd61 732423 true true true false 33 2521377 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 14 Topic 1 0 732423 712097 33   Čišćenje mlina i izlaza za mlevenu kafu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Očistite mlin i izlaz za mlevenu kafu svake dve nedelje kako bi se sprečilo da mlevena kafa zapuši izlaz i utiče na mlevenje. Posuda za kafu u zrnu mora biti prazna pre početka čišćenja. Postarajte se da mlin može normalno da se okreće i da mlevena kafa ne izlazi iz izlaza za mlevenu kafu kada se funkcija mlevenja aktivira. Proverite i postarajte se da posuda za kafu u zrnu bude prazna. Okrenite posudu za kafu u zrnu u smeru suprotnom od kretanja kazaljki na satu da biste je uklonili sa  aparata za kafu. Skinite gornje  tocilo za mlevenje i očistite ugrađeno tocilo  četkom. Očistite komoru za mlevenje i kanal za mlevenu kafu  četkom za čišćenje mlina. Vratite unutrašnje  tocilo za mlevenje i  posudu za kafu u zrnu. Pokrenite funkciju mlevenja dok je portafilter postavljen. Ako pustite aparat da radi bez kafe u zrnu, preostali tragovi mlevene kafe će biti izbačeni iz komore mlina. Čišćenje je završeno.   Nemojte ispirati ugrađeni mlin vodom.    Ako još ima ostataka od mlevene kafe, ponovite korak 5.    Pre nego što započnete čišćenje, postarajte se da posuda sa kafom u zrnu bude prazna, jer zrna kafe mogu da oštete unutrašnju strukturu posude za kafu u zrnu kada je uklonite.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 Warning icons - Montecarlo 2488 28dc7eca3fb0483da2632c1b79e5d8fc 732424 true true true false 33 2521378 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 14 Topic 1 0 732424 712098 33   Ikone upozorenja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 76a839da9a6d474eb383be85ebc13c30 732425 true true true false 33 2521379 Danni Wang 2024-05-07T01:56:36 14 Topic 1 0 732425 729301 33              Ikona upozorenja  Rešenje      Indikator za uklanjanje/čišćenje kamenca je uključen: Uklonite kamenac iz  aparata za kafu.      Indikator na dugmetu za uključivanje/isključivanje trepće. Aparat za kafu se zagreva.      Indikator pare/vruće vode trepće belom bojom: Aparat za kafu se zagreva za korišćenja funkcije vruće vode/pare.      Indikator pare/vruće vode trepće crvenom bojom: Aparat kafe pokazuje da nema vode. Uzrok može biti 1. nedostatak vode u rezervoaru za vodu ili je 2. pumpanje prestalo zbog prekomernog pritiska.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:56:37 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 e91122657e1345c59364dded796741a5 732426 true true true false 33 2521380 Danni Wang 2024-05-07T01:56:37 14 Topic 1 0 732426 729302 33           U ovom poglavlju su u kratkim crtama navedeni najčešći problemi sa kojima možete da se susretnete dok koristite aparat za kafu. Ako imate problem koji ne možete da rešite, obratite se lokalnom centru za podršku kupcima. Informacije za kontakt su navedene na garantnom listu.    Problem  Uzrok  Rešenje   Aparat za kafu se ne uključuje.  Aparat za kafu nije uključen u utičnicu za struju.  Priključite aparat za kafu   Izgleda da iz aparata za kafu curi tečnost.  Posuda za sakupljanje tečnosti je prepunjena i izgleda da curi.  Ispraznite posudu za sakupljanje tečnosti.     Rezervoar za vodu nije u ispravnom položaju.  Vratite rezervoar za vodu i gurnite ga nadole u  aparat za kafu.     Rezervoar za vodu nije potpuno uguran, pa aparat za kafu uvlači vazduh.  Pravilno postavite rezervoar za vodu tako što ćete ga izvaditi, vratiti i  čvrsto gurnuti nadole.     Aparat za kafu nije postavljen na ravnu površinu.  Postavite aparat za kafu na ravnu površinu tako da tečnost ne preliva iz posude za sakupljanje.   Nakon pokretanja aparata za kafu ili tokom kuvanja pojavljuje se para ili aparat zveči ili šišti.  To je normalno. Ventil za regulisanje pritiska proizvodi taj zvuk tokom normalnog rada.     Aparat za kafu pravi glasnu buku i ne može da skuva kafu.  Nema vode u rezervoaru za vodu.  Napunite vodom rezervoar za vodu.     Rezervoar za vodu nije potpuno uguran, pa aparat za kafu uvlači vazduh. Zaptivni prsten na donjoj strani rezervoara za vodu nije uklonjen.  Pravilno postavite rezervoar za vodu tako što ćete ga izvaditi, vratiti i  čvrsto gurnuti nadole. Aparat za kafu ima zaptivni prsten radi zaštite kola kojim se kreće voda. Uklonite zaptivni prsten pre prve upotrebe.   Kafa je suviše hladna.  Hladna šolja smanjuje temperaturu napitka.  Prethodno zagrejte šolju tako što ćete je isprati vrućom vodom.     Dodavanje mleka smanjuje temperaturu napitka.  Bilo da dodajete vruće ili hladno mleko, ono će smanjiti temperaturu kafe. Prethodno zagrejte šolju tako što ćete je isprati vrućom vodom.     Temperatura aparata nije pravilno podešena.  Proverite podešavanje temperature za aparat i podesite ga na najviši  nivo.   Kafa je preslaba.  Mlin je postavljen na grubo podešavanje.  Podesite nivo finoće na manji  broj. Morate skuvati 1 do 2 šolje da biste postigli drugi ukus.     Nema dovoljno mlevene kafe.  Povećajte količinu tako što ćete koristiti dugme količine kafe.   Mleko se ne peni.  Vrsta mleka koju koristite nije pogodna.  Količina i kvalitet pene se razlikuju u zavisnosti od vrste mleka. Za dobru penu koristite punomasno mleko, delimično obrano mleko ili mleko bez laktoze.     Palica za paru je zapušena.  Očistite  palicu za paru.     Palica za paru je postavljena previše duboko u bokal za mleko.  Prilagodite dubinu uranjanja palice za paru u  mleko.   Kafa ne ističe ili je tok slab.  Mlin je postavljen na grubo podešavanje.  Podesite nivo finoće na veći  broj. Imajte na umu da to može da utiče na ukus kafe.     U filter-korpi ima previše mlevene kafe.  Smanjite količinu mlevene kafe u filter-korpi pomoću dugmeta količine kafe.     Upotrebljena filter-korpa nije odgovarajuća.  Koristite filter-korpu koja odgovara ovom aparatu za kafu.     Filter-korpa u portafilteru je zapušena.  Koristite drugu filter-korpu za testiranje. Ako filter-korpa normalno radi, to govori da je originalna filter-korpa zapušena i da treba da se  očisti.     Mlaznica za kafu na portafilteru je zapušena.  Tanak kraj igle za čišćenje možete koristiti i za uklanjanje ostataka iz izlaza za kafu i rupa  portafiltera.   Kafa ističe niz ivicu portafiltera.  Portafilter nije pravilno pričvršćen u glavu za kuvanje.  Pravilno pričvrstite portafilter u glavu za kuvanje.     Gornja ivica portafiltera je prljava.  Nakon mlevenja uklonite sve ostatke kafe sa ivice portafiltera.     Filter-korpa nije pravilno umetnuta.  Pravilno umetnite filter-korpu. Postarajte se da njena ivica ne štrči izvan ivice ručice za kuvanje.     Na nosaču portafiltera u glavi za kuvanje postoje ostaci kafe.  Očistite nosač portafiltera od mlevene kafe četkicom za čišćenje.     U filter-korpi ima previše mlevene kafe.  Smanjite količinu mlevene kafe u filter-korpi pomoću dugmeta količine kafe.   Sve manje mlevene kafe izlazi iz izlaza za mlevenu kafu tokom mlevenja.  Izlaz za mlevenu kafu je zapušen.  Očistite mlin i  izlaz za mlevenu kafu.   Mlevena kafa pršti tokom mlevenja.  Nije stavljen prsten za mlevenu kafu.  Stavite prsten za mlevenu kafu pre mlevenja.     Previše je mlevenja.  Pre nego što se mlevenje ručno završi, pritisnite i pustite dugme mlina da biste ga prekinuli i smanjili količinu mlevene kafe.    Portafilter ne može normalno da se postavi.  Portafilter nije pravilno stavljen u glavu za kuvanje.  Postavite  portafilter.     Portafilter nije zategnut okretanjem sa krajnjeg levog položaja za ubacivanje.  Postavite  portafilter.   Količina mlevene kafe se menja.  Upotrebljen je drugi nivo finoće.  To je normalno. Različiti nivoi finoće mogu da daju različite količine mlevene kafe.     Upotrebljena je druga vrsta mlevene kafe.  To je normalno. Zrna različitih stepena prženja ili proizvođača daju različite količine mlevene kafe, čak i na istom nivou finoće.     Upotrebljena su zrna različite svežine.  To je normalno. Zrna koja se čuvaju tokom različitog vremena daju različite količine mlevene kafe, čak i na istom nivou finoće.   Aparat prestaje da kuva i indikator pare/vruće vode trepće crvenom bojom.  Nema vode u aparatu.  Napunite rezervoar za vodu i vratite ga na mesto.    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:24 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 670534271f6247ecbf1d01b24b0b0a83 732427 true true true false 33 2733401 Danni Wang 2024-12-20T08:36:24 14 Topic 1 0 732427 731395 33   Tehničke specifikacije   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Proizvođač zadržava pravo da poboljša tehničke specifikacije proizvoda. Sve unapred podešene količine su približne.    Opis  Vrednost   Veličina (v x š x d)  410 x 320 x 335 mm   Težina bez ambalaže  8,0 kg   Težina sa ambalažom  13,5 kg   Dužina kabla za napajanje  1 m   Tip utikača za napajanje  Tip Y   Snaga  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Zagrevanje: 1340–1600 W, mlevenje: 150 W   Režim čekanja  <0,5 w    35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 e0a8a4f1b2b6487991a170e334fba694 732429 true true true false 45 2733104 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 14 Topic 1 0 732429 731398 45             Določena dodatna oprema je samo za nekatere modele.    A1  Posoda za zrna  A10  Pladenj za kapljanje    A2  Dvojna posoda za zrna  A11  Mrežica pladnja za kapljanje    A3  Mlinček z zobniki  A13  Pokrov posode za vodo   A4  Obroček za prah od mletja  A14  Posoda za vodo   A5  Ročka z nastavkom za filter  A15   Reža za tlačilnik   A6  Nadzorna plošča   A16  Gumb za paro/vročo vodo   A7  Nosilec za sprejemanje mlete kave (položaj za mletje)  A17  Dulec za vročo vodo   A8  Kuhalna glava  A18  Cev za paro   A9  Ločevalnik mlete kave      Dodatna oprema    A12  Čistilno orodje  A23  Ščetka za čiščenje   A19  Košarica filtra z dvojno steno (ena ali dve skodelici)  A24  Ščetka za čiščenje mlinčka   A20  Košarica filtra z enojno steno (ena ali dve skodelici)  A25  Vrč za mleko s temperaturnim trakom   A21  Stojalo za espresso  A26  Vrč za mleko   A22  Umerjeni tlačilnik        35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:55 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 b80f00b6328c4b6d9af2026fffb1907f 732430 true true true false 45 2521384 Danni Wang 2024-05-07T01:56:55 14 Topic 1 0 732430 731399 45   Nadzorna plošča (sl. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Oglejte si sliko B, da vidite vse gumbe in ikone. V nadaljevanju boste našli opis.    B1  Vklop/izklop  B6  Kazalnik tlaka   B2  Lučka za odstranjevanje vodnega kamna  B7  Espresso   B3  Mlinček  B8  Dvojni espresso   B4  Lučka za enojni/dvojni odmerek  B9  Americano   B5  Gumb za nastavitev količine mletja  B10  Lučka za vročo vodo/paro    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 Introduction - Montecarlo - EU 2488 eb10283f887e4c43a873369ffbda83ed 732431 true true true false 45 2733105 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 14 Topic 1 0 732431 731387 45           Čestitamo za nakup aparata za pripravo espressa Philips Barista Brew! Če želite v celoti izkoristiti podporo, ki jo ponujamo, registrirajte izdelek na spletnem mestu  www.home.id.   Za uspešen začetek uporabe in kar najboljši izkoristek vseh funkcij aparata je na spletnem mestu  http://www.philips.com/support na voljo spletna podpora.   Na voljo je več različic tega polavtomatskega aparata za pripravo espressa in vsaka ima malce drugačne funkcije in dodatno opremo. Na primer, vrč za mleko s temperaturnim trakom ni vključen v vse različice. Vsaka različica ima svojo številko vrste, ki je navedena na oznaki s podatki na spodnji strani aparata.   Ta aparat je bil preskušen s kavo. Sicer je bil skrbno očiščen, vendar so lahko ponekod še ostanki kave. Kljub temu jamčimo, da je aparat popolnoma nov.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:55 Before first use - Montecarlo 2488 2b153b3e86e04dd3bfefad5fb26aafcb 732432 true true true false 45 2521386 Danni Wang 2024-05-07T01:56:55 14 Topic 1 0 732432 711912 45   Pred prvo uporabo   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 82bc3118362b475a97434ebc6f456a89 732433 true true true false 45 2733106 Danni Wang 2024-12-20T01:54:59 14 Topic 1 0 732433 729281 45   1. Nameščanje posode za zrna in polnjenje posode za vodo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Prepričajte se, da sta puščici na mlinčku  poravnani. Preverite in poskrbite, da sta obe oznaki »I« na spodnjem delu posode za zrna  poravnani. Posodo za zrna potisnite navzdol, zagotovite, da je simbol ključavnice na posodi za zrna poravnan s trikotnim simbolom na vrhu  aparata, in zasukajte posodo za zrna v smeri urnega  kazalca. Zavrtite posodo za zrna in izberite želeno stopnjo  grobosti mletja.   Mlinček in posoda za zrna sta natančna sestavna dela, zato ju po namestitvi ne odstranjujte prepogosto. Odprite pokrov posode za vodo, primite zgornji ročaj posode za vodo in jo dvignite v smeri navzgor, da jo  odstranite. Odstranite rumen tesnilni trak s spodnjega dela posode za  vodo. Posodo za vodo napolnite do najvišje oznake na  njej. Primite zgornji ročaj in posodo za vodo navpično spet postavite nazaj na aparat. Zaprite pokrov posode za  vodo.   Odstranjenega rumenega tesnilnega traku ni treba ponovno namestiti; lahko ga zavržete.   Za najboljšo kakovost kave predlagamo, da redno menjavate vodo v posodi za vodo.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:00 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 dcb7ac6113834cc6a8d96c5f8e719f5a 732434 true true true false 45 2733107 Danni Wang 2024-12-20T01:55:00 14 Topic 1 0 732434 729282 45   2. Prvi vklop aparata   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Prepričajte se, da je gumb za paro v izklopljenem  položaju. Pritisnite gumb  za vklop/izklop, da vklopite aparat. Zasvetila bosta gumb za vklop/izklop in gumb za espresso. Pod cev za vročo vodo/paro in pod kuhalno glavo postavite  skledo. Pritisnite gumb za espresso, da  aparat izperete. Iz kuhalne glave, dulca za vročo vodo in cevi za paro bo začela teči vroča voda. Ko voda neha teči, začne gumb za vklop/izklop utripati in aparat se segreva.   Pri prvi uporabi aparata po vklopu pritisnite gumb Espresso, da aparat izperete. Šele po izpiranju aparata lahko zmeljete kavna zrna ali pripravite kavo.   Cev za paro se lahko med izpiranjem segreje. Počakajte, da se najprej ohladi, preden se je dotaknete, da se ne opečete.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:56:56 Making coffee - Montecarlo 2488 6fc048f4da354fa0b52b0945279aae66 732435 true true true false 45 2521389 Danni Wang 2024-05-07T01:56:56 14 Topic 1 0 732435 711916 45   Priprava kave   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:57 Setting the grinder - Montecarlo 2488 84bc089f1ad0477e84d025254d90f4a4 732436 true true true false 45 2521390 Danni Wang 2024-05-07T01:56:57 14 Topic 1 0 732436 711961 45   Nastavitev mlinčka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Grobost mlete kave pomembno vpliva na dinamiko priprave kave, kot sta tlak in hitrost pretoka, nenazadnje pa tudi na okus espressa. Ta aparat omogoča 15 stopenj grobosti mletja (1–15). Nižja ko je nastavitev mletja, bolj drobno bodo kavna zrna zmleta in močnejša bo kava. Grobost mletja boste prilagodili za različne vrste zrn različnih stopenj praženja, kar vpliva na količino mlete kave, ki jo boste dobili. Za espresso/americano se priporočajo stopnje mletja 1–4. Za pripravo podaljšane kave so  najprimernejše stopnje 5–10.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 a46d8ca26028455d9ca546cbf495c391 732437 true true true false 45 2733109 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 14 Topic 1 0 732437 731389 45   Izbiranje med košarico filtra z enojno ali dvojno steno   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Košarica filtra z dvojno steno (ena ali dve skodelici): Priložena  košarica z dvojno steno omogoča, da pripravite espresso s peno, tudi če aparat uporabljate prvič, in pripomore, da dosežete optimalen razpon tlaka. Košarica filtra z enojno steno (ena ali dve skodelici): Priložena košarica z enojno  steno je taka, kot se uporabljajo v profesionalnih aparatih; za uporabo potrebujete več ročne spretnosti in izkušenj. Omogoča boljšo prilagoditev kave, saj prava nastavitev pomeni boljšo ekstrakcijo, okus in doslednost.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 a9f83cd59f4640b58ce42829930e14fd 732438 true true true false 45 2733111 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 14 Topic 1 0 732438 731391 45   Mletje zrn   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izberite košarico filtra za eno ali dve skodelici. Ko menjate košarico filtra, zlahka odstranite nameščeno košarico filtra z robom druge košarice  filtra. Obroček za prah od mletja namestite v  ročko z nastavkom za filter. Ročko poravnajte z nosilcem mlinčka in jo potisnite  vodoravno naprej. Uporabite gumb za nastavitev količine mletja, da zmeljete več ali manj zrn. Za samodejno mletje pritisnite in tri sekunde držite gumb za mlinček, da izberete enojni ali dvojni odmerek. Nato za začetek mletja ponovno pritisnite gumb za mlinček. Če uporabite košarico filtra za eno skodelico, izberite enojni odmerek; če uporabite košarico filtra za dve skodelici, izberite dvojni odmerek. Če želite postopek mletja vmes ustaviti, ponovno pritisnite gumb za mlinček. Za ročno mletje držite ročko z nastavkom za filter z eno roko in pritisnite in držite ročko v nosilcu, dokler ne bo zmleta želena količina kave.   Priporočamo, da uporabite 12–14 gramov zrn za eno skodelico in 18–20 gramov za dve skodelici. Če želite natančno izmeriti količino kave, lahko uporabite elektronsko tehtnico. Za približno mero se lahko ravnate po oznaki »Max« na košarici filtra.   Pazite, da bo posoda za zrna pravilno vstavljena in blokirana, preden dodate kavna zrna in uporabite aparat.   V posodo za zrna lahko daste samo pražena kavna zrna. V posodo za zrna ne dajajte surovih kavnih zrn, kave v prahu, instant kave ali drugih snovi, ker lahko s tem poškodujete kavni aparat.   Med mletjem bodite pozorni na največjo količino mlete kave in tako preprečite, da bi se zamašila odprtina za mleto  kavo.   Pri samodejnem mletju lahko iz različnih zrn dobite nekoliko različne količine mlete kave. Morda boste morali prilagoditi nastavitve mletja glede na dejanski tlak pri pripravi kave za vsako vrsto  zrn.   Če se pršenje mlete kave vidno poslabša, očistite kanal za mleto  kavo.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:02 Tamping - Montecarlo - EU 2488 b5d37433d9b74a1e9d26f62663cf8a9e 732439 true true true false 45 2733112 Danni Wang 2024-12-20T01:55:02 14 Topic 1 0 732439 731392 45   Tlačenje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ročko z nastavkom za filter odstranite iz nosilca mlinčka. Odstranite obroček za prah od mletja z ročke z nastavkom za  filter. Ročko z nastavkom za filter položite na pult tako, da jo naslonite na oblazinjeno dno; tako boste lahko brez truda  potlačili kavo. Z ročko nekajkrat nežno potolčite, da se mleta kava enakomerno razporedi po košarici  filtra. Z umerjenim tlačilnikom potlačite mleto kavo. Ko je mleta kava potlačena, ne sme preseči oznake za največjo količino v košari za filter. Najbolje je, da je po tlačenju višina mlete kave tik pod oznako za največjo količino.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:03 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 b3016cd8404c42e9b798776f56d5802e 732440 true true true false 45 2733113 Danni Wang 2024-12-20T01:55:03 14 Topic 1 0 732440 729283 45   Priprava espressa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ročko z nastavkom za filter vstavite v kuhalno glavo. Ročko poravnajte s trikotno oznako na kuhalni glavi in jo potisnite navzgor v kuhalno  glavo. Potem ročko zavrtite proti sredini v nasprotni smeri urnega kazalca, da se  zaskoči. Pritisnite gumb za espresso ali dvojni espresso, da se začne  priprava. Če želite ustaviti točenje, preden aparat konča postopek, še enkrat pritisnite gumb.   Ko indikator gumba za vklop/izklop utripa, pomeni, da je aparat v načinu predgretja in priprava kave se ne more začeti. Ko vsi indikatorji gumbov neprekinjeno svetijo, se lahko začne priprava.   Ko je priprava kave končana, lahko nad pladnjem za kapljanje opazite paro in slišite zvok črpanja. To je običajno in pomeni, da se iz aparata sprošča tlak.   Če je tlak pri pripravi kave previsok, aparat neha točiti kavo. V tem primeru indikator utripa.   Privzeta nastavitev količine napitka za espresso je približno 40 ml, za dvojni espresso pa približno 80 ml.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:03 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 936e82735abb4a4395465bdaa55bba1a 732441 true true true false 45 2733114 Danni Wang 2024-12-20T01:55:03 14 Topic 1 0 732441 711980 45   Priprava napitka americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano se naredi tako, da se iz dulca za vodo zlije vroča voda na espresso. Ročko vstavite v kuhalno glavo, poravnajte ročaj s trikotno oznako in ročko potisnite navzgor v kuhalno  glavo. Potem ročaj zavrtite proti sredini v nasprotni smeri urnega kazalca, da se  zaskoči. Veliko skodelico postavite pod odprtini dulca ročke in pod dulec za vodo za  americano. Pritisnite gumb za americano in aparat bo začel najprej pripravljati skodelico espressa. Ko bo espresso pripravljen, bo iz dulca za vodo za americano pritekla vroča voda v že pripravljeno kavo in dokončala pripravo americana.   Dulec za vročo vodo lahko postane vroč. Pustite, da se najprej ohladi, da preprečite možnost opeklin.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:04 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 3c05c849893b49dc8147e0b1537a728d 732442 true true true false 45 2733115 Danni Wang 2024-12-20T01:55:04 14 Topic 1 0 732442 712084 45   Optimizirana priprava kave   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tlak je pomemben dejavnik pri pripravi espressa. Kazalnik tlaka kaže tlak in pomaga nadzorovati optimalno ekstrakcijo espressa.  Priporočamo, da ponovno prilagodite parametre mletja glede na stanje kazalnika tlaka vsakič, ko uporabite drugo vrsto zrn.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:05 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 3f9a6219a583419ca0dcc9b7789b8646 732443 true true true false 45 2733116 Danni Wang 2024-12-20T01:55:05 14 Topic 1 0 732443 729284 45           Pri optimalno ekstrahirani kavi morate dobiti enakomeren pretok, gosto in puhasto peno ter uravnoteženo okusno kavo. Tlak mora biti v optimalnem razponu.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:56:59 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 0d8241ce109b418eb6b245e4717e66f2 732444 true true true false 45 2521398 Danni Wang 2024-05-07T01:56:59 14 Topic 1 0 732444 712035 45   Prilagajanje privzetih količin   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ročko, v kateri je potlačena mleta kava, vstavite v kuhalno glavo. Pritisnite in držite gumb napitka, ki ga želite prilagoditi. Po treh sekundah aparat preklopi v način za prilagoditev in zapiska. Ko je v skodelici želena količina, spustite gumb. Nastavitev je končana, ko aparat zapiska. Ko programirate količino za napitek, bo aparat iztočil to novo količino vsakič, ko boste izbrali ta napitek.   Pritisnite in držite gumb za americano, da dobite želeno količino kave. Izpustite gumb in nova količina kave je nastavljena. Ponovite postopek za prilagoditev količine vode.   Najmanjša količina napitka za espresso je 20 ml, za dvojni espresso pa 40 ml.   Največja količina napitka za espresso je 70 ml, za dvojni espresso pa 120 ml.   Za americano je najmanjša količina napitka 20 ml, največja pa 70 ml. Za vročo vodo je najmanjša količina 50 ml, največja pa 200 ml.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:00 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 4a0f1f74077b49fca5a0ce0d932915c6 732445 true true true false 45 2521399 Danni Wang 2024-05-07T01:57:00 14 Topic 1 0 732445 712037 45   Prilagajanje temperature kave   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mogoče je prilagoditi nastavitev temperature ekstrahirane kave. Na voljo so tri nastavitve: topla kava, srednje vroča kava, vroča kava.  Z višjo temperaturo kave bo naraščala tudi grenkost kave, znižala pa se bo kislost.  Z nižjo temperaturo kave bo grenkost kave padala, zvišala pa se bo kislost. Izklopite aparat. Pritisnite in tri sekunde hkrati držite gumb za vklop/izklop in gumb za espresso. Aparat bo zapiskal. Če želite prilagoditi nastavitev temperature kave na želeno stopnjo, pritisnite enega od gumbov, kot je navedeno spodaj. Če želite prilagoditi nastavitev na toplo kavo, pritisnite gumb za espresso. Če želite prilagoditi nastavitev na srednje vročo kavo, pritisnite gumb za dvojni espresso. Če želite prilagoditi nastavitev na vročo kavo, pritisnite gumb za americano. Ko izberete ustrezno temperaturo kave, pritisnite gumb za vklop/izklop, da nastavitev potrdite.  Če aparata ne izklopite vi, se bo čez 30 minut izklopil samodejno.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:00 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 94bab1353e894bcfafbab909fe6870a7 732446 true true true false 45 2733108 Danni Wang 2024-12-20T01:55:00 14 Topic 1 0 732446 717863 45   Nastavitev trdote vode   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izklopite aparat. Pritisnite in tri sekunde hkrati držite gumb za vklop/izklop in gumb za americano. Utripati bosta začeli lučka za odstranjevanje vodnega kamna in lučka gumba za vklop/izklop. Privzeta nastavitev je trda voda, zato bo svetila lučka gumba za americano. Če želite prilagoditi nastavitev na srednjo kakovost vode, pritisnite gumb za dvojni espresso. Če želite prilagoditi nastavitev na mehko vodo, pritisnite gumb za espresso. Ko izberete pravo trdoto vode, pritisnite gumb za vklop/izklop, da nastavitev potrdite.   Če želite oceniti trdoto vode iz lokalnega vodovoda, lahko pri bližnjem dobavitelju ali na Philipsovem spletnem mestu kupite Philipsov komplet za preskušanje trdote vode HD5085/01.      Trak za preskušanje Philips     Mehka voda  4 zelene pike  <3 dH   Srednje trda voda  1 rdeča pika  >4 dH   Srednje trda voda  2 rdeči piki  >7 dH   Trda voda  3 rdeče pike  >14 dH   Trda voda  4 rdeče pike  >21 dH    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:00 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 282892e3e0b54d56b5177a48619f9df2 732447 true true true false 45 2521401 Danni Wang 2024-05-07T01:57:00 14 Topic 1 0 732447 712038 45   Ponastavitev količin na tovarniško nastavitev   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ponastavitev za espresso: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati držite gumb za vklop/izklop in gumb za espresso. Po tem boste zaslišali tri piske in gumba za vklop/izklop in za espresso bosta trikrat utripnila. Ponastavitev za dvojni espresso: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati držite gumb za vklop/izklop in gumb za dvojni espresso. Po treh sekundah boste zaslišali tri piske in gumba za vklop/izklop in za dvojni espresso bosta trikrat utripnila. Ponastavitev za americano: Vklopite aparat in pritisnite ter tri sekunde hkrati držite gumb za vklop/izklop in gumb za americano. Po tem boste zaslišali tri piske in gumba za vklop/izklop in za americano bosta trikrat utripnila. Po vsaki od teh ponastavitev bo aparat preklopil v stanje pripravljenosti.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:10 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 9d8bd2d2e78246108068e5e144770e57 732448 true true true false 45 2733121 Danni Wang 2024-12-20T01:55:10 14 Topic 1 0 732448 712102 45   Delanje mlečne pene   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Za najboljšo kakovost pene vedno uporabite mleko neposredno iz hladilnika. Priprava V vrč za mleko nalijte približno četrtino mleka (100 ml), če želite kapučino, in približno tretjino mleka (150 ml), če želite latte  macchiato. Zavrtite gumb v položaj za paro, da začnete postopek predgretja  pare. Indikator za paro začne utripati.   Za čim boljšo peno ne stresajte vrča za mleko in ga ne držite  pokončno. Počakajte približno 10–20 sekund, da začne indikator pare svetiti neprekinjeno. Aparat začne sproščati paro. Počakajte še 5 sekund, da bo para stabilna in ne bo kondenzata. Nato izklopite  paro. Zavrtite cev za paro, da bo dulec vrča za mleko na sredi, in jo v vrču postavite tako, da kaže kot kazalec na uri na 3. ali 9. uro. Dovajanje zraka Količina zraka, ki pride v mleko med dovajanjem zraka, določa, kako gosta in tekoča je mlečna pena. Več zraka ko se dovede, debelejša bo plast pene in manj tekoča. Manj zraka ko se dovede, tanjša bo plast pene in bolj tekoča. Količino zraka, ki se dovede v mleko, lahko nadzorujete tako, da prilagodite, kako globoko potisnete cev za paro pod površino mleka in koliko časa dovajate zrak. Vrč za mleko premikajte navzgor in navzdol in po dulcu vrča za mleko potopite cev za paro približno 5 mm pod površino. Gumb za vročo vodo/paro obrnite na položaj za paro, da se vklopi funkcija pare. Morali bi slišati sikajoč zvok, podoben trganju papirja, kar pomeni, da je dovajanje zraka v mleko ustrezno. Cev za paro naj bo pri miru in v mleku naj se delajo vrtinci.  Zrak dovajajte 5–15 sekund Emulgiranje Emulgiranje določa, kako enakomerna in gosta je mlečna pena. Priporočamo, da cev za paro potopite do polovice količine mleka, da zagotovite enakomerno mlečno peno. Cev za paro naj bo naslonjena na dulec vrča za mleko; vrč za mleko počasi pomikajte navzgor ob cevi za paro, dokler ni cev za paro približno 3 cm pod površino. Vrč za mleko držite pri miru, da se vztrajno ustvarjajo vrtinci v mleku. Tako se bo vmešal predhodno doveden zrak in postopoma se bo ustvarila kremasta pena. Ko dno vrča za mleko postane vroče, kar pomeni, da je mleko doseglo idealno temperaturo (približno 60–65 °C), obrnite gumb za vročo vodo/paro v položaj za izklop, da prenehate peniti mleko.   Cev za paro lahko postane zelo vroča. Pustite, da se najprej ohladi, preden se je dotaknete.   Cev za paro očistite z vlažno krpo po vsaki uporabi iz higienskih razlogov in da se ne bodo nabirali ostanki mleka.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:01 Making hot water - Montecarlo 2488 1624d7065f8d49c3bd1269134739dee6 732449 true true true false 45 2521403 Danni Wang 2024-05-07T01:57:01 14 Topic 1 0 732449 712086 45   Točenje vroče vode   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pod cev za paro postavite skodelico. Gumb zasukajte v položaj za vročo vodo, da začne teči vroča voda. Takrat sveti lučka za paro/vročo vodo. Če želite, da vroča voda preneha teči, zasukajte gumb za paro/vročo vodo v položaj za izklop.   Cev za paro lahko postane zelo vroča. Pustite, da se najprej ohladi, preden se je dotaknete.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:11 Descaling - Montecarlo - EU 2488 51ad493cb9a04a6da547ee1076e763e6 732450 true true true false 45 2733122 Danni Wang 2024-12-20T01:55:11 14 Topic 1 0 732450 712087 45   Odstranjevanje vodnega kamna   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ko sveti lučka za odstranjevanje vodnega kamna, je treba iz kavnega aparata odstraniti vodni kamen. V nobenem primeru ne uporabljajte sredstva za odstranjevanje vodnega kamna, ki temelji na žvepleni, solni, aminosulfonski ali ocetni kislini (kis), saj lahko s tem poškodujete vodni krogotok kavnega aparata, vodni kamen pa se ne bo popolnoma odstranil. Če ne boste uporabljali Philipsovega sredstva za odstranjevanje vodnega kamna, bo garancija neveljavna. Garancija bo neveljavna tudi, če iz aparata ne odstranite vodnega kamna. Sredstva za odstranjevanje vodnega kamna ne dobite skupaj z aparatom. Philipsovo sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna lahko kupite pri lokalnem dobavitelju ali v spletni trgovini  ( http://www.philips.com/support). Odstranjevanje vodnega kamna vključuje en cikel odstranjevanja (približno 4 minute) in en cikel izpiranja (približno 3 minute).   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:13 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 b876d757bd734a24bfefbac3f5f45967 732451 true true true false 45 2733123 Danni Wang 2024-12-20T01:55:13 14 Topic 1 0 732451 729289 45   Postopek odstranjevanja vodnega kamna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vklopite kavni aparat. Odstranite pladenj za kapljanje, izlijte vodo iz njega in ga spet vstavite v aparat. Odstranite posodo za vodo in jo izpraznite. V posodo za vodo natočite Philipsovo sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna (CA6700) in posodo napolnite z vodo do oznake za odstranjevanje vodnega kamna (ikona je vtisnjena na posodi za vodo). Posodo za vodo vstavite v aparat ter pod kuhalno glavo in cev za paro postavite veliko skledo (≥1,2 l), v katero se bo iztekla  tekočina. Odstranjevanje vodnega kamna se začne, ko hkrati pritisnete in tri sekunde držite gumba za espresso in za dvojni espresso. Počakajte, da aparat iztoči vodo s sredstvom za odstranjevanje vodnega kamna. Ko je postopek končan, se bo aparat samodejno izklopil. Posodo za vodo odstranite in jo izperite s svežo vodo, da odstranite morebitne ostanke raztopine za odstranjevanje vodnega kamna. Posodo za vodo napolnite do najvišje oznake na  njej. Veliko skledo izpraznite in jo postavite nazaj pod kuhalno glavo in cev za paro, da se bo vanjo iztočila voda. Pritisnite gumb za vklop/izklop. Lučka na gumbu za espresso zasveti. Pritisnite gumb za espresso in pustite, da začne aparat točiti vodo. Ko aparat neha točiti vodo, je postopek odstranjevanja vodnega kamna končan in aparat bo samodejno pripravljen na pripravo kave.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:02 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 462bfa7e376647df9c16bb040c5f3128 732452 true true true false 45 2521406 Danni Wang 2024-05-07T01:57:02 14 Topic 1 0 732452 712091 45   Samodejni način mirovanja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Če aparat 30 minut ne deluje, bo samodejno preklopil v način mirovanja in vsi indikatorji bodo prenehali svetiti. Če želite aparat spet uporabljati, pritisnite gumb za vklop/izklop, da se aparat znova zažene.   Aparat lahko izklopite tudi tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop, ko je še vklopljen.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:02 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 652598d0053a44408f9b101ed5aa49f4 732453 true true true false 45 2521407 Danni Wang 2024-05-07T01:57:02 14 Topic 1 0 732453 712092 45   Čiščenje in vzdrževanje   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Z rednim čiščenjem in vzdrževanjem boste zagotovili dolgoročno optimalno delovanje kavnega aparata in pripravo dobre kave. Podrobna navodila o tem, kdaj in kako očistiti vse odstranljive dele kavnega aparata, so v spodnji tabeli.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:15 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 72ed3e03f0a7420791ea20674289db4a 732454 true true true false 45 2733124 Danni Wang 2024-12-20T01:55:15 14 Topic 1 0 732454 712093 45              Del  Kdaj čistiti  Kako čistiti   Ročka z nastavkom za filter, košarica filtra in kuhalna glava  Po vsaki uporabi.  Notranjost in zunanjost ročke in košarice filtra temeljito  izperite.   Košarica filtra  Ko so luknjice v košarici filtra zamašene.  S tankim koncem čistilnega orodja odstranite ostanke iz  luknjic.    Ročka z nastavkom za filter in košarica filtra  Vsak mesec  Ročko in košarici filtra očistite s tabletami za odstranjevanje kavnega olja  Philips.   Cev za paro  Po vsaki uporabi.  Cev za paro obrišite z vlažno krpo in jo  očistite.   Cev za paro  Ko je zamašena.  Z debelim koncem čistilnega orodja odstranite ostanke iz luknjic na koncu cevi za  paro.   Cev za paro  Vsak mesec  S čistilom za mlečni krogotok Philips očistite cev za  paro.   Površina aparata za kavo  Vsak teden.  Vsak teden z vlažno krpo očistite madeže od kave in ostanke kave na sprednji strani kavnega aparata. Ne uporabljajte abrazivnih materialov, kot so jeklena volna ali čistilne gobice, saj lahko oluščite barvo.    Mlinček in odprtina za mleto kavo  Vsaka dva tedna.  Mlinček in odprtino za mleto kavo očistite s ščetko za  čiščenje.   Posoda za zrna  Vsaka dva tedna  Izpraznite posodo za zrna, uporabite malo neodišavljenega čistilnega sredstva in posodo izperite pod pipo.   Pladenj za kapljanje  Pladenj za kapljanje izpraznite vsak dan oziroma takoj, ko se prikaže rdeči kazalnik, ki kaže, da je pladenj poln. Pladenj očistite vsak teden.   Odstranite pladenj za kapljanje, dodajte majhno količino detergenta in pladenj izperite pod tekočo vodo. Lahko ga tudi pomijete v pomivalnem stroju.   Posoda za vodo  Vsak teden.  Posodo za vodo vsak teden izperite pod tekočo vodo.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:03 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 d5d4d5001ef14504a25b7bc3bbfae182 732455 true true true false 45 2521409 Danni Wang 2024-05-07T01:57:03 14 Topic 1 0 732455 712094 45   Čiščenje ročke z nastavkom za filter, košarice filtra in kuhalne glave   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 9a82e29c1f18477abdc4ac1d7078d057 732456 true true true false 45 2733125 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 14 Topic 1 0 732456 712104 45   Čiščenje ročke in košarice filtra po vsaki uporabi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Iz ročke odstranite mleto kavo. Ročko z nastavkom za filter spet vstavite v kuhalno glavo. Pritisnite gumb za espresso, da temeljito izperete notranjost in zunanjost kuhalne glave, ročke in košarice filtra z vročo vodo. Z vročo vodo izperete tako ostanke kot tudi maščobo od kave. Odstranite ročko z nastavkom za filter iz kuhalne glave in izperite ročko in košarico filtra pod tekočo vodo, da temeljito očistite njuno notranjost in zunanjost. Košarici filtra in ročko posušite, preden jih vstavite v aparat.   Ročke ne pomivajte v pomivalnem stroju, saj jo to lahko poškoduje.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 21721ed73f7e4180befade5a07bddc99 732457 true true true false 45 2733126 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 14 Topic 1 0 732457 712105 45   Čiščenje košarice filtra, ko se zamaši   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ko se košarica filtra zamaši, s tankim koncem čistilnega  orodja odstranite ostanke iz  luknjic. S čistilnim orodjem lahko tudi očistite ostanke iz odprtine za mleto kavo in luknjic ročke z nastavkom za filter.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:04 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 e35a640ba5e844c997b830592d12eb43 732458 true true true false 45 2521412 Danni Wang 2024-05-07T01:57:04 14 Topic 1 0 732458 729290 45   Mesečno čiščenje ročke in košaric filtra   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Uporabljajte samo tablete za odstranjevanje kavnega olja Philips (CA6704). Tableto za odstranjevanje kavnega olja Philips raztopite v posodi mlačne vode. Ročko in košarici filtra 20 minut namakajte v raztopini. Košarici filtra in ročko temeljito sperite.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:04 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 e7894a0608b8491c9f56b9feffa47c69 732459 true true true false 45 2521413 Danni Wang 2024-05-07T01:57:04 14 Topic 1 0 732459 712096 45   Čiščenje cevi za paro   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:05 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 b313c59883e84bea8960a1f5baf93a0f 732460 true true true false 45 2521414 Danni Wang 2024-05-07T01:57:05 14 Topic 1 0 732460 712106 45   Čiščenje cevi za paro po vsaki uporabi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cev za paro po vsaki uporabi očistite, da bo vedno čista in da preprečite kopičenje ostankov mleka. Po vsaki uporabi takoj obrišite cev za paro z vlažno krpo. Zaženite funkcijo pare, ki naj traja 5–10 sekund, da se odstranijo ostanki mleka. Če ne boste čistili cevi za paro, bi to lahko vplivalo na okus mleka.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:05 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 80478fe13c3a44a3bb837138bd056805 732461 true true true false 45 2521415 Danni Wang 2024-05-07T01:57:05 14 Topic 1 0 732461 712107 45   Čiščenje cevi za paro, če je zamašena   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Če je katera koli luknjica na koncu cevi za paro zamašena, upoštevajte spodnja navodila in jo odmašite. Izklopite kavni aparat. Z debelim koncem čistilnega orodja odstranite ostanke iz luknjice na koncu cevi za  paro.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 fcd8e01cb0c444718aad3b335860bf91 732462 true true true false 45 2733127 Danni Wang 2024-12-20T01:55:16 14 Topic 1 0 732462 729296 45   Mesečno čiščenje cevi za paro s čistilom za mlečni krogotok Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vsebino ene vrečice s čistilom za mlečni krogotok Philips stresite v vrč za mleko. Vrč za mleko napolnite z 240 ml vroče vode. Cev za paro vstavite v vrč. Cev za paro naj se namaka v vrču 20  minut. Gumb za vročo vodo/paro obrnite na položaj ikone za paro in pustite, da funkcija pare deluje 10 sekund. Če želite ustaviti funkcijo pare, obrnite gumb za vročo vodo/paro na položaj za izklop. Cev za paro naj se namaka v vrču še 30 sekund. Korake od 5 do 7 ponovite še dvakrat. Vrč izpraznite in ga temeljito izperite. Prazen vrč postavite nazaj pod cev za paro. Gumb za vročo vodo/paro obrnite na položaj ikone za paro in pustite, da funkcija pare spet deluje 10 sekund, da se izperejo morebitni ostanki čistilne raztopine. Vrč izpraznite in ga temeljito izperite. Cevko za paro očistite s čisto vlažno krpo.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:06 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 ed2eb9d6cbab405ca2c42d7e7e031bfc 732463 true true true false 45 2521417 Danni Wang 2024-05-07T01:57:06 14 Topic 1 0 732463 712097 45   Čiščenje mlinčka in odprtine za mleto kavo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlinček in odprtino za mleto kavo očistite vsaka dva tedna, da mleta kava ne zamaši odprtine oziroma da ne škoduje mletju. Posoda za kavna zrna naj bo prazna, preden začnete postopek čiščenja. Poskrbite, da se bo mlinček lahko normalno vrtel in da iz odprtine za mleto kavo ne bo prihajala mleta kava, ko je vklopljena funkcija mletja. Preverite in poskrbite, da bo posoda za kavna zrna prazna. Posodo za kavna zrna zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca in jo odstranite z  aparata. Odstranite vrhnje kolesce za  mletje in očistite notranje kolesce za mletje s ščetko za  čiščenje. Predal mlinčka in kanal za mleto kavo očistite s ščetko za čiščenje  mlinčka. Notranje kolesce za  mletje in posodo za kavna  zrna ponovno vstavite. Funkcijo mletja začnite z vstavljeno ročko. Pustite, da aparat deluje brez kavnih zrn, da se očisti morebitni preostali prah iz predala mlinčka. Čiščenje je končano.   Notranjega kolesca za mletje ne izpirajte z vodo.    Če so ostanki prahu še vedno prisotni, ponovite korak 5.    Pred začetkom čiščenja poskrbite, da bo posoda za zrna prazna, saj lahko kavna zrna poškodujejo notranjo strukturo posode za zrna, ko jo odstranite.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:06 Warning icons - Montecarlo 2488 6f4c534b73234affbeb3977cdc69a54f 732464 true true true false 45 2521418 Danni Wang 2024-05-07T01:57:06 14 Topic 1 0 732464 712098 45   Opozorilne ikone   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:57:07 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 26583515e15640edbcaafa09350c835d 732465 true true true false 45 2521419 Danni Wang 2024-05-07T01:57:07 14 Topic 1 0 732465 729301 45              Opozorilna ikona  Rešitev      Lučka za odstranjevanje vodnega kamna/čiščenje sveti: Iz kavnega aparata odstranite vodni  kamen.      Indikator gumba za vklop/izklop utripa. Kavni aparat se segreva.      Indikator za paro/vročo vodo utripa belo: Kavni aparat se segreva za funkcijo vroče vode/pare.      Indikator za paro/vročo vodo utripa rdeče: Kavni aparat kaže pomanjkanje vode. Vzrok je lahko: 1. premalo vode v posodi za vodo; ali 2. ustavilo se je črpanje zaradi prevelikega pritiska.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:57:07 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 87fb1b52e2114debb8641430c3b974ca 732466 true true true false 45 2521420 Danni Wang 2024-05-07T01:57:07 14 Topic 1 0 732466 729302 45           V tem poglavju je povzetek najpogostejših težav, ki se lahko pojavijo pri uporabi tega kavnega aparata. Če težave ni mogoče odpraviti, se obrnite na lokalno središče za storitve za stranke. Podatki za stik so na garancijskem listu.    Težava  Vzrok  Rešitev   Kavni aparat se ne vklopi.  Kavni aparat ni priključen v električno vtičnico.  Priključite kavni aparat.   Kavni aparat pušča.  Pladenj za kapljanje je prepoln in iz njega izteka voda.  Izpraznite pladenj za kapljanje.     Posoda za vodo ni v pravilnem položaju.  Ponovno vstavite posodo za vodo v kavni aparat in jo potisnite  navzdol.     Posoda za vodo ni bila do konca vstavljena, zato je v kavni aparat prišel zrak.  Posodo za vodo pravilno vstavite tako, da jo najprej odstranite, nato jo spet vstavite in odločno potisnete  navzdol.     Kavni aparat ni na vodoravni površini.  Kavni aparat postavite na vodoravno površino tako, da iz pladnja za kapljanje ne bo tekla voda.   Ko vklopite aparat ali med pripravo kave iz aparata prihaja para ali pa se sliši sikajoč oziroma drdrajoč zvok.  To je običajno. Ta zvok nastane zaradi normalnega delovanja ventila za nadzor tlaka.     Kavni aparat oddaja glasen zvok in ne pripravi kave.  V posodi za vodo ni vode.  Posodo za vodo napolnite z vodo.     Posoda za vodo ni bila do konca vstavljena, zato je v kavni aparat prišel zrak. Tesnilni obroček na spodnjem delu posode za vodo ni bil odstranjen.  Posodo za vodo pravilno vstavite tako, da jo najprej odstranite, nato jo spet vstavite in odločno potisnete  navzdol. Ta kavni aparat je opremljen s tesnilnim obročkom za zaščito odprtine za vodo. Pred prvo uporabo odstranite tesnilni obroček.   Kava je preveč hladna.  Mrzla skodelica bo znižala temperaturo napitka.  Skodelico pogrejte tako, da jo splaknete z vročo vodo.     Dodajanje mleka bo znižalo temperaturo napitka.  Mleko, ki ga dodate, bo znižalo temperaturo kave, ne glede na to, ali dodate toplo ali hladno. Skodelico pogrejte tako, da jo splaknete z vročo vodo.     Temperatura aparata ni pravilno nastavljena.  Preverite nastavitev temperature aparata in jo nastavite na najvišjo  stopnjo.   Kava je prešibka.  Mlinček je nastavljen na zelo grobo mletje.  Stopnjo grobosti mletja nastavite na nižjo  številko. Razliko v okusu boste čutili šele po pripravi ene ali dveh skodelic.     Mlete kave ni dovolj.  Povečajte količino mlete kave z gumbom za nastavitev količine mletja.   Mleko ni spenjeno.  Uporabljena vrsta mleka ni primerna.  Količina in kakovost pene sta odvisni od vrste mleka. Za dobro penjenje uporabite polposneto mleko, polnomastno mleko ali mleko brez laktoze.     Cev za paro je zamašena.  Čiščenje cevi za  paro.     Cev za paro ste vstavili pregloboko v vrč za mleko.  Cevi za paro ne potopite tako globoko v  mleko.   Kava ne priteče ali pa teče počasi.  Mlinček je nastavljen na fino mletje.  Stopnjo grobosti mletja nastavite na višjo  številko. Upoštevajte, da lahko to vpliva na okus kave.     V košarici filtra je preveč mlete kave.  Količino mlete kave v košarici filtra zmanjšajte z gumbom za nastavitev količine mletja.     Uporabljena košarica filtra ni primerna.  Uporabite košarico filtra, primerno za ta kavni aparat.     Košarica filtra v ročki je zamašena.  Za preskus uporabite drugo košarico filtra. Če ta košarica filtra deluje normalno, pomeni, da je prva košarica filtra zamašena in jo je treba  očistiti.     Dulec za kavo v ročki je zamašen.  S tankim koncem čistilnega orodja lahko očistite ostanke iz odprtine za mleto kavo in luknjic ročke z nastavkom za  filter.   Kava izteka ob robu ročke.  Ročka z nastavkom za filter se ni dobro zaskočila v kuhalno glavo.  Ročka z nastavkom za filter se mora pravilno zaskočiti v kuhalno glavo.     Zgornji rob ročke je umazan.  Po mletju kave z roba ročke odstranite morebitne ostanke kave.     Košarica filtra ni pravilno vstavljena.  Pravilno vstavite košarico filtra. Poskrbite, da njen rob ne bo štrlel čez rob ročaja.     Na nosilcu za ročko v kuhalni glavi so ostanki kave.  S ščetko za čiščenje očistite nosilec za ročko.     V košarici filtra je preveč mlete kave.  Količino mlete kave v košarici filtra zmanjšajte z gumbom za nastavitev količine mletja.   Med mletjem iz odprtine prihaja vse manj mlete kave.  Odprtina za mleto kavo je zamašena.  Očistite mlinček in odprtino za mleto  kavo.   Mleta kava med mletjem prši naokrog.  Niste uporabili obročka za prah od mletja.  Obroček za prah od mletja namestite pred mletjem.     Preveč je mlete kave.  Preden se mletje samodejno konča, pritisnite in izpustite gumb za mlinček, da konča mletje; tako boste zmanjšali količino mlete kave.    Ročke z nastavkom za filter ni mogoče normalno vstaviti.  Ročka z nastavkom za filter se ni pravilno zaskočila v kuhalno glavo.  Vstavite ročko z nastavkom za  filter.     Ročka ni zategnjena; niste je zavrteli iz skrajno levega položaja vstavitve.  Vstavite ročko z nastavkom za  filter.   Količina mlete kave se spreminja.  Uporabili ste drugo stopnjo grobosti mletja.  To je običajno. Različne stopnje grobosti mletja lahko dajo različno količino mlete kave.     Uporabili ste drugo vrsto kavnih zrn.  To je običajno. Zrna različnih stopenj praženja ali znamk dajo različno količino mlete kave tudi pri isti nastavitvi grobosti mletja.     Uporabili ste zrna različne svežine.  To je običajno. Zrna, ki niso shranjena enako časa, dajo različno količino mlete kave tudi pri isti nastavitvi grobosti mletja.   Aparat neha pripravljati kavo in indikator za paro/vročo vodo utripa rdeče.  Aparatu je zmanjkalo vode.  Napolnite posodo za vodo in jo postavite nazaj.    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:20 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 cd5bfc6b78e946e4a4e3d41839763471 732467 true true true false 45 2733133 Danni Wang 2024-12-20T01:55:20 14 Topic 1 0 732467 731395 45   Tehnični podatki   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Proizvajalec si pridržuje pravico do izboljšanja tehničnih podatkov izdelka. Vse vnaprej nastavljene količine so približne.    Opis  Vrednost   Velikost (š x v x g)  410 x 320 x 335 mm   Teža brez embalaže  8,0 kg   Teža z embalažo  13,5 kg   Dolžina napajalnega kabla  1 m   Vrsta napajalnega priključka  Vrsta Y   Nazivna moč  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Segrevanje: 1340–1600 W, mletje: 150 W   Moč v stanju pripravljenosti  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:42 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 6eedad6546d54cbd96bad35bec2114d5 732469 true true true false 34 2733403 Danni Wang 2024-12-20T08:36:42 14 Topic 1 0 732469 731398 34             Niektoré príslušenstvo je určené iba pre určité modely.    A1  Násypka na kávové zrná  A10  Podnos na odkvapkávanie    A2  Dvojitá násypka na kávové zrná  A11  Mriežka podnosu na odkvapkávanie    A3  Ostrie mlynčeka  A13  Veko nádoby na vodu   A4  Krúžok proti vysypávaniu kávy  A14  Nádoba na vodu   A5  Portafilter  A15   Miesto na vtláčadlo   A6  Ovládací panel   A16  Regulátor pary/horúcej vody   A7  Držiak nádoby na mletú kávu (poloha na mletie)  A17  Výpust horúcej vody   A8  Sparovacia hlava  A18  Tryska na paru   A9  Oddeľovač rozomletej kávy      Príslušenstvo    A12  Čistiaci kolík  A23  Čistiaca kefka   A19  Filtračné sitko s dvojitou stenou (na jednu alebo dve šálky)  A24  Čistiaca kefka na mlynček   A20  Filtračné sitko s jednoduchou stenou (na jednu alebo dve šálky)  A25  Napeňovač mlieka s teplotným prúžkom   A21  Stojan na espreso  A26  Napeňovač mlieka   A22  Kalibrované vtláčadlo        35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:24 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 413fd57747d34344b9866b0204cdb932 732470 true true true false 34 2521424 Danni Wang 2024-05-07T01:57:24 14 Topic 1 0 732470 731399 34   Ovládací panel (obr. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Prehľad všetkých tlačidiel a symbolov nájdete na obrázku B. Ďalej sa uvádza popis.    B1  Vypínač  B6  Manometer   B2  Kontrolka odstránenia vodného kameňa  B7  Espresso   B3  Mlynček  B8  Dvojité espresso   B4  Kontrolky jednoduchej/dvojitej dávky  B9  Americano   B5  Regulátor objemu mletia  B10  Kontrolka horúcej vody/pary    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:42 Introduction - Montecarlo - EU 2488 59fcce531787445abfe95ba13c722131 732471 true true true false 34 2733404 Danni Wang 2024-12-20T08:36:42 14 Topic 1 0 732471 731387 34           Blahoželáme vám k nákupu poloautomatického espressa Philips Barista Brew! Ak chcete využiť všetky výhody podpory, ktorú ponúkame, zaregistrujte si produkt na stránke  www.home.id.   Online podporu, ktorá vám pomôže s uvedením zariadenia do prevádzky a s používaním všetkých jeho funkcií, poskytujeme na adrese  http://www.philips.com/support.   Existujú viaceré verzie tohto poloautomatického kávovaru na espresso s mierne odlišnými funkciami a príslušenstvom. Napríklad napeňovač mlieka s teplotným prúžkom nie je súčasťou všetkých verzií. Každá verzia má vlastné typové číslo, ktoré môžete nájsť na štítku umiestnenom na spodnej strane zariadenia.   Toto zariadenie bolo preskúšané na príprave kávy. Napriek tomu, že bolo dôkladne prečistené, môžu sa v ňom nachádzať zvyšky kávy. Ručíme vám však za to, že je úplne nové.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:25 Before first use - Montecarlo 2488 56f76ece34ed4f1a8a58b314a7fee678 732472 true true true false 34 2521426 Danni Wang 2024-05-07T01:57:25 14 Topic 1 0 732472 711912 34   Pred prvým použitím   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:43 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 a200558cf4b34495ac914ad7988e8de7 732473 true true true false 34 2733405 Danni Wang 2024-12-20T08:36:43 14 Topic 1 0 732473 729281 34   1. Inštalácia násypky na kávové zrná a naplnenie nádoby na vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Skontrolujte, či sú obe šípky na mlynčeku v jednej  rovine. Skontrolujte, či sú obe značky „I“ na základni násypky v jednej  rovine. Zatlačte násypku na kávové zrná smerom nadol, uistite sa, že je symbol zámku na násypke v rovine so symbolom trojuholníka v  hornej časti zariadenia, a otočte násypkou v smere hodinových  ručičiek. Otáčaním násypky zvoľte požadovanú  hrubosť.   Mlynček a násypka na kávové zrná sú presné súčasti, preto ich po inštalácii príliš často nevyberajte. Otvorte veko nádoby na vodu, uchopte jej hornú rukoväť a zvisle ju  vytiahnite. Odstráňte žltý tesniaci pásik z dna nádoby na  vodu. Nádobu na vodu naplňte až po ukazovateľ maximálnej úrovne hladiny, ktorý je na nej  vyznačený. Uchopte hornú rukoväť a umiestnite nádobu na vodu späť do zariadenia vo zvislej polohe. Zatvorte veko nádoby na  vodu.   Odstránený žltý tesniaci prúžok nie je potrebné znovu inštalovať. Môžete ho zlikvidovať.   Na dosiahnutie čo najlepšej kvality kávy odporúčame vodu v nádobe často meniť.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:43 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 5dfb964434044c0db110e8e9b0882440 732474 true true true false 34 2733406 Danni Wang 2024-12-20T08:36:43 14 Topic 1 0 732474 729282 34   2. Prvé zapnutie zariadenia   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Skontrolujte, či sa regulátor pary nachádza vo vypnutej  polohe. Stlačením  vypínača zariadenie zapnite. Rozsvieti sa tlačidlo vypínača a tlačidlo Espresso. Pod trysku na horúcu vodu/paru a pod sparovaciu hlavu umiestnite  misku. Po stlačení začne  tlačidlo Espresso blikať. Zo sparovacej hlavy, výpustu horúcej vody a trysky na paru začne vytekať horúca voda. Po ukončení dávkovania vody začne blikať tlačidlo vypínača a zariadenie sa zahreje.   Pri prvom použití nezabudnite po zapnutí zariadenia stlačiť tlačidlo Espresso, a tým ho vypláchnuť. Mlieť kávové zrná alebo variť kávu môžete až po vypláchnutí zariadenia.   Počas preplachovania sa trysky na paru môžu veľmi zahriať. Skôr než sa trysky dotknete, nechajte ju najskôr vychladnúť. Predídete popáleniu.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:25 Making coffee - Montecarlo 2488 0757468f798145a6b4fa1fcf6e1e568a 732475 true true true false 34 2521429 Danni Wang 2024-05-07T01:57:25 14 Topic 1 0 732475 711916 34   Príprava kávy   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:26 Setting the grinder - Montecarlo 2488 5fbb420b7e624c1bb52e89d22edd4f51 732476 true true true false 34 2521430 Danni Wang 2024-05-07T01:57:26 14 Topic 1 0 732476 711961 34   Nastavenie mlynčeka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hrubosť mletia kávy významne ovplyvňuje dynamiku prípravy, napríklad tlak a prietok, a v dôsledku toho aj chuť espressa. Toto zariadenie ponúka 15 stupňov hrubosti mletia (1 – 15). Čím nižšie nastavenie mletia vyberiete, tým jemnejšie sa kávové zrná namelú a tým silnejšia bude káva. Pre rôzne kávové zrná s rôznym stupňom praženia môže byť potrebné vykonať úpravy, ktoré ovplyvnia množstvo pripravenej mletej kávy. Na prípravu kávy espresso/americano sa odporúčajú stupne hrubosti mletia 1 – 4. Pre väčšie kávové nápoje (napr. lungo) sú najlepšie úrovne 5 –  10.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 dcfca650b1414f0dbd09a9c6b5fbc47e 732477 true true true false 34 2733408 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 14 Topic 1 0 732477 731389 34   Výber medzi filtračným sitkom s jednoduchou a dvojitou stenou   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Filtračné sitko s dvojitou stenou (na jednu alebo dve šálky): Dodávané filtračné  sitká s dvojitou stenou vám umožnia pripraviť espresso s krémovou penou, aj keď kávovar používate po prvý raz, a podporujú dosiahnutie optimálneho rozsahu tlaku. Filtračné sitko s jednoduchou stenou (na jednu alebo dve šálky): Dodávané filtračné  sitká s jednoduchou stenou sa podobajú tým, ktoré sa používajú v profesionálnych zariadeniach, a vyžadujú väčšie manuálne zručnosti a skúsenosti. Umožňujú väčšie prispôsobenie nastavenia prípravy kávy, preto keď zistíte, aké nastavenie je pre vás to pravé, dosiahnete lepšiu extrakciu, chuť a konzistenciu.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:45 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 2914c61e6d704304b7056fb8008c4012 732478 true true true false 34 2733410 Danni Wang 2024-12-20T08:36:45 14 Topic 1 0 732478 731391 34   Mletie kávových zŕn   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyberte filtračné sitko na jednu alebo dve šálky. Pri výmene filtračného sitka si môžete pomôcť tým, že nainštalované sitko vypáčite okrajom druhého  sitka. Krúžok proti vysypávaniu kávy nasaďte na  portafilter. Vyrovnajte portafilter s držiakom mlynčeka a zatlačte ho do vodorovnej  polohy. Pomocou regulátora objemu mletia môžete namlieť viac alebo menej kávových zŕn. Na automatické mletie zvoľte dlhým stlačením tlačidla mlynčeka na tri sekundy jednoduchú alebo dvojitú dávku. Mletie potom spustite opätovným stlačením tlačidla mlynčeka. Pri použití filtračného sitka na jednu šálku vyberte dávku 1×. Pri použití filtračného sitka na dve šálky vyberte dávku 2×. Ak chcete proces mletia v polovici zastaviť, jednoducho znova stlačte tlačidlo mlynčeka. Pri ručnom mletí vezmite portafilter do jednej ruky a pritlačte ho do držiaka, kým sa nenamelie požadované množstvo kávy.   Na jednu šálku sa odporúča použiť 12 – 14 gramov kávových zŕn, na dve šálky 18 – 20 gramov. Na presnú kontrolu množstva kávy môžete použiť elektronickú váhu. Ako približnú mierku môžete použiť značku „Max“ na filtračnom sitku.   Pred pridaním kávových zŕn a použitím kávovaru sa uistite, že je násypka správne vložená a zaistená.   Násypku možno plniť výhradne praženými kávovými zrnami. Do násypky nedopĺňajte nepražené kávové zrná, mletú kávu, instantnú kávu ani iné materiály, pretože by mohlo dôjsť k poškodeniu kávovaru.   Pri mletí dodržiavajte maximálne množstvo mletej kávy, aby nedošlo k upchatiu jej  výstupu.   Z rôznych kávových zŕn môžete pri automatickom mletí získať mierne odlišné množstvo mletej kávy. Možno bude nutné upraviť nastavenie mletia podľa skutočného tlaku pri príprave jednotlivých druhov kávových  zŕn.   Keď sa viditeľne zhorší rozprašovanie mletej kávy, vyčistite mlecí  lievik.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:45 Tamping - Montecarlo - EU 2488 32abb7b8ebca467181126185e0410ffd 732479 true true true false 34 2733411 Danni Wang 2024-12-20T08:36:45 14 Topic 1 0 732479 731392 34   Utlačenie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyberte portafilter z držiaka mlynčeka. Z portafiltra vyberte krúžok proti vysypávaniu  kávy. Na ľahšie utláčanie položte portafilter mäkkým dnom na pracovnú  dosku. Niekoľkokrát jemne poklepte na portafilter, aby sa mletá káva rovnomerne rozložila vo filtračnom  sitku. Pomocou kalibrovaného vtláčadla pevne natlačte mletú kávu. Uistite sa, že mletá káva po utlačení vo filtračnom sitku neprekračuje rysku maximálnej úrovne. V ideálnom prípade mletá káva po utlačení siaha priamo pod rysku maximálnej úrovne.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:45 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 b845d1020a2e4ab9b0e0c6cfa552540b 732480 true true true false 34 2733412 Danni Wang 2024-12-20T08:36:46 14 Topic 1 0 732480 729283 34   Príprava espressa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vložte portafilter do sparovacej hlavy. Zarovnajte portafilter so značkou „trojuholníka“ na sparovacej hlave a umiestnite ho smerom nahor do sparovacej  hlavy. Potom otočte portafilter proti smeru hodinových ručičiek do stredu a zaistite  ho. Stlačením tlačidla Espresso alebo Dvojité espresso začnete prípravu  kávy. Dávkovanie môžete predčasne ukončiť opätovným stlačením tlačidla.   Ak bliká kontrolka vypínača, kávovar je v režime predhrievania a prípravu kávy nemožno začať. Prípravu kávy možno začať, keď všetky kontrolky tlačidiel nepretržite svietia.   Po dokončení prípravy kávy sa nad podnosom na odkvapkávanie môže vytvoriť para a môže sa ozývať hluk čerpadla. To je normálne a znamená to, že zariadenie znižuje tlak.   Ak je tlak sparovania príliš vysoký, kávovar prestane dávkovať kávu. Kontrolka pritom neustále bliká.   Objem espressa je približne 40 ml a objem dvojitého espressa približne 80 ml.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:46 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 90befbd5576d4696853d97043d8927f2 732481 true true true false 34 2733413 Danni Wang 2024-12-20T08:36:46 14 Topic 1 0 732481 711980 34   Príprava kávy americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Káva americano sa pripravuje z dávky kávy espresso, ktorá sa zaleje horúcou vodou z výpustu vody. Vložte portafilter do sparovacej hlavy, zarovnajte rukoväť so značkou „trojuholníka“ a umiestnite ho smerom nahor do sparovacej  hlavy. Potom otočte rukoväť proti smeru hodinových ručičiek do stredu a zaistite  ju. Položte veľkú šálku pod otvory výpustu portafiltra a výpustu vody na kávu  americano. Stlačením tlačidla Americano spustite prípravu šálky espressa. Po dokončení prípravy espressa sa káva americano dokončí zaliatím horúcou vodou z výpustu vody na kávu americano.   Výpust horúcej vody môže byť horúci. Aby ste predišli riziku popálenia, nechajte ju najprv vychladnúť.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:46 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 ae541be27a894321b24457b70eb17fb1 732482 true true true false 34 2733414 Danni Wang 2024-12-20T08:36:46 14 Topic 1 0 732482 712084 34   Optimalizovaná príprava kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pri príprave espressa je dôležitým faktorom tlak. Hodnotu tlaku ukazuje tlakomer, ktorý pomáha sledovať optimálnu extrakciu espressa.  Pri každom použití iného typu kávových zŕn sa odporúča znovu nastaviť parametre mletia podľa stavu tlakomera.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 86bdc8ac51a245b1aefd00d846346761 732483 true true true false 34 2733415 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 14 Topic 1 0 732483 729284 34           Na optimálnu extrakciu by ste mali získať stály prietok, bohatú a zamatovú penu a vyváženú chuť kávy. Tlak by mal byť v optimálnom rozsahu.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:28 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 f21e850db66747dea26ef677d89c139b 732484 true true true false 34 2521438 Danni Wang 2024-05-07T01:57:28 14 Topic 1 0 732484 712035 34   Prispôsobenie nastavenia východiskových objemov   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vložte portafilter s utlačenou namletou kávou do sparovacej hlavy. Stlačte a podržte tlačidlo nápoja, ktorý chcete upraviť. Po troch sekundách prejde zariadenie do režimu prispôsobenia a vydá zvukový signál. Vo chvíli, keď je v šálke požadovaný objem, tlačidlo uvoľnite. Keď sa zo zariadenia zaznie jedno pípnutie, je nastavenie dokončené. Po naprogramovaní objemu nápoja, zariadenie daný objem nadávkuje vždy, keď si tento nápoj vyberiete.   Stlačením a podržaním tlačidla Americano sa extrahujte požadované množstvo kávy. Uvoľnením tlačidla nový objem kávy nastavíte. Zopakujte na nastavenie objemu vody.   Minimálny objem espressa je 20 ml a dvojitého espressa 40 ml.   Maximálny objem espressa je 70 ml a dvojitého espressa 120 ml.   V prípade kávy americano je minimálny objem 20 ml a maximálny objem 70 ml. Minimálny objem horúcej vody je 50 ml a maximálny objem 200 ml.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:29 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 9de45c72f45043fab75ae7d7a048408b 732485 true true true false 34 2521439 Danni Wang 2024-05-07T01:57:29 14 Topic 1 0 732485 712037 34   Vlastné nastavenie teploty kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zariadenie umožňuje upravovať nastavenie teploty extrakcie kávy. Môžete si vybrať z troch nastavení: teplá káva, stredne horúca káva, horúca káva.  So zvyšujúcou sa teplotou extrakcie kávy sa zvyšuje horkosť kávy a znižuje sa jej kyslosť.  Čím je teplota extrakcie kávy nižšia, tým je nižšia horkosť kávy, zatiaľ čo sa kyslosť kávy zvyšuje. Zariadenie vypnite. Stlačte a podržte na tri sekundy súčasne vypínač a tlačidlo Espresso. Zariadenie zapípa. Nastavte teplotu extrakcie kávy na požadovanú úroveň stlačením jedného z tlačidiel uvedených nižšie. Ak chcete nastavenie upraviť na teplú kávu, stlačte tlačidlo Espresso. Ak chcete nastavenie upraviť na stredne horúcu kávu, stlačte tlačidlo Dvojité espresso. Ak chcete nastavenie upraviť na horúcu kávu, stlačte tlačidlo Americano. Po výbere požadovanej teploty kávy stlačte vypínač a výber potvrďte.  Ak zariadenie nevypnete, po 30 minútach sa vypne automaticky.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 2168bcd34de64f6183ee0420ccfced4f 732486 true true true false 34 2733407 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 14 Topic 1 0 732486 717863 34   Výber tvrdosti vody   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zariadenie vypnite. Stlačte a na tri sekundy podržte súčasne vypínač a tlačidlo Americano. Kontrolka tlačidla odstránenia vodného kameňa a vypínača bude blikať. Predvolene je nastavená tvrdá voda, preto bude kontrolka tlačidla Americano svietiť. Ak chcete nastavenie upraviť na stredne tvrdú vodu, stlačte tlačidlo Dvojité espresso. Ak chcete nastavenie upraviť na mäkkú vodu, stlačte tlačidlo Espresso. Po výbere požadovanej tvrdosti vody stlačte vypínač a výber potvrďte.   Ak chcete posúdiť tvrdosť vody dodávanej vašou vodárenskou spoločnosťou, môžete si u najbližšieho dodávateľa alebo online na webových stránkach spoločnosti Philips zaobstarať súpravu HD5085/01 na testovanie tvrdosti vody Philips.      Testovací prúžok Philips     Mäkká voda  4 zelené bodky  < 3 dH   Stredne tvrdá voda  1 červená bodka  > 4 dH   Stredne tvrdá voda  2 červené bodky  > 7 dH   Tvrdá voda  3 červené bodky  > 14 dH   Tvrdá voda  4 červené bodky  > 21 dH    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:29 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 2b32be8e0b4d46479047a11f604d2f20 732487 true true true false 34 2521441 Danni Wang 2024-05-07T01:57:29 14 Topic 1 0 732487 712038 34   Obnovenie výrobného nastavenia objemov   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Obnovenie nastavenia pre espresso: Zapnite kávovar, stlačte a tri sekundy podržte súčasne vypínač a tlačidlo Espresso. Po uplynutí tohto času zaznejú tri pípnutia a vypínač a tlačidlo Espresso trikrát zablikajú. Obnovenie nastavenia pre dvojité espresso: Zapnite kávovar, stlačte a tri sekundy podržte súčasne vypínač a tlačidlo Dvojité espresso. Po uplynutí tohto času zaznejú tri pípnutia a vypínač a tlačidlo Dvojité espresso trikrát zablikajú. Obnovenie nastavenia pre americano: Zapnite kávovar, stlačte a tri sekundy podržte súčasne vypínač a tlačidlo Americano. Po uplynutí tohto času zaznejú tri pípnutia a vypínač a tlačidlo Americano trikrát zablikajú. Po každom z týchto troch obnovení nastavení prejde zariadenie do pohotovostného režimu.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 5fd4eabe108145e6b70777f7cf545f64 732488 true true true false 34 2733420 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 14 Topic 1 0 732488 712102 34   Príprava speneného mlieka   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Na vytvorenie peny tej najvyššej kvality vždy používajte mlieko vybraté priamo z chladničky. Príprava Napeňovač mlieka naplňte asi do štvrtiny (100 ml) mliekom na cappuccino a asi do tretiny (150 ml) mliekom na latte  macchiato. Otočte regulátor do polohy pary a spustite predhrievanie  pary. Kontrolka pary začne blikať.   Aby sa mlieko optimálne napenilo, napeňovačom mlieka netraste a nedržte ho vo vzpriamenej  polohe. Počkajte asi 10 až 20 sekúnd, kým sa kontrolka pary nerozsvieti. Zariadenie začne uvoľňovať paru. Počkajte ďalších 5 sekúnd, kým sa para nestabilizuje a neskondenzuje. Potom paru  vypnite. Otočte trysku na paru s výpustom napeňovača mlieka ako čapom a umiestnite ju v smere 3 alebo 9 hodín od napeňovača mlieka. Prevzdušňovanie Objem vzduchu privádzaného počas prevzdušňovania určuje hrúbku a tekutosť speneného mlieka. Väčšie prevzdušňovanie má za následok hrubšiu a menej tekutú vrstvu peny. Menšie prevzdušňovanie má za následok redšiu a tekutejšiu penu. Objem vzduchu môžete ovládať nastavením hĺbky trysky na paru vzhľadom na povrch mlieka a čas prevzdušňovania. Pohybujte napeňovačom mlieka nahor a nadol pozdĺž mlieka, aby sa výpust napeňovača mlieka ponoril asi 5 mm pod povrch tekutiny. Otočením regulátora horúcej vody/pary do polohy pary spustíte funkciu pary. Mali by ste počuť syčanie podobné trhaniu papiera, čo naznačuje, že prevzdušňovanie je primerané. Udržujte trysku na paru nehybne a vytvorte vír.  Prevzdušňujte 5 až 15 sekúnd. Emulgácia Emulgácia určuje, ako rovnomerné a husté je spenené mlieko. Trysku na paru sa odporúča ponoriť do polovice mlieka, aby sa zabezpečilo rovnomerne spenené mlieko. Výpust napeňovača mlieka držte v kontakte s tryskou na paru a pomaly posúvajte napeňovač mlieka nahor pozdĺž trysky na paru, kým nebude tryska na paru asi 3 cm pod povrchom tekutiny. Napeňovač mlieka držte nehybne a nepretržite vytvárajte vír. Tým sa zmieša predtým zavedený vzduch a postupne sa vytvorí krémová pena. Keď sa dno napeňovača mlieka zahreje, znamená to, že mlieko dosiahlo ideálnu teplotu (okolo 60 až 65 °C). Otočte regulátorom horúcej vody/pary do vypnutej polohy a zastavte penenie mlieka.   Tryska na paru sa pri dávkovaní pary veľmi zahrieva. Skôr než sa trysky dotknete, nechajte ju najskôr vychladnúť.   Z hygienických dôvodov a aby sa zabránilo usadzovaniu zvyškov mlieka očistite trysku na paru po každom použití vlhkou handričkou.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:30 Making hot water - Montecarlo 2488 793a8e8f23e340e4a90ad2bd715f653c 732489 true true true false 34 2521443 Danni Wang 2024-05-07T01:57:30 14 Topic 1 0 732489 712086 34   Príprava horúcej vody   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pod trysku na paru postavte šálku. Otočte regulátor do polohy na horúcu vodu. Kontrolka pary/horúcej vody svieti. Ak chcete zastaviť vytekanie horúcej vody, otočte regulátor pary/horúcej vody do polohy Vypnuté.   Tryska na paru sa pri dávkovaní pary veľmi zahrieva. Skôr než sa trysky dotknete, nechajte ju najskôr vychladnúť.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:49 Descaling - Montecarlo - EU 2488 e38c330fad0b444685eed2ff65f61f01 732490 true true true false 34 2733421 Danni Wang 2024-12-20T08:36:49 14 Topic 1 0 732490 712087 34   Odstraňovanie vodného kameňa   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Keď sa rozsvieti tlačidlo odstránenia vodného kameňa je potrebné kávovar zbaviť usadeného vodného kameňa. V žiadnom prípade nepoužívajte prostriedky na odstraňovanie vodného kameňa na báze kyseliny sírovej, chlorovodíkovej, amidosulfónovej alebo octovej (ocot), pretože by mohlo dôjsť k poškodeniu vodného okruhu kávovaru a nedostatočnému odstráneniu vodného kameňa. Ak nebudete používať prostriedok na odstraňovanie vodného kameňa od spoločnosti Philips, strácate nárok na záruku. Rovnako strácate nárok na záruku, ak zo zariadenia nebudete odstraňovať vodný kameň. Prostriedok na odstránenie vodného kameňa sa so zariadením nedodáva. Prostriedok na odstraňovanie vodného kameňa Philips si môžete zakúpiť u miestneho dodávateľa alebo online  ( http://www.philips.com/support). Postup odstránenia vodného kameňa zahŕňa jeden cyklus odstraňovania vodného kameňa (≈ 4 minúty) a jeden cyklus preplachovania (≈ 3 minúty).   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:49 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 c19a9210533645f2ac122dd51994f181 732491 true true true false 34 2733422 Danni Wang 2024-12-20T08:36:49 14 Topic 1 0 732491 729289 34   Proces odstraňovania vodného kameňa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zapnite kávovar. Vyberte podnos na odkvapkávanie, vyprázdnite z neho vodu ho a vložte naspäť. Vyberte nádobu na vodu a vyprázdnite ju. Do nádoby na vodu nalejte prostriedok na odstraňovanie vodného kameňa značky Philips (CA6700) a naplňte ju až po ukazovateľ hladiny na odstránenie vodného kameňa vyznačený na nádobe na vodu. Vložte nádobu na vodu späť na miesto a pod sparovaciu hlavu a trysku na paru postavte veľkú misku (≥1,2 l) na zachytenie  tekutiny. Odstraňovanie vodného kameňa spustíte súčasným stlačením tlačidiel Espresso a Dvojité Espresso na tri sekundy. Začatie odstraňovania vodného kameňa potvrdí pípnutie. Počkajte, kým zariadenie vypustí prípravok na odstraňovanie vodného kameňa. Po dokončení sa zariadenie automaticky vypne. Vyberte nádobu na vodu a vypláchnite zostávajúci roztok odstraňovača vodného kameňa čerstvou vodou. Nádobu na vodu naplňte až po ukazovateľ maximálnej úrovne hladiny, ktorý je na nej  vyznačený. Vylejte obsah veľkej misky a vráťte ju späť pod sparovaciu hlavu a trysku na paru, aby do nej mohla vytekať voda. Stlačte vypínač. Rozsvieti sa kontrolka tlačidla Espresso. Stlačte tlačidlo Espresso a nechajte zariadenie vypustiť vodu. Len čo zariadenie dokončí dávkovanie vody, je proces odstraňovania vodného kameňa dokončený a zariadenie je automaticky pripravené na prípravu kávy.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:31 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 f6613b9d51ab47969a9cafe01074df9b 732492 true true true false 34 2521446 Danni Wang 2024-05-07T01:57:31 14 Topic 1 0 732492 712091 34   Automatický režim spánku   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ak sa zariadenie 30 minút nepoužíva, prejde automaticky do režimu spánku a všetky kontrolky zhasnú. Ak chcete zariadenie znova použiť, zapnite ho stlačením vypínača.   Zapnuté zariadenie môžete stlačením vypínača aj vypnúť.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:31 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 5f8f987f74084d79b37542dc537a4558 732493 true true true false 34 2521447 Danni Wang 2024-05-07T01:57:31 14 Topic 1 0 732493 712092 34   Čistenie a údržba   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pravidelné čistenie a údržba udržiava kávovar v optimálnom stave, aby ste si mohli dlhý čas dopriať chutnú kávu. Podrobnosti o tom, kedy a ako čistiť všetky oddeliteľné časti kávovaru, nájdete v nasledujúcej tabuľke.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:36:50 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 9f392d228cbd47a89e43cea053f49fab 732494 true true true false 34 2733423 Danni Wang 2024-12-20T08:36:50 14 Topic 1 0 732494 712093 34              Diel  Kedy vykonávať čistenie  Ako vykonávať čistenie   Portafilter, filtračné sitko a sparovacia hlava  Po každom použití.  Dôkladne opláchnite vnútornú a vonkajšiu časť portafiltra a filtračné  sitko.   Košík na filter  Keď sú otvory vo filtračnom sitku upchaté.  Na odstránenie zvyškov z otvorov použite tenký koniec čistiaceho  kolíka.    Portafilter a filtračné sitko  Každý mesiac  Na čistenie portafiltra a filtračných sitiek použite tablety na odstránenie kávového oleja  Philips.   Tryska na paru  Po každom použití.  Utrite trysku na paru vlhkou handričkou a zbavte ju  nečistôt.   Tryska na paru  Keď je upchatá.  Hrubším koncom čistiaceho kolíka odstráňte zvyšky z otvorov na konci trysky na  paru.   Tryska na paru  Každý mesiac  Na čistenie trysky na paru použite čistič okruhu mlieka  Philips.   Povrch kávovaru  Každý týždeň.  Škvrny od kávy a zvyšky kávy na prednej strane kávovaru očistite každý týždeň vlhkou handričkou. Nepoužívajte abrazívne materiály, ako sú drôtenky, pretože by mohlo dôjsť k odlupovaniu farby.    Mlynček a výstup mletej kávy  Každé dva týždne.  Na čistenie mlynčeka a výstupu mletej kávy použite čistiacu  kefku.   Násypka na kávové zrná  Každé dva týždne  Vyprázdnite násypku na kávové zrná, pridajte malé množstvo neparfumovaného čistiaceho prostriedku a opláchnite ju pod tečúcou vodou.   Podnos na odkvapkávanie  Vodu z podnosu na odkvapkávanie vylievajte denne, alebo keď sa objaví červený indikátor naplnenia. Podnos na odkvapkávanie čistite každý týždeň.   Vyberte odkvapkávací podnos, pridajte malé množstvo umývacieho prostriedku a opláchnite ho pod tečúcou vodou. Môžete ho umyť aj v umývačke riadu.   Nádoba na vodu  Každý týždeň.  Nádobu na vodu každý týždeň opláchnite pod tečúcou vodou.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:32 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 634bea1c55df4bb5928b028940604a60 732495 true true true false 34 2521449 Danni Wang 2024-05-07T01:57:32 14 Topic 1 0 732495 712094 34   Čistenie portafiltra, filtračného sitka a sparovacej hlavy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:50 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 3a786d1ea1e6460bb71be9fde826cbc1 732496 true true true false 34 2733424 Danni Wang 2024-12-20T08:36:50 14 Topic 1 0 732496 712104 34   Čistenie portafiltra a filtračného sitka po každom použití   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyberte mletú kávu z portafiltra. Znova vložte portafilter do sparovacej hlavy. Stlačte tlačidlo Espresso, aby sa vnútro aj vonkajšok sparovacej hlavy, portafiltra a filtračného sitka dôkladne opláchlo horúcou vodou. Opláchnutím horúcou vodou odstránite zvyšky kávy a mastnotu. Vyberte portafilter zo sparovacej hlavy a opláchnite portafilter a filtračné sitko pod tečúcou vodou, aby ste ich dôkladne vyčistili z vnútornej aj vonkajšej strany. Pred vložením späť filtračné sitká a portafilter vysušte.   Portafilter neumývajte v umývačke riadu, mohlo by dôjsť k jeho poškodeniu.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:51 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 818297d83f064899b9ce94f9ba323ca8 732497 true true true false 34 2733425 Danni Wang 2024-12-20T08:36:51 14 Topic 1 0 732497 712105 34   Čistenie upchatého filtračného sitka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ak je filtračné sitko upchaté, tenkým koncom čistiaceho  kolíka vyčistite otvory od  zvyškov. Na odstránenie zvyškov z výstupu kávy a z otvorov portafiltra môžete použiť aj čistiaci kolík.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 d15d22ce9f634c7aa872f30e24f8a330 732498 true true true false 34 2521452 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 14 Topic 1 0 732498 729290 34   Čistenie portafiltra a filtračných sitiek raz mesačne   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Používajte len tablety na odstránenie kávového oleja Philips (CA6704). Rozpustite tabletu na odstránenie kávového oleja Philips v miske s vlažnou vodou. Filtračné sitká a portafilter namočte do roztoku na 20 minút. Filtračné sitká a portafilter dôkladne opláchnite.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 6d01a58be7ce4bc7bf1f4e855ff19247 732499 true true true false 34 2521453 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 14 Topic 1 0 732499 712096 34   Čistenie trysky na paru   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 919b48b2902b4c65a6a0ad6648595bdc 732500 true true true false 34 2521454 Danni Wang 2024-05-07T01:57:33 14 Topic 1 0 732500 712106 34   Čistenie trysky na paru po každom použití   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Trysku na paru vyčistite po každom použití, aby ste ju udržali čistú a zabránili usadzovaniu zvyškov mlieka. Bezprostredne po každom použití utrite trysku na paru vlhkou handričkou. Na 5 – 10 sekúnd spustite parnú funkciu, aby ste odstránili zvyšky mlieka. Nevyčistená tryska na paru môže zhoršiť chuť mlieka.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:34 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 9fd945175eb249fe8b46c967ed71b5e9 732501 true true true false 34 2521455 Danni Wang 2024-05-07T01:57:34 14 Topic 1 0 732501 712107 34   Čistenie upchatej trysky na paru   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ak sa upchá niektorý z otvorov na konci trysky na paru, opäť ho uvoľnite nižšie uvedeným postupom. Vypnite kávovar. Hrubším koncom čistiaceho kolíka odstráňte zvyšky z otvoru na konci trysky na  paru.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:51 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 58e8f88405a5488db37266f9f6e73420 732502 true true true false 34 2733426 Danni Wang 2024-12-20T08:36:51 14 Topic 1 0 732502 729296 34   Trysku na paru čistite každý mesiac pomocou čističa okruhu mlieka Philips.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Do napeňovača mlieka pridajte jedno vrecúško čističa okruhu mlieka Philips. Naplňte napeňovač mlieka 240 ml horúcej vody. Do kanvice umiestnite trysku na paru. Nechajte trysku na paru 20 minút namočenú v  kanvici. Otočte regulátor horúcej vody/pary do polohy so symbolom pary a nechajte funkciu pary zapnutú 10 sekúnd. Otočením regulátora horúcej vody/pary do vypnutej polohy zastavte funkciu pary. Nechajte trysku na paru namočenú v kanvici ešte 30 sekúnd. Kroky 5 až 7 zopakujte ešte dvakrát. Vyprázdnite kanvicu a dôkladne ju vypláchnite. Umiestnite prázdnu kanvicu pod trysku na paru. Otočte regulátor horúcej vody/pary do polohy so symbolom pary a opäť nechajte funkciu pary zapnutú 10 sekúnd, aby sa vypláchli všetky zvyšky čistiaceho prostriedku. Vyprázdnite kanvicu a dôkladne ju vypláchnite. Vyčistite trubičku na paru čistou navlhčenou handričkou.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:34 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 91ebc4991fb743ab8e12944d974af96f 732503 true true true false 34 2521457 Danni Wang 2024-05-07T01:57:34 14 Topic 1 0 732503 712097 34   Čistenie mlynčeka a výstupu mletej kávy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlynček a výstup mletej kávy čistite každé dva týždne. Výstup mletej kávy sa vďaka tomu nebude upchávať mletou kávou a nedôjde k negatívnemu ovplyvneniu mletia. Pred začiatkom čistenia sa uistite, že je násypka na kávové zrná prázdna. Uistite sa, že sa mlynček môže normálne otáčať a že pri aktivácii funkcie mletia nevychádza z výstupu žiadna mletá káva. Skontrolujte, či je násypka na kávové zrná prázdna. Otočte násypkou na kávové zrná proti smeru hodinových ručičiek a vyberte ju z  kávovaru. Vyberte horný mlecí  kotúč a čistiacou kefkou vyčistite vstavaný mlecí  kotúč. Vyčistite mleciu komoru a lievik na mletú kávu kefkou na čistenie  mlynčeka. Vložte späť vnútorný mlecí  kotúč a násypku na kávové  zrná. Spustite funkciu mletia s vloženým portafiltrom. Nechajte zariadenie bežať bez zrnkovej kávy, aby sa z mlecej komory odstránili zvyšky pomletej kávy. Čistenie je dokončené.   Vstavaný mlynček neoplachujte vodou.    Ak v prístroji naďalej zostávajú zvyšky namletej kávy, opakujte krok č. 5.    Pred začiatkom čistenia sa uistite, že je zásobník na kávové zrná prázdny, pretože pri jeho vybratí môže dôjsť k poškodeniu vnútornej štruktúry.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 Warning icons - Montecarlo 2488 6685219696f04699b9ab724901d25683 732504 true true true false 34 2521458 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 14 Topic 1 0 732504 712098 34   Varovné symboly   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 8be1a01ccf8448469d448f3a820997cd 732505 true true true false 34 2521459 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 14 Topic 1 0 732505 729301 34              Varovný symbol  Riešenie      Svieti kontrolka odstraňovania vodného kameňa/čistenia: Odstráňte vodný kameň z  kávovaru.      Kontrolka vypínača bliká: Kávovar sa zahrieva.      Kontrolka pary/horúcej vody bliká na bielo: Kávovar sa zahrieva, aby sa dala použiť funkcia horúcej vody/pary.      Kontrolka pary/horúcej vody bliká na červeno: Kávovar hlási nedostatok vody. Príčinou môže byť 1. nedostatok vody v nádobe na vodu alebo 2. zastavenie čerpania v dôsledku nadmerného tlaku.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 87e8290635b94e23a000afe33521ce1d 732506 true true true false 34 2521460 Danni Wang 2024-05-07T01:57:35 14 Topic 1 0 732506 729302 34           Táto kapitola obsahuje prehľad najbežnejších problémov, s ktorými by ste sa mohli stretnúť pri používaní kávovaru. V prípade akéhokoľvek problému, ktorý nemožno vyriešiť, sa obráťte na miestne stredisko služieb zákazníkom. Kontaktné informácie nájdete v záručnom liste.    Problém  Príčina  Riešenie   Kávovar sa nespustí.  Kávovar nie je pripojený k zásuvke.  Pripojte kávovar do zásuvky.   Zdá sa, že z kávovaru uniká voda.  Odkvapkávací podnos preteká, vyzerá to ako netesnosť.  Podnos na odkvapkávanie vyprázdnite.     Nádoba a na vodu nie je správnej polohe.  Nádobu na vodu vložte späť na miesto a zatlačte ju smerom dolu do  kávovaru.     Nádoba na vodu nie je správne zasunutá a do kávovaru sa dostáva vzduch.  Skontrolujte, či je nádoba na vodu správne vložená: vyberte ju, znova vložte a pevne zatlačte  nadol.     Kávovar nestojí na rovnom povrchu.  Umiestnite kávovar na rovný povrch, aby tekutina v odkvapkávacieho podnosu nepretekala.   Po spustení kávovaru alebo počas prípravy kávy z neho vychádza para alebo sa ozýva syčanie či hrkanie.  Je to bežný jav. Tento zvuk vydáva pretlakový ventil pri bežnej prevádzke.     Kávovar robí veľký hluk a nepripravuje kávu.  V nádobe na vodu nie je žiadna voda.  Do nádoby na vodu nalejte vodu.     Nádoba na vodu nie je správne zasunutá a do kávovaru sa dostáva vzduch. Tesniaci krúžok na dne nádoby na vodu nebol odstránený.  Skontrolujte, či je nádoba na vodu správne vložená: vyberte ju, znova vložte a pevne zatlačte  nadol. Kávovar je vybavený tesniacim krúžkom na ochranu vodného okruhu. Pred prvým použitím tesniaci krúžok vyberte.   Káva je príliš studená.  Teplotu nápoja znižuje studená šálka.  Šálku predhrejte vypláchnutím horúcou vodou.     Teplotu nápoja znižuje pridanie mlieka.  Či už pridáte horúce alebo studené mlieko, znížite tým teplotu kávy. Šálku predhrejte vypláchnutím horúcou vodou.     Teplota zariadenia nie je správne nastavená.  Skontrolujte nastavenie teploty zariadenia a nastavte ju na najvyššiu  úroveň.   Káva je príliš slabá.  Mlynček je nastavený na vysokú hrubosť mletia.  Nastavte stupeň hrubosti mletia na nižšiu číselnú  hodnotu. Inú chuť dosiahnete až po príprave 1 – 2 šálok.     Mletej kávy nie je dostatočné množstvo.  Množstvo zvýšite pomocou regulátora objemu mletia.   Mlieko sa nespení.  Použitý druh mlieka nie je vhodný.  Množstvo a kvalita peny sa líšia v závislosti od druhu mlieka. Na správne napenenie použite polotučné mlieko, plnotučné mlieko alebo mlieko bez laktózy.     Tryska na paru je upchatá.  Vyčistite trysku na  paru.     Tryska na paru je do mlieka ponorená príliš hlboko.  Upravte hĺbku ponorenia trysky na paru do  mlieka.   Káva nevyteká alebo vyteká pomaly.  Mlynček je nastavený na nízku hrubosť mletia.  Nastavte stupeň hrubosti mletia na vyššiu číselnú  hodnotu. Upozorňujeme, že to môže ovplyvniť chuť kávy.     Vo filtračnom sitku je príliš veľa mletej kávy.  Znížte množstvo mletej kávy vo filtračnom sitku pomocou regulátora objemu mletia.     Použité filtračné sitko nie je vhodné.  Použite filtračné sitko, ktoré je vhodné pre tento kávovar.     Filtračné sitko v portafiltri je upchaté.  Použite na skúšku iné filtračné sitko. Ak filtračné sitko funguje normálne, znamená to, že je pôvodné filtračné sitko upchaté a malo by sa  vyčistiť.     Výstup kávy na portafiltri je upchatý.  Na odstránenie zvyškov z výstupu kávy a z otvorov portafiltra môžete použiť aj tenký koniec čistiaceho  kolíka.   Z okraja portafiltra vyteká káva.  Portafilter nie je správne upevnený na sparovacej hlave.  Portfilter upevnite na sparovacej hlave správne.     Horný okraj portafiltra je znečistený.  Po mletí odstráňte zvyšky kávy z okraja portafiltra.     Filtračné sitko nie je správne vložené.  Vložte filtračné sitko správne. Dbajte na to, aby jeho okraj nepresahoval okraj sparovacej hlavy.     V držiaku portafiltra na sparovacej hlave sú zvyšky kávy.  Vyčistite držiak portafiltra čistiacou kefkou.     Vo filtračnom sitku je príliš veľa mletej kávy.  Znížte množstvo mletej kávy vo filtračnom sitku pomocou regulátora objemu mletia.   Pri mletí vychádza z výstupu čoraz menšie množstvo mletej kávy.  Výstup mletej kávy je upchatý.  Vyčistite mlynček a výstup mletej  kávy.   Mletá káva sa pri mletí rozprašuje.  Nepoužíva sa krúžok proti vysypávaniu kávy.  Pred začatím mletia vložte krúžok proti vysypávaniu kávy.     Melie sa príliš veľké množstvo kávy.  Pred automatickým ukončením mletia stlačte a uvoľnite tlačidlo mlynčeka, aby ste mletie ukončili a znížili množstvo mletej kávy.    Portafilter nie je možné normálne vložiť na miesto.  Portafilter nie je správne nasadený na sparovacej hlave.  Nasaďte  portafilter.     Portafilter nie je dotiahnutý otočením z krajnej ľavej zasúvacej polohy.  Nasaďte  portafilter.   Množstvo mletej kávy sa mení.  Používa sa iný stupeň hrubosti.  Je to bežný jav. Rôzne stupne hrubosti môžu zapríčiniť rôzne množstvo mletej kávy.     Používajú sa rôzne druhy kávových zŕn.  Je to bežný jav. Zrná rôznych stupňov praženia alebo značiek poskytujú rôzne množstvo mletej kávy aj pri rovnakom stupni hrubosti mletia.     Používajú sa zrná rôznej čerstvosti.  Je to bežný jav. Zrná skladované rôzne dlho poskytujú rôzne množstvo mletej kávy aj pri rovnakom stupni hrubosti mletia.   Zariadenie prestane pripravovať kávu a kontrolka pary/horúcej vody bliká na červeno.  V zariadení sa minula voda.  Naplňte nádobu na vodu a vráťte ju späť.    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 8d4d41922b954b20807ef4a64e5cf5c0 732507 true true true false 34 2733432 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 14 Topic 1 0 732507 731395 34   Technické parametre   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Výrobca si vyhradzuje právo na zlepšovanie technických údajov produktu. Všetky uvedené množstvá sú len približné.    Opis  Hodnota   Rozmery (v × š × h)  410 × 320 × 335 mm   Hmotnosť bez obalu  8,0 kg   Hmotnosť s obalom  13,5 kg   Dĺžka sieťového kábla  1 m   Typ sieťovej zástrčky  Typ Y   Nominálny výkon  220 – 240 V, 50 – 60 Hz, 1490 – 1750 W Zahrievanie: 1340 – 1600 W, mletie: 150 W   Príkon v úspornom režime  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:55 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 e108593be329442b809ab493e8dbbec7 732509 true true true false 10 2733310 Danni Wang 2024-12-20T08:34:55 14 Topic 1 0 732509 731398 10             Mõni tarvik on ainult mõnel mudelil.    A1  Oamahuti  A10  Tilgakandik    A2  Kaks oamahutit  A11  Tilgakandiku rest    A3  Veski terad  A13  Veepaagi kaas   A4  Pulbrirõngas  A14  Veepaak   A5  Portafilter  A15   Tampija pesa   A6  Juhtpaneel   A16  Auru-/kuumaveenupp   A7  Jahvatatud kohvi pesa (jahvatusasend)  A17  Kuumaveetila   A8  Pruulimispea  A18  Aurutoru   A9  Jahvatatud kohvi eraldi      Tarvikud    A12  Puhastusnõel  A23  Puhastushari   A19  Kaheseinaline filtrikorv (ühe või kahe tassi jaoks)  A24  Veski puhastushari   A20  Üheseinaline filtrikorv (ühe või kahe tassi jaoks)  A25  Temperatuuriribaga piimakann   A21  Espressoalus  A26  Piimakann   A22  Kalibreeritud tampija        35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:53 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 2e048d0cb3484c58ae6301278a405b71 732510 true true true false 10 2521464 Danni Wang 2024-05-07T01:57:53 14 Topic 1 0 732510 731399 10   Juhtpaneel (joonis B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Vt joonisest B kõikide nuppude ja ikoonide ülevaadet. Allpool on toodud nende kirjeldused.    B1  Toitenupp  B6  Rõhunäidik   B2  Katlakivieemaldamise märgutuli  B7  Espresso   B3  Veski  B8  Topeltespresso   B4  Ühe koguse / topeltkoguse tuled  B9  Americano   B5  Jahvatuskoguse nupp  B10  Kuumavee-/aurutuli    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:34:57 Introduction - Montecarlo - EU 2488 0e5295d5551f4d1f813c8e3464daf62a 732511 true true true false 10 2733311 Danni Wang 2024-12-20T08:34:57 14 Topic 1 0 732511 731387 10           Õnnitleme teid Philips Barista Brew’ espressomasina ostmise puhul! Meie tugiteenuse võimalikult tõhusaks kasutamiseks registreerige toode aadressil  www.home.id.   Alustamiseks ja masina parimal võimalikul viisil kasutamiseks pakume teile veebituge aadressil  http://www.philips.com/support.   Seda poolautomaatset espressomasinat on mitmes versioonis ja igal versioonil on pisut erinevad funktsioonid ja tarvikud. Näiteks temperatuuriribaga piimakannu ei ole kaasas kõikide versioonidega. Igal versioonil on oma tüübinumber, mille leiate masina põhja all olevalt andmesildilt.   Seda masinat on eelnevalt kohviga katsetatud. Kuigi masinat on hoolikalt puhastatud, võib sinna olla jäänud üksikuid kohvijääke. Vaatamata sellele me garanteerime, et masin on täiesti uus.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:54 Before first use - Montecarlo 2488 f566b1592e32455387ba05b9f7684001 732512 true true true false 10 2521466 Danni Wang 2024-05-07T01:57:54 14 Topic 1 0 732512 711912 10   Enne esmakordset kasutamist   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:59 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 08d8d4d32c8b44d4baecef68f08a62e1 732513 true true true false 10 2733312 Danni Wang 2024-12-20T08:34:59 14 Topic 1 0 732513 729281 10   1. Oamahuti paigaldamine ja veepaagi täitmine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Kontrollige ja veenduge, et veskil olevad kaks noolt oleksid üksteisega  kohakuti. Kontrollige ja veenduge, et oamahuti põhja juures olevad kaks tähist „I“ oleksid üksteisega  kohakuti. Vajutage oamahutit allapoole ja veenduge, et oamahuti lukustussümbol oleks kohakuti masinal oleva  kolmnurgaga, ning pöörake oamahutit  päripäeva. Pöörake oamahutit, et valida soovitud  jahvatusjämedus.   Veski ja oamahuti on täppiskomponendid, seega vältige pärast paigaldamist nende sagedast eemaldamist. Avage veepaagi kaas, võtke veepaagi ülaosas olevast käepidemest ja veepaaki vertikaalselt üles tõstes võtke veepaak küljest  ära. Eemaldage veepaagi põhjast kollane  tihend. Täitke veepaak kuni maksimumtaseme tähiseni, mis on näidatud  veepaagil. Hoidke käepidemest kinni ja pange veepaak vertikaalselt masinasse tagasi. Sulgege veepaagi  kaas.   Kollast tihendit ei ole vaja uuesti paigaldada, võite selle ära visata.   Parima kvaliteediga kohvi valmistamiseks soovitame veepaagis olevat vett sageli vahetada.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:00 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 89aea70541734cb0942359e99e0580b2 732514 true true true false 10 2733313 Danni Wang 2024-12-20T08:35:00 14 Topic 1 0 732514 729282 10   2. Masina esimest korda sisselülitamine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Kontrollige, et aurunupp oleks väljalülitatud  asendis. Masina sisselülitamiseks vajutage  toitenuppu. Toite- ja espressonupp süttivad. Asetage kauss kuumavee-/aurutoru ja pruulimispea  alla. Vajutage espresso nuppu, et masinat loputada. Kuum vesi hakkab pruulimispeast, kuumavee- ja aurutorust välja voolama. Pärast vee väljutamise lõppemist hakkab toitenupp vilkuma ja masin soojeneb.   Esmakordsel kasutamisel vajutage pärast masina sisselülitamist espresso nuppu, et masin loputada. Alles pärast masina loputamist saate kohviube jahvatada või kohvi valmistada.   Loputamise ajal võib aurutoru kuumaks minna. Põletusohu vältimiseks laske masinal jahtuda, enne kui seda katsute.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:57:55 Making coffee - Montecarlo 2488 cbfecbf7451f4f4ab31e9c532129c59e 732515 true true true false 10 2521469 Danni Wang 2024-05-07T01:57:55 14 Topic 1 0 732515 711916 10   Kohvi valmistamine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:55 Setting the grinder - Montecarlo 2488 2937a5c529e64d93b5755291035c4be0 732516 true true true false 10 2521470 Danni Wang 2024-05-07T01:57:55 14 Topic 1 0 732516 711961 10   Veski seadistamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jahvatatud kohvi jämedus mõjutab palju valmistamise dünaamikat, nagu survet ja voolukiirust, ning kokkuvõttes espresso maitset. Sellel masinal on 15 jämedusastet (1–15). Mida madalam on jahvatusaste, seda peenemaks kohvioad jahvatatakse ja seda kangem on kohv. Ubade röstimisastmest oleneb jahvatatud kohvi hulk ja erineva röstimisastmega ubade puhul võib olla vajalik jahvatusastet kohandada. Espresso/americano jaoks on soovitatavad jahvatusastmed 1–4. Pikemate kohvide (nt Lungo) jaoks on parimad jahvatusastmed  5–10.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 ec0e0f1d45e548e28b2ed34cbab4fccf 732517 true true true false 10 2733315 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 14 Topic 1 0 732517 731389 10   Ühe- või kaheseinalise filtrikorvi kasutamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kaheseinaline filtrikorv (ühe või kahe tassi jaoks): Kaasasolevate kaheseinaliste  filtrikorvidega saate valmistada vahuga espressot ka siis, kui kasutate masinat esimest korda, sest need võimaldavad saavutada optimaalse survevahemiku. Üheseinaline filtrikorv (ühe või kahe tassi jaoks): Kaasasolevad üheseinalised  filtrikorvid on sarnased nendele, mida kasutatakse professionaalsetes kohvimasinates, ja need vajavad suuremat käsitsemisoskust ja kogemusi. Need võimaldavad kohvi paremini oma maitsele kohandada, ning kui olete leidnud õige seadistuse, siis on tulemuseks parem ekstraheerimine, maitse ja konsistents.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:02 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 a20579f7b0fe41c7ad7fd7286b8ec128 732518 true true true false 10 2733317 Danni Wang 2024-12-20T08:35:02 14 Topic 1 0 732518 731391 10   Ubade jahvatamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Valige ühe või kahe tassi filtrikorv. Filtrikorvi vahetamisel saate paigaldatud filtrikorvi hõlpsasti teise filtrikorvi servaga välja  tõmmata. Kinnitage pulbrirõngas  portafiltrile. Pange portafilter veski klambriga kohakuti ja lükake portafiltrit  horisontaalselt. Kasutage jahvatuskoguse nuppu, et valida, kui palju ube jahvatada. Automaatseks jahvatamiseks vajutage kolm sekundit veskinuppu, et valida üks või topeltkogus. Seejärel vajutage uuesti veskinuppu, et alustada jahvatamist. Ühe tassi filtrikorvi kasutamisel valige koguseks 1x; kahe tassi filtrikorvi kasutamisel 2x. Jahvatamise katkestamiseks vajutage uuesti veskinuppu. Käsitsi jahvatamise korral hoidke ühe käega portafiltrit ning vajutage ja hoidke portafiltrit klambris, kuni vajalik kogus kohvi on jahvatatud.   Ühe tassi jaoks on soovitatav kasutada 12–14 grammi ube ja kahe tassi jaoks 18–20 grammi. Kohvi koguse täpseks kalkuleerimiseks võite kasutada elektroonilist kaalu. Ligikaudse mõõdikuna saate kasutada filtrikorvil olevat tähist „Max“.   Enne kohviubade lisamist ja masina kasutamist veenduge, et oamahuti oleks korralikult paigal ja lukustatud.   Oamahutisse on lubatud panna vaid röstitud kohviube. Ärge pange oamahutisse tooreid kohviube, kohvipulbrit, lahustuvat kohvi vms, sest need võivad kohvimasinat kahjustada.   Pöörake jahvatamise ajal tähelepanu jahvatatud kohvi maksimaalsele tasemele ja vältige jahvatatud kohvi väljalaskeava  ummistumist.   Erinevad oad võivad automaatse jahvatuse korral anda pisut erineva koguse jahvatatud kohvi. Võib juhtuda, et teil tuleb jahvatussätteid reguleerida olenevalt iga oatüübi tegelikust survest  kohvivalmistamisel.   Kui jahvatatud kohvi väljumine silmanähtavalt halveneb, puhastage  veskišaht.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:03 Tamping - Montecarlo - EU 2488 9a1efd244b07447e91d477a02ed95fdc 732519 true true true false 10 2733318 Danni Wang 2024-12-20T08:35:03 14 Topic 1 0 732519 731392 10   Tampimine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Eemaldage portafilter veski klambrist. Eemaldage pulbrirõngas  portafiltrilt. Paremaks tampimiseks asetage portafiltri pehmendusega alumine osa  tööpinnale. Koputage portafiltrit ettevaatlikult mitu korda, et jahvatatud kohv jaotuks ühtlaselt  filtrikorvi. Kasutage jahvatatud kohvi tampimiseks kalibreeritud tampijat. Veenduge, et kohvipuru ei ületaks pärast tampimist filtrikorvi maksimaalse täituvuse joont. Ideaalis on kohvipulbri kõrgus pärast tampimist napilt allpool maksimaalse täituvuse joont.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:03 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 3e01352b8a5445adab078e70ff0aa571 732520 true true true false 10 2733319 Danni Wang 2024-12-20T08:35:03 14 Topic 1 0 732520 729283 10   Espresso valmistamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pange portafilter pruulimispeasse. Pange portafilter pruulimispeal oleva kolmnurgaga kohakuti ja ülespidi pruulimispea  sisse. Seejärel pöörake portafiltrit vastupäeva keskele, et portafilter  lukustada. Kohvi valmistamise alustamiseks vajutage ühe või kahe espresso  nuppu. Kohvi väljutamise peatamiseks enne, kui masin on lõpetanud, vajutage uuesti nuppu.   Kui toitenupu näidik vilgub, on masin eelsoojendusrežiimis ja kohvi ei saa veel valmistada. Kui kõik nuppude näidikud põlevad püsivalt, võib alustada kohvi valmistamisega.   Kui kohv on valmistatud, võib tilgakandiku kohal olla auru ja kuulda võib pumba müra. See on normaalne ja näitab, et masinas rõhk langeb.   Kui pärast kohvi valmistamist on rõhk liiga suur, siis peatab masin kohvi väljutamise. Sel ajal vilgub näidik pidevalt.   Espresso kogus on vaikimisi umbes 40 ml ja topeltespresso kogus umbes 80 ml.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:04 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 a73c515d54464d8ebc0d2c04e01f6387 732521 true true true false 10 2733320 Danni Wang 2024-12-20T08:35:04 14 Topic 1 0 732521 711980 10   Americano valmistamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Americano valmistamisel lastakse veetilast kuum vesi espresso peale. Pange käepide uuesti pruulimispeasse ja kohakuti kolmnurgaga ning pange käepide ülespidi pruulimispea  sisse. Seejärel pöörake käepidet vastupäeva keskmisse asendisse ja  lukustage. Pange portafiltri tilade ja americano veetila alla suur  tass. Vajutage americano nuppu, et kõigepealt valmistada üks tass espressot. Kui espresso on valmistatud, lastakse sellele americano veetilast peale kuum vesi, et americano lõpuni valmis teha.   Kuumaveetoru võib kuumaks minna. Põletusohu vältimiseks laske sellel kõigepealt jahtuda.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:04 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 530f757251ee410982e934c5e377313c 732522 true true true false 10 2733321 Danni Wang 2024-12-20T08:35:04 14 Topic 1 0 732522 712084 10   Optimeeritud kohvivalmistamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Surve on espresso valmistamisel oluline tegur. Survenäidik näitab survet ja aitab jälgida optimaalset ekstraheerimist espresso jaoks.  Soovitatav on jahvatusparameetrid iga kord, kui te kasutate erinevat tüüpi kohviube, uuesti reguleerida, lähtudes survenäidiku olekust.     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:05 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 3968d2a1b1cb4eeab362b101e1669636 732523 true true true false 10 2733322 Danni Wang 2024-12-20T08:35:05 14 Topic 1 0 732523 729284 10           Optimaalseks ekstraheerimiseks peab voolavus olema ühtlane, et saaksite rikkaliku sametise vahu ning tasakaalustatud maitsega kohvi. Surve on optimaalses vahemikus.     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:58 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 d72596ec4757486c97bf4faed399ec1d 732524 true true true false 10 2521478 Danni Wang 2024-05-07T01:57:58 14 Topic 1 0 732524 712035 10   Vaikekoguste kohandamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Paigaldage portafilter koos tambitud jahvatatud kohviga pruulimispeasse. Vajutage pikalt selle joogi nuppu, mida soovite kohandada. Kolme sekundi pärast läheb seade kohandamisrežiimi ja teeb piiksu. Lõpetage nuppude all hoidmine, kui tassis on soovitud kogus. Seadistamine on lõppenud, kui masin teeb ühe piiksu. Pärast joogikoguse reguleerimist väljutab masin iga kord joogi valimisel uue koguse.   Vajutage ja hoidke all americano-nuppu, et valmistada soovitud kogus kohvi. Vabastage nupp, et määrata uus kohvikogus. Korrake sama veekoguse reguleerimiseks.   Espresso ja topeltespresso minimaalsed kogused on vastavalt 20 ja 40 ml.   Espresso ja topeltespresso maksimaalsed kogused on vastavalt 70 ml ja 120 ml.   Americano kohvi minimaalne ja maksimaalne kogus on vastavalt 20 ml ja 70 ml. Kuuma vee minimaalne ja maksimaalne kogus on vastavalt 50 ml ja 200 ml.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:58 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 5423aff356c746859faee26acee545b9 732525 true true true false 10 2521479 Danni Wang 2024-05-07T01:57:58 14 Topic 1 0 732525 712037 10   Kohvi temperatuuri kohandamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Võimalik on reguleerida kohvi ekstraheerimistemperatuuri. Saate valida kolme seadistuse vahel: soe kohv, keskmiselt kuum kohv ja kuum kohv.  Kõrgema kohvi ekstraheerimistemperatuuri korral suureneb kohvi kibedus ja väheneb happesus.  Madalama kohvi ekstraheerimistemperatuuri korral väheneb kohvi kibedus ja suureneb happesus. Lülitage masin välja. Vajutage ning hoidke toite- ja espressonuppu all kolm sekundit. Masin hakkab piiksuma. Vajutage ühte allpool toodud nuppudest, et reguleerida kohvi ekstraheerimistemperatuur soovitud tasemele. Seadistuse reguleerimiseks soojale kohvile vajutage espressonuppu. Seadistuse reguleerimiseks keskmiselt kuumale kohvile vajutage topeltespresso nuppu. Seadistuse reguleerimiseks kuumale kohvile vajutage americano-nuppu. Kui kohvi õige temperatuur on valitud, vajutage kinnitamiseks toitenuppu.  Kui te masinat ise välja ei lülita, lülitub see 30 minuti pärast automaatselt välja.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 a15947f84cf2409bb5ea8d50a33d0bfc 732526 true true true false 10 2733314 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 14 Topic 1 0 732526 717863 10   Vee kareduse seadistamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lülitage masin välja. Vajutage toite- ja americano-nuppu korraga kolm sekundit. Katlakivieemaldamise ja toitenupu tuled vilguvad. Vaikeseadistus on kare vesi ja seega põleb americano-nupu tuli. Seadistuse reguleerimiseks keskmise karedusega veele vajutage topeltespresso nuppu. Seadistuse reguleerimiseks pehmele veele vajutage espressonuppu. Kui kohvi õige karedus on valitud, vajutage kinnitamiseks toitenuppu.   Kohaliku vee-ettevõtte pakutava vee kareduse hindamiseks saate kasutada Philipsi veekareduse testimise komplekti HD5085/01, mis on saadaval lähima edasimüüja juures või Philipsi veebisaidil.      Philipsi testriba     Pehme vesi  4 rohelist täppi  <3 dH   Keskmise karedusega vesi  1 punane täpp  >4 dH   Keskmise karedusega vesi  2 punast täppi  >7 dH   Kare vesi  3 punast täppi  >14 dH   Kare vesi  4 punast täppi  >21 dH    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:57:59 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 d8fb325de45e4afcbb15e6c9e1039885 732527 true true true false 10 2521481 Danni Wang 2024-05-07T01:57:59 14 Topic 1 0 732527 712038 10   Koguste lähtestamine tehaseseadetele.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Espresso lähtestamine: lülitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja espressonuppu all kolm sekundit. Pärast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja espressonupp vilguvad kolm korda. Topeltespresso lähtestamine: lülitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja topeltespresso nuppu all kolm sekundit. Pärast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja topeltespresso nupp vilguvad kolm korda. Americano lähtestamine: lülitage masin sisse, vajutage ja hoidke korraga toite- ja americano-nuppu all kolm sekundit. Pärast seda kuulete kolme piiksu ning toite- ja americano-nupp vilguvad kolm korda. Pärast igat lähtestamist neist kolmest läheb masin ooterežiimi.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:07 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 55bda62169e44965aa2a1705477ba6bd 732528 true true true false 10 2733327 Danni Wang 2024-12-20T08:35:07 14 Topic 1 0 732528 712102 10   Piimavahu valmistamine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Parima kvaliteediga vahu saamiseks kasutage piima, mis on võetud otse külmikust. Ettevalmistus Cappuccino jaoks täitke piimaga umbes veerand piimakannu (100 ml) ja latte macchiato jaoks umbes kolmandik piimakannu  (150 ml). Pöörake nupp auru asendisse, et käivitada auru  eelsoojendus. Aurunäidik hakkab vilkuma.   Optimaalse vahustamistulemuse saamiseks ärge raputage piimakannu ega hoidke seda  püsti. Oodake 10–20 sekundit, kuni aurunäidik jääb pidevalt põlema. Masin hakkab auru väljutama. Oodake veel 5 sekundit, kuni aur on stabiilne ja kondenseerunud vesi eemaldatud. Seejärel lülitage aur  välja. Pöörake aurutoru ümber piimakannu tila ja pange piimakannu suhtes kella 3 või 9 asendisse. Õhutamine Aereerimisel sisestatava õhu hulk määrab piimavahu paksuse ja voolavuse. Mida suurem on sisestatud õhu hulk, seda paksem on vahukiht ja seda väiksem on vahu voolavus. Kui sisestatud õhku on vähem, on vaht vedelam ja parema voolavusega. Õhu hulka saate reguleerida, kohandades aurutoru sügavust piima pinna suhtes ja aereerimise kestust. Liigutage piimakannu üles ja alla nii, et piimakannu tila aurutoru jääks umbes 5 mm piima pinnast allapoole. Aurufunktsiooni käivitamiseks keerake kuuma vee / aurunupp auru asendisse. Peaksite kuulma susinat, mis näitab, et aereermine on sobiv. Hoidke aurutoru paigal ja laske tekkida keerisel.  Jätkake aereerimist 5–15 sekundit. Emulgeerimine Emulgeerimine annab piimavahule ühtluse ja tiheduse. Ühtlase piimavahu saamiseks on soovitatav panna aurutoru poole sügavuse peale piima sisse. Hoides piimakannu tila aurutoruga kontaktis, liigutage piimakannu aeglaselt mööda aurutoru ülespoole, kuni aurutoru on umbes 3 cm piima pinnast allpool. Hoidke piimakannu paigal, et tekitada pidev keeris. See seguneb eelnevalt sisestatud õhuga, moodustades järk-järgult kreemja vahu. Kui piimakannu põhi muutub kuumaks, andes märku, et piim on saavutanud ideaalse temperatuuri (umbes 60–65 ℃), keerake kuuma vee/auru nupp välja, et lõpetada piima vahustamine.   Aurutoru läheb töötades väga kuumaks. Laske sellel jahtuda, enne kui seda puudutate.   Hügieeni kaalutlustel ja piimajääkide kogunemise ärahoidmiseks puhastage aurutoru pärast igat kasutust niiske lapiga.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:00 Making hot water - Montecarlo 2488 2f4463088c63475896ff7baf4e5dbcd9 732529 true true true false 10 2521483 Danni Wang 2024-05-07T01:58:00 14 Topic 1 0 732529 712086 10   Kuuma vee valmistamine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pange tass aurutoru alla. Kuuma vee sisselülitamiseks keerake nupp kuumaveeasendisse. Auru-/kuumaveetuli põleb selle ajal. Kuuma vee väljutamise lõpetamiseks keerake auru-/kuumaveenupp väljalülitatud asendisse.   Aurutoru läheb töötades väga kuumaks. Laske sellel jahtuda, enne kui seda puudutate.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:08 Descaling - Montecarlo - EU 2488 9f19cc145ca041589c582ba028792c11 732530 true true true false 10 2733328 Danni Wang 2024-12-20T08:35:08 14 Topic 1 0 732530 712087 10   Katlakivi eemaldamine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kui katlakivi eemaldamise tuli põleb, on aeg kohvimasin katlakivist puhastada. Mitte ühelgi tingimusel ärge kasutage väävel-, vesinikkloriid-, aminosulfoon-või äädikhappel (äädikas) põhinevat katlakivieemaldit, sest see võib kahjustada kohvimasina veeringet ning ei pruugi katlakivi täielikult eemaldada. Philipsi katlakivieemaldi mittekasutamine muudab garantii kehtetuks. Katlakivi seadmest eemaldamata jätmine muudab samuti garantii kehtetuks. Katlakivieemaldi ei ole masinaga kaasas. Philipsi katlakivieemaldi saate osta kohaliku edasimüüja käest või veebipoest  ( http://www.philips.com/support). Katlakivi eemaldamise toiming koosneb ühest katlakivi eemaldamise tsüklist (u 4 min) ja ühest loputustsüklist (u 3 min).   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:09 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 8f91db16e6c1498db46a74789c5e5693 732531 true true true false 10 2733329 Danni Wang 2024-12-20T08:35:09 14 Topic 1 0 732531 729289 10   Katlakivi eemaldamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lülitage kohvimasin välja. Eemaldage tilgakandik, tühjendage veest ja pange tagasi oma kohale. Eemaldage veepaak ja tühjendage veest. Valage Philipsi katlakivieemaldi (CA6700) veepaaki kuni katlakivi eemaldamise vedeliku tähiseni (veepaagil olev katlakivi eemaldamise ikoon). Pange veepaak masina külge tagasi ning asetage suur kauss (≥1,2 l) pruulimispea ja aurutoru alla, et vedelik saaks kaussi  voolata. Alustage katlakivi eemaldamist, vajutades samal ajal espresso ja topeltespresso nuppe kolme sekundi jooksul, kuni kuulete piiksu. Masin hakkab väljutama katlakivi eemaldamise vedelikku. Kui protseduur on lõpetatud, lülitub masin automaatselt välja. Eemaldage veepaak ja loputage seda värske veega, et puhastada veepaak katlakivieemaldi jääkidest. Täitke veepaak kuni maksimumtaseme tähiseni, mis on näidatud  veepaagil. Tühjendage suur kauss ning pange see tagasi pruulimispea ja aurutoru alla, et vesi saaks kaussi voolata. Vajutage toitenuppu. Espressonupu tuli süttib. Vajutage espressonuppu, et masin hakkaks vett väljutama. Kui masin on lõpetanud vee väljutamise, on katlakivi eemaldatud ja masin on valmis kohvi valmistama.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:01 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 192b62c8a0b342abb77f1245fd272a6b 732532 true true true false 10 2521486 Danni Wang 2024-05-07T01:58:01 14 Topic 1 0 732532 712091 10   Automaatne puhkerežiim   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kui masinat 30 minutit ei kasutata, lülitub see automaatselt puhkerežiimile ja kõik näidikud lülitatakse välja. Masina uuesti kasutamiseks ja käimapanemiseks vajutage toitenuppu.   Kui masin on sisse lülitatud, saate selle välja lülitada ka toitenuppu vajutades.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:01 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 7f7ea376d057480f935c570ca92b4abd 732533 true true true false 10 2521487 Danni Wang 2024-05-07T01:58:01 14 Topic 1 0 732533 712092 10   Puhastamine ja hooldus   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Regulaarne puhastus ja hooldus hoiab kohvimasina heas töökorras ning tagab pikaks ajaks maitsva kohvi. Allolevas tabelis on täpsemalt kirjeldatud, millal ja kuidas puhastada kohvimasina kõiki eemaldatavaid osasid.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T08:35:09 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 8b95698fe5d2491b98e2b5a7e0088112 732534 true true true false 10 2733330 Danni Wang 2024-12-20T08:35:09 14 Topic 1 0 732534 712093 10              Osa  Millal puhastada  Kuidas puhastada   Portafilter, filtrikorv, pruulimispea.  Pärast igat kasutamist.  Loputage portafiltrit ja filtrikorvi korralikult nii seest kui ka  väljast.   Filtrikorv  Filtrikorvi augud on ummistunud.  Eemaldage aukudes olevad kohvijäägid aukude puhastamise nõela peenikese  otsaga.    Portafilter ja filtrikorv  Iga kuu  Kasutage portafiltri ja filtrikorvide puhastamiseks Philipsi kohviõli eemaldamise  tablette.   Aurutoru  Pärast igat kasutamist.  Pühkige aurutoru niiske lapiga ja puhastage  seestpoolt.   Aurutoru  Ummistuse korral.  Eemaldage aurutoru otsas olevatest aukudest mustus aukude puhastamise nõela paksu  otsaga.   Aurutoru  Iga kuu  Kasutage aurutoru puhastamiseks Philipsi  piimaringepuhastajat.   Kohvimasina pind  Kord nädalas.  Eemaldage kohviplekid ja jahvatatud kohvi jäägid kohvimasina esiosalt kord nädalas niiske lapiga. Ärge kasutage abrasiivseid materjale, näiteks terasvilla või küürimiskäsnu, sest need võivad põhjustada värvi koorumist.    Veski ja jahvatatud kohvi väljalaskeava  Iga kahe nädala tagant.  Kasutage veski ja jahvatatud kohvi väljalaskeava puhastamiseks  puhastusharja.   Oamahuti  Iga kahe nädala tagant  Tühjendage oamahuti, lisage väike kogus lõhnavaba pesuvahendit ja loputage oamahutit kraani all.   Tilgakandik  Tühjendage tilgakandikut iga päev või siis, kui punane tilgakandiku täisoleku näidik tõuseb üles. Puhastage tilgakandikut kord nädalas.   Eemaldage tilgakandik ja loputage seda kraani all vähese pesuainega. Samuti võite tilgakandikut pesta nõudepesumasinas.   Veepaak  Kord nädalas.  Loputage veepaaki kraani all kord nädalas.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:02 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 034f9a5a9cc14beeab265e00401a4415 732535 true true true false 10 2521489 Danni Wang 2024-05-07T01:58:02 14 Topic 1 0 732535 712094 10   Portafiltri, filtrikorvi ja pruulimispea puhastamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:10 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 89209e376c344f89afc35e6c22316ea9 732536 true true true false 10 2733331 Danni Wang 2024-12-20T08:35:10 14 Topic 1 0 732536 712104 10   Portafiltri ja filtrikorvi puhastamine pärast igat kasutamist   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Eemaldage portafiltrist kohvipaks. Pange portafilter pruulimispeasse tagasi. Vajutage espressonuppu, et pruulimispead, portafiltrit ja filtrikorvi seest ja väljast põhjalikult kuuma veega pesta. Kuuma veega pesemine eemaldab tõhusalt jäägid ja kohvirasva. Eemaldage pruulimispeast portafilter ning peske portafiltrit ja filtrikorvi kraani all korralikult seest- ja väljastpoolt. Enne tagasipanemist kuivatage filtrikorv ja portafilter.   Ärge peske portafiltrit nõudepesumasinas, sest see võib portafiltrit kahjustada.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:11 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 1d579071bfe94a91a43597ef5b6ea0f3 732537 true true true false 10 2733332 Danni Wang 2024-12-20T08:35:11 14 Topic 1 0 732537 712105 10   Filtrikorvi puhastamine ummistuse korral   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kui filtrikorv on ummistunud, kasutage aukude puhastamise nõela peenikest  otsa, et eemaldada aukudes olevad  kohvijäägid. Aukude puhastamise nõela saate kasutada ka kohvijääkide eemaldamiseks kohvi väljalaskeavast ja portafiltri aukudest.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 487053a81039491b9557373afa9c9c59 732538 true true true false 10 2521492 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 14 Topic 1 0 732538 729290 10   Portafiltri ja filtrikorvide puhastamine kord kuus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Kasutage ainult Philipsi kohviõli eemaldamise tablette (CA6704). Lahustage Philipsi kohviõli eemaldamise tablett kausis leiges vees. Leotage filtrikorve ja portafiltrit selles lahuses 20 minutit. Loputage filtrikorvid ja portafilter korralikult.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 8a23a0969e294e42b0b64717e11e9395 732539 true true true false 10 2521493 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 14 Topic 1 0 732539 712096 10   Aurutoru puhastamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 35251317570445f2b117a1b3e239b351 732540 true true true false 10 2521494 Danni Wang 2024-05-07T01:58:03 14 Topic 1 0 732540 712106 10   Aurutoru puhastamine pärast igat kasutamist   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Puhastage aurutoru pärast iga kasutamist, et hoida see puhtana ja vältida piimajääkide kogunemist. Pühkige aurutoru pärast igat kasutamist kohe niiske lapiga. Käivitage aurufunktsioon 5–10 sekundiks, et piimajäägid välja uhtuda. Aurutoru puhastamata jätmine võib mõjutada piima maitset.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 efc56a4fbabf44d1a1e9032cf1ffa7f2 732541 true true true false 10 2521495 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 14 Topic 1 0 732541 712107 10   Aurutoru puhastamine ummistuse korral.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kui mõni aurutoru otsas olev auk on ummistunud, järgige ummistuse kõrvaldamiseks allpool toodud samme. Lülitage kohvimasin välja. Eemaldage aurutoru otsas olevast august mustus aukude puhastamise nõela paksu  otsaga.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:11 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 abb34bd125074e05af61fff511deb7f5 732542 true true true false 10 2733333 Danni Wang 2024-12-20T08:35:11 14 Topic 1 0 732542 729296 10   Aurutoru puhastamine kord kuus Philipsi piimaringepuhastajaga.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Puistake piimakannu üks kotike Philipsi piimaringepuhastit. Täitke piimakann 240 ml kuuma veega. Pange aurutoru kannu sisse. Leotage aurutoru kannus 20  minutit. Keerake kuumavee-/aurunupp auru ikoonile ja laske aurufunktsioonil kümme sekundit töötada. Aurufunktsiooni peatamiseks keerake kuumavee-/aurunupp väljalülitatud asendisse. Leotage aurutoru kannus veel 30 sekundit. Korrake samme 5 kuni 7 veel kaks korda. Tühjendage kann ja loputage korralikult. Pange tühi kann tagasi aurutoru alla. Keerake kuumavee-/aurunupp tagasi auru ikoonile ja laske aurufunktsioonil uuesti kümme sekundit töötada, et uhtuda välja puhastuslahuse jäägid. Tühjendage kann ja loputage korralikult. Pühkige aurutoru puhta niiske lapiga.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 99a8f31f2be24214aef3e8e9791de463 732543 true true true false 10 2521497 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 14 Topic 1 0 732543 712097 10   Veski ja jahvatatud kohvi väljalaskeava puhastamine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Puhastage veskit ja jahvatatud kohvi väljalaskeava iga kahe nädala tagant, et vältida väljalaskeava ummistamist jahvatatud kohviga ja et veski töötaks korralikult. Enne puhastamist kontrollige, et oamahuti oleks tühi. Veenduge, veski saaks pöörelda normaalselt ning et jahvatatud kohvi väljalaskeavast ei tuleks jahvatatud kohvi, kui jahvatamise funktsioon on aktiveeritud. Kontrollige oamahutit ja veenduge, et see oleks tühi. Pöörake oamahutit vastupäeva, et see kohvimasinast  eemaldada. Eemaldage ülemine  jahvatusketas ja puhastage sisseehitatud jahvatusketas  puhastusharjaga. Puhastage jahvatuskamber ja jahvatatud kohvi šaht veski  puhastusharjaga. Pange sisemine  jahvatusketas ja  oamahuti tagasi. Alustage jahvatust sisestatud portafiltriga. Laske masinal töötada ilma kohviubadeta, et eemaldada jahvatuskambrist sinna jäänud kohvipulbri jäägid. Puhastamine on lõpetatud.   Ärge loputage sisseehitatud veskit veega.    Kui esineb veel pulbrijääke, korrake sammu 5.    Enne puhastamise alustamist veenduge, et oamahuti oleks tühi, sest kohvioad võivad oamahuti eemaldamisel kahjustada oamahuti sisemist struktuuri.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 Warning icons - Montecarlo 2488 ba1a7046d68244768253b8705a5e538b 732544 true true true false 10 2521498 Danni Wang 2024-05-07T01:58:04 14 Topic 1 0 732544 712098 10   Hoiatusikoonid   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:58:05 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 ab4deffda6174d6bb9689821d603c982 732545 true true true false 10 2521499 Danni Wang 2024-05-07T01:58:05 14 Topic 1 0 732545 729301 10              Hoiatusikoon  Lahendus      Katlakivieemalduse/puhastuse näidik põleb: eemaldage kohvimasinast  katlakivi.      Toitenupu näidik vilgub kiiresti: kohvimasin soojeneb.      Auru / kuuma vee märgutuli vilgub valgelt: kohvimasin soojeneb, et kasutada kuumavee-/aurufunktsiooni.      Auru / kuuma vee märgutuli vilgub punaselt: kohvimasin annab märku, et vett on vähe. Põhjused võivad olla järgmised: 1. veepaagis on vähe vett või 2. ülerõhu tõttu on pumpamine peatunud.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:58:05 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 b11fb76824b94fe5ba70887d6a11f836 732546 true true true false 10 2521500 Danni Wang 2024-05-07T01:58:05 14 Topic 1 0 732546 729302 10           Selles peatükis võetakse kokku kõige levinumad probleemid, mis teil kohvimasinaga tekkida võivad. Probleemide korral, mida ei ole võimalik lahendada, võtke ühendust kohaliku klienditeeninduskeskusega. Kontaktandmed leiate garantiikaardilt.    Tõrge  Põhjus  Lahendus   Kohvimasin ei hakka tööle.  Kohvimasina toitejuhe pole pistikupessa ühendatud.  Ühendage kohvimasina vooluvõrku.   Kohvimasin näib lekkivat.  Tilgakandik ajab üle, mis jätab mulje, nagu oleks tegu lekkega.  Tühjendage tilgakandik.     Veepaak ei ole õigesti kohale pandud.  Pange veepaak tagasi kohvimasinasse ja vajutage  allapoole.     Veepaak pole korralikult masinas sees ja see võimaldab kohvimasinasse õhku tõmmata.  Veenduge, et veepaak oleks korralikult masinas: võtke veepaak masinast välja ja pange uuesti masinasse ning suruge tugevalt  alla.     Kohvimasin ei ole tasasel pinnal.  Pange kohvimasin tasasele pinnale, et vesi tilgakandikust välja ei valguks.   Pärast kohvimasina käivitamist või kohvivalmistamise ajal tuleb masinast auru või sisisevat või kõlisevat häält.  See on normaalne. Sellist heli tekitab rõhureguleerimisventiil tavapärase töötamise ajal.     Kohvimasin teeb palju müra ja kohvi ei saa valmistada.  Veepaagis pole vett.  Täitke veepaak veega.     Veepaak pole korralikult masinas sees ja see võimaldab kohvimasinasse õhku tõmmata. Tihendit pole veepaagi põhjast eemaldatud.  Veenduge, et veepaak oleks korralikult masinas: võtke veepaak masinast välja ja pange uuesti masinasse ning suruge tugevalt  alla. Kohvimasinal on tihend, mis kaitseb veeringet. Enne esmakordset kasutamist eemaldage tihend.   Kohv on liiga külm.  Külm tass vähendab joogi temperatuuri.  Eelsoojendage tassi, loputades seda kuuma veega.     Piima lisamine vähendab joogi temperatuuri.  Nii sooja kui ka külma piima lisamine vähendab kohvi temperatuuri. Eelsoojendage tassi, loputades seda kuuma veega.     Masina temperatuur pole seadistatud õigesti.  Kontrollige masina temperatuuriseadistust ja seadistage see kõrgeimale  tasemele.   Kohv on liiga lahja.  Veski on seadistatud liiga suurele jämedusele.  Seadistage jämedus  väiksemaks. Teistsuguse maitse saavutamist tuleb valmistada 1–2 tassi kohvi.     Jahvatatud kohvi hulk pole piisav.  Suurendage kogust, kasutades jahvatuskoguse nuppu.   Piim ei vahustu.  Kasutatav piim ei ole sobiv.  Vahu kogus ja kvaliteet on olenevalt piima tüübist erinev. Hästi vahustuvad väherasvane, täis- ja laktoosivaba piim.     Aurutoru on ummistunud.  Puhastage  aurutoru.     Aurutoru on piimakannus liiga sügaval.  Kohandage aurutoru sügavust  piimas.   Kohvi ei voola välja või voolamine on aeglane.  Veski on seadistatud liiga väiksele jämedusele.  Seadistage jämedus  suuremaks. Pange tähele, et see võib mõjutada kohvi maitset.     Filtrikorvis on liiga palju jahvatatud kohvi.  Vähendage filtrikorvis olevat jahvatatud kohvi hulka, kasutades jahvatuskoguse nuppu.     Kasutatav filtrikorv ei ole sobiv.  Kasutage selle kohvimasinaga sobivat filtrikorvi.     Portafiltris olev filtrikorv on ummistunud.  Kasutage proovimise eesmärgil mõnda teist filtrikorvi. Kui filtrikorv töötab normaalselt, tähendab see, et algne filtrikorv on ummistunud ja seda tuleb  puhastada.     Portafiltri kohvitila on ummistunud.  Saate kasutada ka aukude puhastamise nõela peenikest otsa, et eemaldada kohvijäägid kohvi väljalaskeavast ja portafiltri  aukudest.   Kohvi voolab mööda portafiltri äärt.  Portafilter ei ole korralikult pruulimispeas.  Pange portafilter korralikult pruulimispeasse.     Portafiltri ülemine serv on määrdunud.  Pärast jahvatamist eemaldage kohvijäägid portafiltri servalt.     Filtrikorv ei ole korralikult sisestatud.  Sisestage filtrikorv korralikult. Veenduge, et selle serv ei ulatuks üle pruulimiskäepideme serva.     Pruulimispea portafiltri klambril on kohvijäägid.  Puhastage jahvatatud kohvi portafiltri klamber puhastusharjaga.     Filtrikorvis on liiga palju jahvatatud kohvi.  Vähendage filtrikorvis olevat jahvatatud kohvi hulka, kasutades jahvatuskoguse nuppu.   Jahvatatud kohvi väljalaskeavast tuleb jahvatamisel üha vähem jahvatatud kohvi.  Jahvatatud kohvi väljalaskeava on ummistunud.  Puhastage veski ja jahvatatud kohvi  väljalaskeava.   Jahvatamise ajal pritsib jahvatatud kohvi.  Pulbrirõngast ei ole paigaldatud.  Paigaldage pulbrirõngas enne jahvatamist.     Jahvatatav kogus oli liiga suur.  Enne kui jahvatamine automaatselt lõpeb, vajutage veskinuppu, et jahvatamine lõpetada ja seeläbi vähendada jahvatatud kohvi hulka.    Portafiltrit ei saa korralikult paigaldada.  Portafilter ei ole korralikult pruulimispesasse klõpsatud.  Paigaldage  portafilter.     Kõige vasakpoolsemast sisestusasendist keerates ei pingutata portafiltrit.  Paigaldage  portafilter.   Jahvatatud kohvi kogus muutus.  Kasutatakse erinevat jämedust.  See on normaalne. Erinevad jämedusastmed võivad anda erineva koguse jahvatatud kohvi.     Kasutatakse teist liiki kohviube.  See on normaalne. Erineva röstiastmega või erineva kaubamärgi oad annavad erineva koguse jahvatatud kohvi isegi sama jämeduse juures.     Kasutatakse erineva värskusega kohviube.  See on normaalne. Erinevat aega hoiustatud oad annavad erineva koguse jahvatatud kohvi isegi sama jämeduse juures.   Masin lõpetab kohvivalmistamise ning auru / kuuma vee märgutuli vilgub punaselt.  Masinast on vesi otsas.  Täitke veepaak ja pange kohale tagasi.    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T08:35:15 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 5d4087bdc7924293ab5d8778bdde673c 732547 true true true false 10 2733339 Danni Wang 2024-12-20T08:35:15 14 Topic 1 0 732547 731395 10   Tehnilised andmed   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Tootja jätab endale õiguse muuta toote tehnilisi andmeid. Kõik eelseadistatud kogused on ligikaudsed.    Kirjeldus  Väärtus   Mõõtmed (k x l x s)  410 x 320 x 335 mm   Kaal ilma pakendita  8,0 kg   Kaal koos pakendiga  13,5 kg   Toitejuhtme pikkus  1 m   Toitepistiku tüüp  Tüüp Y   Nimivõimsus  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Soojenemine: 1340–1600 W, jahvatamine: 150 W   Võimsus ooterežiimis:  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 063e1d06f41d4162813e4eb7ce322952 732549 true true true false 46 2733135 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 14 Topic 1 0 732549 731398 46             Некои од додатоците се само за конкретни типови.    A1  Резервоар за зрна кафе  A10  Послужавник за капење    A2  Двоен резервоар за зрна кафе  A11  Решетка на послужавникот за капење    A3  Брус за мелење  A13  Капак на резервоар за вода   A4  Прстен за прашок  A14  Резервоар за вода   A5  Портафилтер  A15   Отвор за тампер   A6  Контролна табла   A16  Копче за врела вода/пареа   A7  Држач за довод на мелено кафе (положба за мелење)  A17  Одвод за врела вода   A8  Глава за варење  A18  Цевче за пареа   A9  Сепаратор за меленo кафе      Додатоци    A12  Игличка за чистење  A23  Четка за чистење   A19  Корпа за филтер со двоен ѕид (единечен или двоен филџан)  A24  Четкичка за чистење на мелницата   A20  Корпа за филтер со единечен ѕид (единечен или двоен филџан)  A25  Бокал за млеко со лента за температура   A21  Држач за еспресо  A26  Сад за млеко   A22  Калибриран тампер        35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:23 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 8224dd3187194f099ea1ac3f715db370 732550 true true true false 46 2521505 Danni Wang 2024-05-07T01:58:23 14 Topic 1 0 732550 731399 46   Контролна табла (Сл. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Погледнете ја сликата B за преглед на сите копчиња и икони. Подолу ќе го најдете описот.    B1  Вклучување/исклучување  B6  Мерен инструмент за притисок   B2  Светло за отстранување бигор  B7  Еспресо   B3  Мелница  B8  Двојно еспресо   B4  Светла за единечна/двојна доза  B9  Американо   B5  Копче за количина на мелено кафе  B10  Светло за врела вода/пареа    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 Introduction - Montecarlo - EU 2488 e85fa986e8f74014b81b0e9253882448 732551 true true true false 46 2733136 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 14 Topic 1 0 732551 731387 46           Ви честитаме што купивте машина за еспресо Philips Barista Brew! За целосно да ја искористите поддршката што ја нудиме, регистрирајте го вашиот производ на  www.home.id.   За да ви помогнеме да започнете и да го добиете најдоброто од вашата машина, ви нудиме онлајн поддршка на  http://www.philips.com/support.   Постојат повеќе верзии од оваа полуавтоматска машина за еспресо и сите имаат малку различни функции и додатоци. На пример, бокалот за млеко со лента за температура не е вклучен во сите верзии. Секоја верзија има сопствен број на типот, што можете да го најдете на етикетата со податоци што се наоѓа најдолу на машината.   Машинава е тестирана со кафе. Иако беше внимателно исчистена, може да има остатоци од кафе. Сепак, гарантираме дека машината е потполно нова.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:24 Before first use - Montecarlo 2488 0a75999e76a0407f9b84766508fefb5a 732552 true true true false 46 2521507 Danni Wang 2024-05-07T01:58:24 14 Topic 1 0 732552 711912 46   Пред првата употреба   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 99ee90631db242b5a5304ef69df4cae4 732553 true true true false 46 2733137 Danni Wang 2024-12-20T01:55:40 14 Topic 1 0 732553 729281 46   1. Монтирање на резервоарот за зрна кафе и полнење на резервоарот за вода   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Проверете и осигурете се дека двете стрелки на мелницата се порамнети една  со друга. Проверете и осигурете се дека двете ознаки „I“ на резервоарот за зрна кафе се порамнети една со  друга. Притиснете го резервоарот за зрна надолу, погрижете се симболот за заклучување да биде порамнет со симболот триаголник што се наоѓа  одозгора на машината и завртете го резервоарот за зрна  обратно од стрелките на часовникот. Вртете го резервоaрот за зрна за да ја изберете посакуваната  иситнетост.   Мелницата и резервоарот за зрна се делови за прецизност, затоа избегнувајте да ги вадите често откако ќе ги намонтирате. Отворете го капачето на резервоарот за вода, фатете ја горната рачка на резервоарот за вода и подигнете ја вертикално за да  го извадите. Извадете ја жолтата лента за запечатување од долниот дел на резервоарот за  вода. Наполнете го резервоарот за вода до максималното ниво означено на резервоарот за  вода. Фатете ја горната рачка и вратете го резервоарот за вода назад во машината вертикално. Затворете го  капакот на резервоарот за вода.   Отстранетата жолта лента за запечатување не мора да се врати назад; може да ја фрлите.   За најдобар квалитет на кафето, предлагаме често да ја менувате водата во резервоарот за вода.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 cd3ce29487a044a0af78cd66c0809284 732554 true true true false 46 2733138 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 14 Topic 1 0 732554 729282 46   2. Прво вклучување на машината   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Погрижете се копчето за пареа да биде во исклучена  положба. Притиснете го  копчето за вклучување/исклучување за да ја вклучите машината. Копчињата за вклучување/исклучување и Espresso ќе светнат. Ставете сад под цевчето за врела вода/пареа и под  главата. Притиснете го  копчето Espresso за да исплакнете. Од главата, отворот за жешка вода и од цевчето за пареа ќе почне да тече жешка вода. Откако ќе престане да тече вода, копчето за вклучување/исклучување ќе почне да трепка и машината ќе се загрее.   При првата употреба, погрижете се да го притиснете копчето Еспресо откако ќе ја вклучите машината за да ја исплакнете. Можете да мелете зрна кафе или да варите кафе само откако ќе ја исплакнете машината.   За време на плакнењето, цевчето за пареа може да стане жешко. За да го избегнете ризик да се изгорите, оставете го прво да се излади пред да го допрете.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:25 Making coffee - Montecarlo 2488 09804639782145a392e8e145dd92f5ae 732555 true true true false 46 2521510 Danni Wang 2024-05-07T01:58:25 14 Topic 1 0 732555 711916 46   Правење кафе   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:25 Setting the grinder - Montecarlo 2488 e55f1c55ba164a42b533826625bea7d5 732556 true true true false 46 2521511 Danni Wang 2024-05-07T01:58:25 14 Topic 1 0 732556 711961 46   Поставување на мелницата   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Иситнетоста на меленото кафе значително влијае врз динамиката на варење на кафето, како притисокот и стапката на проток, а во голема мера и на вкусот на еспресото. Оваа машина има 15 нивоа на иситнетост (1-15). Колку е пониска поставката за мелење, толку е пофино меленото кафе и толку појако ќе биде кафето. Може да бидат потребни приспособувања за разни зрна со различен степен на испеченост, што влијае врз количината на меленото кафе што ќе се добие. За еспресо/американо се препорачуваат нивоа на иситнетост од 1 до 4. За рецепти за долго кафе (на пр. лунго),  најдобри се нивоата од 5 до 10.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 76f196d394eb40e8b39346b780a8718a 732557 true true true false 46 2733140 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 14 Topic 1 0 732557 731389 46   Избор помеѓу корпата за филтер со единечен или со двоен ѕид   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Корпа за филтер со двоен ѕид (единечен или двоен филџан): Доставените  корпи за филтер со двоен ѕид ви овозможуваат да подготвите еспресо со шлаг дури и кога првпат ја користите машината, и помагаат да се постигне оптимален опсег на притисок. Корпа за филтер со единечен ѕид (единечен или двоен филџан): Доставените  чашки со единечен ѕид се како тие што се користат кај професионалните машини и за ракување со нив потребни се посебни вештини и искуство. Тие овозможуваат поголемо приспособување на кафето, што резултира со подобрена екстракција, вкус и конзистентност штом ќе ја најдете најсоодветната поставка.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 7db209480dff49b6988c0a2671de32ae 732558 true true true false 46 2733142 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 14 Topic 1 0 732558 731391 46   Мелење зрна   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изберете корпа за филтер за еден филџан или за двоен филџан. Кога ја менувате корпата за филтер, лесно може да ја извадите поставената корпа за филтер со помош на работ на другата  корпа за филтер. Прикачете го прстенот за прашок на  портафилтерот. Порамнете го портафилтерот со држачот за мелницата и поттурнете го  хоризонтално. Користете го копчето за количина на мелено кафе за да сомелете повеќе или помалку зрна За автоматско мелење, притиснете долго на копчето за мелница околу три секунди за да изберете доза од 1x или 2x. Потоа повторно притиснете на копчето за мелница за да почнете со мелење. Кога користите корпа за филтер за еден филџан, изберете доза 1x; кога користите корпа за филтер за двоен филџан, изберете доза 2x. За да го запрете процесот на мелење, едноставно притиснете повторно на копчето за мелница. За рачно мелење, фатете го портафилтерот со едната рака и притиснете и задржете го портафилтерот во држачот додека не се сомеле потребната количина на кафе.   Се препорачува да се користат 12-14 грама зрна за еден филџан и 18-20 грама за двојни филџани. Може да користите електронска вага за прецизна контрола на количината на кафе. Како груба мерка може да ја користите ознаката „Max“ на корпата за филтер.   Погрижете се резервоарот за зрна кафе да биде правилно монтиран и прицврстен пред да додадете зрна кафе и пред да ја користите машината.   Дозволено е да се ставаат само печени зрна кафе во резервоарот за зрна кафе. Не ставајте сирови зрна кафе, мелено кафе, инстант кафе или други материјали во резервоарот за зрна кафе бидејќи може да предизвикаат оштетување на машината.   Внимавајте на максималното ниво на мелено кафе за време на мелењето и избегнувајте затнување на  излезот за мелено кафе.   Од различни зрна се добиваат различни количини на мелено кафе при автоматско мелење. Можеби ќе треба да ги приспособите поставките за мелење врз основа на притисокот за варење на секој тип  зрна.   Кога распрснувањето на меленото кафе видливо се влошува, исчистете го  каналот за мелење.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 Tamping - Montecarlo - EU 2488 369e4f86cd0b4f9cbc3927600b1aff43 732559 true true true false 46 2733143 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 14 Topic 1 0 732559 731392 46   Натапкување   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Извадете го портафилтерот од држачот за мелница. Извадете го прстенот за прашок од  портафилтерот. Поставете го портафилтерот на работна површина со тапацираното дно за да овозможите лесно  натапкување. Нежното протресете го портафилтерот неколку пати за рамномерно да го распоредите меленото кафе во  корпата за филтер. Со калибрираниот тампер натапкајте го сомеленото кафе. Погрижете се талогот од кафе да не ја надмине максималната линија во корпата за филтер по натапкувањето. Идеално, по натапкувањето, висината на кафето во прав е директно под максималната линија.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 917cb4ebbeef47708a03934b522b6faf 732560 true true true false 46 2733144 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 14 Topic 1 0 732560 729283 46   Варење еспресо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вметнете го портафилтерот во главата за варење кафе. Порамнете го портафилтерот со ознаката „триаголник“ на главата за варење и поставете го свртен нагоре во  главата за варење. Потоа, вртете го портафилтерот налево за да го центрирате и да го  заглавите. Притиснете го копчето за еспресо или за двојно еспресо за да започнете со  варење. За да сопре распрснувањето пред да заврши машината, притиснете го копчето повторно.   Кога трепка индикаторот за вклучување/исклучување, машината е во режим на загревање и варењето не може да започне. Кога индикаторите на сите копчиња ќе светат без прекин, варењето може да започне.   Откако ќе заврши варењето, може да има пареа и бучава од пумпање над послужавникот за капење. Ова е нормално и значи дека машината го намалува притисокот.   Кога притисокот за варење е превисок, машината ќе престане да испушта кафе. Во тој момент, индикаторот продолжува да трепка.   Стандардно, количината на еспресо е околу 40 ml, а на двојно еспресо е околу 80 ml.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 c08864120df24d028cb8071119f3c12a 732561 true true true false 46 2733145 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 14 Topic 1 0 732561 711980 46   Варење американо   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Американо се прави со посипување врела вода од одводот за вода врз доза еспресо. Ставете го портафилтерот во главата за варење и порамнете ја рачката со ознаката „триаголник“ и поставете го свртен нагоре во главата за  варење. Потоа, вртете ја рачката налево до центарот за да ја  блокирате. Ставете голем филџан под отворите на одводот на портафилтерот и одводот за вода за  американо. Притиснете го копчето Американо за прво да почнете да варите филџан со еспресо. Откако ќе заврши варењето еспресо, одозгора ќе се додаде врела вода од одводот за вода за американо за да се заврши правењето американо.   Одводот за врела вода може да стане жежок. За да го избегнете ризикот од изгореници, оставете го прво да се излади.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 82f4b2cfd21843659af46e34dd4eb832 732562 true true true false 46 2733146 Danni Wang 2024-12-20T01:55:43 14 Topic 1 0 732562 712084 46   Оптимизирано варење   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Притисокот е важен фактор за варење еспресо. Манометарот го означува притисокот и помага да се следи оптималната екстракција на еспресо.  Се препорачува повторно приспособување на параметрите за мелење врз основа на статусот на манометарот секојпат кога користите други зрна кафе.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 091c1b9c54ad4dadaaad8df354d375e1 732563 true true true false 46 2733147 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 14 Topic 1 0 732563 729284 46           За оптимална екстракција треба да добиете постојан проток, богата и кадифена крема и балансиран вкус на кафе. Притисокот треба да биде во оптималниот опсег.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:28 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 b8cf89752bcc4a318b61c0920da7a412 732564 true true true false 46 2521519 Danni Wang 2024-05-07T01:58:28 14 Topic 1 0 732564 712035 46   Поставување стандардни количества   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Портафилтерот со натапкано мелено кафе вметнете го во главата за варење. Притиснете и држете го копчето на пијалакот што сакате да го приспособите. По три секунди, машината ќе влезе во режим на приспособување и ќе пушти звук. Пуштете ги копчињата кога во чашата ја има посакуваната количина. Поставувањето е комплетно кога ќе слушнете едно титнување од машината. Откако ќе ја програмирате количината за пијалакот, секојпат кога ќе го избирате тој пијалак, машината ќе ја испушта таа нова количина.   Притиснете и задржете на копчето за американо за екстракција на посакуваната количина кафе. Пуштете за да ја поставите новата количина на кафе. Повторете го истото за приспособување на количината на вода.   Минималната количина на еспресо и на двојно еспресо е 20 ml и 40 ml, соодветно.   Максималната количина на еспресо и на двојно еспресо е 70 ml и 120 ml, соодветно.   За американо, минималната и максималната количина на кафе е 20 ml и 70 ml, соодветно. Минималната и максималната количина на врела вода е 50 ml и 200 ml, соодветно.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:28 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 ba568b64bb8649759444a0303dec9faa 732565 true true true false 46 2521520 Danni Wang 2024-05-07T01:58:28 14 Topic 1 0 732565 712037 46   Приспособување на температурата на кафето   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Можно е да се приспособи поставката за температура на екстракција на кафето. Може да изберете од три поставки: топло кафе, средно жешко кафе, врело кафе.  При повисок температура на екстракција на кафето, ќе се зголеми неговата горчина, а ќе се намали киселоста.  При пониска температура на екстракција на кафето, ќе се намали неговата горчина, а ќе се зголеми киселоста. Исклучете ја машината. Притиснете и држете ги истовремено копчето за вклучување/исклучување и копчето за еспресо три секунди. Машината ќе титне. Притиснете едно од копчињата подолу за да ја приспособите поставката за температура на екстракција на кафето на саканото ниво. За да ја приспособите поставката за топло кафе, притиснете го копчето за еспресо За да ја приспособите поставката за средно жешко кафе, притиснете го копчето за двојно еспресо. За да ја приспособите поставката за врело кафе, притиснете го копчето за американо. Штом ќе ја изберете точната температура, притиснете го копчето за вклучување/исклучување за да потврдите.  Ако не ја исклучите машината вие, таа ќе се исклучи автоматски по 30 минути.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 371c9405964e457faadd3b0ff77e8383 732566 true true true false 46 2733139 Danni Wang 2024-12-20T01:55:41 14 Topic 1 0 732566 717863 46   Поставување на тврдоста на водата   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Исклучете ја машината. Притиснете и држете ги истовремено копчето за вклучување/исклучување и копчето за американо три секунди. Копчињата за отстранување бигор и за вклучување/исклучување ќе трепкаат. Стандардната поставка е тврда вода, така што ќе свети копчето за американо. За да ја приспособите поставката за среден квалитет на водата, притиснете го копчето за двојно еспресо. За да ја приспособите поставката за мека вода, притиснете го копчето за еспресо. Штом ќе ја изберете точната тврдост на водата, притиснете го копчето за вклучување/исклучување за да потврдите.   За да ја процените тврдоста на водата со која ве снабдува локалното водоводно претпријатие, може да го набавите комплетот за тестирање тврдост на водата HD5085/01 од локален добавувач или онлајн преку веб-локацијата на Philips.      Лента за тестирање Philips     Мека вода  4 зелени точки  <3 dH   Средна вода  1 црвена точка  >4 dH   Средна вода  2 црвени точки  >7 dH   Тврда вода  3 црвени точки  >14 dH   Тврда вода  4 црвени точки  >21 dH    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:29 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 6fb5b301cef94b0081e347be9b7b7a71 732567 true true true false 46 2521522 Danni Wang 2024-05-07T01:58:29 14 Topic 1 0 732567 712038 46   Ресетирање на количините на фабричките поставки   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ресетирај еспресо: Вклучете ја машината, притиснете и држете ги истовремено копчето за вклучување/исклучување и копчето за еспресо три секунди. По ова време, ќе слушнете три титнувања и копчињата за вклучување/исклучување и за еспресо ќе светнат трипати. Ресетирај двојно еспресо: Вклучете ја машината, притиснете и држете ги истовремено копчето за вклучување/исклучување и копчето за двојно еспресо три секунди. По ова време, ќе слушнете три титнувања и копчињата за вклучување/исклучување и за двојно еспресо ќе светнат трипати. Ресетирај американо: Вклучете ја машината, притиснете и држете ги истовремено копчето за вклучување/исклучување и копчето за американо три секунди. По ова време, ќе слушнете три титнувања и копчињата за вклучување/исклучување и за американо ќе светнат трипати. По секое од овие три ресетирања, машината ќе премине во режим на мирување-подготвеност.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 7384ffab8a594aafab3f50a51ab3138a 732568 true true true false 46 2733152 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 14 Topic 1 0 732568 712102 46   Правење млечна пена   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Секогаш користете млеко тукушто извадено од фрижидер за најдобар квалитет на пената. Подготовка Наполнете сад со млеко со околу 100 ml млеко за капучино и околу 150 ml млеко за лате  макијато. Завртете го копчето во положбата за пареа за да започнете со загревањето на  пареата. Индикаторот за пареа почнува да трепка.   За оптимални резултати од правењето пена, не тресете го садот за млеко и не држете го  исправено. Почекајте околу 10 – 20 секунди сѐ додека индикаторот за пареа не светне постојано. Машината почнува да ослободува пареа. Почекајте уште 5 секунди сѐ додека пареата не стане стабилна и не се отстрани кондензацијата. Потоа, исклучете ја  пареата. Завртете го цевчето за пареа со одводот на бокалот за млеко како стожер и ставете го во насока за 3 часот или за 9 часот кон бокалот за млеко. Аерација Волуменот на воздух внесен за време на аерацијата ги определува дебелината и флуидноста на млечната пена. Повеќето аерација доведува до подебел слој на пена со помалку флуидност. Помалку аерација доведува до потенка пена со подобра флуидност. Можете да го контролирате волуменот на воздухот со приспособување на длабочината на цевчето со пареа во однос на површината на млекото и времето на аерација. Поместете го бокалот со млеко нагоре и надолу по млекото за одводот на бокалот за млеко да го натопи цевчето за пареа околу 5 mm под површината на течноста. Вртете го копчето за врела вода/пареа до положбата за пареа за да започне функцијата за пареа. Треба да слушнете звук на „шуштење“ сличен на кинење хартија, што покажува дека аерацијата е соодветна. Држете го цевчето за пареа мирно и правете вители.  Продолжете со аерацијата 5 – 15 секунди Емулгирање Емулгирањето определува колку е рамномерна и густа млечната пена. Препорачливо е да се натопи цевчето за пареа до половина од млекото за да се обезбеди рамномерна млечна пена. Додека го држите одводот на бокалот за млеко во контакт со цевчето за пареа, полека движете го бокалот со млеко нагоре по должината на цевчето за пареа сѐ додека цевчето за пареа не биде на околу 3 cm под површината на течноста. Држете го садот со млеко мирно за постојано да создавате вители. Ова ќе се измеша во претходно внесениот воздух за постепено да создава кремаста пена. Кога дното на бокалот за млеко ќе се загрее, што покажува дека млекото ја достигнало идеалната температура (околу 60 – 65 ℃), завртете го копчето за врела вода/пареа во положба исклучено за млекото да престане да создава пена.   Цевчето за пареа многу се вжештува додека работи. Оставете го да се излади пред да го допрете.   Чистете го цевчето за пареа со влажна крпа по секое користење, од хигиенски причини и за да се избегне наталожување остатоци од млеко.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:29 Making hot water - Montecarlo 2488 c6a1b0c4759c4e76994d8c218a026432 732569 true true true false 46 2521524 Danni Wang 2024-05-07T01:58:29 14 Topic 1 0 732569 712086 46   Подготвување врела вода   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ставете чаша под цевчето за пареа. Завртете го копчето во положба за врела вода за да вклучите врела вода. Во овој момент, сијаличката за пареа/врела вода е вклучена. За да го запрете протокот на врела вода, завртете го копчето за пареа/врела вода во положбата за исклучување.   Цевчето за пареа многу се вжештува додека работи. Оставете го да се излади пред да го допрете.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 Descaling - Montecarlo - EU 2488 fe23c22f6e35414a9f93ed755cf89826 732570 true true true false 46 2733153 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 14 Topic 1 0 732570 712087 46   Отстранување бигор   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Кога свети сијаличката за отстранување бигор, време е да го отстраните бигорот од машината за кафе. Во ниту еден случај не треба да користите средство за отстранување бигор на база на сулфурна, хлороводородна, аминосулфуреста или оцетна киселина (оцет), бидејќи ова може да го оштети колото за вода во машината за кафе и може нема целосно да го отстрани бигорот. Ако не се користи средство за отстранување бигор од Philips, гаранцијата нема да важи. Гаранцијата нема да важи и ако не вршите отстранување на бигорот од машината. Средството за отстранување бигор не се испорачува заедно со машината. Може да купите средство за отстранување бигор на Philips од локален добавувач или од онлајн-продавница  ( http://www.philips.com/support). Постапката за отстранување бигор вклучува еден циклус за отстранување на бигорот (≈ 4 минути) и еден циклус за плакнење (≈ 3 минути).   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 e2f9b172997742b19e9b13885fe3843d 732571 true true true false 46 2733154 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 14 Topic 1 0 732571 729289 46   Постапка на отстранување бигор   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вклучете ја машината за кафе. Извадете го послужавникот за капење, испразнете ја водата од него и вратете го назад. Извадете го резервоарот за вода и испразнете го. Истурете го средството за отстранување бигор Philips (CA6700) во резервоарот за вода и наполнете го до нивото на бигор (икона за отстранување бигор отпечатена на резервоарот за вода). Повторно наместете го резервоарот за вода и ставете голем сад (≥ 1,2 L) под главата за варење и цевчето за пареа за  собирање на течноста. Започнете го отстранувањето бигор со истовремено притискање на копчињата за еспресо и за двојно еспресо три секунди, потврдувајќи го звучниот сигнал. Оставете ја машината да испушта средство за отстранување бигор. Кога ќе заврши, машината ќе се исклучи автоматски. Извадете го резервоарот за вода и исплакнете го преостанатиот раствор за отстранување бигор со чиста вода. Наполнете го резервоарот за вода до максималното ниво означено на резервоарот за  вода. Испразнете го големиот сад и повторно ставете го под главата за варење и под цевчето за пареа за да ја собира водата. Притиснете го копчето за вклучување/исклучување. Сијаличката на копчето за Еспресо светнува. Притиснете ја иконата за еспресо и оставете ја машината да пушти вода. Откако машината ќе заврши да испушта вода, постапката за отстранување бигор е завршена и машината автоматски ќе биде подготвена за варење кафе.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:30 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 203707fe567349e4b626c4aa4603d8bd 732572 true true true false 46 2521527 Danni Wang 2024-05-07T01:58:30 14 Topic 1 0 732572 712091 46   Автоматски режим на мирување   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ако машината не работела 30 минути, автоматски ќе влезе во режим на мирување и сите индикатори ќе бидат исклучени. За повторно да ја користите машината, притиснете го копчето за вклучување/исклучување за да ја вклучите повторно.   Исто така, машината може да ја исклучите со притискање на копчето за вклучување/исклучување додека е вклучена.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:30 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 6dc475f3f73641a0ae352f138755a5a1 732573 true true true false 46 2521528 Danni Wang 2024-05-07T01:58:30 14 Topic 1 0 732573 712092 46   Чистење и одржување   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Редовното чистење и одржување ќе ја одржи вашата машина за кафе во оптимална состојба и ќе може да подготвува вкусно кафе долго време. Погледнете ја табелата подолу за детали кога и како да ги чистите сите делови од машината што се вадат.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 ae45039c08f24aad85de8428485f895c 732574 true true true false 46 2733155 Danni Wang 2024-12-20T01:55:46 14 Topic 1 0 732574 712093 46              Дел  Кога да се чисти  Како да се чисти   Портафилтер, корпа за филтер и глава за варење  По секоја употреба.  Темелно исплакнете ги внатрешната и надворешната страна на портафилтерот и на  корпата за филтер.   Корпа за филтер  Кога дупчињата на корпата за филтер се затнати.  Употребете го тенкиот крај на игличката за чистење за да ги исчистите остатоците од  дупчињата.    Портафилтер и корпа за филтер  Секој месец  Користете ги таблетите за отстранување масло од кафе на Philips за да ги чистите портафилтерот и корпите за  филтер.   Цевче за пареа  По секоја употреба.  Бришете го цевчето за пареа со влажна крпа и  исчистете го.   Цевче за пареа  Кога е затнато.  Употребете го дебелиот крај на игличката за чистење за да ги исчистите остатоците од отворите на крајот на цевчето за  пареа.   Цевче за пареа  Секој месец  Користете го средството за чистење на колото за млеко на Philips за чистење на цевчето за  пареа.   Површина на машината за кафе  Секоја седмица.  Дамките и остатоците од кафе на предниот дел на машината чистете ги секоја недела со влажна крпа. Не користете абразивни материјали, како челична волна или жици, бидејќи ќе предизвикаат лупење на бојата.    Мелница и излезот за мелено кафе  На секои две седмици.  Користете ја четкичката за чистење за да ги чистите мелницата и  излезот за мелено кафе.   Резервоар за зрна кафе  На секои две седмици  Испразнете го резервоарот за зрна кафе, додајте мала количина детергент без мирис и исплакнете го под чешмата.   Послужавник за капење  Празнете го послужавникот за капење секој ден или кога ќе се појави црвениот индикатор „послужавникот за капење е полн“. Послужавникот за капење чистете го секоја седмица.   Извадете го послужавникот за капење, додајте малку детергент и исплакнете го под чешма. Може да ставите и во машина за миење садови.   Резервоар за вода  Секоја седмица.  Резервоарот за вода плакнете го под чешма секоја седмица.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:31 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 4bd57106bfd041e9aa3d0b2f3eace018 732575 true true true false 46 2521530 Danni Wang 2024-05-07T01:58:31 14 Topic 1 0 732575 712094 46   Чистење на портафилтерот, корпата за филтер и главата за варење   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 945a217ec8de42788173135f032f46b5 732576 true true true false 46 2733156 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 14 Topic 1 0 732576 712104 46   Чистење на портафилтерот и корпата за филтер по секоја употреба   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Отстранете го меленото кафе од портафилтерот. Повторно вметнете го портафилтерот во главата за варење кафе. Притиснете го копчето за еспресо за темелно да ги исплакнете внатрешната и надворешната страна на главата за варење, портафилтерот и корпата за филтер со жешка вода. Плакнењето со топла вода може ефикасно да ги отстрани остатоците и маснотиите од кафе. Отстранете го портафилтерот од главата за варење и исплакнете ги портафилтерот и корпата за филтер под чешма за темелно да ги исчистите нивната внатрешна и надворешна страна. Исушете ги корпите за филтер и портафилтерот пред да ги поставите повторно.   Портафилтерот не смее да се мие во машина за миење садови затоа што може да се оштети.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 f435d7dd588e4643bc1a10babac95909 732577 true true true false 46 2733157 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 14 Topic 1 0 732577 712105 46   Чистење на корпата за филтер кога е затната   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Кога корпата за филтер е затната, употребете го тенкиот крај на  игличката за чистење за да ги исчистите остатоците од  дупчињата. Исто така, може да ја користите игличката за чистење за да го исчистите талогот од излезот за кафе на портафилтерот.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:32 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 21db269d1eaf4e59b4301b669f5e6c78 732578 true true true false 46 2521533 Danni Wang 2024-05-07T01:58:32 14 Topic 1 0 732578 729290 46   Месечно чистење на портафилтерот и на корпите за филтер   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Користете само таблети за отстранување масло од кафе на Philips (CA6704). Растворете таблета за отстранување масло од кафе на Philips во сад со млака вода. Накиснете ги корпите за филтер и портафилтерот во растворот 20 минути. Темелно исплакнете ги корпите за филтер и портафилтерот.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 575b802fe675476f85eed80e111b96d2 732579 true true true false 46 2521534 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 14 Topic 1 0 732579 712096 46   Чистење на цевчето за пареа   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 9fe1f1a720694980bf516663cb4cf0f0 732580 true true true false 46 2521535 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 14 Topic 1 0 732580 712106 46   Чистење на цевчето за пареа по секоја употреба   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Чистете го цевчето за пареа по секоја употреба за да го одржувате чисто и да спречите таложење остатоци од млеко. Бришете го цевчето за пареа со влажна крпа веднаш по секоја употреба. Пуштајте ја функцијата за пареа 5-10 секунди за да се исфрлат остатоците од млекото. Ако не го чистите цевчето за пареа, може да влијае врз вкусот на млекото.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 9ae886ba7dd643b285d24bb10b7a0501 732581 true true true false 46 2521536 Danni Wang 2024-05-07T01:58:33 14 Topic 1 0 732581 712107 46   Чистење на цевчето за пареа кога е затнато   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Кога некоја дупка на крајот од цевчето за пареа е затната, следете ги чекорите подолу за да ја одзатнете. Исклучете ја машината за кафе. Употребете го дебелиот крај на игличката за чистење за да ги исчистите остатоците од крајот на  цевчето за пареа.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 5f9db89c01c241c3932342e7b7167e2d 732582 true true true false 46 2733158 Danni Wang 2024-12-20T01:55:47 14 Topic 1 0 732582 729296 46   Месечно чистење на цевчето за пареа со средството за чистење на колото за млеко на Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Додајте една кесичка од средството за чистење на колото за млеко на Philips во садот за млеко. Наполнете го садот за млеко со 240 ml врела вода. Поставете го цевчето за пареа во садот. Оставете го цевчето за пареа да кисне во садот 20  минути. Завртете го копчето за врела вода/пареа на позицијата со иконата за пареа и оставете функцијата за пареа да работи 10 секунди. Завртете го копчето за врела вода/пареа на положбата исклучено за да ја сопрете функцијата за пареа. Оставете го цевчето за пареа да кисне во садот уште 30 секунди. Повторете ги чекорите од 5 до 7 уште двапати. Испразнете го садот и исплакнете го темелно. Ставете го празниот сад назад под цевчето за пареа. Завртете го копчето за врела вода/пареа на позицијата со иконата за пареа и оставете функцијата за пареа повторно да работи 10 секунди за да ги исплакне сите остатоци од растворот за чистење. Испразнете го садот и исплакнете го темелно. Исчистете ја цевката за пареа со чиста влажна крпа.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:34 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 5c203b379c25491ba31063727af38935 732583 true true true false 46 2521538 Danni Wang 2024-05-07T01:58:34 14 Topic 1 0 732583 712097 46   Чистење на мелница и излезот за мелено кафе   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Чистете ги мелницата и излезот за мелено кафе на секои две седмици за да се спречи затнување на излезот со мелено кафе или проблеми со мелењето. Осигурете се дека резервоарот за зрна кафе е празен пред да почнете со чистењето. Осигурете се дека, кога е активирана функцијата за мелење, мелницата може слободно да ротира и дека не излегува мелено кафе од излезот за мелено кафе. Проверете и осигурете се дека резервоарот за зрна кафе е празен. Ротирајте го резервоарот за зрна кафе налево за да го отстраните од машината за  кафе. Отстранете го горното  тркало за мелење и исчистете го со  четкичката за чистење. Исчистете ја комората за мелење и каналот за мелено кафе со  четкичката за чистење на мелницата. Вратете го внатрешното  тркало за мелење и  резервоарот за зрна кафе. Започнете ја функцијата за мелење со вметнатиот портафилтер. Оставете ја машината да поработи без зрна кафе за да се исчистат остатоците од прашок од комората за мелење. Чистењето е завршено.   Вградената мелница не треба да ја плакнете со вода.    Ако сè уште има остатоци од прашок, повторете го чекор 5.    Пред да започнете со чистење, проверете дали резервоарот за зрна кафе е празен, бидејќи зрната кафе може да ја оштетат внатрешноста на резервоарот за зрна кафе кога го вадите.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 Warning icons - Montecarlo 2488 abe3ee2be6f24dd6a2c394d8cbf305e3 732584 true true true false 46 2521539 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 14 Topic 1 0 732584 712098 46   Икони за предупредување   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 02d2d1feea0643d5a639317326e4b2c2 732585 true true true false 46 2521540 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 14 Topic 1 0 732585 729301 46              Икона за предупредување  Решение      Индикаторот за чистење/отстранување бигор е вклучен: Отстранете бигор од  машината за кафе.      Индикаторот за вклучување/исклучување трепка: машината за кафе се загрева.      Индикаторот за пареа/врела вода трепка бело: Машината за кафе се загрева за да ја користи функцијата за врела вода/пареа.      Индикаторот за пареа/врела вода трепка црвено: Машината за кафе предупредува за недостиг од вода. Причината за тоа може да биде 1. нема вода во резервоарот за вода или 2. пумпањето запрело поради преголем притисок.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 924f13e6010c42f4bea8a8f71febc330 732586 true true true false 46 2521541 Danni Wang 2024-05-07T01:58:35 14 Topic 1 0 732586 729302 46           Ова поглавје ги резимира најчестите проблеми што може да ги сретнете кај машината за кафе. За секој проблем што не може да се реши, обратете се во локалниот центар за кориснички услуги. Деталите за контакт се дадени во гарантниот лист.    Проблем  Причина  Решение   Машината за кафе не стартува.  Машината за кафе не е приклучена во струја.  Вклучете ја машината за кафе на струја   Изгледа дека машината за кафе протекува.  Садот за капење се прелева, што изгледа како претекување.  Испразнете го послужавникот за капење.     Резервоарот за вода не е во точната положба.  Вратете го резервоарот за вода назад во машината и турнете го надолу во  машината за кафе.     Резервоарот за вода не е вметнат целосно што овозможува да навлегува воздух во машината.  Погрижете се резервоарот за вода да биде во точната положба така што ќе го извадите, ќе го вметнете повторно и ќе го притиснете надолу  силно.     Машината за кафе не е поставена на рамна површина.  Ставете ја машината на рамна површина за да спречите прелевање на течноста од послужавникот за капење.   Излегува пареа или се слуша звук на шуштење или тропање откако ќе се стартува машината за кафе или за време на варење.  Тоа е нормално. Контролниот вентил за притисок го создава овој звук за време на нормално работење.     Машината за кафе создава многу бучава и не може да вари кафе.  Нема вода во резервоарот за вода.  Наполнете го резервоарот за вода со вода.     Резервоарот за вода не е вметнат целосно што овозможува да навлегува воздух во машината. Прстенот за запечатување на дното на резервоарот за вода не е отстранет.  Погрижете се резервоарот за вода да биде во точната положба така што ќе го извадите, ќе го вметнете повторно и ќе го притиснете надолу  силно. Машината за кафе има прстен за запечатување за да го заштити движењето на водата. Отстранете го прстенот за запечатување пред првата употреба.   Кафето е премногу ладно.  Ладниот филџан ќе ја намали температурата на пијалакот.  Загрејте го филџанот со плакнење со врела вода.     Со додавање млеко ќе се намали температурата на пијалакот.  Без разлика дали ќе додадете жешко или ладно млеко, тоа ќе ја намали температурата на кафето. Загрејте го филџанот со плакнење со врела вода.     Температурата на машината не е добро поставена.  Проверете ги поставките за температура на машината и поставете ја на највисокото  ниво.   Кафето е премногу слабо.  Мелницата е поставена на висока иситнетост.  Поставете го нивото на иситнетост на помал  број. Треба да сварите 1 или 2 филџани кафе за да постигнете различен вкус.     Меленото кафе не е доволно.  Зголемете го количеството со помош на копчето за количество на мелено кафе.   Не се прави пена од млекото.  Типот на млекото не е соодветен.  Количината и квалитетот на пената се разликува во зависност од млекото. За добра пена, користете полумасно млеко, полномасно млеко или млеко без лактоза.     Цевчето за пареа е затнато.  Исчистете го  цевчето за пареа.     Цевчето за пареа е ставено премногу длабоко во садот за млеко.  Приспособете ја длабочината на која цевчето за пареа е ставено во  млекото.   Кафето не истекува или истекува бавно.  Мелницата е поставена на ниска иситнетост.  Поставете го нивото на иситнетост на поголем  број. Имајте предвид дека ова ќе влијае врз вкусот на кафето.     Има премногу мелено кафе во корпата за филтер.  Намалете го меленото кафе во корпата за филтер со помош на копчето за количина на мелено кафе.     Корпата за филтер што ја користите не е соодветна.  Користете корпа за филтер што е соодветна за оваа машина за кафе.     Корпата за филтер во портафилтерот е затната.  Користете друга корпа за филтер за тестирање. Ако корпата за филтер работи нормално, тоа значи дека првата корпа за филтер е затната и треба да се  исчисти.     Одводот за кафе на портафилтерот е затнат.  Исто така, може да го користите тенкиот крај на игличката за чистење за да го исчистите талогот од излезот за кафе на  портафилтерот.   Кафе излегува од работ на портафилтерот.  Портафилтерот не е добро прицврстен на главата за варење кафе.  Добро прицврстете го портафилтерот на главата за варење кафе.     Горниот раб на портафилтерот е нечист.  По мелење, отстранете ги сите остатоци од кафе од работ на портафилтерот.     Корпата за филтер не е вметната правилно.  Правилно вметнете ја корпата за филтер. Погрижете се нејзиниот раб да не излегува од работ на рачката.     Има остатоци од кафе на држачот за портафилтер на главата за варење.  Исчистете го држачот за портафилтер со четкичката за чистење.     Има премногу мелено кафе во корпата за филтер.  Намалете го количеството на мелено кафе во корпата за филтер со помош на копчето за количина на мелено кафе.   Сѐ помалку и помалку кафе излегува од излезот за мелено кафе за време на мелење.  Излезот за мелено кафе е затнат.  Исчистете ги мелницата и  излезот за мелено кафе.   За време на мелење, меленото кафе се разнесува.  Не се користи прстен за прашок.  Монтирајте го прстенот за прашок пред мелењето.     Има премногу мелење.  Пред мелењето да заврши автоматски, притиснете и задржете на копчето за мелница за да го запрете мелењето и да го намалите количеството на мелено кафе.    Портафилтерот може нормално да се монтира.  Портафилтерот не е правило вметнат во главата за варење кафе.  Вметнете го  портафилтерот.     Портафилтерот не се затегнува со ротирање од најлевата положба за вметнување.  Вметнете го  портафилтерот.   Количината на меленото кафе се менува.  Се користи друго ниво на иситнетост.  Тоа е нормално. Различни нивоа на иситнетост може да резултираат со различни количини на мелено кафе.     Се користи друг тип на зрна.  Тоа е нормално. Од зрна со различни нивоа на испеченост или брендови се добиваат различни количини мелено кафе, дури и на истото ниво на иситнетост.     Се користат зрна со различна свежина.  Тоа е нормално. Од зрната што се чуваат различно време се добиваат различни количини мелено кафе, дури и на истото ниво на иситнетост.   Машината престанува со варење и индикаторот за врела вода/пареа трепка црвено.  Во машината нема вода.  Наполнете го резервоарот за вода и вратете го назад.    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:55:49 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 4b455c758e2a4202ba942d6d9580d246 732587 true true true false 46 2733164 Danni Wang 2024-12-20T01:55:49 14 Topic 1 0 732587 731395 46   Технички спецификации   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Производителот го задржува правото да ги подобри техничките спецификации на производот. Сите одредени количества се приближни.    Опис  Вредност   Големина (в x ш x д)  410 x 320 x 335 mm   Тежина без амбалажата  8,0 kg   Тежина со амбалажата  13,5 kg   Должина на кабелот за напојување  1 m   Тип на приклучок за напојување  Тип Y   Номинална моќност  220 – 240 V, 50 – 60 Hz, 1490 – 1750 W Греење: 1340 – 1600 W, Мелење: 150 W   Моќност при чекање  < 0,5 w    35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:16 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 620716689f3c4115b608a1eec85441f7 732589 true true true false 47 2733858 Danni Wang 2024-12-23T02:04:16 14 Topic 1 0 732589 731398 47             Disa nga aksesorët janë vetëm për lloje specifike.    A1  Ena e kokrrave të kafesë  A10  Vasketa e pikimit    A2  Ena e dyfishtë e kokrrave të kafesë  A11  Rrjeta e vasketës së pikimit    A3  Mulli kafeje me disk bluarjeje  A13  Kapaku i depozitës së ujit   A4  Rrethi i pluhurit  A14  Depozita e ujit   A5  Mbajtës filtri  A15   Foleja e shtypësit   A6  Paneli i kontrollit   A16  Çelësi për avullin/ujin e nxehtë   A7  Kllapa e marrjes së kafesë së bluar (pozicioni i bluarjes)  A17  Gryka e ujit të nxehtë   A8  Koka e përgatitjes  A18  Gryka e avullit   A9  Ndarësi i pluhurit të bluarjes      Aksesorët    A12  Gjilpëra e pastrimit  A23  Furça e pastrimit   A19  Koshi i filtrit me dy shtresa (për një ose dy filxhanë)  A24  Furça e pastrimit të bluesit   A20  Koshi i filtrit me një shtresë (për një ose dy filxhanë)  A25  Kana e qumështit me shiritin e temperaturës   A21  Mbështetësja e ekspresit  A26  Kana e qumështit   A22  Shtypësi i kalibruar        35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:53 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 fefa2c9bd55540ca877c262e0df4be7a 732590 true true true false 47 2521545 Danni Wang 2024-05-07T01:58:53 14 Topic 1 0 732590 731399 47   Paneli i kontrollit (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Për një përmbledhje të të gjithë butonave dhe ikonave, referojuni figurës B. Më poshtë do të gjeni përshkrimin.    B1  Ndezja/fikja  B6  Matësi i presionit   B2  Drita e pastrimit të smërçit  B7  Ekspres   B3  Bluesi  B8  Ekspres dopio   B4  Dritat e një doze/dy dozave  B9  Amerikano   B5  Çelësi për sasinë e bluarjes  B10  Drita e avullit/ujit të nxehtë    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 Introduction - Montecarlo - EU 2488 636d298b82704fff8c00524af7795790 732591 true true true false 47 2733859 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 14 Topic 1 0 732591 731387 47           Ju përgëzojmë për blerjen e pajisjes së ekspresit Philips Barista Brew Espresso! Për të përfituar plotësisht nga ndihma që ne ofrojmë, ju lutem regjistrojeni produktin tuaj në  www.home.id.   Për t'ju ndihmuar që të filloni dhe të merrni maksimumin nga makina juaj, ne ofrojmë mbështetje në internet në  http://www.philips.com/support.   Për këtë aparat ekspresi gjysmautomatik ekzistojnë disa versione, të gjitha me karakteristika dhe aksesorë pak të ndryshëm. Për shembull, ena e qumështit me shirit të temperaturës nuk përfshihet në të gjitha versionet. Çdo version ka numrin e tij të llojit që ju mund ta gjeni në etiketën e të dhënave e cila ndodhet në pjesën e poshtme të makinës.   Kjo makineri është testuar me kafe. Ndonëse është pastruar me kujdes, mund të ketë mbetje kafeje. Megjithatë, ju garantojmë se makina është absolutisht e re.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:54 Before first use - Montecarlo 2488 a7dfb52ec42a40ae9d7247120e729155 732592 true true true false 47 2521547 Danni Wang 2024-05-07T01:58:54 14 Topic 1 0 732592 711912 47   Përpara përdorimit të parë   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 c228b7193ec24ab7958125cf95029e56 732593 true true true false 47 2733860 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 14 Topic 1 0 732593 729281 47   1. Instalimi i enës së kokrrave të kafesë dhe mbushja e depozitës së ujit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Kontrolloni dhe sigurohuni që dy shigjetat te bluesi përputhen me njëra-  tjetrën. Kontrolloni dhe sigurohuni që dy shenjat "I" në bazën e enës së kokrrave të kafesë përputhen me njëra- tjetrën. Shtypni poshtë enën e kokrrave të kafesë, sigurohuni që simboli i kyçit në enën e kokrrave të kafesë përputhet me simbolin e trekëndëshit në  pjesën e sipërme të makinerisë dhe rrotulloni enën e kokrrave të kafesë  në drejtim orar. Rrotulloni enën e kokrrave të kafesë për të zgjedhur nivelin e dëshiruar të  ashpërsisë.   Bluesi dhe ena e kokrrave të kafesë janë përbërës me precizion të lartë, prandaj shmangni heqjen e shpeshtë të tyre pas instalimit. Hapni kapakun e depozitës së ujit, kapni dorezën e sipërme të depozitës së ujit dhe ngrijeni vertikalisht që ta hiqni  atë. Hiqni shiritin e verdhë izolues nga pjesa e poshtme e depozitës së  ujit. Mbushni depozitën e ujit deri në nivelin maksimal‌ që tregohet në  depozitën e ujit . Kapni dorezën e sipërme dhe vendoseni depozitën e ujit përsëri në makineri në drejtim vertikal. Mbyllni  kapakun e depozitës së ujit .   Shiriti i verdhë izolues që keni hequr nuk është e nevojshme të rivendoset, mund ta hidhni atë.   Për cilësinë më të mirë të kafesë, ne sugjerojmë që ta ndërroni shpesh ujin në depozitën e ujit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 aa682f7affb84a77a024a32691bcf236 732594 true true true false 47 2733861 Danni Wang 2024-12-23T02:04:17 14 Topic 1 0 732594 729282 47   2. Ndezja e aparatit për herë të parë   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Sigurohuni që çelësi i ujit të nxehtë/ avullit është në pozicionin e  fikur. Shtypni  butonin e ndezjes/fikjes për të ndezur makinerinë. Butonat e ndezjes/fikjes dhe të ekspresit do të ndizen. Vendoseni një kupë poshtë grykës së ujit të nxehtë/avullit dhe  kokës së përgatitjes. Shtypni  butonin e ekspresit për shpëlarjen. Uji i nxehtë do të nisë të dalë nga koka e përgatitjes, gryka e ujit të nxehtë dhe e avullit. Pasi të ndalojë nxjerrja e ujit, butoni i ndezjes/fikjes fillon të pulsojë dhe makineria do të nxehet.   Në përdorimin e parë, sigurohuni që të shtypni butonin Espresso pasi të keni ndezur makinën për ta shpëlarë. Mund të bluani kokrrat e kafesë ose të bëni kafe vetëm pas shpëlarjes së makinës.   Gjatë shpëlarjes, gryka e ujit të nxehtë/avullit mund të nxehet. Për të shmangur rrezikun nga djegia, lëreni të ftohet para se ta prekni.    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:55 Making coffee - Montecarlo 2488 5a7a1047016b402bba256f2884d2b0c1 732595 true true true false 47 2521550 Danni Wang 2024-05-07T01:58:55 14 Topic 1 0 732595 711916 47   Përgatitja e kafesë   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:55 Setting the grinder - Montecarlo 2488 0582ede3a6ab4a51a49b1788f652cde7 732596 true true true false 47 2521551 Danni Wang 2024-05-07T01:58:55 14 Topic 1 0 732596 711961 47   Caktimi i bluesit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ashpërsia e kafesë së bluar ndikon shumë në dinamikën e përgatitjes, si p.sh. presioni dhe shpejtësia e rrjedhjes, dhe si përfundim në shijen e ekspresit. Kjo makineri ofron 15 nivele ashpërsie (1-15). Sa më i ulët cilësimi i bluarjes, aq më imët bluhen kokrrat e kafesë dhe aq më e fortë është kafeja. Mund të nevojiten rregullime për kokrra të ndryshme të kafesë me nivele të ndryshme të pjekjes, të cilat ndikojnë në sasinë e kafesë të bluar të prodhuar. Për kafesë ekspres/amerikano, rekomandohen nivelet e bluesit 1-4. Për receta më të gjata kafeje (p.sh. Lungo), nivelet 5-10 janë  më të mira.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 0f8158e8b1554e8681cf0e51db0b862d 732597 true true true false 47 2733863 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 14 Topic 1 0 732597 731389 47   Zgjedhja midis koshit filtrues me një mur dhe atij me dy mure   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Koshi i filtrit me dy shtresa (për një ose dy filxhanë):  Koshat e ofruar me filtër me shtresë të dyfishtë ju lejojnë të përgatitni një ekspres me krem edhe kur e përdorni makinerinë për herë të parë dhe mbështesin arritjen e një game optimale të presionit. Koshi i filtrit me një shtresë (për një ose dy filxhanë):  Koshat e ofruar me filtër me një shtresë janë si ata që përdoren në makineritë profesionale dhe kërkojnë më shumë përvojë dhe aftësi manuale. Ata lejojnë një personalizimin më të madh të kafesë, duke sjellë një përmirësim të procesit të nxjerrjes, të shijes dhe të konsistencës, kur arrini të gjeni përcaktimet e duhura.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 b7e7ea14473c46fdb2fd6ec19b8bb03e 732598 true true true false 47 2733865 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 14 Topic 1 0 732598 731391 47   Bluarja e kokrrave të kafesë   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zgjidh koshin e filtrit për një ose dy filxhanë. Kur ndërroni koshin e filtrit, mund ta hapni me lehtësi koshin e instaluar të filtrit me anën e  koshit tjetër të filtrit . Lidhni unazën e pluhurit te  mbajtësi i filtrit. Përputheni mbajtësin e filtrit me kllapën e bluesit dhe shtyjeni  horizontalisht. Përdorni dorezën e sasisë së bluarjes për të bluar më shumë ose më pak kokrra kafeje Për bluarje automatike, kryeni një shtypje të gjatë në butonin e bluesit për tre sekonda për të zgjedhur 1x ose 2x doza. Më pas shtypni edhe një herë butonin e bluesit për të nisur bluarjen. Kur përdorni një kosh filtri për një filxhan, zgjidhni një dozë 1x; kur përdorni një shportë filtri për dy filxhanë, zgjidhni një dozë 2x. Për të ndaluar procesin e bluarjes në gjysmë, thjesht shtypni përsëri butonin e bluesit. Për bluarjen manuale, mbajeni mbajtësin e filtrit me një dorë dhe mbani të shtypur mbajtësin e filtrit te kllapa derisa të bluhet sasia e duhur e kafesë.   Rekomandohet që të përdorni 12-14 gramë kokrra kafeje për një filxhan dhe 18-20 gramë për dy filxhanë. Mund të përdorni një peshore elektronike për kontrollin e saktë të sasisë së kafesë. Mund të përdorni treguesin e maksimumit "Max" në koshin e filtrit si matës të përafërt.   Përpara se të shtoni kokrrat e kafesë dhe të përdorni makinerinë, sigurohuni që ena e kokrrave të kafesë është instaluar dhe mbërthyer si duhet.   Në enën e kokrrave të kafesë lejohen vetëm kokrra të pjekura kafeje. Mos vendosni kokrra të papërpunuara kafeje, kafe pluhur, kafe të gatshme ose materiale të tjera në enën e kokrrave të kafesë, pasi kjo mund të dëmtojë makinerinë.   Tregoni kujdes për nivelin maksimal të kafesë së bluar gjatë bluarjes dhe shmangni bllokimin e  daljes së kafesë së bluar.   Kokrra të ndryshme kafeje mund të japin sasi pak të ndryshme kafeje të bluar në bluarje automatike. Mund të duhet t'i rregulloni cilësimet e bluarjes bazuar në presionin aktual të përgatitjes për çdo lloj të  kokrrave të kafesë.   Kur përhapja e kafesë së bluar përkeqësohet vizualisht, pastroni  kanalin e bluarjes .    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 Tamping - Montecarlo - EU 2488 fdb173b537904dd485c0b795322c047d 732599 true true true false 47 2733866 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 14 Topic 1 0 732599 731392 47   Shtypja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hiqni mbajtësin e filtrit nga kllapa e bluesit. Hiqni unazën e pluhurit nga  mbajtësi i filtrit. Vendosni mbajtësin e filtrit në banak me fundin e mbushur për të bërë të mundur  shtypjen me lehtësi . Goditeni lehtë disa herë mbajtësin e filtrit për ta shpërndarë njëtrajtësisht kafenë e bluar në  koshin e filtrit. Përdorni shtypësin e kalibruar për të shtypur kafenë e bluar. Sigurohuni që llumi i kafesë të mos e kalojë vijën maksimale në koshin e filtrit pas shtypjes. Në mënyrë ideale, pas shtypjes, lartësia e pluhurit të kafesë është fiks nën vijën maksimale.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 29130a9a6b6343b393808d1f9285aa7f 732600 true true true false 47 2733867 Danni Wang 2024-12-23T02:04:19 14 Topic 1 0 732600 729283 47   Përgatitja e ekspresit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Futni mbajtësin e filtrit në kokën e përgatitjes. Përputhni mbajtësin e filtrit me shenjën e "trekëndëshit" në kokën e përgatitjes dhe vendoseni vertikalisht në  kokën e përgatitjes. Më pas rrotullojeni mbajtësin e filtrit në drejtim kundërorar në qendër për ta mbërthyer  atë. Shtypni butonin e ekspresit ose ekspresit dopio për të nisur  përgatitjen. Për të ndaluar nxjerrjen para se makineria të përfundojë, shtypni përsëri butonin.   Kur të pulsojë treguesi i butonit të ndezjes/fikjes, makineria është në modalitetin e ngrohjes paraprake dhe përgatitja e kafesë nuk mund të fillojë. Kur të gjithë treguesit e butonave të jenë të ndezur me ngjyrë të qëndrueshme, mund të filloni përgatitjen e kafesë.   Pas përfundimit të përgatitjes së kafesë, mbi tavën e kullimit mund të ketë avull dhe zhurmë nga pompa. Kjo është normale dhe tregon se makineria po shkarkon presionin.   Kur presioni i përgatitjes është shumë i lartë, makineria do të ndalojë nxjerrjen e kafesë. Në këtë rast, treguesi vazhdon të pulsojë.   Volumi i ekspresit është rreth 40 ml dhe volumi i ekspresit dopio është rreth 80 ml si parazgjedhje.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:20 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 db72dedc6c684a16889a4af35577434d 732601 true true true false 47 2733868 Danni Wang 2024-12-23T02:04:20 14 Topic 1 0 732601 711980 47   Përgatitja e një kafeje americano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Një kafe amerikano bëhet duke hedhur ujë të nxehtë nga gryka e ujit mbi një dozë ekspresi. Vendosni mbajtësin e filtrit në kokën e përgatitjes dhe përputhni dorezën me shenjën e "trekëndëshit" dhe vendoseni vertikalisht në  kokën e përgatitjes. Më pas rrotullojeni dorezën në drejtim të kundër të akrepave të orës për në qendër për ta mbërthyer  atë. Vendosni një filxhan të madh nën vrimat e grykës së mbajtësit të filtrit dhe grykës së ujit  Americano (Amerikano). Shtypni butonin Americano (Amerikano) për të filluar përgatitjen e një filxhani ekspresi në fillim. Pasi të ketë përfunduar përgatitja e ekspresit, mbi grykën e ujit Americano (Amerikano) do të derdhet ujë i nxehtë për të përfunduar Amerikano-n.   Gryka e ujit të nxehtë mund të nxehet. Për të shmangur rrezikun nga djegia, fillimisht lëreni të ftohet.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:20 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 6aa6f77bc8024bd9b7efed33a0ef7e6e 732602 true true true false 47 2733869 Danni Wang 2024-12-23T02:04:20 14 Topic 1 0 732602 712084 47   Përgatitja e optimizuar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Presioni është një faktor i rëndësishëm për përgatitjen e ekspresit. Treguesi i presionit tregon presionin dhe ndihmon për të monitoruar nxjerrjen optimale të dozave të ekspresit.  Rekomandohet që të rregulloni përsëri parametrat e bluarjes bazuar në statusin e treguesit të presionit sa herë që përdorni një lloj tjetër të kokrrave të kafesë.     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:21 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 58dcc26843ff417f813d19cac31ac3a6 732603 true true true false 47 2733870 Danni Wang 2024-12-23T02:04:21 14 Topic 1 0 732603 729284 47           Për një ekstraktim optimal ju duhet të siguroni një rrjedhje të qëndrueshme, një krem ​​të pasur dhe si kadife dhe me shije të ekuilibruar kafeje. Presioni duhet të jetë në intervalin optimal.     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:58 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 fbb200cbeb3a43ad9aa261d5f96f800b 732604 true true true false 47 2521559 Danni Wang 2024-05-07T01:58:58 14 Topic 1 0 732604 712035 47   Personalizimi i volumeve të parazgjedhura   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Instaloni mbajtësin e filtrit me kafenë e bluar të shtypur brenda kokës së përgatitjes. Mbani shtypur butonin e pijes që dëshironi të personalizoni. Pas tre sekondash, makineria kalon në modalitetin e personalizimit dhe lëshon një tingull "bip". Ndaloni mbajtjen e butonave kur filxhani të ketë volumin e dëshiruar. Cilësimi përfundon kur dëgjoni një sinjal "bip" nga makineria. Pasi të keni programuar volumin për një pije, makineria do të nxjerrë këtë volum të ri sa herë që zgjidhni përsëri këtë pije.   Mbani shtypur butonin e kafesë amerikano për të nxjerrë volumin e dëshiruar të kafesë. Lëshojeni për të caktuar volumin e ri të kafesë. Përsëriteni për rregullimin e volumit të ujit.   Volumet minimale për ekspresin dhe ekspresin dopio janë përkatësisht 20 ml dhe 40 ml.   Volumet maksimale për ekspresin dhe ekspresin dopio janë përkatësisht 70 ml dhe 120 ml.   Për kafenë amerikano, volumi minimal dhe maksimal i kafesë është përkatësisht 20 ml dhe 70 ml. Volumi minimal dhe maksimal i ujit të nxehtë është përkatësisht 50 ml dhe 200 ml.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:58 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 33e0ce7dddfc412e8b9e98e62cf35f3a 732605 true true true false 47 2521560 Danni Wang 2024-05-07T01:58:58 14 Topic 1 0 732605 712037 47   Personalizimi i temperaturës së kafesë   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mund të bëhet rregullimi i temperaturës së nxjerrjes së kafesë. Mund të zgjidhni nga tre cilësime: kafe e ngrohtë, kafe e nxehtë mesatare, kafe e nxehtë. Në një temperaturë më të lartë të nxjerrjes së kafesë, hidhësia e saj do të shtohet dhe aciditeti do të pakësohet. Në një temperaturë më të ulët të nxjerrjes së kafesë, hidhësia e saj do të pakësohet dhe aciditeti do të shtohet. Fikni makinerinë. Shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e ekspresit për tre sekonda. Makineria do të lëshojë një tingull "bip". Shtypni një nga butonat e mëposhtëm për të rregulluar cilësimin e temperaturës së nxjerrjes së kafesë sipas nivelit të preferuar. Për të rregulluar cilësimin në kafe të ngrohtë, shtypni butonin e ekspresit. Për të rregulluar cilësimin në kafe mesatarisht të nxehtë, shtypni butonin e ekspresit dopio. Për të rregulluar cilësimin në kafe të nxehtë, shtypni butonin e kafesë amerikano. Pasi të zgjidhni temperaturën e duhur të kafesë, shtypni butonin e ndezjes/fikjes për ta konfirmuar. Nëse ju nuk e fikni makinerinë, ajo do të fiket vetë automatikisht pas 30 minutash.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 5c7220ca45e442c289e84a60d6366207 732606 true true true false 47 2733862 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 14 Topic 1 0 732606 717863 47   Caktimi i fortësisë së ujit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fikni makinerinë. Shtypni butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e kafesë amerikano në të njëjtën kohë për tre sekonda. Drita e butonit të pastrimit të smërçit dhe butonit të ndezjes/fikjes do të pulsojë. Parazgjedhja është ujë i fortë, kështu që drita e butonit të kafesë amerikano do të jetë e ndezur. Për të rregulluar cilësimin në cilësi mesatare të ujit, shtypni butonin e ekspresit dopio. Për të rregulluar cilësimin në cilësi të butë të ujit, shtypni butonin e ekspresit. Pasi të zgjidhni fortësinë e duhur të ujit, shtypni butonin e ndezjes/fikjes për ta konfirmuar.   Për të vlerësuar fortësinë e ujit që vjen nga shërbimi juaj lokal i furnizimit me ujë, mund të merrni një paketë testimi të fortësisë së ujit nga Philips HD5085/01) nga një furnizues në afërsi ose në internet nëpërmjet faqes së internetit të Philips.      Shirit provë Philips     Ujë i butë  4 pika jeshile  <3 dH   Ujë mesatar  1 pikë e kuqe  >4 dH   Ujë mesatar  2 pika të kuqe  >7 dH   Ujë i fortë  3 pika të kuqe  >14 dH   Ujë i fortë  4 pika të kuqe  >21 dH    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:58:59 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 56ea784dfcb44987b9af71618477ac0f 732607 true true true false 47 2521562 Danni Wang 2024-05-07T01:58:59 14 Topic 1 0 732607 712038 47   Rivendosja e volumeve te parazgjedhjet e fabrikës   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rivendosni ekspresin: Ndizni makinerinë, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e ekspresit në të njëjtën kohë për tre sekonda. Pas kësaj kohe do të dëgjoni tre sinjale "bip" dhe butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i ekspresit do të pulsojnë tri herë. Rivendosni ekspresin dopio: Ndizni makinerinë, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e ekspresit dopio në të njëjtën kohë për tre sekonda. Pas kësaj kohe do të dëgjoni tre sinjale "bip" dhe butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i ekspresit dopio do të pulsojnë tri herë. Rivendosni kafenë amerikano: Ndizni makinerinë, shtypni dhe mbani shtypur butonin e ndezjes/fikjes dhe butonin e kafesë amerikano në të njëjtën kohë për tre sekonda. Pas kësaj kohe do të dëgjoni tre sinjale "bip" dhe butoni i ndezjes/fikjes dhe butoni i kafesë amerikano do të pulsojnë tri herë. Pas secilës prej këtyre tri rivendosjeve, makineria do të kalojë në modalitetin e gatishmërisë.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 4769d7bff105434e936767d73f5209cc 732608 true true true false 47 2733875 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 14 Topic 1 0 732608 712102 47   Përgatitja e shkumës së qumështit   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Përdorni gjithmonë qumësht që sapo është nxjerrë nga frigoriferi për shkumë të cilësisë më të mirë. Përgatitja Mbushni një kanë qumështi deri në çerek me qumësht (100 ml) për një kapuçino dhe rreth deri në një e treta (150 ml) me qumësht për  makiato me qumësht. Rrotulloni çelësin në pozicionin e avullit për të nisur funksionin  e avullit. Treguesi i avullit fillon të pulsojë.   Për një rezultat optimal të shkumëzimit, mos e shkundni kanën e qumështit dhe mos e mbani kanën e qumështit  drejtë. Prisni rreth 10-20 sekonda derisa treguesi i avullit të ndizet plotësisht. Makina fillon të lëshojë avull. Prisni edhe 5 sekonda të tjera derisa avulli të jetë i qëndrueshëm dhe të hiqet kondensimi. Më pas, çaktivizoni  avullin. Rrotulloni tubin e avullit me grykën e enës së qumështit si pikë mbështetjeje dhe vendoseni enën e qumështit në drejtim të orës 3 fiks ose 9 fiks. Ajrimi Vëllimi i ajrit të futur gjatë ajrimit përcakton trashësinë dhe rrjedhshmërinë e shkumës së qumështit. Më shumë ajrim rezulton në një shtresë më të trashë shkume me më pak rrjedhshmëri. Më pak ajrim rezulton në një shkumë më të hollë me rrjedhshmëri më të mirë. Ju mund të kontrolloni vëllimin e ajrit duke rregulluar thellësinë e tubit të avullit në lidhje me sipërfaqen e qumështit dhe kohën e ajrimit. Lëvizeni enën e qumështit lart e poshtë përgjatë qumështit për të bërë që gryka e enës së qumështit të zhysë tubin e avullit rreth 5 mm. nën sipërfaqen e lëngut. Rrotulloni dorezën e ujit të nxehtë/avullit në pozicionin e avullit për të nisur funksionin e avullit. Ju duhet të dëgjoni një tingull 'fërshëllimë' të ngjashëm me grisjen e letrës, që tregon se ajrimi është i përshtatshëm. Mbajeni të palëvizur tubin e avullit dhe krijoni shtjella.  Vazhdoni të ajrosni për 5-15 sekonda Emulsionimi Emulsionimi përcakton se sa uniforme dhe e dendur është shkuma e qumështit. Këshillohet që tubi i avullit të zhytet në gjysmën e qumështit për të siguruar shkumë uniforme të qumështit. Ndërsa e mbani grykën e enës së qumështit në kontakt me tubin e avullit, lëvizni ngadalë filxhanin e qumështit lart përgjatë shufrës së avullit derisa shufra e avullit të jetë rreth 3 cm nën sipërfaqen e lëngut. Mbajeni enën e qumështit palëvizur për të krijuar shtjella vazhdimisht. Kjo do të përzihet me ajrin e futur më parë për të formuar shkumë kremoze gradualisht. Kur fundi i enës së qumështit nxehet, duke treguar se qumështi ka arritur temperaturën ideale (rreth 60-65℃), rrotulloni çelësin e ujit të nxehtë/avullit në pozicionin e fikur për të ndaluar shkallën e formimit të shkumëzimit të qumështit.   Gryka e avullit nxehet shumë gjatë punës. Lëreni që të ftohet para se ta prekni.   Pastroni grykën e avullit çdo herë që e përdorni me një pecetë të njomë, për arsye higjiene si dhe për të shmangur shtresëzimin e mbetjeve të qumështit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:58:59 Making hot water - Montecarlo 2488 1121102cdf4b4347ae54b3d26c4a53fd 732609 true true true false 47 2521564 Danni Wang 2024-05-07T01:58:59 14 Topic 1 0 732609 712086 47   Përgatitja e ujit të nxehtë   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Vendosni një filxhan nën grykën e avullit. Rrotulloni çelësin në pozicionin e ujit të nxehtë për të aktivizuar ujin r nxehtë. Në këtë moment, drita e avullit/ujit të nxehtë është e ndezur. Për të ndaluar rrjedhjen e ujit të nxehtë, rrotulloni çelësin e avullit/ujit të nxehtë në pozicionin e fikur.   Gryka e avullit nxehet shumë gjatë punës. Lëreni që të ftohet para se ta prekni.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 Descaling - Montecarlo - EU 2488 db9003cbd84d4d4484dd286ea8662fed 732610 true true true false 47 2733876 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 14 Topic 1 0 732610 712087 47   Pastrimi i çmërsit   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kur drita e pastrimit të mërçit është e ndezur, është koha që ta pastroni aparatin e kafesë nga smërçi. Nuk duhet të përdorni në asnjë rrethanë një pastrues smërçi me bazë acidi sulfurik, aminosulfonik ose acetik (uthull), pasi kjo mund të dëmtojë qarkun e ujit të aparatit të kafesë dhe mund të mos e pastrojë plotësisht smërçin. Garancia juaj do të bëhet e pavlefshme nëse nuk përdorni pastruesin e smërçit të Philips. Garancia juaj do të jetë gjithashtu e pavlefshme nëse nuk pastroni makinerinë nga smërçi. Pastruesi i smërçit nuk jepet bashkë me makinerinë. Mund ta blini pastruesin e smërçit të Philips nga një furnizues lokal ose në dyqanin në internet  ( http://www.philips.com/support). Procedura e pastrimit të smërçit përfshin një cikël pastrimi ≈ 4 minuta) dhe një cikël shpëlarjeje (≈ 3 minuta).   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 ce1d4437f1024e3cb0b22518ba76f9f7 732611 true true true false 47 2733877 Danni Wang 2024-12-23T02:04:24 14 Topic 1 0 732611 729289 47   Procedura e pastrimit të çmërsit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ndizni aparatin e kafesë. Hiqni vasketën e pikimit, boshatiseni nga uji dhe vendoseni përsëri në vend. Hiqni depozitën e ujit dhe boshatiseni atë nga uji. Hidhni pastruesin e smërçit të Philips (CA6700) në depozitën e ujit dhe mbusheni deri në nivelin e pastrimit të smërçit (ikona e pastrimit të smërçit e printuar në depozitën e ujit). Futni përsëri depozitën e ujit dhe vendosni një kupë të madhe (≥1,2 litra) nën kokën e përgatitjes dhe grykën e avullit për  mbledhjen e lëngjeve. Nisni pastrimin e smërçit duke shtypur njëkohësisht butonin e ekspresit dhe butonin e ekspresit dopio për tre sekonda, duke konfirmuar sinjalin "bip". Lëreni makinerinë që të nxjerrë pastruesin e smërçit. Kur të mbarojë, makineria do të fiket automatikisht. Hiqni depozitën e ujit dhe pastroni solucionin e mbetur të pastruesit të smërçit duke e shpëlarë me ujë të freskët. Mbushni depozitën e ujit deri në nivelin maksimal‌ që tregohet në  depozitën e ujit. Boshatisni kupën e madhe dhe vendoseni përsëri nën kokën e përgatitjes dhe grykën e ujit të nxehtë/avullit për mbledhjen e ujit. Shtypni butonin e ndezjes/fikjes. Drita e butonit të ekspresit do të ndizet. Shtypni butonin e ekspresit dhe lëreni makinerinë që të nxjerrë ujin. Kur makineria të ketë përfunduar nxjerrjen e ujit, procedura e pastrimit të smërçit ka përfunduar dhe makineria do të jetë automatikisht gati për përgatitjen e kafesë.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:59:00 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 1c4c5ab5a4b84e92b153c7c801d5b77c 732612 true true true false 47 2521567 Danni Wang 2024-05-07T01:59:00 14 Topic 1 0 732612 712091 47   Modaliteti automatik i gjumit   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Nëse makineria nuk përdoret për 30 minuta, ajo do të kalojë automatikisht në modalitetin e gjumit, me të gjithë treguesit të fikur. Për ta përdorur përsëri makinerinë, shtypni butonin e ndezjes/fikjes për ta ndezur përsëri.   Mund ta fikni gjithashtu makinerinë duke shtypur butonin e ndezjes/fikjes kur ajo është e ndezur.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-07T01:59:00 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 162ad178976d44f69dd9e5ddc5b1042c 732613 true true true false 47 2521568 Danni Wang 2024-05-07T01:59:00 14 Topic 1 0 732613 712092 47   Pastrimi dhe mirëmbajtja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Pastrimi dhe mirëmbajtja e rregullt do të mbajnë aparatin tuaj të kafesë në gjendje optimale dhe do të sigurojnë një shije të mirë të kafesë për një kohë të gjatë. Shikoni tabelën më poshtë për detaje për kohën dhe mënyrën e pastrimit të të gjitha pjesëve të çmontueshme të aparatit të kafesë.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:25 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 f6def864fd8b48d7a8aaa2982bc25ced 732614 true true true false 47 2733878 Danni Wang 2024-12-23T02:04:25 14 Topic 1 0 732614 712093 47              Pjesa  Kur ta pastroni  Si ta pastroni   Mbajtësi i filtrit, koshi i filtrit dhe koka e përgatitjes  Pas çdo përdorimi.  Shpëlani plotësisht pjesën e brendshme dhe të jashtme të mbajtësit të filtrit dhe  koshin e filtrit.   Koshi i filtrit  Kur bllokohen vrimat në koshin e filtrit.  Përdorni skajin e hollë të gjilpërës së pastrimit për të pastruar mbetjet nga  vrimat.    Portafilter dhe kosha filtri  Çdo muaj  Përdorni tabletat pastruese të vajit të kafesë Philips për të pastruar portafiltrin dhe koshat  e filtrit.   Gryka e avullit  Pas çdo përdorimi.  Fshijeni grykën e avullit me një pecetë të njomë dhe  përdoreni.   Gryka e avullit  Kur bllokohet.  Përdorni skajin e trashë të gjilpërës së pastrimit për të pastruar mbetjet nga vrimat në skajin e  grykës së avullit.   Gryka e avullit  Çdo muaj  Përdorni pastruesin e qarkut të qumështit Philips për të pastruar grykën e  avullit.   Sipërfaqja e aparatit të kafesë  Çdo javë.  Pastroni njollat e kafesë dhe mbetjet e kafesë në pjesën e përparme të aparatit të kafesë çdo javë me një pecetë të njomë. Mos përdorni materiale gërryese si rrjeta teli çeliku ose pajisje gërryese, pasi kjo mund të shkaktojë heqjen e bojës.    Vrima e bluesit dhe kafesë së bluar  Çdo dy javë.  Përdorni furçën e pastrimit për të pastruar bluesin dhe  daljen e kafesë së bluar.   Ena e kokrrave të kafesë  Çdo dy javë  Shkarkoni rezervuarin e kokrrave të kafesë, shtoni një sasi të vogël detergjenti pa aromë dhe lajeni nën rubinet.   Vasketa e pikimit  Boshatisni çdo ditë vasketën e pikimit ose kur të shfaqet treguesi "Vasketa e pikimit plot". Pastroni vasketën e pikimit çdo javë.   Hiqni vasketën e pikimit, shtoni një sasi të vogël detergjenti dhe shpëlajeni me ujë rubineti. Mund ta pastroni edhe në lavastovilje.   Depozita e ujit  Çdo javë.  Shpëlani depozitën e ujit me ujë rubineti çdo javë.    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:01 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 4c67dabd68854d0085dc172eefe563c8 732615 true true true false 47 2521570 Danni Wang 2024-05-07T01:59:01 14 Topic 1 0 732615 712094 47   Pastroni mbajtësin e filtrit, koshin e filtrit dhe kokën e përgatitjes   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:25 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 cc1e5fd764644a2aaa72ec15e3b08c5c 732616 true true true false 47 2733879 Danni Wang 2024-12-23T02:04:25 14 Topic 1 0 732616 712104 47   Pastrimi i mbajtësit të filtrit dhe koshit të filtrit pas çdo përdorimi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hiqni pluhurin e kafesë nga portafiltri. Vendosni përsëri portafiltrin në kokën e përgatitjes. Shtypni butonin e ekspresit për të shpëlarë plotësisht pjesën e brendshme dhe të jashtme të kokës së përgatitjes, mbajtësit të filtrit dhe koshit të filtrit me ujë të nxehtë. Shpëlajeni me ujë të nxehtë në mënyrë efektive për të hequr mbetjet dhe yndyrat e kafesë. Hiqeni portafiltrin nga koka e zierjes dhe shpëlajeni atë dhe koshin e filtrit nën rubinet për të pastruar plotësisht pjesën e brendshme dhe të jashtme të tyre. Thani shportën e filtrit dhe mbajtësin e filtrit para se t'i vendosni përsëri në vend.   Mos e lani mbajtësin e filtrit në lavastovilje, pasi mund ta dëmtoni mbajtësin e filtrit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:26 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 2ebb3367b04f41b78f4c7aca7bb1d1b3 732617 true true true false 47 2733880 Danni Wang 2024-12-23T02:04:26 14 Topic 1 0 732617 712105 47   Pastrimi i koshit të filtrit kur bllokohet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kur koshi i filtrit është i bllokuar, përdorni skajin e hollë të  gjilpërës së pastrimit për të pastruar mbetjet nga  vrimat. Mund të përdorni gjithashtu gjilpërën e pastrimit për të pastruar mbetjet nga dalja e kafesë dhe vrimat e mbajtësit të filtrit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 b19a3e9f945849e28952af4620bad3b7 732618 true true true false 47 2521573 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 14 Topic 1 0 732618 729290 47   Pastrimi i mbajtësit të filtrit dhe koshit të filtrit çdo muaj   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Përdorni vetëm tableta «Philips» (CA6704) për heqjen e vajit të kafesë. Shpërbëni një tabletë "Philips" për heqjen e vajit të kafesë në një tas me ujë të vakët. Regjni koshin e filtrit dhe mbajtësin e filtrit në tretësirë për 20 minuta. Shpëlani plotësisht koshin e filtrit dhe mbajtësin e filtrit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 b21184625bca4ee8b447ca3f235f364e 732619 true true true false 47 2521574 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 14 Topic 1 0 732619 712096 47   Pastrimi i grykës së avullit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 3436218fa8da458f9b107c19fd21737b 732620 true true true false 47 2521575 Danni Wang 2024-05-07T01:59:02 14 Topic 1 0 732620 712106 47   Pastrimi i grykës së avullit pas çdo përdorimi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pastroni grykën e avullit pas çdo përdorimi për ta mbajtur të pastër dhe për të parandaluar grumbullimin e mbetjeve të qumështit. Fshini grykën e avullit me një pecetë të njomë menjëherë pas çdo përdorimi. Përdorni funksionin e avullit për 5-10 sekonda për të larguar mbetjet e qumështit. Mospastrimi i grykës së avullit mund të ndikojë në shijen e qumështit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:03 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 b2eee20fcda2472da81df7a92166fd06 732621 true true true false 47 2521576 Danni Wang 2024-05-07T01:59:03 14 Topic 1 0 732621 712107 47   Pastrimi i grykës së avullit kur bllokohet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kur bllokohet ndonjë vrimë në fund të grykës së avullit, ndiqni hapat më poshtë për ta zhbllokuar atë. Fikni aparatin e kafesë. Përdorni skajin e trashë të gjilpërës së pastrimit për të pastruar mbetjet nga vrima në skajin e  grykës së avullit.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:26 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 bb330ee82a2d45bc9e2bceae2d84579d 732622 true true true false 47 2733881 Danni Wang 2024-12-23T02:04:26 14 Topic 1 0 732622 729296 47   Pastroni tubin e avullit çdo muaj me pastruesin "Philips" të qarkut të qumështit.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Shtoni një qese pastrues të qarkut të qumështit nga Philips në kanën e qumështit. Mbusheni kanën e qumështit me 240 ml ujë të nxehtë. Poziciononi grykën e ujit të nxehtë/avullit në kanë. Lëreni grykën e ujit të nxehtë/avullit të qëndrojë në kanë për 20  minuta. Ktheni çelësin e ujit të nxehtë/avullit në pozicionin me ikonën e avullit dhe lëreni funksionin e avullit të veprojë për 10 sekonda. Për të ndaluar krijimin e avullit, ktheni çelësin e ujit të nxehtë/avullit në pozicionin e fikur. Lëreni grykën e ujit të nxehtë/avullit të qëndrojë në kanë për 30 sekonda të tjera. Përsërisni hapat 5 dhe 7 edhe dy herë. Boshatisni kanën dhe shpëlajeni mirë. Vendoseni përsëri kanën bosh poshtë grykës së ujit të nxehtë/avullit. Ktheni çelësin e ujit të nxehtë/avullit përsëri në pozicionin e ikonës së avullit dhe lëreni funksionin e avullit të veprojë përsëri për 10 sekonda për të nxjerrë ndonjë mbetje të solucionit të pastrimit. Boshatisni kanën dhe shpëlajeni mirë. Pastroni tubin e avullit me një leckë të pastër të njomur.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:03 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 51108a5a7d84443fa031c0ff77fcdc9f 732623 true true true false 47 2521578 Danni Wang 2024-05-07T01:59:03 14 Topic 1 0 732623 712097 47   Pastrimi i bluesit dhe vrimës së kafesë së bluar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pastroni bluesin dhe daljen e kafesë së bluar çdo dy javë për të parandaluar bllokimin e daljes me kafe të bluar ose ndikimin te bluarja. Sigurohuni që ena e kokrrave të kafesë të jetë bosh përpara se të filloni pastrimin. Sigurohuni që, kur aktivizohet funksioni i bluarjes, bluesi të mund të rrotullohet normalisht dhe nga dalja e kafesë së bluar të mos dalë kafe e bluar. Kontrolloni dhe sigurohuni që ena e kokrrave të kafesë të jetë bosh. Rrotulloni enën e kokrrave të kafesë në drejtimin kundërorar për ta hequr atë nga  aparati i kafesë. Hiqni  rrotën e sipërme të bluarjes dhe pastroni rrotën e integruar të bluarjes me një  furçë pastrimi. Pastroni dhomëzën e bluarjes dhe kanalin e kafesë së bluar me  furçën e pastrimit të bluesit. Vendosni përsëri  rrotën e brendshme të bluarjes dhe  enën e kokrrave të kafesë. Nisni funksionin e bluarjes me mbajtësin e futur të filtrit. Lejimi i makinerisë që të punojë pa kokrra kafeje për të pastruar mbetjet e pluhurave nga dhomëza e bluarjes. Pastrimi ka përfunduar.   Mos e shpëlani bluesin e integruar me ujë.    Nëse ka akoma mbetje pluhuri, përsëritni hapin 5.    Para se të filloni pastrimin, sigurohuni që ena e kokrrave të kafesë të jetë bosh, pasi kokrrat e kafesë mund të dëmtojnë strukturën e brendshme të enës së kokrrave të kafesë kur e hiqni.    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 Warning icons - Montecarlo 2488 9b237366f2964591b09cfcc11135d2ce 732624 true true true false 47 2521579 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 14 Topic 1 0 732624 712098 47   Ikonat paralajmëruese   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 93e6b9e2798342938aa6f29530438550 732625 true true true false 47 2521580 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 14 Topic 1 0 732625 729301 47              Ikona paralajmëruese  Zgjidhja      Treguesi i pastrimit/pastrimit të smërçit është aktiv. Pastroni çmërsin e  aparatit të kafesë.      Treguesi i butonit të ndezjes/fikjes pulson: Aparati i kafesë është duke u nxehur.      Treguesi i avullit/ujit të nxehtë pulson në të bardhë: Aparati i kafesë është duke u nxehur për të përdorur funksionin e ujit të nxehtë/avullit.      Treguesi i avullit/ujit të nxehtë pulson në të kuqe: Aparati i kafesë tregon mungesë uji. Shkaku mund të jetë 1. mungesa e ujit në depozitën e ujit ose 2. pompimi ka ndaluar për shkak të presionit të lartë.    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 bc845ad3c35a4d55849f36be7e8e8ff7 732626 true true true false 47 2521581 Danni Wang 2024-05-07T01:59:04 14 Topic 1 0 732626 729302 47           Ky kapitull përmbledh problemet më të zakonshme që mund të ndeshni me aparatin e kafesë. Për çdo problem që nuk mund të zgjidhet, kontaktoni me qendrën lokale të shërbimit të klientit. Informacionet e kontaktit jepen në fletën e garancisë.    Problemi  Shkaku  Zgjidhja   Aparati i kafesë nuk ndizet.  Aparati i kafesë nuk është lidhur me një prizë elektrike.  Vendosni në prizë aparatin e kafesë   Aparati i kafesë duket se ka rrjedhje.  Vasketa e pikimit po derdhet, gjë që duket si rrjedhje.  Zbrazni vasketën e pikimit çdo javë.     Depozita e ujit nuk është në pozicionin e duhur.  Rivendoseni depozitën e ujit dhe shtyjeni poshtë në  aparatin e kafesë.     Depozita e ujit nuk është vendosur plotësisht, duke lejuar futjen e ajrit në aparatin e kafesë.  Sigurohuni që depozita e ujit të jetë në pozicionin e duhur duke e hequr, duke e futur përsëri dhe duke e shtypur poshtë  fort.     Aparati i kafesë nuk është vendosur në një sipërfaqe në nivel.  Vendoseni aparatin e kafesë në një sipërfaqe në nivel për të parandaluar derdhjen e lëngjeve në vasketën e pikimit.   Del avull ose dëgjohet një tingull fishkëllyes ose kërcitës pas ndezjes së aparatit të kafesë ose gjatë përgatitjes së kafesë.  Kjo është normale. Valvula e çlirimit të presionit e krijon këtë tingull gjatë funksionimit të saj normal.     Aparati i kafesë bën shumë zhurmë dhe nuk mund të përgatitë kafenë.  Nuk ka ujë në depozitën e ujit.  Mbushni depozitën e ujit me ujë.     Depozita e ujit nuk është vendosur plotësisht, duke lejuar futjen e ajrit në aparatin e kafesë. Unaza izoluese në fund të depozitës së ujit nuk është hequr.  Sigurohuni që depozita e ujit të jetë në pozicionin e duhur duke e hequr, duke e futur përsëri dhe duke e shtypur poshtë  fort. Aparati i kafesë është pajisur me një unazë izoluese për ta mbrojtur nga cikli i ujit. Hiqeni unazën izoluese para përdorimit për herë të parë.   Kafeja është shumë e ftohtë.  Temperatura e pijes do të ulet kur filxhani është i ftohtë.  Ngroheni paraprakisht filxhanin duke e shpëlarë me ujë të nxehtë.     Temperatura e pijes do të ulet kur shtoni qumësht.  Pavarësisht nëse shtoni qumësht të nxehtë apo të ftohtë, temperatura e kafesë do të ulet. Ngroheni paraprakisht filxhanin duke e shpëlarë me ujë të nxehtë.     Temperatura e makinerisë nuk është caktuar si duhet.  Kontrolloni cilësimin e temperaturës së makinerisë dhe caktojeni në  nivelin më të lartë.   Kafeja është shumë e lehtë.  Bluesi është vendosur në nivelin e lartë të ashpërsisë.  Caktoni nivelin e ashpërsisë në një  numër më të vogël. Duhet të përgatitni 1 ose 2 filxhanë para se të arrini një shije tjetër.     Kafeja e bluar nuk është e mjaftueshme.  Rritni sasinë duke përdorur dorezën e sasisë së bluarjes.   Qumështi nuk shkumohet.  Lloji i qumështit të përdorur nuk është i përshtatshëm.  Sasia dhe cilësia e shkumës varet nga lloji i qumështit. Për një shkumë të mirë, përdorni qumësht gjysmë të skremuar, të paskremuar dhe qumësht pa laktozë.     Gryka e avullit është e bllokuar.  Pastroni  grykën e avullit.     Gryka e avullit është futur shumë thellë në kanën e qumështit.  Rregulloni thellësinë e futjes së grykës së avullit në  qumësht.   Kafeja nuk rrjedh ose rrjedha është e ngadaltë.  Bluesi është vendosur në nivelin e ulët të ashpërsisë.  Caktoni nivelin e ashpërsisë në një  numër më të madh. Kini parasysh se kjo do të ndikojë në shijen e kafesë.     Ka shumë kafe të bluar në koshin e filtrit.  Zvogëloni sasinë e kafesë së bluar në koshin e filtrit duke përdorur dorezën e sasisë së bluarjes.     Koshi i përdorur i filtrit nuk është i përshtatshëm.  Përdorni një kosh filtri që është i përshtatshëm për këtë aparat kafeje.     Koshi i filtrit në mbajtësin e filtrit është i bllokuar.  Përdorni një shportë tjetër filtri për testimin. Nëse koshi i filtrit funksionon normalisht, kjo tregon se koshi origjinal i filtrit është i bllokuar dhe duhet  të pastrohet.     Gryka e nxjerrjes së kafesë e mbajtësit të filtrit është e bllokuar.  Mund të përdorni gjithashtu skajin e hollë të gjilpërës së pastrimit për të pastruar mbetjet nga dalja e kafesë dhe vrimat e  mbajtësit të filtrit.   Kafeja rrjedh nga skaji i mbajtësit të filtrit.  Mbajtësi i filtrit nuk është siguruar si duhet në kokën e përgatitjes.  Siguroni si duhet mbajtësin e filtrit në kokën e përgatitjes.     Skaji i sipërm i mbajtësit të filtrit është i papastër.  Pas bluarjes, hiqni mbetjet e kafesë nga skaji i mbajtësit të filtrit.     Koshi i filtrit nuk është futur siç duhet.  Futni si duhet koshin e filtrit. Sigurohuni që skaji të mos dalë përtej skajit të dorezës së përgatitjes.     Ka mbetje të kafesë në kllapën e mbajtësit të filtrit në kokën e përgatitjes.  Pastroni kllapën e mbajtësit të filtrit të kafesë së bluar me furçën e pastrimit.     Ka shumë kafe të bluar në koshin e filtrit.  Zvogëloni sasinë e kafesë së bluar në koshin e filtrit duke përdorur dorezën e sasisë së bluarjes.   Nga dalja e kafesë së bluar del gjithnjë e më pak kafe e bluar gjatë bluarjes.  Dalja e kafesë së bluar është e bllokuar.  Pastroni bluesin dhe  daljen e kafesë së bluar.   Kafeja e bluar përhapet gjatë bluarjes.  Unaza e pluhurit nuk përdoret.  Instaloni unazën e pluhurit para bluarjes.     Ka shumë kafe të bluar.  Para se bluarja të përfundojë automatkisht, shtypni dhe lëshoni butonin e bluesit për ta mbyllur për të zvogëluar sasinë e kafesë së bluar.    Mbajtësi i filtrit nuk mund të instalohet si normalisht.  Mbajtësi i filtrit nuk është mbërthyer si duhet në kokën e përgatitjes.  Instaloni  mbajtësin e filtrit.     Mbajtësi i filtrit nuk është shtrënguar duke e rrotulluar nga pozicioni i futjes më në të majtë.  Instaloni  mbajtësin e filtrit.   Sasia e kafesë së bluar ndryshon.  Është përdorur një nivel tjetër ashpërsie.  Kjo është normale. Nivelet e ndryshme të ashpërsisë mund të sjellin sasi të ndryshme të kafesë së bluar.     Është përdorur një lloj tjetër i kokrrave të kafesë.  Kjo është normale. Kokrrat e kafesë me nivele të ndryshme pjekjeje ose nga marka të ndryshme japin sasi të ndryshme të kafesë së bluar, edhe me të njëjtin nivel ashpërsie.     Janë përdorur kokrra kafeje me nivel të ndryshëm freskie.  Kjo është normale. Kokrrat e kafesë që janë ruajtur për periudha të ndryshme japin sasi të ndryshme të kafesë së bluar, edhe me të njëjtin nivel ashpërsie.   Makineria ndalon përgatitjen dhe treguesi i avullit/ujit të nxehtë pulson në të kuqe.  Makineria nuk ka ujë.  Mbushni depozitën e ujit dhe vendoseni përsëri në vendin e vet.    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:28 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 d071b7b578cc47b2bb6a352a93d0646d 732627 true true true false 47 2733887 Danni Wang 2024-12-23T02:04:28 14 Topic 1 0 732627 731395 47   Specifikimet teknike   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Prodhuesi ka të drejtë të përmirësojë specifikat teknike të produktit. Të gjitha sasitë e paracaktuara janë të përafërta.    Përshkrimi  Vlera   Përmasa (gj x l x th)  410 x 320 x 335 mm   Pesha pa paketimin  8,0 kg   Pesha me paketimin  13,5 kg   Gjatësia e kordonit elektrik  1 m   Lloji i spinës elektrike  Lloji Y   Vlera nominale e energjisë  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Ngrohja: 1340-1600 W, Bluarje: 150 W   Energjia elektrike në gatishmëri  < 0,5 w    35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:45 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 b8e7346a7b38487daeac6d5e6db80fcd 732629 true true true false 49 2733889 Danni Wang 2024-12-23T02:04:45 14 Topic 1 0 732629 731398 49             Neki pribor je namijenjen samo za određene vrste aparata.    A1  Posuda za kafu u zrnu  A10  Posuda za sakupljanje tečnosti    A2  Dvostruka posuda za kafu u zrnu  A11  Rešetka posude za sakupljanje tečnosti    A3  Sječivo mlina  A13  Poklopac rezervoara za vodu   A4  Prsten za mljevenu kafu  A14  Rezervoar za vodu   A5  Portafilter  A15   Prorez za sabijanje   A6  Komandna tabla   A16  Regulator pare/vrele vode   A7  Nosač za prihvat mljevene kafe (položaj mljevenja)  A17  Mlaznik za vrelu vodu   A8  Blok za kuvanje  A18  Palica za paru   A9  Separator mljevene kafe      Pribor    A12  Igla za čišćenje  A23  Četkica za čišćenje   A19  Zdjelasti filter s dvostrukim zidom (jedna ili dvije šolje)  A24  Četkica za čišćenje mlina   A20  Zdjelasti filter s jednostrukim zidom (jedna ili dvije šolje)  A25  Bokal za mlijeko s trakom za mjerenje temperature   A21  Espreso postolje  A26  Bokal za mlijeko   A22  Kalibrisani pritiskač        35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-11T01:49:40 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 af7f77750f49479781f1880aa8480695 732630 true true true false 49 2527437 Danni Wang 2024-05-11T01:49:40 14 Topic 1 0 732630 731399 49   Komandna tabla (slika B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Prikaz svih dugmadi i ikona nalazi se na slici B. U nastavku se nalazi opis.    B1  Uključivanje/isključivanje  B6  Mjerač pritiska   B2  Indikator za uklanjanje kamenca  B7   Espreso   B3  Mlin  B8  Dupli espreso   B4  Indikatori za jednu/dvije doze  B9  Amerikano   B5  Regulator količine samljevene kafe  B10  Indikator vrele vode/pare    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:45 Introduction - Montecarlo - EU 2488 056e690bc24a438483914d184550f35a 732631 true true true false 49 2733890 Danni Wang 2024-12-23T02:04:45 14 Topic 1 0 732631 731387 49           Čestitamo na kupovini aparata za espreso Barista Brew kompanije Philips! Da biste na najbolji način iskoristili podršku koju nudimo, registrujte svoj proizvod na adresi  www.home.id.   Na internet adresi  http://www.philips.com/support pružamo podršku koja će vam pomoći da pokrenete aparat i iskoristite sve njegove prednosti.   Postoji više verzija ovog poluautomatskog aparata za espreso i sve imaju pomalo različite funkcije i dodatni pribor. Na primjer, bokal za mlijeko sa trakom za mjerenje temperature nije uključen u sve verzije. Svaka verzija ima svoj broj tipa koji možete pronaći na naljepnici sa podacima na donjoj strani aparata.   Ovaj aparat je ispitan s kafom. Iako je pažljivo očišćen, može biti nešto zaostalog taloga kafe. Međutim, garantujemo da je ovaj aparat potpuno nov.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-11T01:49:41 Before first use - Montecarlo 2488 a527932f6f1d4b52b8894ff0033485bf 732632 true true true false 49 2527439 Danni Wang 2024-05-11T01:49:41 14 Topic 1 0 732632 711912 49   Prije prve upotrebe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 28070c66a2994a8dba5001c4f06d14aa 732633 true true true false 49 2733891 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 14 Topic 1 0 732633 729281 49   1. Postavljanje posude za kafu u zrnu i punjenje rezervoara za vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Provjerite da li su dvije strelice na mlinu međusobno  poravnate. Provjerite da li su dvije oznake „I” na postolju posude za kafu u zrnu poravnate jedna s  drugom. Pritisnite posudu za kafu u zrnu nadolje, provjerite da li je simbol katanca na posudi za kafu u zrnu poravnat sa simbolom trougla na  vrhu i okrenite posudu za kafu u zrnu  u smjeru kazaljke na satu. Okrećite posudu za kafu u zrnu da izaberete finoću mljevenja  koju želite.   Mlin i posuda za kafu u zrnu su precizne komponente, zato pokušajte da ih ne uklanjate često nakon postavljanja. Otvorite poklopac rezervoara za vodu, uhvatite gornju dršku rezervoara za vodu i povucite vertikalno da biste ga  izvadili. Skinite žutu zaptivnu traku s donje strane  rezervoara za vodu. Napunite rezervoar za vodu do oznake maksimalnog nivoa na rezervoaru  za vodu. Uhvatite gornju dršku i vratite rezervoar za vodu u aparat vertikalno. Zatvorite poklopac  rezervoara za vodu.   Žuta zaptivna traka koju ste skinuli ne mora da se vraća, možete da je bacite.   Da bi kafa bila najboljeg kvaliteta, preporučujemo da često mijenjate vodu u rezervoaru za vodu.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 94e59e9cd6104e6ebf38bc6cea5e13e3 732634 true true true false 49 2733892 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 14 Topic 1 0 732634 729282 49   2. Prvo uključivanje aparata   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Regulator pare mora biti u isključenom  položaju. Pritisnite dugme  za uključivanje/isključivanje i uključite aparat. Dugme za uključivanje/isključivanje i dugme za espreso će zasvijetliti. Stavite posudu ispod palice za vrelu vodu/paru i bloka  za kuvanje . Pritisnite  dugme za espreso da isperete aparat. Vruća voda će početi da izlazi iz bloka za kuvanje, mlaznika za vrelu vodu i palice za paru. Kada voda prestane da izlazi, dugme za uključivanje/isključivanje počinje da trepće i aparat se zagrijava.   Prilikom prve upotrebe, kada uključite aparat, obavezno pritisnite dugme Espresso da biste ga isprali. Tek nakon ispiranja aparata možete samljeti kafu u zrnu ili skuvati kafu.   Palica za paru može veoma da se zagrije tokom ispiranja. Da se ne biste opekli, ostavite je da se ohladi prije nego što je dodirnete.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-11T01:49:42 Making coffee - Montecarlo 2488 24cb146778064908b84478dab6646ac3 732635 true true true false 49 2527442 Danni Wang 2024-05-11T01:49:42 14 Topic 1 0 732635 711916 49   Pripremanje kafe   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:43 Setting the grinder - Montecarlo 2488 f7e67f9dbd634127a5bccfacd73a6bf5 732636 true true true false 49 2527443 Danni Wang 2024-05-11T01:49:43 14 Topic 1 0 732636 711961 49   Podešavanje mlina   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Finoća mljevene kafe u značajnoj mjeri utiče na dinamiku kuvanja, kao što su pritisak i brzina protoka i konačno na ukus espresa. Ovaj aparat nudi 15 nivoa finoće mljevenja (1–15). Što je podešavanje tipa mljevenja niže, to su zrna kafe sitnije mljevena i kafa je jača. Možda ćete morati da podesite mljevenje za različite vrste zrna sa različitim stepenom prženja, što će uticati na količinu mljevene kafe koja se dobije. Za espreso/amerikano preporučujemo nivoe mljevenja 1–4. Za recepte za duže kafe (npr. produženi espreso)  najpogodniji su nivoi 5–10.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:47 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 707374cc9e5943128106c14690edf8af 732637 true true true false 49 2733894 Danni Wang 2024-12-23T02:04:47 14 Topic 1 0 732637 731389 49   Izbor između zdjelastog filtera s jednostrukim ili dvostrukim zidom   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zdjelasti filter s dvostrukim zidom (jedna ili dvije šolje): Priloženi  zdjelasti filteri s dvostrukim zidom omogućavaju kuvanje espresa s pjenom čak i prilikom prvog korišćenja aparata, kao i postizanje optimalnog raspona pritiska. Zdjelasti filter s jednostrukim zidom (jedna ili dvije šolje): Priloženi  zdjelasti filteri s jednostrukim zidom su poput filtera koji se koriste u profesionalnim aparatima i za njih je potrebna veća vještina i iskustvo. Pružaju više mogućnosti prilagođavanja kafe, što dovodi do bolje ekstrakcije, ukusa i konzistencije kada pronađete pravu konfiguraciju.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:47 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 48af6c2e5e324837ad955c152b327e85 732638 true true true false 49 2733896 Danni Wang 2024-12-23T02:04:47 14 Topic 1 0 732638 731391 49   Mljevenje kafe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izaberite zdjelasti filter za jednu ili dvije šolje. Kada mijenjate zdjelasti filter, postavljeni zdjelasti filter možete lako da odvojite ivicom drugog zdjelastog  filtera. Pričvrstite prsten za mljevenu kafu na  portafilter. Poravnajte portafilter s nosačem mlina i gurnite ga  horizontalno. Koristite regulator količine samljevene kafe da sameljete više ili manje zrna Za automatsko mljevenje držite pritisnuto dugme za mlin tri sekunde i izaberite jednu ili dvije doze. Zatim ponovo jednom pritisnite dugme za mlin da pokrenete mljevenje. Kada koristite zdjelasti filter za jednu šolju, izaberite jednu dozu; a kada koristite zdjelasti filter za dvije šolje, izaberite dvije doze. Ako želite da prekinete mljevenje tokom postupka, samo ponovo pritisnite dugme za mlin. Za ručno mljevenje držite portafilter jednom rukom, zatim ga pritisnite i držite u nosaču dok se ne samelje željena količina kafe.   Za jednu šolju preporučujemo 12–14 grama zrna, a za dvije šolje 18–20 grama. Možete da koristite elektronsku vagu za preciznu kontrolu količine kafe. Kao približnu mjeru možete da koristite oznaku „Max” na zdjelastom filteru.   Posuda za kafu u zrnu mora da bude pravilno postavljena i zaključana prije dodavanja kafe u zrnu i korišćenja aparata.   U posudu za kafu u zrnu smije da se stavlja samo pržena kafa u zrnu. Nemojte da stavljate sirova zrna kafe, samljevenu kafu, instant kafu ni druge materijale u posudu za kafu u zrnu, jer to može oštetiti aparat za kafu.   Vodite računa o oznaci maksimalnog nivoa mljevene kafe tokom mljevenja i pazite da se izlaz  za mljevenu kafu ne začepi.   S različitim zrnima se može dobiti nešto drugačija količina mljevene kafe prilikom automatskog mljevenja. Možda ćete morati da prilagodite podešavanja mljevenja na osnovu stvarnog pritiska kuvanja za svaku vrstu  zrna.   Kada se raspršivanje mljevene kafe vidljivo pogorša, očistite kanal  za mljevenje.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 Tamping - Montecarlo - EU 2488 ab048e5a5ce74ec9a4221b6b71722d54 732639 true true true false 49 2733897 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 14 Topic 1 0 732639 731392 49   Sabijanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite portafilter iz nosača mlina. Izvadite prsten za mljevenu kafu iz  portafiltera. Postavite portafilter na radnu površinu tako da stoji na obloženom dnu, kako bi se omogućilo lako  sabijanje. Lagano kucnite portafilter nekoliko puta da bi se mljevena kafa ravnomjerno rasporedila u zdjelastom  filteru. Sabijte mljevenu kafu kalibrisanim pritiskačem. Nakon sabijanja mljevena kafa ne smije prelaziti liniju koja označava maksimalnu količinu u zdjelastom filteru. Idealno, nakon sabijanja visina samljevene kafe bi trebalo da bude odmah ispod linije maksimuma.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 4693e9bd34ac423dba791c23fc6a2d5c 732640 true true true false 49 2733898 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 14 Topic 1 0 732640 729283 49   Kuvanje espresa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stavite portafilter u blok za kuvanje. Poravnajte portafilter s oznakom trougla na bloku za kuvanje i stavite ga uspravno u blok  za kuvanje. Zatim okrećite portafilter u smjeru suprotnom od kazaljke na satu do centra da biste ga  fiksirali. Pritisnite dugme Espresso ili Double Espresso da pokrenete  kuvanje. Ako želite da prekinete ispuštanje kafe prije nego što aparat završi, ponovo pritisnite dugme.   Kada indikator dugmeta za uključivanje/isključivanje trepće, aparat je u režimu zagrijavanja i kuvanje još ne može da počne. Kada svi indikatori dugmadi svijetle bez treptanja, kuvanje može da počne.   Po završetku kuvanja može da se javi para i da se začuje zvuk u pumpi iznad posude za sakupljanje tečnosti. To je normalno i znači da aparat smanjuje pritisak.   Kada je pritisak kuvanja previše visok, aparat će prestati da ispušta kafu. Pritom će indikator nastaviti da trepće.   Podrazumijevana zapremina espresa je oko 40 ml, a duplog espresa oko 80 ml.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 66bff31f20ae4fed815c5cc77d1a4a59 732641 true true true false 49 2733899 Danni Wang 2024-12-23T02:04:48 14 Topic 1 0 732641 711980 49   Kuvanje napitka amerikano   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Amerikano se pravi sipanjem vrele vode iz mlaznika za vodu u jednu dozu espresa. Stavite portafilter u blok za kuvanje, poravnajte dršku s oznakom trougla i postavite ga uspravno u  blok za kuvanje. Zatim okrećite dršku u smjeru suprotnom od kazaljke na satu do centra da biste  ga fiksirali. Postavite veliku šolju ispod otvora mlaznice na portafilteru i mlaznice za vodu za  amerikano. Pritisnite dugme napitka amerikano da prvo skuvate šolju espreso kafe. Kada se završi kuvanje espresa, preko njega će se uliti vrela voda iz mlaznice za vodu za amerikano da bi se završilo pravljenje napitka amerikano.   Mlaznica za vrelu vodu može veoma da se zagrije. Da biste izbjegli rizik od opekotina, ostavite ga da se prvo ohladi.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:49 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 caa9d0d6fff74fe4abc33b109804b4d7 732643 true true true false 49 2733901 Danni Wang 2024-12-23T02:04:49 14 Topic 1 0 732643 729284 49           Za optimalnu ekstrakciju trebalo bi da imate stabilan protok, bogatu i baršunastu pjenu i kafu uravnoteženog ukusa. Pritisak bi trebalo da bude u optimalnom rasponu.     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:46 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 2c1e8ab0494645f08ec1cdd4b3f06e9f 732644 true true true false 49 2527451 Danni Wang 2024-05-11T01:49:46 14 Topic 1 0 732644 712035 49   Prilagođavanje podrazumijevane količine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Postavite portafilter sa sabijenom mljevenom kafom u blok za kuvanje. Pritisnite i držite pritisnuto dugme za napitak koji želite da prilagodite. Nakon tri sekunde aparat ulazi u režim za prilagođavanje i emituje zvučni signal. Prestanite držati dugmad kada u šolji bude željena količina. Podešavanje je završeno kada se aparat oglasi jednim zvučnim signalom. Nakon programiranja količine napitka, aparat će ispuštati tu novu količinu svaki put kada izaberete taj napitak.   Pritisnite i držite pritisnuto dugme Americano za ekstrakciju željene količine kafe. Pustite dugme da biste postavili novu količinu kafe. Ponovite postupak za podešavanje količine vode.   Najmanja količina za espreso je 20 ml, a za dupli espreso 40 ml.   Najveća količina za espreso je 70 ml, a za dupli espreso 120 ml.   Za amerikano najmanja količina kafe je 20 ml, a najveća 70 ml. Najmanja količina vrele vode je 50 ml, a najveća 200 ml.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:46 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 ebdd977c93a5428db9c7d680be83b8e2 732645 true true true false 49 2527452 Danni Wang 2024-05-11T01:49:46 14 Topic 1 0 732645 712037 49   Prilagođavanje temperature kafe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Temperatura ekstrakcije kafe se može prilagoditi. Možete da izaberete jedno od tri podešavanja: topla kafa, srednje vrela kafa i vrela kafa.  Na najvišoj temperaturi ekstrakcije kafe gorčina kafe će se povećati, a kiselost će se smanjiti.  Na najnižoj temperaturi ekstrakcije kafe gorčina kafe će se smanjiti, a kiselost će se povećati. Isključite aparat. Pritisnite i tri sekunde držite pritisnuto dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Espresso. Aparat će se oglasiti zvučnim signalom. Pritisnite jedno od sljedećih dugmadi da prilagodite podešavanje temperature ekstrakcije na željeni nivo. Da biste postavili podešavanje na toplu kafu, pritisnite dugme Espresso Da biste postavili podešavanje na srednje vrelu kafu, pritisnite dugme Double Espresso. Da biste postavili podešavanje na vrelu kafu, pritisnite dugme Americano. Kada izaberete odgovarajuću temperaturu kafe, pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje da potvrdite.  Ako sami ne isključite aparat, on će se automatski isključiti nakon 30 minuta.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 eed0592c93b446d884055abc52f1f4f5 732646 true true true false 49 2733893 Danni Wang 2024-12-23T02:04:46 14 Topic 1 0 732646 717863 49   Podešavanje tvrdoće vode   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Isključite aparat. Pritisnite istovremeno dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Americano i držite tri sekunde. Indikatori na dugmetu za uklanjanje kamenca i dugmetu za uključivanje/isključivanje će početi da trepću. Svijetliće indikator na dugmetu Americano zato što je podrazumijevano podešavanje tvrda voda. Da biste postavili podešavanje na srednji kvalitet vode, pritisnite dugme Double Espresso. Da biste postavili podešavanje na meku vodu, pritisnite dugme Espresso. Kada izaberete odgovarajuću tvrdoću vode, pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje da potvrdite.   Da biste procijenili tvrdoću vode lokalnog vodovoda, možete nabaviti Komplet za ispitivanje tvrdoće vode kompanije Philips HD5085/01 od lokalnog dobavljača ili putem vebsajta kompanije Philips.      Test-traka Philips     Meka voda  4 zelene tačke  <3 dH   Srednja voda  1 crvena tačka  >4 dH   Srednja voda  2 crvene tačke  >7 dH   Tvrda voda  3 crvene tačke  >14 dH   Tvrda voda  4 crvene tačke  >21 dH    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:47 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 1da5c8d19a4e4082b23da59540ad038e 732647 true true true false 49 2527454 Danni Wang 2024-05-11T01:49:47 14 Topic 1 0 732647 712038 49   Resetovanje količine na fabričke vrijednosti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Resetovanje espresa: Uključite aparat, pritisnite istovremeno dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Espresso i držite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat će emitovati tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Espresso će zatreperiti tri puta. Resetovanje duplog espresa: Uključite aparat, pritisnite istovremeno dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Double Espresso i držite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat će emitovati tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Double Espresso će zatreperiti tri puta. Resetovanje napitka amerikano: Uključite aparat, pritisnite istovremeno dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Americano i držite tri sekunde. Nakon isteka tog vremena aparat će emitovati tri zvučna signala, a dugme za uključivanje/isključivanje i dugme Americano će zatreperiti tri puta. Nakon svakog od navedena tri resetovanja aparat će ući u režim pripravnosti.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 f15a743db6594b8db876c62aae9fa7f1 732648 true true true false 49 2733906 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 14 Topic 1 0 732648 712102 49   Pripremanje mliječne pjene   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     Za najkvalitetniju pjenu uvijek koristite mlijeko koje je prije toga bilo u frižideru. Priprema Napunite bokal za mlijeko do približno četvrtine (100 ml mlijeka) za kapućino ili približno trećine (150 ml mlijeka) za late  makijato. Okrenite regulator u položaj za paru da pokrenete  zagrijavanje pare. Indikator za paru počinje da treperi.   Da bi rezultat pravljenja pjene bio optimalan, nemojte pomjerati bokal za mlijeko i nemojte ga držati  uspravno. Sačekajte oko 10–20 sekundi dok indikator za paru ne počne neprekidno da svijetli. Aparat počinje da emituje paru. Sačekajte još 5 sekundi dok para ne postane stabilna i dok se ne ukloni kondenzovana voda. Zatim isključite  paru. Okrećite palicu za paru oko izljeva bokala za mlijeko i postavite je u položaj na 3 ili 9 sati u bokal za mlijeko. Dodavanje vazduha Količina vazduha koji se ubacuje tokom dodavanja vazduha određuje gustinu i stepen tečnosti mliječne pjene. Veća količina vazduha daje deblji sloj pjene koji je manje tečan. Manja količina vazduha daje tanju pjenu koja je tečnija. Količinu vazduha možete kontrolisati podešavanjem dubine palice za paru u odnosu na površinu mlijeka i vrijeme dodavanja vazduha. Pomjerajte bokal za mlijeko gore-dolje duž mlijeka kako bi palica za paru uronila u izljev bokala za mlijeko 5 mm ispod površine tečnosti. Okrenite regulator vrele vode/pare u položaj za paru da biste pokrenuli funkciju pare. Trebalo bi da začujete zvuk šuštanja, nalik cijepanju papira, što označava da je dodavanje vazduha odgovarajuće. Držite nepomično palicu za paru i stvarajte vrtloge.  Nastavite s dodavanjem vazduha 5–15 sekundi Emulgiranje Emulgiranje određuje koliko će mliječna pjena biti ujednačena i gusta. Savjetujemo da uronite palicu za paru do polovine mlijeka kako bi se stvorila ujednačena mliječna pjena. Držite izljev bokala za mlijeko u kontaktu sa palicom za paru i polako pomjerajte bokal za mlijeko duž palice za paru sve dok ona ne bude oko 3 cm ispod površine tečnosti. Držite mirno bokal za mlijeko kako bi se neprekidno stvarali vrtlozi. To će smiješati ranije ubačen vazduh i postepeno napraviti kremastu pjenu. Kada se dno bokala za mlijeko zagrije, što znači da je mlijeko dostiglo idealnu temperaturu (oko 60–65 ℃), okrenite regulator vrele vode/pare u isključeni položaj kako bi se prekinulo pravljenje mliječne pjene.   Palica za paru se veoma zagrijava dok radi. Ostavite je da se ohladi prije nego što je dodirnete.   Iz higijenskih razloga očistite palicu za paru vlažnom krpom nakon svake upotrebe, da bi se izbjeglo nakupljanje ostataka mlijeka.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
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   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 Descaling - Montecarlo - EU 2488 f7bab4880892458ca262d299458f590a 732650 true true true false 49 2733907 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 14 Topic 1 0 732650 712087 49   Čišćenje kamenca   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Kada se indikator za uklanjanje kamenca uključi, vrijeme je da uklonite kamenac iz aparata za kafu. Nipošto nemojte koristiti sredstva za uklanjanje kamenca na bazi sumporne kiseline, hlorovodonične kiseline, aminosulfonske kiseline ili sirćetne kiseline (sirćeta), jer to može da ošteti kolo za vodu u aparatu za kafu i dovede do nepotpunog uklanjanja kamenca. Ako se ne koristi Philips sredstvo za uklanjanja kamenca, garancija neće važiti. Garancija neće važiti i ako ne uklanjate kamenac iz aparata. Sredstvo za uklanjanje kamenca se ne isporučuje s aparatom. Philips sredstvo za uklanjanje kamenca možete da nabavite od lokalnog dobavljača ili u prodavnici na internetu  ( http://www.philips.com/support). Postupak uklanjanja kamenca se sastoji od jednog ciklusa uklanjanja kamenca (≈ 4 minuta) i jednog ciklusa ispiranja (≈ 3 minuta).   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 ffb9050e6c3649bb92f070eb95129760 732651 true true true false 49 2733908 Danni Wang 2024-12-23T02:04:51 14 Topic 1 0 732651 729289 49   Postupak uklanjanja kamenca   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uključite aparat za kafu. Izvadite posudu za sakupljanje tečnosti, ispraznite vodu iz nje i vratite je na mjesto. Izvadite rezervoar za vodu i ispraznite vodu iz njega. Sipajte Philips sredstvo za uklanjanje kamenca (CA6700) u rezervoar za vodu do nivoa za uklanjanje kamenca (ikona uklanjanja kamenca na rezervoaru za vodu). Vratite rezervoar za vodu u aparat i stavite veliku posudu (≥1,2 l) ispod bloka za kuvanje i palice za paru radi  sakupljanja tečnosti. Pokrenite proces uklanjanja kamenca tako što ćete pritisnuti istovremeno dugme Espresso i dugme Double Espresso i držati tri sekunde, dok ne začujete zvučni signal. Pustite da aparat ispusti sredstvo za uklanjanje kamenca. Aparat će se automatski isključiti kada završi. Izvadite rezervoar za vodu i isperite svježom vodom sve ostatke rastvora sredstva za uklanjanje kamenca. Napunite rezervoar za vodu do oznake maksimalnog nivoa na rezervoaru  za vodu. Ispraznite veliku posudu i vratite je ispod bloka za kuvanje i palice za paru radi sakupljanja tečnosti. Pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje. Indikator na dugmetu Espresso će se uključiti. Pritisnite dugme Espresso i sačekajte da aparat ispusti vodu. Kada aparat završi s ispuštanjem vode, proces uklanjanja kamenca je završen i aparat je automatski spreman za kuvanje kafe.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-11T01:49:49 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 4b3a44674f604804b9e8d553d08d1526 732652 true true true false 49 2527459 Danni Wang 2024-05-11T01:49:49 14 Topic 1 0 732652 712091 49   Automatski režim mirovanja   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Ako se aparat ne koristi 30 minuta, automatski će ući u režim mirovanja i svi indikatori će se isključiti. Za ponovno korišćenje aparata pritisnite dugme za uključivanje/isključivanje da biste ga pokrenuli.   Aparat možete isključiti i pritiskom na dugme za uključivanje/isključivanje kad je uključen.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-11T01:49:50 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 e4863970285d4b1a82a27da927ce8aeb 732653 true true true false 49 2527460 Danni Wang 2024-05-11T01:49:50 14 Topic 1 0 732653 712092 49   Čišćenje i održavanje   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Redovno čišćenje i održavanje aparata za kafu održava ga u najboljem stanju i na duži period obezbjeđuje dobar ukus kafe. Podatke o tome kada i kako treba čistiti sve uklonjive djelove aparata za kafu potražite u tabeli u nastavku.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 abbbd7736b984bf88c2517f93876b07a 732654 true true true false 49 2733909 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 14 Topic 1 0 732654 712093 49              Dio  Kada se čisti  Kako se čisti   Portafilter, zdjelasti filter i blok za kuvanje  Nakon svake upotrebe.  Temeljno isperite unutrašnju i spoljašnju stranu portafiltera i zdjelastog  filtera.   Zdjelasti filter  Kada su otvori u zdjelastom filteru zapušeni.  Nečistoću iz  otvora uklonite tanjim krajem igle za čišćenje.    Portafilter i zdjelasti filter  Svakog mjeseca  Za čišćenje portafiltera i zdjelastog filtera koristite tablete za uklanjanje masnoće od kafe kompanije  Philips.   Palica za paru  Nakon svake upotrebe.  Obrišite palicu za paru vlažnom krpom i  isperite.   Palica za paru  Kada je zapušena.  Debljim krajem igle za čišćenje uklonite nečistoću iz otvora na kraju palice  za paru.   Palica za paru  Svakog mjeseca  Za čišćenje palice za paru koristite sredstvo za čišćenje kola za mlijeko kompanije  Philips.   Površina aparata za kafu  Svake nedjelje.  Vlažnom krpom očistite mrlje od kafe i ostatke kafe s prednjeg dijela aparata za kafu svake nedjelje. Nemojte koristiti abrazivne materijale kao što je čelična vuna ili sunđera ribanje, jer to može dovesti do ljuštenja boje.    Mlin i izlaz za mljevenu kafu  Na dvije nedjelje.  Četkicom za čišćenje očistite mlin i izlaz  za mljevenu kafu.   Posuda za kafu u zrnu  Na dvije nedjelje  Ispraznite posudu za kafu u zrnu, dodajte malu količinu deterdženta bez mirisa i isperite je tekućom vodom.   Posuda za sakupljanje tečnosti  Posudu za sakupljanje tečnosti ispraznite kada se pojavi crveni indikator koji pokazuje da posuda puna. Posudu za sakupljanje tečnosti očistite svake nedjelje.   Izvadite posudu za sakupljanje tečnosti, dodajte malo deterdženta i isperite je pod mlazom vode. Ona može da se pere i u mašini za sudova.   Rezervoar za vodu  Svake nedjelje.  Rezervoar za vodu isperite pod mlazom vode svake nedjelje.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:51 Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head (heading only) - Montecarlo 2488 3be0e8ef731d4a70a3b599d61a5fe324 732655 true true true false 49 2527462 Danni Wang 2024-05-11T01:49:51 14 Topic 1 0 732655 712094 49   Čišćenje portafiltera, zdjelastog filtera i bloka za kuvanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 Cleaning the portafilter and filter basket after each use - Montecarlo - EU 2488 63a7325459d24d809e19f4b0251339db 732656 true true true false 49 2733910 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 14 Topic 1 0 732656 712104 49   Čišćenje portafiltera i zdjelastog filtera nakon svake upotrebe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Uklonite ostatke kafe iz portafiltera. Vratite portafilter u blok za kuvanje. Pritisnite dugme Espresso da vrelom vodom detaljno isperete unutrašnju i spoljašnju stranu bloka za kuvanje, portafiltera i zdjelastog filtera. Ispiranje vrelom vodom može efikasno da ukloni ostatke masnoće od kafe. Izvadite portafilter iz bloka za kuvanje i isperite portafilter i zdjelasti filter tekućom vodom kako biste ih temeljno oprali iznutra i spolja. Osušite zdjelaste filtere i portafilter prije nego što ih vratite u aparat.   Portafilter nemojte prati u mašini za pranje sudova jer se može oštetiti.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 Cleaning the filter basket when clogged - Montecarlo - EU 2488 aa9587d9691c46feb0aaff02d73c1070 732657 true true true false 49 2733911 Danni Wang 2024-12-23T02:04:52 14 Topic 1 0 732657 712105 49   Čišćenje zdjelastog filtera kada je zapušen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kada je zdjelasti filter zapušen, tankim krajem  igle za čišćenje uklonite nečistoću iz  otvora. Iglu za čišćenje možete koristiti i za uklanjanje nečistoće iz izlaza za kafu i otvora portafiltera.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:52 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 2074d7351dff44bd88a66b3f3b13b3f0 732658 true true true false 49 2527465 Danni Wang 2024-05-11T01:49:52 14 Topic 1 0 732658 729290 49   Mjesečno čišćenje portafiltera i zdjelastih filtera   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Koristite samo tablete za uklanjanje masnoće od kafe kompanije Philips (CA6704). Rastvorite tabletu za uklanjanje masnoće od kafe kompanije Philips u posudi sa mlakom vodom. Potopite zdjelaste filtere i portafilter u rastvor i ostavite 20 minuta. Detaljno isperite zdjelasti filter i portafilter.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:52 Cleaning the steam wand (heading only) - Montecarlo 2488 6f4839c2f08a44a39a6e2e2969797395 732659 true true true false 49 2527466 Danni Wang 2024-05-11T01:49:52 14 Topic 1 0 732659 712096 49   Čišćenje palice za paru   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:53 Cleaning the steam wand after each use - Montecarlo 2488 6587bc41f88d468dbec19d61e2edb6fd 732660 true true true false 49 2527467 Danni Wang 2024-05-11T01:49:53 14 Topic 1 0 732660 712106 49   Čišćenje palice za paru nakon svake upotrebe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Palicu za paru očistite nakon svake upotrebe da spriječite nakupljanje ostataka mlijeka. Palicu za paru prebrišite vlažnom krpom neposredno posle svake upotrebe. Pokrenite funkciju pravljenja pare 5 do 10 sekundi da uklonite ostatke mlijeka. Nečistoće na palici za paru mogu da utiču na ukus mlijeka.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:53 Cleaning the steam wand when clogged - Montecarlo 2488 f55d5e1aa9ea454dbf28f75811fb4243 732661 true true true false 49 2527468 Danni Wang 2024-05-11T01:49:53 14 Topic 1 0 732661 712107 49   Čišćenje palice za paru kada je zapušena   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kada je neki otvor na kraju palice za paru zapušen, pratite sljedeće korake da ga očistite. Isključite aparat za kafu. Debljim krajem igle za čišćenje uklonite nečistoću iz otvora na kraju  palice za paru.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:53 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 f7bb2a3db47243e9af2066889f2c100d 732662 true true true false 49 2733912 Danni Wang 2024-12-23T02:04:53 14 Topic 1 0 732662 729296 49   Mjesečno čišćenje palice za paru sredstvom za čišćenje kola za mlijeko kompanije Philips.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sipajte jednu kesicu sredstva za čišćenje kola za mlijeko kompanije Philips u bokal za mlijeko. Sipajte 240 ml tople vode u bokal za mlijeko. Stavite palicu za paru u bokal. Ostavite palicu za paru u da se natapa u bokalu 20  minuta. Okrenite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite funkciju za paru da radi 10 sekundi. Okrenite regulator vrele vode/pare u isključen položaj da biste zaustavili funkciju pare. Ostavite palicu za paru da se natapa u bokalu još 30 sekundi. Ponovite korake od 5 do 7 još dva puta. Ispraznite i temeljno isperite bokal. Vratite prazan bokal ispod palice paru. Vratite regulator vrele vode/pare na ikonu pare i pustite ponovo funkciju za paru da radi 10 sekundi kako bi se isprali ostaci rastvora za čišćenje. Ispraznite i temeljno isperite bokal. Obrišite cijev za paru čistom mokrom krpom.   35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:54 Cleaning the grinder and ground coffee outlet - Montecarlo 2488 8fc3f6aa15e64836b7dc02dd0d7e1187 732663 true true true false 49 2527470 Danni Wang 2024-05-11T01:49:54 14 Topic 1 0 732663 712097 49   Čišćenje mlina i izlaza za mljevenu kafu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlin i izlaz za mljevenu kafu čistite na dvije nedjelje da mljevena kafa ne bi zapušila izlaz ili uticala na mljevenje. Posuda za kafu u zrnu mora biti prazna prije nego što počnete s čišćenjem. Provjerite da li mlin može slobodno da se okreće i da mljevena kafa ne izlazi iz izlaza za mljevenu kafu kada je aktivirana funkcija mljevenja. Posuda za kafu u zrnu mora da bude prazna. Okrenite posudu za kafu u smjeru suprotnom od kazaljke na satu da biste je uklonili s  aparata za kafu. Izvadite gornje  kolo za mljevenje i  četkicom za čišćenje očistite ugrađeno kolo za mljevenje. Komoru za mljevenje i kanal za mljevenu kafu očistite  četkicom za čišćenje. Vratite unutrašnje  kolo za mljevenje i  posudu za kafu u zrnu. Pokrenite funkciju mljevenja s postavljenim portafilterom. Pustite aparat da radi bez zrna kafe da bi se uklonili svi ostaci praha iz komore za mljevenje. Čišćenje je završeno.   Nemojte ispirati ugrađeni mlin vodom.    Ako još ima ostatak praha, ponovite 5. korak.    Prije nego što započnete čišćenje, morate isprazniti posudu za kafu u zrnu, jer zrna kafe mogu da oštete unutrašnju strukturu posude prilikom uklanjanja.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-11T01:49:55 Warning icons - Montecarlo 2488 6f84d6c68851426da851c187e0dac4e0 732664 true true true false 49 2527471 Danni Wang 2024-05-11T01:49:55 14 Topic 1 0 732664 712098 49   Ikone upozorenja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-11T01:49:55 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 dd94919f9e8a4404bbb6d73bd3181f36 732665 true true true false 49 2527472 Danni Wang 2024-05-11T01:49:55 14 Topic 1 0 732665 729301 49              Ikona upozorenja  Rješenje      Indikator za uklanjanje kamenca / čišćenje je uključen: Uklonite kamenac iz  aparata za kafu.      Indikator dugmeta za uključivanje/isključivanje trepće: Aparat za kafu se zagrijava.      Indikator za paru/vrelu vodu trepće bijelom bojom: Aparat za kafu se zagrijava za korišćenje funkcije vrele vode/pare.      Indikator za paru/vrelu vodu trepće crvenom bojom: Nema vode u aparatu za kafu. Uzrok može da bude 1. nedostatak vode u rezervoaru za vodu; ili 2. pumpanje je zaustavljeno zbog prevelikog pritiska.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-11T01:49:56 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 42020e061bb74909845772d127dbfa95 732666 true true true false 49 2527473 Danni Wang 2024-05-11T01:49:56 14 Topic 1 0 732666 729302 49           U ovom poglavlju dat je pregled najčešćih problema sa kojima se možete sresti prilikom korišćenja aparata za kafu. Ako neki problem ne možete da riješite, obratite se lokalnom korisničkom servisu. Podaci za kontakt se nalaze na garantnom listu.    Problem  Uzrok  Rješenje   Aparat za kafu se ne uključuje.  Aparat za kafu nije uključen u utičnicu.  Uključite aparat za kafu   Izgleda da iz aparata za kafu curi tečnost.  Posuda za sakupljanje tečnosti je prepunjena, što izgleda kao curenje.  Ispraznite posudu za sakupljanje tečnosti.     Rezervoar za vodu nije u pravilnom položaju.  Ponovo postavite rezervoar za vodu i gurnite ga nadolje u  aparat za kafu.     Rezervoar za vodu nije umetnut do kraja, zbog čega vazduh ulazi u aparat za kafu.  Provjerite da li se rezervoar za vodu nalazi u pravilnom položaju tako što ćete ga izvaditi, ponovo postaviti i  čvrsto gurnuti nadolje.     Aparat za kafu nije postavljen na ravnu površinu.  Postavite aparat za kafu na ravnu površinu da se tečnost ne bi prelijevala iz posude za sakupljanje tečnosti.   Iz aparata izlazi para ili zvuk šištanja ili lupkanja nakon pokretanja aparata za kafu ili tokom kuvanja.  To je normalno. Ventil za regulisanje pritiska proizvodi ovaj zvuk tokom uobičajenog rada.     Aparat za kafu je previše bučan i ne može da skuva kafu.  Nema vode u rezervoaru za vodu.  Napunite rezervoar vodom.     Rezervoar za vodu nije umetnut do kraja, zbog čega vazduh ulazi u aparat za kafu. Zaptivni prsten na dnu rezervoara za vodu nije uklonjen.  Provjerite da li se rezervoar za vodu nalazi u pravilnom položaju tako što ćete ga izvaditi, ponovo postaviti i  čvrsto gurnuti nadolje. Aparat za kafu se isporučuje sa zaptivnim prstenom koji štiti kolo za vodu. Uklonite zaptivni prsten prije prve upotrebe.   Kafa je suviše hladna.  Hladna šolja snižava temperaturu napitka.  Isperite šolju vrelom vodom da biste je zagrijali.     Dodavanje mlijeka snižava temperaturu napitka.  Dodavanje vrućeg ili hladnog mlijeka snižava temperaturu kafe. Isperite šolju vrelom vodom da biste je zagrijali.     Temperatura aparata nije pravilno podešena.  Provjerite da li je podešavanje temperature aparata postavljeno na najviši  nivo.   Kafa je suviše slaba.  Mlin je postavljen na visoki nivo finoće mljevenja.  Postavite nivo finoće mljevenja na niži  broj. Morate da skuvate 1 do 2 šolje napitka da biste primijetili drugačiji ukus.     Količina mljevene kafe nije dovoljna.  Povećajte količinu pomoću regulatora količine samljevene kafe.   Mlijeko se ne pjeni.  Koristite neodgovarajuću vrstu mlijeka.  Količina i kvalitet pjene se razlikuju u zavisnosti od vrste mlijeka. Za postizanje dobre pjene koristite djelimično obrano mlijeko, punomasno mlijeko ili mlijeko bez laktoze.     Palica za paru je zapušena.  Očistite  palicu za paru.     Palica za paru je preduboko uronjena u bokal za mlijeko.  Prilagodite dubinu na koju je palica za paru uronjena u  mlijeko.   Kafa ne teče iz aparata ili teče sporo.  Mlin je postavljen na niski nivo finoće mljevenja.  Postavite nivo finoće mljevenja na veći  broj. Napominjemo da ovo može uticati na ukus kafe.     U zdjelastom filteru je previše mljevene kafe.  Smanjite količinu mljevene kafe u zdjelastom filteru pomoću regulatora količine samljevene kafe.     Vrsta zdjelastog filtera nije odgovarajuća.  Koristite zdjelasti filter koji je namijenjen za ovaj aparat za kafu.     Zapušen je zdjelasti filter u portafilteru.  Testirajte pomoću drugog zdjelastog filtera. Ako taj zdjelasti filter radi normalno, to znači da je originalni zdjelasti filter zapušen i da ga treba  očistiti.     Mlaznik za kafu na portafilteru je zapušen.  Možete da koristite tanki kraj igle za čišćenje da biste uklonili nečistoće iz izlaza za kafu i otvora  portafiltera.   Kafa teče duž ivice portafiltera.  Portafilter nije pravilno pričvršćen na blok za kuvanje.  Pravilno pričvrstite portafilter na blok za kuvanje.     Gornja ivica portafiltera je zaprljana.  Nakon mljevenja uklonite sve ostatke kafe s ivice portafiltera.     Zdjelasti filter nije pravilno postavljen.  Pravilno postavite zdjelasti filter. Ivica ne smije da viri izvan ivice drške bloka za kuvanje.     Na nosaču bloka za kuvanje postoje ostaci kafe.  Očistite nosač portafiltera četkicom za čišćenje.     U zdjelastom filteru je previše mljevene kafe.  Smanjite količinu mljevene kafe u zdjelastom filteru pomoću regulatora količine samljevene kafe.   Sve manje i manje mljevene kafe izlazi iz izlaza tokom mljevenja.  Izlaz za mljevenu kafu je zapušen.  Očistite mlin i  izlaz za mljevenu kafu.   Mljevena kafa se raspršuje tokom mljevenja.  Ne koristi se prsten za mljevenu kafu.  Postavite prsten za mljevenu kafu prije mljevenja.     Aparat melje previše kafe.  Prije automatskog zaustavljanja mljevenja pritisnite i pustite dugme za mljevenje da prekinete mljevenje i smanjite količinu samljevene kafe.    Portafilter ne može normalno da se postavi.  Portafilter nije pravilno pričvršćen na blok za kuvanje.  Postavite  portafilter.     Portafilter nije pričvršćen okretanjem u krajnji lijevi položaj za umetanje.  Postavite  portafilter.   Količina samljevene kafe varira.  Koristi se drugačiji nivo finoće mljevenja.  To je normalno. Različiti nivoi finoće mljevenja mogu dati različite količine mljevene kafe.     Koristi se druga vrsta zrna.  To je normalno. Zrna s različitim stepenom prženja ili različitih brendova daju različite količine samljevene kafe, čak i ako se koristi isti nivo finoće mljevenja.     Koriste se zrna drugačije svježine.  To je normalno. Zrna koja su skladištena kraće ili duže daju različite količine samljevene kafe, čak i ako se koristi isti nivo finoće mljevenja.   Aparat prestaje da kuva i indikator za paru/vrelu vodu trepće crvenom bojom.  Nema vode u aparatu.  Napunite rezervoar za vodu i vratite ga.    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:04:54 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 429d24f641fe48528c7472a363888f14 732667 true true true false 49 2733918 Danni Wang 2024-12-23T02:04:54 14 Topic 1 0 732667 731395 49   Tehničke specifikacije   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Proizvođač zadržava pravo na poboljšanje tehničkih specifikacija proizvoda. Sve unaprijed postavljene količine su približne.    Opis  Vrijednost   Veličina (š x v x d)  410 x 320 x 335 mm   Težina bez pakovanja  8,0 kg   Težina s pakovanjem  13,5 kg   Dužina kabla za napajanje  1 m   Vrsta utikača za napajanje  Tip Y   Snaga  220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W Zagrijavanje: 1340–1600 W, Mljevenje: 150 W   Snaga u mirovanju  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE Montenegrin 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:15 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 f398b66511fc4ad8b4e6938ab11d0ea0 742277 true true true false 2 2733920 Danni Wang 2024-12-23T02:05:15 14 Topic 1 0 742277 731398 2             بعض الملحقات مخصصة لأنواع محددة فقط.    أ - 1  وعاء حبوب القهوة  أ - 10  صينية التنقيط    أ - 2  وعاء مخرج القهوة المزدوج  أ - 11  مصفاة صينية بالتنقيط    أ - 3  مثقب المطحنة  أ - 13  غطاء خزان المياه   أ - 4  حلقة وعاء حبوب القهوة المطحونة  أ - 14  خزان مياه‬   أ - 5  المصفاة  أ - 15   فتحة درجة الحرارة   أ - 6  لوحة التحكم   أ - 16  مقبض التحكم في البخار/المياه الساخنة   أ - 7  كتيفة تقديم القهوة المطحونة (وضع الطحن)  أ - 17  فوهة الماء الساخن   أ - 8  فوهة تخمير القهوة  أ - 18  عصا التبخير   أ - 9  حاوية تجميع القهوة المطحونة      الملحقات    أ - 12  دبوس التنظيف  أ - 23  فرشاة التنظيف   أ - 19  سلة ترشيح مزدوجة الجدار (تتسع لكوب واحد أو كوبين)  أ - 24  فرشاة تنظيف المطحنة   أ - 20  سلة ترشيح أحادية الجدار (تتسع لكوب واحد أو كوبين)  أ25  إبريق الحليب مزود بشريط يعرض درجة الحرارة   أ - 21  حامل قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬‬  A26  إبريق الحليب   أ - 22  المكبس المُعاير        35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:48 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 88a61ee6a1fb4215aa3b859201a5db6d 742278 true true true false 2 2552878 Danni Wang 2024-05-29T02:41:48 14 Topic 1 0 742278 731399 2   لوحة التحكم (الشكل ب)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   ارجع إلى الشكل (ب) لإلقاء نظرة عامة على كل الأزرار والرموز. تجد الوصف في الأسفل.    ب - 1  On/Off (التشغيل/الإيقاف)  ب - 6  مؤشر الضغط   ب - 2  مصباح تنبيه إزالة الترسبات  ب - 7  قهوة Espresso (إسبريسو)   ب - 3  Grinder (المطحنة‬)  ب - 8  قهوة ‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬   ب - 4  مصباح كوب مفرد/مزدوج  ب - 9  قهوة Americano (أمريكانو)   ب - 5  مقبض تحديد كمية القهوة المطحونة  ب - 10  مصباح المياه الساخنة/البخار    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:15 Introduction - Montecarlo - EU 2488 7839ca14a25844f8ab966cad9d668f55 742279 true true true false 2 2733921 Danni Wang 2024-12-23T02:05:15 14 Topic 1 0 742279 731387 2           تهانينا على شرائك لماكينة تحضير الإسبريسو Barista Brew من Philips! من أجل الاستفادة الكاملة من الدعم الذي نقدمه، يرجى تسجيل منتجك على الموقع  www.home.id.   لمساعدتك على البدء والحصول على أفضل النتائج من الماكينة، تقدم شركة Philips خدمات الدعم عبر الموقع  http://www.philips.com/support.   توجد عدة إصدارات من ماكينة تحضير قهوة Espresso (إسبريسو) شبه أوتوماتيكية، والتي تتميز بميزات وملحقات مختلفة بعض الشيء. على سبيل المثال، لا يتم تضمين إبريق الحليب مع مقياس درجة الحرارة في جميع الإصدارات. يحتوي كل إصدار على رقم النوع الخاص به، والذي يمكنك العثور عليه على ملصق البيانات الموجود في الجزء السفلي من الماكينة.   تم اختبار هذه الماكينة بالقهوة. على الرغم من أنه تم تنظيفها بعناية، قد يبقى بعض من بقايا القهوة. ومع ذلك، نحن نضمن لك أن الماكينة جديدة تمامًا.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:49 Before first use - Montecarlo 2488 1318ab3e398245c89a383b5e6d100dc4 742280 true true true false 2 2552880 Danni Wang 2024-05-29T02:41:49 14 Topic 1 0 742280 711912 2   قبل أول استخدام   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 a28999c35ff04356bc745178e97e314e 742281 true true true false 2 2733922 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 14 Topic 1 0 742281 729281 2   1. تركيب وعاء حبوب القهوة‬ وتعبئة خزان المياه   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     تحقق من توافق اتجاه السهمين الموجودين على المطحنة بعضهما مع  بعض. تحقق من توافق اتجاه علامتي "I" الموجودتين على قاعدة وعاء حبوب القهوة‬ بعضهما مع  بعض. اضغط على وعاء حبوب القهوة لأسفل، وتأكد من توافق رمز القفل الموجود على الوعاء مع رمز المثلث الموجود  أعلى الماكينة، وقم بتدوير الوعاء  في اتجاه عقارب الساعة. قم بتدوير وعاء حبوب القهوة من أجل ضبط درجة الخشونة  المطلوبة.   تُعد مكونات المطحنة ووعاء حبوب القهوة مكونات دقيقة، لذا تجنب إزالتها بشكل متكرر بعد التثبيت. قم بفتح غطاء خزان المياه، وأحكِم قبضتك على المقبض العلوي للخزان، وارفعه بشكل عمودي  لإزالته. قم بإزالة شريط الإغلاق الأصفر من قاعدة  خزان المياه. املأ خزان المياه حتى أقصى مستوى للمؤشر في  خزان المياه. أحكِم قبضتك على المقبض العلوي وأعد وضع خزان المياه بشكل عمودي مرة أخرى في الماكينة. أغلق غطاء  خزان المياه.   لا يتعين عليك إعادة تثبيت شريط الإغلاق الأصفر الذي قمت بإزالته؛ بل يمكنك التخلص منه.   من أجل الحصول على قهوة بأفضل جودة، نقترح عليك تغيير مياه الخزان بشكل متكرر.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 6c802a020f9c442c86aa1adb8db35783 742282 true true true false 2 2733923 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 14 Topic 1 0 742282 729282 2   2. تشغيل الماكينة للمرة الأولى   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . تأكد من أن مقبض التحكم في البخار في وضع  إيقاف التشغيل. اضغط على زر On/Off  (التشغيل/الإيقاف) من أجل تشغيل الماكينة. سوف يضاء زر قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬ وزر ‏‫On/Off (التشغيل/الإيقاف)‬. ضع كوبًا أسفل فوهة المياه الساخنة/عصا التبخير‬ وفوهة  تخمير القهوة. اضغط على زر  ‏‫Espresso (إسبريسو) لغسل الماكينة. سوف تبدأ المياه الساخنة في التدفق عبر فوهة التخمير وفوهة المياه الساخنة وعصا التبخير. بعد توقف تدفق المياه، يبدأ زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) في الوميض ويتم تسخين الماكينة.   عند الاستخدام لأول مرة، تأكد من الضغط على زر ‏‫Espresso (إسبريسو)‬‬‬ بعد تشغيل الجهاز لشطفه. لا يمكنك طحن حبوب القهوة أو تحضير القهوة إلا بعد شطف الماكينة.   أثناء مرحلة الغسل، قد تصبح عصا التبخير ساخنة. لتجنب خطر التعرض للحروق، اتركها تبرد قبل لمسها.    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 E_Put the plug in an earthed wall socket 386 1b64baae95814dfc8808f78759c4921a 742283 true true true false 2 2552883 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 14 Topic 1 0 742283 496241 2           قم بتوصيل القابس بمقبس جداري مؤرض.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 Making coffee - Montecarlo 2488 582b072a430f4e28bf040e91223fff40 742284 true true true false 2 2552884 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 14 Topic 1 0 742284 711916 2   صنع القهوة   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 Setting the grinder - Montecarlo 2488 455b193ffd424cd39ead2bdbe9183c50 742285 true true true false 2 2552885 Danni Wang 2024-05-29T02:41:51 14 Topic 1 0 742285 711961 2   إعداد المطحنة   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   تؤثر درجة خشونة حبوب القهوة المطحونة بشكل كبير على ديناميكية تحضير القهوة، مثل الضغط ومعدل التدفق ما يؤثر في النهاية على طعم قهوة الإسبريسو. تتميز الماكينة بـ 15 مستوى من درجات الخشونة (1-15). كلما كان إعداد الطحن أقل، كانت حبوب البن مطحونة أفضل وكان مذاق القهوة أقوى. قد يتعين عليك إجراء تعديلات حسب حبوب القهوة المحمصة بدرجات مختلفة، ما يؤثر على كمية حبوب القهوة المطحونة. لتحضير قهوة إسبريسو أو أمريكانو، ينصح باستخدام مستويات طحن من 1 إلى 4. للحصول على وصفات قهوة أطول (على سبيل المثال، Lungo) فإن مستويات الطحن من 5 إلى 10 هي  الأمثل.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:17 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 a2055e2a39584afb8a52dd8cc36e697f 742286 true true true false 2 2733925 Danni Wang 2024-12-23T02:05:17 14 Topic 1 0 742286 731389 2   الاختيار بين سلة ترشيح أحادية أو مزدوجة الجدار   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   سلة ترشيح مزدوجة الجدار (تتسع لكوب واحد أو كوبين): تتيح لك  سلة الترشيح مزدوجة الجدار المرفقة تحضير قهوة إسبريسو برغوة حتى عند استخدام الماكينة للمرة الأولى، كما أنها تساعد على منحك نطاق الضغط الأمثل. سلة ترشيح أحادية الجدار (تتسع لكوب واحد أو كوبين): تشبه  سلة الترشيح أحادية الجدار المرفقة السلال المستخدمة في الماكينات الاحترافية لكنها تتطلب المزيد من المهارات والخبرة اليدوية. تتيح هذه الأدوات تحكمًا أكبر في تحضير قهوتك، ما يضمن حصولك على أفضل استخلاص ونكهة وقوام فور اختيار الإعداد المناسب.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:17 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 f0cc7c2f6bfd4708a83f43b0b86792e2 742287 true true true false 2 2733927 Danni Wang 2024-12-23T02:05:17 14 Topic 1 0 742287 731391 2   طحن حبوب القهوة   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   اختر سلة ترشيح تتسع لكوب واحد أو كوبين. عند تغيير سلة الترشيح، يمكنك بسهولة نزع السلة المثبتة باستخدام حافة سلة الترشيح  الأخرى. قم بتركيب حلقة وعاء حبوب القهوة المطحونة‬ في  المصفاة‬. قم بمحاذاة المصفاة مع سلة ترشيح المطحنة واضغط عليها  بشكل أفقي. اضبط مقبض تحديد كمية حبوب القهوة لطحن الكمية حسب رغبتك للطحن التلقائي، اضغط مطولاً على زر Grinder (المطحنة) لمدة ثلاث ثوانٍ لتحديد كمية مفردة أو مزدوجة. ثم اضغط على زر Grinder (المطحنة) مرة أخرى لبدء الطحن. عند استخدام ‏‫سلة ترشيح تتسع لكوب واحد، حدد كمية مفردة؛ وعند استخدام ‏‫سلة ترشيح تتسع لكوبين، حدد كمية مزدوجة. لإيقاف عملية الطحن قبل اكتمالها، اضغط على زر Grinder (المطحنة) مرة أخرى ببساطة. لطحن القهوة يدويًا، أمسك بمقبض المصفاة بيد واحدة واضغط بشكل مستمر عليها لتثبيتها في الكتيفة حتى تحصل على الكمية المطلوبة من القهوة المطحونة.   يُوصى باستخدام من 12 إلى 14 جرامًا من حبوب القهوة لتحضير كوب واحد، ومن 18 إلى 20 جرامًا لتحضير كوب مزدوج. يمكنك استخدام ميزان إلكتروني للتحكم في كمية القهوة بشكل دقيق. يمكنك الاسترشاد بعلامة "Max" على سلة الترشيح لتحديد الحد الأقصى لملء السلة.   تأكد من تركيب وعاء حبوب القهوة‬ بشكل صحيح ومن إغلاقه جيدًا قبل إضافة حبوب القهوة‬ واستخدام الماكينة.   ضع حبوب القهوة‬ المحمصة فقط في الوعاء. لا تضع حبوب القهوة الخام، أو القهوة المطحونة، أو القهوة سريعة التحضير، أو أي مواد أخرى في خزان حبوب القهوة، فقد يؤدي ذلك إلى إتلاف الماكينة.   انتبه إلى الحد الأقصى لمستوى حبوب القهوة المطحونة أثناء الطحن وتجنب انسداد مخرج  القهوة المطحونة .   تختلف كمية حبوب القهوة المطحونة قليلاً من نوع لآخر عند استخدام مطحنة حبوب القهوة الآلية. قد تحتاج إلى ضبط إعدادات الطحن بناءً على ضغط التخمير الفعلي لكل نوع من أنواع  حبوب القهوة.   عند ازدياد تناثر القهوة المطحونة بشكل ملحوظ، قم بتنظيف  مجرى القهوة المطحونة‬.    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 Tamping - Montecarlo - EU 2488 fe1322490c8e4efe8e0b870c1d513fe2 742288 true true true false 2 2733928 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 14 Topic 1 0 742288 731392 2   دك القهوة   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   قم بإزالة المصفاة من كتيفة المطحنة. قم بإزالة حلقة وعاء حبوب القهوة المطحونة‬ من  المصفاة‬. ضع المصفاة على سطح الطاولة على قاعدتها المبطنة لتتمكن من دك  القهوة دون عناء. اضغط برفق على المصفاة عدة مرات لحبوب القهوة المطحونة بالتساوي في  ‏‫سلة الترشيح‬. استخدم المكبس المُعاير لدك القهوة المطحونة. تأكد من أن القهوة المطحونة لا تتجاوز الحد الأقصى في سلة الترشيح بعد إجراء الدك. من الناحية المثالية، بعد إجراء الدك، يكون ارتفاع القهوة المطحونة أقل من خط الحد الأقصى مباشرةً.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 89616d65f99b444fa310f00f52fbd235 742289 true true true false 2 2733929 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 14 Topic 1 0 742289 729283 2   تحضير قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   أدخل المصفاة في فوهة التخمير. قم بمحاذاة المصفاة مع علامة "المثلث" الموجودة على فوهة التخمير وادفعها لأعلى داخل  الفوهة. بعد ذلك، قم بتدوير المصفاة عكس اتجاه عقارب الساعة إلى المنتصف  لقفلها. اضغط على زر Espresso (إسبريسو) أو Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬‬ لبدء  التخمير. لإيقاف صب القهوة قبل انتهاء عمل الماكينة، اضغط على الزر مرة أخرى.   عندما يومض مؤشر زر On/Off (التشغيل/الإيقاف)، تكون الماكينة في وضع التسخين المسبق ولا يمكن بدء التخمير. وبمجرد إضاءة جميع مؤشرات الأزرار بشكل ثابت، يمكن بدء عملية التخمير.   بعد اكتمال التخمير، قد تصدر الماكينة بخارًا وصوت مضخة أعلى صينية التنقيط. هذا أمر طبيعي ويشير إلى تفريغ الماكينة من الضغط.   في حال ازدياد ضغط التخمير عن الحد المسموح به، ستتوقف الماكينة عن صب القهوة. حينها يستمر المؤشر في الوميض.   الحجم الافتراضي لكوب Espresso (الإسبريسو) 40 ml، بينما كوب Double Espresso (الإسبريسو المزدوج) 80 ml.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 Brewing Americano - Montecarlo - EU 2488 d4b94b54c59f4a00935083bbbd8bae5b 742290 true true true false 2 2733930 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 14 Topic 1 0 742290 711980 2   تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   يتم تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو) عن طريق صب المياه الساخنة من فوهة المياه على جرعة من الإسبريسو. ضع المصفاة داخل فوهة التخمير ثم قم بمحاذاة المقبض مع علامة "المثلث" الموجودة على فوهة التخمير وادفعها لأعلى داخل  الفوهة. بعد ذلك، قم بتدوير المقبض عكس اتجاه عقارب الساعة إلى المنتصف  لقفله. ضع كوبًا كبيرًا أسفل فتحات فوهة المصفاة وفوهة  Americano (أمريكانو). اضغط على الزر Americano (أمريكانو) لبدء تحضير كوب من Espresso (إسبريسو)‬‬ أولاً. بعد الانتهاء من تخمير قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬، يتم سكب المياه الساخنة من فوهة مياه Americano (أمريكانو) لإنهاء تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو).   قد تكون فوهة المياه ساخنة. لتجنب خطر التعرض للحروق، عليك تركها تبرد أولاً.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 Optimized brew - Montecarlo - EU 2488 7b57d81aef5b44fb80419a732ab5f85c 742291 true true true false 2 2733931 Danni Wang 2024-12-23T02:05:18 14 Topic 1 0 742291 712084 2   التخمير الأمثل   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   يُعد الضغط عاملاً مهمًا في تخمير الإسبريسو. يشير المؤشر إلى ضغط الماكينة ويساعد على مراقبة التحضير الأمثل لأكواب الإسبريسو. يُوصى بإعادة ضبط معايير الطحن حسب حالة مؤشر الضغط في كل مرة تستخدم فيها نوعًا مختلفًا من حبوب القهوة.     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:19 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 3030c5bb7d0a41e1b8bad3840b17f7d0 742292 true true true false 2 2733932 Danni Wang 2024-12-23T02:05:19 14 Topic 1 0 742292 729284 2           للاستمتاع بقهوة مختمرة بشكل مثالي، يجب أن تحصل على تدفق ثابت و‏‫رغوة غنية وناعمة‬ ونكهة قهوة متوازنة. الضغط عند النطاق الأمثل.     35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-29T02:41:55 Customizing default volumes - Montecarlo 2488 52b50e4b14594398957acb5784d6efc7 742293 true true true false 2 2552893 Danni Wang 2024-05-29T02:41:55 14 Topic 1 0 742293 712035 2   تخصيص الأحجام الافتراضية   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   قم بتركيب المصفاة مع حبوب القهوة المكدسة داخل فوهة التخمير. اضغط بشكل مستمر على زر القهوة الذي تريد تخصيصه. وبعد مرور ثلاث ثوانٍ، تدخل الماكينة في وضع تحضير قهوتك وتصدر صوت صافرة. توقف عن الضغط على الأزرار عندما تصل القهوة في الكوب إلى الحجم المطلوب. تكتمل عملية تحضير القهوة عند سماع صوت صافرة واحدة من الماكينة. بعد أن تقوم بمعايرة كمية الحبوب لتحضير القهوة، ستقوم الماكينة بصب المقدار الجديد في كل مرة تقوم فيها باختيار هذه القهوة مرة أخرى.   اضغط بشكل مستمر على زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬‬ لتحضير كمية القهوة المطلوبة. توقف عن الضغط لضبط حجم القهوة الجديد. كرر الأمر لتعديل حجم المياه.   الحد الأدنى لحجم كوب Espresso (إسبريسو) وكوب Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬‬ هو 20 ml و40 ml على التوالي.   الحد الأقصى لحجم كوب Espresso (إسبريسو) وكوب Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬‬ هو 70 ml و120 ml على التوالي.   أما في حالة ‏‫تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬‬، فإن الحد الأدنى والحد الأقصى لحجم القهوة هو 20 ml و70 ml على التوالي. الحد الأدنى والحد الأقصى لحجم المياه الساخنة هو 50 ml و200 ml على التوالي.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-29T02:41:56 Customizing coffee temperature - Montecarlo 2488 4f6d1f7d51a74f488331275e3a683d56 742294 true true true false 2 2552894 Danni Wang 2024-05-29T02:41:56 14 Topic 1 0 742294 712037 2   تخصيص درجة حرارة القهوة   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   يمكنك ضبط درجة حرارة مشروب القهوة المستخلص. حيث يمكنك الاختيار من الأوضاع الثلاثة التالية: قهوة دافئة، قهوة متوسطة السخونة، قهوة ساخنة. بارتفاع درجة حرارة مشروب القهوة المستخلص، ستزداد مرارة القهوة وتنخفض الحموضة. بينما بانخفاض درجة حرارة القهوة، ستقل مرارة القهوة وتزداد الحموضة. قم بإيقاف تشغيل الماكينة. اضغط بشكل مستمر على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬‬ لمدة ثلاث ثوانٍ. حينها ستصدر الماكينة صوت صافرة. اضغط على أحد الأزرار التالية لضبط إعدادات درجة حرارة مشروب القهوة على المستوى المفضل لديك. لضبط الإعدادات على القهوة الدافئة، اضغط على زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬‬ لضبط الإعدادات على القهوة متوسطة السخونة، اضغط على زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬‬. لضبط الإعدادات على القهوة الساخنة، اضغط على زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬‬. بمجرد تحديد درجة الحرارة المناسبة للقهوة، اضغط على زر On/Off (التشغيل/إيقاف) للتأكيد. إذا لم تقم بإيقاف تشغيل الماكينة بنفسك، فسيتم إيقاف تشغيلها تلقائيًا بعد مرور 30 دقيقة.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 Setting water hardness - Montecarlo - EU 2488 02f9ac1ec03947e4b4f9801570278401 742295 true true true false 2 2733924 Danni Wang 2024-12-23T02:05:16 14 Topic 1 0 742295 717863 2   ضبط عسر المياه   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   قم بإيقاف تشغيل الماكينة. اضغط على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬‬ في الوقت نفسه لمدة ثلاث ثوانٍ. سيومض مصباح زر تنبيه إزالة الترسبات وزر On/Off (التشغيل/الإيقاف). الإعداد الافتراضي هو لعسر المياه، لذا سيضيء ضوء زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬‬. لضبط الإعدادات على المياه متوسطة النقاء، اضغط على زر ‏‫تحضير قهوة ‏‫‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬‬. لضبط الإعدادات على الماء اليسر، اضغط على زر ‏‫تحضير قهوة‏‫ Espresso (إسبريسو)‬‬. بمجرد تحديد درجة عسر المياه المناسبة، اضغط على زر On/Off (التشغيل/إيقاف) للتأكيد.   لتقييم مستوى عسر المياه التي توفرها خدمات المياه المحلية لديك، يمكنك الحصول على شريط اختبار عسر المياه HD5085/01 من Philips من أقرب مورِّد أو عبر الموقع الإلكتروني لشركة Philips.      شريط الاختبار من Philips     ماء يسر  4 نقاط خضراء  أقل من 3 درجة عسر   ماء متوسط  نقطة حمراء واحدة  أكثر من 4 درجة عسر   ماء متوسط  نقطتان حمراوان  أكثر من 7 درجة عسر   ماء شديد  3 نقاط حمراء  أكثر من 14 درجة عسر   ماء شديد  4 نقاط حمراء  أكثر من 21 درجة عسر    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-05-29T02:41:57 Resetting machine to factory defaults - Montecarlo 2488 332ac4ce39fd427594f2da7dfff211da 742296 true true true false 2 2552896 Danni Wang 2024-05-29T02:41:57 14 Topic 1 0 742296 712038 2   إعادة تعيين الأحجام إلى الإعدادات الافتراضية   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   إعادة تعيين حجم قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو)‬‬: قم بتشغيل الماكينة، واضغط بشكل مستمر على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو) في الوقت نفسه لمدة ثلاث ثوانٍ. بعد ذلك، ستسمع صوت ثلاث "صافرات"، وسيومض زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Espresso (إسبريسو) ثلاث مرات. إعادة تعيين حجم قهوة ‬‬‬‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو)‬: قم بتشغيل الماكينة، واضغط بشكل مستمر على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو) في الوقت نفسه لمدة ثلاث ثوانٍ. بعد ذلك، ستسمع صوت ثلاث "صافرات"، وسيومض زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو) ثلاث مرات. إعادة تعيين حجم قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬: قم بتشغيل الماكينة، واضغط بشكل مستمر على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬ في الوقت نفسه لمدة ثلاث ثوانٍ. بعد ذلك، ستسمع صوت ثلاث "صافرات"، وسيومض زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) وزر قهوة ‏‫Americano (أمريكانو)‬ ثلاث مرات. بعد كل عملية إعادة تعيين، ستنتقل الماكينة إلى وضع الاستعداد.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:20 Making milk froth - Montecarlo - EU 2488 a3ddfa26117443fab1de048fcf5a2e3f 742297 true true true false 2 2733937 Danni Wang 2024-12-23T02:05:20 14 Topic 1 0 742297 712102 2   تحضير رغوة الحليب   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     استخدم دائمًا الحليب القادم مباشرة من الثلاجة للحصول على أفضل جودة للرغوة. الإعداد املأ إبريق الحليب بحوالي ربع الحجم (100 ml) بالحليب لصنع الكابتشينو وحوالي ثلث الحجم (150 ml) بالحليب لصنع اللاتيه  ماكياتو. قم بتدوير المقبض إلى وضع البخار لبدء عملية  التسخين المسبق للبخار. يبدأ مؤشر البخار بالوميض.   للحصول على نتيجة إزباد مثالية، لا تهز إبريق الحليب ولا تحمله بشكل  مستقيم. انتظر لمدة 10-20 ثانية حتى يصبح مؤشر البخار مضاءً بشكل ثابت. تبدأ الآلة في إطلاق البخار. انتظر لمدة 5 ثوانٍ أخرى حتى يستقر البخار ويزول البخار المتكثف. بعد ذلك، قم بإيقاف  البخار. قم بتدوير عصا التبخير مع فوهة إبريق الحليب كمحور وضعها في اتجاه الساعة 3 أو الساعة 9 من إبريق الحليب. التهوية يحدد حجم الهواء الذي يتم إدخاله أثناء التهوية سماكة وسيولة رغوة الحليب. ينتج عن المزيد من التهوية طبقة أكثر سماكة من الرغوة مع سيولة أقل. ويؤدي تقليل كمية التهوية إلى الحصول على رغوة أرق مع سيولة أفضل. يمكنك التحكم في حجم الهواء من خلال ضبط عمق عصا التبخير بالنسبة لسطح الحليب ووقت التهوية. حرّك إبريق الحليب لأعلى ولأسفل على طول الحليب لجعل فوهة إبريق الحليب تغمس عصا التبخير على عمق 5 مم تقريبًا تحت سطح السائل. أدر مقبض المياه الساخنة/عصا التبخير إلى وضع البخار لبدء تشغيل وظيفة البخار. يجب أن تسمع صوت "صفير" مشابه لتمزيق الورق، مما يشير إلى أن عملية التهوية مناسبة. حافظ على عصا التبخير ثابتة وقم بتشكيل دوامات.  استمر في التهوية لمدة 5-15 ثانية الاستحلاب يحدد الاستحلاب مدى تجانس وكثافة رغوة الحليب. يُنصح بغمس عصا التبخير إلى نصف الحليب لضمان الحصول على رغوة حليب متجانسة. أثناء إبقاء فوهة إبريق الحليب ملامسة لعصا التبخير، قم بتحريك إبريق الحليب ببطء على طول عصا التبخير حتى تصبح عصا التبخير تحت سطح السائل بحوالي 3 سم. احمل إبريق الحليب بثبات لتشكيل دوامات باستمرار. سيؤدي ذلك إلى مزج الهواء الذي تم إدخاله مسبقًا لتشكيل رغوة كريمية تدريجيًا. عندما يصبح قاع إبريق الحليب ساخنًا، مما يشير إلى وصول الحليب إلى درجة الحرارة المثالية (حوالي 60-65 درجة مئوية)، قم بتدوير مقبض المياه الساخنة/البخار إلى وضع إيقاف التشغيل لإيقاف رغوة الحليب.   تُصبح عصا التبخير ساخنة جدًا في أثناء العمل. لذا اتركها لتبرد قبل لمسها.   نظف عصا التبخير في كل مرة تستخدمها بقطعة قماش مبللة لضمان النظافة العامة وتجنب تراكم مخلفات الحليب.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:58 Making hot water - Montecarlo 2488 000fa289c29e4df389288dae2bfb8211 742298 true true true false 2 2552898 Danni Wang 2024-05-29T02:41:58 14 Topic 1 0 742298 712086 2   تحضير المياه الساخنة   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   ضع كوبًا تحت عصا التبخير. قم بتدوير المقبض إلى وضعية المياه الساخنة. حينها، يضيء مصباح البخار/المياه الساخنة. لإيقاف تدفق المياه الساخنة، قم بتدوير مقبض البخار/المياه الساخنة إلى وضع الإيقاف.   تُصبح عصا التبخير ساخنة جدًا في أثناء العمل. لذا اتركها لتبرد قبل لمسها.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 Descaling - Montecarlo - EU 2488 cf4ffda5f53745568b46830d4a084e8c 742299 true true true false 2 2733938 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 14 Topic 1 0 742299 712087 2   ‏‫إزالة الترسبات الكلسية   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   عندما يضيء مصباح تنبيه إزالة الترسبات فهذا يعني أنه الوقت المناسب لإزالة الترسبات من ماكينة القهوة. لا يجوز تحت أي ظرف من الظروف استخدام مزيل ترسبات يحتوي على حامض الكبريتيك أو حمض الهيدروكلوريك أو حمض أمينوسلفونيك أو حمض الأسيتيك (الخل) لأن ذلك قد يؤدي إلى تلف الدائرة المائية في الماكينة وعدم إزالة الترسبات بشكل كامل. سيؤدي عدم استخدام مزيل الترسبات من Philips إلى إلغاء الضمان. الفشل في إزالة ترسبات الماكينة سيؤدي أيضًا إلى إلغاء الضمان. لا يتم إرفاق مزيل الترسبات مع الماكينة. يمكنك شراء مزيل الترسبات من Philips من مورِّد محلي أو عبر الموقع الإلكتروني  ( http://www.philips.com/support). يشمل إجراء إزالة الترسبات إجراء دورة واحدة لإزالة الترسبات (4 دقائق تقريبًا) ودورة شطف واحدة (3 دقائق تقريبًا).   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 ee9b4932c2f541b99a56f00691d1bfcd 742300 true true true false 2 2733939 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 14 Topic 1 0 742300 729289 2   إجراء إزالة الترسبات   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   قم بتشغيل ماكينة تحضير القهوة. قم بإزالة صينية التنقيط وتفريغ المياه وإعادتها إلى موضعها. قم بإزالة خزان المياه‬‬ وأفرغه. اسكب مزيل الترسبات (CA6700) من Philips في خزان المياه، ثم املأ الخزان حتى مستوى إزالة الترسبات (رمز إزالة الترسبات مطبوع على خزان المياه). أعد خزان المياه إلى موضعه، وضع وعاءً كبيرًا (أكبر من أو يساوي 1.2 L) أسفل فوهة التخمير وعصا التبخير لتجميع  السوائل. ابدأ عملية إزالة الترسبات بالضغط على زر قهوة Espresso (إسبريسو) أو Double Espresso (كوب مزدوج من الإسبريسو) في الوقت نفسه لمدة ثلاث ثوانٍ، والتعرف على الصفير. دع الماكينة تقوم بتوزع مزيل الترسبات. فور الانتهاء، سيتم إيقاف تشغيل الماكينة تلقائيًا. قم بإزالة خزان المياه وتنظيف أي محلول متبقٍّ من مزيل الترسبات عن طريق شطفه بالماء العذب. املأ خزان المياه حتى أقصى مستوى للمؤشر في  خزان المياه. أفرغ الوعاء الكبير وأعده مرة أخرى أسفل فوهة التخمير وعصا التبخير لتجميع المياه. اضغط على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف). يضيء مصباح زر قهوة Espresso (الإسبريسو). اضغط على زر قهوة Espresso (الإسبريسو) ودع الماكينة تصب المياه. بمجرد انتهاء الماكينة من صب المياه، تكون عملية إزالة الترسبات قد اكتملت وتصبح الماكينة جاهزة تلقائيًا للتخمير.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:59 Automatic sleep mode - Montecarlo 2488 c4a523ccaaeb49bfba1ad4257ef6456d 742301 true true true false 2 2552901 Danni Wang 2024-05-29T02:41:59 14 Topic 1 0 742301 712091 2   وضع السكون التلقائي   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   إذا لم يتم استخدام الماكينة لمدة 30 دقيقة، فستتخذ وضع السكون تلقائيًا، فضلاً عن إيقاف تشغيل جميع المؤشرات. اضغط على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) لإعادة تشغيل الماكينة مرة أخرى.   يمكنك أيضًا إيقاف تشغيل الماكينة بالضغط على زر On/Off (التشغيل/الإيقاف) أثناء التشغيل.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:41:59 Cleaning and maintenance - Montecarlo 2488 90db13ae609646e2b14992ad5e397a7c 742302 true true true false 2 2552902 Danni Wang 2024-05-29T02:41:59 14 Topic 1 0 742302 712092 2   التنظيف والصيانة   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   من شأن التنظيف والصيانة بصورة منتظمة لماكينة القهوة الحفاظ عليها في حالة مثالية وتقديم قهوة لذيذة لفترة طويلة. راﺟﻊ اﻟﺟدول التالي ﻟﻟﺣﺻول على تفاصيل حول موعد وكيفية تنظيف جميع الأجزاء القابلة للإزالة من ماكينة القهوة.   35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 Cleaning and maintenance table - Montecarlo - EU 2488 a548fba2bd964d48ba7d932c10038124 742303 true true true false 2 2733940 Danni Wang 2024-12-23T02:05:21 14 Topic 1 0 742303 712093 2              القطعة  وقت التنظيف  طريقة التنظيف   المصفاة، وسلة الترشيح‬، وفوهة التخمير  بعد كل استخدام.  اشطف المصفاة وسلة الترشيح من الداخل والخارج  جيدًا.   سلة الترشيح  إذا كانت ثقوب سلة الترشيح مسدودة.  استخدم الطرف الرفيع لدبوس التنظيف لإزالة البقايا من  الثقوب.    ‏‫المصفاة وسلة الترشيح‬  كل شهر  استخدم أقراص إزالة زيت القهوة من Philips لتنظيف المصفاة وسلال  الترشيح.   عصا التبخير  بعد كل استخدام.  امسح عصا التبخير بقطعة قماش مبللة وقم  بتنظيفها.   عصا التبخير  عند الانسداد.  استخدم الطرف السميك من دبوس التنظيف لإزالة البقايا من ثقاب  عصا التبخير.   عصا التبخير  كل شهر  استخدم منظف دائرة الحليب من Philips لتنظيف  عصا التبخير.   سطح ماكينة تحضير القهوة  كل أسبوع.  قم بتنظيف بقع وبقايا القهوة على الجزء الأمامي من ماكينة القهوة كل أسبوع بقطعة قماش مبللة. لا تستخدم مواد كاشطة مثل سلك التنظيف أو وسادات التنظيف، لأن ذلك قد يؤدي إلى تقشير الطلاء.    المطحنة ومخرج القهوة المطحونة  كل أسبوعين.  استخدم الفرشاة لتنظيف المطحنة ومخرج القهوة  المطحونة.   وعاء حبوب القهوة  كل أسبوعين  قم بإفراغ قمع الحبوب، وأضف إليه كمية صغيرة من المنظف الخالي من العطور، ثم اشطفه تحت الصنبور.   صينية التنقيط  قم بإفراغ صينية التنقيط يوميًا أو بمجرد أن يومض المؤشر الأحمر لتنبيه "امتلاء صينية التنقيط". نظف صينية التنقيط كل يوم.   انزع صينية التنقيط وأضف كمية قليلة من المنظفات واشطفها أسفل مياه الصنبور، كما يمكنك تنظيفها داخل غسالة الأطباق.   خزان مياه‬  كل أسبوع.  اشطف خزان المياه تحت صنبور المياه كل أسبوع.    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
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   62 Danni Wang 2024-05-29T02:42:05 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 b66e123e864b4e0c9faeffaedb1c4831 742315 true true true false 2 2552915 Danni Wang 2024-05-29T02:42:05 14 Topic 1 0 742315 729302 2           هذا الفصل يلخص المشكلات الأكثر شيوعًا التي قد تواجهها مع الماكينة. يُرجى الاتصال بمركز خدمة العملاء المحلي، لموجهة أي مشكلة لا يمكن حلها. معلومات الاتصال متوفرة على بطاقة الضمان.    المشكلة  السبب  الحل   الماكينة لا تعمل.  ماكينة القهوة غير متصلة بمقبس الطاقة.  قم بتوصيل ماكينة تحضير القهوة بمصدر الطاقة   تُظهر الماكينة وجود تسريب.  صينية التنقيط ممتلأة، ويبدو أن هناك تسريبًا.  عليك تفريغ الصينية.     خزان المياه ليس في الموضع الصحيح.  أعد تركيب خزان المياه وادفعه لأسفل  الماكينة.     لم يتم تركيب خزان المياه بالكامل ما يسمح بسحب الهواء إلى الماكينة.  تأكد من أن خزان المياه في الموضع الصحيح عن طريق إزالته وإعادة تركيبه وادفعه إلى الأسفل  بقوة.     الماكينة ليست على سطح مستوٍ.  ضع ماكينة تحضير القهوة على سطح مستوٍ لمنع السائل الموجود في صينية التنقيط من الانسكاب.   يتصاعد البخار أو يصدر صوت صفير أو خشخشة بعد تشغيل الماكينة أو أثناء التخمير.  هذا أمر طبيعي. يصدر صمام تنفيس الضغط هذا الصوت أثناء تشغيله في الوضع المعتاد.     تصدر الماكينة الكثير من الضوضاء لكن لا يمكنها تحضير القهوة.  لا توجد مياه في الخزان.  املأ خزان المياه‬ بالماء.     لم يتم تركيب خزان المياه بالكامل ما يسمح بسحب الهواء إلى الماكينة. لم تتم إزالة ‏‫حلقة منع التسرب الموجودة أسفل خزان المياه.  تأكد من أن خزان المياه في الموضع الصحيح عن طريق إزالته وإعادة تركيبه وادفعه إلى الأسفل  بقوة. الماكينة مزودة بحلقة منع التسرب لحماية دورة المياه. انزع حلقة الإغلاق قبل أول استخدام.   القهوة باردة جدًا.  يمكن أن يقلل الكوب البارد من درجة حرارة القهوة.  سخن الأكواب عن طريق شطفها بالمياه الساخنة.     من شأن إضافة الحليب تقليل درجة حرارة قهوتك.  سواء كنت تضيف الحليب الساخن أو البارد، سيؤدي ذلك إلى خفض درجة حرارة قهوتك. سخن الأكواب عن طريق شطفها بالمياه الساخنة.     درجة حرارة الماكينة غير مضبوطة بشكل صحيح.  تحقق من إعدادات درجة حرارة الماكينة واضبطها على أعلى  مستوى.   القهوة ضعيفة جدًا.  المطحنة مضبوطة لمنحك درجة خشونة عالية.  اضبط مستوى الخشونة إلى رقم  أصغر. يتعين عليك تحضير كوب أو كوبين قبل الحصول على مذاق مختلف.     حبوب القهوة المطحونة ليست كافية.  قم بزيادة الكمية باستخدام مقبض تحديد كمية القهوة المطحونة‬.   لا يتم إزباد الحليب.  الحليب المستخدم غير مناسب.  حيث تختلف كمية الرغوة ونوعيتها باختلاف نوع الحليب. وللحصول على رغوة مناسبة، استخدم حليبًا قليل الدسم أو كامل الدسم أو خاليًا من اللاكتوز.     عصا التبخير‬ مسدودة.  نظف عصا  التبخير.     اغمس عصا التبخير بعمق كبير في إبريق الحليب.  عدل عمق عصا التبخير داخل  الحليب.   القهوة لا تتدفق أو التدفق بطيئ.  المطحنة مضبوطة لمنحك درجة خشونة منخفضة.  اضبط مستوى الخشونة إلى رقم  أكبر. يُرجى الانتباه إلى أن ذلك قد يؤثر على مذاق القهوة.     يوجد الكثير من القهوة المطحونة في سلة الترشيح.  عليك تقليل كمية القهوة المطحونة في سلة الترشيح باستخدام مقبض تحديد كمية القهوة.     سلة الترشيح المستخدمة غير مناسبة.  استخدم سلة ترشيح مناسبة للماكينة.     سلة الترشيح الموجودة في المصفاة مسدودة.  استخدم سلة ترشيح مختلفة للاختبار. إذا كانت سلة الترشيح تعمل بشكل طبيعي، فهذا يشير إلى أن السلة الأصلية مسدودة ويجب أن يتم  تنظيفها.     فوهة صب القهوة في المصفاة مسدودة.  يمكنك أيضًا استخدام الطرف الرفيع لدبوس التنظيف من أجل إزالة البقايا من مخرج القهوة وثقوب  المصفاة.   تتدفق القهوة بطول حافة المصفاة.  المصفاة غير مثبتة في فوهة التخمير بشكل صحيح.  تأكد من أن المصفاة مثبتة في فوهة التخمير بشكل صحيح.     الحافة العلوية للمصفاة متسخة.  بعد الانتهاء من الطحن، قم بإزالة أي بقايا قهوة من حافة المصفاة.     لم يتم إدخال سلة الترشيح بشكل صحيح.  أدخل سلة الترشيح بشكل صحيح. تأكد من أن حافتها لا تبرز خارج حافة مقبض التخمير.     توجد بقايا قهوة على كتيفة المصفاة في فوهة التخمير.  نظف كتيفة مصفاة القهوة المطحونة باستخدام فرشاة التنظيف.     يوجد الكثير من القهوة المطحونة في سلة الترشيح.  عليك تقليل كمية القهوة المطحونة في سلة الترشيح باستخدام مقبض تحديد كمية القهوة.   تخرج كمية قليلة للغاية من القهوة المطحونة أثناء الطحن.  مخرج القهوة المطحونة مسدود.  نظف المطحنة ومخرج القهوة  المطحونة.   تتناثر القهوة المطحونة أثناء الطحن.  لا يتم استخدام حلقة وعاء حبوب القهوة المطحونة.  قم بتركيب الحلقة قبل الطحن.     توجد كمية كبيرة من القهوة المطحونة.  قبل أن ينتهي الطحن تلقائيًا، اضغط على زر الطحن ثم توقف عن الضغط لإنهاء الطحن وتقليل كمية القهوة المطحونة.    لا يمكن تركيب المصفاة بشكل طبيعي.  المصفاة غير مثبتة بشكل صحيح في فوهة التخمير.  قم بتركيب  المصفاة.     لا يتم إحكام إغلاق المصفاة بالتدوير من وضع الإدخال في أقصى اليسار.  قم بتركيب  المصفاة.   تتغير كمية القهوة المطحونة.  استخدم مستوى خشونة مختلفًا.  هذا أمر طبيعي. لكن تنتج عن مستويات الخشونة المختلفة كميات مختلفة من القهوة المطحونة.     يتم استخدام نوع مختلف من حبوب القهوة.  هذا أمر طبيعي. تنتج حبوب القهوة بدرجات تحميص مختلفة أو علامات تجارية مختلفة كميات مختلفة من القهوة المطحونة حتى عند مستوى الخشونة نفسه.     يتم استخدام نوع مختلف من حبوب القهوة الطازجة.  هذا أمر طبيعي. تنتج حبوب القهوة المخزنة لفترات مختلفة كميات مختلفة من القهوة المطحونة حتى عند مستوى الخشونة نفسه.   تتوقف الماكينة عن التخمير ويومض مؤشر البخار/المياه الساخنة باللون الأحمر.  نفدت المياه من الماكينة.  املأ خزان المياه وأعده إلى موضعه.    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-05-29T02:42:06 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 b7acd1d2e79444d497da1dc92d8af435 742316 true true true false 2 2552916 Danni Wang 2024-05-29T02:42:06 14 Topic 1 0 742316 731395 2   المواصفات الفنية   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   تحتفظ الشركة المصنعة بالحق في تحسين المواصفات الفنية للمنتج. جميع الكميات المحددة مسبقًا تقريبية.    الوصف  القيمة   الحجم (الارتفاع × العرض × العمق)  410 x 320 x 335 mm   الوزن من دون تغليف  8.0 kg   الوزن بالتغليف  13.5 kg   طول سلك الطاقة  1 m   نوع قابس الطاقة  من نوع Y   معدل الطاقة  220-240 V، 50-60 Hz، 1490-1750 W التسخين: 1340-1600 W، الطحن: 150 واط   الطاقة الاحتياطية  < 0.5 w    35 SYS_LOCALE Arabic 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-24T03:28:15 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 1567cf47a0444380a58628357ecb387e 749042 true true true false 32 2734411 Danni Wang 2024-12-24T03:28:15 14 Topic 1 0 749042 731398 32            部分配件僅出現於特殊型號。    A1  豆槽  A10  滴水盤   A2  雙咖啡豆槽  A11  滴水盤網格   A3  研磨錐盤  A13  水箱上蓋   A4  粉末環  A14  水箱   A5  手柄過濾器  A15  防拆槽   A6  控制面板  A16  蒸汽/熱水旋鈕   A7  咖啡粉收納托槽 (研磨位置)  A17  熱水流出口   A8  萃取頭  A18  蒸汽棒   A9  磨粉分離器     配件    A12  清潔濾針  A23  清潔刷   A19  雙層濾網杯 (單杯或雙杯)  A24  研磨器清潔刷   A20  單層濾網杯 (單杯或雙杯)  A25  牛奶罐 (附溫度計)   A21  義式濃縮咖啡底座  A26  牛奶罐   A22  校準式壓粉器        35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-06-07T02:09:16 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 8f9d6d255d234fcdb7f6b6b7548fc254 749043 true true true false 32 2561890 Danni Wang 2024-06-07T02:09:16 14 Topic 1 0 749043 731399 32   控制面板 (圖 B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   按鈕和圖示總覽請參見圖 B。下方可見說明。    B1  開/關  B6  壓力計   B2  除鈣指示燈  B7  意式浓缩   B3  研磨  B8  双倍意式浓缩   B4  單/雙杯指示燈  B9  美式咖啡   B5  研磨量旋鈕  B10  熱水/蒸汽指示燈    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-24T03:28:16 Introduction - Montecarlo - EU 2488 b161e93c513549a188c8651f0b1ee39d 749044 true true true false 32 2734412 Danni Wang 2024-12-24T03:28:16 14 Topic 1 0 749044 731387 32           恭喜您成為飛利浦 Barista Brew 義式濃縮咖啡機使用者！為了充分享有我們提供的支援，請前往  www.home.id 註冊您的產品。   我們在  http://www.philips.com/support 上提供線上支援，幫助您開始使用並充分發揮咖啡機的功能。  這款半自動義式濃縮咖啡機擁有多種機型，每一機型的功能和配件略有不同。例如，並非所有機型都配備附溫度計的牛奶罐。每一機型都有自己的型號，您可以在咖啡機底部的資料標籤上找到該型號。  本咖啡機已測試製作過咖啡。雖然機器經過仔細清潔，機器內還是可能留有咖啡殘渣，但是我們保證此咖啡機為全新機器。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:17 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 c6dce4a264fc4004b28c8cec2b048c2c 749045 true true true false 32 2734413 Danni Wang 2024-12-24T03:28:17 14 Topic 1 0 749045 729281 32   1.安裝豆槽，並裝填水箱   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    檢查並確保研磨器上的兩個箭頭 彼此對齊。 檢查並確保豆槽底座上的兩個「I」刻度 彼此對齊。 向下按壓咖啡豆槽，確保咖啡豆槽上的鎖定符號與咖啡機 頂部的三角形符號對齊，然後將咖啡豆槽順時針 旋轉。 旋轉咖啡豆槽，選取您想要的 粗細度。   研磨器和豆槽均屬精密組件，安裝後應避免頻繁拆卸。 打開水箱蓋，抓住水箱頂部把手，向上提起 水箱。 拆掉水箱 底部的黃色密封條。 裝水進入水箱，直到水箱 上所指示的最高水位。 握住握柄頂部，將水箱垂直放回咖啡機。蓋上水箱 蓋。   拆掉的黃色密封條無需重新安裝；請直接丟棄。   為了獲得最佳咖啡品質，我們建議定期更換水箱中的水。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-24T03:28:18 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 a0cedf330ca24c759173f2ee02fafa69 749046 true true true false 32 2734414 Danni Wang 2024-12-24T03:28:18 14 Topic 1 0 749046 729282 32   2.首次開啟咖啡機電源   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . 確保蒸汽旋鈕位於關閉 位置。 按下開/關 按鈕，開啟咖啡機。 開/關和義式濃縮咖啡按鈕會亮起。 將碗放在熱水/蒸汽棒和萃取頭 下方。 按下義式濃縮咖啡 按鈕進行沖洗。 熱水將開始從萃取頭、熱水流出口和蒸汽棒流出。 停止出水後，開/關按鈕將會開始閃爍，並且咖啡機將開始加熱。  首次使用時，請務必在開啟咖啡機後按下義式濃縮咖啡按鈕進行沖洗。沖洗咖啡機後才能開始研磨咖啡豆或沖煮咖啡。  沖洗期間，蒸汽棒可能會變得非常燙。為避免燙燒的風險，請先將蒸汽棒冷卻後再觸摸。    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:19 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 499818f5361648fba6532654faf5e0da 749047 true true true false 32 2734416 Danni Wang 2024-12-24T03:28:19 14 Topic 1 0 749047 731389 32   單層濾網杯和雙層濾網杯之間的選擇   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   雙層濾網杯 (單杯或雙杯)： 隨附的雙層 濾網杯讓您即使在第一次使用機器時，也能沖煮出有奶泡的義式濃縮咖啡，並有助於達成最佳壓力範圍。 單層濾網杯 (單杯或雙杯)： 隨附的單層 濾網杯類似專業吧台咖啡機所使用的濾網杯，因此更需要手動沖煮技術和經驗。這些設計能讓您調製咖啡更加自在，而且在找到合適設定之後，就可提升萃取效果、口感和品質一致性。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:20 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 c5466060494c467c997987d08e012972 749048 true true true false 32 2734418 Danni Wang 2024-12-24T03:28:20 14 Topic 1 0 749048 731391 32   研磨咖啡豆   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   選擇單層濾網杯或雙層濾網杯。 更換濾網杯時，可以用另一個濾網杯的邊緣輕鬆地撬開已安裝的 濾網杯。 將粉末環安裝到 手柄過濾器上。 將手柄過濾器與研磨器托槽對齊，並將其水平地 推入。 使用研磨量旋鈕，調高或調低要研磨的咖啡豆量。 如要進行自動研磨，請長按研磨按鈕三秒鐘，選取單份或雙份的用量。接著再次按下研磨按鈕以開始研磨。 使用單層濾網杯時，選擇單份用量；使用雙層濾網杯時，選擇雙份用量。 中途如要停止研磨，僅需再次按下研磨按鈕。 手動研磨時，一手握住手柄過濾器，另一手將手柄過濾器按壓到研磨器托槽中，直到研磨出所需數量的咖啡粉。   單杯建議使用咖啡豆 12-14 克，雙杯建議使用咖啡豆 18-20 克。您可以使用電子秤來精確控制咖啡量。您可以使用濾網杯上的「Max」標示作為粗略的量測。   在添加咖啡豆和使用咖啡機之前，請確保咖啡豆槽已正確安裝並鎖定。   咖啡豆槽只能放入烘焙過的咖啡豆。請勿將生咖啡豆、咖啡粉、即溶咖啡或其他材料放入咖啡豆槽，否則可能使咖啡機受損。   研磨時應注意咖啡粉的最大量，以免堵塞咖啡粉 出口。   不同的咖啡豆經自動研磨後所產生的咖啡粉量可能略有不同。您可能需要根據每種咖啡豆 的實際沖煮壓力調整研磨設定。   當研磨咖啡粉的飛濺情形明顯加劇時，請清潔研磨 斜槽。    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:21 Tamping - Montecarlo - EU 2488 e9e151e042c34783b8d42504f21a9c02 749049 true true true false 32 2734419 Danni Wang 2024-12-24T03:28:21 14 Topic 1 0 749049 731392 32   填壓   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   從研磨器托槽取下手柄過濾器。 從手柄過濾器 上取下粉末環。 將手柄過濾器放在檯面上，底部墊上軟墊，輕鬆進行 填壓。 輕輕敲擊手柄過濾器數次，使研磨的咖啡粉均勻分布在濾網杯 中。 使用校準式壓粉器填壓咖啡粉。 確保填壓後咖啡粉不超過濾網杯中的最大用量線。 理想情況下，填壓後咖啡粉的高度剛好低於最大用量線。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:21 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 692fdf18f1854730a30890ac57b8ff3f 749050 true true true false 32 2734420 Danni Wang 2024-12-24T03:28:21 14 Topic 1 0 749050 729283 32   沖煮義式濃縮咖啡   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   將手柄過濾器插入萃取頭。 將手柄過濾器與萃取頭上的「三角形」標記對齊，向上將其插入沖煮座 內。然後，將手柄過濾器逆時針旋轉至中心位置以將其 鎖定。 按下義式濃縮咖啡或雙份義式濃縮咖啡按鈕，開始 沖煮。 若要在咖啡機完成沖煮之前停止出咖啡，再次按下按鈕。   當開/關按鈕指示燈閃爍時，表示咖啡機處於預熱模式，還不能開始沖煮。當所有按鈕指示燈都恆亮時，即可開始沖煮。   沖煮完成後，滴水盤上方可能會發出蒸汽和馬達的聲音。這是正常現象，表示咖啡機正在減壓。   當沖煮壓力過高時，咖啡機將停止沖煮咖啡。這時指示燈會持續閃爍。   預設情況下，單份義式濃縮咖啡的份量約為 40 毫升，雙份義式濃縮咖啡的份量約為 80 毫升。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:26 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 c704ab9d8d5e4214b0cc9f4b288200f5 749052 true true true false 32 2734430 Danni Wang 2024-12-24T03:28:26 14 Topic 1 0 749052 729289 32   除鈣程序   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   開啟咖啡機。 取下滴水盤，倒空裡面的水，然後放回原位。 取下水箱並倒空其中的水。 將飛利浦除鈣劑 (CA6700) 倒入水箱，然後注水填滿至除鈣水位線 (印在水箱上的除鈣圖示)。 重新插入水箱，將一個大碗 (容量 ≥1.2 L) 放置在萃取頭和蒸汽棒下，以便收集 液體。 同時按一下義式濃縮咖啡按鈕和雙份義式濃縮咖啡按鈕持續三秒鐘，直到聽到一聲嗶聲，即可啟動除鈣流程。 咖啡機開始流出除鈣劑。一旦完成，咖啡機將自動關機。 取出水箱，用清水沖洗任何剩餘的除鈣劑溶液。 裝水進入水箱，直到水箱 上所指示的最高水位。 清空大碗，並將其放回萃取頭和蒸汽棒下方以收集水。 按下開/關按鈕，此時義式濃縮咖啡按鈕的燈會亮起。 按下義式濃縮咖啡按鈕，讓咖啡機將水排出。 當咖啡機出水完成之後，除鈣程序就此完成，而咖啡機將自動處於準備沖煮的狀態。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-06-07T02:09:20 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 7128aaf805534d1eb3150a4dbd49c7a7 749053 true true true false 32 2561900 Danni Wang 2024-06-07T02:09:20 14 Topic 1 0 749053 729290 32   每月清潔一次手柄過濾器和濾網杯   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    僅使用 Philips 咖啡油脂去除錠 (CA6704)。 將 Philips 咖啡油脂去除錠放入一碗溫水進行溶解。 將濾網杯和手柄過濾器持續浸入於溶液 20 分鐘。 徹底沖洗濾網杯和手柄過濾器。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-24T03:28:28 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 a1b3a17e39474ecb9a516dfb06b0f8df 749054 true true true false 32 2734434 Danni Wang 2024-12-24T03:28:28 14 Topic 1 0 749054 729296 32   每月使用飛利浦牛奶管路清潔劑清潔蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   將一袋 Philips 牛奶管路清潔劑倒入牛奶罐。 在牛奶罐中裝入 240 毫升的熱水。 將蒸汽棒放入牛奶罐中。 將蒸汽棒浸泡在牛奶罐中 20  分鐘。 將熱水/蒸汽旋鈕轉到蒸汽圖示的位置，讓蒸汽功能持續運轉 10 秒。 將熱水/蒸汽旋鈕轉到關閉位置，停止蒸汽功能運作。 讓蒸汽棒在牛奶罐中多浸泡 30 秒。 重複二次步驟 5 至 7。 倒光牛奶罐中的水，然後徹底沖洗。 將空牛奶罐放回蒸汽棒下方。 將熱水/蒸汽旋鈕轉到蒸汽圖示的位置，接著再次啟動蒸汽功能 10 秒，以便沖洗出殘留的清潔溶液。 倒光牛奶罐中的水，然後徹底沖洗。 使用乾淨濕布清潔蒸汽管。   35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-06-07T02:09:21 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 9d5ca670982744b1b11f813c4251c124 749055 true true true false 32 2561902 Danni Wang 2024-06-07T02:09:21 14 Topic 1 0 749055 729301 32              警告圖示  解決方法      除鈣/清潔指示燈亮起：為咖啡機 除鈣。      開/關按鈕指示燈閃爍：咖啡機正在加熱中。      蒸汽/熱水指示燈閃爍白光：咖啡機正在加熱以繼續使用熱水/蒸汽功能。      蒸汽/熱水指示燈閃爍紅光：咖啡機顯示缺水。原因可能是 1. 水箱缺水；或 2. 因壓力過大而停止汲水。    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-06-07T02:09:21 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 712f6bf785f645a4825f1c9e7f901bad 749056 true true true false 32 2561903 Danni Wang 2024-06-07T02:09:21 14 Topic 1 0 749056 729302 32           本章節概述了使用本咖啡機最常遇到的問題。對於任何無法解決的問題，請聯絡當地客戶服務中心。聯絡資訊已印在保固卡上。    問題  原因  解決方法   咖啡機無法啟動。  咖啡機未連接至電源插座。  插上咖啡機插頭   咖啡機似乎漏水了。  滴水盤溢出，這似乎是漏水。  倒光滴水盤的水。     水箱位置不正確。  重新插入水箱，並往下推入咖啡 機中。     水箱未完全插入，導致空氣被吸入咖啡機。  將水箱取下、重新插入並用力往下推， 確保水箱裝入正確位置。     咖啡機放置地點不平。  將咖啡機放置在水平表面上，以免滴水盤中的液體溢出。   咖啡機啟動後或沖煮過程中出現蒸汽冒出或發出嘶嘶聲或嘎嘎聲。  這是正常現象。洩壓閥會在正常運作期間發出這種聲音。     咖啡機噪音很大，無法沖煮咖啡。  水箱中沒有水。  將水箱注滿水。     水箱未完全插入，導致空氣被吸入咖啡機。水箱底部的密封圈未拆除。  將水箱取下、重新插入並用力往下推， 確保水箱裝入正確位置。咖啡機設有密封圈，以保護水循環。首次使用前應拆除該密封圈。   咖啡過冷。  飲品溫度會因杯子冰涼而降低。  杯子應先以熱水沖洗，進行預熱。     添加牛奶會降低飲品的溫度。  無論添加熱牛奶或冷牛奶，都會降低咖啡的溫度。杯子應先以熱水沖洗，進行預熱。     咖啡機溫度設定不正確。  檢查咖啡機的溫度設定，將其調至最高 等級。   咖啡太淡。  研磨器設定為粗顆粒。  將粗細度設定為較小的 數字。您必須沖煮 1 到 2 杯之後，才能獲得想要的其他風味。     咖啡粉不足。  使用研磨量旋鈕增加容量。   牛奶沒有奶泡。  使用不適合的牛奶類型。  奶泡的數量和品質因牛奶類型而異。若要獲得良好的奶泡效果，請使用半脫脂牛奶、全脂牛奶或無乳糖牛奶。     蒸汽棒阻塞。  清潔蒸汽 棒。     蒸汽棒伸入牛奶罐過深。  調整蒸汽棒浸入牛奶 的深度。   咖啡未流出或流速緩慢。  研磨器設定為細顆粒。  將粗細度設定為較大的 數字。請注意，這可能會影響咖啡的風味。     濾網杯中的咖啡粉過多。  使用研磨量旋鈕減少濾網杯中的咖啡粉量。     使用不合適的濾網杯。  使用適合本咖啡機的濾網杯。     手柄過濾器中的濾網杯堵塞。  使用不同的過濾網杯進行測試。如果濾網杯運作正常，表示原濾網杯已堵塞，應 清潔。     手柄過濾器的咖啡流出口堵塞。  您也可以使用清潔濾針的細端，清除咖啡出口和手柄過濾器 孔洞中的殘留物。   咖啡沿著手柄過濾器的邊緣流出。  手柄過濾器未正確固定在萃取頭上。  將手柄過濾器正確固定在萃取頭上。     手柄過濾器的上緣不乾淨。  在磨豆後，請清除手柄過濾器邊緣的咖啡渣。     濾網杯未正確插入。  正確插入濾網杯。確保其邊緣未超出沖煮握柄的邊緣。     萃取頭的手柄過濾器托槽上有咖啡渣。  使用清潔刷來清潔手柄過濾器托槽。     濾網杯中的咖啡粉過多。  使用研磨量旋鈕減少濾網杯中的咖啡粉量。   研磨期間產出的咖啡粉越來越少。  咖啡粉出口堵塞。  清潔研磨器和咖啡粉 出口。   研磨期間咖啡粉會濺出。  未使用粉末環。  研磨前應先安裝粉末環。     研磨過多。  在研磨自動結束之前，按下並放開研磨按鈕即可結束研磨，以減少咖啡粉的量。   手柄過濾器無法正常安裝。  手柄過濾器未正確卡入萃取頭。  安裝 手柄過濾器。     從最左邊的插入位置旋轉手柄過濾器無法將其轉緊。  安裝 手柄過濾器。   咖啡粉的量有變化。  使用不同的顆粒粗細度。  這是正常現象。不同的粗細度會得到不同的咖啡粉量。     使用不同類型的咖啡豆。  這是正常現象。即使粗細度相同，不同烘焙程度或品牌的咖啡豆也會產生不同的咖啡粉量。     使用不同新鮮度的咖啡豆。  這是正常現象。即使粗細度相同，儲存不同時間的咖啡豆也會產生不同的咖啡粉量。   咖啡機停止沖煮，蒸汽/熱水指示燈呈紅色閃爍。  咖啡機沒水了。  裝滿水箱然後放回。    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-06-07T02:09:22 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 1d85e92c420c4013b26e1607a914930d 749057 true true true false 32 2561904 Danni Wang 2024-06-07T02:09:22 14 Topic 1 0 749057 731395 32   技術規格   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   製造商保有更新此產品技術規格的權利。所有預設的數量皆為約略值。    說明  值   尺寸 (高 x 寬 x 深)  410 x 320 x 335 公釐   不含包裝重量  8.0 公斤   含包裝重量  13.5 公斤   電線長度  1 m   電源插頭類型  機型 Y   功率  220-240 V，50-60 Hz，1490-1750 W 加熱：1340-1600 W，研磨：150 W   待機功率  < 0.5 w    35 SYS_LOCALE T-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   58 Jeffery Bw Wang 2024-06-19T08:09:32 Machine overview (Fig. A) 1367 10798edb71a84827865c60a8bb81b247 749125 true true true false 3 2572133 Jeffery Bw Wang 2024-06-19T08:09:32 14 Topic 1 0 749125 394893 3   Gambaran umum mesin (Gbr. A)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false     35 SYS_LOCALE Bahasa Indonesian 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:03 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 236ea4c609304002921c93c6256a7d2b 805706 true true true false 7 2732054 Danni Wang 2024-12-19T01:58:03 14 Topic 1 0 805706 786750 7   Valg af bønner fra den dobbelte beholder til kaffebønner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis du har den dobbelte beholder til kaffebønner, kan du vælge, hvilken type bønner du vil bruge inden formalingen. Hvis du allerede har fyldt forskellige typer bønner i, kan du vælge et af de to kamre eller blande dem ved at bruge valgknappen.   Det er normalt, at der sidder noget kaffe tilbage i udløbet til formalet kaffe. Når du skifter kaffebønnekammer, skal du male de resterende bønner og kassere grumset for at tømme det.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:07 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 9f826fa05bb94fab8486cbcdec9943b0 805707 true true true false 7 2732061 Danni Wang 2024-12-19T01:58:07 14 Topic 1 0 805707 804269 7   Udtrækning, der ikke er kraftig nok   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis kaffen er underudtrukket, får du et hurtigt flow, tynd og bleg crema samt en kaffe, der smager syrligt og svagt. Trykket er i det lave område.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:08 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 4d971cfadd7145ddab54d9cbab66c166 805708 true true true false 7 2732062 Danni Wang 2024-12-19T01:58:08 14 Topic 1 0 805708 805417 7   Sådan foretager du justeringer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Juster kværnen til et finere niveau. Hvis der stadig er underudtrækning, skal du øge mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "+" – plusniveauet – til højre. Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:09 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 8aa0c1a97e984e80a5b5c9de26553a21 805709 true true true false 7 2732063 Danni Wang 2024-12-19T01:58:09 14 Topic 1 0 805709 798450 7   Udtrækning, der er for kraftig   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis kaffen er overudtrukket, vil du få dryppende eller ingen gennemstrømning, mørk og ujævn crema samt en kaffe, der smager bittert og brændt. Trykket er i det høje område.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:09 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 56af2b49d8584f17867aa1c92121ee54 805710 true true true false 7 2732064 Danni Wang 2024-12-19T01:58:09 14 Topic 1 0 805710 805418 7   Sådan foretager du justeringer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Juster kværnen til et grovere niveau. Hvis der stadig er overudtrækning, skal du mindske mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "-" – minusniveauet – til venstre. Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov.     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:16 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 0b430a66f6c54948b1bb753d2ca95b3e 805711 true true true false 7 2732072 Danni Wang 2024-12-19T01:58:16 14 Topic 1 0 805711 792117 7   Rengøring af beholderen til kaffebønner   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tøm beholderen til kaffebønner. Tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen. Tør overfladen af med en klud, og lad den lufttørre før brug.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:17 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 81abfe4e1f064b63a4aef18d06df89e1 805712 true true true false 7 2732073 Danni Wang 2024-12-19T01:58:17 14 Topic 1 0 805712 792118 7   Rengøring af drypbakken   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:17 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 104abab138e3436799c6d290e6f05687 805713 true true true false 7 2732074 Danni Wang 2024-12-19T01:58:17 14 Topic 1 0 805713 792119 7   Rengøring af drypbakken hver dag   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for fuld drypbakke vises.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 e67d8512764442d0a6292e3952096a89 805714 true true true false 7 2732075 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 14 Topic 1 0 805714 792120 7   Rengøring af drypbakken hver uge   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fjern drypbakken fra maskinen. Tilsæt en lille mængde opvaskemiddel i drypbakken. Skyl drypbakken grundigt under hanen, eller vask den i en opvaskemaskine.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 09504b5e3d754e19b1cbe556e7064dae 805715 true true true false 7 2732076 Danni Wang 2024-12-19T01:58:18 14 Topic 1 0 805715 792121 7   Rengøring af vandtanken hver uge   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.   35 SYS_LOCALE Danish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 0191aa0200da4e458a6dad26310bb309 805716 true true true false 8 2732086 Danni Wang 2024-12-19T01:58:38 14 Topic 1 0 805716 786750 8   Bonen kiezen uit het dubbele bonenreservoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Als u het dubbele bonenreservoir hebt, kunt u kiezen welk type bonen u wilt gebruiken voordat u gaat malen. Als u al verschillende soorten bonen hebt geladen, kunt u een van de twee compartimenten selecteren of ze mixen met behulp van de selectieknop.   Het is normaal dat er wat koffie in de koffiedikuitloop achterblijft. Maal bij het verwisselen van bonencompartimenten de resterende bonen en gooi het koffiedik weg om het op te ruimen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:40 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 46cf4361b23544e98df7b51bd4914a6a 805717 true true true false 8 2732093 Danni Wang 2024-12-19T01:58:40 14 Topic 1 0 805717 804269 8   Onderextractie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Als de koffie te weinig geëxtraheerd is, krijgt men een snel stromende, dunne en bleke crèmelaag, zure koffie met een zwakke smaak. De druk moet in het lagere bereik zijn.     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 80603d965e2846ebbb5e0c9ea7029493 805718 true true true false 8 2732094 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 14 Topic 1 0 805718 805417 8   Hoe aan te passen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stel de molen in op een fijner niveau. Als er nog steeds te weinig is geëxtraheerd, verhoog dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het plusniveau '+' aan de rechterkant te draaien. Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig.     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 bdc1c7217c2049379afb258b7d72747d 805719 true true true false 8 2732095 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 14 Topic 1 0 805719 798450 8   Overextractie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Als de koffie te veel is geëxtraheerd, krijgt men druppelende of geen doorstroming, een donkere en ongelijkmatige crèmelaag, koffie met bittere en verbrande smaak. De druk moet in het hogere bereik zijn.     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 79c4129a78a544d0ba02d8244f223bdb 805720 true true true false 8 2732096 Danni Wang 2024-12-19T01:58:41 14 Topic 1 0 805720 805418 8   Hoe aan te passen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stel de molen in op een grover niveau. Als er nog steeds te veel is geëxtraheerd, verlaag dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het minniveau '-' aan de linkerkant te draaien. Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig.     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:45 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 be800cf06f1d4f16b0499bb4e1268862 805721 true true true false 8 2732104 Danni Wang 2024-12-19T01:58:45 14 Topic 1 0 805721 792117 8   Het bonenreservoir reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Leeg het bonenreservoir. Voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan. Veeg het oppervlak droog met een doek en laat het voor gebruik aan de lucht drogen.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 bf6ddd06f0834d2d833714d47b885ea8 805722 true true true false 8 2732105 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 14 Topic 1 0 805722 792118 8   De lekbak reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 66e2349c389d428eac7576719abc34cc 805723 true true true false 8 2732106 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 14 Topic 1 0 805723 792119 8   Elke dag de lekbak reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Leeg de lekbak dagelijks of zodra de rode 'lekbak vol'-indicator zichtbaar wordt.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 67a25b4acf4e47b289dfa51344f509f2 805724 true true true false 8 2732107 Danni Wang 2024-12-19T01:58:46 14 Topic 1 0 805724 792120 8   Elke week de lekbak reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Verwijder de lekbak van het apparaat. Voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe aan de lekbak. Spoel de lekbak grondig om onder de kraan of reinig hem in de vaatwasmachine.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:58:47 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 37c15c09bc914057bfdda4a4a42da6e0 805725 true true true false 8 2732108 Danni Wang 2024-12-19T01:58:47 14 Topic 1 0 805725 792121 8   Elke week het waterreservoir reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Spoel elke week het waterreservoir om onder de kraan.   35 SYS_LOCALE Dutch 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:06 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 c5b60bf4cd674c1f9f7f9e76b98aeb52 805726 true true true false 12 2731683 Danni Wang 2024-12-18T08:34:06 14 Topic 1 0 805726 786750 12   Papujen valinta tuplapapusäiliöstä   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jos sinulla on tuplapapusäiliö, voit ennen jauhamista valita, minkä tyyppisiä papuja käytetään. Jos olet jo ladannut säiliöön erityyppisiä papuja, voit valintasäätimellä valita jommankumman osastoista tai papujen sekoituksen.   On normaalia, että jauhetun kahvin ulostuloaukkoon jää kahvia. Kun vaihdat papuosastoa, jauha jäljellä olevat pavut ja puhdista ulostuloaukko kahvijäämistä.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:10 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e1b35a40ec6546419294d4cad8e5298e 805727 true true true false 12 2731690 Danni Wang 2024-12-18T08:34:10 14 Topic 1 0 805727 804269 12   Liian matala paine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jos paine on liian matala, virtaus on nopea, crema ohut ja vaalea ja kahvin maku hapan ja ohut. Paine on matalalla alueella.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:11 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 4a085e71c7b2482398c4f31022e35a11 805728 true true true false 12 2731691 Danni Wang 2024-12-18T08:34:11 14 Topic 1 0 805728 805417 12   Säätäminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Säädä jauhatus hienommalle tasolle. Jos paine on edelleen liian matala, lisää jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä oikealle (+). Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:12 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 daa7ff1026bc4d97bfb2122c530a4395 805729 true true true false 12 2731692 Danni Wang 2024-12-18T08:34:12 14 Topic 1 0 805729 798450 12   Liian korkea paine   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jos paine on liian korkea, tuloksena on vain tiputtelua tai ei lainkaan virtausta, tumma ja epätasainen crema, kitkerä ja palaneen makuinen kahvi. Paine on korkealla alueella.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:13 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 50289482c1ce497cb182d92c789778d8 805730 true true true false 12 2731693 Danni Wang 2024-12-18T08:34:13 14 Topic 1 0 805730 805418 12   Säätäminen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Säädä jauhatus karkeammalle tasolle. Jos paine on edelleen liian korkea, pienennä jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä vasemmalle (–). Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan.     35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:17 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 d3910b53b03d43c1bfd2888e1dd8d78a 805731 true true true false 12 2731701 Danni Wang 2024-12-18T08:34:17 14 Topic 1 0 805731 792117 12   Kahvipapusäiliön puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tyhjennä kahvipapusäiliö. Lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä. Pyyhi pinta liinalla ja anna kuivua ennen käyttöä.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:18 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 1b84980f881d483980596796cb31298d 805733 true true true false 12 2731703 Danni Wang 2024-12-18T08:34:18 14 Topic 1 0 805733 792119 12   Tippa-alustan päivittäinen puhdistus   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tyhjennä tippa-alusta päivittäin tai heti, kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:18 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 86eee0ac002b4a58adec5600826d4869 805734 true true true false 12 2731704 Danni Wang 2024-12-18T08:34:18 14 Topic 1 0 805734 792120 12   Tippa-alustan puhdistus kerran viikossa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Irrota tippa-alusta laitteesta. Lisää pieni määrä pesuainetta tippa-alustaan. Huuhtele tippa-alusta juoksevalla vedellä tai pese se astianpesukoneessa.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:19 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 c59ae4c7c4fb4bb597366b963dbebf79 805735 true true true false 12 2731705 Danni Wang 2024-12-18T08:34:19 14 Topic 1 0 805735 792121 12   Vesisäiliön puhdistus kerran viikossa   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä kerran viikossa.   35 SYS_LOCALE Finnish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 db9165ef5c0242b6951684bc291125dd 805736 true true true false 13 2732119 Danni Wang 2024-12-19T01:59:07 14 Topic 1 0 805736 786750 13   Choix des grains pour la double trémie à grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si votre modèle est équipé d’une double trémie à grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous souhaitez moudre. Si vous avez déjà chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner l’un des deux compartiments ou mélanger les grains à l’aide de la molette de sélection.   Il est normal qu’il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de compartiment à grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 0990860ab9e141f3ab3a88b4aa41cc7b 805737 true true true false 13 2732126 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 14 Topic 1 0 805737 804269 13   Extraction insuffisante   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si l’extraction est insuffisante, vous obtiendrez un écoulement rapide, une crème fine et pâle, ainsi qu’un café amer et fade. La pression se situe dans la plage inférieure.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 458a5046f3f24598b548186ffa4dcacb 805738 true true true false 13 2732127 Danni Wang 2024-12-19T01:59:10 14 Topic 1 0 805738 805417 13   Réglage de la mouture   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Réglez le moulin sur une mouture plus fine. Si l’extraction reste insuffisante, augmentez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « + » (plus) à droite. Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:11 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 87fe406a66ea44408bdc2769c7cd52d7 805739 true true true false 13 2732128 Danni Wang 2024-12-19T01:59:11 14 Topic 1 0 805739 798450 13   Extraction excessive   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si l’extraction est excessive, vous obtiendrez un goutte à goutte ou une absence d’écoulement, une crème foncée et irrégulière, ainsi qu’un café au goût amer et brûlé. La pression se situe dans la plage supérieure.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:13 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 880b830afc654f6a913924cebb30765b 805740 true true true false 13 2732129 Danni Wang 2024-12-19T01:59:13 14 Topic 1 0 805740 805418 13   Réglage de la mouture   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Réglez le moulin sur une mouture plus grosse. Si l’extraction reste excessive, réduisez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « - » (moins) à gauche. Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale.     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 fd4b2a1bd5f345cfbf030842481d6dba 805741 true true true false 13 2732137 Danni Wang 2024-12-19T01:59:18 14 Topic 1 0 805741 792117 13   Nettoyage de la trémie à grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Videz la trémie à grains. Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la à l’eau du robinet. Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher à l’air avant de l’utiliser.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 896b8ae8a0754d208bcd79e478746a63 805742 true true true false 13 2732138 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 14 Topic 1 0 805742 792118 13   Nettoyage du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 41796afaeda448efaf1fb5f66aa9ad20 805743 true true true false 13 2732139 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 14 Topic 1 0 805743 792119 13   Nettoyage quotidien du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du plateau égouttoir.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 d9c08cffc0494015a74b29f430604fd5 805744 true true true false 13 2732140 Danni Wang 2024-12-19T01:59:19 14 Topic 1 0 805744 792120 13   Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le plateau égouttoir de la machine. Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir. Rincez soigneusement le plateau égouttoir à l’eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:20 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 6f8536fe0fd44ba88556bd00ea10ffff 805745 true true true false 13 2732141 Danni Wang 2024-12-19T01:59:20 14 Topic 1 0 805745 792121 13   Nettoyage hebdomadaire du réservoir d’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.   35 SYS_LOCALE French 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:40 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 1ba9b3b7a22048a0b9ae81677e6bd37d 805746 true true true false 15 2731715 Danni Wang 2024-12-18T08:34:40 14 Topic 1 0 805746 786750 15   Bohnen aus dem Doppelbohnenbehälter wählen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Beim Doppelbohnenbehälter können Sie vor dem Mahlen auswählen, welche Bohnen Sie verwenden möchten. Wenn Sie bereits verschiedene Bohnensorten eingefüllt haben, können Sie eine der beiden Kammern auswählen oder die beiden Sorten mithilfe des Reglers mischen.   Es ist normal, dass etwas Kaffee in der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee zurückbleibt. Um sie zu leeren, mahlen Sie beim Wechseln der Bohnenkammer die restlichen Bohnen, und entsorgen Sie den Kaffeesatz.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:44 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 f01e405dec2343bba04f459e8bd4679c 805747 true true true false 15 2731722 Danni Wang 2024-12-18T08:34:44 14 Topic 1 0 805747 804269 15   Unterextraktion   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Bei einer Unterextraktion erhalten Sie einen schnellen Kaffeefluss, eine dünne, blasse Crema, und einen sauren, schwachen Kaffeegeschmack. Der Druck liegt im unteren Bereich.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:45 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 33d8409814ba407da49503c79b0b698c 805748 true true true false 15 2731723 Danni Wang 2024-12-18T08:34:45 14 Topic 1 0 805748 805417 15   So passen Sie die Einstellungen an:   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine feinere Stufe ein. Wenn weiterhin eine Unterextraktion vorliegt, erhöhen Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach rechts in Richtung des „+“-Symbols drehen. Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:45 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 5e084691646d4bc4aeae1a17b7e8d21d 805749 true true true false 15 2731724 Danni Wang 2024-12-18T08:34:45 14 Topic 1 0 805749 798450 15   Überextraktion   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Bei einer Überextraktion erhalten Sie ein Tröpfeln oder gar keinen Fluss, eine dunkle, ungleichmäßige Crema und einen bitteren, verbrannt schmeckenden Kaffee. Der Druck liegt im oberen Bereich.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 6a085989e121459d9bf04b0e150ec2ce 805750 true true true false 15 2731725 Danni Wang 2024-12-18T08:34:46 14 Topic 1 0 805750 805418 15   So passen Sie die Einstellungen an:   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine gröbere Stufe ein. Wenn weiterhin eine Überextraktion vorliegt, reduzieren Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach links in Richtung des „-“-Symbols drehen. Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 e1e8dbbc447f447485961efe00720c59 805751 true true true false 15 2731733 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 14 Topic 1 0 805751 792117 15   Bohnenbehälter reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Entleeren Sie den Bohnenbehälter. Geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus. Wischen Sie die Oberfläche vor dem Gebrauch mit einem Tuch trocken, und lassen Sie alles an der Luft trocknen.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 d086fff47cd84d0b959ecea85ae04cc4 805752 true true true false 15 2731734 Danni Wang 2024-12-18T08:34:49 14 Topic 1 0 805752 792118 15   Die Abtropfschale reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:50 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 de27a5f39367407c97670613af56e6d7 805753 true true true false 15 2731735 Danni Wang 2024-12-18T08:34:50 14 Topic 1 0 805753 792119 15   Die Abtropfschale täglich reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder sobald die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:50 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 79e5237235a54ad7964e8578167351d8 805754 true true true false 15 2731736 Danni Wang 2024-12-18T08:34:50 14 Topic 1 0 805754 792120 15   Die Abtropfschale wöchentlich reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nehmen Sie die Abtropfschale aus der Kaffeemaschine. Geben Sie etwas Spülmittel in die Abtropfschale. Spülen Sie die Abtropfschale unter fließendem Wasser ab, oder reinigen Sie sie im Geschirrspüler.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:34:51 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 98bc0f8ae7234c2aa40d4638b1a54f5b 805755 true true true false 15 2731737 Danni Wang 2024-12-18T08:34:51 14 Topic 1 0 805755 792121 15   Den Wasserbehälter wöchentlich reinigen   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.   35 SYS_LOCALE German 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a68905b9d3784a00b9a4943bd6b1a1d3 805756 true true true false 16 2731747 Danni Wang 2024-12-18T08:35:15 14 Topic 1 0 805756 786750 16   Επιλογή κόκκων καφέ από τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Εάν διαθέτετε τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε τον τύπο κόκκων καφέ που θέλετε να χρησιμοποιήσετε πριν από την άλεση. Εάν έχετε τοποθετήσει ήδη στη μηχανή διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε ένα από τα δύο διαμερίσματα ή να συνδυάσετε τους τύπους χρησιμοποιώντας το κουμπί επιλογής.   Είναι απολύτως φυσιολογικό να παραμείνει κάποια ποσότητα καφέ στην έξοδο αλεσμένου καφέ. Κατά την εναλλαγή από το ένα διαμέρισμα κόκκων καφέ στο άλλο, αλέστε την ποσότητα κόκκων καφέ που έχει απομείνει στο διαμέρισμα και πετάξτε στα απορρίμματα τον αλεσμένο καφέ για να το καθαρίσετε.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 f78c759dd4874aebbc7ef391aa51c31a 805757 true true true false 16 2731754 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 14 Topic 1 0 805757 804269 16   Υπο-εξαγωγή   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Εάν γίνεται υπο-εξαγωγή καφέ, θα έχετε γρήγορη ροή, λεπτή και ανοιχτόχρωμη κρέμα, καθώς και ξινή και ασθενή γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο κατώτατο εύρος.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 610b72a95ffd45ff8fe077254a1fa842 805758 true true true false 16 2731755 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 14 Topic 1 0 805758 805417 16   Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο λεπτόκοκκης άλεσης. Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπο-εξαγωγή, αυξήστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο συν "+" στα δεξιά. Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 a5fc9865558b482dbb0473a84fdaec95 805759 true true true false 16 2731756 Danni Wang 2024-12-18T08:35:19 14 Topic 1 0 805759 798450 16   Υπερ-εξαγωγή   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Εάν γίνεται υπερ-εξαγωγή καφέ, θα έχετε στάξιμο ή καθόλου ροή, σκουρόχρωμη και ανομοιόμορφη κρέμα και πικρή και "καμένη" γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο ανώτατο εύρος.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:20 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 3cf1648440644846aa55131fa99b3830 805760 true true true false 16 2731757 Danni Wang 2024-12-18T08:35:20 14 Topic 1 0 805760 805418 16   Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο χονδρόκοκκης άλεσης. Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπερ-εξαγωγή, μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο πλην "-" στα αριστερά. Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 ef20b2ab57e64f8eaf6d80b140226ee1 805761 true true true false 16 2731765 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 14 Topic 1 0 805761 792117 16   Καθαρισμός της χοάνης κόκκων καφέ   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ. Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης. Σκουπίστε την επιφάνεια με ένα πανί και αφήστε τη να στεγνώσει στον αέρα πριν από τη χρήση.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 2d29614f405a4e1aa43d82e3e498a374 805762 true true true false 16 2731766 Danni Wang 2024-12-18T08:35:23 14 Topic 1 0 805762 792118 16   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:24 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 498c33275f734ddda1a05066021f0600 805763 true true true false 16 2731767 Danni Wang 2024-12-18T08:35:24 14 Topic 1 0 805763 792119 16   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών καθημερινά   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή μόλις εμφανιστεί η κόκκινη ένδειξη γεμάτου δίσκου περισυλλογής υγρών.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:24 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 94500f49178646fba2ddb9be3936eed7 805764 true true true false 16 2731768 Danni Wang 2024-12-18T08:35:24 14 Topic 1 0 805764 792120 16   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών από τη μηχανή. Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού στον δίσκο περισυλλογής υγρών. Ξεπλύνετε πολύ καλά τον δίσκο περισυλλογής υγρών στη βρύση ή καθαρίστε τον στο πλυντήριο πιάτων.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:25 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 3a2e7c7c42314888a2b766ce27cfc6b7 805765 true true true false 16 2731769 Danni Wang 2024-12-18T08:35:25 14 Topic 1 0 805765 792121 16   Καθαρισμός του δοχείου νερού κάθε εβδομάδα   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.   35 SYS_LOCALE Greek 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 c20506d877e441fda1603ba17ba7c295 805766 true true true false 17 2731779 Danni Wang 2024-12-18T08:35:44 14 Topic 1 0 805766 786750 17   בחירת פולים ממכל פולי הקפה הכפול‬   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   אם יש במכונה משפך כפול לפולי קפה, אפשר לבחור לפני הטחינה את סוג הפולים שישמשו. אם המכל כבר מלא בפולי קפה מסוגים שונים, אפשר לבחור באחד משני התאים או לערבב ביניהם באמצעות הבורר.   קצת קפה שנשאר בפתח היציאה של הקפה הטחון הוא מצב תקין. כאשר מחליפים בין תאי הפולים, יש לטחון את הפולים הנותרים ולהשליך את האבקה שנוצרה כדי לנקות אותה.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e41c8d2ea6a44460b4b3c928566f0e30 805767 true true true false 17 2744237 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 14 Topic 1 0 805767 804269 17   מיצוי לא מספיק   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   אם מיצוי הקפה אינו מספיק, הזרימה תהיה מהירה, קרמה דלילה ובהירה, וטעם הקפה יהיה חמוץ וחלש. הלחץ מצוי בטווח הנמוך.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:47 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 bc35c62bdf5d4639b1fad0b5512589ba 805768 true true true false 17 2731787 Danni Wang 2024-12-18T08:35:47 14 Topic 1 0 805768 805417 17   אופן הכוונון   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לכוונן את המטחנה לרמה עדינה יותר. אם הקפה עדיין ממוצה במידה שאינה מספקת, יש להגדיל את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '+' פלוס בצד ימין. ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 81eda42cfa1444309564112a17c9475e 805769 true true true false 17 2744238 Danni Wang 2025-01-16T02:22:00 14 Topic 1 0 805769 798450 17   מיצוי עודף   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   אם מתבצע מיצוי עודף של הקפה, יתקבלו טפטוף או חוסר זרימה, קרמה כהה ולא אחידה, והקפה יהיה בטעם מר ושרוף. הלחץ מצוי בטווח היותר גבוה.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 a610e4a325b546e482b3c86b8915cd5d 805770 true true true false 17 2744239 Danni Wang 2025-01-16T02:22:01 14 Topic 1 0 805770 805418 17   אופן הכוונון   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לכוונן את המטחנה לרמה גסה יותר. אם הקפה ממוצה יתר על המידה, יש להקטין את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '-' מינוס בצד שמאל. ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 c53448d06bb54d3c9bb68e05c1f5ca49 805771 true true true false 17 2731797 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 14 Topic 1 0 805771 792117 17   ניקוי של מכל פולי הקפה   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לרוקן את מכל פולי הקפה. יש להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים. יש לנגב את החלק החיצוני באמצעות מטלית, ולהניח לו להתייבש באוויר לפני השימוש.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 8323363923ad407f9e7ff65e336abefb 805772 true true true false 17 2731798 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 14 Topic 1 0 805772 792118 17   ניקוי מגש הטפטוף   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 46b9044c57604b3290ced63a113dd5d9 805773 true true true false 17 2731799 Danni Wang 2024-12-18T08:35:50 14 Topic 1 0 805773 792119 17   ניקוי יומי של מגש הטפטוף   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לרוקן את מגש הטפטוף מדי יום או כאשר המחוון האדום שמציין "מגש הטפטוף מלא" מאיר.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:51 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 ea0ab287631b47339a12205479e10235 805774 true true true false 17 2731800 Danni Wang 2024-12-18T08:35:51 14 Topic 1 0 805774 792120 17   ניקוי שבועי של מגש הטפטוף   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש להוציא את מגש הטפטוף מהמכונה. יש להוסיף מעט חומר ניקוי למגש הטפטוף. יש לשטוף את מגש הטפטוף ביסודיות במים זורמים או במדיח כלים.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:35:51 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 d9c0da95495c45eb8cec64eb8be10666 805775 true true true false 17 2731801 Danni Wang 2024-12-18T08:35:51 14 Topic 1 0 805775 792121 17   ניקוי שבועי של מכל המים   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   יש לשטוף את מכל המים במים זורמים מדי שבוע.   35 SYS_LOCALE Hebrew 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 93633df7f34248f6892cff95f1bc74a6 805776 true true true false 19 2731811 Danni Wang 2024-12-18T08:36:15 14 Topic 1 0 805776 786750 19   Scelta dei chicchi dal contenitore di caffè in grani doppio   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se disponete di un contenitore di caffè in grani doppio, potete scegliere quale tipo di chicchi utilizzare prima di macinarli. Se avete già caricato diversi tipi di chicchi, potete selezionare uno dei due scomparti oppure mescolarli utilizzando la manopola di selezione.   È normale che rimanga del caffè nell'uscita del caffè macinato. Quando si cambiano gli scomparti dei chicchi, macinate i chicchi rimanenti ed eliminate i fondi.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:20 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 db2220cdd5004e2b99937d1a81d45512 805777 true true true false 19 2731818 Danni Wang 2024-12-18T08:36:20 14 Topic 1 0 805777 804269 19   Estrazione insufficiente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se l'estrazione del caffè è insufficiente, otterrete un flusso rapido, una crema sottile e chiara e un caffè dal gusto amaro e acquoso. La pressione rientra nell'intervallo inferiore.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:20 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e509684eb387441f9dda990f5ea2ace9 805778 true true true false 19 2731819 Danni Wang 2024-12-18T08:36:20 14 Topic 1 0 805778 805417 19   Come regolare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Regolate il macinacaffè su una macinatura più fine. Se l'estrazione è ancora insufficiente, aumentate la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "+" a destra. Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:21 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 39efdbb3aaf3468ca851871924ac6c31 805779 true true true false 19 2731820 Danni Wang 2024-12-18T08:36:21 14 Topic 1 0 805779 798450 19   Estrazione eccessiva   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se l'estrazione del caffè è eccessiva, il caffè gocciolerà o non fuoriuscirà affatto, la crema sarà scura e irregolare e il caffè sarà amaro e saprà di bruciato. La pressione rientra nell'intervallo superiore.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:22 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 95923ef718b546d3ac567594030b55a5 805780 true true true false 19 2731821 Danni Wang 2024-12-18T08:36:22 14 Topic 1 0 805780 805418 19   Come regolare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Regolate il macinacaffè su una macinatura più grossolana. Se l'estrazione è ancora eccessiva, diminuite la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "-" a sinistra. Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale.     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 2046f3e315ce47068d9550f6c5b1f621 805781 true true true false 19 2731829 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 14 Topic 1 0 805781 792117 19   Pulizia del contenitore del caffè in grani   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Svuotate il contenitore del caffè in grani. Aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente. Asciugate la superficie con un panno e lasciatela asciugare all'aria prima dell'uso.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 b19c3540d12a47cb92aaf3fae1167c54 805782 true true true false 19 2731830 Danni Wang 2024-12-18T08:36:26 14 Topic 1 0 805782 792118 19   Pulizia del vassoio antigoccia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:27 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 a04555078bc6419385a1bac1f01190dc 805783 true true true false 19 2731831 Danni Wang 2024-12-18T08:36:27 14 Topic 1 0 805783 792119 19   Pulizia giornaliera del vassoio antigoccia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o non appena compare l'indicatore rosso "vassoio antigoccia pieno".   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:28 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 742ffa5987304076a0256067bc2e56ef 805784 true true true false 19 2731832 Danni Wang 2024-12-18T08:36:28 14 Topic 1 0 805784 792120 19   Pulizia settimanale del vassoio antigoccia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rimuovete il vassoio antigoccia dall'apparecchio. Aggiungete una piccola quantità di detergente nel vassoio antigoccia. Sciacquate il vassoio antigoccia sotto l'acqua corrente o lavatelo in lavastoviglie.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:29 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 d61d9e684f9a450289b0787bee2055c9 805785 true true true false 19 2731833 Danni Wang 2024-12-18T08:36:29 14 Topic 1 0 805785 792121 19   Pulizia settimanale del serbatoio dell'acqua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una volta alla settimana.   35 SYS_LOCALE Italian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:39 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 0f6b05c9e383401b875f5775d8f55c2d 805786 true true true false 25 2732151 Danni Wang 2024-12-19T01:59:39 14 Topic 1 0 805786 786750 25   Velge bønner fra den doble bønnetrakten   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hvis du har en maskin med dobbel bønnetrakt, kan du velge bønnetypen du ønsker å male opp. Hvis du allerede har fylt på ulike typer bønner, kan du bruke valgknappen til å velge ett av de to kamrene eller blande bønnetypene.   At det er igjen litt kaffe i åpningen for malt kaffe er helt normalt. Når du bytter bønnekammer, tømmer du det ved å male opp resten av bønnene og kaste gruten.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 10e5b81158e1494483bd83e9ec415cb4 805787 true true true false 25 2732158 Danni Wang 2024-12-19T01:59:41 14 Topic 1 0 805787 804269 25   For lav uttrekking   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ved for lav uttrekking vil flyten være rask, cremaen tynn og blek og kaffen tynn og sur på smak. Trykket er innenfor det nedre området.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 78d33050716c42b099735013752681bb 805788 true true true false 25 2732159 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 14 Topic 1 0 805788 805417 25   Slik gjør du justeringer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Juster kvernen slik at den maler bønnene finere. Hvis uttrekkingen fortsatt er for lav, øker du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til plusstegnet («+») på høyre side. Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 60be2751f9ee431aab9ab9d216fca12c 805789 true true true false 25 2732160 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 14 Topic 1 0 805789 798450 25   For høy uttrekking   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   For høy uttrekking kjennetegnes av drypping eller manglende flyt, mørk og ujevn crema samt bitter og brent kaffesmak. Trykket er innenfor det øvre området.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 ddeda6f18e0e4bdaa4e40d470722d6f3 805790 true true true false 25 2732161 Danni Wang 2024-12-19T01:59:42 14 Topic 1 0 805790 805418 25   Slik gjør du justeringer   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Juster kvernen slik at den maler bønnene grovere. Hvis uttrekkingen fortsatt er for høy, reduserer du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til minustegnet («+») på venstre side. Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 9fe7999fc4514f9fa8e9c227dd02eae6 805791 true true true false 25 2732169 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 14 Topic 1 0 805791 792117 25   Rengjøring av bønnetrakten   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tøm bønnetrakten. Tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel og skyll trakten under springen. Gå over overflaten med en tørr klut og la deretter lufttørke før bruk.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 0f09e839edc34735a1b20a32e37c9894 805792 true true true false 25 2732170 Danni Wang 2024-12-19T01:59:45 14 Topic 1 0 805792 792118 25   Rengjøre dryppebrettet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 e6f47dbc879e4f21812f55e14db60444 805793 true true true false 25 2732171 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 14 Topic 1 0 805793 792119 25   Rengjøre dryppebrettet daglig   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Tøm dryppebrettet daglig eller når indikatoren for «fullt dryppebrett» vises.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 5407558d90f4414ea4d88637864d851a 805794 true true true false 25 2732172 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 14 Topic 1 0 805794 792120 25   Rengjøre dryppebrettet ukentlig   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Fjern dryppbrettet fra maskinen. Hell en liten mengde rengjøringsmiddel i dryppebrettet. Skyll dryppebrettet nøye under springen, eller rengjør det i oppvaskmaskin.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 828da9c1aa4f4218bb095ff546b1f199 805795 true true true false 25 2732173 Danni Wang 2024-12-19T01:59:46 14 Topic 1 0 805795 792121 25   Rengjøre vannbeholderen ukentlig   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Skyll vannbeholderen under springen hver uke.   35 SYS_LOCALE Norwegian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:51 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a8ada9ef66a9442489689ec1e4463723 805796 true true true false 27 2731843 Danni Wang 2024-12-18T08:36:51 14 Topic 1 0 805796 786750 27   Escolher grãos do depósito de grãos duplo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se tiver o depósito de grãos duplo, pode escolher o tipo de grãos a utilizar antes de moer. Se já tiver carregado diferentes tipos de grãos, pode selecionar um dos dois compartimentos ou misturá-los ao utilizar o botão de seleção.   É normal que algum café permaneça na saída de café moído. Quando trocar os compartimentos de grãos, moa os restantes grãos e deite fora as borras para os limpar.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 d75f536e1abb46248cfada365db61cb4 805797 true true true false 27 2731850 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 14 Topic 1 0 805797 804269 27   Extração insuficiente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se a extração do café for insuficiente, vai obter um fluxo rápido, uma espuma fina e clara, e um café de sabor azedo e fraco. A pressão está no intervalo mais baixo.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 829d07128aa743d9a69cf2390d8237ba 805798 true true true false 27 2731851 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 14 Topic 1 0 805798 805417 27   Modo de ajuste   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajuste o moinho para um nível mais fino. Se a extração ainda for insuficiente, aumente a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível mais "+" à direita. Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 1dbaf420a8c64189b5d7ec5e7cec6010 805799 true true true false 27 2731852 Danni Wang 2024-12-18T08:36:54 14 Topic 1 0 805799 798450 27   Extração excessiva   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Se a extração do café for excessiva, vai obter pingos ou nenhum fluxo, uma espuma escura e irregular e um café amargo e com sabor a queimado. A pressão está no intervalo mais alto.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:55 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 b1f3b8615efc4c6aa0c095eff82dfbff 805800 true true true false 27 2731853 Danni Wang 2024-12-18T08:36:55 14 Topic 1 0 805800 805418 27   Modo de ajuste   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajuste o moinho para um nível mais grosso. Se a extração ainda for excessiva, reduza a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível menos "-" à esquerda. Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário.     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 205d607f389a4fca91b3c5b3d5045a98 805801 true true true false 27 2731861 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 14 Topic 1 0 805801 792117 27   Limpar o depósito de grãos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Esvazie o depósito de grãos. Acrescente uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente. Seque a superfície com um pano e deixe secar ao ar antes de utilizar.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 a4736334fc0f4b9aa642d066120a1da6 805802 true true true false 27 2731862 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 14 Topic 1 0 805802 792118 27   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 e026b4f076144bab832ed9209c80d10e 805803 true true true false 27 2731863 Danni Wang 2024-12-18T08:36:58 14 Topic 1 0 805803 792119 27   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todos os dias   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou assim que o indicador vermelho de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" sobressair.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 a3e8f30ef0154a3da27fb6e06ed18de5 805804 true true true false 27 2731864 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 14 Topic 1 0 805804 792120 27   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todas as semanas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Remova o tabuleiro de recolha de pingos da máquina. Acrescente uma pequena quantidade de detergente ao tabuleiro de recolha de pingos. Enxague cuidadosamente o tabuleiro de recolha de pingos sob água corrente ou lave-o na máquina de lavar a loiça.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 5468b5685a4f4feb8149715c31472464 805805 true true true false 27 2731865 Danni Wang 2024-12-18T08:36:59 14 Topic 1 0 805805 792121 27   Limpeza do depósito de água todas as semanas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Enxague o depósito de água semanalmente sob água corrente.   35 SYS_LOCALE Portuguese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:14 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 6c24a921bc77461188989489a02462b3 805806 true true true false 35 2732183 Danni Wang 2024-12-19T02:00:14 14 Topic 1 0 805806 786750 35   Cómo escoger los granos de la tolva de granos doble   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si tienes la tolva de granos doble, puedes elegir el tipo de granos que vas a utilizar antes de moler. Si ya has cargado diferentes tipos de granos, puedes seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclarlos con el botón de selección.   Es normal que quede un poco de café en la salida del molido de café. Al cambiar los compartimentos de granos, muela los granos restantes y elimine los restos para dejarlo limpio.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:18 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 6051cd6cbb2a46f69ad110e606669a01 805807 true true true false 35 2732190 Danni Wang 2024-12-19T02:00:18 14 Topic 1 0 805807 804269 35   Extracción insuficiente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si la extracción de café ha sido escasa, el resultado será un café de flujo rápido y crema fina y pálida y de sabor agrio y flojo. La presión está en el intervalo más bajo.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:19 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e149a2e906bf4c27bb215587982a4bf9 805808 true true true false 35 2732191 Danni Wang 2024-12-19T02:00:19 14 Topic 1 0 805808 805417 35   Cómo ajustarla   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajusta el molinillo a un nivel más fino. Si la extracción sigue siendo escasa, aumenta la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel más "+" de la derecha. Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:19 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 96ce02c22a244cdb8b3b887bf82c5378 805809 true true true false 35 2732192 Danni Wang 2024-12-19T02:00:19 14 Topic 1 0 805809 798450 35   Extracción excesiva   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si hay una extracción excesiva, obtendrás un goteo de café o este no fluirá y la crema será oscura y desigual, de sabor amargo y quemado. La presión está en el intervalo más alto.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:20 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 f97f94a6d1bd46c683e5941779155729 805810 true true true false 35 2732193 Danni Wang 2024-12-19T02:00:20 14 Topic 1 0 805810 805418 35   Cómo ajustarla   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajusta el molinillo a un nivel más grueso. Si la extracción sigue siendo excesiva, reduce la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel menos "-" de la izquierda. Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario.     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:23 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 e0358d0d394a4694bfe78dd54e5fc089 805811 true true true false 35 2732201 Danni Wang 2024-12-19T02:00:23 14 Topic 1 0 805811 792117 35   Limpieza de la tolva de granos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vacía la tolva de granos. Añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancias y enjuágala bajo el grifo. Seca la superficie con un paño y deja que se seque al aire antes de usarla.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:24 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 49213f26aba6410d87e66f56c83d2d7e 805812 true true true false 35 2732202 Danni Wang 2024-12-19T02:00:24 14 Topic 1 0 805812 792118 35   Limpieza de la bandeja de goteo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:25 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 e0566dace90d47769fcce8dcbc2a17c0 805813 true true true false 35 2732203 Danni Wang 2024-12-19T02:00:25 14 Topic 1 0 805813 792119 35   Limpieza de la bandeja de goteo todos los días   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vacía la bandeja de goteo a diario o tan pronto como salte el indicador rojo de "bandeja de goteo llena".   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:25 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 1115b7d02f8442d49800ff219c2bbd08 805814 true true true false 35 2732204 Danni Wang 2024-12-19T02:00:25 14 Topic 1 0 805814 792120 35   Limpieza de la bandeja de goteo cada semana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Quite la bandeja de goteo de la máquina. Añade una pequeña cantidad de detergente en la bandeja de goteo. Enjuaga a fondo la bandeja de goteo bajo el grifo o bien lávala en el lavavajillas.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:26 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 22f09e27689d48aaaf89ef6290582354 805815 true true true false 35 2732205 Danni Wang 2024-12-19T02:00:26 14 Topic 1 0 805815 792121 35   Limpieza del depósito de agua cada semana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo cada semana.   35 SYS_LOCALE Spanish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 7db3bb0938e7494f8cd0b73c6bd286b6 805816 true true true false 36 2731875 Danni Wang 2024-12-18T08:37:20 14 Topic 1 0 805816 786750 36   Välja bönor från den dubbla bönbehållaren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Om du har en dubbel bönbehållare kan du välja vilken typ av bönor du vill använda innan du maler. Om du redan har fyllt på med olika typer av bönor kan du välja ett av de två facken eller blanda med väljarvredet.   Det är normalt att det finns lite kaffe kvar i utloppet för malt kaffe. Om du ska byta ut kaffebönsfacken maler du först de återstående bönorna och kasserar det malda kaffet för att tömma facken.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:22 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 c0f6a4147a6a439abfbad1be77e598dc 805817 true true true false 36 2731882 Danni Wang 2024-12-18T08:37:22 14 Topic 1 0 805817 804269 36   För låg extraktion   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Om extraktionen är för låg får du ett snabbt flöde, en tunn och blek crema och ett surt kaffe med svag smak. Trycket ligger inom det lägre intervallet.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 4be4076183414cef8d5106305743988a 805818 true true true false 36 2731883 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 14 Topic 1 0 805818 805417 36   Så här justerar du det   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ställ in kaffekvarnen på en finare malningsgrad. Om extraktionen fortfarande är för låg ökar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt höger till ”+”. Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 bb35e7ecee4645ecbf78257aa091b7dc 805819 true true true false 36 2731884 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 14 Topic 1 0 805819 798450 36   För hög extraktion   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Om extraktionen är för hög droppar kaffet ut eller du får inget flöde alls, creman blir mörk och ojämn och kaffet smakar beskt och bränt. Trycket ligger inom det högre intervallet.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 5295e9d0b47940da8f339f31ce228398 805820 true true true false 36 2731885 Danni Wang 2024-12-18T08:37:23 14 Topic 1 0 805820 805418 36   Så här justerar du det   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ställ in kaffekvarnen på en grövre malningsgrad. Om extraktionen fortfarande är för hög minskar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt vänster till ”-”. Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 d09540c98d134eb5b85cbbd35c0ada83 805821 true true true false 36 2731893 Danni Wang 2024-12-18T08:37:26 14 Topic 1 0 805821 792117 36   Rengöra bönbehållaren   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Töm bönbehållaren. Tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen. Torka av ytan med en trasa och låt den lufttorka före användning.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 bc3301cc01954c51ba783f248ee44e42 805822 true true true false 36 2731894 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 14 Topic 1 0 805822 792118 36   Rengöra droppbrickan   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 4a49cb867e8049e6816f7687ba8fc41e 805823 true true true false 36 2731895 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 14 Topic 1 0 805823 792119 36   Rengöra droppbrickan varje dag   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visas.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 eb61fecfc7de4f3d9075c2113d5ea4f7 805824 true true true false 36 2731896 Danni Wang 2024-12-18T08:37:27 14 Topic 1 0 805824 792120 36   Rengöra droppbrickan varje vecka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ta bort droppbrickan från maskinen. Tillsätt en liten mängd rengöringsmedel i droppbrickan. Skölj droppbrickan noggrant under kranen eller rengör den i diskmaskinen.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:28 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 26fa4e324543478694806c82b13b9ef9 805825 true true true false 36 2731897 Danni Wang 2024-12-18T08:37:28 14 Topic 1 0 805825 792121 36   Rengöra vattentanken varje vecka   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Skölj vattentanken under kranen varje vecka.   35 SYS_LOCALE Swedish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:50 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 fee341a8d6604320aa6283e30bd08203 805826 true true true false 38 2731907 Danni Wang 2024-12-18T08:37:50 14 Topic 1 0 805826 786750 38   Çift çekirdek haznesinden çekirdek seçme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Çift çekirdek hazneniz varsa öğütmeden önce hangi tür çekirdeği kullanacağınızı seçebilirsiniz. Hâlihazırda farklı türlerde çekirdekler koyduysanız iki bölmeden birini seçebilir veya seçme düğmesini kullanarak bunları karıştırabilirsiniz.   Öğütülmüş kahve çıkışında bir miktar kahve kalması normaldir. Çekirdek bölmeleri arasında geçiş yaparken, kalan çekirdekleri öğütün ve bölmeyi tamamen boşaltmak için atık kahveyi atın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 49f11e8e42844f8eb4a4b62a5572c3d0 805827 true true true false 38 2731914 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 14 Topic 1 0 805827 804269 38   Yetersiz ekstraksiyon   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kahveye yetersiz ekstraksiyon uygulanırsa hızlı akışlı, ince ve soluk kremalı, ekşi ve zayıf aromalı bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha düşük aralıktadır.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 eb04167e60554668960eee50be574481 805828 true true true false 38 2731915 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 14 Topic 1 0 805828 805417 38   Nasıl ayarlamalı   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Öğütücüyü daha ince bir seviyeye ayarlayın. Hâlâ yetersiz ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini sağdaki "+" artı seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını artırın. En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 f578cd8076e943379b406b0d6be5f0bb 805829 true true true false 38 2731916 Danni Wang 2024-12-18T08:37:53 14 Topic 1 0 805829 798450 38   Aşırı ekstraksiyon   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kahveye aşırı ekstraksiyon uygulanırsa damlayan veya akmayan, koyu ve düzensiz kremalı, acı ve yanık tada sahip bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha yüksek aralıktadır.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 b929715b44d342febf4b2e088fb925c7 805830 true true true false 38 2731917 Danni Wang 2024-12-18T08:37:54 14 Topic 1 0 805830 805418 38   Nasıl ayarlamalı   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Öğütücüyü daha kalın bir seviyeye ayarlayın. Hâlâ aşırı ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini soldaki "-" eksi seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını azaltın. En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın.     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 68ba1cec76404973818fb4901bc5aec0 805831 true true true false 38 2731925 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 14 Topic 1 0 805831 792117 38   Çekirdek haznesini temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Çekirdek haznesini boşaltın. Az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın. Yüzeyini bir bezle kurulayın ve kullanmadan önce havayla kurumaya bırakın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 1bd36997494e4d039c395c01fe643739 805832 true true true false 38 2731926 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 14 Topic 1 0 805832 792118 38   Damlama tepsisini temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 3e474e94e35b49169d4ad4d8b8fe7aad 805833 true true true false 38 2731927 Danni Wang 2024-12-18T08:37:57 14 Topic 1 0 805833 792119 38   Damlama tepsisini her gün temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Damlama tepsisini her gün ya da kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi göründüğünde boşaltın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 1fd8caac596d49378bbcd06a1666e0df 805834 true true true false 38 2731928 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 14 Topic 1 0 805834 792120 38   Damlama tepsisini her hafta temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Damlama tepsisini makineden çıkarın. Damlama tepsisine az miktarda deterjan ekleyin. Damlama tepsisini musluk altında iyice durulayın veya bulaşık makinesinde temizleyin.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 744011900c714fbf9564af8a11ba4ec4 805835 true true true false 38 2731929 Danni Wang 2024-12-18T08:37:58 14 Topic 1 0 805835 792121 38   Su haznesini her hafta temizleme   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.   35 SYS_LOCALE Turkish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:21 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 34c622f6fa8f4ea8b421f9b1aaf79f60 805887 true true true false 4 2733285 Danni Wang 2024-12-20T08:34:21 14 Topic 1 0 805887 786750 4   Избор на зърна от двойния съд за зърна   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако имате двоен съд за зърна, можете да изберете кой вид зърна да използвате преди смилане. Ако вече сте заредили различни видове зърна, можете да изберете едно от двете отделения или да ги смесите, като използвате копчето за избор.   Нормално е в изхода за смляно кафе да остане малко кафе. Когато сменяте отделенията за зърна, смелете останалите зърна и изхвърлете утайката, за да ги изчистите.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:26 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 1ae28bd7e2f54b08859a5b589b0c2224 805888 true true true false 4 2733292 Danni Wang 2024-12-20T08:34:26 14 Topic 1 0 805888 804269 4   Извличане под нормата   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако кафето е недостатъчно извлечено, ще получите кафе с бърз поток, тънък и прозрачен каймак, кисел и слаб вкус. Налягането е в по-ниския диапазон.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:27 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 2f06f561a1f84ff8aa99a105036b636e 805889 true true true false 4 2733293 Danni Wang 2024-12-20T08:34:27 14 Topic 1 0 805889 805417 4   Как да регулирате   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Регулирайте мелачката на по-фино ниво. Ако все още е недостатъчно извлечено, увеличете количеството смляно кафе, като завъртите копчето за количеството на смилане до ниво плюс „+“ вдясно. Може да са Ви необходими няколко опита, за да постигнете оптимално извличане, и да повторите стъпки едно и две, ако е необходимо.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:28 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 a094bc9c99e4417b9c799bd4ef96f885 805890 true true true false 4 2733294 Danni Wang 2024-12-20T08:34:28 14 Topic 1 0 805890 798450 4   Извличане над нормата   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако кафето е прекалено много извлечено, ще получите кафе с капещ или никакъв поток, тъмен и неравномерен каймак и горчив и прегорял вкус. Налягането е в по-високия диапазон.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:28 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 cb3556d883864ddc9c1204303b809da4 805891 true true true false 4 2733295 Danni Wang 2024-12-20T08:34:28 14 Topic 1 0 805891 805418 4   Как да регулирате   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Регулирайте мелачката на по-едро. Ако все още е прекалено много извлечено, намалете количеството смляно кафе, като завъртите копчето за количеството на смилане до ниво минус „-“ вляво. Може да са Ви необходими няколко опита, за да постигнете оптимално извличане, и да повторите стъпки едно и две, ако е необходимо.     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 7a6c430745ca4896a04604dcf8ce21b1 805892 true true true false 4 2733303 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 14 Topic 1 0 805892 792117 4   Почистване на съда за зърна   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изпразнете съда за зърна. Добавете малко количество почистващ препарат без аромат и го изплакнете под течаща вода. Подсушете повърхността с кърпа и го оставете да изсъхне на въздух преди употреба.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 f1054d7702754f4f8e51abec6b770042 805893 true true true false 4 2733304 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 14 Topic 1 0 805893 792118 4   Почистване на тавичката за отцеждане   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 6a966d1ef270491cb560f25bccfe8b70 805894 true true true false 4 2733305 Danni Wang 2024-12-20T08:34:34 14 Topic 1 0 805894 792119 4   Ежедневно почистване на тавичката за отцеждане   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изпразвайте тавичката за отцеждане всеки ден или веднага, щом червеният индикатор за пълна тавичка за отцеждане се покаже.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:35 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 414b22bf06ca4753bd34456fa2b287f5 805895 true true true false 4 2733306 Danni Wang 2024-12-20T08:34:35 14 Topic 1 0 805895 792120 4   Ежеседмично почистване на тавичката за отцеждане   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Извадете тавичката за отцеждане от машината. Добавете малко количество почистващ препарат в тавичката за отцеждане. Изплакнете старателно тавичката за отцеждане под течаща вода или я измийте в съдомиялна машина.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:34:36 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 95154a94980a41b0a117dc49defadc90 805896 true true true false 4 2733307 Danni Wang 2024-12-20T08:34:36 14 Topic 1 0 805896 792121 4   Ежеседмично почистване на резервоара за вода   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Изплаквайте всяка седмица резервоара за вода под течаща вода.   35 SYS_LOCALE Bulgarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:51 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 75a41c6cbdfc4a129b89c4f9a316ea40 805897 true true true false 5 2732214 Danni Wang 2024-12-19T02:00:51 14 Topic 1 0 805897 786750 5   Odabir zrnja iz dvostrukog lijevka za zrnje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako imate dvostruki lijevak za zrnje, prije mljevenja možete odabrati koju ćete vrstu zrna upotrebljavati. Ako ste već ubacili različite vrste zrnja, možete odabrati jedan od dva pretinca ili ih izmiješati s pomoću gumba za odabir.   Normalno je da nešto kave ostane u izlaznom otvoru za mljevenu kavu. Prilikom mijenjanja pretinaca za zrna, sameljite preostalo zrnje i bacite ostatke mljevene kava kako biste ga očistili.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 0ea4d01d28f44049a26617ef50c124fd 805898 true true true false 5 2732221 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 14 Topic 1 0 805898 804269 5   Preslaba ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je kava nedovoljno ekstrahirana, dobit ćete rijetku kavu koja brzo teče, s blijedom kremom, kiselkastog i slabog okusa. Tlak bi trebao biti u nižem rasponu.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 37175ec9d11548a2bff0b91a16596daf 805899 true true true false 5 2732222 Danni Wang 2024-12-19T02:00:54 14 Topic 1 0 805899 805417 5   Kako izvršiti prilagodbu?   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ugodite mlinac na finiju razinu. Ako ekstrakcija još uvijek nije dovoljna, povećajte količinu mljevene kave okretanjem gumba za količinu mljevenja na višu razinu „+” na desnoj strani. Možda će vam trebati nekoliko pokušaja da postignete optimalnu ekstrakciju i po potrebi ponovite korake jedan i dva.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:55 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 5deecedcf3cc4eb9924d8bcc5832c56a 805900 true true true false 5 2732223 Danni Wang 2024-12-19T02:00:55 14 Topic 1 0 805900 798450 5   Prejaka ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je kava previše ekstrahirana, kapat će ili neće teći, pjena će biti tamna i neujednačena, a kava gorka i zagorjela okusa. Tlak bi trebao biti u višem rasponu.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:00:55 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 1b4c264a91a2423191fe1099af8b6ebe 805901 true true true false 5 2732224 Danni Wang 2024-12-19T02:00:55 14 Topic 1 0 805901 805418 5   Kako izvršiti prilagodbu?   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ugodite mlinac na krupniju razinu. Ako je ekstrakcija još uvijek prekomjerna, smanjite količinu mljevene kave okretanjem gumba za količinu mljevenja na nižu razinu „–” na desnoj strani. Možda će vam trebati nekoliko pokušaja da postignete optimalnu ekstrakciju i po potrebi ponovite korake jedan i dva.     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 41164d9f26c14fe79fa37d5b35db24c5 805902 true true true false 5 2732232 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 14 Topic 1 0 805902 792117 5   Čišćenje lijevka za zrnje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ispraznite lijevak za zrnje. Dodajte malu količinu deterdženta bez mirisa i isperite ga pod mlazom vode. Obrišite površinu suhom krpom i ostavite da se osuši na zraku prije uporabe.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 c071f54186b548e3be2b08b267bbde2d 805903 true true true false 5 2732233 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 14 Topic 1 0 805903 792118 5   Čišćenje pladnja za ocjeđivanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 eeff6aa473cc451da782a6af56ceceb7 805904 true true true false 5 2732234 Danni Wang 2024-12-19T02:01:00 14 Topic 1 0 805904 792119 5   Čišćenje pladnja za ocjeđivanje svaki dan   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ispraznite pladanj za ocjeđivanje svaki dan ili kada iskoči indikator crvene boje „pladanj za ocjeđivanje pun” (engl. drip tray full).   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 e203643916d64c8495e3ead8cbd0fcee 805905 true true true false 5 2732235 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 14 Topic 1 0 805905 792120 5   Čišćenje pladnja za ocjeđivanje svaki tjedan   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite pladanj za ocjeđivanje iz stroja. Dodajte malu količinu deterdženta u pladanj za ocjeđivanje. Pladanj za ocjeđivanje temeljito isperite pod mlazom vode ili je operite u perilici posuđa.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 8524910f77fb483a853d39eb039dd738 805906 true true true false 5 2732236 Danni Wang 2024-12-19T02:01:01 14 Topic 1 0 805906 792121 5   Čišćenje spremnika za vodu svaki tjedan   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Isperite spremnik za vodu pod mlazom vode svaki tjedan.   35 SYS_LOCALE Croatian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:52:59 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 fcf0d11ba9084cbe8e8d11b51827dfeb 805907 true true true false 6 2732986 Danni Wang 2024-12-20T01:52:59 14 Topic 1 0 805907 786750 6   Výběr kávových zrn z dvojité násypky zásobníku na kávová zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pokud máte dvojitou násypku na kávová zrna, můžete si před mletím vybrat, který typ kávových zrn použijete. Pokud jste již násypku naplnili různými druhy kávových zrn, můžete vybrat jednu ze dvou přihrádek nebo zrna smíchat pomocí voliče.   Je normální, že ve výstupu mleté kávy zůstane trochu kávy. Při přepínání přihrádek na kávová zrna rozemelte zbývající zrna a namletou kávu vyhoďte, abyste přístroj před přípravou nové kávy vyčistili.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:04 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 4710441b279a4315b2c34ad7e757d1fa 805908 true true true false 6 2732993 Danni Wang 2024-12-20T01:53:04 14 Topic 1 0 805908 804269 6   Nedostatečná extrakce   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pokud je káva extrahována nedostatečně, bude výsledkem rychle tekoucí, řídká a světlá pěna a kyselá a slabá chuť kávy. Tlak je v nižším pásmu.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:05 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 3e00d19793634fb8a5b2645f95fd74fb 805909 true true true false 6 2732994 Danni Wang 2024-12-20T01:53:05 14 Topic 1 0 805909 805417 6   Jak nastavit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlýnek nastavte na jemnější úroveň. Pokud je extrakce stále nedostatečná, zvyšte množství mleté kávy otočením knoflíku objemu mletí do polohy „+“ plus doprava. Dosažení optimální extrakce může vyžadovat několik pokusů a podle potřeby opakování kroků jedna a dva.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:05 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 c635357192774683a629d6559e09b15c 805910 true true true false 6 2732995 Danni Wang 2024-12-20T01:53:05 14 Topic 1 0 805910 798450 6   Nadměrná extrakce   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pokud dochází k nadměrné extrakci kávy, bude káva vytékat jen po kapkách nebo vůbec, pěna bude tmavá a nerovnoměrná a chuť kávy bude hořká a spálená. Tlak je ve vyšším pásmu.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:06 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 3d64125b840742599ff3c56aca1a5d04 805911 true true true false 6 2732996 Danni Wang 2024-12-20T01:53:06 14 Topic 1 0 805911 805418 6   Jak nastavit   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Mlýnek nastavte na hrubší úroveň. Pokud je extrakce stále nadměrná, zmenšete množství mleté kávy otočením knoflíku objemu mletí do polohy „−“ mínus doleva. Dosažení optimální extrakce může vyžadovat několik pokusů a podle potřeby opakování kroků jedna a dva.     35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:10 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 b9871ba112b04ee281971f92454cd14b 805912 true true true false 6 2733004 Danni Wang 2024-12-20T01:53:10 14 Topic 1 0 805912 792117 6   Čištění násypky na kávová zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyprázdněte násypku na kávová zrna. Přidejte malé množství nearomatizovaného čisticího prostředku a opláchněte násypku pod tekoucí vodou. Před použitím povrch otřete do sucha hadříkem a nechte uschnout na vzduchu.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:11 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 8a658906ada447bb94e42922ad766e94 805914 true true true false 6 2733006 Danni Wang 2024-12-20T01:53:11 14 Topic 1 0 805914 792119 6   Každodenní čištění odkapávací misky   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Odkapávací misku vyprazdňujte každý den nebo tehdy, když se objeví červený indikátor „Plná odkapávací miska“.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:11 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 639f20f4cc19466cbcedb1f8891a8d72 805916 true true true false 6 2733008 Danni Wang 2024-12-20T01:53:11 14 Topic 1 0 805916 792121 6   Čištění nádržky na vodu každý týden   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nádržku na vodu oplachujte pod tekoucí vodou každý týden.   35 SYS_LOCALE Czech 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 62947e83cb0941b0b5e978141681eb3a 805917 true true true false 10 2733316 Danni Wang 2024-12-20T08:35:01 14 Topic 1 0 805917 786750 10   Ubade valimine kahe oamahuti korral   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Kui teil on kaks oamahutit, saate enne jahvatamist valida, millist tüüpi ube kasutada. Kui olete juba täitnud mahutid erinevat tüüpi ubadega, saate valida ühe kahest mahutist või segada oad, kasutades valikunuppu.   Mõningase kohvi jäämine jahvatatud kohvi väljalaskeavasse on normaalne. Oamahutite vahetamisel jahvatage ülejäänud oad ja visake jahvatatud kohvipuru ära, et mahuti tühjendada.   35 SYS_LOCALE Estonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 36647d8b20a547e4901fc5b972f31777 805928 true true true false 18 2733024 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 14 Topic 1 0 805928 804269 18   Túl gyenge főzet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Gyenge főzet esetén gyors áramlást fog tapasztalni, a crema vékony és halvány lesz, a kávé íze pedig savanykás és gyenge. A nyomás az alsó tartományban van.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 f80c628d87a34db18591cf7032d76673 805929 true true true false 18 2733025 Danni Wang 2024-12-20T01:53:32 14 Topic 1 0 805929 805417 18   Hogyan állítsam be?   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Állítsa a darálót finomabb őrlési fokozatra. Ha még mindig gyenge a főzet, növelje az őrölt kávé mennyiségét úgy, hogy az Őrlési mennyiség gombot a jobb oldali "+" plusz állásba forgatja. Előfordulhat, hogy csak több próbálkozás után éri el az optimális főzetet. Ehhez szükség szerint ismételje meg az első és a második lépést.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 3beade12351445a585af0454829f5af0 805930 true true true false 18 2733026 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 14 Topic 1 0 805930 798450 18   Túl erős főzet   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Túl erős főzet esetén a kávé csöpögni fog vagy egyáltalán nem folyik ki, a crema sötét és egyenetlen lesz, a kávé pedig keserű és égett ízű. A nyomás a felső tartományban van.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 f176d9cc55734dd598b891361a005f6b 805931 true true true false 18 2733027 Danni Wang 2024-12-20T01:53:33 14 Topic 1 0 805931 805418 18   Hogyan állítsam be?   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Állítsa a darálót durvább őrlési fokozatra. Ha még mindig erős a főzet, csökkentse az őrölt kávé mennyiségét úgy, hogy az Őrlési mennyiség gombot a jobb oldali „-” mínusz állásba forgatja. Előfordulhat, hogy csak több próbálkozás után éri el az optimális főzetet. Ehhez szükség szerint ismételje meg az első és a második lépést.     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 530044d5770a446b8bceea496f98b9ec 805932 true true true false 18 2733035 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 14 Topic 1 0 805932 792117 18   A szemeskávé-tartály tisztítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ürítse ki a szemeskávé-tartályt. Öntsön bele kis mennyiségű illatanyagmentes mosószert, és öblítse le a csap alatt. Törölje szárazra a felületeket egy törlőkendővel, és használat előtt hagyja levegőn megszáradni.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 294303d073d1456b9004508c7a545e03 805933 true true true false 18 2733036 Danni Wang 2024-12-20T01:53:36 14 Topic 1 0 805933 792118 18   A cseppfelfogó tálca tisztítása   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 3dc3044cf7384fcda72cac9906de79fd 805934 true true true false 18 2733037 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 14 Topic 1 0 805934 792119 18   A cseppfelfogó tálca tisztítása naponta   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ürítse ki a cseppfelfogó tálcát naponta, vagy amikor felemelkedik a piros „Cseppfelfogó tálca megtelt” jelző.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 324e175301e64b3498333ef27b295d82 805935 true true true false 18 2733038 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 14 Topic 1 0 805935 792120 18   A cseppfelfogó tálca tisztítása hetente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vegye ki a csepptálcát a készülékből. Öntsön kis mennyiségű mosószert a cseppfelfogó tálcába. Öblítse le a cseppfelfogó tálcát a csap alatt, vagy mosogassa el mosogatógépben.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 155452d853cf40f68cd360b2eebfbb8b 805936 true true true false 18 2733039 Danni Wang 2024-12-20T01:53:37 14 Topic 1 0 805936 792121 18   A víztartály tisztítása hetente   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Hetente öblítse ki a víztartályt a csap alatt.   35 SYS_LOCALE Hungarian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a3f8ce63efed48bb87b95329980fb67b 805937 true true true false 22 2733048 Danni Wang 2024-12-20T01:54:01 14 Topic 1 0 805937 786750 22   Pupiņu izvēle no dubultās pupiņu piltuves   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ja ir dubultā pupiņu tvertne, pirms malšanas varat izvēlēties, kāda veida pupiņas izmantot. Ja ievietojāt dažāda veida kafijas pupiņas, varat izvēlēties vienu no diviem nodalījumiem vai samalt pupiņas, izmantojot atlases pogu.   Tas ir normāli, ka maltās kafijas atverē paliek nedaudz kafijas. Mainot kafijas pupiņu nodalījumus, samaliet atlikušās pupiņas un izmetiet biezumus, lai iztīrītu nodalījumu.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 f56688f6a28c49cba5e17d27ad85f3aa 805938 true true true false 22 2733055 Danni Wang 2024-12-20T01:54:03 14 Topic 1 0 805938 804269 22   Nepietiekama ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ja kafija ir nepietiekami apstrādāta, plūsma būs ātra, kafijai būs plāna un bālgana putu kārta, kā arī skāba un neizteikta garša. Spiedienam jābūt apakšējā diapazonā.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 ffaf9f3acc3e42faacd96d3c2ecf9b15 805939 true true true false 22 2733056 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 14 Topic 1 0 805939 805417 22   Kā regulēt   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Noregulējiet kafijas dzirnaviņas smalkāka maluma līmenī. Ja daudzums joprojām nav pietiekams, palieliniet maltās kafijas daudzumu, pagriežot maluma daudzuma pogu līdz pluszīmes (+) līmenim labajā pusē. Iespējams, būs jāveic vairāki mēģinājumi, lai panāktu optimālu ekstrakciju, un pēc nepieciešamības atkārtojiet pirmo un otro darbību.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 b3ec0bab40824f2fac801d3125dace2e 805940 true true true false 22 2733057 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 14 Topic 1 0 805940 798450 22   Pārmērīga ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ja kafijas ekstrakcija ir pārāk spēcīga, kafija pilēs vai plūsmas nebūs vispār, kafija būs tumša ar nevienmērīgu putu kārtu, rūgta un ar deguma garšu. Spiedienam jābūt apakšējā diapazonā.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 f6eea85206de4778b2128414ef1a70af 805941 true true true false 22 2733058 Danni Wang 2024-12-20T01:54:04 14 Topic 1 0 805941 805418 22   Kā regulēt   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Noregulējiet kafijas dzirnaviņas rupjāka maluma līmenī. Ja kafijas ekstrakcija joprojām ir pārāk spēcīga, samaziniet maltās kafijas daudzumu, pagriežot maluma daudzuma pogu līdz mīnusa zīmes (-) līmenim kreisajā pusē. Iespējams, būs jāveic vairāki mēģinājumi, lai panāktu optimālu ekstrakciju, un pēc nepieciešamības atkārtojiet pirmo un otro darbību.     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 085125b961824817bb6203a3a0773a39 805942 true true true false 22 2733066 Danni Wang 2024-12-20T01:54:07 14 Topic 1 0 805942 792117 22   Kafijas pupiņu tvertnes tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Iztukšojiet kafijas pupiņu piltuvi. Pievienojiet nelielu daudzumu bezsmaržas mazgāšanas līdzekļa un izskalojiet piltuvi zem ūdenskrāna. Noslaukiet virsmu sausu ar drānu un ļaujiet nožūt pirms lietošanas.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 42f37f57d69b4eaa889518d0b041e9b6 805943 true true true false 22 2733067 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 14 Topic 1 0 805943 792118 22   Pilienu paplātes tīrīšana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 92db1e57dac341e382c74ae969d79b1f 805944 true true true false 22 2733068 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 14 Topic 1 0 805944 792119 22   Pilienu paplātes tīrīšana katru dienu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Iztukšojiet pilienu paplāti katru dienu vai tiklīdz deg sarkanais indikators “pilienu paplāte ir pilna”.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 5851fb773b2b4e80a48e77a256d087cc 805945 true true true false 22 2733069 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 14 Topic 1 0 805945 792120 22   Pilienu paplātes tīrīšana katru nedēļu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Noņemiet pilēšanas paplāti no ierīces. Pievienojiet nelielu daudzumu mazgāšanas līdzekļa pilienu paplātē. Rūpīgi noskalojiet pilienu paplāti zem ūdenskrāna vai mazgājiet trauku mazgājamajā mašīnā.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 8aa43572657942a99bbafe90fb449b34 805946 true true true false 22 2733070 Danni Wang 2024-12-20T01:54:08 14 Topic 1 0 805946 792121 22   Ūdens tvertnes tīrīšana katru nedēļu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izskalojiet ūdens tvertni tekošā krāna ūdenī katru nedēļu.   35 SYS_LOCALE Latvian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:11 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 8c07f822a82e4072aa1e54735ab82822 805947 true true true false 23 2733802 Danni Wang 2024-12-23T02:03:11 14 Topic 1 0 805947 786750 23   Kavos pupelių pasirinkimas iš dvigubo kavos pupelių piltuvo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jei turite dvigubą kavos pupelių piltuvą, prieš maldami galite pasirinkti, kokios rūšies kavos pupeles naudoti. Jei jau įbėrėte skirtingų rūšių kavos pupelių, pasirinkimo rankenėle galite pasirinkti vieną iš dviejų skyrių arba kavos pupeles sumaišyti.   Normalu, kad maltos kavos išleidimo angoje lieka šiek tiek kavos. Kai perjungiate kavos pupelių skyrius, sumalkite likusias pupeles ir išmeskite maltą kavą, kad išvalytumėte.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:16 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 807828975dca45e1a0436fb23646e262 805948 true true true false 23 2733809 Danni Wang 2024-12-23T02:03:16 14 Topic 1 0 805948 804269 23   Nepakankamas ekstrahavimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nepakankamai ekstrahuojama kava teka greita srove, puta būna plona ir blyški, o kavos skonis – silpnas. Slėgis turėtų būti apatiniame intervale.     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:16 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 1f11f5aca843412682fc9657e897b4fa 805949 true true true false 23 2733810 Danni Wang 2024-12-23T02:03:16 14 Topic 1 0 805949 805417 23   Kaip reguliuoti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nustatykite malūnėlį smulkesniam malimui. Jeigu vis tiek nepakankamai ekstrahuojama, padidinkite malamos kavos kiekį sukdami malimo kiekio rankenėlę į dešinę, link „+“ pliuso kiekio. Kad pasiektumėte optimalų ekstrahavimą gali prireikti keleto mėginimų ir pagal poreikį pakartoti pirmąjį ir antrąjį etapus.     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:17 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 47f724b0c07f473fb465a41da74dc770 805950 true true true false 23 2733811 Danni Wang 2024-12-23T02:03:17 14 Topic 1 0 805950 798450 23   Perteklinis ekstrahavimas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jei kava pernelyg ekstrahuojama, ji laša arba visai neteka, puta būna tamsi ir nevienoda, o kavos skonis – kartus ir pridegęs. Slėgis turėtų būti viršutiniame intervale.     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:17 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 e83aeaffb6894ca5948731565649ac0f 805951 true true true false 23 2733812 Danni Wang 2024-12-23T02:03:17 14 Topic 1 0 805951 805418 23   Kaip reguliuoti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nustatykite malūnėlį rupesniam malimui. Jeigu vis tiek pernelyg ekstrahuojama, sumažinkite malamos kavos kiekį sukdami malimo kiekio rankenėlę į kairę, link „-“ minuso kiekio. Kad pasiektumėte optimalų ekstrahavimą gali prireikti keleto mėginimų ir pagal poreikį pakartoti pirmąjį ir antrąjį etapus.     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:22 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 c74c67d19d09450983095600f2818b56 805952 true true true false 23 2733820 Danni Wang 2024-12-23T02:03:22 14 Topic 1 0 805952 792117 23   Kavos pupelių bunkerio valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ištuštinkite kavos pupelių bunkerį. Įpilkite nedidelį kiekį ploviklio be kvapiųjų medžiagų ir išskalaukite tekančiu vandentiekio vandeniu. Paviršių nušluostykite sausa šluoste ir prieš naudodami nudžiovinkite ore.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:22 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 4e41356488084a65b650cb9c7e4a03c1 805953 true true true false 23 2733821 Danni Wang 2024-12-23T02:03:22 14 Topic 1 0 805953 792118 23   Nuvarvėjimo padėklo valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:23 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 e5891235104846c49f4079b0cf033ee2 805954 true true true false 23 2733822 Danni Wang 2024-12-23T02:03:23 14 Topic 1 0 805954 792119 23   Kasdienis nuvarvėjimo padėklo valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nuvarvėjimo padėklą ištuštinkite kasdien arba iššokus raudonam nuvarvėjimo padėklo prisipildymo indikatoriui.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:23 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 6a96129177d64a97a8b36313e83b0072 805955 true true true false 23 2733823 Danni Wang 2024-12-23T02:03:23 14 Topic 1 0 805955 792120 23   Savaitinis nuvarvėjimo padėklo valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Išimkite nuvarvėjimo padėklą iš aparato. Į nuvarvėjimo padėklą įpilkite šiek tiek ploviklio. Nuvarvėjimo padėklą kruopščiai išskalaukite tekančiu vandentiekio vandeniu arba išplaukite indaplovėje.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:24 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 bebaa49181a5490cb59f3a6c68a96789 805956 true true true false 23 2733824 Danni Wang 2024-12-23T02:03:24 14 Topic 1 0 805956 792121 23   Savaitinis vandens bakelio valymas   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vandens bakelį kas savaitę praskalaukite tekančiu vandentiekio vandeniu.   35 SYS_LOCALE Lithuanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:39 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 6a53f2e778aa422d8cd52ed2c0b1583f 805957 true true true false 26 2733347 Danni Wang 2024-12-20T08:35:39 14 Topic 1 0 805957 786750 26   Wybór ziaren z podwójnego pojemnika na ziarna kawy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Jeśli masz podwójny pojemnik na ziarna kawy, przed mieleniem możesz wybrać, którego rodzaju ziaren kawy chcesz użyć. Jeśli nałożono już różne rodzaje ziaren kawy, możesz wybrać jeden z dwóch pojemników lub zmieszać je za pomocą pokrętła wyboru.   To normalne, że trochę kawy pozostaje w wylocie kawy mielonej. Zmieniając pojemniki na ziarna kawy, zmiel pozostałe ziarna kawy i wyrzuć pozostałości zmielonej kawy, aby oczyścić pojemnik.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:42 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 60a1112c04524a63b8e2a5377ae9aa9c 805958 true true true false 26 2733354 Danni Wang 2024-12-20T08:35:42 14 Topic 1 0 805958 804269 26   Niewystarczająca ekstrakcja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   W przypadku niewystarczającej ekstrakcji wystąpi szybki wypływ, cienka i blada pianka, i kwaśna, słaba w smaku kawa. Ciśnienie jest w niższym zakresie.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:43 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 252e0325b0544b83882ffd002082f83d 805959 true true true false 26 2733355 Danni Wang 2024-12-20T08:35:43 14 Topic 1 0 805959 805417 26   Jak dostosować   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dostosuj młynek do poziomu drobniejszego mielenia. Jeśli nadal występuje niewystarczająca ekstrakcja, zwiększ ilość kawy mielonej, przekręcając pokrętło ilości mielonej kawy na poziom plus „+” po prawej stronie. Może być konieczne kilka prób, aby osiągnąć optymalną ekstrakcję, i powtórzenie kroków jeden i dwa w razie potrzeby.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:43 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 eea6cffed89942958d3adec178c5aad9 805960 true true true false 26 2733356 Danni Wang 2024-12-20T08:35:43 14 Topic 1 0 805960 798450 26   Nadmierna ekstrakcja   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   W przypadku nadmiernej ekstrakcji kawa będzie skapywać lub wystąpi brak wypływu, pianka będzie ciemna i nierówna, a kawa będzie gorzka i przypalona w smaku. Ciśnienie jest w wyższym zakresie.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:44 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 9bd0072c38574cdcb2e4ece8f1f539dc 805961 true true true false 26 2733357 Danni Wang 2024-12-20T08:35:44 14 Topic 1 0 805961 805418 26   Jak dostosować   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dostosuj młynek do poziomu grubszego mielenia. Jeśli nadal występuje nadmierna ekstrakcja, zmniejsz ilość kawy mielonej, przekręcając pokrętło ilości mielonej kawy na poziom minus „-” po lewej stronie. Może być konieczne kilka prób, aby osiągnąć optymalną ekstrakcję, i powtórzenie kroków jeden i dwa w razie potrzeby.     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:48 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 0bbc2a88a81d4661ad4717b2660dc2db 805962 true true true false 26 2733365 Danni Wang 2024-12-20T08:35:48 14 Topic 1 0 805962 792117 26   Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Opróżnij pojemnik na ziarna kawy. Wlej niewielką ilość bezzapachowego detergentu i wypłucz go pod bieżącą wodą. Wytrzyj powierzchnię do sucha szmatką i pozostaw do wyschnięcia na powietrzu przed użyciem.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:48 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 2bc08b1f2fff4f34887093478365774d 805963 true true true false 26 2733366 Danni Wang 2024-12-20T08:35:48 14 Topic 1 0 805963 792118 26   Czyszczenie tacki ociekowej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:49 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 fd12ad1ada1c442c81c56716b84f3f91 805964 true true true false 26 2733367 Danni Wang 2024-12-20T08:35:49 14 Topic 1 0 805964 792119 26   Codzienne czyszczenie tacki ociekowej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Opróżniaj tackę ociekową codziennie lub gdy z tacki ociekowej zacznie wystawać czerwony wskaźnik zapełnienia tacki.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:49 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 be7435546cfc4fb98aae5ea322ac9897 805965 true true true false 26 2733368 Danni Wang 2024-12-20T08:35:49 14 Topic 1 0 805965 792120 26   Cotygodniowe czyszczenie tacki ociekowej   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wyjmij tackę ociekową z ekspresu. Wlej niewielką ilość detergentu do tacki ociekowej. Dokładnie wypłucz tackę ociekową pod bieżącą wodą lub umyj w zmywarce.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:35:50 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 ccd396b595d747dea4c8816aa10732f4 805966 true true true false 26 2733369 Danni Wang 2024-12-20T08:35:50 14 Topic 1 0 805966 792121 26   Cotygodniowe czyszczenie zbiornika wody   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Wypłucz zbiornik wody pod bieżącą wodą raz w tygodniu.   35 SYS_LOCALE Polish 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:47 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 fda53b0dc7a94ab19142681536843cd2 805967 true true true false 29 2733833 Danni Wang 2024-12-23T02:03:47 14 Topic 1 0 805967 786750 29   Alegerea boabelor din compartimentul dublu pentru boabe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dacă aveți compartimentul dublu pentru boabe, puteți alege ce tip de boabe să utilizați înainte de măcinare. Dacă ați încărcat deja diferite tipuri de boabe, puteți selecta unul dintre cele două compartimente sau le puteți amesteca folosind butonul rotativ de selecție.   Este normal să rămână puțină cafea în orificiul de evacuare a cafelei măcinate. Când schimbați compartimentele pentru boabe, măcinați boabele rămase și aruncați cafeaua măcinată.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 b8634ec29b174d3b941145595e989565 805968 true true true false 29 2733840 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 14 Topic 1 0 805968 804269 29   Extracție insuficientă   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dacă cafeaua este extrasă insuficient, cafeaua va curge rapid, crema va fi subțire și decolorată, iar gustul va fi acru și cu o aromă slabă. Presiunea este în intervalul inferior.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 d7b454777967474e97bca31ccaf9530a 805969 true true true false 29 2733841 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 14 Topic 1 0 805969 805417 29   Reglare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reglați râșnița la un nivel mai fin. Dacă extracția este în continuare insuficientă, creșteți cantitatea de cafea măcinată rotind butonul de reglare a cantității de măcinare la nivelul plus („+”) din dreapta. Este posibil să fie necesare mai multe încercări pentru a obține o extracție optimă și să repetați pașii unu și doi, după cum este necesar.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 7d79adfeb8ab415d86e6a099bb8f750e 805970 true true true false 29 2733842 Danni Wang 2024-12-23T02:03:51 14 Topic 1 0 805970 798450 29   Extracție excesivă   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Dacă cafeaua este extrasă în exces, cafeaua va picura sau nu va curge deloc, crema va fi închisă la culoare și neuniformă, iar gustul va fi amar și ars. Presiunea este în intervalul superior.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:52 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 d4c45458aa7d4cccb3a672de19a7b66f 805971 true true true false 29 2733843 Danni Wang 2024-12-23T02:03:52 14 Topic 1 0 805971 805418 29   Reglare   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Reglați râșnița la un nivel mai grosier. Dacă extracția este în continuare în exces, reduceți cantitatea de cafea măcinată rotind butonul de reglare a cantității de măcinare la nivelul minus („-”) din stânga. Este posibil să fie necesare mai multe încercări pentru a obține o extracție optimă și să repetați pașii unu și doi, după cum este necesar.     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:56 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 e755e9b4ef074a29b8258523fa900976 805972 true true true false 29 2733851 Danni Wang 2024-12-23T02:03:56 14 Topic 1 0 805972 792117 29   Curățarea compartimentului pentru boabe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Goliți compartimentul pentru boabe. Adăugați o cantitate mică de detergent fără parfum și clătiți-l sub robinet. Ștergeți suprafața cu o lavetă uscată și lăsați-o să se usuce la aer înainte de utilizare.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:56 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 818ced2683834b08897de76e39d08bee 805973 true true true false 29 2733852 Danni Wang 2024-12-23T02:03:56 14 Topic 1 0 805973 792118 29   Curățarea tăvii de scurgere   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:57 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 13dac9d1753f44c3875e98e9d5b051d8 805974 true true true false 29 2733853 Danni Wang 2024-12-23T02:03:57 14 Topic 1 0 805974 792119 29   Curățarea tăvii de scurgere în fiecare zi   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Goliți zilnic tava de scurgere atunci când se aprinde indicatorul roșu „tavă de scurgere plină”.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:57 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 3f7de2a2d76c4be18556d299cf0f0a4d 805975 true true true false 29 2733854 Danni Wang 2024-12-23T02:03:57 14 Topic 1 0 805975 792120 29   Curățarea tăvii de scurgere în fiecare săptămână   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Scoateți tava de scurgere din cafetieră. Adăugați o cantitate mică de detergent în tava de scurgere. Clătiți bine tava de scurgere sub jet de apă sau curățați-o în mașina de spălat vase.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:03:58 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 1e24f02c1c4e4f168a0191aae92891b7 805976 true true true false 29 2733855 Danni Wang 2024-12-23T02:03:58 14 Topic 1 0 805976 792121 29   Curățarea rezervorului de apă în fiecare săptămână   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Clătiți săptămânal rezervorul de apă sub jet de apă.   35 SYS_LOCALE Romanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:13 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 652e66fafe2a4924b44847abdcde6922 805977 true true true false 33 2733378 Danni Wang 2024-12-20T08:36:13 14 Topic 1 0 805977 786750 33   Izbor zrna kafe iz dvostrukog rezervoara za zrna kafe   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako imate dvostruku posudu za kafu u zrnu, možete odabrati koju vrstu zrna kafe ćete koristiti pre mlevenja. Ako ste već stavili različite vrste zrna kafe, možete odabrati jedan od dva odeljka ili ih pomešati pomoću regulatora za odabir.   Normalno je da malo kafe ostane u izlazu za mlevenu kafu. Prilikom prebacivanja između odeljaka sa kafom u zrnu, sameljite preostala zrna kafe i bacite ostatke kafe da biste ih očistili.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:16 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 92e0e7362c0a4717987469d0b4531e7a 805978 true true true false 33 2733385 Danni Wang 2024-12-20T08:36:16 14 Topic 1 0 805978 804269 33   Slaba ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je kafa nedovoljno ekstrahovana, dobićete brz mlaz, tanku i bledu kremu i kafu kiselog i slabog ukusa. Pritisak je u donjem opsegu.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:17 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 049e6c7795134b37aa95d208d475b967 805979 true true true false 33 2733386 Danni Wang 2024-12-20T08:36:17 14 Topic 1 0 805979 805417 33   Kako da podešavate   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Podesite mlin na finiji nivo. Ako je ekstrakcija i dalje nedovoljna, povećajte količinu mlevene kafe okretanjem dugmeta za mlevenje na nivo „+“ plus sa desne strane. Možda će biti potrebno nekoliko pokušaja da se postigne optimalna ekstrakcija, pa ponovite prvi i drugi korak po potrebi.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:17 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 7effc7efad3a459db6e52238dd1944d3 805980 true true true false 33 2733387 Danni Wang 2024-12-20T08:36:17 14 Topic 1 0 805980 798450 33   Prekomerna ekstrakcija   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ako je kafa previše ekstrahovana, dobićete kapanje ili neće biti mlaza, tamnu i neujednačenu kremu i kafu gorkog i izgorelog ukusa. Pritisak je u višem opsegu.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:18 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 4140dfc1a11a4418a2bbc781dfe1fb0f 805981 true true true false 33 2733388 Danni Wang 2024-12-20T08:36:18 14 Topic 1 0 805981 805418 33   Kako da podešavate   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Podesite mlin na grublji nivo. Ako je ekstrakcija i dalje prevelika, smanjite količinu mlevene kafe okretanjem dugmeta za mlevenje na nivo „-“ minus sa leve strane. Možda će biti potrebno nekoliko pokušaja da se postigne optimalna ekstrakcija, pa ponovite prvi i drugi korak po potrebi.     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 785866db4dae45f9a7fb13fbe5d7eac0 805982 true true true false 33 2733396 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 14 Topic 1 0 805982 792117 33   Čišćenje posude za kafu u zrnu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ispraznite posudu za kafu u zrnu. Dodajte malu količinu deterdženta bez mirisa i isperite je pod mlazom vode sa česme. Obrišite površinu suvom krpom i ostavite da se osuši na vazduhu pre upotrebe.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 68d48c793c0c4ef097bf921655e7832d 805983 true true true false 33 2733397 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 14 Topic 1 0 805983 792118 33   Čišćenje posude za sakupljanje tečnosti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 20137a5947f141b6a6dfb618d02a523a 805984 true true true false 33 2733398 Danni Wang 2024-12-20T08:36:22 14 Topic 1 0 805984 792119 33   Svakodnevno čišćenje posude za sakupljanje tečnosti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Svakodnevno ispraznite posudu za sakupljanje tečnosti ili kada se pojavi crveni indikator „drip tray full” (posuda za sakupljanje tečnosti je puna).   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:23 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 c7d3078f636d4c5cb32ff4ab889abb4a 805985 true true true false 33 2733399 Danni Wang 2024-12-20T08:36:23 14 Topic 1 0 805985 792120 33   Nedeljno čišćenje posude za sakupljanje tečnosti   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izvadite posudu za prikupljanje tečnosti iz aparata. Dodajte malu količinu deterdženta u posudu za sakupljanje tečnosti. Temeljno isperite posudu za sakupljanje tečnosti pod mlazom vode sa česme ili je očistite u mašini za pranje sudova.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:23 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 9d4ca81152f1425f8582dac0300716e3 805986 true true true false 33 2733400 Danni Wang 2024-12-20T08:36:23 14 Topic 1 0 805986 792121 33   Nedeljno čišćenje rezervoara za vodu   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Svake nedelje isperite rezervoar za vodu pod mlazom vode sa česme.   35 SYS_LOCALE Serbian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 acd3602c949a469caaefb0593fa6ccec 805987 true true true false 34 2733409 Danni Wang 2024-12-20T08:36:44 14 Topic 1 0 805987 786750 34   Výber kávových zŕn z dvojitej násypky na kávové zrná   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ak máte dvojitú násypku na kávové zrná, môžete si pred mletím vybrať, ktorý druh kávových zŕn použijete. Ak ste už nasypali rôzne druhy kávových zŕn, môžete si vybrať jeden z dvoch zásobníkov alebo vytvoriť zmes pomocou regulátora výberu.   Je normálne, že vo výstupe mletej kávy zostáva nejaká káva. Pri výmene zásobníkov na kávové zrná nameľte zvyšné kávové zrná a vyhoďte pomletú kávu, čím ich vyčistíte.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 1fc23d4981d24acf889551d914c399eb 805988 true true true false 34 2733416 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 14 Topic 1 0 805988 804269 34   Nedostatočná extrakcia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ak je káva nedostatočne extrahovaná, získate rýchly prietok, riedku a svetlú penu, kyslú a slabú chuť kávy. Tlak je v nižšom rozsahu.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 693eb560a09d4ef4badad81854efa4cb 805989 true true true false 34 2733417 Danni Wang 2024-12-20T08:36:47 14 Topic 1 0 805989 805417 34   Ako to upraviť   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nastavte mlynček na jemnejšiu úroveň. Ak nedostatočná extrakcia stále pretrváva, zvýšte množstvo mletej kávy otočením regulátora objemu mletia na úroveň plus + vpravo. Možno budete potrebovať niekoľko pokusov na dosiahnutie optimálnej extrakcie. Podľa potreby zopakujte krok jeden a dva.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 33d8aac2c45142fcb7f34ec508acb686 805990 true true true false 34 2733418 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 14 Topic 1 0 805990 798450 34   Nadmerná extrakcia   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ak je káva nadmerne extrahovaná, získate kvapkanie alebo žiadny prietok, tmavú a nerovnomernú penu, horkú a spálenú chuť kávy. Tlak je vo vyššom rozsahu.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 f3a74b27252e4062bcabb49f36d02edd 805991 true true true false 34 2733419 Danni Wang 2024-12-20T08:36:48 14 Topic 1 0 805991 805418 34   Ako to upraviť   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nastavte mlynček na hrubšiu úroveň. Ak nadmerná extrakcia stále pretrváva, znížte množstvo mletej kávy otočením regulátora objemu mletia na úroveň mínus - vľavo. Možno budete potrebovať niekoľko pokusov na dosiahnutie optimálnej extrakcie. Podľa potreby zopakujte krok jeden a dva.     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 f1bf3f7b5b20454fa80298b9e56fefc2 805992 true true true false 34 2733427 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 14 Topic 1 0 805992 792117 34   Čistenie násypky na kávové zrná   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vyprázdnite násypku na kávové zrná. Pridajte malé množstvo neparfumovaného čistiaceho prostriedku a násypku opláchnite pod tečúcou vodou. Pred použitím utrite povrch dosucha handričkou a nechajte ho uschnúť na vzduchu.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 dc41e70be9a4455fb633aae461e103d5 805993 true true true false 34 2733428 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 14 Topic 1 0 805993 792118 34   Čistenie podnosu na odkvapkávanie   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 fe738725f8514511aa140c9a5401768e 805994 true true true false 34 2733429 Danni Wang 2024-12-20T08:36:52 14 Topic 1 0 805994 792119 34   Čistenie podnosu na odkvapkávanie každý deň   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Raz denne, alebo ak sa vysunie červená kontrolka signalizujúca, že podnos je plný, vyprázdnite podnos na odkvapkávanie.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 35a5b88b26e64871986844b4db10f226 805995 true true true false 34 2733430 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 14 Topic 1 0 805995 792120 34   Čistenie podnosu na odkvapkávanie každý týždeň   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Zo zariadenia vyberte podnos na odkvapkávanie. Do podnosu na odkvapkávanie pridajte malé množstvo čistiaceho prostriedku. Dôkladne opláchnite podnos na odkvapkávanie pod tečúcou vodou alebo ho umyte v umývačke riadu.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 6459ba97cad94a66a07fb016fad563ec 805996 true true true false 34 2733431 Danni Wang 2024-12-20T08:36:53 14 Topic 1 0 805996 792121 34   Čistenie nádoby na vodu každý týždeň   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nádobu na vodu každý týždeň opláchnite pod tečúcou vodou.   35 SYS_LOCALE Slovakian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a15caca9364c433e935fc495649184f4 805997 true true true false 39 2733079 Danni Wang 2024-12-20T01:54:29 14 Topic 1 0 805997 786750 39   Вибір зерен із подвійного бункера для зерен   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Якщо у вас машина з подвійним бункером для зерен, перед помелом можна вибрати вид зерен. Якщо ви вже завантажили різні види зерен, можна вибрати один із двох відсіків або змішати зерна обох видів за допомогою регулятора вибору.   У вихідному отворі для змеленої кави може залишитися трохи кави. Це нормально. Перемикаючись на інший відсік для зерен, змеліть зерна, що залишилися, і викиньте гущу, щоб очистити вихідний отвір.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e36079911d8c4e30aa02e7df18f1715c 805998 true true true false 39 2733086 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 14 Topic 1 0 805998 804269 39   Недостатній рівень екстракції   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   За умови недостатньої екстракції потік буде швидким, пінка – ненасиченою і блідою, а кава – кислою та з прісним смаком. Тиск у нижчому діапазоні.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 b3591b06ec434fe4b3a2a7f0871d5595 805999 true true true false 39 2733087 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 14 Topic 1 0 805999 805417 39   Порядок регулювання   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Налаштуйте в кавомолці дрібніший помел. Якщо екстракція все ще недостатня, збільште кількість меленої кави, повернувши регулятор обсягу в напрямку позначки «+» праворуч. Може знадобитися кілька спроб для досягнення оптимальної екстракції. Також за необхідності потрібно буде повторити перший і другий кроки.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 7ec1bef887b74861ae184a39d920e241 806000 true true true false 39 2733088 Danni Wang 2024-12-20T01:54:32 14 Topic 1 0 806000 798450 39   Зависокий рівень екстракції   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   За умови надмірної екстракції кава не тече, а виходить краплями, пінка темна й нерівномірна, а смак гіркий і горілий. Тиск у вищому діапазоні.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 77113fedf1e142188fdad01120f45c5b 806001 true true true false 39 2733089 Danni Wang 2024-12-20T01:54:33 14 Topic 1 0 806001 805418 39   Порядок регулювання   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Налаштуйте в кавомолці грубіший помел. Якщо екстракція все ще надмірна, зменште кількість меленої кави, повернувши регулятор обсягу в напрямку позначки «–» праворуч. Може знадобитися кілька спроб для досягнення оптимальної екстракції. Також за необхідності потрібно буде повторити перший і другий кроки.     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 ba0cbea4f11541e0b03493c4c1c57696 806002 true true true false 39 2733097 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 14 Topic 1 0 806002 792117 39   Очищення бункера для зерен   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Спорожніть бункер для зерен. Додайте невелику кількість мийного засобу без ароматизаторів і промийте бункер водою з-під крана. Витріть поверхню тканиною і дайте бункеру висохнути перед використанням.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 196637689e214b5ba20f255cdb84991d 806003 true true true false 39 2733098 Danni Wang 2024-12-20T01:54:35 14 Topic 1 0 806003 792118 39   Очищення лотка для крапель   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 80be5fb4377843c5a6687d23da2c0d81 806004 true true true false 39 2733099 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 14 Topic 1 0 806004 792119 39   Щоденне очищення лотка для крапель   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Спорожнюйте лоток для крапель щодня або коли підніметься червоний індикатор його заповнення.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 249277be9df14ea985b7275856b7105b 806005 true true true false 39 2733100 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 14 Topic 1 0 806005 792120 39   Щотижневе очищення лотка для крапель   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Вийміть із машини лоток для крапель. Додайте невелику кількість мийного засобу в лоток для крапель. Ретельно промийте його водою з-під крана або в посудомийній машині.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 da5d2b70ba2a4b40b67143fb2ae688de 806006 true true true false 39 2733101 Danni Wang 2024-12-20T01:54:36 14 Topic 1 0 806006 792121 39   Щотижневе очищення резервуара для води   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Промийте резервуар водою з-під крана.   35 SYS_LOCALE Ukrainian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 c5be78656149437397b5ce039d9a4fe8 806007 true true true false 45 2733110 Danni Wang 2024-12-20T01:55:01 14 Topic 1 0 806007 786750 45   Izbiranje zrn iz dvojne posode za zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Če imate dvojno posodo za zrna, lahko pred mletjem izberete, katero vrsto zrn boste uporabili. Če ste že nasuli različni vrsti zrn, lahko izberete enega od dveh predelkov ali zrna pomešate z gumbom za izbiro.   Normalno je, da nekaj kave ostane v odprtini za mleto kavo. Ko menjujete predelek za zrna, zmeljite preostala zrna in zavrzite mleto kavo.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:07 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 1fd8a02251b5433584a08eb9d35d4638 806008 true true true false 45 2733117 Danni Wang 2024-12-20T01:55:07 14 Topic 1 0 806008 804269 45   Premalo ekstrahirana kava   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Če je kava premalo ekstrahirana, boste dobili hiter pretok, redko in svetlo peno, kiselkast in šibek okus kave. Tlak je v nižjem razponu.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:08 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 44ef98b07b1f457ca411f79e7c9bf846 806009 true true true false 45 2733118 Danni Wang 2024-12-20T01:55:08 14 Topic 1 0 806009 805417 45   Prilagajanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nastavite mlinček na bolj fino mletje. Če je kava še vedno premalo ekstrahirana, povečajte količino mlete kave, in sicer tako, da gumb za nastavitev količine mletja obrnete na stopnjo »+« (plus) na desni. Morda bo treba večkrat poskusiti, da bo kava optimalno ekstrahirana, in po potrebi ponoviti prvi in drugi korak.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:08 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 efd3888086344d6682d1e027de1c18d7 806010 true true true false 45 2733119 Danni Wang 2024-12-20T01:55:08 14 Topic 1 0 806010 798450 45   Preveč ekstrahirana kava   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Če je kava preveč ekstrahirana, bo samo kapljala ali pa sploh ne bo pretoka, dobili boste temno in neenakomerno peno, okus kave bo grenek in zažgan. Tlak je v višjem razponu.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:09 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 02e26159b4854ba5b49e48c901ad7667 806011 true true true false 45 2733120 Danni Wang 2024-12-20T01:55:09 14 Topic 1 0 806011 805418 45   Prilagajanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nastavite mlinček na bolj grobo mletje. Če je kava še vedno preveč ekstrahirana, zmanjšajte količino mlete kave, in sicer tako, da gumb za nastavitev količine mletja obrnete na stopnjo »–« (minus) v levo. Morda bo treba večkrat poskusiti, da bo kava optimalno ekstrahirana, in po potrebi ponoviti prvi in drugi korak.     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:17 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 4f44a722a4fd4dd486e9478550f63836 806012 true true true false 45 2733128 Danni Wang 2024-12-20T01:55:17 14 Topic 1 0 806012 792117 45   Čiščenje posode za zrna   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Izpraznite posodo za zrna. Uporabite malo neodišavljenega čistilnega sredstva in posodo izperite pod pipo. Površino obrišite s krpo in pustite, da se pred uporabo posuši na zraku.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:18 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 74b4af9e302a414ab518ef757629453a 806013 true true true false 45 2733129 Danni Wang 2024-12-20T01:55:18 14 Topic 1 0 806013 792118 45   Čiščenje pladnja za kapljanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:19 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 05f6b15500cc4ceb973e0bba9126b1e6 806014 true true true false 45 2733130 Danni Wang 2024-12-20T01:55:19 14 Topic 1 0 806014 792119 45   Vsakodnevno čiščenje pladnja za kapljanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pladenj za kapljanje izpraznite vsak dan oziroma ko se prikaže rdeči kazalnik, ki kaže, da je pladenj poln.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:19 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 0192576e34f1456b9a6ffe7638aecb2f 806015 true true true false 45 2733131 Danni Wang 2024-12-20T01:55:19 14 Topic 1 0 806015 792120 45   Tedensko čiščenje pladnja za kapljanje   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Pladenj za kapljanje odstranite iz aparata. V pladenj za kapljanje dodajte malo čistilnega sredstva. Pladenj za kapljanje temeljito pomijte pod tekočo vodo ali v pomivalnem stroju.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:20 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 886899fdca8448b8b4e99db2b8c03219 806016 true true true false 45 2733132 Danni Wang 2024-12-20T01:55:20 14 Topic 1 0 806016 792121 45   Tedensko čiščenje posode za vodo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Posodo za vodo vsak teden izperite pod tekočo vodo.   35 SYS_LOCALE Slovenian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a854a5f09ce44011b711abcdc1cabe9f 806017 true true true false 46 2733141 Danni Wang 2024-12-20T01:55:42 14 Topic 1 0 806017 786750 46   Избор на зрна од двојниот резервоар за зрна кафе   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако имате двоен резервоар за зрна кафе, можете да изберете кој тип зрна да го користите пред мелење. Ако веќе сте ставиле различни типови зрна, можете да изберете една од двете прегради или да ги измешате со помош на копчето за избирање.   Нормално е малку кафе да остане во излезот за мелено кафе. Кога ги менувате преградите за зрна, сомелете ги преостанатите зрна и фрлете го талогот за да го исчистите.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 eb3df4da4695476eb456b8041bf8e8bd 806018 true true true false 46 2733148 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 14 Topic 1 0 806018 804269 46   Недоволна екстракција   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако кафето е недоволно екстрахирано, ќе добиете брз проток, тенка и бледа крема, кисел и слаб вкус на кафето. Притисокот треба да биде во понискиот опсег.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 0c4432cd4b4641f28b7bf2c1dd7cf2f5 806019 true true true false 46 2733149 Danni Wang 2024-12-20T01:55:44 14 Topic 1 0 806019 805417 46   Како да приспособите   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Приспособете ја мелницата на поситно ниво. Ако сè уште е под екстракција, зголемете ја количината на мелено кафе со вртење на копчето за количина на мелење на нивото „+“ плус од десната страна. Можеби ќе ви требаат неколку обиди за да постигнете оптимална екстракција и по потреба повторете ги чекорите еден и два.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 cbb096ec327d468a9d8b32db07bcb941 806020 true true true false 46 2733150 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 14 Topic 1 0 806020 798450 46   Прекумерна екстракција   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ако кафето е претерано екстрахирано, ќе добиете капење или нема да има проток, кремот ќе биде темен и нерамномерен, а кафето горчливо и ќе има прегорен вкус. Притисокот треба да биде во повисокиот опсег.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 7476f02203d04e46ab38fbc8f6d4bfd5 806021 true true true false 46 2733151 Danni Wang 2024-12-20T01:55:45 14 Topic 1 0 806021 805418 46   Како да приспособите   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Приспособете ја мелницата на покрупно ниво. Ако сè уште има премногу екстракција, намалете ја количината на мелено кафе со вртење на копчето за количина на мелење на нивото „-“ минус од левата страна. Можеби ќе ви требаат неколку обиди за да постигнете оптимална екстракција и по потреба повторете ги чекорите еден и два.     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 298fc7e2a0e24858b44ab4667aabf1b3 806022 true true true false 46 2733159 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 14 Topic 1 0 806022 792117 46   Чистење на резервоарот за зрна   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Испразнете го резервоарот за зрна. Додајте мали количини детергент без мирис и исплакнете го под чешма. Со крпа избришете ја површината и оставате да се исуши на воздух пред користењето.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 4fa21b35a8d043d3bc2aafa3e577be57 806023 true true true false 46 2733160 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 14 Topic 1 0 806023 792118 46   Чистење на послужавникот за капење   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 a0162ba3370d477aa672480668ee3713 806024 true true true false 46 2733161 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 14 Topic 1 0 806024 792119 46   Чистење на садот за капење секој ден   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Празнете го послужавникот за капење секој ден или кога ќе се појави црвениот индикатор „drip tray full“ (послужавникот за капење е полн).   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 c4a0fb9b0e1349709a396b1eb397d16e 806025 true true true false 46 2733162 Danni Wang 2024-12-20T01:55:48 14 Topic 1 0 806025 792120 46   Чистење на садот за капење секоја седмица   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Отстранете го послужавникот за капење од машината. Додајте мала количина детергент во послужавникот за капење. Темелно исплакнете го послужавникот за капење под чешма или измијте го во машина за миење садови.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:55:49 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 c5198042004141a0b6e9140f4c0a0118 806026 true true true false 46 2733163 Danni Wang 2024-12-20T01:55:49 14 Topic 1 0 806026 792121 46   Чистење на резервоарот за вода секоја седмица   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Резервоарот за вода плакнете го под чешма секоја седмица.   35 SYS_LOCALE Macedonian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 a1bb5873dc264856bab29e7189ab619a 806027 true true true false 47 2733864 Danni Wang 2024-12-23T02:04:18 14 Topic 1 0 806027 786750 47   Zgjedhja e kokrrave nga rezervuari i dyfishtë i kokrrave të kafesë   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nëse keni rezervuarin e dyfishtë të kokrrave, mund të zgjidhni llojin e kokrrave të kafesë që do të përdorni përpara se t'i bluani. Nëse tashmë e keni mbushur me lloje të ndryshme kokrrash kafeje, mund të zgjidhni një nga dy ndarjet, ose t'i përzieni duke përdorur çelësin e përzgjedhjes.   Është normale që pak kafe të mbetet në vendin dalës së bluarjes së kafesë. Kur ndërroni ndarjet e kokrrave të kafesë, bluani kokrrat e mbetura të kafesë dhe hidhni pluhurin për t'i pastruar.   35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:04:21 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 816c23fd745443f694965979020dea87 806028 true true true false 47 2733871 Danni Wang 2024-12-23T02:04:21 14 Topic 1 0 806028 804269 47   Nxjerrja me presion të ulët   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Nëse kafeja është nën ekstraktim, do të keni një rrjedhje të shpejtë, krem ​​të hollë dhe të zbehtë, kafe me shije të thartë dhe jo të mirë. Presioni është në intervalin e poshtëm.     35 SYS_LOCALE Albanian 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:47 Introduction - Montecarlo - EU 2488 2330a226be45475da5b79548f308d153 806092 true true true false 14 2733952 Danni Wang 2024-12-23T02:05:47 14 Topic 1 0 806092 731387 14           Toutes nos félicitations pour votre achat d’une machine à café à Espresso Barista Brew! Pour bénéficier pleinement de notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site  www.home.id.   Pour vous aider à vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une assistance en ligne à l’adresse  http://www.philips.com/support.   Cette machine à Espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des accessoires qui diffèrent légèrement. Par exemple, le contenant à lait avec indicateur de température n’est pas fourni avec toutes les versions. Chaque version possède sa propre référence. Vous la trouverez sur l’étiquette de données située au bas de la machine.   Cette machine a été soumise à un essai avec du café. Même si elle a été soigneusement nettoyée, des résidus de café peuvent s’y trouver. Nous garantissons cependant que la machine est tout à fait neuve.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:47 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 f8e9989b344642d18fe88159139d8ef1 806093 true true true false 14 2733953 Danni Wang 2024-12-23T02:05:47 14 Topic 1 0 806093 729281 14   1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir d’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Assurez-vous que les deux flèches figurant sur le moulin sont alignées l’une avec  l’autre. Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées  l’une avec l’autre. Appuyez sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole de verrouillage de la trémie est aligné avec le symbole du triangle situé sur la partie  supérieure de la machine, et faites tourner la trémie dans le  sens des aiguilles d’une montre. Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture  souhaitée.   Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer fréquemment après installation. Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le verticalement pour la  retirer. Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir  d’eau. Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir  d’eau. Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le couvercle du réservoir  d’eau.   La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée; vous pouvez la jeter.   Pour obtenir une qualité de café optimale, nous vous conseillons de changer fréquemment l’eau du réservoir.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 7cea66ce74d241a88d033b47a4acd950 806094 true true true false 14 2733954 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 14 Topic 1 0 806094 729282 14   2. Première mise sous tension de la machine   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position  arrêt. Appuyez sur le  bouton Marche/Arrêt pour allumer la machine. Les boutons Marche/Arrêt et Espresso s’allument. Placez un bol sous la buse à eau chaude/vapeur et la tête  d’infusion. Appuyez sur le  bouton Espresso pour rincer. De l’eau chaude commence à s’écouler de la tête d’infusion, de la buse de distribution d’eau chaude et de la buse à vapeur. Une fois que l’eau a fini de s’écouler, le bouton Marche/Arrêt commence à clignoter et la machine chauffe.   Lors de la première utilisation, veillez à appuyer sur le bouton « Espresso » après avoir mis la machine en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’après avoir rincé la machine.   Pendant le rinçage, la buse à vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir avant de la toucher.    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 0997da48d3e54c2eab2ac72a94d60196 806095 true true true false 14 2733956 Danni Wang 2024-12-23T02:05:48 14 Topic 1 0 806095 731389 14   Choix entre le panier-filtre à paroi simple et le panier-filtre à paroi double   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) : Les  paniers-filtres à paroi double fournis vous permettent de préparer un Espresso crème, même si vous utilisez la machine pour la première fois, et vous aident à définir la plage de pressions optimale. Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) : Les  paniers-filtres à paroi simple fournis sont semblables à ceux utilisés sur les machines professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d’expérience. Ils permettent une plus grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de l’extraction, du goût et de la consistance une fois le bon réglage trouvé.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:49 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 bed74550ad744a1b953e6928158f63c8 806096 true true true false 14 2733957 Danni Wang 2024-12-23T02:05:49 14 Topic 1 0 806096 786750 14   Choix des grains pour la double trémie à grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si votre modèle est équipé d’une double trémie à grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous souhaitez moudre. Si vous avez déjà chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner l’un des deux compartiments ou mélanger les grains à l’aide de la molette de sélection.   Il est normal qu’il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de compartiment à grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:49 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 dce3f7e4a59f48b1a0b2418def7371c1 806097 true true true false 14 2733958 Danni Wang 2024-12-23T02:05:49 14 Topic 1 0 806097 731391 14   Mouture des grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses. Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le bord de l’autre  panier-filtre. Fixez la bague doseuse sur le  porte-filtre. Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-la  horizontalement. Utilisez le bouton Quantité de mouture pour moudre une quantité plus ou moins importante de grains. Pour une mouture automatique, appuyez longuement sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner la dose (1x ou 2x). Appuyez ensuite à nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture. Si vous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre pour deux tasses, sélectionnez 2 doses. Pour arrêter le processus de mouture à mi-chemin, appuyez simplement à nouveau sur le bouton Moulin. Pour effectuer une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d’une main et maintenez-le enfoncé dans le support jusqu’à ce que la quantité de café requise soit moulue.   Il est recommandé d’utiliser 12 à 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 à 20 grammes pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café. Vous pouvez utiliser l’indication « Max » figurant sur le panier-filtre comme mesure approximative.   Assurez-vous que la trémie à grains est correctement installée et verrouillée avant d’y ajouter les grains de café et d’utiliser la machine.   Ne mettez que des grains de café torréfiés dans la trémie à grains. Ne mettez pas de grains de café bruts, de café en poudre, de café instantané ou d’autres matériaux dans la trémie, car cela pourrait endommager la machine à café.   Surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café  moulu.   En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légèrement différentes de café moulu. Vous devrez peut-être ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression réelle de préparation pour chaque type de  grain.   Lorsque les éclaboussures de café moulu s’aggravent visiblement, nettoyez la goulotte  du moulin .    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:50 Tamping - Montecarlo - EU 2488 d9de530541fa4a878fc04c5eed646f2a 806098 true true true false 14 2733959 Danni Wang 2024-12-23T02:05:50 14 Topic 1 0 806098 731392 14   Tassage   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le porte-filtre du support du moulin. Retirez la bague doseuse du  porte-filtre. Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le  tassage. Tapotez doucement sur le porte-filtre plusieurs fois pour obtenir une répartition uniforme du café moulu dans le  panier-filtre. Utilisez le tasseur calibré pour tasser le café moulu. Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre après le tassage. Dans l’idéal, après le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:50 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 c40c2a5593d24554bfcda30911f2faa1 806099 true true true false 14 2733960 Danni Wang 2024-12-23T02:05:50 14 Topic 1 0 806099 729283 14   Préparation d’un Espresso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Insérer le porte-filtre dans la tête d’infusion. Alignez le porte-filtre avec la marque du « triangle » figurant sur la tête d’infusion et insérez-la vers le haut dans la tête  d’infusion. Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le  verrouiller. Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour commencer  l’infusion. Pour arrêter la distribution avant que la machine n’ait terminé son cycle, appuyez à nouveau sur la touche.   Lorsque le témoin du bouton Marche/Arrêt clignote, la machine se trouve en mode de préchauffage et vous ne pouvez pas lancer la préparation. Lorsque tous les voyants des touches sont allumés en continu, l’infusion peut être lancée.   Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se fasse entendre au-dessus du plateau égouttoir. Ceci est normal et indique que la machine est en cours de dépressurisation.   Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de faire couler le café. À ce stade, le voyant continue à clignoter.   Par défaut, le volume de l’Espresso est d’environ 40 ml et celui du Double Espresso d’environ 80 ml.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 d4fe4140cf774693a1c1110a2e5dca1a 806100 true true true false 14 2733963 Danni Wang 2024-12-23T02:05:51 14 Topic 1 0 806100 729284 14   Extraction optimale   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Lors d’une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une crème riche et onctueuse, ainsi qu’un café au goût équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale.     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:54 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 8dd2ab5dee104b48ada437d708b00ca5 806105 true true true false 14 2733970 Danni Wang 2024-12-23T02:05:54 14 Topic 1 0 806105 729289 14   Procédure de détartrage   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Allumez la machine à café. Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place. Retirez le réservoir d’eau et videz-le. Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d’eau et remplissez-le jusqu’au niveau de détartrage (symbole de détartrage imprimé sur le réservoir d’eau). Remettez le réservoir d’eau en place et placez un grand bol (≥1,2 L) sous la tête d’infusion et la buse vapeur pour recueillir  le liquide. Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant trois secondes, en acquittant le signal sonore. Laissez la machine distribuer le détartrant. Une fois le détartrage terminé, la machine s’éteint automatiquement. Retirez le réservoir d’eau et rincez-le à l’eau fraîche. Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir  d’eau. Videz le grand bol et replacez-le sous la tête d’infusion et la buse à vapeur pour recueillir l’eau. Appuyez sur le bouton Marche/Arrêt. Le témoin lumineux du bouton Espresso s’allume. Appuyez sur le bouton Espresso et laissez la machine distribuer l’eau. Une fois l’eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement prête à l’emploi.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:57 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 94cd5de053a44bfca07e6ad74004bd06 806107 true true true false 14 2733975 Danni Wang 2024-12-23T02:05:57 14 Topic 1 0 806107 729296 14   Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant pour circuit à lait Philips   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Versez un sachet de nettoyant pour circuit à lait Philips dans le contenant à lait. Ajoutez 240 ml d’eau chaude. Placez la buse à vapeur dans le contenant. Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant 20  minutes. Positionnez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant dix secondes. Positionnez la molette d’eau chaude/vapeur sur arrêt pour arrêter la vapeur. Laissez la buse à vapeur tremper dans le contenant pendant encore 30 secondes. Répétez les étapes 5 à 7. Videz le pichet et rincez-le soigneusement. Replacez le contenant vide sous la buse à vapeur. Positionnez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant encore 10 secondes afin d’éliminer tout résidu de la solution de nettoyage. Videz le pichet et rincez-le soigneusement. Nettoyez le tube de la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide propre.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:57 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 21f36245dcba4875b88c00fd8dda7939 806108 true true true false 14 2733976 Danni Wang 2024-12-23T02:05:57 14 Topic 1 0 806108 792117 14   Nettoyage de la trémie à grains   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Videz la trémie à grains. Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la à l’eau du robinet. Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher à l’air avant de l’utiliser.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 3bbff0c393044e32bc6bc24b098521c8 806109 true true true false 14 2733977 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 14 Topic 1 0 806109 792118 14   Nettoyage du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 079f0d30faee40ed88a4393e65963c47 806110 true true true false 14 2733978 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 14 Topic 1 0 806110 792119 14   Nettoyage quotidien du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du plateau égouttoir.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 82610130e69d48adb66fb3ec9e2ab114 806111 true true true false 14 2733979 Danni Wang 2024-12-23T02:05:58 14 Topic 1 0 806111 792120 14   Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retirez le plateau égouttoir de la machine. Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir. Rincez soigneusement le plateau égouttoir à l’eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:05:59 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 c4ea56ba14124234a97938260f8cfdec 806112 true true true false 14 2733980 Danni Wang 2024-12-23T02:05:59 14 Topic 1 0 806112 792121 14   Nettoyage hebdomadaire du réservoir d’eau   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.   35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:05:59 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 aa288e67a7954ef989a0af5c34f78d2e 806113 true true true false 14 2733981 Danni Wang 2024-12-23T02:05:59 14 Topic 1 0 806113 729301 14              Icône d’avertissement  Solution      L’indicateur de détartrage/nettoyage est allumé : Détartrez la machine  à café.      Le voyant du bouton Marche/Arrêt clignote : La machine à café chauffe.      Le voyant d’eau chaude/vapeur clignote en blanc : La machine à café chauffe pour l’utilisation d’eau chaude ou de vapeur.      Le voyant d’eau chaude/vapeur clignote en rouge : La machine à café indique qu’il manque de l’eau. La cause peut être 1. un manque d’eau dans le réservoir d’eau; ou 2. une pression excessive ayant interrompu le pompage.    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:00 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 13e023f49c904ad3b15b37548eb3c716 806114 true true true false 14 2733982 Danni Wang 2024-12-23T02:06:00 14 Topic 1 0 806114 729302 14           Ce chapitre récapitule les problèmes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine à café. Pour tout problème ne pouvant être résolu, veuillez communiquer avec votre centre de service à la clientèle local. Les coordonnées figurent sur la carte de garantie.    Problème  Cause  Solution   La machine à café ne démarre pas.  La machine à café n’est pas branchée sur une prise de courant.  Branchez la machine à café   La machine à café semble fuir.  Le plateau égouttoir est trop plein et semble avoir débordé.  Videz le plateau égouttoir.     Le réservoir d’eau n’est pas dans la bonne position.  Réinsérez le réservoir d’eau dans la machine à café et poussez-le vers le  bas.     Le réservoir d’eau n’est pas entièrement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café.  Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le  bas.     La machine à café ne repose pas sur une surface horizontale.  Placez la machine à café sur une surface horizontale afin que le plateau égouttoir ne déborde pas.   La machine laisse échapper de la vapeur ou émet un sifflement ou une vibration après avoir démarré ou pendant la préparation du café.  Ce phénomène est normal. La soupape de décompression produit ce son pendant le fonctionnement normal de la machine.     La machine à café fait beaucoup de bruit et ne prépare pas de café.  Le réservoir d’eau est vide.  Remplissez le réservoir d’eau.     Le réservoir d’eau n’est pas entièrement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café. La bague d’étanchéité au fond du réservoir d’eau n’a pas été retirée.  Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le  bas. La machine à café est fournie avec une bague d’étanchéité destinée à protéger le circuit d’eau. Retirez la bague d’étanchéité avant la première utilisation.   Le café est trop froid.  Une tasse froide fait baisser la température de votre boisson.  Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.     L’ajout de lait abaisse la température de votre boisson.  Que vous ajoutiez du lait chaud ou froid, l’ajout de lait abaisse la température de votre café. Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.     La température de la machine n’est pas réglée correctement.  Vérifiez le réglage de la température de la machine et réglez-la au niveau  le plus élevé.   Le café est trop faible.  Le réglage du moulin est défini sur une mouture grosse.  Réglez le niveau de finesse de mouture sur un chiffre  inférieur. Il faut préparer 1 ou 2 boissons avant de pouvoir goûter pleinement la différence.     Il n’y a pas assez de café moulu.  Augmentez la quantité à l’aide du bouton de réglage de la quantité de café moulu.   Le lait ne mousse pas.  Le type de lait utilisé ne convient pas.  La quantité et la qualité de la mousse varient en fonction du type de lait. Pour obtenir une mousse de bonne qualité, utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier ou du lait sans lactose.     La buse à vapeur est obstruée.  Nettoyez la buse à  vapeur.     La buse à vapeur a été insérée trop profondément dans la carafe à lait.  Réglez la profondeur d’insertion de la buse à vapeur dans le  lait.   Le café ne coule pas ou l’écoulement est lent.  Le réglage du moulin est défini sur une mouture fine.  Réglez le niveau de finesse de mouture sur un chiffre  supérieur. Veuillez noter que cela peut avoir une incidence sur le goût du café.     Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.  Réduisez la quantité de café moulu dans le panier-filtre à l’aide du bouton de réglage de la quantité de mouture.     Le panier-filtre utilisé ne convient pas.  Utilisez un panier-filtre adapté à cette machine à café.     Le panier-filtre du porte-filtre est obstrué.  Utilisez un panier-filtre différent pour faire un test. Si le panier-filtre fonctionne normalement, cela indique que le panier-filtre original est obstrué et doit être  nettoyé.     La buse de distribution du café du porte-filtre est obstruée.  Vous pouvez également utiliser la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des perforations de la poignée du  porte-filtre.   Le café s’écoule le long du bord du porte-filtre.  Le porte-filtre n’est pas correctement fixé à la tête d’infusion.  Fixez correctement le porte-filtre à la tête d’infusion.     La partie supérieure du porte-filtre est sale.  Retirez les résidus de café du bord du porte-filtre après la mouture.     Le panier-filtre n’est pas inséré correctement.  Insérez le panier-filtre correctement. Assurez-vous que le bord du panier ne dépasse pas du bord de la poignée.     Des résidus de café se trouvent sur le support du porte-filtre de la tête d’infusion.  Nettoyez la mouture dans le porte-filtre avec la brosse de nettoyage.     Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.  Réduisez la quantité de café moulu dans le panier-filtre à l’aide du bouton Quantité de mouture.   De moins en moins de café moulu provient de la sortie du café après utilisation du moulin.  La sortie du café moulu est obstruée.  Nettoyez le moulin et la sortie du café  moulu.   Il y a des éclaboussures de café moulu pendant la mouture.  La bague doseuse n’est pas utilisée.  Installez la bague doseuse avant de procéder à la mouture.     Il y a trop de mouture.  Avant que le processus de mouture se termine automatiquement, enfoncez et relâchez le bouton Moulin pour mettre fin au processus et ainsi réduire la quantité de café moulu.    Le porte-filtre ne peut pas être installé normalement.  Le porte-filtre n’est pas correctement verrouillé dans la tête d’infusion.  Installez le  porte-filtre.     Le porte-filtre n’a pas été serré par rotation à partir de la position d’insertion la plus à gauche.  Installez le  porte-filtre.   La quantité de café moulu change.  Un niveau de finesse de mouture différent est utilisé.  Ce phénomène est normal. Des niveaux de finesse de mouture différents peuvent produire des quantités différentes de café moulu.     Un autre type de grains de café est utilisé.  Ce phénomène est normal. Des grains de niveau de torréfaction différent ou de marque différente produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de finesse de mouture identique.     Des grains de niveaux de fraîcheur différents sont utilisés.  Ce phénomène est normal. Des grains stockés à des moments différents produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de finesse de mouture identique.   La machine arrête la préparation et le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge.  La machine est à court d’eau.  Remplissez le réservoir d’eau et replacez-le.    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:01 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 4de0072f63a94117b03b7dddd7aeeaa2 806115 true true true false 14 2733983 Danni Wang 2024-12-23T02:06:01 14 Topic 1 0 806115 731395 14   Caractéristiques techniques   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Le fabricant se réserve le droit d’améliorer les caractéristiques techniques du produit. Toutes les quantités prédéfinies sont approximatives.    Description  Valeur   Dimensions (H x L x P)  410 x 320 x 335 mm   Poids sans emballage  8,0 kg   Poids avec emballage  13,5 kg   Longueur du cordon d’alimentation  1 m   Type de prise d’alimentation  Type Y   Puissance nominale  220-240 V, 50-60 Hz, 1 490-1 750 W Chauffage : 1 340-1 600 W. Mouture : 150 W   Puissance en mode veille  < 0,5 W    35 SYS_LOCALE French (Canada) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:06 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 2e52c03d944543f99fdc246f6a23681e 806117 true true true false 21 2733166 Danni Wang 2024-12-20T01:56:06 14 Topic 1 0 806117 731398 21             일부 액세서리는 특정 모델에만 해당됩니다.    A1  원두 투입구  A10  물받이    A2  더블 원두 컨테이너  A11  물받이 그리드    A3  분쇄 날  A13  물탱크 뚜껑   A4  가루 링  A14  물탱크   A5  포터필터  A15   탬퍼 슬롯   A6  제어판   A16  스팀/온수 조절기   A7  분쇄 커피 브래킷(분쇄 위치)  A17  온수 배출구   A8  추출 헤드  A18  스팀봉   A9  분쇄 가루 분리기      액세서리    A12  청소용 핀  A23  청소용 브러시   A19  이중벽 필터 바스켓(싱글 또는 더블 컵)  A24  분쇄기 청소용 브러시   A20  단일벽 필터 바스켓(싱글 또는 더블 컵)  A25  온도 스트립이 있는 우유 용기   A21  에스프레소 스탠드  A26  우유 용기   A22  보정 탬퍼        35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:07 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 5e1593c7accf4870b9580f5c9ef58101 806118 true true true false 21 2733167 Danni Wang 2024-12-20T01:56:07 14 Topic 1 0 806118 731399 21   제어판(그림 B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   모든 버튼 및 아이콘의 개요는 그림 B를 참조하십시오. 아래에는 설명이 나와 있습니다.    B1  켜기/끄기  B6  압력계   B2  석회질 제거 표시등  B7  에스프레소   B3  분쇄기  B8  더블 에스프레소   B4  싱글/더블 양 표시등  B9  아메리카노   B5  분쇄량 조절기  B10  온수/스팀 표시등    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 Introduction - Montecarlo - EU 2488 12d3a58d3bfe42699526b176d5e599e2 806119 true true true false 21 2733168 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 14 Topic 1 0 806119 731387 21           필립스 바리스타 브루 에스프레소 머신을 구입해 주셔서 감사합니다! 필립스에서 제공하는 지원 혜택을 누리실 수 있도록 구입하신 제품을  www.home.id에 등록해 주세요.   커피 머신을 처음 사용하는 방법을 안내하고 최대한 활용하실 수 있도록 도와드리기 위해  http://www.philips.com/support에서 온라인 지원을 제공해 드리고 있습니다.   이 반자동 에스프레소 머신에는 여러 가지 버전이 있는데, 각각 기능과 액세서리가 조금씩 다릅니다. 예를 들어 일부 버전에는 온도 스트립이 있는 우유 용기가 포함되어 있지 않습니다. 각 버전별로 각자 유형 번호가 있으며, 이 번호는 커피 머신 하단에 있는 데이터 라벨에서 확인하실 수 있습니다.   이 커피 머신은 커피를 사용하여 테스트를 거쳤습니다. 꼼꼼히 세척하였으나 일부 커피 가루가 남아 있을 수 있습니다. 그러나 이 커피 머신은 완벽한 새 제품임을 보장합니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 381b3336572b446b8afb51c3e2efc28c 806120 true true true false 21 2733169 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 14 Topic 1 0 806120 729281 21   1. 원두 컨테이너 설치 및 물탱크 채우기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    분쇄기의 화살표 2개가 서로 정렬되도록  합니다. 원두 컨테이너 바닥의 "I" 표시 2개가 서로 정렬되도록  합니다. 원두 컨테이너를 아래로 눌러 원두 컨테이너의 잠금 기호가 머신  상단의 삼각형 기호와 정렬되도록 한 다음 원두 컨테이너를 시계 방향 으로  돌립니다 . 원두 컨테이너를 돌려 원하는 굵기 를  선택합니다.   분쇄기와 원두 컨테이너는 정밀한 구성품이기 때문에 설치 후에 자주 분리하지 않도록 하십시오. 물탱크 뚜껑을 연 다음, 물탱크 의 상단 손잡이를 잡고 수직으로 들어올려 물탱크를  분리합니다. 물탱크 의 하단 부분에 있는 노란색 밀봉 스트립을  제거합니다 . 물 탱크 에 표시되어 있는 최대 표시선까지 물을  채웁니다. 상단 손잡이를 잡고 물탱크를 들어올려 다시 수직으로 머신 안에 넣습니다. 물탱크 뚜껑 을  닫습니다 .   제거한 노란색 밀봉 스트립은 다시 부착할 필요 없으며 버리셔도 됩니다.   최상의 커피 품질을 위해서는 물탱크 안의 물을 자주 교환해 주는 것이 좋습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 b324b9b04914402fb43e77fb654cf559 806121 true true true false 21 2733170 Danni Wang 2024-12-20T01:56:08 14 Topic 1 0 806121 729282 21   2. 커피 머신 처음 켜기   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . 스팀량 조절기가 끄기 위치 에 있는지  확인합니다. 켜기/끄기  버튼 을 눌러 머신의 전원을 켭니다. 켜기/끄기 버튼과 에스프레소 버튼에 불이 들어옵니다. 보울을 온수/스팀봉과 추출 헤드 아래에  놓습니다. 에스프레소 버튼  을 눌러 세척합니다. 추출 헤드와 온수 배출구, 스팀봉에서 온수가 배출되기 시작합니다. 물이 모두 배출되고 나면 켜기/끄기 버튼이 깜박이기 시작하면서 머신의 온도가 올라갑니다.   처음 사용하는 경우, 커피 머신 전원을 켠 다음 꼭 에스프레소 버튼을 눌러 헹궈주세요. 먼저 커피 머신을 헹궈주어야 커피 원두를 갈거나 커피를 추출할 수 있습니다.   플러싱 중에는 스팀봉이 뜨거워질 수 있습니다. 화상 위험을 방지하려면 먼저 충분히 식힌 다음에 만지도록 하세요.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:09 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 44ee66ab22ca4a8e9c5a8ab9766c4a8e 806122 true true true false 21 2733172 Danni Wang 2024-12-20T01:56:09 14 Topic 1 0 806122 731389 21   단일벽과 이중벽 필터 바스켓 중에서 선택하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   이중벽 필터 바스켓(싱글 또는 더블 컵): 제품에 들어 있는 이중벽 필터  바스켓을 이용하면 머신을 처음 사용하는 경우에도 크레마가 있는 에스프레소를 추출할 수 있고 최적의 압력 범위에 도달하기가 쉽습니다. 단일벽 필터 바스켓(싱글 또는 더블 컵): 제품에 들어 있는 단일벽  바스켓은 전문 업소용 커피 머신에서 사용되는 바스켓과 동일하며, 더 풍부한 수동 기술과 경험이 필요합니다. 하지만 일단 원하는 설정을 찾으면 추출과 맛, 농도를 향상시킬 수 있어 훨씬 더 입맛에 맞는 커피를 만들 수 있습니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:09 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 e8c3a751a21743a19e58413345bbfc56 806123 true true true false 21 2733173 Danni Wang 2024-12-20T01:56:09 14 Topic 1 0 806123 786750 21   이중 원두 컨테이너에서 원두 선택하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   원두 컨테이너가 2개인 경우 분쇄하기 전에 어떤 유형의 원두를 사용할지 선택할 수 있습니다. 다른 종류의 원두를 채워 둔 경우 선택 노브를 사용해 2종류의 원두 중 하나를 선택하거나 양쪽 원두를 혼합할 수 있습니다.   분쇄 커피 배출구에 커피가 약간 남는 것은 정상입니다. 원두 용기의 원두를 다른 종류로 바꿀 때는 남아 있는 원두를 모두 분쇄하고 남은 분쇄 커피도 깨끗이 비워줍니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 ea631937e0364b6b8a2bc91488cfca8a 806124 true true true false 21 2733174 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 14 Topic 1 0 806124 731391 21   원두 분쇄하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   싱글 컵 필터 바스켓과 더블 컵 필터 바스켓 중에서 선택합니다. 필터 바스켓을 교체할 때는 다른 필터 바스켓 의 가장자리 부분을 이용하면 원래 들어 있는 바스켓을 쉽게 들어올릴 수  있습니다. 포터필터에 가루 링을  끼웁니다. 포터필터를 분쇄기 브래킷과 정렬시킨 다음 수평 방향으로  밉니다. 분쇄량 조절기를 사용해 분쇄할 원두량을 조절하면 됩니다 자동 분쇄를 하려면 분쇄기 버튼을 3초간 길게 누르고 1x와 2x 중에서 분쇄량을 선택합니다. 그런 다음 분쇄기 버튼을 한 번 더 누르면 분쇄가 시작됩니다. 싱글 컵 필터 바스켓을 사용하는 경우 양을 1x로 선택하고, 더블 컵 필터 바스켓을 사용할 때는 2x로 선택합니다. 분쇄를 중간에 멈추려면 분쇄기 버튼을 한 번 더 누르면 됩니다. 수동 분쇄를 하려면, 포터필터를 한 손으로 잡고 브래킷 안으로 눌러서 원하는 양 만큼 커피가 분쇄될 때까지 잡고 있으면 됩니다.   한 컵을 만들려면 원두 12~14g이 적당하며, 두 컵을 만드는 경우 18~20g 정도가 적당합니다. 커피량을 정밀하게 측정하려면 전자 저울을 사용하는 것도 좋습니다. 필터 바스켓의 "Max" 표시를 이용해 대략적으로 커피량을 가늠할 수 있습니다.   커피 원두를 넣고 커피 머신을 사용하기 전에 원두 컨테이너가 올바로 설치되어 있고 잠금 상태인지 확인하세요.   원두 컨테이너에는 반드시 볶은 커피 원두만 넣어야 합니다. 커피 머신이 손상될 수 있으니 원두 컨테이너에 커피 생두, 커피 가루, 인스턴트 커피, 또는 그 외 다른 물질을 넣지 마십시오.   분쇄 중에는 분쇄 커피 최대 높이를 살펴보고 분쇄 커피가 배출구를 막지 않도록  하십시오.   자동 분쇄 시 원두에 따라 분쇄되어 나오는 커피의 양이 약간씩 다를 수 있습니다. 원두 종류별로 실제 추출 압력에 따라 분쇄 설정을 조정하는 것이 필요할 수  있습니다.   분쇄 커피가 튀는 상태가 눈에 띄게 나빠지는 경우 분쇄 투입구를 청소해  주십시오.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 Tamping - Montecarlo - EU 2488 a8eaac728d4a47068f1b39d646434f8b 806125 true true true false 21 2733175 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 14 Topic 1 0 806125 731392 21   탬핑하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   분쇄기 브래킷에서 포터필터를 꺼냅니다. 포터필터에서 가루 링을  꺼냅니다. 포터필터를  탬핑할 때는 바닥에 패딩되어 있는 부분을 조리대 위에 놓으면 쉽게 탬핑할 수 있습니다. 포터필터를 여러 차례 가볍게 두드려 분쇄 커피가 필터 바스켓 안에서 고르게 펴지도록  합니다. 보정 탬퍼를 사용해 분쇄 커피를 탬핑합니다. 탬핑한 후 분쇄 커피가 필터 바스켓의 최대 높이 선을 초과하지 않도록 해야 합니다. 커피 가루 높이가 최대 높이 선 바로 아래에 오는 것이 가장 바람직합니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 a54052d1675d42e49a32b936807d01f6 806126 true true true false 21 2733176 Danni Wang 2024-12-20T01:56:10 14 Topic 1 0 806126 729283 21   에스프레소 추출하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   포터필터를 추출 헤드에 끼웁니다. 포터필터를 추출 헤드에 있는 "삼각형" 표시와 정렬시키고 위로 향한 채 추출 헤드 안으로  넣습니다. 그런 다음 포터필터를 시계 반대 방향으로 돌려 중앙에 오게 해서 잠금 상태가 되게  합니다. 에스프레소 버튼이나 더블 에스프레소 버튼을 눌러 추출을  시작합니다. 추출이 끝나기 전에 멈추려면 버튼을 다시 누릅니다.   켜기/끄기 버튼 표시등이 깜박이면 커피 머신이 예열 모드에 있으며 아직 추출이 시작되지 않았다는 뜻입니다. 버튼 표시등이 모두 깜박임을 멈추고 켜진 상태가 유지되면 추출을 시작하면 됩니다.   추출이 완료되면 물받이 위로 스팀과 펌프 소리가 날 수 있습니다. 이는 정상적인 과정이며 커피 머신이 감압 중임을 나타냅니다.   추출 압력이 너무 높은 경우 커피 머신이 커피 추출을 멈춥니다. 그러면 표시등이 계속 깜박입니다.   기본 설정상 에스프레소 양은 약 40ml이며 더블 에스프레소는 약 80ml 정도입니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 7ca1b1bbf127432ca3517425a7affa1e 806127 true true true false 21 2733179 Danni Wang 2024-12-20T01:56:11 14 Topic 1 0 806127 729284 21   최적 추출   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   최적 추출이 이루어지는 경우 꾸준한 흐름과 풍부하고 부드러운 크레마, 균형 잡힌 풍미의 커피라는 세 가지 조건을 모두 충족합니다. 압력을 최적 범위 내로 유지해야 합니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 601a67152a6242c68797fdba1dd11dd6 806128 true true true false 21 2733180 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 14 Topic 1 0 806128 804269 21   추출 부족   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피가 충분히 추출되지 않는 경우 빠르게 배출되고, 크레마가 얇고 창백한 빛을 띠며, 커피 풍미가 약합니다. 압력이 낮은 범위에 있습니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 9b0aa032ff3b4994b32acfe7dd897674 806129 true true true false 21 2733181 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 14 Topic 1 0 806129 805417 21   조정 방법   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   분쇄기 설정을 더 고운 입자로 조정합니다. 추출 부족인 경우, 분쇄량 조절기를 오른쪽 '+' 플러스 레벨로 돌려 분쇄 커피량을 늘려줍니다. 최적 추출에 도달하려면 몇 차례 반복 시도해야 할 수 있습니다. 필요에 따라 1번과 2번 단계를 반복합니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 ffe6af8f3de04e0095a10a7098550e00 806130 true true true false 21 2733182 Danni Wang 2024-12-20T01:56:12 14 Topic 1 0 806130 798450 21   과도 추출   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피가 과다 추출되는 경우 똑똑 떨어지거나 아예 추출되지 않으며, 크레마 색이 짙고 고르지 않으며, 커피 맛이 쓰고 탄 맛이 납니다. 압력이 높은 범위에 있습니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 0bf4f3322e88495887e635458115a4f4 806131 true true true false 21 2733183 Danni Wang 2024-12-20T01:56:13 14 Topic 1 0 806131 805418 21   조정 방법   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   분쇄기 설정을 더 굵은 입자로 조정합니다. 과다 추출인 경우, 분쇄량 조절기를 왼쪽 '-' 마이너스 레벨로 돌려 분쇄 커피량을 줄여줍니다. 최적 추출에 도달하려면 몇 차례 반복 시도해야 할 수 있습니다. 필요에 따라 1번과 2번 단계를 반복합니다.     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 8840d5d4efc94189ae7a4194b2b1202b 806132 true true true false 21 2733186 Danni Wang 2024-12-20T01:56:14 14 Topic 1 0 806132 729289 21   석회질 제거 과정   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   커피 머신의 전원을 켭니다. 물받이를 분리하여 비운 다음 다시 끼워넣습니다. 물탱크를 분리해 그 안에 든 물을 비웁니다. 필립스 석회질 제거제(CA6700)를 물탱크 안에 부어 넣고 석회질 제거 높이(물탱크의 석회질 제거 아이콘이 있는 곳)까지 물을 채웁니다. 물탱크를 다시 넣고, 추출 헤드와 스팀봉 아래에 물을 받을 큰 보울(1.2L 이상)을 하나  놓습니다. 에스프레소 버튼과 더블 에스프레소 버튼을 동시에 3초간 눌러 석회질 제거 작업을 시작합니다. 신호음이 나면서 작업 시작을 알려줍니다. 머신이 석회질 제거제를 배출하도록 둡니다. 제거 작업이 완료되면 머신의 전원이 자동으로 꺼집니다. 물탱크를 분리해 깨끗한 물로 헹궈서 남아 있는 석회질 제거 용액을 모두 깨끗이 제거합니다. 물 탱크 에 표시되어 있는 최대 표시선까지 물을  채웁니다. 큰 보울을 비운 다음 다시 추출 헤드와 스팀봉 아래에 놓아 물받이로 사용합니다. 켜기/끄기 버튼을 누릅니다. 에스프레소 버튼 표시등에 불이 들어옵니다. 에스프레소 버튼을 눌러 머신에서 물이 배출되도록 합니다. 커피 머신에서 물 배출이 완전히 멈추고 석회질 제거 작업이 완료되면 커피 머신은 자동으로 추출 준비 완료 상태가 됩니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 a80ac9b7aa0b437887db9d75a981c212 806133 true true true false 21 2733190 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 14 Topic 1 0 806133 729290 21   월 1회 포터필터와 필터 바스켓 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    반드시 Philips 커피머신 클렌징 세정제(CA6704)를 사용하십시오. 미지근한 물이 담긴 그릇에 커피머신 클렌징 세정제를 녹입니다. 필터 바스켓과 포터필터를 용액에 20분 동안 담급니다. 필터 바스켓과 포터필터를 꼼꼼하게 헹궈줍니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 99e1910fe46a428f8d7774d3777dd180 806134 true true true false 21 2733191 Danni Wang 2024-12-20T01:56:15 14 Topic 1 0 806134 729296 21   필립스 우유 배출구 세정제로 월 1회 스팀봉을 세척합니다.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   필립스 우유 배출구 세정제 1봉지를 우유 용기에 넣습니다. 우유 용기에 온수 240ml를 채웁니다. 스팀봉을 용기에 넣습니다. 스팀봉을 용기에 20 분 간 담가 둡니다. 온수/스팀량 조절기를 스팀 아이콘이 있는 위치로 돌리고 스팀 기능을 10초 동안 작동시킵니다. 온수/스팀량 조절기를 끄기 위치로 돌려 스팀 기능을 중지합니다. 스팀봉을 용기에 30초 동안 더 담가 둡니다. 위의 단계를 5~7번 더 반복합니다. 용기를 비우고 깨끗이 헹굽니다. 빈 용기를 스팀봉 아래에 다시 놓습니다. 온수/스팀량 조절기를 스팀 아이콘이 있는 위치로 돌리고 스팀 기능을 10초 동안 다시 작동시켜 세정액의 잔여물을 씻어냅니다. 용기를 비우고 깨끗이 헹굽니다. 깨끗한 젖은 천으로 스팀 튜브를 닦아냅니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 a47369eeadb34603a0a962d382fc3ef1 806135 true true true false 21 2733192 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 14 Topic 1 0 806135 792117 21   원두 용기 청소하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   원두 용기를 비웁니다. 무향 세제를 소량 넣은 다음 흐르는 물로 헹굽니다. 마른 천으로 표면을 닦아 말려주고 자연 건조시켜 완전히 말린 다음 사용합니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 c6f17ff50cd64f01a8b01439dfad0fa6 806136 true true true false 21 2733193 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 14 Topic 1 0 806136 792118 21   물받이 세척하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 1f5228698d2b492fbf976bdb49e402da 806137 true true true false 21 2733194 Danni Wang 2024-12-20T01:56:16 14 Topic 1 0 806137 792119 21   물받이 매일 청소하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   물받이는 빨간색 '물받이 가득 참' 표시등이 켜지는 경우, 또는 하루 한 번 비워줍니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 13b554ffcc554cc9b89a585222c729e8 806138 true true true false 21 2733195 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 14 Topic 1 0 806138 792120 21   물받이 매주 청소하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   물받이를 커피 머신에서 빼냅니다. 물받이에 세제를 소량 넣습니다. 흐르는 물로 물받이를 꼼꼼하게 헹궈주거나 식기세척기에 넣어 세척합니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 efa78e4aad89485e86a52c5769c62c8b 806139 true true true false 21 2733196 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 14 Topic 1 0 806139 792121 21   물탱크 매주 청소하기   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   물탱크는 매주 흐르는 물로 헹궈줍니다.   35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 84c22bbbde9e4473b4359190fb962fb4 806140 true true true false 21 2733197 Danni Wang 2024-12-20T01:56:17 14 Topic 1 0 806140 729301 21              경고 아이콘  해결책      석회질 제거/청소 표시등기 켜졌을 때: 커피 머신의 석회질을  제거합니다.      켜기/끄기 버튼 표시등이 깜박일 때: 커피 머신이 예열 중입니다.      스팀/온수 표시등이 흰색으로 깜박일 때: 온수/스팀 기능을 사용하기 위해 커피 머신이 예열 중입니다.      스팀/온수 표시등이 빨간색으로 깜박일 때: 커피 머신에 물이 부족하다는 뜻입니다. 원인은 1번, 물탱크에 물이 부족하다, 또는 2번, 과도한 압력으로 인해 펌핑이 중지되었다, 두 가지 중 하나일 수 있습니다.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:18 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 35f1414d04b547bc896e4310c8899263 806141 true true true false 21 2733198 Danni Wang 2024-12-20T01:56:18 14 Topic 1 0 806141 729302 21           이 장에서는 커피 머신을 사용하면서 접할 수 있는 가장 일반적인 문제를 다룹니다. 해결할 수 없는 문제가 생기는 경우 가까운 고객 서비스 센터에 문의해 주십시오. 연락처 정보는 보증서에 나와 있습니다.    문제점  원인  해결책   커피 머신이 작동되지 않습니다.  커피 머신이 전원 콘센트에 연결되어 있지 않습니다.  커피 머신을 플러그를 콘센트에 연결합니다.   커피 머신이 새는 것 같습니다.  물받이가 가득 차서 물이 넘치는 것이 새는 것 처럼 보입니다.  물받이를 비우십시오.     물탱크 위치가 올바르지 않습니다.  물탱크를 다시 넣은 다음 커피 머신 안으로 눌러  끼웁니다.     물탱크가 완전히 삽입되지 않아서 커피 머신 안으로 공기가 유입되고 있습니다.  물탱크를 분리했다가 다시 삽입해 확실하게 밀어 넣어서 올바른 위치에 들어가도록  합니다.     커피 머신이 평평한 표면에 놓여 있지 않습니다.  물받이에 담긴 액체가 넘쳐 흐르지 않도록 커피 머신을 평평한 표면에 놓습니다.   커피 머신을 작동시켰을 때, 또는 추출 중에 스팀이 나오거나 쉭쉭거리는 소리나 덜컹거리는 소리가 납니다.  이는 일반적인 현상입니다. 정상 작동 중에 압력 배출 밸브에서 이런 소리가 납니다.     커피 머신에서 심한 소음이 나고 커피가 추출되지 않습니다.  물탱크에 물이 없습니다.  물탱크에 물을 채우십시오.     물탱크가 완전히 삽입되지 않아서 커피 머신 안으로 공기가 유입되고 있습니다. 물탱크 하단의 밀봉 고리를 제거하지 않았습니다.  물탱크를 분리했다가 다시 삽입해 확실하게 밀어 넣어서 올바른 위치에 들어가도록  합니다. 커피 머신에는 물 루프를 보호하는 기능을 하는 밀봉 링이 들어 있습니다. 처음 사용하기 전에 밀봉 링을 제거하십시오.   커피가 너무 차갑습니다.  잔이 차가우면 음료의 온도가 내려갑니다.  잔을 온수로 헹궈 따뜻하게 예열해 주세요.     우유를 추가하면 음료의 온도가 내려갑니다.  따뜻한 우유든 찬 우유든 우유를 넣으면 커피의 온도가 내려갑니다. 잔을 온수로 헹궈 따뜻하게 예열해 주세요.     커피 머신의 온도가 적절하게 설정되어 있지 않습니다.  커피 머신의 온도 설정을 확인하고 가장 높은 수준으로  설정하세요.   커피가 너무 연합니다.  분쇄기의 굵기가 높은 굵기로 설정되어 있습니다.  굵기 수준을 더 작은 숫자로  설정합니다. 음료를 1~2잔 정도 추출해야 맛의 차이가 느껴집니다.     분쇄 커피의 양이 충분치 않습니다.  분쇄량 조절기를 사용해 분쇄 커피량을 늘립니다.   우유에 거품이 생기지 않습니다.  사용한 우유가 거품 내기에 적합하지 않습니다.  거품의 양과 질은 우유 종류에 따라 달라집니다. 좋은 거품이 잘 나게 하려면 저지방 우유, 전유, 또는 무유당 우유를 사용하세요.     스팀봉이 막혔습니다.  스팀봉을  청소합니다.     스팀봉이 우유 용기 안으로 너무 깊이 들어갔습니다.  스팀봉이 우유에 잠기는 깊이를 조절해  주세요.   커피가 배출되지 않거나 느린 속도로 배출됩니다.  분쇄기의 굵기가 낮은 굵기로 설정되어 있습니다.  굵기 수준을 더 큰 숫자로  설정합니다. 이렇게 하면 커피 맛에 영향을 줄 수 있다는 사실을 염두에 두세요.     필터 바스켓 안에 분쇄 커피가 너무 많습니다.  분쇄량 조절기를 사용해 필터 바스켓 안의 분쇄 커피량을 줄여줍니다.     적합하지 않은 필터 바스켓을 사용하고 있습니다.  이 커피 머신에 적합한 필터 바스켓을 사용하세요.     포터필터 안의 필터 바스켓이 막혔습니다.  다른 필터 바스켓을 사용해 테스트해 보세요. 필터 바스켓이 정상적으로 작동하는 경우 원래 필터 바스켓이 막혔고 청소가 필요하다는 것을 알 수  있습니다.     포터필터의 커피 추출구가 막혔습니다.  청소용 핀의 얇은 쪽 끝을 사용해 커피 배출구와 포터필터의 구멍에서 잔류물을 제거해도  됩니다.   포터필터 가장자리를 따라 커피가 흘러나옵니다.  포터필터가 추출 헤드에 확실히 끼워지지 않았습니다.  포터필터를 추출 헤드에 확실히 고정시킵니다.     포터필터의 상단 가장자리가 더러워졌습니다.  분쇄 후에는 포터필터 가장자리에서 커피 잔류물을 제거하세요.     필터 바스켓이 제대로 삽입되지 않았습니다.  필터 바스켓을 올바로 삽입하세요. 가장자리가 추출 손잡이 가장자리 너머로 튀어나오지 않도록 합니다.     추출 헤드의 포터필터 브래킷에 커피 찌꺼기가 남아 있습니다.  청소용 브러시로 분쇄 포터필터 브래킷을 청소합니다.     필터 바스켓 안에 분쇄 커피가 너무 많습니다.  분쇄량 조절기를 사용해 필터 바스켓 안의 분쇄 커피량을 줄입니다.   분쇄할 때 나오는 분쇄 커피량이 점점 줄어듭니다.  분쇄 커피 추출구가 막혔습니다.  분쇄기와 분쇄 커피 추출구를  청소합니다.   분쇄 중에 분쇄 커피가 튑니다.  분말 고리를 사용하지 않았습니다.  분쇄를 시작하기 전에 분말 고리를 끼웁니다.     분쇄가 너무 과도합니다.  분쇄가 자동으로 끝나기 전에 분쇄기 버튼을 눌렀다 놓는 방법으로 분쇄를 중지시켜서 분쇄 커피량을 줄여줍니다.    포터필터가 정상적으로 들어가지 않습니다.  포터필터를 추출 헤드에 확실히 끼우지 않았습니다.  포터필터를  끼웁니다.     포터필터를 가장 왼쪽의 삽입 위치로부터 회전시켜 조이지 않았습니다.  포터필터를  끼웁니다.   분쇄 커피량이 달라집니다.  다른 굵기 수준이 사용되었습니다.  이는 일반적인 현상입니다. 굵기 수준이 다르면 분쇄 커피량이 달라질 수 있습니다.     다른 종류의 원두를 사용하고 있습니다.  이는 일반적인 현상입니다. 원두의 로스팅 정도가 다르거나 브랜드가 다르면 굵기 수준이 같아도 분쇄 커피량이 달라집니다.     신선도가 다른 원두를 사용하고 있습니다.  이는 일반적인 현상입니다. 원두의 저장 기간이 다르면 굵기 수준이 같아도 분쇄 커피량이 달라집니다.   커피 머신 추출이 중지되고 스팀/온수 표시등이 빨간색으로 깜박입니다.  커피 머신에 물이 없습니다.  물탱크에 깨끗한 물을 채워 다시 넣습니다.    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:18 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 54039047bb9340c9be5ff3e1f0f8b34e 806142 true true true false 21 2733199 Danni Wang 2024-12-20T01:56:18 14 Topic 1 0 806142 731395 21   기술 사양   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   제조업체는 제품의 기술 사양을 개선할 권한이 있습니다. 사전 설정된 모든 수량은 대략적인 수치입니다.    설명  값   크기(H x W x D)  410 x 320 x 335mm   포장 제외 중량  8.0kg   포장 포함 중량  13.5kg   전원 코드 길이  1m   전원 플러그 타입  타입 Y   전력 등급  220~240V, 50~60Hz, 1,490~1,750W 예열: 1,340~1,600W, 분쇄: 150W   대기 전력  < 0.5w    35 SYS_LOCALE Korean 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:35 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 4d910fdbc50a41afbc300c2649266bc3 806144 true true true false 31 2733201 Danni Wang 2024-12-20T01:56:35 14 Topic 1 0 806144 731398 31            一些配件仅适用于特定型号。    A1  咖啡豆槽  A10  接水盘   A2  咖啡豆双槽  A11  接水网格盘   A3  研磨器刀片  A13  水箱盖   A4  接粉环  A14  水箱   A5  过滤手柄  A15  压粉槽   A6  控制面板  A16  蒸汽/热水旋钮   A7  过滤手柄支架（研磨位置）  A17  热水流出口   A8  冲煮头  A18  蒸汽棒   A9  磨粉分离器     附件    A12  清洁针  A23  清洁刷   A19  双层滤框（单杯或双杯）  A24  研磨器清洁刷   A20  单层滤框（单杯或双杯）  A25  带温度计量条的奶杯   A21  意式浓缩咖啡座  A26  奶杯   A22  压粉锤        35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 497a621dc50749599f61ea8dcc3b2ffb 806145 true true true false 31 2733202 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 14 Topic 1 0 806145 731399 31   控制面板（图 B）   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   请参阅图 B，简要了解所有按钮和图标。下面提供了相关说明。    B1  开/关  B6  压力计   B2  除垢指示灯  B7  意式浓缩   B3  研磨器  B8  双杯意式浓缩   B4  单/双杯计量指示灯  B9  美式咖啡   B5  研磨量旋钮  B10  热水/蒸汽指示灯    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 Introduction - Montecarlo - EU 2488 141910fcc3434ea9847429cc57962255 806146 true true true false 31 2733203 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 14 Topic 1 0 806146 731387 31           感谢购买飞利浦 Barista 冲煮意式浓缩咖啡机！为了您能充分享受我们提供的支持，请在  www.home.id 上注册您的产品。   为了帮助您学会使用并充分利用好您的咖啡机，请访问  http://www.philips.com/support 获取我们的在线支持。  此半自动意式浓缩咖啡机有多个不同版本，各版本的功能和配件可能略有差异。例如，并非所有版本都配备带温度计量条的奶杯。每个版本都有自己的型号，您可以在咖啡机底部的数据标签上找到它。   我们的所有产品均已通过咖啡测试。尽管已对其进行充分清洁，但产品中仍可能会有一些咖啡痕迹残留。我们保证本产品是全新的。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 ffc5814b63a5468483f1087e986d042b 806147 true true true false 31 2733204 Danni Wang 2024-12-20T01:56:36 14 Topic 1 0 806147 729281 31   1.安装咖啡豆槽并给水箱注水   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     检查并确保研磨器上的两个箭头彼此 对齐。 检查并确保咖啡豆槽底的“I”标记彼此 对齐。 将咖啡豆槽向下按，确保咖啡豆槽上的锁定符号与咖啡机顶部的三角符号对齐，然后顺时针旋转 咖啡豆 槽。 旋转咖啡豆槽，选择您所需的咖啡粉 粗细度。  研磨器和咖啡豆槽均为精密部件，因此安装后请避免频繁拆卸。 打开水箱盖，抓住水箱的顶部手柄，垂直提起并取下 水箱。 取下水箱底部的黄色 密封条。 向水箱中注入清水，直至达到水箱标示的最高 水位。 抓住水箱的顶部手柄，将其垂直放回咖啡机。关闭水箱 盖。   取下的黄色密封条无需重新安装，可将其丢弃。   为了获得品质出众的咖啡，我们建议经常更换水箱中的水。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 e614d2a5a5c9406db3ed29051b00e6a5 806148 true true true false 31 2733205 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 14 Topic 1 0 806148 729282 31   2.首次开启咖啡机   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . 确保蒸汽旋钮位于关闭 位置。 按下开/关按钮打开 咖啡机。 开/关和意式浓缩按钮将亮起。 将碗放在热水杆/蒸汽棒和冲煮头 下方。 按下意式浓缩咖啡按钮进行 冲洗。 冲煮头、热水流出口和蒸汽棒中开始流出热水。 咖啡机停止出水后，开/关按钮闪烁，咖啡机将开始加热。   首次使用时，请在打开咖啡机后按下意式浓缩咖啡按钮进行冲洗。只有在完成冲洗后，才能进行咖啡豆研磨或咖啡冲煮。   冲洗时，蒸汽棒可能会烫手。为了避免烫伤风险，请先让其冷却后再触碰。    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 23874dd9588d43b48c380cb7786fa143 806149 true true true false 31 2733207 Danni Wang 2024-12-20T01:56:37 14 Topic 1 0 806149 731389 31   选择单层或双层滤框   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   双层滤框（单杯或双杯）： 使用随附的双层滤框，在首次使用咖啡机时也能冲煮出带有油脂的意式浓缩咖啡，并轻松达到最佳压力 范围。 单层滤框（单杯或双杯）： 随附的单层滤框与专业咖啡机的过滤蓝类似，对用户手艺和经验的要求 更高。这种滤框让您能够制作心仪的专属咖啡，一旦找到合适的设置，可以改善萃取效果，提升口感，并确保咖啡品质如一。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 ff91fd043068451499b2215d432fd67d 806150 true true true false 31 2733208 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 14 Topic 1 0 806150 786750 31   从咖啡豆双槽中选择咖啡豆   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   如果有咖啡豆双槽，您可以在研磨之前选择要使用的咖啡豆类型。如果已经装入了不同种类的咖啡豆，您可以选择两个槽格中的其中一个，也可以使用选择旋钮将咖啡豆混合。   咖啡粉出口处有咖啡残留属于正常现象。切换咖啡豆槽格时，请将剩余的咖啡豆研磨完毕，然后丢弃咖啡渣，以便清空咖啡豆槽格。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 073796207b0e429daaaf1637cc43b97e 806151 true true true false 31 2733209 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 14 Topic 1 0 806151 731391 31   研磨咖啡豆   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   选择单杯或双杯滤框。 更换滤框时，可借助另一个滤框的边缘轻松撬出已安装的 滤框。 将接粉环固定在过滤手柄 上。 将过滤手柄与研磨器支架对齐并水平 推合。 使用“研磨量”旋钮来增加或减少研磨的咖啡豆数量 自动研磨时，长按研磨器按钮 3 秒，可选择 1 杯或 2 杯咖啡粉量。然后再次按下研磨器按钮，即可开始研磨咖啡豆。 使用单杯滤框时，请选择 1 杯咖啡粉量；使用双杯滤框时，请选择 2 杯咖啡粉量。 再次按下研磨器按钮，即可中途停止研磨咖啡豆。 手工研磨时，用一只手按住过滤手柄，将其压入手柄支架中，直至研磨出所需的咖啡粉量。  建议单杯使用 12-14 克咖啡豆，双杯使用 18-20 克咖啡豆。可以用电子秤精确控制咖啡粉量。也可以借助滤框的“Max”（最高）指示进行粗略估计。   在添加咖啡豆和使用咖啡机前，确保咖啡豆槽正确安装并锁定。   仅可将烘焙过的咖啡豆放于咖啡豆槽中。切勿在咖啡豆槽中放入生咖啡豆、咖啡粉、速溶咖啡或任何其他物质，否则可能会损坏咖啡机。   研磨时需注意咖啡粉的最大量，避免堵塞咖啡粉 出口。   在自动研磨过程中，咖啡粉产量可能因咖啡豆不同而异。您可能需要根据每种咖啡豆的实际冲煮压力来调整研磨 设置。   若咖啡粉飞溅愈加显著，请立即清洁研磨 斜槽。    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 Tamping - Montecarlo - EU 2488 39dbbfed295c4df68e61373ac5510cf3 806152 true true true false 31 2733210 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 14 Topic 1 0 806152 731392 31   压实   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   从研磨器支架上取下过滤手柄。 将接粉环从过滤手柄上 取下。 将过滤手柄放置在工作台上，其加垫底部与台面接触，以便轻松压实 咖啡粉。 轻拍几下过滤手柄，确保咖啡粉均匀地铺在 滤框中。 使用压粉锤将咖啡粉压实。 压实后的咖啡粉不得超滤框中的最大刻度线。 理想情况下，压实后咖啡粉的高度正好位于最大刻度线下方。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 315faea27290414588268fdbefcbd98c 806153 true true true false 31 2733211 Danni Wang 2024-12-20T01:56:38 14 Topic 1 0 806153 729283 31   冲煮意式浓缩咖啡   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将过滤手柄装入冲煮头内。 将过滤手柄与冲煮头的“三角形”标记对齐，并将其向上放置在冲煮头 内。然后逆时针旋转过滤手柄直至中心位置，将其 锁定。 按下意式浓缩或双杯意式浓缩按钮，启动冲煮 功能。 如果要在咖啡机结束工作前停止流出咖啡，请再次按下此按钮。   当开/关按钮指示灯闪烁时，表示咖啡机处于预热模式，无法开始冲煮。当所有按钮指示灯常亮时，即可开始冲煮咖啡。   冲煮完成后，接水盘上方可能会有蒸汽和水泵的噪音。这是正常现象，表明咖啡机正在减压。   当冲煮压力过高时，咖啡机将停止流出咖啡。此时指示灯一直闪烁。   单杯意式浓缩咖啡量的默认设置为 40 毫升，双杯意式浓缩咖啡为 80 毫升。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 Optimal extraction - Montecarlo - EU 2488 5059a0e0c238498d8f66434621225569 806154 true true true false 31 2733214 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 14 Topic 1 0 806154 729284 31   理想萃取   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   如果咖啡流速稳定、油脂浓郁柔滑且口感均衡，就表示达到了理想萃取效果。此时压力应处于理想范围。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 4b0f91d7fa1d4d26bcb226aa29a8aa7b 806155 true true true false 31 2733215 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 14 Topic 1 0 806155 804269 31   萃取不足   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   如果咖啡流速快、油脂稀薄泛白、口感酸涩，就表示萃取不足。此时压力处于较低范围。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 e13ac94894ee4c2aa0ed0b32fe189034 806156 true true true false 31 2733216 Danni Wang 2024-12-20T01:56:40 14 Topic 1 0 806156 805417 31   如何调整   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将研磨机调整至更细的研磨度。 如果仍然萃取不足，请将研磨量旋钮转到右侧的“+”加号位置，以增加咖啡粉量。 您可能需要尝试多次才能实现理想萃取效果，同时根据需要重复第一步和第二步。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:41 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 0d51b7e0140d451895f26f9bb6c1579d 806157 true true true false 31 2733217 Danni Wang 2024-12-20T01:56:41 14 Topic 1 0 806157 798450 31   萃取过度   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   如果咖啡呈滴落状态或不流出、油脂暗淡不均、口感苦涩且带有焦糊味，就表示萃取过度。此时压力处于较高范围。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:41 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 edd6f58adc7944a7a6441d37da70dbf7 806158 true true true false 31 2733218 Danni Wang 2024-12-20T01:56:41 14 Topic 1 0 806158 805418 31   如何调整   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将研磨机调整至更粗的研磨度。 如果仍然萃取过度，请将研磨量旋钮转到左侧的“-”减号位置，以减少咖啡粉量。 您可能需要尝试多次才能实现理想萃取效果，同时根据需要重复第一步和第二步。     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 b9333ad233a046b7be5145a9c6204b19 806159 true true true false 31 2733221 Danni Wang 2024-12-20T01:56:42 14 Topic 1 0 806159 729289 31   除垢程序   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   打开咖啡机。 取出接水盘，倒空里面的水，然后将其放回原位。 取下水箱并将水倒空。 将飞利浦除垢剂 (CA6700) 倒入水箱中，直至达到除垢标示（除垢图标印于水箱上）。 重新插入水箱，在冲煮头和蒸汽棒下放置一个大碗（≥ 1.2 升），用于 盛水。 如需启动除垢功能，请同时按住意式浓缩咖啡和双杯意式浓缩咖啡按钮 3 秒钟，发出蜂鸣声表示确认。 咖啡机将释放除垢液。结束后，咖啡机自动关闭。 取下水箱，用清水冲洗残留的除垢剂溶液。 向水箱中注入清水，直至达到水箱标示的最高 水位。 清空大碗，然后将其放回到冲煮头和蒸汽棒下用于盛水。 按开/关按钮。意式浓缩按钮亮起。 按意式浓缩按钮，让咖啡机排水。 咖啡机结束排水后，除垢程序完成，咖啡机将自动准备好冲煮咖啡。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 a7f832f9d01d47c1ae2465c7db5037ef 806160 true true true false 31 2733225 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 14 Topic 1 0 806160 729290 31   每个月清洁一次过滤手柄和滤框   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    只能使用飞利浦咖啡除油片 (CA6704)。 将飞利浦咖啡除油片放入一碗温水中溶解。 将滤框和过滤手柄放在溶液中浸泡 20 分钟。 充分冲洗滤框和过滤手柄。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 823d18e8f74b44ddb2b81791291631b1 806161 true true true false 31 2733226 Danni Wang 2024-12-20T01:56:44 14 Topic 1 0 806161 729296 31   每个月使用飞利浦牛奶回路清洁剂清洁一次蒸汽棒   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   将一包飞利浦牛奶回路清洁剂倒入奶杯中。 在奶杯中倒入 240 毫升热水。 将蒸汽棒放入奶杯中。 让蒸汽棒在奶杯中浸泡 20  分钟。 将热水/蒸汽旋钮转到蒸汽图标位置并保持 10 秒钟，让蒸汽发挥作用。 将热水/蒸汽旋钮转到关闭位置，以停止释放蒸汽。 让蒸汽棒在奶杯中继续浸泡 30 秒。 再执行步骤 5 至 7 两次。 倒空奶杯并充分冲洗。 将空奶杯放回蒸汽棒下方。 将热水/蒸汽旋钮转到蒸汽图标位置并再次保持 10 秒钟，让蒸汽发挥作用，以冲洗掉任何残留的清洁溶液。 倒空奶杯并充分冲洗。 用干净的湿布清洁蒸汽管。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:45 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 729a7041d43545b18f083be4be98a4f9 806162 true true true false 31 2733227 Danni Wang 2024-12-20T01:56:45 14 Topic 1 0 806162 792117 31   清洁咖啡豆槽   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   清空咖啡豆槽。 加入少量无香味的洗涤剂，然后放在水龙头下冲洗。 用布擦干表面并让其风干后再使用。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:45 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 dc3edd525f4e4e5e8e3421f5ac9c807c 806163 true true true false 31 2733228 Danni Wang 2024-12-20T01:56:45 14 Topic 1 0 806163 792118 31   清洁接水盘   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 a9baf6e005734a7d962eb5b03d8d7e20 806164 true true true false 31 2733229 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 14 Topic 1 0 806164 792119 31   每天清洁接水盘   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每天倒空接水盘，或在弹出红色的“接水盘已满”指示标时倒空接水盘。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 521eb36b9df44e43bacadfd2437913bb 806165 true true true false 31 2733230 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 14 Topic 1 0 806165 792120 31   每周清洁接水盘   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   从咖啡机上取下接水盘。 在接水盘中加入少量洗涤剂。 将接水盘放在水龙头下充分冲洗，或放入洗碗机中清洗。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 08975acfa5744474a577100afae4b894 806166 true true true false 31 2733231 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 14 Topic 1 0 806166 792121 31   每周清洁水箱   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   每周在水龙头下冲洗水箱。   35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 1598f35e343441b6b784ef06aade2245 806167 true true true false 31 2733232 Danni Wang 2024-12-20T01:56:46 14 Topic 1 0 806167 729301 31              警告图标  解决方法      除垢/清洁指示灯亮起：为咖啡机 除垢。      开/关按钮指示灯闪烁：咖啡机正在加热。      蒸汽/热水指示灯呈白色闪烁：此时咖啡机正在加热，以使用热水/蒸汽功能。      蒸汽/热水指示灯呈红色闪烁：表示咖啡机水量不足。原因可能是 1. 水箱缺水；或 2. 压力过大导致抽水停止。    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-20T01:56:47 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 d170f0731ac14af4b90b6156126bfbbf 806168 true true true false 31 2733233 Danni Wang 2024-12-20T01:56:47 14 Topic 1 0 806168 729302 31           本章汇总了使用咖啡机时最常遇到的问题。如果问题仍未得到解决，请联系当地客户服务中心。有关联系详细信息，请参阅保修卡。    问题  原因  解决方法   咖啡机无法启动。  咖啡机没有连接电源插座。  为咖啡机插上电源   咖啡机似乎泄漏。  接水盘太满导致溢出。  清空接水盘。     水箱安装位置错误。  重新插入水箱并向下推至咖啡机 内。     水箱没有完全插入，导致咖啡机吸入空气。  取下并重新插入水箱，再向下推至完全固定，确保水箱处于正确 位置。     咖啡机没有放在水平面上。  将咖啡机放在水平面上，防止接水盘中的水溢出。   咖啡机启动后或在冲煮过程中，会有蒸汽冒出或发出嘶嘶声或咔吱声。  这是正常现象。减压阀在其正常工作时会发出这种声音。     咖啡机噪音巨大，且无法冲煮咖啡。  水箱中没有水。  将水注入水箱。     水箱没有完全插入，导致咖啡机吸入空气。水箱底部的密封圈未取下。  取下并重新插入水箱，再向下推至完全固定，确保水箱处于正确 位置。咖啡机带有密封圈，用于保护水回路。首次使用前请取下密封圈。   咖啡太凉。  冰凉的杯子会降低饮品的温度。  通过用热水冲洗来预热杯子。     加入牛奶会降低饮品的温度。  无论添加热牛奶还是冷牛奶，都会降低咖啡温度。通过用热水冲洗来预热杯子。     咖啡机的温度设置错误。  检查咖啡机的温度设置，将其设置为最高 级别。   咖啡太淡。  研磨器的粗细度设置为最粗级别。  粗细度设置为最细 级别。必须冲煮 1 到 2 杯饮品，才能获得不同的口感。     咖啡粉不足。  旋转研磨量旋钮，以增加咖啡粉研磨量。   牛奶不起泡。  所用的牛奶类型不适用。  奶泡的数量和品质取决于牛奶的种类。可以使用全脂奶、半脱脂牛奶或无乳糖牛奶制作优质奶泡。     蒸汽棒堵塞。  清洗蒸汽 棒。     蒸汽棒在奶缸中插入过深。  调整蒸汽棒在牛奶中插入的 深度。   咖啡未能流出或者流速缓慢。  研磨器的粗细度设置为最细级别。  将粗细度设置为较粗 级别。请注意，这会影响咖啡的口感。     滤框中的咖啡粉过多。  旋转研磨量旋钮，以减少滤框中的咖啡粉。     所用的滤框不适用。  使用适合本咖啡机的滤框。     过滤手柄中的滤框堵塞。  使用不同的滤框进行测试。如果此滤框正常运行，说明原滤框堵塞，需要立即 清洗。     过滤手柄的咖啡流出口堵塞。  还可用清洁针的细端清理咖啡流出口和过滤手柄的孔中的 残渣。   咖啡沿过滤手柄的边缘流出。  过滤手柄未正确安装在冲煮头上。  将过滤手柄正确固定在冲煮头上。     过滤手柄的上边缘变脏。  研磨完成后，清除咖啡机边缘的咖啡残留。     未正确插入滤框。  正确插入滤框。确保滤框边缘不超出冲煮手柄的边缘。     冲煮头的过滤手柄支架有咖啡残留。  使用清洁刷清洁研磨过滤手柄支架。     滤框中的咖啡粉过多。  旋转咖啡研磨量旋钮，以减少滤框中的咖啡粉。   在研磨过程中，出口流出的咖啡粉越来越少。  咖啡粉流出口堵塞。  清洁研磨器和咖啡粉 出口。   研磨过程中咖啡粉飞溅。  未安装接粉环。  在研磨之前安装接粉环。     研磨量设置过大。  在自动结束研磨前，按下再松开研磨器按钮以结束研磨，可减少咖啡粉研磨量。   过滤手柄未正确安装。  过滤手柄未正确插入冲煮头上。  安装 过滤手柄。     从最左边的插入位置转动过滤手柄，无法拧紧。  安装 过滤手柄。   咖啡粉研磨量改变。  使用了不同的粗细度级别。  这是正常现象。咖啡粉产量因粗细度设置不同而异。     使用了不同种类的咖啡豆。  这是正常现象。即使在相同的粗细度设置下，不同烘焙程度或品牌的咖啡豆也会产生不同的咖啡粉研磨量。     使用了不同新鲜度的咖啡豆。  这是正常现象。即使在相同的粗细度设置下，不同年份的咖啡豆也会产生不同的咖啡粉研磨量。   咖啡机停止冲煮，蒸汽/热水指示灯呈红色闪烁。  咖啡机缺水。  向水箱中加水，然后将其放回。    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-20T01:56:47 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 6e90c089eaeb4effbc8dbac82afca621 806169 true true true false 31 2733234 Danni Wang 2024-12-20T01:56:47 14 Topic 1 0 806169 731395 31   技术规格   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   制造商保留改进产品技术规格的权利。所有预设份量均为近似值。    说明  值   尺寸（高 x 宽 x 深）  410 x 320 x 335 毫米   重量（不含包装）  8.0 千克   重量（含包装）  13.5 千克   电源线长度  1 米   电源插头类型  Y 型   额定功率  220-240 伏，50-60 赫兹，1490-1750 瓦 加热：1340-1600 瓦，研磨：150 瓦   待机功率  < 0.5 瓦    35 SYS_LOCALE S-Chinese 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 Machine overview - Montecarlo - EU 2488 268979f5334b465c92e3daf14948f442 806171 true true true false 44 2733985 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 14 Topic 1 0 806171 731398 44             Algunos de los accesorios son solo para modelos específicos.    A1  Depósito de granos  A10  Bandeja de goteo    A2  Depósito de granos doble  A11  Rejilla de bandeja de goteo    A3  Fresa de amoladora  A13  Tapa del tanque de agua   A4  Anillo de dosificación  A14  Tanque de agua   A5  Portafiltros  A15   Ranura de manipulación   A6  Panel de control   A16  Rueda de vapor/agua caliente   A7  Soporte receptor de posos (posición de moler)  A17  Boquilla de agua caliente   A8  Cabezal de preparación  A18  Varilla de vapor   A9  Separador de polvo molido      Accesorios    A12  Espiga de limpieza  A23  Cepillo de limpieza   A19  Cesta del filtro de doble pared (taza individual o doble)  A24  Cepillo de limpieza para molinillos   A20  Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble)  A25  Jarra de leche con banda de temperatura   A21  Soporte para café expreso  A26  Jarra de leche   A22  Prensador calibrado        35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  36 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 Control panel (Fig. B) - Montecarlo - EU 2488 64428450c614425689216f81b5e1876c 806172 true true true false 44 2733986 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 14 Topic 1 0 806172 731399 44   Panel de control (Fig. B)   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   Consulte la figura B para ver una descripción general de todos los botones e iconos. A continuación encontrará la descripción.    B1  Encendido/apagado  B6  Indicador de presión   B2  Luz de descalcificación  B7  Espresso   B3  Molinillo  B8  Espresso doble   B4  Luces de dosis simple/doble  B9  Americano   B5  Rueda de cantidad de molienda  B10  Luz de agua caliente/vapor    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 Introduction - Montecarlo - EU 2488 9ae0a1c5b2ee4ac6acb35e31231bd9d9 806173 true true true false 44 2733987 Danni Wang 2024-12-23T02:06:18 14 Topic 1 0 806173 731387 44           ¡Felicidades por la adquisición de una cafetera Philips Barista Brew Espresso! Para sacar el mayor partido a la asistencia que ofrecemos, registre el producto en  www.home.id.   Para ayudarlo a empezar y sacarle el máximo provecho a la cafetera, le ofrecemos ayuda en línea a través de  http://www.philips.com/support.   Hay varias versiones de esta cafetera expreso semiautomática, que tienen funciones y accesorios ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no está disponible en todas las versiones. Cada una de ellas tiene un número de tipo único, el cual puede encontrar en la etiqueta de datos que se encuentra en la parte inferior de la cafetera.   Este aparato se ha probado con café. Aunque se limpió cuidadosamente, pueden haber quedado algunos residuos. Sin embargo, le garantizamos que la máquina es absolutamente nueva.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 0 false false 0  0 false  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 1. Installing the bean hopper and filling the water tank - Montecarlo - EU 2488 82a8dd76c1ea4726b9dc11daf4e7bf38 806174 true true true false 44 2733988 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 14 Topic 1 0 806174 729281 44   1. Instalación del contenedor de granos y llenado del depósito de agua   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     Compruebe y asegúrese de que las dos flechas del molinillo están alineadas  entre sí. Compruebe y asegúrese de que las dos marcas "I" de la base del depósito de granos están alineadas entre  sí. Oprima hacia abajo el depósito de granos, asegúrese de que el símbolo del candado de este coincida con el símbolo del triángulo de la parte  superior de la cafetera y gire el depósito de granos en el sentido de las agujas del  reloj. Gire el depósito de granos para seleccionar el grosor de  preferencia.   El molinillo y el depósito de granos son componentes de precisión, así que evite desmontarlos con frecuencia después de la instalación. Abra la tapa del depósito de agua, sujete el mango superior del depósito de agua y levántelo de forma vertical para  extraerlo. Quite el precinto amarillo del fondo del depósito de  agua. Llene el tanque de agua hasta alcanzar el nivel máximo  señalado. Sujete el mango superior y vuelva a colocar el depósito de agua en la máquina en posición vertical. Cierre la tapa del depósito de  agua.   No es necesario volver a instalar el precinto amarillo extraído. Puede desecharlo.   Para obtener la mejor calidad de café, sugerimos cambiar con frecuencia el agua del depósito.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 2. Switching on the machine for the first time - Montecarlo - EU 2488 753d99fdb917423b8497c4e8135d5d1e 806175 true true true false 44 2733989 Danni Wang 2024-12-23T02:06:19 14 Topic 1 0 806175 729282 44   2. Encendido de la máquina por primera vez   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false    . Asegúrese de que la rueda de vapor esté en posición de  apagado. Oprima el  botón de encendido/apagado para encender la cafetera. El botón de encendido/apagado y Espresso se iluminarán. Coloque un recipiente debajo de la varilla de agua caliente/vapor y del  cabezal de preparación. Oprima el botón  Espresso para encender. Comenzará a salir agua caliente por el cabezal de preparación, la boquilla de agua caliente y la varilla de vapor. Cuando deje de salir agua, el botón de encendido/apagado empezará a parpadear y la máquina se calentará.   La primera vez que use la cafetera, asegúrese de presionar el botón Espresso después de encenderla para enjuagarla. Solo podrá moler granos de café o preparar café tras completar este proceso.   Durante el proceso, la varilla de vapor podría calentarse. Para evitar quemaduras, permita que se enfríe antes de tocarla.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:20 Choosing between the single and dual walled filter basket - Montecarlo - EU 2488 9b6d93f49ee84f30855be9cc9900f7fd 806176 true true true false 44 2733991 Danni Wang 2024-12-23T02:06:20 14 Topic 1 0 806176 731389 44   Cómo elegir entre la cesta de filtro de pared individual o doble   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Cesta del filtro de doble pared (taza individual o doble): Las  cestas del filtro de pared doble suministradas para una o dos tazas permite preparar un café expreso con crema, incluso cuando se utiliza la cafetera por primera vez, y permite la obtención del rango de presión óptimo. Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble): Las  cestas del filtro de pared individual suministradas son como las que se usan en cafeteras profesionales y exigen más habilidades manuales y experiencia. Permiten una mayor personalización del café, lo que resulta en una mejor extracción, sabor y consistencia una vez que encuentre la configuración adecuada.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:20 Choosing beans from the double bean hopper- Montecarlo - EU 2488 ce30e0c9add54e90bd74a7930854c74a 806177 true true true false 44 2733992 Danni Wang 2024-12-23T02:06:20 14 Topic 1 0 806177 786750 44   Selección de granos en el depósito doble para granos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si cuenta con un depósito doble para granos, puede elegir el tipo de granos que desea utilizar antes de molerlos. Si ya ha cargado diferentes tipos de granos, puede seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclar ambos utilizando la rueda de selección.   Es normal que quede algo de café en la salida de café molido. Cuando cambie de compartimento de granos, muela los granos restantes y deseche los restos para limpiarlo.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 Grinding beans - Montecarlo - EU 2488 311364bac1a34266aa0f11608ce1112e 806178 true true true false 44 2733993 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 14 Topic 1 0 806178 731391 44   Molienda de granos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Seleccione una cesta del filtro de una o de dos tazas. Al cambiar la cesta del filtro, puede hacer palanca con facilidad en la cesta del filtro instalada con el borde de la otra cesta  del filtro. Coloque el anillo de dosificación en el  portafiltros. Alinee el portafiltros con el soporte del molinillo y empújelo en sentido  horizontal. Utilice la rueda de cantidad de molienda para moler más o menos granos Para moler automáticamente, mantenga pulsado el botón del molinillo durante tres segundos para seleccionar la dosis 1x o 2x. Luego, oprima el botón del molinillo otra vez para empezar a moler. Cuando utilice una cesta del filtro de una sola taza, seleccione una dosis 1x; cuando utilice una cesta del filtro de dos tazas, seleccione una dosis 2x. Para detener el proceso de molienda a mitad de camino, solo oprima el botón del molinillo otra vez. Para moler a mano, sujete el portafiltros con una mano y mantenga presionado el portafiltros en el soporte hasta moler la cantidad de café necesaria.   Se recomienda utilizar de 12 a 14 gramos de granos para una taza individual y de 18 a 20 gramos para tazas dobles. Puede utilizar una balanza electrónica para controlar con precisión la cantidad de café. Puede utilizar la indicación "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.   Asegúrese de que el depósito de granos esté instalado y cerrado de forma correcta antes de agregar granos de café y usar la cafetera.   Solo se admiten granos de café tostados en el depósito de granos. No coloque granos de café crudos, café en polvo, café instantáneo u otros materiales en el depósito de granos, ya que se podría dañar la cafetera.   Preste atención al nivel máximo de café molido durante la molienda y evita obstruir el conducto de salida del café  molido.   Diferentes granos pueden producir cantidades algo diferentes de café molido en la molienda automática. Es posible que tenga que ajustar la configuración de molienda en función de la presión de elaboración real para cada tipo de  grano.   Cuando las salpicaduras de café molido empeoren de forma visible, limpie el conducto de  molienda.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 Tamping - Montecarlo - EU 2488 fcda0f3accfa405382fafeadb27adb74 806179 true true true false 44 2733994 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 14 Topic 1 0 806179 731392 44   Apisonado   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retire el portafiltros del soporte del molinillo. Retire el anillo de dosificación del  portafiltros. Coloque el portafiltros sobre una superficie con base acolchada para permitir el apisonado sin  esfuerzo. Golpee con suavidad el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya de manera uniforme en la cesta del  filtro. Utilice el prensador calibrado para prensar el café molido. Verifique que, después del apisonado, el café molido no supere la línea máxima de la cesta del filtro. Lo ideal es que después de apisonar la altura del café molido quede justo por debajo de dicha línea.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 Brewing Espresso - Montecarlo - EU 2488 14fa962c266443a88ae14c996e3b61f0 806180 true true true false 44 2733995 Danni Wang 2024-12-23T02:06:21 14 Topic 1 0 806180 729283 44   Cómo preparar un café expreso   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Inserte el portafiltros en el cabezal de preparación. Alinee el portafiltros con la marca del "triángulo" del cabezal de preparación y colóquelo hacia arriba en el interior del  cabezal. Luego, gire el portafiltros en sentido antihorario hacia el centro para  asegurarlo. Oprima el botón Espresso o Espresso doble para iniciar el ciclo de preparación del  café. Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, oprima otra vez el botón.   Cuando el botón de encendido/apagado comienza a parpadear, la cafetera está en modo de precalentamiento y no se puede iniciar el ciclo de preparación. Cuando todos los indicadores de los botones están encendidos sin parpadear, se puede iniciar la preparación.   Una vez finalizada la preparación, puede haber vapor y ruido de bombeo por encima de la bandeja de goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.   Cuando la presión de preparación sea demasiado alta, la máquina dejará de dispensar café. En este momento, el indicador sigue parpadeando.   El ajuste predeterminado del volumen de un expreso es de unos 40 ml y el de un expreso doble es de unos 80 ml.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
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   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 Under-extraction - Montecarlo - EU 2488 d6fad24b461047c5b91b5e43a43f1faa 806182 true true true false 44 2733999 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 14 Topic 1 0 806182 804269 44   Subextracción   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si el café resulta poco extraído, notará un flujo rápido, una crema fina y pálida, y un sabor agrio y débil. La presión está en un rango inferior.     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 How to adjust under-extraction - Montecarlo - EU 2488 b801416cc5d7429cb72b260bdbbbe567 806183 true true true false 44 2734000 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 14 Topic 1 0 806183 805417 44   Cómo ajustar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajuste el molinillo a un nivel más fino. Si la extracción sigue siendo insuficiente, aumente la cantidad de café molido girando la rueda de cantidad de molido hacia el nivel "+" más a la derecha. Es posible que necesite realizar varios intentos y repetir estos pasos según sea necesario para lograr la extracción ideal.     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 Over-extraction - Montecarlo - EU 2488 e44a943461d5431d87593fdee522b67e 806184 true true true false 44 2734001 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 14 Topic 1 0 806184 798450 44   Sobreextracción   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Si el café está sobreextraído, experimentará un goteo o ausencia de flujo, una crema oscura y desigual, y un sabor amargo y quemado. La presión está en un rango superior.     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 How to adjust over-extraction - Montecarlo - EU 2488 2a32f8570d894bd7bb444896bae25d63 806185 true true true false 44 2734002 Danni Wang 2024-12-23T02:06:23 14 Topic 1 0 806185 805418 44   Cómo ajustar   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Ajuste el molinillo a un nivel más grueso. Si la extracción sigue siendo excesiva, disminuya la cantidad de café molido girando la rueda de cantidad de molido hacia el nivel "-" menos a la izquierda. Es posible que necesite realizar varios intentos y repetir estos pasos según sea necesario para lograr la extracción ideal.     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 Descaling procedure - Montecarlo - EU 2488 55707b6ed7da49689015ec887ceb0d7a 806186 true true true false 44 2734005 Danni Wang 2024-12-23T02:06:24 14 Topic 1 0 806186 729289 44   Proceso de descalcificación   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Encienda la cafetera. Retire la bandeja de goteo, vacíe agua en ella y vuelva a colocarla. Extraiga el depósito de agua y vacíe agua en él. Vierta el descalcificador de Philips (CA6700) en el depósito de agua y llénelo hasta el nivel de descalcificación (icono de descalcificación impreso en el depósito de agua). Vuelva a insertar el depósito de agua y coloque un recipiente grande (≥1,2 L) debajo del cabezal de preparación y la varilla de vapor para recoger  el líquido. Inicie la descalcificación oprimiendo los botones Espresso y Doble Espresso al mismo tiempo durante tres segundos, luego de escuchar el pitido. Deje que la cafetera dispense descalcificador. Una vez terminado, la máquina se apagará automáticamente. Retire el depósito de agua y limpie los restos de solución descalcificadora enjuagándolo con agua fresca. Llene el tanque de agua hasta alcanzar el nivel máximo  señalado. Vacíe el recipiente grande y vuelva a colocarlo debajo del cabezal de preparación y la varilla de vapor para recoger el agua. Oprima el botón de encendido/apagado. La luz del botón Espresso se enciende. Oprima el botón Espresso y deje que la cafetera dispense agua. Una vez que la cafetera haya terminado de dispensar el agua, el procedimiento de descalcificación se habrá completado y la cafetera estará automáticamente lista para preparar café.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 Cleaning the portafilter and filter baskets monthly - Montecarlo - EU 2488 b2569609727b438e9823dc75558e8694 806187 true true true false 44 2734009 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 14 Topic 1 0 806187 729290 44   Limpiar mensualmente el portafiltros y las cestas del filtro   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false    Utilice exclusivamente las pastillas desengrasantes de café de Philips (CA6704). Disuelva una pastilla desengrasantes de café de Philips en un bol con agua tibia. Sumerja las cestas del filtro y el portafiltros en la solución durante 20 minutos. Enjuague bien las cestas del filtro y el portafiltros.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner - Montecarlo - EU 2488 5c92b2b368ef4fdc80e351f9199de3ce 806188 true true true false 44 2734010 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 14 Topic 1 0 806188 729296 44   Limpiar la varilla de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche de Philips.   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vierta un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche. Llene la jarra de leche con 240 ml de agua caliente. Coloque la varilla de vapor en la jarra. Deje la varilla de vapor en remojo en la jarra durante 20  minutos. Gire la rueda del agua caliente/vapor a la posición del ícono de vapor y deje que la función de vapor opere durante 10 segundos. Gire la rueda del agua caliente/vapor a la posición de apagado para detener la función de generación de vapor. Deje la varilla de vapor en remojo en la jarra durante otros 30 segundos. Repita los pasos 5 a 7 dos veces más. Vacíe la jarra y enjuáguela bien. Vuelva a colocar la jarra vacía debajo de la varilla de vapor. Vuelva a girar la rueda del agua caliente/vapor hacia la posición del ícono de vapor y vuelva a dejar que la función de vapor opere durante 10 segundos para purgar cualquier residuo de la solución de limpieza. Vacíe la jarra y enjuáguela bien. Limpie la vara de vapor con un paño húmedo limpio.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 Cleaning the bean hopper - Montecarlo - EU 2488 62724d6e586a41558ed698e80e18aa22 806189 true true true false 44 2734011 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 14 Topic 1 0 806189 792117 44   Limpiar el depósito de granos   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vacíe el depósito de granos. Agregue una pequeña cantidad de detergente sin perfume y enjuáguelo bajo el grifo. Seque la superficie con un paño y déjela secar al aire antes de usar.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 Cleaning the drip tray (heading only) - Montecarlo - EU 2488 fb1d388e388648dfb8992a98baef2362 806190 true true true false 44 2734012 Danni Wang 2024-12-23T02:06:26 14 Topic 1 0 806190 792118 44   Limpiar la bandeja de goteo   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false     35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 Cleaning the drip tray every day - Montecarlo - EU 2488 305f2e4aee4c44dcbf94b9541538cc77 806191 true true true false 44 2734013 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 14 Topic 1 0 806191 792119 44   Limpiar la bandeja de goteo todos los días   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Vacíe la bandeja de goteo a diario o cuando el indicador rojo de “bandeja de goteo llena” sobresalga.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 Cleaning the drip tray every week - Montecarlo - EU 2488 43f0b5afe23d457a807e231b7869ea66 806192 true true true false 44 2734014 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 14 Topic 1 0 806192 792120 44   Limpiar la bandeja de goteo cada semana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Retire la bandeja de goteo de la máquina. Agregue una pequeña cantidad de detergente en la bandeja de goteo. Enjuague bien la bandeja de goteo con agua corriente o lávela en un lavavajillas.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   63 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 Cleaning the water tank every week - Montecarlo - EU 2488 e09b22a4b19048e8b3fbdfaf8ec3d7c0 806193 true true true false 44 2734015 Danni Wang 2024-12-23T02:06:27 14 Topic 1 0 806193 792121 44   Limpiar el tanque de agua cada semana   2 true 6 cm false false In This Section 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Section|63 1 false   2 false 6 cm false false See Also 0 0 true false true false 0 false true false 3 false See Also|63 2 true   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|63 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|63 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|63 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|63 6 false   Enjuague el depósito de agua con agua corriente cada semana.   35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   8 true 0 2 43 false true 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 Table warning icons - Montecarlo - EU 2488 b1e5f1d4db054cd3ba817800f495f614 806194 true true true false 44 2734016 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 14 Topic 1 0 806194 729301 44              Ícono de advertencia  Solución      El indicador de descalcificación/limpieza está encendido: Descalcifique la  cafetera.      El indicador del botón de encendido/apagado parpadea: La cafetera se está calentando.      El indicador de vapor/agua caliente parpadea en color blanco: La cafetera está calentándose para usar la función de agua caliente/vapor.      El indicador de vapor/agua caliente parpadea en color rojo: La cafetera indica falta de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el tanque de agua; o 2. bombeo detenido debido a sobrepresión.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   62 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 Troubleshooting table - Montecarlo - EU 2488 7161ce62561b4959bc49d5705f8ea46f 806195 true true true false 44 2734017 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 14 Topic 1 0 806195 729302 44           Este capítulo resume los problemas más comunes que pueden surgir con la cafetera. En caso de cualquier problema que no pueda resolverse, ponte en contacto con el centro local de atención al cliente. La información de contacto figura en la tarjeta de la garantía.    Problema  Causa  Solución   La cafetera no enciende.  La cafetera no está conectada a un tomacorriente.  Conecte la cafetera   Parece que la cafetera tiene fugas.  La bandeja de goteo está desbordada, lo que parece ser una fuga.  Vacíe la bandeja de goteo.     El depósito de agua no está en la posición correcta.  Vuelva a colocar el depósito de agua y empújelo hacia la  cafetera.     El depósito de agua no se ha introducido completamente, lo que permite que entre aire en la cafetera.  Extraiga el depósito de agua, vuelva a colocarlo y empújelo abajo con firmeza para asegurarse de que está en  la posición correcta.     La cafetera no está colocada en una superficie plana.  Coloque la cafetera sobre una superficie plana para evitar que el líquido en la bandeja de goteo se desborde.   Sale vapor o se oye un silbido después de poner en marcha la cafetera o durante la preparación.  Esto es normal. La válvula de alivio de presión produce este sonido durante su funcionamiento normal.     La cafetera hace mucho ruido y no puede preparar café.  No hay agua en el depósito de agua.  Llene el depósito con agua.     El depósito de agua no se ha introducido completamente, lo que permite que entre aire en la cafetera. El anillo de sellado de la parte inferior del depósito de agua no se retira.  Extraiga el depósito de agua, vuelva a colocarlo y empújelo abajo con firmeza para asegurarse de que está en  la posición correcta. La cafetera dispone de un anillo de sellado para proteger el circuito de agua. Quite el anillo de sellado antes del primer uso.   El café está demasiado frío.  Una taza fría reducirá la temperatura de la bebida.  Precaliente la taza enjuagándola con agua caliente.     Si añade leche, bajará la temperatura de la bebida.  Tanto si añade leche caliente como fría, bajará la temperatura del café. Precaliente la taza enjuagándola con agua caliente.     La temperatura de la máquina no está bien ajustada.  Compruebe el ajuste de temperatura de la máquina y configúrelo al nivel  más alto.   El café está demasiado suave.  El molinillo está configurado con un grado de grosor alto.  Ajuste el nivel de grosor a un número  menor. Debe preparar 1 o 2 tazas antes de conseguir un sabor diferente.     El café molido no es suficiente.  Aumente la cantidad con la rueda de Cantidad de molienda.   La leche no hace espuma.  El tipo de leche usado no es el adecuado.  La cantidad y calidad de espuma varía según el tipo de leche. Para obtener buena espuma, use leche semidescremada, entera o deslactosada.     La varilla de vapor está obstruida.  Limpie la varilla  de vapor.     La varilla de vapor está demasiado sumergida en la jarra de leche.  Ajuste la profundidad de inmersión de la varilla de vapor en la  leche.   El café no sale o el flujo es lento.  El molinillo está configurado con un grado de grosor bajo.  Ajuste el nivel de grosor a un número  mayor. Tenga en cuenta que esto puede afectar al sabor del café.     Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.  Reduzca la cantidad de café molido en la cesta del filtro con la rueda de Cantidad de molienda.     La cesta del filtro no es la adecuada.  Utilice una cesta de filtro adecuada para esta cafetera.     La cesta del filtro que hay en el portafiltros está obstruida.  Utilice una cesta de filtro diferente para las pruebas. Si la cesta del filtro funciona con normalidad, esto indica que la original está obstruida y debe  limpiarse.     La boquilla de café del portafiltros está obstruida.  También puede utilizar el extremo fino de la espiga de limpieza para eliminar los residuos del conducto de salida de café y de los orificios del  portafiltros.   El café pasa por el borde del portafiltros.  El portafiltros no está bien fijado en el cabezal de preparación.  Fije correctamente el portafiltros en el cabezal de preparación.     El borde superior del portafiltros está sucio.  Después de moler, retire los restos de café del borde del portafiltros.     La cesta del filtro no está bien insertada.  Inserte correctamente la cesta del filtro. Asegúrese de que el borde no sobresalga del borde del mango de la cafetera.     Hay residuos de café molido en el soporte del portafiltros en el cabezal de preparación.  Limpie el café molido del soporte del portafiltros con el cepillo de limpieza.     Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.  Reduzca la cantidad de café molido en la cesta del filtro con la rueda de Cantidad de molienda.   Cada vez sale menos café molido del conducto de salida del café molido durante la molienda.  El conducto de salida del café molido está obstruida.  Limpie el molinillo y el conducto de salida  del café molido.   El café molido salpica durante la molienda.  El anillo de dosificación no se usa.  Instale el anillo de dosificación antes de la molienda.     Hay demasiada molienda.  Antes de que la molienda finalice automáticamente, oprima y suelte el botón del molinillo para finalizarla y reducir la cantidad de café molido.    El portafiltros no se puede instalar con normalidad.  El portafiltros no está bien encajado en el cabezal de preparación.  Instale el  portafiltros.     El portafiltros no se aprieta girándolo desde la posición de inserción del extremo izquierdo.  Instale el  portafiltros.   La cantidad de café molido cambia.  Se utiliza un nivel de grosor diferente.  Esto es normal. Diferentes niveles de grosor pueden producir cantidades diferentes de café molido.     Se utiliza un tipo de granos diferente.  Esto es normal. Los granos de diferentes grados de tostado o marcas producen diferentes cantidades de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.     Se utilizan granos de diferente frescura.  Esto es normal. Los granos almacenados durante un tiempo diferente producen diferentes cantidades de café molido, incluso con el mismo nivel de molienda.   La cafetera deja de preparar café y el indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo.  La máquina se ha quedado sin agua.  Llene el tanque de agua y vuelva a colocarlo.    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 0 false 1 0 0 0    0   12 true 0 5 43 false false 0  44 true  (auto)
   58 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 Technical specifications - Montecarlo - EU 2488 0aed884dba7741ad958d38e90a490873 806196 true true true false 44 2734018 Danni Wang 2024-12-23T02:06:28 14 Topic 1 0 806196 731395 44   Especificaciones técnicas   2 true 12 cm false false In This Chapter 0 0 true false true false 0 false false false 3 false In This Chapter|58 2 false   2 false 18 px false true Previous 125 4 false false true false 0 false false false 1 true Previous|58 3 false   2 false 18 px false true Next 124 4 false false true false 0 true false false 1 false Next|58 4 false   2 false 48 px true true Contents 122 4 false false true false 0 false false false 1 false Contents|58 5 false   2 false 48 px false true Index 123 4 false false true true 0 false false false 1 false Index|58 6 false   El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades predefinidas son aproximadas.    Descripción  Valor   Dimensiones (alto x ancho x largo)  410 x 320 x 335 mm   Peso sin envase  8,0 kg   Peso con envase  13,5 kg   Longitud del cable de alimentación  1 m   Tipo de conector eléctrico  Tipo Y   Potencia nominal  220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W Calentamiento: 1340-1600 W, Molienda: 150 W   Energía de reserva  < 0,5 w    35 SYS_LOCALE Spanish (Mexico) 0 0 false true 0 3 false 1 0 0 36    0   8 true 0 2 43 true true 0  36 true  (auto)
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   Machine overview (Fig. A)     Some of the accessories are for specific types only.
   
 
   A1
 
   Bean hopper
 
   A10
 
   Drip tray 
 
 
   A2
 
   Double bean hopper
 
   A11
 
   Drip tray grid 
 
 
   A3
 
   Grinder burr
 
   A13
 
   Water tank lid
 
 
   A4
 
   Powder ring
 
   A14
 
   Water tank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Tamper slot
 
 
   A6
 
   Control panel 
 
   A16
 
   Steam/Hot water knob
 
 
   A7
 
   Ground receiving bracket (grind position)
 
   A17
 
   Hot water spout
 
 
   A8
 
   Brewing head
 
   A18
 
   Steam wand
 
 
   A9
 
   Grind powder separator 
 
 
 
 

  Accessories
   
 
   A12
 
   Cleaning pin
 
   A23
 
   Cleaning brush
 
 
   A19
 
   Dual walled filter basket (single or double cup)
 
   A24
 
   Grinder cleaning brush
 
 
   A20
 
   Single walled filter basket (single or double cup)
 
   A25
 
   Milk jug with temperature strip
 
 
   A21
 
   Espresso stand
 
   A26
 
   Milk jug
 
 
   A22
 
   Calibrated tamper
 
 
 
 



   Control panel (Fig. B)  Refer to figure B for an overview of all buttons and icons. Below you find the description.
   
 
   B1
 
   On/Off
 
   B6
 
   Pressure gauge
 
 
   B2
 
   Descale light
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Grinder
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Single/Double dose lights
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Grind amount knob
 
   B10
 
   Hot water/Steam light


   Introduction    Congratulations on your purchase of a Philips Barista Brew Espresso machine! To fully benefit from the support that we offer, please register your product at  www.home.id.    Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference.  To help you get started and to get the best out of your machine, we offer online support at  http://www.philips.com/support.    There are multiple versions of this semi-automatic espresso machine, which have slightly different features and accessories. For example, the milk jug with temperature strip is not included in all versions. Each version has its own type number, which you can find on the data label located on the bottom of the machine.    This machine has been tested with coffee. Although it has been carefully cleaned, there may be some coffee residues left. We guarantee, however, that the machine is absolutely new.

   Before first use   1. Installing the bean hopper and filling the water tank    Check and ensure that the two arrows on the grinder align with each   other (  Fig.  1).     1   Check and ensure that the two "I" marks on the bean hopper base align with each   other (  Fig.  2).     2   Press downward the bean hopper, ensure that the lock symbol on the bean hopper aligns with the triangle symbol on the machine   top (  Fig.  3), and rotate the bean hopper   clockwise (  Fig.  4).     3   Rotate the bean hopper to select your desired   coarseness (  Fig.  5).    The grinder and bean hopper are precision components, so avoid frequently removing them after installation.     4   Open the water tank lid, grip the top handle of the water tank, and lift it vertically to remove   it (  Fig.  6).     5   Remove the yellow sealing strip from the bottom of the water   tank (  Fig.  7).     6   Fill the water tank to the maximum level indicated on the water   tank (  Fig.  8).     7   Grip the top handle and place the water tank back onto the machine vertically. Close the water tank   lid (  Fig.  9).    The removed yellow sealing strip does not need to be reinstalled; you may discard it.    For best coffee quality, we suggest to frequently change water in the water tank.
   2. Switching on the machine for the first time     1     Put the plug in an earthed wall socket.     2   Make sure the steam knob is in the off   position (  Fig.  10).     3   Press the On/Off   button (  Fig.  11) to switch on the machine.     -   On/Off and Espresso buttons will light up.     4   Place a bowl under the hot water/steam wand and the brewing   head (  Fig.  29).     5   Press the Espresso   button (  Fig.  12) to flush.     -   Hot water will begin to flow out of the brewing head, hot water spout  and the steam wand.     6   After the water stops dispensing, the On/Off button starts blinking and the machine will heat up.    At first time use, make sure to press the Espresso button after turning on the machine to rinse it. You can only grind coffee beans or brew coffee after rinsing the machine.    During the flushing , the steam wand may become hot. To avoid the risk of being burnt, let it cool down before touching it.
   Setting water hardness     1   Turn off the machine.     2   Press the On/Off button and the Americano button at the same time for three seconds. The Descale and the On/Off button light will blink.  The default is hard water, so the Americano button light will be on.     -   To adjust the setting to medium water quality, press the Double Espresso button.     -   To adjust the setting to soft water quality, press the Espresso button.  Once the right hardness of the water is selected, press the On/Off button to confirm.    To assess the water hardness supplied by your local water service, you can obtain the Philips Water Hardness Testing Kit HD5085/01 from a nearby supplier or online through the Philips website.
   
 
 
 
   Test strip Philips
 
 
 
 
   Soft water
 
   4 green dots
 
   <3 dH
 
 
   Medium water
 
   1 red dot
 
   >4 dH
 
 
   Medium water
 
   2 red dots
 
   >7 dH
 
 
   Hard water
 
   3 red dots
 
   >14 dH
 
 
   Hard water
 
   4 red dots
 
   >21 dH



   Making coffee   Setting the grinder  The coarseness of ground coffee significantly influences brewing dynamics, like the pressure and flow rate, and ultimately, the flavor of espresso.  This machine offers 15 coarseness levels (1-15). The lower the grind setting, the finer the coffee beans are ground and the stronger the coffee.  Adjustments may be needed for different beans with varying roast degrees, impacting the amount of ground coffee produced.  For Espresso/Americano grinder levels 1-4 are recommended. For longer coffee recipes (e.g. Lungo) levels 5-10 are   best (  Fig.  5).
   Choosing between the single and dual walled filter basket     -   Dual walled filter basket (single or double cup):  The supplied dual walled filter   baskets (  Fig.  13) allow you to brew an espresso with crema even when using the machine for the first time, and support achieving the optimal pressure range.     -   Single walled filter basket (single or double cup):  The supplied single walled filter   baskets (  Fig.  14) are like those used in professional machines and require more manual skills and experience. They allow for greater customization of your coffee, resulting in improved extraction, taste and consistency once you find the right setup.
   Choosing beans from the double bean hopper  If you have the double bean hopper, you can choose which type of beans to use before grinding. If you've already loaded different types of beans, you can select one of the two compartments or blend them by using the selecting knob.    It's normal that some coffee remains in the coffee ground outlet. When switching bean compartments, grind the remaining beans and discard the grounds to clear it out.
   Grinding beans     1   Choose a single cup or double cup filter basket.     -   When changing the filter basket, you can easily pry off the installed filter basket with the edge of the other filter   basket (  Fig.  15).     2   Attach the powder ring onto the   portafilter (  Fig.  16).     3   Align the portafilter with the grinder bracket and push it   horizontally (  Fig.  17).     -   Use the Grind Amount knob to grind more or less beans     4   For automatic grinding, long press the Grinder button for three seconds to select 1x or 2x dose. Then press the Grinder button once again to start grinding.     -   When using a single cup filter basket, select a 1x dose; when using a double cup filter basket, select a 2x dose.     -   To stop the grinding process midway, simply press the Grinder button again.     5   For manual grinding, hold the portafilter with one hand and press and hold the portafilter into the bracket until the required amount of coffee is ground.    It is recommended to use 12-14 grams of beans for a single cup, and 18-20 grams for double cups. You may use an electronic scale for precise control of the coffee amount. You can use the "Max" indication on the filter basket as a rough measure.    Make sure the bean hopper is properly installed and locked before adding coffee beans and using the machine.    Only roasted coffee beans are allowed in the bean hopper. Do not put raw coffee beans, coffee powder, instant coffee or other materials in the bean hopper, as it may damage the coffee machine.    Pay attention to the maximum level of ground coffee during grinding and avoid clogging the ground coffee   outlet (  Fig.  18).    Different beans may yield slightly different amounts of ground coffee in automatic grinding. You may need to adjust the grinding settings based on the actual brewing pressure for each type of   bean (see   'Optimized brew').    When splattering of ground coffee visibly worsens, clean the grinding   chute (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
   Tamping     1   Remove the portafilter from the grinder bracket.     2   Remove the powder ring from the   portafilter (  Fig.  19).     3   Position the portafilter on a countertop with its padded bottom to enable effortless   tamping (  Fig.  20).     4   Gently tap the portafilter several times to make the ground coffee distribute evenly in the filter   basket (  Fig.  21).     5   Use the calibrated tamper to tamp the ground coffee.     6   Make sure the coffee grounds do not exceed the maximum line in the filter basket after tamping.     -   Ideally, after tamping the height of the coffee powder is right below the maximum line.
   Brewing Espresso     1   Insert the portafilter into the brewing head.     -   Align the portafilter with the "triangle" mark on the brewing head and place it upward inside the brewing   head (  Fig.  22). Then, rotate the portafilter counterclockwise to the center to lock   it (  Fig.  23).     2   Press the Espresso or Double Espresso button to start   brewing (  Fig.  24).     -   To stop dispensing before the machine is finished, press the button again.    When the On/Off button indicator flashes, the machine is in the preheating mode and brewing cannot be started. When all button indicators are solid on, brewing can be started.    After brewing is completed, there may be steam and pump noise above the drip tray. This is normal and indicates that the machine is depressurizing.    When the brewing pressure is too high, the machine will stop dispensing coffee. At this time, the indicator keeps flashing.    The Espresso volume is about 40 ml and Double Espresso volume about 80 ml by default.
   Brewing Americano  An Americano is made by pouring hot water from the water spout over a shot of espresso.     1   Put the portafilter into the brewing head and align the handle with the "triangle" mark and place it upward inside the brewing   head (  Fig.  22). Then, rotate the handle counterclockwise to the center to lock   it (  Fig.  23).     2   Place a large cup under the spout openings of the portafilter and the Americano water   spout (  Fig.  25).     3   Press the Americano button to start brewing a cup of Espresso first.     4   After the Espresso has finished brewing, hot water will be poured on top from the Americano water spout to finish the Americano.    The hot water spout may become hot. To avoid the risk of burns, let it cool down first.
   Optimized brew  Pressure is an important factor for brewing espresso. The pressure gauge indicates the pressure and helps to monitor the optimal extraction of your espresso shots. It is recommended to re-adjust the grind parameters based on the pressure gauge status each time you use different type of coffee beans.    Optimal extraction  For an optimal extraction you should get a steady flow, a rich and velvety crema and balanced flavor coffee. The pressure should be at the optimal range. 
   Under-extraction  If the coffee is under extracted, you will get a fast flow, thin and pale crema, sour and weak flavor coffee. The pressure is at the lower range.    How to adjust     1   Adjust grinder to a finer level.     2   If still under-extraction, increase the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the ’+’ plus level on the right.     3   You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.     4  

   Over-extraction  If the coffee is over extracted, you will get dripping or no flow, dark and uneven crema, bitter and burnt taste coffee. The pressure is at the higher range.    How to adjust     1   Adjust grinder to a coarser level.     2   If still over-extraction, decrease the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the ’-’ minus level on the left.     3   You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary. 


   Customizing default volumes     1   Install the portafilter with tamped ground coffee inside the brewing head.     2   Press and hold the button of the drink you want to customize. After three seconds, the machine enters the customization mode and emits a beep.     3   Stop holding the buttons when the cup contains the desired volume. The setting is complete when you hear one beep from the machine.     4   After you have programmed the volume for a drink, the machine will dispense this new volume each time you select the drink again.    Press and hold the Americano button to extract the desired coffee volume. Release to set the new coffee volume. Repeat for water volume adjustment.    The minimum Espresso and Double Espresso volumes are 20 ml and 40 ml, respectively.    The maximum Espresso and Double Espresso volumes are 70 ml and 120 ml, respectively.    For Americano, the minimum and maximum volume of coffee is 20 ml and 70 ml respectively. The minimum and maximum volume of hot water is 50 ml and 200 ml respectively.
   Customizing coffee temperature  It is possible to adjust the coffee extraction temperature. You can choose from three settings: warm coffee, medium hot coffee, hot coffee. At a higher coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will increase and the acidity will decrease. At a lower coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will decrease and the acidity will increase.     1   Turn off the the machine.     2   Press and hold the On/Off button and the Espresso button for three seconds. The machine will emit a beep sound.     3   Press one of the buttons below to adjust the coffee extracting temperature setting to your preferred level.     -   To adjust the setting to warm coffee, press the Espresso button     -   To adjust the setting to medium hot coffee, press the Double Espresso button.     -   To adjust the setting to hot coffee, press the Americano button.  Once the right temperature of coffee is selected, press the On/Off button to confirm.  If you do not switch off the machine yourself, it will switch off automatically after 30 minutes.
   Resetting volumes to factory defaults     -   Reset Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Espresso buttons will flash three times.     -   Reset Double Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Double Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Double Espresso buttons will flash three times.     -   Reset Americano: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Americano buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Americano buttons will flash three times.  After each of these three resets, the machine will go to standby-ready mode.

   Making milk froth    Always use milk coming directly from the fridge for the best foam quality.  Preparation     1   Fill a milk jug with about a quarter of milk (100 ml) for cappuccino and to about a third (150 ml) of milk for latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Rotate the knob to the steam position t start steam   preheating (  Fig.  27). The steam indicator starts flashing.    For an optimal frothing result, do not shake the milk jug and do not hold the milk jug   upright (  Fig.  28).     3   Wait for about 10-20 seconds until the steam indicator becomes solid on. The machine starts to release steam.     4   Wait for another 5 seconds until the steam is stable and condensed removed. Then, turn off the   steam (  Fig.  10).     5   Rotate the steam wand with the milk jug spout as a pivot and place it at 3 o’clock or 9 o’clock direction of the milk jug.  Aerating  The volume of air introduced during aerating determines the thickness and fluidity of the milk froth.  More aerating results in a thicker layer of froth with less fluidity. Less aerating results in a thinner froth with better fluidity. You can control the volume of air by adjusting the depth of the steam wand relative to the milk surface and the aerating time.     1   Move the milk jug up and down along the milk to make the milk jug spout to dip the steam wand about 5mm below the liquid surface.     2   Rotate the hot water/steam knob to the steam position to start the steam function.     3   You should hear a ‘hissing’ sound similar to tearing paper, indicating the aerating is appropriate. Keep the steam wand still and create whirlpools.     4    Keep aerating for 5-15 seconds  Emulsifying  Emulsifying determines how uniform and dense the milk froth is. It is advisable to dip the steam wand to half of the milk to ensure uniform milk froth.     1   While keeping the milk jug spout in contact with the steam wand, slowly move the milk jug up along the steam wand until the steam wand is about 3 cm below the liquid surface. Hold the milk jug still to create whirlpools continuously. This will blend in the previously introduced air to form creamy froth gradually.     2   When the bottom of the milk jug becomes hot, indicating the milk has reached the ideal temperature (around 60-65℃), rotate the hot water/steam knob to the off position to stop frothing milk.    The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.    Clean the steam wand each time you use it with a damp cloth, for hygiene reasons and to avoid the build-up of milk residues.
   Making hot water     1   Place a cup under the steam wand.     2   Rotate the knob to the hot water position to turn on hot water. At this time, the steam/hot water light is on.     3   To stop the hot water flow, rotate the steam/hot water knob to the off position.    The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.
   Descaling  When the descale light is on, it is time to descale your coffee machine.  Under no circumstances should sulfuric, hydrochloric, aminosulfonic or acetic acid (vinegar) based descaler be used, as this may damage the water circuit in the coffee machine and may not completely remove limescale.  Failure to use Philips descaler will void the warranty. Failure to descale the machine will also void the warranty.  The descaler is not supplied with the machine. You can purchase Philips descaler from a local supplier or online store  ( http://www.philips.com/support).  The descaling procedure includes one descaling cycle (≈ 4 minutes) and one rinsing cycle (≈ 3 minutes).   Descaling procedure     1   Turn on the coffee machine.     2   Remove the drip tray, empty water in it and put it back.     3   Remove the water tank and empty water in it.     4   Pour the Philips descaler (CA6700) into the water tank, and fill it to the descale level (descale icon printed on the water tank).     5   Reinsert the water tank, and position a large bowl (≥1.2 L) under the brewing head and steam wand for liquid   collection (  Fig.  29).     6   Initiate descaling by simultaneously pressing the Espresso and Double Espresso buttons for three seconds, acknowledging the beep.     7   Let the machine dispense descaler. Once finished, the machine will power off automatically.     8   Remove the water tank and clean any remaining descaler solution by rinsing it with fresh water.     9   Fill the water tank to the maximum level indicated on the water   tank (  Fig.  8).     10   Empty the large bowl and place it back under the brewing head and steam wand for water collection.     11   Press the On/Off button. The Espresso button light turns on.     12   Press the Espresso button and let the machine dispense water.     13   Once the machine has finished dispensing water, the descaling procedure is complete, and the machine will automatically be ready to brew.

   Automatic sleep mode  If the machine is not operated for 30 minutes, it will enter the sleep mode automatically, with all the indicators turned off.  To use the machine again, press the On/Off button to restart it.    You can also turn off the machine by pressing the On/Off button while it's powered-on.
   Cleaning and maintenance  Regular cleaning and maintenance will keep your coffee machine in optimal condition and serve tasty coffee for a long time.  See the table below for details about when and how to clean all the removable parts of the coffee machine. 
   
 
   Part
 
   When to clean
 
   How to clean

  
 
   Portafilter, filter basket and brewing head
 
   After each use.
 
   Thoroughly rinse the inside and outside of the portafilter and filter   basket (see   'Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head').
 
 
   Filter basket
 
   When the holes in the filter basket are clogged.
 
   Use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the   holes (see   'Cleaning the filter basket when clogged'). 
 
 
   Portafilter and filter basket
 
   Every month
 
   Use the Philips coffee oil remover tablets to clean the portafilter and filter   baskets (see   'Cleaning the portafilter and filter baskets monthly').
 
 
   Steam wand
 
   After each use.
 
   Wipe the steam wand with a damp cloth and   purge (see   'Cleaning the steam wand after each use').
 
 
   Steam wand
 
   When clogged.
 
   Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the holes on the end of the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand when clogged').
 
 
   Steam wand
 
   Every month
 
   Use the Philips milk circuit cleaner to clean the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner').
 
 
   Coffee machine surface
 
   Every week.
 
   Clean the coffee stains and coffee residue on the front of the coffee machine every week with a damp cloth. Do not use abrasive materials like steel wool or scouring pads, as this may result in peeling of paint. 
 
 
   Grinder and ground coffee outlet
 
   Every two weeks.
 
   Use the cleaning brush to clean the grinder and ground coffee   outlet (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
 
 
   Bean hopper
 
   Every two weeks
 
   Empty the bean hooper, add a small amount of fragrance-free detergent, and rinse it under the tap.
 
 
   Drip tray
 
   Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.Clean the drip tray every week. 
 
   Remove the drip tray, add a small amount of detergent, and rinse it under the tap.You can also clean it in a dishwasher.
 
 
   Water tank
 
   Every week.
 
   Rinse the water tank under tap every week.


   Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head   Cleaning the portafilter and filter basket after each use     1   Remove coffee ground from the portafilter.     2   Insert the portafilter into the brewing head again.     3   Press the Espresso button to thoroughly rinse the inside and outside of the brewing head, portafilter and filter basket with hot water. Rinse with hot water can effetely to remove the residue and coffee grease.     4   Remove the portafilter from the brewing head and rinse the portafilter and filter basket under tap to thoroughly clean their insides and outsides.     5   Dry the filter baskets and the portafilter before placing them back.    Do not wash the portafilter in a dishwasher, as it may damage the portafilter.
   Cleaning the filter basket when clogged     1   When the filter basket is clogged, use the thin end of the cleaning   pin (  Fig.  30) to clear residue from the   holes (  Fig.  31).     2   You can also use the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the portafilter.
   Cleaning the portafilter and filter baskets monthly    Only use Philips coffee oil remover tablets (CA6704).     1   Dissolve a Philips coffee oil remover tablet in a bowl of lukewarm water.     2   Soak the filter baskets and portafilter in the solution for 20 minutes.     3   Thoroughly rinse the filter baskets and portafilter.

   Cleaning the steam wand   Cleaning the steam wand after each use  Clean the steam wand after each use to keep it clean and prevent milk residue buildup.     1   Wipe the steam wand with a damp cloth immediately after each use.     2   Run the steam function for 5-10 seconds to expel milk residue.     -   Failure to clean the steam wand may affect the taste of milk.
   Cleaning the steam wand when clogged  When any hole at the end of the steam wand is clogged, follow the steps below to unclog it.     1   Turn off the coffee machine.     2   Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the hole on the end of the steam   wand (  Fig.  32).

   Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner     1   Add one sachet of Philips milk circuit cleaner to the milk jug.     2   Fill the milk jug with 240 ml hot water.     3   Position the steam wand in the jug.     4   Let the steam wand soak in the jug for 20   minutes (  Fig.  33).     5   Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate for 10 seconds.     6   Turn the hot water/steam knob to the off position to stop the steam function.     7   Let the steam wand soak in the jug for another 30 seconds.     8   Repeat steps 5 to 7 two more times.     9   Empty the jug and rinse it thoroughly.     10   Place the empty jug back under the steam wand.     11   Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate again for 10 seconds to flush out any residue of the cleaning solution.     12   Empty the jug and rinse it thoroughly.     13   Clean the steam tube with a clean damp cloth.
   Cleaning the grinder and ground coffee outlet  Clean the grinder and ground coffee outlet every two weeks to prevent ground coffee from clogging the outlet or affecting grinding. Ensure the bean hopper is empty before starting cleaning. Ensure that the grinder can rotate normally and no ground coffee comes out of the ground coffee outlet when the grinding function is activated.     1   Check and ensure that the bean hopper is empty.     2   Rotate the bean hopper counterclockwise to remove it from the coffee   machine (  Fig.  34).     3   Remove the top grinding   wheel (  Fig.  35) and clean the built-in grinding wheel with the cleaning   brush (  Fig.  36). Clean the grinding chamber and ground coffee chute with the grinder cleaning   brush (  Fig.  37).     4   Place back the internal grinding   wheel (  Fig.  38) and bean   hopper (  Fig.  4).     5   Start the grinding function with the inserted portafilter. Allowing the machine to run without coffee beans to clear any remaining powder residue from the grinding chamber. Cleaning is complete.    Do not rinse the built-in grinder with water.     If there is still powder residue, repeat step 5.     Before starting cleaning, ensure that the bean hopper is empty, as coffee beans can damage the internal structure of the bean hopper when you remove it. 
   Cleaning the bean hopper     1   Empty the bean hooper.     2   Add a small amount of fragrance-free detergent and rinse it under the tap.     3   Wipe the surface dry with a cloth and let it air dry before use.
   Cleaning the drip tray   Cleaning the drip tray every day  Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.
   Cleaning the drip tray every week     1   Remove the drip tray from the machine.     2   Add a small amount of detergent in the drip tray.     3   Rinse the drip tray under the tap thoroughly or clean it in a dishwasher.

   Cleaning the water tank every week  Rinse the water tank under the tap every week.

   Warning icons 
   
 
   Warning icon
 
   Solution

  
 
  
 
   The descaling/cleaning indicator is on: Descale the coffee   machine (see   'Descaling').
 
 
  
 
   The On/Off button indicator flashes: The coffee machine is heating up.
 
 
  
 
   The steam/hot water indicator flashes white: The coffee machine is heating up to use the hot water/steam function.
 
 
  
 
   The steam/hot water indicator flashes red: The coffee machine is indicating a lack of water. The cause may be 1. lack of water in the water tank; or 2. pumping stopped due to overpressure.



   Troubleshooting   This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the coffee machine. For any problem that cannot be solved, please contact your local customer service center. The contact information is provided on the warranty card.
   
 
   Problem
 
   Cause
 
   Solution

  
 
   The coffee machine does not start.
 
   The coffee machine is not connected to a power outlet.
 
   Plug in the coffee machine
 
 
   The coffee machine appears to be leaking.
 
   The drip tray is overflowing, which appears to be a leak.
 
   Empty the drip tray.
 
 
 
 
   The water tank is not in the correct position.
 
   Re-insert the water tank and push it down into the coffee   machine.
 
 
 
 
   The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine.
 
   Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down   firmly.
 
 
 
 
   The coffee machine is not placed on a level surface.
 
   Place the coffee machine on a level surface to prevent liquid in the drip tray from overflowing.
 
 
   There is steam coming out or a hissing or rattling sound after the coffee machine is started or during brewing.
 
   This is normal. The pressure relief valve produces this sound during its normal operation.
 
 
 
 
   The coffee machine makes a lot of noise and cannot brew coffee.
 
   There is no water in the water tank.
 
   Fill the water tank with water.
 
 
 
 
   The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine. The sealing ring at the bottom of the water tank is not removed.
 
   Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down   firmly. The coffee machine is provided with a sealing ring to protect the water loop. Remove the sealing ring before first use.
 
 
   The coffee is too cold.
 
   A cold cup will lower the temperature of your drink.
 
   Preheat the cup by rinsing it with hot water.
 
 
 
 
   Adding milk will lower the temperature of your drink.
 
   Whether you add hot or cold milk, it will lower the temperature of your coffee. Preheat the cup by rinsing it with hot water.
 
 
 
 
   The temperature of the machine is not set properly.
 
   Check the temperature setting of the machine and set it to the highest   level (see   'Customizing coffee temperature').
 
 
   The coffee is too weak.
 
   The grinder is set to high coarseness.
 
   Set the coarseness level to a smaller   number (see   'Setting the grinder'). You have to brew 1 to 2 cups before achieving a different taste.
 
 
 
 
   The ground coffee is not enough.
 
   Increase the quantity by using the Grind Amount knob.
 
 
   The milk does not froth.
 
   The type of milk used is not suitable.
 
   The quantity and quality of froth varies depending on the type of milk. For good frothing, use semi-skimmed milk, whole milk or lactose-free milk.
 
 
 
 
   The steam wand is clogged.
 
   Clean the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand when clogged').
 
 
 
 
   The steam wand is dipped too deep in the milk carafe.
 
   Adjust the depth the steam wand is dipped in the   milk (see   'Making milk froth').
 
 
   The coffee is not flowing out or the flow is slow.
 
   The grinder is set to low coarseness.
 
   See the coarseness level to a larger   number (see   'Setting the grinder'). Please be noted that this may affect the taste of your coffee.
 
 
 
 
   There is too much ground coffee in the filter basket.
 
   Reduce the ground coffee in the filter basket by using the Grind amount knob.
 
 
 
 
   The filter basket used is not suitable.
 
   Use a filter basket suitable for this coffee machine.
 
 
 
 
   The filter basket in the portafilter is clogged.
 
   Use a different filter basket for testing. If the filter basket works normally, it indicates that the original filter basket is clogged and should be   cleaned (see   'Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head').
 
 
 
 
   The coffee spout of the portafilter is clogged.
 
   You can also use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the   portafilter.
 
 
   Coffee flows along the edge of the portafilter.
 
   The portafilter is not properly secured on the brewing head.
 
   Secure the portafilter properly on the brewing head.
 
 
 
 
   The upper edge of the portafilter is dirty.
 
   After grinding, remove any coffee residues from the edge of the portafilter.
 
 
 
 
   The filter basket is not inserted properly.
 
   Insert the filter basket properly. Ensure that its edge does not protrude beyond the brew handle's edge.
 
 
 
 
   There is coffee residue on the portafilter bracket of the brewing head.
 
   Clean the ground portafilter bracket with the cleaning brush.
 
 
 
 
   There is too much ground coffee in the filter basket.
 
   Reduce the amount of the ground coffee in the filter basket using the Grind amount knob.
 
 
   Less and less ground coffee comes out of the output during grinding.
 
   The ground coffee outlet is clogged.
 
   Clean the grinder and ground coffee   outlet (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
 
 
   Ground coffee splatters during grinding.
 
   The powder ring is not used.
 
   Install the powder ring before grinding.
 
 
 
 
   There is too much grinding.
 
   Before the grinding ends automatically, press and release the Grinder button to end it to reduce the amount of ground coffee. 
 
 
   The portafilter cannot be installed normally.
 
   The portafilter is not properly snapped into the brewing head.
 
   Install the   portafilter.
 
 
 
 
   The portafilter is not tightened by rotating from the leftmost insertion position.
 
   Install the   portafilter.
 
 
   The amount of ground coffee changes.
 
   A different coarseness level is used.
 
   This is normal. Different coarseness levels may result in different amounts of ground coffee.
 
 
 
 
   A different type of beans is used.
 
   This is normal. Beans of different roast degrees or brands yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.
 
 
 
 
   Beans of a different freshness are used.
 
   This is normal. Beans stored for different time yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.
 
 
   The machine stops brewing and the steam/hot water indicator flashes red.
 
   The machine is out of water.
 
   Fill the water tank and place it back.



   Technical specifications  The manufacturer reserves the right to improve the technical specifications of the product. All the preset quantities are approximate.
   
 
   Description
 
   Value
 
 
   Size (h x w x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Weight without packaging
 
   8.0 kg
 
 
   Weight with packaging
 
   13.5 kg
 
 
   Power cord length
 
   1 m
 
 
   Power plug type
 
   Type Y
 
 
   Power rating
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Heating: 1340-1600 W, Grinding: 150 W
 
 
   Standby power
 
   < 0.5 w
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   Oversigt over maskinen (fig. A)     Noget af tilbehøret er kun til bestemte typer.
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   Beholder til kaffebønner
 
   A10
 
   Drypbakke 
 
 
   A2
 
   Dobbelt beholder til kaffebønner
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   Rist til drypbakke 
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   Kværnblad
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   Vandtankens låg
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   Pulverring
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   Vandtank
 
 
   A5
 
   Portafilter
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   Stamperåbning
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   Kontrolpanel 
 
   A16
 
   Damp-/varmtvandsknap
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   Modtagerbeslag til formalet kaffe (kværnposition)
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   Varmtvandsrør
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   Dampdyse
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   Adskiller til formalet pulver 
 
 
 
 

  Tilbehør
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   Rengøringsstift
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   Rensebørste
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   Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop)
 
   A24
 
   Rensebørste til kværn
 
 
   A20
 
   Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop)
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   Mælkekande med temperaturstrimmel
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   Espressobakke
 
   A26
 
   Mælkekande
 
 
   A22
 
   Kalibreret stamper
 
 
 
 



   Kontrolpanel (fig. B)  Se figur B for at få en oversigt over alle knapper og ikoner. Du finder beskrivelsen nedenfor.
   
 
   B1
 
   On/Off-knap
 
   B6
 
   Trykmåler
 
 
   B2
 
   Afkalkningsindikator
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kværn
 
   B8
 
   Dobbelt espresso
 
 
   B4
 
   Indikator for enkelt/dobbelt dosis
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Knap til formalingsmængde
 
   B10
 
   Varmtvands-/dampindikator


   Introduktion    Tillykke med dit køb af en Philips Barista Brew-espressomaskine! For at få fuldt udbytte af den support, vi tilbyder, skal du registrere dit produkt på  www.home.id.    Læs den separate garantifolder grundigt, før du bruger maskinen for første gang, og gem den til senere brug.  For at du kan komme i gang og få mest muligt ud af din maskine, tilbyder vi onlinesupport på  http://www.philips.com/support.    Der findes flere forskellige udgaver af denne semiautomatiske espressomaskine, som har funktioner og tilbehør, der er lidt forskellige. Mælkekanden med temperaturstrimmel er f.eks. ikke inkluderet i alle versioner. Hver version har sit eget typenummer, som du kan finde på det dataskilt, der sidder i bunden af maskinen.    Denne maskine er blevet testet med kaffe. Selvom maskinen er blevet omhyggeligt rengjort, kan der være kafferester tilbage. Vi kan dog garantere, at maskinen er helt ny.

   Før første brug   1. Montering af beholder til bønner og påfyldning af vandtanken    Kontrollér og sørg for, at de to pile på kværnen står ud for   hinanden (  fig.  1).     1   Kontrollér og sørg for, at de to "I"-mærker på bunden af beholderen til bønner står ud for   hinanden (  fig.  2).     2   Tryk ned på beholderen til bønner, sørg for, at låsesymbolet på beholderen til bønner står ud for trekantsymbolet   øverst (  fig.  3) på maskinen, og drej beholderen til bønner   med uret (  fig.  4).     3   Drej beholderen til bønner for at vælge din foretrukne   formalingsgrad (  fig.  5).    Kværnen og beholderen til bønner er præcisionskomponenter, så undgå at afmontere dem ofte, efter de er monteret.     4   Åbn vandtankens låg, tag fat i det øverste håndtag på vandtanken og løft det lodret opad for at fjerne   det (  fig.  6).     5   Fjern den gule forseglingsstrimmel fra bunden af   vandtanken (  fig.  7).     6   Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på   vandtanken (  fig.  8).     7   Tag fat i det øverste håndtag, og sæt vandtanken lodret tilbage i maskinen. Luk låget til   vandtanken (  fig.  9).    Den fjernede, gule forseglingsstrimmel skal ikke sættes på igen. Den kan bortskaffes.    For at opnå den bedste kaffekvalitet anbefaler vi, at vandet i vandtanken ofte skiftes.
   2. Sådan tændes maskinen den første gang     1     Sæt stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.     2   Sørg for, at dampknappen er   slået fra (  fig.  10).     3   Tryk på On/Off-  knappen (  fig.  11) for at tænde maskinen.     -   On/Off- og Espresso-knapperne lyser derefter.     4   Sæt en skål under varmtvands-/dampdysen og   bryggehovedet (  fig.  29).     5   Tryk på Espresso-  knappen (  fig.  12) for at skylle.     -   Der begynder at strømme varmt vand ud af bryggehovedet, varmtvandsrøret og dampdysen.     6   Når vandet holder op med at løbe, begynder On/Off-knappen at blinke, og maskinen begynder at varme op.    Første gang du bruger maskinen, skal du trykke på Espresso-knappen, når du har tændt for maskinen, for at skylle den. Du kan først kværne kaffebønner eller brygge kaffe, når du har skyllet maskinen.    Under skylningen kan dampdysen blive varm. Lad den køle af, før du rører ved den, for at undgå forbrændinger.
   Indstilling af vandets hårdhed     1   Sluk for maskinen.     2   Tryk på og hold On/Off-knappen og Americano-knappen nede på samme tid i tre sekunder. Afkalkningsknappen og On/Off-knappen begynder at blinke.  Standarden er hårdt vand, så Americano-knappen vil lyse.     -   Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til medium.     -   Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til blødt.  Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte, når den korrekte hårdhed for vandet er valgt.    Du kan måle din lokale vandforsynings vandhårdhed ved at købe et Philips-sæt HD5085/01 til test af vandets hårdhed hos en leverandør i nærheden eller online via Philips-webstedet.
   
 
 
 
   Philips teststrimmel
 
 
 
 
   Blødt vand
 
   4 grønne prikker
 
   <3 dH
 
 
   Medium vand
 
   1 rød prik
 
   >4 dH
 
 
   Medium vand
 
   2 røde prikker
 
   >7 dH
 
 
   Hårdt vand
 
   3 røde prikker
 
   >14 dH
 
 
   Hårdt vand
 
   4 røde prikker
 
   >21 dH



   Sådan laver du kaffe   Indstilling af kværnen  Kaffens formalingsgrad har stor betydning for, hvordan der brygges, f.eks. trykket og gennemstrømningshastighed og i sidste ende espressoens smag.  Denne maskine har 15 formalingsgrader (1-15). Jo lavere formalingsindstillingen er, jo finere males kaffebønnerne, og jo stærkere bliver kaffen.  Det kan være nødvendigt at justere i forhold til bønner med forskellige ristningsgrader, hvilket har indflydelse på, hvor meget malet kaffe der produceres.  De anbefalede formalingsgrader for espresso/americano er 1-4. Til længere kaffeopskrifter (f.eks. lungo) er grad 5-10 de   bedste (  fig.  5).
   Valg mellem filterkurv med enkelt eller dobbelt væg     -   Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop):  De medfølgende   filterkurve (  fig.  13) med dobbelt væg gør, at du kan brygge en espresso med skum, selv når du bruger maskinen første gang, og bidrager til at opnå det optimale trygområde.     -   Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop):  De medfølgende   filterkurve (  fig.  14) med enkelt væg er magen til dem, der anvendes i professionelle maskiner og kræver flere manuelle færdigheder og erfaring. De gør, at du bedre kan tilpasse din kaffe, hvilket giver bedre udtrækning, smag og ensartethed, når du først har fundet de rigtige indstillinger.
   Valg af bønner fra den dobbelte beholder til kaffebønner  Hvis du har den dobbelte beholder til kaffebønner, kan du vælge, hvilken type bønner du vil bruge inden formalingen. Hvis du allerede har fyldt forskellige typer bønner i, kan du vælge et af de to kamre eller blande dem ved at bruge valgknappen.    Det er normalt, at der sidder noget kaffe tilbage i udløbet til formalet kaffe. Når du skifter kaffebønnekammer, skal du male de resterende bønner og kassere grumset for at tømme det.
   Formaling af bønner     1   Vælg en filterkurv til en enkelt kop eller en dobbelt kop.     -   Når filterkurven udskiftes, kan du nemt vippe den monterede filterkurv af med kanten af den anden   filterkurv (  fig.  15).     2   Sæt pulverringen på   portafilteret (  fig.  16).     3   Juster portafilteret med kværnbeslaget, og skub det vandret   ind (  fig.  17).     -   Brug knappen til formalingsmængde, hvis du vil formale flere eller færre bønner     4   Hvis du vil bruge automatisk formaling, skal du bruge et langt tryk på kværnknappen i tre sekunder for at vælge 1x eller 2x dosis. Tryk derefter på kværnknappen igen for at starte formalingen.     -   Når du bruger en filterkurv til en enkelt kop, skal du vælge en 1x dosis. Når du bruger en filterkurv til en dobbelt kop, skal du vælge en 2x dosis.     -   Hvis du vil stoppe formalingsprocessen midtvejs, skal du trykke på kværnknappen igen.     5   Hvis du vil bruge manuel formaling, skal du holde portafilteret med én hånd og sætte og holde portafilteret ind i beslaget, indtil den ønskede mængde kaffe er formalet.    Det anbefales at bruge 12-14 gram bønner til en enkelt kop og 18-20 gram til en dobbelt kop. Du kan bruge en elektronisk vægt til at styre kaffemængden helt nøjagtigt. Du kan bruge "Max"-markeringen på filterkurven som en omtrentlig måleenhed.    Sørg for, at beholderen til bønner er korrekt monteret og låst, før du putter kaffebønner i og bruger maskinen.    Der må kun kommes ristede kaffebønner i beholderen til bønner. Kom ikke rå kaffebønner, kaffepulver, pulverkaffe eller andre kaffetyper i holderen til bønner, da dette kan beskadige kaffemaskinen.    Hold øje med det maksimale niveau af formalet kaffe under formalingen, og undgå tilstopning af udløbet til formalet   kaffe (  fig.  18).    Forskellige bønnetyper kan give lidt forskellige mængder formalet kaffe ved automatisk formaling. Du skal muligvis justere formalingsindstillingerne på baggrund af det faktiske brygningstryk for den enkelt type   bønne (se   'Optimeret brygning').    Hvis mængden af det formalede kaffe, der spildes, forværres, skal slisken til formalet kaffe   rengøres (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe').
   Stampning     1   Fjern portafilteret fra kværnbeslaget.     2   Fjern pulverringen fra   portafilteret (  fig.  19).     3   Anbring portafilteret med den polstrede del af bunden på en bordplade for at gøre stampningen   nem (  fig.  20).     4   Bank let på portafilteret flere gange, så den formalede kaffe fordeler sig jævnt i   filterkurven (  fig.  21).     5   Brug den kalibrerede stamper til at stampe den formalede kaffe.     6   Sørg for, at den malede kaffe ikke overskrider maksimumlinjen i filterkurven efter stampning.     -   Ideelt set er højden på den malede kaffe lige under maksimumlinjen efter stampning.
   Brygning af espresso     1   Sæt portafilteret i bryggehovedet.     -   Juster portafilteret med "trekant"-mærket på bryggehovedet, og sæt det op i   bryggehovedet (  fig.  22). Drej derefter portafilteret mod uret til midten for at låse   det (  fig.  23).     2   Tryk på knappen Espresso eller Dobbelt espresso for at starte   brygningen (  fig.  24).     -   Tryk på knappen igen, hvis du vil stoppe udløbet, inden maskinen er færdig.    Når On/Off-knappens indikator blinker, er maskinen i forvarmningstilstand, og brygning kan ikke startes. Når alle knappernes indikatorer lyser konstant, kan brygning startes.    Når brygningen er færdig, kan der komme damp- og pumpestøj over drypbakken. Dette er normalt og indikerer, at trykket tages af maskinen.    Hvis brygningstrykket bliver for højt, stopper maskinen med at dispensere kaffe. På dette tidspunkt fortsætter indikatoren med at blinke.    Mængden af espresso er som standard ca. 40 ml og dobbelt espresso ca. 80 ml.
   Brygning americano  En americano laves ved at fylde varmt vand fra vandudløbet i en kop med espresso.     1   Sæt portafilteret i bryggehovedet, juster grebet med "trekant"-mærket, og sæt det op i   bryggehovedet (  fig.  22). Drej derefter grebet mod uret til midten for at låse   det (  fig.  23).     2   Anbring en stor kop under udløbsåbningerne i portafilteret og   Americano-vandudløbet (  fig.  25).     3   Tryk på Americano-knappen for at begynde at brygge en kop espresso først.     4   Når en kop espresso er brygget færdig, løber der varmt vand ned i koppen fra Americano-vandudløbet for at færdiggøre Americanoen.    Varmtvandsudløbet kan blive varmt. Lad det afkøle først for at undgå brandskader.
   Optimeret brygning  Trykket er en vigtig faktor, når der brygges espresso. Trykmåleren angiver trykket og hjælper med at holde øje med den optimale udtrækning for dine espresso-shots. Det anbefales at genjustere formalingsparametrene i forhold til trykmålerens visning, hver gang du skifter til en anden type kaffebønner.    For at sikre en optimal udtrækning bør du få et jævnt flow, en rig og fløjlsblød crema samt en kaffe med en afbalanceret smag. Trykket skal være i det optimale område. 
   Udtrækning, der ikke er kraftig nok  Hvis kaffen er underudtrukket, får du et hurtigt flow, tynd og bleg crema samt en kaffe, der smager syrligt og svagt. Trykket er i det lave område.    Sådan foretager du justeringer     1   Juster kværnen til et finere niveau.     2   Hvis der stadig er underudtrækning, skal du øge mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "+" – plusniveauet – til højre.     3   Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov.     4  

   Udtrækning, der er for kraftig  Hvis kaffen er overudtrukket, vil du få dryppende eller ingen gennemstrømning, mørk og ujævn crema samt en kaffe, der smager bittert og brændt. Trykket er i det høje område.    Sådan foretager du justeringer     1   Juster kværnen til et grovere niveau.     2   Hvis der stadig er overudtrækning, skal du mindske mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "-" – minusniveauet – til venstre.     3   Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov. 


   Tilpasning af standardmængder     1   Sæt portafilteret med stampet, formalet kaffe i bryggehovedet.     2   Tryk på knappen for den drik, som du vil tilpasse, og hold den inde for at tilpasse den. Efter tre sekunder går maskinen i tilpasningstilstanden, og der lyder et bip.     3   Slip knapperne, når koppen indeholder den ønskede mængde. Indstillingen er udført, når du hører et bip fra maskinen.     4   Når du har indstillet mængden til en drik, dispenserer maskinen den nye mængde, når du vælger den drik igen.    Tryk Americano-knappen og hold den inde for at udtrække den ønskede mængde kaffe. Slip den for at indstille den nye mængde kaffe. Gentag for at justere mængden af vand.    Minimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.    Maksimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.    For americano er minimum og maksimum for mængde af kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minimum og maksimum for mængde af varmt vand er henholdsvis 50 ml og 200 ml.
   Tilpasning af kaffetemperaturen  Det er muligt at justere temperaturen for udtrækning af kaffe. Du kan vælge mellem tre indstillinger: varm kaffe, mediumvarm kaffe og meget varm kaffe. Kaffens bitterhed øges og syren reduceres, jo højere temperaturen for udtrækning af kaffe er. Kaffens bitterhed reduceres og syren øges, jo lavere temperaturen for udtrækning af kaffe er.     1   Sluk for maskinen.     2   Tryk på og hold On/Off-knappen og Espresso-knappen inde i tre sekunder. Maskinen afgiver en biplyd.     3   Tryk på én af knapperne nedenfor for at justere indstillingen af temperatur for udtrækning af kaffe til dit foretrukne niveau.     -   Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen til varm kaffe.     -   Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen til mediumvarm kaffe.     -   Tryk på Americano-knappen for at justere indstillingen til meget varm kaffe.  Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte den, når den korrekte temperatur for kaffe er valgt.  Hvis du ikke selv slukker maskinen, slukker den automatisk efter 30 minutter.
   Nulstilling af mængderne til fabriksindstillingerne     -   Nulstilling af espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Espresso-knapperne blinker tre gange.     -   Nulstilling af dobbelt espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Dobbelt espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Dobbelt espresso-knapperne blinker tre gange.     -   Nulstilling af americano: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Americano-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Americano-knapperne blinker tre gange.  Efter hver af disse tre nulstillinger vil maskinen gå i standby-klar tilstand.

   Sådan laver du mælkeskum    Brug altid mælk direkte fra køleskabet, da det giver det bedste skum.  Tilberedning     1   Hæld ca. 1 dl mælk i en mælkekande til cappuccino og ca. 1,5 dl mælk til latte   macchiato (  fig.  26).     2   Drej knappen til damppositionen for at starte forvarmning af   damp (  fig.  27). Dampindikatoren begynder at blinke.    Du opnår den optimale skum, hvis du ikke ryster mælkekanden og ikke holder mælkekanden   lodret (  fig.  28).     3   Vent i ca. 10-20 sekunder, indtil dampindikatoren lyser konstant. Maskinen begynder at udsende damp.     4   Vent i yderligere 5 sekunder, indtil dampen er stabil, og kondensvandet er væk. Sluk derefter for   dampen (  fig.  10).     5   Drej dampdysen med mælkekandens tud som omdrejningspunkt, og placer den kl. 3 eller 9 i mælkekandens retning.  Gennemluftning  Den mængde luft, der indføres under gennemluftningen, bestemmer mælkeskummets tykkelse og fluiditet.  Mere gennemluftning giver et tykkere lag skum med mindre fluiditet. Mindre gennemluftning giver tyndere skum med bedre fluiditet. Du kan styre luftmængden ved at justere dybden af dampdysen i forhold til mælkeoverfladen og gennemluftningstiden.     1   Bevæg mælkekanden op og ned langs mælken for at få mælkekanden til at nedsænke dampdysen ca. 5 mm under væskeoverfladen.     2   Drej varmtvands-/dampknappen til damppositionen for at starte dampfunktionen.     3   Du bør høre en "hvæsende" lyd, der minder om at rive papir i stykker, hvilket indikerer, at gennemluftningen er passende. Hold dampdysen stille, og skab strømhvirvler.     4    Bliv ved med at gennemlufte i 5-15 sekunder  Emulgering  Emulgeringen bestemmer, hvor ensartet og tæt mælkeskummet er. Det anbefales at sænke dampdysen ned til halvdelen af mælkeniveauet for at sikre ensartet mælkeskum.     1   Mens du holder mælkekandens tud i kontakt med dampdysen, skal du langsomt flytte mælkekanden op langs dampdysen, indtil dampdysen er ca. 3 cm under væskeoverfladen. Hold mælkekanden stille for at skabe strømhvirvler kontinuerligt. Det blander den tidligere indførte luft med ind for at danne cremet skum gradvist.     2   Når bunden af mælkekanden bliver varm, hvilket indikerer, at mælken har nået den ideelle temperatur (omkring 60-65 °C), skal du dreje varmtvands-/dampknappen til slukket position for at stoppe med at skumme mælken.    Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.    Rengør dampdysen med en fugtig klud, hver gang du har brugt den, af hygiejnemæssige årsager og for at undgå, at mælkerester sætter sig fast.
   Sådan laver du varmt vand     1   Sæt en kop under dampdysen.     2   Drej knappen til positionen for varmt vand for at tænde for det varme vand. På dette tidspunkt lyser indikatoren for damp/varmt vand.     3   Det varme vand stoppes ved at dreje damp-/varmtvandsknappen til off-position.    Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.
   Afkalkning  Når afkalkningsindikatoren begynder at lyse, er det tid til at afkalke din kaffemaskinen.  Brug aldrig et afkalkningsmiddel, der er indeholder svovlsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddikesyre (f.eks. eddike), da dette kan beskadige kaffemaskinens vandkredsløb og muligvis ikke fjerner alt kalk.  Hvis der ikke bruges Philips-afkalkningsmiddel, bortfalder garantien. Garantien bortfalder også, hvis maskinen ikke afkalkes.  Der følger ikke afkalkningsmiddel med maskinen. Du kan købe Philips-afkalkningsmiddel hos en lokal leverandør eller i onlinebutikken  ( http://www.philips.com/support).  Afkalkningsproceduren omfatter én afkalkningscyklus (≈ 4 minutter) og én gennemskylningscyklus (≈ 3 minutter).   Afkalkningsprocedure     1   Tænd for kaffemaskinen.     2   Fjern drypbakken, tøm den for vand, og sæt den på plads igen.     3   Fjern vandtanken og tøm vandet ud af den.     4   Hæld Philips-afkalkningsmidlet (CA6700) i vandbeholderen, og fyld den op til afkalkningsniveauet (afkalkningsikonet, der er trykt på vandbeholderen.     5   Sæt vandtanken på plads igen, og placer en stor skål (≥1,2 l) under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af   væsken (  fig.  29).     6   Start afkalkningen ved at trykke på Espresso- og Dobbelt Espresso-knappen på samme tid og holde dem inde tid i tre sekunder, indtil der lyder et bip.     7   Lad maskinen dispensere afkalkningsmidlet. Når den er færdig, slukker maskinen automatisk.     8   Fjern vandtanken, og rengør den for eventuel tilbageblivende afkalkningsmiddel ved at skylle den med rent vand.     9   Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på   vandtanken (  fig.  8).     10   Tøm den store skål, og placer den igen under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af vandet.     11   Tryk på On/Off-knappen. Espresso-knappen begynder at lyse.     12   Tryk på Espresso-knappen, og lad maskinen dispensere vandet.     13   Når maskinen er færdig med at dispensere vandet, er afkalkningsprocessen udført, og maskinen vil automatisk være klar til at brygge.

   Automatisk dvaletilstand  Hvis maskinen ikke er blevet betjent i 30 minutter, går den automatisk i dvaletilstand og alle indikatorer slukkes.  Maskinen kan bruges igen ved at trykke på On/Off-knappen for at starte den igen.    Du kan også slukke maskinen ved at trykke på On/Off-knappen, mens den er tændt.
   Rengøring og vedligeholdelse  Regelmæssig rengøring og vedligeholdelse holder din kaffemaskine i optimal tilstand, så den kan lave velsmagende kaffe i lang tid.  Se tabellen nedenfor for oplysninger om, hvornår og hvordan alle kaffemaskinens aftagelige dele skal rengøres. 
   
 
   Del
 
   Hvor ofte skal de rengøres?
 
   Hvordan skal de rengøres?

  
 
   Portafilter, filterkurv og bryggehoved
 
   Efter hver brug.
 
   Skyl grundigt portafilterets og filterkurvens indvendige og udvendige   dele (se   'Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet').
 
 
   Filterkurv
 
   Når hullerne i filterkurven er tilstoppede.
 
   Brug den tynde ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra   hullerne (se   'Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet'). 
 
 
   Portafilter og filterkurv
 
   Hver måned
 
   Brug Philips' kaffeoliefjernertabletter til at rengøre portafilteret og   filterkurvene (se   'Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene').
 
 
   Dampdyse
 
   Efter hver brug.
 
   Aftør dampdysen med en fugtig klud, og   aktiver dampen (se   'Rengøring af dampdysen efter hver brug').
 
 
   Dampdyse
 
   Når den et tilstoppet.
 
   Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullerne i enden af   dampdysen (se   'Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet').
 
 
   Dampdyse
 
   Hver måned
 
   Brug Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb til at rense   dampdysen (se   'Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb').
 
 
   Kaffemaskinens overflade
 
   Hver uge.
 
   Aftør hver uge kaffepletter og kafferester på forsiden af kaffemaskinen med en fugtig klud. Brug ikke slibende materialer som ståluld eller skuresvampe, da det kan få malingen til at skalle af. 
 
 
   Kværnen og udløbet til formalet kaffe
 
   Hver anden uge.
 
   Brug den medfølgende rengøringsbørste til at rengøre kværnen og udløbet til formalet   kaffe (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe').
 
 
   Beholder til kaffebønner
 
   Hver anden uge
 
   Tøm beholderen til kaffebønner, tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.
 
 
   Drypbakke
 
   Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for "fuld drypbakke" stikker op. Rengør drypbakken hver uge. 
 
   Fjern drypbakken, tilsæt en lille mængde opvaskemiddel, og skyl den under hanen. Du kan også vaske den i opvaskemaskinen.
 
 
   Vandtank
 
   Hver uge.
 
   Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.


   Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet   Rengøring af portafilteret og filterkurven efter hver brug     1   Fjern kaffegrums fra portafilteret.     2   Sæt portafilteret i bryggehovedet igen.     3   Tryk på Espresso-knappen for at skylle bryggehovedet, portafilteret og filterkurven grundigt indvendigt og udvendigt med varmt vand. Resterne og kaffefedtet kan fjernes effektivt ved at skylle med varmt vand.     4   Fjern portafilteret fra bryggehovedet, og skyl portafilteret og filterkurven under hanen for at rengøre dem grundigt indvendigt og udvendigt.     5   Tør filterkurvene og portafilteret, inden du sætter dem tilbage.    Portafilteret må ikke vaskes i opvaskemaskinen, da dette kan beskadige portafilteret.
   Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet     1   Når filterkurven er tilstoppet, kan den tynde ende af   rengøringsstiften (  fig.  30) bruges til at fjerne snavs fra   hullerne (  fig.  31).     2   Du kan også bruge rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i portafilteret.
   Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene    Brug kun kaffeoliefjernertabletter (CA6704) fra Philips.     1   Opløs en kaffeoliefjernertablet fra Philips i en skål med lunkent vand.     2   Læg filterkurvene og portafilteret i blød i opløsningen i 20 minutter.     3   Skyl filterkurvene og portafilteret grundigt.

   Rengøring af dampdysen   Rengøring af dampdysen efter hver brug  Rengør dampdysen efter hver brug for at holde den ren og forhindre, at mælkerester sætter sig fast.     1   Aftør dampdysen med en fugtig klud umiddelbart efter brug.     2   Kør dampfunktionen i 5-10 sekunder for at fjerne mælkerester.     -   Hvis dampdysen ikke rengøres, kan det påvirke mælkens smag.
   Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet  Hvis et af hullerne i enden af dampdysen er tilstoppet, skal du følge trinnene nedenfor for at rense den.     1   Sluk for kaffemaskinen.     2   Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullet i enden af   dampdysen (  fig.  32).

   Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb     1   Hæld et brev med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb i mælkekanden.     2   Fyld mælkekanden med 240 ml varmt vand.     3   Sæt dampdysen ned i kanden.     4   Lad dampdysen trække i kanden i 20   minutter (  fig.  33).     5   Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen i 10 sekunder.     6   Drej varmtvands-/dampknappen til off-positionen for at stoppe dampfunktionen.     7   Lad dampdysen trække i kanden i yderligere 30 sekunder.     8   Gentag trin 5 til 7 yderligere to gange.     9   Tøm kanden, og skyl den grundigt.     10   Sæt den tomme kande tilbage under dampdysen.     11   Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen igen i 10 sekunder for at skylle eventuelle rester af rengøringsopløsningen ud.     12   Tøm kanden, og skyl den grundigt.     13   Rengør damprøret med en ren fugtig klud.
   Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe  Rengør kværnen og udløbet til formalet kaffe hver anden uge for at forhindre at den formalede kaffe tilstopper udløbet eller påvirker formalingen. Sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom, før du starter rengøringen. Sørg for at kværnen kan rotere normalt, og at der ikke kommer formalet kaffe ud af udløbet til formalet kaffe, når formalingsfunktionen aktiveres.     1   Kontrollér og sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom.     2   Drej beholderen til kaffebønner mod uret for at afmontere den fra   kaffemaskinen (  fig.  34).     3   Fjern det øverste   kværnhjul (  fig.  35), og rengør det indbyggede kværnhjul med   rensebørsten (  fig.  36). Rengør kværnkammeret og kaffebønneslisken med   rengøringsbørsten (  fig.  37) til kværnen.     4   Sæt det indvendige   kværnhjul (  fig.  38) og   beholderen (  fig.  4) til kaffebønner tilbage på plads.     5   Start kværnfunktionen med portafilteret sat i. Lad maskinen køre uden kaffebønner for at fjerne eventuelle pulverrester fra kværnkammeret. Nu er rengøringen udført.    Skyl ikke den indbyggede kværn med vand.     Hvis der stadig findes pulverrester, gentages trin 5.     Inden rengøringen påbegyndes, skal det sikres, at beholderen til kaffebønner er tom, da kaffebønner kan beskadige beholderens indvendige konstruktion, når du fjerner den. 
   Rengøring af beholderen til kaffebønner     1   Tøm beholderen til kaffebønner.     2   Tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.     3   Tør overfladen af med en klud, og lad den lufttørre før brug.
   Rengøring af drypbakken   Rengøring af drypbakken hver dag  Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for fuld drypbakke vises.
   Rengøring af drypbakken hver uge     1   Fjern drypbakken fra maskinen.     2   Tilsæt en lille mængde opvaskemiddel i drypbakken.     3   Skyl drypbakken grundigt under hanen, eller vask den i en opvaskemaskine.

   Rengøring af vandtanken hver uge  Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.

   Advarselsikoner 
   
 
   Advarselsikon
 
   Løsning

  
 
  
 
   Afkalknings-/rengøringsindikatoren tændes: Afkalk   kaffemaskinen (se   'Afkalkning').
 
 
  
 
   On/Off-knappens indikator blinker: Kaffemaskinen er ved at varme op.
 
 
  
 
   Indikatoren for damp/varmt vand blinker hvidt: Kaffemaskinen varmer op, så varmtvands-/dampfunktionen kan bruges.
 
 
  
 
   Indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt: Kaffemaskinen indikerer, at den mangler vand. Årsagen kan være 1. mangel på vand i vandtanken eller 2. pumpningen stoppede pga. overtryk.



   Fejlfinding   Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan forekomme ved brug af kaffemaskinen. Hvis der er problemer, som ikke kan løses, skal du kontakte dit lokale kundeservicecenter. Du kan finde kontaktoplysningerne på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Årsag
 
   Løsning

  
 
   Kaffemaskinen starter ikke.
 
   Kaffemaskinen er ikke sluttet til en stikkontakt.
 
   Slut kaffemaskinen til en stikkontakt
 
 
   Kaffemaskinen ser ud til at være utæt.
 
   Drypbakken løber over, hvilket kan ligne en utæthed.
 
   Tøm drypbakken.
 
 
 
 
   Vandtanken sidder ikke i den korrekte position.
 
   Isæt vandtanken igen, og tryk den ned i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen.
 
   Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den   godt ned.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen står ikke på en jævn overflade.
 
   Placer kaffemaskinen på en jævn overflade, så væsken i drypbakken ikke løber over.
 
 
   Der kommer damp ud eller der høres en hvæsende eller klaprende lyd, når kaffemaskinen startes eller under brygning.
 
   Dette er normalt. Trykaflastningsventilen afgiver denne lyd under sin normale drift.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen støjer meget og kan ikke brygge kaffe.
 
   Der er ikke vand i vandtanken.
 
   Fyld vandtanken med vand.
 
 
 
 
   Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen. Forseglingsringen i bunden af vandtanken er ikke fjernet.
 
   Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den   godt ned. Kaffemaskinen leveres med en forseglingsring for at beskytte vandkredsløbet. Fjern forseglingsringen, før første brug.
 
 
   Kaffen er for kold.
 
   En kold kop reducerer din driks temperatur.
 
   Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.
 
 
 
 
   Når der hældes mælk i, reducerer det din driks temperatur.
 
   Uanset om du hælder varm eller kold mælk i, vil det reducere din kaffes temperatur. Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.
 
 
 
 
   Maskinens temperatur er ikke indstillet korrekt.
 
   Kontrollér maskinens temperaturindstilling, og indstil den til det højeste   niveau (se   'Tilpasning af kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffen er for tynd.
 
   Kværnen er indstillet til højeste formalingsgrad.
 
   Indstil formalingsgraden til et lavere   tal (se   'Indstilling af kværnen'). Du skal brygge 1 til 2 kopper, før du opnår en anden smag.
 
 
 
 
   Formalingen er ikke tilstrækkelig.
 
   Øg mængden vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
   Mælken er ikke skummet.
 
   Du har brugt en uegnet type mælk.
 
   Skummets mængde og kvalitet varierer afhængigt af mælkens type. Der opnås en god skum, når der bruges letmælk, sødmælk eller laktosefri mælk.
 
 
 
 
   Dampdysen er tilstoppet.
 
   Rengør   dampdysen (se   'Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet').
 
 
 
 
   Dampdysen er dyppet for langt ned i mælkekanden.
 
   Juster dampdysens dybde i   mælken (se   'Sådan laver du mælkeskum').
 
 
   Kaffen strømmer ikke ud eller gennemstrømningen er langsom.
 
   Kværnen er indstillet til lav formalingsgrad.
 
   Indstil formalingsgraden til et højere   tal (se   'Indstilling af kværnen'). Vær opmærksom på, at dette kan påvirke din kaffes smag.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.
 
   Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
 
 
   Du bruger en uegnet filterkurv.
 
   Brug en filterkurv, som passer til denne kaffemaskine.
 
 
 
 
   Filterkurven i portafilteret er tilstoppet.
 
   Brug en anden filterkurv til at teste det. Hvis filterkurven fungerer normalt, er det en indikation på, at den oprindelige filterkurv er tilstoppet og skal   rengøres (se   'Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet').
 
 
 
 
   Kaffeudløbet i portafilteret er tilstoppet.
 
   Du kan også bruge den tynde enden af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i   portafilteret.
 
 
   Der flyder kaffen langs portafilterets kant.
 
   Portafilteret sidder ikke godt nok fast i bryggehovedet.
 
   Sæt portafilteret ordentligt fast i bryggehovedet.
 
 
 
 
   Den øverste kant af portafilteret er snavset.
 
   Efter formaling skal eventuelle kafferester fjernes fra kanten af portafilteret.
 
 
 
 
   Filterkurven er ikke sat korrekt i.
 
   Sæt filterkurven korrekt i. Sørg for, at dens kant ikke går længere ud end bryggehåndtagets kant.
 
 
 
 
   Der sidder kafferester på portafilterets beslag i bryggehovedet.
 
   Rengør portafilterets beslag med rensebørsten.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.
 
   Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
   Der kommer mindre og mindre kaffe ud af udløbet under formalingen.
 
   Udløbet til formalet kaffe er tilstoppet.
 
   Rengør kværnen og   udløbet (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe') til formalet kaffe.
 
 
   Der spildes formalet kaffe under formalingen.
 
   Pulverringen er ikke i brug.
 
   Monter pulverringen inden formalingen.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe.
 
   Før formalingen stopper automatisk, kan kværn-knappen trykkes og slippes for at stoppe den og reducere mængden af formalet kaffe. 
 
 
   Portafilteret kan ikke monteres som det plejer.
 
   Portafilteret er ikke gået korrekt i indhak med bryggehovedet.
 
   Monter   portafilteret.
 
 
 
 
   Portafilteret spændes ikke ved at dreje det fra indføringspositionen yderst til venstre.
 
   Monter   portafilteret.
 
 
   Mængden af formalet kaffe ændrer sig.
 
   Der anvendes en anden formalingsgrad.
 
   Dette er normalt. Forskellige formalingsgrader kan medføre forskellige mængder formalet kaffe.
 
 
 
 
   Der anvendes en anden type kaffebønner.
 
   Dette er normalt. Bønner med forskellige ristningsgrad eller mærker resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.
 
 
 
 
   Der anvendes bønner med forskellig friskhed.
 
   Dette er normalt. Bønner, der er opbevaret i længere eller kortere tid, resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.
 
 
   Maskinen stopper brygningen og indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt.
 
   Maskinen mangler vand.
 
   Fyld vandtanken, og sæt den i igen.



   Tekniske specifikationer  Producenten forbeholder sig ret til at forbedre produktets tekniske specifikationer. Alle de forudindstillede mængder er cirkaangivelser.
   
 
   Beskrivelse
 
   Værdi
 
 
   Størrelse (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Vægt uden emballage
 
   8,0 kg
 
 
   Vægt med emballage
 
   13,5 kg
 
 
   Længde af ledning
 
   1 m
 
 
   Strømstiktype
 
   Type Y
 
 
   Nominel effekt
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Opvarmning: 1340-1600 W, formaling: 150 W
 
 
   Standbyforbrug
 
   < 0,5 W
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   Deutsch
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   Geräteüberblick (Abb. A)     Einige Zubehörteile sind nur für bestimmte Gerätetypen bestimmt.
   
 
   A1
 
   Bohnenbehälter
 
   A10
 
   Abtropfschale 
 
 
   A2
 
   Doppelbohnenbehälter
 
   A11
 
   Gitter für Abtropfschale 
 
 
   A3
 
   Mahlklinge
 
   A13
 
   Deckel des Wasserbehälters
 
 
   A4
 
   Kaffeepulverring
 
   A14
 
   Wasserbehälter
 
 
   A5
 
   Siebträger
 
   A15 
 
   Tamper-Schlitz
 
 
   A6
 
   Bedienfeld 
 
   A16
 
   Dampf-/Heißwasserdrehknopf
 
 
   A7
 
   Gemahlenen Kaffee aufnehmende Halterung (Mahlposition)
 
   A17
 
   Heißwasserauslauf
 
 
   A8
 
   Brühkopf
 
   A18
 
   Dampfdüse
 
 
   A9
 
   Mahlpulverabscheider 
 
 
 
 

  Zubehör
   
 
   A12
 
   Reinigungsstift
 
   A23
 
   Reinigungsbürste
 
 
   A19
 
   Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen)
 
   A24
 
   Reinigungsbürste für das Mahlwerk
 
 
   A20
 
   Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen)
 
   A25
 
   Milchkännchen mit Temperaturstreifen
 
 
   A21
 
   Espresso-Halter
 
   A26
 
   Milchkännchen
 
 
   A22
 
   Kalibrierter Tamper
 
 
 
 



   Bedienfeld (Abb. B)  Eine Übersicht über alle Tasten und Symbole finden Sie in Abb. B. Nachstehend finden Sie die Beschreibung.
   
 
   B1
 
   Ein/Aus
 
   B6
 
   Druckmesser
 
 
   B2
 
   Entkalkungsanzeige
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Mahlwerk
 
   B8
 
   Doppelter Espresso
 
 
   B4
 
   Anzeigen für einfache/doppelte Menge
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Drehknopf für Mahlmenge
 
   B10
 
   Heißwasser-/Dampfanzeige


   Einführung    Herzlichen Glückwunsch zum Kauf einer Espressomaschine Philips Barista Brew! Um unseren Kundenservice optimal zu nutzen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter  www.home.id.    Lesen Sie die separate Sicherheitsbroschüre vor dem ersten Gebrauch des Gerät aufmerksam durch, und bewahren Sie sie für eine spätere Verwendung auf.  Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern und sicherzustellen, dass Sie Ihre Kaffeemaschine bestmöglich nutzen, bieten wir Online-Support unter  http://www.philips.com/support.    Diese halbautomatische Espressomaschine gibt es in verschiedenen Ausführungen mit unterschiedlichen Funktionen und Zubehörteilen. Das Milchkännchen mit Temperaturstreifen beispielsweise ist nicht in allen Versionen enthalten. Jede Version hat eine andere Typennummer, die Sie auf dem Etikett auf der Unterseite der Kaffeemaschine finden.    Dieses Gerät wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine anschließend sorgfältig gereinigt, aber es ist möglich, dass noch ein Rest Kaffee in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine absolut neu ist.

   Vor dem ersten Gebrauch   1. Einsetzen des Kaffeebohnenbehälters und Füllen des Wasserbehälters    Stellen Sie sicher, dass die beiden Pfeile am Mahlwerk aufeinander ausgerichtet   sind (  Abb.  1).     1   Stellen Sie sicher, dass die beiden „I“-Markierungen an der Basis des Kaffeebohnenbehälters aufeinander   ausgerichtet sind (  Abb.  2).     2   Drücken Sie den Kaffeebohnenbehälter nach unten und stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol auf dem Kaffeebohnenbehälter mit dem Dreieckssymbol auf der   Oberseite (  Abb.  3) der Kaffeemaschine übereinstimmt, und drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter im   Uhrzeigersinn (  Abb.  4).     3   Drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter, um den gewünschten Mahlgrad   auszuwählen (  Abb.  5).    Das Mahlwerk und der Kaffeebohnenbehälter sind Präzisionsteile, vermeiden Sie daher ein häufiges Entfernen nach dem Einsetzen.     4   Öffnen Sie den Deckel des Wasserbehälters, greifen Sie den oberen Griff des Wasserbehälters und nehmen Sie ihn zum Entfernen   nach oben ab (  Abb.  6).     5   Nehmen Sie den gelben Dichtungsstreifen an der Unterseite des Wasserbehälters   ab (  Abb.  7).     6   Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen   Maximal-Markierung (  Abb.  8).     7   Greifen Sie den oberen Griff und setzen Sie den Wasserbehälter wieder senkrecht auf die Kaffeemaschine auf. Schließen Sie den Deckel des   Wasserbehälters (  Abb.  9).    Der entfernte gelbe Dichtungsstreifen muss nicht wieder angebracht werden und kann entsorgt werden.    Es wird empfohlen, das Wasser im Wasserbehälter häufig zu wechseln, um die bestmögliche Kaffeequalität zu gewährleisten.
   2. Die Kaffeemaschine zum ersten Mal einschalten     1     Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose..     2   Achten Sie darauf, dass sich der Dampfdrehknopf in der Aus- Position   befindet (  Abb.  10).     3   Drücken Sie den   Ein-/Ausschalter (  Abb.  11), um die Kaffeemaschine einzuschalten.     -   Der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste leuchten auf.     4   Stellen Sie eine Schüssel unter die Heißwasser-/Dampfdüse und den   Brühkopf (  Abb.  29).     5   Drücken Sie zum Durchspülen die   Espresso (  Abb.  12)-Taste.     -   Heißes Wasser beginnt, aus dem Brühkopf, dem Heißwasserauslauf und der Dampfdüse zu fließen.     6   Sobald die Kaffeemaschine die Wasserausgabe beendet hat, beginnt der Ein-/Ausschalter zu blinken, und die Maschine wird aufgeheizt.    Drücken Sie bei der ersten Verwendung nach dem Einschalten die Espresso-Taste, damit die Maschine durchgespült wird. Erst nach dem Durchspülen der Maschine können Kaffeebohnen gemahlen oder Kaffee gebrüht werden.    Während des Spülvorgangs kann die Dampfdüse heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.
   Wasserhärte einstellen     1   Schalten Sie die Maschine aus.     2   Drücken Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste. Die Entkalkungstaste und der Ein-/Ausschalter blinken.  Der Standard ist hartes Wasser, daher leuchtet die Anzeige für die Americano-Taste.     -   Um die Einstellung auf mittlere Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf weiche Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.  Wenn Sie die richtige Wasserhärte ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.    Um die Wasserhärte bei Ihrem örtlichen Wasserversorger zu ermitteln, können Sie das Wasserhärte-Testkit von Philips (HD5085/01) bei einem Anbieter in Ihrer Nähe oder online über die Website von Philips erwerben.
   
 
 
 
   Philips Teststreifen
 
 
 
 
   Weiches Wasser
 
   4 grüne Punkte
 
   < 3 dH
 
 
   Mittelhartes Wasser
 
   1 roter Punkt
 
   > 4 dH
 
 
   Mittelhartes Wasser
 
   2 rote Punkte
 
   > 7 dH
 
 
   Hartes Wasser
 
   3 rote Punkte
 
   > 14 dH
 
 
   Hartes Wasser
 
   4 rote Punkte
 
   > 21 dH



   Kaffee zubereiten   Einstellen des Mahlwerks  Der Mahlgrad von gemahlenem Kaffee beeinflusst die Brühdynamik wie Druck und Durchflussgeschwindigkeit und letztendlich den Geschmack von Espresso erheblich.  Diese Kaffeemaschine bietet 15 Mahlgrade (1 bis 15). Je niedriger die Mahlgradeinstellung, desto feiner werden die Kaffeebohnen gemahlen und desto stärker wird der Kaffee.  Für verschiedene Bohnen mit unterschiedlichen Röstgraden können Anpassungen erforderlich sein, die sich auf die Menge des produzierten gemahlenen Kaffees auswirken.  Für Espresso/Americano werden die Mahlgrade 1 bis 4 empfohlen. Für längere Kaffeerezepte (z. B. Lungo) sind die Mahlgrade 5 bis 10 am   besten (  Abb.  5).
   Zwischen dem doppelwandigen Filterkorb und dem Filterkorb mit einfacher Wand wählen     -   Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen):  Mit den im Lieferumfang enthaltenen doppelwandigen   Filterkörben (  Abb.  13) können Sie einen Espresso mit Crema zubereiten, auch wenn Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, und den optimalen Druckbereich erzielen.     -   Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen):  Die im Lieferumfang enthaltenen   Filterkörbe (  Abb.  14) mit einfacher Wand sind wie jene, die auch in professionellen Kaffeemaschinen verwendet werden, und erfordern mehr manuelle Fähigkeiten und Erfahrung. Sie ermöglichen eine größere Anpassung Ihres Kaffees, was zu einer Verbesserung bei Extraktion, Geschmack und Konsistenz führt, sobald Sie das richtige Setup gefunden haben.
   Bohnen aus dem Doppelbohnenbehälter wählen  Beim Doppelbohnenbehälter können Sie vor dem Mahlen auswählen, welche Bohnen Sie verwenden möchten. Wenn Sie bereits verschiedene Bohnensorten eingefüllt haben, können Sie eine der beiden Kammern auswählen oder die beiden Sorten mithilfe des Reglers mischen.    Es ist normal, dass etwas Kaffee in der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee zurückbleibt. Um sie zu leeren, mahlen Sie beim Wechseln der Bohnenkammer die restlichen Bohnen, und entsorgen Sie den Kaffeesatz.
   Bohnen mahlen     1   Wählen Sie einen Filterkorb für eine oder zwei Tassen.     -   Beim Wechseln des Filterkorbs können Sie den eingesetzten Filterkorb einfach mit der Kante des anderen Filterkorbs   anheben (  Abb.  15).     2   Setzen Sie den Kaffeepulverring auf den   Siebträger (  Abb.  16).     3   Richten Sie den Siebträger an der Mahlwerkshalterung aus und schieben Sie ihn   horizontal (  Abb.  17).     -   Verwenden Sie den Drehknopf für die Mahlmenge, um mehr oder weniger Bohnen zu mahlen.     4   Zum automatischen Mahlen drücken Sie die Mahlwerk-Taste drei Sekunden lang, um die einfache oder doppelte Menge auszuwählen. Drücken Sie die Mahlwerk-Taste erneut einmal, um den Mahlvorgang zu starten.     -   Wenn Sie einen Filterkorb für eine Tasse verwenden, wählen Sie die einfache Menge aus. Wenn Sie einen Filterkorb für zwei Tassen verwenden, wählen Sie die doppelte Menge aus.     -   Drücken Sie einfach erneut die Mahlwerk-Taste, um den Mahlvorgang auf halbem Weg zu beenden.     5   Zum manuellen Mahlen halten Sie den Siebträger mit einer Hand und drücken und halten Sie den Siebträger in die Halterung, bis die erforderliche Kaffeemenge gemahlen ist.    Es wird empfohlen, 12–14 Gramm Bohnen für eine Tasse und 18–20 Gramm für zwei Tassen zu verwenden. Zur genauen Kontrolle der Kaffeemenge können Sie eine elektronische Waage verwenden. Sie können die Markierung MAX auf dem Filterkorb als ungefähres Maß verwenden.    Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehälter richtig eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie Kaffeebohnen hinzufügen und die Kaffeemaschine verwenden.    Füllen Sie nur geröstete Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehälter. Füllen Sie keine rohen Kaffeebohnen, Kaffeepulver, Instantkaffee oder andere Stoffe in den Kaffeebohnenbehälter, da dies die Kaffeemaschine beschädigen kann.    Achten Sie während des Mahlvorgangs auf die MAX-Markierung für gemahlenen Kaffee und vermeiden Sie Verstopfungen der Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (  Abb.  18).    Verschiedene Bohnen können beim automatischen Mahlen leicht unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben. Möglicherweise müssen Sie die Mahlgradeinstellungen basierend auf dem tatsächlichen Brühdruck für jede Art von Bohnen   anpassen (siehe   'Optimierter Brühvorgang').    Wenn sich das Spritzen von gemahlenem Kaffee sichtbar verschlechtert, reinigen Sie die   Mahlschütte (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
   Andrücken     1   Nehmen Sie den Siebträger aus der Mahlwerkshalterung.     2   Nehmen Sie den Kaffeepulverring aus dem   Siebträger (  Abb.  19).     3   Setzen Sie den Siebträger mit seiner gepolsterten Unterseite auf eine Arbeitsplatte, um ein müheloses Andrücken zu   ermöglichen (  Abb.  20).     4   Klopfen Sie den Siebträger mehrmals leicht an, damit sich der gemahlene Kaffee gleichmäßig im Filterkorb   verteilt (  Abb.  21).     5   Verwenden Sie den kalibrierten Tamper, um den gemahlenen Kaffee anzudrücken.     6   Achten Sie darauf, dass der Kaffeesatz nach dem Andrücken nicht über die MAX-Markierung im Filterkorb hinausgeht.     -   Im Idealfall sollte das Kaffeepulver nach dem Andrücken genau bis zur MAX-Markierung reichen.
   Einen Espresso zubereiten     1   Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein.     -   Richten Sie den Siebträger an der Dreiecksmarkierung des Brühkopfs aus und setzen Sie ihn nach oben in den Brühkopf   ein (  Abb.  22). Drehen Sie dann den Siebträger gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um ihn zu   verriegeln (  Abb.  23).     2   Drücken Sie die Espresso- oder Doppelter Espresso-Taste, um die Zubereitung zu   starten (  Abb.  24).     -   Um die Ausgabe zu beenden, bevor die Kaffeemaschine damit fertig ist, drücken Sie nochmals die Taste.    Wenn die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt, ist die Maschine im Vorwärmmodus und der Brühvorgang kann nicht gestartet werden. Wenn die Anzeigen aller Tasten dauerhaft leuchten, kann der Brühvorgang gestartet werden.    Wenn der Brühvorgang abgeschlossen ist, können Dampf und Pumpgeräusche über der Abtropfschale auftreten. Dies ist normal und zeigt an, dass Druck an der Maschine abgelassen wird.    Wenn der Brühdruck zu hoch ist, beendet die Maschine die Ausgabe von Kaffee. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Anzeige weiter.    Standardmäßig beträgt die Espresso-Menge ca. 40 ml und die Menge für einen doppelten Espresso ca. 80 ml.
   Einen Americano zubereiten  Ein Americano wird zubereitet, indem heißes Wasser aus dem Wasserauslauf über einen Schuss Espresso gegossen wird.     1   Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein, richten Sie den Griff an der Dreiecksmarkierung aus, und setzen Sie ihn nach oben in den   Brühkopf (  Abb.  22). Drehen Sie dann den Griff gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um den Siegträger zu   verriegeln (  Abb.  23).     2   Stellen Sie eine große Tasse unter die Auslauföffnungen des Siebträgers und den Americano-  Wasserauslauf (  Abb.  25).     3   Drücken Sie die Americano-Taste, um zuerst eine Tasse Espresso zuzubereiten.     4   Sobald der Espresso fertig gebrüht ist, fließt heißes Wasser aus dem Americano-Wasserauslauf nach, um den Americano fertig zuzubereiten.    Der Heißwasserauslauf kann dabei heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie es zuerst abkühlen.
   Optimierter Brühvorgang  Der Druck ist ein wichtiger Faktor für die Zubereitung von Espresso. Der Druckmesser zeigt den Druck an und hilft, die optimale Extraktion der Espresso-Shots zu überwachen. Es wird empfohlen, die Mahlparameter jedes Mal, wenn Sie eine andere Sorte von Kaffeebohnen verwenden, auf der Grundlage des Druckmesserstatus neu anzupassen.    Für eine optimale Extraktion sollten Sie einen gleichmäßigen Kaffeefluss, eine reichhaltige, samtige Crema und einen ausgewogenen Kaffeegeschmack erhalten. Der Druck sollte im optimalen Bereich liegen. 
   Unterextraktion  Bei einer Unterextraktion erhalten Sie einen schnellen Kaffeefluss, eine dünne, blasse Crema, und einen sauren, schwachen Kaffeegeschmack. Der Druck liegt im unteren Bereich.    So passen Sie die Einstellungen an:     1   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine feinere Stufe ein.     2   Wenn weiterhin eine Unterextraktion vorliegt, erhöhen Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach rechts in Richtung des „+“-Symbols drehen.     3   Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.     4  

   Überextraktion  Bei einer Überextraktion erhalten Sie ein Tröpfeln oder gar keinen Fluss, eine dunkle, ungleichmäßige Crema und einen bitteren, verbrannt schmeckenden Kaffee. Der Druck liegt im oberen Bereich.    So passen Sie die Einstellungen an:     1   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine gröbere Stufe ein.     2   Wenn weiterhin eine Überextraktion vorliegt, reduzieren Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach links in Richtung des „-“-Symbols drehen.     3   Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf. 


   Standardmengen anpassen     1   Setzen Sie den Siebträger mit angedrücktem gemahlenem Kaffee in den Brühkopf ein.     2   Halten Sie die Taste für das Getränk gedrückt, das Sie anpassen möchten. Nach drei Sekunden wechselt die Maschine in den Anpassungsmodus und gibt einen Signalton aus.     3   Lassen Sie die Tasten los, wenn sich die gewünschte Menge in der Tasse befindet. Die Einstellung ist abgeschlossen, wenn Sie einen Signalton von der Maschine hören.     4   Nachdem Sie die Menge für ein Getränk programmiert haben, gibt die Kaffeemaschine diese neue Menge jedes Mal aus, wenn Sie das Getränk erneut auswählen.    Halten Sie die Americano-Taste gedrückt, um die gewünschte Kaffeemenge zu extrahieren. Lassen Sie die Taste los, um die neue Kaffeemenge festzulegen. Wiederholen Sie den Vorgang, um die Wassermenge anzupassen.    Die Mindestmenge für einen Espresso beträgt 20 ml und für einen doppelten Espresso 40 ml.    Die maximale Menge für einen Espresso beträgt 70 ml und für einen doppelten Espresso 120 ml.    Für einen Americano beträgt die Mindestkaffeemenge 20 ml und die maximale Kaffeemenge 70 ml. Die Mindestmenge von heißem Wasser beträgt 50 ml und die maximale Menge 200 ml.
   Kaffeetemperatur anpassen  Sie können die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion anpassen. Sie können zwischen drei Einstellungen wählen: warmer Kaffee, mittelheißer Kaffee und heißer Kaffee. Bei einer höheren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees zu und seine Säure ab. Bei einer niedrigeren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees ab und seine Säure zu.     1   Schalten Sie die Maschine aus.     2   Halten Sie den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste drei Sekunden lang gedrückt. Die Kaffeemaschine gibt einen Signalton aus.     3   Drücken Sie eine der nachstehenden Tasten, um die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion auf die von Ihnen gewünschte Höhe anzupassen.     -   Um die Einstellung auf warmen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf mittelheißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf heißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Americano-Taste.  Wenn Sie die richtige Kaffeetemperatur ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.  Wenn Sie die Kaffeemaschine nicht selbst ausschalten, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch selbst aus.
   Mengen auf die Werkseinstellungen zurücksetzen     -   Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste blinken dreimal.     -   Doppelten Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste blinken dreimal.     -   Americano zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste blinken dreimal.  Nach jedem der drei Vorgänge zum Zurücksetzen wechselt die Maschine in den Standby-Bereitschaftsmodus.

   Milchschaum zubereiten    Verwenden Sie immer Milch direkt aus dem Kühlschrank. So erhalten Sie die optimale Schaumqualität.  Vorbereitung     1   Für einen Cappuccino füllen Sie ein Milchkännchen zu zirka einem Viertel (100 ml) mit Milch und für einen Latte Macchiato zu zirka einem Drittel   (150 ml) (  Abb.  26).     2   Drehen Sie den Regler auf die Dampfposition, damit der Dampf vorgeheizt   wird (  Abb.  27). Die Dampfanzeige beginnt zu blinken.    Für ein optimales Aufschäumergebnis schütteln Sie das Milchkännchen nicht und halten es nicht   aufrecht (  Abb.  28).     3   Warten Sie ca. 10 bis 20 Sekunden, bis die Dampfanzeige dauerhaft leuchtet. Die Maschine beginnt, Dampf auszugeben.     4   Warten Sie weitere 5 Sekunden, bis der Dampf stabil ist und kein Kondenswasser mehr ausgegeben wird. Schalten Sie dann den Dampf   aus (  Abb.  10).     5   Drehen Sie die Dampfdüse am Milchkännchenauslauf, und richten Sie sie in der 3-Uhr- oder 9-Uhr-Position am Milchkännchen aus.  Luft zuführen  Wie viel Luft zugegeben wird, bestimmt, wie dick und fließfähig der Milchschaum letztendlich ist.  Mehr Luftzufuhr sorgt für dickeren, weniger fließfähigen Milchschaum. Durch weniger Luftzufuhr erhalten Sie dünneren Milchschaum, der besser fließt. Sie können die Luftmenge dadurch steuern, wie tief Sie die Dampfdüse in die Milch eintauchen und wie lange Luft zugeführt wird.     1   Bewegen Sie das Milchkännchen auf und ab, sodass die Dampfdüse etwa 5 mm weit in die Milch eingetaucht wird.     2   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Dampfposition, um die Dampffunktion einzuschalten.     3   Sie sollten ein „zischendes“ Geräusch hören (ähnlich wie beim Zerreißen von Papier). Dann funktioniert die Luftzufuhr richtig. Halten Sie die Dampfdüse still, sodass kleine Wirbel entstehen.     4    Führen Sie 5 bis 15 Sekunden lang Luft zu.  Emulgieren  Durch Emulgieren können Sie bestimmen, wie gleichmäßig und dicht der Milchschaum wird. Es ist ratsam, die Dampfdüse zur Hälfte in die Milch einzutauchen, um gleichmäßigen Milchschaum zu gewährleisten.     1   Halten Sie den Milchkännchenauslauf in Kontakt mit der Dampfdüse, und führen Sie das Milchkännchen langsam entlang der Dampfdüse, bis die Dampfdüse ca. 3 cm weit in die Flüssigkeit eingetaucht ist. Halten Sie das Milchkännchen still, um kontinuierlich Wirbel zu erzeugen. Dadurch wird die zugeführte Luft untergemischt, um nach und nach cremigen Milchschaum zu erzeugen.     2   Wenn der Boden des Milchkännchens heiß wird und damit anzeigt, dass die Milch die ideale Temperatur erreicht hat (ca. 60–65 °C), drehen Sie den Heißwasser-/Dampfregler in die Aus-Position, um das Milchaufschäumen zu beenden.    Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.    Reinigen Sie die Dampfdüse jedes Mal, wenn Sie sie verwenden, mit einem feuchten Tuch – aus hygienischen Gründen und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.
   Heißes Wasser ausgeben     1   Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdüse.     2   Drehen Sie den Drehknopf in die Heißwasser-Position, um heißes Wasser einzuschalten. Zu diesem Zeitpunkt leuchtet die Dampf-/Heißwasseranzeige.     3   Um die Ausgabe von heißem Wasser zu stoppen, drehen Sie den Dampf-/Heißwasserdrehknopf in die Aus-Position.    Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.
   Entkalken  Wenn die Entkalkungsanzeige leuchtet, bedeutet dies, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss.  Unter keinen Umständen dürfen Entkalker auf Schwefel-, Salz-, Aminosulfon- oder Essigsäurebasis (Essig) verwendet werden, da dies den Wasserkreislauf der Kaffeemaschine beschädigen kann und Kalkablagerungen unter Umständen nicht vollständig entfernt.  Wenn Sie nicht den Entkalker von Philips verwenden, verfällt die Garantie. Auch wenn Sie die Maschine nicht entkalken, verfällt die Garantie.  Der Entkalker ist nicht im Lieferumfang der Kaffeemaschine enthalten. Sie erhalten den Philips Entkalker bei einem Anbieter vor Ort oder im Online-Shop  ( http://www.philips.com/support).  Der Entkalkungsvorgang beinhaltet einen Entkalkungszyklus (≈ 4 Minuten) und einen Spülzyklus (≈ 3 Minuten).   Entkalkungsvorgang     1   Schalten Sie die Kaffeemaschine ein.     2   Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren Sie sie aus und setzen Sie sie wieder ein.     3   Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und entleeren Sie ihn.     4   Gießen Sie den Philips Entkalker (CA6700) in den Wasserbehälter und füllen Sie ihn bis zur Entkalken-Markierung (aufgedrucktes Entkalken-Symbol auf dem Wasserbehälter).     5   Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und stellen Sie eine große Schüssel (≥1,2 l) unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um die Flüssigkeit   aufzufangen (  Abb.  29).     6   Starten Sie das Entkalken, indem Sie die Espresso-Taste und die Doppelter Espresso-Taste gleichzeitig drei Sekunden lang drücken. Dies wird mit einem Signalton bestätigt.     7   Lassen Sie die Kaffeemaschine Entkalker ausgeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich die Maschine automatisch aus.     8   Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und spülen Sie verbliebene Entkalkungslösung mit frischem Wasser aus.     9   Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen   Maximal-Markierung (  Abb.  8).     10   Entleeren Sie die große Schüssel, und stellen Sie sie wieder unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um Wasser aufzufangen.     11   Drücken Sie den Ein-/Ausschalter. Die Espresso-Tastenanzeige leuchtet auf.     12   Drücken Sie die Espresso-Taste und lassen Sie die Maschine Wasser ausgeben.     13   Sobald die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, ist der Entkalkungsvorgang abgeschlossen, und die Maschine ist automatisch bereit für den Brühvorgang.

   Automatischer Ruhemodus  Wenn die Maschine 30 Minuten lang nicht betrieben wird, schaltet sie automatisch in den Ruhemodus, wobei alle Anzeigen ausgeschaltet werden.  Um die Maschine wieder zu verwenden, drücken Sie zum Neustarten den Ein-/Ausschalter.    Sie können die Maschine auch ausschalten, indem Sie den Ein-/Ausschalter drücken, während sie eingeschaltet ist.
   Reinigung und Wartung  Regelmäßiges Reinigen und Warten halten Ihre Kaffeemaschine im optimalen Zustand und garantieren lang anhaltenden Kaffeegenuss.  In der folgenden Tabelle finden Sie Details dazu, wann und wie alle abnehmbaren Teile der Kaffeemaschine gereinigt werden sollten. 
   
 
   Teil
 
   Häufigkeit der Reinigung
 
   Art der Reinigung

  
 
   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf
 
   Nach jedem Gebrauch.
 
   Spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich   ab (siehe   'Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen').
 
 
   Filterkorb
 
   Wenn die Löcher im Filterkorb verstopft sind.
 
   Entfernen Sie mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den   Löchern (siehe   'Einen verstopften Filterkorb reinigen'). 
 
 
   Siebträger und Filterkorb
 
   Jeden Monat
 
   Reinigen Sie den Siebträger und die Filterkörbe mit Philips   Kaffeefettlöser-Tabletten (siehe   'Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe').
 
 
   Dampfdüse
 
   Nach jedem Gebrauch.
 
   Wischen Sie die Dampfdüse mit einem feuchten Tuch ab und spülen Sie sie   ab (siehe   'Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch').
 
 
   Dampfdüse
 
   Wenn verstopft.
 
   Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den Löchern am Ende der   Dampfdüse (siehe   'Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung').
 
 
   Dampfdüse
 
   Jeden Monat
 
   Verwenden Sie den Philips Milchkreislauf-Reiniger, um die Dampfdüse zu   reinigen (siehe   'Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen').
 
 
   Oberfläche der Kaffeemaschine
 
   Wöchentlich.
 
   Entfernen Sie Kaffeeflecke und Kaffeereste an der Vorderseite der Kaffeemaschine wöchentlich mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine scheuernden Materialien wie Stahlwolle oder Scheuerschwämme, da dies zum Abblättern der Farbe führen kann. 
 
 
   Mahlwerk und Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee
 
   Alle zwei Wochen.
 
   Verwenden Sie die Reinigungsbürste zum Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
 
 
   Bohnenbehälter
 
   Alle zwei Wochen
 
   Entleeren Sie den Bohnenbehälter, geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.
 
 
   Abtropfschale
 
   Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder wenn die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist. Reinigen Sie die Abtropfschale wöchentlich. 
 
   Entnehmen Sie die Abtropfschale, fügen Sie eine kleine Menge Spülmittel hinzu und spülen Sie sie unter fließendem Wasser ab. Sie können sie auch im Geschirrspüler reinigen.
 
 
   Wasserbehälter
 
   Wöchentlich.
 
   Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.


   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen   Reinigen des Siebträgers und des Filterkorbs nach jedem Gebrauch     1   Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebträger.     2   Setzen Sie den Siebträger wieder in den Brühkopf ein.     3   Drücken Sie die Espresso-Taste, um den Brühkopf, den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich mit heißem Wasser abzuspülen. Mit heißem Wasser lassen sich effektiv Rückstände und Kaffeefett abspülen.     4   Nehmen Sie den Siebträger aus dem Brühkopf, und spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb unter fließendem Wasser ab, um sie innen und außen gründlich zu reinigen.     5   Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.    Reinigen Sie den Siebträger nicht in der Spülmaschine, da er dabei beschädigt werden kann.
   Einen verstopften Filterkorb reinigen     1   Wenn der Filterkorb verstopft ist, entfernen Sie mit dem dünnen Ende des   Reinigungsstifts (  Abb.  30) Rückstände aus den   Löchern (  Abb.  31).     2   Sie können mit dem Reinigungsstift auch Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers entfernen.
   Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe    Verwenden Sie nur die Philips Kaffeefettlöser-Tabletten (CA6704).     1   Lösen Sie eine Philips Kaffeefettlöser-Tablette in einer Schüssel lauwarmem Wasser auf.     2   Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger 20 Minuten lang in der Lösung einweichen.     3   Spülen Sie die Filterkörbe und den Siebträger gründlich ab.

   Reinigen der Dampfdüse   Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch  Reinigen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch, um sie sauber zu halten und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.     1   Wischen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch sofort mit einem feuchten Tuch ab.     2   Lassen Sie die Dampffunktion 5 bis 10 Sekunden lang laufen, um Milchrückstände zu beseitigen.     -   Eine mangelnde Reinigung der Dampfdüse kann den Geschmack der Milch beeinträchtigen.
   Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung  Wenn ein Loch am Ende der Dampfdüse verstopft ist, befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um es zu reinigen.     1   Schalten Sie die Kaffeemaschine aus.     2   Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus dem Loch am Ende der   Dampfdüse (  Abb.  32).

   Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen     1   Geben Sie ein Päckchen Philips Milchkreislauf-Reiniger in das Milchkännchen.     2   Füllen Sie das Milchkännchen mit 240 ml heißem Wasser.     3   Richten Sie die Dampfdüse in das Milchkännchen.     4   Lassen Sie die Dampfdüse 20 Minuten lang im Milchkännchen   einweichen (  Abb.  33).     5   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Position mit dem Dampfsymbol, und lassen Sie die Dampffunktion 10 Sekunden lang laufen.     6   Um die Dampffunktion zu stoppen, drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Aus-Position.     7   Lassen Sie die Dampfdüse weitere 30 Sekunden im Milchkännchen einweichen.     8   Wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 zwei weitere Male.     9   Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.     10   Stellen Sie das leere Milchkännchen wieder unter die Dampfdüse.     11   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf wieder in die Position des Dampfsymbols, und lassen Sie die Dampffunktion weitere 10 Sekunden lang laufen, um etwaige Rückstände der Reinigungslösung herauszuspülen.     12   Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.     13   Reinigen Sie das Dampfröhrchen mit einem sauberen, feuchten Tuch.
   Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee  Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee alle zwei Wochen, um zu verhindern, dass gemahlener Kaffee die Ausgabeöffnung verstopft oder den Mahlvorgang beeinträchtigt. Stellen Sie vor Beginn der Reinigung sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist. Vergewissern Sie sich, dass das Mahlwerk normal rotieren kann und kein gemahlener Kaffee aus der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee austritt, wenn die Mahlfunktion aktiviert wird.     1   Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist.     2   Drehen Sie den Bohnenbehälter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Kaffeemaschine   abzunehmen (  Abb.  34).     3   Nehmen Sie die obere Mahlscheibe   ab (  Abb.  35) und reinigen Sie die integrierte Mahlscheibe mit der   Reinigungsbürste (  Abb.  36). Reinigen Sie die Mahlkammer und die Schütte für gemahlenen Kaffee mit der Reinigungsbürste für das   Mahlwerk (  Abb.  37).     4   Setzen Sie die innere   Mahlscheibe (  Abb.  38) und den Bohnenbehälter wieder   ein (  Abb.  4).     5   Starten Sie die Mahlfunktion mit dem eingesetzten Siebträger. Lassen Sie die Maschine ohne Kaffeebohnen laufen, um eventuelle Kaffeepulverrückstände aus der Mahlkammer zu entfernen. Die Reinigung ist abgeschlossen.    Spülen Sie das integrierte Mahlwerk nicht mit Wasser ab.     Wenn noch Kaffeepulverrückstände vorhanden sind, wiederholen Sie Schritt 5.     Vergewissern Sie sich vor Beginn der Reinigung, dass der Bohnenbehälter leer ist, da Kaffeebohnen die innere Struktur des Bohnenbehälters beschädigen können, wenn Sie ihn herausnehmen. 
   Bohnenbehälter reinigen     1   Entleeren Sie den Bohnenbehälter.     2   Geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.     3   Wischen Sie die Oberfläche vor dem Gebrauch mit einem Tuch trocken, und lassen Sie alles an der Luft trocknen.
   Die Abtropfschale reinigen   Die Abtropfschale täglich reinigen  Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder sobald die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist.
   Die Abtropfschale wöchentlich reinigen     1   Nehmen Sie die Abtropfschale aus der Kaffeemaschine.     2   Geben Sie etwas Spülmittel in die Abtropfschale.     3   Spülen Sie die Abtropfschale unter fließendem Wasser ab, oder reinigen Sie sie im Geschirrspüler.

   Den Wasserbehälter wöchentlich reinigen  Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.

   Warnsymbole 
   
 
   Warnsymbol
 
   Lösung

  
 
  
 
   Die Anzeige für Entkalken/Reinigen leuchtet: Entkalken Sie die   Kaffeemaschine (siehe   'Entkalken').
 
 
  
 
   Die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt: Die Kaffeemaschine heizt sich auf.
 
 
  
 
   Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt weiß: Die Kaffeemaschine wird für die Verwendung der Heißwasser-/Dampffunktion aufgeheizt.
 
 
  
 
   Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot: Die Kaffeemaschine zeigt einen Wassermangel an. Die Ursache kann 1. Wassermangel im Wasserbehälter oder 2. ein Pumpstopp aufgrund von Überdruck sein.



   Fehlerbehebung   In diesem Kapitel werden die häufigsten Probleme beschrieben, die beim Gebrauch der Kaffeemaschine auftreten können. Bei Problemen, die nicht gelöst werden können, wenden Sie sich an Ihr örtliches Kundenservice-Center. Die Kontaktinformationen finden Sie auf der Garantiekarte.
   
 
   Problem
 
   Ursache
 
   Lösung

  
 
   Die Kaffeemaschine startet nicht.
 
   Die Kaffeemaschine ist nicht an eine Steckdose angeschlossen.
 
   Schließen Sie die Kaffeemaschine an das Stromnetz an
 
 
   Die Kaffeemaschine scheint undicht zu sein.
 
   Die Abtropfschale läuft über, was ein Leck zu sein scheint.
 
   Leeren Sie die Abtropfschale.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht in der richtigen Position.
 
   Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und drücken Sie ihn nach unten in die   Kaffeemaschine.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte.
 
   Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten   drücken.
 
 
 
 
   Die Kaffeemaschine steht nicht auf einer ebenen Unterlage.
 
   Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine ebene Unterlage, damit keine Flüssigkeit in der Abtropfschale überläuft.
 
 
   Nach dem Einschalten der Kaffeemaschine oder während des Brühvorgangs tritt Dampf aus oder es ist ein zischendes oder rasselndes Geräusch zu hören.
 
   Das ist normal. Das Druckentlastungsventil erzeugt dieses Geräusch während des normalen Betriebs.
 
 
 
 
   Die Kaffeemaschine macht laute Geräusch und kann keinen Kaffee zubereiten.
 
   Der Wasserbehälter ist leer.
 
   Füllen Sie den Wasserbehälter mit Wasser.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte. Der Dichtungsring unten am Wasserbehälter wurde nicht entfernt.
 
   Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten   drücken. Die Kaffeemaschine ist mit einem Dichtungsring zum Schutz des Wasserkreislaufs ausgestattet. Entfernen Sie den Dichtungsring vor dem ersten Gebrauch.
 
 
   Der Kaffee ist zu kalt.
 
   Wenn Sie eine kalte Tasse verwenden, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.
 
   Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.
 
 
 
 
   Wenn Sie Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.
 
   Unabhängig davon, ob Sie heiße oder kalte Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Kaffees. Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.
 
 
 
 
   Die Temperatur der Kaffeemaschine ist nicht richtig eingestellt.
 
   Überprüfen Sie die Temperatureinstellung der Maschine und stellen Sie sie auf die höchste Stufe   ein (siehe   'Kaffeetemperatur anpassen').
 
 
   Der Kaffee ist nicht stark genug.
 
   Es ist ein hoher Mahlgrad eingestellt.
 
   Stellen Sie den Mahlgrad auf einen kleineren Wert   ein (siehe   'Einstellen des Mahlwerks'). Sie müssen 1 bis 2 Tassen zubereiten, um einen anderen Geschmack zu erzielen.
 
 
 
 
   Der gemahlene Kaffee reicht nicht aus.
 
   Erhöhen Sie die Menge mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
   Die Milch schäumt nicht auf.
 
   Die verwendete Milchsorte ist nicht geeignet.
 
   Die Menge und Qualität des Milchschaums variiert je nach Milchsorte. Verwenden Sie für einen guten Milchschaum teilentrahmte Milch, Vollmilch oder laktosefreie Milch.
 
 
 
 
   Die Dampfdüse ist verstopft.
 
   Reinigen Sie die   Dampfdüse (siehe   'Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung').
 
 
 
 
   Die Dampfdüse ist zu tief in die Milchkanne eingetaucht.
 
   Stellen Sie ein, wie tief die Dampfdüse in die Milch eingetaucht   wird (siehe   'Milchschaum zubereiten').
 
 
   Der Kaffee fließt nicht oder nur langsam aus.
 
   Es ist ein niedriger Mahlgrad eingestellt.
 
   Stellen Sie den Mahlgrad auf einen höheren Wert   ein (siehe   'Einstellen des Mahlwerks'). Beachten Sie, dass sich dies auf den Kaffeegeschmack auswirken kann.
 
 
 
 
   Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.
 
   Verringern Sie die Menge an gemahlenem Kaffee im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
 
 
   Der verwendete Filterkorb ist nicht geeignet.
 
   Verwenden Sie einen Filterkorb, der für diese Kaffeemaschine geeignet ist.
 
 
 
 
   Der Filterkorb im Siebträger ist verstopft.
 
   Verwenden Sie zum Testen einen anderen Filterkorb. Wenn der Filterkorb normal funktioniert, bedeutet dies, dass der Originalfilterkorb verstopft ist und gereinigt werden   sollte (siehe   'Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen').
 
 
 
 
   Der Kaffeeauslauf des Siebträgers ist verstopft.
 
   Sie können auch mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers   entfernen.
 
 
   Kaffee fließt über den Rand des Siebträgers.
 
   Der Siebträger ist nicht richtig am Brühkopf befestigt.
 
   Befestigen Sie den Siebträger ordnungsgemäß am Brühkopf.
 
 
 
 
   Der obere Rand des Siebträgers ist verschmutzt.
 
   Entfernen Sie nach dem Mahlen Kaffeerückstände vom Rand des Siebträgers.
 
 
 
 
   Der Filterkorb ist nicht richtig eingesetzt.
 
   Setzen Sie den Filterkorb richtig ein. Achten Sie darauf, dass sein Rand nicht über den Rand des Siebträgers hinausragt.
 
 
 
 
   An der Siebträgerhalterung des Brühkopfs befinden sich Kaffeereste.
 
   Reinigen Sie den Siebträger mit der Reinigungsbürste.
 
 
 
 
   Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.
 
   Verringern Sie die Menge des gemahlenen Kaffees im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
   Während des Mahlvorgangs kommt immer weniger gemahlener Kaffee aus der Ausgabe.
 
   Die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee ist verstopft.
 
   Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
 
 
   Gemahlener Kaffee spritzt während des Mahlvorgangs.
 
   Der Kaffeepulverring wird nicht verwendet.
 
   Setzen Sie den Kaffeepulverring vor dem Mahlen ein.
 
 
 
 
   Es wird zu viel gemahlen.
 
   Bevor der Mahlvorgang automatisch beendet wird, drücken Sie die Mahlwerk-Taste und lassen Sie sie los, um den Mahlvorgang zu beenden und die Menge gemahlenen Kaffees zu verringern. 
 
 
   Der Siebträger kann nicht normal eingesetzt werden.
 
   Der Siebträger ist nicht richtig in den Brühkopf eingerastet.
 
   Setzen Sie den Siebträger   ein.
 
 
 
 
   Der Siebträger wurde nicht durch Drehen von der äußersten linken Einsetzposition aus festgezogen.
 
   Setzen Sie den Siebträger   ein.
 
 
   Die Menge gemahlenen Kaffees ändert sich.
 
   Es wird eine anderer Mahlgrad verwendet.
 
   Das ist normal. Verschiedene Mahlgrade können unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben.
 
 
 
 
   Es wird eine andere Sorte Kaffeebohnen verwendet.
 
   Das ist normal. Bohnen verschiedener Röstgrade oder Sorten ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.
 
 
 
 
   Es werden Bohnen mit einer anderen Frische verwendet.
 
   Das ist normal. Unterschiedlich lange gelagerte Bohnen ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.
 
 
   Die Maschine unterbricht die Kaffeezubereitung und die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot.
 
   Die Maschine hat kein Wasser mehr.
 
   Wasserbehälter füllen und wieder einsetzen.



   Technische Daten  Der Hersteller behält sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften des Produkts zu verbessern. Alle voreingestellten Mengen sind Circa-Mengen.
   
 
   Beschreibung
 
   Wert
 
 
   Größe (H x B x T)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Gewicht ohne Verpackung
 
   8,0 kg
 
 
   Gewicht mit Verpackung
 
   13,5 kg
 
 
   Netzkabellänge
 
   1 m
 
 
   Gerätesteckertyp
 
   Typ Y
 
 
   Nennleistung
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1.490–1.750 W  Aufheizen: 1.340–1.600 W, Kaffee mahlen: 150 W
 
 
   Standby-Stromverbrauch
 
   < 0,5 W
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   Descripción general del aparato (Fig. A)     Algunos de los accesorios son solo para modelos específicos.
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   Tolva de granos
 
   A10
 
   Bandeja de goteo 
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   Tolva de granos doble
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   Rejilla de la bandeja de goteo 
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   Mecanismo del molinillo
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   Tapa del depósito de agua
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   Anillo dosificador de café en polvo
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   Depósito de agua
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   Portafiltros
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   Ranura para prensador
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   Panel de control 
 
   A16
 
   Rueda de vapor/agua caliente
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   Horquilla receptora de molienda (posición de moler)
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   Boquilla de agua caliente
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   Grupo de preparación
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   Tubo de vapor
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   Separador del molinillo de café molido 
 
 
 
 

  Accesorios
   
 
   A12
 
   Pin de limpieza
 
   A23
 
   Cepillo de limpieza
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   Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble)
 
   A24
 
   Cepillo de limpieza del molinillo
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   Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble)
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   Jarra de leche con sensor de temperatura
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   Plataforma de café expreso
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   Prensador calibrado
 
 
 
 



   Panel de control (Fig. B)  Consulte la figura B para ver una descripción general de todos los botones e iconos. A continuación encontrará la descripción.
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   On/off (encendido/apagado)
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   Indicador de presión
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   Piloto de descalcificación
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   Espresso
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   Molinillo
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   Espresso doble
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   Pilotos de dosis individual/doble
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   Americano
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   Rueda de cantidad de molienda
 
   B10
 
   Piloto del agua caliente/vapor


   Introducción    Enhorabuena por la adquisición de una cafetera espresso Philips Barista Brew. Para aprovechar al máximo el soporte que ofrecemos, registra tu producto en  www.home.id.    Lea atentamente el librillo de seguridad separado antes de usar la máquina por primera vez y consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.  Para ayudarte a empezar y aprovechar al máximo tu máquina, ofrecemos soporte en línea en  http://www.philips.com/support.    Hay varias versiones de esta cafetera espresso semiautomática, todas ellas con funciones y accesorios ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no se incluye en todas las versiones. Cada versión tiene su propio número de modelo, que encontrarás en la etiqueta de datos situada en la base de la cafetera.    Esta máquina se ha probado con café. Aunque se ha limpiado cuidadosamente, es posible que quede algún residuo de café. Le garantizamos, no obstante, que la máquina es absolutamente nueva.

   Antes de utilizarlo por primera vez   1. Instalación de la tolva de granos de café y llenado del depósito de agua    Comprueba y asegúrate de que las dos flechas del molinillo estén alineadas   entre sí (  Fig.  1).     1   Comprueba y asegúrate de que las dos marcas "I" de la base de la tolva de granos de café están alineadas entre   sí (  Fig.  2).     2   Empuja la tolva de granos de café hacia abajo, asegúrate de que el símbolo de la tolva de granos de café está alineado con el símbolo del triángulo de la   parte superior (  Fig.  3) de la cafetera y rota la tolva de granos de café   en el sentido de las agujas del reloj (  Fig.  4).     3   Gira la tolva de granos de café para seleccionar el grado de molienda   deseado (  Fig.  5).    El molinillo y la tolva de granos de café son componentes de precisión, de modo que evita retirarlos frecuentemente después de haberlos instalado.     4   Abre la tapa del depósito de agua, agarra el mango superior del depósito de agua y levántalo verticalmente para   extraerlo (  Fig.  6).     5   Quita el precinto amarillo del fondo del depósito   de agua (  Fig.  7).     6   Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito   de agua (  Fig.  8).     7   Agarra el mango superior y vuelve a colocar el depósito de agua en la cafetera verticalmente. Cierra la tapa del depósito de   agua (  Fig.  9).    No es necesario volver a colocar el precinto amarillo que has quitado; puedes desecharlo.    Para lograr un café de calidad óptima, sugerimos cambiar el agua del depósito de agua con frecuencia.
   2. Encender la máquina por primera vez     1     Conecta el aparato a un enchufe con toma de tierra..     2   Asegúrate de que la rueda de vapor esté en posición de   apagado (  Fig.  10).     3   Pulsa el   botón (  Fig.  11) de On/Off (encendido/apagado) para encender la cafetera.     -   Los botones de On/Off (encendido/apagado) y Espresso se iluminarán.     4   Coloca un recipiente debajo del tubo de agua caliente/vapor y del   grupo de preparación (  Fig.  29).     5   Pulsa el   botón (  Fig.  12) Espresso para enjuagar.     -   Comenzará a salir agua caliente por el grupo de preparación, la boquilla de agua caliente y el tubo de vapor.     6   Una vez que deje de salir agua, el botón de On/Off (encendido/apagado) empezará a parpadear y la cafetera se calentará.    La primera vez que la utilices, asegúrese de pulsar el botón de Espresso después de encender la cafetera para enjuagarla. Solo podrá moler granos de café o preparar café después de enjuagar la cafetera.    Durante el aclarado, el tubo de vapor se puede calentar. Para evitar el riesgo de quemaduras, déjelo enfriar antes de tocarlo.
   Ajustar la dureza del agua     1   Apaga la cafetera.     2   Mantén pulsados al mismo tiempo el botón de On/Off (encendido/apagado) y el botón de Americano durante tres segundos. El piloto del botón de Descale (descalcificación) y del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadearán.  El ajuste predeterminado es agua dura, de modo que el piloto del botón de Americano estará encendido.     -   Para regular el ajuste a calidad del agua media, pulsa el botón de Double Espresso.     -   Para regular el ajuste a calidad del agua blanda, pulsa el botón de Espresso.  Después de seleccionar la dureza del agua adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.    Para evaluar la dureza del agua suministrada por su servicio de agua local, puede obtener el Water Hardness Testing Kit (kit de prueba de dureza del agua) HD5085/01 de Philips de un distribuidor cercano o en línea en el sitio web de Philips.
   
 
 
 
   Tira de prueba de Philips
 
 
 
 
   Agua blanda
 
   4 puntos verdes
 
   <3 dH
 
 
   Agua media
 
   1 punto rojo
 
   >4 dH
 
 
   Agua media
 
   2 puntos rojos
 
   >7 dH
 
 
   Agua dura
 
   3 puntos rojos
 
   >14 dH
 
 
   Agua dura
 
   4 puntos rojos
 
   >21 dH



   Hacer café   Programación del molinillo  El grado de molienda del café molido influye notablemente en la dinámica de preparación, como la presión y el flujo y, en última instancia, en el sabor del espresso.  Esta cafetera ofrece 15 niveles de grado de molienda (1-15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, más finos se molerán los granos de café y más intenso será el café.  Diferentes granos con distintos grados de tueste podrían requerir ajustes, lo que afectaría a la cantidad de café molido producido.  Para Espresso/Americano se recomienda niveles de molienda de 1 a 4. Para recetas de café más largo (p. ej., Largo) los niveles de 5 a 10 son   óptimos (  Fig.  5).
   Selección de la cesta del filtro de pared individual o doble     -   Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble):  Las   cestas (  Fig.  13) del filtro de pared doble suministradas te permiten preparar un espresso con crema aunque sea la primera vez que utilizas la cafetera y ayudan a lograr el rango de presión óptimo.     -   Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble):  Las   cestas (  Fig.  14) del filtro de pared individual suministradas son como las que se utilizan en cafeteras profesionales y exigen más habilidades manuales y experiencia. Posibilitan una mayor personalización de tu café, lo cual resulta en una mejor extracción, sabor y consistencia una vez que encuentras la configuración adecuada.
   Cómo escoger los granos de la tolva de granos doble  Si tienes la tolva de granos doble, puedes elegir el tipo de granos que vas a utilizar antes de moler. Si ya has cargado diferentes tipos de granos, puedes seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclarlos con el botón de selección.    Es normal que quede un poco de café en la salida del molido de café. Al cambiar los compartimentos de granos, muela los granos restantes y elimine los restos para dejarlo limpio.
   Moler granos     1   Selecciona una cesta del filtro de una o dos tazas.     -   Cuando cambies la cesta del filtro, puedes hacer palanca y desprender con facilidad la cesta del filtro que esté colocada con el borde de la otra cesta del   filtro (  Fig.  15).     2   Acopla el anillo dosificador de café en polvo en el   portafiltros (  Fig.  16).     3   Alinea el portafiltros con el soporte del molinillo y empújalo   horizontalmente (  Fig.  17).     -   Utiliza la rueda de Grind Amount (cantidad de molienda) para moler más o menos granos     4   Para molienda automática, mantén pulsado el botón Grinder (molinillo) durante tres segundos para seleccionar 1 o 2 dosis. A continuación, vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo) para empezar a moler.     -   Cuando utilices una cesta del filtro de una taza, selecciona una dosis; cuando utilices una cesta del filtro de dos tazas, selecciona dos dosis.     -   Para detener el proceso de molienda a medio camino, simplemente vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo).     5   Para moler el café manualmente, sujeta el portafiltros con una mano y empuja y mantén el portafiltros en el soporte hasta que se haya molido la cantidad de café necesaria.    Se recomienda utilizar entre 12 y 14 gramos de granos de café para una taza individual y entre 18 y 20 gramos para tazas dobles. Puedes utilizar una báscula electrónica para controlar la cantidad de café con precisión. Puedes utilizar la indicación "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.    Asegúrate de que la tolva de granos de café esté colocada y bloqueada antes de añadir granos de café y de utilizar la cafetera.    Solo se pueden poner granos de café tostados en la tolva de granos. No pongas granos de café sin tostar, café molido, café instantáneo ni otros materiales en la tolva de granos, ya que hacerlo puede dañar la cafetera.    Presta atención al nivel máximo de café molido durante el proceso de molienda y evita obstruir el conducto de salida del café   molido (  Fig.  18).    Diferentes granos pueden producir cantidades ligeramente distintas de café molido durante la molienda automática. Es posible que tengas que regular los ajustes de la molienda según la presión de preparación para cada tipo de   grano (consulte   'Preparación optimizada').    Cuando las salpicaduras de café molido empeoren visiblemente, limpia el conducto de   molienda (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').
   Prensado     1   Retira el portafiltros del soporte del molinillo.     2   Retira el anillo dosificador de café en polvo del   portafiltros (  Fig.  19).     3   Coloca el portafiltros sobre un mostrador con la base almohadillada para posibilitar un prensado sin   esfuerzo (  Fig.  20).     4   Golpea suavemente el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya uniformemente en la cesta del   filtro (  Fig.  21).     5   Utiliza el prensador calibrado para prensar el café molido.     6   Asegúrate de que los granos de café no excedan la línea máxima de la cesta del filtro después de prensar.     -   Lo ideal es que, una vez prensado, la altura del café molido quede justo por debajo de la línea máxima.
   Preparación de un espresso     1   Inserta el portafiltros en el grupo de preparación.     -   Alinea el portafiltros con la marca con forma de triángulo del grupo de preparación y colócalo hacia arriba dentro del grupo de   preparación (  Fig.  22). A continuación, gira el portafiltros en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para   bloquearlo (  Fig.  23).     2   Pulsa el botón de Espresso o Double Espresso para comenzar la   preparación (  Fig.  24).     -   Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, vuelve a pulsar el botón.    Cuando el indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea, la cafetera está en modo precalentamiento y no se puede comenzar la preparación. Cuando los indicadores de todos los botones están encendidos de forma permanente, es posible comenzar la preparación.    Después de terminar la preparación, puede haber vapor y ruido de la bomba por encima de la bandeja de goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.    Si la presión de preparación es demasiado alta, la cafetera deja de dispensar café. En este momento el indicador parpadea.    El volumen para un espresso es de unos 40 ml y para un espresso doble de unos 80 ml de forma predeterminada.
   Preparación del café americano  Un café americano se hace vertiendo agua caliente desde la boquilla de agua en un espresso.     1   Coloca el portafiltros en el grupo de preparación, alinea el mango con la marca en forma de triángulo y colócalo boca arriba dentro del grupo de   preparación (  Fig.  22). A continuación, gira el mango en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para   bloquearlo (  Fig.  23).     2   Coloca una taza grande bajo las aberturas de la boquilla del portafiltros y la boquilla de agua del café   americano (  Fig.  25).     3   Pulsa el icono de café americano para empezar a preparar una taza de espresso primero.     4   Cuando el espresso se haya hecho, la boquilla de agua del café americano verterá agua caliente en la taza para acabar de preparar el café americano.    La boquilla de agua caliente podría calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, deja que se enfríe primero.
   Preparación optimizada  La presión es un factor importante para preparar un espresso. El indicador de presión señala la presión y ayuda a monitorizar la extracción óptima del espresso. Se recomienda reajustar los parámetros de molienda según el estado del indicador de presión cada vez que utilices un tipo diferente de granos de café.    Para una extracción óptima, debes conseguir un flujo continuo, una crema rica y aterciopelada y un café de sabor equilibrado. La presión debe estar en el intervalo óptimo. 
   Extracción insuficiente  Si la extracción de café ha sido escasa, el resultado será un café de flujo rápido y crema fina y pálida y de sabor agrio y flojo. La presión está en el intervalo más bajo.    Cómo ajustarla     1   Ajusta el molinillo a un nivel más fino.     2   Si la extracción sigue siendo escasa, aumenta la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel más "+" de la derecha.     3   Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario.     4  

   Extracción excesiva  Si hay una extracción excesiva, obtendrás un goteo de café o este no fluirá y la crema será oscura y desigual, de sabor amargo y quemado. La presión está en el intervalo más alto.    Cómo ajustarla     1   Ajusta el molinillo a un nivel más grueso.     2   Si la extracción sigue siendo excesiva, reduce la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel menos "-" de la izquierda.     3   Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario. 


   Personalizar volúmenes predeterminados     1   Coloca el portafiltros con café molido prensado dentro del grupo de preparación.     2   Mantén pulsado el botón de la bebida que deseas personalizar. Después de tres segundos, la cafetera entra en el modo de personalización y emite un pitido.     3   Deja de pulsar el botón cuando la taza contenga el volumen deseado. La configuración se ha completado cuando oyes un pitido de la cafetera.     4   Después de programar el volumen de una bebida, la cafetera dispensará este volumen nuevo cada vez que vuelvas a seleccionar la bebida.    Mantén pulsado el botón de Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelta el botón para fijar el nuevo volumen de café. Repite el proceso para ajustar el volumen de agua.    Los volúmenes mínimos para un espresso y un espresso doble son de 20 ml y 40 ml, respectivamente.    Los volúmenes máximos para un espresso y un espresso doble son de 70 ml y 120 ml, respectivamente.    Para el americano, el volumen mínimo y máximo de café es de 20 ml y 70 ml, respectivamente. El volumen mínimo y máximo de agua caliente es de 50 ml y 200 ml, respectivamente.
   Personalizar la temperatura del café  La temperatura de extracción del café se puede regular. Puedes elegir entre tres ajustes: café templado, café medio caliente y café caliente.  A mayor temperatura de extracción del café, aumentará su amargor y disminuirá la acidez.  A menor temperatura de extracción de café, disminuirá el amargor y aumentará la acidez.     1   Apaga la cafetera.     2   Mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso durante tres segundos. La cafetera emitirá un pitido.     3   Pulsa uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extracción del café a tu nivel preferido.     -   Para regular el ajuste a café templado, pulsa el botón de Espresso.     -   Para regular el ajuste a café medio caliente, pulsa el botón Double Espresso.     -   Para regular el ajuste a café caliente, pulsa el botón de Americano.  Después de seleccionar la temperatura del café adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.   Si no apagas la máquina, esta se apagará automáticamente después de 30 minutos.
   Restablecer los volúmenes a los ajustes de fábrica     -   Restablecer Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Espresso parpadearán tres veces.     -   Restablecer Double Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Double Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Double Espresso parpadearán tres veces.     -   Restablecer Americano: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Americano simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Americano parpadearán tres veces.  Después de cada uno de estos tres procesos de restablecimiento, la cafetera pasará al modo de espera-preparada.

   Hacer espuma de leche    Utiliza siempre leche sacada directamente del frigorífico para lograr una espuma de la mejor calidad.  Preparación     1   Llena una jarra de leche hasta alrededor de 100 ml de leche para un cappuccino y hasta aproximadamente 150 ml de leche para un latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Gira la rueda hasta la posición de vapor para iniciar el precalentamiento del   vapor (  Fig.  27). El indicador de vapor empieza a parpadear.    Para un resultado de espumado óptimo, no agites la jarra de leche ni la sostengas   en vertical (  Fig.  28).     3   Espera entre 10 y 20 segundos hasta que la luz del indicador de vapor se vuelva fija. La máquina empieza a soltar vapor.     4   Espera otros 5 segundos hasta que el vapor se haya estabilizado y la condensación se haya eliminado. A continuación, apaga el   vapor (  Fig.  10).     5   Gira el tubo de vapor con la boquilla de la jarra de leche como pivote y colócalo en la dirección de las 3 o las 9 horas de la jarra de leche.  Aireación  El volumen de aire introducido durante la aireación determina el espesor y la fluidez de la leche espumada.  Una mayor aireación produce una capa de espuma más gruesa con menos fluidez. Una menor aireación produce una espuma más fina con mejor fluidez. Puedes controlar el volumen de aire ajustando la profundidad del tubo de vapor con respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireación.     1   Mueve la jarra de leche hacia arriba y hacia abajo con la leche para que la jarra de leche sumerja el tubo de vapor unos 5 mm por debajo de la superficie del líquido.     2   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de vapor para iniciar la función de vapor.     3   Oirás un silbido similar al de rasgar papel, que indica que la aireación es adecuada. Mantén estable el tubo de vapor y crea remolinos.     4    Mantén la aireación durante 5-15 segundos  Emulsionado  El emulsionado determina cuán uniforme y densa será la leche espumada. Se recomienda sumergir el tubo de vapor a la mitad de la leche para garantizar una leche espumada uniforme.     1   Mientras mantienes la boquilla de la jarra de leche en contacto con el tubo de vapor, mueve lentamente la jarra de leche a lo largo del tubo de vapor hasta que este quede unos 3 cm por debajo de la superficie líquida. Mantén inmóvil la jarra de leche para crear remolinos de forma continua. De esta manera se mezclará el aire introducido previamente y formará una espuma cremosa de forma gradual.     2   Cuando la parte inferior de la jarra de leche se caliente, lo que indica que la leche ha alcanzado la temperatura ideal (de 60 a 65 °C), gira la rueda del agua caliente/vapor hasta la posición de apagado para dejar de espumar leche.    El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.    Limpie el tubo de vapor cada vez que lo use con un paño húmedo, por razones de higiene y para evitar la acumulación de residuos de leche.
   Hacer agua caliente     1   Coloca una taza debajo del tubo de vapor.     2   Gira la rueda a la posición de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, el piloto del vapor/agua caliente está encendido.     3   Para detener el agua caliente, gira la rueda del vapor/agua caliente a la posición de apagado.    El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.
   Descalcificar  Cuando el piloto de Descale (descalcificación) permanece iluminado, es necesario descalcificar la cafetera.  No utilices en ningún caso descalcificadores a base de ácido sulfúrico, ácido clorhídrico, ácido aminosulfónico o ácido acético (vinagre), ya que pueden dañar el circuito de agua de la cafetera y no eliminar completamente la cal.  No utilizar el descalcificador de Philips anulará la garantía. No descalcificar la cafetera también anulará la garantía.  No se suministra ningún descalcificador con la cafetera. Puedes comprar un descalcificador Philips a tu distribuidor local o bien en la tienda en línea  ( http://www.philips.com/support).  El proceso de eliminación de los depósitos de cal incluye un ciclo de descalcificación (unos 4 minutos de duración) y un ciclo de enjuagado (unos 3 minutos de duración).   Procedimiento de descalcificación     1   Enciende la cafetera.     2   Retira la bandeja de goteo, vacía el agua y vuelve a colocarla en su sitio.     3   Extrae el depósito de agua y vacía el agua que contenga.     4   Vierte el descalcificador de Philips (CA6700) en el depósito de agua y llénalo de agua hasta el nivel de descalcificación (el icono de descalcificación impreso en el depósito de agua).     5   Vuelve a insertar el depósito de agua y coloca un recipiente grande (≥1,2 l) bajo el grupo de preparación y el tubo de vapor para recoger el   líquido (  Fig.  29).     6   Inicia la descalcificación pulsando simultáneamente el botón de Espresso y el de Double Espresso durante tres segundos, hasta que oigas un pitido.     7   La cafetera dispensará el descalcificador. Una vez haya finalizado, la cafetera se apagará automáticamente.     8   Extrae el depósito de agua y retira los restos de solución descalcificadora enjuagándolo con agua limpia.     9   Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito   de agua (  Fig.  8).     10   Vacía el recipiente grande y vuelve a colocarlo bajo el grupo de preparación y del tubo de vapor para recoger el agua.     11   Pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado). El piloto del botón de Espresso se iluminará.     12   Pulsa el botón de Espresso y deja que la cafetera dispense agua.     13   Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, el procedimiento de descalcificación habrá finalizado y la cafetera estará lista automáticamente para preparar café.

   Modo reposo automático  Si pasan 30 minutos sin que la cafetera esté en funcionamiento, pasará al modo reposo automáticamente y todos los indicadores se apagarán.  Para volver a utilizar la cafetera, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para volver a encenderla.    También es posible apagar la cafetera pulsando el botón de On/Off (encendido/apagado) cuando está encendida.
   Limpieza y mantenimiento  Si limpias y realizas el mantenimiento de la cafetera con regularidad, se mantendrá en condiciones óptimas y podrás preparar un sabroso café durante mucho tiempo.  Consulta la tabla siguiente para ver información detallada de cuándo y cómo limpiar las piezas desmontables de la cafetera. 
   
 
   Pieza
 
   Cuándo se debe limpiar
 
   Cómo se debe limpiar

  
 
   Portafiltros, cesta del filtro y grupo de preparación
 
   Después de cada uso.
 
   Enjuaga minuciosamente el interior y el exterior del portafiltros y de la cesta del   filtro (consulte   'Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación').
 
 
   Cesta del filtro
 
   Cuando los orificios de la cesta del filtro estén obstruidos.
 
   Utiliza el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos de los   orificios (consulte   'Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye'). 
 
 
   Portafiltros y cesta del filtro
 
   Cada mes
 
   Utiliza el limpiador de aceite de café de Philips para limpiar el portafiltros y las cestas del   filtro (consulte   'Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Después de cada uso.
 
   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo y   púrgalo (consulte   'Limpieza del tubo de vapor después de cada uso').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Cuando esté obstruido.
 
   Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos de los orificios en el extremo del tubo de   vapor (consulte   'Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Cada mes
 
   Utiliza el limpiador del circuito de leche de Philips para limpiar el tubo de   vapor (consulte   'Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche Philips').
 
 
   Superficie de la cafetera
 
   Todas las semanas.
 
   Limpia las manchas de café y los residuos de café del frontal de la cafetera todas las semanas con un paño húmedo. No utilices materiales abrasivos como lana de acero o estropajos, ya que esto puede hacer que se desprenda la pintura. 
 
 
   Molinillo y conducto de salida del café molido
 
   Cada dos semanas.
 
   Utiliza el cepillo de limpieza para limpiar el molinillo y el conducto de salida del café   molido (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').
 
 
   Tolva de granos
 
   Cada dos semanas
 
   Vacía la tolva de granos, añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancia y enjuágala bajo el grifo.
 
 
   Bandeja de goteo
 
   Vacía la bandeja de goteo todos los días o cuando se encienda el indicador rojo de "bandeja de goteo llena". Limpia la bandeja de goteo todas las semanas. 
 
   Retira la bandeja de goteo, añade una pequeña cantidad de detergente y enjuágala bajo el grifo. También puedes lavarla en el lavavajillas.
 
 
   Depósito de agua
 
   Todas las semanas.
 
   Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo todas las semanas.


   Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación   Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso     1   Retira los granos de café del portafiltros.     2   Vuelve a insertar el portafiltros en el grupo de preparación.     3   Pulsa el botón de Espresso para enjuagar minuciosamente el interior y el exterior del grupo de preparación, el portafiltros y la cesta del filtro con agua caliente. Aclarar con agua caliente puede eliminar eficazmente los residuos y la grasa del café.     4   Extrae el portafiltros del grupo de preparación y enjuaga el portafiltros y la cesta del filtro bajo el grifo para limpiar bien el interior y exterior.     5   Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos en la cafetera.    No laves el portafiltros en el lavavajillas, ya que ello podría dañar el portafiltros.
   Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye     1   Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utiliza el extremo más fino del   pin (  Fig.  30) de limpieza para retirar los residuos de los   orificios (  Fig.  31).     2   También puedes utilizar el pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del portafiltros.
   Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro   Utiliza exclusivamente las pastillas de limpieza de aceite de café de Philips (CA6704).     1   Disuelve una pastilla de limpieza de aceite de café de Philips en un cuenco con agua tibia.     2   Sumerge las cestas del filtro y el portafiltros en la solución durante 20 minutos.     3   Enjuaga minuciosamente las cestas del filtro y el portafiltros.

   Limpieza del tubo de vapor   Limpieza del tubo de vapor después de cada uso  Limpia el tubo de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar que se acumulen residuos de leche.     1   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo inmediatamente después de cada uso.     2   Activa la función de vapor entre 5 y 10 segundos para expulsar los residuos de leche.     -   No limpiar el tubo de vapor puede afectar al sabor de la leche.
   Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye  Cuando un orificio en el extremo del tubo de vapor esté obstruido, sigue los pasos que figuran a continuación para desatascarlo.     1   Apaga la cafetera.     2   Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos del orificio del extremo del   tubo (  Fig.  32) de vapor.

   Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche Philips     1   Vierte un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche.     2   Llena la jarra de leche con 240 ml de agua caliente.     3   Coloca el tubo de vapor en la jarra.     4   Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra durante 20   minutos (  Fig.  33).     5   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y deja que la función de vapor opere durante 10 segundos.     6   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de apagado para detener la función de generación de vapor.     7   Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra otros 30 segundos.     8   Repite los pasos 5 a 7 dos veces más.     9   Vacía la jarra y enjuágala bien.     10   Vuelve a colocar la jarra vacía bajo el tubo de vapor.     11   Vuelve a girar la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y vuelve a dejar que la función de vapor opere durante 10 segundos para enjuagar cualquier residuo de la solución de limpieza.     12   Vacía la jarra y enjuágala bien.     13   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo limpio.
   Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido  Limpia el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para impedir que el café molido obstruya el conducto de salida del café molido o afecte a la molienda. Asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía antes de comenzar la limpieza. Asegúrate de que el molinillo pueda girar con normalidad y que no salga café molido por el conducto de salida de café molido cuando la función de molienda esté activada.     1   Comprueba la tolva de granos de café y asegúrate de que esté vacía.     2   Gira la tolva de granos de café en sentido contrario a las agujas del reloj para extraerla de la   cafetera (  Fig.  34).     3   Retira la   rueda (  Fig.  35) de molienda superior y limpia la rueda de molienda integrada con el   cepillo (  Fig.  36) de limpieza. Limpia la cámara de molienda y el conducto de salida del café molido con el   cepillo (  Fig.  37) de limpieza del molinillo.     4   Vuelve a colocar la   rueda (  Fig.  38) de molienda interna y la   tolva (  Fig.  4) de granos de café.     5   Inicia la función de molienda con el portafiltros insertado. Deja que la cafetera funcione sin granos de café para eliminar los residuos de café molido que pudieran quedar en la cámara de molienda. La limpieza ha finalizado.    No enjuagues el molinillo integrado con agua.     Si siguen quedando residuos de café molido, repite el paso 5.     Antes de comenzar la limpieza, asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía, ya que los granos de café pueden dañar la estructura interna de la tolva de granos de café cuando se extrae. 
   Limpieza de la tolva de granos     1   Vacía la tolva de granos.     2   Añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancias y enjuágala bajo el grifo.     3   Seca la superficie con un paño y deja que se seque al aire antes de usarla.
   Limpieza de la bandeja de goteo   Limpieza de la bandeja de goteo todos los días  Vacía la bandeja de goteo a diario o tan pronto como salte el indicador rojo de "bandeja de goteo llena".
   Limpieza de la bandeja de goteo cada semana     1   Quite la bandeja de goteo de la máquina.     2   Añade una pequeña cantidad de detergente en la bandeja de goteo.     3   Enjuaga a fondo la bandeja de goteo bajo el grifo o bien lávala en el lavavajillas.

   Limpieza del depósito de agua cada semana  Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo cada semana.

   Iconos de advertencia 
   
 
   Icono de advertencia
 
   Solución

  
 
  
 
   El indicador de descalcificación/limpieza está encendido: Descalcifica la   cafetera (consulte   'Descalcificar').
 
 
  
 
   El indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea: La cafetera se está calentando.
 
 
  
 
   El indicador de vapor/agua caliente parpadea en blanco: La cafetera se está calentando para usar la función de agua caliente/vapor.
 
 
  
 
   El indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo: La cafetera está indicando una falta de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el depósito de agua; o 2. se ha detenido el bombeo a causa de un exceso de presión.



   Resolución de problemas   Este capítulo resume los problemas más comunes que pueden surgir al usar la cafetera. Para cualquier problema que no puedas resolver, ponte en contacto con tu centro local de atención al cliente. Los datos de contacto están disponibles en la tarjeta de la garantía.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Solución

  
 
   La cafetera no se enciende.
 
   La cafetera no está conectada a una toma de corriente.
 
   Enchufa la cafetera
 
 
   Parece que la cafetera pierde líquido.
 
   La bandeja de goteo está rebosando, lo cual parece una pérdida de líquido.
 
   Vacía la bandeja de goteo.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está en la posición correcta.
 
   Vuelve a colocar el depósito de agua en la   cafetera y empújalo hacia abajo.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera.
 
   Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo   firmemente hacia abajo.
 
 
 
 
   La cafetera no está sobre una superficie plana.
 
   Coloca la cafetera sobre una superficie plana para impedir que el líquido de la bandeja de goteo rebose.
 
 
   Sale vapor o se oye un silbido o un ruido de vibración después de encender la cafetera o durante la preparación del café.
 
   Esto es normal. Este sonido se debe al funcionamiento normal de la válvula de control de la presión.
 
 
 
 
   La cafetera hace mucho ruido y no puede preparar café.
 
   No hay agua en el depósito de agua.
 
   Llene el depósito con agua.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera. No se ha retirado el precinto del fondo del depósito de agua.
 
   Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo   firmemente hacia abajo. La cafetera se suministra con un precinto para proteger el circuito del agua. Retira el precinto antes de usarla por primera vez.
 
 
   El café está demasiado frío.
 
   Una taza fría reducirá la temperatura de la bebida.
 
   Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.
 
 
 
 
   Añadir leche reducirá la temperatura de la bebida.
 
   Tanto si añades leche caliente como fría, reducirá la temperatura del café. Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.
 
 
 
 
   La temperatura de la cafetera no está bien configurada.
 
   Comprueba el ajuste de temperatura de la cafetera y fíjalo en el   nivel (consulte   'Personalizar la temperatura del café') más alto.
 
 
   El café es demasiado flojo.
 
   El molinillo está configurado a un nivel de molienda alto.
 
   Ajusta el nivel de molienda a un   número (consulte   'Programación del molinillo') inferior. Tienes que preparar 1 o 2 tazas para lograr un sabor diferente.
 
 
 
 
   El café molido no es suficiente.
 
   Aumenta la cantidad utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
   La máquina no produce espuma de leche.
 
   El tipo de leche utilizado no es adecuado.
 
   La cantidad y la calidad de la espuma varía según el tipo de leche. Para obtener una buena espuma, utiliza leche semidesnatada, leche entera o leche sin lactosa.
 
 
 
 
   El tubo de vapor está obstruido.
 
   Limpia el   tubo (consulte   'Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye') de vapor.
 
 
 
 
   El tubo de vapor está demasiado insertado en la jarra de leche.
 
   Ajusta la profundidad a la que el tubo de vapor está insertado en la   leche (consulte   'Hacer espuma de leche').
 
 
   El café no sale o el flujo es lento.
 
   El molinillo está configurado a un nivel de molienda bajo.
 
   Ajusta el nivel de molienda a un   número (consulte   'Programación del molinillo') más alto. Ten en cuenta que esto puede afectar al sabor del café.
 
 
 
 
   Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.
 
   Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
 
 
   La cesta del filtro utilizada no es adecuada.
 
   Utiliza una cesta del filtro adecuada para esta cafetera.
 
 
 
 
   La cesta del filtro que hay en el portafiltros está obstruida.
 
   Utiliza otra cesta del filtro distinta a modo de prueba. Si la cesta del filtro funciona con normalidad, esto indica que la cesta del filtro original está obstruida y se debe   limpiar (consulte   'Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación').
 
 
 
 
   La boquilla de café del portafiltros está obstruida.
 
   También puedes utilizar el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del   portafiltros.
 
 
   Sale café por el borde del portafiltros.
 
   El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.
 
   Inserta el portafiltros correctamente en el grupo de preparación.
 
 
 
 
   El borde superior del portafiltros está sucio.
 
   Después de moler el café, quita todos los residuos de café del borde del portafiltros.
 
 
 
 
   La cesta del filtro no está bien insertada.
 
   Inserta la cesta del filtro correctamente. Asegúrate de que el borde no sobresale por encima del borde del portafiltros.
 
 
 
 
   Hay residuos de café en la horquilla del portafiltros del grupo de preparación.
 
   Limpia el portafiltros con el cepillo de limpieza.
 
 
 
 
   Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.
 
   Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
   Cada vez sale menos café molido por el conducto de salida durante la molienda.
 
   El conducto de salida del café molido está obstruido.
 
   Limpia el molinillo y el   conducto (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido') de salida del café molido.
 
 
   El café molido salpica durante la molienda.
 
   No se está usando el anillo dosificador de café en polvo.
 
   Coloca el anillo dosificador de café en polvo antes de empezar a moler el café.
 
 
 
 
   Se está moliendo demasiado café.
 
   Antes de que la molienda finalice automáticamente, pulsa y suelta el botón Grinder (molinillo) para detener el proceso y reducir la cantidad de café molido. 
 
 
   No se puede instalar el portafiltros con normalidad.
 
   El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.
 
   Instala el   portafiltros.
 
 
 
 
   No se ha apretado el portafiltros girando desde la posición de inserción más a la izquierda.
 
   Instala el   portafiltros.
 
 
   La cantidad de café molido cambia.
 
   Se está utilizando un nivel de molienda diferente.
 
   Esto es normal. Diferentes niveles de molienda pueden resultar en cantidades distintas de café molido.
 
 
 
 
   Se está utilizando un tipo diferente de granos.
 
   Esto es normal. Los granos de diferentes grados de tueste o marcas producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.
 
 
 
 
   Se están utilizando granos de diferente frescura.
 
   Esto es normal. Los granos almacenados durante tiempos diferentes producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.
 
 
   La máquina deja de preparar café y el indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo.
 
   La cafetera se ha quedado sin agua.
 
   Llena el depósito de agua y vuelve a colocarlo.



   Especificaciones técnicas  El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades predefinidas son aproximadas.
   
 
   Descripción
 
   Valor
 
 
   Dimensiones (al x an x l)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso sin embalaje
 
   8,0 kg
 
 
   Anchura con embalaje
 
   13,5 kg
 
 
   Longitud del cable de alimentación
 
   1 m
 
 
   Tipo de enchufe de alimentación
 
   Tipo Y
 
 
   Potencia nominal
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Calentamiento: 1340-1600 W, Molido: 150 W
 
 
   Potencia en modo de espera
 
   < 0,5 W
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   Présentation de la machine (Fig. A)     Certains des accessoires sont propres à certains modèles uniquement.
   
 
   A1
 
   Trémie à grains
 
   A10
 
   Plateau égouttoir 
 
 
   A2
 
   Double trémie à grains
 
   A11
 
   Grille du plateau égouttoir 
 
 
   A3
 
   Meule du moulin
 
   A13
 
   Couvercle du réservoir d’eau
 
 
   A4
 
   Bague doseuse
 
   A14
 
   Réservoir d’eau
 
 
   A5
 
   Porte-filtre
 
   A15 
 
   Emplacement du tasseur
 
 
   A6
 
   Panneau de commande 
 
   A16
 
   Molette d’eau chaude/vapeur
 
 
   A7
 
   Support du distributeur de mouture (position mouture)
 
   A17
 
   Buse de distribution d’eau chaude
 
 
   A8
 
   Tête de percolation
 
   A18
 
   Buse à vapeur
 
 
   A9
 
   Séparateur de mouture 
 
 
 
 

  Accessoires
   
 
   A12
 
   Goupille de nettoyage
 
   A23
 
   Brosse de nettoyage
 
 
   A19
 
   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses)
 
   A24
 
   Brosse de nettoyage du moulin
 
 
   A20
 
   Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses)
 
   A25
 
   Pichet à lait avec indicateur de température
 
 
   A21
 
   Socle espresso
 
   A26
 
   Pichet à lait
 
 
   A22
 
   Tasseur adapté
 
 
 
 



   Panneau de commande (fig. B)  Veuillez vous reporter à la figure B pour une présentation de tous les boutons et icônes. La description figure ci-dessous.
   
 
   B1
 
   Bouton Marche/arrêt
 
   B6
 
   Manomètre
 
 
   B2
 
   Voyant de détartrage
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Moulin
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Voyants Simple/Double dose
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Molette de sélection de la quantité de mouture
 
   B10
 
   Voyant eau chaude/vapeur


   Introduction    Félicitations pour votre achat d’une machine à espresso Philips Barista Brew ! Pour bénéficier pleinement de notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site  www.home.id.    Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d’utiliser la machine pour la première fois, et conservez-le pour un usage ultérieur.  Pour vous aider à vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une assistance en ligne à l’adresse  http://www.philips.com/support.    Cette machine à espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des accessoires qui diffèrent légèrement. Par exemple, le pichet à lait avec indicateur de température n’est pas fourni avec toutes les versions. Chaque version possède sa propre référence. Vous la trouverez sur l’étiquette de données située au bas de la machine.    Cette machine a été testée avec du café. Bien qu’elle ait été soigneusement nettoyée, il se peut que quelques résidus de café subsistent. Nous garantissons néanmoins que la machine est entièrement neuve.

   Avant la première utilisation   1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir d’eau    Assurez-vous que les deux flèches figurant sur le moulin sont alignées l’une avec   l’autre (  Fig.  1).     1   Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées l’une avec   l’autre (  Fig.  2).     2   Exercez une pression vers le bas sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole du verrou sur la trémie à grains est aligné avec le symbole du triangle figurant sur le dessus de la   machine (  Fig.  3) et tournez la trémie à grains dans le sens des aiguilles d’une   montre (  Fig.  4).     3   Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture   souhaitée (  Fig.  5).    Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer fréquemment après installation.     4   Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le verticalement pour le   retirer (  Fig.  6).     5   Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir   d’eau (  Fig.  7).     6   Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir   d’eau (  Fig.  8).     7   Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le couvercle du réservoir   d’eau (  Fig.  9).    La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée. Vous pouvez la jeter.    Pour une qualité optimale du café, nous vous suggérons de remplacer fréquemment l’eau du réservoir.
   2. Première mise sous tension de la machine     1     Branchez la fiche sur une prise murale reliée à la terre..     2   Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position   arrêt (  Fig.  10).     3   Appuyez sur le bouton   Marche/arrêt (  Fig.  11) pour allumer la machine.     -   Les boutons Marche/arrêt et Espresso s’allument.     4   Placez un bol sous la buse à eau chaude/vapeur et la tête de   percolation (  Fig.  29).     5   Appuyez sur le bouton   Espresso (  Fig.  12) pour rincer la machine.     -   De l’eau chaude commence à s’écouler de la tête de percolation, de la buse de distribution d’eau chaude et de la buse à vapeur.     6   Une fois que l’eau a fini de s’écouler, le bouton Marche/arrêt commence à clignoter et la machine chauffe.    Lors de la première utilisation, veillez à appuyer sur le bouton Espresso après avoir mis la machine en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’après avoir rincé la machine.    Pendant le rinçage, la buse à vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir avant de la toucher.
   Réglage de la dureté de l’eau     1   Éteignez la machine.     2   Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. Les voyants Détartrage et Marche/arrêt clignotent.  Le réglage par défaut est « eau calcaire ». Le voyant du bouton Americano s’allume.     -   Pour le réglage « eau moyennement calcaire », appuyez sur le bouton Double Espresso.     -   Pour le réglage « eau douce », appuyez sur le bouton Espresso.  Une fois la bonne dureté de l’eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.    Pour évaluer la dureté de l’eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des bandelettes de mesure de la dureté de l’eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou sur le site Web de Philips.
   
 
 
 
   Bandelette de mesure de la dureté de l’eau Philips
 
 
 
 
   Eau douce
 
   4 points verts
 
   < 3 dH
 
 
   Eau moyennement calcaire
 
   1 point rouge
 
   > 4 dH
 
 
   Eau moyennement calcaire
 
   2 points rouges
 
   > 7 dH
 
 
   Eau calcaire
 
   3 points rouges
 
   > 14 dH
 
 
   Eau calcaire
 
   4 points rouges
 
   > 21 dH



   Préparation du café   Réglage du moulin  La mouture du café moulu influe fortement sur la préparation, notamment la pression et le débit et, en définitive, sur le goût de l’espresso.  Cette machine propose 15 niveaux de mouture (1 à 15). Plus le paramètre de mouture est bas, plus les grains de café sont fins et plus le café est intense.  Des ajustements peuvent être nécessaires selon le niveau de torréfaction des grains, et avoir une incidence sur la quantité de café moulu produite.  Pour les espressos/americanos, les niveaux de mouture 1 à 4 sont recommandés. Pour les cafés plus longs (lungo, par exemple), les niveaux 5 à 10 sont   les plus appropriés (  Fig.  5).
   Choix entre le panier-filtre à paroi simple et le panier-filtre à paroi double     -   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) :  Les paniers-filtres à paroi   double (  Fig.  13) fournis vous permettent de préparer un espresso crème, même si vous utilisez la machine pour la première fois, et vous aident à définir la plage de pressions optimale.     -   Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) :  Les paniers-filtres à paroi   simple (  Fig.  14) fournis sont semblables à ceux utilisés sur les machines professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d’expérience. Ils permettent une plus grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de l’extraction, du goût et de la consistance une fois le bon réglage trouvé.
   Choix des grains pour la double trémie à grains  Si votre modèle est équipé d’une double trémie à grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous souhaitez moudre. Si vous avez déjà chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner l’un des deux compartiments ou mélanger les grains à l’aide de la molette de sélection.    Il est normal qu’il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de compartiment à grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.
   Mouture des grains     1   Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses.     -   Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le bord de l’autre   panier (  Fig.  15).     2   Verrouillez la bague doseuse sur le   porte-filtre (  Fig.  16).     3   Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-le   horizontalement (  Fig.  17).     -   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour moudre plus ou moins de grains.     4   Pour une mouture automatique, appuyez sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner une ou deux doses. Ensuite, appuyez de nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture.     -   Si vous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre pour deux tasses, sélectionnez 2 doses.     -   Pour arrêter la mouture à mi-parcours, il vous suffit d’appuyer de nouveau sur le bouton Moulin.     5   Pour une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d’une main et maintenez-le dans le support jusqu’à ce que la quantité de café requise soit moulue.    Il est recommandé d’utiliser 12 à 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 à 20 grammes pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café. Vous pouvez utiliser l’indication « Max » sur le panier-filtre comme mesure approximative.    Assurez-vous que la trémie à grains est correctement installée et verrouillée avant d’ajouter les grains de café et d’utiliser la machine.    Placez uniquement des grains de café torréfiés dans la trémie à grains. N’y placez jamais des grains de café bruts, du café prémoulu, du café soluble ou d’autres matières, car cela endommagerait votre machine.    Surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café   moulu (  Fig.  18).    En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légèrement différentes de café moulu. Vous devrez peut-être ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression effective de préparation pour chaque type de   grain (voir   « Optimisation de la préparation »).    Lorsque les éclaboussures de café moulu augmentent visiblement, nettoyez la goulotte du   moulin (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
   Tassage     1   Retirez le porte-filtre du support du moulin.     2   Retirez la bague doseuse du   porte-filtre (  Fig.  19).     3   Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le   tassage (  Fig.  20).     4   Tapotez doucement le porte-filtre plusieurs fois pour répartir uniformément le café moulu dans le   panier-filtre (  Fig.  21).     5   Utilisez le tasseur adapté pour tasser le café moulu.     6   Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre après le tassage.     -   Dans l’idéal, après le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.
   Préparation d’un espresso     1   Insérez le porte-filtre dans la tête de percolation.     -   Alignez le porte-filtre avec la marque en forme de « triangle » figurant sur la tête de percolation et insérez-le vers le haut dans la tête de   percolation (  Fig.  22). Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens contraire des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le   verrouiller (  Fig.  23).     2   Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour lancer la   préparation (  Fig.  24).     -   Pour arrêter l’écoulement du café avant la fin, appuyez de nouveau sur le bouton.    Lorsque le voyant du bouton Marche/arrêt clignote, la machine est en mode préchauffage. Vous ne pouvez pas lancer de préparation. Lorsque tous les voyants du bouton restent allumés, vous pouvez lancer la préparation.    Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se fasse entendre au-dessus du plateau-égouttoir. Ce phénomène est normal et indique que la machine est en cours de dépressurisation.    Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de faire couler le café. À ce stade, le voyant continue à clignoter.    Par défaut, le volume d’un espresso est d’environ 40 ml et celui d’un double espresso est d’environ 80 ml.
   Préparation d’un café americano  Un café americano est une dose d’espresso dans laquelle est versée de l’eau chaude au moyen de la buse de distribution d’eau chaude.     1   Placez le porte-filtre dans la tête de percolation, alignez le manche avec la marque en forme de « triangle » et insérez-le vers le haut dans la tête de   percolation (  Fig.  22). Ensuite, tournez le manche dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le   verrouiller (  Fig.  23).     2   Placez une grande tasse sous les orifices d’écoulement du porte-filtre et la sortie d’eau chaude pour   americano (  Fig.  25).     3   Appuyez d’abord sur le bouton Americano pour commencer la préparation d’une tasse d’espresso.     4   Une fois que l’espresso est prêt, terminez votre Americano en ajoutant l’eau chaude par-dessus à l’aide de la sortie d’eau chaude pour americano.    La sortie d’eau chaude pour americano peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir d’abord.
   Optimisation de la préparation  La pression est un facteur important dans la préparation d’un espresso. Le manomètre indique la pression et vous permet de contrôler l’extraction optimale pour vos espressos. Il est recommandé de réajuster les paramètres de mouture en fonction de l’état du manomètre à chaque fois que vous utilisez un type de grains de café différent.    Lors d’une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une crème riche et onctueuse, ainsi qu’un café au goût équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale. 
   Extraction insuffisante  Si l’extraction est insuffisante, vous obtiendrez un écoulement rapide, une crème fine et pâle, ainsi qu’un café amer et fade. La pression se situe dans la plage inférieure.    Réglage de la mouture     1   Réglez le moulin sur une mouture plus fine.     2   Si l’extraction reste insuffisante, augmentez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « + » (plus) à droite.     3   Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale.     4  

   Extraction excessive  Si l’extraction est excessive, vous obtiendrez un goutte à goutte ou une absence d’écoulement, une crème foncée et irrégulière, ainsi qu’un café au goût amer et brûlé. La pression se situe dans la plage supérieure.    Réglage de la mouture     1   Réglez le moulin sur une mouture plus grosse.     2   Si l’extraction reste excessive, réduisez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « - » (moins) à gauche.     3   Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale. 


   Personnalisation des volumes par défaut     1   Installez le porte-filtre rempli de café moulu tassé dans la tête de percolation.     2   Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout de trois secondes, la machine passe en mode personnalisation et émet un signal sonore.     3   Relâchez le bouton lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque la machine émet un signal sonore.     4   À présent, la machine fera couler ce nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez cette boisson.    Appuyez sur le bouton Americano et maintenez-le enfoncé pour régler le volume de café souhaité. Relâchez le bouton pour enregistrer le nouveau volume de café. Répétez l’opération pour régler le volume d’eau.    Le volume minimal est de 20 ml pour un espresso et 40 ml pour un double espresso.    Le volume maximal est de 70 ml pour un espresso et 120 ml pour un double espresso.    Pour l’americano, les volumes minimal et maximal de café sont de 20 ml et 70 ml, respectivement. Les volumes minimal et maximal d’eau chaude sont de 50 ml et 200 ml, respectivement.
   Personnalisation de la température du café  Il est possible de régler la température d’extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café tiède, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce l’amertume du café et diminue son acidité. Une température d’extraction plus basse réduit l’amertume du café et renforce son acidité.     1   Éteignez la machine à café.     2   Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La machine émet un signal sonore.     3   Appuyez sur l’un des boutons ci-dessous pour régler la température d’extraction du café à votre convenance.     -   Pour le réglage « café tiède », appuyez sur le bouton Espresso.     -   Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso.     -   Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano.  Une fois la bonne température du café sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.  Si vous n’éteignez pas la machine vous-même, elle s’éteindra automatiquement après 30 minutes.
   Réinitialisation des paramètres d’usine concernant les volumes     -   Réinitialisation du volume de l’espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Espresso clignotent trois fois.     -   Réinitialisation du volume du double espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Double Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Double Espresso clignotent trois fois.     -   Réinitialisation du volume de l’americano : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Americano clignotent trois fois.  Après chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.

   Préparation de lait émulsionné    Pour une qualité de mousse optimale, utilisez toujours du lait provenant directement du réfrigérateur.  Préparation     1   Remplissez un pichet à lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la   vapeur (  Fig.  27). Le voyant vapeur se met à clignoter.    Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet à lait et ne le tenez pas à la   verticale (  Fig.  28).     3   Patientez 10 à 20 secondes jusqu’à ce que le voyant vapeur devienne fixe. La machine commence à produire de la vapeur.     4   Attendez encore 5 secondes jusqu’à ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée. Tournez la molette de vapeur sur la position   arrêt (  Fig.  10).     5   En utilisant la verseuse du pichet à lait comme pivot, placez la buse à vapeur en position 3 h ou 9 h par rapport au pichet à lait.  Aération  Le volume d’air introduit durant l’aération détermine l’épaisseur et la fluidité du lait émulsionné.  Plus l’aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus l’aération est courte, plus le lait émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contrôler le volume d’air en ajustant la profondeur d’immersion de la buse à vapeur dans le lait et la durée de l’aération.     1   Déplacez le pichet à lait de haut en bas de manière à ce que la verseuse du pichet à lait immerge la buse à vapeur d’environ 5 mm dans le liquide.     2   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position vapeur pour lancer la production de vapeur.     3   Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela signifie que l’aération est appropriée. Maintenez la buse à vapeur immobile et créez des tourbillons.     4    Continuez à incorporer de l’air dans le lait pendant 5 à 15 secondes.  Émulsion  L’émulsion détermine l’uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d’immerger la buse à vapeur jusqu’à la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme.     1   Tout en maintenant la verseuse du pichet à lait en contact avec la buse à vapeur, remontez lentement le pichet à lait le long de la buse à vapeur jusqu’à ce que celle-ci se trouve à environ 3 cm de la surface du liquide. Maintenez le pichet à lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L’air introduit précédemment s’y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse.     2   Quand le fond du pichet à lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale (environ 60-65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter l’émulsion.    La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.    Pour des raisons d’hygiène et pour éviter l’accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse à vapeur chaque fois que vous l’utilisez.
   Préparation d’eau chaude     1   Placez une tasse sous la buse à vapeur.     2   Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer l’eau chaude. À ce stade, le voyant eau chaude/vapeur est allumé.     3   Pour arrêter l’écoulement d’eau chaude, tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position arrêt.    La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.
   Détartrage  Lorsque le voyant de détartrage s’allume, il est temps de détartrer votre machine à café.  N’utilisez jamais de détartrant à base d’acide sulfurique, chlorhydrique, sulfamique ou acétique (vinaigre), car il risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine à café et de ne pas éliminer entièrement le calcaire.  La non-utilisation d’un détartrant Philips annule la garantie. L’absence de détartrage de la machine annule également la garantie.  Le détartrant n’est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre revendeur local ou via la boutique en ligne  ( http://www.philips.com/support).  La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (≈ 4 minutes) et un cycle de rinçage (≈ 3 minutes).   Procédure de détartrage     1   Allumez la machine à café.     2   Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place.     3   Retirez le réservoir d’eau et videz-le.     4   Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d’eau, puis remplissez ce dernier d’eau jusqu’au niveau de détartrage (icône détartrage imprimée sur le réservoir d’eau).     5   Réinsérez le réservoir d’eau et placez un grand bol (≥1,2 L) sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir le   liquide (  Fig.  29).     6   Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant trois secondes, jusqu’à ce que vous entendiez le signal sonore.     7   Laissez couler le détartrant. La machine s’éteint automatiquement lorsque le détartrage est terminé.     8   Retirez le réservoir d’eau et rincez-le à l’eau fraîche pour éliminer les résidus de détartrant.     9   Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir   d’eau (  Fig.  8).     10   Videz le grand bol et replacez-le sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir l’eau.     11   Appuyez sur le bouton Marche/arrêt. Le voyant du bouton Espresso s’allume.     12   Appuyez sur le bouton Espresso et laissez couler l’eau.     13   Une fois l’eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement prête à l’emploi.

   Mode veille automatique  Si la machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous les voyants éteints.  Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour la redémarrer.    Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrêt lorsqu’elle est allumée.
   Nettoyage et entretien  Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon goût du café pendant longtemps.  Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la machine à café. 
   
 
   Pièce
 
   Quand nettoyer
 
   Comment nettoyer

  
 
   Porte-filtre, panier-filtre et tête de percolation
 
   Après chaque utilisation.
 
   Rincez soigneusement l’intérieur et l’extérieur du porte-filtre et du   panier-filtre (voir   « Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation »).
 
 
   Panier-filtre
 
   Lorsque les orifices du panier-filtre sont obstrués.
 
   Utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des   orifices (voir   « Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction »). 
 
 
   Porte-filtre et panier-filtre
 
   Tous les mois
 
   Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre avec une pastille dégraissante   Philips (voir   « Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Après chaque utilisation.
 
   Nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide et   purgez (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Lorsqu’elle est obstruée.
 
   Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des orifices à la base de la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Tous les mois
 
   Utilisez le nettoyant de circuit de lait Philips pour nettoyer la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant de circuit de lait Philips »).
 
 
   Surface de la machine à café
 
   Toutes les semaines.
 
   Nettoyez les taches et les résidus de café sur la face avant de la machine à café chaque semaine à l’aide d’un chiffon humide. N’utilisez pas de matériaux abrasifs, tels que de la laine d’acier ou des tampons à récurer, afin que la peinture ne s’écaille pas. 
 
 
   Moulin et sortie du café moulu
 
   Toutes les deux semaines.
 
   Utilisez la brosse de nettoyage pour nettoyer le moulin et la sortie du café   moulu (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
 
 
   Trémie à grains
 
   Toutes les deux semaines
 
   Videz la trémie à grains, ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-le à l’eau du robinet.
 
 
   Plateau égouttoir
 
   Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge. Nettoyez le plateau égouttoir une fois par semaine. 
 
   Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une petite quantité de détergent et rincez-le à l’eau du robinet. Vous pouvez également le nettoyer au lave-vaisselle.
 
 
   Réservoir d’eau
 
   Toutes les semaines.
 
   Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.


   Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation   Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre après chaque utilisation     1   Retirez le marc de café du porte-filtre.     2   Réinsérez le porte-filtre dans la tête de percolation.     3   Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement l’intérieur et l’extérieur de la tête de percolation, du porte-filtre et du panier-filtre à l’eau chaude. Le rinçage à l’eau chaude permet d’éliminer les résidus et la graisse de café.     4   Retirez le porte-filtre de la tête de percolation et rincez le porte-filtre et le panier-filtre à l’eau du robinet pour nettoyer l’intérieur et l’extérieur en profondeur.     5   Essuyez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.    Ne lavez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait l’endommager.
   Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction     1   Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la goupille de   nettoyage (  Fig.  30) pour extraire les résidus des   orifices (  Fig.  31).     2   Vous pouvez également utiliser la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du porte-filtre.
   Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres    Utilisez uniquement les pastilles dégraissantes Philips (CA6704).     1   Dissolvez une pastille dégraissante Philips dans un récipient d’eau tiède.     2   Faites tremper les paniers-filtres et le porte-filtre dans la solution pendant 20 minutes.     3   Rincez soigneusement les paniers-filtres et le porte-filtre.

   Nettoyage de la buse à vapeur   Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation  Nettoyez la buse à vapeur après chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter l’accumulation de résidus de lait.     1   Essuyez la buse à vapeur avec un chiffon humide immédiatement après chaque utilisation.     2   Activez la vapeur pendant 5 à 10 secondes pour expulser tout résidu de lait.     -   Si vous ne nettoyez pas la buse à vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goût du lait.
   Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction  Si un des orifices à la base de la buse à vapeur est obstrué, suivez les étapes ci-dessous pour le dégager.     1   Éteignez la machine à café.     2   Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de l’orifice à la base de la   buse à vapeur (  Fig.  32).

   Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant de circuit de lait Philips     1   Versez un sachet de nettoyant de circuit de lait Philips dans le pichet à lait.     2   Ajoutez 240 ml d’eau chaude.     3   Placez la buse à vapeur dans le pichet.     4   Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant 20   minutes (  Fig.  33).     5   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant dix secondes.     6   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter la vapeur.     7   Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant encore 30 secondes.     8   Répétez les étapes 5 à 7.     9   Videz le pichet et rincez-le soigneusement.     10   Replacez le pichet vide sous la buse à vapeur.     11   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant encore 10 secondes afin d’éliminer tout résidu de la solution de nettoyage.     12   Videz le pichet et rincez-le soigneusement.     13   Nettoyez le tube de la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide propre.
   Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu  Nettoyez le moulin et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu obstrue la sortie ou affecte le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie à grains est vide avant de commencer le nettoyage. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s’échappe pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée.     1   Assurez-vous que la trémie à grains est vide.     2   Tournez la trémie à grains dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer de la   machine à café (  Fig.  34).     3   Retirez la meule   supérieure (  Fig.  35) et nettoyez la meule intégrée avec la brosse de   nettoyage (  Fig.  36). Nettoyez la chambre de mouture et la goulotte du café moulu avec la brosse de   nettoyage (  Fig.  37).     4   Replacez la   meule interne (  Fig.  38) et la trémie à   grains (  Fig.  4).     5   Lancez la fonction de mouture avec le porte-filtre inséré. Le fait de faire fonctionner la machine sans grains de café permet d’éliminer tout résidu de poudre éventuel de la chambre de mouture. Le nettoyage est terminé.    Ne rincez pas la meule intégrée à l’eau.     Si des résidus de poudre subsistent, répétez l’étape 5.     Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie à grains est vide, car les grains de café peuvent endommager sa structure interne au moment où vous la retirez. 
   Nettoyage de la trémie à grains     1   Videz la trémie à grains.     2   Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la à l’eau du robinet.     3   Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher à l’air avant de l’utiliser.
   Nettoyage du plateau égouttoir   Nettoyage quotidien du plateau égouttoir  Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du plateau égouttoir.
   Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir     1   Retirez le plateau égouttoir de la machine.     2   Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir.     3   Rincez soigneusement le plateau égouttoir à l’eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.

   Nettoyage hebdomadaire du réservoir d’eau  Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.

   Icônes d’alerte 
   
 
   Icône d’alerte
 
   Solution

  
 
  
 
   Le voyant de détartrage/nettoyage est allumé : détartrez la machine à   café (voir   « Détartrage »).
 
 
  
 
   Le voyant du bouton Marche/arrêt clignote : la machine à café chauffe.
 
 
  
 
   Le voyant eau chaude/vapeur clignote en blanc : la machine à café chauffe pour produire de l’eau chaude/de la vapeur.
 
 
  
 
   Le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge : la machine à café indique qu’il manque de l’eau. La cause peut être 1. un manque d’eau dans le réservoir d’eau ; ou 2. une pression excessive ayant interrompu le pompage.



   Dépannage   Cette rubrique récapitule les problèmes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine à café. Pour tout problème ne pouvant être résolu, veuillez contacter votre centre de service client. Les coordonnées figurent sur la carte de garantie.
   
 
   Problème
 
   Cause
 
   Solution

  
 
   La machine à café ne démarre pas.
 
   La machine à café n’est pas branchée sur une prise secteur.
 
   Branchez la machine à café
 
 
   La machine à café semble fuir.
 
   Le plateau égouttoir est trop plein et a débordé.
 
   Videz le plateau égouttoir.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau est mal positionné.
 
   Réinsérez le réservoir d’eau dans la machine à café et poussez-le vers le   bas.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café.
 
   Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le   bas.
 
 
 
 
   La machine à café n’est pas placée sur une surface horizontale.
 
   Placez la machine à café sur une surface horizontale afin que le plateau égouttoir ne déborde pas.
 
 
   La machine laisse échapper de la vapeur, ou émet un sifflement ou une vibration après avoir démarré ou pendant la préparation du café.
 
   Ce phénomène est normal. La soupape de décompression produit ce son pendant le fonctionnement normal de la machine.
 
 
 
 
   La machine à café fait beaucoup de bruit et ne prépare pas de café.
 
   Le réservoir d’eau est vide.
 
   Remplissez le réservoir d’eau.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café. La bague d’étanchéité au fond du réservoir d’eau n’a pas été retirée.
 
   Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le   bas. La machine à café est fournie avec une bague d’étanchéité destinée à protéger le circuit d’eau. Retirez la bague d’étanchéité avant la première utilisation.
 
 
   Le café est trop froid.
 
   Une tasse froide réduit la température de la boisson.
 
   Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.
 
 
 
 
   L’ajout de lait réduit la température de la boisson.
 
   L’ajout de lait, chaud ou froid, réduit la température du café. Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.
 
 
 
 
   La température de la machine est mal réglée.
 
   Vérifiez le paramètre de température de la machine et réglez-le sur le niveau le plus   haut (voir   « Personnalisation de la température du café »).
 
 
   Le café n’est pas assez fort.
 
   Le réglage du moulin est défini sur une mouture élevée.
 
   Réglez le niveau de mouture sur un chiffre   inférieur (voir   « Réglage du moulin »). Il faut préparer 1 ou 2 tasses avant de sentir la différence.
 
 
 
 
   La quantité de café moulu n’est pas suffisante.
 
   Augmentez la quantité à l’aide de la molette de sélection de la quantité de mouture.
 
 
   Le lait ne mousse pas.
 
   Le type de lait utilisé ne convient pas.
 
   La quantité et la qualité de la mousse varient en fonction du type de lait. Pour obtenir une mousse de bonne qualité, utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier ou du lait sans lactose.
 
 
 
 
   La buse à vapeur est obstruée.
 
   Nettoyez la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction »).
 
 
 
 
   La buse à vapeur a été insérée trop profondément dans la carafe à lait.
 
   Réglez la profondeur d’insertion de la buse à vapeur dans le   lait (voir   « Préparation de lait émulsionné »).
 
 
   Le café ne coule pas ou s’écoule lentement.
 
   Le réglage du moulin est défini sur une mouture fine.
 
   Réglez le niveau de mouture sur un chiffre   supérieur (voir   « Réglage du moulin »). Veuillez noter que cela peut avoir une incidence sur le goût du café.
 
 
 
 
   Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.
 
   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.
 
 
 
 
   Le panier-filtre utilisé ne convient pas.
 
   Utilisez un panier-filtre adapté à cette machine à café.
 
 
 
 
   Le panier-filtre dans le porte-filtre est obstrué.
 
   Utilisez un autre panier-filtre pour tester. Si le panier-filtre fonctionne normalement, cela signifie que le panier-filtre original est obstrué et doit être   nettoyé (voir   « Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation »).
 
 
 
 
   Le bec verseur du porte-filtre est obstrué.
 
   Vous pouvez également utiliser la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du   porte-filtre.
 
 
   Du café coule le long du porte-filtre.
 
   Le porte-filtre n’est pas correctement verrouillé sur la tête de percolation.
 
   Verrouillez correctement le porte-filtre sur la tête de percolation.
 
 
 
 
   Le bord supérieur du porte-filtre est sale.
 
   Après la mouture, retirez les résidus de café du bord du porte-filtre.
 
 
 
 
   Le panier-filtre n’est pas inséré correctement.
 
   Insérez le panier-filtre correctement. Assurez-vous que le bord du panier ne dépasse pas du bord du porte-filtre.
 
 
 
 
   Il y a des résidus de café sur le support du porte-filtre de la tête de percolation.
 
   Nettoyez le porte-filtre avec la brosse de nettoyage.
 
 
 
 
   Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.
 
   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.
 
 
   La quantité de café moulu pendant la mouture est de plus en plus faible.
 
   La sortie du café moulu est obstruée.
 
   Nettoyez le moulin et la sortie du café   moulu (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
 
 
   Il y a des éclaboussures de café moulu pendant la mouture.
 
   La bague doseuse n’est pas utilisée.
 
   Installez la bague doseuse avant d’utiliser le moulin.
 
 
 
 
   Il y a trop de mouture.
 
   Avant que la mouture se termine automatiquement, enfoncez et relâchez le bouton Moulin pour y mettre fin et ainsi réduire la quantité de café moulu. 
 
 
   Le porte-filtre ne peut pas être installé normalement.
 
   Le porte-filtre n’est pas correctement enclenché dans la tête de percolation.
 
   Installez le   porte-filtre.
 
 
 
 
   Le porte-filtre n’est pas serré par rotation à partir de la position d’insertion la plus à gauche.
 
   Installez le   porte-filtre.
 
 
   La quantité de café moulu change.
 
   Un niveau de mouture différent a été utilisé.
 
   Ce phénomène est normal. Des niveaux de mouture différents peuvent produire des quantités différentes de café moulu.
 
 
 
 
   Un autre type de grains de café a été utilisé.
 
   Ce phénomène est normal. Des grains de niveau de torréfaction différent ou de marque différente produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.
 
 
 
 
   Des grains de niveaux de fraîcheur différents ont été utilisés.
 
   Ce phénomène est normal. Des grains stockés à des moments différents produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.
 
 
   La machine arrête la préparation et le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge.
 
   La machine est à court d’eau.
 
   Remplissez le réservoir d’eau et replacez-le.



   Caractéristiques techniques  Le fabricant se réserve le droit d’améliorer les spécifications techniques du produit. Toutes les quantités prédéfinies sont approximatives.
   
 
   Description
 
   Valeur
 
 
   Dimensions (H x L x P)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Poids sans emballage
 
   8,0 kg
 
 
   Poids avec emballage
 
   13,5 kg
 
 
   Longueur du câble d’alimentation
 
   1 m
 
 
   Type de cordon d’alimentation
 
   Type Y
 
 
   Puissance nominale
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1 490-1 750 W  Chauffage : 1 340-1 600 W. Mouture : 150 W
 
 
   Puissance en mode veille
 
   < 0,5 W
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   Sommario     Panoramica della macchina (Fig. A)    _  %getreference     Pannello di controllo (fig. B)    _  %getreference     Introduzione     _  %getreference     Prima del primo utilizzo    _  %getreference     Preparazione del caffè    _  %getreference     Preparazione del latte montato    _  %getreference     Preparazione dell'acqua calda    _  %getreference     Rimozione calcare    _  %getreference     Modalità di sospensione automatica    _  %getreference     Pulizia e manutenzione    _  %getreference     Icone di avviso    _  %getreference     Risoluzione dei problemi    _  %getreference     Specifiche tecniche    _  %getreference

   Panoramica della macchina (Fig. A)     Alcuni degli accessori sono riservati unicamente a modelli specifici.
   
 
   A1
 
   Contenitore caffè in grani
 
   A10
 
   Vassoio antigoccia 
 
 
   A2
 
   Doppio contenitore caffè in grani
 
   A11
 
   Griglia del vassoio antigoccia 
 
 
   A3
 
   Meccanismo di macinatura
 
   A13
 
   Coperchio del serbatoio dell'acqua
 
 
   A4
 
   Anello dosatore di caffè in polvere
 
   A14
 
   Serbatoio dell'acqua
 
 
   A5
 
   Portafiltro
 
   A15 
 
   Sede del pressino
 
 
   A6
 
   Pannello di controllo 
 
   A16
 
   Manopola di vapore/acqua calda
 
 
   A7
 
   Staffa del recipiente del caffè macinato (posizione di macinatura)
 
   A17
 
   Erogatore dell'acqua calda
 
 
   A8
 
   Gruppo di erogazione
 
   A18
 
   Erogatore di vapore
 
 
   A9
 
   Separatore della polvere di caffè macinato 
 
 
 
 

  Accessori
   
 
   A12
 
   Spillo per la pulizia
 
   A23
 
   Spazzolina per la pulizia
 
 
   A19
 
   Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze)
 
   A24
 
   Spazzolina per la pulizia del macinacaffè
 
 
   A20
 
   Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze)
 
   A25
 
   Caraffa del latte con striscia di indicazione della temperatura
 
 
   A21
 
   Supporto per espresso
 
   A26
 
   Caraffa del latte
 
 
   A22
 
   Pressino calibrato
 
 
 
 



   Pannello di controllo (fig. B)  Fate riferimento alla figura B per una panoramica di tutti i pulsanti e le icone. Di seguito sono riportate le descrizioni.
   
 
   B1
 
   Pulsante di accensione/spegnimento
 
   B6
 
   Manometro
 
 
   B2
 
   Spia di rimozione calcare
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Macinacaffè
 
   B8
 
   Espresso doppio
 
 
   B4
 
   Spie di dose singola/doppia
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Manopola della quantità di macinatura
 
   B10
 
   Spia di acqua calda/vapore


   Introduzione    Congratulazioni per aver acquistato una macchina per caffè espresso Philips Barista Brew! Per trarre il massimo vantaggio dal supporto offerto, registrate il vostro prodotto all'indirizzo  www.home.id.    Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, leggete attentamente l'opuscolo sulla sicurezza fornito a parte e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.  Per aiutarvi a iniziare e a ottenere il meglio dalla vostra macchina per caffè, offriamo supporto online all'indirizzo  http://www.philips.com/support.    Esistono diverse versioni di questa macchina per caffè espresso semiautomatica, tutte con caratteristiche e accessori leggermente diversi. Ad esempio, la caraffa del latte con la striscia di indicazione della temperatura non è inclusa in tutte le versioni. Ogni versione ha un proprio numero identificativo del modello, riportato sull'etichetta dati posta sul fondo della macchina.    Questa macchina è stata testata con caffè. Benché accuratamente pulita, potrebbe presentare residui di tale sostanza. In ogni caso garantiamo che la macchina è assolutamente nuova.

   Prima del primo utilizzo   1. Installazione del contenitore del caffè in grani e riempimento del serbatoio dell'acqua    Assicuratevi che le due frecce sul macinacaffè siano allineate tra   loro (  fig.  1).     1   Assicuratevi che i due segni "I" alla base del contenitore del caffè in grani siano allineati tra   loro (  fig.  2).     2   Premete verso il basso il contenitore del caffè in grani, assicuratevi che il simbolo del lucchetto sul contenitore sia allineato con il simbolo del triangolo sulla parte superiore della   macchina (  fig.  3), quindi ruotate il contenitore del caffè in grani in   senso orario (  fig.  4).     3   Ruotate il contenitore del caffè in grani per selezionare il grado di macinatura   desiderato (  fig.  5).    Il macinacaffè e il contenitore del caffè in grani sono componenti di precisione, pertanto evitate di rimuoverli frequentemente dopo averli installati.     4   Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua, afferrate l'impugnatura superiore del serbatoio e sollevatelo verticalmente per   rimuoverlo (  fig.  6).     5   Rimuovete la striscia sigillante gialla dal fondo del   serbatoio dell'acqua (  fig.  7).     6   Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio   stesso (  fig.  8).     7   Afferrate l'impugnatura superiore e riposizionate il serbatoio dell'acqua nella macchina in verticale. Chiudete il coperchio del   serbatoio dell'acqua (  fig.  9).    La striscia sigillante gialla rimossa non deve essere riposizionata e può essere gettata.    Per una qualità ottimale del caffè, vi consigliamo di sostituire l'acqua nel serbatoio con una certa frequenza.
   2. Prima accensione della macchina     1     Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra..     2   Assicuratevi che la manopola del vapore sia nella posizione di   spegnimento (  fig.  10).     3   Premete il pulsante di   accensione/spegnimento (  fig.  11) per accendere la macchina.     -   I pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso si accenderanno.     4   Posizionate un recipiente sotto l'erogatore di acqua calda/vapore e il gruppo di   erogazione (  fig.  29).     5   Premete il pulsante   Espresso (  fig.  12) per sciacquare.     -   Inizierà a fuoriuscire acqua calda dal gruppo di erogazione e dall'erogatore di acqua calda e vapore.     6   Al termine dell'erogazione dell'acqua, il pulsante di accensione/spegnimento inizierà a lampeggiare e la macchina a riscaldarsi.    Al primo utilizzo, assicuratevi di premere il pulsante Espresso dopo aver acceso la macchina per risciacquarla. Potete macinare i chicchi di caffè o preparare il caffè solo dopo avere risciacquato la macchina.    Durante il risciacquo, l'erogatore di vapore potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.
   Impostazione della durezza dell'acqua     1   Spegnete la macchina.     2   Tenete premuti contemporaneamente il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Americano per tre secondi. Le spie della rimozione calcare e del pulsante di accensione/spegnimento lampeggeranno.  L'impostazione predefinita è acqua dura, pertanto la spia del pulsante Americano sarà accesa.     -   Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua media, premete il pulsante Espresso doppio.     -   Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua dolce, premete il pulsante Espresso.  Una volta selezionata la durezza dell'acqua corretta, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare.    Per valutare la durezza dell'acqua fornita dal servizio idrico locale, potete acquistare il kit per misurare la durezza dell'acqua Philips HD5085/01 presso un rivenditore locale oppure online tramite il sito Web di Philips.
   
 
 
 
   Striscia per la misurazione Philips
 
 
 
 
   Acqua dolce
 
   4 punti verdi
 
   <3 dH
 
 
   Acqua media
 
   1 punto rosso
 
   >4 dH
 
 
   Acqua media
 
   2 punti rossi
 
   >7 dH
 
 
   Acqua dura
 
   3 punti rossi
 
   >14 dH
 
 
   Acqua dura
 
   4 punti rossi
 
   >21 dH



   Preparazione del caffè   Impostazione del macinacaffè  Il grado di macinatura del caffè pre-macinato incide notevolmente sulle dinamiche dell'erogazione, come la pressione e la velocità del flusso, ma anche sul gusto del caffè espresso.  Questa macchina offre 15 livelli di macinatura (1-15). Più bassa è l'impostazione di macinatura, più finemente verrà macinato il caffè in grani e più forte sarà il caffè.  Chicchi diversi con diversi gradi di tostatura potrebbero richiedere regolazioni che influenzerebbero la quantità di caffè pre-macinato prodotto.  Per il caffè Espresso/Americano si consigliano i livelli di macinatura da 1 a 4. Per le ricette di caffè più lunghi (ad esempio, Lungo), i livelli da 5 a 10 sono   ottimali (  fig.  5).
   Scelta tra il cestello del filtro a parete singola o doppia     -   Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze):  I cestelli del filtro a doppia   parete (  fig.  13) in dotazione vi permettono di preparare un espresso con crema anche se è la prima volta che utilizzate la macchina e vi aiutano a raggiungere l'intervallo di pressione ottimale.     -   Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze):  I cestelli del filtro a parete   singola (  fig.  14) in dotazione sono simili a quelli utilizzati nelle macchine da caffè professionali e richiedono maggiore manualità ed esperienza. Offrono maggiori opzioni per personalizzare la preparazione del vostro caffè, con conseguente miglioramento dell'estrazione, del gusto e della consistenza una volta trovata la giusta impostazione.
   Scelta dei chicchi dal contenitore di caffè in grani doppio  Se disponete di un contenitore di caffè in grani doppio, potete scegliere quale tipo di chicchi utilizzare prima di macinarli. Se avete già caricato diversi tipi di chicchi, potete selezionare uno dei due scomparti oppure mescolarli utilizzando la manopola di selezione.    È normale che rimanga del caffè nell'uscita del caffè macinato. Quando si cambiano gli scomparti dei chicchi, macinate i chicchi rimanenti ed eliminate i fondi.
   Macinatura dei chicchi     1   Scegliete un cestello del filtro per una o due tazze.     -   Per sostituire il cestello del filtro, potete sollevare facilmente il cestello installato utilizzando il bordo dell'altro   cestello (  fig.  15).     2   Collegate l'anello dosatore della polvere di caffè al   portafiltro (  fig.  16).     3   Allineate il portafiltro alla staffa del macinacaffè e spingetelo in   orizzontale (  fig.  17).     -   Utilizzate la manopola della quantità di macinatura per macinare più o meno chicchi.     4   Per la macinatura automatica, tenete premuto il pulsante del macinacaffè per tre secondi per selezionare una o due dosi. Quindi premete ancora una volta il pulsante del macinacaffè per avviare la macinatura.     -   Se utilizzate un cestello del filtro per una tazza, selezionate una dose; se utilizzate un cestello del filtro per due tazze, selezionate due dosi.     -   Per interrompere il processo di macinatura a metà, è sufficiente premere nuovamente il pulsante del macinacaffè.     5   Per la macinatura manuale, mantenete il portafiltro con una mano, quindi premete e mantenete il portafiltro nella staffa finché non viene macinata la quantità di caffè richiesta.    Vi consigliamo di utilizzare da 12 a 14 grammi di chicchi per una tazza e da 18 a 20 grammi per due tazze. Potete utilizzare una bilancia elettronica per un controllo preciso della quantità di caffè. L'indicazione "Max" sul cestello del filtro può essere utilizzata come misura approssimativa.    Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia installato correttamente e bloccato prima di aggiungere i chicchi di caffè e di utilizzare la macchina.    Nel contenitore del caffè in grani è possibile inserire esclusivamente chicchi di caffè tostato. Non inserite chicchi di caffè non tostato, polvere di caffè, caffè solubile o qualsiasi altra sostanza nel contenitore del caffè in grani per evitare di danneggiare la macchina da caffè.    Prestate attenzione al livello massimo di caffè pre-macinato durante la macinatura ed evitate di ostruire l'uscita del   caffè pre-macinato (  fig.  18).    Nella modalità di macinatura automatica, chicchi diversi possono produrre quantità leggermente diverse di caffè pre-macinato. Potrebbe essere necessario regolare le impostazioni di macinatura in base alla pressione effettiva di erogazione per ciascun tipo di   chicco (vedere   'Preparazione ottimizzata').    Quando gli schizzi di caffè pre-macinato peggiorano visibilmente, occorre pulire lo scivolo di   macinatura (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
   Pressatura     1   Rimuovete il portafiltro dalla staffa del macinacaffè.     2   Rimuovete l'anello dosatore dal   portafiltro (  fig.  19).     3   Posizionate il portafiltro con la sua base imbottita su un piano per facilitare la   pressatura (  fig.  20).     4   Picchiettate delicatamente il portafiltro più volte per distribuire il caffè pre-macinato in modo uniforme nel cestello del   filtro (  fig.  21).     5   Utilizzate il pressino calibrato per pressare il caffè pre-macinato.     6   Assicuratevi che il caffè macinato non superi il livello massimo del cestello del filtro dopo la pressatura.     -   Idealmente, dopo la pressatura, l'altezza del caffè macinato è appena sotto il livello massimo.
   Preparazione di un espresso     1   Inserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.     -   Allineate il portafiltro con il segno del "triangolo" sul gruppo di erogazione e inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di   erogazione (  fig.  22). Quindi, ruotate il portafiltro in senso antiorario verso il centro per   bloccarlo (  fig.  23).     2   Premete il pulsante Espresso o Espresso doppio per avviare l'  erogazione (  fig.  24).     -   Per interrompere l'erogazione prima del termine, premete di nuovo il pulsante.    Quando la spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia, la macchina è in modalità di pre-riscaldamento e l'erogazione non può essere avviata. Quando tutte le spie dei pulsanti rimangono accese, potete avviare l'erogazione.    Una volta completata l'erogazione, potrebbe formarsi del vapore e potreste sentire il rumore della pompa sopra il vassoio antigoccia. Ciò è normale e indica che la macchina si sta depressurizzando.    Quando la pressione di erogazione è troppo alta, la macchina interrompe l'erogazione di caffè e la spia continua a lampeggiare.    Il volume predefinito per un Espresso è di circa 40 ml e per un Espresso doppio è di circa 80 ml.
   Preparazione di un americano  Un caffè Americano si prepara versando acqua calda dall'apposito erogatore su una dose di espresso.     1   Posizionate il portafiltro nel gruppo di erogazione e allineate l'impugnatura con il segno del "triangolo", quindi inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di   erogazione (  fig.  22). Ruotate quindi l'impugnatura in senso antiorario verso il centro per   bloccarlo (  fig.  23).     2   Posizionate una tazza grande sotto le aperture di erogazione del portafiltro e dell'erogatore di acqua per l'  americano (  fig.  25).     3   Premete prima il pulsante Americano per iniziare a preparare una tazza di espresso.     4   Una volta terminata l'erogazione dell'espresso, l'americano verrà completato con l'aggiunta di acqua calda versata dall'erogatore di acqua per l'americano.    L'erogatore di acqua calda potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, fatela raffreddare prima.
   Preparazione ottimizzata  La pressione è un fattore importante nella preparazione di un espresso. Il manometro indica la pressione e aiuta a monitorare l'estrazione ottimale dei vostri caffè espresso.  Vi consigliamo di regolare nuovamente i parametri di macinatura in base allo stato del manometro ogni volta che utilizzate un diverso tipo di caffè in grani.    Per un'estrazione ottimale, dovreste ottenere un flusso regolare, una crema ricca e vellutata e un caffè dal gusto equilibrato. La pressione dovrebbe rientrare nell'intervallo ottimale. 
   Estrazione insufficiente  Se l'estrazione del caffè è insufficiente, otterrete un flusso rapido, una crema sottile e chiara e un caffè dal gusto amaro e acquoso. La pressione rientra nell'intervallo inferiore.    Come regolare     1   Regolate il macinacaffè su una macinatura più fine.     2   Se l'estrazione è ancora insufficiente, aumentate la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "+" a destra.     3   Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale.     4  

   Estrazione eccessiva  Se l'estrazione del caffè è eccessiva, il caffè gocciolerà o non fuoriuscirà affatto, la crema sarà scura e irregolare e il caffè sarà amaro e saprà di bruciato. La pressione rientra nell'intervallo superiore.    Come regolare     1   Regolate il macinacaffè su una macinatura più grossolana.     2   Se l'estrazione è ancora eccessiva, diminuite la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "-" a sinistra.     3   Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale. 


   Personalizzazione dei volumi predefiniti     1   Installate il portafiltro riempito con caffè pre-macinato pressato all'interno del gruppo di erogazione.     2   Tenete premuto il pulsante della bevanda che desiderate personalizzare. Dopo tre secondi, la macchina entra in modalità di personalizzazione ed emette un segnale acustico.     3   Quando la tazza contiene il volume desiderato, rilasciate i pulsanti. Una volta completata l'impostazione, la macchina emette un segnale acustico.     4   Una volta programmato il volume di una bevanda, la macchina erogherà questo nuovo volume ogni volta che selezionerete tale bevanda.    Tenete premuto il pulsante Americano per estrarre il volume di caffè desiderato. Rilasciate il pulsante per impostare il nuovo volume di caffè. Ripetete la procedura per regolare il volume dell'acqua.    I volumi minimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 20 ml e 40 ml.    I volumi massimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 70 ml e 120 ml.    I volumi minimo e massimo per un Americano sono, rispettivamente, di 20 ml e 70 ml. I volumi minimo e massimo per l'acqua calda sono, rispettivamente, di 50 ml e 200 ml.
   Personalizzazione della temperatura del caffè  È possibile regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè. Potete scegliere tra tre impostazioni: caffè tiepido, caffè moderatamente caldo e caffè caldo. Più è elevata la temperatura di estrazione del caffè, più amaro risulta il caffè, mentre diminuisce l'acidità. Più è bassa la temperatura di estrazione del caffè, meno amaro risulta il caffè, mentre aumenta l'acidità.     1   Spegnete la macchina.     2   Tenete premuti il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Espresso per tre secondi. La macchina emetterà un segnale acustico.     3   Premete uno dei pulsanti riportati di seguito per regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè sul livello preferito.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè caldo, premete il pulsante Espresso.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè moderatamente caldo, premete il pulsante Espresso doppio.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè molto caldo, premete il pulsante Americano.  Una volta selezionata la temperatura corretta del caffè, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare.  Se non viene spenta manualmente, la macchina si spegne automaticamente dopo 30 minuti.
   Ripristino dei volumi alle impostazioni di fabbrica     -   Per reimpostare il caffè Espresso: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso lampeggeranno tre volte.     -   Per reimpostare il caffè Espresso doppio: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio lampeggeranno tre volte.     -   Per reimpostare il caffè Americano: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano lampeggeranno tre volte.  Dopo ognuna di queste tre reimpostazioni, la macchina entrerà in modalità standby.

   Preparazione del latte montato    Utilizzate sempre latte conservato in frigorifero per ottenere la migliore qualità di schiuma.  Preparazione     1   Riempite una caraffa con circa 100 ml di latte per il cappuccino e circa 150 ml di latte per il latte   macchiato (  fig.  26).     2   Per avviare la funzione di preriscaldamento del vapore, ruotate la manopola sulla posizione del   vapore (  fig.  27). L'indicatore del vapore inizia a lampeggiare.    Per una schiuma ottimale, non scuotete la caraffa del latte e non tenetela   diritta (  fig.  28).     3   Attendete circa 10-20 secondi finché l'indicatore del vapore non diventa fisso. La macchina inizia a produrre vapore.     4   Attendete altri 5 secondi finché il vapore non si stabilizza e la condensa non viene rimossa. Quindi, ruotate la manopola del vapore su   spegnimento (  fig.  10).     5   Utilizzando il beccuccio della caraffa del latte come perno, ruotate l'erogatore di vapore posizionandolo a ore 3 o a ore 9 rispetto alla caraffa del latte.  Aerazione  Il volume d'aria introdotto durante l'aerazione determina la densità e la fluidità del latte montato.  Una maggiore aerazione produce un latte montato più denso e meno fluido. Una minore aerazione produce un latte montato più fine e più fluido. Potete controllare il volume dell'aria regolando la profondità dell'erogatore di vapore rispetto alla superficie del latte e il tempo di aerazione.     1   Muovete la caraffa del latte in alto e in basso per fare in modo che l'erogatore di vapore sia immerso di circa 5 mm sotto la superficie del latte.     2   Per avviare la funzione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione del vapore.     3   Dovreste sentire un "sibilo" simile allo strappo della carta, indicante che l'aerazione è corretta. Mantenete fermo l'erogatore di vapore e generate vortici nel latte.     4    Continuate ad aerare per 5-15 secondi.  Emulsificazione  L'emulsificazione determina l'uniformità e la densità del latte montato. Si consiglia di immergere l'erogatore di vapore fino a metà del latte per ottenere un latte montato uniforme.     1   Mantenendo il beccuccio della caraffa del latte a contatto con l'erogatore di vapore, spostate lentamente la caraffa del latte verso l'alto lungo l'erogatore di vapore finché questo non si trova a circa 3 cm sotto la superficie del liquido. Tenete ferma la caraffa del latte per generare vortici continui nel latte. In questo modo l'aria introdotta in precedenza si mescolerà formando gradualmente una schiuma cremosa.     2   Quando il fondo della caraffa del latte diventa caldo, indicando che il latte ha raggiunto la temperatura ideale (circa 60-65 °C), ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento per interrompere la produzione di latte montato.    L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.    Per motivi igienici e per evitare la formazione di residui di latte, pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo con un panno umido.
   Preparazione dell'acqua calda     1   Posizionate una tazza sotto l'erogatore di vapore.     2   Ruotate la manopola sulla posizione dell'acqua calda per far uscire acqua calda. A questo punto, la spia di vapore/acqua calda è accesa.     3   Per interrompere l'erogazione del flusso di acqua calda, ruotate la manopola di vapore/acqua calda in posizione di spegnimento.    L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.
   Rimozione calcare  Quando la spia di rimozione del calcare resta costantemente accesa, significa che è necessario eseguire la pulizia anticalcare della vostra macchina da caffè.  Non utilizzate in alcun caso una soluzione anticalcare a base di acido solforico, cloridrico, amminosolfonico o acetico (aceto) in quanto potrebbe danneggiare il circuito dell'acqua della macchina da caffè e non rimuovere completamente il calcare.  Il mancato utilizzo di una soluzione anticalcare Philips invaliderà la garanzia. Anche la mancata esecuzione della rimozione del calcare dalla macchina invaliderà la garanzia.  La soluzione anticalcare non viene fornita in dotazione con macchina. Potete acquistare una soluzione anticalcare Philips presso un rivenditore locale o tramite il negozio online  ( http://www.philips.com/support).  La procedura di rimozione del calcare consiste in un ciclo di decalcificazione (della durata di circa 4 minuti) e un ciclo di risciacquo (della durata di circa 3 minuti).   Procedura di rimozione del calcare     1   Accendete la macchina da caffè.     2   Rimuovete il vassoio antigoccia, svuotatelo e reinseritelo.     3   Rimuovete il serbatoio dell'acqua e svuotatelo.     4   Versate la soluzione anticalcare Philips (CA6700) nel serbatoio dell'acqua e riempitelo fino al livello indicato dall'icona di rimozione del calcare.     5   Reinserite il serbatoio dell'acqua e posizionate un grande recipiente (≥1,2 l) sotto il gruppo di erogazione e sotto l'erogatore di vapore per raccogliere il   liquido (  fig.  29).     6   Avviare la rimozione del calcare premendo contemporaneamente i pulsanti Espresso ed Espresso doppio per tre secondi, finché non verrà emesso un segnale acustico.     7   Lasciate erogare la soluzione anticalcare dalla macchina. Al termine, la macchina si spegnerà automaticamente.     8   Rimuovete il serbatoio dell'acqua e sciacquatelo sotto l'acqua corrente per eliminare eventuali residui di soluzione anticalcare.     9   Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio   stesso (  fig.  8).     10   Svuotate il recipiente grande e riposizionatelo sotto il gruppo di erogazione e l'erogatore di vapore per raccogliere l'acqua.     11   Premete il pulsante di accensione/spegnimento. La spia del pulsante Espresso si accende.     12   Premete il pulsante Espresso e lasciate erogare l'acqua dalla macchina.     13   Al termine dell'erogazione dell'acqua, la procedura di rimozione del calcare è completata e la macchina sarà automaticamente pronta per l'uso.

   Modalità di sospensione automatica  Se non viene utilizzata per 30 minuti, la macchina entrerà automaticamente in modalità di sospensione e tutte le spie saranno spente.  Per utilizzare nuovamente la macchina, premete il pulsante di accensione/spegnimento per riavviarla.    Potete anche spegnere la macchina premendo il pulsante di accensione/spegnimento mentre è accesa.
   Pulizia e manutenzione  Una pulizia e una manutenzione regolari mantengono la vostra macchina in condizioni ottimali e preservano a lungo il buon gusto del caffè.  Fate riferimento alla tabella seguente per sapere quando e come pulire tutti i componenti rimovibili della macchina da caffè. 
   
 
   Componente
 
   Quando pulire
 
   Come pulire

  
 
   Portafiltro, cestello del filtro e gruppo di erogazione
 
   Dopo ogni utilizzo.
 
   Risciacquate accuratamente la parte interna ed esterna del portafiltro e del cestello del   filtro (vedere   'Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione').
 
 
   Cestello del filtro
 
   Quando i fori nel cestello del filtro sono ostruiti.
 
   Utilizzate l'estremità sottile dello spillo per pulizia per liberare i fori dai   residui (vedere   'Pulizia del cestello del filtro quando ostruito'). 
 
 
   Portafiltro e cestello del filtro
 
   Ogni mese
 
   Utilizzate le pastiglie per la rimozione dei residui del caffè Philips per pulire il portafiltro e i cestelli del   filtro (vedere   'Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Dopo ogni utilizzo.
 
   Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido e   spurgatelo (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Quando è ostruito.
 
   Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare i fori dai residui all'estremità dell'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Ogni mese
 
   Utilizzate il detergente per il circuito del latte Philips per pulire l'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il circuito del latte Philips').
 
 
   Superficie della macchina da caffè
 
   Ogni settimana.
 
   Utilizzate un panno umido per rimuovere macchie e residui di caffè dalla parte anteriore della macchina da caffè una volta alla settimana. Non utilizzate materiali abrasivi, come lana d'acciaio o spugnette abrasive, per evitare il distacco della vernice. 
 
 
   Macinacaffè e uscita del caffè macinato
 
   Ogni due settimane.
 
   Utilizzate la spazzolina per pulire il macinacaffè e l'uscita del caffè   pre-macinato (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
 
 
   Contenitore caffè in grani
 
   Ogni due settimane
 
   Svuotate il contenitore del caffè in grani, aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.
 
 
   Vassoio antigoccia
 
   Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o quando appare l'indicazione che il "vassoio antigoccia è pieno" di colore rosso. Pulite il vassoio antigoccia una volta alla settimana. 
 
   Rimuovete il vassoio antigoccia, aggiungete una piccola quantità di detergente e sciacquatelo sotto l'acqua corrente. Potete anche lavarlo in lavastoviglie.
 
 
   Serbatoio dell'acqua
 
   Ogni settimana.
 
   Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una vola alla settimana.


   Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione   Pulizia del portafiltro e del cestello del filtro dopo ogni utilizzo     1   Rimuovete i fondi di caffè dal portafiltro.     2   Reinserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.     3   Premete il pulsante Espresso per sciacquare accuratamente con acqua calda la parte interna ed esterna del gruppo di erogazione, del portafiltro e del cestello del filtro. Risciacquate con acqua calda per rimuovere in modo efficace i residui e il grasso del caffè.     4   Rimuovete il portafiltro dal gruppo di infusione e sciacquate il portafiltro e il cestello del filtro sotto l'acqua corrente per pulirne accuratamente le parti interne ed esterne.     5   Asciugate i cestelli del filtro e il portafiltro prima di reinserirli.    Per evitare di danneggiare il portafiltro, non lavatelo in lavastoviglie.
   Pulizia del cestello del filtro quando ostruito     1   Quando il cestello del filtro è ostruito, utilizzate l'estremità sottile dello spillo per   pulizia (  fig.  30) per liberare i fori dai   residui (  fig.  31).     2   Potete anche utilizzare l'estremità dello spillo per pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai residui.
   Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro    Utilizzate solo pastiglie Philips per la rimozione dei residui del caffè (CA6704).     1   Sciogliete una pastiglia Philips per la rimozione dei residui del caffè in un recipiente con acqua tiepida.     2   Immergete i cestelli del filtro e il portafiltro nella soluzione per 20 minuti.     3   Sciacquate accuratamente i cestelli del filtro e il portafiltro.

   Pulizia dell'erogatore di vapore   Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo  Pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo per igiene e per evitare l'accumulo di residui di latte.     1   Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido subito dopo ogni utilizzo.     2   Eseguite la funzione vapore per 5-10 secondi per espellere eventuali residui di latte.     -   Se l'erogatore di vapore non viene pulito, il sapore del latte potrebbe alterarsi.
   Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito  Se uno dei fori all'estremità dell'erogatore di vapore è ostruito, seguite i passaggi riportati di seguito per liberarlo.     1   Spegnete la macchina da caffè.     2   Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare il foro dai residui all'estremità dell'erogatore di   vapore (  fig.  32).

   Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il circuito del latte Philips     1   Versate una bustina di detergente per il circuito del latte Philips nella caraffa del latte.     2   Riempite la caraffa con 240 ml di acqua calda.     3   Posizionate l'erogatore di vapore nella caraffa.     4   Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per 20   minuti (  fig.  33).     5   Ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per 10 secondi.     6   Per interrompere l'erogazione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento.     7   Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per altri 30 secondi.     8   Ripetete i passaggi da 5 a 7 altre due volte.     9   Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.     10   Riposizionate la caraffa vuota sotto l'erogatore di vapore.     11   Ruotate nuovamente la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per altri 10 secondi per rimuovere eventuali residui della soluzione di pulizia.     12   Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.     13   Pulite il tubo del vapore con un panno pulito e umido.
   Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato  Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè pre-macinato ogni due settimane per evitare che il caffè pre-macinato blocchi l'uscita o influisca sulla macinatura. Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto prima di iniziare la pulizia. Assicuratevi che il macinacaffè possa ruotare normalmente e che non fuoriesca caffè pre-macinato dalla relativa uscita quando la funzione di macinatura è attivata.     1   Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto.     2   Ruotate il contenitore del caffè in grani in senso antiorario per rimuoverlo dalla   macchina da caffè (  fig.  34).     3   Rimuovete la ruota di macinatura   superiore (  fig.  35) e pulite quella integrata con l'apposita   spazzolina (  fig.  36). Pulite il vano di macinatura e lo scivolo del caffè pre-macinato con l'apposita spazzolina per la pulizia del   macinacaffè (  fig.  37).     4   Riposizionate la ruota di macinatura   interna (  fig.  38) e il contenitore del caffè in   grani (  fig.  4).     5   Avviate la funzione di macinatura con il portafiltro inserito. La messa in funzione della macchina senza chicchi di caffè elimina eventuali residui di polvere di caffè dal vano di macinatura. La pulizia è completata.    Non sciacquate il macinacaffè integrato con acqua.     Se rimangono residui di polvere, ripetete il passaggio 5.     Prima di iniziare la pulizia, assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto, poiché i chicchi di caffè possono danneggiarne la struttura interna una volta rimosso. 
   Pulizia del contenitore del caffè in grani     1   Svuotate il contenitore del caffè in grani.     2   Aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.     3   Asciugate la superficie con un panno e lasciatela asciugare all'aria prima dell'uso.
   Pulizia del vassoio antigoccia   Pulizia giornaliera del vassoio antigoccia  Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o non appena compare l'indicatore rosso "vassoio antigoccia pieno".
   Pulizia settimanale del vassoio antigoccia     1   Rimuovete il vassoio antigoccia dall'apparecchio.     2   Aggiungete una piccola quantità di detergente nel vassoio antigoccia.     3   Sciacquate il vassoio antigoccia sotto l'acqua corrente o lavatelo in lavastoviglie.

   Pulizia settimanale del serbatoio dell'acqua  Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una volta alla settimana.

   Icone di avviso 
   
 
   Icona di avviso
 
   Soluzione

  
 
  
 
   La spia di rimozione calcare/pulizia è accesa: eseguite la rimozione del calcare dalla   macchina da caffè (vedere   'Rimozione calcare').
 
 
  
 
   La spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia: la macchina da caffè è in fase di riscaldamento.
 
 
  
 
   La spia di vapore/acqua calda lampeggia in bianco: la macchina da caffè si sta riscaldando per utilizzare la funzione di acqua calda/vapore.
 
 
  
 
   La spia di vapore/acqua calda lampeggia in rosso: la macchina da caffè sta segnalando che manca l'acqua. La causa potrebbe essere (1) la mancanza di acqua nel serbatoio oppure (2) l'interruzione del pompaggio dovuta a una pressione eccessiva.



   Risoluzione dei problemi   In questa sezione vengono riepilogati i problemi più comuni che potrebbero verificarsi con la vostra macchina da caffè. Per eventuali problemi che non possono essere risolti, contattate il centro assistenza clienti. Le informazioni di contatto si trovano sulla scheda della garanzia.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Soluzione

  
 
   La macchina da caffè non si avvia.
 
   La macchina da caffè non è collegata a una presa di corrente.
 
   Collegate la macchina da caffè.
 
 
   La macchina da caffè sembra perdere liquidi.
 
   Il vassoio antigoccia trabocca, il che sembra indicare una perdita.
 
   Svuotate il vassoio antigoccia.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è nella posizione corretta.
 
   Riposizionate il serbatoio dell'acqua e spingetelo verso il basso nella macchina da   caffè.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè.
 
   Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il   basso.
 
 
 
 
   La macchina da caffè non è posizionata su una superficie piana.
 
   Posizionate la macchina da caffè su una superficie piana per evitare che il vassoio antigoccia trabocchi.
 
 
   Dopo l'avvio della macchina da caffè o durante l'erogazione esce vapore oppure si sente un sibilo o un tintinnio.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Questo suono è prodotto dal normale funzionamento della valvola di controllo della pressione.
 
 
 
 
   La macchina da caffè fa molto rumore e non eroga caffè.
 
   Il serbatoio dell'acqua è vuoto.
 
   Riempite d'acqua il serbatoio.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè. La guarnizione sul fondo del serbatoio dell'acqua non è stata rimossa.
 
   Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il   basso. La macchina da caffè è dotata di una guarnizione per proteggere il circuito dell'acqua. Rimuovete la guarnizione prima di utilizzare la macchina per la prima volta.
 
 
   Il caffè è troppo freddo.
 
   Una tazza fredda ridurrà la temperatura della bevanda.
 
   Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.
 
 
 
 
   L'aggiunta di latte ridurrà la temperatura della bevanda.
 
   L'aggiunta di latte sia freddo che caldo ridurrà la temperatura del vostro caffè. Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.
 
 
 
 
   La temperatura della macchina non è impostata correttamente.
 
   Controllate l'impostazione della temperatura della macchina e impostatela sul livello più   alto (vedere   'Personalizzazione della temperatura del caffè').
 
 
   Il caffè è troppo leggero.
 
   Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura elevato.
 
   Impostate il livello di macinatura su un numero   inferiore (vedere   'Impostazione del macinacaffè'). Dovete preparare 1 o 2 tazze per ottenere un sapore diverso.
 
 
 
 
   Il caffè pre-macinato non è sufficiente.
 
   Aumentate la quantità di caffè pre-macinato utilizzando l'apposita manopola.
 
 
   Il latte non fa schiuma.
 
   Il tipo di latte utilizzato non è adatto.
 
   La quantità e la qualità della schiuma variano a seconda del tipo di latte. Per una schiuma di buona qualità, utilizzate latte parzialmente scremato, latte intero o latte senza lattosio.
 
 
 
 
   L'erogatore di vapore è ostruito.
 
   Pulite l'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito').
 
 
 
 
   L'erogatore di vapore è stato inserito troppo in profondità nella caraffa del latte.
 
   Regolate la profondità alla quale l'erogatore di vapore è stato inserito nel   latte (vedere   'Preparazione del latte montato').
 
 
   Il caffè non esce o il flusso è lento.
 
   Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura basso.
 
   Impostate il livello di macinatura su un numero   superiore (vedere   'Impostazione del macinacaffè'). Tenete presente che ciò potrebbe influire sul gusto del caffè.
 
 
 
 
   Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.
 
   Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro utilizzato non è adatto.
 
   Utilizzate un cestello del filtro adatto a questa macchina da caffè.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro nel portafiltro è ostruito.
 
   Utilizzate un cestello del filtro diverso per fare una prova. Se il cestello del filtro funziona normalmente, significa che il cestello del filtro originale è ostruito e deve essere   pulito (vedere   'Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione').
 
 
 
 
   Il beccuccio del caffè del portafiltro è ostruito.
 
   Potete anche utilizzare l'estremità sottile dello spillo per la pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai   residui.
 
 
   Il caffè fuoriesce lungo il bordo del portafiltro.
 
   Il portafiltro non è fissato correttamente sul gruppo di erogazione.
 
   Fissare correttamente il portafiltro sul gruppo di erogazione.
 
 
 
 
   Il bordo superiore del portafiltro è sporco.
 
   Dopo la macinatura, rimuovete eventuali residui di caffè dal bordo del portafiltro.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro non è inserito correttamente.
 
   Inserite correttamente il cestello del filtro. Assicuratevi che il bordo del cestello non sporga oltre il bordo del portafiltro.
 
 
 
 
   Sono presenti residui di caffè sulla staffa del portafiltro del gruppo di erogazione.
 
   Pulite la staffa del portafiltro con l'apposita spazzolina.
 
 
 
 
   Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.
 
   Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.
 
 
   Durante la macinatura esce sempre meno caffè pre-macinato dall'apposita uscita.
 
   L'uscita del caffè pre-macinato è ostruita.
 
   Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè   pre-macinato (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
 
 
   Il caffè pre-macinato schizza durante la macinatura.
 
   Non è stato utilizzato l'anello dosatore.
 
   Inserite l'anello dosatore della polvere di caffè prima di iniziare la macinatura.
 
 
 
 
   La quantità di caffè macinato è eccessiva.
 
   Prima che la macinatura termini automaticamente, premete e rilasciate il pulsante del macinacaffè per interrompere l'operazione e ridurre la quantità di caffè pre-macinato. 
 
 
   Il portafiltro non può essere posizionato normalmente.
 
   Il portafiltro non è inserito correttamente nel gruppo di erogazione.
 
   Installate il   portafiltro.
 
 
 
 
   Il portafiltro non è stato serrato ruotandolo a partire dalla posizione di inserimento più a sinistra.
 
   Installate il   portafiltro.
 
 
   La quantità di caffè pre-macinato cambia.
 
   È stato utilizzato un diverso livello di macinatura.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Livelli di macinatura differenti possono produrre quantità diverse di caffè pre-macinato.
 
 
 
 
   È stato utilizzato un tipo diverso di chicchi.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi con un livello di tostatura o una marca differente producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.
 
 
 
 
   Sono stati utilizzati chicchi di freschezza diversa.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi conservati per periodi di tempo diversi producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.
 
 
   La macchina interrompe l'erogazione e la spia di acqua calda/vapore lampeggia in rosso.
 
   Nella macchina manca l'acqua.
 
   Riempite il serbatoio dell'acqua e riposizionatelo.



   Specifiche tecniche  Il produttore si riserva il diritto di migliorare le specifiche tecniche del prodotto. Tutte le quantità preimpostate sono approssimative.
   
 
   Descrizione
 
   Valore
 
 
   Dimensioni (h x l x p)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso senza imballaggio
 
   8,0 kg
 
 
   Peso con imballaggio
 
   13,5 kg
 
 
   Lunghezza cavo di alimentazione
 
   1 m
 
 
   Tipo di spina di alimentazione
 
   Tipo Y
 
 
   Potenza nominale
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Riscaldamento: 1340-1600 W, Macinatura: 150 W
 
 
   Consumo in standby
 
   < 0,5 W
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   Apparaatoverzicht (afb. A)     Sommige accessoires zijn alleen voor specifieke typen.
   
 
   A1
 
   Bonenreservoir
 
   A10
 
   Lekbak 
 
 
   A2
 
   Dubbel bonenreservoir
 
   A11
 
   Lekbakrooster 
 
 
   A3
 
   Molenbraam
 
   A13
 
   Deksel van waterreservoir
 
 
   A4
 
   Poederring
 
   A14
 
   Waterreservoir
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Melkopschuimersleuf
 
 
   A6
 
   Bedieningspaneel 
 
   A16
 
   Stoom-/heetwaterknop
 
 
   A7
 
   Beugel voor opvangen van gemalen koffie (maalstand)
 
   A17
 
   Heetwaterpijpje
 
 
   A8
 
   Bereidingskop
 
   A18
 
   Stoompijpje
 
 
   A9
 
   Afscheider maalpoeder 
 
 
 
 

  Accessoires
   
 
   A12
 
   Reinigingspin
 
   A23
 
   Schoonmaakborsteltje
 
 
   A19
 
   Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)
 
   A24
 
   Reinigingsborstel koffiemolen
 
 
   A20
 
   Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)
 
   A25
 
   Melkkan met temperatuurstrip
 
 
   A21
 
   Espressorek
 
   A26
 
   Melkkan
 
 
   A22
 
   Stamper met maataanduiding
 
 
 
 



   Bedieningspaneel (fig. B)  Raadpleeg figuur B voor een overzicht van alle knoppen en pictogrammen. Hieronder vindt u de beschrijving.
   
 
   B1
 
   Aan/Uit
 
   B6
 
   Drukmeter
 
 
   B2
 
   Ontkalkingslampje
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Molen
 
   B8
 
   Dubbele espresso
 
 
   B4
 
   Enkele/dubbele doseerlampjes
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Maalhoeveelheidknop
 
   B10
 
   Heetwater-/stoomlampje


   Introductie    Gefeliciteerd met de aanschaf van dit Philips Barista Brew Espresso-apparaat. Registreer uw product op  www.home.id om optimaal gebruik te kunnen maken van de door ons geboden ondersteuning.    Lees het aparte boekje met veiligheidsinformatie zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.  Om u op weg te helpen en het beste uit uw apparaat te halen, bieden wij online ondersteuning op  http://www.philips.com/support.    Er zijn meerdere versies van dit halfautomatische espressoapparaat die allemaal andere functies en accessoires hebben. Zo is de melkkan met temperatuurstrip niet in alle versies inbegrepen. Elke versie heeft zijn eigen typenummer die u kunt vinden op het gegevenslabel aan de onderkant van het apparaat.    Dit apparaat is getest met koffie. Hoewel het apparaat zorgvuldig is schoongemaakt, kunnen er wat koffieresten zijn achtergebleven. We garanderen dat het apparaat helemaal nieuw is.

   Vóór het eerste gebruik   1. Het bonenreservoir installeren en het waterreservoir vullen    Controleer en zorg ervoor dat de twee pijlen op de koffiemolen met elkaar zijn   uitgelijnd (  Fig.  1).     1   Controleer en zorg ervoor dat de twee 'I'-markeringen op de onderkant van het bonenreservoir met elkaar   zijn uitgelijnd (  Fig.  2).     2   Druk de bonencontainer omlaag, zorg ervoor dat het vergrendelingssymbool op het bonenreservoir uitgelijnd is met het driehoeksymbool op de   bovenkant (  Fig.  3) van het apparaat en draai het bonenreservoir   met de klok mee (  Fig.  4).     3   Draai het bonenreservoir om de gewenste grofheid   te selecteren (  Fig.  5).    De koffiemolen en het bonenreservoir zijn precisieonderdelen. Verwijder ze dus niet te vaak na de installatie.     4   Open het deksel van het waterreservoir, pak het bovenste handvat van het waterreservoir vast en til het verticaal omhoog om het   te verwijderen (  Fig.  6).     5   Verwijder de gele afsluitstrip van de bodem van het water  reservoir (  Fig.  7).     6   Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir   staat aangegeven (  Fig.  8).     7   Pak het bovenste handvat vast en plaats het waterreservoir weer verticaal op het apparaat. Sluit het deksel   van het waterreservoir (  Fig.  9).    De verwijderde gele afsluitstrip hoeft niet teruggeplaatst te worden; u kunt deze weggooien.    Voor de beste koffiekwaliteit raden wij aan het water in het waterreservoir regelmatig te verversen.
   2. Het apparaat voor het eerst inschakelen     1     Steek de stekker in een geaard stopcontact.     2   Zorg dat de stoomknop in de Uit- stand   staat (  Fig.  10).     3   Druk op de Aan/Uit-  knop (  Fig.  11) om het apparaat in te schakelen.     -   De Aan/Uit- en Espresso-knoppen gaan branden.     4   Plaats een kom onder het heetwater-/stoompijpje en de bereidings  kop (  Fig.  29).     5   Druk op de Espresso-  knop (  Fig.  12) om te spoelen.     -   Er begint heet water uit de bereidingskop, de heetwateruitloop en het stoompijpje te stromen.     6   Als het water is gestopt, begint de Aan/Uit-knop te knipperen en wordt het apparaat opgewarmd.    Zorg ervoor dat u bij het eerste gebruik op de Espressoknop drukt nadat u het apparaat hebt ingeschakeld om deze te spoelen. U kunt alleen koffiebonen malen of koffie zetten na het spoelen van het apparaat.    Tijdens het spoelen kan het stoompijpje heet worden. Laat het pijpje eerst afkoelen voor u het aanraakt, om brandwonden te voorkomen.
   Waterhardheid instellen     1   Zet het apparaat uit.     2   Druk tegelijkertijd drie seconden op de Aan/Uit-knop en de Americano-knop. Het lampje van de Ontkalkingsknop en de Aan/Uit-knop gaan knipperen.  De standaardinstelling is hard water, waardoor het lampje van de Americano-knop gaat branden.     -   Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde waterkwaliteit.     -   Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar zachte waterkwaliteit.  Zodra de juiste hardheid van het water is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.    Om de waterhardheid van uw plaatselijk waterleidingbedrijf te bepalen, kunt u de Philips Waterhardheidstestset HD5085/01 verkrijgen bij een leverancier in de buurt of online via de Philips-website.
   
 
 
 
   Philips-teststrip
 
 
 
 
   Zacht water
 
   4 groene stippen
 
   <3 dH
 
 
   Gemiddeld water
 
   1 rode stip
 
   >4 dH
 
 
   Gemiddeld water
 
   2 rode stippen
 
   >7 dH
 
 
   Hard water
 
   3 rode stippen
 
   >14 dH
 
 
   Hard water
 
   4 rode stippen
 
   >21 dH



   Koffiezetten   De molen instellen  De grofheid van gemalen koffie heeft een aanzienlijke invloed op de bereidingsdynamiek, zoals de druk, het debiet en uiteindelijk op de smaak van de espresso.  Dit apparaat biedt 15 grofheidsniveaus (1-15). Hoe lager de maalgraadstand, hoe fijner de koffiebonen worden gemalen en hoe sterker de koffie zal zijn.  Aanpassingen kunnen nodig zijn voor verschillende bonen met verschillende brandingsgraden, wat invloed heeft op de hoeveelheid gemalen koffie die geproduceerd wordt.  Voor de Espresso/Americano koffiemolen worden de niveaus 1-4 aanbevolen. Voor langere koffierecepten (bijv. Lungo) zijn de niveaus 5-10 het   best (  Fig.  5).
   Kiezen tussen de enkel- en dubbelwandige filtermand     -   Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):  Met de meegeleverde dubbelwandige filter  houders (  Fig.  13) zet u een espresso met crema, zelfs als u het apparaat voor het eerst gebruikt, en wordt het optimale drukbereik ondersteund.     -   Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):  De meegeleverde enkelwandige filter  houders (  Fig.  14) lijken op degene die worden gebruikt in professionele espressoapparaten en vereisen meer handmatige vaardigheden en ervaring. Hierdoor kunt u uw koffie beter aanpassen, wat resulteert in een betere extractie, smaak en consistentie als u eenmaal de juiste instelling hebt gevonden.
   Bonen kiezen uit het dubbele bonenreservoir  Als u het dubbele bonenreservoir hebt, kunt u kiezen welk type bonen u wilt gebruiken voordat u gaat malen. Als u al verschillende soorten bonen hebt geladen, kunt u een van de twee compartimenten selecteren of ze mixen met behulp van de selectieknop.    Het is normaal dat er wat koffie in de koffiedikuitloop achterblijft. Maal bij het verwisselen van bonencompartimenten de resterende bonen en gooi het koffiedik weg om het op te ruimen.
   Bonen malen     1   Kies een filtermand voor één of twee kopjes.     -   Als u de filterhouder verwisselt, kunt u de geïnstalleerde filterhouder gemakkelijk loswrikken met de rand van de andere filter  houder (  Fig.  15).     2   Bevestig de poederring op de   portafilter (  Fig.  16).     3   Lijn het portafilter uit met de maalbeugel en duw het   horizontaal (  Fig.  17).     -   Gebruik de Maalhoeveelheid-knop om meer of minder bonen te malen     4   Voor automatisch malen houdt u de Maal-knop drie seconden lang ingedrukt om 1x of 2x dosering te kiezen. Druk vervolgens nogmaals op de Maal-knop om het malen te starten.     -   Als u een filtermand voor één kopje gebruikt, selecteer dan een dosis van 1x; als u een filtermand voor twee kopjes gebruikt, selecteer dan een dosis van 2x.     -   Om het maalproces halverwege te stoppen, drukt u nogmaals op de Maal-knop.     5   Voor het handmatig malen houdt u het portafilter met één hand vast en drukt en houdt u het portafilter in de beugel totdat de gewenste hoeveelheid koffie gemalen is.    Aanbevolen wordt om 12-14 gram bonen te gebruiken voor een enkele kop en 18-20 gram voor dubbele kopjes. U kunt een elektronische weegschaal gebruiken om de koffiehoeveelheid nauwkeurig te controleren. U kunt de 'Max'-aanduiding op de filterhouder als grove maatstaf gebruiken.    Zorg ervoor dat het bonenreservoir goed geïnstalleerd en vergrendeld is, voordat u koffiebonen toevoegt en het apparaat gebruikt.    Alleen gebrande koffiebonen mogen in het bonenreservoir. Doe geen rauwe koffiebonen, koffiepoeder, instantkoffie of andere materialen in het bonenreservoir, aangezien dit het koffiezetapparaat kan beschadigen.    Let tijdens het malen op het maximale niveau van de gemalen koffie en voorkom dat de gemalen koffie-uitloop  verstopt raakt (  Fig.  18).    Verschillende bonen kunnen iets verschillende hoeveelheden gemalen koffie opleveren bij automatisch malen. Het kan nodig zijn de maalinstellingen aan te passen op basis van de werkelijke bereidingsdruk voor elk type   boon (zie   'Optimale bereiding').    Als het spatten van gemalen koffie zichtbaar erger wordt, reinigt u de maal  goot (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
   Aanstampen     1   Verwijder het portafilter van de maalbeugel.     2   Verwijder de poederring van het   portafilter (  Fig.  19).     3   Plaats het portafilter op een aanrecht met de gevoerde onderkant om moeiteloos aanstampen   mogelijk te maken (  Fig.  20).     4   Tik een paar keer zachtjes op het portafilter om de gemalen koffie gelijkmatig in de filter houder  te verdelen (  Fig.  21).     5   Gebruik de stamper met maataanduiding om de gemalen koffie aan te stampen.     6   Zorg ervoor dat het koffiedik na het aanstampen de maximale lijn in de filtermand niet overschrijdt.     -   Idealiter ligt de hoogte van het koffiepoeder na het aanstampen direct onder de maximumlijn.
   Espresso bereiden     1   Plaats het portafilter in de bereidingskop.     -   Lijn het portafilter uit met de 'driehoek'-markering op de bereidingskop en plaats deze omhoog in de bereidings  kop (  Fig.  22). Draai vervolgens het portafilter tegen de klok in naar het midden om deze   te vergrendelen (  Fig.  23).     2   Druk op de Espresso- of Dubbele Espresso-knop om het   bereiden (  Fig.  24) te starten.     -   Om te stoppen voordat het apparaat klaar is, drukt u nogmaals op de knop.    Als het lampje van de Aan/Uit-aanduiding knippert, staat het apparaat in de voorverwarmingsmodus en kan het bereiden niet worden gestart. Als alle knopaanduidingen continu branden, kan het bereiden worden gestart.    Als het bereiden is voltooid, kan er stoom en pompgeluid boven de lekbak te horen zijn. Dit is normaal en geeft aan dat het apparaat bezig is de druk weg te nemen.    Als de bereidingsdruk te hoog is, zal het apparaat stoppen met koffiezetten. Op dat moment blijft het lampje knipperen.    Het standaard espressovolume is ongeveer 40 ml en het dubbele espressovolume ongeveer 80 ml.
   Americano bereiden  Een Americano wordt gemaakt door heet water uit de wateruitloop over een shot espresso te gieten.     1   Plaats het portafilter in de bereidingskop en lijn de hendel uit met de 'driehoek'-markering en plaats deze omhoog in de bereidings  kop (  Fig.  22). Draai vervolgens de hendel tegen de klok in naar het midden om het te   vergrendelen (  Fig.  23).     2   Plaats een grote kop onder de tuitopeningen van het portafilter en de Americano-water  uitloop (  Fig.  25).     3   Druk op de Americano-knop om eerst te beginnen met het zetten van een kop Espresso.     4   Zodra de Espresso gezet is, wordt er heet water overheen gegoten vanuit de Americano-wateruitloop om de Americano af te maken.   Het heetwaterpijpje kan heet worden. Laat het apparaat eerst afkoelen om brandwonden te voorkomen.
   Optimale bereiding  Druk is een belangrijke factor bij het bereiden van espresso. De drukmeter geeft de druk aan en helpt bij het controleren van de optimale extractie van uw espressoshots.  Het wordt aanbevolen om de maalparameters opnieuw aan te passen op basis van de status van de drukmeter als u een ander type koffiebonen gebruikt.    Voor een optimale extractie moet u een gestage stroom, een rijke en fluweelzachte crèmelaag en koffie met een uitgebalanceerde smaak krijgen. De druk moet in het optimale bereik zijn. 
   Onderextractie  Als de koffie te weinig geëxtraheerd is, krijgt men een snel stromende, dunne en bleke crèmelaag, zure koffie met een zwakke smaak. De druk moet in het lagere bereik zijn.    Hoe aan te passen     1   Stel de molen in op een fijner niveau.     2   Als er nog steeds te weinig is geëxtraheerd, verhoog dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het plusniveau '+' aan de rechterkant te draaien.     3   Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig.     4  

   Overextractie  Als de koffie te veel is geëxtraheerd, krijgt men druppelende of geen doorstroming, een donkere en ongelijkmatige crèmelaag, koffie met bittere en verbrande smaak. De druk moet in het hogere bereik zijn.    Hoe aan te passen     1   Stel de molen in op een grover niveau.     2   Als er nog steeds te veel is geëxtraheerd, verlaag dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het minniveau '-' aan de linkerkant te draaien.     3   Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig. 


   Standaardvolumes personaliseren     1   Plaats het portafilter met aangestampte gemalen koffie in de bereidingskop.     2   Houd de knop voor de koffie die u wilt personaliseren ingedrukt. Na drie seconden schakelt het apparaat over naar de aanpassingsmodus en laat een pieptoon horen.     3   Houd de knoppen niet langer ingedrukt als de kop het gewenste volume bevat. De instelling is voltooid als u één pieptoon van het apparaat hoort.     4   Nadat u het volume voor een drank hebt geprogrammeerd, zal het apparaat dit nieuwe volume elke keer uitgeven als u de drank opnieuw kiest.    Houd de Americano-knop ingedrukt om het gewenste koffievolume te extraheren. Laat los om het nieuwe koffievolume in te stellen. Herhaal dit voor het aanpassen van het watervolume.    De minimale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 20 ml en 40 ml.    De maximale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 70 ml en 120 ml.    Voor Americano is het minimum- en maximumvolume koffie respectievelijk 20 ml en 70 ml. Het minimum- en maximumvolume heet water is respectievelijk 50 ml en 200 ml.
   De koffietemperatuur personaliseren  Het is mogelijk om de temperatuur voor de koffie-extractie aan te passen. U kunt kiezen uit drie instellingen: warme koffie, gemiddeld hete koffie, hete koffie. Bij een hogere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie toe en neemt de zuurgraad af. Bij een lagere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie af en neemt de zuurgraad toe.     1   Zet het apparaat uit.     2   Houd de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop drie seconden ingedrukt. Het apparaat laat een pieptoon horen.     3   Druk op één van de onderstaande knoppen om de instelling van de koffie-extractietemperatuur aan te passen aan uw gewenste niveau.     -   Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar warme koffie.     -   Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde hete koffie.     -   Druk op de Americano-knop om de instelling aan te passen naar hete koffie.  Zodra de juiste temperatuur van de koffie is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.  Als u het apparaat niet zelf uitschakelt, wordt het na 30 minuten automatisch uitgeschakeld.
   Volumes terugzetten naar fabrieksinstellingen     -   Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Espresso-knoppen drie keer.     -   Dubbele Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Dubbele Espresso-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Dubbele Espresso-knoppen drie keer.     -   Americano resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Americano-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Americano-knoppen drie keer.  Na elk van deze drie resets gaat het apparaat naar de stand-bymodus.

   Opgeschuimde melk maken    Voor de beste melkschuimkwaliteit raden we u aan altijd melk te gebruiken die rechtstreeks uit de koelkast komt.  Voorbereiding     1   Vul een melkkan met ongeveer een kwart melk (100 ml) voor cappuccino en ongeveer een derde melk (150 ml) voor latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Draai de knop naar de stoomstand om het voorverwarmen van de stoom te   starten (  Fig.  27). De stoomindicator begint te knipperen.    Schud het melkkannetje niet en houd het niet rechtop, voor het beste   opschuimresultaat (  Fig.  28).     3   Wacht ongeveer 10-20 seconden totdat de stoomindicator continu gaat branden. Het apparaat begint stoom af te geven.     4   Wacht nog 5 seconden totdat de stoom stabiel is en de condens is verwijderd. Zet vervolgens de stoom   uit (  Fig.  10).     5   Draai het stoompijpje met de melkkan als draaipunt en plaats het op 3 uur of 9 uur in de richting van de melkkan.  Beluchting  De hoeveelheid lucht die tijdens de beluchting wordt ingebracht, bepaalt de dikte en vloeibaarheid van de opgeschuimde melk.  Meer beluchting resulteert in een dikkere schuimlaag met minder vloeibaarheid. Minder beluchting resulteert in een dunnere schuimlaag met een betere vloeibaarheid. U kunt het luchtvolume regelen door de diepte van het stoompijpje aan te passen ten opzichte van het melkoppervlak en de beluchtingstijd.     1   Beweeg de melkkan op en neer langs de melk zodat de tuit van de melkkan het stoompijpje ongeveer 5 mm onder het vloeistofoppervlak dompelt.     2   Draai de heetwater-/stoomknop naar de stoomstand om de stoomfunctie te starten.     3   U zou een 'sissend' geluid moeten horen dat lijkt op het scheuren van papier, wat aangeeft dat de beluchting geschikt is. Houd het stoompijpje stil en creëer draaikolken.     4    Blijf 5-15 seconden beluchten  Emulgeren  Emulgeren bepaalt hoe uniform en dicht de opgeschuimde melk is. Het is raadzaam om het stoompijpje tot de helft van de melk te dompelen om een gelijkmatige opgeschuimde melk te garanderen.     1   Terwijl u de tuit van de melkkan in contact houdt met het stoompijpje, beweegt u de melkkan langzaam omhoog langs het stoompijpje totdat het stoompijpje zich ongeveer 3 cm onder het vloeistofoppervlak bevindt. Houd de melkkan stil om continu draaikolken te creëren. Hierdoor wordt de eerder ingebrachte lucht gemengd en vormt geleidelijk romig schuim.     2   Wanneer de bodem van de melkkan heet wordt, wat aangeeft dat de melk de ideale temperatuur heeft bereikt (ongeveer 60-65 °C), draait u de heetwater-/stoomknop naar de uit-stand om het opschuimen van melk te stoppen.    Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.    Reinig het stoompijpje elke keer dat u het gebruikt met een vochtige doek, om hygiënische redenen en om de ophoping van melkresten te voorkomen.
   Heet water maken     1   Plaats een kop onder het stoompijpje.     2   Draai de knop naar de heetwaterstand om heet water in te schakelen. Op dat moment brandt het lampje voor stoom/heet water.     3   Draai de stoom-/heetwaterknop naar de uit-stand om de heetwaterstroom te stoppen.    Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.
   Ontkalken  Als het ontkalkingslampje brandt, is het tijd om uw koffiezetapparaat te ontkalken.  Gebruik in geen geval een ontkalker op basis van zwavelzuur, zoutzuur, aminosulfonzuur of azijnzuur (azijn), omdat dit het watercircuit in het koffiezetapparaat kan beschadigen en kalkaanslag mogelijk niet volledig verwijdert.  Als u geen Philips-ontkalker gebruikt, vervalt de garantie. Als u het apparaat niet ontkalkt, vervalt tevens de garantie.  De ontkalker wordt niet met het apparaat meegeleverd. U kunt de Philips-ontkalker kopen bij een plaatselijke leverancier of online winkel  ( http://www.philips.com/support).  De ontkalkingsprocedure omvat één ontkalkingscyclus (≈ 4 minuten) en één spoelcyclus (≈ 3 minuten).   Ontkalkingsprocedure     1   Zet het koffiezetapparaat aan.     2   Verwijder de lekbak, laat het water eruit lopen en plaats deze terug.     3   Verwijder het waterreservoir en laat het water eruit lopen.     4   Giet de Philips-ontkalker (CA6700) in het waterreservoir en vul het tot het ontkalkingsniveau (ontkalkingssymbool op het waterreservoir).     5   Plaats het waterreservoir terug en plaats een grote kom (≥1,2 l) onder de bereidingskop en het stoompijpje om vloeistof   op te vangen (  Fig.  29).     6   Start het ontkalken door tegelijkertijd de Espresso en Dubbele Espresso-knoppen drie seconden lang in te drukken en de pieptoon te bevestigen.     7   Laat het apparaat de ontkalker afgeven. Zodra het klaar is wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.     8   Verwijder het waterreservoir en reinig eventueel achtergebleven ontkalkingsoplossing door het reservoir met schoon water af te spoelen.     9   Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir   staat aangegeven (  Fig.  8).     10   Leeg de grote kom en plaats deze terug onder de bereidingskop en het stoompijpje om het water op te vangen.     11   Druk op de Aan/Uit-knop. Het lampje van de Espresso-knop gaat branden.     12   Druk op de Espresso-knop en laat het apparaat water afgeven.     13   Zodra het apparaat klaar is met de afgifte van water, is de ontkalkingsprocedure voltooid en is het apparaat automatisch klaar om te bereiden.

   Automatische slaapmodus  Als het apparaat 30 minuten lang niet wordt gebruikt, gaat het automatisch in de slaapstand en worden alle aanduidingen uitgeschakeld.  Om het apparaat weer te gebruiken, drukt u op de Aan/Uit-knop om het opnieuw te starten.    U kunt het apparaat ook uitschakelen door op de Aan/Uit-knop te drukken terwijl het is ingeschakeld.
   Reiniging en onderhoud  Als u uw koffiezetapparaat regelmatig reinigt en onderhoudt, blijft het in optimale staat en kunt u er lang lekkere koffie mee zetten.  Zie de onderstaande tabel voor details over wanneer en hoe u alle verwijderbare onderdelen van het koffiezetapparaat moet reinigen. 
   
 
   Onderdeel
 
   Wanneer reinigen
 
   Hoe reinigen

  
 
   Portafilter, filterhouder en bereidingskop
 
   Na elk gebruik.
 
   Spoel de binnen- en buitenkant van het portafilter en de filter houder   grondig schoon (zie   'Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen').
 
 
   Filtermandje
 
   Als de gaatjes in de filterhouder verstopt zijn.
 
   Gebruik het dunne uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes   te verwijderen (zie   'De filtermand reinigen als deze verstopt is'). 
 
 
   Portafilter en filtermand
 
   Eenmaal per maand
 
   Reinig het portafilter en de filter manden met de ontvettingstabletten van   Philips (zie   'Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen').
 
 
   Stoompijpje
 
   Na elk gebruik.
 
   Veeg het stoompijpje af met een vochtige doek en   spoel het door (zie   'Het stoompijpje na elk gebruik reinigen').
 
 
   Stoompijpje
 
   Indien verstopt.
 
   Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes aan het uiteinde van het stoom pijpje te   verwijderen (zie   'Het stoompijpje reinigen als het verstopt is').
 
 
   Stoompijpje
 
   Eenmaal per maand
 
   Gebruik de Philips-melkcircuitreiniger om het stoom pijpje te   reinigen (zie   'Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-melkcircuitreiniger').
 
 
   Oppervlak koffiezetapparaat
 
   Elke week.
 
   Reinig de koffievlekken en koffieresten op de voorkant van het koffiezetapparaat elke week met een vochtige doek. Gebruik geen schurende materialen zoals staalwol of schuursponsjes, omdat de verf hierdoor af kan gaan bladderen. 
 
 
   Molen en uitloop voor gemalen koffie
 
   Elke twee weken.
 
   Gebruik de reinigingsborstel om de molen en de uitloop   voor gemalen koffie te reinigen (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
 
 
   Bonenreservoir
 
   Eenmaal per twee weken
 
   Leeg het bonenreservoir, voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.
 
 
   Lekbak
 
   Maak de lekbak elke dag leeg of als het rode lampje 'lekbak vol' gaat branden. Reinig de lekbak elke week. 
 
   Verwijder de lekbak, voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe en spoel het onder de kraan af. U kunt het ook in de vaatwasser reinigen.
 
 
   Waterreservoir
 
   Elke week.
 
   Spoel elke week het waterreservoir af onder de kraan.


   Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen   Het portafilter en de filterhouder na elk gebruik reinigen     1   Verwijder het koffiedik uit het portafilter.     2   Plaats het portafilter opnieuw in de bereidingskop.     3   Druk op de Espresso-knop om de binnen- en buitenkant van de bereidingskop, het portafilter en de filterhouder grondig af te spoelen met heet water. Spoel af met heet water om de resten en het koffievet te verwijderen.     4   Verwijder de filterhouder van de bereidingskop en spoel de portafilter en de filtermand af onder de kraan om de binnen- en buitenkant grondig te reinigen.     5   Droog de filterhouders en het portafilter voordat u deze terugplaatst.    Was het portafilter niet in een vaatwasmachine, omdat het portafilter hierdoor beschadigd kan raken.
   De filtermand reinigen als deze verstopt is     1   Als de filterhouder verstopt is, gebruikt u het dunne uiteinde van de reinigings  pin (  Fig.  30) om resten uit de gaatjes   te verwijderen (  Fig.  31).     2   U kunt de reinigingspin ook gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en gaatjes van het portafilter te verwijderen.
   Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen   Gebruik alleen ontvettingstabletten van Philips (CA6704).     1   Los een ontvettingstablet van Philips op in een kommetje lauwwarm water.     2   Week de filterhouders en het portafilter 20 minuten in de oplossing.     3   Spoel de filterhouders en het portafilter grondig af.

   Het stoompijpje reinigen   Het stoompijpje na elk gebruik reinigen  Reinig het stoompijpje na elk gebruik om het schoon te houden en ophoping van melkresten te voorkomen.     1   Neem het stoompijpje direct na elk gebruik af met een vochtige doek.     2   Gebruik de stoomfunctie 5-10 seconden om melkresten te verwijderen.     -   Als u het stoompijpje niet reinigt, kan dit de smaak van de melk beïnvloeden.
   Het stoompijpje reinigen als het verstopt is  Als een gaatje aan het uiteinde van het stoompijpje verstopt is, volg dan de onderstaande stappen om de verstopping te verhelpen.     1   Zet het koffiezetapparaat uit.     2   Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit het gaatje aan het uiteinde van het stoom pijpje  te verwijderen (  Fig.  32).

   Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-melkcircuitreiniger     1   Voeg één zakje Philips-reiniger voor het melkcircuit toe aan het melkkannetje.     2   Vul het melkkannetje met 240 ml heet water.     3   Plaats het stoompijpje in de kan.     4   Laat het stoompijpje 20 minuten weken in de   kan (  Fig.  33).     5   Draai de heetwater-/stoomknop naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie 10 seconden lopen.     6   Draai de heetwater-/stoomknop naar de Uit-stand om de stoomfunctie te stoppen.     7   Laat het stoompijpje nog eens 30 seconden weken in de kan.     8   Herhaal stap 5 t/m 7 nog twee keer.     9   Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.     10   Plaats de lege kan terug onder het stoompijpje.     11   Draai de heetwater-/stoomknop terug naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie nogmaals 10 seconden lopen om eventuele resten van de reinigingsoplossing weg te spoelen.     12   Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.     13   Maak het stoombuisje schoon met een schone, vochtige doek.
   Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen  Reinig de koffiemolen en de uitloop voor gemalen koffie elke twee weken om te voorkomen dat gemalen koffie de uitloop verstopt of de maling beïnvloedt. Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is, voordat u met reinigen begint. Zorg ervoor dat de molen normaal kan draaien en er geen gemalen koffie uit de gemalen koffie-uitloop komt wanneer de maalfunctie geactiveerd is.     1   Controleer en zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is.     2   Draai de bonencontainer linksom om hem uit het koffiezet apparaat   te halen (  Fig.  34).     3   Verwijder de bovenste maal  schijf (  Fig.  35) en reinig de ingebouwde maalschijf met de reinigings  borstel (  Fig.  36). Reinig de maalkamer en de trechter voor gemalen koffie met de reinigings borstel   voor de molen (  Fig.  37).     4   Plaats de interne maal  schijf (  Fig.  38) en het bonen reservoir   terug (  Fig.  4).     5   Start de maalfunctie met de geplaatste portafilter. Laat het apparaat zonder koffiebonen lopen om achtergebleven poederresten uit de maalkamer te verwijderen. Het reinigen is voltooid.    Spoel de ingebouwde molen niet af met water.     Herhaal stap 5 als er nog steeds poederresten zijn.     Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is voordat u begint met reinigen, omdat koffiebonen de interne structuur van het bonenreservoir kunnen beschadigen als u het verwijdert. 
   Het bonenreservoir reinigen     1   Leeg het bonenreservoir.     2   Voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.     3   Veeg het oppervlak droog met een doek en laat het voor gebruik aan de lucht drogen.
   De lekbak reinigen   Elke dag de lekbak reinigen  Leeg de lekbak dagelijks of zodra de rode 'lekbak vol'-indicator zichtbaar wordt.
   Elke week de lekbak reinigen     1   Verwijder de lekbak van het apparaat.     2   Voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe aan de lekbak.     3   Spoel de lekbak grondig om onder de kraan of reinig hem in de vaatwasmachine.

   Elke week het waterreservoir reinigen  Spoel elke week het waterreservoir om onder de kraan.

   Waarschuwingspictogrammen 
   
 
   Waarschuwingspictogram
 
   Oplossing

  
 
  
 
   Het lampje voor ontkalken/reinigen brandt: Ontkalk het koffiezet  apparaat (zie   'Ontkalken').
 
 
  
 
   Het lampje van de Aan/Uit-knop knippert: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd.
 
 
  
 
   Het stoom-/heetwaterlampje knippert wit: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd om de heetwater-/stoomfunctie te gebruiken.
 
 
  
 
   Het stoom-/heetwaterlampje knippert rood: Het koffiezetapparaat geeft aan dat er te weinig water is. De oorzaak kan 1. gebrek aan water in het waterreservoir of 2. het pompen is gestopt vanwege overdruk zijn.



   Problemen oplossen   In dit hoofdstuk worden in het kort de meest voorkomende problemen behandeld die zich kunnen voordoen tijdens het gebruik van het koffiezetapparaat. Neem voor problemen die niet opgelost kunnen worden contact op met uw plaatselijke klantenservice. De contactgegevens staan op de garantiekaart.
   
 
   Probleem
 
   Oorzaak
 
   Oplossing

  
 
   Het koffiezetapparaat start niet.
 
   Het koffiezetapparaat is niet aangesloten op een stopcontact.
 
   Steek de stekker van het koffiezetapparaat in het stopcontact
 
 
   Het koffiezetapparaat lijkt te lekken.
 
   De lekbak loopt over, waardoor er een lek lijkt te zijn.
 
   Leeg de lekbak.
 
 
 
 
   Het waterreservoir bevindt zich niet in de juiste positie.
 
   Plaats het waterreservoir terug en druk het naar beneden in het koffiezet  apparaat.
 
 
 
 
   Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen.
 
   Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig   naar beneden te duwen.
 
 
 
 
   Het koffiezetapparaat staat niet op een vlakke ondergrond.
 
   Plaats het koffiezetapparaat op een vlakke ondergrond om te voorkomen dat de vloeistof in de lekbak overloopt.
 
 
   Er komt stoom uit of er klinkt een sissend of ratelend geluid nadat het koffiezetapparaat is gestart of tijdens de bereiding.
 
   Dit is normaal. Dit geluid wordt geproduceerd door het overdrukventiel tijdens zijn normale werking.
 
 
 
 
   Het koffiezetapparaat maakt veel lawaai en kan geen koffie bereiden.
 
   Er zit geen water in het waterreservoir.
 
   Vul het waterreservoir met water.
 
 
 
 
   Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen. De afsluitring aan de onderkant van het waterreservoir is niet verwijderd.
 
   Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig   naar beneden te duwen. Het koffiezetapparaat is voorzien van een afsluitring om de waterlus te beschermen. Verwijder de afsluitring voor het eerste gebruik.
 
 
   De koffie is te koud.
 
   Een koude kop verlaagt de temperatuur van uw drankje.
 
   Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.
 
 
 
 
   Het toevoegen van melk verlaagt de temperatuur van uw drankje.
 
   Of u nu warme of koude melk toevoegt, het verlaagt de temperatuur van uw koffie. Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.
 
 
 
 
   De temperatuur van het apparaat is niet goed ingesteld.
 
   Controleer de temperatuurinstelling van het apparaat en stel deze in op het hoogste   niveau (zie   'De koffietemperatuur personaliseren').
 
 
   De koffie is te slap.
 
   De molen is ingesteld op hoge grofheid.
 
   Stel het grofheidsniveau in op een lager   getal (zie   'De molen instellen'). U moet 1 tot 2 kopjes bereiden voordat u een andere smaak krijgt.
 
 
 
 
   De gemalen koffie is niet genoeg.
 
   Verhoog de hoeveelheid met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
   De melk schuimt niet op.
 
   De gebruikte soort melk is niet geschikt.
 
   De hoeveelheid en kwaliteit van het schuim varieert afhankelijk van het soort melk. Voor goed opschuimen gebruikt u halfvolle melk, volle melk of lactosevrije melk.
 
 
 
 
   Het stoompijpje is verstopt.
 
   Reinig het stoom  pijpje (zie   'Het stoompijpje reinigen als het verstopt is').
 
 
 
 
   Het stoompijpje is te diep in het melkkannetje gedompeld.
 
   Pas de diepte waarop het stoompijpje in de melk   is gedompeld aan (zie   'Opgeschuimde melk maken').
 
 
   De koffie stroomt er niet of langzaam uit.
 
   De molen is ingesteld op lage grofheid.
 
   Stel het grofheidsniveau in op een hoger   getal (zie   'De molen instellen'). Houd er rekening mee dat dit de smaak van uw koffie kan beïnvloeden.
 
 
 
 
   Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.
 
   Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
 
 
   De gebruikte filterhouder is niet geschikt.
 
   Gebruik een filterhouder die geschikt is voor dit koffiezetapparaat.
 
 
 
 
   De filterhouder in het portafilter is verstopt.
 
   Gebruik een andere filterhouder om te testen. Als de filterhouder normaal werkt, geeft dit aan dat de originele filterhouder verstopt is en gereinigd   moet worden (zie   'Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen').
 
 
 
 
   De koffie-uitloop van het portafilter is verstopt.
 
   U kunt ook het dunne uiteinde van de reinigingspin gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en uit de gaatjes van het portafilter   te verwijderen.
 
 
   Er stroomt koffie langs de rand van het portafilter.
 
   Het portafilter zit niet goed vast op de bereidingskop.
 
   Zet het portafilter goed vast op de bereidingskop.
 
 
 
 
   De bovenrand van het portafilter is vies.
 
   Verwijder na het malen eventuele koffieresten van de rand van het portafilter.
 
 
 
 
   De filterhouder is niet correct geplaatst.
 
   Plaats de filterhouder correct. Zorg ervoor dat de rand niet buiten de rand van het portafilter uitsteekt.
 
 
 
 
   Er zit koffiedik op de portafilterbeugel van de bereidingskop.
 
   Reinig de portafilter met de reinigingsborstel.
 
 
 
 
   Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.
 
   Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
   Er komt steeds minder gemalen koffie uit de uitloop tijdens het malen.
 
   De uitloop voor gemalen koffie is verstopt.
 
   Reinig de molen en de uitloop   voor gemalen koffie (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
 
 
   De gemalen koffie spettert tijdens het malen.
 
   De poederring wordt niet gebruikt.
 
   Installeer de poederring voordat u gaat malen.
 
 
 
 
   Er wordt te veel gemalen.
 
   Druk voordat het malen automatisch eindigt op de maalknop en laat deze los om het malen te beëindigen en de hoeveelheid gemalen koffie te verminderen. 
 
 
   Het portafilter kan niet normaal geïnstalleerd worden.
 
   Het portafilter is niet goed in de bereidingskop geklikt.
 
   Installeer het   portafilter.
 
 
 
 
   Het portafilter is niet vastgedraaid vanuit de meest linkse positie.
 
   Installeer het   portafilter.
 
 
   De hoeveelheid gemalen koffie verandert.
 
   Er wordt een andere grofheidsniveau gebruikt.
 
   Dit is normaal. Verschillende grofheidsniveaus kunnen resulteren in verschillende hoeveelheden gemalen koffie.
 
 
 
 
   Er wordt een ander soort bonen gebruikt.
 
   Dit is normaal. Bonen van verschillende brandingsgraden of merken leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.
 
 
 
 
   Er worden bonen van een verschillende versheid gebruikt.
 
   Dit is normaal. Bonen die gedurende verschillende tijd bewaard zijn leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.
 
 
   Het apparaat stopt met bereiden en het stoom-/heetwaterlampje knippert rood.
 
   Het water in het apparaat is op.
 
   Vul het waterreservoir en plaats het terug.



   Technische gegevens  De fabrikant behoudt zich het recht voor om de technische specificaties van het product te verbeteren. Alle vooraf ingestelde hoeveelheden zijn bij benadering.
   
 
   Beschrijving
 
   Waarde
 
 
   Afmetingen (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Gewicht zonder verpakking
 
   8,0 kg
 
 
   Gewicht met verpakking
 
   13,5 kg
 
 
   Lengte netsnoer
 
   1 m
 
 
   Stekkertype
 
   Type Y
 
 
   Vermogen
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Opwarmen: 1340-1600 W, Malen: 150 W
 
 
   Stand-by vermogen
 
   < 0,5 W
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   Maskinoversikt (fig. A)     Noe av tilbehøret gjelder bare for spesifikke typer.
   
 
   A1
 
   Bønnetrakt
 
   A10
 
   Dryppebrett 
 
 
   A2
 
   Dobbel bønnetrakt
 
   A11
 
   Gitter til dryppbrett 
 
 
   A3
 
   Kvernekanter
 
   A13
 
   Lokk til vanntank
 
 
   A4
 
   Pulverring
 
   A14
 
   Vanntank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Pakkespor
 
 
   A6
 
   Kontrollpanel 
 
   A16
 
   Bryter for damp / varmt vann
 
 
   A7
 
   Jordingsbrakett (kvernestilling)
 
   A17
 
   Varmtvannstut
 
 
   A8
 
   Bryggehode
 
   A18
 
   Damptut
 
 
   A9
 
   Separator for malt kaffe 
 
 
 
 

  Tilbehør
   
 
   A12
 
   Rengjøringspinne
 
   A23
 
   Rengjøringsbørste
 
 
   A19
 
   Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)
 
   A24
 
   Rengjøringsbørste for kvern
 
 
   A20
 
   Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)
 
   A25
 
   Melkekanne med temperaturstrimmel
 
 
   A21
 
   Espresso-stativ
 
   A26
 
   Melkekanne
 
 
   A22
 
   Kalibrert pakker
 
 
 
 



   Kontrollpanel (fig. B)  Se figur B for en oversikt over alle knapper og ikoner. Nedenfor finner du beskrivelsen.
   
 
   B1
 
   På/av
 
   B6
 
   Trykkmåler
 
 
   B2
 
   Avkalkingslampe
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kvern
 
   B8
 
   Dobbel espresso
 
 
   B4
 
   Lamper for enkelt/dobbel dose
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Bryter for malemengde
 
   B10
 
   Lampe for varmt vann / damp


   Innledning    Gratulerer med kjøpet av en Philips Barista espressomaskin fra Philips! Du får størst utbytte av støtten vi tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt på  www.home.id.    Les det separate sikkerhetsheftet nøye før du bruker maskinen for første gang, og ta vare på det for senere referanse.  For å hjelpe deg å komme i gang og for at du skal få mest mulig ut av kaffemaskinen, tilbyr vi støtte på  http://www.philips.com/support.    Det finnes flere varianter av denne halvautomatiske espressomaskinen, alle med litt varierende funksjoner og tilbehør. Det er for eksempel ikke alle versjoner som er utstyrt med melkekanne med temperaturstrimmel. Hver versjon har et eget typenummer, som står på etiketten nederst på maskinen.    Denne maskinen er testet med kaffe. Den er blitt grundig rengjort, men det kan likevel forekomme kafferester. Vi garanterer imidlertid at maskinen er helt ny.

   Før bruk første gang   1. Installere bønnetrakten og fylle vannbeholderen    Kontroller at de to pilene på kvernen står rett overfor   hverandre (  Fig.  1).     1   Kontroller at de to "I"-merkene på sokkelen til bønnetrakten står rett overfor   hverandre (  Fig.  2).     2   Trykk ned på bønnetrakten slik at låsesymbolet på bønnetrakten står rett overfor trekantsymbolet   øverst (  Fig.  3) på maskinen, og vri bønnetrakten   med klokken (  Fig.  4).     3   Vri bønnetrakten for å velge ønsket   grovhet (  Fig.  5).    Kvernen og bønnetrakten er presisjonskomponenter, så prøv å flytte dem minst mulig etter installasjon.     4   Åpne lokket på vannbeholderen, grip håndtaket øverst på vannbeholderen og løft den loddrett for å fjerne   den (  Fig.  6).     5   Fjern den gule tetningsstrimmelen fra bunnen av   vannbeholderen (  Fig.  7).     6   Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på   vannbeholderen (  Fig.  8).     7   Grip håndtaket øverst og sett vannbeholderen loddrett på plass igjen i maskinen. Lukk lokket til   vannbeholderen (  Fig.  9).    Det er ikke nødvendig å feste den gule tetningsstrimmelen igjen; den kan kastes.    For best mulig kaffe anbefaler vi å bytte vann i vannbeholderen ofte.
   2. Slå på maskinen for første gang     1     Sett støpselet i en jordet stikkontakt..     2   Kontroller at bryteren for damp er i   av-stilling (  Fig.  10).     3   Trykk på   av/på-knappen (  Fig.  11) for å slå på maskinen.     -   Av/på- og espressoknappene lyser.     4   Plasser en bolle under tuten for varmt vann / damp og   bryggehodet (  Fig.  29).     5   Trykk på   espressoknappen (  Fig.  12) for å skylle.     -   Det kommer varmt vann ut av bryggehodet, varmtvannstuten og damptuten.     6   Når vannstrømmen slutter, begynner av/på-knappen å blinke, og maskinen varmes opp.    Første gang du slår på maskinen, skyller du den ved å trykke på Espresso-knappen. Maskinen må være skylt for at du skal kunne male kaffebønner eller trakte kaffe.    Damptuten kan bli varm under skyllingen. La den få avkjøle seg før du tar på den, slik at du ikke brenner deg på fingrene.
   Angivelse av hardhetsgraden på vannet     1   Slå av maskinen.     2   Trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Lampen for avkalking og av/på-knappen tennes.  Standard er hardt vann, så americanoknappens lampe er tent.     -   Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels vannkvalitet.     -   Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til bløt vannkvalitet.  Når riktig hardhetsgrad på vannet er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.    Hvis du vil vurdere hardhetsgraden på vannet der du bor, kan du bruke Philips-settet for testing av hardhetsgrad på vannet HD5085/01. Dette fås kjøpt fra leverandør eller på Philips-nettstedet.
   
 
 
 
   Philips-teststrimmel
 
 
 
 
   Mykt vann
 
   4 grønne prikker
 
   <3 dH
 
 
   Middels mykt vann
 
   1 rød prikk
 
   >4 dH
 
 
   Middels mykt vann
 
   2 røde prikker
 
   >7 dH
 
 
   Hardt vann
 
   3 røde prikker
 
   >14 dH
 
 
   Hardt vann
 
   4 røde prikker
 
   >21 dH



   Lage kaffe   Stille inn kvernen  Grovheten til den malte kaffen påvirker bl.a. trykk og strømningshastighet, og dermed smaken på espressoen.  Denne maskinen har 15 grovhetsnivåer (1–15). Jo lavere kverneinnstillingene er, jo finere kvernes kaffebønnene og jo sterkere blir kaffen.  Det kan være nødvendig å justere for ulike bønner med ulik brenthet, noe som påvirker hvor mye malt kaffe som produseres.  For espresso/americano anbefales nivå 1–4. For lengre kaffeoppskrifter (f.eks. lungo) er nivå 5–10   best (  Fig.  5).
   Velge filterkurven med enkelt- eller dobbeltvegg     -   Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):  Med de medfølgende   filterkurvene (  Fig.  13) med dobbeltvegg kan du lage espresso med crema selv når du bruker maskinen for første gang, og oppnå optimalt trykk.     -   Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):  De medfølgende   filterkurvene (  Fig.  14) med enkeltvegg ligner dem som brukes i profesjonelle maskiner, og krever mer manuelle ferdigheter og erfaring. De gir flere tilpasningsmuligheter for kaffen, slik at du kan få bedre uttrekking, smak og konsistens når du finner det rette oppsettet.
   Velge bønner fra den doble bønnetrakten  Hvis du har en maskin med dobbel bønnetrakt, kan du velge bønnetypen du ønsker å male opp. Hvis du allerede har fylt på ulike typer bønner, kan du bruke valgknappen til å velge ett av de to kamrene eller blande bønnetypene.    At det er igjen litt kaffe i åpningen for malt kaffe er helt normalt. Når du bytter bønnekammer, tømmer du det ved å male opp resten av bønnene og kaste gruten.
   Male bønner     1   Velg filterkurven for enkelt- eller dobbeltkopp.     -   Når du bytter filterkurv, kan du lett lirke av den monterte filterkurven med kanten på den andre   filterkurven (  Fig.  15).     2   Fest pulverringen på   portafilteret (  Fig.  16).     3   Rett inn portafilteret med kvernbraketten og skyv det   vannrett (  Fig.  17).     -   Bruk bryteren for malemengde for å male mer eller mindre bønner     4   For automatisk maling trykker du på kvernknappen i tre sekunder for å velge 1x eller 2x dose. Trykk deretter på kvernknappen igjen for å begynne å male.     -   Velg 1x dose når du bruker filterkurven for enkeltkopp, og 2x dose når du bruker filterkurven for dobbeltkopp.     -   Trykk på kvernknappen igjen for å avbryte malingen midt i.     5   For manuell maling holder du portafilteret med én hånd og trykker og holder portafilteret inn i braketten til ønsket kaffemengde er malt.    Det anbefales å bruke 12–14 gram bønner til en enkeltkopp og 18–20 gram til en dobbeltkopp. Du kan bruke en elektronisk vekt for å få nøyaktig kaffemengde. Du kan bruke Max-merket på filterkurven som et omtrentlig mål.    Kontroller at bønnetrakten er ordentlig installert og låst, før du begynner å ha i kaffebønner og bruke maskinen.    Bruk bare brente kaffebønner i bønnetrakten. Ikke hell ubrente kaffebønner, malt kaffe, pulverkaffe eller andre stoffer i kaffebønnetrakten, da dette kan føre til skader på maskinen.    Følg med på maksimalnivået malt kaffe under maling og unngå at   åpningen (  Fig.  18) for malt kaffe tettes.    Ulike bønner kan gi litt ulike mengder malt kaffe ved automatisk maling. Du må kanskje justere kverneinnstillingene etter faktisk bryggetrykk for hver type   kaffebønne (se   'Optimert brygging').    Når det er mye rester etter malt kaffe, rengjør du   kvernerennen (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe').
   Pakke     1   Fjern portafilteret fra kvernbraketten.     2   Fjern pulverringen fra   portafilteret (  Fig.  19).     3   Sett portafilteret med den myke underdelen på en benkeplate, slik at det blir lett å   pakke (  Fig.  20).     4   Bank forsiktig på portafilteret flere ganger slik at den malte kaffen fordeles jevnt i   filterkurven (  Fig.  21).     5   Bruk den kalibrerte pakkeren til å pakke den malte kaffen.     6   Pass på at kaffegrutene ikke er over maks-linjen i filterkurven etter pakking.     -   Kaffepulveret bør ideelt sett være like under maks-linjen etter pakking.
   Brygge espresso     1   Sett portafilteret inn i bryggehodet.     -   Rett inn portafilteret med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i   bryggehodet (  Fig.  22). Vri deretter portafilteret mot klokken til midten for å låse   det (  Fig.  23).     2   Trykk på espresso- eller dobbel espressoknappen for å starte   bryggingen (  Fig.  24).     -   Hvis du vil stoppe dispensering før maskinen er ferdig, trykker du på knappen igjen.    Når lampen til av/på-knappen blinker, er maskinen i oppvarmingsmodus, og brygging kan ikke startes. Når alle lamper lyser fast, kan bryggingen startes.    Når bryggingen er ferdig, kan det komme damp og høres lyd fra pumpen over dryppbrettet. Dette er normalt og betyr at maskinen slipper ut trykket.    Når bryggetrykket er for høyt, slutter maskinen å dispensere kaffe. Lampen fortsetter da å blinke.    Som standard er volumet for en espresso ca. 40 ml og for en dobbel espresso ca. 80 ml.
   Brygge americano  Du lager en americano ved å helle varmt vann fra vanntuten over en espresso.     1   Sett portafilteret i bryggehodet, rett inn håndtaket med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i   bryggehodet (  Fig.  22). Vri deretter håndtaket mot klokken til midten for å låse   det (  Fig.  23).     2   Sett en stor kopp under tutåpningene til portafilteret og americano-  varmtvannstuten (  Fig.  25).     3   Trykk på Americano-knappen for først å brygge en kopp med Espresso.     4   Når espressoen er ferdig brygget, kommer det varmt vann fra americano-vanntuten, og americanoen er klar.    Varmtvannstuten kan bli varm. La den avkjøles for å unngå risiko for brannskader.
   Optimert brygging  Når du brygger espresso, er trykket viktig. Trykkmåleren angir trykket, slik at du får optimal uttrekking av espressoen.  Det anbefales å justere kverneparameterne basert på trykkmålerens status hver gang du bruker ulike kaffebønner.    Ved optimal uttrekking er flyten jevn, cremaen fyldig og myk og kaffen balansert på smak. Trykket er innenfor det optimale området. 
   For lav uttrekking  Ved for lav uttrekking vil flyten være rask, cremaen tynn og blek og kaffen tynn og sur på smak. Trykket er innenfor det nedre området.    Slik gjør du justeringer     1   Juster kvernen slik at den maler bønnene finere.     2   Hvis uttrekkingen fortsatt er for lav, øker du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til plusstegnet («+») på høyre side.     3   Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.     4  

   For høy uttrekking  For høy uttrekking kjennetegnes av drypping eller manglende flyt, mørk og ujevn crema samt bitter og brent kaffesmak. Trykket er innenfor det øvre området.    Slik gjør du justeringer     1   Juster kvernen slik at den maler bønnene grovere.     2   Hvis uttrekkingen fortsatt er for høy, reduserer du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til minustegnet («+») på venstre side.     3   Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking. 


   Tilpasse standardvolumer     1   Installer portafilteret med pakket malt kaffe i bryggehodet.     2   Trykk på og hold knappen for drikken du vil tilpasse. Etter tre sekunder går maskinen inn i tilpasningsmodus, og det høres et pip.     3   Slipp knappene når koppen inneholder ønsket volum. Innstillingen er ferdig når det høres et pip fra maskinen.     4   Etter du har programmert volumet for en drikk, vil maskinen dispensere det nye volumet hver gang du velger denne drikken.    Trykk på og hold inne americanoknappen for å trekke ut ønsket kaffevolum. Slipp knappen for å angi det nye kaffevolumet. Gjenta for å justere vannvolum.    Minstevolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.    Maksimalvolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.    For americano er minste- og maksimalvolumet med kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minste- og maksimalvolumet med varmt vann er henholdsvis 50 ml og 200 ml.
   Tilpasse kaffetemperaturen  Du kan justere temperaturen for kaffeuttrekkingen. Du kan velge mellom tre innstillinger: lunken kaffe, middels varm kaffe, varm kaffe. Ved en høyere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mer bitter og syrligheten redusert. Ved en lavere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mindre bitter og syrligheten økt.     1   Slå av maskinen.     2   Trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen i tre sekunder. Maskinen avgir en pipelyd.     3   Trykk på en av knappene nedenfor for å justere temperaturinnstillingen for kaffeuttrekking til ønsket nivå.     -   Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til lunken kaffe.     -   Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels varm kaffe.     -   Trykk på americanoknappen for å justere innstillingen til varm kaffe.  Når riktig temperatur for kaffen er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.  Hvis du ikke slår av maskinen selv, vil den slå seg av automatisk etter 30 minutter.
   Tilbakestille volumene til fabrikkinnstillinger     -   Tilbakestille espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og espressoknappen blinker tre ganger.     -   Tilbakestille dobbel espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og knappen dobbel espresso samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og knappen dobbel espresso blinker tre ganger.     -   Tilbakestill americano: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og americanoknappen blinker tre ganger.  Etter hver av disse tre tilbakestillingene går maskinen inn i standby-modus.

   Lage melkeskum    Bruk alltid melk som kommer rett fra kjøleskapet, for best skumkvalitet.  Tilberedelse     1   Fyll en melkekanne med ca. 100 ml for cappuccino og ca. 150 ml melk for latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Vri bryteren til dampposisjon for å starte   dampforvarming (  Fig.  27). Lampen for damp begynner å blinke.    Skummet blir best hvis du ikke rister melkekannen og ikke holder melkekannen   oppreist (  Fig.  28).     3   Vent i ca. 10–20 sekunder til lampen for damp lyser permanent. Det begynner å komme damp fra maskinen.     4   Vent i 5 sekunder til, inntil dampen er stabil og kondensen har forsvunnet. Slå deretter av   dampen (  Fig.  10).     5   Vri damptuten med melketuten som dreietapp, og sett den i klokka 3- eller klokka 9-stilling på melkekannen.  Lufting  Hvor mye luft som slippes inn under luftingen, avgjør hvor fyldig og tyktflytende melkeskummet blir.  Ved større lufting oppnås et fyldigere og mindre tyntflytende skumlag. Ved mindre lufting blir skummet mer tyntflytende. Du kan regulere hvor mye luft som tilføres, ved å tilpasse dybden på damptuten i forhold til melkeoverflaten og lengden på luftingen.     1   Beveg melkekannen opp og ned langs melken, slik at damptuten dyppes rundt 5 mm ned i væsken.     2   Vri bryteren for damp / varmt vann til dampposisjon for å starte dampfunksjonen.     3   Når luftingen fungerer slik den skal, høres en hvesende lyd som kan sammenlignes med lyden av papir som rives. Hold damptuten i ro mens du lager virvler.     4    Fortsett å lufte i 5–15 sekunder til  Emulgering  Emulgeringen avgjør hvor jevnt og tett melkeskummet blir. For å sikre jevnt melkeskum anbefales det å dyppe damptuten halvveis ned i melken.     1   La melkekannen være i berøring med damptuten mens du beveger kannen sakte oppover langs damptuten inntil den stikker rundt 3 cm ned i væsken. Fortsett å holde melkekannen i ro for å lage virvler fortløpende. Luften som ble sluppet inn tidligere, blandes da inn for gradvis å produsere et kremet skum.     2   Når melken har nådd ideell temperatur (ca. 60–65 °C), vil bunnen på kannen være varm. Vri da bryteren for varmt vann / damp til av-stilling for å avslutte skummingen av melken.    Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.    Rengjør damptuten med en fuktig klut hver gang du bruker den, av hensyn til hygiene samt for å unngå oppsamling av melkerester.
   Lage varmt vann     1   Plasser en kopp under damptuten.     2   Vri bryteren til varmtvannsstilling for å slå på varmt vann. Lampen for damp / varmt vann er da på.     3   Stopp varmtvannet ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.    Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.
   Avkalkning  Når avkalkingslampen er på, må du avkalke maskinen.  Du må ikke under noen omstendigheter bruke et avkalkingsmiddel basert på svovelsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddiksyre (eddik), da dette kan skade vannkretsen i maskinen og vil kanskje ikke fjerne kalkavleiringene ordentlig.  Hvis Philips-avkalkingsmiddelet ikke brukes, vil det ugyldiggjøre garantien. Hvis avkalkning ikke utføres, vil også det ugyldiggjøre garantien.  Avkalkingsmiddelet følger ikke med maskinen. Du kan kjøpe Philips-avkalkningsmiddel fra en lokal leverandør eller i nettbutikken vår  ( www.philips.com/coffee-care).  Avkalkingsprosedyren består av en avkalkingssyklus (≈ 4 minutter) og en skyllesyklus (≈ 3 minutter).   Fremgangsmåte for avkalkning     1   Slå på kaffemaskinen.     2   Fjern dryppebrettet, tøm det og sett det tilbake på plass.     3   Fjern vannbeholderen, og tøm den.     4   Tøm Philips-avkalkingsmiddel (CA6700) i vannbeholderen, og fyll den deretter med vann opp til avkalkingsnivået (avkalkingsikonet på vannbeholderen).     5   Sett vannbeholderen tilbake på plass, og plasser en stor bolle (≥ 1,2 l) under bryggehodet og damptuten for å samle opp   væske (  Fig.  29).     6   Start avkalking ved å trykke på knappen espresso og dobbel espresso samtidig i tre sekunder, noe som bekreftes med et pip.     7   La maskinen dispensere avkalkingsmiddel. Når den er ferdig, slås maskinen av automatisk.     8   Fjern vannbeholderen og skyll den med friskt vann for å få vekk eventuell gjenværende avkalkingsløsning.     9   Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på   vannbeholderen (  Fig.  8).     10   Tøm den store bollen og sett den tilbake under bryggehodet og damptuten for å samle opp vann.     11   Trykk på av/på-knappen. Lampen på espressoknappen tennes.     12   Trykk på espressoknappen og la maskinen dispensere vann.     13   Når maskinen slutter å dispensere vann, er avkalkingen ferdig, og maskinen er automatisk klar til å brygge.

   Automatisk søvnmodus  Hvis maskinen ikke brukes i 30 minutter, går den automatisk inn i søvnmodus, og alle lampene slås av.  Når du skal bruke maskinen igjen, trykker du på av/på-knappen for å starte den på nytt.    Du kan også slå maskinen av ved å trykke på på/av-knappen mens den er slått på.
   Rengjøring og vedlikehold  Jevnlig rengjøring og vedlikehold holder maskinen i topp stand og sikrer kaffe som smaker godt i lang tid.  Se tabellen nedenfor for en detaljert beskrivelse av når og hvordan du skal rengjøre alle avtakbare deler på maskinen. 
   
 
   Del
 
   Når den skal rengjøres
 
   Hvordan den rengjøres

  
 
   Portafilter, filterkurv og bryggehode
 
   Etter hver bruk.
 
   Skyll innsiden og utsiden av portafilteret og filterkurven   grundig (se   'Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode').
 
 
   Filterkurv
 
   Når hullene i filterkurven er tette.
 
   Bruk den tynne enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra   hullene (se   'Rengjøre filterkurven når den er tett'). 
 
 
   Portafilter og filterkurv
 
   Hver måned
 
   Bruk Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje for å rengjøre portafilteret og   filterkurvene (se   'Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig').
 
 
   Damptut
 
   Etter hver bruk.
 
   Tørk hele overflaten på damptuten med en fuktig klut og rens   den (se   'Rengjøre damptuten etter hver bruk').
 
 
   Damptut
 
   Når tett.
 
   Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullene i enden av   damptuten (se   'Rengjøre damptuten når den er tett').
 
 
   Damptut
 
   Hver måned
 
   Bruk Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets til å rengjøre   damptuten (se   'Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets.').
 
 
   Overflaten av kaffemaskinen
 
   Hver uke.
 
   Tørk bort flekker og rester foran på maskinen hver uke med en fuktig klut. Ikke bruk slipemidler som stålull eller skureputer, da det kan skrape bort fargen. 
 
 
   Kvern og åpning for malt kaffe
 
   Annenhver uke.
 
   Bruk rengjøringsbørsten til å rengjøre kvernen og åpningen for malt   kaffe (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe').
 
 
   Bønnetrakt
 
   Annenhver uke
 
   Tøm bønnetrakten, tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel, og skyll den under springen.
 
 
   Dryppebrett
 
   Tøm dryppebrettet hver dag eller så snart den røde indikatoren for fullt dryppebrett spretter opp. Rengjør dryppebrettet hver uke. 
 
   Fjern dryppebrettet, ha i litt oppvaskmiddel og skyll det under springen. Du kan også rengjøre det i oppvaskmaskinen.
 
 
   Vanntank
 
   Hver uke.
 
   Skyll vannbeholderen under springen hver uke.


   Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode   Rengjøre portafilter og filterkurv etter hver bruk     1   Tøm portafilteret for kaffegrut.     2   Sett portafilteret tilbake på plass i bryggehodet.     3   Trykk på espressoknappen for å skylle innsiden og utsiden av bryggehodet, portafilteret og filterkurven med varmt vann. Skyll med varmt vann for effektivt å få bort rester og kaffefett.     4   Ta ut portafilteret i bryggehodet og skylle det sammen med filterkurven under springen for å gjøre det grundig rent på inn- og utsiden.     5   La filterkurvene og portafilteret tørke før du setter dem tilbake.    Portafilteret skal ikke vaskes i oppvaskmaskin, da det kan skade portafilteret.
   Rengjøre filterkurven når den er tett     1   Når filterkurven er tett, bruker du den tynne enden på   rengjøringspinnen (  Fig.  30) til å fjerne rester fra   hullene (  Fig.  31).     2   Du kan også bruke rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i portafilteret.
   Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig    Bruk kun Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje (CA6704).     1   Oppløs en Philips-tablett for fjerning av kaffeolje i en bolle med lunkent vann.     2   La filterkurvene og portafilteret ligge i løsningen i 20 minutter.     3   Skyll filterkurvene og portafilteret grundig.

   Rengjøre damptuten   Rengjøre damptuten etter hver bruk  Rengjør damptuten etter hver bruk for å holde den ren slik at det ikke dannes avleiringer fra melken.     1   Tørk av damptuten med en fuktig klut umiddelbart etter hver bruk.     2   Kjør dampfunksjonen i 5–10 sekunder for å fjerne melkerester.     -   Hvis damptuten ikke rengjøres, kan det påvirke smaken av melken.
   Rengjøre damptuten når den er tett  Hvis et av hullene i enden av damptuten er tett, følger du trinnene nedenfor for å rengjøre det.     1   Slå av kaffemaskinen.     2   Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullet på enden av   damptuten (  Fig.  32).

   Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets.     1   Hell en pose med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets i melkekannen.     2   Fyll melkekannen med 2,4 dl varmt vann.     3   Plasser damptuten i kannen.     4   La damptuten ligge i kannen i 20   minutter (  Fig.  33).     5   Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå i 10 sekunder.     6   Stopp dampfunksjonen ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.     7   La damptuten ligge i kannen i ytterligere 30 sekunder.     8   Gjenta trinnene 5 til 7 to ganger til.     9   Tøm kannen, og skyll den grundig.     10   Plasser den tomme kannen tilbake under damptuten.     11   Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå igjen i 10 sekunder for å skylle ut eventuelle rester av rengjøringsløsningen.     12   Tøm kannen, og skyll den grundig.     13   Rengjør damprøret med en ren, fuktig klut.
   Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe  Rengjør kvernen og åpningen for malt kaffe annenhver uke for å hindre at malt kaffe tetter åpningen eller påvirker malingen. Pass på at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen. Sørg for at kvernen kan rotere normalt, og at det ikke kommer malt kaffe ut av åpningen for malt kaffe når kvernefunksjonen aktiveres.     1   Kontroller at bønnetrakten er tom.     2   Vri bønnetrakten mot klokken for å fjerne den fra   kaffemaskinen (  Fig.  34).     3   Fjern det øverste   kvernhjulet (  Fig.  35) og rengjør det innebygde kvernhjulet med   rengjøringsbørsten (  Fig.  36). Rengjør kvernkammeret og rennen for malt kaffe med   børsten (  Fig.  37) for rengjøring av kvernen.     4   Sett på plass det innvendige   kvernhjulet (  Fig.  38) og   bønnetrakten (  Fig.  4).     5   Start kvernefunksjonen med det innsatte portafilteret. La maskinen gå uten kaffebønner for å fjerne eventuelle rester av malt kaffe fra kvernkammeret. Rengjøringen er ferdig.    Ikke skyll den innebygde kvernen med vann.     Hvis det fortsatt er rester av malt kaffe, gjentar du trinn 5.     Sørg for at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen, da kaffebønner kan skade den innvendige strukturen til bønnetrakten når du fjerner den. 
   Rengjøring av bønnetrakten     1   Tøm bønnetrakten.     2   Tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel og skyll trakten under springen.     3   Gå over overflaten med en tørr klut og la deretter lufttørke før bruk.
   Rengjøre dryppebrettet   Rengjøre dryppebrettet daglig  Tøm dryppebrettet daglig eller når indikatoren for «fullt dryppebrett» vises.
   Rengjøre dryppebrettet ukentlig     1   Fjern dryppbrettet fra maskinen.     2   Hell en liten mengde rengjøringsmiddel i dryppebrettet.     3   Skyll dryppebrettet nøye under springen, eller rengjør det i oppvaskmaskin.

   Rengjøre vannbeholderen ukentlig  Skyll vannbeholderen under springen hver uke.

   Advarselikoner 
   
 
   Advarselikon
 
   Løsning

  
 
  
 
   Lampen for avkalking/rengjøring lyser: Avkalk   maskinen (se   'Avkalkning').
 
 
  
 
   Av/på-knappen blinker: Maskinen varmes opp.
 
 
  
 
   Lampen for varmt vann / damp blinker hvitt: Maskinen varmes opp for å bruke funksjonen for varmt vann / damp.
 
 
  
 
   Lampen for varmt vann / damp blinker rødt: Maskinen mangler vann. Det kan skyldes at 1. det mangler vann i vannbeholderen, eller 2. pumpen har stoppet pga. overtrykk.



   Feilsøking   I dette avsnittet oppsummeres de vanligste problemene som kan oppstå med maskinen. Hvis det er problemer du ikke kan løse, kontakter du det lokale kundeservicesenteret. Du finner kontaktinformasjon på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Årsak
 
   Løsning

  
 
   Kaffemaskinen starter ikke.
 
   Maskinen er ikke riktig koblet til stikkontakten.
 
   Koble til kaffemaskinen
 
 
   Det virker som om maskinen lekker.
 
   Dryppebrettet er overfylt, noe som kan se ut som en lekkasje.
 
   Tøm dryppebrettet.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke i riktig posisjon.
 
   Sett vannbeholderen tilbake igjen, og trykk den ned i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen.
 
   Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den   ordentlig ned.
 
 
 
 
   Maskinen er ikke plassert på en vannrett flate.
 
   Plasser maskinen på en vannrett flate, slik at dryppebrettet ikke renner over.
 
 
   Det kommer ut damp eller en hvesende eller raslende lyd når kaffemaskinen starter eller under brygging.
 
   Dette er normalt. Lyden kommer fra trykkventilen og er helt normalt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen bråker, og det går ikke an å lage kaffe.
 
   Det er ikke vann i vannbeholderen.
 
   Fyll vannbeholderen med vann.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen. Tetningsringen i bunnen av vannbeholderen er ikke fjernet.
 
   Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den   ordentlig ned. Kaffemaskinen har en tetningsring for å beskytte vannkretsen. Fjern tetningsringen før førstegangs bruk.
 
 
   Kaffen er for kald.
 
   En kald kopp reduserer drikkens temperatur.
 
   Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.
 
 
 
 
   Hvis du tilsetter melk, reduseres drikkens temperatur.
 
   Uansett om du tilsetter varm eller kald melk, reduseres kaffens temperatur. Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.
 
 
 
 
   Maskinens temperatur er ikke riktig innstilt.
 
   Kontroller maskinens temperaturinnstilling og sett den til det høyeste   nivået (se   'Tilpasse kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffen er for svak.
 
   Kvernen er innstilt på høy grovhet.
 
   Still grovhetsnivået til et lavere   tall (se   'Stille inn kvernen'). Du må brygge 1 til 2 kopper før du får en annen smak.
 
 
 
 
   Det er ikke nok malt kaffe.
 
   Øk mengden ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
   Melken skummer ikke.
 
   Du bruker en type melk som ikke passer.
 
   Skummets kvantitet og kvalitet avhenger av typen melk. Bruk lettmelk, helmelk eller laktosefri melk for godt skum.
 
 
 
 
   Damptuten er tett.
 
   Rengjør   damptuten (se   'Rengjøre damptuten når den er tett').
 
 
 
 
   Damptuten er dyppet for dypt i melkekannen.
 
   Juster hvor dypt damptuten dyppes i   melken (se   'Lage melkeskum').
 
 
   Kaffen renner ikke ut eller renner langsomt.
 
   Kvernen er innstilt på lav grovhet.
 
   Still grovhetsnivået til et høyere   tall (se   'Stille inn kvernen'). Merk at dette kan påvirke kaffesmaken.
 
 
 
 
   Det er for mye malt kaffe i filterkurven.
 
   Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
 
 
   Du bruker en type filterkurv som ikke passer.
 
   Bruk en filterkurv som passer for denne maskinen.
 
 
 
 
   Filterkurven i portafilteret er tett.
 
   Prøv med en annen filterkurv. Hvis filterkurven fungerer normalt, tyder det på at den opprinnelige filterkurven er tett og må   rengjøres (se   'Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode').
 
 
 
 
   Kaffetuten i portafilteret er tett.
 
   Du kan også bruke den tynne enden av rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i   portafilteret.
 
 
   Kaffe strømmer ut langs kanten av portafilteret.
 
   Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.
 
   Fest portafilteret ordentlig på bryggehodet.
 
 
 
 
   Portafilterets øvre kant er skitten.
 
   Fjern eventuelle kafferester fra portafilterets kant etter maling.
 
 
 
 
   Filterkurven er ikke satt ordentlig i.
 
   Sett filterkurven ordentlig i. Sørg for at kanten ikke stikker utover kanten på portafilteret.
 
 
 
 
   Det er kafferester på braketten til portafilteret på bryggehodet.
 
   Rengjør portafilteret med rengjøringsbørsten.
 
 
 
 
   Det er for mye malt kaffe i filterkurven.
 
   Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
   Det kommer mindre og mindre malt kaffe ut av åpningen under maling.
 
   Åpningen for malt kaffe er tett.
 
   Rengjør kvernen og   åpningen (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe') for malt kaffe.
 
 
   Det spruter malt kaffe under maling.
 
   Pulverringen er ikke i bruk.
 
   Installer pulverringen før maling.
 
 
 
 
   Det kommer for mye malt kaffe.
 
   Før malingen stopper automatisk, trykker du på og slipper kvernknappen for at malingen skal stanse og mengden malt kaffe reduseres. 
 
 
   Portafilteret kan ikke installeres normalt.
 
   Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.
 
   Installer   portafilteret.
 
 
 
 
   Portafilteret strammes ikke ved å vris så langt til venstre som mulig.
 
   Installer   portafilteret.
 
 
   Mengden malt kaffe endres.
 
   Et annet grovehtsnivå brukes.
 
   Dette er normalt. Ulike grovhetsnivåer kan gi ulike mengder malt kaffe.
 
 
 
 
   En annen sort kaffebønner brukes.
 
   Dette er normalt. Bønner med ulik brenthetsgrad eller av ulike merker gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.
 
 
 
 
   Bønner som ikke er like ferske brukes.
 
   Dette er normalt. Bønner med ulik lagringstid gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.
 
 
   Maskinen slutter å brygge, og lampen for varmt vann / damp blinker rødt.
 
   Maskinen er tom for vann.
 
   Fyll vannbeholderen og sett den tilbake på plass.



   Tekniske spesifikasjoner  Produsenten forbeholder seg retten til å oppdatere de tekniske spesifikasjonene for produktet. Alle de forhåndsinnstilte mengdene er omtrentlige.
   
 
   Beskrivelse
 
   Verdi
 
 
   Størrelse (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Vekt uten emballasje
 
   8,0 kg
 
 
   Vekt med emballasje
 
   13,5 kg
 
 
   Lengde på strømledningen
 
   1 m
 
 
   Støpseltype
 
   Type Y
 
 
   Nominell effekt
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W  Oppvarming: 1340–1600 W, kverning: 150 W
 
 
   Standbyeffekt
 
   < 0,5 W
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   Descrição geral da máquina (Fig. A)     Alguns dos acessórios são apenas para modelos específicos.
   
 
   A1
 
   Depósito de grãos
 
   A10
 
   Tabuleiro de recolha de pingos 
 
 
   A2
 
   Depósito de grãos duplo
 
   A11
 
   Grelha do tabuleiro de recolha de pingos 
 
 
   A3
 
   Mós do moinho
 
   A13
 
   Tampa do depósito de água
 
 
   A4
 
   Anel de dosagem
 
   A14
 
   Depósito de água
 
 
   A5
 
   Porta-filtros
 
   A15 
 
   Encaixe para o prensador
 
 
   A6
 
   Painel de controlo 
 
   A16
 
   Botão de vapor/água quente
 
 
   A7
 
   Suporte para receber café moído (posição de moagem)
 
   A17
 
   Bico de distribuição de água quente
 
 
   A8
 
   Grupo de preparação
 
   A18
 
   Tubo de vapor
 
 
   A9
 
   Separador de café moído 
 
 
 
 

  Acessórios
   
 
   A12
 
   Agulha de limpeza
 
   A23
 
   Escova de limpeza
 
 
   A19
 
   Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas)
 
   A24
 
   Escova de limpeza do moinho
 
 
   A20
 
   Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas)
 
   A25
 
   Recipiente de leite com indicador de temperatura
 
 
   A21
 
   Suporte expresso
 
   A26
 
   Recipiente do leite
 
 
   A22
 
   Prensador calibrado
 
 
 
 



   Painel de controlo (Fig. B)  Consulte a figura B para obter uma vista geral de todos os botões e ícones. Abaixo, encontra a descrição.
   
 
   B1
 
   Ligar/desligar
 
   B6
 
   Indicador de pressão
 
 
   B2
 
   Luz de descalcificação
 
   B7
 
   Expresso
 
 
   B3
 
   Moinho
 
   B8
 
   Expresso duplo
 
 
   B4
 
   Luzes de dose individual/dupla
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Botão da quantidade de café moído
 
   B10
 
   Luz de água quente/vapor


   Introdução    Parabéns pela compra de uma máquina de café expresso Philips Barista Brew. Para beneficiar de todo o suporte que oferecemos, registe o produto em  www.home.id.    Leia atentamente o folheto de segurança separado antes de utilizar a máquina pela primeira vez e guarde-o para uma eventual consulta futura.  Para ajudar a começar e a tirar o máximo partido da sua máquina, oferecemos suporte online em  http://www.philips.com/support.    Existem várias versões desta máquina de café expresso semiautomática, cada uma com acessórios e características ligeiramente diferentes. Por exemplo, o recipiente do leite com indicador de temperatura não está incluído em todas as versões. Cada versão tem o seu próprio número de modelo, que pode encontrar na etiqueta de dados que se encontra na parte inferior da máquina.    Esta máquina foi testada com café. Embora tenha sido limpa cuidadosamente, poderá conter alguns resíduos de café. No entanto, garantimos que é totalmente nova.

   Antes da primeira utilização   1. Instalar o depósito de grãos e encher o depósito de água    Certifique-se de que as duas setas do moinho estão alinhadas   uma com a outra (  Fig.  1).     1   Certifique-se de que as duas marcas "I" na base do depósito de grãos estão   alinhadas (  Fig.  2).     2   Pressione o depósito de grãos, certifique-se de que o símbolo de bloqueio no depósito de grãos está alinhado com o símbolo de triângulo na parte superior da   máquina (  Fig.  3) e rode o depósito de grãos   no sentido dos ponteiros do relógio (  Fig.  4).     3   Rode o depósito de grãos para selecionar a moagem   desejada (  Fig.  5).    O moinho e o depósito de grãos são componentes de precisão, pelo que se deve evitar retirá-los frequentemente após a respetiva instalação.     4   Abra a tampa do depósito de água e puxe o depósito para cima pela pega superior para o   retirar (  Fig.  6).     5   Retire a fita amarela vedante da parte inferior do depósito de   água (  Fig.  7).     6   Encha o depósito de água até à indicação de nível   máximo (  Fig.  8).     7   Segure o depósito de água pela pega e volte a colocá-lo na máquina, na vertical. Feche a tampa do depósito de   água (  Fig.  9).    Não é preciso voltar a colocar a fita amarela vedante removida. Pode deitá-la fora.    Para obter café da melhor qualidade, sugerimos que renove frequentemente a água do depósito de água.
   2. Ligar a máquina pela primeira vez     1     Ligue a ficha a uma tomada elétrica..     2   Certifique-se de que o botão de vapor se encontra na posição de   desligado (  Fig.  10).     3   Prima o botão On/Off   (Ligar/desligar) (  Fig.  11) para ligar a máquina.     -   Os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) acendem-se.     4   Coloque uma taça sob o tubo de água quente/vapor e o grupo de   preparação (  Fig.  29).     5   Prima o botão Espresso   (Expresso) (  Fig.  12) para enxaguar.     -   Começará a sair água quente pelo grupo de preparação, pelo bico de água quente e pelo tubo de vapor.     6   Quando deixar de sair água, o botão On/Off (Ligar/desligar) começa a piscar e a máquina começará a aquecer.    Na primeira utilização, certifique-se de que prime o botão Expresso depois de ligar a máquina para a enxaguar. Só pode moer grãos de café ou preparar café depois de enxaguar a máquina.    Durante o enxaguamento, o tubo de vapor pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.
   Definir a dureza da água     1   Desligue a máquina.     2   Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Americano em simultâneo durante três segundos. As luzes de descalcificação e do botão On/Off (Ligar/desligar) começam a piscar.  A predefinição é água dura, pelo que a luz do botão Americano estará acesa.     -   Para ajustar a definição para água de dureza média, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).     -   Para ajustar a definição para água mole, prima o botão Espresso (Expresso).  Uma vez selecionada a dureza certa da água, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.    Para avaliar a dureza da água fornecida pelo serviço de abastecimento de água local, pode adquirir o Kit de teste de dureza da água HD5085/01 da Philips num fornecedor próximo ou online, através do website da Philips.
   
 
 
 
   Tira de teste da Philips
 
 
 
 
   Água macia
 
   4 pontos verdes
 
   <3 dH
 
 
   Água com dureza média
 
   1 ponto vermelho
 
   >4 dH
 
 
   Água com dureza média
 
   2 pontos vermelhos
 
   >7 dH
 
 
   Água dura
 
   3 pontos vermelhos
 
   >14 dH
 
 
   Água dura
 
   4 pontos vermelhos
 
   >21 dH



   Fazer café   Regular o moinho  A moagem do café influencia significativamente a dinâmica da preparação, como a pressão e o fluxo de água e, consequentemente, o sabor do café expresso.  Esta máquina oferece 15 níveis de moagem (1 a 15). Quanto mais baixa for a definição de moagem, mais finos os grãos de café serão moídos e mais forte será o café.  Pode ser preciso ajustar para diferentes grãos, com graus de torra diferentes, o que afeta a quantidade de café moído produzido.  Para café expresso/americano, recomendam-se os níveis de moagem 1 a 4. Para cafés maiores (por exemplo, Lungo), os níveis 5 a 10 são os   melhores (  Fig.  5).
   Escolher entre o filtro de parede simples e dupla     -   Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas):  Os filtros de parede   dupla (  Fig.  13) fornecidos permitem preparar um café expresso com espuma mesmo da primeira vez que utilizar a máquina e ajudam a atingir o intervalo de pressão ideal.     -   Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas):  Os filtros de parede   simples (  Fig.  14) fornecidos são idênticos aos utilizados nas máquinas profissionais e requerem mais experiência e prática manual. Permitem uma maior personalização do café, o que resulta em melhor extração, sabor e consistência quando se encontra a composição certa.
   Escolher grãos do depósito de grãos duplo  Se tiver o depósito de grãos duplo, pode escolher o tipo de grãos a utilizar antes de moer. Se já tiver carregado diferentes tipos de grãos, pode selecionar um dos dois compartimentos ou misturá-los ao utilizar o botão de seleção.    É normal que algum café permaneça na saída de café moído. Quando trocar os compartimentos de grãos, moa os restantes grãos e deite fora as borras para os limpar.
   Moer o café em grão     1   Escolha um filtro de uma ou duas chávenas.     -   Ao mudar o filtro, pode retirar facilmente o filtro que está colocado com o rebordo do outro   filtro (  Fig.  15).     2   Coloque o anel de dosagem no   porta-filtros (  Fig.  16).     3   Alinhe o porta-filtros com o suporte do moinho e empurre-o na   horizontal (  Fig.  17).     -   Utilize o botão Grind Amount (Quantidade de café moído) para moer uma maior ou menor quantidade de grãos de café     4   Para uma moagem automática, mantenha o botão Grinder (Moinho) premido durante três segundos para selecionar 1 ou 2 doses. Em seguida, prima o botão Grinder (Moinho) uma vez para começar a moer.     -   Ao utilizar um filtro de uma chávena, selecione 1 dose; ao utilizar um filtro de duas chávenas, selecione 2 doses.     -   Para parar o moinho a meio do processo, basta premir novamente o mesmo botão.     5   Para uma moagem manual, pressione o porta-filtros contra o suporte até obter a quantidade necessária de café moído.    Recomenda-se a utilização de 12-14 gramas de café em grão para uma chávena individual e 18-20 gramas para duas chávenas. Pode utilizar uma balança eletrónica para controlar a quantidade de café com precisão. Pode utilizar a indicação "Max" do filtro como medida aproximada.    Certifique-se de que o depósito de grãos de café está corretamente instalado e bloqueado antes de adicionar grãos de café e utilizar a máquina.    Apenas pode colocar café em grão torrado no depósito de grãos. Não coloque café cru, café moído, café instantâneo ou outros materiais no depósito de grãos, pois pode danificar a máquina de café.    Preste atenção ao nível máximo de café moído durante a moagem e evite obstruir a saída de   café moído (  Fig.  18).    Na moagem automática, grãos diferentes podem produzir quantidades ligeiramente diferentes de café moído. Poderá ser necessário ajustar as definições de moagem com base na pressão de preparação real para cada tipo de   grão (consultar   'Preparação otimizada').    Quando a dispersão de café moído aumentar visivelmente, limpe a saída de   café moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
   Prensar o café     1   Retire o porta-filtros do suporte do moinho.     2   Retire o anel de dosagem do   porta-filtros (  Fig.  19).     3   Pouse o porta-filtros numa bancada, com a parte almofadada, para poder prensar   facilmente (  Fig.  20).     4   Bata suavemente no porta-filtro várias vezes para que o café moído se distribua uniformemente no   filtro (  Fig.  21).     5   Utilize o prensador calibrado para prensar o café moído.     6   Certifique-se de que os grãos de café não excedem a linha máxima no filtro após a prensagem.     -   Idealmente, após a prensagem, a altura do pó de café está diretamente abaixo da linha máxima.
   Preparar um café expresso     1   Introduza o porta-filtros no grupo de preparação.     -   Alinhe o porta-filtros com a marca de "triângulo" no grupo de preparação e introduza-o no   mesmo (  Fig.  22). Em seguida, rode o porta-filtros no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o   bloquear (  Fig.  23).     2   Prima o botão Espresso (Expresso) ou Double Espresso (Expresso duplo) para iniciar a   preparação (  Fig.  24).     -   Para parar a distribuição antes de a máquina terminar, prima o botão novamente.    Quando a luz do botão On/Off (Ligar/desligar) piscar, a máquina está no modo de pré-aquecimento e não é possível iniciar a preparação. Quando todos os botões estiverem acesos, a preparação pode ser iniciada.    Após terminada a preparação, poderá haver vapor e ruído da bomba sobre o tabuleiro de recolha de pingos. Isto é normal e indica que a máquina está a despressurizar.    Quando a pressão de preparação for demasiado elevada, a máquina para de distribuir café. Nesse momento, o indicador mantém-se intermitente.    Por predefinição, o volume do café expresso é 40 ml e o do café expresso duplo é 80 ml.
   Preparar um café americano  Um café americano é obtido adicionando água quente através da saída de água quente a um café expresso.     1   Coloque o porta-filtros no grupo de preparação e alinhe a pega com a marca de "triângulo" e introduza-o no sentido ascendente, dentro do grupo de   preparação (  Fig.  22). Em seguida, rode a pega no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o centro para o   bloquear (  Fig.  23).     2   Coloque uma chávena grande por baixo das saídas do bico de distribuição do porta-filtros e do bico de distribuição de água para café   Americano (  Fig.  25).     3   Prima o botão Americano para iniciar primeiro a preparação de uma chávena de expresso.     4   Após a preparação do expresso terminar, é adicionada água quente através do bico de distribuição de água para café Americano, para terminar este café.    A saída de água quente pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer primeiro.
   Preparação otimizada  A pressão é um fator importante na preparação de um café expresso. O manómetro indica a pressão e ajuda a controlar a extração ideal dos seus expressos.  Sempre que utilizar tipos de café em grão diferentes, recomenda-se o reajuste dos parâmetros de moagem com base no estado do manómetro.    Para uma extração ideal, deve obter um fluxo constante, uma espuma rica e aveludada, e um café de sabor equilibrado. A pressão deve estar no intervalo ideal. 
   Extração insuficiente  Se a extração do café for insuficiente, vai obter um fluxo rápido, uma espuma fina e clara, e um café de sabor azedo e fraco. A pressão está no intervalo mais baixo.    Modo de ajuste     1   Ajuste o moinho para um nível mais fino.     2   Se a extração ainda for insuficiente, aumente a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível mais "+" à direita.     3   Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário.     4  

   Extração excessiva  Se a extração do café for excessiva, vai obter pingos ou nenhum fluxo, uma espuma escura e irregular e um café amargo e com sabor a queimado. A pressão está no intervalo mais alto.    Modo de ajuste     1   Ajuste o moinho para um nível mais grosso.     2   Se a extração ainda for excessiva, reduza a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível menos "-" à esquerda.     3   Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário. 


   Personalizar os volumes predefinidos     1   Coloque o porta-filtros com café moído e prensado no grupo de preparação.     2   Mantenha premido o botão da bebida que pretende personalizar. Após três segundos, a máquina entra no modo de personalização e emite um sinal sonoro.     3   Solte os botões quando a chávena tiver o volume pretendido. A regulação está concluída quando a máquina emitir um sinal sonoro.     4   Após programar o volume de uma bebida, a máquina distribuirá o novo volume sempre que selecionar a bebida novamente.    Mantenha premido o botão Americano para extrair o volume de café desejado. Solte para definir o novo volume de café. Repita o procedimento para ajustar o volume de água.    Os volumes mínimos do café expresso e do café expresso duplo são 20 ml e 40 ml, respetivamente.    Os volumes máximos do café expresso e do café expresso duplo são 70 ml e 120 ml, respetivamente.    No caso do café americano, os volumes mínimo e máximo são 20 ml e 70 ml, respetivamente. Os volumes mínimo e máximo de água quente são 50 ml e 200 ml, respetivamente.
   Personalizar a temperatura do café  É possível ajustar a temperatura de extração do café. Pode escolher uma de três definições: café morno, café meio-quente e café quente.  Uma temperatura de extração mais elevada torna o café mais amargo e menos ácido.  Uma temperatura de extração mais baixa torna o café menos amargo e mais ácido.     1   Desligue a máquina.     2   Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Espresso (Expresso) durante três segundos. A máquina emite um sinal sonoro.     3   Prima um dos botões abaixo para ajustar a definição de temperatura de extração do café de acordo com a sua preferência.     -   Para ajustar a definição para café morno, prima o botão Espresso (Expresso).     -   Para ajustar a definição para café meio-quente, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).     -   Para ajustar a definição para café quente, prima o botão Americano.  Uma vez selecionada a temperatura certa do café, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.   Se não desligar a máquina pessoalmente, esta desliga-se automaticamente após 30 minutos.
   Repor as definições de fábrica dos volumes     -   Repor o café expresso: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) piscarão três vezes.     -   Repor o café expresso duplo: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) piscarão três vezes.     -   Repor o café Americano: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano piscarão três vezes.  Após cada uma destas três reposições, a máquina entra no modo de espera.

   Preparar leite espumado    Utilize sempre leite retirado diretamente do frigorífico para obter a melhor qualidade de espuma.  Preparação     1   Encha um recipiente de leite com até 100 ml de leite para um cappuccino e com até 150 ml de leite para um latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Rode o botão para a posição de vapor para iniciar o pré-aquecimento do   vapor (  Fig.  27). O indicador de vapor começa a piscar.    Para um resultado otimizado na preparação de espuma de leite, não agite o recipiente do leite e não o segure   na vertical (  Fig.  28).     3   Aguarde cerca de 10-20 segundos até o indicador de vapor ficar fixo. A máquina começa a libertar vapor.     4   Aguarde mais 5 segundos até o vapor estar estável e a condensação ser removida. Em seguida, desligue o   vapor (  Fig.  10).     5   Rode o tubo de vapor com o bico do recipiente do leite como pivô e coloque-o na direção das 3 ou 9 horas do relógio, em relação ao recipiente de leite.  Aeração  O volume de ar introduzido durante a aeração determina a espessura e a fluidez do leite espumado.  Mais aeração resulta numa camada mais espessa de espuma com menos fluidez. Menos aeração resulta numa espuma mais fina com melhor fluidez. Pode controlar o volume de ar ao ajustar a profundidade do tubo de vapor em relação à superfície do leite e ao tempo de aeração.     1   Mova o recipiente do leite para cima e para baixo pelo leite, para que o bico do recipiente do leite mergulhe no tubo de vapor cerca de 5 mm abaixo da superfície do líquido.     2   Rode o botão de água quente/vapor para a posição de vapor para iniciar a função de vapor.     3   Deverá ouvir um som de "assobio" semelhante a rasgar papel, o que indica que a aeração é a adequada. Mantenha o tubo de vapor fixo e crie remoinhos.     4    Continue a efetuar a aeração durante 5-15 segundos  Emulsão  A emulsão determina a uniformidade e densidade do leite espumado. É aconselhável mergulhar o tubo de vapor em metade do leite para garantir um leite espumado uniforme.     1   Enquanto mantém o bico do recipiente do leite em contacto com o tubo de vapor, mova lentamente o recipiente do leite para cima ao longo do tubo de vapor até o tubo de vapor estar a cerca de 3 cm abaixo da superfície do líquido. Segure o recipiente do leite para criar continuamente remoinhos. Isso vai misturar-se no ar previamente introduzido para formar gradualmente uma espuma cremosa.     2   Quando o fundo do recipiente do leite estiver quente, indicando que o leite atingiu a temperatura ideal (cerca de 60-65 °C), rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar de fazer leite espumado.    O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.    Limpe o tubo de vapor sempre que o utilizar com um pano húmido, por motivos de higiene e para evitar a acumulação de resíduos de leite.
   Tirar água quente     1   Coloque uma chávena sob o tubo de vapor.     2   Rode o botão para a posição de água quente e ligue a água quente. Neste momento, a luz de vapor/água quente está acesa.     3   Para parar o fluxo de água quente, rode o botão de vapor/água quente para a posição de desligado.    O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.
   Descalcificação  Quando a luz de descalcificação está acesa, é necessário descalcificar a máquina de café.  Em nenhuma circunstância se deve utilizar um anticalcário à base de ácido sulfúrico, ácido hidroclorídrico, ácido amino-sulfónico ou ácido acético (vinagre), uma vez que pode danificar o circuito de água da máquina de café e pode não remover completamente o calcário.  A não utilização do anticalcário da Philips invalida a garantia. A não descalcificação da máquina também invalida a garantia.  O anticalcário não é fornecido com a máquina. Pode adquirir o anticalcário da Philips num fornecedor local ou na loja online  ( http://www.philips.com/support).  O procedimento de descalcificação inclui um ciclo de descalcificação (≈ 4 minutos) e um ciclo de enxaguamento (≈ 3 minutos).   Procedimento de descalcificação     1   Ligue a máquina de café.     2   Retire o tabuleiro de recolha de pingos, despeje a água e volte a colocá-lo.     3   Retire o depósito de água e despeje a água.     4   Verta o anticalcário da Philips (CA6700) para o depósito de água e encha-o até ao nível de descalcificação (ícone de descalcificação impresso no depósito de água).     5   Volte a colocar o depósito de água e coloque uma taça grande (≥1,2 L) sob o grupo de preparação e o tubo de vapor para recolher o   líquido (  Fig.  29).     6   Inicie a descalcificação premindo simultaneamente os botões Espresso (Expresso) e Double Espresso (Expresso duplo) durante três segundos, até ouvir o sinal sonoro.     7   Deixe a máquina distribuir o anticalcário. Uma vez terminado, a máquina desliga-se automaticamente.     8   Retire o depósito de água e remova a solução de descalcificação restante enxaguando-o com água limpa.     9   Encha o depósito de água até à indicação de nível   máximo (  Fig.  8).     10   Despeje a taça grande e volte a colocá-la por baixo do grupo de preparação e do tubo de vapor para recolher a água.     11   Prima o botão On/Off (Ligar/desligar). A luz do botão Espresso (Expresso) acende-se.     12   Prima o botão Espresso (Expresso) e deixe a máquina distribuir água.     13   Quando a máquina deixar de distribuir água, o procedimento de descalcificação está concluído e a máquina fica automaticamente pronta para fazer café.

   Modo de suspensão automático  Se a máquina não for utilizada durante 30 minutos, entra automaticamente no modo de suspensão, com todos os indicadores desligados.  Para voltar a utilizar a máquina, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para a reiniciar.    Também pode desligar a máquina premindo o botão On/Off (Ligar/desligar), quando está ligada.
   Limpeza e manutenção  Uma limpeza e manutenção regulares manterão a sua máquina de café em ótimas condições e a fazer café saboroso durante muito tempo.  Consulte a tabela abaixo para obter detalhes sobre quando e como limpar todas as peças amovíveis da máquina de café. 
   
 
   Peça
 
   Quando limpar
 
   Como limpar

  
 
   Porta-filtros, filtro e grupo de preparação
 
   Após cada utilização.
 
   Enxague cuidadosamente o interior e o exterior do porta-filtros e o   filtro (consultar   'Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação').
 
 
   Filtro
 
   Quando os orifícios do filtro estiverem obstruídos.
 
   Utilize a extremidade fina da agulha de limpeza para limpar os resíduos dos   orifícios (consultar   'Limpar o filtro quando estiver obstruído'). 
 
 
   Porta-filtros e filtro
 
   Todos os meses
 
   Utilize as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips para limpar o porta-filtros e os   filtros (consultar   'Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Após cada utilização.
 
   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido e   purgue (consultar   'Limpar o tubo de vapor após cada utilização').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Quando obstruído.
 
   Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir os orifícios na extremidade do tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Todos os meses
 
   Utilize o agente de limpeza do circuito de leite da Philips para limpar o tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de limpeza do circuito de leite da Philips').
 
 
   Superfície da máquina de café
 
   Semanalmente.
 
   Limpe as manchas e os resíduos de café na parte frontal da máquina semanalmente com um pano húmido. Não utilize materiais abrasivos, como palha de aço ou esfregões, visto que resultar na descamação da tinta. 
 
 
   Moinho e saída de café moído
 
   A cada duas semanas.
 
   Utilize a escova de limpeza para limpar o moinho e a saída de café   moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
 
 
   Depósito de grãos
 
   A cada duas semanas
 
   Esvazie o depósito de grãos de café, adicione uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.
 
 
   Tabuleiro de recolha de pingos
 
   Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou quando surgir o indicador de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" vermelho. Limpe o tabuleiro de recolha de pingos semanalmente. 
 
   Retire o tabuleiro de recolha de pingos, deite um pouco de detergente e enxague-o em água corrente. Também o pode lavar na máquina de lavar a loiça.
 
 
   Depósito de água
 
   Semanalmente.
 
   Enxague o depósito de água semanalmente em água corrente.


   Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação   Limpar o porta-filtros e filtro após cada utilização     1   Retire as borras de café do porta-filtros.     2   Insira novamente o porta-filtros no grupo de preparação.     3   Prima o botão Espresso (Expresso) para enxaguar cuidadosamente o interior e o exterior do grupo de preparação, do porta-filtros e do filtro com água quente. Enxaguar com água quente pode remover eficazmente os resíduos e a gordura de café.     4   Remova o porta-filtros do grupo de preparação e enxague o porta-filtros e o filtro sob água corrente para limpar completamente o respetivo interior e exterior.     5   Seque os filtros e o porta-filtros antes de os voltar a colocar na máquina.    Não lave o porta-filtros na máquina de lavar a loiça, pois pode danificá-lo.
   Limpar o filtro quando estiver obstruído     1   Quando o filtro estiver obstruído, utilize a extremidade fina da agulha de   limpeza (  Fig.  30) para limpar os resíduos dos   orifícios (  Fig.  31).     2   Também pode utilizar a agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do porta-filtros.
   Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente   Utilize apenas as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips (CA6704).     1   Dissolva uma pastilha de remoção de óleo do café numa taça de água morna.     2   Deixe os filtros e o porta-filtros de molho na solução durante 20 minutos.     3   Enxague cuidadosamente os filtros e o porta-filtros.

   Limpar o tubo de vapor   Limpar o tubo de vapor após cada utilização  Limpe o tubo de vapor após cada utilização para o manter limpo e evitar a acumulação de resíduos de leite.     1   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido imediatamente após cada utilização.     2   Ligue a função de vapor durante 5-10 segundos para expelir os resíduos de leite.     -   Não limpar o tubo de vapor pode afetar o sabor do leite.
   Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído  Se o orifício na extremidade do tubo de vapor estiver obstruído, siga os passos abaixo para o desobstruir.     1   Desligue a máquina de café.     2   Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir o orifício na extremidade do tubo de   água quente/vapor (  Fig.  32).

   Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de limpeza do circuito de leite da Philips     1   Adicione uma saqueta de agente de limpeza do circuito de leite da Philips ao recipiente de leite.     2   Encha o recipiente do leite com 240 ml de água quente.     3   Coloque o tubo de vapor no recipiente.     4   Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante 20   minutos (  Fig.  33).     5   Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar durante 10 segundos.     6   Rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar a função de vapor.     7   Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante mais 30 segundos.     8   Repita os passos 5 a 7 mais duas vezes.     9   Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.     10   Volte a colocar o recipiente vazio sob o tubo de vapor.     11   Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar novamente durante 10 segundos para enxaguar qualquer resíduo da solução de limpeza.     12   Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.     13   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido limpo.
   Limpar o moinho e a saída de café moído  Limpe o moinho e a saída de café moído a cada duas semanas para evitar que o pó de café obstrua a saída ou afete a moagem. Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio antes de iniciar a limpeza. Certifique-se de que o moinho pode rodar normalmente e de que não sai café moído pela respetiva saída quando a função de moagem é ativada.     1   Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio.     2   Rode o depósito de grãos de café no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o retirar da máquina de   café (  Fig.  34).     3   Retire a roda de moagem   superior (  Fig.  35) e limpe a roda de moagem integrada com a escova de   limpeza (  Fig.  36). Limpe a câmara de moagem e a saída de café moído com a escova de limpeza do   moinho (  Fig.  37).     4   Volte a colocar a roda de moagem   interna (  Fig.  38) e o depósito de   grãos (  Fig.  4).     5   Ligue a função de moagem com o porta-filtros inserido. Deixe a máquina funcionar sem café em grão para limpar eventuais resíduos de pó de café da câmara de moagem. A limpeza está concluída.    Não enxague moinho integrado com água.     Se ainda houver resíduos de pó de café, repita o passo 5.     Antes de iniciar a limpeza, certifique-se de que o depósito de grãos está vazio, visto que os grãos de café podem danificar a estrutura interna do depósito de grãos quando o retira. 
   Limpar o depósito de grãos     1   Esvazie o depósito de grãos.     2   Acrescente uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.     3   Seque a superfície com um pano e deixe secar ao ar antes de utilizar.
   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todos os dias  Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou assim que o indicador vermelho de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" sobressair.
   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todas as semanas     1   Remova o tabuleiro de recolha de pingos da máquina.     2   Acrescente uma pequena quantidade de detergente ao tabuleiro de recolha de pingos.     3   Enxague cuidadosamente o tabuleiro de recolha de pingos sob água corrente ou lave-o na máquina de lavar a loiça.

   Limpeza do depósito de água todas as semanas  Enxague o depósito de água semanalmente sob água corrente.

   Ícones de advertência 
   
 
   Ícone de advertência
 
   Solução

  
 
  
 
   O indicador de descalcificação/limpeza está aceso: descalcifique a máquina   de café (consultar   'Descalcificação').
 
 
  
 
   O botão On/Off (Ligar/desligar) pisca: a máquina de café está a aquecer.
 
 
  
 
   O indicador de vapor/água quente pisca a branco: a máquina de café está a aquecer para utilizar a função de água quente/vapor.
 
 
  
 
   O indicador de vapor/água quente pisca a vermelho: a máquina de café está a indicar falta de água. A causa pode ser: 1) falta de água no depósito de água ou 2) a bomba parou devido a pressão excessiva.



   Resolução de problemas   Este capítulo resume os problemas mais comuns que podem surgir com a máquina de café. Caso tenha um problema que não possa ser resolvido, contacte o centro de apoio ao cliente local. As informações de contacto constam no cartão de garantia.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Solução

  
 
   A máquina de café não liga.
 
   A máquina de café não está ligada a uma tomada elétrica.
 
   Ligue a máquina de café à tomada.
 
 
   A máquina de café parece ter uma fuga.
 
   O tabuleiro de recolha de pingos está a transbordar, o que parece ser uma fuga.
 
   Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.
 
 
 
 
   O depósito de água não está na posição correta.
 
   Volte a inserir o depósito de água e empurre-o para baixo na máquina   de café.
 
 
 
 
   O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café.
 
   Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para   baixo.
 
 
 
 
   A máquina de café não está pousada numa superfície plana.
 
   Coloque a máquina de café numa superfície plana para impedir que o líquido existente no tabuleiro de recolha de pingos transborde.
 
 
   Após a ligação da máquina de café ou durante a preparação de café, sai vapor ou ouve-se um som sibilante ou ruidoso.
 
   Isto é normal. A válvula de controlo da pressão produz este som durante o funcionamento normal.
 
 
 
 
   A máquina de café faz muito ruído e não prepara qualquer café.
 
   Não há água no depósito de água.
 
   Encha o depósito com água.
 
 
 
 
   O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café. O anel vedante no fundo do depósito de água não foi retirado.
 
   Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para   baixo. A máquina de café é vendida com um anel vedante para proteger o circuito de água. Retire-o antes da primeira utilização.
 
 
   O café está demasiado frio.
 
   Uma chávena fria reduzirá a temperatura da sua bebida.
 
   Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.
 
 
 
 
   A adição de leite reduzirá a temperatura da sua bebida.
 
   Quer adicione leite quente ou frio, reduzirá sempre a temperatura do café. Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.
 
 
 
 
   A temperatura da máquina não está corretamente regulada.
 
   Verifique a temperatura da máquina e regule-a para o nível   máximo (consultar   'Personalizar a temperatura do café').
 
 
   O café fica muito fraco.
 
   O moinho está regulado para uma moagem grossa.
 
   Regule o nível de moagem para um número   menor (consultar   'Regular o moinho'). Tem de preparar 1 a 2 chávenas para conseguir um sabor diferente.
 
 
 
 
   O café moído não é suficiente.
 
   Aumente a quantidade através do botão Grind Amount (Quantidade de café moído).
 
 
   O leite não faz espuma.
 
   O tipo de leite utilizado não é apropriado.
 
   A quantidade e a qualidade da espuma variam consoante o tipo de leite. Para obter uma boa espuma, utilize leite meio gordo, leite gordo ou leite sem lactose.
 
 
 
 
   O tubo de vapor está obstruído.
 
   Limpe o tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído').
 
 
 
 
   O tubo de vapor está demasiadamente inserido no recipiente de leite.
 
   Ajuste a profundidade a que o tubo de vapor está inserido no   leite (consultar   'Preparar leite espumado').
 
 
   Não existe fluxo de café ou o fluxo é lento.
 
   O moinho está regulado para uma moagem fina.
 
   Regule o nível de moagem para um número   maior (consultar   'Regular o moinho'). Tenha em atenção que isto pode afetar o sabor do café.
 
 
 
 
   O filtro tem demasiado café moído.
 
   Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).
 
 
 
 
   O filtro utilizado não é apropriado.
 
   Utilize um filtro adequado para esta máquina de café.
 
 
 
 
   O filtro no porta-filtros está obstruído.
 
   Utilize um filtro diferente para testar. Se o filtro funcionar normalmente, significa que o filtro original está obstruído e tem de ser   limpo (consultar   'Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação').
 
 
 
 
   A saída de café do porta-filtros está obstruída.
 
   Também pode utilizar a extremidade fina da agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do   porta-filtros.
 
 
   O café sai pelos rebordos do porta-filtros.
 
   O porta-filtros não está corretamente bloqueado no grupo de preparação.
 
   Bloqueie corretamente o porta-filtros no grupo de preparação.
 
 
 
 
   O rebordo superior do porta-filtros está sujo.
 
   Após a moagem, retire os resíduos de café existentes no rebordo do porta-filtros.
 
 
 
 
   O filtro não foi introduzido corretamente.
 
   Introduza o filtro corretamente. Certifique-se de que o rebordo não ultrapassa o rebordo do porta-filtros.
 
 
 
 
   Há resíduos de café no suporte do porta-filtros do grupo de preparação.
 
   Limpe o suporte do porta-filtros com a escova de limpeza.
 
 
 
 
   O filtro tem demasiado café moído.
 
   Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).
 
 
   Sai cada vez menos café moído pela saída de café moído durante a moagem.
 
   A saída de café moído está obstruída.
 
   Limpe o moinho e a saída de café   moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
 
 
   O café moído dispersa-se durante a moagem.
 
   Não está a utilizar anel de dosagem.
 
   Instale o anel de dosagem antes de iniciar a moagem.
 
 
 
 
   Há demasiado café moído.
 
   Antes de a moagem terminar automaticamente, prima e solte o botão Grinder (Moinho) para a terminar e reduzir a quantidade de café moído. 
 
 
   Não é possível instalar o porta-filtros normalmente.
 
   O porta-filtros não está corretamente inserido no grupo de preparação.
 
   Instale o   porta-filtros.
 
 
 
 
   O porta-filtros não foi apertado rodando a partir da posição de inserção mais à esquerda.
 
   Instale o   porta-filtros.
 
 
   A quantidade de café moído varia.
 
   Foi utilizado um nível de moagem diferente.
 
   Isto é normal. Níveis de moagem diferentes podem produzir diferentes quantidades de café moído.
 
 
 
 
   Foi utilizado um tipo de grãos de café diferente.
 
   Isto é normal. Grãos com diferentes graus de torra ou de marcas diferentes produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.
 
 
 
 
   Foi utilizado um café em grão mais recente que outro.
 
   Isto é normal. Cafés em grão com diferentes períodos de armazenamento produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.
 
 
   A máquina para a preparação do café e o indicador de vapor/água quente pisca a vermelho.
 
   A máquina não tem água.
 
   Encha o depósito de água e volte a colocá-lo.



   Especificações técnicas  O fabricante reserva-se o direito de melhorar as especificações técnicas do produto. Todas as quantidades predefinidas são aproximadas.
   
 
   Descrição
 
   Valor
 
 
   Tamanho (a x l x p)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso sem a embalagem
 
   8,0 kg
 
 
   Peso com a embalagem
 
   13,5 kg
 
 
   Comprimento do cabo de ligação
 
   1 m
 
 
   Tipo de ficha
 
   Tipo Y
 
 
   Consumo de energia
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Aquecimento: 1340-1600 W, Moagem: 150 W
 
 
   Consumo em modo de espera
 
   < 0,5 w
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   Laitteen yleiskuvaus (kuva A)     Jotkin lisävarusteista koskevat vain tiettyjä malleja.
   
 
   A1
 
   Kahvipapusäiliö
 
   A10
 
   Tippa-alusta 
 
 
   A2
 
   Tuplapapusäiliö
 
   A11
 
   Tippa-alustan ritilä 
 
 
   A3
 
   Kahvimyllyn jauhin
 
   A13
 
   Vesisäiliön kansi
 
 
   A4
 
   Suodatinsihti
 
   A14
 
   Vesisäiliö
 
 
   A5
 
   Suodatinkahva
 
   A15 
 
   Tampperialusta
 
 
   A6
 
   Ohjauspaneeli 
 
   A16
 
   Höyryn / kuuman veden säätönuppi
 
 
   A7
 
   Jauhetun kahvin kannatin (jauhatusasetus)
 
   A17
 
   Vesisuutin
 
 
   A8
 
   Uuttopää
 
   A18
 
   Höyryputki
 
 
   A9
 
   Kahvipapujen erotin 
 
 
 
 

  Lisätarvikkeet
   
 
   A12
 
   Puhdistusharja
 
   A23
 
   Puhdistusharja
 
 
   A19
 
   Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)
 
   A24
 
   Kahvimyllyn puhdistusharja
 
 
   A20
 
   Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)
 
   A25
 
   Maitokannu lämpömittarilla
 
 
   A21
 
   Espressoteline
 
   A26
 
   Maitokannu
 
 
   A22
 
   Kalibroitu tampperi
 
 
 
 



   Ohjauspaneeli (kuva B)  Saat yleiskuvan kaikista painikkeista ja kuvakkeista kuvasta B. Löydät kuvauksen alta.
   
 
   B1
 
   Virtapainike
 
   B6
 
   Painemittari
 
 
   B2
 
   Kalkinpoiston merkkivalo
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kahvimylly
 
   B8
 
   Tuplaespresso
 
 
   B4
 
   Yhden/kahden annoksen merkkivalot
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Kahvipapujen määrän säätönuppi
 
   B10
 
   Kuuman veden / höyryn säätönuppi


   Johdanto    Kiitos, että ostit Philipsin Barista Brew -espressokeittimen! Hyödynnä tarjoamaamme tukea ja rekisteröi tuotteesi osoitteessa  www.home.id.    Lue erillinen turvallisuuslehtinen huolellisesti ennen laitteen ensimmäistä käyttökertaa ja säilytä se vastaisen varalle.  Tarjoamme tukea osoitteessa  http://www.philips.com/support, jotta pääset alkuun ja pystyt hyödyntämään laitetta parhaalla mahdollisella tavalla.    Tästä puoliautomaattisesta espressokeittimestä on saatavilla useita versioita, jotka ovat toiminnoiltaan ja lisävarusteiltaan erilaisia. Esimerkiksi lämpömittarilla varustettu maitokannu ei sisälly kaikkiin versioihin. Kullakin versiolla on oma tyyppinumeronsa, joka on merkitty laitteen pohjassa olevaan tietotarraan.    Laitteen testauksessa on käytetty kahvia. Vaikka se on puhdistettu huolellisesti, laitteeseen on voinut jäädä kahvijäämiä. Takaamme kuitenkin, että laite on täysin uusi.

   Käyttöönotto   1. Kahvipapusäiliön asennus ja vesisäiliön täyttö    Varmista, että kahvimyllyn kaksi nuolta ovat kohdistettuna toistensa   kanssa (  kuva  1).     1   Varmista, että kahvipapusäiliön alustan kaksi I-merkkiä ovat kohdistettuna toistensa   kanssa (  kuva  2).     2   Paina kahvipapusäiliötä alas ja varmista, että säiliön lukkokuvake on kohdistettuna espressokeittimen   yläosan (  kuva  3) kolmiokuvakkeen kanssa, ja kierrä kahvipapusäiliötä   myötäpäivään (  kuva  4).     3   Voit valita haluamasi   jauhatustyypin (  kuva  5) kiertämällä kahvipapusäiliötä.    Kahvimylly ja kahvipapusäiliö ovat tarkasti suunniteltuja osia, joten vältä irrottamasta niitä usein sen jälkeen, kun olet asentanut ne.     4   Avaa vesisäiliön kansi, ota kiinni vesitankin yläosassa olevasta kahvasta ja poista vesitankki vetämällä kahvasta   ylös (  kuva  6).     5   Poista keltainen tiivisteliuska vesisäiliön   pohjasta (  kuva  7).     6   Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin   asti (  kuva  8).     7   Ota kiinni yläosan kahvasta ja aseta vesisäiliö takaisin laitteeseen pystysuorassa. Sulje vesisäiliön   kansi (  kuva  9).    Keltaista tiivisteliuskaa ei tarvitse laittaa takaisin paikoilleen: voit hävittää sen.    Saadaksesi mahdollisimman hyvälaatuista kahvia suosittelemme vaihtamaan vesisäiliön veden usein.
   2. Laitteen käynnistäminen ensimmäistä kertaa     1     Työnnä pistoke maadoitettuun pistorasiaan..     2   Varmista, että höyryn valitsin on oikeassa   asennossa (  kuva  10).     3   Käynnistä laite   painamalla (  kuva  11) virtapainiketta.     -   Virtapainikkeen ja Espresso-painikkeen merkkivalot syttyvät.     4   Aseta kulho kuumavesi- /höyryputken ja uuttopään   alle (  kuva  29).     5   Tee huuhtelu painamalla Espresso-  painiketta (  kuva  12).     -   Uuttopäästä, kuumavesisuuttimesta ja höyryputkesta alkaa roiskua kuumaa vettä.     6   Kun vedentulo loppuu, virtapainike alkaa vilkkua ja laite alkaa lämmetä.    Varmista ensimmäisellä käyttökerralla, että painat Espresso-painiketta laitteen käynnistämisen jälkeen laitteen huuhtelemiseksi. Voit jauhaa kahvipapuja tai keittää kahvia vasta laitteen huuhtelun jälkeen.    Höyryputki saattaa kuumentua huuhtelun aikana. Palovamman välttämiseksi anna sen jäähtyä ennen kuin kosketat sitä.
   Veden kovuuden valitseminen     1   Katkaise laitteesta virta.     2   Paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Kalkinpoiston ja virtapainikkeen merkkivalo vilkkuu.  Oletusvalintana on kova vesi, joten Americano-painikkeen valo palaa.     -   Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.     -   Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.  Kun olet valinnut haluamasi veden kovuuden, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.    Jos haluat määrittää alueesi veden kovuuden, voit pyytää veden kovuuden testauspakkauksen HD5085/01 lähimmältä Philips-jälleenmyyjältä tai Philipsin verkkosivuilta.
   
 
 
 
   Testiliuska Philips
 
 
 
 
   Pehmeä vesi
 
   4 vihreää pistettä
 
   < 3 dH
 
 
   Keskikova vesi
 
   1 punainen piste
 
   > 4 dH
 
 
   Keskikova vesi
 
   2 punaista pistettä
 
   > 7 dH
 
 
   Kova vesi
 
   3 punaista pistettä
 
   > 14 dH
 
 
   Kova vesi
 
   4 punaista pistettä
 
   > 21 dH



   Kahvin valmistaminen   Kahvimyllyn asentaminen  Kahvipapujen jauhatustyyppi vaikuttaa merkittävästi kahvin valmistusprosessiin, kuten paineen ja virtauksen voimakkuuteen, jotka vaikuttavat espresson makuun.  Tässä laitteessa on 15 jauhatuskarkeutta (1–15). Mitä pienempi jauhatusasetus on, sitä hienommaksi kahvipavut jauhetaan ja sitä vahvempaa kahvista tulee.  Erilaiset kahvipavut ja paahtoasteet saattavat vaatia erilaisen jauhatuskarkeuden, mikä vaikuttaa jauhetun kahvin määrään.  Espressolle/americanolle suositellaan jauhatuskarkeutta 1–4. Pitkään uutetuissa kahveissa (kuten lungo) jauhatuskarkeus 5–10 on   paras (  kuva  5).
   Yksi- tai kaksiseinäisen suodatinkorin valinta     -   Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):  Keittimen mukana tulevalla kaksiseinäisellä   suodatinkorilla (  kuva  13) voit valmistaa espressoa, jossa on crema, jopa ensimmäisellä käyttökerralla. Suodatinkori auttaa myös varmistamaan optimaalisen paineen.     -   Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):  Keittimen mukana tuleva yksiseinäinen   suodatinkori (  kuva  14) on samanlainen kuin ammattilaistason keittimissä käytettävät suodatinkorit, joiden käyttö vaatii enemmän käsityötä ja kokemusta. Yksiseinäisellä suodatinkorilla voit helpommin muuttaa kahvin uuttoaikaa, makua ja rakennetta omien mieltymystesi mukaiseksi, kun olet löytänyt oikeat asetukset.
   Papujen valinta tuplapapusäiliöstä  Jos sinulla on tuplapapusäiliö, voit ennen jauhamista valita, minkä tyyppisiä papuja käytetään. Jos olet jo ladannut säiliöön erityyppisiä papuja, voit valintasäätimellä valita jommankumman osastoista tai papujen sekoituksen.    On normaalia, että jauhetun kahvin ulostuloaukkoon jää kahvia. Kun vaihdat papuosastoa, jauha jäljellä olevat pavut ja puhdista ulostuloaukko kahvijäämistä.
   Papujen jauhaminen     1   Valitse yhden tai kahden kupin suodatinkori.     -   Suodatinkoria vaihtaessasi voit helposti poistaa suodatinkahvassa olevan edellisen korin uuden suodatinkorin reunuksen   avulla (  kuva  15).     2   Kiinnitä suodatinsihti   suodatinkahvaan (  kuva  16).     3   Kohdista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimen kanssa   vaakasuoraan (  kuva  17).     -   Säädä jauhettujen kahvipapujen määrää säätönupilla     4   Valitse automaattinen jauhatus painamalla kahvimyllyn painiketta kolme sekuntia ja valitse 1 tai 2 annosta. Aloita sitten jauhaminen painamalla kahvimyllyn painiketta.     -   Kun käytät yhden kupin suodatinkoria, valitse 1 annos. Kun käytät kahden kupin suodatinkoria, valitse 2 annosta.     -   Jos haluat keskeyttää jauhamisen, paina kahvimyllyn painiketta uudelleen.     5   Jos haluat jauhaa manuaalisesti, pidä suodatinkahvaa kädessäsi, työnnä se kahvimyllyn kannattimeen ja pidä paikoillaan, kunnes tarvittava määrä kahvia on jauhettu.    Suosittelemme käyttämään 12–14 grammaa kahvipapuja yhteen kupilliseen ja 18–20 grammaa kahteen kupilliseen. Voit käyttää digitaalista vaakaa kahvipapujen mittaamiseen. Voit arvioida karkeasti kahvipapujen oikean määrän suodatinkorin Max-merkinnän avulla.    Varmista, että kahvipapusäiliö on asennettu ja kiinnitetty paikoilleen, ennen kuin lisäät siihen kahvipapuja ja käytät keitintä.    Lisää kahvipapusäiliöön vain paahdettuja kahvipapuja. Älä lisää kahvisäiliöön raakoja kahvipapuja, jauhettua kahvia, pikakahvia tai muita aineita, sillä ne voivat vahingoittaa laitetta.    Tarkkaile jauhetun kahvin määrää jauhannan aikana ja varo, ettei jauhetun kahvin ulostuloaukko   tukkeudu (  kuva  18).    Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyistä pavuista riippuen, kun käytetään automaattista jauhatusta. Jauhatusasetuksia on mahdollisesti muutettava kullekin kahvipaputyypille soveltuvan uuttopaineen   mukaan (katso   'Optimaalinen uutto').    Kun pavut alkavat selvästi kolista kahvimyllyssä, puhdista   kahvipapukuilu (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
   Tamppaaminen     1   Poista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimesta.     2   Poista suodatinsihti   suodatinkahvasta (  kuva  19).     3   Aseta pehmustetulla alaosalla varustettu suodatinkahva työtasolle tamppaamista   varten (  kuva  20).     4   Napauta suodatinkahvaa hellästi useita kertoja, jotta kahvi asettuu tasaisesti   suodatinkoriin (  kuva  21).     5   Käytä kalibroitua tampperia kahvin tamppaamiseen.     6   Varmista, että jauhettu kahvi ei ylitä suodatinkorin enimmäisviivaa tamppaamisen jälkeen.     -   Ihannetapauksessa kahvijauheen korkeus on tamppaamisen jälkeen tarkasti maksimiviivan alapuolella.
   Espresson valmistaminen     1   Aseta suodatinkahva uuttopäähän.     -   Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin   uuttopäähän (  kuva  22). Lukitse sitten suodatinkahva paikaleen kiertämällä   sitä (  kuva  23) myötäpäivään keskelle.     2   Käynnistä kahvin uuttaminen painamalla Espresso- tai Tuplaespresso-   painikkeita (  kuva  24).     -   Jos haluat lopettaa kahvin uuttamisen, ennen kuin laite on valmis, paina painiketta uudelleen.    Jos virtapainikkeen merkkivalo välähtää, laite on esilämmitystilassa, eikä kahvin valmistusta voida aloittaa. Kun kaikki painikkeiden merkkivalot palavat tasaisesti, kahvin valmistus voidaan aloittaa.    Kun uutto on päättynyt, tippa-alustan yläpuolella voi olla höyryä ja pumpusta saattaa kuulua ääntä. Tämä on normaalia ja johtuu laitteen paineen laskemisesta.    Kun uuttopaine on liian korkea, laite ei enää annostele kahvia. Tällöin merkkivalo vilkkuu.    Espresson tilavuus on noin 40 ml ja tuplaespresson tilavuus noin 80 ml.
   Americanon valmistaminen  Americano valmistetaan lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.     1   Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin   uuttopäähän (  kuva  22). Lukitse sitten kahva paikalleen kiertämällä sitä myötäpäivään   keskelle (  kuva  23).     2   Aseta suurikokoinen kuppi suodatinkahvan aukkojen ja Americano-kuumavesisuuttimen   alle (  kuva  25).     3   Valmista ensin kupillinen espressoa painamalla Americano-painiketta.     4   Kun espresso on valmis, laite valmistaa americanon lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.    Kuumavesisuutin saattaa kuumentua. Voit välttää palovammat antamalla laitteen jäähtyä ensin.
   Optimaalinen uutto  Paine on merkittävä tekijä espresson uuttamisessa. Painemittari osoittaa käytetyn paineen, mikä helpottaa espresson optimaalista uuttamista. Kun käytät erityyppisiä kahvipapuja, suosittelemme säätämään jauhatusasetuksia saavutetun painealueen mukaisesti.    Optimaalista uuttoa varten virtauksen on oltava tasainen, creman runsas ja samettinen ja kahvin maun tasapainoinen. Paineen on oltava optimaalisella alueella. 
   Liian matala paine  Jos paine on liian matala, virtaus on nopea, crema ohut ja vaalea ja kahvin maku hapan ja ohut. Paine on matalalla alueella.    Säätäminen     1   Säädä jauhatus hienommalle tasolle.     2   Jos paine on edelleen liian matala, lisää jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä oikealle (+).     3   Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan.     4  

   Liian korkea paine  Jos paine on liian korkea, tuloksena on vain tiputtelua tai ei lainkaan virtausta, tumma ja epätasainen crema, kitkerä ja palaneen makuinen kahvi. Paine on korkealla alueella.    Säätäminen     1   Säädä jauhatus karkeammalle tasolle.     2   Jos paine on edelleen liian korkea, pienennä jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä vasemmalle (–).     3   Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan. 


   Oletusannosten muokkaaminen     1   Aseta tampattua kahvia sisältävä suodatinkahva uuttopäähän.     2   Muokataksesi juomaa pidä valitsemasi juoman painiketta pohjassa. Kolmen sekunnin painalluksen jälkeen laite menee muokkaustilaan ja antaa äänimerkin.     3   Vapauta painike, kun kupissa on haluamasi määrä juomaa. Asetus on valmis, kun laite antaa yhden äänimerkin.     4   Oletusannosten ohjelmoinnin jälkeen laite annostelee tämän uuden määrän aina kun haluat valmistaa kyseisen juoman.    Voit valmistaa haluamasi määrän kahvia painamalla Americano-painiketta ja pitämällä sen painettuna. Vahvista uusi oletusannos vapauttamalla painike. Muokkaa veden annostelua toistamalla vaiheet.    Espresson vähimmäistilavuus on noin 20 ml ja tuplaespresson vähimmäistilavuus noin 40 ml.    Espresson enimmäistilavuus on noin 70 ml ja tuplaespresson enimmäistilavuus noin 120 ml.    Americanon vähimmäismäärä on 20 ml ja enimmäismäärä on 70 ml. Kuuman veden vähimmäismäärä on 50 ml ja enimmäismäärä on 200 ml.
   Kahvin lämpötilan säätäminen  Voit myös säätää kahvin uuttolämpötilaa. Voit valita kolmesta asetuksesta: lämmin kahvi, keskilämmin kahvi, kuuma kahvi. Kuuminta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu kitkerämmäksi ja hapokkuus vähenee. Matalinta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu vähemmän kitkeräksi ja hapokkuus kasvaa.     1   Katkaise laitteesta virta.     2   Paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta kolme sekuntia. Laite antaa äänimerkin.     3   Ota käyttöön haluamasi kahvin uuttolämpötila painamalla yhtä alla olevista painikkeista:     -   Ota käyttöön lämmin kahvi -asetus painamalla Espresso-painiketta.     -   Ota käyttöön keskilämmin kahvi -asetus painamalla Tuplaespresso-painiketta.     -   Ota käyttöön kuuma kahvi -asetus painamalla Americano-painiketta.  Kun olet valinnut haluamasi uuttolämpötilan, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.  Jos et sammuta laitetta, se sammuu automaattisesti 30 minuutin kuluttua.
   Annosten palauttaminen tehdasasetusten mukaisiksi     -   Espresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Espresso-painike vilkkuvat kolme kertaa.     -   Tuplaespresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Tuplaespresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Tuplaespresso-painike vilkkuvat kolme kertaa.     -   Americano-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Americano-painike vilkkuvat kolme kertaa.  Jokaisen tehdasasetusten palautuksen jälkeen laite siirtyy valmiustilaan.

   Maitovaahdon valmistaminen    Käytä vaahdon parhaan mahdollisen laadun varmistamiseksi aina jääkaapista otettua maitoa.  Valmistelu     1   Kaada maitokannuun maitoa noin neljäsosa sen tilavuudesta (100 ml) cappuccinoa varten ja noin kolmasosa (150 ml) latte macchiatoa   varten (  kuva  26).     2   Käännä säädin höyryasentoon höyryn esilämmityksen   aloittamiseksi (  kuva  27). Höyryn merkkivalo alkaa vilkkua.    Parhaan tuloksen saavuttamiseksi älä ravista maitokannua tai pidä sitä suoraan   pystyssä (  kuva  28).     3   Odota noin 10–20 sekuntia, kunnes höyryn merkkivalo palaa tasaisesti. Laitteesta alkaa tulla höyryä.     4   Odota vielä 5 sekuntia, kunnes höyry on tasaista ja kondensoitunut höyry poistettu. Sammuta sitten   höyry (  kuva  10).     5   Kierrä höyryputki keskelle maitokannun nokkaa ja aseta höyryputki maitokannuun kello kolmen tai kello yhdeksän suuntaan.  Vaahdotus  Vaahdotuksessa käytettävän ilman määrä määrittää maitovaahdon paksuuden ja juoksevuuden.  Mitä enemmän ilmaa, sitä paksumpi vaahtokerros ja vähemmän juoksevuutta. Mitä vähemmän ilmaa, sitä ohuempi vaahto ja parempi juoksevuus. Voit hallita ilman määrää säätämällä höyryputken syvyyttä suhteessa maidon pintaan ja vaahdotusaikaan.     1   Voit siirtää maitokannua ylemmäksi tai alemmaksi, jotta höyryputki on maitokannun nokassa noin 5 mm nestepinnan alapuolella.     2   Ala laskea höyryä kääntämällä kuuman veden / höyryn säädin höyry-asentoon.     3   Vaahdotus on sopivaa, kun kuulet paperin repimistä muistuttavan "sihisevän" äänen. Pidä höyryputki paikallaan niin, että muodostuu pyörteilyä.     4    Jatka vaahdottamista 5–15 sekuntia.  Emulgointi  Emulgoimalla voit vaikuttaa maitovaahdon tasaisuuteen ja tiheyteen. Suosittelemme upottamaan höyryputken maidon puoliväliin maitovaahdon tasalaatuisuuden varmistamiseksi.     1   Pidä maitokannun nokkaa kiinni höyryputkessa ja siirrä maitokannua hitaasti ylöspäin höyryputkea pitkin, kunnes höyryputki on noin 3 cm nestepinnan alapuolella. Pidä maitokannua paikallaan saadaksesi aikaan jatkuvaa pyörteilyä. Näin maitoa sekoittuu aiemmin muodostuneeseen vaahtoon ja saadaan kermaista vaahtoa.     2   Kun maitokannun pohja kuumenee, mikä tarkoittaa, että maito on saavuttanut ihanteellisen lämpötilan (noin 60–65 °C), kierrä kuuman veden / höyryn valitsin pois päältä ‑asentoon lopettaaksesi maidon vaahdottamisen.    Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.    Puhdista höyryputki jokaisen käyttökerran jälkeen kostealla liinalla hygieniasyistä ja jotta siihen ei pääse kertymään maitojäämiä.
   Kuuman veden valmistus     1   Aseta kuppi höyryputken alle.     2   Valuta kuumaa vettä kääntämällä valitsin kuuman veden kohdalle. Tällöin höyryn / kuuman veden merkkivalo palaa.     3   Sulje kuuman veden virtaus kääntämällä höyryn / kuuman veden valitsin virrankatkaisuasentoon.    Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.
   Kalkinpoisto  Kun Calc / Clean -valo palaa yhtäjaksoisesti, kalkki on poistettava laitteesta.  Älä missään tapauksessa käytä rikkihappoa, suolahappoa, sulfamiinihappoa tai etikkahappoa (viinietikkaa) sisältävää kalkinpoistoainetta, sillä se voi vahingoittaa kahvinkeittimen vesijärjestelmää, eikä se ehkä poista kalkkia kunnolla.  Takuu raukeaa, jos käytät muuta kuin Philipsin kalkinpoistoainetta. Takuu raukeaa myös silloin, jos et poista kalkkia laitteesta.  Kalkinpoistoainetta ei toimiteta laitteen mukana. Voit ostaa Philips-kalkinpoistoainetta paikalliselta jälleenmyyjältä tai verkkokaupasta  ( http://www.philips.com/support).  Kalkinpoisto koostuu yhdestä kalkinpoisto-ohjelmasta (noin 4 minuuttia) ja yhdestä huuhteluohjelmasta (noin 3 minuuttia).   Kalkinpoisto     1   Kytke kahvinkeittimen virta.     2   Irrota tippa-alusta, tyhjennä se vedestä ja aseta se paikalleen.     3   Irrota vesisäiliö ja tyhjennä se.     4   Kaada vesisäiliöön Philipsin kalkinpoistoainetta (CA6700) kalkinpoistoon tarvittavaan tasoon asti (vesisäiliössä on kalkinpoisto-kuvake).     5   Aseta vesisäiliö takaisin paikalleen ja aseta suurikokoinen kulho (≥1,2 l) uuttopään ja höyryputken alle nesteen keräämistä   varten (  kuva  29).     6   Aloita kalkinpoisto painamalla Espresso- ja Tuplaespresso-painikkeita samanaikaisesti kolme sekuntia. Huomioi merkkiääni.     7   Laite annostelee kalkinpoistoaineen. Laitteen virta katkeaa automaattisesti kalkinpoiston valmistuttua.     8   Irrota vesisäiliö ja huuhtele mahdolliset kalkinpoistoaineen jäämät puhtaalla vedellä.     9   Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin   asti (  kuva  8).     10   Tyhjennä kulho ja aseta se takaisin uuttopään ja höyryputken alle veden keräämistä varten.     11   Paina virtapainiketta. Espresso-painikkeen merkkivalo syttyy.     12   Paina Espresso-painiketta ja anna laitteen valuttaa vettä.     13   Kun laite on valuttanut tarpeeksi vettä, kalkinpoisto päättyy ja laite on automaattisesti valmis valmistamaan kahvia.

   Automaattinen lepotila  Jos laitetta ei käytetä 30 minuuttiin, se menee automaattisesti lepotilaan ja kaikki merkkivalot sammuvat.  Voit ottaa laitteen uudelleen käyttöön painamalla virtapainiketta.    Voit myös sammuttaa laitteen painamalla virtapainiketta, kun laite on käynnissä.
   Puhdistus ja huolto  Säännöllinen puhdistus ja huolto pitävät kahvinkeittimesi huippukunnossa sekä varmistavat kahvin hyvän maun pitkäksi aikaa.  Alla olevassa taulukossa on yksityiskohtainen kuvaus siitä, milloin ja miten kahvinkeittimen irrotettavat osat on puhdistettava. 
   
 
   Osa
 
   Puhdistusajankohta
 
   Puhdistustapa

  
 
   Suodatinkahva, suodatinkori ja uuttopää
 
   Jokaisen käyttökerran jälkeen.
 
   Huuhtele suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat   huolellisesti (katso   'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus').
 
 
   Suodatinkori
 
   Kun suodatinkorin reiät ovat tukkeutuneet.
 
   Puhdista rei'issä olevat jäämät puhdistustyökalun ohuella   päällä (katso   'Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus'). 
 
 
   Suodatinkahva ja suodatinkori
 
   Kuukauden välein
 
   Käytä Philipsin kahviöljynpoistotabletteja suodatinkahvan ja suodatinkorien   puhdistamiseen (katso   'Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus').
 
 
   Höyryputki
 
   Jokaisen käyttökerran jälkeen.
 
   Pyyhi höyryputki kostealla liinalla ja tyhjennä   se (katso   'Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen').
 
 
   Höyryputki
 
   Kun se on tukossa.
 
   Puhdista jäämät höyryputken pään rei'istä puhdistustyökalun paksulla   päällä (katso   'Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus').
 
 
   Höyryputki
 
   Kuukauden välein
 
   Puhdista höyryputki Philipsin maitojärjestelmän   puhdistusaineella (katso   'Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin maitojärjestelmän puhdistusaineella').
 
 
   Kahvinkeittimen pinnat
 
   Viikon välein.
 
   Pyyhi kahvitahrat ja-jäämät kostealla liinalla kahvinkeittimen etuosasta joka viikko. Älä käytä hankaavia materiaaleja, kuten teräsvillaa tai hankaussieniä, sillä ne voivat irrottaa maalipinnan. 
 
 
   Kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko
 
   Kahden viikon välein.
 
   Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko   puhdistusharjalla (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
 
 
   Kahvipapusäiliö
 
   Kahden viikon välein.
 
   Tyhjennä kahvipapusäiliö, lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.
 
 
   Tippa-alusta
 
   Tyhjennä tippa-alusta joka päivä tai kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin. Puhdista tippa-alusta viikon välein. 
 
   Irrota tippa-alusta, lisää hieman pesuainetta ja huuhtele se juoksevalla vedellä. Voit myös puhdistaa sen astianpesukoneessa.
 
 
   Vesisäiliö
 
   Viikon välein.
 
   Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä joka viikko.


   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen     1   Poista kahvijauhe suodatinkahvasta.     2   Aseta suodatinkahva takaisin uuttopäähän.     3   Huuhtele uuttopään, suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat huolellisesti kuumalla vedellä painamalla Espresso-painiketta. Huuhtelu kuumalla vedellä poistaa tehokkaasti jäämät ja kahvirasvan.     4   Poista suodatinkahva uuttopäästä ja huuhtele huolellisesti suodatinkahva ja suodatinkori juoksevalla vedellä, jotta niiden sisä- ja ulkopinnat puhdistuvat.     5   Anna suodatinkorin ja suodatinkahvan kuivua, ennen kuin laitat ne takaisin paikoilleen.    Älä pese suodatinkahvaa astianpesukoneessa, sillä suodatinkahva voi vahingoittua.
   Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus     1   Jos suodatinkori on tukkeutunut, puhdista rei'issä olevat   jäämät (  kuva  30) puhdistustyökalun ohuella   päällä (  kuva  31).     2   Voit puhdistaa puhdistustyökalulla myös kahvin ulostuloaukon ja suodatinkahvan reiät.
   Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus    Käytä vain Philips-kahviöljynpoistotabletteja (CA6704).     1   Liuota Philips-kahviöljynpoistotabletti kulholliseen haaleaa vettä.     2   Liota suodatinkoreja ja suodatinkahvaa liuoksessa 20 minuuttia.     3   Huuhtele suodatinkorit ja suodatinkahva huolellisesti.

   Höyryputken puhdistus   Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen  Puhdista höyryputki jokaisen käytön jälkeen, jotta se pysyy puhtaana ja siihen ei keräänny maitojäämiä.     1   Pyyhi höyryputki kostealla liinalla välittömästi jokaisen käyttökerran jälkeen.     2   Poista maitojäämät valuttamalla höyryä 5–10 sekuntia.     -   Jos höyryputkea ei puhdisteta, se voi vaikuttaa maidon makuun.
   Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus  Jos jokin höyryputken päässä olevista rei'istä on tukkeutunut, puhdista se seuraavien ohjeiden mukaisesti.     1   Katkaise kahvinkeittimen virta.     2   Puhdista kuumavesi-/höyryputken pään reiässä olevat jäämät puhdistustyökalun paksulla   päällä (  kuva  32).

   Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin maitojärjestelmän puhdistusaineella     1   Kaada maitokannuun yksi pussi Philipsin maitojärjestelmän puhdistusainetta.     2   Laita maitokannuun 240 ml kuumaa vettä.     3   Aseta höyryputki kannuun.     4   Anna höyryputken liota kannussa 20   minuuttia (  kuva  33).     5   Käännä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laske höyryä 10 sekunnin ajan.     6   Lopeta höyryn virtaus kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin virrankatkaisuasentoon.     7   Anna höyryputken liota kannussa 30 sekuntia lisää.     8   Toista vaiheet 5–7 vielä kaksi kertaa.     9   Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.     10   Aseta tyhjä kannu takaisin höyryputken alle.     11   Huuhdo pois mahdolliset puhdistusliuoksen jäämät kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laskemalla höyryä 10 sekunnin ajan.     12   Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.     13   Pyyhi höyryputki puhtaalla kostealla liinalla.
   Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus  Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko kahden viikon välein, jotta ulostuloaukko ei tukkeudu ja kahvin jauhaminen onnistuu hyvin. Varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, ennen kuin aloitat puhdistuksen. Varmista, että kahvimyllyn jauhantamekanismi toimii normaalisti, eikä jauhettua kahvia valu ulostuloaukosta, kun jauhantamekanismi on käynnissä.     1   Tarkista kahvipapusäiliö ja varmista, että se on tyhjä.     2   Poista kahvipapusäiliö kahvinkeittimestä kiertämällä sitä   vastapäivään (  kuva  34).     3   Irrota yläosan   terä (  kuva  35) ja puhdista sisäänrakennettu terä   puhdistusharjalla (  kuva  36). Puhdista kahvimyllyn säiliö ja jauhetun kahvin kuilu kahvimyllyn   puhdistusharjalla (  kuva  37).     4   Aseta kahvimyllyn   terä (  kuva  38) ja kahvipapusäiliö takaisin   paikoilleen (  kuva  4).     5   Aseta suodatinkahva kahvimyllyyn ja aloita jauhanta. Puhdista mahdolliset jauhejäämät kahvimyllyn säiliöstä antamalla laitteen olla käynnissä ilman kahvipapuja. Puhdistus on valmis.    Älä huuhtele sisäänrakennettua kahvimyllyä vedellä.     Jos myllyssä on edelleen jauhejäämiä, toista vaihe 5.     Ennen puhdistuksen aloittamista varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, sillä kahvipavut voivat vahingoittaa säiliön sisäosia, kun irrotat sen. 
   Kahvipapusäiliön puhdistus     1   Tyhjennä kahvipapusäiliö.     2   Lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.     3   Pyyhi pinta liinalla ja anna kuivua ennen käyttöä.
   Tippa-alustan puhdistus   Tippa-alustan päivittäinen puhdistus  Tyhjennä tippa-alusta päivittäin tai heti, kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin.
   Tippa-alustan puhdistus kerran viikossa     1   Irrota tippa-alusta laitteesta.     2   Lisää pieni määrä pesuainetta tippa-alustaan.     3   Huuhtele tippa-alusta juoksevalla vedellä tai pese se astianpesukoneessa.

   Vesisäiliön puhdistus kerran viikossa  Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä kerran viikossa.

   Varoituskuvakkeet 
   
 
   Varoituskuvake
 
   Ratkaisu

  
 
  
 
   Kalkinpuhdistuksen/puhdistuksen ilmaisin palaa: poista kahvinkeittimestä   kalkki (katso   'Kalkinpoisto').
 
 
  
 
   Virtapainikkeen valo vilkkuu: kahvinkeitin lämpenee.
 
 
  
 
   Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu valkoisena: kahvinkeitin lämpenee ja valmistelee kuuman veden / höyryn toimintoa.
 
 
  
 
   Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena: kahvinkeitin ilmoittaa, että vettä ei ole tarpeeksi. Tämä voi tapahtua kahdesta syystä: 1. vesitankissa ei ole tarpeeksi vettä, tai 2. veden pumppaus lopetettiin liiallisen paineen vuoksi.



   Vianmääritys   Tähän osaan on koottu tavallisimmat kahvinkeittimen käytössä ilmenevät ongelmat. Jos tarvitset apua jonkin ongelman ratkaisemisessa, ota yhteyttä paikalliseen asiakaspalvelukeskukseen. Katso yhteystiedot takuukortista.
   
 
   Ongelma
 
   Syy
 
   Ratkaisu

  
 
   Kahvinkeitin ei käynnisty.
 
   Kahvinkeitintä ei ole liitetty pistorasiaan.
 
   Liitä kahvinkeitin pistorasiaan.
 
 
   Kahvinkeitin vaikuttaa vuotavan.
 
   Tippa-alusta on liian täynnä, ja näyttää siltä, että keitin vuotaisi.
 
   Tyhjennä tippa-alusta.
 
 
 
 
   Vesisäiliö ei ole oikeassa asennossa.
 
   Kiinnitä vesisäiliö uudelleen työntämällä sitä alaspäin   kahvinkeittimeen.
 
 
 
 
   Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa.
 
   Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin   napakasti.
 
 
 
 
   Laitetta ei ole asetettu tasaiselle pinnalle.
 
   Aseta kahvinkeitin tasaiselle pinnalle, jotta tippa-alustasta ei valu vettä.
 
 
   Kahvinkeittimestä tulee höyryä tai siitä kuuluu sihisevä tai koliseva ääni, kun se käynnistetään tai kahvia valmistetaan.
 
   Tämä on normaalia. Ääni kuuluu paineen vapautusventtiilistä ja kuuluu laitteen normaaliin toimintaan.
 
 
 
 
   Kahvinkeittimestä lähtee kova ääni, eikä se valmista kahvia.
 
   Vesisäiliössä ei ole vettä.
 
   Täytä vesisäiliö vedellä.
 
 
 
 
   Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa. Vesisäiliön pohjassa olevaa tiivisterengasta ei ole poistettu.
 
   Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin   napakasti. Kahvinkeittimessä on tiivisterengas, joka suojaa keittimen vesijärjestelmää. Poista tiivisterengas ennen ensimmäistä käyttöä.
 
 
   Kahvi on liian kylmää.
 
   Kylmä kuppi alentaa juoman lämpötilaa.
 
   Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.
 
 
 
 
   Maidon lisääminen alentaa juoman lämpötilaa.
 
   Lisäätpä kuumaa tai kylmää maitoa, maidon lisääminen alentaa aina kahvin lämpötilaa. Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.
 
 
 
 
   Kahvinkeittimen lämpötilaa ei ole asetettu oikein.
 
   Tarkista keittimen lämpötila-asetukset, ja valitse korkein   asetus (katso   'Kahvin lämpötilan säätäminen').
 
 
   Kahvi on liian laihaa.
 
   Jauhatusasetus on liian karkea.
 
   Aseta jauhatusasetus pienemmälle   tasolle (katso   'Kahvimyllyn asentaminen'). Sinun on valmistettava yksi tai kaksi juomaa, ennen kuin huomaat eron.
 
 
 
 
   Jauhettua kahvia ei ole tarpeeksi.
 
   Jauha kahvia lisää Kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
   Maito ei vaahtoudu.
 
   Käytetty maito ei sovi vaahdottamiseen.
 
   Vaahdon määrä ja laatu vaihtelevat käytetyn maidon mukaan. Käytä kevytmaitoa, täysmaitoa tai laktoositonta maitoa saadaksesi hyvän vaahdon.
 
 
 
 
   Höyryputki on tukossa.
 
   Puhdista   höyryputki (katso   'Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus').
 
 
 
 
   Höyryputki on liian syvällä maitokannussa.
 
   Säädä maitokannun asentoa niin, ettei höyryputki uppoa liian syvälle   maitoon (katso   'Maitovaahdon valmistaminen').
 
 
   Keittimestä ei tule kahvia tai sitä tulee hitaasti.
 
   Jauhatusasetus on liian hieno.
 
   Aseta jauhatuskarkeus karkeammalle   tasolle (katso   'Kahvimyllyn asentaminen'). Huomaa, että tämä voi vaikuttaa kahvin makuun.
 
 
 
 
   Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.
 
   Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
 
 
   Vääränlainen suodatinkori.
 
   Käytä tähän kahvinkeittimeen sopivaa suodatinkoria.
 
 
 
 
   Suodatinkahvan suodatinkori on tukossa.
 
   Kokeile käyttää toista suodatinkoria. Jos toinen suodatinkori toimii normaalisti, se tarkoittaa, että ensimmäinen suodatinkori on tukossa ja se   on puhdistettava (katso   'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus').
 
 
 
 
   Suodatinkahvan kahvisuutin on tukossa.
 
   Voit myös puhdistaa suodatinkahvan kahvin ulostuloaukon ja reiät puhdistustyökalun ohuella   päällä.
 
 
   Kahvi valuu suodatinkahvan reunan yli.
 
   Suodatinkahva ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.
 
   Kiinnitä suodatinkahva kunnolla uuttopäähän.
 
 
 
 
   Suodatinkahvan yläreuna on likainen.
 
   Poista jauhejäämät suodatinkahvan reunasta kahvin jauhamisen jälkeen.
 
 
 
 
   Suodatinkoria ei ole asetettu oikein.
 
   Aseta suodatinkori oikein. Varmista, ettei sen reuna ylitä suodatinkahvan reunaa.
 
 
 
 
   Uuttopään suodatinkahvan kannattimessa on kahvijäämiä.
 
   Puhdista uuttopään suodatinkahvan kannatin puhdistusharjalla.
 
 
 
 
   Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.
 
   Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
   Kahvimyllyn ulostuloaukosta tulevan jauhetun kahvin määrä vähenee aina vain.
 
   Jauhetun kahvin ulostuloaukko on tukkeutunut.
 
   Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin   ulostuloaukko (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
 
 
   Jauhettu kahvi roiskuu ympäriinsä jauhamisen aikana.
 
   Suodatinsihti ei ole paikoillaan.
 
   Aseta suodatinsihti paikoilleen, ennen kuin aloitat kahvin jauhamisen.
 
 
 
 
   Jauhettua kahvia on liikaa.
 
   Vähennä jauhetun kahvin määrää painamalla ja vapauttamalla kahvimyllyn painike, ennen kuin jauhanta päättyy automaattisesti. 
 
 
   Suodatinkahvan oikeanlainen kiinnitys ei onnistu.
 
   Suodatinkahvaa ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.
 
   Kiinnitä suodatinpää   oikein.
 
 
 
 
   Suodatinkahvaa ei ole kierretty vasemman puolen alkuasennosta ja kiristetty paikoilleen.
 
   Kiinnitä suodatinpää   oikein.
 
 
   Jauhetun kahvin määrä vaihtelee.
 
   Jauhatuskarkeutta on muutettu.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyn jauhatuskarkeuden mukaan.
 
 
 
 
   Kahvipapujen tyyppi on vaihtunut.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen paahtoasteen ja merkin mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.
 
 
 
 
   Kahvipavut ovat tuoreempia tai vanhempia.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen tuoreuden mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.
 
 
   Laite lopettaa kahvin valmistuksen, ja höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena.
 
   Vesi on loppunut.
 
   Täytä vesisäiliö ja aseta se takaisin.



   Tekniset tiedot  Valmistaja pidättää oikeuden parantaa tuotteen teknisiä ominaisuuksia. Kaikki esiasetetut määrät on likimääräisiä.
   
 
   Kuvaus
 
   Arvo
 
 
   Koko (k x l x s)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Paino ilman pakkausta
 
   8,0 kg
 
 
   Paino pakkauksen kanssa
 
   13,5 kg
 
 
   Virtajohdon pituus
 
   1 m
 
 
   Pistoketyyppi
 
   Tyyppi Y
 
 
   Nimellisteho
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W  Lämmitys: 1 340–1 600 W, jauhaminen: 150 W
 
 
   Virrankulutus valmiustilassa
 
   < 0,5 W
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   Innehåll     Översikt över bryggaren (bild A)    _  %getreference     Kontrollpanel (bild B)    _  %getreference     Inledning     _  %getreference     Före första användningen    _  %getreference     Brygga kaffe    _  %getreference     Göra skummad mjölk    _  %getreference     Tappa varmt vatten    _  %getreference     Avkalkning    _  %getreference     Automatiskt viloläge    _  %getreference     Rengöring och underhåll    _  %getreference     Varningsikoner    _  %getreference     Felsökning    _  %getreference     Tekniska specifikationer    _  %getreference

   Översikt över bryggaren (bild A)     En del av tillbehören används endast till vissa modeller.
   
 
   A1
 
   Bönbehållare
 
   A10
 
   Droppbricka 
 
 
   A2
 
   Dubbel bönbehållare
 
   A11
 
   Galler till droppbricka 
 
 
   A3
 
   Malverk
 
   A13
 
   Lock till vattentanken
 
 
   A4
 
   Ring för malt kaffe
 
   A14
 
   Vattentank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Tamperhållare
 
 
   A6
 
   Kontrollpanel 
 
   A16
 
   Vred för ånga/varmvatten
 
 
   A7
 
   Beslag för mottagning av malt kaffe (malningsläge)
 
   A17
 
   Pip för varmt vatten
 
 
   A8
 
   Brygghuvud
 
   A18
 
   Ångpip
 
 
   A9
 
   Separator för malt kaffe 
 
 
 
 

  Tillbehör
   
 
   A12
 
   Rengöringsstift
 
   A23
 
   Rengöringsborste
 
 
   A19
 
   Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp)
 
   A24
 
   Rengöringsborste för kaffekvarn
 
 
   A20
 
   Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp)
 
   A25
 
   Mjölkkanna med temperaturremsa
 
 
   A21
 
   Espressoserveringsbricka
 
   A26
 
   Mjölkkanna
 
 
   A22
 
   Kalibrerad tamper
 
 
 
 



   Kontrollpanel (bild B)  Se bild B för en översikt över alla knappar och ikoner. Beskrivningen finns nedanför.
   
 
   B1
 
   På/av
 
   B6
 
   Tryckmätare
 
 
   B2
 
   Avkalkningslampa
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kvarn
 
   B8
 
   Dubbel espresso
 
 
   B4
 
   Lampor för enkel-/dubbeldos
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Vred för malningsmängd
 
   B10
 
   Lampa för varmvatten/ånga


   Inledning    Grattis till ditt köp av en Philips Barista espressobryggare! Registrera din produkt på  www.home.id för att få tillgång till all den support vi erbjuder.    Läs noggrant det separata häftet med säkerhetsinformation innan du använder bryggaren för första gången och spara det för framtida bruk.  Vi erbjuder support online på  http://www.philips.com/support för att hjälpa dig att komma igång och få ut så mycket som möjligt av din maskin.    Det finns fler versioner av den här halvautomatiska espressomaskinen med lite olika funktioner och tillbehör. Mjölkkannan med temperaturremsa ingår till exempel inte i alla versioner. Varje version har ett eget modellnummer som står på etiketten på maskinens undersida.    Den här maskinen har testats med riktigt kaffe. Även om den har rengjorts mycket noggrant kan det finnas vissa kafferester kvar. Men, vi garanterar dig att din maskin är helt ny.

   Före första användningen   1. Installera bönbehållaren och fylla på vattenbehållaren    Kontrollera att kaffekvarnens två pilar är inriktade mot   varandra (  Bild  1).     1   Se till att de två I-märkena på bönbehållarens bas är riktade mot   varandra (  Bild  2).     2   Tryck ner bönbehållaren, se till att låssymbolen på bönbehållaren riktas mot triangeln på maskinens   ovansida (  Bild  3) och rotera bönbehållaren   medurs (  Bild  4).     3   Rotera bönbehållaren för att välja önskad   grovlek (  Bild  5).    Kaffekvarnen och bönbehållaren är precisionsdelar så flytta dem så sällan som möjligt efter installationen.     4   Öppna vattenbehållarens lock, ta tag i vattenbehållarens handtag uppe på och lyft den rakt upp för att ta ut   den (  Bild  6).     5   Ta bort den gula tätningsremsan från vattenbehållarens   botten (  Bild  7).     6   Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på   vattenbehållaren (  Bild  8).     7   Ta tag i handtaget uppe på och sätt tillbaka vattenbehållaren i maskinen rakt ner. Stäng locket   till vattenbehållaren (  Bild  9).    Den borttagna tätningsremsan behöver inte sättas tillbaka, utan du kan kasta den.    För bästa kaffekvalitet föreslår vi att du byter vatten ofta i vattenbehållaren.
   2. Starta maskinen för första gången     1     Anslut strömkabeln till ett jordat eluttag.     2   Kontrollera att vredet för ånga är i avstängt   läge (  Bild  10).     3   Tryck på   på/av-knappen (  Bild  11) för att starta maskinen.     -   På/av-knappen och espressoknappen tänds.     4   Placera en skål under pipen för varmvatten/ånga och   brygghuvudet (  Bild  29).     5   Tryck på   espressoknappen (  Bild  12) för att skölja.     -   Det börjar rinna varmt vatten från brygghuvudet, varmvattenmunstycket och ångpipen.     6   När vatten slutar rinna börjar på/av-knappen att blinka och maskinen värms upp.    När du använder maskinen för första gången ska du skölja den genom att trycka på espressoknappen efter att maskinen startats. Du kan mala kaffebönor och brygga kaffe först efter att du har sköljt maskinen.    Under sköljningen kan ångpipen bli mycket varm. Låt den svalna innan du vidrör den för att undvika att bränna dig.
   Ställa in vattnets hårdhetsgrad     1   Stäng av maskinen.     2   Tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Lampan för avkalkning och på/av-knappen blinkar.  Standard är hårt vatten så americanoknappens lampa kommer att vara tänd.     -   Om du vill justera inställningen till medelhårt vatten trycker du på knappen för dubbel espresso.     -   Om du vill justera inställningen till mjukt vatten trycker du på knappen för espresso.  När du har valt rätt vattenhårdhet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.    Om du behöver ta reda på hårdheten på det vatten som kommer från din lokala vattenförsörjning kan du beställa ett Philips-kit för att testa vattnets hårdhet, HD5085/01, från en lokal leverantör eller online via Philips webbplats.
   
 
 
 
   Testremsa Philips
 
 
 
 
   Mjukt vatten
 
   4 gröna prickar
 
   < 3 dH
 
 
   Medelhårt vatten
 
   1 röd prick
 
   > 4 dH
 
 
   Medelhårt vatten
 
   2 röda prickar
 
   > 7 dH
 
 
   Hårt vatten
 
   3 röda prickar
 
   > 14 dH
 
 
   Hårt vatten
 
   4 röda prickar
 
   > 21 dH



   Brygga kaffe   Ställa in kaffekvarnen  Det malda kaffets grovlek, liksom trycket och flödeshastigheten, har stor betydelse för bryggningen och i förlängningen även espressons smak.  På maskinen finns 15 grovleksnivåer (1–15). Ju lägre malningsinställning, desto finare mals kaffebönorna och desto starkare blir kaffet.  Det kan krävas justeringar för olika bönor med olika rostningsgrad, vilket påverkar hur mycket malt kaffe som framställs.  För espresso/americano rekommenderas nivå 1–4. För kafferecept med längre bryggningstid (t.ex. lungo) är nivå 5–10   bäst (  Bild  5).
   Välja filterkorg med enkel- eller dubbelvägg     -   Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp):  Med de medföljande   filterkorgarna (  Bild  13) med dubbelvägg kan du brygga en espresso med crema även om det är första gången du använder maskinen samt lyckas få optimalt tryckintervall.     -   Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp):  De medföljande   filterkorgarna (  Bild  14) med enkelvägg påminner om dem som används i professionella maskiner och kräver mer manuell skicklighet och erfarenhet. De gör att du kan få specialgjort kaffe med bättre extraktion, smak och konsistens, när du väl hittat rätt konfiguration.
   Välja bönor från den dubbla bönbehållaren  Om du har en dubbel bönbehållare kan du välja vilken typ av bönor du vill använda innan du maler. Om du redan har fyllt på med olika typer av bönor kan du välja ett av de två facken eller blanda med väljarvredet.    Det är normalt att det finns lite kaffe kvar i utloppet för malt kaffe. Om du ska byta ut kaffebönsfacken maler du först de återstående bönorna och kasserar det malda kaffet för att tömma facken.
   Mala bönor     1   Välj en filterkorg för enkel eller dubbel kopp.     -   När du byter filterkorg kan du enkelt ta ut den installerade filterkorgen genom att använda den andra filterkorgens   kant (  Bild  15).     2   Fäst ringen för malt kaffe på   portafiltret (  Bild  16).     3   Rikta in portafiltret mot kaffekvarnsbeslaget och tryck in det   horisontellt (  Bild  17).     -   Använd vredet för malningsmängd för att justera mängden malda bönor     4   För automatisk malning trycker du in malningsknappen i tre sekunder för att välja dos 1x eller 2x. Tryck sedan på malningsknappen en gång till för att börja mala.     -   Om du använder en filterkorg för enkelkopp väljer du dosen 1× och om du använder en filterkorg för dubbelkopp väljer du dosen 2×.     -   Om du vill avsluta malningsprocessen halvvägs trycker du på malningsknappen igen.     5   För manuell malning håller du i portafiltret med ena handen och trycker och håller in portafiltret i beslaget tills önskad mängd kaffe är mald.    Vi rekommenderar att du använder 12–14 gram bönor för en enkelkopp och 18–20 gram för dubbelkoppar. Du kan använda en elektronisk våg för att få exakt kontroll över mängden kaffe. Du kan använda indikationen ”max” på filterkorgen som en grov uppskattning.    Se till att bönbehållaren sitter rätt och är stängd innan du häller i kaffebönor och använder maskinen.    Du får endast använda rostade kaffebönor i bönbehållaren. Häll inte råkaffebönor, malt kaffe, snabbkaffe eller andra material i bönbehållaren, eftersom det kan skada kaffemaskinen.    Var uppmärksam på maxnivån för malt kaffe under malningen och se till så att det inte täpper igen öppningen   för malt kaffe (  Bild  18).    Olika bönor kan ge något olika mängd malt kaffe vid automatisk malning. Du kanske behöver justera malningsinställningarna beroende på faktiskt bryggningstryck för olika typer av   bönor (se   'Optimal bryggning').    Om det malda kaffet har lämnat mycket rester efter sig rengör du   malningsrännan (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
   Packa     1   Ta bort portafiltret från kaffekvarnsbeslaget.     2   Ta bort ringen för malt kaffe från   portafiltret (  Bild  19).     3   Placera portafiltret med den mjuka underdelen mot en bordsskiva för att packa   utan ansträngning (  Bild  20).     4   Knacka försiktigt på portafiltret flera gånger för att det malda kaffet ska fördelas jämnt i   filterkorgen (  Bild  21).     5   Använd den kalibrerade tampern för att packa det malda kaffet.     6   Kontrollera att det malda kaffet inte överskrider maxgränsen i filterkorgen efter packningen.     -   När du har packat ska det malda kaffet helst nå strax under maxgränsen.
   Brygga espresso     1   Sätt in portafiltret i brygghuvudet.     -   Rikta in portafiltret utmed triangeln på brygghuvudet och placera det uppåt i   brygghuvudet (  Bild  22). Rotera sedan portafiltret motsols mot mitten för att låsa   det (  Bild  23).     2   Tryck på knappen för espresso eller dubbel espresso för att starta   bryggningen (  Bild  24).     -   Tryck på knappen igen om du vill avbryta flödet innan maskinen är klar.    När lampan till på/av-knappen blinkar är maskinen i uppvärmningsläge och det går inte att starta bryggningen. När alla lampor lyser med fast sken går det att börja brygga.    När bryggningen är klar kan det komma ånga och höras ljud från pumpen ovanför droppbrickan. Detta är normalt och betyder att maskinen minskar trycket.    Om bryggningstrycket är för högt kommer det inte längre något kaffe från maskinen. Då fortsätter lampan att blinka.    Som standard är volymen för en espresso cirka 40 ml och för en dubbel espresso cirka 80 ml.
   Brygga americano  Du gör en americano genom att hälla varmt vatten från vattenpipen över en espresso.     1   Sätt in portafiltret i brygghuvudet och rikta in handtaget med triangelsymbolen och placera det uppåt i   brygghuvudet (  Bild  22). Rotera sedan handtaget motsols mot mitten för att låsa fast   det (  Bild  23).     2   Placera en stor kopp under portafiltrets pipöppningar och   americanovattenpipen (  Bild  25).     3   Tryck på americanoknappen för att brygga en kopp espresso först.     4   När espresson är klar fylls koppen på med varmt vatten från americanovattenpipen för att slutföra americanon.    Varmvattenspipen kan bli varm. Låt den svalna för att förhindra brännskador.
   Optimal bryggning  När du brygger espresso är trycket viktigt. Tryckmätaren indikerar trycket och hjälper dig kontrollera att du får ut optimal extraktion av dina espresso. Vi rekommenderar att du justerar malningsparametrarna beroende på tryckmätarens status varje gång du använder olika kaffebönor.    Vid optimal extraktion får du ett jämnt flöde, en fyllig och sammetslen crema och ett kaffe med en balanserad smak. Trycket ska ligga inom det optimala intervallet. 
   För låg extraktion  Om extraktionen är för låg får du ett snabbt flöde, en tunn och blek crema och ett surt kaffe med svag smak. Trycket ligger inom det lägre intervallet.    Så här justerar du det     1   Ställ in kaffekvarnen på en finare malningsgrad.     2   Om extraktionen fortfarande är för låg ökar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt höger till ”+”.     3   Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.     4  

   För hög extraktion  Om extraktionen är för hög droppar kaffet ut eller du får inget flöde alls, creman blir mörk och ojämn och kaffet smakar beskt och bränt. Trycket ligger inom det högre intervallet.    Så här justerar du det     1   Ställ in kaffekvarnen på en grövre malningsgrad.     2   Om extraktionen fortfarande är för hög minskar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt vänster till ”-”.     3   Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov. 


   Anpassa standardvolymer     1   Sätt in portafiltret med packat malt kaffe inuti brygghuvudet.     2   Tryck och håll inne knappen för den dryck du vill specialanpassa. Efter tre sekunder går maskinen in i anpassningsläge och en signal ljuder.     3   Sluta hålla inne knapparna när koppen innehåller den önskade volymen. Inställningen är klar när en signal hörs från maskinen.     4   När du har programmerat volymen för en dryck kommer bryggaren att brygga den nya volymen varje gång du väljer denna dryck igen.    Tryck och håll inne americanoknappen för att extrahera önskad kaffemängd. Släpp för att ställa in den nya kaffevolymen. Upprepa för justering av vattenmängden.    Den minsta volymen för en espresso är 20 ml och för en dubbel espresso 40 ml.    Den högsta volymen för en espresso är 70 ml och för en dubbel espresso 120 ml.    För americano är den minsta respektive högsta volymen 20 ml och 70 ml. För varmvatten är den minsta respektive högsta volymen 50 ml och 200 ml.
   Anpassa kaffetemperaturen  Det går att justera temperaturen för kaffets extraktion. Du kan välja mellan tre inställningar: varmt kaffe, medelhett kaffe, hett kaffe. Vid en högre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mer bittert och mindre syrligt. Vid en lägre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mindre bittert och mer syrligt.     1   Stäng av maskinen.     2   Tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen i tre sekunder. Det hörs en signal från maskinen.     3   Tryck på någon av knapparna nedan för att justera temperaturinställningen för kaffeextrahering till önskad nivå.     -   Om du vill justera inställningen till varmt kaffe trycker du på espressoknappen.     -   Om du vill justera inställningen till medelhett kaffe trycker du på knappen för dubbel espresso.     -   Om du vill justera inställningen till hett kaffe trycker du på americanoknappen.  När du har valt rätt temperatur på kaffet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.  Om du inte stänger av bryggaren själv stängs den av automatiskt efter 30 minuter.
   Återställa volymer till fabriksinställningar     -   Återställa espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och espressoknappen blinkar tre gånger.     -   Återställa dubbel espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och knappen för dubbel espresso samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och knappen för dubbel espresso blinkar tre gånger.     -   Återställa americano: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och americanoknappen blinkar tre gånger.  Efter var och en av dessa tre återställningar kommer maskinen att gå in i vänteläge.

   Göra skummad mjölk    Vi rekommenderar att du alltid använder mjölk som kommer direkt från kylen för bästa möjliga skum.  Förberedelser     1   Fyll en mjölkkanna med ca 1 dl mjölk för cappuccino eller ca 1,5 dl mjölk för latte   macchiato (  Bild  26).     2   Vrid vredet till ångläget för att påbörja förvärmningen av   ångan (  Bild  27). Ångindikatorn börjar blinka.    För bästa skumningsresultat ska du inte skaka mjölkkannan eller hålla den   upprätt (  Bild  28).     3   Vänta i ca 10–20 sekunder tills ångindikatorn lyser med fast sken. Maskinen börjar avge ånga.     4   Vänta i ytterligare 5 sekunder tills ångan är stabil och kondensen har försvunnit. Stäng sedan av   ångan (  Bild  10).     5   Luta ångpipen mot mjölkkannans pip samtidigt som du roterar den i mjölkkannan och placera den vid klockan 3 eller 9 i mjölkkannan.  Luftning  Mängden luft som införs under luftningen avgör hur tjock och trögflytande den skummade mjölken blir.  Mer luftning ger ett tjockare lager skummad mjölk som är mer trögflytande. Mindre luftning ger ett tunnare lager skummad mjölk som är mindre trögflytande. Du kan reglera mängden luft genom att anpassa djupet hos ångpipen i förhållande till mjölkytan samt luftningstiden.     1   För mjölkkannan upp och ned längs ångpipen och se till att hålla ångpipen cirka 5 mm under ytan.     2   Vrid vredet för varmvatten/ånga till ångläget för att sätta på ångfunktionen.     3   Du bör höra ett väsande ljud som påminner om när man river sönder papper. Det visar att luftningen är lagom. Håll ångpipen stilla så att en virvel bildas.     4    Fortsätt lufta i 5–15 sekunder  Emulgering  Emulgeringen avgör hur jämn och tät den skummade mjölken blir. Vi rekommenderar att ångpipen doppas halvvägs ner i mjölken för att den skummade mjölken ska bli jämn.     1   Håll mjölkkannans pip så att den vidrör ångpipen medan du långsamt rör mjölkkannan uppåt längs ångpipen tills ångpipen är ungefär 3 cm under ytan. Håll mjölkkannan stilla för att skapa kontinuerliga virvlar. Då blandas den tidigare tillförda luften in så att skummet gradvis blir krämigt.     2   När botten på mjölkkannan blir varm, vilket tyder på att mjölken har nått den rätta temperaturen (cirka 60–65 °C), vrider du vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att avbryta mjölkskumningen.    Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.    Av hygienskäl och för att undvika att mjölkrester samlas ska ångpipen rengöras med fuktig trasa varje gång du har använt den.
   Tappa varmt vatten     1   Placera en kopp under ångpipen.     2   Rotera vredet till positionen för varmt vatten så börjar det komma varmt vatten. Nu tänds lampan för ånga/varmvatten.     3   Om du vill stänga av det varma vattnet roterar du vredet för ånga/varmvattnet till avstängt läge.    Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.
   Avkalkning  När lampan för avkalkning tänds är det dags att kalka av kaffemaskinen.  Du får absolut inte använda ett avkalkningsmedel baserat på svavelsyra, saltsyra, aminosyra eller ättiksyra (vinäger) eftersom detta kan skada kaffebryggarens vattenkrets och inte lösa upp kalkavlagringarna ordentligt.  Om du inte använder Philips avkalkningsmedel gäller inte garantin. Garantin blir också ogiltig om du inte avkalkar maskinen.  Avkalkningsmedel medföljer inte maskinen. Du kan köpa Philips avkalkningsmedel hos en lokal återförsäljare eller i webbutiken  ( http://www.philips.com/support).  Avkalkningsprocessen består av en avkalkningscykel (cirka 4 minuter) och en sköljningscykel (cirka 3 minuter).   Avkalkningsprocess     1   Slå på kaffemaskinen.     2   Ta bort droppbrickan, töm ut vattnet och sätt tillbaka den.     3   Ta bort vattenbehållaren och töm ut vattnet.     4   Häll avkalkningslösningen från Philips (CA6700) i vattenbehållaren och fyll på till avkalkningsnivån (avkalkningsikonen är tryckt på vattenbehållaren).     5   Sätt tillbaka vattenbehållaren och placera en stor skål (≥ 1,2 l) under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp   vätskan (  Bild  29).     6   Starta avkalkningen genom att samtidigt trycka på knapparna för espresso och dubbel espresso i tre sekunder, vilket bekräftas med en signal.     7   Låt maskinen pumpa ut avkalkningsmedlet. När processen är klar stängs maskinen av automatiskt.     8   Ta ut vattenbehållaren och rengör den från eventuell återstående avkalkningslösning genom att skölja den med rent vatten.     9   Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på   vattenbehållaren (  Bild  8).     10   Töm den stora skålen och ställ tillbaka den under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp vattnet.     11   Tryck in på/av-knappen. Espressoknappen tänds.     12   Tryck på espressoknappen och låt maskinen pumpa ut vatten.     13   När maskinen har slutat tömma ut vatten är avkalkningen klar och maskinen kommer automatiskt att vara redo för bryggning.

   Automatiskt viloläge  Om maskinen inte används på 30 minuter går den automatiskt in i viloläge och alla lampor slocknar.  Om du vill använda maskinen igen slår du på den med på/av-knappen.    Du kan också stänga av maskinen medan den är igång genom att trycka in på/av-knappen.
   Rengöring och underhåll  Genom att regelbundet rengöra och underhålla kaffemaskinen hålls den i bra skick och säkerställer gott kaffe under lång tid framöver.  Se tabellen nedan för information om när och hur du rengör bryggarens alla löstagbara delar. 
   
 
   Del
 
   När den ska rengöras
 
   Hur den ska rengöras

  
 
   Portafilter, filterkorg och brygghuvud.
 
   Efter varje användning.
 
   Rengör noga portafiltrets insida och utsida samt   filterkorgen (se   'Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud').
 
 
   Filterkorg
 
   När filterkorgens hål är igensatta.
 
   Använd rengöringsstiftets tunna ände för att ta bort resterna från   hålen (se   'Rengöra en igensatt filterkorg'). 
 
 
   Portafilter och filterkorg
 
   Varje månad
 
   Använd Philips avfettningstabletter för att rengöra portafiltret och   filterkorgarna (se   'Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad').
 
 
   Ångpip
 
   Efter varje användning.
 
   Torka av ångpipen med en fuktig trasa och   rensa den (se   'Rengöra ångpipen efter varje användning').
 
 
   Ångpip
 
   När den är igensatt.
 
   Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålen i änden på   ångpipen (se   'Rengöra ångpipen när den är igensatt').
 
 
   Ångpip
 
   Varje månad
 
   Använd Philips rengöringssats för mjölkkretsar för att rengöra   ångpipen. (se   'Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för mjölkkretsar')
 
 
   Kaffemaskinens utsida
 
   Varje vecka.
 
   Torka bort fläckar och rester från kaffemaskinens framsida varje vecka med en fuktig trasa. Använd inte slipande material som stålull eller skurdukar eftersom det kan skrapa bort färgen. 
 
 
   Kaffekvarn och öppning för malt kaffe
 
   Varannan vecka.
 
   Använd rengöringsborsten för att rengöra kaffekvarnen och öppningen   för malt kaffe (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
 
 
   Bönbehållare
 
   Varannan vecka
 
   Töm bönbehållaren, tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.
 
 
   Droppbricka
 
   Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visar sig. Rengör droppbrickan varje vecka. 
 
   Ta bort droppbrickan, lägg på lite rengöringsmedel och skölj den under kranen. Du kan också göra rent den i diskmaskinen.
 
 
   Vattentank
 
   Varje vecka.
 
   Skölj vattenbehållaren under kranen varje vecka.


   Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud   Rengöra portafiltret och filterkorgen efter varje användning     1   Ta bort malet kaffe från portafiltret.     2   Sätt tillbaka portafiltret i brygghuvudet.     3   Tryck på espressoknappen för att noga skölja insidan och utsidan på brygghuvudet, portafiltret och filterkorgen med varmt vatten. Sköljning med varmt vatten tar effektivt bort rester och kaffefett.     4   Ta bort portafiltret från brygghuvudet och skölj portafiltret och filterkorgen under kranen för att noggrant rengöra både insidan och utsidan.     5   Torka filterkorgarna och portafiltret innan du sätter tillbaka dem.    Diska inte portafiltret i diskmaskinen eftersom det skulle kunna skada det.
   Rengöra en igensatt filterkorg     1   När filterkorgen är igensatt använder du den smala änden på   rengöringsstiftet (  Bild  30) för att ta bort rester från   hålen (  Bild  31).     2   Du kan också använda rengöringsstiftet till att ta bort rester från kaffeöppningen och hålen i portafiltret.
   Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad    Använd endast avfettningstabletter från Philips (CA6704).     1   Lös upp en avfettningstablett från Philips i en skål med ljummet vatten.     2   Låt filterkorgarna och portafiltret ligga i lösningen i 20 minuter.     3   Skölj portafiltret och filterkorgarna noga.

   Rengöra ångpipen   Rengöra ångpipen efter varje användning  Rengör ångpipen efter varje användning och håll den ren så att det inte bildas avlagringar från mjölken.     1   Torka av ångpipen med en fuktig trasa direkt efter varje användning.     2   Kör ångfunktionen under 5–10 sekunder för att ta bort mjölkrester.     -   Om inte ångpipen är helt ren kan det påverka mjölkens smak.
   Rengöra ångpipen när den är igensatt  Om något av hålen i änden på ångpipen är igensatt följer du stegen nedan för att rensa den.     1   Stäng av kaffemaskinen.     2   Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålet i änden på   ångpipen (  Bild  32).

   Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för mjölkkretsar     1   Lägg i en påse Philips-rengöringssats för mjölkkretsar i mjölkkannan.     2   Fyll mjölkkannan med 2,4 dl varmt vatten.     3   Placera ångpipen i kannan.     4   Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i 20   minuter (  Bild  33).     5   Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång i 10 sekunder.     6   Vrid vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att stänga av ångfunktionen.     7   Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i ytterligare 30 sekunder.     8   Upprepa steg 5 till 7 två gånger till.     9   Töm kannan och skölj den grundligt.     10   Ställ tillbaka den tomma kannan under ångpipen.     11   Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång igen i 10 sekunder för att spola bort eventuella rester av rengöringslösningen.     12   Töm kannan och skölj den grundligt.     13   Rengör ångröret med en ren fuktig trasa.
   Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe  Rengör kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe varannan vecka för att inte malt kaffet ska täppa igen öppningen eller påverka malningen. Se till att bönbehållaren är tom innan du startar rengöringen. Se till att kaffekvarnen kan rotera normalt och att det inte kommer ut något malt kaffe från öppningen när kvarnfunktionen aktiveras.     1   Kontrollera och säkerställ att bönbehållaren är tom.     2   Rotera bönbehållaren moturs för att lossa den från   kaffemaskinen (  Bild  34).     3   Ta av översta delen av   kvarnhjulet (  Bild  35) och rengör det fasta kvarnhjulet med   rengöringsborsten (  Bild  36). Rengör kvarnkammaren och rännan för malt kaffe med rengöringsborsten   avsedd för kaffekvarnen (  Bild  37).     4   Sätt tillbaka det invändiga   kvarnhjulet (  Bild  38) och   bönbehållaren (  Bild  4).     5   Börja mala med portafiltret på plats. Låt maskinen var på utan kaffebönor för att ta bort eventuella rester av malt kaffe från kvarnkammaren. Rengöringen är klar.    Skölj inte den fasta kaffekvarnen med vatten.     Om det fortfarande finns rester efter malt kaffe, upprepa steg 5.     Innan du startar rengöringen ser du till att bönbehållaren är tom, eftersom kaffebönor kan skada bönbehållaren invändigt när du tar ut den. 
   Rengöra bönbehållaren     1   Töm bönbehållaren.     2   Tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.     3   Torka av ytan med en trasa och låt den lufttorka före användning.
   Rengöra droppbrickan   Rengöra droppbrickan varje dag  Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visas.
   Rengöra droppbrickan varje vecka     1   Ta bort droppbrickan från maskinen.     2   Tillsätt en liten mängd rengöringsmedel i droppbrickan.     3   Skölj droppbrickan noggrant under kranen eller rengör den i diskmaskinen.

   Rengöra vattentanken varje vecka  Skölj vattentanken under kranen varje vecka.

   Varningsikoner 
   
 
   Varningsikon
 
   Lösning

  
 
  
 
   Lampan för avkalkning/rengöring lyser: Kalka av   kaffemaskinen (se   'Avkalkning').
 
 
  
 
   På/av-knappen blinkar: Kaffemaskinen värms upp.
 
 
  
 
   Lampan för ånga/varmvatten blinkar vitt: Kaffemaskinen värms upp så att du kan använda funktionen för varmvatten/ånga.
 
 
  
 
   Lampan för ånga/varmvatten blinkar rött: Kaffemaskinen indikerar att det inte finns vatten. Det kan bero på att 1. det saknas vatten i vattenbehållaren, eller 2. pumpen har stannat på grund av övertryck.



   Felsökning   Det här kapitlet sammanfattar de vanligaste problemen som kan uppstå med kaffemaskinen. Om det finns problem som du inte kan lösa kontaktar du det lokala kundservicecentret. Kontaktuppgifterna finns på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Orsak
 
   Lösning

  
 
   Kaffemaskinen startar inte.
 
   Kaffemaskinen är inte kopplad till ett eluttag.
 
   Koppla in kaffemaskinen
 
 
   Kaffemaskinen verkar läcka.
 
   En överfull droppbricka kan se ut som ett läckage.
 
   Töm droppbrickan.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren sitter inte i rätt läge.
 
   Ta ut vattenbehållaren och tryck ner den igen i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen.
 
   Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den   ordentligt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen är inte placerad på en jämn yta.
 
   Placera kaffemaskinen på en jämn yta så att inte droppbrickans vätska kan rinna ut.
 
 
   Det kommer ut ånga eller det hörs ett fräsande eller rasslande ljud när kaffemaskinen startar eller under bryggning.
 
   Det är normalt. Ljudet kommer från tryckventilen och är helt normalt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen låter mycket och det går inte att brygga kaffe.
 
   Det finns inget vatten i vattenbehållaren.
 
   Fyll vattentanken med vatten.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen. Tätningsringen i botten av vattenbehållaren är inte borttagen.
 
   Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den   ordentligt. Kaffemaskinen tillhandahålls med en tätningsring för att skydda vattenkretsen. Ta bort tätningsringen före första användningen.
 
 
   Kaffet är för kallt.
 
   Om koppen är kall sänker det dryckens temperatur.
 
   Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.
 
 
 
 
   Om du häller i mjölk sänks dryckens temperatur.
 
   Vare sig du häller i varm eller kall mjölk kommer kaffets temperatur att sänkas. Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.
 
 
 
 
   Maskinen har inte rätt inställd temperatur.
 
   Kontrollera maskinens temperaturinställning och ställ in den på den högsta   nivån (se   'Anpassa kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffet är för svagt.
 
   Kaffekvarnen är inställd på hög grovlek.
 
   Justera grovleken till en lägre   siffra (se   'Ställa in kaffekvarnen'). Du måste brygga 1 till 2 koppar innan smaken ändras.
 
 
 
 
   Det finns inte tillräckligt mycket malt kaffe.
 
   Öka kvantiteten med vredet för malningsmängd.
 
 
   Mjölken skummas inte.
 
   Den mjölksort som används är inte lämplig.
 
   Skummets kvantitet och kvalitet beror på typen av mjölk. För att få ett bra skum bör du använda mellanmjölk, standardmjölk eller laktosfri mjölk.
 
 
 
 
   Ångpipen är igensatt.
 
   Rengör   ångpipen (se   'Rengöra ångpipen när den är igensatt').
 
 
 
 
   Ångpipen doppas för djupt i mjölktillbringaren.
 
   Justera hur djupt ångpipen doppas i   mjölken (se   'Göra skummad mjölk').
 
 
   Kaffet rinner inte ut eller så går flödet långsamt.
 
   Kaffekvarnen är inställd på låg grovlek.
 
   Ställ in grovleken på en högre   siffra (se   'Ställa in kaffekvarnen'). Observera att det kan påverka kaffets smak.
 
 
 
 
   Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.
 
   Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.
 
 
 
 
   Den filterkorg som används är inte lämplig.
 
   Använd en filterkorg som är lämplig för denna kaffemaskin.
 
 
 
 
   Filterkorgen i portafiltret är igensatt.
 
   Testa att använda en annan filterkorg. Om filterkorgen fungerar normalt indikerar det att originalfilterkorgen är igensatt och bör   rengöras (se   'Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud').
 
 
 
 
   Portafiltrets kaffepip är igensatt.
 
   Du kan också använda rengöringsstiftets tunna ände till att ta bort rester från kaffeöppningen eller hålen i   portafiltret.
 
 
   Det strömmar kaffe utmed portafiltrets kanter.
 
   Portafiltret sitter inte fast ordentligt i brygghuvudet.
 
   Fäst portafiltret ordentligt i brygghuvudet.
 
 
 
 
   Portafiltrets övre kant är smutsig.
 
   När du har malt tar du bort eventuella kafferester från portafiltrets kant.
 
 
 
 
   Filterkorgen sitter inte rätt.
 
   Sätt i filterkorgen rätt. Se till att dess kanter inte sticker ut utanför portafiltrets kant.
 
 
 
 
   Det finns kafferester på portafiltrets beslag på brygghuvudet.
 
   Rengör portafiltret med rengöringsborsten.
 
 
 
 
   Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.
 
   Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.
 
 
   Det kommer ut mindre och mindre malt kaffe från utloppet under malningen.
 
   Utloppet för malt kaffe är igensatt.
 
   Rengör kaffekvarnen och utloppet   för malt kaffe (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
 
 
   Det flyger malt kaffe under malningen.
 
   Ringen för malt kaffe används inte.
 
   Sätt i ringen för malt kaffe före malningen.
 
 
 
 
   Det kommer för mycket malt kaffe.
 
   Innan malningen avslutas automatiskt trycker du och släpper upp kvarnknappen för att malningen ska upphöra och mängden malt kaffe minskas. 
 
 
   Det går inte att sätta i portafiltret normalt.
 
   Portafiltret har inte klickats i på rätt sätt i brygghuvudet.
 
   Installera   portafiltret.
 
 
 
 
   Portafiltret är inte åtdraget genom att ha roterats så långt till vänster som möjligt.
 
   Installera   portafiltret.
 
 
   Mängden malt kaffe ändras.
 
   En annan nivå för grovlek används.
 
   Det är normalt. Olika nivåer för grovlek kan leda till olika mängder malt kaffe.
 
 
 
 
   En annan typ av kaffebönor används.
 
   Det är normalt. Bönor av olika rostningsgrad eller märken ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.
 
 
 
 
   Kaffebönor som är olika färska används.
 
   Det är normalt. Bönor som har förvarats olika lång tid ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.
 
 
   Maskinen slutar brygga och lampan för ånga/varmvatten blinkar rött.
 
   Det är slut på vatten i maskinen.
 
   Fyll vattenbehållaren och sätt tillbaka den.



   Tekniska specifikationer  Tillverkaren förbehåller sig rätten att förbättra produktens tekniska specifikationer. Samtliga förinställda mängder är ungefärliga.
   
 
   Beskrivning
 
   Värde
 
 
   Mått (h × b × d)
 
   410 × 320 × 335 mm
 
 
   Vikt utan förpackning
 
   8,0 kg
 
 
   Vikt med förpackning
 
   13,5 kg
 
 
   Nätsladdens längd
 
   1 m
 
 
   Typ av stickkontakt
 
   Typ Y
 
 
   Märkeffekt
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W  Uppvärmning: 1 340–1 600 W, malning: 150 W
 
 
   Standbyeffekt
 
   < 0,5 W
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   İçerik     Makineye genel bakış (Şek. A)    _  %getreference     Kontrol paneli (Şek. B)    _  %getreference     Giriş     _  %getreference     İlk kullanımdan önce    _  %getreference     Kahve yapma    _  %getreference     Süt köpüğü yapma    _  %getreference     Sıcak su hazırlama    _  %getreference     Kirecin temizlenmesi    _  %getreference     Otomatik uyku modu    _  %getreference     Temizlik ve bakım    _  %getreference     Uyarı simgeleri    _  %getreference     Sorun giderme    _  %getreference     Teknik özellikler    _  %getreference

   Makineye genel bakış (Şek. A)     Aksesuarların bazıları sadece belirli modeller içindir.
   
 
   A1
 
   Çekirdek haznesi
 
   A10
 
   Damlama tepsisi 
 
 
   A2
 
   Çift çekirdek haznesi
 
   A11
 
   Damlama tepsisi ızgarası 
 
 
   A3
 
   Öğütücü dişleri
 
   A13
 
   Su haznesi kapağı
 
 
   A4
 
   Toz halkası
 
   A14
 
   Su haznesi
 
 
   A5
 
   Portafiltre
 
   A15 
 
   Tamper yuvası
 
 
   A6
 
   Kontrol paneli 
 
   A16
 
   Buhar/Sıcak su döner düğmesi
 
 
   A7
 
   Öğütülmüş alma braketi (öğütme konumu)
 
   A17
 
   Sıcak su musluğu
 
 
   A8
 
   Demleme başlığı
 
   A18
 
   Buhar çubuğu
 
 
   A9
 
   Öğütülmüş toz ayırıcı 
 
 
 
 

  Aksesuarlar
   
 
   A12
 
   Temizleme pimi
 
   A23
 
   Temizleme fırçası
 
 
   A19
 
   Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)
 
   A24
 
   Öğütücü temizleme fırçası
 
 
   A20
 
   Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)
 
   A25
 
   Sıcaklık şeritli süt sürahisi
 
 
   A21
 
   Espresso standı
 
   A26
 
   Süt sürahisi
 
 
   A22
 
   Kalibre edilmiş tamper
 
 
 
 



   Kontrol paneli (Şek. B)  Tüm düğme ve simgelere genel bakış için Şekil B'ye bakın. Aşağıda açıklamaları bulabilirsiniz.
   
 
   B1
 
   Açma/Kapama
 
   B6
 
   Basınç göstergesi
 
 
   B2
 
   Kireç temizleme ışığı
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Öğütücü
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Single/Double doz ışıkları
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Öğütme miktarı döner düğmesi
 
   B10
 
   Sıcak su/Buhar ışığı


   Giriş    Philips Barista Brew Espresso makinesini satın aldığınız için teşekkür ederiz! Sunduğumuz destekten tam olarak faydalanmak için ürününüzü lütfen  www.home.id adresinden kaydettirin.    Makineyi ilk kez kullanmadan önce emniyet broşürünü dikkatlice okuyun ve gelecekte de başvurmak üzere saklayın.  Kullanıma başlamanıza ve makinenizden en iyi şekilde yararlanmanıza yardımcı olmak için  http://www.philips.com/support adresinde çevrimiçi destek sunuyoruz.    Bu yarı otomatik espresso makinesinin farklı özelliklere ve aksesuarlara sahip birden fazla versiyonu vardır. Örneğin, sıcaklık şeritli süt sürahisi tüm versiyonlara dahil değildir. Her versiyon kendi model numarasına sahiptir, bu numarayı makinenin alt kısmında bulunan veri etiketinde bulabilirsiniz.    Bu makine kahveyle test edilmiştir. Özenle temizlenmiş olmasına rağmen bir miktar kahve kalıntısıyla karşılaşabilirsiniz. Bununla birlikte, makinenin tamamen yeni bir ürün olduğunun garantisini veririz.

   İlk kullanımdan önce   1. Çekirdek haznesinin takılması ve su haznesinin doldurulması    Öğütücü üzerindeki iki okun birbiriyle aynı hizada olup olmadığını kontrol edin ve hizalanmış olmasını   sağlayın (  Şek.  1).     1   Çekirdek haznesi tabanındaki iki "I" işaretinin birbiriyle hizalanıp hizalanmadığını kontrol edin ve   doğrulayın (  Şek.  2).     2   Çekirdek haznesini aşağı doğru bastırın, çekirdek haznesi üzerindeki kilit sembolünün makinenin üstündeki üçgen sembolüyle hizalandığından emin   olun (  Şek.  3) ve çekirdek haznesini saat yönünde   döndürün (  Şek.  4).     3   İstediğiniz tanecik boyutunu seçmek için çekirdek haznesini   döndürün (  Şek.  5).    Öğütücü ve çekirdek haznesi hassas bileşenlerdir. Bu nedenle kurulumdan sonra bunları sık sık çıkarmaktan kaçının.     4   Su haznesi kapağını açın, su haznesinin üst kolunu tutun ve çıkarmak için dikey olarak   kaldırın (  Şek.  6).     5   Sarı sızdırmazlık şeridini su haznesinin altından   çıkarın (  Şek.  7).     6   Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar   doldurun (  Şek.  8).     7   Üst kolu tutun ve su haznesini makineye dikey olarak geri yerleştirin. Su haznesinin kapağını   kapatın (  Şek.  9).    Çıkarılan sarı sızdırmazlık şeridinin yeniden takılmasına gerek yoktur; şeridi atabilirsiniz.    En iyi kahve kalitesi için su haznesindeki suyu sık sık değiştirmenizi öneririz.
   2. Makinenin ilk kez çalıştırılması     1     Fişi topraklı duvar prizine takın..     2   Buhar döner düğmesinin kapalı olduğundan emin   olun (  Şek.  10).     3   Makineyi açmak için   Açma/Kapama (  Şek.  11) düğmesine basın.     -   Açma/Kapama ve Espresso düğmeleri yanar.     4   Sıcak su/buhar çubuğunun ve demleme başlığının altına bir kâse   yerleştirin (  Şek.  29).     5   Temizlemek için Espresso   düğmesine (  Şek.  12) basın.     -   Demleme başlığından, sıcak su musluğundan ve buhar çubuğundan sıcak su akmaya başlayacaktır.     6   Su akışı durduktan sonra Açma/Kapama düğmesi yanıp sönmeye başlar ve makine ısınır.    İlk kullanımda, durulamak için makineyi açtıktan sonra Espresso düğmesine bastığınızdan emin olun. Ancak makineyi duruladıktan sonra kahve çekirdeklerini öğütebilir veya kahve demleyebilirsiniz.    Su boşaltma sırasında, buhar çubuğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için, dokunmadan önce soğumasını bekleyin.
   Su sertliğini ayarlama     1   Makineyi kapatın.     2   Açma/Kapama düğmesini ve Americano düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Kireç Çözme ve Açma/Kapama düğmesi ışığı yanıp söner.  Varsayılan ayar sert sudur, bu nedenle Americano düğmesinin ışığı yanar.     -   Ayarı orta su kalitesine getirmek için Double Espresso düğmesine basın.     -   Ayarı yumuşak su kalitesine getirmek için Espresso düğmesine basın.  Doğru su sertliği seçildiğinde onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.    Yerel su servisiniz tarafından sağlanan su sertliğini değerlendirmek için Philips Su Sertliği Test Kiti HD5085/01'i yakındaki bir tedarikçiden veya Philips web sitesi aracılığıyla internet üzerinden edinebilirsiniz.
   
 
 
 
   Test şeridi Philips
 
 
 
 
   Yumuşak su
 
   4 yeşil nokta
 
   <3 dH
 
 
   Orta yumuşaklıkta su
 
   1 kırmızı nokta
 
   >4 dH
 
 
   Orta yumuşaklıkta su
 
   2 kırmızı nokta
 
   >7 dH
 
 
   Sert su
 
   3 kırmızı nokta
 
   >14 dH
 
 
   Sert su
 
   4 kırmızı nokta
 
   >21 dH



   Kahve yapma   Öğütücünün ayarlanması  Öğütülmüş kahvenin tanecik boyutu, basınç ve akış hızı gibi demleme dinamiklerini ve nihayetinde espresso lezzetini önemli ölçüde etkiler.  Bu makine, 15 tanecik boyutu seviyesi (1-15) sunar. Öğütme ayarı ne kadar düşük olursa kahve çekirdekleri o kadar ince öğütülür ve kahve o kadar sert olur.  Farklı kavrulma derecelerine sahip farklı çekirdekler için ayarlamalar gerekebilir ve bu da ortaya çıkan öğütülmüş kahve miktarını etkileyebilir.  Espresso/Americano için 1-4 öğütücü seviyeleri tavsiye edilir. Daha uzun kahve tarifleri için (ör. Lungo) 5-10 seviyeleri en uygun   seviyelerdir (  Şek.  5).
   Tek ve çift duvarlı filtre sepeti arasında seçim yapma     -   Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):  Ürünle birlikte verilen çift duvarlı filtre   sepetleri (  Şek.  13), makineyi ilk kez kullanırken bile kremalı bir espresso demlemenize olanak tanır ve ideal basınç aralığına ulaşmanıza yardımcı olur.     -   Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):  Ürünle birlikte verilen tek duvarlı filtre   sepetleri (  Şek.  14), profesyonel makinelerde kullanılanlara benzer ve daha fazla el becerisi ve deneyim gerektirir. Doğru ayarları bulduğunuzda kahvenizin daha fazla özelleştirilmesine olanak tanıyarak daha iyi ekstraksiyon, tat ve tutarlılık sağlarlar.
   Çift çekirdek haznesinden çekirdek seçme  Çift çekirdek hazneniz varsa öğütmeden önce hangi tür çekirdeği kullanacağınızı seçebilirsiniz. Hâlihazırda farklı türlerde çekirdekler koyduysanız iki bölmeden birini seçebilir veya seçme düğmesini kullanarak bunları karıştırabilirsiniz.    Öğütülmüş kahve çıkışında bir miktar kahve kalması normaldir. Çekirdek bölmeleri arasında geçiş yaparken, kalan çekirdekleri öğütün ve bölmeyi tamamen boşaltmak için atık kahveyi atın.
   Çekirdeklerin öğütülmesi     1   Tek bardaklık veya çift bardaklık bir filtre sepeti seçin.     -   Filtre sepetini değiştirirken takılı filtre sepetini diğer filtre sepetinin kenarıyla kolayca   kaldırabilirsiniz (  Şek.  15).     2   Toz halkasını portafiltrenin üzerine   takın (  Şek.  16).     3   Portafiltreyi öğütücü braketi ile hizalayın ve yatay olarak   itin (  Şek.  17).     -   Daha fazla veya daha az çekirdek öğütmek için Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanın     4   Otomatik öğütme için, 1x veya 2x dozu seçmek üzere Öğütücü düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Ardından öğütmeye başlamak için Öğütücü düğmesine bir kez daha basın.     -   Tek bardaklık filtre sepeti kullanırken 1x doz, çift bardaklık filtre sepeti kullanırken ise 2x doz seçin.     -   Öğütme işlemini yarıda durdurmak için Öğütücü düğmesine tekrar basmanız yeterlidir.     5   Elle öğütme için, bir elinizle portafiltreyi tutun ve gerekli miktarda kahve öğütülene kadar portafiltreyi braketin içine bastırıp tutun.    Tek bardak için 12-14 gram, çift bardak için ise 18-20 gram çekirdek kullanılması tavsiye edilir. Kahve miktarını hassas bir şekilde kontrol etmek için elektronik bir tartı kullanabilirsiniz. Filtre sepeti üzerindeki "Max" göstergesini kaba bir ölçü olarak kullanabilirsiniz.    Kahve çekirdeklerini eklemeden ve makineyi kullanmadan önce çekirdek haznesinin doğru şekilde takıldığından ve kilitlendiğinden emin olun.    Çekirdek haznesine sadece kavrulmuş kahve çekirdekleri konulabilir. Kahve makinesine zarar verebileceğinden çekirdek haznesine çiğ kahve çekirdekleri, kahve tozu, hazır kahve veya başka malzemeler koymayın.    Öğütme sırasında maksimum öğütülmüş kahve seviyesine dikkat edin ve öğütülmüş kahve çıkışının tıkanmamasına özen   gösterin (  Şek.  18).    Farklı çekirdekler, otomatik öğütmede biraz farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verebilir. Öğütme ayarlarını her bir çekirdek türü için gerçek demleme basıncına göre ayarlamanız   gerekebilir (bk.   "İdeal demleme").    Öğütülmüş kahvenin damlayışı gözle görülür şekilde kötüleştiğinde öğütme kanalını   temizleyin (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
   Sıkıştırma     1   Portafiltreyi öğütücü braketinden çıkarın.     2   Toz halkasını portafiltreden   çıkarın (  Şek.  19).     3   Zahmetsiz sıkıştırma yapabilmek için portafiltreyi dolgulu tabanı ile tezgâh üzerine   yerleştirin (  Şek.  20).     4   Portafiltreye birkaç kez hafifçe vurarak öğütülmüş kahvenin filtre sepetine eşit olarak dağılmasını   sağlayın (  Şek.  21).     5   Öğütülmüş kahveyi sıkıştırmak için kalibre edilmiş tamper kullanın.     6   Sıkıştırma işleminden sonra kahve miktarının filtre sepetindeki maksimum çizgisini aşmadığından emin olun.     -   İdeal sonuç için, sıkıştırmadan sonra kahve tozunun yüksekliği maksimum çizgisinin hemen altında olmalıdır.
   Espresso demleme     1   Portafiltreyi demleme başlığının içine yerleştirin.     -   Portafiltreyi demleme başlığı üzerindeki "üçgen" işaretiyle hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru   yerleştirin (  Şek.  22). Ardından kilitlemek için portafiltreyi saat yönünün tersine ortaya doğru   döndürün (  Şek.  23).     2   Demlemeye başlamak için Espresso veya Double Espresso düğmesine   basın (  Şek.  24).     -   Makine işlemi tamamlamadan dağıtımı durdurmak için düğmeye tekrar basın.    Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp söndüğünde makine ön ısıtma modundadır ve demleme başlatılamaz. Tüm düğme göstergeleri sabit yandığında demleme işlemi başlatılabilir.    Demleme tamamlandıktan sonra damlama tepsisinin üzerinde buhar ve pompa sesi olabilir. Bu durum normaldir ve makinenin basıncını düşürdüğünü gösterir.    Demleme basıncı çok yüksek olduğunda makine kahve dağıtımını durdurur. Bu sırada gösterge yanıp sönmeye devam eder.    Varsayılan olarak Espresso hacmi yaklaşık 40 ml, Double Espresso hacmi ise yaklaşık 80 ml'dir.
   Americano demleme  Americano, bir shot espresso üzerine su musluğundan sıcak su dökülerek yapılır.     1   Portafiltreyi demleme başlığına yerleştirin, tutacağı "üçgen" işareti ile hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru   yerleştirin (  Şek.  22). Ardından kilitlemek için tutacağı saat yönünün tersi yönde ortaya doğru   döndürün (  Şek.  23).     2   Portafiltrenin çıkış deliklerinin ve Americano su musluğunun altına büyük bir bardak   yerleştirin (  Şek.  25).     3   İlk olarak bir bardak Espresso demlemeye başlamak için Americano düğmesine basın.     4   Espresso'nun demlenmesi bittikten sonra Americano'yu bitirmek için üstüne, Americano su musluğundan sıcak su dökülecektir.    Sıcak su musluğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için ilk önce soğumasını bekleyin.
   İdeal demleme  Basınç, espresso demlemede önemli bir faktördür. Basınç göstergesi, basıncı gösterir ve espresso shot'larınızın ideal ekstraksiyonunu izlemenize yardımcı olur. Farklı türde kahve çekirdekleri kullandığınız her seferde basınç göstergesi durumuna göre öğütme parametrelerini yeniden ayarlamanız önerilir.    İdeal ekstraksiyon için sabit bir akış, zengin ve kadifemsi bir krema ve dengeli aromaya sahip bir kahve elde etmeniz gereklidir. Basınç, en uygun aralıkta olmalıdır. 
   Yetersiz ekstraksiyon  Kahveye yetersiz ekstraksiyon uygulanırsa hızlı akışlı, ince ve soluk kremalı, ekşi ve zayıf aromalı bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha düşük aralıktadır.    Nasıl ayarlamalı     1   Öğütücüyü daha ince bir seviyeye ayarlayın.     2   Hâlâ yetersiz ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini sağdaki "+" artı seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını artırın.     3   En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın.     4  

   Aşırı ekstraksiyon  Kahveye aşırı ekstraksiyon uygulanırsa damlayan veya akmayan, koyu ve düzensiz kremalı, acı ve yanık tada sahip bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha yüksek aralıktadır.    Nasıl ayarlamalı     1   Öğütücüyü daha kalın bir seviyeye ayarlayın.     2   Hâlâ aşırı ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini soldaki "-" eksi seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını azaltın.     3   En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın. 


   Varsayılan hacimlerin özelleştirilmesi     1   Portafiltreyi sıkıştırılmış öğütülmüş kahve ile demleme başlığının içine yerleştirin.     2   Özelleştirmek istediğiniz içeceğin düğmesini basılı tutun. Üç saniye sonra makine özelleştirme moduna girer ve bir bip sesi çıkarır.     3   Bardak istenen hacmi içerdiğinde düğmeleri basılı tutmayı bırakın. Makineden bir bip sesi duyduğunuzda ayar tamamlanmıştır.     4   Bir içecek için hacmi programladıktan sonra içeceği her tekrar seçtiğinizde makine bu yeni hacmi dağıtır.    İstediğiniz kahve hacmini çıkarmak için Americano düğmesini basılı tutun. Yeni kahve hacmini ayarlamak için serbest bırakın. Su hacmi ayarı için tekrarlayın.    Minimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 20 ml ve 40 ml'dir.    Maksimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 70 ml ve 120 ml'dir.    Americano için minimum ve maksimum kahve hacmi, sırasıyla 20 ml ve 70 ml'dir. Sıcak suyun minimum ve maksimum hacmi, sırasıyla 50 ml ve 200 ml'dir.
   Kahve sıcaklığını özelleştirme  Kahve ekstraksiyon sıcaklığını ayarlayabilirsiniz. Üç ayardan birini seçebilirsiniz: ılık kahve, orta sıcaklıkta kahve, sıcak kahve. Daha yüksek bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı artar ve asiditesi azalır. Daha düşük bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı azalır ve asiditesi artar.     1   Makineyi kapatın.     2   Açma/Kapama düğmesini ve Espresso düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Makine bir bip sesi çıkarır.     3   Kahve ekstraksiyon sıcaklığı ayarını tercih ettiğiniz seviyeye ayarlamak için aşağıdaki düğmelerden birine basın.     -   Ilık kahve ayarını seçmek için Espresso düğmesine basın     -   Orta sıcaklıkta kahve ayarını seçmek için Double Espresso düğmesine basın.     -   Sıcak kahve ayarını seçmek için Americano düğmesine basın.  Doğru kahve sıcaklığı seçildikten sonra onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.  Makineyi kendiniz kapatmazsanız makine, 30 dakika sonra kendiliğinden otomatik olarak kapanır.
   Hacimleri fabrika ayarlarına sıfırlama     -   Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner.     -   Double Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Double Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Double Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner.     -   Americano'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Americano düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Americano düğmeleri üç kez yanıp söner.  Bu üç sıfırlamanın her birinden sonra makine bekleme moduna geçer.

   Süt köpüğü yapma    En iyi köpük kalitesini elde etmek için daima doğrudan buzdolabından çıkardığınız sütü kullanın.  Hazırlık     1   Bir süt sürahisini cappuccino için yaklaşık dörtte bir oranında (100 ml) ve latte macchiato için yaklaşık üçte bir oranında (150 ml) sütle   doldurun (  Şek.  26).     2   Düğmeyi buhar konumuna çevirerek buhar ön ısıtma işlemini   başlatın (  Şek.  27). Buhar göstergesi yanıp sönmeye başlar.    İdeal bir köpürtme sonucu için süt sürahisini çalkalamayın ve dik   tutmayın (  Şek.  28).     3   Buhar göstergesi sürekli yanık kalana kadar yaklaşık 10-20 saniye boyunca bekleyin. Makine, buharı serbest bırakmaya başlar.     4   Buhar sabit yoğunluğa gelene ve yoğunlaşma giderilene kadar 5 saniye daha bekleyin. Ardından buharı   kapatın (  Şek.  10).     5   Süt sürahisi ağzını merkez alarak buhar çubuğunu çevirin ve süt sürahisine göre saat 3 veya saat 9 yönüne yerleştirin.  Havalandırma  Havalandırma sırasında verilen havanın hacmi, süt köpüğünün kalınlığını ve akışkanlığını belirler.  Daha fazla havalandırma, daha az akışkanlığa sahip daha kalın bir köpük tabakası ile sonuçlanır. Daha az havalandırma, daha iyi akışkanlığa sahip daha ince bir köpük ile sonuçlanır. Hava hacmini, buhar çubuğunun derinliğini süt yüzeyine ve havalandırma süresine göre ayarlayarak kontrol edebilirsiniz.     1   Buhar çubuğunun, süt sürahisi ağzından sıvı yüzeyinin yaklaşık 5 mm altına dalmasını sağlamak için süt sürahisini süt boyunca yukarı ve aşağıya doğru hareket ettirin.     2   Buhar fonksiyonunu başlatmak için sıcak su/buhar döner düğmesini buhar konumuna çevirin.     3   Kağıt yırtılmasına benzer bir "tıslama" sesi duymalısınız, bu ses havalandırmanın uygun olduğunu gösterir. Buhar çubuğunu sabit tutun ve girdap şekilleri oluşturun.     4    5-15 saniye süreyle havalandırmaya devam edin  Emülsifikasyon  Emülsifikasyon, süt köpüğünün ne kadar homojen ve yoğun olacağını belirler. Homojen süt köpüğü sağlamak için buhar çubuğunu sütün yarı seviyesine kadar batırmanız önerilir.     1   Süt sürahisi ağzını buhar çubuğu ile temas halinde tutarken, süt sürahisini buhar çubuğu boyunca, buhar çubuğu sıvı seviyesinden yaklaşık 3 cm aşağıda oluncaya kadar yavaşça yukarı doğru hareket ettirin. Sürekli olarak girdap şekilleri oluşturmak için süt sürahisini sabit tutun. Bu, adım adım kremamsı bir köpük oluşturmak için önceden verilen havayı içeri karıştırır.     2   Süt sürahisinin tabanı ısındığında ve sütün ideal sıcaklığa (yaklaşık 60-65 °C) ulaştığını gösterdiğinde, sütün köpürmesini durdurmak için sıcak su/buhar düğmesini kapalı konuma çevirin.    Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.    Hijyen nedeniyle ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullandığınızda nemli bir bezle temizleyin.
   Sıcak su hazırlama     1   Buhar çubuğunun altına bir bardak yerleştirin.     2   Sıcak suyu açmak için döner düğmeyi sıcak su konumuna çevirin. Bu sırada buhar/sıcak su ışığı yanar.     3   Sıcak su akışını durdurmak için buhar/sıcak su döner düğmesini kapalı konuma getirin.    Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.
   Kirecin temizlenmesi  Kireç çözme ışığı yandığında kahve makinenizin kirecini temizleme zamanı gelmiş demektir.  Kahve makinesindeki su devresine zarar verebileceğinden ve kireci tamamen temizleyemeyebileceğinden hiçbir koşulda sülfürik, hidroklorik, aminosülfonik veya asetik asit (sirke) bazlı kireç çözücü kullanılmamalıdır.  Philips kireç çözücünün kullanılmaması garantiyi geçersiz kılar. Makinenin kirecinin temizlenmemesi de garantiyi geçersiz kılar.  Kireç çözücü, makine ile birlikte temin edilmez. Philips kireç çözücüyü yerel bir tedarikçiden veya çevrimiçi mağazadan  ( http://www.philips.com/support) satın alabilirsiniz.  Kireç çözme prosedürü, bir kireç çözme döngüsü (≈ 4 dakika) ve bir durulama döngüsü (≈ 3 dakika) içerir.   Kireç temizleme işlemi     1   Kahve makinesini açın.     2   Damlama tepsisini çıkarın, içindeki suyu boşaltın ve tepsiyi geri koyun.     3   Su haznesini çıkarın ve içindeki suyu boşaltın.     4   Philips kireç çözücüyü (CA6700) su haznesine dökün ve kireç çözme seviyesine kadar doldurun (su haznesi üzerinde kireç çözme simgesi bulunur).     5   Su haznesini tekrar takın ve sıvı toplama için demleme başlığı ve buhar çubuğunun altına büyük bir kâse (≥1,2 L)   yerleştirin (  Şek.  29).     6   Espresso ve Double Espresso düğmelerine aynı anda üç saniye boyunca basarak ve bip sesini duyarak kireç çözme işlemini başlatın.     7   Makinenin kireç çözücüyü dağıtmasını bekleyin. İşlem bittiğinde makine otomatik olarak kapanır.     8   Su haznesini çıkarın ve kalan kireç çözücü çözeltiyi tatlı suyla durulayarak temizleyin.     9   Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar   doldurun (  Şek.  8).     10   Büyük kâseyi boşaltın ve su toplamak için tekrar demleme başlığının ve buhar çubuğunun altına yerleştirin.     11   Açma/Kapama düğmesine basın. Espresso düğmesinin ışığı yanar.     12   Espresso düğmesine basın ve makinenin suyu dağıtmasını bekleyin.     13   Makine su dağıtımını bitirdiğinde kireç çözme prosedürü tamamlanır ve makine otomatik olarak demlemeye hazır hâle gelir.

   Otomatik uyku modu  Makine 30 dakika boyunca çalıştırılmazsa tüm göstergeler kapalı olacak şekilde otomatik olarak uyku moduna girer.  Makineyi tekrar kullanmak için Açma/Kapama düğmesine basarak yeniden başlatın.    Makineyi açıkken Açma/Kapama düğmesine basarak da kapatabilirsiniz.
   Temizlik ve bakım  Düzenli temizlik ve bakım, kahve makinenizi en iyi durumda tutacak ve uzun süre lezzetli kahve sunacaktır.  Kahve makinesinin tüm çıkarılabilir parçalarının ne zaman ve nasıl temizleneceğine ilişkin ayrıntılar için aşağıdaki tabloya bakın. 
   
 
   Parça
 
   Ne zaman temizlenmeli
 
   Nasıl temizlenmeli

  
 
   Portafiltre, filtre sepeti ve demleme başlığı
 
   Her kullanımdan sonra.
 
   Portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını iyice   durulayın (bk.   "Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi").
 
 
   Filtre sepeti
 
   Filtre sepetindeki delikler tıkandığında.
 
   Deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin ince ucunu   kullanın (bk.   "Tıkandığında filtre sepetini temizleme"). 
 
 
   Portafiltre ve filtre sepeti
 
   Her ay
 
   Portafiltreyi ve filtre sepetlerini temizlemek için Philips kahve yağı çıkarıcı tabletleri   kullanın (bk.   "Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Her kullanımdan sonra.
 
   Buhar çubuğunu nemli bir bezle silin ve   temizleyin (bk.   "Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Tıkandığında.
 
   Buhar çubuğunun ucundaki deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu   kullanın (bk.   "Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Her ay
 
   Buhar çubuğunu temizlemek için Philips süt aksamı temizleyicisini   kullanın (bk.   "Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak temizleme").
 
 
   Kahve makinesi yüzeyi
 
   Her hafta.
 
   Kahve makinesinin ön tarafındaki kahve lekelerini ve kahve kalıntılarını her hafta nemli bir bezle temizleyin. Boyanın soyulmasına neden olabileceğinden çelik yünü veya ovma süngeri gibi aşındırıcı malzemeler kullanmayın. 
 
 
   Öğütücü ve öğütülmüş kahve çıkışı
 
   İki haftada bir.
 
   Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını temizlemek için temizleme fırçasını   kullanın (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
 
 
   Çekirdek haznesi
 
   İki haftada bir
 
   Çekirdek haznesini boşaltın, az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.
 
 
   Damlama tepsisi
 
   Damlama tepsisini her gün veya kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi yandığında boşaltın. Damlama tepsisini her hafta temizleyin. 
 
   Damlama tepsisini çıkarın, az miktarda deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın. Bulaşık makinesinde de temizleyebilirsiniz.
 
 
   Su haznesi
 
   Her hafta.
 
   Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.


   Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi   Her kullanımdan sonra portafiltrenin ve filtre sepetinin temizlenmesi     1   Atık kahveyi portafiltreden boşaltın.     2   Portafiltreyi tekrar demleme başlığının içine yerleştirin.     3   Demleme başlığının, portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını sıcak suyla iyice durulamak için Espresso düğmesine basın. Sıcak suyla durulama, kalıntıları ve kahve yağını etkin şekilde temizleyebilir.     4   Portafiltreyi demleme başlığından çıkarın, portafiltreyi ve filtre sepetini musluk altında durulayarak iç ve dış kısımlarını iyice temizleyin.     5   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi geri yerleştirmeden önce kurulayın.    Portafiltreye zarar verebileceğinden portafiltreyi bulaşık makinesinde yıkamayın.
   Tıkandığında filtre sepetini temizleme     1   Filtre sepeti tıkandığında temizleme piminin ince ucunu   kullanarak (  Şek.  30) deliklerdeki kalıntıları   temizleyin (  Şek.  31).     2   Kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için temizleme pimini de kullanabilirsiniz.
   Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi    Yalnızca Philips kahve yağı çıkarıcı tabletler (CA6704) kullanın.     1   Bir Philips kahve yağı çıkarıcı tableti bir kâse ılık suda eritin.     2   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi 20 dakika boyunca çözeltide bekletin.     3   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi iyice durulayın.

   Buhar çubuğunun temizlenmesi   Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi  Temiz tutmak ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullanımdan sonra temizleyin.     1   Her kullanımdan hemen sonra buhar çubuğunu nemli bir bezle silin.     2   Süt kalıntılarını dışarı atmak için buhar fonksiyonunu 5-10 saniye çalıştırın.     -   Buhar çubuğunun temizlenmemesi sütün tadını etkileyebilir.
   Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi  Buhar çubuğunun ucundaki herhangi bir delik tıkandığında tıkanıklığı açmak için aşağıdaki adımları uygulayın.     1   Kahve makinesini kapatın.     2   Buhar çubuğunun ucundaki delikteki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu   kullanın (  Şek.  32).

   Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak temizleme     1   Süt sürahisine bir poşet Philips süt aksamı temizleyicisi ekleyin.     2   Süt sürahisini 240 ml sıcak su ile doldurun.     3   Buhar çubuğunu sürahinin içine yerleştirin.     4   Buhar çubuğunu 20 dakika boyunca sürahinin içinde   bekletin (  Şek.  33).     5   Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca çalıştırın.     6   Buhar fonksiyonunu durdurmak için sıcak su/buhar döner düğmesini kapalı konuma getirin.     7   Buhar çubuğunu 30 saniye daha sürahinin içinde bekletin.     8   5 ila 7. adımları iki kez daha tekrarlayın.     9   Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.     10   Boş sürahiyi tekrar buhar çubuğunun altına yerleştirin.     11   Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve temizleme çözeltisinin kalıntılarını temizlemek için buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca tekrar çalıştırın.     12   Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.     13   Buhar borusunu temiz nemli bir bezle temizleyin.
   Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi  Öğütülmüş kahvenin çıkışı tıkamasını veya öğütme işlemini etkilemesini önlemek için öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını iki haftada bir temizleyin. Temizliğe başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. Öğütücünün normal şekilde dönebildiğinden ve öğütme işlevi etkinleştirildiğinde öğütülmüş kahve çıkışından öğütülmüş kahve çıkmadığından emin olun.     1   Çekirdek haznesinin boş olup olmadığını kontrol edin.     2   Çekirdek haznesini saat yönünün tersine döndürerek kahve makinesinden   çıkarın (  Şek.  34).     3   Üst öğütme tekerleğini   çıkarın (  Şek.  35) ve dâhilî öğütme tekerleğini temizleme fırçası ile   temizleyin (  Şek.  36). Öğütücü haznesini ve öğütülmüş kahve kanalını öğütücü temizleme fırçası ile   temizleyin (  Şek.  37).     4   Dâhilî öğütücü   tekerleği (  Şek.  38) ve çekirdek haznesini geri   yerleştirin (  Şek.  4).     5   Yerleştirilen portafiltre ile öğütme işlevini başlatın. Öğütücü haznesinde kalan toz kalıntılarını temizlemek için makineyi kahve çekirdekleri olmadan çalıştırın. Temizlik tamamlandı.    Dâhilî öğütücüyü su ile durulamayın.     Hâlâ toz kalıntısı varsa 5. adımı tekrarlayın.     Kahve çekirdeklerini çıkardığınızda çekirdek haznesinin iç yapısına zarar verebileceğinden temizlemeye başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. 
   Çekirdek haznesini temizleme     1   Çekirdek haznesini boşaltın.     2   Az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.     3   Yüzeyini bir bezle kurulayın ve kullanmadan önce havayla kurumaya bırakın.
   Damlama tepsisini temizleme   Damlama tepsisini her gün temizleme  Damlama tepsisini her gün ya da kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi göründüğünde boşaltın.
   Damlama tepsisini her hafta temizleme     1   Damlama tepsisini makineden çıkarın.     2   Damlama tepsisine az miktarda deterjan ekleyin.     3   Damlama tepsisini musluk altında iyice durulayın veya bulaşık makinesinde temizleyin.

   Su haznesini her hafta temizleme  Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.

   Uyarı simgeleri 
   
 
   Uyarı simgesi
 
   Çözüm

  
 
  
 
   Kireç çözme/temizleme göstergesi yanıyor: Kahve makinesinin kirecini   temizleyin (bk.   "Kirecin temizlenmesi").
 
 
  
 
   Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp sönüyor: Kahve makinesi ısınıyor.
 
 
  
 
   Buhar/sıcak su göstergesi beyaz renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi sıcak su/buhar fonksiyonunu kullanmak için ısınıyor.
 
 
  
 
   Buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi su eksikliği olduğunu gösteriyor. Bunun nedeni, 1. su haznesinde su olmaması veya 2. aşırı basınç nedeniyle pompalamanın durması olabilir.



   Sorun giderme   Bu bölümde kahve makinesini kullanırken karşılaşabileceğiniz en sık sorunlara yer verilmiştir. Çözülemeyen herhangi bir sorun için lütfen yerel müşteri hizmetleri merkezinizle iletişime geçin. İletişim bilgileri garanti kartında yer almaktadır.
   
 
   Sorun
 
   Neden
 
   Çözüm

  
 
   Kahve makinesi çalışmıyor.
 
   Kahve makinesi bir elektrik prizine bağlı değildir.
 
   Kahve makinesini fişe takın.
 
 
   Kahve makinesi sızdırıyor gibi görünüyor.
 
   Damlama tepsisi taşıyor, bu da bir sızıntı gibi görünüyordur.
 
   Damlama tepsisini boşaltın.
 
 
 
 
   Su haznesi doğru konumda değildir.
 
   Su haznesini tekrar takın ve kahve makinesinin içine doğru   itin.
 
 
 
 
   Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur.
 
   Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin   olun.
 
 
 
 
   Kahve makinesi düz bir yüzeye yerleştirilmemiştir.
 
   Damlama tepsisindeki sıvının taşmasını önlemek için kahve makinesini düz bir yüzeye yerleştirin.
 
 
   Kahve makinesi çalıştırıldıktan sonra veya demleme sırasında buhar çıkıyor veya tıslama ya da tıkırtı sesi geliyor.
 
   Bu durum normaldir. Basınç tahliye vanası normal çalışması sırasında bu sesi çıkarır.
 
 
 
 
   Kahve makinesi çok ses çıkarıyor ve kahve hazırlayamıyor.
 
   Su haznesinde su yoktur.
 
   Su haznesini su ile doldurun.
 
 
 
 
   Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur. Su haznesinin altındaki sızdırmazlık halkası çıkarılmamıştır.
 
   Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin   olun. Kahve makinesi, su döngüsünü korumak için bir sızdırmazlık halkası ile donatılmıştır. İlk kullanımdan önce sızdırmazlık halkasını çıkarın.
 
 
   Kahve çok soğuk.
 
   Soğuk bir bardak içeceğinizin sıcaklığını düşürür.
 
   Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.
 
 
 
 
   Süt eklemek içeceğinizin sıcaklığını düşürür.
 
   Sıcak veya soğuk süt eklemeniz kahvenizin sıcaklığını düşürür. Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.
 
 
 
 
   Makinenin sıcaklığı düzgün ayarlanmamıştır.
 
   Makinenin sıcaklık ayarını kontrol edin ve en yüksek seviyeye   ayarlayın (bk.   "Kahve sıcaklığını özelleştirme").
 
 
   Kahve çok hafif oluyor.
 
   Öğütücü yüksek tanecik boyutuna ayarlanmıştır.
 
   Tanecik boyutu seviyesini daha küçük bir sayıya   ayarlayın (bk.   "Öğütücünün ayarlanması"). Farklı bir tat elde etmeden önce 1 ila 2 bardak demlemeniz gerekir.
 
 
 
 
   Öğütülmüş kahve yeterli değildir.
 
   Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanarak miktarı artırın.
 
 
   Süt köpürmüyor.
 
   Kullanılan süt türü uygun değildir.
 
   Köpüğün miktarı ve kalitesi sütün türüne bağlı olarak değişir. İyi köpürme için yarım yağlı süt, tam yağlı süt veya laktozsuz süt kullanın.
 
 
 
 
   Buhar çubuğu tıkalıdır.
 
   Buhar çubuğunu   temizleyin (bk.   "Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi").
 
 
 
 
   Buhar çubuğu süt sürahisine çok fazla daldırılmıştır.
 
   Buhar çubuğunun süt içine daldırıldığı derinliği   ayarlayın (bk.   "Süt köpüğü yapma").
 
 
   Kahve dışarı akmıyor veya akış yavaş.
 
   Öğütücü düşük tanecik boyutuna ayarlanmıştır.
 
   Tanecik boyutu seviyesini daha büyük bir sayıya   ayarlayın (bk.   "Öğütücünün ayarlanması"). Bu durumun kahvenizin tadını etkileyebileceğini lütfen unutmayın.
 
 
 
 
   Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.
 
   Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahveyi azaltın.
 
 
 
 
   Kullanılan filtre sepeti uygun değildir.
 
   Bu kahve makinesi için uygun bir filtre sepeti kullanın.
 
 
 
 
   Portafiltredeki filtre sepeti tıkalıdır.
 
   Test etmek için farklı bir filtre sepeti kullanın. Filtre sepeti normal çalışıyorsa bu, orijinal filtre sepetinin tıkalı olduğunu ve temizlenmesi gerektiğini   gösterir (bk.   "Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi").
 
 
 
 
   Portafiltrenin kahve musluğu tıkalıdır.
 
   Temizleme piminin ince ucunu kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için de   kullanabilirsiniz.
 
 
   Kahve, portafiltrenin kenarından akıyor.
 
   Portafiltre, demleme başlığına düzgün şekilde sabitlenmemiştir.
 
   Portafiltreyi demleme başlığına düzgün bir şekilde sabitleyin.
 
 
 
 
   Portafiltrenin üst kenarı kirlidir.
 
   Öğütme işleminden sonra portafiltrenin kenarındaki kahve kalıntılarını temizleyin.
 
 
 
 
   Filtre sepeti düzgün yerleştirilmemiştir.
 
   Filtre sepetini düzgün bir şekilde yerleştirin. Kenarının portafiltrenin kenarından dışarı çıkmadığından emin olun.
 
 
 
 
   Demleme başlığının portafiltre braketinde kahve kalıntısı vardır.
 
   Portafiltreyi temizleme fırçası ile temizleyin.
 
 
 
 
   Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.
 
   Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahve miktarını azaltın.
 
 
   Öğütme sırasında çıkıştan giderek daha az öğütülmüş kahve çıkıyor.
 
   Öğütülmüş kahve çıkışı tıkalıdır.
 
   Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını   temizleyin (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
 
 
   Öğütme sırasında öğütülmüş kahve sıçrıyor.
 
   Toz halkası kullanılmamaktadır.
 
   Öğütmeden önce toz halkasını takın.
 
 
 
 
   Çok fazla öğütülüyordur.
 
   Öğütme işlemi otomatik olarak sona ermeden önce öğütülen kahve miktarını azaltmak için Öğütücü düğmesine basıp bırakın. 
 
 
   Portafiltre normal şekilde takılamıyor.
 
   Portafiltre, demleme başlığına doğru şekilde takılmamıştır.
 
   Portafiltreyi   takın.
 
 
 
 
   Portafiltre, en soldaki yerleştirme konumundan döndürülerek sıkılmamıştır.
 
   Portafiltreyi   takın.
 
 
   Öğütülmüş kahve miktarı değişiyor.
 
   Farklı bir tanecik boyutu seviyesi kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı tanecik boyutu seviyeleri, farklı miktarlarda öğütülmüş kahveye neden olabilir.
 
 
 
 
   Farklı bir çekirdek türü kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı kavrulma derecelerine veya markalara sahip çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.
 
 
 
 
   Farklı tazelikte çekirdekler kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı sürelerde saklanan çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.
 
 
   Makine demlemeyi durduruyor ve buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor.
 
   Makinenin suyu bitmiştir.
 
   Su haznesini doldurun ve yerine takın.



   Teknik özellikler  Üretici, ürünün teknik özelliklerini geliştirme hakkını saklı tutar. Tüm ön ayar miktarları yaklaşıktır.
   
 
   Açıklama
 
   Değer
 
 
   Ölçüler (y x g x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Ambalajsız ağırlık
 
   8,0 kg
 
 
   Ambalajlı ağırlık
 
   13,5 kg
 
 
   Güç kablosu uzunluğu
 
   1 m
 
 
   Güç kablosu tipi
 
   Y tipi kablo
 
 
   Güç derecelendirmesi
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Isıtma: 1340-1600 W, Öğütme: 150 W
 
 
   Beklemede güç
 
   < 0,5 W
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   Ελληνικά

   Περιεχόμενα     Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)    _  %getreference     Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)    _  %getreference     Εισαγωγή     _  %getreference     Πριν από την πρώτη χρήση    _  %getreference     Παρασκευή καφέ    _  %getreference     Παρασκευή αφρόγαλου    _  %getreference     Παρασκευή ζεστού νερού    _  %getreference     Αφαλάτωση    _  %getreference     Αυτόματη αναστολή λειτουργίας    _  %getreference     Καθαρισμός και συντήρηση    _  %getreference     Προειδοποιητικά εικονίδια    _  %getreference     Αντιμετώπιση προβλημάτων    _  %getreference     Τεχνικές προδιαγραφές    _  %getreference

   Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)     Κάποια από τα εξαρτήματα αφορούν μόνο συγκεκριμένους τύπους.
   
 
   A1
 
   Χοάνη κόκκων καφέ
 
   A10
 
   Δίσκος περισυλλογής υγρών 
 
 
   A2
 
   Διπλή χοάνη κόκκων καφέ
 
   A11
 
   Πλέγμα δίσκου περισυλλογής υγρών 
 
 
   A3
 
   Μύλος
 
   A13
 
   Καπάκι δοχείου νερού
 
 
   A4
 
   Δακτύλιος σκόνης
 
   A14
 
   Δοχείο νερού
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Υποδοχή παρέμβασης
 
 
   A6
 
   Πίνακας ελέγχου 
 
   A16
 
   Διακόπτης ατμού/ζεστού νερού
 
 
   A7
 
   Αγκύλιο λήψης αλεσμένου καφέ (θέση άλεσης)
 
   A17
 
   Στόμιο εκροής ζεστού νερού
 
 
   A8
 
   Κεφαλή παρασκευής
 
   A18
 
   Εξάρτημα ατμού
 
 
   A9
 
   Διαχωριστής αλεσμένης σκόνης 
 
 
 
 

  Εξαρτήματα
   
 
   A12
 
   Ακίδα καθαρισμού
 
   A23
 
   Βουρτσάκι καθαρισμού
 
 
   A19
 
   Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)
 
   A24
 
   Βουρτσάκι καθαρισμού μύλου
 
 
   A20
 
   Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)
 
   A25
 
   Κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας
 
 
   A21
 
   Βάση εσπρέσο
 
   A26
 
   Κανάτα γάλακτος
 
 
   A22
 
   Βαθμονομημένη παρέμβαση
 
 
 
 



   Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)  Ανατρέξτε στην εικόνα B για μια επισκόπηση όλων των κουμπιών και εικονιδίων. Ακολουθεί η περιγραφή παρακάτω.
   
 
   B1
 
   On/Off
 
   B6
 
   Ένδειξη πίεσης
 
 
   B2
 
   Λυχνία αφαλάτωσης
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Grinder (Μύλος)
 
   B8
 
   Διπλός espresso
 
 
   B4
 
   Λυχνίες μονής/διπλής δόσης
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Κουμπί ποσότητας άλεσης
 
   B10
 
   Λυχνία ζεστού νερού/ατμού


   Εισαγωγή    Συγχαρητήρια για την αγορά της μηχανής καφέ Philips Barista Brew Espresso! Για να επωφεληθείτε πλήρως από την υποστήριξη που προσφέρουμε, δηλώστε το προϊόν σας στη  διεύθυνση www.home.id.    Διαβάστε προσεκτικά το ξεχωριστό φυλλάδιο ασφαλείας πριν από την πρώτη χρήση της μηχανής και φυλάξτε το για μελλοντική αναφορά.  Για να σας βοηθήσουμε να ξεκινήσετε, αλλά και για να αξιοποιήσετε καλύτερα τη μηχανή καφέ σας, σας προσφέρουμε υποστήριξη στη διεύθυνση  http://www.philips.com/support.    Υπάρχουν πολλές εκδόσεις αυτής της ημιαυτόματης μηχανής εσπρέσο, οι οποίες έχουν ελαφρώς διαφορετικά χαρακτηριστικά και αξεσουάρ. Για παράδειγμα, η κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας δεν περιλαμβάνεται σε όλες τις εκδόσεις. Κάθε έκδοση διαθέτει τον δικό της αριθμό τύπου, τον οποίο μπορείτε να βρείτε στην ετικέτα δεδομένων που βρίσκεται στο κάτω μέρος της μηχανής.    Σε αυτή τη μηχανή έχει γίνει δοκιμή με καφέ. Αν και έχει καθαριστεί προσεκτικά, ίσως να υπάρχουν ορισμένα υπολείμματα καφέ. Ωστόσο, εγγυόμαστε ότι η μηχανή είναι απολύτως καινούρια.

   Πριν από την πρώτη χρήση   1. Εγκατάσταση χοάνης καφέ και πλήρωση του δοχείου νερού    Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο βέλη στον μύλο είναι ευθυγραμμισμένα   μεταξύ τους (  Εικ.  1).     1   Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο σύμβολα "I" στη χοάνη κόκκων είναι ευθυγραμμισμένα   μεταξύ τους (  Εικ.  2).     2   Πιέστε προς τα κάτω τη χοάνη κόκκων, βεβαιωθείτε ότι το σύμβολο κλειδώματος στη χοάνη κόκκων ευθυγραμμίζεται με το σύμβολο του τριγώνου στο   πάνω μέρος (  Εικ.  3) της μηχανής, και περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων   δεξιόστροφα (  Εικ.  4).     3   Περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων για να επιλέξετε την επιθυμητή   άλεση (  Εικ.  5).    Ο μύλος και η χοάνη κόκκων είναι εξαρτήματα ακριβείας, οπότε αποφύγετε να τα αφαιρείτε συχνά μετά την εγκατάσταση.     4   Ανοίξτε το καπάκι του δοχείου νερού, πιάστε την πάνω λαβή του δοχείου νερού και ανασηκώστε το κάθετα για να το   αφαιρέσετε (  Εικ.  6).     5   Αφαιρέστε την κίτρινη ταινία στεγανοποίησης από το κάτω μέρος του δοχείου   νερού (  Εικ.  7).     6   Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης   στάθμης (  Εικ.  8).     7   Πιάστε τη λαβή και τοποθετήστε το δοχείο νερού πίσω στη μηχανή κάθετα. Κλείστε το καπάκι   του δοχείου νερού (  Εικ.  9).    Η κίτρινη ταινία στεγανοποίησης που έχει αφαιρεθεί δεν χρειάζεται να εγκατασταθεί ξανά, μπορείτε να την απορρίψετε.    Για καλύτερη ποιότητα καφέ, σας προτείνουμε να αλλάζετε τακτικά νερό στο δοχείο νερού.
   2. Ενεργοποιώντας τη μηχανή για πρώτη φορά     1     Συνδέστε το φις σε πρίζα με γείωση.     2   Βεβαιωθείτε ότι ο διακόπτης ατμού είναι στη θέση   απενεργοποίησης (  Εικ.  10).     3   Πατήστε το   κουμπί (  Εικ.  11) On/Off για να ενεργοποιήσετε τη μηχανή.     -   Η λυχνία των κουμπιών On/Off και Espresso θα ανάψει.     4   Τοποθετήστε ένα μπολ κάτω από το εξάρτημα ζεστού νερού/ατμού και την κεφαλή   παρασκευής καφέ (  Εικ.  29).     5   Πατήστε το   κουμπί (  Εικ.  12) Espresso για να ξεπλύνετε.     -   Το ζεστό νερό θα αρχίσει να ρέει έξω από την κεφαλή παρασκευής, το στόμιο εκροής ζεστού νερού και το εξάρτημα ατμού.     6   Αφού σταματήσει η εκροή νερού, το κουμπί On/Off αρχίζει να αναβοσβήνει και το μηχάνημα θα ζεσταθεί.    Κατά την πρώτη χρήση, μην παραλείψετε να πατήσετε το κουμπί Espresso αφού ενεργοποιήσετε τη μηχανή, για να την ξεπλύνετε. Μπορείτε να αλέσετε κόκκους καφέ ή να παρασκευάσετε καφέ μόνο αφού ξεπλύνετε τη μηχανή.    Κατά τη διάρκεια της πλύσης, το εξάρτημα ατμού μπορεί να ζεσταθεί. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο πρόκλησης εγκαυμάτων, αφήστε το εξάρτημα να κρυώσει προτού το ακουμπήσετε.
   Ρύθμιση σκληρότητας νερού     1   Απενεργοποιήστε τη μηχανή.     2   Πατήστε το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) και το κουμπί On/Off θα αναβοσβήνει.  Η προεπιλογή είναι σκληρό νερό, οπότε η λυχνία του κουμπιού Americano θα είναι αναμμένη.     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ποιότητα νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ποιότητα μαλακού νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).  Μόλις επιλεγεί η σωστή σκληρότητα του νερού, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.    Για να αξιολογήσετε τη σκληρότητα του νερού που παρέχεται από την τοπική υπηρεσία ύδρευσης, μπορείτε να προμηθευτείτε το Κιτ δοκιμών σκληρότητας νερού HD5085/01 της Philips από έναν κοντινό προμηθευτή ή, ηλεκτρονικά, μέσω του ιστότοπου της Philips.
   
 
 
 
   Δοκιμαστική ταινία Philips
 
 
 
 
   Μαλακό νερό
 
   4 πράσινες κουκκίδες
 
   <3 dH
 
 
   Νερό μέτριας σκληρότητας
 
   1 κόκκινη κουκκίδα
 
   >4 dH
 
 
   Νερό μέτριας σκληρότητας
 
   2 κόκκινες κουκκίδες
 
   >7 dH
 
 
   Σκληρό νερό
 
   3 κόκκινες κουκκίδες
 
   >14 dH
 
 
   Σκληρό νερό
 
   4 κόκκινες κουκκίδες
 
   >21 dH



   Παρασκευή καφέ   Ρύθμιση του μύλου  Η άλεση του καφέ επηρεάζει σημαντικά τη δυναμική παρασκευής ροφήματος, όπως την πίεση και τον ρυθμό ροής και, τελικά, τη γεύση του εσπρέσο.  Αυτό το μηχάνημα προσφέρει 15 επίπεδα άλεσης (1-15). Όσο χαμηλότερη είναι η ρύθμιση της άλεσης, τόσο πιο λεπτοκομμένοι είναι οι κόκκοι του καφέ και τόσο πιο δυνατός είναι ο καφές.  Μπορεί να χρειαστούν ρυθμίσεις για διαφορετικούς κόκκους με διαφορετικούς βαθμούς καβουρδίσματος, επηρεάζοντας την ποσότητα του αλεσμένου καφέ που παράγεται.  Για τον μύλο εσπρέσο/Americano συνιστώνται τα επίπεδα 1-4. Για συνταγές με μεγαλύτερη ποσότητα καφέ (π.χ. Lungo) τα επίπεδα 5-10 είναι τα   καλύτερα (  Εικ.  5).
   Επιλογή μεταξύ του καλαθιού φίλτρου μονού και διπλού τοιχώματος     -   Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):  Τα   καλάθια (  Εικ.  13) φίλτρου διπλού τοιχώματος σάς επιτρέπουν να παρασκευάζετε έναν εσπρέσο με καϊμάκι ακόμα και όταν χρησιμοποιείτε τη μηχανή για πρώτη φορά και υποστηρίζουν την επίτευξη του βέλτιστου εύρους πίεσης.     -   Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):  Τα   καλάθια (  Εικ.  14) φίλτρου μονού τοιχώματος που παρέχονται είναι όπως αυτά που χρησιμοποιούνται σε επαγγελματικές μηχανές και απαιτούν περισσότερες δεξιότητες και εμπειρία χρήσης. Επιτρέπουν μεγαλύτερη προσαρμογή του καφέ σας, με αποτέλεσμα βελτιωμένη εξαγωγή, γεύση και συνοχή μόλις βρείτε τη σωστή ρύθμιση.
   Επιλογή κόκκων καφέ από τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ  Εάν διαθέτετε τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε τον τύπο κόκκων καφέ που θέλετε να χρησιμοποιήσετε πριν από την άλεση. Εάν έχετε τοποθετήσει ήδη στη μηχανή διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε ένα από τα δύο διαμερίσματα ή να συνδυάσετε τους τύπους χρησιμοποιώντας το κουμπί επιλογής.    Είναι απολύτως φυσιολογικό να παραμείνει κάποια ποσότητα καφέ στην έξοδο αλεσμένου καφέ. Κατά την εναλλαγή από το ένα διαμέρισμα κόκκων καφέ στο άλλο, αλέστε την ποσότητα κόκκων καφέ που έχει απομείνει στο διαμέρισμα και πετάξτε στα απορρίμματα τον αλεσμένο καφέ για να το καθαρίσετε.
   Άλεση κόκκων     1   Επιλέξτε καλάθι φίλτρου για μονό ή διπλό φλιτζάνι.     -   Όταν αλλάζετε το καλάθι φίλτρου, μπορείτε εύκολα να αφαιρέσετε το εγκατεστημένο καλάθι με την άκρη του καλαθιού   του άλλου φίλτρου (  Εικ.  15).     2   Προσαρτήστε τον δακτύλιο σκόνης πάνω στο   portafilter (  Εικ.  16).     3   Ευθυγραμμίστε το portafilter με το αγκύλιο μύλου και πιέστε το   οριζόντια (  Εικ.  17).     -   Χρησιμοποιήστε το κουμπί Grind Amount (Ποσότητα άλεσης) για να αλέσετε περισσότερους ή λιγότερους κόκκους     4   Για αυτόματη άλεση, πατήστε παρατεταμένα το κουμπί (Μύλος) για τρία δευτερόλεπτα για να επιλέξετε 1x ή 2x δόση. Μετά πατήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να ξεκινήσετε την άλεση.     -   Όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για μονό φλιτζάνι, επιλέξτε μονή δόση, ενώ, όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για διπλό φλιτζάνι, επιλέξτε διπλή δόση.     -   Μετά πατήστε το κουμπί έναρξης/διακοπής για να ξεκινήσετε την παρασκευή του ροφήματος.     5   Για χειροκίνητη λείανση, κρατήστε το portafilter με το ένα χέρι και πιέστε και κρατήστε το μέσα στο αγκύλιο μέχρι να αλεσθεί η απαιτούμενη ποσότητα καφέ.    Συνιστάται να χρησιμοποιείτε 12-14 γραμμάρια κόκκων για ένα μόνο φλιτζάνι και 18-20 γραμμάρια για διπλά φλιτζάνια. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε μια ηλεκτρονική ζυγαριά για ακριβή έλεγχο της ποσότητας καφέ. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε την ένδειξη "Max" στο καλάθι του φίλτρου ως πρόχειρο μέτρο.    Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι σωστά τοποθετημένη και κλειδωμένη πριν προσθέσετε κόκκους καφέ και χρησιμοποιήσετε τη μηχανή.    Μόνο καβουρδισμένοι κόκκοι καφέ επιτρέπονται στη χοάνη κόκκων. Μην βάζετε ωμούς κόκκους καφέ, σκόνη καφέ, στιγμιαίο καφέ ή άλλα υλικά στη χοάνη κόκκων, καθώς μπορεί να καταστρέψουν τη μηχανή καφέ.    Δώστε προσοχή στη μέγιστη στάθμη αλεσμένου καφέ κατά το άλεσμα και αποφύγετε να φράξετε την έξοδο   του αλεσμένου καφέ (  Εικ.  18).    Διαφορετικοί κόκκοι μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ στην αυτόματη άλεση. Ίσως χρειαστεί να προσαρμόσετε τις ρυθμίσεις άλεσης με βάση την πραγματική πίεση παρασκευής για κάθε τύπο   κόκκου (βλέπε   'Βελτιστοποιημένη παρασκευή').    Όταν το πιτσίλισμα του αλεσμένου καφέ επιδεινώνεται, καθαρίστε τη δίοδο   άλεσης (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
   Συμπίεση     1   Αφαιρέστε το portafilter από το αγκύλιο μύλου.     2   Αφαιρέστε τον δακτύλιο σκόνης από το   portafilter (  Εικ.  19).     3   Τοποθετήστε το portafilter σε έναν πάγκο με το γεμισμένο κάτω μέρος του για να ενεργοποιήσετε την εύκολη   συμπίεση (  Εικ.  20).     4   Χτυπήστε απαλά το portafilter αρκετές φορές για να κατανεμηθεί ομοιόμορφα ο αλεσμένος καφές στο καλάθι   φίλτρου (  Εικ.  21).     5   Χρησιμοποιήστε τη βαθμονομημένο πατητήρι να συμπιέσετε τον αλεσμένο καφέ.     6   Βεβαιωθείτε ότι οι κόκκοι αλεσμένου καφέ δεν υπερβαίνουν τη γραμμή μέγιστης ποσότητας στο καλάθι φίλτρου μετά τη συμπίεση.     -   Στην ιδανική περίπτωση, μετά τη συμπίεση, το ύψος της σκόνης καφέ θα πρέπει να είναι ακριβώς κάτω από τη γραμμή μέγιστης ποσότητας.
   Παρασκευή espresso     1   Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.     -   Ευθυγραμμίστε το φίλτρο portafilter με το σύμβολο "τριγώνου" στην κεφαλή παρασκευής και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή   παρασκευής (  Εικ.  22). Μετά, περιστρέψτε το portafilter αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το   κλειδώσετε (  Εικ.  23).     2   Πατήστε το κουμπί Espresso ή Double Espresso (Διπλός εσπρέσο), για να ξεκινήσετε τον κύκλο   παρασκευής (  Εικ.  24).     -   Για να σταματήσετε τη ροή προτού τελειώσει η μηχανή, πατήστε το κουμπί ξανά.    Όταν η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει, η μηχανή βρίσκεται σε λειτουργία προθέρμανσης και δεν μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή. Όταν όλες οι ενδείξεις κουμπιών είναι σταθερά αναμμένες, μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή.    Μετά την ολοκλήρωση της παρασκευής, μπορεί να υπάρχει ατμός και θόρυβος από την αντλία πάνω από τον δίσκο περισυλλογής υγρών. Αυτό είναι φυσιολογικό και υποδηλώνει ότι η μηχανή αποσυμπιέζεται.    Όταν η πίεση παρασκευής είναι πολύ υψηλή, η μηχανή θα σταματήσει να διανέμει καφέ. Αυτή τη στιγμή, η ένδειξη συνεχίζει να αναβοσβήνει.    Ο όγκος του εσπρέσο είναι περίπου 40 ml και ο όγκος του διπλού εσπρέσο περίπου 80 ml από προεπιλογή.
   Παρασκευή Americano  Ένα Americano φτιάχνεται ρίχνοντας ζεστό νερό από το στόμιο εκροής νερού πάνω σε μια δόση εσπρέσο.     1   Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής και, στη συνέχεια, ευθυγραμμίστε τη λαβή με το σύμβολο "τριγώνου" και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή   παρασκευής (  Εικ.  22). Μετά, περιστρέψτε τη λαβή αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το   κλειδώσετε (  Εικ.  23).     2   Τοποθετήστε ένα μεγάλο φλιτζάνι κάτω από τα ανοίγματα του στομίου του portafilter και το στόμιο εκροής νερού   Americano (  Εικ.  25).     3   Πατήστε το κουμπί Americano για να ξεκινήσετε πρώτα την παρασκευή ενός φλιτζανιού Espresso.     4   Αφού τελειώσει η παρασκευή Espresso, θα τρέξει ζεστό νερό από πάνω από το στόμιο εκροής νερού Americano, για να ολοκληρωθεί η παρασκευή Americano.    Το στόμιο εκροής ζεστού νερού θερμαίνεται. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο εγκαυμάτων, αφήστε τη να κρυώσει πρώτα.
   Βελτιστοποιημένη παρασκευή  Η πίεση είναι ένας σημαντικός παράγοντας για την παρασκευή εσπρέσο. Η ένδειξη πίεσης δείχνει την πίεση και βοηθά στην παρακολούθηση της βέλτιστης εξαγωγής των δόσεων εσπρέσο. Συνιστάται να προσαρμόζετε εκ νέου τις παραμέτρους άλεσης με βάση την κατάσταση της ένδειξης πίεσης κάθε φορά που χρησιμοποιείτε διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ.    Στην περίπτωση της βέλτιστης εξαγωγής, θα έχετε σταθερή ροή, πλούσια και βελούδινη κρέμα και ισορροπημένη γεύση καφέ. Η πίεση θα πρέπει να είναι στο βέλτιστο εύρος. 
   Υπο-εξαγωγή  Εάν γίνεται υπο-εξαγωγή καφέ, θα έχετε γρήγορη ροή, λεπτή και ανοιχτόχρωμη κρέμα, καθώς και ξινή και ασθενή γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο κατώτατο εύρος.    Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ     1   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο λεπτόκοκκης άλεσης.     2   Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπο-εξαγωγή, αυξήστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο συν "+" στα δεξιά.     3   Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.     4  

   Υπερ-εξαγωγή  Εάν γίνεται υπερ-εξαγωγή καφέ, θα έχετε στάξιμο ή καθόλου ροή, σκουρόχρωμη και ανομοιόμορφη κρέμα και πικρή και "καμένη" γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο ανώτατο εύρος.    Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ     1   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο χονδρόκοκκης άλεσης.     2   Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπερ-εξαγωγή, μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο πλην "-" στα αριστερά.     3   Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται. 


   Προσαρμογή προεπιλεγμένων όγκων     1   Τοποθετήστε το portafilter με συμπιεσμένο αλεσμένο καφέ μέσα στην κεφαλή παρασκευής.     2   Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί του ροφήματος που θέλετε να προσαρμόσετε. Μετά από τρία δευτερόλεπτα, η μηχανή εισέρχεται στη λειτουργία προσαρμογής και εκπέμπει ένα ηχητικό σήμα.     3   Σταματήστε να κρατάτε τα κουμπιά όταν το κύπελλο φλιτζάνι τον επιθυμητό όγκο. Η ρύθμιση ολοκληρώνεται όταν ακούτε ένα ηχητικό σήμα από τη μηχανή.     4   Αφού προγραμματίσετε τον όγκο για ένα ρόφημα, η μηχανή θα διανέμει τη νέο όγκο κάθε φορά που επιλέγετε το ρόφημα.    Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί Americano, για να εξαγάγετε τον επιθυμητό όγκο καφέ. Αφήστε το για να ρυθμίσετε τη νέα ένταση καφέ. Επαναλάβετε για ρύθμιση όγκου νερού.    Οι ελάχιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 20 ml και 40 ml, αντίστοιχα.    Οι μέγιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 70 ml και 120 ml, αντίστοιχα.    Για τον Americano, ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ είναι 20 ml και 70 ml αντίστοιχα. Ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ ζεστού νερού είναι 50 ml και 200 ml αντίστοιχα.
   Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ  Είναι δυνατή η ρύθμιση της θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ. Μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα σε τρεις ρυθμίσεις: ζεστός καφές, μέτρια ζεστός καφές, καυτός καφές. Σε υψηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα αυξηθεί και η οξύτητα θα μειωθεί. Σε χαμηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα μειωθεί και η οξύτητα θα αυξηθεί.     1   Απενεργοποιήστε το μηχάνημα.     2   Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso για τρία δευτερόλεπτα. Το μηχάνημα θα εκπέμψει ένα ηχητικό σήμα.     3   Πατήστε ένα από τα παρακάτω κουμπιά για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ στο προτιμώμενο επίπεδο.     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Espresso     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε καυτό καφέ, πατήστε το κουμπί Americano.  Μόλις επιλεγεί η σωστή θερμοκρασία καφέ, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.  Εάν δεν απενεργοποιήσετε εσείς ο ίδιος τη μηχανή, θα απενεργοποιηθεί μόνη της αυτόματα μετά από 30 λεπτά.
   Επαναφορά όγκων στους προεπιλεγμένους εργοστασιακούς     -   Επαναφορά κουμπιού Espresso: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Espresso θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.     -   Επαναφορά Double Espresso (Διπλός εσπρέσο): Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.     -   Επαναφορά Americano: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Americano θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.  Μετά από καθεμία από αυτές τις τρεις επαναφορές, η μηχανή θα εισέρχεται σε κατάσταση αναμονής.

   Παρασκευή αφρόγαλου    Για τη βέλτιστη ποιότητα αφρού, χρησιμοποιείτε πάντα γάλα απευθείας από το ψυγείο.  Προετοιμασία     1   Γεμίστε μια κανάτα γάλακτος με περίπου ένα τέταρτο γάλακτος (100 ml) για καπουτσίνο και περίπου στο ένα τρίτο (150 ml) γάλα για latte   macchiato (  Εικ.  26).     2   Περιστρέψτε το κουμπί στη θέση ατμού για να ξεκινήστε την προθέρμανση   ατμού (  Εικ.  27). Η ένδειξη ατμού αρχίζει να αναβοσβήνει.    Για βέλτιστο αποτέλεσμα αφρόγαλου, μην ανακινείτε την κανάτα γάλακτος και μην κρατάτε την κανάτα γάλακτος   σε όρθια θέση (  Εικ.  28).     3   Περιμένετε περίπου 10-20 δευτερόλεπτα μέχρι να ανάψει η ένδειξη ατμού. Η μηχανή αρχίζει να απελευθερώνει ατμό.     4   Περιμένετε άλλα 5 δευτερόλεπτα μέχρι ο ατμός να είναι σταθερός και να έχει απομακρυνθεί το συμπύκνωμα. Στη συνέχεια, απενεργοποιήστε την παραγωγή   ατμού (  Εικ.  10).     5   Περιστρέψτε το εξάρτημα ατμού με το στόμιο της κανάτας γάλακτος ως άξονα περιστροφής και φέρτε το σε κατεύθυνση ώρας ρολογιού "03:00" ή "09:00" της κανάτας γάλακτος.  Αερισμός  Ο όγκος του αέρα που εισάγεται κατά το στάδιο του αερισμού καθορίζει το πόσο παχύ και ρευστό θα είναι το αφρόγαλα.  Ο αυξημένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί παχύτερο στρώμα αφρόγαλου με μικρότερη ρευστότητα. Ο μειωμένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί λεπτότερο αφρόγαλα με καλύτερη ρευστότητα. Μπορείτε να ελέγξετε τον όγκο του αέρα ρυθμίζοντας το βάθος του εξαρτήματος ατμού σε σχέση με την επιφάνεια του γάλακτος και τον χρόνο αερισμού.     1   Μετακινήστε την κανάτα γάλακτος πάνω-κάτω κατά μήκος του γάλακτος για να εξαναγκάσετε το στόμιο της κανάτας γάλακτος να βυθίσει το εξάρτημα ατμού περίπου 5 mm κάτω από την επιφάνεια του υγρού.     2   Περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση ατμού για να ξεκινήσετε τη λειτουργία ατμού.     3   Θα ακουστεί ένας συριγμός παρόμοιος με τον ήχο που κάνει το χαρτί όταν σχίζεται, ο οποίος υποδηλώνει ότι ο αερισμός είναι ο κατάλληλος. Κρατήστε το εξάρτημα ατμού ακίνητο και δημιουργήστε στροβιλισμούς.     4    Συνεχίστε τον αερισμό για 5-15 δευτερόλεπτα  Γαλακτωματοποίηση  Η γαλακτωματοποίηση καθορίζει πόσο ομοιόμορφο και πυκνό θα είναι το αφρόγαλα. Σας συνιστούμε να βυθίσετε το εξάρτημα ατμού μέχρι τη μέση της ποσότητας γάλακτος για να εξασφαλίσετε ομοιόμορφο αφρόγαλα.     1   Ενώ κρατάτε το στόμιο της κανάτας γάλακτος σε επαφή με το εξάρτημα ατμού, μετακινήστε αργά την κανάτα γάλακτος προς τα πάνω κατά μήκος του εξαρτήματος ατμού, μέχρι το εξάρτημα ατμού να είναι περίπου 3 cm κάτω από την επιφάνεια του υγρού. Κρατήστε την κανάτα γάλακτος ακίνητη για να δημιουργήσετε συνεχόμενους στροβιλισμούς. Το γάλα που στροβιλίζεται θα αναμειχθεί με τον αέρα που εισήχθη προηγουμένως για να σχηματίσει σταδιακά κρεμώδη αφρό.     2   Όταν ο πυθμένας της κανάτας γάλακτος ζεσταθεί, πράγμα που υποδηλώνει ότι το γάλα έχει αποκτήσει την ιδανική θερμοκρασία (περίπου 60-65℃), περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσει η παραγωγή αφρόγαλου.    Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.    Να καθαρίζετε το εξάρτημα ατμού με υγρό πανί κάθε φορά που το χρησιμοποιείτε για λόγους υγιεινής και για να αποφύγετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.
   Παρασκευή ζεστού νερού     1   Τοποθετήστε ένα φλιτζάνι κάτω από το εξάρτημα ατμού.     2   Γυρίστε τον διακόπτη στη θέση ζεστού νερού για να ενεργοποιήσετε το ζεστό νερό. Αυτή τη στιγμή, η λυχνία ατμού/ζεστού νερού είναι αναμμένη.     3   Για να σταματήσετε τη ροή ζεστού νερού, γυρίστε το κουμπί ατμού/ζεστού νερού στη θέση απενεργοποίησης.    Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.
   Αφαλάτωση  Όταν η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) είναι αναμμένη, πρέπει να αφαλατώσετε τη μηχανή.  Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να χρησιμοποιείτε αφαλατικό με βάση θειικό, υδροχλωρικό, αμινοσουλφονικό ή οξικό οξύ (ξύδι), καθώς αυτό μπορεί να προκαλέσει βλάβη στο κύκλωμα νερού της μηχανής καφέ και να μην αφαιρέσει εντελώς τα άλατα.  Αν δεν χρησιμοποιήσετε το αφαλατικό της Philips, η εγγύησή σας θα ακυρωθεί. Η εγγύηση θα ακυρωθεί, επίσης, αν δεν απομακρύνετε τα άλατα από τη συσκευή.  Το αφαλατικό δεν προμηθεύεται με τη μηχανή. Μπορείτε να αγοράσετε ένα προϊόν αφαλάτωσης της Philips από έναν τοπικό προμηθευτή ή από το ηλεκτρονικό μας κατάστημα  ( http://www.philips.com/support).  Η διαδικασία αφαλάτωσης περιλαμβάνει έναν κύκλο αφαλάτωσης (≈ 4 λεπτά) και έναν κύκλο έκπλυσης (≈ 3 λεπτά).   Διαδικασία αφαίρεσης αλάτων     1   Ενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.     2   Αφαιρέστε το δίσκο περισυλλογής υγρών, αδειάστε το νερό και τοποθετήστε τον ξανά.     3   Αφαιρέστε το δοχείο νερού και αδειάστε το.     4   Ρίξτε το αφαλατικό Philips (CA6700) στο δοχείο νερού και γεμίστε το μέχρι τη στάθμη αφαλάτωσης (εικονίδιο αφαλάτωσης τυπωμένο στο δοχείο νερού).     5   Τοποθετήστε ξανά το δοχείο νερού και ένα μεγάλο μπολ (≥1,2 L) κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή   υγρού (  Εικ.  29).     6   Ξεκινήστε την αφαλάτωση πατώντας ταυτόχρονα τα κουμπιά Espresso και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) για τρία δευτερόλεπτα, επιβεβαιώνοντας το ηχητικό σήμα.     7   Αφήστε τη μηχανή να διανείμει το αφαλατικό. Μόλις τελειώσει, η μηχανή θα απενεργοποιηθεί αυτόματα.     8   Αφαιρέστε το δοχείο νερού και καθαρίστε το υπόλοιπο διάλυμα αφαλάτωσης ξεπλένοντάς το με καθαρό νερό.     9   Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης   στάθμης (  Εικ.  8).     10   Αδειάστε το μεγάλο μπολ και τοποθετήστε το ξανά κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή νερού.     11   Πατήστε το κουμπί On/Off. Η λυχνία του κουμπιού Espresso ανάβει.     12   Πατήστε το κουμπί Espresso και αφήστε τη μηχανή να διανείμει νερό.     13   Μόλις η μηχανή ολοκληρώσει τη διανομή του νερού, η διαδικασία αφαλάτωσης έχει ολοκληρωθεί και η μηχανή θα είναι αυτόματα έτοιμη για παρασκευή.

   Αυτόματη αναστολή λειτουργίας  Εάν η μηχανή δεν λειτουργεί για 30 λεπτά, θα μπει αυτόματα σε κατάσταση αναστολής λειτουργίας, με όλες τις ενδείξεις απενεργοποιημένες.  Για να χρησιμοποιήσετε ξανά τη μηχανή, πατήστε το κουμπί On/Off για να την επανεκκινήσετε.    Μπορείτε επίσης να απενεργοποιήσετε τη μηχανή πατώντας το κουμπί On/Off ενώ είναι ενεργοποιημένη.
   Καθαρισμός και συντήρηση  Ο τακτικός καθαρισμός και η συντήρηση θα διατηρήσουν την μηχανή καφέ σας σε άριστη κατάσταση και θα σερβίρετε γευστικό καφέ για μεγάλο χρονικό διάστημα.  Βλ. τον παρακάτω πίνακα για λεπτομέρειες σχετικά με το πότε και πώς να καθαρίσετε όλα τα αφαιρούμενα μέρη της καφετιέρας. 
   
 
   Εξάρτημα
 
   Πότε να καθαρίζεται
 
   Τρόπος καθαρισμού

  
 
   Portafilter, καλάθι φίλτρου και κεφαλή παρασκευής
 
   Μετά από κάθε χρήση.
 
   Ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό του portafilter και του καλαθιού   φίλτρου (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής').
 
 
   Καλάθι φίλτρου
 
   Όταν οι οπές του καλαθιού φίλτρου έχουν φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις   οπές (βλέπε   'Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει'). 
 
 
   Portafilter και καλάθι φίλτρου
 
   Κάθε μήνα
 
   Χρησιμοποιήστε τα δισκία καθαριστικού ελαίων καφέ της Philips για να καθαρίσετε το portafilter και τα καλάθια   φίλτρου (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Μετά από κάθε χρήση.
 
   Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί και   απομακρύνετε τον αέρα (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Όταν έχει φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις οπές στο άκρο του εξαρτήματος   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Κάθε μήνα
 
   Χρησιμοποιήστε το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips για να καθαρίσετε το εξάρτημα   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips').
 
 
   Επιφάνεια μηχανής καφέ
 
   Κάθε εβδομάδα.
 
   Καθαρίστε τους λεκέδες και τα υπολείμματα καφέ στο μπροστινό μέρος της μηχανής καφέ κάθε εβδομάδα με ένα υγρό πανί. Μην χρησιμοποιείτε διαβρωτικά υλικά όπως σύρμα καθαρισμού ή συρμάτινα σφουγγαράκια, καθώς αυτό μπορεί να έχει ως αποτέλεσμα το ξεφλούδισμα του χρώματος. 
 
 
   Μύλος και έξοδος αλεσμένου καφέ
 
   Κάθε δύο εβδομάδες.
 
   Χρησιμοποιήστε τη βούρτσα καθαρισμού για να καθαρίσετε τον μύλο και την έξοδο   αλεσμένου καφέ (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
 
 
   Χοάνη κόκκων καφέ
 
   Κάθε δύο εβδομάδες
 
   Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.
 
 
   Δίσκος περισυλλογής υγρών
 
   Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή όταν εμφανίζεται η κόκκινη ένδειξη "γεμάτου δίσκου". Καθαρίζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα. 
 
   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού και ξεπλύντε τον κάτω από τη βρύση. Μπορείτε επίσης να τον καθαρίσετε στο πλυντήριο πιάτων.
 
 
   Δοχείο νερού
 
   Κάθε εβδομάδα.
 
   Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.


   Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής   Καθαρισμός portafilter και καλαθιού φίλτρου μετά από κάθε χρήση     1   Αφαιρέστε τον αλεσμένο καφέ από το portafilter.     2   Τοποθετήστε ξανά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.     3   Πατήστε το κουμπί Espresso για να ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό της κεφαλής παρασκευής, του portafilter και του καλαθιού φίλτρου με ζεστό νερό. Το ξέπλυμα με ζεστό νερό μπορεί να αφαιρέσει αποτελεσματικά τα υπολείμματα και τα λίπη καφέ.     4   Αφαιρέστε το portafilter από την κεφαλή παρασκευής και ξεπλύνετε το portafilter και το καλάθι φίλτρου με νερό βρύσης για να καθαρίσετε σχολαστικά το εσωτερικό και το εξωτερικό τους.     5   Στεγνώστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter πριν τα τοποθετήσετε πίσω.    Μην πλένετε το portafilter σε πλυντήριο πιάτων, καθώς μπορεί να προκληθεί βλάβη.
   Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει     1   Όταν το καλάθι του φίλτρου έχει φράξει, χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της   ακίδας (  Εικ.  30) καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις   οπές (  Εικ.  31).     2   Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε την ακίδα καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του portafilter.
   Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα    Χρησιμοποιείτε αποκλειστικά δισκία απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips (CA6704).     1   Διαλύστε ένα δισκίο απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips σε ένα μπολ με χλιαρό νερό.     2   Μουλιάστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter στο διάλυμα για 20 λεπτά.     3   Ξεπλύνετε καλά τα καλάθια φίλτρου και το portafilter.

   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση  Καθαρίστε το εξάρτημα ατμού μετά από κάθε χρήση για να τη διατηρείτε καθαρή και να αποτρέπετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.     1   Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί αμέσως, μετά από κάθε χρήση.     2   Εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 5-10 δευτερόλεπτα για να απομακρυνθούν τα υπολείμματα γάλακτος.     -   Η αποτυχία καθαρισμού του εξαρτήματος ατμού μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του γάλακτος.
   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει  Όταν κάποια οπή στο άκρο του εξαρτήματος ατμού έχει φράξει, ακολουθήστε τα παρακάτω βήματα για να την αποφράξετε.     1   Απενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.     2   Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την οπή στο άκρο του εξαρτήματος   ατμού (  Εικ.  32).

   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips     1   Προσθέστε ένα σακουλάκι καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος Philips στην κανάτα γάλακτος.     2   Γεμίστε την κανάτα γάλακτος 240 ml ζεστό νερό.     3   Τοποθετήστε το εξάρτημα ατμού στην κανάτα.     4   Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για 20   λεπτά (  Εικ.  33).     5   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 10 δευτερόλεπτα.     6   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσετε τη λειτουργία ατμού.     7   Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για άλλα 30 δευτερόλεπτα.     8   Επαναλάβετε τα βήματα 5 έως 7 δύο φορές ακόμη.     9   Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.     10   Τοποθετήστε την άδεια κανάτα πίσω στη θέση της κάτω από το εξάρτημα ατμού.     11   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού ξανά για 10 δευτερόλεπτα, ώστε να απομακρυνθούν τυχόν υπολείμματα του διαλύματος καθαρισμού.     12   Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.     13   Καθαρίστε τον σωλήνα ατμού με ένα υγρό πανί.
   Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ  Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο του αλεσμένου καφέ κάθε δύο εβδομάδες για να μην φράξει η έξοδος του αλεσμένου καφέ ή επηρεαστεί το άλεσμα. Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό. Βεβαιωθείτε ότι ο μύλος μπορεί να περιστρέφεται κανονικά και ότι δεν βγαίνει αλεσμένος καφές από την έξοδο αλεσμένου καφέ όταν είναι ενεργοποιημένη η λειτουργία άλεσης.     1   Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια.     2   Γυρίστε τη χοάνη κόκκων αριστερόστροφα για να την αφαιρέσετε από τη μηχανή   καφέ (  Εικ.  34).     3   Αφαιρέστε τον πάνω τροχό   άλεσης (  Εικ.  35) και καθαρίστε τον ενσωματωμένο πάνω τροχό άλεσης με τη βούρτσα   καθαρισμού (  Εικ.  36). Καθαρίστε τον χώρο άλεσης και τη δίοδο αλεσμένου καφέ με τη βούρτσα καθαρισμού   μύλου (  Εικ.  37).     4   Τοποθετήστε πίσω τον εσωτερικό τροχό   άλεσης (  Εικ.  38) και τη χοάνη   κόκκων (  Εικ.  4).     5   Ξεκινήστε τη λειτουργία άλεσης με το τοποθετημένο portafilter. Λειτουργία της μηχανής χωρίς κόκκους καφέ για καθαρισμό τυχόν υπολειμμάτων σκόνης από τον χώρο άλεσης. Ο καθαρισμός ολοκληρώθηκε.    Μην ξεπλένετε τον ενσωματωμένο μύλο με νερό.     Εάν υπάρχουν ακόμα υπολείμματα σκόνης, επαναλάβετε το βήμα 5.     Πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό, βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια, καθώς οι κόκκοι καφέ μπορούν να βλάψουν την εσωτερική δομή της χοάνης όταν την αφαιρέσετε. 
   Καθαρισμός της χοάνης κόκκων καφέ     1   Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ.     2   Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.     3   Σκουπίστε την επιφάνεια με ένα πανί και αφήστε τη να στεγνώσει στον αέρα πριν από τη χρήση.
   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών καθημερινά  Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή μόλις εμφανιστεί η κόκκινη ένδειξη γεμάτου δίσκου περισυλλογής υγρών.
   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα     1   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών από τη μηχανή.     2   Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.     3   Ξεπλύνετε πολύ καλά τον δίσκο περισυλλογής υγρών στη βρύση ή καθαρίστε τον στο πλυντήριο πιάτων.

   Καθαρισμός του δοχείου νερού κάθε εβδομάδα  Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.

   Προειδοποιητικά εικονίδια 
   
 
   Προειδοποιητικό εικονίδιο
 
   Λύση

  
 
  
 
   Η ένδειξη αφαλάτωσης/καθαρισμού είναι αναμμένη: Αφαιρέστε τα άλατα από τη   μηχανή καφέ (βλέπε   'Αφαλάτωση').
 
 
  
 
   Η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται.
 
 
  
 
   Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με λευκό χρώμα: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται για να χρησιμοποιήσει τη λειτουργία ζεστού νερού/ατμού.
 
 
  
 
   Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα: Η μηχανή καφέ δείχνει ότι η στάθμη του νερού είναι χαμηλή. Η αιτία μπορεί να είναι 1. χαμηλή στάθμη νερού στο δοχείο νερού, ή 2. η άντληση σταμάτησε λόγω υπερπίεσης.



   Αντιμετώπιση προβλημάτων   Σε αυτό το κεφάλαιο συνοψίζονται τα πιο συνηθισμένα προβλήματα που ενδέχεται να αντιμετωπίσετε με τη μηχανή καφέ. Για κάθε πρόβλημα που δεν μπορεί να επιλυθεί, επικοινωνήστε με το τοπικό κέντρο εξυπηρέτησης πελατών. Τα στοιχεία επικοινωνίας αναγράφονται στην κάρτα εγγύησης.
   
 
   Πρόβλημα
 
   Αιτία
 
   Λύση

  
 
   Η μηχανή καφέ δεν ξεκινά.
 
   Η μηχανή καφέ δεν είναι πλέον συνδεδεμένη σε πρίζα.
 
   Συνδέστε τη μηχανή καφέ στην πρίζα.
 
 
   Η μηχανή καφέ φαίνεται να έχει διαρροή.
 
   Ο δίσκος περισυλλογής υγρών έχει ξεχειλίσει, γεγονός που μοιάζει με διαρροή.
 
   Αδειάστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν βρίσκεται στη σωστή θέση.
 
   Επανατοποθετήστε το δοχείο νερού και πιέστε το προς τα κάτω στη μηχανή   καφέ.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ.
 
   Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω   σταθερά.
 
 
 
 
   Η μηχανή καφέ δεν είναι τοποθετημένη σε επίπεδη επιφάνεια.
 
   Τοποθετήστε τη μηχανή καφέ σε επίπεδη επιφάνεια για να αποτρέψετε την υπερχείλιση του υγρού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.
 
 
   Ακούγεται ατμός ή συριγμός ή κροτάλισμα μετά την εκκίνηση της καφετιέρας ή κατά τη διάρκεια της παρασκευής.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Η βαλβίδα εκτόνωσης πίεσης παράγει αυτόν τον ήχο κατά την κανονική λειτουργία της.
 
 
 
 
   Η μηχανή καφέ κάνει πολύ θόρυβο και δεν μπορεί να παρασκευάσει καφέ.
 
   Δεν υπάρχει καθόλου νερό στο δοχείο νερού.
 
   Γεμίστε το δοχείο νερού με νερό.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ. Ο δακτύλιος σφράγισης στο κάτω μέρος του δοχείου νερού δεν αφαιρείται.
 
   Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω   σταθερά. Η μηχανή καφέ διαθέτει δακτύλιο σφράγισης για την προστασία του βρόχου νερού. Αφαιρέστε τον δακτύλιο σφράγισης πριν από την πρώτη χρήση.
 
 
   Ο καφές είναι πολύ κρύος.
 
   Ένα κρύο φλιτζάνι θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.
 
   Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.
 
 
 
 
   Η προσθήκη γάλακτος θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.
 
   Ανεξάρτητα από το εάν προσθέτετε ζεστό ή κρύο γάλα, η θερμοκρασία του καφέ σας θα μειωθεί. Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.
 
 
 
 
   Η θερμοκρασία της μηχανής δεν ρυθμίζεται σωστά.
 
   Ελέγξτε τη ρύθμιση θερμοκρασίας της μηχανής και ρυθμίστε την στο υψηλότερο   επίπεδο (βλέπε   'Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ').
 
 
   Ο καφές είναι πολύ ελαφρύς.
 
   Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε υψηλό επίπεδο άλεσης.
 
   Ρυθμίστε το επίπεδο άλεσης σε μικρότερο   αριθμό (βλέπε   'Ρύθμιση του μύλου'). Πρέπει να παρασκευάσετε 1 με 2 φλιτζάνια πριν πετύχετε πλήρη διαφορά στη γεύση.
 
 
 
 
   Ο αλεσμένος καφές δεν επαρκεί.
 
   Αυξήστε την ποσότητα χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
   Δεν παράγεται αφρόγαλα.
 
   Ο τύπος γάλακτος που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλος.
 
   Η ποσότητα και η ποιότητα αφρόγαλου ποικίλλει ανάλογα με τον τύπο του γάλακτος. Για καλό αφρόγαλα, χρησιμοποιήστε ημιαποβουτυρωμένο γάλα, πλήρες γάλα ή γάλα χωρίς λακτόζη.
 
 
 
 
   Το εξάρτημα ατμού έχει φράξει.
 
   Καθαρίστε το εξάρτημα   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει').
 
 
 
 
   Το εξάρτημα ατμού βυθίζεται πολύ βαθιά στην καράφα γάλακτος.
 
   Ρυθμίστε το βάθος που βυθίζεται το εξάρτημα ατμού στο   γάλα (βλέπε   'Παρασκευή αφρόγαλου').
 
 
   Ο καφές δεν ρέει ή η ροή είναι αργή.
 
   Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε χαμηλό επίπεδο άλεσης.
 
   Βλ. επίπεδο άλεσης σε μεγαλύτερο   αριθμό (βλέπε   'Ρύθμιση του μύλου'). Λάβετε υπόψη σας ότι αυτό μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του καφέ.
 
 
 
 
   Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.
 
   Μειώστε τον αλεσμένο καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλο.
 
   Χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου που είναι κατάλληλο για αυτήν τη μηχανή καφέ.
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου στο portafilter έχει φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε διαφορετικό καλάθι φίλτρου για δοκιμή. Εάν το καλάθι φίλτρου λειτουργεί κανονικά, υποδεικνύει ότι το γνήσιο καλάθι φίλτρου έχει φράξει και πρέπει να   καθαριστεί (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής').
 
 
 
 
   Το στόμιο εκροής καφέ του portafilter έχει φράξει.
 
   Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του   portafilter.
 
 
   Ο καφές ρέει από τις άκρες του portafilter.
 
   Το portafilter δεν είναι σωστά στερεωμένο στην κεφαλή παρασκευής.
 
   Στερεώστε σωστά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.
 
 
 
 
   Η πάνω άκρη του portafilter είναι βρώμικη.
 
   Μετά την άλεση, αφαιρέστε τυχόν υπολείμματα καφέ από την άκρη του portafilter.
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου δεν έχει τοποθετηθεί σωστά.
 
   Τοποθετήστε το καλάθι φίλτρου σωστά. Βεβαιωθείτε ότι η άκρη του δεν προεξέχει πέρα από την άκρη του portafilter.
 
 
 
 
   Υπάρχουν υπολείμματα καφέ στο αγκύλιο του φίλτρου της κεφαλής παρασκευής.
 
   Καθαρίστε το portafilter με τη βούρτσα καθαρισμού.
 
 
 
 
   Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.
 
   Μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
   Όλο και λιγότερος αλεσμένος καφές βγαίνει από την έξοδο κατά την άλεση.
 
   Η έξοδος αλεσμένου καφέ έχει φράξει.
 
   Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο   αλεσμένου καφέ (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
 
 
   Πιτσίλισμα αλεσμένου καφέ κατά την άλεση.
 
   Ο δακτύλιος σκόνης δεν χρησιμοποιείται.
 
   Τοποθετήστε τον δακτύλιο πριν την άλεση.
 
 
 
 
   Υπάρχει υπερβολική αλεσμένη ποσότητα.
 
   Πριν τελειώσει αυτόματα η άλεση, πατήστε και αφήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να το ολοκληρώσετε για να μειώσετε την ποσότητα του αλεσμένου καφέ. 
 
 
   Το portafilter δεν μπορεί να εγκατασταθεί κανονικά.
 
   Το portafilter δεν έχει εφαρμόσει σωστά στην κεφαλή παρασκευής.
 
   Τοποθετήστε το   portafilter.
 
 
 
 
   Το portafilter δεν σφίγγει με περιστροφή από την πιο αριστερή θέση εισαγωγής.
 
   Τοποθετήστε το   portafilter.
 
 
   Η ποσότητα αλεσμένου καφέ αλλάζει.
 
   Χρησιμοποιείται διαφορετικό επίπεδο άλεσης.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Διαφορετικά επίπεδα άλεσης μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ.
 
 
 
 
   Χρησιμοποιείται διαφορετικός τύπος κόκκων καφέ.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι διαφορετικού βαθμού καβουρδίσματος ή μάρκας αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.
 
 
 
 
   Χρησιμοποιούνται κόκκοι διαφορετικής φρεσκάδας.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι που αποθηκεύονται για διαφορετικό χρονικό διάστημα αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.
 
 
   Η μηχανή σταματά την παρασκευή και η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα.
 
   Η μηχανή δεν έχει νερό.
 
   Γεμίστε τη δεξαμενή νερού και τοποθετήστε την πίσω.



   Τεχνικές προδιαγραφές  Ο κατασκευαστής διατηρεί το δικαίωμα να βελτιώσει τις τεχνικές προδιαγραφές του προϊόντος. Όλες οι προκαθορισμένες ποσότητες είναι κατά προσέγγιση.
   
 
   Περιγραφή
 
   Τιμή
 
 
   Μέγεθος (υ x π x β)
 
   410 x 320 x 335 χλστ.
 
 
   Βάρος χωρίς τη συσκευασία
 
   8,0 κιλά
 
 
   Βάρος με τη συσκευασία
 
   13,5 κιλά
 
 
   Μήκος καλωδίου ρεύματος
 
   1 m
 
 
   Τύπος φις
 
   Τύπος Y
 
 
   Ονομαστική ισχύς
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1.490-1.750 W  Ζέσταμα: 1.340-1.600 W, Άλεση: 150 W
 
 
   Ισχύς χρόνου αναμονής
 
   < 0,5 W
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   עברית

   תוכן העניינים    %getreference    _   סקירת מכונה (איור. א)    %getreference    _   לוח בקרה (איור B)    %getreference    _   הקדמה     %getreference    _   לפני השימוש הראשון    %getreference    _   הכנת קפה    %getreference    _   הכנת קצף חלב    %getreference    _   מזיגת מים חמים    %getreference    _   הסרת אבנית    %getreference    _   מעבר אוטומטי למצב שינה    %getreference    _   ניקוי ותחזוקה    %getreference    _   סמלי אזהרה    %getreference    _   פתרון תקלות    %getreference    _   מפרטים טכניים

   סקירת מכונה (איור. א)     חלק מהאביזרים מיועדים לסוגים מסוימים בלבד.
    
   מגש טפטוף  
   A10 
   מכל פולי קפה 
   A1

  
   רשת מגש טפטוף  
   A11 
   מכל פולי קפה כפול 
   A2

  
   מכסה מיכל מים 
   A13 
   טבעת טחינה 
   A3

  
   מיכל מים 
   A14 
   טבעת אבקה 
   A4

  
   חריץ גישה 
   A15  
   ידית חליטה 
   A5

  
   בורר קיטור/מים חמים 
   A16 
   לוח בקרה  
   A6

  
   פיית מים חמים 
   A17 
   תושבת קלט פולים טחונים (מנח טחינה) 
   A7

  
   פיית קיטור 
   A18 
   ראש חליטה 
   A8

  
  
  
   חוצץ אבקה טחונה  
   A9


  אביזרים
    
   מברשת ניקוי 
   A23 
   סיכת ניקוי. 
   A12

  
   מברשת לניקוי המטחנה 
   A24 
   פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים) 
   A19

  
   מכל חלב עם פס טמפרטורה 
   A25 
   פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים) 
   A20

  
   מכל חלב 
   A26 
   מעמד לאספרסו 
   A21

  
  
  
   דוחסן מכויל 
   A22




   לוח בקרה (איור B)  עיין באיור B לסקירה כללית של כל הלחצנים והסמלים. להלן תמצא את התיאור.
    
   מד לחץ 
   B6 
   הפעלה/כיבוי 
   B1

  
   אספרסו 
   B7   
   נורית הסרת אבנית 
   B2

  
   אספרסו כפול 
   B8 
   מטחנה 
   B3

  
   אמריקנו 
   B9 
   נוריות מנה יחידה/כפולה 
   B4

  
   נורית מים חמים/קיטור 
   B10 
   בורר כמות הטחינה 
   B5



   הקדמה    מזל טוב על רכישת מכונת Philips Barista Brew Espresso החדשה שלכם להכנת אספרסו כמו מקצוענים! כדי להפיק תועלת מלאה מהתמיכה שאנחנו מציעים, מומלץ לרשום את המוצר בדף  www.home.id.    קרא בעיון את חוברת הבטיחות הנפרדת לפני השימוש במכונה בפעם הראשונה ושמור אותה לעיון עתידי.  כדי לעזור לכם להתחיל להשתמש במכונה ולהפיק ממנה את המיטב, אנחנו מציעים תמיכה מקוונת דרך הדף  http://www.philips.com/support.    קיימות כמה גרסאות של מכונת אספרסו אוטומטית-למחצה זו, עם תכונות ואביזרים שונים במקצת. לדוגמה, קנקן החלב עם פס הטמפרטורה לא נכלל בכל הגרסאות. לכל גרסה יש מספר סוג ייחודי, שניתן למצוא על תווית הנתונים שממוקמת בתחתית המכונה.    מכונה זו נבדקה עם קפה. למרות שהוא נוקה בקפידה, ייתכן שיישארו כמה שאריות קפה. עם זאת, אנו מבטיחים שהמכונה חדשה לחלוטין.

   לפני השימוש הראשון   1. התקנה של מכל פולי הקפה ומילוי של מכל המים    יש לבדוק ולוודא ששני החיצים על המטחנה מיושרים   זה עם זה (  איור  1).     1   בדקו וודאו ששני סימני ה-"I" שעל בסיס מכל פולי הקפה מיושרים זה עם   זה (  איור  2).     2   לחצו כלפי מטה על מכל פולי הקפה, ודאו שסמל המנעול שעל המכל מיושר עם סמל המשולש בחלק   העליון (  איור  3) של המכונה, וסובבו את מכל פולי הקפה   בכיוון השעון (  איור  4).     3   סובבו את מכל פולי הקפה עד שתגיעו למידת הטחינה   הרצויה (  איור  5).    המטחנה ומכל פולי הקפה הם רכיבים שהפונקציונליות שלהם תלויה בדיוק, לכן הימנעו מהסרה תכופה שלהם אחרי ההתקנה.     4   כדי להוציא את מכל המים מהמכונה, פתחו את מכסה מכל המים, אחזו בידית העליונה של המכל, והרימו אותו כלפי מעלה באופן   אנכי (  איור  6).     5   הוציאו את פס האיטום הצהוב שממוקם בתחתית מכל   המים (  איור  7).     6   מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב מכל   עצמו (  איור  8).     7   אחזו בידית העליונה והחזירו את מכל המים למכונה כשהוא ניצב בצורה אנכית. סגרו את מכסה מכל   המים (  איור  9).    אין צורך להחזיר למקומו את פס האיטום הצהוב – אפשר להשליך אותו.    כדי ליהנות מאיכות קפה מרבית, מומלץ להחליף את המים שבמכל המים בתדירות גבוהה.
   2. הפעלת המכשיר בפעם הראשונה     1     חברו את התקע לשקע חשמל מוארק.     2   יש לוודא שבורר הקיטור מכוון למצב   כבוי (  איור  10).     3   לחצו על   לחצן (  איור  11) ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל את המכונה.     -   לחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יידלקו.     4   הניחו קערה מתחת לפיית המים החמים/קיטור ו ראש   החליטה (  איור  29).     5   לחצו על   הלחצן (  איור  12) ‏'אספרסו' כדי לבצע שטיפה.     -   מים חמים יתחילו לזרום מראש החליטה, פיית המים החמים ופיית הקיטור.     6   אחרי שכל המים מסיימים לצאת, לחצן ההפעלה/כיבוי מתחיל להבהב והמכונה מתחילה להתחמם.    בשימוש הראשון, יש להקפיד ללחוץ על הלחצן 'אספרסו' אחרי הפעלת המכונה כדי לשטוף אותה. ניתן לטחון פולי קפה או לחלוט קפה רק אחרי שטיפת המכונה.    במהלך הזרמת המים, פיית הקיטור עשויה להתחמם. כדי למנוע אפשרות של כוויה, יש להניח לה להתקרר לפני שתיגעו בה.
   הגדרת קשיות המים     1   כבו את המכונה.     2   לחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. הנורית של הסרת אבנית ולחצן ההפעלה/כיבוי יהבהבו.  ברירת המחדל היא מים קשים, לכן נורית הלחצן 'אמריקנו' תדלוק.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים בינונית, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים רכה, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.  אחרי בחירת מידת הקשיות הנכונה של המים, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.    כדי להעריך את מידת הקשיות של המים שמגיעים מאספקת המים המקומית, אפשר לרכוש את ערכת HD5085/01 של Philips לבדיקת קשיות המים מהמשווק מקומי או באופן מקוון דרך אתר האינטרנט של Philips.
    
  
   רצועת בדיקה של Philips 
 

  
   ‎<3 dH 
   4 נקודות ירוקות 
   מים רכים

  
   ‎>4 dH 
   נקודה אדומה אחת 
   מים ברמת קשיות בינונית

  
   ‎>7 dH 
   שתי נקודות אדומות 
   מים ברמת קשיות בינונית

  
   ‎>14 dH 
   3 נקודות אדומות 
   מים קשים

  
   ‎>21 dH 
   4 נקודות אדומות 
   מים קשים




   הכנת קפה   הגדרת המטחנה  מידת הטחינה של הקפה הטחון משפיעה באופן משמעותי על דינמיקת החליטה, כמו הלחץ וקצב הזרימה, ובסופו של דבר, על טעם האספרסו.  מכונה זו מציעה 15 רמות טחינה (1-15). ככל שדרגת הטחינה נמוכה יותר, פולי הקפה נטחנים עדינים יותר והקפה חזק יותר.  ייתכן שיידרשו כוונונים עבור פולים שונים עם רמות קלייה שונות, מה שישפיע על כמות הקפה הטחון שמופק.  להכנת אספרסו/אמריקנו, מומלץ להשתמש ברמות טחינה 1-4. עבור משקאות קפה עם משך חליטה ארוך יותר (למשל לונגו), מומלץ להשתמש ברמות   5-10 (  איור  5).
   בחירה בין מסנן סלסלה יחיד או כפול     -   פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים):  פילטרי   הסלסלה (  איור  13) הכפולים המצורפים מאפשרים לכם לחלוט אספרסו עם קרמה גם כאשר אתם משתמשים במכונה בפעם הראשונה, ותומכים בהשגת טווח לחץ אופטימלי.     -   פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים):  פילטרי   הסלסלה (  איור  14) היחידים זהים לאלה שנעשה בהם שימוש במכונות מקצועיות, וכדי להשתמש בהם צריך מיומנויות ידניות וניסיון. הם מאפשרים התאמה אישית מדויקת יותר של משקאות הקפה, כדי לשפר את המיצוי, הטעם והמרקם בהתאם להעדפות האישיות.
   בחירת פולים ממכל פולי הקפה הכפול‬  אם יש במכונה משפך כפול לפולי קפה, אפשר לבחור לפני הטחינה את סוג הפולים שישמשו. אם המכל כבר מלא בפולי קפה מסוגים שונים, אפשר לבחור באחד משני התאים או לערבב ביניהם באמצעות הבורר.    קצת קפה שנשאר בפתח היציאה של הקפה הטחון הוא מצב תקין. כאשר מחליפים בין תאי הפולים, יש לטחון את הפולים הנותרים ולהשליך את האבקה שנוצרה כדי לנקות אותה.
   טחינת פולי קפה     1   יש לבחור במסנן סלסלה לספל אחד או שניים.     -   להחלפת פילטר הסלסלה, צריך רק להרים בקלות את פילטר הסלסלה המותקן בעזרת הקצה של פילטר הסלסלה   השני (  איור  15).     2   חברו את טבעת האבקה אל   ידית החליטה (  איור  16).     3   ישרו את ידית החליטה מול תושבת המטחנה, ודחפו אותה   אופקית (  איור  17).     -   השתמשו בבורר כמות הטחינה כדי לטחון יותר או פחות פולים     4   לטחינה אוטומטית, לחצו על לחצן המטחנה במשך 3 שניות ובחרו מנה יחידה או כפולה. לאחר מכן לחצו שוב על לחצן המטחנה כדי להתחיל בטחינה.     -   בעת שימוש במסנן סלסלה לספל יחיד, יש לבחור מנה יחידה (1x). בעת שימוש במסנן סלסלה לשני ספלים, יש לבחור מנה כפולה (2x).     -   כדי לעצור את תהליך הטחינה באמצע, פשוט לחצו שוב על לחצן המטחנה.     5   לביצוע טחינה ידנית, אחזו בידית החליטה ביד אחת ודחפו אותה לתושבת עד לטחינת כמות הקפה הדרושה.    מומלץ להשתמש ב-12-14 גרם פולים לספל אחד, וב-18-20 גרם פולים לשני ספלים. ניתן להשתמש במשקל אלקטרוני לשליטה מדויקת בכמות הקפה. ניתן להשתמש בסמן "Max" (מקסימום) בפילטר הסלסלה כמדד גס.    לפני הוספת פולי הקפה והפעלת המכונה, ודאו שמכל פולי הקפה מותקן ונעול כהלכה.    מותר להכניס למכל פולי הקפה אך ורק פולי קפה קלויים. אין להכניס למכל פולי קפה גולמיים, אבקת קפה, נס קפה או חומרים אחרים, משום שהם עלולים לגרום נזק למכונה.    שימו לב לרמה המרבית של הקפה הטחון במהלך הטחינה, והימנעו מסתימת פתח היציאה של הקפה   הטחון (  איור  18).    פולים מסוגים שונים עשויים לייצר כמויות שונות של קפה טחון במצב טחינה אוטומטית. ייתכן שתצטרכו לכוונן את הגדרות הטחינה בהתאם ללחץ החליטה בפועל עבור כל סוג של   פולים (ראו את   'חליטה ממוטבת').    כאשר ניכרת החמרה בכמות ועוצמת ההתזות של הקפה הטחון, סימן שצריך לנקות את ארובת   הטחינה (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון').
   דחיסה     1   הוציאו את ידית החליטה מתושבת המטחנה.     2   הוציאו את טבעת האבקה מ  ידית החליטה (  איור  19).     3   הניחו את ידית החליטה על משטח עבודה, כאשר התחתית המרופדת של הידית מאפשרת דחיסה   קלה (  איור  20).     4   חבטו בעדינות את הידית מספר פעמים כדי לפזר את הקפה הטחון באחידות בתוך פילטר   הסלסלה (  איור  21).     5   השתמשו במדחס המכויל כדי לדחוס את הקפה הטחון.     6   יש לוודא שמפלס הקפה הטחון לא חורג מקו המקסימום במסנן הסלסלה אחרי ההידוק.     -   רצוי שאחרי ההידוק, מפלס אבקת הקפה יימצא בדיוק מתחת לקו הגובה המקסימלי.
   הכנת אספרסו     1   הכניסו את ידית החליטה אל ראש החליטה.     -   ישרו את הידית עם סמל המשולש שעל ראש החליטה, והניחו אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש   החליטה (  איור  22). לאחר מכן, סובבו את הידית נגד כיוון השעון עד למרכז כדי לנעול   אותה (  איור  23).     2   לחצו על הלחצן 'אספרסו' או 'אספרסו כפול' כדי להתחיל ב  חליטה (  איור  24).     -   כדי לעצור את הזרמת הקפה לפני סיום התהליך, לחצו על אותו לחצן שוב.    כאשר לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב, סימן שהמכונה התחממה יתר על המידה ולא ניתן להתחיל בחליטה. כאשר האור בכל הלחצנים יהיה קבוע, אפשר יהיה להתחיל בחליטה.    אחרי תום החליטה, ייתכן שתבחינו באדים וברעש משאבה מעל מגש הטפטוף. זו תופעה תקינה שמעידה על שחרור הלחץ במכונה.    כאשר לחץ החליטה גבוה מדי, המכונה מפסיקה להזרים קפה. בשלב זה, נורית החיווי ממשיכה להבהב.    כברירת מחדל, הנפח של מנת אספרסו הוא כ-40 מ"ל, ושל אספרסו כפול כ-80 מ"ל.
   הכנת אמריקנו  אמריקנו מכינים על ידי מזיגת מים חמים מפיית המים על מנת אספרסו.     1   יש להכניס את ידית החליטה אל ראש החליטה, ליישר את הידית עם סמל המשולש, ולהניח אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש   החליטה (  איור  22). לאחר מכן, יש לסובב את הידית בכיוון הפוך לכיוון השעון עד למרכז כדי לנעול   אותה (  איור  23).     2   יש להניח ספל גדול מתחת לפתחי המזיגה של ידית החליטה ו פיית המים להכנת משקה   אמריקנו (  איור  25).     3   יש ללחוץ על הלחצן 'אמריקנו' כדי להתחיל בהכנה של ספל אספרסו.     4   אחרי סיום ההכנה של מנת האספרסו, מים חמים יימזגו עליה מפיית המים החמים ליצירת אמריקנו.    פיית המים החמים עשויה להתחמם. כדי למנוע את הסיכון של כוויות, תן לו להתקרר תחילה.
   חליטה ממוטבת  לחץ הוא גורם חשוב בחליטת אספרסו. מד הלחץ מציין את רמת הלחץ ועוזר לנטר את המיצוי האופטימלי של מנות האספרסו.  מומלץ לכוונן מחדש את פרמטרי הטחינה בהתאם למד הלחץ בכל פעם שמשתמשים בסוג שונה של פולי קפה.    למיצוי אופטימלי נדרשים זרימה יציבה, קרמה עשירה וקטיפתית וקפה בטעם מאוזן. הלחץ אמור להיות בטווח האופטימלי. 
   מיצוי לא מספיק  אם מיצוי הקפה אינו מספיק, הזרימה תהיה מהירה, קרמה דלילה ובהירה, וטעם הקפה יהיה חמוץ וחלש. הלחץ מצוי בטווח הנמוך.    אופן הכוונון     1   יש לכוונן את המטחנה לרמה עדינה יותר.     2   אם הקפה עדיין ממוצה במידה שאינה מספקת, יש להגדיל את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '+' פלוס בצד ימין.     3   ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.     4  

   מיצוי עודף  אם מתבצע מיצוי עודף של הקפה, יתקבלו טפטוף או חוסר זרימה, קרמה כהה ולא אחידה, והקפה יהיה בטעם מר ושרוף. הלחץ מצוי בטווח היותר גבוה.    אופן הכוונון     1   יש לכוונן את המטחנה לרמה גסה יותר.     2   אם הקפה ממוצה יתר על המידה, יש להקטין את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '-' מינוס בצד שמאל.     3   ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך. 


   התאמה אישית של נפחי ברירת המחדל     1   הכניסו את ידית החליטה עם הקפה הטחון הדחוס אל ראש החליטה.     2   לחצו ממושכות על הלחצן של המשקה שאותו ברצונכם להתאים אישית. אחרי 3 שניות, המכונה עוברת למצב התאמה אישית ומשמיעה צפצוף.     3   כאשר כמות הנוזל בכוס מגיעה לרמה הרצויה, הפסיקו ללחוץ על הלחצנים. תהליך ההגדרה מושלם כשהמכונה משמיעה צפצוף יחיד.     4   אחרי שמתכנתים את הנפח של משקה, המכונה תמזוג את הנפח החדש בכל פעם שבוחרים במשקה זה שוב.    לחצו ממושכות על הלחצן 'אמריקנו' כדי למצות את כמות הקפה הרצויה. שחררו את הלחצן כדי להגדיר את נפח הקפה החדש. חזרו על הפעולה לכוונון כמות המים.    הנפחים המינימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 20 מ"ל ו-40 מ"ל, בהתאמה.    הנפחים המקסימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 70 מ"ל ו-120 מ"ל, בהתאמה.    עבור אמריקנו, הנפח המינימלי והמקסימלי של הקפה הוא 20 מ"ל ו-70 מ"ל, בהתאמה. הנפח המינימלי והמקסימלי של המים החמים הוא 50 מ"ל ו-200 מ"ל, בהתאמה.
   התאמה אישית של טמפרטורת הקפה  ניתן לכוונן את הטמפרטורה למיצוי הקפה. אפשר לבחון מבין שלוש אפשרויות: קפה חמים, קפה בחום בינוני, קפה חם. בטמפרטורת המיצוי הגבוהה ביותר, מרירות הקפה תעלה ורמת החמיצות תרד. בטמפרטורת מיצוי נמוכה יותר, מרירות הקפה תרד ורמת החמיצות תעלה.     1   כבו את המכונה.     2   לחצו במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. המכונה תשמיע שוב קול צפצוף.     3   לחצו על אחד מהלחצנים שלהלן כדי לכוונן את הגדרת הטמפרטורה למיצוי קפה לפי העדפתכם.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חמים, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה בחום בינוני, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חם, לחצו על הלחצן 'אמריקנו'.  אחרי בחירת הטמפרטורה הרצויה לקפה, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.  אם לא תכבו את המכונה בעצמכם, היא תכבה אוטומטית אחרי 30 דקות.
   איפוס הנפחים לערכי ברירת המחדל של היצרן     -   איפוס עבור אספרסו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יהבהבו 3 פעמים.     -   איפוס עבור אספרסו כפול: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו כפול'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו כפול' יהבהבו 3 פעמים.     -   איפוס עבור אמריקנו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אמריקנו' יהבהבו 3 פעמים.  אחרי כל אחד משלושת האיפוסים האלה, המכונה תעבור למצב המתנה-מוכנות לשימוש.

   הכנת קצף חלב    השתמש תמיד בחלב שמגיע ישירות מהמקרר לקבלת איכות הקצף הטובה ביותר.  הכנות     1   מלאו מכל חלב בכ-100 מ"ל חלב להכנת קפוצ'ינו, ובכ-150 מ"ל חלב להכנת לאטה   מקיאטו (  איור  26).     2   יש לסובב את הבורר למצב הקיטור כדי להתחיל חימום מוקדם   באמצעות אדים (  איור  27). מחוון הקיטור יתחיל להבהב.    לתוצאת הקצפה אופטימלית, אין לנער את מכל החלב ואין לאחוז בו כשהוא   זקוף אנכית (  איור  28).     3   יש להמתין כ-10-20 שניות עד שמחוון הקיטור יאיר באופן קבוע. המכונה תתחיל לשחרר קיטור.     4   יש להמתין עוד 5 שניות עד התייצבות הקיטור והסרת העיבוי. לאחר מכן, יש לכבות את פונקציית   הקיטור (  איור  10).     5   יש לסובב את פיית הקיטור עם הזרבובית של קנקן החלב כציר, ולמקם אותה בכיוון שעה 3 או 9 של קנקן החלב.  אוורור  כמות האוויר שנכנסת במהלך האוורור קובעת את הסמיכות והדלילות של קצף החלב.  יותר אוורור יוצר שכבה עבה יותר של קצף עם פחות דלילות. פחות אוורור יוצר קצף דק יותר עם דלילות טובה יותר. ניתן לשלוט בכמות האוויר על ידי כוונון העומק של פיית הקיטור ביחס למפלס החלב ומשך האוורור.     1   יש להניע את קנקן החלב למעלה ולמטה לעומק החלב כדי לגרום לזרבובית של קנקן החלב לטבול את פיית הקיטור כ-5 מ"מ מתחת לפני הנוזל.     2   יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב קיטור כדי להתחיל את פעולת פונקציית הקיטור.     3   אמור להישמע מעין צליל שריקה הדומה לקריעת נייר, שמעיד על אוורור נאות. יש להשאיר את פיית הקיטור יציבה במקומה וליצור מערבולות.     4    יש להמשיך באוורור במשך 5-15 שניות  יצירת תחליב  תהליך יצירת התחליב קובע את מידת האחידות והצפיפות של קצף החלב. מומלץ לטבול את פיית הקיטור עד לגובה מחצית מהחלב כדי להבטיח קצף חלב אחיד.     1   תוך כדי שמירה על הזרבובית של קנקן החלב במגע עם פיית הקיטור, יש להניע באיטיות את כד החלב למעלה לאורך פיית הקיטור עד שפיית הקיטור תגיע לעומק של כ-3 ס"מ מתחת לפני הנוזל. יש להחזיק את קנקן החלב ביציבות במקומו כדי להמשיך ליצור מערבולות רציפות. פעולה זו תערבב את האוויר שהוכנס קודם לכן, כדי ליצור קצף קרמי בהדרגה.     2   כאשר החלק התחתון של קנקן החלב מתחמם, החלב הגיע לטמפרטורה האידיאלית (כ-60-65 מעלות צלזיוס), יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק להקציף את החלב.    פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.    מטעמי היגיינה וכדי למנוע הצטברות של שאריות חלב, נקו את פיית הקיטור לאחר כל שימוש באמצעות מטלית לחה.
   מזיגת מים חמים     1   הניחו ספל מתחת לפיית הקיטור.     2   סובבו את הבורר למצב של מים חמים כדי להזרים מים חמים. בשלב זה, נורית הקיטור/מים חמים דולקת.     3   כדי לעצור את הזרמת המים החמים, סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי.    פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.
   הסרת אבנית  כאשר הנורית של הסרת האבנית דולקת, סימן שהגיע הזמן לבצע תהליך הסרת אבנית במכונת הקפה.  בשום פנים ואופן אין להשתמש במסיר אבנית המבוסס על חומצה גופרתית, חומצה הידרוכלורית, חומצה סולפאמית או אצטית (חומץ), משום שזה עלול לפגוע במעגל המים במכונת הקפה ולא להסיר את האבנית לחלוטין.  שימוש בכל חומר שהוא מלבד מסיר אבנית של Philips יגרום לביטול האחריות. גם אי הסרת אבנית מהמכונה יגרום לביטול האחריות.  מסיר אבנית לא מסופק עם המכונה. ניתן לקנות מסיר אבנית של Philips דרך משווק מקומי או בחנות המקוונת  ( http://www.philips.com/support).  תהליך הסרת האבנית כולל מחזור אחד של הסרת אבנית (כ-4 דקות) ומחזור אחד של שטיפה (כ-3 דקות).   הליך הסרת אבנית     1   הפעילו את מכונת הקפה.     2   הסירו את מגש הטפטוף, רוקנו את המים והחזירו אותו למקומו.     3   הוציאו את מכל המים ורוקנו אותו.     4   שפכו את מסיר האבנית של Philips‏ (CA6700) למכל המים ומלאו את המכל עד למפלס הסרת האבנית (סמל הסרת האבנית שמודפס על מכל המים).     5   החזירו את מכל המים למקומו והניחו קערה גדולה (לפחות 1.2 ליטר) מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור   לאיסוף נוזלים (  איור  29).     6   התחילו את תהליך הסרת האבנית על ידי לחיצה בו-זמנית על הלחצנים אספרסו' ו'אספרסו כפול', לאישור הצפצוף.     7   הניחו למכונה לנפק את מסיר האבנית. בסיום התהליך, המכונה תכבה אוטומטית.     8   הוציאו את מכל המים ונקו את יתרת התמיסה להסרת אבנית על ידי שטיפת המכל במים נקיים.     9   מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב   מכל עצמו (  איור  8).     10   יש לרוקן את הקערה הגדולה ולהניח אותה שוב מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור לאיסוף מים.     11   לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי. הנורית של הלחצן ‏'אספרסו' תידלק.     12   לחצו על הלחצן 'אספרסו' והניחו למכונה להזרים מים.     13   אחרי שהמכונה מסיימת להזרים מים, תהליך הסרת האבנית מושלם, והמכונה מוכנה אוטומטית לחליטה.

   מעבר אוטומטי למצב שינה  אם לא נעשה שימוש במכונה במשך 30 דקות, היא עוברת באופן אוטומטי למצב שינה וכל נוריות החיווי נכבות.  כדי להשתמש במכונה שוב, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל אותה מחדש.    אפשר גם לכבות את המכונה על ידי לחיצה על הלחצן ההפעלה/כיבוי כשהיא מופעלת.
   ניקוי ותחזוקה  ניקוי ותחזוקה שוטפים ישמרו על המכונה במצב מיטבי ויבטיחו שתיהנו מקפה טעים לאורך זמן.  עיינו בטבלה שלהלן לקבלת פרטים על המועדים והאופן הדרושים לניקוי כל החלקים הניתנים להסרה של מכונת הקפה. 
    
   איך מנקים 
   מתי לנקות 
   חלק


   
   יש לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ידית החליטה ופילטר   הסלסלה (ראו את   'ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה'). 
   אחרי כל שימוש. 
   ידית חליטה, פילטר סלסלה וראש חליטה

  
   יש להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מה  חרירים (ראו את   'ניקוי של מסנן סלסלה סתום').  
   כאשר החרירים בפילטר הסלסלה סתומים. 
   פילטר סלסלה

  
   יש להשתמש בטבליות להסרת שמן קפה של Philips כדי לנקות את ידית החליטה ומסנני ה  סלסלה (ראו את   'ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה'). 
   כל חודש 
   ידית חליטה ומסנן סלסלה

  
   יש לנגב את פיית הקיטור עם מטלית לחה ו  לרוקן (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש') אותה. 
   אחרי כל שימוש. 
   פיית קיטור

  
   יש להשתמש בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחרירים ומהקצה של   פיית הקיטור (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה'). 
   כאשר היא סתומה. 
   פיית קיטור

  
   יש להשתמש במנקה מעגלי החלב של Philips כדי לנקות את   פיית הקיטור (ראו את   'ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית Philips'). 
   כל חודש 
   פיית קיטור

  
   יש לנקות מדי שבוע את כתמי הקפה ושאריות הקפה שהצטברו בחזית מכונת הקפה באמצעות מטלית לחה. אין להשתמש בחומרים שוחקים כמו צמר פלדה או רפידות קרצוף, משום שצבע גוף המכונה עלול להתקלף.  
   כל שבוע. 
   גוף מכונת הקפה

  
   יש להשתמש במברשת ניקוי לניקוי המטחנה ו פתח היציאה של הקפה   הטחון (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון'). 
   כל שבועיים. 
   המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון

  
   יש לרוקן את מכל פולי הקפה, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים. 
   כל שבועיים 
   מכל פולי קפה

  
   יש להוציא את מגש הטפטוף, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי ולשטוף אותו מתחת לברז. אפשר גם לנקות אותו במדיח כלים. 
   את מגש הטפטוף יש לרוקן כל יום או כאשר המחוון האדום לציון "מגש הטפטוף מלא" מופיע. יש לנקות את מגש הטפטוף כל שבוע.  
   מגש טפטוף

  
   יש לשטוף את מכל המים מתחת לברז מדי שבוע. 
   כל שבוע. 
   מיכל מים



   ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה   ניקוי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה אחרי כל שימוש     1   יש להוציא את הקפה הטחון מידית החליטה.     2   יש להחזיר את ידית החליטה אל ראש החליטה.     3   לחצו על הלחצן 'אספרסו' כדי לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ראש החליטה, ידית החליטה ופילטר הסלסלה במים חמים. שטיפה במים חמים יכולה להסיר את משקעי ושומני הקפה ביעילות.     4   יש להוציא את ידית החליטה מראש החליטה ולשטוף אותה ואת מסנן הסלסלה במים זורמים כדי לנקות ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני שלהם.     5   יש לייבש את פילטר הסלסלה וידית החליטה לפני החזרתם למכונה.    אין לשטוף את ידית החליטה במדיח כלים, משום שזה עלול לגרום לה נזק.
   ניקוי של מסנן סלסלה סתום     1   כאשר פילטר הסלסלה נסתם, יש להשתמש בצד הצר של   סיכת (  איור  30) הניקוי לניקוי שאריות מה  חרירים (  איור  31).     2   אפשר להשתמש בסיכת הניקוי גם לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של ידית החליטה.
   ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה    השתמשו אך ורק בטבליות להסרת שמן קפה מבית Philips‏ (CA6704).     1   המיסו טבלית להסרת שמן קפה מבית Philips בקערת מים פושרים.     2   טבלו את פילטר הסלסלה וידית החליטה בתמיסה למשך 20 דקות.     3   שטפו ביסודיות את פילטר הסלסלה וידית החליטה.

   ניקוי פיית הקיטור   ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש  יש לנקות את פיית הקיטור אחרי כל שימוש כדי לשמור על ניקיונה ולמנוע הצטברות של שאריות חלב.     1   נגבו את פיית הקיטור עם מטלית לחה מיד אחרי כל שימוש.     2   הפעילו את פונקציית הקיטור למשך 5-10 שניות כדי להוציא שאריות חלב.     -   אי ניקוי של פיית הקיטור עלול להשפיע על טעם החלב.
   ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה  אם אחד החרירים בקצה של פיית הקיטור נסתם, בצעו את הפעולות הבאות לפתיחת הסתימה.     1   כבו את מכונת הקפה.     2   השתמשו בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחריר ומהקצה של   פיית (  איור  32) המים החמים/קיטור.

   ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית Philips     1   הוסיפו כמות של שקית אחת של מנקה מעגל החלב מבית Philips למכל החלב.     2   מלאו את מכל החלב ב-240 מ"ל מים חמים.     3   יש להכניס את פיית הקיטור לתוך הקנקן.     4   יש להשאירה כך במשך 20   דקות (  איור  33).     5   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור והניחו לפונקציית הקיטור לפעול במשך 10 שניות.     6   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק את פעולת פונקציית הקיטור.     7   יש להשאיר את פיית הקיטור טבולה בקנקן במשך 30 שניות נוספות.     8   חזרו על שלבים 5-7 פעמיים נוספות.     9   רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.     10   יש להחזיר את הקנקן הריק אל מתחת לפיית הקיטור.     11   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור, והפעילו שוב את פונקציית הקיטור למשך 10 שניות כדי לשטוף החוצה את כל השאריות של תמיסת הניקוי.     12   רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.     13   נקו את צינורית הקיטור באמצעות מטלית לחה נקייה.
   ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון  יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה הטחון כל שבועיים כדי למנוע מהקפה הטחון לסתום את פתח היציאה או להשפיע על הטחינה. לפני תחילת הניקוי, יש לוודא שמכל פולי הקפה ריק. יש לוודא שהמטחנה יכולה להסתובב כרגיל ושלא יוצא קפה טחון מפתח היציאה של הקפה הטחון כאשר פונקציית הטחינה מופעלת.     1   ודאו שמכל פולי הקפה ריק.     2   סובבו את מכל פולי הקפה נגד כיוון השעון כדי להוציא אותו מ  מכונת (  איור  34) הקפה.     3   הוציאו את   גלגל (  איור  35) הטחינה העליון ונקו אותו בעזרת   מברשת (  איור  36) הניקוי. נקו את תא הטחינה ואת ארובת הקפה הטחון בעזרת   המברשת (  איור  37) לניקוי המטחנה.     4   החזירו את   גלגל (  איור  38) הטחינה הפנימי ואת   מכל (  איור  4) פולי הקפה למקומם.     5   הפעילו את פונקציית הטחינה כאשר ידית החליטה מוכנסת. הניחו למכונה לפעול ללא פולי קפה כדי לנקות את שאריות האבקה שנותרו מתא הטחינה. הניקוי הושלם.    אין לשטוף את המטחנה המובנית במים.     אם עדיין יש שאריות אבקה, יש לחזור על שלב 5.     לפני תחילת הניקוי, ודאו שמכל פולי הקפה ריק, משום שפולי קפה עלולים לפגוע במבנה הפנימי של המכל עם הסרתו. 
   ניקוי של מכל פולי הקפה     1   יש לרוקן את מכל פולי הקפה.     2   יש להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים.     3   יש לנגב את החלק החיצוני באמצעות מטלית, ולהניח לו להתייבש באוויר לפני השימוש.
   ניקוי מגש הטפטוף   ניקוי יומי של מגש הטפטוף  יש לרוקן את מגש הטפטוף מדי יום או כאשר המחוון האדום שמציין "מגש הטפטוף מלא" מאיר.
   ניקוי שבועי של מגש הטפטוף     1   יש להוציא את מגש הטפטוף מהמכונה.     2   יש להוסיף מעט חומר ניקוי למגש הטפטוף.     3   יש לשטוף את מגש הטפטוף ביסודיות במים זורמים או במדיח כלים.

   ניקוי שבועי של מכל המים  יש לשטוף את מכל המים במים זורמים מדי שבוע.

   סמלי אזהרה 
    
   פתרון 
   סמל אזהרה


   
   מחוון הסרת האבנית/ניקוי דולק: יש לבצע הליך הסרת אבנית ב  מכונה (ראו את   'הסרת אבנית'). 
  

  
   מחוון לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב: מכונת הקפה מתחממת. 
  

  
   מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב בלבן: מכונת הקפה מתחממת כדי להשתמש בפונקציית המים החמים/קיטור. 
  

  
   מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום: מכונת הקפה מסמנת שחסרים בה מים. הסיבה עשויה להיות 1. חוסר מים במכל המים; או 2. השאיבה הופסקה עקב לחץ יתר. 
  




   פתרון תקלות   פרק זה מסכם את הבעיות הנפוצות ביותר שאתם עשויים להיתקל בהן עם מכונת הקפה. לכל בעיה שלא ניתן לפתור, יש לפנות למרכז שירות הלקוחות המקומי. פרטי הקשר מופיעים בתעודת האחריות.
    
   פתרון 
   גורם 
   בעיה


   
   יש לחבר את מכונת הקפה לחשמל 
   מכונת הקפה אינה מחוברת לשקע חשמל. 
   לא ניתן להפעיל את מכונת הקפה.

  
   יש לרוקן את מגש הטפטוף. 
   מגש הטפטוף עולה על גדותיו, מה שנראה כדליפה. 
   נראה שמכונת הקפה דולפת.

  
   יש להכניס מחדש את מכל המים ולדחוף אותו כלפי מטה לתוך מכונת   הקפה. 
   מכל המים לא מוצב במנח הנכון. 
 

  
   יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי   מטה. 
   מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה. 
 

  
   יש להניח את מכונת הקפה על משטח ישר כדי למנוע מהנוזלים שבמגש הטפטוף לגלוש החוצה. 
   מכונת הקפה אינה מונחת על משטח ישר. 
 

  
  
   זה תקין. שסתום שחרור הלחץ מפיק צליל זה במהלך פעולתו הרגילה. 
   יוצאים אדים או שנשמע צליל שריקה או שקשוק אחרי הפעלת מכונת הקפה או במהלך חליטה.

  
   מלא את מיכל המים במים. 
   אין מים במכל המים. 
   מכונת הקפה עושה רעש רב ולא חולטת קפה.

  
   יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי   מטה. מכונת הקפה מגיעה עם טבעת איטום להגנה על לולאת המים. יש להסיר את טבעת האיטום לפני השימוש הראשון. 
   מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה. טבעת האיטום בתחתית מכל המים לא הוסרה. 
 

  
   ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים. 
   ספל קר יוריד את טמפרטורת המשקה. 
   הקפה קר מדי.

  
   גם חלב חם וגם חלב קר מורידים את טמפרטורת הקפה. ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים. 
   הוספת חלב תוריד את טמפרטורת המשקה. 
 

  
   בדקו את הגדרת הטמפרטורה של המכונה והגדירו אותה ל רמה הגבוהה   ביותר (ראו את   'התאמה אישית של טמפרטורת הקפה'). 
   הטמפרטורה של המכונה לא מוגדרת כהלכה. 
 

  
   הגדירו את רמת הטחינה ל ערך נמוך   יותר (ראו את   'הגדרת המטחנה'). יש לחלוט כוס או שתיים לפני שמשיגים טעם שונה. 
   המטחנה מוגדרת לטחינה גסה. 
   הקפה חלש מדי.

  
   יש להגדיל את הכמות באמצעות בורר כמות הטחינה. 
   לא יוצא מספיק קפה טחון. 
 

  
   כמות ואיכות הקצף משתנות בהתאם לסוג החלב. להקצפה טובה, מומלץ להשתמש בחלב מועשר, חלב מלא או חלב נטול לקטוז. 
   סוג החלב שנעשה בו שימוש אינו מתאים. 
   החלב לא מקציף.

  
   יש לנקות את פיית   הקיטור (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה'). 
   פיית הקיטור סתומה. 
 

  
   יש לכוונן את עומק פיית הקיטור בתוך ה  חלב (ראו את   'הכנת קצף חלב'). 
   פיית הקיטור טבולה עמוק מדי בקנקן החלב. 
 

  
   יש לכוונן את רמת הטחינה ל ערך גבוה   יותר (ראו את   'הגדרת המטחנה'). חשוב לציין ששינוי זה עשוי להשפיע על טעם הקפה. 
   המטחנה מוגדרת לטחינה עדינה. 
   הקפה לא זורם החוצה או שהזרימה איטית.

  
   יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה באמצעות בורר כמות הטחינה. 
   יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה. 
 

  
   יש להשתמש בפילטר סלסלה שמתאים למכונת קפה זו. 
   פילטר הסלסלה שנעשה בו שימוש אינו מתאים. 
 

  
   יש להשתמש בפילטר סלסלה אחר לבדיקה. אם פילטר הסלסלה האחר עובד כרגיל, סימן שפילטר הסלסלה המקורי סתום ויש   לנקות (ראו את   'ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה') אותו. 
   פילטר הסלסלה שבידית החליטה סתום. 
 

  
   אפשר גם להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של   ידית החליטה. 
   פיית מזיגת הקפה של ידית החליטה סתומה. 
 

  
   יש לקבע את ידית החליטה כהלכה לראש החליטה. 
   ידית החליטה אינה מהודקת כהלכה לראש החליטה. 
   קפה זורם לאורך הקצה של ידית החליטה.

  
   אחרי הטחינה, יש להסיר את שאריות הקפה מהקצה של ידית החליטה. 
   הקצה העליון של ידית החליטה מלוכלך. 
 

  
   יש להכניס את פילטר הסלסלה כראוי. יש לוודא שהקצה שלו לא בולט מעבר לקצה של ידית החליטה. 
   פילטר הסלסלה לא מותקן כהלכה. 
 

  
   יש לנקות את תושבת ידית החליטה עם מברשת הניקוי. 
   יש שאריות קפה על התושבת של ידית החליטה של ראש החליטה. 
 

  
   יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה בעזרת בורר כמות הטחינה. 
   יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה. 
 

  
   יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה   הטחון (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון'). 
   פתח יציאת הקפה הטחון סתום. 
   כמות הקפה הטחון שיוצאת מהפתח במהלך הטחינה הולכת ויורדת.

  
   יש להתקין את טבעת האבקה לפני הטחינה. 
   לא נעשה שימוש בטבעת האבקה. 
   קפה טחון ניתז במהלך הטחינה.

  
   לפני שהטחינה מסתיימת אוטומטית, יש ללחוץ לחיצה קצרה על לחצן המטחנה כדי לסיים את הפעולה ולהקטין את כמות הקפה הטחון.  
   נוצר יותר מדי קפה טחון. 
 

  
   יש להתקין את   ידית החליטה. 
   ידית החליטה לא מחוברת כהלכה לראש החליטה. 
   לא ניתן להתקין את ידית החליטה כרגיל.

  
   יש להתקין את   ידית החליטה. 
   ידית החליטה לא מהודקת על ידי סיבוב ממנח ההכנסה השמאלי ביותר. 
 

  
   זה תקין. רמות טחינה שונות עשויות להניב כמויות שונות של קפה טחון. 
   נעשה שימוש ברמת טחינה שונה. 
   כמות הקפה הטחון משתנה.

  
   זה תקין. פולים בדרגות קלייה או ממותגים שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה. 
   נעשה שימוש בסוג אחר של פולי קפה. 
 

  
   זה תקין. פולים שמאוחסנים פרקי זמן שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה. 
   נעשה שימוש בפולי קפה ברמת טריות שונה. 
 

  
   יש למלא את מכל המים ולהחזיר אותו למקום. 
   אזלו המים במכונה. 
   המכונה מפסיקה לחלוט ומחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום.




   מפרטים טכניים  היצרן שומר לעצמו את הזכות לשפר את המפרט הטכני של המוצר. כל הכמויות שנקבעו מראש הן משוערות.
    
   ערך 
   תיאור

  
   ‎410 x 320 x 335 מ"מ 
   גודל (ג' x ר' x ע')

  
   8 ק"ג 
   משקל ללא האריזה

  
   13.5 ק"ג 
   משקל עם האריזה

  
   1 מ' 
   אורך כבל חשמל

  
   סוג Y 
   סוג תקע החשמל

  
   ‎220-240 וולט, ‎50-60 הרץ, ‎1490-1750 ואט  חימום: ‎1340-1600 ואט, טחינה: 150 ואט 
   זרם חשמל נקוב

  
   פחות מ-0.5 ואט 
   צריכת חשמל במצב המתנה
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   Machine overview (Fig. A)     Some of the accessories are for specific types only.
   
 
   A1
 
   Bean hopper
 
   A10
 
   Drip tray 
 
 
   A2
 
   Double bean hopper
 
   A11
 
   Drip tray grid 
 
 
   A3
 
   Grinder burr
 
   A13
 
   Water tank lid
 
 
   A4
 
   Powder ring
 
   A14
 
   Water tank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Tamper slot
 
 
   A6
 
   Control panel 
 
   A16
 
   Steam/Hot water knob
 
 
   A7
 
   Ground receiving bracket (grind position)
 
   A17
 
   Hot water spout
 
 
   A8
 
   Brewing head
 
   A18
 
   Steam wand
 
 
   A9
 
   Grind powder separator 
 
 
 
 

  Accessories
   
 
   A12
 
   Cleaning pin
 
   A23
 
   Cleaning brush
 
 
   A19
 
   Dual walled filter basket (single or double cup)
 
   A24
 
   Grinder cleaning brush
 
 
   A20
 
   Single walled filter basket (single or double cup)
 
   A25
 
   Milk jug with temperature strip
 
 
   A21
 
   Espresso stand
 
   A26
 
   Milk jug
 
 
   A22
 
   Calibrated tamper
 
 
 
 



   Control panel (Fig. B)  Refer to figure B for an overview of all buttons and icons. Below you find the description.
   
 
   B1
 
   On/Off
 
   B6
 
   Pressure gauge
 
 
   B2
 
   Descale light
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Grinder
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Single/Double dose lights
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Grind amount knob
 
   B10
 
   Hot water/Steam light


   Introduction    Congratulations on your purchase of a Philips Barista Brew Espresso machine! To fully benefit from the support that we offer, please register your product at  www.home.id.    Read the separate safety booklet carefully before you use the machine for the first time and save it for future reference.  To help you get started and to get the best out of your machine, we offer online support at  http://www.philips.com/support.    There are multiple versions of this semi-automatic espresso machine, which have slightly different features and accessories. For example, the milk jug with temperature strip is not included in all versions. Each version has its own type number, which you can find on the data label located on the bottom of the machine.    This machine has been tested with coffee. Although it has been carefully cleaned, there may be some coffee residues left. We guarantee, however, that the machine is absolutely new.

   Before first use   1. Installing the bean hopper and filling the water tank    Check and ensure that the two arrows on the grinder align with each   other (  Fig.  1).     1   Check and ensure that the two "I" marks on the bean hopper base align with each   other (  Fig.  2).     2   Press downward the bean hopper, ensure that the lock symbol on the bean hopper aligns with the triangle symbol on the machine   top (  Fig.  3), and rotate the bean hopper   clockwise (  Fig.  4).     3   Rotate the bean hopper to select your desired   coarseness (  Fig.  5).    The grinder and bean hopper are precision components, so avoid frequently removing them after installation.     4   Open the water tank lid, grip the top handle of the water tank, and lift it vertically to remove   it (  Fig.  6).     5   Remove the yellow sealing strip from the bottom of the water   tank (  Fig.  7).     6   Fill the water tank to the maximum level indicated on the water   tank (  Fig.  8).     7   Grip the top handle and place the water tank back onto the machine vertically. Close the water tank   lid (  Fig.  9).    The removed yellow sealing strip does not need to be reinstalled; you may discard it.    For best coffee quality, we suggest to frequently change water in the water tank.
   2. Switching on the machine for the first time     1     Put the plug in an earthed wall socket.     2   Make sure the steam knob is in the off   position (  Fig.  10).     3   Press the On/Off   button (  Fig.  11) to switch on the machine.     -   On/Off and Espresso buttons will light up.     4   Place a bowl under the hot water/steam wand and the brewing   head (  Fig.  29).     5   Press the Espresso   button (  Fig.  12) to flush.     -   Hot water will begin to flow out of the brewing head, hot water spout  and the steam wand.     6   After the water stops dispensing, the On/Off button starts blinking and the machine will heat up.    At first time use, make sure to press the Espresso button after turning on the machine to rinse it. You can only grind coffee beans or brew coffee after rinsing the machine.    During the flushing , the steam wand may become hot. To avoid the risk of being burnt, let it cool down before touching it.
   Setting water hardness     1   Turn off the machine.     2   Press the On/Off button and the Americano button at the same time for three seconds. The Descale and the On/Off button light will blink.  The default is hard water, so the Americano button light will be on.     -   To adjust the setting to medium water quality, press the Double Espresso button.     -   To adjust the setting to soft water quality, press the Espresso button.  Once the right hardness of the water is selected, press the On/Off button to confirm.    To assess the water hardness supplied by your local water service, you can obtain the Philips Water Hardness Testing Kit HD5085/01 from a nearby supplier or online through the Philips website.
   
 
 
 
   Test strip Philips
 
 
 
 
   Soft water
 
   4 green dots
 
   <3 dH
 
 
   Medium water
 
   1 red dot
 
   >4 dH
 
 
   Medium water
 
   2 red dots
 
   >7 dH
 
 
   Hard water
 
   3 red dots
 
   >14 dH
 
 
   Hard water
 
   4 red dots
 
   >21 dH



   Making coffee   Setting the grinder  The coarseness of ground coffee significantly influences brewing dynamics, like the pressure and flow rate, and ultimately, the flavor of espresso.  This machine offers 15 coarseness levels (1-15). The lower the grind setting, the finer the coffee beans are ground and the stronger the coffee.  Adjustments may be needed for different beans with varying roast degrees, impacting the amount of ground coffee produced.  For Espresso/Americano grinder levels 1-4 are recommended. For longer coffee recipes (e.g. Lungo) levels 5-10 are   best (  Fig.  5).
   Choosing between the single and dual walled filter basket     -   Dual walled filter basket (single or double cup):  The supplied dual walled filter   baskets (  Fig.  13) allow you to brew an espresso with crema even when using the machine for the first time, and support achieving the optimal pressure range.     -   Single walled filter basket (single or double cup):  The supplied single walled filter   baskets (  Fig.  14) are like those used in professional machines and require more manual skills and experience. They allow for greater customization of your coffee, resulting in improved extraction, taste and consistency once you find the right setup.
   Choosing beans from the double bean hopper  If you have the double bean hopper, you can choose which type of beans to use before grinding. If you've already loaded different types of beans, you can select one of the two compartments or blend them by using the selecting knob.    It's normal that some coffee remains in the coffee ground outlet. When switching bean compartments, grind the remaining beans and discard the grounds to clear it out.
   Grinding beans     1   Choose a single cup or double cup filter basket.     -   When changing the filter basket, you can easily pry off the installed filter basket with the edge of the other filter   basket (  Fig.  15).     2   Attach the powder ring onto the   portafilter (  Fig.  16).     3   Align the portafilter with the grinder bracket and push it   horizontally (  Fig.  17).     -   Use the Grind Amount knob to grind more or less beans     4   For automatic grinding, long press the Grinder button for three seconds to select 1x or 2x dose. Then press the Grinder button once again to start grinding.     -   When using a single cup filter basket, select a 1x dose; when using a double cup filter basket, select a 2x dose.     -   To stop the grinding process midway, simply press the Grinder button again.     5   For manual grinding, hold the portafilter with one hand and press and hold the portafilter into the bracket until the required amount of coffee is ground.    It is recommended to use 12-14 grams of beans for a single cup, and 18-20 grams for double cups. You may use an electronic scale for precise control of the coffee amount. You can use the "Max" indication on the filter basket as a rough measure.    Make sure the bean hopper is properly installed and locked before adding coffee beans and using the machine.    Only roasted coffee beans are allowed in the bean hopper. Do not put raw coffee beans, coffee powder, instant coffee or other materials in the bean hopper, as it may damage the coffee machine.    Pay attention to the maximum level of ground coffee during grinding and avoid clogging the ground coffee   outlet (  Fig.  18).    Different beans may yield slightly different amounts of ground coffee in automatic grinding. You may need to adjust the grinding settings based on the actual brewing pressure for each type of   bean (see   'Optimized brew').    When splattering of ground coffee visibly worsens, clean the grinding   chute (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
   Tamping     1   Remove the portafilter from the grinder bracket.     2   Remove the powder ring from the   portafilter (  Fig.  19).     3   Position the portafilter on a countertop with its padded bottom to enable effortless   tamping (  Fig.  20).     4   Gently tap the portafilter several times to make the ground coffee distribute evenly in the filter   basket (  Fig.  21).     5   Use the calibrated tamper to tamp the ground coffee.     6   Make sure the coffee grounds do not exceed the maximum line in the filter basket after tamping.     -   Ideally, after tamping the height of the coffee powder is right below the maximum line.
   Brewing Espresso     1   Insert the portafilter into the brewing head.     -   Align the portafilter with the "triangle" mark on the brewing head and place it upward inside the brewing   head (  Fig.  22). Then, rotate the portafilter counterclockwise to the center to lock   it (  Fig.  23).     2   Press the Espresso or Double Espresso button to start   brewing (  Fig.  24).     -   To stop dispensing before the machine is finished, press the button again.    When the On/Off button indicator flashes, the machine is in the preheating mode and brewing cannot be started. When all button indicators are solid on, brewing can be started.    After brewing is completed, there may be steam and pump noise above the drip tray. This is normal and indicates that the machine is depressurizing.    When the brewing pressure is too high, the machine will stop dispensing coffee. At this time, the indicator keeps flashing.    The Espresso volume is about 40 ml and Double Espresso volume about 80 ml by default.
   Brewing Americano  An Americano is made by pouring hot water from the water spout over a shot of espresso.     1   Put the portafilter into the brewing head and align the handle with the "triangle" mark and place it upward inside the brewing   head (  Fig.  22). Then, rotate the handle counterclockwise to the center to lock   it (  Fig.  23).     2   Place a large cup under the spout openings of the portafilter and the Americano water   spout (  Fig.  25).     3   Press the Americano button to start brewing a cup of Espresso first.     4   After the Espresso has finished brewing, hot water will be poured on top from the Americano water spout to finish the Americano.    The hot water spout may become hot. To avoid the risk of burns, let it cool down first.
   Optimized brew  Pressure is an important factor for brewing espresso. The pressure gauge indicates the pressure and helps to monitor the optimal extraction of your espresso shots. It is recommended to re-adjust the grind parameters based on the pressure gauge status each time you use different type of coffee beans.    Optimal extraction  For an optimal extraction you should get a steady flow, a rich and velvety crema and balanced flavor coffee. The pressure should be at the optimal range. 
   Under-extraction  If the coffee is under extracted, you will get a fast flow, thin and pale crema, sour and weak flavor coffee. The pressure is at the lower range.    How to adjust     1   Adjust grinder to a finer level.     2   If still under-extraction, increase the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the ’+’ plus level on the right.     3   You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary.     4  

   Over-extraction  If the coffee is over extracted, you will get dripping or no flow, dark and uneven crema, bitter and burnt taste coffee. The pressure is at the higher range.    How to adjust     1   Adjust grinder to a coarser level.     2   If still over-extraction, decrease the amount of ground coffee by turning the grind amount knob to the ’-’ minus level on the left.     3   You may need several attempts to achieve optimal extraction and repeat steps one and two as necessary. 


   Customizing default volumes     1   Install the portafilter with tamped ground coffee inside the brewing head.     2   Press and hold the button of the drink you want to customize. After three seconds, the machine enters the customization mode and emits a beep.     3   Stop holding the buttons when the cup contains the desired volume. The setting is complete when you hear one beep from the machine.     4   After you have programmed the volume for a drink, the machine will dispense this new volume each time you select the drink again.    Press and hold the Americano button to extract the desired coffee volume. Release to set the new coffee volume. Repeat for water volume adjustment.    The minimum Espresso and Double Espresso volumes are 20 ml and 40 ml, respectively.    The maximum Espresso and Double Espresso volumes are 70 ml and 120 ml, respectively.    For Americano, the minimum and maximum volume of coffee is 20 ml and 70 ml respectively. The minimum and maximum volume of hot water is 50 ml and 200 ml respectively.
   Customizing coffee temperature  It is possible to adjust the coffee extraction temperature. You can choose from three settings: warm coffee, medium hot coffee, hot coffee. At a higher coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will increase and the acidity will decrease. At a lower coffee extraction temperature, the bitterness of the coffee will decrease and the acidity will increase.     1   Turn off the the machine.     2   Press and hold the On/Off button and the Espresso button for three seconds. The machine will emit a beep sound.     3   Press one of the buttons below to adjust the coffee extracting temperature setting to your preferred level.     -   To adjust the setting to warm coffee, press the Espresso button     -   To adjust the setting to medium hot coffee, press the Double Espresso button.     -   To adjust the setting to hot coffee, press the Americano button.  Once the right temperature of coffee is selected, press the On/Off button to confirm.  If you do not switch off the machine yourself, it will switch off automatically after 30 minutes.
   Resetting volumes to factory defaults     -   Reset Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Espresso buttons will flash three times.     -   Reset Double Espresso: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Double Espresso buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Double Espresso buttons will flash three times.     -   Reset Americano: Turn on the machine, press and hold the On/Off and the Americano buttons simultaneously for three seconds. After this time, you will hear three 'beeps,' and the On/Off and the Americano buttons will flash three times.  After each of these three resets, the machine will go to standby-ready mode.

   Making milk froth    Always use milk coming directly from the fridge for the best foam quality.  Preparation     1   Fill a milk jug with about a quarter of milk (100 ml) for cappuccino and to about a third (150 ml) of milk for latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Rotate the knob to the steam position t start steam   preheating (  Fig.  27). The steam indicator starts flashing.    For an optimal frothing result, do not shake the milk jug and do not hold the milk jug   upright (  Fig.  28).     3   Wait for about 10-20 seconds until the steam indicator becomes solid on. The machine starts to release steam.     4   Wait for another 5 seconds until the steam is stable and condensed removed. Then, turn off the   steam (  Fig.  10).     5   Rotate the steam wand with the milk jug spout as a pivot and place it at 3 o’clock or 9 o’clock direction of the milk jug.  Aerating  The volume of air introduced during aerating determines the thickness and fluidity of the milk froth.  More aerating results in a thicker layer of froth with less fluidity. Less aerating results in a thinner froth with better fluidity. You can control the volume of air by adjusting the depth of the steam wand relative to the milk surface and the aerating time.     1   Move the milk jug up and down along the milk to make the milk jug spout to dip the steam wand about 5mm below the liquid surface.     2   Rotate the hot water/steam knob to the steam position to start the steam function.     3   You should hear a ‘hissing’ sound similar to tearing paper, indicating the aerating is appropriate. Keep the steam wand still and create whirlpools.     4    Keep aerating for 5-15 seconds  Emulsifying  Emulsifying determines how uniform and dense the milk froth is. It is advisable to dip the steam wand to half of the milk to ensure uniform milk froth.     1   While keeping the milk jug spout in contact with the steam wand, slowly move the milk jug up along the steam wand until the steam wand is about 3 cm below the liquid surface. Hold the milk jug still to create whirlpools continuously. This will blend in the previously introduced air to form creamy froth gradually.     2   When the bottom of the milk jug becomes hot, indicating the milk has reached the ideal temperature (around 60-65℃), rotate the hot water/steam knob to the off position to stop frothing milk.    The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.    Clean the steam wand each time you use it with a damp cloth, for hygiene reasons and to avoid the build-up of milk residues.
   Making hot water     1   Place a cup under the steam wand.     2   Rotate the knob to the hot water position to turn on hot water. At this time, the steam/hot water light is on.     3   To stop the hot water flow, rotate the steam/hot water knob to the off position.    The steam wand becomes very hot during working. Allow it to cool down before touching it.
   Descaling  When the descale light is on, it is time to descale your coffee machine.  Under no circumstances should sulfuric, hydrochloric, aminosulfonic or acetic acid (vinegar) based descaler be used, as this may damage the water circuit in the coffee machine and may not completely remove limescale.  Failure to use Philips descaler will void the warranty. Failure to descale the machine will also void the warranty.  The descaler is not supplied with the machine. You can purchase Philips descaler from a local supplier or online store  ( http://www.philips.com/support).  The descaling procedure includes one descaling cycle (≈ 4 minutes) and one rinsing cycle (≈ 3 minutes).   Descaling procedure     1   Turn on the coffee machine.     2   Remove the drip tray, empty water in it and put it back.     3   Remove the water tank and empty water in it.     4   Pour the Philips descaler (CA6700) into the water tank, and fill it to the descale level (descale icon printed on the water tank).     5   Reinsert the water tank, and position a large bowl (≥1.2 L) under the brewing head and steam wand for liquid   collection (  Fig.  29).     6   Initiate descaling by simultaneously pressing the Espresso and Double Espresso buttons for three seconds, acknowledging the beep.     7   Let the machine dispense descaler. Once finished, the machine will power off automatically.     8   Remove the water tank and clean any remaining descaler solution by rinsing it with fresh water.     9   Fill the water tank to the maximum level indicated on the water   tank (  Fig.  8).     10   Empty the large bowl and place it back under the brewing head and steam wand for water collection.     11   Press the On/Off button. The Espresso button light turns on.     12   Press the Espresso button and let the machine dispense water.     13   Once the machine has finished dispensing water, the descaling procedure is complete, and the machine will automatically be ready to brew.

   Automatic sleep mode  If the machine is not operated for 30 minutes, it will enter the sleep mode automatically, with all the indicators turned off.  To use the machine again, press the On/Off button to restart it.    You can also turn off the machine by pressing the On/Off button while it's powered-on.
   Cleaning and maintenance  Regular cleaning and maintenance will keep your coffee machine in optimal condition and serve tasty coffee for a long time.  See the table below for details about when and how to clean all the removable parts of the coffee machine. 
   
 
   Part
 
   When to clean
 
   How to clean

  
 
   Portafilter, filter basket and brewing head
 
   After each use.
 
   Thoroughly rinse the inside and outside of the portafilter and filter   basket (see   'Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head').
 
 
   Filter basket
 
   When the holes in the filter basket are clogged.
 
   Use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the   holes (see   'Cleaning the filter basket when clogged'). 
 
 
   Portafilter and filter basket
 
   Every month
 
   Use the Philips coffee oil remover tablets to clean the portafilter and filter   baskets (see   'Cleaning the portafilter and filter baskets monthly').
 
 
   Steam wand
 
   After each use.
 
   Wipe the steam wand with a damp cloth and   purge (see   'Cleaning the steam wand after each use').
 
 
   Steam wand
 
   When clogged.
 
   Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the holes on the end of the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand when clogged').
 
 
   Steam wand
 
   Every month
 
   Use the Philips milk circuit cleaner to clean the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner').
 
 
   Coffee machine surface
 
   Every week.
 
   Clean the coffee stains and coffee residue on the front of the coffee machine every week with a damp cloth. Do not use abrasive materials like steel wool or scouring pads, as this may result in peeling of paint. 
 
 
   Grinder and ground coffee outlet
 
   Every two weeks.
 
   Use the cleaning brush to clean the grinder and ground coffee   outlet (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
 
 
   Bean hopper
 
   Every two weeks
 
   Empty the bean hooper, add a small amount of fragrance-free detergent, and rinse it under the tap.
 
 
   Drip tray
 
   Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.Clean the drip tray every week. 
 
   Remove the drip tray, add a small amount of detergent, and rinse it under the tap.You can also clean it in a dishwasher.
 
 
   Water tank
 
   Every week.
 
   Rinse the water tank under tap every week.


   Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head   Cleaning the portafilter and filter basket after each use     1   Remove coffee ground from the portafilter.     2   Insert the portafilter into the brewing head again.     3   Press the Espresso button to thoroughly rinse the inside and outside of the brewing head, portafilter and filter basket with hot water. Rinse with hot water can effetely to remove the residue and coffee grease.     4   Remove the portafilter from the brewing head and rinse the portafilter and filter basket under tap to thoroughly clean their insides and outsides.     5   Dry the filter baskets and the portafilter before placing them back.    Do not wash the portafilter in a dishwasher, as it may damage the portafilter.
   Cleaning the filter basket when clogged     1   When the filter basket is clogged, use the thin end of the cleaning   pin (  Fig.  30) to clear residue from the   holes (  Fig.  31).     2   You can also use the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the portafilter.
   Cleaning the portafilter and filter baskets monthly    Only use Philips coffee oil remover tablets (CA6704).     1   Dissolve a Philips coffee oil remover tablet in a bowl of lukewarm water.     2   Soak the filter baskets and portafilter in the solution for 20 minutes.     3   Thoroughly rinse the filter baskets and portafilter.

   Cleaning the steam wand   Cleaning the steam wand after each use  Clean the steam wand after each use to keep it clean and prevent milk residue buildup.     1   Wipe the steam wand with a damp cloth immediately after each use.     2   Run the steam function for 5-10 seconds to expel milk residue.     -   Failure to clean the steam wand may affect the taste of milk.
   Cleaning the steam wand when clogged  When any hole at the end of the steam wand is clogged, follow the steps below to unclog it.     1   Turn off the coffee machine.     2   Use the thick end of the cleaning pin to clear residue from the hole on the end of the steam   wand (  Fig.  32).

   Cleaning the steam wand monthly with Philips milk circuit cleaner     1   Add one sachet of Philips milk circuit cleaner to the milk jug.     2   Fill the milk jug with 240 ml hot water.     3   Position the steam wand in the jug.     4   Let the steam wand soak in the jug for 20   minutes (  Fig.  33).     5   Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate for 10 seconds.     6   Turn the hot water/steam knob to the off position to stop the steam function.     7   Let the steam wand soak in the jug for another 30 seconds.     8   Repeat steps 5 to 7 two more times.     9   Empty the jug and rinse it thoroughly.     10   Place the empty jug back under the steam wand.     11   Turn the hot water/steam knob to the position with the steam icon and let the steam function operate again for 10 seconds to flush out any residue of the cleaning solution.     12   Empty the jug and rinse it thoroughly.     13   Clean the steam tube with a clean damp cloth.
   Cleaning the grinder and ground coffee outlet  Clean the grinder and ground coffee outlet every two weeks to prevent ground coffee from clogging the outlet or affecting grinding. Ensure the bean hopper is empty before starting cleaning. Ensure that the grinder can rotate normally and no ground coffee comes out of the ground coffee outlet when the grinding function is activated.     1   Check and ensure that the bean hopper is empty.     2   Rotate the bean hopper counterclockwise to remove it from the coffee   machine (  Fig.  34).     3   Remove the top grinding   wheel (  Fig.  35) and clean the built-in grinding wheel with the cleaning   brush (  Fig.  36). Clean the grinding chamber and ground coffee chute with the grinder cleaning   brush (  Fig.  37).     4   Place back the internal grinding   wheel (  Fig.  38) and bean   hopper (  Fig.  4).     5   Start the grinding function with the inserted portafilter. Allowing the machine to run without coffee beans to clear any remaining powder residue from the grinding chamber. Cleaning is complete.    Do not rinse the built-in grinder with water.     If there is still powder residue, repeat step 5.     Before starting cleaning, ensure that the bean hopper is empty, as coffee beans can damage the internal structure of the bean hopper when you remove it. 
   Cleaning the bean hopper     1   Empty the bean hooper.     2   Add a small amount of fragrance-free detergent and rinse it under the tap.     3   Wipe the surface dry with a cloth and let it air dry before use.
   Cleaning the drip tray   Cleaning the drip tray every day  Empty the drip tray every day or when the red "drip tray full" indicator pops up.
   Cleaning the drip tray every week     1   Remove the drip tray from the machine.     2   Add a small amount of detergent in the drip tray.     3   Rinse the drip tray under the tap thoroughly or clean it in a dishwasher.

   Cleaning the water tank every week  Rinse the water tank under the tap every week.

   Warning icons 
   
 
   Warning icon
 
   Solution

  
 
  
 
   The descaling/cleaning indicator is on: Descale the coffee   machine (see   'Descaling').
 
 
  
 
   The On/Off button indicator flashes: The coffee machine is heating up.
 
 
  
 
   The steam/hot water indicator flashes white: The coffee machine is heating up to use the hot water/steam function.
 
 
  
 
   The steam/hot water indicator flashes red: The coffee machine is indicating a lack of water. The cause may be 1. lack of water in the water tank; or 2. pumping stopped due to overpressure.



   Troubleshooting   This chapter summarizes the most common problems you could encounter with the coffee machine. For any problem that cannot be solved, please contact your local customer service center. The contact information is provided on the warranty card.
   
 
   Problem
 
   Cause
 
   Solution

  
 
   The coffee machine does not start.
 
   The coffee machine is not connected to a power outlet.
 
   Plug in the coffee machine
 
 
   The coffee machine appears to be leaking.
 
   The drip tray is overflowing, which appears to be a leak.
 
   Empty the drip tray.
 
 
 
 
   The water tank is not in the correct position.
 
   Re-insert the water tank and push it down into the coffee   machine.
 
 
 
 
   The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine.
 
   Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down   firmly.
 
 
 
 
   The coffee machine is not placed on a level surface.
 
   Place the coffee machine on a level surface to prevent liquid in the drip tray from overflowing.
 
 
   There is steam coming out or a hissing or rattling sound after the coffee machine is started or during brewing.
 
   This is normal. The pressure relief valve produces this sound during its normal operation.
 
 
 
 
   The coffee machine makes a lot of noise and cannot brew coffee.
 
   There is no water in the water tank.
 
   Fill the water tank with water.
 
 
 
 
   The water tank is not fully inserted, allowing air to be drawn into the coffee machine. The sealing ring at the bottom of the water tank is not removed.
 
   Ensure the water tank is in the correct position by removing it, re-inserting it and pushing it down   firmly. The coffee machine is provided with a sealing ring to protect the water loop. Remove the sealing ring before first use.
 
 
   The coffee is too cold.
 
   A cold cup will lower the temperature of your drink.
 
   Preheat the cup by rinsing it with hot water.
 
 
 
 
   Adding milk will lower the temperature of your drink.
 
   Whether you add hot or cold milk, it will lower the temperature of your coffee. Preheat the cup by rinsing it with hot water.
 
 
 
 
   The temperature of the machine is not set properly.
 
   Check the temperature setting of the machine and set it to the highest   level (see   'Customizing coffee temperature').
 
 
   The coffee is too weak.
 
   The grinder is set to high coarseness.
 
   Set the coarseness level to a smaller   number (see   'Setting the grinder'). You have to brew 1 to 2 cups before achieving a different taste.
 
 
 
 
   The ground coffee is not enough.
 
   Increase the quantity by using the Grind Amount knob.
 
 
   The milk does not froth.
 
   The type of milk used is not suitable.
 
   The quantity and quality of froth varies depending on the type of milk. For good frothing, use semi-skimmed milk, whole milk or lactose-free milk.
 
 
 
 
   The steam wand is clogged.
 
   Clean the steam   wand (see   'Cleaning the steam wand when clogged').
 
 
 
 
   The steam wand is dipped too deep in the milk carafe.
 
   Adjust the depth the steam wand is dipped in the   milk (see   'Making milk froth').
 
 
   The coffee is not flowing out or the flow is slow.
 
   The grinder is set to low coarseness.
 
   See the coarseness level to a larger   number (see   'Setting the grinder'). Please be noted that this may affect the taste of your coffee.
 
 
 
 
   There is too much ground coffee in the filter basket.
 
   Reduce the ground coffee in the filter basket by using the Grind amount knob.
 
 
 
 
   The filter basket used is not suitable.
 
   Use a filter basket suitable for this coffee machine.
 
 
 
 
   The filter basket in the portafilter is clogged.
 
   Use a different filter basket for testing. If the filter basket works normally, it indicates that the original filter basket is clogged and should be   cleaned (see   'Cleaning the portafilter, filter basket and brewing head').
 
 
 
 
   The coffee spout of the portafilter is clogged.
 
   You can also use the thin end of the cleaning pin to clear residue from the coffee outlet and holes of the   portafilter.
 
 
   Coffee flows along the edge of the portafilter.
 
   The portafilter is not properly secured on the brewing head.
 
   Secure the portafilter properly on the brewing head.
 
 
 
 
   The upper edge of the portafilter is dirty.
 
   After grinding, remove any coffee residues from the edge of the portafilter.
 
 
 
 
   The filter basket is not inserted properly.
 
   Insert the filter basket properly. Ensure that its edge does not protrude beyond the brew handle's edge.
 
 
 
 
   There is coffee residue on the portafilter bracket of the brewing head.
 
   Clean the ground portafilter bracket with the cleaning brush.
 
 
 
 
   There is too much ground coffee in the filter basket.
 
   Reduce the amount of the ground coffee in the filter basket using the Grind amount knob.
 
 
   Less and less ground coffee comes out of the output during grinding.
 
   The ground coffee outlet is clogged.
 
   Clean the grinder and ground coffee   outlet (see   'Cleaning the grinder and ground coffee outlet').
 
 
   Ground coffee splatters during grinding.
 
   The powder ring is not used.
 
   Install the powder ring before grinding.
 
 
 
 
   There is too much grinding.
 
   Before the grinding ends automatically, press and release the Grinder button to end it to reduce the amount of ground coffee. 
 
 
   The portafilter cannot be installed normally.
 
   The portafilter is not properly snapped into the brewing head.
 
   Install the   portafilter.
 
 
 
 
   The portafilter is not tightened by rotating from the leftmost insertion position.
 
   Install the   portafilter.
 
 
   The amount of ground coffee changes.
 
   A different coarseness level is used.
 
   This is normal. Different coarseness levels may result in different amounts of ground coffee.
 
 
 
 
   A different type of beans is used.
 
   This is normal. Beans of different roast degrees or brands yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.
 
 
 
 
   Beans of a different freshness are used.
 
   This is normal. Beans stored for different time yield different amounts of ground coffee even at the same coarseness level.
 
 
   The machine stops brewing and the steam/hot water indicator flashes red.
 
   The machine is out of water.
 
   Fill the water tank and place it back.



   Technical specifications  The manufacturer reserves the right to improve the technical specifications of the product. All the preset quantities are approximate.
   
 
   Description
 
   Value
 
 
   Size (h x w x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Weight without packaging
 
   8.0 kg
 
 
   Weight with packaging
 
   13.5 kg
 
 
   Power cord length
 
   1 m
 
 
   Power plug type
 
   Type Y
 
 
   Power rating
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Heating: 1340-1600 W, Grinding: 150 W
 
 
   Standby power
 
   < 0.5 w
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   Oversigt over maskinen (fig. A)     Noget af tilbehøret er kun til bestemte typer.
   
 
   A1
 
   Beholder til kaffebønner
 
   A10
 
   Drypbakke 
 
 
   A2
 
   Dobbelt beholder til kaffebønner
 
   A11
 
   Rist til drypbakke 
 
 
   A3
 
   Kværnblad
 
   A13
 
   Vandtankens låg
 
 
   A4
 
   Pulverring
 
   A14
 
   Vandtank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Stamperåbning
 
 
   A6
 
   Kontrolpanel 
 
   A16
 
   Damp-/varmtvandsknap
 
 
   A7
 
   Modtagerbeslag til formalet kaffe (kværnposition)
 
   A17
 
   Varmtvandsrør
 
 
   A8
 
   Bryggehoved
 
   A18
 
   Dampdyse
 
 
   A9
 
   Adskiller til formalet pulver 
 
 
 
 

  Tilbehør
   
 
   A12
 
   Rengøringsstift
 
   A23
 
   Rensebørste
 
 
   A19
 
   Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop)
 
   A24
 
   Rensebørste til kværn
 
 
   A20
 
   Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop)
 
   A25
 
   Mælkekande med temperaturstrimmel
 
 
   A21
 
   Espressobakke
 
   A26
 
   Mælkekande
 
 
   A22
 
   Kalibreret stamper
 
 
 
 



   Kontrolpanel (fig. B)  Se figur B for at få en oversigt over alle knapper og ikoner. Du finder beskrivelsen nedenfor.
   
 
   B1
 
   On/Off-knap
 
   B6
 
   Trykmåler
 
 
   B2
 
   Afkalkningsindikator
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kværn
 
   B8
 
   Dobbelt espresso
 
 
   B4
 
   Indikator for enkelt/dobbelt dosis
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Knap til formalingsmængde
 
   B10
 
   Varmtvands-/dampindikator


   Introduktion    Tillykke med dit køb af en Philips Barista Brew-espressomaskine! For at få fuldt udbytte af den support, vi tilbyder, skal du registrere dit produkt på  www.home.id.    Læs den separate garantifolder grundigt, før du bruger maskinen for første gang, og gem den til senere brug.  For at du kan komme i gang og få mest muligt ud af din maskine, tilbyder vi onlinesupport på  http://www.philips.com/support.    Der findes flere forskellige udgaver af denne semiautomatiske espressomaskine, som har funktioner og tilbehør, der er lidt forskellige. Mælkekanden med temperaturstrimmel er f.eks. ikke inkluderet i alle versioner. Hver version har sit eget typenummer, som du kan finde på det dataskilt, der sidder i bunden af maskinen.    Denne maskine er blevet testet med kaffe. Selvom maskinen er blevet omhyggeligt rengjort, kan der være kafferester tilbage. Vi kan dog garantere, at maskinen er helt ny.

   Før første brug   1. Montering af beholder til bønner og påfyldning af vandtanken    Kontrollér og sørg for, at de to pile på kværnen står ud for   hinanden (  fig.  1).     1   Kontrollér og sørg for, at de to "I"-mærker på bunden af beholderen til bønner står ud for   hinanden (  fig.  2).     2   Tryk ned på beholderen til bønner, sørg for, at låsesymbolet på beholderen til bønner står ud for trekantsymbolet   øverst (  fig.  3) på maskinen, og drej beholderen til bønner   med uret (  fig.  4).     3   Drej beholderen til bønner for at vælge din foretrukne   formalingsgrad (  fig.  5).    Kværnen og beholderen til bønner er præcisionskomponenter, så undgå at afmontere dem ofte, efter de er monteret.     4   Åbn vandtankens låg, tag fat i det øverste håndtag på vandtanken og løft det lodret opad for at fjerne   det (  fig.  6).     5   Fjern den gule forseglingsstrimmel fra bunden af   vandtanken (  fig.  7).     6   Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på   vandtanken (  fig.  8).     7   Tag fat i det øverste håndtag, og sæt vandtanken lodret tilbage i maskinen. Luk låget til   vandtanken (  fig.  9).    Den fjernede, gule forseglingsstrimmel skal ikke sættes på igen. Den kan bortskaffes.    For at opnå den bedste kaffekvalitet anbefaler vi, at vandet i vandtanken ofte skiftes.
   2. Sådan tændes maskinen den første gang     1     Sæt stikket i en stikkontakt med jordforbindelse.     2   Sørg for, at dampknappen er   slået fra (  fig.  10).     3   Tryk på On/Off-  knappen (  fig.  11) for at tænde maskinen.     -   On/Off- og Espresso-knapperne lyser derefter.     4   Sæt en skål under varmtvands-/dampdysen og   bryggehovedet (  fig.  29).     5   Tryk på Espresso-  knappen (  fig.  12) for at skylle.     -   Der begynder at strømme varmt vand ud af bryggehovedet, varmtvandsrøret og dampdysen.     6   Når vandet holder op med at løbe, begynder On/Off-knappen at blinke, og maskinen begynder at varme op.    Første gang du bruger maskinen, skal du trykke på Espresso-knappen, når du har tændt for maskinen, for at skylle den. Du kan først kværne kaffebønner eller brygge kaffe, når du har skyllet maskinen.    Under skylningen kan dampdysen blive varm. Lad den køle af, før du rører ved den, for at undgå forbrændinger.
   Indstilling af vandets hårdhed     1   Sluk for maskinen.     2   Tryk på og hold On/Off-knappen og Americano-knappen nede på samme tid i tre sekunder. Afkalkningsknappen og On/Off-knappen begynder at blinke.  Standarden er hårdt vand, så Americano-knappen vil lyse.     -   Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til medium.     -   Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen for vandkvalitet til blødt.  Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte, når den korrekte hårdhed for vandet er valgt.    Du kan måle din lokale vandforsynings vandhårdhed ved at købe et Philips-sæt HD5085/01 til test af vandets hårdhed hos en leverandør i nærheden eller online via Philips-webstedet.
   
 
 
 
   Philips teststrimmel
 
 
 
 
   Blødt vand
 
   4 grønne prikker
 
   <3 dH
 
 
   Medium vand
 
   1 rød prik
 
   >4 dH
 
 
   Medium vand
 
   2 røde prikker
 
   >7 dH
 
 
   Hårdt vand
 
   3 røde prikker
 
   >14 dH
 
 
   Hårdt vand
 
   4 røde prikker
 
   >21 dH



   Sådan laver du kaffe   Indstilling af kværnen  Kaffens formalingsgrad har stor betydning for, hvordan der brygges, f.eks. trykket og gennemstrømningshastighed og i sidste ende espressoens smag.  Denne maskine har 15 formalingsgrader (1-15). Jo lavere formalingsindstillingen er, jo finere males kaffebønnerne, og jo stærkere bliver kaffen.  Det kan være nødvendigt at justere i forhold til bønner med forskellige ristningsgrader, hvilket har indflydelse på, hvor meget malet kaffe der produceres.  De anbefalede formalingsgrader for espresso/americano er 1-4. Til længere kaffeopskrifter (f.eks. lungo) er grad 5-10 de   bedste (  fig.  5).
   Valg mellem filterkurv med enkelt eller dobbelt væg     -   Filterkurv med dobbelt væg (enkelt eller dobbelt kop):  De medfølgende   filterkurve (  fig.  13) med dobbelt væg gør, at du kan brygge en espresso med skum, selv når du bruger maskinen første gang, og bidrager til at opnå det optimale trygområde.     -   Filterkurv med enkelt væg (enkelt eller dobbelt kop):  De medfølgende   filterkurve (  fig.  14) med enkelt væg er magen til dem, der anvendes i professionelle maskiner og kræver flere manuelle færdigheder og erfaring. De gør, at du bedre kan tilpasse din kaffe, hvilket giver bedre udtrækning, smag og ensartethed, når du først har fundet de rigtige indstillinger.
   Valg af bønner fra den dobbelte beholder til kaffebønner  Hvis du har den dobbelte beholder til kaffebønner, kan du vælge, hvilken type bønner du vil bruge inden formalingen. Hvis du allerede har fyldt forskellige typer bønner i, kan du vælge et af de to kamre eller blande dem ved at bruge valgknappen.    Det er normalt, at der sidder noget kaffe tilbage i udløbet til formalet kaffe. Når du skifter kaffebønnekammer, skal du male de resterende bønner og kassere grumset for at tømme det.
   Formaling af bønner     1   Vælg en filterkurv til en enkelt kop eller en dobbelt kop.     -   Når filterkurven udskiftes, kan du nemt vippe den monterede filterkurv af med kanten af den anden   filterkurv (  fig.  15).     2   Sæt pulverringen på   portafilteret (  fig.  16).     3   Juster portafilteret med kværnbeslaget, og skub det vandret   ind (  fig.  17).     -   Brug knappen til formalingsmængde, hvis du vil formale flere eller færre bønner     4   Hvis du vil bruge automatisk formaling, skal du bruge et langt tryk på kværnknappen i tre sekunder for at vælge 1x eller 2x dosis. Tryk derefter på kværnknappen igen for at starte formalingen.     -   Når du bruger en filterkurv til en enkelt kop, skal du vælge en 1x dosis. Når du bruger en filterkurv til en dobbelt kop, skal du vælge en 2x dosis.     -   Hvis du vil stoppe formalingsprocessen midtvejs, skal du trykke på kværnknappen igen.     5   Hvis du vil bruge manuel formaling, skal du holde portafilteret med én hånd og sætte og holde portafilteret ind i beslaget, indtil den ønskede mængde kaffe er formalet.    Det anbefales at bruge 12-14 gram bønner til en enkelt kop og 18-20 gram til en dobbelt kop. Du kan bruge en elektronisk vægt til at styre kaffemængden helt nøjagtigt. Du kan bruge "Max"-markeringen på filterkurven som en omtrentlig måleenhed.    Sørg for, at beholderen til bønner er korrekt monteret og låst, før du putter kaffebønner i og bruger maskinen.    Der må kun kommes ristede kaffebønner i beholderen til bønner. Kom ikke rå kaffebønner, kaffepulver, pulverkaffe eller andre kaffetyper i holderen til bønner, da dette kan beskadige kaffemaskinen.    Hold øje med det maksimale niveau af formalet kaffe under formalingen, og undgå tilstopning af udløbet til formalet   kaffe (  fig.  18).    Forskellige bønnetyper kan give lidt forskellige mængder formalet kaffe ved automatisk formaling. Du skal muligvis justere formalingsindstillingerne på baggrund af det faktiske brygningstryk for den enkelt type   bønne (se   'Optimeret brygning').    Hvis mængden af det formalede kaffe, der spildes, forværres, skal slisken til formalet kaffe   rengøres (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe').
   Stampning     1   Fjern portafilteret fra kværnbeslaget.     2   Fjern pulverringen fra   portafilteret (  fig.  19).     3   Anbring portafilteret med den polstrede del af bunden på en bordplade for at gøre stampningen   nem (  fig.  20).     4   Bank let på portafilteret flere gange, så den formalede kaffe fordeler sig jævnt i   filterkurven (  fig.  21).     5   Brug den kalibrerede stamper til at stampe den formalede kaffe.     6   Sørg for, at den malede kaffe ikke overskrider maksimumlinjen i filterkurven efter stampning.     -   Ideelt set er højden på den malede kaffe lige under maksimumlinjen efter stampning.
   Brygning af espresso     1   Sæt portafilteret i bryggehovedet.     -   Juster portafilteret med "trekant"-mærket på bryggehovedet, og sæt det op i   bryggehovedet (  fig.  22). Drej derefter portafilteret mod uret til midten for at låse   det (  fig.  23).     2   Tryk på knappen Espresso eller Dobbelt espresso for at starte   brygningen (  fig.  24).     -   Tryk på knappen igen, hvis du vil stoppe udløbet, inden maskinen er færdig.    Når On/Off-knappens indikator blinker, er maskinen i forvarmningstilstand, og brygning kan ikke startes. Når alle knappernes indikatorer lyser konstant, kan brygning startes.    Når brygningen er færdig, kan der komme damp- og pumpestøj over drypbakken. Dette er normalt og indikerer, at trykket tages af maskinen.    Hvis brygningstrykket bliver for højt, stopper maskinen med at dispensere kaffe. På dette tidspunkt fortsætter indikatoren med at blinke.    Mængden af espresso er som standard ca. 40 ml og dobbelt espresso ca. 80 ml.
   Brygning americano  En americano laves ved at fylde varmt vand fra vandudløbet i en kop med espresso.     1   Sæt portafilteret i bryggehovedet, juster grebet med "trekant"-mærket, og sæt det op i   bryggehovedet (  fig.  22). Drej derefter grebet mod uret til midten for at låse   det (  fig.  23).     2   Anbring en stor kop under udløbsåbningerne i portafilteret og   Americano-vandudløbet (  fig.  25).     3   Tryk på Americano-knappen for at begynde at brygge en kop espresso først.     4   Når en kop espresso er brygget færdig, løber der varmt vand ned i koppen fra Americano-vandudløbet for at færdiggøre Americanoen.    Varmtvandsudløbet kan blive varmt. Lad det afkøle først for at undgå brandskader.
   Optimeret brygning  Trykket er en vigtig faktor, når der brygges espresso. Trykmåleren angiver trykket og hjælper med at holde øje med den optimale udtrækning for dine espresso-shots. Det anbefales at genjustere formalingsparametrene i forhold til trykmålerens visning, hver gang du skifter til en anden type kaffebønner.    For at sikre en optimal udtrækning bør du få et jævnt flow, en rig og fløjlsblød crema samt en kaffe med en afbalanceret smag. Trykket skal være i det optimale område. 
   Udtrækning, der ikke er kraftig nok  Hvis kaffen er underudtrukket, får du et hurtigt flow, tynd og bleg crema samt en kaffe, der smager syrligt og svagt. Trykket er i det lave område.    Sådan foretager du justeringer     1   Juster kværnen til et finere niveau.     2   Hvis der stadig er underudtrækning, skal du øge mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "+" – plusniveauet – til højre.     3   Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov.     4  

   Udtrækning, der er for kraftig  Hvis kaffen er overudtrukket, vil du få dryppende eller ingen gennemstrømning, mørk og ujævn crema samt en kaffe, der smager bittert og brændt. Trykket er i det høje område.    Sådan foretager du justeringer     1   Juster kværnen til et grovere niveau.     2   Hvis der stadig er overudtrækning, skal du mindske mængden af malet kaffe ved at dreje knappen til formalingsmængde til "-" – minusniveauet – til venstre.     3   Det kan være, at du skal bruge flere forsøg på at opnå optimal udtrækning. Gentag trin 1 og 2 efter behov. 


   Tilpasning af standardmængder     1   Sæt portafilteret med stampet, formalet kaffe i bryggehovedet.     2   Tryk på knappen for den drik, som du vil tilpasse, og hold den inde for at tilpasse den. Efter tre sekunder går maskinen i tilpasningstilstanden, og der lyder et bip.     3   Slip knapperne, når koppen indeholder den ønskede mængde. Indstillingen er udført, når du hører et bip fra maskinen.     4   Når du har indstillet mængden til en drik, dispenserer maskinen den nye mængde, når du vælger den drik igen.    Tryk Americano-knappen og hold den inde for at udtrække den ønskede mængde kaffe. Slip den for at indstille den nye mængde kaffe. Gentag for at justere mængden af vand.    Minimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.    Maksimum for mængden af espresso og dobbelt espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.    For americano er minimum og maksimum for mængde af kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minimum og maksimum for mængde af varmt vand er henholdsvis 50 ml og 200 ml.
   Tilpasning af kaffetemperaturen  Det er muligt at justere temperaturen for udtrækning af kaffe. Du kan vælge mellem tre indstillinger: varm kaffe, mediumvarm kaffe og meget varm kaffe. Kaffens bitterhed øges og syren reduceres, jo højere temperaturen for udtrækning af kaffe er. Kaffens bitterhed reduceres og syren øges, jo lavere temperaturen for udtrækning af kaffe er.     1   Sluk for maskinen.     2   Tryk på og hold On/Off-knappen og Espresso-knappen inde i tre sekunder. Maskinen afgiver en biplyd.     3   Tryk på én af knapperne nedenfor for at justere indstillingen af temperatur for udtrækning af kaffe til dit foretrukne niveau.     -   Tryk på Espresso-knappen for at justere indstillingen til varm kaffe.     -   Tryk på Dobbelt Espresso-knappen for at justere indstillingen til mediumvarm kaffe.     -   Tryk på Americano-knappen for at justere indstillingen til meget varm kaffe.  Tryk på On/Off-knappen for at bekræfte den, når den korrekte temperatur for kaffe er valgt.  Hvis du ikke selv slukker maskinen, slukker den automatisk efter 30 minutter.
   Nulstilling af mængderne til fabriksindstillingerne     -   Nulstilling af espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Espresso-knapperne blinker tre gange.     -   Nulstilling af dobbelt espresso: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Dobbelt espresso-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Dobbelt espresso-knapperne blinker tre gange.     -   Nulstilling af americano: Tænd for maskinen, tryk på og hold On/Off- og Americano-knappen inde på samme tid i tre sekunder. Herefter vil du høre tre "bip", og On/Off- og Americano-knapperne blinker tre gange.  Efter hver af disse tre nulstillinger vil maskinen gå i standby-klar tilstand.

   Sådan laver du mælkeskum    Brug altid mælk direkte fra køleskabet, da det giver det bedste skum.  Tilberedning     1   Hæld ca. 1 dl mælk i en mælkekande til cappuccino og ca. 1,5 dl mælk til latte   macchiato (  fig.  26).     2   Drej knappen til damppositionen for at starte forvarmning af   damp (  fig.  27). Dampindikatoren begynder at blinke.    Du opnår den optimale skum, hvis du ikke ryster mælkekanden og ikke holder mælkekanden   lodret (  fig.  28).     3   Vent i ca. 10-20 sekunder, indtil dampindikatoren lyser konstant. Maskinen begynder at udsende damp.     4   Vent i yderligere 5 sekunder, indtil dampen er stabil, og kondensvandet er væk. Sluk derefter for   dampen (  fig.  10).     5   Drej dampdysen med mælkekandens tud som omdrejningspunkt, og placer den kl. 3 eller 9 i mælkekandens retning.  Gennemluftning  Den mængde luft, der indføres under gennemluftningen, bestemmer mælkeskummets tykkelse og fluiditet.  Mere gennemluftning giver et tykkere lag skum med mindre fluiditet. Mindre gennemluftning giver tyndere skum med bedre fluiditet. Du kan styre luftmængden ved at justere dybden af dampdysen i forhold til mælkeoverfladen og gennemluftningstiden.     1   Bevæg mælkekanden op og ned langs mælken for at få mælkekanden til at nedsænke dampdysen ca. 5 mm under væskeoverfladen.     2   Drej varmtvands-/dampknappen til damppositionen for at starte dampfunktionen.     3   Du bør høre en "hvæsende" lyd, der minder om at rive papir i stykker, hvilket indikerer, at gennemluftningen er passende. Hold dampdysen stille, og skab strømhvirvler.     4    Bliv ved med at gennemlufte i 5-15 sekunder  Emulgering  Emulgeringen bestemmer, hvor ensartet og tæt mælkeskummet er. Det anbefales at sænke dampdysen ned til halvdelen af mælkeniveauet for at sikre ensartet mælkeskum.     1   Mens du holder mælkekandens tud i kontakt med dampdysen, skal du langsomt flytte mælkekanden op langs dampdysen, indtil dampdysen er ca. 3 cm under væskeoverfladen. Hold mælkekanden stille for at skabe strømhvirvler kontinuerligt. Det blander den tidligere indførte luft med ind for at danne cremet skum gradvist.     2   Når bunden af mælkekanden bliver varm, hvilket indikerer, at mælken har nået den ideelle temperatur (omkring 60-65 °C), skal du dreje varmtvands-/dampknappen til slukket position for at stoppe med at skumme mælken.    Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.    Rengør dampdysen med en fugtig klud, hver gang du har brugt den, af hygiejnemæssige årsager og for at undgå, at mælkerester sætter sig fast.
   Sådan laver du varmt vand     1   Sæt en kop under dampdysen.     2   Drej knappen til positionen for varmt vand for at tænde for det varme vand. På dette tidspunkt lyser indikatoren for damp/varmt vand.     3   Det varme vand stoppes ved at dreje damp-/varmtvandsknappen til off-position.    Dampdysen bliver meget varm, mens den bruges. Lad den køle ned, inden den berøres.
   Afkalkning  Når afkalkningsindikatoren begynder at lyse, er det tid til at afkalke din kaffemaskinen.  Brug aldrig et afkalkningsmiddel, der er indeholder svovlsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddikesyre (f.eks. eddike), da dette kan beskadige kaffemaskinens vandkredsløb og muligvis ikke fjerner alt kalk.  Hvis der ikke bruges Philips-afkalkningsmiddel, bortfalder garantien. Garantien bortfalder også, hvis maskinen ikke afkalkes.  Der følger ikke afkalkningsmiddel med maskinen. Du kan købe Philips-afkalkningsmiddel hos en lokal leverandør eller i onlinebutikken  ( http://www.philips.com/support).  Afkalkningsproceduren omfatter én afkalkningscyklus (≈ 4 minutter) og én gennemskylningscyklus (≈ 3 minutter).   Afkalkningsprocedure     1   Tænd for kaffemaskinen.     2   Fjern drypbakken, tøm den for vand, og sæt den på plads igen.     3   Fjern vandtanken og tøm vandet ud af den.     4   Hæld Philips-afkalkningsmidlet (CA6700) i vandbeholderen, og fyld den op til afkalkningsniveauet (afkalkningsikonet, der er trykt på vandbeholderen.     5   Sæt vandtanken på plads igen, og placer en stor skål (≥1,2 l) under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af   væsken (  fig.  29).     6   Start afkalkningen ved at trykke på Espresso- og Dobbelt Espresso-knappen på samme tid og holde dem inde tid i tre sekunder, indtil der lyder et bip.     7   Lad maskinen dispensere afkalkningsmidlet. Når den er færdig, slukker maskinen automatisk.     8   Fjern vandtanken, og rengør den for eventuel tilbageblivende afkalkningsmiddel ved at skylle den med rent vand.     9   Fyld vandtanken med rent vand til maksimummarkeringen på   vandtanken (  fig.  8).     10   Tøm den store skål, og placer den igen under bryggehovedet og dampdysen til opsamling af vandet.     11   Tryk på On/Off-knappen. Espresso-knappen begynder at lyse.     12   Tryk på Espresso-knappen, og lad maskinen dispensere vandet.     13   Når maskinen er færdig med at dispensere vandet, er afkalkningsprocessen udført, og maskinen vil automatisk være klar til at brygge.

   Automatisk dvaletilstand  Hvis maskinen ikke er blevet betjent i 30 minutter, går den automatisk i dvaletilstand og alle indikatorer slukkes.  Maskinen kan bruges igen ved at trykke på On/Off-knappen for at starte den igen.    Du kan også slukke maskinen ved at trykke på On/Off-knappen, mens den er tændt.
   Rengøring og vedligeholdelse  Regelmæssig rengøring og vedligeholdelse holder din kaffemaskine i optimal tilstand, så den kan lave velsmagende kaffe i lang tid.  Se tabellen nedenfor for oplysninger om, hvornår og hvordan alle kaffemaskinens aftagelige dele skal rengøres. 
   
 
   Del
 
   Hvor ofte skal de rengøres?
 
   Hvordan skal de rengøres?

  
 
   Portafilter, filterkurv og bryggehoved
 
   Efter hver brug.
 
   Skyl grundigt portafilterets og filterkurvens indvendige og udvendige   dele (se   'Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet').
 
 
   Filterkurv
 
   Når hullerne i filterkurven er tilstoppede.
 
   Brug den tynde ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra   hullerne (se   'Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet'). 
 
 
   Portafilter og filterkurv
 
   Hver måned
 
   Brug Philips' kaffeoliefjernertabletter til at rengøre portafilteret og   filterkurvene (se   'Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene').
 
 
   Dampdyse
 
   Efter hver brug.
 
   Aftør dampdysen med en fugtig klud, og   aktiver dampen (se   'Rengøring af dampdysen efter hver brug').
 
 
   Dampdyse
 
   Når den et tilstoppet.
 
   Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullerne i enden af   dampdysen (se   'Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet').
 
 
   Dampdyse
 
   Hver måned
 
   Brug Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb til at rense   dampdysen (se   'Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb').
 
 
   Kaffemaskinens overflade
 
   Hver uge.
 
   Aftør hver uge kaffepletter og kafferester på forsiden af kaffemaskinen med en fugtig klud. Brug ikke slibende materialer som ståluld eller skuresvampe, da det kan få malingen til at skalle af. 
 
 
   Kværnen og udløbet til formalet kaffe
 
   Hver anden uge.
 
   Brug den medfølgende rengøringsbørste til at rengøre kværnen og udløbet til formalet   kaffe (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe').
 
 
   Beholder til kaffebønner
 
   Hver anden uge
 
   Tøm beholderen til kaffebønner, tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.
 
 
   Drypbakke
 
   Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for "fuld drypbakke" stikker op. Rengør drypbakken hver uge. 
 
   Fjern drypbakken, tilsæt en lille mængde opvaskemiddel, og skyl den under hanen. Du kan også vaske den i opvaskemaskinen.
 
 
   Vandtank
 
   Hver uge.
 
   Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.


   Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet   Rengøring af portafilteret og filterkurven efter hver brug     1   Fjern kaffegrums fra portafilteret.     2   Sæt portafilteret i bryggehovedet igen.     3   Tryk på Espresso-knappen for at skylle bryggehovedet, portafilteret og filterkurven grundigt indvendigt og udvendigt med varmt vand. Resterne og kaffefedtet kan fjernes effektivt ved at skylle med varmt vand.     4   Fjern portafilteret fra bryggehovedet, og skyl portafilteret og filterkurven under hanen for at rengøre dem grundigt indvendigt og udvendigt.     5   Tør filterkurvene og portafilteret, inden du sætter dem tilbage.    Portafilteret må ikke vaskes i opvaskemaskinen, da dette kan beskadige portafilteret.
   Rengøring af filterkurven, når den er tilstoppet     1   Når filterkurven er tilstoppet, kan den tynde ende af   rengøringsstiften (  fig.  30) bruges til at fjerne snavs fra   hullerne (  fig.  31).     2   Du kan også bruge rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i portafilteret.
   Månedlig rengøring af portafilteret og filterkurvene    Brug kun kaffeoliefjernertabletter (CA6704) fra Philips.     1   Opløs en kaffeoliefjernertablet fra Philips i en skål med lunkent vand.     2   Læg filterkurvene og portafilteret i blød i opløsningen i 20 minutter.     3   Skyl filterkurvene og portafilteret grundigt.

   Rengøring af dampdysen   Rengøring af dampdysen efter hver brug  Rengør dampdysen efter hver brug for at holde den ren og forhindre, at mælkerester sætter sig fast.     1   Aftør dampdysen med en fugtig klud umiddelbart efter brug.     2   Kør dampfunktionen i 5-10 sekunder for at fjerne mælkerester.     -   Hvis dampdysen ikke rengøres, kan det påvirke mælkens smag.
   Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet  Hvis et af hullerne i enden af dampdysen er tilstoppet, skal du følge trinnene nedenfor for at rense den.     1   Sluk for kaffemaskinen.     2   Brug den tykke ende af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra hullet i enden af   dampdysen (  fig.  32).

   Månedlig rengøring af dampdysen med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb     1   Hæld et brev med Philips-rengøringsmiddel til mælkekredsløb i mælkekanden.     2   Fyld mælkekanden med 240 ml varmt vand.     3   Sæt dampdysen ned i kanden.     4   Lad dampdysen trække i kanden i 20   minutter (  fig.  33).     5   Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen i 10 sekunder.     6   Drej varmtvands-/dampknappen til off-positionen for at stoppe dampfunktionen.     7   Lad dampdysen trække i kanden i yderligere 30 sekunder.     8   Gentag trin 5 til 7 yderligere to gange.     9   Tøm kanden, og skyl den grundigt.     10   Sæt den tomme kande tilbage under dampdysen.     11   Drej varmtvands-/dampknappen til positionen med dampikonet, og kør dampfunktionen igen i 10 sekunder for at skylle eventuelle rester af rengøringsopløsningen ud.     12   Tøm kanden, og skyl den grundigt.     13   Rengør damprøret med en ren fugtig klud.
   Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe  Rengør kværnen og udløbet til formalet kaffe hver anden uge for at forhindre at den formalede kaffe tilstopper udløbet eller påvirker formalingen. Sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom, før du starter rengøringen. Sørg for at kværnen kan rotere normalt, og at der ikke kommer formalet kaffe ud af udløbet til formalet kaffe, når formalingsfunktionen aktiveres.     1   Kontrollér og sørg for, at beholderen til kaffebønner er tom.     2   Drej beholderen til kaffebønner mod uret for at afmontere den fra   kaffemaskinen (  fig.  34).     3   Fjern det øverste   kværnhjul (  fig.  35), og rengør det indbyggede kværnhjul med   rensebørsten (  fig.  36). Rengør kværnkammeret og kaffebønneslisken med   rengøringsbørsten (  fig.  37) til kværnen.     4   Sæt det indvendige   kværnhjul (  fig.  38) og   beholderen (  fig.  4) til kaffebønner tilbage på plads.     5   Start kværnfunktionen med portafilteret sat i. Lad maskinen køre uden kaffebønner for at fjerne eventuelle pulverrester fra kværnkammeret. Nu er rengøringen udført.    Skyl ikke den indbyggede kværn med vand.     Hvis der stadig findes pulverrester, gentages trin 5.     Inden rengøringen påbegyndes, skal det sikres, at beholderen til kaffebønner er tom, da kaffebønner kan beskadige beholderens indvendige konstruktion, når du fjerner den. 
   Rengøring af beholderen til kaffebønner     1   Tøm beholderen til kaffebønner.     2   Tilsæt en lille mængde parfumefrit opvaskemiddel, og skyl den under vandhanen.     3   Tør overfladen af med en klud, og lad den lufttørre før brug.
   Rengøring af drypbakken   Rengøring af drypbakken hver dag  Tøm drypbakken hver dag, eller når den røde indikator for fuld drypbakke vises.
   Rengøring af drypbakken hver uge     1   Fjern drypbakken fra maskinen.     2   Tilsæt en lille mængde opvaskemiddel i drypbakken.     3   Skyl drypbakken grundigt under hanen, eller vask den i en opvaskemaskine.

   Rengøring af vandtanken hver uge  Skyl vandtanken under vandhanen hver uge.

   Advarselsikoner 
   
 
   Advarselsikon
 
   Løsning

  
 
  
 
   Afkalknings-/rengøringsindikatoren tændes: Afkalk   kaffemaskinen (se   'Afkalkning').
 
 
  
 
   On/Off-knappens indikator blinker: Kaffemaskinen er ved at varme op.
 
 
  
 
   Indikatoren for damp/varmt vand blinker hvidt: Kaffemaskinen varmer op, så varmtvands-/dampfunktionen kan bruges.
 
 
  
 
   Indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt: Kaffemaskinen indikerer, at den mangler vand. Årsagen kan være 1. mangel på vand i vandtanken eller 2. pumpningen stoppede pga. overtryk.



   Fejlfinding   Dette afsnit opsummerer de mest almindelige problemer, der kan forekomme ved brug af kaffemaskinen. Hvis der er problemer, som ikke kan løses, skal du kontakte dit lokale kundeservicecenter. Du kan finde kontaktoplysningerne på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Årsag
 
   Løsning

  
 
   Kaffemaskinen starter ikke.
 
   Kaffemaskinen er ikke sluttet til en stikkontakt.
 
   Slut kaffemaskinen til en stikkontakt
 
 
   Kaffemaskinen ser ud til at være utæt.
 
   Drypbakken løber over, hvilket kan ligne en utæthed.
 
   Tøm drypbakken.
 
 
 
 
   Vandtanken sidder ikke i den korrekte position.
 
   Isæt vandtanken igen, og tryk den ned i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen.
 
   Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den   godt ned.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen står ikke på en jævn overflade.
 
   Placer kaffemaskinen på en jævn overflade, så væsken i drypbakken ikke løber over.
 
 
   Der kommer damp ud eller der høres en hvæsende eller klaprende lyd, når kaffemaskinen startes eller under brygning.
 
   Dette er normalt. Trykaflastningsventilen afgiver denne lyd under sin normale drift.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen støjer meget og kan ikke brygge kaffe.
 
   Der er ikke vand i vandtanken.
 
   Fyld vandtanken med vand.
 
 
 
 
   Vandtanken er ikke sat helt i maskinen, så der bliver trukket luft ind i kaffemaskinen. Forseglingsringen i bunden af vandtanken er ikke fjernet.
 
   Sørg for, at vandtanken sidder i den korrekte position ved at fjerne den og sætte den i igen og trykke den   godt ned. Kaffemaskinen leveres med en forseglingsring for at beskytte vandkredsløbet. Fjern forseglingsringen, før første brug.
 
 
   Kaffen er for kold.
 
   En kold kop reducerer din driks temperatur.
 
   Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.
 
 
 
 
   Når der hældes mælk i, reducerer det din driks temperatur.
 
   Uanset om du hælder varm eller kold mælk i, vil det reducere din kaffes temperatur. Forvarm koppen ved at skylle den med varmt vand.
 
 
 
 
   Maskinens temperatur er ikke indstillet korrekt.
 
   Kontrollér maskinens temperaturindstilling, og indstil den til det højeste   niveau (se   'Tilpasning af kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffen er for tynd.
 
   Kværnen er indstillet til højeste formalingsgrad.
 
   Indstil formalingsgraden til et lavere   tal (se   'Indstilling af kværnen'). Du skal brygge 1 til 2 kopper, før du opnår en anden smag.
 
 
 
 
   Formalingen er ikke tilstrækkelig.
 
   Øg mængden vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
   Mælken er ikke skummet.
 
   Du har brugt en uegnet type mælk.
 
   Skummets mængde og kvalitet varierer afhængigt af mælkens type. Der opnås en god skum, når der bruges letmælk, sødmælk eller laktosefri mælk.
 
 
 
 
   Dampdysen er tilstoppet.
 
   Rengør   dampdysen (se   'Rengøring af dampdysen, når den er tilstoppet').
 
 
 
 
   Dampdysen er dyppet for langt ned i mælkekanden.
 
   Juster dampdysens dybde i   mælken (se   'Sådan laver du mælkeskum').
 
 
   Kaffen strømmer ikke ud eller gennemstrømningen er langsom.
 
   Kværnen er indstillet til lav formalingsgrad.
 
   Indstil formalingsgraden til et højere   tal (se   'Indstilling af kværnen'). Vær opmærksom på, at dette kan påvirke din kaffes smag.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.
 
   Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
 
 
   Du bruger en uegnet filterkurv.
 
   Brug en filterkurv, som passer til denne kaffemaskine.
 
 
 
 
   Filterkurven i portafilteret er tilstoppet.
 
   Brug en anden filterkurv til at teste det. Hvis filterkurven fungerer normalt, er det en indikation på, at den oprindelige filterkurv er tilstoppet og skal   rengøres (se   'Rengøring af portafilteret, filterkurven og bryggehovedet').
 
 
 
 
   Kaffeudløbet i portafilteret er tilstoppet.
 
   Du kan også bruge den tynde enden af rengøringsstiften til at fjerne snavs fra kaffeudløbet og hullerne i   portafilteret.
 
 
   Der flyder kaffen langs portafilterets kant.
 
   Portafilteret sidder ikke godt nok fast i bryggehovedet.
 
   Sæt portafilteret ordentligt fast i bryggehovedet.
 
 
 
 
   Den øverste kant af portafilteret er snavset.
 
   Efter formaling skal eventuelle kafferester fjernes fra kanten af portafilteret.
 
 
 
 
   Filterkurven er ikke sat korrekt i.
 
   Sæt filterkurven korrekt i. Sørg for, at dens kant ikke går længere ud end bryggehåndtagets kant.
 
 
 
 
   Der sidder kafferester på portafilterets beslag i bryggehovedet.
 
   Rengør portafilterets beslag med rensebørsten.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe i filterkurven.
 
   Reducer mængden af formalet kaffe i filterkurven vha. knappen til formalingsmængde.
 
 
   Der kommer mindre og mindre kaffe ud af udløbet under formalingen.
 
   Udløbet til formalet kaffe er tilstoppet.
 
   Rengør kværnen og   udløbet (se   'Rengøring af kværnen og udløbet til formalet kaffe') til formalet kaffe.
 
 
   Der spildes formalet kaffe under formalingen.
 
   Pulverringen er ikke i brug.
 
   Monter pulverringen inden formalingen.
 
 
 
 
   Der er for meget formalet kaffe.
 
   Før formalingen stopper automatisk, kan kværn-knappen trykkes og slippes for at stoppe den og reducere mængden af formalet kaffe. 
 
 
   Portafilteret kan ikke monteres som det plejer.
 
   Portafilteret er ikke gået korrekt i indhak med bryggehovedet.
 
   Monter   portafilteret.
 
 
 
 
   Portafilteret spændes ikke ved at dreje det fra indføringspositionen yderst til venstre.
 
   Monter   portafilteret.
 
 
   Mængden af formalet kaffe ændrer sig.
 
   Der anvendes en anden formalingsgrad.
 
   Dette er normalt. Forskellige formalingsgrader kan medføre forskellige mængder formalet kaffe.
 
 
 
 
   Der anvendes en anden type kaffebønner.
 
   Dette er normalt. Bønner med forskellige ristningsgrad eller mærker resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.
 
 
 
 
   Der anvendes bønner med forskellig friskhed.
 
   Dette er normalt. Bønner, der er opbevaret i længere eller kortere tid, resulterer i forskellige mængder formalet kaffe, selv ved samme formalingsgrad.
 
 
   Maskinen stopper brygningen og indikatoren for damp/varmt vand blinker rødt.
 
   Maskinen mangler vand.
 
   Fyld vandtanken, og sæt den i igen.



   Tekniske specifikationer  Producenten forbeholder sig ret til at forbedre produktets tekniske specifikationer. Alle de forudindstillede mængder er cirkaangivelser.
   
 
   Beskrivelse
 
   Værdi
 
 
   Størrelse (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Vægt uden emballage
 
   8,0 kg
 
 
   Vægt med emballage
 
   13,5 kg
 
 
   Længde af ledning
 
   1 m
 
 
   Strømstiktype
 
   Type Y
 
 
   Nominel effekt
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Opvarmning: 1340-1600 W, formaling: 150 W
 
 
   Standbyforbrug
 
   < 0,5 W
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   Geräteüberblick (Abb. A)     Einige Zubehörteile sind nur für bestimmte Gerätetypen bestimmt.
   
 
   A1
 
   Bohnenbehälter
 
   A10
 
   Abtropfschale 
 
 
   A2
 
   Doppelbohnenbehälter
 
   A11
 
   Gitter für Abtropfschale 
 
 
   A3
 
   Mahlklinge
 
   A13
 
   Deckel des Wasserbehälters
 
 
   A4
 
   Kaffeepulverring
 
   A14
 
   Wasserbehälter
 
 
   A5
 
   Siebträger
 
   A15 
 
   Tamper-Schlitz
 
 
   A6
 
   Bedienfeld 
 
   A16
 
   Dampf-/Heißwasserdrehknopf
 
 
   A7
 
   Gemahlenen Kaffee aufnehmende Halterung (Mahlposition)
 
   A17
 
   Heißwasserauslauf
 
 
   A8
 
   Brühkopf
 
   A18
 
   Dampfdüse
 
 
   A9
 
   Mahlpulverabscheider 
 
 
 
 

  Zubehör
   
 
   A12
 
   Reinigungsstift
 
   A23
 
   Reinigungsbürste
 
 
   A19
 
   Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen)
 
   A24
 
   Reinigungsbürste für das Mahlwerk
 
 
   A20
 
   Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen)
 
   A25
 
   Milchkännchen mit Temperaturstreifen
 
 
   A21
 
   Espresso-Halter
 
   A26
 
   Milchkännchen
 
 
   A22
 
   Kalibrierter Tamper
 
 
 
 



   Bedienfeld (Abb. B)  Eine Übersicht über alle Tasten und Symbole finden Sie in Abb. B. Nachstehend finden Sie die Beschreibung.
   
 
   B1
 
   Ein/Aus
 
   B6
 
   Druckmesser
 
 
   B2
 
   Entkalkungsanzeige
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Mahlwerk
 
   B8
 
   Doppelter Espresso
 
 
   B4
 
   Anzeigen für einfache/doppelte Menge
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Drehknopf für Mahlmenge
 
   B10
 
   Heißwasser-/Dampfanzeige


   Einführung    Herzlichen Glückwunsch zum Kauf einer Espressomaschine Philips Barista Brew! Um unseren Kundenservice optimal zu nutzen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte unter  www.home.id.    Lesen Sie die separate Sicherheitsbroschüre vor dem ersten Gebrauch des Gerät aufmerksam durch, und bewahren Sie sie für eine spätere Verwendung auf.  Um Ihnen den Einstieg zu erleichtern und sicherzustellen, dass Sie Ihre Kaffeemaschine bestmöglich nutzen, bieten wir Online-Support unter  http://www.philips.com/support.    Diese halbautomatische Espressomaschine gibt es in verschiedenen Ausführungen mit unterschiedlichen Funktionen und Zubehörteilen. Das Milchkännchen mit Temperaturstreifen beispielsweise ist nicht in allen Versionen enthalten. Jede Version hat eine andere Typennummer, die Sie auf dem Etikett auf der Unterseite der Kaffeemaschine finden.    Dieses Gerät wurde mit Kaffee getestet. Zwar wurde die Maschine anschließend sorgfältig gereinigt, aber es ist möglich, dass noch ein Rest Kaffee in der Maschine ist. Wir garantieren aber, dass Ihre Maschine absolut neu ist.

   Vor dem ersten Gebrauch   1. Einsetzen des Kaffeebohnenbehälters und Füllen des Wasserbehälters    Stellen Sie sicher, dass die beiden Pfeile am Mahlwerk aufeinander ausgerichtet   sind (  Abb.  1).     1   Stellen Sie sicher, dass die beiden „I“-Markierungen an der Basis des Kaffeebohnenbehälters aufeinander   ausgerichtet sind (  Abb.  2).     2   Drücken Sie den Kaffeebohnenbehälter nach unten und stellen Sie sicher, dass das Verriegelungssymbol auf dem Kaffeebohnenbehälter mit dem Dreieckssymbol auf der   Oberseite (  Abb.  3) der Kaffeemaschine übereinstimmt, und drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter im   Uhrzeigersinn (  Abb.  4).     3   Drehen Sie den Kaffeebohnenbehälter, um den gewünschten Mahlgrad   auszuwählen (  Abb.  5).    Das Mahlwerk und der Kaffeebohnenbehälter sind Präzisionsteile, vermeiden Sie daher ein häufiges Entfernen nach dem Einsetzen.     4   Öffnen Sie den Deckel des Wasserbehälters, greifen Sie den oberen Griff des Wasserbehälters und nehmen Sie ihn zum Entfernen   nach oben ab (  Abb.  6).     5   Nehmen Sie den gelben Dichtungsstreifen an der Unterseite des Wasserbehälters   ab (  Abb.  7).     6   Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen   Maximal-Markierung (  Abb.  8).     7   Greifen Sie den oberen Griff und setzen Sie den Wasserbehälter wieder senkrecht auf die Kaffeemaschine auf. Schließen Sie den Deckel des   Wasserbehälters (  Abb.  9).    Der entfernte gelbe Dichtungsstreifen muss nicht wieder angebracht werden und kann entsorgt werden.    Es wird empfohlen, das Wasser im Wasserbehälter häufig zu wechseln, um die bestmögliche Kaffeequalität zu gewährleisten.
   2. Die Kaffeemaschine zum ersten Mal einschalten     1     Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose..     2   Achten Sie darauf, dass sich der Dampfdrehknopf in der Aus- Position   befindet (  Abb.  10).     3   Drücken Sie den   Ein-/Ausschalter (  Abb.  11), um die Kaffeemaschine einzuschalten.     -   Der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste leuchten auf.     4   Stellen Sie eine Schüssel unter die Heißwasser-/Dampfdüse und den   Brühkopf (  Abb.  29).     5   Drücken Sie zum Durchspülen die   Espresso (  Abb.  12)-Taste.     -   Heißes Wasser beginnt, aus dem Brühkopf, dem Heißwasserauslauf und der Dampfdüse zu fließen.     6   Sobald die Kaffeemaschine die Wasserausgabe beendet hat, beginnt der Ein-/Ausschalter zu blinken, und die Maschine wird aufgeheizt.    Drücken Sie bei der ersten Verwendung nach dem Einschalten die Espresso-Taste, damit die Maschine durchgespült wird. Erst nach dem Durchspülen der Maschine können Kaffeebohnen gemahlen oder Kaffee gebrüht werden.    Während des Spülvorgangs kann die Dampfdüse heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.
   Wasserhärte einstellen     1   Schalten Sie die Maschine aus.     2   Drücken Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste. Die Entkalkungstaste und der Ein-/Ausschalter blinken.  Der Standard ist hartes Wasser, daher leuchtet die Anzeige für die Americano-Taste.     -   Um die Einstellung auf mittlere Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf weiche Wasserqualität zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.  Wenn Sie die richtige Wasserhärte ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.    Um die Wasserhärte bei Ihrem örtlichen Wasserversorger zu ermitteln, können Sie das Wasserhärte-Testkit von Philips (HD5085/01) bei einem Anbieter in Ihrer Nähe oder online über die Website von Philips erwerben.
   
 
 
 
   Philips Teststreifen
 
 
 
 
   Weiches Wasser
 
   4 grüne Punkte
 
   < 3 dH
 
 
   Mittelhartes Wasser
 
   1 roter Punkt
 
   > 4 dH
 
 
   Mittelhartes Wasser
 
   2 rote Punkte
 
   > 7 dH
 
 
   Hartes Wasser
 
   3 rote Punkte
 
   > 14 dH
 
 
   Hartes Wasser
 
   4 rote Punkte
 
   > 21 dH



   Kaffee zubereiten   Einstellen des Mahlwerks  Der Mahlgrad von gemahlenem Kaffee beeinflusst die Brühdynamik wie Druck und Durchflussgeschwindigkeit und letztendlich den Geschmack von Espresso erheblich.  Diese Kaffeemaschine bietet 15 Mahlgrade (1 bis 15). Je niedriger die Mahlgradeinstellung, desto feiner werden die Kaffeebohnen gemahlen und desto stärker wird der Kaffee.  Für verschiedene Bohnen mit unterschiedlichen Röstgraden können Anpassungen erforderlich sein, die sich auf die Menge des produzierten gemahlenen Kaffees auswirken.  Für Espresso/Americano werden die Mahlgrade 1 bis 4 empfohlen. Für längere Kaffeerezepte (z. B. Lungo) sind die Mahlgrade 5 bis 10 am   besten (  Abb.  5).
   Zwischen dem doppelwandigen Filterkorb und dem Filterkorb mit einfacher Wand wählen     -   Doppelwandiger Filterkorb (eine oder zwei Tassen):  Mit den im Lieferumfang enthaltenen doppelwandigen   Filterkörben (  Abb.  13) können Sie einen Espresso mit Crema zubereiten, auch wenn Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, und den optimalen Druckbereich erzielen.     -   Filterkorb mit einfacher Wand (eine oder zwei Tassen):  Die im Lieferumfang enthaltenen   Filterkörbe (  Abb.  14) mit einfacher Wand sind wie jene, die auch in professionellen Kaffeemaschinen verwendet werden, und erfordern mehr manuelle Fähigkeiten und Erfahrung. Sie ermöglichen eine größere Anpassung Ihres Kaffees, was zu einer Verbesserung bei Extraktion, Geschmack und Konsistenz führt, sobald Sie das richtige Setup gefunden haben.
   Bohnen aus dem Doppelbohnenbehälter wählen  Beim Doppelbohnenbehälter können Sie vor dem Mahlen auswählen, welche Bohnen Sie verwenden möchten. Wenn Sie bereits verschiedene Bohnensorten eingefüllt haben, können Sie eine der beiden Kammern auswählen oder die beiden Sorten mithilfe des Reglers mischen.    Es ist normal, dass etwas Kaffee in der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee zurückbleibt. Um sie zu leeren, mahlen Sie beim Wechseln der Bohnenkammer die restlichen Bohnen, und entsorgen Sie den Kaffeesatz.
   Bohnen mahlen     1   Wählen Sie einen Filterkorb für eine oder zwei Tassen.     -   Beim Wechseln des Filterkorbs können Sie den eingesetzten Filterkorb einfach mit der Kante des anderen Filterkorbs   anheben (  Abb.  15).     2   Setzen Sie den Kaffeepulverring auf den   Siebträger (  Abb.  16).     3   Richten Sie den Siebträger an der Mahlwerkshalterung aus und schieben Sie ihn   horizontal (  Abb.  17).     -   Verwenden Sie den Drehknopf für die Mahlmenge, um mehr oder weniger Bohnen zu mahlen.     4   Zum automatischen Mahlen drücken Sie die Mahlwerk-Taste drei Sekunden lang, um die einfache oder doppelte Menge auszuwählen. Drücken Sie die Mahlwerk-Taste erneut einmal, um den Mahlvorgang zu starten.     -   Wenn Sie einen Filterkorb für eine Tasse verwenden, wählen Sie die einfache Menge aus. Wenn Sie einen Filterkorb für zwei Tassen verwenden, wählen Sie die doppelte Menge aus.     -   Drücken Sie einfach erneut die Mahlwerk-Taste, um den Mahlvorgang auf halbem Weg zu beenden.     5   Zum manuellen Mahlen halten Sie den Siebträger mit einer Hand und drücken und halten Sie den Siebträger in die Halterung, bis die erforderliche Kaffeemenge gemahlen ist.    Es wird empfohlen, 12–14 Gramm Bohnen für eine Tasse und 18–20 Gramm für zwei Tassen zu verwenden. Zur genauen Kontrolle der Kaffeemenge können Sie eine elektronische Waage verwenden. Sie können die Markierung MAX auf dem Filterkorb als ungefähres Maß verwenden.    Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehälter richtig eingesetzt und verriegelt ist, bevor Sie Kaffeebohnen hinzufügen und die Kaffeemaschine verwenden.    Füllen Sie nur geröstete Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehälter. Füllen Sie keine rohen Kaffeebohnen, Kaffeepulver, Instantkaffee oder andere Stoffe in den Kaffeebohnenbehälter, da dies die Kaffeemaschine beschädigen kann.    Achten Sie während des Mahlvorgangs auf die MAX-Markierung für gemahlenen Kaffee und vermeiden Sie Verstopfungen der Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (  Abb.  18).    Verschiedene Bohnen können beim automatischen Mahlen leicht unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben. Möglicherweise müssen Sie die Mahlgradeinstellungen basierend auf dem tatsächlichen Brühdruck für jede Art von Bohnen   anpassen (siehe   'Optimierter Brühvorgang').    Wenn sich das Spritzen von gemahlenem Kaffee sichtbar verschlechtert, reinigen Sie die   Mahlschütte (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
   Andrücken     1   Nehmen Sie den Siebträger aus der Mahlwerkshalterung.     2   Nehmen Sie den Kaffeepulverring aus dem   Siebträger (  Abb.  19).     3   Setzen Sie den Siebträger mit seiner gepolsterten Unterseite auf eine Arbeitsplatte, um ein müheloses Andrücken zu   ermöglichen (  Abb.  20).     4   Klopfen Sie den Siebträger mehrmals leicht an, damit sich der gemahlene Kaffee gleichmäßig im Filterkorb   verteilt (  Abb.  21).     5   Verwenden Sie den kalibrierten Tamper, um den gemahlenen Kaffee anzudrücken.     6   Achten Sie darauf, dass der Kaffeesatz nach dem Andrücken nicht über die MAX-Markierung im Filterkorb hinausgeht.     -   Im Idealfall sollte das Kaffeepulver nach dem Andrücken genau bis zur MAX-Markierung reichen.
   Einen Espresso zubereiten     1   Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein.     -   Richten Sie den Siebträger an der Dreiecksmarkierung des Brühkopfs aus und setzen Sie ihn nach oben in den Brühkopf   ein (  Abb.  22). Drehen Sie dann den Siebträger gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um ihn zu   verriegeln (  Abb.  23).     2   Drücken Sie die Espresso- oder Doppelter Espresso-Taste, um die Zubereitung zu   starten (  Abb.  24).     -   Um die Ausgabe zu beenden, bevor die Kaffeemaschine damit fertig ist, drücken Sie nochmals die Taste.    Wenn die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt, ist die Maschine im Vorwärmmodus und der Brühvorgang kann nicht gestartet werden. Wenn die Anzeigen aller Tasten dauerhaft leuchten, kann der Brühvorgang gestartet werden.    Wenn der Brühvorgang abgeschlossen ist, können Dampf und Pumpgeräusche über der Abtropfschale auftreten. Dies ist normal und zeigt an, dass Druck an der Maschine abgelassen wird.    Wenn der Brühdruck zu hoch ist, beendet die Maschine die Ausgabe von Kaffee. Zu diesem Zeitpunkt blinkt die Anzeige weiter.    Standardmäßig beträgt die Espresso-Menge ca. 40 ml und die Menge für einen doppelten Espresso ca. 80 ml.
   Einen Americano zubereiten  Ein Americano wird zubereitet, indem heißes Wasser aus dem Wasserauslauf über einen Schuss Espresso gegossen wird.     1   Setzen Sie den Siebträger in den Brühkopf ein, richten Sie den Griff an der Dreiecksmarkierung aus, und setzen Sie ihn nach oben in den   Brühkopf (  Abb.  22). Drehen Sie dann den Griff gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte, um den Siegträger zu   verriegeln (  Abb.  23).     2   Stellen Sie eine große Tasse unter die Auslauföffnungen des Siebträgers und den Americano-  Wasserauslauf (  Abb.  25).     3   Drücken Sie die Americano-Taste, um zuerst eine Tasse Espresso zuzubereiten.     4   Sobald der Espresso fertig gebrüht ist, fließt heißes Wasser aus dem Americano-Wasserauslauf nach, um den Americano fertig zuzubereiten.    Der Heißwasserauslauf kann dabei heiß werden. Um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden, lassen Sie es zuerst abkühlen.
   Optimierter Brühvorgang  Der Druck ist ein wichtiger Faktor für die Zubereitung von Espresso. Der Druckmesser zeigt den Druck an und hilft, die optimale Extraktion der Espresso-Shots zu überwachen. Es wird empfohlen, die Mahlparameter jedes Mal, wenn Sie eine andere Sorte von Kaffeebohnen verwenden, auf der Grundlage des Druckmesserstatus neu anzupassen.    Für eine optimale Extraktion sollten Sie einen gleichmäßigen Kaffeefluss, eine reichhaltige, samtige Crema und einen ausgewogenen Kaffeegeschmack erhalten. Der Druck sollte im optimalen Bereich liegen. 
   Unterextraktion  Bei einer Unterextraktion erhalten Sie einen schnellen Kaffeefluss, eine dünne, blasse Crema, und einen sauren, schwachen Kaffeegeschmack. Der Druck liegt im unteren Bereich.    So passen Sie die Einstellungen an:     1   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine feinere Stufe ein.     2   Wenn weiterhin eine Unterextraktion vorliegt, erhöhen Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach rechts in Richtung des „+“-Symbols drehen.     3   Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf.     4  

   Überextraktion  Bei einer Überextraktion erhalten Sie ein Tröpfeln oder gar keinen Fluss, eine dunkle, ungleichmäßige Crema und einen bitteren, verbrannt schmeckenden Kaffee. Der Druck liegt im oberen Bereich.    So passen Sie die Einstellungen an:     1   Stellen Sie das Mahlwerk auf eine gröbere Stufe ein.     2   Wenn weiterhin eine Überextraktion vorliegt, reduzieren Sie die Menge an gemahlenem Kaffee, indem Sie den Drehknopf für die Mahlmenge nach links in Richtung des „-“-Symbols drehen.     3   Möglicherweise sind mehrere Versuche nötig, bis Sie die optimale Extraktion erreichen. Wiederholen Sie dazu die Schritte 1 und 2 nach Bedarf. 


   Standardmengen anpassen     1   Setzen Sie den Siebträger mit angedrücktem gemahlenem Kaffee in den Brühkopf ein.     2   Halten Sie die Taste für das Getränk gedrückt, das Sie anpassen möchten. Nach drei Sekunden wechselt die Maschine in den Anpassungsmodus und gibt einen Signalton aus.     3   Lassen Sie die Tasten los, wenn sich die gewünschte Menge in der Tasse befindet. Die Einstellung ist abgeschlossen, wenn Sie einen Signalton von der Maschine hören.     4   Nachdem Sie die Menge für ein Getränk programmiert haben, gibt die Kaffeemaschine diese neue Menge jedes Mal aus, wenn Sie das Getränk erneut auswählen.    Halten Sie die Americano-Taste gedrückt, um die gewünschte Kaffeemenge zu extrahieren. Lassen Sie die Taste los, um die neue Kaffeemenge festzulegen. Wiederholen Sie den Vorgang, um die Wassermenge anzupassen.    Die Mindestmenge für einen Espresso beträgt 20 ml und für einen doppelten Espresso 40 ml.    Die maximale Menge für einen Espresso beträgt 70 ml und für einen doppelten Espresso 120 ml.    Für einen Americano beträgt die Mindestkaffeemenge 20 ml und die maximale Kaffeemenge 70 ml. Die Mindestmenge von heißem Wasser beträgt 50 ml und die maximale Menge 200 ml.
   Kaffeetemperatur anpassen  Sie können die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion anpassen. Sie können zwischen drei Einstellungen wählen: warmer Kaffee, mittelheißer Kaffee und heißer Kaffee. Bei einer höheren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees zu und seine Säure ab. Bei einer niedrigeren Kaffeeextraktionstemperatur nimmt die Bitterkeit des Kaffees ab und seine Säure zu.     1   Schalten Sie die Maschine aus.     2   Halten Sie den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste drei Sekunden lang gedrückt. Die Kaffeemaschine gibt einen Signalton aus.     3   Drücken Sie eine der nachstehenden Tasten, um die Temperatureinstellung für die Kaffeeextraktion auf die von Ihnen gewünschte Höhe anzupassen.     -   Um die Einstellung auf warmen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf mittelheißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Doppelter Espresso-Taste.     -   Um die Einstellung auf heißen Kaffee zu ändern, drücken Sie die Americano-Taste.  Wenn Sie die richtige Kaffeetemperatur ausgewählt haben, drücken Sie zur Bestätigung den Ein-/Ausschalter.  Wenn Sie die Kaffeemaschine nicht selbst ausschalten, schaltet sie sich nach 30 Minuten automatisch selbst aus.
   Mengen auf die Werkseinstellungen zurücksetzen     -   Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Espresso-Taste blinken dreimal.     -   Doppelten Espresso zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Doppelter Espresso-Taste blinken dreimal.     -   Americano zurücksetzen: Schalten Sie die Maschine ein, halten Sie drei Sekunden lang gleichzeitig den Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste gedrückt. Danach hören Sie drei Signaltöne und der Ein-/Ausschalter und die Americano-Taste blinken dreimal.  Nach jedem der drei Vorgänge zum Zurücksetzen wechselt die Maschine in den Standby-Bereitschaftsmodus.

   Milchschaum zubereiten    Verwenden Sie immer Milch direkt aus dem Kühlschrank. So erhalten Sie die optimale Schaumqualität.  Vorbereitung     1   Für einen Cappuccino füllen Sie ein Milchkännchen zu zirka einem Viertel (100 ml) mit Milch und für einen Latte Macchiato zu zirka einem Drittel   (150 ml) (  Abb.  26).     2   Drehen Sie den Regler auf die Dampfposition, damit der Dampf vorgeheizt   wird (  Abb.  27). Die Dampfanzeige beginnt zu blinken.    Für ein optimales Aufschäumergebnis schütteln Sie das Milchkännchen nicht und halten es nicht   aufrecht (  Abb.  28).     3   Warten Sie ca. 10 bis 20 Sekunden, bis die Dampfanzeige dauerhaft leuchtet. Die Maschine beginnt, Dampf auszugeben.     4   Warten Sie weitere 5 Sekunden, bis der Dampf stabil ist und kein Kondenswasser mehr ausgegeben wird. Schalten Sie dann den Dampf   aus (  Abb.  10).     5   Drehen Sie die Dampfdüse am Milchkännchenauslauf, und richten Sie sie in der 3-Uhr- oder 9-Uhr-Position am Milchkännchen aus.  Luft zuführen  Wie viel Luft zugegeben wird, bestimmt, wie dick und fließfähig der Milchschaum letztendlich ist.  Mehr Luftzufuhr sorgt für dickeren, weniger fließfähigen Milchschaum. Durch weniger Luftzufuhr erhalten Sie dünneren Milchschaum, der besser fließt. Sie können die Luftmenge dadurch steuern, wie tief Sie die Dampfdüse in die Milch eintauchen und wie lange Luft zugeführt wird.     1   Bewegen Sie das Milchkännchen auf und ab, sodass die Dampfdüse etwa 5 mm weit in die Milch eingetaucht wird.     2   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Dampfposition, um die Dampffunktion einzuschalten.     3   Sie sollten ein „zischendes“ Geräusch hören (ähnlich wie beim Zerreißen von Papier). Dann funktioniert die Luftzufuhr richtig. Halten Sie die Dampfdüse still, sodass kleine Wirbel entstehen.     4    Führen Sie 5 bis 15 Sekunden lang Luft zu.  Emulgieren  Durch Emulgieren können Sie bestimmen, wie gleichmäßig und dicht der Milchschaum wird. Es ist ratsam, die Dampfdüse zur Hälfte in die Milch einzutauchen, um gleichmäßigen Milchschaum zu gewährleisten.     1   Halten Sie den Milchkännchenauslauf in Kontakt mit der Dampfdüse, und führen Sie das Milchkännchen langsam entlang der Dampfdüse, bis die Dampfdüse ca. 3 cm weit in die Flüssigkeit eingetaucht ist. Halten Sie das Milchkännchen still, um kontinuierlich Wirbel zu erzeugen. Dadurch wird die zugeführte Luft untergemischt, um nach und nach cremigen Milchschaum zu erzeugen.     2   Wenn der Boden des Milchkännchens heiß wird und damit anzeigt, dass die Milch die ideale Temperatur erreicht hat (ca. 60–65 °C), drehen Sie den Heißwasser-/Dampfregler in die Aus-Position, um das Milchaufschäumen zu beenden.    Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.    Reinigen Sie die Dampfdüse jedes Mal, wenn Sie sie verwenden, mit einem feuchten Tuch – aus hygienischen Gründen und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.
   Heißes Wasser ausgeben     1   Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdüse.     2   Drehen Sie den Drehknopf in die Heißwasser-Position, um heißes Wasser einzuschalten. Zu diesem Zeitpunkt leuchtet die Dampf-/Heißwasseranzeige.     3   Um die Ausgabe von heißem Wasser zu stoppen, drehen Sie den Dampf-/Heißwasserdrehknopf in die Aus-Position.    Die Dampfdüse wird bei diesem Vorgang sehr heiß. Lassen Sie sie abkühlen, bevor Sie sie berühren.
   Entkalken  Wenn die Entkalkungsanzeige leuchtet, bedeutet dies, dass die Kaffeemaschine entkalkt werden muss.  Unter keinen Umständen dürfen Entkalker auf Schwefel-, Salz-, Aminosulfon- oder Essigsäurebasis (Essig) verwendet werden, da dies den Wasserkreislauf der Kaffeemaschine beschädigen kann und Kalkablagerungen unter Umständen nicht vollständig entfernt.  Wenn Sie nicht den Entkalker von Philips verwenden, verfällt die Garantie. Auch wenn Sie die Maschine nicht entkalken, verfällt die Garantie.  Der Entkalker ist nicht im Lieferumfang der Kaffeemaschine enthalten. Sie erhalten den Philips Entkalker bei einem Anbieter vor Ort oder im Online-Shop  ( http://www.philips.com/support).  Der Entkalkungsvorgang beinhaltet einen Entkalkungszyklus (≈ 4 Minuten) und einen Spülzyklus (≈ 3 Minuten).   Entkalkungsvorgang     1   Schalten Sie die Kaffeemaschine ein.     2   Entfernen Sie die Abtropfschale, leeren Sie sie aus und setzen Sie sie wieder ein.     3   Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und entleeren Sie ihn.     4   Gießen Sie den Philips Entkalker (CA6700) in den Wasserbehälter und füllen Sie ihn bis zur Entkalken-Markierung (aufgedrucktes Entkalken-Symbol auf dem Wasserbehälter).     5   Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und stellen Sie eine große Schüssel (≥1,2 l) unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um die Flüssigkeit   aufzufangen (  Abb.  29).     6   Starten Sie das Entkalken, indem Sie die Espresso-Taste und die Doppelter Espresso-Taste gleichzeitig drei Sekunden lang drücken. Dies wird mit einem Signalton bestätigt.     7   Lassen Sie die Kaffeemaschine Entkalker ausgeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, schaltet sich die Maschine automatisch aus.     8   Nehmen Sie den Wasserbehälter heraus und spülen Sie verbliebene Entkalkungslösung mit frischem Wasser aus.     9   Füllen Sie den Wasserbehälter bis zur angegebenen   Maximal-Markierung (  Abb.  8).     10   Entleeren Sie die große Schüssel, und stellen Sie sie wieder unter den Brühkopf und die Dampfdüse, um Wasser aufzufangen.     11   Drücken Sie den Ein-/Ausschalter. Die Espresso-Tastenanzeige leuchtet auf.     12   Drücken Sie die Espresso-Taste und lassen Sie die Maschine Wasser ausgeben.     13   Sobald die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, ist der Entkalkungsvorgang abgeschlossen, und die Maschine ist automatisch bereit für den Brühvorgang.

   Automatischer Ruhemodus  Wenn die Maschine 30 Minuten lang nicht betrieben wird, schaltet sie automatisch in den Ruhemodus, wobei alle Anzeigen ausgeschaltet werden.  Um die Maschine wieder zu verwenden, drücken Sie zum Neustarten den Ein-/Ausschalter.    Sie können die Maschine auch ausschalten, indem Sie den Ein-/Ausschalter drücken, während sie eingeschaltet ist.
   Reinigung und Wartung  Regelmäßiges Reinigen und Warten halten Ihre Kaffeemaschine im optimalen Zustand und garantieren lang anhaltenden Kaffeegenuss.  In der folgenden Tabelle finden Sie Details dazu, wann und wie alle abnehmbaren Teile der Kaffeemaschine gereinigt werden sollten. 
   
 
   Teil
 
   Häufigkeit der Reinigung
 
   Art der Reinigung

  
 
   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf
 
   Nach jedem Gebrauch.
 
   Spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich   ab (siehe   'Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen').
 
 
   Filterkorb
 
   Wenn die Löcher im Filterkorb verstopft sind.
 
   Entfernen Sie mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den   Löchern (siehe   'Einen verstopften Filterkorb reinigen'). 
 
 
   Siebträger und Filterkorb
 
   Jeden Monat
 
   Reinigen Sie den Siebträger und die Filterkörbe mit Philips   Kaffeefettlöser-Tabletten (siehe   'Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe').
 
 
   Dampfdüse
 
   Nach jedem Gebrauch.
 
   Wischen Sie die Dampfdüse mit einem feuchten Tuch ab und spülen Sie sie   ab (siehe   'Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch').
 
 
   Dampfdüse
 
   Wenn verstopft.
 
   Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus den Löchern am Ende der   Dampfdüse (siehe   'Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung').
 
 
   Dampfdüse
 
   Jeden Monat
 
   Verwenden Sie den Philips Milchkreislauf-Reiniger, um die Dampfdüse zu   reinigen (siehe   'Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen').
 
 
   Oberfläche der Kaffeemaschine
 
   Wöchentlich.
 
   Entfernen Sie Kaffeeflecke und Kaffeereste an der Vorderseite der Kaffeemaschine wöchentlich mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine scheuernden Materialien wie Stahlwolle oder Scheuerschwämme, da dies zum Abblättern der Farbe führen kann. 
 
 
   Mahlwerk und Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee
 
   Alle zwei Wochen.
 
   Verwenden Sie die Reinigungsbürste zum Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
 
 
   Bohnenbehälter
 
   Alle zwei Wochen
 
   Entleeren Sie den Bohnenbehälter, geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.
 
 
   Abtropfschale
 
   Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder wenn die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist. Reinigen Sie die Abtropfschale wöchentlich. 
 
   Entnehmen Sie die Abtropfschale, fügen Sie eine kleine Menge Spülmittel hinzu und spülen Sie sie unter fließendem Wasser ab. Sie können sie auch im Geschirrspüler reinigen.
 
 
   Wasserbehälter
 
   Wöchentlich.
 
   Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.


   Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen   Reinigen des Siebträgers und des Filterkorbs nach jedem Gebrauch     1   Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebträger.     2   Setzen Sie den Siebträger wieder in den Brühkopf ein.     3   Drücken Sie die Espresso-Taste, um den Brühkopf, den Siebträger und den Filterkorb innen und außen gründlich mit heißem Wasser abzuspülen. Mit heißem Wasser lassen sich effektiv Rückstände und Kaffeefett abspülen.     4   Nehmen Sie den Siebträger aus dem Brühkopf, und spülen Sie den Siebträger und den Filterkorb unter fließendem Wasser ab, um sie innen und außen gründlich zu reinigen.     5   Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger trocknen, bevor Sie sie wieder einsetzen.    Reinigen Sie den Siebträger nicht in der Spülmaschine, da er dabei beschädigt werden kann.
   Einen verstopften Filterkorb reinigen     1   Wenn der Filterkorb verstopft ist, entfernen Sie mit dem dünnen Ende des   Reinigungsstifts (  Abb.  30) Rückstände aus den   Löchern (  Abb.  31).     2   Sie können mit dem Reinigungsstift auch Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers entfernen.
   Monatliches Reinigen des Siebträgers und der Filterkörbe    Verwenden Sie nur die Philips Kaffeefettlöser-Tabletten (CA6704).     1   Lösen Sie eine Philips Kaffeefettlöser-Tablette in einer Schüssel lauwarmem Wasser auf.     2   Lassen Sie die Filterkörbe und den Siebträger 20 Minuten lang in der Lösung einweichen.     3   Spülen Sie die Filterkörbe und den Siebträger gründlich ab.

   Reinigen der Dampfdüse   Reinigen der Dampfdüse nach jedem Gebrauch  Reinigen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch, um sie sauber zu halten und um die Bildung von Milchrückständen zu verhindern.     1   Wischen Sie die Dampfdüse nach jedem Gebrauch sofort mit einem feuchten Tuch ab.     2   Lassen Sie die Dampffunktion 5 bis 10 Sekunden lang laufen, um Milchrückstände zu beseitigen.     -   Eine mangelnde Reinigung der Dampfdüse kann den Geschmack der Milch beeinträchtigen.
   Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung  Wenn ein Loch am Ende der Dampfdüse verstopft ist, befolgen Sie die nachstehenden Schritte, um es zu reinigen.     1   Schalten Sie die Kaffeemaschine aus.     2   Entfernen Sie mit dem dicken Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus dem Loch am Ende der   Dampfdüse (  Abb.  32).

   Die Dampfdüse monatlich mit dem Philips Milchkreislauf-Reiniger reinigen     1   Geben Sie ein Päckchen Philips Milchkreislauf-Reiniger in das Milchkännchen.     2   Füllen Sie das Milchkännchen mit 240 ml heißem Wasser.     3   Richten Sie die Dampfdüse in das Milchkännchen.     4   Lassen Sie die Dampfdüse 20 Minuten lang im Milchkännchen   einweichen (  Abb.  33).     5   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Position mit dem Dampfsymbol, und lassen Sie die Dampffunktion 10 Sekunden lang laufen.     6   Um die Dampffunktion zu stoppen, drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf in die Aus-Position.     7   Lassen Sie die Dampfdüse weitere 30 Sekunden im Milchkännchen einweichen.     8   Wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 zwei weitere Male.     9   Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.     10   Stellen Sie das leere Milchkännchen wieder unter die Dampfdüse.     11   Drehen Sie den Heißwasser-/Dampfdrehknopf wieder in die Position des Dampfsymbols, und lassen Sie die Dampffunktion weitere 10 Sekunden lang laufen, um etwaige Rückstände der Reinigungslösung herauszuspülen.     12   Leeren Sie das Milchkännchen, und spülen Sie es gründlich aus.     13   Reinigen Sie das Dampfröhrchen mit einem sauberen, feuchten Tuch.
   Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee  Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee alle zwei Wochen, um zu verhindern, dass gemahlener Kaffee die Ausgabeöffnung verstopft oder den Mahlvorgang beeinträchtigt. Stellen Sie vor Beginn der Reinigung sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist. Vergewissern Sie sich, dass das Mahlwerk normal rotieren kann und kein gemahlener Kaffee aus der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee austritt, wenn die Mahlfunktion aktiviert wird.     1   Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehälter leer ist.     2   Drehen Sie den Bohnenbehälter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Kaffeemaschine   abzunehmen (  Abb.  34).     3   Nehmen Sie die obere Mahlscheibe   ab (  Abb.  35) und reinigen Sie die integrierte Mahlscheibe mit der   Reinigungsbürste (  Abb.  36). Reinigen Sie die Mahlkammer und die Schütte für gemahlenen Kaffee mit der Reinigungsbürste für das   Mahlwerk (  Abb.  37).     4   Setzen Sie die innere   Mahlscheibe (  Abb.  38) und den Bohnenbehälter wieder   ein (  Abb.  4).     5   Starten Sie die Mahlfunktion mit dem eingesetzten Siebträger. Lassen Sie die Maschine ohne Kaffeebohnen laufen, um eventuelle Kaffeepulverrückstände aus der Mahlkammer zu entfernen. Die Reinigung ist abgeschlossen.    Spülen Sie das integrierte Mahlwerk nicht mit Wasser ab.     Wenn noch Kaffeepulverrückstände vorhanden sind, wiederholen Sie Schritt 5.     Vergewissern Sie sich vor Beginn der Reinigung, dass der Bohnenbehälter leer ist, da Kaffeebohnen die innere Struktur des Bohnenbehälters beschädigen können, wenn Sie ihn herausnehmen. 
   Bohnenbehälter reinigen     1   Entleeren Sie den Bohnenbehälter.     2   Geben Sie etwas parfümfreies Reinigungsmittel hinein, und spülen Sie ihn unter fließendem Wasser aus.     3   Wischen Sie die Oberfläche vor dem Gebrauch mit einem Tuch trocken, und lassen Sie alles an der Luft trocknen.
   Die Abtropfschale reinigen   Die Abtropfschale täglich reinigen  Leeren Sie die Abtropfschale täglich oder sobald die rote Anzeige „Abtropfschale voll“ zu sehen ist.
   Die Abtropfschale wöchentlich reinigen     1   Nehmen Sie die Abtropfschale aus der Kaffeemaschine.     2   Geben Sie etwas Spülmittel in die Abtropfschale.     3   Spülen Sie die Abtropfschale unter fließendem Wasser ab, oder reinigen Sie sie im Geschirrspüler.

   Den Wasserbehälter wöchentlich reinigen  Spülen Sie den Wasserbehälter wöchentlich unter fließendem Wasser ab.

   Warnsymbole 
   
 
   Warnsymbol
 
   Lösung

  
 
  
 
   Die Anzeige für Entkalken/Reinigen leuchtet: Entkalken Sie die   Kaffeemaschine (siehe   'Entkalken').
 
 
  
 
   Die Anzeige am Ein-/Ausschalter blinkt: Die Kaffeemaschine heizt sich auf.
 
 
  
 
   Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt weiß: Die Kaffeemaschine wird für die Verwendung der Heißwasser-/Dampffunktion aufgeheizt.
 
 
  
 
   Die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot: Die Kaffeemaschine zeigt einen Wassermangel an. Die Ursache kann 1. Wassermangel im Wasserbehälter oder 2. ein Pumpstopp aufgrund von Überdruck sein.



   Fehlerbehebung   In diesem Kapitel werden die häufigsten Probleme beschrieben, die beim Gebrauch der Kaffeemaschine auftreten können. Bei Problemen, die nicht gelöst werden können, wenden Sie sich an Ihr örtliches Kundenservice-Center. Die Kontaktinformationen finden Sie auf der Garantiekarte.
   
 
   Problem
 
   Ursache
 
   Lösung

  
 
   Die Kaffeemaschine startet nicht.
 
   Die Kaffeemaschine ist nicht an eine Steckdose angeschlossen.
 
   Schließen Sie die Kaffeemaschine an das Stromnetz an
 
 
   Die Kaffeemaschine scheint undicht zu sein.
 
   Die Abtropfschale läuft über, was ein Leck zu sein scheint.
 
   Leeren Sie die Abtropfschale.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht in der richtigen Position.
 
   Setzen Sie den Wasserbehälter wieder ein und drücken Sie ihn nach unten in die   Kaffeemaschine.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte.
 
   Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten   drücken.
 
 
 
 
   Die Kaffeemaschine steht nicht auf einer ebenen Unterlage.
 
   Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine ebene Unterlage, damit keine Flüssigkeit in der Abtropfschale überläuft.
 
 
   Nach dem Einschalten der Kaffeemaschine oder während des Brühvorgangs tritt Dampf aus oder es ist ein zischendes oder rasselndes Geräusch zu hören.
 
   Das ist normal. Das Druckentlastungsventil erzeugt dieses Geräusch während des normalen Betriebs.
 
 
 
 
   Die Kaffeemaschine macht laute Geräusch und kann keinen Kaffee zubereiten.
 
   Der Wasserbehälter ist leer.
 
   Füllen Sie den Wasserbehälter mit Wasser.
 
 
 
 
   Der Wasserbehälter ist nicht vollständig eingesetzt, sodass Luft in die Kaffeemaschine gesaugt werden könnte. Der Dichtungsring unten am Wasserbehälter wurde nicht entfernt.
 
   Vergewissern Sie sich, dass der Wasserbehälter in der richtigen Position ist, indem Sie ihn herausnehmen, wieder einsetzen und fest nach unten   drücken. Die Kaffeemaschine ist mit einem Dichtungsring zum Schutz des Wasserkreislaufs ausgestattet. Entfernen Sie den Dichtungsring vor dem ersten Gebrauch.
 
 
   Der Kaffee ist zu kalt.
 
   Wenn Sie eine kalte Tasse verwenden, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.
 
   Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.
 
 
 
 
   Wenn Sie Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Getränks.
 
   Unabhängig davon, ob Sie heiße oder kalte Milch hinzufügen, sinkt die Temperatur Ihres Kaffees. Wärmen Sie die Tasse vor, indem Sie sie mit heißem Wasser ausspülen.
 
 
 
 
   Die Temperatur der Kaffeemaschine ist nicht richtig eingestellt.
 
   Überprüfen Sie die Temperatureinstellung der Maschine und stellen Sie sie auf die höchste Stufe   ein (siehe   'Kaffeetemperatur anpassen').
 
 
   Der Kaffee ist nicht stark genug.
 
   Es ist ein hoher Mahlgrad eingestellt.
 
   Stellen Sie den Mahlgrad auf einen kleineren Wert   ein (siehe   'Einstellen des Mahlwerks'). Sie müssen 1 bis 2 Tassen zubereiten, um einen anderen Geschmack zu erzielen.
 
 
 
 
   Der gemahlene Kaffee reicht nicht aus.
 
   Erhöhen Sie die Menge mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
   Die Milch schäumt nicht auf.
 
   Die verwendete Milchsorte ist nicht geeignet.
 
   Die Menge und Qualität des Milchschaums variiert je nach Milchsorte. Verwenden Sie für einen guten Milchschaum teilentrahmte Milch, Vollmilch oder laktosefreie Milch.
 
 
 
 
   Die Dampfdüse ist verstopft.
 
   Reinigen Sie die   Dampfdüse (siehe   'Reinigen der Dampfdüse bei Verstopfung').
 
 
 
 
   Die Dampfdüse ist zu tief in die Milchkanne eingetaucht.
 
   Stellen Sie ein, wie tief die Dampfdüse in die Milch eingetaucht   wird (siehe   'Milchschaum zubereiten').
 
 
   Der Kaffee fließt nicht oder nur langsam aus.
 
   Es ist ein niedriger Mahlgrad eingestellt.
 
   Stellen Sie den Mahlgrad auf einen höheren Wert   ein (siehe   'Einstellen des Mahlwerks'). Beachten Sie, dass sich dies auf den Kaffeegeschmack auswirken kann.
 
 
 
 
   Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.
 
   Verringern Sie die Menge an gemahlenem Kaffee im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
 
 
   Der verwendete Filterkorb ist nicht geeignet.
 
   Verwenden Sie einen Filterkorb, der für diese Kaffeemaschine geeignet ist.
 
 
 
 
   Der Filterkorb im Siebträger ist verstopft.
 
   Verwenden Sie zum Testen einen anderen Filterkorb. Wenn der Filterkorb normal funktioniert, bedeutet dies, dass der Originalfilterkorb verstopft ist und gereinigt werden   sollte (siehe   'Siebträger, Filterkorb und Brühkopf reinigen').
 
 
 
 
   Der Kaffeeauslauf des Siebträgers ist verstopft.
 
   Sie können auch mit dem dünnen Ende des Reinigungsstifts Rückstände aus der Ausgabeöffnung für Kaffee und den Löchern des Siebträgers   entfernen.
 
 
   Kaffee fließt über den Rand des Siebträgers.
 
   Der Siebträger ist nicht richtig am Brühkopf befestigt.
 
   Befestigen Sie den Siebträger ordnungsgemäß am Brühkopf.
 
 
 
 
   Der obere Rand des Siebträgers ist verschmutzt.
 
   Entfernen Sie nach dem Mahlen Kaffeerückstände vom Rand des Siebträgers.
 
 
 
 
   Der Filterkorb ist nicht richtig eingesetzt.
 
   Setzen Sie den Filterkorb richtig ein. Achten Sie darauf, dass sein Rand nicht über den Rand des Siebträgers hinausragt.
 
 
 
 
   An der Siebträgerhalterung des Brühkopfs befinden sich Kaffeereste.
 
   Reinigen Sie den Siebträger mit der Reinigungsbürste.
 
 
 
 
   Im Filterkorb befindet sich zu viel gemahlener Kaffee.
 
   Verringern Sie die Menge des gemahlenen Kaffees im Filterkorb mit dem Drehknopf für die Mahlmenge.
 
 
   Während des Mahlvorgangs kommt immer weniger gemahlener Kaffee aus der Ausgabe.
 
   Die Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee ist verstopft.
 
   Reinigen Sie das Mahlwerk und die Ausgabeöffnung für gemahlenen   Kaffee (siehe   'Reinigen des Mahlwerks und der Ausgabeöffnung für gemahlenen Kaffee').
 
 
   Gemahlener Kaffee spritzt während des Mahlvorgangs.
 
   Der Kaffeepulverring wird nicht verwendet.
 
   Setzen Sie den Kaffeepulverring vor dem Mahlen ein.
 
 
 
 
   Es wird zu viel gemahlen.
 
   Bevor der Mahlvorgang automatisch beendet wird, drücken Sie die Mahlwerk-Taste und lassen Sie sie los, um den Mahlvorgang zu beenden und die Menge gemahlenen Kaffees zu verringern. 
 
 
   Der Siebträger kann nicht normal eingesetzt werden.
 
   Der Siebträger ist nicht richtig in den Brühkopf eingerastet.
 
   Setzen Sie den Siebträger   ein.
 
 
 
 
   Der Siebträger wurde nicht durch Drehen von der äußersten linken Einsetzposition aus festgezogen.
 
   Setzen Sie den Siebträger   ein.
 
 
   Die Menge gemahlenen Kaffees ändert sich.
 
   Es wird eine anderer Mahlgrad verwendet.
 
   Das ist normal. Verschiedene Mahlgrade können unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee ergeben.
 
 
 
 
   Es wird eine andere Sorte Kaffeebohnen verwendet.
 
   Das ist normal. Bohnen verschiedener Röstgrade oder Sorten ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.
 
 
 
 
   Es werden Bohnen mit einer anderen Frische verwendet.
 
   Das ist normal. Unterschiedlich lange gelagerte Bohnen ergeben auch bei gleichem Mahlgrad unterschiedliche Mengen an gemahlenem Kaffee.
 
 
   Die Maschine unterbricht die Kaffeezubereitung und die Anzeige für Dampf/Heißwasser blinkt rot.
 
   Die Maschine hat kein Wasser mehr.
 
   Wasserbehälter füllen und wieder einsetzen.



   Technische Daten  Der Hersteller behält sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften des Produkts zu verbessern. Alle voreingestellten Mengen sind Circa-Mengen.
   
 
   Beschreibung
 
   Wert
 
 
   Größe (H x B x T)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Gewicht ohne Verpackung
 
   8,0 kg
 
 
   Gewicht mit Verpackung
 
   13,5 kg
 
 
   Netzkabellänge
 
   1 m
 
 
   Gerätesteckertyp
 
   Typ Y
 
 
   Nennleistung
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1.490–1.750 W  Aufheizen: 1.340–1.600 W, Kaffee mahlen: 150 W
 
 
   Standby-Stromverbrauch
 
   < 0,5 W
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   Descripción general del aparato (Fig. A)     Algunos de los accesorios son solo para modelos específicos.
   
 
   A1
 
   Tolva de granos
 
   A10
 
   Bandeja de goteo 
 
 
   A2
 
   Tolva de granos doble
 
   A11
 
   Rejilla de la bandeja de goteo 
 
 
   A3
 
   Mecanismo del molinillo
 
   A13
 
   Tapa del depósito de agua
 
 
   A4
 
   Anillo dosificador de café en polvo
 
   A14
 
   Depósito de agua
 
 
   A5
 
   Portafiltros
 
   A15 
 
   Ranura para prensador
 
 
   A6
 
   Panel de control 
 
   A16
 
   Rueda de vapor/agua caliente
 
 
   A7
 
   Horquilla receptora de molienda (posición de moler)
 
   A17
 
   Boquilla de agua caliente
 
 
   A8
 
   Grupo de preparación
 
   A18
 
   Tubo de vapor
 
 
   A9
 
   Separador del molinillo de café molido 
 
 
 
 

  Accesorios
   
 
   A12
 
   Pin de limpieza
 
   A23
 
   Cepillo de limpieza
 
 
   A19
 
   Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble)
 
   A24
 
   Cepillo de limpieza del molinillo
 
 
   A20
 
   Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble)
 
   A25
 
   Jarra de leche con sensor de temperatura
 
 
   A21
 
   Plataforma de café expreso
 
   A26
 
   Jarra de leche
 
 
   A22
 
   Prensador calibrado
 
 
 
 



   Panel de control (Fig. B)  Consulte la figura B para ver una descripción general de todos los botones e iconos. A continuación encontrará la descripción.
   
 
   B1
 
   On/off (encendido/apagado)
 
   B6
 
   Indicador de presión
 
 
   B2
 
   Piloto de descalcificación
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Molinillo
 
   B8
 
   Espresso doble
 
 
   B4
 
   Pilotos de dosis individual/doble
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Rueda de cantidad de molienda
 
   B10
 
   Piloto del agua caliente/vapor


   Introducción    Enhorabuena por la adquisición de una cafetera espresso Philips Barista Brew. Para aprovechar al máximo el soporte que ofrecemos, registra tu producto en  www.home.id.    Lea atentamente el librillo de seguridad separado antes de usar la máquina por primera vez y consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.  Para ayudarte a empezar y aprovechar al máximo tu máquina, ofrecemos soporte en línea en  http://www.philips.com/support.    Hay varias versiones de esta cafetera espresso semiautomática, todas ellas con funciones y accesorios ligeramente diferentes. Por ejemplo, la jarra de leche con tira de temperatura no se incluye en todas las versiones. Cada versión tiene su propio número de modelo, que encontrarás en la etiqueta de datos situada en la base de la cafetera.    Esta máquina se ha probado con café. Aunque se ha limpiado cuidadosamente, es posible que quede algún residuo de café. Le garantizamos, no obstante, que la máquina es absolutamente nueva.

   Antes de utilizarlo por primera vez   1. Instalación de la tolva de granos de café y llenado del depósito de agua    Comprueba y asegúrate de que las dos flechas del molinillo estén alineadas   entre sí (  Fig.  1).     1   Comprueba y asegúrate de que las dos marcas "I" de la base de la tolva de granos de café están alineadas entre   sí (  Fig.  2).     2   Empuja la tolva de granos de café hacia abajo, asegúrate de que el símbolo de la tolva de granos de café está alineado con el símbolo del triángulo de la   parte superior (  Fig.  3) de la cafetera y rota la tolva de granos de café   en el sentido de las agujas del reloj (  Fig.  4).     3   Gira la tolva de granos de café para seleccionar el grado de molienda   deseado (  Fig.  5).    El molinillo y la tolva de granos de café son componentes de precisión, de modo que evita retirarlos frecuentemente después de haberlos instalado.     4   Abre la tapa del depósito de agua, agarra el mango superior del depósito de agua y levántalo verticalmente para   extraerlo (  Fig.  6).     5   Quita el precinto amarillo del fondo del depósito   de agua (  Fig.  7).     6   Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito   de agua (  Fig.  8).     7   Agarra el mango superior y vuelve a colocar el depósito de agua en la cafetera verticalmente. Cierra la tapa del depósito de   agua (  Fig.  9).    No es necesario volver a colocar el precinto amarillo que has quitado; puedes desecharlo.    Para lograr un café de calidad óptima, sugerimos cambiar el agua del depósito de agua con frecuencia.
   2. Encender la máquina por primera vez     1     Conecta el aparato a un enchufe con toma de tierra..     2   Asegúrate de que la rueda de vapor esté en posición de   apagado (  Fig.  10).     3   Pulsa el   botón (  Fig.  11) de On/Off (encendido/apagado) para encender la cafetera.     -   Los botones de On/Off (encendido/apagado) y Espresso se iluminarán.     4   Coloca un recipiente debajo del tubo de agua caliente/vapor y del   grupo de preparación (  Fig.  29).     5   Pulsa el   botón (  Fig.  12) Espresso para enjuagar.     -   Comenzará a salir agua caliente por el grupo de preparación, la boquilla de agua caliente y el tubo de vapor.     6   Una vez que deje de salir agua, el botón de On/Off (encendido/apagado) empezará a parpadear y la cafetera se calentará.    La primera vez que la utilices, asegúrese de pulsar el botón de Espresso después de encender la cafetera para enjuagarla. Solo podrá moler granos de café o preparar café después de enjuagar la cafetera.    Durante el aclarado, el tubo de vapor se puede calentar. Para evitar el riesgo de quemaduras, déjelo enfriar antes de tocarlo.
   Ajustar la dureza del agua     1   Apaga la cafetera.     2   Mantén pulsados al mismo tiempo el botón de On/Off (encendido/apagado) y el botón de Americano durante tres segundos. El piloto del botón de Descale (descalcificación) y del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadearán.  El ajuste predeterminado es agua dura, de modo que el piloto del botón de Americano estará encendido.     -   Para regular el ajuste a calidad del agua media, pulsa el botón de Double Espresso.     -   Para regular el ajuste a calidad del agua blanda, pulsa el botón de Espresso.  Después de seleccionar la dureza del agua adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.    Para evaluar la dureza del agua suministrada por su servicio de agua local, puede obtener el Water Hardness Testing Kit (kit de prueba de dureza del agua) HD5085/01 de Philips de un distribuidor cercano o en línea en el sitio web de Philips.
   
 
 
 
   Tira de prueba de Philips
 
 
 
 
   Agua blanda
 
   4 puntos verdes
 
   <3 dH
 
 
   Agua media
 
   1 punto rojo
 
   >4 dH
 
 
   Agua media
 
   2 puntos rojos
 
   >7 dH
 
 
   Agua dura
 
   3 puntos rojos
 
   >14 dH
 
 
   Agua dura
 
   4 puntos rojos
 
   >21 dH



   Hacer café   Programación del molinillo  El grado de molienda del café molido influye notablemente en la dinámica de preparación, como la presión y el flujo y, en última instancia, en el sabor del espresso.  Esta cafetera ofrece 15 niveles de grado de molienda (1-15). Cuanto menor sea el ajuste del molinillo, más finos se molerán los granos de café y más intenso será el café.  Diferentes granos con distintos grados de tueste podrían requerir ajustes, lo que afectaría a la cantidad de café molido producido.  Para Espresso/Americano se recomienda niveles de molienda de 1 a 4. Para recetas de café más largo (p. ej., Largo) los niveles de 5 a 10 son   óptimos (  Fig.  5).
   Selección de la cesta del filtro de pared individual o doble     -   Cesta del filtro de pared doble (taza individual o doble):  Las   cestas (  Fig.  13) del filtro de pared doble suministradas te permiten preparar un espresso con crema aunque sea la primera vez que utilizas la cafetera y ayudan a lograr el rango de presión óptimo.     -   Cesta del filtro de pared individual (taza individual o doble):  Las   cestas (  Fig.  14) del filtro de pared individual suministradas son como las que se utilizan en cafeteras profesionales y exigen más habilidades manuales y experiencia. Posibilitan una mayor personalización de tu café, lo cual resulta en una mejor extracción, sabor y consistencia una vez que encuentras la configuración adecuada.
   Cómo escoger los granos de la tolva de granos doble  Si tienes la tolva de granos doble, puedes elegir el tipo de granos que vas a utilizar antes de moler. Si ya has cargado diferentes tipos de granos, puedes seleccionar uno de los dos compartimentos o mezclarlos con el botón de selección.    Es normal que quede un poco de café en la salida del molido de café. Al cambiar los compartimentos de granos, muela los granos restantes y elimine los restos para dejarlo limpio.
   Moler granos     1   Selecciona una cesta del filtro de una o dos tazas.     -   Cuando cambies la cesta del filtro, puedes hacer palanca y desprender con facilidad la cesta del filtro que esté colocada con el borde de la otra cesta del   filtro (  Fig.  15).     2   Acopla el anillo dosificador de café en polvo en el   portafiltros (  Fig.  16).     3   Alinea el portafiltros con el soporte del molinillo y empújalo   horizontalmente (  Fig.  17).     -   Utiliza la rueda de Grind Amount (cantidad de molienda) para moler más o menos granos     4   Para molienda automática, mantén pulsado el botón Grinder (molinillo) durante tres segundos para seleccionar 1 o 2 dosis. A continuación, vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo) para empezar a moler.     -   Cuando utilices una cesta del filtro de una taza, selecciona una dosis; cuando utilices una cesta del filtro de dos tazas, selecciona dos dosis.     -   Para detener el proceso de molienda a medio camino, simplemente vuelve a pulsar el botón Grinder (molinillo).     5   Para moler el café manualmente, sujeta el portafiltros con una mano y empuja y mantén el portafiltros en el soporte hasta que se haya molido la cantidad de café necesaria.    Se recomienda utilizar entre 12 y 14 gramos de granos de café para una taza individual y entre 18 y 20 gramos para tazas dobles. Puedes utilizar una báscula electrónica para controlar la cantidad de café con precisión. Puedes utilizar la indicación "Max" de la cesta del filtro como medida aproximada.    Asegúrate de que la tolva de granos de café esté colocada y bloqueada antes de añadir granos de café y de utilizar la cafetera.    Solo se pueden poner granos de café tostados en la tolva de granos. No pongas granos de café sin tostar, café molido, café instantáneo ni otros materiales en la tolva de granos, ya que hacerlo puede dañar la cafetera.    Presta atención al nivel máximo de café molido durante el proceso de molienda y evita obstruir el conducto de salida del café   molido (  Fig.  18).    Diferentes granos pueden producir cantidades ligeramente distintas de café molido durante la molienda automática. Es posible que tengas que regular los ajustes de la molienda según la presión de preparación para cada tipo de   grano (consulte   'Preparación optimizada').    Cuando las salpicaduras de café molido empeoren visiblemente, limpia el conducto de   molienda (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').
   Prensado     1   Retira el portafiltros del soporte del molinillo.     2   Retira el anillo dosificador de café en polvo del   portafiltros (  Fig.  19).     3   Coloca el portafiltros sobre un mostrador con la base almohadillada para posibilitar un prensado sin   esfuerzo (  Fig.  20).     4   Golpea suavemente el portafiltros varias veces para que el café molido se distribuya uniformemente en la cesta del   filtro (  Fig.  21).     5   Utiliza el prensador calibrado para prensar el café molido.     6   Asegúrate de que los granos de café no excedan la línea máxima de la cesta del filtro después de prensar.     -   Lo ideal es que, una vez prensado, la altura del café molido quede justo por debajo de la línea máxima.
   Preparación de un espresso     1   Inserta el portafiltros en el grupo de preparación.     -   Alinea el portafiltros con la marca con forma de triángulo del grupo de preparación y colócalo hacia arriba dentro del grupo de   preparación (  Fig.  22). A continuación, gira el portafiltros en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para   bloquearlo (  Fig.  23).     2   Pulsa el botón de Espresso o Double Espresso para comenzar la   preparación (  Fig.  24).     -   Para detener la dispensación antes de que la cafetera haya terminado, vuelve a pulsar el botón.    Cuando el indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea, la cafetera está en modo precalentamiento y no se puede comenzar la preparación. Cuando los indicadores de todos los botones están encendidos de forma permanente, es posible comenzar la preparación.    Después de terminar la preparación, puede haber vapor y ruido de la bomba por encima de la bandeja de goteo. Esto es normal e indica que la cafetera se está despresurizando.    Si la presión de preparación es demasiado alta, la cafetera deja de dispensar café. En este momento el indicador parpadea.    El volumen para un espresso es de unos 40 ml y para un espresso doble de unos 80 ml de forma predeterminada.
   Preparación del café americano  Un café americano se hace vertiendo agua caliente desde la boquilla de agua en un espresso.     1   Coloca el portafiltros en el grupo de preparación, alinea el mango con la marca en forma de triángulo y colócalo boca arriba dentro del grupo de   preparación (  Fig.  22). A continuación, gira el mango en sentido contrario al de las agujas del reloj hacia el centro para   bloquearlo (  Fig.  23).     2   Coloca una taza grande bajo las aberturas de la boquilla del portafiltros y la boquilla de agua del café   americano (  Fig.  25).     3   Pulsa el icono de café americano para empezar a preparar una taza de espresso primero.     4   Cuando el espresso se haya hecho, la boquilla de agua del café americano verterá agua caliente en la taza para acabar de preparar el café americano.    La boquilla de agua caliente podría calentarse. Para evitar el riesgo de quemaduras, deja que se enfríe primero.
   Preparación optimizada  La presión es un factor importante para preparar un espresso. El indicador de presión señala la presión y ayuda a monitorizar la extracción óptima del espresso. Se recomienda reajustar los parámetros de molienda según el estado del indicador de presión cada vez que utilices un tipo diferente de granos de café.    Para una extracción óptima, debes conseguir un flujo continuo, una crema rica y aterciopelada y un café de sabor equilibrado. La presión debe estar en el intervalo óptimo. 
   Extracción insuficiente  Si la extracción de café ha sido escasa, el resultado será un café de flujo rápido y crema fina y pálida y de sabor agrio y flojo. La presión está en el intervalo más bajo.    Cómo ajustarla     1   Ajusta el molinillo a un nivel más fino.     2   Si la extracción sigue siendo escasa, aumenta la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel más "+" de la derecha.     3   Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario.     4  

   Extracción excesiva  Si hay una extracción excesiva, obtendrás un goteo de café o este no fluirá y la crema será oscura y desigual, de sabor amargo y quemado. La presión está en el intervalo más alto.    Cómo ajustarla     1   Ajusta el molinillo a un nivel más grueso.     2   Si la extracción sigue siendo excesiva, reduce la cantidad de café molido girando el botón de cantidad de molido hasta el nivel menos "-" de la izquierda.     3   Es posible que tengas que intentarlo varias veces hasta lograr una extracción óptima y repetir los pasos uno y dos según sea necesario. 


   Personalizar volúmenes predeterminados     1   Coloca el portafiltros con café molido prensado dentro del grupo de preparación.     2   Mantén pulsado el botón de la bebida que deseas personalizar. Después de tres segundos, la cafetera entra en el modo de personalización y emite un pitido.     3   Deja de pulsar el botón cuando la taza contenga el volumen deseado. La configuración se ha completado cuando oyes un pitido de la cafetera.     4   Después de programar el volumen de una bebida, la cafetera dispensará este volumen nuevo cada vez que vuelvas a seleccionar la bebida.    Mantén pulsado el botón de Americano para extraer el volumen de café deseado. Suelta el botón para fijar el nuevo volumen de café. Repite el proceso para ajustar el volumen de agua.    Los volúmenes mínimos para un espresso y un espresso doble son de 20 ml y 40 ml, respectivamente.    Los volúmenes máximos para un espresso y un espresso doble son de 70 ml y 120 ml, respectivamente.    Para el americano, el volumen mínimo y máximo de café es de 20 ml y 70 ml, respectivamente. El volumen mínimo y máximo de agua caliente es de 50 ml y 200 ml, respectivamente.
   Personalizar la temperatura del café  La temperatura de extracción del café se puede regular. Puedes elegir entre tres ajustes: café templado, café medio caliente y café caliente.  A mayor temperatura de extracción del café, aumentará su amargor y disminuirá la acidez.  A menor temperatura de extracción de café, disminuirá el amargor y aumentará la acidez.     1   Apaga la cafetera.     2   Mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso durante tres segundos. La cafetera emitirá un pitido.     3   Pulsa uno de los botones de abajo para regular el ajuste de la temperatura de extracción del café a tu nivel preferido.     -   Para regular el ajuste a café templado, pulsa el botón de Espresso.     -   Para regular el ajuste a café medio caliente, pulsa el botón Double Espresso.     -   Para regular el ajuste a café caliente, pulsa el botón de Americano.  Después de seleccionar la temperatura del café adecuada, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para confirmar.   Si no apagas la máquina, esta se apagará automáticamente después de 30 minutos.
   Restablecer los volúmenes a los ajustes de fábrica     -   Restablecer Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Espresso parpadearán tres veces.     -   Restablecer Double Espresso: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Double Espresso simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Double Espresso parpadearán tres veces.     -   Restablecer Americano: Enciende la cafetera, mantén pulsados el botón de On/Off (encendido/apagado) y el de Americano simultáneamente durante tres segundos. Después de este tiempo, oirás tres pitidos y los botones de On/Off (encendido/apagado) y de Americano parpadearán tres veces.  Después de cada uno de estos tres procesos de restablecimiento, la cafetera pasará al modo de espera-preparada.

   Hacer espuma de leche    Utiliza siempre leche sacada directamente del frigorífico para lograr una espuma de la mejor calidad.  Preparación     1   Llena una jarra de leche hasta alrededor de 100 ml de leche para un cappuccino y hasta aproximadamente 150 ml de leche para un latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Gira la rueda hasta la posición de vapor para iniciar el precalentamiento del   vapor (  Fig.  27). El indicador de vapor empieza a parpadear.    Para un resultado de espumado óptimo, no agites la jarra de leche ni la sostengas   en vertical (  Fig.  28).     3   Espera entre 10 y 20 segundos hasta que la luz del indicador de vapor se vuelva fija. La máquina empieza a soltar vapor.     4   Espera otros 5 segundos hasta que el vapor se haya estabilizado y la condensación se haya eliminado. A continuación, apaga el   vapor (  Fig.  10).     5   Gira el tubo de vapor con la boquilla de la jarra de leche como pivote y colócalo en la dirección de las 3 o las 9 horas de la jarra de leche.  Aireación  El volumen de aire introducido durante la aireación determina el espesor y la fluidez de la leche espumada.  Una mayor aireación produce una capa de espuma más gruesa con menos fluidez. Una menor aireación produce una espuma más fina con mejor fluidez. Puedes controlar el volumen de aire ajustando la profundidad del tubo de vapor con respecto a la superficie de la leche y el tiempo de aireación.     1   Mueve la jarra de leche hacia arriba y hacia abajo con la leche para que la jarra de leche sumerja el tubo de vapor unos 5 mm por debajo de la superficie del líquido.     2   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de vapor para iniciar la función de vapor.     3   Oirás un silbido similar al de rasgar papel, que indica que la aireación es adecuada. Mantén estable el tubo de vapor y crea remolinos.     4    Mantén la aireación durante 5-15 segundos  Emulsionado  El emulsionado determina cuán uniforme y densa será la leche espumada. Se recomienda sumergir el tubo de vapor a la mitad de la leche para garantizar una leche espumada uniforme.     1   Mientras mantienes la boquilla de la jarra de leche en contacto con el tubo de vapor, mueve lentamente la jarra de leche a lo largo del tubo de vapor hasta que este quede unos 3 cm por debajo de la superficie líquida. Mantén inmóvil la jarra de leche para crear remolinos de forma continua. De esta manera se mezclará el aire introducido previamente y formará una espuma cremosa de forma gradual.     2   Cuando la parte inferior de la jarra de leche se caliente, lo que indica que la leche ha alcanzado la temperatura ideal (de 60 a 65 °C), gira la rueda del agua caliente/vapor hasta la posición de apagado para dejar de espumar leche.    El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.    Limpie el tubo de vapor cada vez que lo use con un paño húmedo, por razones de higiene y para evitar la acumulación de residuos de leche.
   Hacer agua caliente     1   Coloca una taza debajo del tubo de vapor.     2   Gira la rueda a la posición de agua caliente para que salga agua caliente. En este momento, el piloto del vapor/agua caliente está encendido.     3   Para detener el agua caliente, gira la rueda del vapor/agua caliente a la posición de apagado.    El tubo de vapor se calienta mucho cuando está en funcionamiento. Deje que se enfríe antes de tocarlo.
   Descalcificar  Cuando el piloto de Descale (descalcificación) permanece iluminado, es necesario descalcificar la cafetera.  No utilices en ningún caso descalcificadores a base de ácido sulfúrico, ácido clorhídrico, ácido aminosulfónico o ácido acético (vinagre), ya que pueden dañar el circuito de agua de la cafetera y no eliminar completamente la cal.  No utilizar el descalcificador de Philips anulará la garantía. No descalcificar la cafetera también anulará la garantía.  No se suministra ningún descalcificador con la cafetera. Puedes comprar un descalcificador Philips a tu distribuidor local o bien en la tienda en línea  ( http://www.philips.com/support).  El proceso de eliminación de los depósitos de cal incluye un ciclo de descalcificación (unos 4 minutos de duración) y un ciclo de enjuagado (unos 3 minutos de duración).   Procedimiento de descalcificación     1   Enciende la cafetera.     2   Retira la bandeja de goteo, vacía el agua y vuelve a colocarla en su sitio.     3   Extrae el depósito de agua y vacía el agua que contenga.     4   Vierte el descalcificador de Philips (CA6700) en el depósito de agua y llénalo de agua hasta el nivel de descalcificación (el icono de descalcificación impreso en el depósito de agua).     5   Vuelve a insertar el depósito de agua y coloca un recipiente grande (≥1,2 l) bajo el grupo de preparación y el tubo de vapor para recoger el   líquido (  Fig.  29).     6   Inicia la descalcificación pulsando simultáneamente el botón de Espresso y el de Double Espresso durante tres segundos, hasta que oigas un pitido.     7   La cafetera dispensará el descalcificador. Una vez haya finalizado, la cafetera se apagará automáticamente.     8   Extrae el depósito de agua y retira los restos de solución descalcificadora enjuagándolo con agua limpia.     9   Llena el depósito de agua hasta el nivel máximo indicado en el depósito   de agua (  Fig.  8).     10   Vacía el recipiente grande y vuelve a colocarlo bajo el grupo de preparación y del tubo de vapor para recoger el agua.     11   Pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado). El piloto del botón de Espresso se iluminará.     12   Pulsa el botón de Espresso y deja que la cafetera dispense agua.     13   Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, el procedimiento de descalcificación habrá finalizado y la cafetera estará lista automáticamente para preparar café.

   Modo reposo automático  Si pasan 30 minutos sin que la cafetera esté en funcionamiento, pasará al modo reposo automáticamente y todos los indicadores se apagarán.  Para volver a utilizar la cafetera, pulsa el botón de On/Off (encendido/apagado) para volver a encenderla.    También es posible apagar la cafetera pulsando el botón de On/Off (encendido/apagado) cuando está encendida.
   Limpieza y mantenimiento  Si limpias y realizas el mantenimiento de la cafetera con regularidad, se mantendrá en condiciones óptimas y podrás preparar un sabroso café durante mucho tiempo.  Consulta la tabla siguiente para ver información detallada de cuándo y cómo limpiar las piezas desmontables de la cafetera. 
   
 
   Pieza
 
   Cuándo se debe limpiar
 
   Cómo se debe limpiar

  
 
   Portafiltros, cesta del filtro y grupo de preparación
 
   Después de cada uso.
 
   Enjuaga minuciosamente el interior y el exterior del portafiltros y de la cesta del   filtro (consulte   'Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación').
 
 
   Cesta del filtro
 
   Cuando los orificios de la cesta del filtro estén obstruidos.
 
   Utiliza el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos de los   orificios (consulte   'Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye'). 
 
 
   Portafiltros y cesta del filtro
 
   Cada mes
 
   Utiliza el limpiador de aceite de café de Philips para limpiar el portafiltros y las cestas del   filtro (consulte   'Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Después de cada uso.
 
   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo y   púrgalo (consulte   'Limpieza del tubo de vapor después de cada uso').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Cuando esté obstruido.
 
   Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos de los orificios en el extremo del tubo de   vapor (consulte   'Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Cada mes
 
   Utiliza el limpiador del circuito de leche de Philips para limpiar el tubo de   vapor (consulte   'Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche Philips').
 
 
   Superficie de la cafetera
 
   Todas las semanas.
 
   Limpia las manchas de café y los residuos de café del frontal de la cafetera todas las semanas con un paño húmedo. No utilices materiales abrasivos como lana de acero o estropajos, ya que esto puede hacer que se desprenda la pintura. 
 
 
   Molinillo y conducto de salida del café molido
 
   Cada dos semanas.
 
   Utiliza el cepillo de limpieza para limpiar el molinillo y el conducto de salida del café   molido (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido').
 
 
   Tolva de granos
 
   Cada dos semanas
 
   Vacía la tolva de granos, añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancia y enjuágala bajo el grifo.
 
 
   Bandeja de goteo
 
   Vacía la bandeja de goteo todos los días o cuando se encienda el indicador rojo de "bandeja de goteo llena". Limpia la bandeja de goteo todas las semanas. 
 
   Retira la bandeja de goteo, añade una pequeña cantidad de detergente y enjuágala bajo el grifo. También puedes lavarla en el lavavajillas.
 
 
   Depósito de agua
 
   Todas las semanas.
 
   Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo todas las semanas.


   Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación   Limpieza del portafiltros y la cesta del filtro después de cada uso     1   Retira los granos de café del portafiltros.     2   Vuelve a insertar el portafiltros en el grupo de preparación.     3   Pulsa el botón de Espresso para enjuagar minuciosamente el interior y el exterior del grupo de preparación, el portafiltros y la cesta del filtro con agua caliente. Aclarar con agua caliente puede eliminar eficazmente los residuos y la grasa del café.     4   Extrae el portafiltros del grupo de preparación y enjuaga el portafiltros y la cesta del filtro bajo el grifo para limpiar bien el interior y exterior.     5   Seca las cestas del filtro y el portafiltros antes de volver a colocarlos en la cafetera.    No laves el portafiltros en el lavavajillas, ya que ello podría dañar el portafiltros.
   Limpieza de la cesta del filtro cuando se obstruye     1   Cuando la cesta del filtro esté obstruida, utiliza el extremo más fino del   pin (  Fig.  30) de limpieza para retirar los residuos de los   orificios (  Fig.  31).     2   También puedes utilizar el pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del portafiltros.
   Limpieza mensual del portafiltros y las cestas del filtro   Utiliza exclusivamente las pastillas de limpieza de aceite de café de Philips (CA6704).     1   Disuelve una pastilla de limpieza de aceite de café de Philips en un cuenco con agua tibia.     2   Sumerge las cestas del filtro y el portafiltros en la solución durante 20 minutos.     3   Enjuaga minuciosamente las cestas del filtro y el portafiltros.

   Limpieza del tubo de vapor   Limpieza del tubo de vapor después de cada uso  Limpia el tubo de vapor después de cada uso para mantenerlo limpio y evitar que se acumulen residuos de leche.     1   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo inmediatamente después de cada uso.     2   Activa la función de vapor entre 5 y 10 segundos para expulsar los residuos de leche.     -   No limpiar el tubo de vapor puede afectar al sabor de la leche.
   Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye  Cuando un orificio en el extremo del tubo de vapor esté obstruido, sigue los pasos que figuran a continuación para desatascarlo.     1   Apaga la cafetera.     2   Utiliza el extremo grueso del pin de limpieza para retirar los residuos del orificio del extremo del   tubo (  Fig.  32) de vapor.

   Limpia el tubo de vapor mensualmente con el limpiador del circuito de leche Philips     1   Vierte un sobre de limpiador del circuito de leche Philips en la jarra de leche.     2   Llena la jarra de leche con 240 ml de agua caliente.     3   Coloca el tubo de vapor en la jarra.     4   Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra durante 20   minutos (  Fig.  33).     5   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y deja que la función de vapor opere durante 10 segundos.     6   Gira la rueda del agua caliente/vapor a la posición de apagado para detener la función de generación de vapor.     7   Deja en remojo el tubo de vapor en la jarra otros 30 segundos.     8   Repite los pasos 5 a 7 dos veces más.     9   Vacía la jarra y enjuágala bien.     10   Vuelve a colocar la jarra vacía bajo el tubo de vapor.     11   Vuelve a girar la rueda del agua caliente/vapor a la posición del icono de vapor y vuelve a dejar que la función de vapor opere durante 10 segundos para enjuagar cualquier residuo de la solución de limpieza.     12   Vacía la jarra y enjuágala bien.     13   Limpia el tubo de vapor con un paño húmedo limpio.
   Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido  Limpia el molinillo y el conducto de salida del café molido cada dos semanas para impedir que el café molido obstruya el conducto de salida del café molido o afecte a la molienda. Asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía antes de comenzar la limpieza. Asegúrate de que el molinillo pueda girar con normalidad y que no salga café molido por el conducto de salida de café molido cuando la función de molienda esté activada.     1   Comprueba la tolva de granos de café y asegúrate de que esté vacía.     2   Gira la tolva de granos de café en sentido contrario a las agujas del reloj para extraerla de la   cafetera (  Fig.  34).     3   Retira la   rueda (  Fig.  35) de molienda superior y limpia la rueda de molienda integrada con el   cepillo (  Fig.  36) de limpieza. Limpia la cámara de molienda y el conducto de salida del café molido con el   cepillo (  Fig.  37) de limpieza del molinillo.     4   Vuelve a colocar la   rueda (  Fig.  38) de molienda interna y la   tolva (  Fig.  4) de granos de café.     5   Inicia la función de molienda con el portafiltros insertado. Deja que la cafetera funcione sin granos de café para eliminar los residuos de café molido que pudieran quedar en la cámara de molienda. La limpieza ha finalizado.    No enjuagues el molinillo integrado con agua.     Si siguen quedando residuos de café molido, repite el paso 5.     Antes de comenzar la limpieza, asegúrate de que la tolva de granos de café esté vacía, ya que los granos de café pueden dañar la estructura interna de la tolva de granos de café cuando se extrae. 
   Limpieza de la tolva de granos     1   Vacía la tolva de granos.     2   Añade una pequeña cantidad de detergente sin fragancias y enjuágala bajo el grifo.     3   Seca la superficie con un paño y deja que se seque al aire antes de usarla.
   Limpieza de la bandeja de goteo   Limpieza de la bandeja de goteo todos los días  Vacía la bandeja de goteo a diario o tan pronto como salte el indicador rojo de "bandeja de goteo llena".
   Limpieza de la bandeja de goteo cada semana     1   Quite la bandeja de goteo de la máquina.     2   Añade una pequeña cantidad de detergente en la bandeja de goteo.     3   Enjuaga a fondo la bandeja de goteo bajo el grifo o bien lávala en el lavavajillas.

   Limpieza del depósito de agua cada semana  Enjuaga el depósito de agua bajo el grifo cada semana.

   Iconos de advertencia 
   
 
   Icono de advertencia
 
   Solución

  
 
  
 
   El indicador de descalcificación/limpieza está encendido: Descalcifica la   cafetera (consulte   'Descalcificar').
 
 
  
 
   El indicador del botón de On/Off (encendido/apagado) parpadea: La cafetera se está calentando.
 
 
  
 
   El indicador de vapor/agua caliente parpadea en blanco: La cafetera se está calentando para usar la función de agua caliente/vapor.
 
 
  
 
   El indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo: La cafetera está indicando una falta de agua. La causa puede ser 1. falta de agua en el depósito de agua; o 2. se ha detenido el bombeo a causa de un exceso de presión.



   Resolución de problemas   Este capítulo resume los problemas más comunes que pueden surgir al usar la cafetera. Para cualquier problema que no puedas resolver, ponte en contacto con tu centro local de atención al cliente. Los datos de contacto están disponibles en la tarjeta de la garantía.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Solución

  
 
   La cafetera no se enciende.
 
   La cafetera no está conectada a una toma de corriente.
 
   Enchufa la cafetera
 
 
   Parece que la cafetera pierde líquido.
 
   La bandeja de goteo está rebosando, lo cual parece una pérdida de líquido.
 
   Vacía la bandeja de goteo.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está en la posición correcta.
 
   Vuelve a colocar el depósito de agua en la   cafetera y empújalo hacia abajo.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera.
 
   Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo   firmemente hacia abajo.
 
 
 
 
   La cafetera no está sobre una superficie plana.
 
   Coloca la cafetera sobre una superficie plana para impedir que el líquido de la bandeja de goteo rebose.
 
 
   Sale vapor o se oye un silbido o un ruido de vibración después de encender la cafetera o durante la preparación del café.
 
   Esto es normal. Este sonido se debe al funcionamiento normal de la válvula de control de la presión.
 
 
 
 
   La cafetera hace mucho ruido y no puede preparar café.
 
   No hay agua en el depósito de agua.
 
   Llene el depósito con agua.
 
 
 
 
   El depósito de agua no está totalmente introducido, lo que permite que entre aire en la cafetera. No se ha retirado el precinto del fondo del depósito de agua.
 
   Asegúrate de que el depósito de agua está en la posición correcta extrayéndolo, volviendo a introducirlo y empujándolo   firmemente hacia abajo. La cafetera se suministra con un precinto para proteger el circuito del agua. Retira el precinto antes de usarla por primera vez.
 
 
   El café está demasiado frío.
 
   Una taza fría reducirá la temperatura de la bebida.
 
   Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.
 
 
 
 
   Añadir leche reducirá la temperatura de la bebida.
 
   Tanto si añades leche caliente como fría, reducirá la temperatura del café. Calienta la taza previamente enjuagándola con agua caliente.
 
 
 
 
   La temperatura de la cafetera no está bien configurada.
 
   Comprueba el ajuste de temperatura de la cafetera y fíjalo en el   nivel (consulte   'Personalizar la temperatura del café') más alto.
 
 
   El café es demasiado flojo.
 
   El molinillo está configurado a un nivel de molienda alto.
 
   Ajusta el nivel de molienda a un   número (consulte   'Programación del molinillo') inferior. Tienes que preparar 1 o 2 tazas para lograr un sabor diferente.
 
 
 
 
   El café molido no es suficiente.
 
   Aumenta la cantidad utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
   La máquina no produce espuma de leche.
 
   El tipo de leche utilizado no es adecuado.
 
   La cantidad y la calidad de la espuma varía según el tipo de leche. Para obtener una buena espuma, utiliza leche semidesnatada, leche entera o leche sin lactosa.
 
 
 
 
   El tubo de vapor está obstruido.
 
   Limpia el   tubo (consulte   'Limpieza del tubo de vapor cuando se obstruye') de vapor.
 
 
 
 
   El tubo de vapor está demasiado insertado en la jarra de leche.
 
   Ajusta la profundidad a la que el tubo de vapor está insertado en la   leche (consulte   'Hacer espuma de leche').
 
 
   El café no sale o el flujo es lento.
 
   El molinillo está configurado a un nivel de molienda bajo.
 
   Ajusta el nivel de molienda a un   número (consulte   'Programación del molinillo') más alto. Ten en cuenta que esto puede afectar al sabor del café.
 
 
 
 
   Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.
 
   Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
 
 
   La cesta del filtro utilizada no es adecuada.
 
   Utiliza una cesta del filtro adecuada para esta cafetera.
 
 
 
 
   La cesta del filtro que hay en el portafiltros está obstruida.
 
   Utiliza otra cesta del filtro distinta a modo de prueba. Si la cesta del filtro funciona con normalidad, esto indica que la cesta del filtro original está obstruida y se debe   limpiar (consulte   'Limpieza del portafiltros, la cesta del filtro y el grupo de preparación').
 
 
 
 
   La boquilla de café del portafiltros está obstruida.
 
   También puedes utilizar el extremo más fino del pin de limpieza para retirar los residuos del conducto de salida del café molido y de los orificios del   portafiltros.
 
 
   Sale café por el borde del portafiltros.
 
   El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.
 
   Inserta el portafiltros correctamente en el grupo de preparación.
 
 
 
 
   El borde superior del portafiltros está sucio.
 
   Después de moler el café, quita todos los residuos de café del borde del portafiltros.
 
 
 
 
   La cesta del filtro no está bien insertada.
 
   Inserta la cesta del filtro correctamente. Asegúrate de que el borde no sobresale por encima del borde del portafiltros.
 
 
 
 
   Hay residuos de café en la horquilla del portafiltros del grupo de preparación.
 
   Limpia el portafiltros con el cepillo de limpieza.
 
 
 
 
   Hay demasiado café molido en la cesta del filtro.
 
   Reduce la cantidad de café molido en la cesta del filtro utilizando la rueda de Grind amount (cantidad de molienda).
 
 
   Cada vez sale menos café molido por el conducto de salida durante la molienda.
 
   El conducto de salida del café molido está obstruido.
 
   Limpia el molinillo y el   conducto (consulte   'Limpieza del molinillo y del conducto de salida del café molido') de salida del café molido.
 
 
   El café molido salpica durante la molienda.
 
   No se está usando el anillo dosificador de café en polvo.
 
   Coloca el anillo dosificador de café en polvo antes de empezar a moler el café.
 
 
 
 
   Se está moliendo demasiado café.
 
   Antes de que la molienda finalice automáticamente, pulsa y suelta el botón Grinder (molinillo) para detener el proceso y reducir la cantidad de café molido. 
 
 
   No se puede instalar el portafiltros con normalidad.
 
   El portafiltros no está bien insertado en el grupo de preparación.
 
   Instala el   portafiltros.
 
 
 
 
   No se ha apretado el portafiltros girando desde la posición de inserción más a la izquierda.
 
   Instala el   portafiltros.
 
 
   La cantidad de café molido cambia.
 
   Se está utilizando un nivel de molienda diferente.
 
   Esto es normal. Diferentes niveles de molienda pueden resultar en cantidades distintas de café molido.
 
 
 
 
   Se está utilizando un tipo diferente de granos.
 
   Esto es normal. Los granos de diferentes grados de tueste o marcas producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.
 
 
 
 
   Se están utilizando granos de diferente frescura.
 
   Esto es normal. Los granos almacenados durante tiempos diferentes producen cantidades distintas de café molido incluso con el mismo nivel de molienda.
 
 
   La máquina deja de preparar café y el indicador de vapor/agua caliente parpadea en rojo.
 
   La cafetera se ha quedado sin agua.
 
   Llena el depósito de agua y vuelve a colocarlo.



   Especificaciones técnicas  El fabricante se reserva el derecho a mejorar las especificaciones técnicas del producto. Todas las cantidades predefinidas son aproximadas.
   
 
   Descripción
 
   Valor
 
 
   Dimensiones (al x an x l)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso sin embalaje
 
   8,0 kg
 
 
   Anchura con embalaje
 
   13,5 kg
 
 
   Longitud del cable de alimentación
 
   1 m
 
 
   Tipo de enchufe de alimentación
 
   Tipo Y
 
 
   Potencia nominal
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Calentamiento: 1340-1600 W, Molido: 150 W
 
 
   Potencia en modo de espera
 
   < 0,5 W
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   Présentation de la machine (Fig. A)     Certains des accessoires sont propres à certains modèles uniquement.
   
 
   A1
 
   Trémie à grains
 
   A10
 
   Plateau égouttoir 
 
 
   A2
 
   Double trémie à grains
 
   A11
 
   Grille du plateau égouttoir 
 
 
   A3
 
   Meule du moulin
 
   A13
 
   Couvercle du réservoir d’eau
 
 
   A4
 
   Bague doseuse
 
   A14
 
   Réservoir d’eau
 
 
   A5
 
   Porte-filtre
 
   A15 
 
   Emplacement du tasseur
 
 
   A6
 
   Panneau de commande 
 
   A16
 
   Molette d’eau chaude/vapeur
 
 
   A7
 
   Support du distributeur de mouture (position mouture)
 
   A17
 
   Buse de distribution d’eau chaude
 
 
   A8
 
   Tête de percolation
 
   A18
 
   Buse à vapeur
 
 
   A9
 
   Séparateur de mouture 
 
 
 
 

  Accessoires
   
 
   A12
 
   Goupille de nettoyage
 
   A23
 
   Brosse de nettoyage
 
 
   A19
 
   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses)
 
   A24
 
   Brosse de nettoyage du moulin
 
 
   A20
 
   Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses)
 
   A25
 
   Pichet à lait avec indicateur de température
 
 
   A21
 
   Socle espresso
 
   A26
 
   Pichet à lait
 
 
   A22
 
   Tasseur adapté
 
 
 
 



   Panneau de commande (fig. B)  Veuillez vous reporter à la figure B pour une présentation de tous les boutons et icônes. La description figure ci-dessous.
   
 
   B1
 
   Bouton Marche/arrêt
 
   B6
 
   Manomètre
 
 
   B2
 
   Voyant de détartrage
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Moulin
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Voyants Simple/Double dose
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Molette de sélection de la quantité de mouture
 
   B10
 
   Voyant eau chaude/vapeur


   Introduction    Félicitations pour votre achat d’une machine à espresso Philips Barista Brew ! Pour bénéficier pleinement de notre assistance, veuillez enregistrer votre produit sur le site  www.home.id.    Lisez attentivement le livret de sécurité distinct avant d’utiliser la machine pour la première fois, et conservez-le pour un usage ultérieur.  Pour vous aider à vous familiariser avec votre machine et en profiter au maximum, nous vous proposons une assistance en ligne à l’adresse  http://www.philips.com/support.    Cette machine à espresso semi-automatique existe en plusieurs versions, avec des caractéristiques et des accessoires qui diffèrent légèrement. Par exemple, le pichet à lait avec indicateur de température n’est pas fourni avec toutes les versions. Chaque version possède sa propre référence. Vous la trouverez sur l’étiquette de données située au bas de la machine.    Cette machine a été testée avec du café. Bien qu’elle ait été soigneusement nettoyée, il se peut que quelques résidus de café subsistent. Nous garantissons néanmoins que la machine est entièrement neuve.

   Avant la première utilisation   1. Installation de la trémie à grains et remplissage du réservoir d’eau    Assurez-vous que les deux flèches figurant sur le moulin sont alignées l’une avec   l’autre (  Fig.  1).     1   Assurez-vous que les deux marques « I » sur la base de la trémie à grains sont alignées l’une avec   l’autre (  Fig.  2).     2   Exercez une pression vers le bas sur la trémie à grains, assurez-vous que le symbole du verrou sur la trémie à grains est aligné avec le symbole du triangle figurant sur le dessus de la   machine (  Fig.  3) et tournez la trémie à grains dans le sens des aiguilles d’une   montre (  Fig.  4).     3   Tournez la trémie à grains pour sélectionner la mouture   souhaitée (  Fig.  5).    Le moulin et la trémie à grains sont des composants de précision, donc évitez de les retirer fréquemment après installation.     4   Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, saisissez la poignée supérieure du réservoir et soulevez-le verticalement pour le   retirer (  Fig.  6).     5   Retirez la bande d’étanchéité jaune du fond du réservoir   d’eau (  Fig.  7).     6   Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir   d’eau (  Fig.  8).     7   Saisissez la poignée supérieure et replacez le réservoir d’eau verticalement sur la machine. Fermez le couvercle du réservoir   d’eau (  Fig.  9).    La bande d’étanchéité jaune que vous avez retirée ne doit pas être réinstallée. Vous pouvez la jeter.    Pour une qualité optimale du café, nous vous suggérons de remplacer fréquemment l’eau du réservoir.
   2. Première mise sous tension de la machine     1     Branchez la fiche sur une prise murale reliée à la terre..     2   Assurez-vous que la molette de vapeur est sur la position   arrêt (  Fig.  10).     3   Appuyez sur le bouton   Marche/arrêt (  Fig.  11) pour allumer la machine.     -   Les boutons Marche/arrêt et Espresso s’allument.     4   Placez un bol sous la buse à eau chaude/vapeur et la tête de   percolation (  Fig.  29).     5   Appuyez sur le bouton   Espresso (  Fig.  12) pour rincer la machine.     -   De l’eau chaude commence à s’écouler de la tête de percolation, de la buse de distribution d’eau chaude et de la buse à vapeur.     6   Une fois que l’eau a fini de s’écouler, le bouton Marche/arrêt commence à clignoter et la machine chauffe.    Lors de la première utilisation, veillez à appuyer sur le bouton Espresso après avoir mis la machine en marche pour la rincer. Vous ne pouvez moudre des grains de café ou préparer du café qu’après avoir rincé la machine.    Pendant le rinçage, la buse à vapeur peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir avant de la toucher.
   Réglage de la dureté de l’eau     1   Éteignez la machine.     2   Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. Les voyants Détartrage et Marche/arrêt clignotent.  Le réglage par défaut est « eau calcaire ». Le voyant du bouton Americano s’allume.     -   Pour le réglage « eau moyennement calcaire », appuyez sur le bouton Double Espresso.     -   Pour le réglage « eau douce », appuyez sur le bouton Espresso.  Une fois la bonne dureté de l’eau sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.    Pour évaluer la dureté de l’eau fournie par votre compagnie des eaux, vous pouvez vous procurer des bandelettes de mesure de la dureté de l’eau Philips (réf. HD5085/01) chez votre revendeur local ou sur le site Web de Philips.
   
 
 
 
   Bandelette de mesure de la dureté de l’eau Philips
 
 
 
 
   Eau douce
 
   4 points verts
 
   < 3 dH
 
 
   Eau moyennement calcaire
 
   1 point rouge
 
   > 4 dH
 
 
   Eau moyennement calcaire
 
   2 points rouges
 
   > 7 dH
 
 
   Eau calcaire
 
   3 points rouges
 
   > 14 dH
 
 
   Eau calcaire
 
   4 points rouges
 
   > 21 dH



   Préparation du café   Réglage du moulin  La mouture du café moulu influe fortement sur la préparation, notamment la pression et le débit et, en définitive, sur le goût de l’espresso.  Cette machine propose 15 niveaux de mouture (1 à 15). Plus le paramètre de mouture est bas, plus les grains de café sont fins et plus le café est intense.  Des ajustements peuvent être nécessaires selon le niveau de torréfaction des grains, et avoir une incidence sur la quantité de café moulu produite.  Pour les espressos/americanos, les niveaux de mouture 1 à 4 sont recommandés. Pour les cafés plus longs (lungo, par exemple), les niveaux 5 à 10 sont   les plus appropriés (  Fig.  5).
   Choix entre le panier-filtre à paroi simple et le panier-filtre à paroi double     -   Panier-filtre à paroi double (une ou deux tasses) :  Les paniers-filtres à paroi   double (  Fig.  13) fournis vous permettent de préparer un espresso crème, même si vous utilisez la machine pour la première fois, et vous aident à définir la plage de pressions optimale.     -   Panier-filtre à paroi simple (une ou deux tasses) :  Les paniers-filtres à paroi   simple (  Fig.  14) fournis sont semblables à ceux utilisés sur les machines professionnelles et nécessitent plus de compétences manuelles et d’expérience. Ils permettent une plus grande personnalisation de votre café, ce qui se traduit par une amélioration de l’extraction, du goût et de la consistance une fois le bon réglage trouvé.
   Choix des grains pour la double trémie à grains  Si votre modèle est équipé d’une double trémie à grains, vous pouvez choisir le type de grains que vous souhaitez moudre. Si vous avez déjà chargé différents types de grains, vous pouvez sélectionner l’un des deux compartiments ou mélanger les grains à l’aide de la molette de sélection.    Il est normal qu’il reste un peu de café dans la sortie du café moulu. Lorsque vous changez de compartiment à grains, broyez les grains restants et jetez le café moulu.
   Mouture des grains     1   Choisissez un panier-filtre pour une ou deux tasses.     -   Lors du changement de panier-filtre, vous pouvez facilement retirer le panier-filtre installé avec le bord de l’autre   panier (  Fig.  15).     2   Verrouillez la bague doseuse sur le   porte-filtre (  Fig.  16).     3   Alignez le porte-filtre avec le support du moulin et poussez-le   horizontalement (  Fig.  17).     -   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour moudre plus ou moins de grains.     4   Pour une mouture automatique, appuyez sur le bouton Moulin pendant trois secondes pour sélectionner une ou deux doses. Ensuite, appuyez de nouveau sur le bouton Moulin pour commencer la mouture.     -   Si vous utilisez un panier-filtre pour une tasse, sélectionnez une dose. Si vous utilisez un panier-filtre pour deux tasses, sélectionnez 2 doses.     -   Pour arrêter la mouture à mi-parcours, il vous suffit d’appuyer de nouveau sur le bouton Moulin.     5   Pour une mouture manuelle, tenez le porte-filtre d’une main et maintenez-le dans le support jusqu’à ce que la quantité de café requise soit moulue.    Il est recommandé d’utiliser 12 à 14 grammes de grains pour une seule tasse, et de 18 à 20 grammes pour deux tasses. Vous pouvez utiliser une balance électronique pour obtenir une quantité précise de café. Vous pouvez utiliser l’indication « Max » sur le panier-filtre comme mesure approximative.    Assurez-vous que la trémie à grains est correctement installée et verrouillée avant d’ajouter les grains de café et d’utiliser la machine.    Placez uniquement des grains de café torréfiés dans la trémie à grains. N’y placez jamais des grains de café bruts, du café prémoulu, du café soluble ou d’autres matières, car cela endommagerait votre machine.    Surveillez le niveau maximum de café moulu pendant la mouture et évitez d’obstruer la sortie du café   moulu (  Fig.  18).    En mode de mouture automatique, des grains différents peuvent produire des quantités légèrement différentes de café moulu. Vous devrez peut-être ajuster les réglages de mouture en fonction de la pression effective de préparation pour chaque type de   grain (voir   « Optimisation de la préparation »).    Lorsque les éclaboussures de café moulu augmentent visiblement, nettoyez la goulotte du   moulin (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
   Tassage     1   Retirez le porte-filtre du support du moulin.     2   Retirez la bague doseuse du   porte-filtre (  Fig.  19).     3   Positionnez le porte-filtre plein sur un plan de travail pour faciliter le   tassage (  Fig.  20).     4   Tapotez doucement le porte-filtre plusieurs fois pour répartir uniformément le café moulu dans le   panier-filtre (  Fig.  21).     5   Utilisez le tasseur adapté pour tasser le café moulu.     6   Assurez-vous que le café moulu ne dépasse pas la ligne maximum du panier-filtre après le tassage.     -   Dans l’idéal, après le tassage, la hauteur du café moulu se situe juste en dessous de la ligne maximum.
   Préparation d’un espresso     1   Insérez le porte-filtre dans la tête de percolation.     -   Alignez le porte-filtre avec la marque en forme de « triangle » figurant sur la tête de percolation et insérez-le vers le haut dans la tête de   percolation (  Fig.  22). Ensuite, tournez le porte-filtre dans le sens contraire des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le   verrouiller (  Fig.  23).     2   Appuyez sur le bouton Espresso ou Double Espresso pour lancer la   préparation (  Fig.  24).     -   Pour arrêter l’écoulement du café avant la fin, appuyez de nouveau sur le bouton.    Lorsque le voyant du bouton Marche/arrêt clignote, la machine est en mode préchauffage. Vous ne pouvez pas lancer de préparation. Lorsque tous les voyants du bouton restent allumés, vous pouvez lancer la préparation.    Lorsque la préparation est terminée, il se peut que de la vapeur se forme et qu’un bruit de pompe se fasse entendre au-dessus du plateau-égouttoir. Ce phénomène est normal et indique que la machine est en cours de dépressurisation.    Lorsque la pression de préparation est trop élevée, la machine arrête de faire couler le café. À ce stade, le voyant continue à clignoter.    Par défaut, le volume d’un espresso est d’environ 40 ml et celui d’un double espresso est d’environ 80 ml.
   Préparation d’un café americano  Un café americano est une dose d’espresso dans laquelle est versée de l’eau chaude au moyen de la buse de distribution d’eau chaude.     1   Placez le porte-filtre dans la tête de percolation, alignez le manche avec la marque en forme de « triangle » et insérez-le vers le haut dans la tête de   percolation (  Fig.  22). Ensuite, tournez le manche dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’au centre pour le   verrouiller (  Fig.  23).     2   Placez une grande tasse sous les orifices d’écoulement du porte-filtre et la sortie d’eau chaude pour   americano (  Fig.  25).     3   Appuyez d’abord sur le bouton Americano pour commencer la préparation d’une tasse d’espresso.     4   Une fois que l’espresso est prêt, terminez votre Americano en ajoutant l’eau chaude par-dessus à l’aide de la sortie d’eau chaude pour americano.    La sortie d’eau chaude pour americano peut chauffer. Pour éviter tout risque de brûlure, laissez-la refroidir d’abord.
   Optimisation de la préparation  La pression est un facteur important dans la préparation d’un espresso. Le manomètre indique la pression et vous permet de contrôler l’extraction optimale pour vos espressos. Il est recommandé de réajuster les paramètres de mouture en fonction de l’état du manomètre à chaque fois que vous utilisez un type de grains de café différent.    Lors d’une extraction optimale, vous devez obtenir un écoulement régulier, une crème riche et onctueuse, ainsi qu’un café au goût équilibré. La pression doit se situer dans la plage optimale. 
   Extraction insuffisante  Si l’extraction est insuffisante, vous obtiendrez un écoulement rapide, une crème fine et pâle, ainsi qu’un café amer et fade. La pression se situe dans la plage inférieure.    Réglage de la mouture     1   Réglez le moulin sur une mouture plus fine.     2   Si l’extraction reste insuffisante, augmentez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « + » (plus) à droite.     3   Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale.     4  

   Extraction excessive  Si l’extraction est excessive, vous obtiendrez un goutte à goutte ou une absence d’écoulement, une crème foncée et irrégulière, ainsi qu’un café au goût amer et brûlé. La pression se situe dans la plage supérieure.    Réglage de la mouture     1   Réglez le moulin sur une mouture plus grosse.     2   Si l’extraction reste excessive, réduisez la quantité de café moulu en tournant la molette de sélection de la quantité de mouture vers le niveau « - » (moins) à gauche.     3   Il se peut que vous ayez besoin d’effectuer plusieurs essais et de répéter les étapes 1 et 2 avant de parvenir à une extraction optimale. 


   Personnalisation des volumes par défaut     1   Installez le porte-filtre rempli de café moulu tassé dans la tête de percolation.     2   Appuyez sur le bouton de la boisson que vous souhaitez personnaliser et maintenez-le enfoncé. Au bout de trois secondes, la machine passe en mode personnalisation et émet un signal sonore.     3   Relâchez le bouton lorsque la tasse contient le volume souhaité. Le réglage est terminé lorsque la machine émet un signal sonore.     4   À présent, la machine fera couler ce nouveau volume chaque fois que vous sélectionnerez cette boisson.    Appuyez sur le bouton Americano et maintenez-le enfoncé pour régler le volume de café souhaité. Relâchez le bouton pour enregistrer le nouveau volume de café. Répétez l’opération pour régler le volume d’eau.    Le volume minimal est de 20 ml pour un espresso et 40 ml pour un double espresso.    Le volume maximal est de 70 ml pour un espresso et 120 ml pour un double espresso.    Pour l’americano, les volumes minimal et maximal de café sont de 20 ml et 70 ml, respectivement. Les volumes minimal et maximal d’eau chaude sont de 50 ml et 200 ml, respectivement.
   Personnalisation de la température du café  Il est possible de régler la température d’extraction du café. Vous avez le choix entre trois réglages : café tiède, café moyennement chaud, café chaud. Une température d’extraction plus élevée renforce l’amertume du café et diminue son acidité. Une température d’extraction plus basse réduit l’amertume du café et renforce son acidité.     1   Éteignez la machine à café.     2   Appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés pendant trois secondes. La machine émet un signal sonore.     3   Appuyez sur l’un des boutons ci-dessous pour régler la température d’extraction du café à votre convenance.     -   Pour le réglage « café tiède », appuyez sur le bouton Espresso.     -   Pour le réglage « café moyennement chaud », appuyez sur le bouton Double Espresso.     -   Pour le réglage « café chaud », appuyez sur le bouton Americano.  Une fois la bonne température du café sélectionnée, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour confirmer.  Si vous n’éteignez pas la machine vous-même, elle s’éteindra automatiquement après 30 minutes.
   Réinitialisation des paramètres d’usine concernant les volumes     -   Réinitialisation du volume de l’espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Espresso clignotent trois fois.     -   Réinitialisation du volume du double espresso : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Double Espresso et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Double Espresso clignotent trois fois.     -   Réinitialisation du volume de l’americano : allumez la machine, appuyez sur les boutons Marche/arrêt et Americano et maintenez-les enfoncés simultanément pendant trois secondes. La machine émet alors trois signaux sonores et les boutons Marche/arrêt et Americano clignotent trois fois.  Après chacune de ces trois réinitialisations, la machine passe en mode veille.

   Préparation de lait émulsionné    Pour une qualité de mousse optimale, utilisez toujours du lait provenant directement du réfrigérateur.  Préparation     1   Remplissez un pichet à lait avec environ 100 ml de lait pour un cappuccino et environ 150 ml pour un latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Tournez la molette sur la position vapeur pour commencer le préchauffage de la   vapeur (  Fig.  27). Le voyant vapeur se met à clignoter.    Pour un résultat optimal, ne secouez pas le pichet à lait et ne le tenez pas à la   verticale (  Fig.  28).     3   Patientez 10 à 20 secondes jusqu’à ce que le voyant vapeur devienne fixe. La machine commence à produire de la vapeur.     4   Attendez encore 5 secondes jusqu’à ce que la vapeur soit stable et que la condensation soit éliminée. Tournez la molette de vapeur sur la position   arrêt (  Fig.  10).     5   En utilisant la verseuse du pichet à lait comme pivot, placez la buse à vapeur en position 3 h ou 9 h par rapport au pichet à lait.  Aération  Le volume d’air introduit durant l’aération détermine l’épaisseur et la fluidité du lait émulsionné.  Plus l’aération est longue, plus le lait émulsionné est épais et consistant. Plus l’aération est courte, plus le lait émulsionné est fin et fluide. Vous pouvez contrôler le volume d’air en ajustant la profondeur d’immersion de la buse à vapeur dans le lait et la durée de l’aération.     1   Déplacez le pichet à lait de haut en bas de manière à ce que la verseuse du pichet à lait immerge la buse à vapeur d’environ 5 mm dans le liquide.     2   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position vapeur pour lancer la production de vapeur.     3   Vous devriez entendre un sifflement semblable au bruit d’une feuille de papier qui se déchire. Cela signifie que l’aération est appropriée. Maintenez la buse à vapeur immobile et créez des tourbillons.     4    Continuez à incorporer de l’air dans le lait pendant 5 à 15 secondes.  Émulsion  L’émulsion détermine l’uniformité et la densité du lait émulsionné. Il est conseillé d’immerger la buse à vapeur jusqu’à la moitié du lait pour obtenir une émulsion de lait uniforme.     1   Tout en maintenant la verseuse du pichet à lait en contact avec la buse à vapeur, remontez lentement le pichet à lait le long de la buse à vapeur jusqu’à ce que celle-ci se trouve à environ 3 cm de la surface du liquide. Maintenez le pichet à lait immobile pour créer des tourbillons de lait en continu. L’air introduit précédemment s’y mélangera pour former progressivement une mousse crémeuse.     2   Quand le fond du pichet à lait devient chaud, cela signifie que le lait a atteint la température idéale (environ 60-65 °C). Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter l’émulsion.    La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.    Pour des raisons d’hygiène et pour éviter l’accumulation de résidus de lait, nettoyez la buse à vapeur chaque fois que vous l’utilisez.
   Préparation d’eau chaude     1   Placez une tasse sous la buse à vapeur.     2   Positionnez la molette sur la position « eau chaude » pour activer l’eau chaude. À ce stade, le voyant eau chaude/vapeur est allumé.     3   Pour arrêter l’écoulement d’eau chaude, tournez la molette d’eau chaude/de vapeur sur la position arrêt.    La buse à vapeur devient très chaude pendant le fonctionnement. Laissez-la refroidir avant de la toucher.
   Détartrage  Lorsque le voyant de détartrage s’allume, il est temps de détartrer votre machine à café.  N’utilisez jamais de détartrant à base d’acide sulfurique, chlorhydrique, sulfamique ou acétique (vinaigre), car il risque d’endommager le circuit d’eau de votre machine à café et de ne pas éliminer entièrement le calcaire.  La non-utilisation d’un détartrant Philips annule la garantie. L’absence de détartrage de la machine annule également la garantie.  Le détartrant n’est pas fourni avec la machine. Vous pouvez acheter un détartrant Philips chez votre revendeur local ou via la boutique en ligne  ( http://www.philips.com/support).  La procédure de détartrage consiste en un cycle de détartrage (≈ 4 minutes) et un cycle de rinçage (≈ 3 minutes).   Procédure de détartrage     1   Allumez la machine à café.     2   Retirez le plateau égouttoir, videz-le et remettez-le en place.     3   Retirez le réservoir d’eau et videz-le.     4   Versez le détartrant Philips (CA6700) dans le réservoir d’eau, puis remplissez ce dernier d’eau jusqu’au niveau de détartrage (icône détartrage imprimée sur le réservoir d’eau).     5   Réinsérez le réservoir d’eau et placez un grand bol (≥1,2 L) sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir le   liquide (  Fig.  29).     6   Lancez le détartrage en appuyant simultanément sur les boutons Espresso et Double Espresso pendant trois secondes, jusqu’à ce que vous entendiez le signal sonore.     7   Laissez couler le détartrant. La machine s’éteint automatiquement lorsque le détartrage est terminé.     8   Retirez le réservoir d’eau et rincez-le à l’eau fraîche pour éliminer les résidus de détartrant.     9   Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au niveau maximal indiqué sur le réservoir   d’eau (  Fig.  8).     10   Videz le grand bol et replacez-le sous la tête de percolation et la buse à vapeur pour recueillir l’eau.     11   Appuyez sur le bouton Marche/arrêt. Le voyant du bouton Espresso s’allume.     12   Appuyez sur le bouton Espresso et laissez couler l’eau.     13   Une fois l’eau écoulée, la procédure de détartrage est terminée et la machine est automatiquement prête à l’emploi.

   Mode veille automatique  Si la machine ne fonctionne pas pendant 30 minutes, elle passe automatiquement en mode veille, avec tous les voyants éteints.  Pour réutiliser la machine, appuyez sur le bouton Marche/arrêt pour la redémarrer.    Vous pouvez également éteindre la machine en appuyant sur le bouton Marche/arrêt lorsqu’elle est allumée.
   Nettoyage et entretien  Un nettoyage et un entretien réguliers optimisent le fonctionnement de votre machine et préservent le bon goût du café pendant longtemps.  Consultez le tableau ci-dessous pour savoir quand et comment nettoyer toutes les parties amovibles de la machine à café. 
   
 
   Pièce
 
   Quand nettoyer
 
   Comment nettoyer

  
 
   Porte-filtre, panier-filtre et tête de percolation
 
   Après chaque utilisation.
 
   Rincez soigneusement l’intérieur et l’extérieur du porte-filtre et du   panier-filtre (voir   « Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation »).
 
 
   Panier-filtre
 
   Lorsque les orifices du panier-filtre sont obstrués.
 
   Utilisez la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des   orifices (voir   « Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction »). 
 
 
   Porte-filtre et panier-filtre
 
   Tous les mois
 
   Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre avec une pastille dégraissante   Philips (voir   « Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Après chaque utilisation.
 
   Nettoyez la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide et   purgez (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Lorsqu’elle est obstruée.
 
   Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus des orifices à la base de la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction »).
 
 
   Buse à vapeur
 
   Tous les mois
 
   Utilisez le nettoyant de circuit de lait Philips pour nettoyer la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant de circuit de lait Philips »).
 
 
   Surface de la machine à café
 
   Toutes les semaines.
 
   Nettoyez les taches et les résidus de café sur la face avant de la machine à café chaque semaine à l’aide d’un chiffon humide. N’utilisez pas de matériaux abrasifs, tels que de la laine d’acier ou des tampons à récurer, afin que la peinture ne s’écaille pas. 
 
 
   Moulin et sortie du café moulu
 
   Toutes les deux semaines.
 
   Utilisez la brosse de nettoyage pour nettoyer le moulin et la sortie du café   moulu (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
 
 
   Trémie à grains
 
   Toutes les deux semaines
 
   Videz la trémie à grains, ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-le à l’eau du robinet.
 
 
   Plateau égouttoir
 
   Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge. Nettoyez le plateau égouttoir une fois par semaine. 
 
   Retirez le plateau égouttoir, ajoutez une petite quantité de détergent et rincez-le à l’eau du robinet. Vous pouvez également le nettoyer au lave-vaisselle.
 
 
   Réservoir d’eau
 
   Toutes les semaines.
 
   Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.


   Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation   Nettoyage du porte-filtre et du panier-filtre après chaque utilisation     1   Retirez le marc de café du porte-filtre.     2   Réinsérez le porte-filtre dans la tête de percolation.     3   Appuyez sur le bouton Espresso pour rincer soigneusement l’intérieur et l’extérieur de la tête de percolation, du porte-filtre et du panier-filtre à l’eau chaude. Le rinçage à l’eau chaude permet d’éliminer les résidus et la graisse de café.     4   Retirez le porte-filtre de la tête de percolation et rincez le porte-filtre et le panier-filtre à l’eau du robinet pour nettoyer l’intérieur et l’extérieur en profondeur.     5   Essuyez les paniers-filtres et le porte-filtre avant de les remettre en place.    Ne lavez pas le porte-filtre au lave-vaisselle, car cela pourrait l’endommager.
   Nettoyage du panier-filtre en cas d’obstruction     1   Lorsque le panier-filtre est obstrué, utilisez la tige la plus fine de la goupille de   nettoyage (  Fig.  30) pour extraire les résidus des   orifices (  Fig.  31).     2   Vous pouvez également utiliser la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du porte-filtre.
   Nettoyage mensuel du porte-filtre et des paniers-filtres    Utilisez uniquement les pastilles dégraissantes Philips (CA6704).     1   Dissolvez une pastille dégraissante Philips dans un récipient d’eau tiède.     2   Faites tremper les paniers-filtres et le porte-filtre dans la solution pendant 20 minutes.     3   Rincez soigneusement les paniers-filtres et le porte-filtre.

   Nettoyage de la buse à vapeur   Nettoyage de la buse à vapeur après chaque utilisation  Nettoyez la buse à vapeur après chaque utilisation pour la maintenir dans un état de propreté et éviter l’accumulation de résidus de lait.     1   Essuyez la buse à vapeur avec un chiffon humide immédiatement après chaque utilisation.     2   Activez la vapeur pendant 5 à 10 secondes pour expulser tout résidu de lait.     -   Si vous ne nettoyez pas la buse à vapeur, cela peut avoir une incidence sur le goût du lait.
   Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction  Si un des orifices à la base de la buse à vapeur est obstrué, suivez les étapes ci-dessous pour le dégager.     1   Éteignez la machine à café.     2   Utilisez la tige la plus épaisse de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de l’orifice à la base de la   buse à vapeur (  Fig.  32).

   Nettoyage mensuel de la buse à vapeur à l’aide du nettoyant de circuit de lait Philips     1   Versez un sachet de nettoyant de circuit de lait Philips dans le pichet à lait.     2   Ajoutez 240 ml d’eau chaude.     3   Placez la buse à vapeur dans le pichet.     4   Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant 20   minutes (  Fig.  33).     5   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant dix secondes.     6   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur la position arrêt pour arrêter la vapeur.     7   Laissez la buse à vapeur tremper dans le pichet pendant encore 30 secondes.     8   Répétez les étapes 5 à 7.     9   Videz le pichet et rincez-le soigneusement.     10   Replacez le pichet vide sous la buse à vapeur.     11   Tournez la molette d’eau chaude/vapeur sur l’icône vapeur et produisez de la vapeur pendant encore 10 secondes afin d’éliminer tout résidu de la solution de nettoyage.     12   Videz le pichet et rincez-le soigneusement.     13   Nettoyez le tube de la buse à vapeur à l’aide d’un chiffon humide propre.
   Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu  Nettoyez le moulin et la sortie du café moulu toutes les deux semaines pour éviter que du café moulu obstrue la sortie ou affecte le processus de mouture. Assurez-vous que la trémie à grains est vide avant de commencer le nettoyage. Assurez-vous que le moulin tourne librement et que du café moulu ne s’échappe pas de la sortie du café moulu lorsque la fonction de mouture est activée.     1   Assurez-vous que la trémie à grains est vide.     2   Tournez la trémie à grains dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour le retirer de la   machine à café (  Fig.  34).     3   Retirez la meule   supérieure (  Fig.  35) et nettoyez la meule intégrée avec la brosse de   nettoyage (  Fig.  36). Nettoyez la chambre de mouture et la goulotte du café moulu avec la brosse de   nettoyage (  Fig.  37).     4   Replacez la   meule interne (  Fig.  38) et la trémie à   grains (  Fig.  4).     5   Lancez la fonction de mouture avec le porte-filtre inséré. Le fait de faire fonctionner la machine sans grains de café permet d’éliminer tout résidu de poudre éventuel de la chambre de mouture. Le nettoyage est terminé.    Ne rincez pas la meule intégrée à l’eau.     Si des résidus de poudre subsistent, répétez l’étape 5.     Avant de commencer le nettoyage, assurez-vous que la trémie à grains est vide, car les grains de café peuvent endommager sa structure interne au moment où vous la retirez. 
   Nettoyage de la trémie à grains     1   Videz la trémie à grains.     2   Ajoutez une petite quantité de détergent sans parfum et rincez-la à l’eau du robinet.     3   Essuyez la surface avec un chiffon et laissez-la sécher à l’air avant de l’utiliser.
   Nettoyage du plateau égouttoir   Nettoyage quotidien du plateau égouttoir  Videz le plateau égouttoir tous les jours ou dès que l’indicateur rouge « plateau égouttoir plein » émerge du plateau égouttoir.
   Nettoyage hebdomadaire du plateau égouttoir     1   Retirez le plateau égouttoir de la machine.     2   Ajoutez une petite quantité de détergent dans le plateau égouttoir.     3   Rincez soigneusement le plateau égouttoir à l’eau du robinet ou nettoyez-le au lave-vaisselle.

   Nettoyage hebdomadaire du réservoir d’eau  Rincez le réservoir d’eau à l’eau du robinet toutes les semaines.

   Icônes d’alerte 
   
 
   Icône d’alerte
 
   Solution

  
 
  
 
   Le voyant de détartrage/nettoyage est allumé : détartrez la machine à   café (voir   « Détartrage »).
 
 
  
 
   Le voyant du bouton Marche/arrêt clignote : la machine à café chauffe.
 
 
  
 
   Le voyant eau chaude/vapeur clignote en blanc : la machine à café chauffe pour produire de l’eau chaude/de la vapeur.
 
 
  
 
   Le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge : la machine à café indique qu’il manque de l’eau. La cause peut être 1. un manque d’eau dans le réservoir d’eau ; ou 2. une pression excessive ayant interrompu le pompage.



   Dépannage   Cette rubrique récapitule les problèmes les plus courants que vous pouvez rencontrer avec la machine à café. Pour tout problème ne pouvant être résolu, veuillez contacter votre centre de service client. Les coordonnées figurent sur la carte de garantie.
   
 
   Problème
 
   Cause
 
   Solution

  
 
   La machine à café ne démarre pas.
 
   La machine à café n’est pas branchée sur une prise secteur.
 
   Branchez la machine à café
 
 
   La machine à café semble fuir.
 
   Le plateau égouttoir est trop plein et a débordé.
 
   Videz le plateau égouttoir.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau est mal positionné.
 
   Réinsérez le réservoir d’eau dans la machine à café et poussez-le vers le   bas.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café.
 
   Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le   bas.
 
 
 
 
   La machine à café n’est pas placée sur une surface horizontale.
 
   Placez la machine à café sur une surface horizontale afin que le plateau égouttoir ne déborde pas.
 
 
   La machine laisse échapper de la vapeur, ou émet un sifflement ou une vibration après avoir démarré ou pendant la préparation du café.
 
   Ce phénomène est normal. La soupape de décompression produit ce son pendant le fonctionnement normal de la machine.
 
 
 
 
   La machine à café fait beaucoup de bruit et ne prépare pas de café.
 
   Le réservoir d’eau est vide.
 
   Remplissez le réservoir d’eau.
 
 
 
 
   Le réservoir d’eau n’est pas complètement inséré et de l’air est aspiré dans la machine à café. La bague d’étanchéité au fond du réservoir d’eau n’a pas été retirée.
 
   Assurez-vous que le réservoir d’eau est dans la bonne position : retirez-le, réinsérez-le et poussez-le fermement vers le   bas. La machine à café est fournie avec une bague d’étanchéité destinée à protéger le circuit d’eau. Retirez la bague d’étanchéité avant la première utilisation.
 
 
   Le café est trop froid.
 
   Une tasse froide réduit la température de la boisson.
 
   Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.
 
 
 
 
   L’ajout de lait réduit la température de la boisson.
 
   L’ajout de lait, chaud ou froid, réduit la température du café. Préchauffez la tasse en la rinçant à l’eau chaude.
 
 
 
 
   La température de la machine est mal réglée.
 
   Vérifiez le paramètre de température de la machine et réglez-le sur le niveau le plus   haut (voir   « Personnalisation de la température du café »).
 
 
   Le café n’est pas assez fort.
 
   Le réglage du moulin est défini sur une mouture élevée.
 
   Réglez le niveau de mouture sur un chiffre   inférieur (voir   « Réglage du moulin »). Il faut préparer 1 ou 2 tasses avant de sentir la différence.
 
 
 
 
   La quantité de café moulu n’est pas suffisante.
 
   Augmentez la quantité à l’aide de la molette de sélection de la quantité de mouture.
 
 
   Le lait ne mousse pas.
 
   Le type de lait utilisé ne convient pas.
 
   La quantité et la qualité de la mousse varient en fonction du type de lait. Pour obtenir une mousse de bonne qualité, utilisez du lait demi-écrémé, du lait entier ou du lait sans lactose.
 
 
 
 
   La buse à vapeur est obstruée.
 
   Nettoyez la buse à   vapeur (voir   « Nettoyage de la buse à vapeur en cas d’obstruction »).
 
 
 
 
   La buse à vapeur a été insérée trop profondément dans la carafe à lait.
 
   Réglez la profondeur d’insertion de la buse à vapeur dans le   lait (voir   « Préparation de lait émulsionné »).
 
 
   Le café ne coule pas ou s’écoule lentement.
 
   Le réglage du moulin est défini sur une mouture fine.
 
   Réglez le niveau de mouture sur un chiffre   supérieur (voir   « Réglage du moulin »). Veuillez noter que cela peut avoir une incidence sur le goût du café.
 
 
 
 
   Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.
 
   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.
 
 
 
 
   Le panier-filtre utilisé ne convient pas.
 
   Utilisez un panier-filtre adapté à cette machine à café.
 
 
 
 
   Le panier-filtre dans le porte-filtre est obstrué.
 
   Utilisez un autre panier-filtre pour tester. Si le panier-filtre fonctionne normalement, cela signifie que le panier-filtre original est obstrué et doit être   nettoyé (voir   « Nettoyage du porte-filtre, du panier-filtre et de la tête de percolation »).
 
 
 
 
   Le bec verseur du porte-filtre est obstrué.
 
   Vous pouvez également utiliser la tige la plus fine de la goupille de nettoyage pour extraire les résidus de la sortie du café et des orifices du   porte-filtre.
 
 
   Du café coule le long du porte-filtre.
 
   Le porte-filtre n’est pas correctement verrouillé sur la tête de percolation.
 
   Verrouillez correctement le porte-filtre sur la tête de percolation.
 
 
 
 
   Le bord supérieur du porte-filtre est sale.
 
   Après la mouture, retirez les résidus de café du bord du porte-filtre.
 
 
 
 
   Le panier-filtre n’est pas inséré correctement.
 
   Insérez le panier-filtre correctement. Assurez-vous que le bord du panier ne dépasse pas du bord du porte-filtre.
 
 
 
 
   Il y a des résidus de café sur le support du porte-filtre de la tête de percolation.
 
   Nettoyez le porte-filtre avec la brosse de nettoyage.
 
 
 
 
   Il y a trop de café moulu dans le panier-filtre.
 
   Utilisez la molette de sélection de la quantité de mouture pour réduire la quantité de café moulu dans le panier-filtre.
 
 
   La quantité de café moulu pendant la mouture est de plus en plus faible.
 
   La sortie du café moulu est obstruée.
 
   Nettoyez le moulin et la sortie du café   moulu (voir   « Nettoyage du moulin et de la sortie du café moulu »).
 
 
   Il y a des éclaboussures de café moulu pendant la mouture.
 
   La bague doseuse n’est pas utilisée.
 
   Installez la bague doseuse avant d’utiliser le moulin.
 
 
 
 
   Il y a trop de mouture.
 
   Avant que la mouture se termine automatiquement, enfoncez et relâchez le bouton Moulin pour y mettre fin et ainsi réduire la quantité de café moulu. 
 
 
   Le porte-filtre ne peut pas être installé normalement.
 
   Le porte-filtre n’est pas correctement enclenché dans la tête de percolation.
 
   Installez le   porte-filtre.
 
 
 
 
   Le porte-filtre n’est pas serré par rotation à partir de la position d’insertion la plus à gauche.
 
   Installez le   porte-filtre.
 
 
   La quantité de café moulu change.
 
   Un niveau de mouture différent a été utilisé.
 
   Ce phénomène est normal. Des niveaux de mouture différents peuvent produire des quantités différentes de café moulu.
 
 
 
 
   Un autre type de grains de café a été utilisé.
 
   Ce phénomène est normal. Des grains de niveau de torréfaction différent ou de marque différente produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.
 
 
 
 
   Des grains de niveaux de fraîcheur différents ont été utilisés.
 
   Ce phénomène est normal. Des grains stockés à des moments différents produisent une quantité différente de café moulu, même à un niveau de mouture identique.
 
 
   La machine arrête la préparation et le voyant eau chaude/vapeur clignote en rouge.
 
   La machine est à court d’eau.
 
   Remplissez le réservoir d’eau et replacez-le.



   Caractéristiques techniques  Le fabricant se réserve le droit d’améliorer les spécifications techniques du produit. Toutes les quantités prédéfinies sont approximatives.
   
 
   Description
 
   Valeur
 
 
   Dimensions (H x L x P)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Poids sans emballage
 
   8,0 kg
 
 
   Poids avec emballage
 
   13,5 kg
 
 
   Longueur du câble d’alimentation
 
   1 m
 
 
   Type de cordon d’alimentation
 
   Type Y
 
 
   Puissance nominale
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1 490-1 750 W  Chauffage : 1 340-1 600 W. Mouture : 150 W
 
 
   Puissance en mode veille
 
   < 0,5 W
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   Panoramica della macchina (Fig. A)     Alcuni degli accessori sono riservati unicamente a modelli specifici.
   
 
   A1
 
   Contenitore caffè in grani
 
   A10
 
   Vassoio antigoccia 
 
 
   A2
 
   Doppio contenitore caffè in grani
 
   A11
 
   Griglia del vassoio antigoccia 
 
 
   A3
 
   Meccanismo di macinatura
 
   A13
 
   Coperchio del serbatoio dell'acqua
 
 
   A4
 
   Anello dosatore di caffè in polvere
 
   A14
 
   Serbatoio dell'acqua
 
 
   A5
 
   Portafiltro
 
   A15 
 
   Sede del pressino
 
 
   A6
 
   Pannello di controllo 
 
   A16
 
   Manopola di vapore/acqua calda
 
 
   A7
 
   Staffa del recipiente del caffè macinato (posizione di macinatura)
 
   A17
 
   Erogatore dell'acqua calda
 
 
   A8
 
   Gruppo di erogazione
 
   A18
 
   Erogatore di vapore
 
 
   A9
 
   Separatore della polvere di caffè macinato 
 
 
 
 

  Accessori
   
 
   A12
 
   Spillo per la pulizia
 
   A23
 
   Spazzolina per la pulizia
 
 
   A19
 
   Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze)
 
   A24
 
   Spazzolina per la pulizia del macinacaffè
 
 
   A20
 
   Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze)
 
   A25
 
   Caraffa del latte con striscia di indicazione della temperatura
 
 
   A21
 
   Supporto per espresso
 
   A26
 
   Caraffa del latte
 
 
   A22
 
   Pressino calibrato
 
 
 
 



   Pannello di controllo (fig. B)  Fate riferimento alla figura B per una panoramica di tutti i pulsanti e le icone. Di seguito sono riportate le descrizioni.
   
 
   B1
 
   Pulsante di accensione/spegnimento
 
   B6
 
   Manometro
 
 
   B2
 
   Spia di rimozione calcare
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Macinacaffè
 
   B8
 
   Espresso doppio
 
 
   B4
 
   Spie di dose singola/doppia
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Manopola della quantità di macinatura
 
   B10
 
   Spia di acqua calda/vapore


   Introduzione    Congratulazioni per aver acquistato una macchina per caffè espresso Philips Barista Brew! Per trarre il massimo vantaggio dal supporto offerto, registrate il vostro prodotto all'indirizzo  www.home.id.    Prima di utilizzare la macchina per la prima volta, leggete attentamente l'opuscolo sulla sicurezza fornito a parte e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.  Per aiutarvi a iniziare e a ottenere il meglio dalla vostra macchina per caffè, offriamo supporto online all'indirizzo  http://www.philips.com/support.    Esistono diverse versioni di questa macchina per caffè espresso semiautomatica, tutte con caratteristiche e accessori leggermente diversi. Ad esempio, la caraffa del latte con la striscia di indicazione della temperatura non è inclusa in tutte le versioni. Ogni versione ha un proprio numero identificativo del modello, riportato sull'etichetta dati posta sul fondo della macchina.    Questa macchina è stata testata con caffè. Benché accuratamente pulita, potrebbe presentare residui di tale sostanza. In ogni caso garantiamo che la macchina è assolutamente nuova.

   Prima del primo utilizzo   1. Installazione del contenitore del caffè in grani e riempimento del serbatoio dell'acqua    Assicuratevi che le due frecce sul macinacaffè siano allineate tra   loro (  fig.  1).     1   Assicuratevi che i due segni "I" alla base del contenitore del caffè in grani siano allineati tra   loro (  fig.  2).     2   Premete verso il basso il contenitore del caffè in grani, assicuratevi che il simbolo del lucchetto sul contenitore sia allineato con il simbolo del triangolo sulla parte superiore della   macchina (  fig.  3), quindi ruotate il contenitore del caffè in grani in   senso orario (  fig.  4).     3   Ruotate il contenitore del caffè in grani per selezionare il grado di macinatura   desiderato (  fig.  5).    Il macinacaffè e il contenitore del caffè in grani sono componenti di precisione, pertanto evitate di rimuoverli frequentemente dopo averli installati.     4   Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua, afferrate l'impugnatura superiore del serbatoio e sollevatelo verticalmente per   rimuoverlo (  fig.  6).     5   Rimuovete la striscia sigillante gialla dal fondo del   serbatoio dell'acqua (  fig.  7).     6   Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio   stesso (  fig.  8).     7   Afferrate l'impugnatura superiore e riposizionate il serbatoio dell'acqua nella macchina in verticale. Chiudete il coperchio del   serbatoio dell'acqua (  fig.  9).    La striscia sigillante gialla rimossa non deve essere riposizionata e può essere gettata.    Per una qualità ottimale del caffè, vi consigliamo di sostituire l'acqua nel serbatoio con una certa frequenza.
   2. Prima accensione della macchina     1     Inserite la spina nella presa di corrente dotata di messa a terra..     2   Assicuratevi che la manopola del vapore sia nella posizione di   spegnimento (  fig.  10).     3   Premete il pulsante di   accensione/spegnimento (  fig.  11) per accendere la macchina.     -   I pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso si accenderanno.     4   Posizionate un recipiente sotto l'erogatore di acqua calda/vapore e il gruppo di   erogazione (  fig.  29).     5   Premete il pulsante   Espresso (  fig.  12) per sciacquare.     -   Inizierà a fuoriuscire acqua calda dal gruppo di erogazione e dall'erogatore di acqua calda e vapore.     6   Al termine dell'erogazione dell'acqua, il pulsante di accensione/spegnimento inizierà a lampeggiare e la macchina a riscaldarsi.    Al primo utilizzo, assicuratevi di premere il pulsante Espresso dopo aver acceso la macchina per risciacquarla. Potete macinare i chicchi di caffè o preparare il caffè solo dopo avere risciacquato la macchina.    Durante il risciacquo, l'erogatore di vapore potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.
   Impostazione della durezza dell'acqua     1   Spegnete la macchina.     2   Tenete premuti contemporaneamente il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Americano per tre secondi. Le spie della rimozione calcare e del pulsante di accensione/spegnimento lampeggeranno.  L'impostazione predefinita è acqua dura, pertanto la spia del pulsante Americano sarà accesa.     -   Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua media, premete il pulsante Espresso doppio.     -   Per regolare l'impostazione su una qualità di acqua dolce, premete il pulsante Espresso.  Una volta selezionata la durezza dell'acqua corretta, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare.    Per valutare la durezza dell'acqua fornita dal servizio idrico locale, potete acquistare il kit per misurare la durezza dell'acqua Philips HD5085/01 presso un rivenditore locale oppure online tramite il sito Web di Philips.
   
 
 
 
   Striscia per la misurazione Philips
 
 
 
 
   Acqua dolce
 
   4 punti verdi
 
   <3 dH
 
 
   Acqua media
 
   1 punto rosso
 
   >4 dH
 
 
   Acqua media
 
   2 punti rossi
 
   >7 dH
 
 
   Acqua dura
 
   3 punti rossi
 
   >14 dH
 
 
   Acqua dura
 
   4 punti rossi
 
   >21 dH



   Preparazione del caffè   Impostazione del macinacaffè  Il grado di macinatura del caffè pre-macinato incide notevolmente sulle dinamiche dell'erogazione, come la pressione e la velocità del flusso, ma anche sul gusto del caffè espresso.  Questa macchina offre 15 livelli di macinatura (1-15). Più bassa è l'impostazione di macinatura, più finemente verrà macinato il caffè in grani e più forte sarà il caffè.  Chicchi diversi con diversi gradi di tostatura potrebbero richiedere regolazioni che influenzerebbero la quantità di caffè pre-macinato prodotto.  Per il caffè Espresso/Americano si consigliano i livelli di macinatura da 1 a 4. Per le ricette di caffè più lunghi (ad esempio, Lungo), i livelli da 5 a 10 sono   ottimali (  fig.  5).
   Scelta tra il cestello del filtro a parete singola o doppia     -   Cestello del filtro a parete doppia (una o due tazze):  I cestelli del filtro a doppia   parete (  fig.  13) in dotazione vi permettono di preparare un espresso con crema anche se è la prima volta che utilizzate la macchina e vi aiutano a raggiungere l'intervallo di pressione ottimale.     -   Cestello del filtro a parete singola (una o due tazze):  I cestelli del filtro a parete   singola (  fig.  14) in dotazione sono simili a quelli utilizzati nelle macchine da caffè professionali e richiedono maggiore manualità ed esperienza. Offrono maggiori opzioni per personalizzare la preparazione del vostro caffè, con conseguente miglioramento dell'estrazione, del gusto e della consistenza una volta trovata la giusta impostazione.
   Scelta dei chicchi dal contenitore di caffè in grani doppio  Se disponete di un contenitore di caffè in grani doppio, potete scegliere quale tipo di chicchi utilizzare prima di macinarli. Se avete già caricato diversi tipi di chicchi, potete selezionare uno dei due scomparti oppure mescolarli utilizzando la manopola di selezione.    È normale che rimanga del caffè nell'uscita del caffè macinato. Quando si cambiano gli scomparti dei chicchi, macinate i chicchi rimanenti ed eliminate i fondi.
   Macinatura dei chicchi     1   Scegliete un cestello del filtro per una o due tazze.     -   Per sostituire il cestello del filtro, potete sollevare facilmente il cestello installato utilizzando il bordo dell'altro   cestello (  fig.  15).     2   Collegate l'anello dosatore della polvere di caffè al   portafiltro (  fig.  16).     3   Allineate il portafiltro alla staffa del macinacaffè e spingetelo in   orizzontale (  fig.  17).     -   Utilizzate la manopola della quantità di macinatura per macinare più o meno chicchi.     4   Per la macinatura automatica, tenete premuto il pulsante del macinacaffè per tre secondi per selezionare una o due dosi. Quindi premete ancora una volta il pulsante del macinacaffè per avviare la macinatura.     -   Se utilizzate un cestello del filtro per una tazza, selezionate una dose; se utilizzate un cestello del filtro per due tazze, selezionate due dosi.     -   Per interrompere il processo di macinatura a metà, è sufficiente premere nuovamente il pulsante del macinacaffè.     5   Per la macinatura manuale, mantenete il portafiltro con una mano, quindi premete e mantenete il portafiltro nella staffa finché non viene macinata la quantità di caffè richiesta.    Vi consigliamo di utilizzare da 12 a 14 grammi di chicchi per una tazza e da 18 a 20 grammi per due tazze. Potete utilizzare una bilancia elettronica per un controllo preciso della quantità di caffè. L'indicazione "Max" sul cestello del filtro può essere utilizzata come misura approssimativa.    Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia installato correttamente e bloccato prima di aggiungere i chicchi di caffè e di utilizzare la macchina.    Nel contenitore del caffè in grani è possibile inserire esclusivamente chicchi di caffè tostato. Non inserite chicchi di caffè non tostato, polvere di caffè, caffè solubile o qualsiasi altra sostanza nel contenitore del caffè in grani per evitare di danneggiare la macchina da caffè.    Prestate attenzione al livello massimo di caffè pre-macinato durante la macinatura ed evitate di ostruire l'uscita del   caffè pre-macinato (  fig.  18).    Nella modalità di macinatura automatica, chicchi diversi possono produrre quantità leggermente diverse di caffè pre-macinato. Potrebbe essere necessario regolare le impostazioni di macinatura in base alla pressione effettiva di erogazione per ciascun tipo di   chicco (vedere   'Preparazione ottimizzata').    Quando gli schizzi di caffè pre-macinato peggiorano visibilmente, occorre pulire lo scivolo di   macinatura (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
   Pressatura     1   Rimuovete il portafiltro dalla staffa del macinacaffè.     2   Rimuovete l'anello dosatore dal   portafiltro (  fig.  19).     3   Posizionate il portafiltro con la sua base imbottita su un piano per facilitare la   pressatura (  fig.  20).     4   Picchiettate delicatamente il portafiltro più volte per distribuire il caffè pre-macinato in modo uniforme nel cestello del   filtro (  fig.  21).     5   Utilizzate il pressino calibrato per pressare il caffè pre-macinato.     6   Assicuratevi che il caffè macinato non superi il livello massimo del cestello del filtro dopo la pressatura.     -   Idealmente, dopo la pressatura, l'altezza del caffè macinato è appena sotto il livello massimo.
   Preparazione di un espresso     1   Inserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.     -   Allineate il portafiltro con il segno del "triangolo" sul gruppo di erogazione e inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di   erogazione (  fig.  22). Quindi, ruotate il portafiltro in senso antiorario verso il centro per   bloccarlo (  fig.  23).     2   Premete il pulsante Espresso o Espresso doppio per avviare l'  erogazione (  fig.  24).     -   Per interrompere l'erogazione prima del termine, premete di nuovo il pulsante.    Quando la spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia, la macchina è in modalità di pre-riscaldamento e l'erogazione non può essere avviata. Quando tutte le spie dei pulsanti rimangono accese, potete avviare l'erogazione.    Una volta completata l'erogazione, potrebbe formarsi del vapore e potreste sentire il rumore della pompa sopra il vassoio antigoccia. Ciò è normale e indica che la macchina si sta depressurizzando.    Quando la pressione di erogazione è troppo alta, la macchina interrompe l'erogazione di caffè e la spia continua a lampeggiare.    Il volume predefinito per un Espresso è di circa 40 ml e per un Espresso doppio è di circa 80 ml.
   Preparazione di un americano  Un caffè Americano si prepara versando acqua calda dall'apposito erogatore su una dose di espresso.     1   Posizionate il portafiltro nel gruppo di erogazione e allineate l'impugnatura con il segno del "triangolo", quindi inseritelo rivolto verso l'alto nel gruppo di   erogazione (  fig.  22). Ruotate quindi l'impugnatura in senso antiorario verso il centro per   bloccarlo (  fig.  23).     2   Posizionate una tazza grande sotto le aperture di erogazione del portafiltro e dell'erogatore di acqua per l'  americano (  fig.  25).     3   Premete prima il pulsante Americano per iniziare a preparare una tazza di espresso.     4   Una volta terminata l'erogazione dell'espresso, l'americano verrà completato con l'aggiunta di acqua calda versata dall'erogatore di acqua per l'americano.    L'erogatore di acqua calda potrebbe surriscaldarsi. Per evitare il rischio di ustioni, fatela raffreddare prima.
   Preparazione ottimizzata  La pressione è un fattore importante nella preparazione di un espresso. Il manometro indica la pressione e aiuta a monitorare l'estrazione ottimale dei vostri caffè espresso.  Vi consigliamo di regolare nuovamente i parametri di macinatura in base allo stato del manometro ogni volta che utilizzate un diverso tipo di caffè in grani.    Per un'estrazione ottimale, dovreste ottenere un flusso regolare, una crema ricca e vellutata e un caffè dal gusto equilibrato. La pressione dovrebbe rientrare nell'intervallo ottimale. 
   Estrazione insufficiente  Se l'estrazione del caffè è insufficiente, otterrete un flusso rapido, una crema sottile e chiara e un caffè dal gusto amaro e acquoso. La pressione rientra nell'intervallo inferiore.    Come regolare     1   Regolate il macinacaffè su una macinatura più fine.     2   Se l'estrazione è ancora insufficiente, aumentate la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "+" a destra.     3   Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale.     4  

   Estrazione eccessiva  Se l'estrazione del caffè è eccessiva, il caffè gocciolerà o non fuoriuscirà affatto, la crema sarà scura e irregolare e il caffè sarà amaro e saprà di bruciato. La pressione rientra nell'intervallo superiore.    Come regolare     1   Regolate il macinacaffè su una macinatura più grossolana.     2   Se l'estrazione è ancora eccessiva, diminuite la quantità di caffè macinato ruotando la manopola di selezione della quantità di macinatura sul livello "-" a sinistra.     3   Potrebbe essere necessario effettuare diversi tentativi e ripetere i passaggi 1 e 2 prima di ottenere un'estrazione ottimale. 


   Personalizzazione dei volumi predefiniti     1   Installate il portafiltro riempito con caffè pre-macinato pressato all'interno del gruppo di erogazione.     2   Tenete premuto il pulsante della bevanda che desiderate personalizzare. Dopo tre secondi, la macchina entra in modalità di personalizzazione ed emette un segnale acustico.     3   Quando la tazza contiene il volume desiderato, rilasciate i pulsanti. Una volta completata l'impostazione, la macchina emette un segnale acustico.     4   Una volta programmato il volume di una bevanda, la macchina erogherà questo nuovo volume ogni volta che selezionerete tale bevanda.    Tenete premuto il pulsante Americano per estrarre il volume di caffè desiderato. Rilasciate il pulsante per impostare il nuovo volume di caffè. Ripetete la procedura per regolare il volume dell'acqua.    I volumi minimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 20 ml e 40 ml.    I volumi massimi per un Espresso e un Espresso doppio sono, rispettivamente, di 70 ml e 120 ml.    I volumi minimo e massimo per un Americano sono, rispettivamente, di 20 ml e 70 ml. I volumi minimo e massimo per l'acqua calda sono, rispettivamente, di 50 ml e 200 ml.
   Personalizzazione della temperatura del caffè  È possibile regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè. Potete scegliere tra tre impostazioni: caffè tiepido, caffè moderatamente caldo e caffè caldo. Più è elevata la temperatura di estrazione del caffè, più amaro risulta il caffè, mentre diminuisce l'acidità. Più è bassa la temperatura di estrazione del caffè, meno amaro risulta il caffè, mentre aumenta l'acidità.     1   Spegnete la macchina.     2   Tenete premuti il pulsante di accensione/spegnimento e il pulsante Espresso per tre secondi. La macchina emetterà un segnale acustico.     3   Premete uno dei pulsanti riportati di seguito per regolare l'impostazione della temperatura di estrazione del caffè sul livello preferito.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè caldo, premete il pulsante Espresso.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè moderatamente caldo, premete il pulsante Espresso doppio.     -   Per regolare l'impostazione su un caffè molto caldo, premete il pulsante Americano.  Una volta selezionata la temperatura corretta del caffè, premete il pulsante di accensione/spegnimento per confermare.  Se non viene spenta manualmente, la macchina si spegne automaticamente dopo 30 minuti.
   Ripristino dei volumi alle impostazioni di fabbrica     -   Per reimpostare il caffè Espresso: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso lampeggeranno tre volte.     -   Per reimpostare il caffè Espresso doppio: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento ed Espresso doppio lampeggeranno tre volte.     -   Per reimpostare il caffè Americano: accendete la macchina e tenete premuti contemporaneamente i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano per tre secondi. Successivamente, la macchina emetterà tre segnali acustici e i pulsanti di accensione/spegnimento e Americano lampeggeranno tre volte.  Dopo ognuna di queste tre reimpostazioni, la macchina entrerà in modalità standby.

   Preparazione del latte montato    Utilizzate sempre latte conservato in frigorifero per ottenere la migliore qualità di schiuma.  Preparazione     1   Riempite una caraffa con circa 100 ml di latte per il cappuccino e circa 150 ml di latte per il latte   macchiato (  fig.  26).     2   Per avviare la funzione di preriscaldamento del vapore, ruotate la manopola sulla posizione del   vapore (  fig.  27). L'indicatore del vapore inizia a lampeggiare.    Per una schiuma ottimale, non scuotete la caraffa del latte e non tenetela   diritta (  fig.  28).     3   Attendete circa 10-20 secondi finché l'indicatore del vapore non diventa fisso. La macchina inizia a produrre vapore.     4   Attendete altri 5 secondi finché il vapore non si stabilizza e la condensa non viene rimossa. Quindi, ruotate la manopola del vapore su   spegnimento (  fig.  10).     5   Utilizzando il beccuccio della caraffa del latte come perno, ruotate l'erogatore di vapore posizionandolo a ore 3 o a ore 9 rispetto alla caraffa del latte.  Aerazione  Il volume d'aria introdotto durante l'aerazione determina la densità e la fluidità del latte montato.  Una maggiore aerazione produce un latte montato più denso e meno fluido. Una minore aerazione produce un latte montato più fine e più fluido. Potete controllare il volume dell'aria regolando la profondità dell'erogatore di vapore rispetto alla superficie del latte e il tempo di aerazione.     1   Muovete la caraffa del latte in alto e in basso per fare in modo che l'erogatore di vapore sia immerso di circa 5 mm sotto la superficie del latte.     2   Per avviare la funzione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione del vapore.     3   Dovreste sentire un "sibilo" simile allo strappo della carta, indicante che l'aerazione è corretta. Mantenete fermo l'erogatore di vapore e generate vortici nel latte.     4    Continuate ad aerare per 5-15 secondi.  Emulsificazione  L'emulsificazione determina l'uniformità e la densità del latte montato. Si consiglia di immergere l'erogatore di vapore fino a metà del latte per ottenere un latte montato uniforme.     1   Mantenendo il beccuccio della caraffa del latte a contatto con l'erogatore di vapore, spostate lentamente la caraffa del latte verso l'alto lungo l'erogatore di vapore finché questo non si trova a circa 3 cm sotto la superficie del liquido. Tenete ferma la caraffa del latte per generare vortici continui nel latte. In questo modo l'aria introdotta in precedenza si mescolerà formando gradualmente una schiuma cremosa.     2   Quando il fondo della caraffa del latte diventa caldo, indicando che il latte ha raggiunto la temperatura ideale (circa 60-65 °C), ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento per interrompere la produzione di latte montato.    L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.    Per motivi igienici e per evitare la formazione di residui di latte, pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo con un panno umido.
   Preparazione dell'acqua calda     1   Posizionate una tazza sotto l'erogatore di vapore.     2   Ruotate la manopola sulla posizione dell'acqua calda per far uscire acqua calda. A questo punto, la spia di vapore/acqua calda è accesa.     3   Per interrompere l'erogazione del flusso di acqua calda, ruotate la manopola di vapore/acqua calda in posizione di spegnimento.    L'erogatore di vapore diventa molto caldo mentre la macchina è in funzione. Lasciatelo raffreddare prima di toccarlo.
   Rimozione calcare  Quando la spia di rimozione del calcare resta costantemente accesa, significa che è necessario eseguire la pulizia anticalcare della vostra macchina da caffè.  Non utilizzate in alcun caso una soluzione anticalcare a base di acido solforico, cloridrico, amminosolfonico o acetico (aceto) in quanto potrebbe danneggiare il circuito dell'acqua della macchina da caffè e non rimuovere completamente il calcare.  Il mancato utilizzo di una soluzione anticalcare Philips invaliderà la garanzia. Anche la mancata esecuzione della rimozione del calcare dalla macchina invaliderà la garanzia.  La soluzione anticalcare non viene fornita in dotazione con macchina. Potete acquistare una soluzione anticalcare Philips presso un rivenditore locale o tramite il negozio online  ( http://www.philips.com/support).  La procedura di rimozione del calcare consiste in un ciclo di decalcificazione (della durata di circa 4 minuti) e un ciclo di risciacquo (della durata di circa 3 minuti).   Procedura di rimozione del calcare     1   Accendete la macchina da caffè.     2   Rimuovete il vassoio antigoccia, svuotatelo e reinseritelo.     3   Rimuovete il serbatoio dell'acqua e svuotatelo.     4   Versate la soluzione anticalcare Philips (CA6700) nel serbatoio dell'acqua e riempitelo fino al livello indicato dall'icona di rimozione del calcare.     5   Reinserite il serbatoio dell'acqua e posizionate un grande recipiente (≥1,2 l) sotto il gruppo di erogazione e sotto l'erogatore di vapore per raccogliere il   liquido (  fig.  29).     6   Avviare la rimozione del calcare premendo contemporaneamente i pulsanti Espresso ed Espresso doppio per tre secondi, finché non verrà emesso un segnale acustico.     7   Lasciate erogare la soluzione anticalcare dalla macchina. Al termine, la macchina si spegnerà automaticamente.     8   Rimuovete il serbatoio dell'acqua e sciacquatelo sotto l'acqua corrente per eliminare eventuali residui di soluzione anticalcare.     9   Riempite il serbatoio dell'acqua fino al livello massimo indicato sul serbatoio   stesso (  fig.  8).     10   Svuotate il recipiente grande e riposizionatelo sotto il gruppo di erogazione e l'erogatore di vapore per raccogliere l'acqua.     11   Premete il pulsante di accensione/spegnimento. La spia del pulsante Espresso si accende.     12   Premete il pulsante Espresso e lasciate erogare l'acqua dalla macchina.     13   Al termine dell'erogazione dell'acqua, la procedura di rimozione del calcare è completata e la macchina sarà automaticamente pronta per l'uso.

   Modalità di sospensione automatica  Se non viene utilizzata per 30 minuti, la macchina entrerà automaticamente in modalità di sospensione e tutte le spie saranno spente.  Per utilizzare nuovamente la macchina, premete il pulsante di accensione/spegnimento per riavviarla.    Potete anche spegnere la macchina premendo il pulsante di accensione/spegnimento mentre è accesa.
   Pulizia e manutenzione  Una pulizia e una manutenzione regolari mantengono la vostra macchina in condizioni ottimali e preservano a lungo il buon gusto del caffè.  Fate riferimento alla tabella seguente per sapere quando e come pulire tutti i componenti rimovibili della macchina da caffè. 
   
 
   Componente
 
   Quando pulire
 
   Come pulire

  
 
   Portafiltro, cestello del filtro e gruppo di erogazione
 
   Dopo ogni utilizzo.
 
   Risciacquate accuratamente la parte interna ed esterna del portafiltro e del cestello del   filtro (vedere   'Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione').
 
 
   Cestello del filtro
 
   Quando i fori nel cestello del filtro sono ostruiti.
 
   Utilizzate l'estremità sottile dello spillo per pulizia per liberare i fori dai   residui (vedere   'Pulizia del cestello del filtro quando ostruito'). 
 
 
   Portafiltro e cestello del filtro
 
   Ogni mese
 
   Utilizzate le pastiglie per la rimozione dei residui del caffè Philips per pulire il portafiltro e i cestelli del   filtro (vedere   'Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Dopo ogni utilizzo.
 
   Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido e   spurgatelo (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Quando è ostruito.
 
   Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare i fori dai residui all'estremità dell'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito').
 
 
   Erogatore di vapore
 
   Ogni mese
 
   Utilizzate il detergente per il circuito del latte Philips per pulire l'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il circuito del latte Philips').
 
 
   Superficie della macchina da caffè
 
   Ogni settimana.
 
   Utilizzate un panno umido per rimuovere macchie e residui di caffè dalla parte anteriore della macchina da caffè una volta alla settimana. Non utilizzate materiali abrasivi, come lana d'acciaio o spugnette abrasive, per evitare il distacco della vernice. 
 
 
   Macinacaffè e uscita del caffè macinato
 
   Ogni due settimane.
 
   Utilizzate la spazzolina per pulire il macinacaffè e l'uscita del caffè   pre-macinato (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
 
 
   Contenitore caffè in grani
 
   Ogni due settimane
 
   Svuotate il contenitore del caffè in grani, aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.
 
 
   Vassoio antigoccia
 
   Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o quando appare l'indicazione che il "vassoio antigoccia è pieno" di colore rosso. Pulite il vassoio antigoccia una volta alla settimana. 
 
   Rimuovete il vassoio antigoccia, aggiungete una piccola quantità di detergente e sciacquatelo sotto l'acqua corrente. Potete anche lavarlo in lavastoviglie.
 
 
   Serbatoio dell'acqua
 
   Ogni settimana.
 
   Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una vola alla settimana.


   Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione   Pulizia del portafiltro e del cestello del filtro dopo ogni utilizzo     1   Rimuovete i fondi di caffè dal portafiltro.     2   Reinserite il portafiltro nel gruppo di erogazione.     3   Premete il pulsante Espresso per sciacquare accuratamente con acqua calda la parte interna ed esterna del gruppo di erogazione, del portafiltro e del cestello del filtro. Risciacquate con acqua calda per rimuovere in modo efficace i residui e il grasso del caffè.     4   Rimuovete il portafiltro dal gruppo di infusione e sciacquate il portafiltro e il cestello del filtro sotto l'acqua corrente per pulirne accuratamente le parti interne ed esterne.     5   Asciugate i cestelli del filtro e il portafiltro prima di reinserirli.    Per evitare di danneggiare il portafiltro, non lavatelo in lavastoviglie.
   Pulizia del cestello del filtro quando ostruito     1   Quando il cestello del filtro è ostruito, utilizzate l'estremità sottile dello spillo per   pulizia (  fig.  30) per liberare i fori dai   residui (  fig.  31).     2   Potete anche utilizzare l'estremità dello spillo per pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai residui.
   Pulizia mensile del portafiltro e dei cestelli del filtro    Utilizzate solo pastiglie Philips per la rimozione dei residui del caffè (CA6704).     1   Sciogliete una pastiglia Philips per la rimozione dei residui del caffè in un recipiente con acqua tiepida.     2   Immergete i cestelli del filtro e il portafiltro nella soluzione per 20 minuti.     3   Sciacquate accuratamente i cestelli del filtro e il portafiltro.

   Pulizia dell'erogatore di vapore   Pulizia dell'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo  Pulite l'erogatore di vapore dopo ogni utilizzo per igiene e per evitare l'accumulo di residui di latte.     1   Pulite l'erogatore di vapore con un panno umido subito dopo ogni utilizzo.     2   Eseguite la funzione vapore per 5-10 secondi per espellere eventuali residui di latte.     -   Se l'erogatore di vapore non viene pulito, il sapore del latte potrebbe alterarsi.
   Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito  Se uno dei fori all'estremità dell'erogatore di vapore è ostruito, seguite i passaggi riportati di seguito per liberarlo.     1   Spegnete la macchina da caffè.     2   Utilizzate l'estremità spessa dello spillo per pulizia per liberare il foro dai residui all'estremità dell'erogatore di   vapore (  fig.  32).

   Pulizia mensile dell'erogatore di vapore con il detergente per il circuito del latte Philips     1   Versate una bustina di detergente per il circuito del latte Philips nella caraffa del latte.     2   Riempite la caraffa con 240 ml di acqua calda.     3   Posizionate l'erogatore di vapore nella caraffa.     4   Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per 20   minuti (  fig.  33).     5   Ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per 10 secondi.     6   Per interrompere l'erogazione di vapore, ruotate la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione di spegnimento.     7   Lasciate l'erogatore di vapore immerso nella caraffa per altri 30 secondi.     8   Ripetete i passaggi da 5 a 7 altre due volte.     9   Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.     10   Riposizionate la caraffa vuota sotto l'erogatore di vapore.     11   Ruotate nuovamente la manopola dell'acqua calda/vapore sulla posizione con l'icona del vapore e lasciate fuoriuscire il vapore per altri 10 secondi per rimuovere eventuali residui della soluzione di pulizia.     12   Svuotate la caraffa e sciacquatela accuratamente.     13   Pulite il tubo del vapore con un panno pulito e umido.
   Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato  Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè pre-macinato ogni due settimane per evitare che il caffè pre-macinato blocchi l'uscita o influisca sulla macinatura. Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto prima di iniziare la pulizia. Assicuratevi che il macinacaffè possa ruotare normalmente e che non fuoriesca caffè pre-macinato dalla relativa uscita quando la funzione di macinatura è attivata.     1   Assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto.     2   Ruotate il contenitore del caffè in grani in senso antiorario per rimuoverlo dalla   macchina da caffè (  fig.  34).     3   Rimuovete la ruota di macinatura   superiore (  fig.  35) e pulite quella integrata con l'apposita   spazzolina (  fig.  36). Pulite il vano di macinatura e lo scivolo del caffè pre-macinato con l'apposita spazzolina per la pulizia del   macinacaffè (  fig.  37).     4   Riposizionate la ruota di macinatura   interna (  fig.  38) e il contenitore del caffè in   grani (  fig.  4).     5   Avviate la funzione di macinatura con il portafiltro inserito. La messa in funzione della macchina senza chicchi di caffè elimina eventuali residui di polvere di caffè dal vano di macinatura. La pulizia è completata.    Non sciacquate il macinacaffè integrato con acqua.     Se rimangono residui di polvere, ripetete il passaggio 5.     Prima di iniziare la pulizia, assicuratevi che il contenitore del caffè in grani sia vuoto, poiché i chicchi di caffè possono danneggiarne la struttura interna una volta rimosso. 
   Pulizia del contenitore del caffè in grani     1   Svuotate il contenitore del caffè in grani.     2   Aggiungete una piccola quantità di detergente senza profumo e sciacquatelo sotto l'acqua corrente.     3   Asciugate la superficie con un panno e lasciatela asciugare all'aria prima dell'uso.
   Pulizia del vassoio antigoccia   Pulizia giornaliera del vassoio antigoccia  Svuotate il vassoio antigoccia quotidianamente o non appena compare l'indicatore rosso "vassoio antigoccia pieno".
   Pulizia settimanale del vassoio antigoccia     1   Rimuovete il vassoio antigoccia dall'apparecchio.     2   Aggiungete una piccola quantità di detergente nel vassoio antigoccia.     3   Sciacquate il vassoio antigoccia sotto l'acqua corrente o lavatelo in lavastoviglie.

   Pulizia settimanale del serbatoio dell'acqua  Sciacquate il serbatoio dell'acqua sotto l'acqua corrente una volta alla settimana.

   Icone di avviso 
   
 
   Icona di avviso
 
   Soluzione

  
 
  
 
   La spia di rimozione calcare/pulizia è accesa: eseguite la rimozione del calcare dalla   macchina da caffè (vedere   'Rimozione calcare').
 
 
  
 
   La spia del pulsante di accensione/spegnimento lampeggia: la macchina da caffè è in fase di riscaldamento.
 
 
  
 
   La spia di vapore/acqua calda lampeggia in bianco: la macchina da caffè si sta riscaldando per utilizzare la funzione di acqua calda/vapore.
 
 
  
 
   La spia di vapore/acqua calda lampeggia in rosso: la macchina da caffè sta segnalando che manca l'acqua. La causa potrebbe essere (1) la mancanza di acqua nel serbatoio oppure (2) l'interruzione del pompaggio dovuta a una pressione eccessiva.



   Risoluzione dei problemi   In questa sezione vengono riepilogati i problemi più comuni che potrebbero verificarsi con la vostra macchina da caffè. Per eventuali problemi che non possono essere risolti, contattate il centro assistenza clienti. Le informazioni di contatto si trovano sulla scheda della garanzia.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Soluzione

  
 
   La macchina da caffè non si avvia.
 
   La macchina da caffè non è collegata a una presa di corrente.
 
   Collegate la macchina da caffè.
 
 
   La macchina da caffè sembra perdere liquidi.
 
   Il vassoio antigoccia trabocca, il che sembra indicare una perdita.
 
   Svuotate il vassoio antigoccia.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è nella posizione corretta.
 
   Riposizionate il serbatoio dell'acqua e spingetelo verso il basso nella macchina da   caffè.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè.
 
   Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il   basso.
 
 
 
 
   La macchina da caffè non è posizionata su una superficie piana.
 
   Posizionate la macchina da caffè su una superficie piana per evitare che il vassoio antigoccia trabocchi.
 
 
   Dopo l'avvio della macchina da caffè o durante l'erogazione esce vapore oppure si sente un sibilo o un tintinnio.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Questo suono è prodotto dal normale funzionamento della valvola di controllo della pressione.
 
 
 
 
   La macchina da caffè fa molto rumore e non eroga caffè.
 
   Il serbatoio dell'acqua è vuoto.
 
   Riempite d'acqua il serbatoio.
 
 
 
 
   Il serbatoio dell'acqua non è completamente inserito, consentendo all'aria di entrare nella macchina da caffè. La guarnizione sul fondo del serbatoio dell'acqua non è stata rimossa.
 
   Per assicurarvi che il serbatoio dell'acqua sia nella posizione corretta, rimuovetelo, quindi reinseritelo e spingetelo con fermezza verso il   basso. La macchina da caffè è dotata di una guarnizione per proteggere il circuito dell'acqua. Rimuovete la guarnizione prima di utilizzare la macchina per la prima volta.
 
 
   Il caffè è troppo freddo.
 
   Una tazza fredda ridurrà la temperatura della bevanda.
 
   Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.
 
 
 
 
   L'aggiunta di latte ridurrà la temperatura della bevanda.
 
   L'aggiunta di latte sia freddo che caldo ridurrà la temperatura del vostro caffè. Preriscaldate la tazza sciacquandola con acqua calda.
 
 
 
 
   La temperatura della macchina non è impostata correttamente.
 
   Controllate l'impostazione della temperatura della macchina e impostatela sul livello più   alto (vedere   'Personalizzazione della temperatura del caffè').
 
 
   Il caffè è troppo leggero.
 
   Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura elevato.
 
   Impostate il livello di macinatura su un numero   inferiore (vedere   'Impostazione del macinacaffè'). Dovete preparare 1 o 2 tazze per ottenere un sapore diverso.
 
 
 
 
   Il caffè pre-macinato non è sufficiente.
 
   Aumentate la quantità di caffè pre-macinato utilizzando l'apposita manopola.
 
 
   Il latte non fa schiuma.
 
   Il tipo di latte utilizzato non è adatto.
 
   La quantità e la qualità della schiuma variano a seconda del tipo di latte. Per una schiuma di buona qualità, utilizzate latte parzialmente scremato, latte intero o latte senza lattosio.
 
 
 
 
   L'erogatore di vapore è ostruito.
 
   Pulite l'erogatore di   vapore (vedere   'Pulizia dell'erogatore di vapore quando ostruito').
 
 
 
 
   L'erogatore di vapore è stato inserito troppo in profondità nella caraffa del latte.
 
   Regolate la profondità alla quale l'erogatore di vapore è stato inserito nel   latte (vedere   'Preparazione del latte montato').
 
 
   Il caffè non esce o il flusso è lento.
 
   Il macinacaffè è impostato su un livello di macinatura basso.
 
   Impostate il livello di macinatura su un numero   superiore (vedere   'Impostazione del macinacaffè'). Tenete presente che ciò potrebbe influire sul gusto del caffè.
 
 
 
 
   Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.
 
   Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro utilizzato non è adatto.
 
   Utilizzate un cestello del filtro adatto a questa macchina da caffè.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro nel portafiltro è ostruito.
 
   Utilizzate un cestello del filtro diverso per fare una prova. Se il cestello del filtro funziona normalmente, significa che il cestello del filtro originale è ostruito e deve essere   pulito (vedere   'Pulizia del portafiltro, del cestello del filtro e del gruppo di erogazione').
 
 
 
 
   Il beccuccio del caffè del portafiltro è ostruito.
 
   Potete anche utilizzare l'estremità sottile dello spillo per la pulizia per liberare l'uscita del caffè e i fori del portafiltro dai   residui.
 
 
   Il caffè fuoriesce lungo il bordo del portafiltro.
 
   Il portafiltro non è fissato correttamente sul gruppo di erogazione.
 
   Fissare correttamente il portafiltro sul gruppo di erogazione.
 
 
 
 
   Il bordo superiore del portafiltro è sporco.
 
   Dopo la macinatura, rimuovete eventuali residui di caffè dal bordo del portafiltro.
 
 
 
 
   Il cestello del filtro non è inserito correttamente.
 
   Inserite correttamente il cestello del filtro. Assicuratevi che il bordo del cestello non sporga oltre il bordo del portafiltro.
 
 
 
 
   Sono presenti residui di caffè sulla staffa del portafiltro del gruppo di erogazione.
 
   Pulite la staffa del portafiltro con l'apposita spazzolina.
 
 
 
 
   Nel cestello del filtro è presente una quantità eccessiva di caffè pre-macinato.
 
   Riducete la quantità di caffè pre-macinato nel cestello del filtro utilizzando l'apposita manopola.
 
 
   Durante la macinatura esce sempre meno caffè pre-macinato dall'apposita uscita.
 
   L'uscita del caffè pre-macinato è ostruita.
 
   Pulite il macinacaffè e l'uscita del caffè   pre-macinato (vedere   'Pulizia del macinacaffè e dell'uscita del caffè macinato').
 
 
   Il caffè pre-macinato schizza durante la macinatura.
 
   Non è stato utilizzato l'anello dosatore.
 
   Inserite l'anello dosatore della polvere di caffè prima di iniziare la macinatura.
 
 
 
 
   La quantità di caffè macinato è eccessiva.
 
   Prima che la macinatura termini automaticamente, premete e rilasciate il pulsante del macinacaffè per interrompere l'operazione e ridurre la quantità di caffè pre-macinato. 
 
 
   Il portafiltro non può essere posizionato normalmente.
 
   Il portafiltro non è inserito correttamente nel gruppo di erogazione.
 
   Installate il   portafiltro.
 
 
 
 
   Il portafiltro non è stato serrato ruotandolo a partire dalla posizione di inserimento più a sinistra.
 
   Installate il   portafiltro.
 
 
   La quantità di caffè pre-macinato cambia.
 
   È stato utilizzato un diverso livello di macinatura.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Livelli di macinatura differenti possono produrre quantità diverse di caffè pre-macinato.
 
 
 
 
   È stato utilizzato un tipo diverso di chicchi.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi con un livello di tostatura o una marca differente producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.
 
 
 
 
   Sono stati utilizzati chicchi di freschezza diversa.
 
   Si tratta di un fenomeno del tutto normale. Chicchi conservati per periodi di tempo diversi producono quantità diverse di caffè pre-macinato, anche allo stesso livello di macinatura.
 
 
   La macchina interrompe l'erogazione e la spia di acqua calda/vapore lampeggia in rosso.
 
   Nella macchina manca l'acqua.
 
   Riempite il serbatoio dell'acqua e riposizionatelo.



   Specifiche tecniche  Il produttore si riserva il diritto di migliorare le specifiche tecniche del prodotto. Tutte le quantità preimpostate sono approssimative.
   
 
   Descrizione
 
   Valore
 
 
   Dimensioni (h x l x p)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso senza imballaggio
 
   8,0 kg
 
 
   Peso con imballaggio
 
   13,5 kg
 
 
   Lunghezza cavo di alimentazione
 
   1 m
 
 
   Tipo di spina di alimentazione
 
   Tipo Y
 
 
   Potenza nominale
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Riscaldamento: 1340-1600 W, Macinatura: 150 W
 
 
   Consumo in standby
 
   < 0,5 W
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   Apparaatoverzicht (afb. A)     Sommige accessoires zijn alleen voor specifieke typen.
   
 
   A1
 
   Bonenreservoir
 
   A10
 
   Lekbak 
 
 
   A2
 
   Dubbel bonenreservoir
 
   A11
 
   Lekbakrooster 
 
 
   A3
 
   Molenbraam
 
   A13
 
   Deksel van waterreservoir
 
 
   A4
 
   Poederring
 
   A14
 
   Waterreservoir
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Melkopschuimersleuf
 
 
   A6
 
   Bedieningspaneel 
 
   A16
 
   Stoom-/heetwaterknop
 
 
   A7
 
   Beugel voor opvangen van gemalen koffie (maalstand)
 
   A17
 
   Heetwaterpijpje
 
 
   A8
 
   Bereidingskop
 
   A18
 
   Stoompijpje
 
 
   A9
 
   Afscheider maalpoeder 
 
 
 
 

  Accessoires
   
 
   A12
 
   Reinigingspin
 
   A23
 
   Schoonmaakborsteltje
 
 
   A19
 
   Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)
 
   A24
 
   Reinigingsborstel koffiemolen
 
 
   A20
 
   Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop)
 
   A25
 
   Melkkan met temperatuurstrip
 
 
   A21
 
   Espressorek
 
   A26
 
   Melkkan
 
 
   A22
 
   Stamper met maataanduiding
 
 
 
 



   Bedieningspaneel (fig. B)  Raadpleeg figuur B voor een overzicht van alle knoppen en pictogrammen. Hieronder vindt u de beschrijving.
   
 
   B1
 
   Aan/Uit
 
   B6
 
   Drukmeter
 
 
   B2
 
   Ontkalkingslampje
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Molen
 
   B8
 
   Dubbele espresso
 
 
   B4
 
   Enkele/dubbele doseerlampjes
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Maalhoeveelheidknop
 
   B10
 
   Heetwater-/stoomlampje


   Introductie    Gefeliciteerd met de aanschaf van dit Philips Barista Brew Espresso-apparaat. Registreer uw product op  www.home.id om optimaal gebruik te kunnen maken van de door ons geboden ondersteuning.    Lees het aparte boekje met veiligheidsinformatie zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.  Om u op weg te helpen en het beste uit uw apparaat te halen, bieden wij online ondersteuning op  http://www.philips.com/support.    Er zijn meerdere versies van dit halfautomatische espressoapparaat die allemaal andere functies en accessoires hebben. Zo is de melkkan met temperatuurstrip niet in alle versies inbegrepen. Elke versie heeft zijn eigen typenummer die u kunt vinden op het gegevenslabel aan de onderkant van het apparaat.    Dit apparaat is getest met koffie. Hoewel het apparaat zorgvuldig is schoongemaakt, kunnen er wat koffieresten zijn achtergebleven. We garanderen dat het apparaat helemaal nieuw is.

   Vóór het eerste gebruik   1. Het bonenreservoir installeren en het waterreservoir vullen    Controleer en zorg ervoor dat de twee pijlen op de koffiemolen met elkaar zijn   uitgelijnd (  Fig.  1).     1   Controleer en zorg ervoor dat de twee 'I'-markeringen op de onderkant van het bonenreservoir met elkaar   zijn uitgelijnd (  Fig.  2).     2   Druk de bonencontainer omlaag, zorg ervoor dat het vergrendelingssymbool op het bonenreservoir uitgelijnd is met het driehoeksymbool op de   bovenkant (  Fig.  3) van het apparaat en draai het bonenreservoir   met de klok mee (  Fig.  4).     3   Draai het bonenreservoir om de gewenste grofheid   te selecteren (  Fig.  5).    De koffiemolen en het bonenreservoir zijn precisieonderdelen. Verwijder ze dus niet te vaak na de installatie.     4   Open het deksel van het waterreservoir, pak het bovenste handvat van het waterreservoir vast en til het verticaal omhoog om het   te verwijderen (  Fig.  6).     5   Verwijder de gele afsluitstrip van de bodem van het water  reservoir (  Fig.  7).     6   Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir   staat aangegeven (  Fig.  8).     7   Pak het bovenste handvat vast en plaats het waterreservoir weer verticaal op het apparaat. Sluit het deksel   van het waterreservoir (  Fig.  9).    De verwijderde gele afsluitstrip hoeft niet teruggeplaatst te worden; u kunt deze weggooien.    Voor de beste koffiekwaliteit raden wij aan het water in het waterreservoir regelmatig te verversen.
   2. Het apparaat voor het eerst inschakelen     1     Steek de stekker in een geaard stopcontact.     2   Zorg dat de stoomknop in de Uit- stand   staat (  Fig.  10).     3   Druk op de Aan/Uit-  knop (  Fig.  11) om het apparaat in te schakelen.     -   De Aan/Uit- en Espresso-knoppen gaan branden.     4   Plaats een kom onder het heetwater-/stoompijpje en de bereidings  kop (  Fig.  29).     5   Druk op de Espresso-  knop (  Fig.  12) om te spoelen.     -   Er begint heet water uit de bereidingskop, de heetwateruitloop en het stoompijpje te stromen.     6   Als het water is gestopt, begint de Aan/Uit-knop te knipperen en wordt het apparaat opgewarmd.    Zorg ervoor dat u bij het eerste gebruik op de Espressoknop drukt nadat u het apparaat hebt ingeschakeld om deze te spoelen. U kunt alleen koffiebonen malen of koffie zetten na het spoelen van het apparaat.    Tijdens het spoelen kan het stoompijpje heet worden. Laat het pijpje eerst afkoelen voor u het aanraakt, om brandwonden te voorkomen.
   Waterhardheid instellen     1   Zet het apparaat uit.     2   Druk tegelijkertijd drie seconden op de Aan/Uit-knop en de Americano-knop. Het lampje van de Ontkalkingsknop en de Aan/Uit-knop gaan knipperen.  De standaardinstelling is hard water, waardoor het lampje van de Americano-knop gaat branden.     -   Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde waterkwaliteit.     -   Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar zachte waterkwaliteit.  Zodra de juiste hardheid van het water is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.    Om de waterhardheid van uw plaatselijk waterleidingbedrijf te bepalen, kunt u de Philips Waterhardheidstestset HD5085/01 verkrijgen bij een leverancier in de buurt of online via de Philips-website.
   
 
 
 
   Philips-teststrip
 
 
 
 
   Zacht water
 
   4 groene stippen
 
   <3 dH
 
 
   Gemiddeld water
 
   1 rode stip
 
   >4 dH
 
 
   Gemiddeld water
 
   2 rode stippen
 
   >7 dH
 
 
   Hard water
 
   3 rode stippen
 
   >14 dH
 
 
   Hard water
 
   4 rode stippen
 
   >21 dH



   Koffiezetten   De molen instellen  De grofheid van gemalen koffie heeft een aanzienlijke invloed op de bereidingsdynamiek, zoals de druk, het debiet en uiteindelijk op de smaak van de espresso.  Dit apparaat biedt 15 grofheidsniveaus (1-15). Hoe lager de maalgraadstand, hoe fijner de koffiebonen worden gemalen en hoe sterker de koffie zal zijn.  Aanpassingen kunnen nodig zijn voor verschillende bonen met verschillende brandingsgraden, wat invloed heeft op de hoeveelheid gemalen koffie die geproduceerd wordt.  Voor de Espresso/Americano koffiemolen worden de niveaus 1-4 aanbevolen. Voor langere koffierecepten (bijv. Lungo) zijn de niveaus 5-10 het   best (  Fig.  5).
   Kiezen tussen de enkel- en dubbelwandige filtermand     -   Dubbelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):  Met de meegeleverde dubbelwandige filter  houders (  Fig.  13) zet u een espresso met crema, zelfs als u het apparaat voor het eerst gebruikt, en wordt het optimale drukbereik ondersteund.     -   Enkelwandige filterhouder (enkele of dubbele kop):  De meegeleverde enkelwandige filter  houders (  Fig.  14) lijken op degene die worden gebruikt in professionele espressoapparaten en vereisen meer handmatige vaardigheden en ervaring. Hierdoor kunt u uw koffie beter aanpassen, wat resulteert in een betere extractie, smaak en consistentie als u eenmaal de juiste instelling hebt gevonden.
   Bonen kiezen uit het dubbele bonenreservoir  Als u het dubbele bonenreservoir hebt, kunt u kiezen welk type bonen u wilt gebruiken voordat u gaat malen. Als u al verschillende soorten bonen hebt geladen, kunt u een van de twee compartimenten selecteren of ze mixen met behulp van de selectieknop.    Het is normaal dat er wat koffie in de koffiedikuitloop achterblijft. Maal bij het verwisselen van bonencompartimenten de resterende bonen en gooi het koffiedik weg om het op te ruimen.
   Bonen malen     1   Kies een filtermand voor één of twee kopjes.     -   Als u de filterhouder verwisselt, kunt u de geïnstalleerde filterhouder gemakkelijk loswrikken met de rand van de andere filter  houder (  Fig.  15).     2   Bevestig de poederring op de   portafilter (  Fig.  16).     3   Lijn het portafilter uit met de maalbeugel en duw het   horizontaal (  Fig.  17).     -   Gebruik de Maalhoeveelheid-knop om meer of minder bonen te malen     4   Voor automatisch malen houdt u de Maal-knop drie seconden lang ingedrukt om 1x of 2x dosering te kiezen. Druk vervolgens nogmaals op de Maal-knop om het malen te starten.     -   Als u een filtermand voor één kopje gebruikt, selecteer dan een dosis van 1x; als u een filtermand voor twee kopjes gebruikt, selecteer dan een dosis van 2x.     -   Om het maalproces halverwege te stoppen, drukt u nogmaals op de Maal-knop.     5   Voor het handmatig malen houdt u het portafilter met één hand vast en drukt en houdt u het portafilter in de beugel totdat de gewenste hoeveelheid koffie gemalen is.    Aanbevolen wordt om 12-14 gram bonen te gebruiken voor een enkele kop en 18-20 gram voor dubbele kopjes. U kunt een elektronische weegschaal gebruiken om de koffiehoeveelheid nauwkeurig te controleren. U kunt de 'Max'-aanduiding op de filterhouder als grove maatstaf gebruiken.    Zorg ervoor dat het bonenreservoir goed geïnstalleerd en vergrendeld is, voordat u koffiebonen toevoegt en het apparaat gebruikt.    Alleen gebrande koffiebonen mogen in het bonenreservoir. Doe geen rauwe koffiebonen, koffiepoeder, instantkoffie of andere materialen in het bonenreservoir, aangezien dit het koffiezetapparaat kan beschadigen.    Let tijdens het malen op het maximale niveau van de gemalen koffie en voorkom dat de gemalen koffie-uitloop  verstopt raakt (  Fig.  18).    Verschillende bonen kunnen iets verschillende hoeveelheden gemalen koffie opleveren bij automatisch malen. Het kan nodig zijn de maalinstellingen aan te passen op basis van de werkelijke bereidingsdruk voor elk type   boon (zie   'Optimale bereiding').    Als het spatten van gemalen koffie zichtbaar erger wordt, reinigt u de maal  goot (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
   Aanstampen     1   Verwijder het portafilter van de maalbeugel.     2   Verwijder de poederring van het   portafilter (  Fig.  19).     3   Plaats het portafilter op een aanrecht met de gevoerde onderkant om moeiteloos aanstampen   mogelijk te maken (  Fig.  20).     4   Tik een paar keer zachtjes op het portafilter om de gemalen koffie gelijkmatig in de filter houder  te verdelen (  Fig.  21).     5   Gebruik de stamper met maataanduiding om de gemalen koffie aan te stampen.     6   Zorg ervoor dat het koffiedik na het aanstampen de maximale lijn in de filtermand niet overschrijdt.     -   Idealiter ligt de hoogte van het koffiepoeder na het aanstampen direct onder de maximumlijn.
   Espresso bereiden     1   Plaats het portafilter in de bereidingskop.     -   Lijn het portafilter uit met de 'driehoek'-markering op de bereidingskop en plaats deze omhoog in de bereidings  kop (  Fig.  22). Draai vervolgens het portafilter tegen de klok in naar het midden om deze   te vergrendelen (  Fig.  23).     2   Druk op de Espresso- of Dubbele Espresso-knop om het   bereiden (  Fig.  24) te starten.     -   Om te stoppen voordat het apparaat klaar is, drukt u nogmaals op de knop.    Als het lampje van de Aan/Uit-aanduiding knippert, staat het apparaat in de voorverwarmingsmodus en kan het bereiden niet worden gestart. Als alle knopaanduidingen continu branden, kan het bereiden worden gestart.    Als het bereiden is voltooid, kan er stoom en pompgeluid boven de lekbak te horen zijn. Dit is normaal en geeft aan dat het apparaat bezig is de druk weg te nemen.    Als de bereidingsdruk te hoog is, zal het apparaat stoppen met koffiezetten. Op dat moment blijft het lampje knipperen.    Het standaard espressovolume is ongeveer 40 ml en het dubbele espressovolume ongeveer 80 ml.
   Americano bereiden  Een Americano wordt gemaakt door heet water uit de wateruitloop over een shot espresso te gieten.     1   Plaats het portafilter in de bereidingskop en lijn de hendel uit met de 'driehoek'-markering en plaats deze omhoog in de bereidings  kop (  Fig.  22). Draai vervolgens de hendel tegen de klok in naar het midden om het te   vergrendelen (  Fig.  23).     2   Plaats een grote kop onder de tuitopeningen van het portafilter en de Americano-water  uitloop (  Fig.  25).     3   Druk op de Americano-knop om eerst te beginnen met het zetten van een kop Espresso.     4   Zodra de Espresso gezet is, wordt er heet water overheen gegoten vanuit de Americano-wateruitloop om de Americano af te maken.   Het heetwaterpijpje kan heet worden. Laat het apparaat eerst afkoelen om brandwonden te voorkomen.
   Optimale bereiding  Druk is een belangrijke factor bij het bereiden van espresso. De drukmeter geeft de druk aan en helpt bij het controleren van de optimale extractie van uw espressoshots.  Het wordt aanbevolen om de maalparameters opnieuw aan te passen op basis van de status van de drukmeter als u een ander type koffiebonen gebruikt.    Voor een optimale extractie moet u een gestage stroom, een rijke en fluweelzachte crèmelaag en koffie met een uitgebalanceerde smaak krijgen. De druk moet in het optimale bereik zijn. 
   Onderextractie  Als de koffie te weinig geëxtraheerd is, krijgt men een snel stromende, dunne en bleke crèmelaag, zure koffie met een zwakke smaak. De druk moet in het lagere bereik zijn.    Hoe aan te passen     1   Stel de molen in op een fijner niveau.     2   Als er nog steeds te weinig is geëxtraheerd, verhoog dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het plusniveau '+' aan de rechterkant te draaien.     3   Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig.     4  

   Overextractie  Als de koffie te veel is geëxtraheerd, krijgt men druppelende of geen doorstroming, een donkere en ongelijkmatige crèmelaag, koffie met bittere en verbrande smaak. De druk moet in het hogere bereik zijn.    Hoe aan te passen     1   Stel de molen in op een grover niveau.     2   Als er nog steeds te veel is geëxtraheerd, verlaag dan de hoeveelheid gemalen koffie door de knop voor de maalhoeveelheid naar het minniveau '-' aan de linkerkant te draaien.     3   Het kan zijn dat u meerdere pogingen nodig hebt om een optimale extractie te bereiken en herhaal stap één en twee indien nodig. 


   Standaardvolumes personaliseren     1   Plaats het portafilter met aangestampte gemalen koffie in de bereidingskop.     2   Houd de knop voor de koffie die u wilt personaliseren ingedrukt. Na drie seconden schakelt het apparaat over naar de aanpassingsmodus en laat een pieptoon horen.     3   Houd de knoppen niet langer ingedrukt als de kop het gewenste volume bevat. De instelling is voltooid als u één pieptoon van het apparaat hoort.     4   Nadat u het volume voor een drank hebt geprogrammeerd, zal het apparaat dit nieuwe volume elke keer uitgeven als u de drank opnieuw kiest.    Houd de Americano-knop ingedrukt om het gewenste koffievolume te extraheren. Laat los om het nieuwe koffievolume in te stellen. Herhaal dit voor het aanpassen van het watervolume.    De minimale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 20 ml en 40 ml.    De maximale espresso- en dubbele espressovolumes zijn respectievelijk 70 ml en 120 ml.    Voor Americano is het minimum- en maximumvolume koffie respectievelijk 20 ml en 70 ml. Het minimum- en maximumvolume heet water is respectievelijk 50 ml en 200 ml.
   De koffietemperatuur personaliseren  Het is mogelijk om de temperatuur voor de koffie-extractie aan te passen. U kunt kiezen uit drie instellingen: warme koffie, gemiddeld hete koffie, hete koffie. Bij een hogere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie toe en neemt de zuurgraad af. Bij een lagere temperatuur voor de koffie-extractie neemt de bitterheid van de koffie af en neemt de zuurgraad toe.     1   Zet het apparaat uit.     2   Houd de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop drie seconden ingedrukt. Het apparaat laat een pieptoon horen.     3   Druk op één van de onderstaande knoppen om de instelling van de koffie-extractietemperatuur aan te passen aan uw gewenste niveau.     -   Druk op de Espresso-knop om de instelling aan te passen naar warme koffie.     -   Druk op de Dubbele Espresso-knop om de instelling aan te passen naar gemiddelde hete koffie.     -   Druk op de Americano-knop om de instelling aan te passen naar hete koffie.  Zodra de juiste temperatuur van de koffie is geselecteerd, drukt u op de Aan/Uit-knop om te bevestigen.  Als u het apparaat niet zelf uitschakelt, wordt het na 30 minuten automatisch uitgeschakeld.
   Volumes terugzetten naar fabrieksinstellingen     -   Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit-knop en de Espresso-knop en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Espresso-knoppen drie keer.     -   Dubbele Espresso resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Dubbele Espresso-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Dubbele Espresso-knoppen drie keer.     -   Americano resetten: Zet het apparaat aan, druk tegelijkertijd op de Aan/Uit- en de Americano-knoppen en houd drie seconden ingedrukt. Na deze tijd hoort u drie 'piepjes' en knipperen de Aan/Uit- en Americano-knoppen drie keer.  Na elk van deze drie resets gaat het apparaat naar de stand-bymodus.

   Opgeschuimde melk maken    Voor de beste melkschuimkwaliteit raden we u aan altijd melk te gebruiken die rechtstreeks uit de koelkast komt.  Voorbereiding     1   Vul een melkkan met ongeveer een kwart melk (100 ml) voor cappuccino en ongeveer een derde melk (150 ml) voor latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Draai de knop naar de stoomstand om het voorverwarmen van de stoom te   starten (  Fig.  27). De stoomindicator begint te knipperen.    Schud het melkkannetje niet en houd het niet rechtop, voor het beste   opschuimresultaat (  Fig.  28).     3   Wacht ongeveer 10-20 seconden totdat de stoomindicator continu gaat branden. Het apparaat begint stoom af te geven.     4   Wacht nog 5 seconden totdat de stoom stabiel is en de condens is verwijderd. Zet vervolgens de stoom   uit (  Fig.  10).     5   Draai het stoompijpje met de melkkan als draaipunt en plaats het op 3 uur of 9 uur in de richting van de melkkan.  Beluchting  De hoeveelheid lucht die tijdens de beluchting wordt ingebracht, bepaalt de dikte en vloeibaarheid van de opgeschuimde melk.  Meer beluchting resulteert in een dikkere schuimlaag met minder vloeibaarheid. Minder beluchting resulteert in een dunnere schuimlaag met een betere vloeibaarheid. U kunt het luchtvolume regelen door de diepte van het stoompijpje aan te passen ten opzichte van het melkoppervlak en de beluchtingstijd.     1   Beweeg de melkkan op en neer langs de melk zodat de tuit van de melkkan het stoompijpje ongeveer 5 mm onder het vloeistofoppervlak dompelt.     2   Draai de heetwater-/stoomknop naar de stoomstand om de stoomfunctie te starten.     3   U zou een 'sissend' geluid moeten horen dat lijkt op het scheuren van papier, wat aangeeft dat de beluchting geschikt is. Houd het stoompijpje stil en creëer draaikolken.     4    Blijf 5-15 seconden beluchten  Emulgeren  Emulgeren bepaalt hoe uniform en dicht de opgeschuimde melk is. Het is raadzaam om het stoompijpje tot de helft van de melk te dompelen om een gelijkmatige opgeschuimde melk te garanderen.     1   Terwijl u de tuit van de melkkan in contact houdt met het stoompijpje, beweegt u de melkkan langzaam omhoog langs het stoompijpje totdat het stoompijpje zich ongeveer 3 cm onder het vloeistofoppervlak bevindt. Houd de melkkan stil om continu draaikolken te creëren. Hierdoor wordt de eerder ingebrachte lucht gemengd en vormt geleidelijk romig schuim.     2   Wanneer de bodem van de melkkan heet wordt, wat aangeeft dat de melk de ideale temperatuur heeft bereikt (ongeveer 60-65 °C), draait u de heetwater-/stoomknop naar de uit-stand om het opschuimen van melk te stoppen.    Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.    Reinig het stoompijpje elke keer dat u het gebruikt met een vochtige doek, om hygiënische redenen en om de ophoping van melkresten te voorkomen.
   Heet water maken     1   Plaats een kop onder het stoompijpje.     2   Draai de knop naar de heetwaterstand om heet water in te schakelen. Op dat moment brandt het lampje voor stoom/heet water.     3   Draai de stoom-/heetwaterknop naar de uit-stand om de heetwaterstroom te stoppen.    Het stoompijpje wordt erg heet tijdens de bereiding. Laat het eerst afkoelen voordat u het aanraakt.
   Ontkalken  Als het ontkalkingslampje brandt, is het tijd om uw koffiezetapparaat te ontkalken.  Gebruik in geen geval een ontkalker op basis van zwavelzuur, zoutzuur, aminosulfonzuur of azijnzuur (azijn), omdat dit het watercircuit in het koffiezetapparaat kan beschadigen en kalkaanslag mogelijk niet volledig verwijdert.  Als u geen Philips-ontkalker gebruikt, vervalt de garantie. Als u het apparaat niet ontkalkt, vervalt tevens de garantie.  De ontkalker wordt niet met het apparaat meegeleverd. U kunt de Philips-ontkalker kopen bij een plaatselijke leverancier of online winkel  ( http://www.philips.com/support).  De ontkalkingsprocedure omvat één ontkalkingscyclus (≈ 4 minuten) en één spoelcyclus (≈ 3 minuten).   Ontkalkingsprocedure     1   Zet het koffiezetapparaat aan.     2   Verwijder de lekbak, laat het water eruit lopen en plaats deze terug.     3   Verwijder het waterreservoir en laat het water eruit lopen.     4   Giet de Philips-ontkalker (CA6700) in het waterreservoir en vul het tot het ontkalkingsniveau (ontkalkingssymbool op het waterreservoir).     5   Plaats het waterreservoir terug en plaats een grote kom (≥1,2 l) onder de bereidingskop en het stoompijpje om vloeistof   op te vangen (  Fig.  29).     6   Start het ontkalken door tegelijkertijd de Espresso en Dubbele Espresso-knoppen drie seconden lang in te drukken en de pieptoon te bevestigen.     7   Laat het apparaat de ontkalker afgeven. Zodra het klaar is wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.     8   Verwijder het waterreservoir en reinig eventueel achtergebleven ontkalkingsoplossing door het reservoir met schoon water af te spoelen.     9   Vul het waterreservoir tot het maximumniveau dat op het water reservoir   staat aangegeven (  Fig.  8).     10   Leeg de grote kom en plaats deze terug onder de bereidingskop en het stoompijpje om het water op te vangen.     11   Druk op de Aan/Uit-knop. Het lampje van de Espresso-knop gaat branden.     12   Druk op de Espresso-knop en laat het apparaat water afgeven.     13   Zodra het apparaat klaar is met de afgifte van water, is de ontkalkingsprocedure voltooid en is het apparaat automatisch klaar om te bereiden.

   Automatische slaapmodus  Als het apparaat 30 minuten lang niet wordt gebruikt, gaat het automatisch in de slaapstand en worden alle aanduidingen uitgeschakeld.  Om het apparaat weer te gebruiken, drukt u op de Aan/Uit-knop om het opnieuw te starten.    U kunt het apparaat ook uitschakelen door op de Aan/Uit-knop te drukken terwijl het is ingeschakeld.
   Reiniging en onderhoud  Als u uw koffiezetapparaat regelmatig reinigt en onderhoudt, blijft het in optimale staat en kunt u er lang lekkere koffie mee zetten.  Zie de onderstaande tabel voor details over wanneer en hoe u alle verwijderbare onderdelen van het koffiezetapparaat moet reinigen. 
   
 
   Onderdeel
 
   Wanneer reinigen
 
   Hoe reinigen

  
 
   Portafilter, filterhouder en bereidingskop
 
   Na elk gebruik.
 
   Spoel de binnen- en buitenkant van het portafilter en de filter houder   grondig schoon (zie   'Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen').
 
 
   Filtermandje
 
   Als de gaatjes in de filterhouder verstopt zijn.
 
   Gebruik het dunne uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes   te verwijderen (zie   'De filtermand reinigen als deze verstopt is'). 
 
 
   Portafilter en filtermand
 
   Eenmaal per maand
 
   Reinig het portafilter en de filter manden met de ontvettingstabletten van   Philips (zie   'Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen').
 
 
   Stoompijpje
 
   Na elk gebruik.
 
   Veeg het stoompijpje af met een vochtige doek en   spoel het door (zie   'Het stoompijpje na elk gebruik reinigen').
 
 
   Stoompijpje
 
   Indien verstopt.
 
   Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit de gaatjes aan het uiteinde van het stoom pijpje te   verwijderen (zie   'Het stoompijpje reinigen als het verstopt is').
 
 
   Stoompijpje
 
   Eenmaal per maand
 
   Gebruik de Philips-melkcircuitreiniger om het stoom pijpje te   reinigen (zie   'Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-melkcircuitreiniger').
 
 
   Oppervlak koffiezetapparaat
 
   Elke week.
 
   Reinig de koffievlekken en koffieresten op de voorkant van het koffiezetapparaat elke week met een vochtige doek. Gebruik geen schurende materialen zoals staalwol of schuursponsjes, omdat de verf hierdoor af kan gaan bladderen. 
 
 
   Molen en uitloop voor gemalen koffie
 
   Elke twee weken.
 
   Gebruik de reinigingsborstel om de molen en de uitloop   voor gemalen koffie te reinigen (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
 
 
   Bonenreservoir
 
   Eenmaal per twee weken
 
   Leeg het bonenreservoir, voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.
 
 
   Lekbak
 
   Maak de lekbak elke dag leeg of als het rode lampje 'lekbak vol' gaat branden. Reinig de lekbak elke week. 
 
   Verwijder de lekbak, voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe en spoel het onder de kraan af. U kunt het ook in de vaatwasser reinigen.
 
 
   Waterreservoir
 
   Elke week.
 
   Spoel elke week het waterreservoir af onder de kraan.


   Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen   Het portafilter en de filterhouder na elk gebruik reinigen     1   Verwijder het koffiedik uit het portafilter.     2   Plaats het portafilter opnieuw in de bereidingskop.     3   Druk op de Espresso-knop om de binnen- en buitenkant van de bereidingskop, het portafilter en de filterhouder grondig af te spoelen met heet water. Spoel af met heet water om de resten en het koffievet te verwijderen.     4   Verwijder de filterhouder van de bereidingskop en spoel de portafilter en de filtermand af onder de kraan om de binnen- en buitenkant grondig te reinigen.     5   Droog de filterhouders en het portafilter voordat u deze terugplaatst.    Was het portafilter niet in een vaatwasmachine, omdat het portafilter hierdoor beschadigd kan raken.
   De filtermand reinigen als deze verstopt is     1   Als de filterhouder verstopt is, gebruikt u het dunne uiteinde van de reinigings  pin (  Fig.  30) om resten uit de gaatjes   te verwijderen (  Fig.  31).     2   U kunt de reinigingspin ook gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en gaatjes van het portafilter te verwijderen.
   Het portafilter en de filterhouders maandelijks reinigen   Gebruik alleen ontvettingstabletten van Philips (CA6704).     1   Los een ontvettingstablet van Philips op in een kommetje lauwwarm water.     2   Week de filterhouders en het portafilter 20 minuten in de oplossing.     3   Spoel de filterhouders en het portafilter grondig af.

   Het stoompijpje reinigen   Het stoompijpje na elk gebruik reinigen  Reinig het stoompijpje na elk gebruik om het schoon te houden en ophoping van melkresten te voorkomen.     1   Neem het stoompijpje direct na elk gebruik af met een vochtige doek.     2   Gebruik de stoomfunctie 5-10 seconden om melkresten te verwijderen.     -   Als u het stoompijpje niet reinigt, kan dit de smaak van de melk beïnvloeden.
   Het stoompijpje reinigen als het verstopt is  Als een gaatje aan het uiteinde van het stoompijpje verstopt is, volg dan de onderstaande stappen om de verstopping te verhelpen.     1   Zet het koffiezetapparaat uit.     2   Gebruik het dikke uiteinde van de reinigingspin om resten uit het gaatje aan het uiteinde van het stoom pijpje  te verwijderen (  Fig.  32).

   Reinig het stoompijpje maandelijks met de Philips-melkcircuitreiniger     1   Voeg één zakje Philips-reiniger voor het melkcircuit toe aan het melkkannetje.     2   Vul het melkkannetje met 240 ml heet water.     3   Plaats het stoompijpje in de kan.     4   Laat het stoompijpje 20 minuten weken in de   kan (  Fig.  33).     5   Draai de heetwater-/stoomknop naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie 10 seconden lopen.     6   Draai de heetwater-/stoomknop naar de Uit-stand om de stoomfunctie te stoppen.     7   Laat het stoompijpje nog eens 30 seconden weken in de kan.     8   Herhaal stap 5 t/m 7 nog twee keer.     9   Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.     10   Plaats de lege kan terug onder het stoompijpje.     11   Draai de heetwater-/stoomknop terug naar het stoompictogram en laat de stoomfunctie nogmaals 10 seconden lopen om eventuele resten van de reinigingsoplossing weg te spoelen.     12   Giet het kannetje leeg en spoel het grondig om.     13   Maak het stoombuisje schoon met een schone, vochtige doek.
   Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen  Reinig de koffiemolen en de uitloop voor gemalen koffie elke twee weken om te voorkomen dat gemalen koffie de uitloop verstopt of de maling beïnvloedt. Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is, voordat u met reinigen begint. Zorg ervoor dat de molen normaal kan draaien en er geen gemalen koffie uit de gemalen koffie-uitloop komt wanneer de maalfunctie geactiveerd is.     1   Controleer en zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is.     2   Draai de bonencontainer linksom om hem uit het koffiezet apparaat   te halen (  Fig.  34).     3   Verwijder de bovenste maal  schijf (  Fig.  35) en reinig de ingebouwde maalschijf met de reinigings  borstel (  Fig.  36). Reinig de maalkamer en de trechter voor gemalen koffie met de reinigings borstel   voor de molen (  Fig.  37).     4   Plaats de interne maal  schijf (  Fig.  38) en het bonen reservoir   terug (  Fig.  4).     5   Start de maalfunctie met de geplaatste portafilter. Laat het apparaat zonder koffiebonen lopen om achtergebleven poederresten uit de maalkamer te verwijderen. Het reinigen is voltooid.    Spoel de ingebouwde molen niet af met water.     Herhaal stap 5 als er nog steeds poederresten zijn.     Zorg ervoor dat het bonenreservoir leeg is voordat u begint met reinigen, omdat koffiebonen de interne structuur van het bonenreservoir kunnen beschadigen als u het verwijdert. 
   Het bonenreservoir reinigen     1   Leeg het bonenreservoir.     2   Voeg een kleine hoeveelheid geurvrij afwasmiddel toe en spoel hem af onder de kraan.     3   Veeg het oppervlak droog met een doek en laat het voor gebruik aan de lucht drogen.
   De lekbak reinigen   Elke dag de lekbak reinigen  Leeg de lekbak dagelijks of zodra de rode 'lekbak vol'-indicator zichtbaar wordt.
   Elke week de lekbak reinigen     1   Verwijder de lekbak van het apparaat.     2   Voeg een kleine hoeveelheid afwasmiddel toe aan de lekbak.     3   Spoel de lekbak grondig om onder de kraan of reinig hem in de vaatwasmachine.

   Elke week het waterreservoir reinigen  Spoel elke week het waterreservoir om onder de kraan.

   Waarschuwingspictogrammen 
   
 
   Waarschuwingspictogram
 
   Oplossing

  
 
  
 
   Het lampje voor ontkalken/reinigen brandt: Ontkalk het koffiezet  apparaat (zie   'Ontkalken').
 
 
  
 
   Het lampje van de Aan/Uit-knop knippert: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd.
 
 
  
 
   Het stoom-/heetwaterlampje knippert wit: Het koffiezetapparaat wordt opgewarmd om de heetwater-/stoomfunctie te gebruiken.
 
 
  
 
   Het stoom-/heetwaterlampje knippert rood: Het koffiezetapparaat geeft aan dat er te weinig water is. De oorzaak kan 1. gebrek aan water in het waterreservoir of 2. het pompen is gestopt vanwege overdruk zijn.



   Problemen oplossen   In dit hoofdstuk worden in het kort de meest voorkomende problemen behandeld die zich kunnen voordoen tijdens het gebruik van het koffiezetapparaat. Neem voor problemen die niet opgelost kunnen worden contact op met uw plaatselijke klantenservice. De contactgegevens staan op de garantiekaart.
   
 
   Probleem
 
   Oorzaak
 
   Oplossing

  
 
   Het koffiezetapparaat start niet.
 
   Het koffiezetapparaat is niet aangesloten op een stopcontact.
 
   Steek de stekker van het koffiezetapparaat in het stopcontact
 
 
   Het koffiezetapparaat lijkt te lekken.
 
   De lekbak loopt over, waardoor er een lek lijkt te zijn.
 
   Leeg de lekbak.
 
 
 
 
   Het waterreservoir bevindt zich niet in de juiste positie.
 
   Plaats het waterreservoir terug en druk het naar beneden in het koffiezet  apparaat.
 
 
 
 
   Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen.
 
   Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig   naar beneden te duwen.
 
 
 
 
   Het koffiezetapparaat staat niet op een vlakke ondergrond.
 
   Plaats het koffiezetapparaat op een vlakke ondergrond om te voorkomen dat de vloeistof in de lekbak overloopt.
 
 
   Er komt stoom uit of er klinkt een sissend of ratelend geluid nadat het koffiezetapparaat is gestart of tijdens de bereiding.
 
   Dit is normaal. Dit geluid wordt geproduceerd door het overdrukventiel tijdens zijn normale werking.
 
 
 
 
   Het koffiezetapparaat maakt veel lawaai en kan geen koffie bereiden.
 
   Er zit geen water in het waterreservoir.
 
   Vul het waterreservoir met water.
 
 
 
 
   Het waterreservoir is niet volledig geplaatst, waardoor er lucht in het koffiezetapparaat wordt gezogen. De afsluitring aan de onderkant van het waterreservoir is niet verwijderd.
 
   Zorg ervoor dat het waterreservoir zich in de juiste positie bevindt door het te verwijderen, opnieuw te plaatsen en stevig   naar beneden te duwen. Het koffiezetapparaat is voorzien van een afsluitring om de waterlus te beschermen. Verwijder de afsluitring voor het eerste gebruik.
 
 
   De koffie is te koud.
 
   Een koude kop verlaagt de temperatuur van uw drankje.
 
   Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.
 
 
 
 
   Het toevoegen van melk verlaagt de temperatuur van uw drankje.
 
   Of u nu warme of koude melk toevoegt, het verlaagt de temperatuur van uw koffie. Verwarm de kop voor door deze af te spoelen met heet water.
 
 
 
 
   De temperatuur van het apparaat is niet goed ingesteld.
 
   Controleer de temperatuurinstelling van het apparaat en stel deze in op het hoogste   niveau (zie   'De koffietemperatuur personaliseren').
 
 
   De koffie is te slap.
 
   De molen is ingesteld op hoge grofheid.
 
   Stel het grofheidsniveau in op een lager   getal (zie   'De molen instellen'). U moet 1 tot 2 kopjes bereiden voordat u een andere smaak krijgt.
 
 
 
 
   De gemalen koffie is niet genoeg.
 
   Verhoog de hoeveelheid met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
   De melk schuimt niet op.
 
   De gebruikte soort melk is niet geschikt.
 
   De hoeveelheid en kwaliteit van het schuim varieert afhankelijk van het soort melk. Voor goed opschuimen gebruikt u halfvolle melk, volle melk of lactosevrije melk.
 
 
 
 
   Het stoompijpje is verstopt.
 
   Reinig het stoom  pijpje (zie   'Het stoompijpje reinigen als het verstopt is').
 
 
 
 
   Het stoompijpje is te diep in het melkkannetje gedompeld.
 
   Pas de diepte waarop het stoompijpje in de melk   is gedompeld aan (zie   'Opgeschuimde melk maken').
 
 
   De koffie stroomt er niet of langzaam uit.
 
   De molen is ingesteld op lage grofheid.
 
   Stel het grofheidsniveau in op een hoger   getal (zie   'De molen instellen'). Houd er rekening mee dat dit de smaak van uw koffie kan beïnvloeden.
 
 
 
 
   Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.
 
   Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
 
 
   De gebruikte filterhouder is niet geschikt.
 
   Gebruik een filterhouder die geschikt is voor dit koffiezetapparaat.
 
 
 
 
   De filterhouder in het portafilter is verstopt.
 
   Gebruik een andere filterhouder om te testen. Als de filterhouder normaal werkt, geeft dit aan dat de originele filterhouder verstopt is en gereinigd   moet worden (zie   'Portafilter, filterhouder en bereidingskop reinigen').
 
 
 
 
   De koffie-uitloop van het portafilter is verstopt.
 
   U kunt ook het dunne uiteinde van de reinigingspin gebruiken om resten uit de koffie-uitloop en uit de gaatjes van het portafilter   te verwijderen.
 
 
   Er stroomt koffie langs de rand van het portafilter.
 
   Het portafilter zit niet goed vast op de bereidingskop.
 
   Zet het portafilter goed vast op de bereidingskop.
 
 
 
 
   De bovenrand van het portafilter is vies.
 
   Verwijder na het malen eventuele koffieresten van de rand van het portafilter.
 
 
 
 
   De filterhouder is niet correct geplaatst.
 
   Plaats de filterhouder correct. Zorg ervoor dat de rand niet buiten de rand van het portafilter uitsteekt.
 
 
 
 
   Er zit koffiedik op de portafilterbeugel van de bereidingskop.
 
   Reinig de portafilter met de reinigingsborstel.
 
 
 
 
   Er zit te veel gemalen koffie in de filterhouder.
 
   Verlaag de hoeveelheid gemalen koffie in de filterhouder met de Maalhoeveelheid-knop.
 
 
   Er komt steeds minder gemalen koffie uit de uitloop tijdens het malen.
 
   De uitloop voor gemalen koffie is verstopt.
 
   Reinig de molen en de uitloop   voor gemalen koffie (zie   'Koffiemolen en uitloop voor gemalen koffie reinigen').
 
 
   De gemalen koffie spettert tijdens het malen.
 
   De poederring wordt niet gebruikt.
 
   Installeer de poederring voordat u gaat malen.
 
 
 
 
   Er wordt te veel gemalen.
 
   Druk voordat het malen automatisch eindigt op de maalknop en laat deze los om het malen te beëindigen en de hoeveelheid gemalen koffie te verminderen. 
 
 
   Het portafilter kan niet normaal geïnstalleerd worden.
 
   Het portafilter is niet goed in de bereidingskop geklikt.
 
   Installeer het   portafilter.
 
 
 
 
   Het portafilter is niet vastgedraaid vanuit de meest linkse positie.
 
   Installeer het   portafilter.
 
 
   De hoeveelheid gemalen koffie verandert.
 
   Er wordt een andere grofheidsniveau gebruikt.
 
   Dit is normaal. Verschillende grofheidsniveaus kunnen resulteren in verschillende hoeveelheden gemalen koffie.
 
 
 
 
   Er wordt een ander soort bonen gebruikt.
 
   Dit is normaal. Bonen van verschillende brandingsgraden of merken leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.
 
 
 
 
   Er worden bonen van een verschillende versheid gebruikt.
 
   Dit is normaal. Bonen die gedurende verschillende tijd bewaard zijn leveren verschillende hoeveelheden gemalen koffie op, zelfs bij hetzelfde grofheidsniveau.
 
 
   Het apparaat stopt met bereiden en het stoom-/heetwaterlampje knippert rood.
 
   Het water in het apparaat is op.
 
   Vul het waterreservoir en plaats het terug.



   Technische gegevens  De fabrikant behoudt zich het recht voor om de technische specificaties van het product te verbeteren. Alle vooraf ingestelde hoeveelheden zijn bij benadering.
   
 
   Beschrijving
 
   Waarde
 
 
   Afmetingen (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Gewicht zonder verpakking
 
   8,0 kg
 
 
   Gewicht met verpakking
 
   13,5 kg
 
 
   Lengte netsnoer
 
   1 m
 
 
   Stekkertype
 
   Type Y
 
 
   Vermogen
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Opwarmen: 1340-1600 W, Malen: 150 W
 
 
   Stand-by vermogen
 
   < 0,5 W
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   Maskinoversikt (fig. A)     Noe av tilbehøret gjelder bare for spesifikke typer.
   
 
   A1
 
   Bønnetrakt
 
   A10
 
   Dryppebrett 
 
 
   A2
 
   Dobbel bønnetrakt
 
   A11
 
   Gitter til dryppbrett 
 
 
   A3
 
   Kvernekanter
 
   A13
 
   Lokk til vanntank
 
 
   A4
 
   Pulverring
 
   A14
 
   Vanntank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Pakkespor
 
 
   A6
 
   Kontrollpanel 
 
   A16
 
   Bryter for damp / varmt vann
 
 
   A7
 
   Jordingsbrakett (kvernestilling)
 
   A17
 
   Varmtvannstut
 
 
   A8
 
   Bryggehode
 
   A18
 
   Damptut
 
 
   A9
 
   Separator for malt kaffe 
 
 
 
 

  Tilbehør
   
 
   A12
 
   Rengjøringspinne
 
   A23
 
   Rengjøringsbørste
 
 
   A19
 
   Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)
 
   A24
 
   Rengjøringsbørste for kvern
 
 
   A20
 
   Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp)
 
   A25
 
   Melkekanne med temperaturstrimmel
 
 
   A21
 
   Espresso-stativ
 
   A26
 
   Melkekanne
 
 
   A22
 
   Kalibrert pakker
 
 
 
 



   Kontrollpanel (fig. B)  Se figur B for en oversikt over alle knapper og ikoner. Nedenfor finner du beskrivelsen.
   
 
   B1
 
   På/av
 
   B6
 
   Trykkmåler
 
 
   B2
 
   Avkalkingslampe
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kvern
 
   B8
 
   Dobbel espresso
 
 
   B4
 
   Lamper for enkelt/dobbel dose
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Bryter for malemengde
 
   B10
 
   Lampe for varmt vann / damp


   Innledning    Gratulerer med kjøpet av en Philips Barista espressomaskin fra Philips! Du får størst utbytte av støtten vi tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt på  www.home.id.    Les det separate sikkerhetsheftet nøye før du bruker maskinen for første gang, og ta vare på det for senere referanse.  For å hjelpe deg å komme i gang og for at du skal få mest mulig ut av kaffemaskinen, tilbyr vi støtte på  http://www.philips.com/support.    Det finnes flere varianter av denne halvautomatiske espressomaskinen, alle med litt varierende funksjoner og tilbehør. Det er for eksempel ikke alle versjoner som er utstyrt med melkekanne med temperaturstrimmel. Hver versjon har et eget typenummer, som står på etiketten nederst på maskinen.    Denne maskinen er testet med kaffe. Den er blitt grundig rengjort, men det kan likevel forekomme kafferester. Vi garanterer imidlertid at maskinen er helt ny.

   Før bruk første gang   1. Installere bønnetrakten og fylle vannbeholderen    Kontroller at de to pilene på kvernen står rett overfor   hverandre (  Fig.  1).     1   Kontroller at de to "I"-merkene på sokkelen til bønnetrakten står rett overfor   hverandre (  Fig.  2).     2   Trykk ned på bønnetrakten slik at låsesymbolet på bønnetrakten står rett overfor trekantsymbolet   øverst (  Fig.  3) på maskinen, og vri bønnetrakten   med klokken (  Fig.  4).     3   Vri bønnetrakten for å velge ønsket   grovhet (  Fig.  5).    Kvernen og bønnetrakten er presisjonskomponenter, så prøv å flytte dem minst mulig etter installasjon.     4   Åpne lokket på vannbeholderen, grip håndtaket øverst på vannbeholderen og løft den loddrett for å fjerne   den (  Fig.  6).     5   Fjern den gule tetningsstrimmelen fra bunnen av   vannbeholderen (  Fig.  7).     6   Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på   vannbeholderen (  Fig.  8).     7   Grip håndtaket øverst og sett vannbeholderen loddrett på plass igjen i maskinen. Lukk lokket til   vannbeholderen (  Fig.  9).    Det er ikke nødvendig å feste den gule tetningsstrimmelen igjen; den kan kastes.    For best mulig kaffe anbefaler vi å bytte vann i vannbeholderen ofte.
   2. Slå på maskinen for første gang     1     Sett støpselet i en jordet stikkontakt..     2   Kontroller at bryteren for damp er i   av-stilling (  Fig.  10).     3   Trykk på   av/på-knappen (  Fig.  11) for å slå på maskinen.     -   Av/på- og espressoknappene lyser.     4   Plasser en bolle under tuten for varmt vann / damp og   bryggehodet (  Fig.  29).     5   Trykk på   espressoknappen (  Fig.  12) for å skylle.     -   Det kommer varmt vann ut av bryggehodet, varmtvannstuten og damptuten.     6   Når vannstrømmen slutter, begynner av/på-knappen å blinke, og maskinen varmes opp.    Første gang du slår på maskinen, skyller du den ved å trykke på Espresso-knappen. Maskinen må være skylt for at du skal kunne male kaffebønner eller trakte kaffe.    Damptuten kan bli varm under skyllingen. La den få avkjøle seg før du tar på den, slik at du ikke brenner deg på fingrene.
   Angivelse av hardhetsgraden på vannet     1   Slå av maskinen.     2   Trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Lampen for avkalking og av/på-knappen tennes.  Standard er hardt vann, så americanoknappens lampe er tent.     -   Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels vannkvalitet.     -   Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til bløt vannkvalitet.  Når riktig hardhetsgrad på vannet er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.    Hvis du vil vurdere hardhetsgraden på vannet der du bor, kan du bruke Philips-settet for testing av hardhetsgrad på vannet HD5085/01. Dette fås kjøpt fra leverandør eller på Philips-nettstedet.
   
 
 
 
   Philips-teststrimmel
 
 
 
 
   Mykt vann
 
   4 grønne prikker
 
   <3 dH
 
 
   Middels mykt vann
 
   1 rød prikk
 
   >4 dH
 
 
   Middels mykt vann
 
   2 røde prikker
 
   >7 dH
 
 
   Hardt vann
 
   3 røde prikker
 
   >14 dH
 
 
   Hardt vann
 
   4 røde prikker
 
   >21 dH



   Lage kaffe   Stille inn kvernen  Grovheten til den malte kaffen påvirker bl.a. trykk og strømningshastighet, og dermed smaken på espressoen.  Denne maskinen har 15 grovhetsnivåer (1–15). Jo lavere kverneinnstillingene er, jo finere kvernes kaffebønnene og jo sterkere blir kaffen.  Det kan være nødvendig å justere for ulike bønner med ulik brenthet, noe som påvirker hvor mye malt kaffe som produseres.  For espresso/americano anbefales nivå 1–4. For lengre kaffeoppskrifter (f.eks. lungo) er nivå 5–10   best (  Fig.  5).
   Velge filterkurven med enkelt- eller dobbeltvegg     -   Filterkurv med dobbeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):  Med de medfølgende   filterkurvene (  Fig.  13) med dobbeltvegg kan du lage espresso med crema selv når du bruker maskinen for første gang, og oppnå optimalt trykk.     -   Filterkurv med enkeltvegg (enkelt- eller dobbeltkopp):  De medfølgende   filterkurvene (  Fig.  14) med enkeltvegg ligner dem som brukes i profesjonelle maskiner, og krever mer manuelle ferdigheter og erfaring. De gir flere tilpasningsmuligheter for kaffen, slik at du kan få bedre uttrekking, smak og konsistens når du finner det rette oppsettet.
   Velge bønner fra den doble bønnetrakten  Hvis du har en maskin med dobbel bønnetrakt, kan du velge bønnetypen du ønsker å male opp. Hvis du allerede har fylt på ulike typer bønner, kan du bruke valgknappen til å velge ett av de to kamrene eller blande bønnetypene.    At det er igjen litt kaffe i åpningen for malt kaffe er helt normalt. Når du bytter bønnekammer, tømmer du det ved å male opp resten av bønnene og kaste gruten.
   Male bønner     1   Velg filterkurven for enkelt- eller dobbeltkopp.     -   Når du bytter filterkurv, kan du lett lirke av den monterte filterkurven med kanten på den andre   filterkurven (  Fig.  15).     2   Fest pulverringen på   portafilteret (  Fig.  16).     3   Rett inn portafilteret med kvernbraketten og skyv det   vannrett (  Fig.  17).     -   Bruk bryteren for malemengde for å male mer eller mindre bønner     4   For automatisk maling trykker du på kvernknappen i tre sekunder for å velge 1x eller 2x dose. Trykk deretter på kvernknappen igjen for å begynne å male.     -   Velg 1x dose når du bruker filterkurven for enkeltkopp, og 2x dose når du bruker filterkurven for dobbeltkopp.     -   Trykk på kvernknappen igjen for å avbryte malingen midt i.     5   For manuell maling holder du portafilteret med én hånd og trykker og holder portafilteret inn i braketten til ønsket kaffemengde er malt.    Det anbefales å bruke 12–14 gram bønner til en enkeltkopp og 18–20 gram til en dobbeltkopp. Du kan bruke en elektronisk vekt for å få nøyaktig kaffemengde. Du kan bruke Max-merket på filterkurven som et omtrentlig mål.    Kontroller at bønnetrakten er ordentlig installert og låst, før du begynner å ha i kaffebønner og bruke maskinen.    Bruk bare brente kaffebønner i bønnetrakten. Ikke hell ubrente kaffebønner, malt kaffe, pulverkaffe eller andre stoffer i kaffebønnetrakten, da dette kan føre til skader på maskinen.    Følg med på maksimalnivået malt kaffe under maling og unngå at   åpningen (  Fig.  18) for malt kaffe tettes.    Ulike bønner kan gi litt ulike mengder malt kaffe ved automatisk maling. Du må kanskje justere kverneinnstillingene etter faktisk bryggetrykk for hver type   kaffebønne (se   'Optimert brygging').    Når det er mye rester etter malt kaffe, rengjør du   kvernerennen (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe').
   Pakke     1   Fjern portafilteret fra kvernbraketten.     2   Fjern pulverringen fra   portafilteret (  Fig.  19).     3   Sett portafilteret med den myke underdelen på en benkeplate, slik at det blir lett å   pakke (  Fig.  20).     4   Bank forsiktig på portafilteret flere ganger slik at den malte kaffen fordeles jevnt i   filterkurven (  Fig.  21).     5   Bruk den kalibrerte pakkeren til å pakke den malte kaffen.     6   Pass på at kaffegrutene ikke er over maks-linjen i filterkurven etter pakking.     -   Kaffepulveret bør ideelt sett være like under maks-linjen etter pakking.
   Brygge espresso     1   Sett portafilteret inn i bryggehodet.     -   Rett inn portafilteret med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i   bryggehodet (  Fig.  22). Vri deretter portafilteret mot klokken til midten for å låse   det (  Fig.  23).     2   Trykk på espresso- eller dobbel espressoknappen for å starte   bryggingen (  Fig.  24).     -   Hvis du vil stoppe dispensering før maskinen er ferdig, trykker du på knappen igjen.    Når lampen til av/på-knappen blinker, er maskinen i oppvarmingsmodus, og brygging kan ikke startes. Når alle lamper lyser fast, kan bryggingen startes.    Når bryggingen er ferdig, kan det komme damp og høres lyd fra pumpen over dryppbrettet. Dette er normalt og betyr at maskinen slipper ut trykket.    Når bryggetrykket er for høyt, slutter maskinen å dispensere kaffe. Lampen fortsetter da å blinke.    Som standard er volumet for en espresso ca. 40 ml og for en dobbel espresso ca. 80 ml.
   Brygge americano  Du lager en americano ved å helle varmt vann fra vanntuten over en espresso.     1   Sett portafilteret i bryggehodet, rett inn håndtaket med trekantmerket på bryggehodet og sett det oppover i   bryggehodet (  Fig.  22). Vri deretter håndtaket mot klokken til midten for å låse   det (  Fig.  23).     2   Sett en stor kopp under tutåpningene til portafilteret og americano-  varmtvannstuten (  Fig.  25).     3   Trykk på Americano-knappen for først å brygge en kopp med Espresso.     4   Når espressoen er ferdig brygget, kommer det varmt vann fra americano-vanntuten, og americanoen er klar.    Varmtvannstuten kan bli varm. La den avkjøles for å unngå risiko for brannskader.
   Optimert brygging  Når du brygger espresso, er trykket viktig. Trykkmåleren angir trykket, slik at du får optimal uttrekking av espressoen.  Det anbefales å justere kverneparameterne basert på trykkmålerens status hver gang du bruker ulike kaffebønner.    Ved optimal uttrekking er flyten jevn, cremaen fyldig og myk og kaffen balansert på smak. Trykket er innenfor det optimale området. 
   For lav uttrekking  Ved for lav uttrekking vil flyten være rask, cremaen tynn og blek og kaffen tynn og sur på smak. Trykket er innenfor det nedre området.    Slik gjør du justeringer     1   Juster kvernen slik at den maler bønnene finere.     2   Hvis uttrekkingen fortsatt er for lav, øker du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til plusstegnet («+») på høyre side.     3   Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking.     4  

   For høy uttrekking  For høy uttrekking kjennetegnes av drypping eller manglende flyt, mørk og ujevn crema samt bitter og brent kaffesmak. Trykket er innenfor det øvre området.    Slik gjør du justeringer     1   Juster kvernen slik at den maler bønnene grovere.     2   Hvis uttrekkingen fortsatt er for høy, reduserer du mengden malt kaffe ved å vri bryteren for malemengde til minustegnet («+») på venstre side.     3   Du vil kanskje trenge flere forsøk og måtte gjenta trinn én og to for å oppnå optimal uttrekking. 


   Tilpasse standardvolumer     1   Installer portafilteret med pakket malt kaffe i bryggehodet.     2   Trykk på og hold knappen for drikken du vil tilpasse. Etter tre sekunder går maskinen inn i tilpasningsmodus, og det høres et pip.     3   Slipp knappene når koppen inneholder ønsket volum. Innstillingen er ferdig når det høres et pip fra maskinen.     4   Etter du har programmert volumet for en drikk, vil maskinen dispensere det nye volumet hver gang du velger denne drikken.    Trykk på og hold inne americanoknappen for å trekke ut ønsket kaffevolum. Slipp knappen for å angi det nye kaffevolumet. Gjenta for å justere vannvolum.    Minstevolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 20 ml og 40 ml.    Maksimalvolumet for en espresso og en dobbel espresso er henholdsvis 70 ml og 120 ml.    For americano er minste- og maksimalvolumet med kaffe henholdsvis 20 ml og 70 ml. Minste- og maksimalvolumet med varmt vann er henholdsvis 50 ml og 200 ml.
   Tilpasse kaffetemperaturen  Du kan justere temperaturen for kaffeuttrekkingen. Du kan velge mellom tre innstillinger: lunken kaffe, middels varm kaffe, varm kaffe. Ved en høyere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mer bitter og syrligheten redusert. Ved en lavere temperatur for kaffeuttrekking blir kaffen mindre bitter og syrligheten økt.     1   Slå av maskinen.     2   Trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen i tre sekunder. Maskinen avgir en pipelyd.     3   Trykk på en av knappene nedenfor for å justere temperaturinnstillingen for kaffeuttrekking til ønsket nivå.     -   Trykk på espressoknappen for å justere innstillingen til lunken kaffe.     -   Trykk på knappen dobbel espresso for å justere innstillingen til middels varm kaffe.     -   Trykk på americanoknappen for å justere innstillingen til varm kaffe.  Når riktig temperatur for kaffen er valgt, trykker du på av/på-knappen for å bekrefte.  Hvis du ikke slår av maskinen selv, vil den slå seg av automatisk etter 30 minutter.
   Tilbakestille volumene til fabrikkinnstillinger     -   Tilbakestille espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og espressoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og espressoknappen blinker tre ganger.     -   Tilbakestille dobbel espresso: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og knappen dobbel espresso samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og knappen dobbel espresso blinker tre ganger.     -   Tilbakestill americano: Slå på maskinen og trykk på og hold inne av/på-knappen og americanoknappen samtidig i tre sekunder. Deretter høres tre pip, og av/på-knappen og americanoknappen blinker tre ganger.  Etter hver av disse tre tilbakestillingene går maskinen inn i standby-modus.

   Lage melkeskum    Bruk alltid melk som kommer rett fra kjøleskapet, for best skumkvalitet.  Tilberedelse     1   Fyll en melkekanne med ca. 100 ml for cappuccino og ca. 150 ml melk for latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Vri bryteren til dampposisjon for å starte   dampforvarming (  Fig.  27). Lampen for damp begynner å blinke.    Skummet blir best hvis du ikke rister melkekannen og ikke holder melkekannen   oppreist (  Fig.  28).     3   Vent i ca. 10–20 sekunder til lampen for damp lyser permanent. Det begynner å komme damp fra maskinen.     4   Vent i 5 sekunder til, inntil dampen er stabil og kondensen har forsvunnet. Slå deretter av   dampen (  Fig.  10).     5   Vri damptuten med melketuten som dreietapp, og sett den i klokka 3- eller klokka 9-stilling på melkekannen.  Lufting  Hvor mye luft som slippes inn under luftingen, avgjør hvor fyldig og tyktflytende melkeskummet blir.  Ved større lufting oppnås et fyldigere og mindre tyntflytende skumlag. Ved mindre lufting blir skummet mer tyntflytende. Du kan regulere hvor mye luft som tilføres, ved å tilpasse dybden på damptuten i forhold til melkeoverflaten og lengden på luftingen.     1   Beveg melkekannen opp og ned langs melken, slik at damptuten dyppes rundt 5 mm ned i væsken.     2   Vri bryteren for damp / varmt vann til dampposisjon for å starte dampfunksjonen.     3   Når luftingen fungerer slik den skal, høres en hvesende lyd som kan sammenlignes med lyden av papir som rives. Hold damptuten i ro mens du lager virvler.     4    Fortsett å lufte i 5–15 sekunder til  Emulgering  Emulgeringen avgjør hvor jevnt og tett melkeskummet blir. For å sikre jevnt melkeskum anbefales det å dyppe damptuten halvveis ned i melken.     1   La melkekannen være i berøring med damptuten mens du beveger kannen sakte oppover langs damptuten inntil den stikker rundt 3 cm ned i væsken. Fortsett å holde melkekannen i ro for å lage virvler fortløpende. Luften som ble sluppet inn tidligere, blandes da inn for gradvis å produsere et kremet skum.     2   Når melken har nådd ideell temperatur (ca. 60–65 °C), vil bunnen på kannen være varm. Vri da bryteren for varmt vann / damp til av-stilling for å avslutte skummingen av melken.    Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.    Rengjør damptuten med en fuktig klut hver gang du bruker den, av hensyn til hygiene samt for å unngå oppsamling av melkerester.
   Lage varmt vann     1   Plasser en kopp under damptuten.     2   Vri bryteren til varmtvannsstilling for å slå på varmt vann. Lampen for damp / varmt vann er da på.     3   Stopp varmtvannet ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.    Damptuten blir svært varm under bruk. Vent til den er avkjølt før du tar på den.
   Avkalkning  Når avkalkingslampen er på, må du avkalke maskinen.  Du må ikke under noen omstendigheter bruke et avkalkingsmiddel basert på svovelsyre, saltsyre, aminosulfaminsyre eller eddiksyre (eddik), da dette kan skade vannkretsen i maskinen og vil kanskje ikke fjerne kalkavleiringene ordentlig.  Hvis Philips-avkalkingsmiddelet ikke brukes, vil det ugyldiggjøre garantien. Hvis avkalkning ikke utføres, vil også det ugyldiggjøre garantien.  Avkalkingsmiddelet følger ikke med maskinen. Du kan kjøpe Philips-avkalkningsmiddel fra en lokal leverandør eller i nettbutikken vår  ( www.philips.com/coffee-care).  Avkalkingsprosedyren består av en avkalkingssyklus (≈ 4 minutter) og en skyllesyklus (≈ 3 minutter).   Fremgangsmåte for avkalkning     1   Slå på kaffemaskinen.     2   Fjern dryppebrettet, tøm det og sett det tilbake på plass.     3   Fjern vannbeholderen, og tøm den.     4   Tøm Philips-avkalkingsmiddel (CA6700) i vannbeholderen, og fyll den deretter med vann opp til avkalkingsnivået (avkalkingsikonet på vannbeholderen).     5   Sett vannbeholderen tilbake på plass, og plasser en stor bolle (≥ 1,2 l) under bryggehodet og damptuten for å samle opp   væske (  Fig.  29).     6   Start avkalking ved å trykke på knappen espresso og dobbel espresso samtidig i tre sekunder, noe som bekreftes med et pip.     7   La maskinen dispensere avkalkingsmiddel. Når den er ferdig, slås maskinen av automatisk.     8   Fjern vannbeholderen og skyll den med friskt vann for å få vekk eventuell gjenværende avkalkingsløsning.     9   Fyll vannbeholderen opp til maksimalnivået som er angitt på   vannbeholderen (  Fig.  8).     10   Tøm den store bollen og sett den tilbake under bryggehodet og damptuten for å samle opp vann.     11   Trykk på av/på-knappen. Lampen på espressoknappen tennes.     12   Trykk på espressoknappen og la maskinen dispensere vann.     13   Når maskinen slutter å dispensere vann, er avkalkingen ferdig, og maskinen er automatisk klar til å brygge.

   Automatisk søvnmodus  Hvis maskinen ikke brukes i 30 minutter, går den automatisk inn i søvnmodus, og alle lampene slås av.  Når du skal bruke maskinen igjen, trykker du på av/på-knappen for å starte den på nytt.    Du kan også slå maskinen av ved å trykke på på/av-knappen mens den er slått på.
   Rengjøring og vedlikehold  Jevnlig rengjøring og vedlikehold holder maskinen i topp stand og sikrer kaffe som smaker godt i lang tid.  Se tabellen nedenfor for en detaljert beskrivelse av når og hvordan du skal rengjøre alle avtakbare deler på maskinen. 
   
 
   Del
 
   Når den skal rengjøres
 
   Hvordan den rengjøres

  
 
   Portafilter, filterkurv og bryggehode
 
   Etter hver bruk.
 
   Skyll innsiden og utsiden av portafilteret og filterkurven   grundig (se   'Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode').
 
 
   Filterkurv
 
   Når hullene i filterkurven er tette.
 
   Bruk den tynne enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra   hullene (se   'Rengjøre filterkurven når den er tett'). 
 
 
   Portafilter og filterkurv
 
   Hver måned
 
   Bruk Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje for å rengjøre portafilteret og   filterkurvene (se   'Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig').
 
 
   Damptut
 
   Etter hver bruk.
 
   Tørk hele overflaten på damptuten med en fuktig klut og rens   den (se   'Rengjøre damptuten etter hver bruk').
 
 
   Damptut
 
   Når tett.
 
   Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullene i enden av   damptuten (se   'Rengjøre damptuten når den er tett').
 
 
   Damptut
 
   Hver måned
 
   Bruk Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets til å rengjøre   damptuten (se   'Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets.').
 
 
   Overflaten av kaffemaskinen
 
   Hver uke.
 
   Tørk bort flekker og rester foran på maskinen hver uke med en fuktig klut. Ikke bruk slipemidler som stålull eller skureputer, da det kan skrape bort fargen. 
 
 
   Kvern og åpning for malt kaffe
 
   Annenhver uke.
 
   Bruk rengjøringsbørsten til å rengjøre kvernen og åpningen for malt   kaffe (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe').
 
 
   Bønnetrakt
 
   Annenhver uke
 
   Tøm bønnetrakten, tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel, og skyll den under springen.
 
 
   Dryppebrett
 
   Tøm dryppebrettet hver dag eller så snart den røde indikatoren for fullt dryppebrett spretter opp. Rengjør dryppebrettet hver uke. 
 
   Fjern dryppebrettet, ha i litt oppvaskmiddel og skyll det under springen. Du kan også rengjøre det i oppvaskmaskinen.
 
 
   Vanntank
 
   Hver uke.
 
   Skyll vannbeholderen under springen hver uke.


   Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode   Rengjøre portafilter og filterkurv etter hver bruk     1   Tøm portafilteret for kaffegrut.     2   Sett portafilteret tilbake på plass i bryggehodet.     3   Trykk på espressoknappen for å skylle innsiden og utsiden av bryggehodet, portafilteret og filterkurven med varmt vann. Skyll med varmt vann for effektivt å få bort rester og kaffefett.     4   Ta ut portafilteret i bryggehodet og skylle det sammen med filterkurven under springen for å gjøre det grundig rent på inn- og utsiden.     5   La filterkurvene og portafilteret tørke før du setter dem tilbake.    Portafilteret skal ikke vaskes i oppvaskmaskin, da det kan skade portafilteret.
   Rengjøre filterkurven når den er tett     1   Når filterkurven er tett, bruker du den tynne enden på   rengjøringspinnen (  Fig.  30) til å fjerne rester fra   hullene (  Fig.  31).     2   Du kan også bruke rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i portafilteret.
   Rengjøre portafilter og filterkurver månedlig    Bruk kun Philips-tabletter for fjerning av kaffeolje (CA6704).     1   Oppløs en Philips-tablett for fjerning av kaffeolje i en bolle med lunkent vann.     2   La filterkurvene og portafilteret ligge i løsningen i 20 minutter.     3   Skyll filterkurvene og portafilteret grundig.

   Rengjøre damptuten   Rengjøre damptuten etter hver bruk  Rengjør damptuten etter hver bruk for å holde den ren slik at det ikke dannes avleiringer fra melken.     1   Tørk av damptuten med en fuktig klut umiddelbart etter hver bruk.     2   Kjør dampfunksjonen i 5–10 sekunder for å fjerne melkerester.     -   Hvis damptuten ikke rengjøres, kan det påvirke smaken av melken.
   Rengjøre damptuten når den er tett  Hvis et av hullene i enden av damptuten er tett, følger du trinnene nedenfor for å rengjøre det.     1   Slå av kaffemaskinen.     2   Bruk den tykke enden på rengjøringspinnen til å fjerne rester fra hullet på enden av   damptuten (  Fig.  32).

   Rengjøre damptuten månedlig med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets.     1   Hell en pose med Philips-rengjøringsmiddel for melkekrets i melkekannen.     2   Fyll melkekannen med 2,4 dl varmt vann.     3   Plasser damptuten i kannen.     4   La damptuten ligge i kannen i 20   minutter (  Fig.  33).     5   Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå i 10 sekunder.     6   Stopp dampfunksjonen ved å vri bryteren for damp / varmt vann til av-stilling.     7   La damptuten ligge i kannen i ytterligere 30 sekunder.     8   Gjenta trinnene 5 til 7 to ganger til.     9   Tøm kannen, og skyll den grundig.     10   Plasser den tomme kannen tilbake under damptuten.     11   Vri bryteren for varmt vann / damp til stillingen med dampikonet, og la dampfunksjonen gå igjen i 10 sekunder for å skylle ut eventuelle rester av rengjøringsløsningen.     12   Tøm kannen, og skyll den grundig.     13   Rengjør damprøret med en ren, fuktig klut.
   Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe  Rengjør kvernen og åpningen for malt kaffe annenhver uke for å hindre at malt kaffe tetter åpningen eller påvirker malingen. Pass på at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen. Sørg for at kvernen kan rotere normalt, og at det ikke kommer malt kaffe ut av åpningen for malt kaffe når kvernefunksjonen aktiveres.     1   Kontroller at bønnetrakten er tom.     2   Vri bønnetrakten mot klokken for å fjerne den fra   kaffemaskinen (  Fig.  34).     3   Fjern det øverste   kvernhjulet (  Fig.  35) og rengjør det innebygde kvernhjulet med   rengjøringsbørsten (  Fig.  36). Rengjør kvernkammeret og rennen for malt kaffe med   børsten (  Fig.  37) for rengjøring av kvernen.     4   Sett på plass det innvendige   kvernhjulet (  Fig.  38) og   bønnetrakten (  Fig.  4).     5   Start kvernefunksjonen med det innsatte portafilteret. La maskinen gå uten kaffebønner for å fjerne eventuelle rester av malt kaffe fra kvernkammeret. Rengjøringen er ferdig.    Ikke skyll den innebygde kvernen med vann.     Hvis det fortsatt er rester av malt kaffe, gjentar du trinn 5.     Sørg for at bønnetrakten er tom før du starter rengjøringen, da kaffebønner kan skade den innvendige strukturen til bønnetrakten når du fjerner den. 
   Rengjøring av bønnetrakten     1   Tøm bønnetrakten.     2   Tilsett en liten mengde duftfritt rengjøringsmiddel og skyll trakten under springen.     3   Gå over overflaten med en tørr klut og la deretter lufttørke før bruk.
   Rengjøre dryppebrettet   Rengjøre dryppebrettet daglig  Tøm dryppebrettet daglig eller når indikatoren for «fullt dryppebrett» vises.
   Rengjøre dryppebrettet ukentlig     1   Fjern dryppbrettet fra maskinen.     2   Hell en liten mengde rengjøringsmiddel i dryppebrettet.     3   Skyll dryppebrettet nøye under springen, eller rengjør det i oppvaskmaskin.

   Rengjøre vannbeholderen ukentlig  Skyll vannbeholderen under springen hver uke.

   Advarselikoner 
   
 
   Advarselikon
 
   Løsning

  
 
  
 
   Lampen for avkalking/rengjøring lyser: Avkalk   maskinen (se   'Avkalkning').
 
 
  
 
   Av/på-knappen blinker: Maskinen varmes opp.
 
 
  
 
   Lampen for varmt vann / damp blinker hvitt: Maskinen varmes opp for å bruke funksjonen for varmt vann / damp.
 
 
  
 
   Lampen for varmt vann / damp blinker rødt: Maskinen mangler vann. Det kan skyldes at 1. det mangler vann i vannbeholderen, eller 2. pumpen har stoppet pga. overtrykk.



   Feilsøking   I dette avsnittet oppsummeres de vanligste problemene som kan oppstå med maskinen. Hvis det er problemer du ikke kan løse, kontakter du det lokale kundeservicesenteret. Du finner kontaktinformasjon på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Årsak
 
   Løsning

  
 
   Kaffemaskinen starter ikke.
 
   Maskinen er ikke riktig koblet til stikkontakten.
 
   Koble til kaffemaskinen
 
 
   Det virker som om maskinen lekker.
 
   Dryppebrettet er overfylt, noe som kan se ut som en lekkasje.
 
   Tøm dryppebrettet.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke i riktig posisjon.
 
   Sett vannbeholderen tilbake igjen, og trykk den ned i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen.
 
   Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den   ordentlig ned.
 
 
 
 
   Maskinen er ikke plassert på en vannrett flate.
 
   Plasser maskinen på en vannrett flate, slik at dryppebrettet ikke renner over.
 
 
   Det kommer ut damp eller en hvesende eller raslende lyd når kaffemaskinen starter eller under brygging.
 
   Dette er normalt. Lyden kommer fra trykkventilen og er helt normalt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen bråker, og det går ikke an å lage kaffe.
 
   Det er ikke vann i vannbeholderen.
 
   Fyll vannbeholderen med vann.
 
 
 
 
   Vannbeholderen er ikke satt helt inn, og luft trekkes inn i maskinen. Tetningsringen i bunnen av vannbeholderen er ikke fjernet.
 
   Sørg for at vannbeholderen er i riktig stilling ved å fjerne den, sette den inn på nytt og trykke den   ordentlig ned. Kaffemaskinen har en tetningsring for å beskytte vannkretsen. Fjern tetningsringen før førstegangs bruk.
 
 
   Kaffen er for kald.
 
   En kald kopp reduserer drikkens temperatur.
 
   Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.
 
 
 
 
   Hvis du tilsetter melk, reduseres drikkens temperatur.
 
   Uansett om du tilsetter varm eller kald melk, reduseres kaffens temperatur. Forhåndsvarm koppen ved å skylle den i varmt vann.
 
 
 
 
   Maskinens temperatur er ikke riktig innstilt.
 
   Kontroller maskinens temperaturinnstilling og sett den til det høyeste   nivået (se   'Tilpasse kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffen er for svak.
 
   Kvernen er innstilt på høy grovhet.
 
   Still grovhetsnivået til et lavere   tall (se   'Stille inn kvernen'). Du må brygge 1 til 2 kopper før du får en annen smak.
 
 
 
 
   Det er ikke nok malt kaffe.
 
   Øk mengden ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
   Melken skummer ikke.
 
   Du bruker en type melk som ikke passer.
 
   Skummets kvantitet og kvalitet avhenger av typen melk. Bruk lettmelk, helmelk eller laktosefri melk for godt skum.
 
 
 
 
   Damptuten er tett.
 
   Rengjør   damptuten (se   'Rengjøre damptuten når den er tett').
 
 
 
 
   Damptuten er dyppet for dypt i melkekannen.
 
   Juster hvor dypt damptuten dyppes i   melken (se   'Lage melkeskum').
 
 
   Kaffen renner ikke ut eller renner langsomt.
 
   Kvernen er innstilt på lav grovhet.
 
   Still grovhetsnivået til et høyere   tall (se   'Stille inn kvernen'). Merk at dette kan påvirke kaffesmaken.
 
 
 
 
   Det er for mye malt kaffe i filterkurven.
 
   Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
 
 
   Du bruker en type filterkurv som ikke passer.
 
   Bruk en filterkurv som passer for denne maskinen.
 
 
 
 
   Filterkurven i portafilteret er tett.
 
   Prøv med en annen filterkurv. Hvis filterkurven fungerer normalt, tyder det på at den opprinnelige filterkurven er tett og må   rengjøres (se   'Rengjøre portafilter, filterkurv og bryggehode').
 
 
 
 
   Kaffetuten i portafilteret er tett.
 
   Du kan også bruke den tynne enden av rengjøringspinnen til å fjerne rester fra kaffeåpningen og hullene i   portafilteret.
 
 
   Kaffe strømmer ut langs kanten av portafilteret.
 
   Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.
 
   Fest portafilteret ordentlig på bryggehodet.
 
 
 
 
   Portafilterets øvre kant er skitten.
 
   Fjern eventuelle kafferester fra portafilterets kant etter maling.
 
 
 
 
   Filterkurven er ikke satt ordentlig i.
 
   Sett filterkurven ordentlig i. Sørg for at kanten ikke stikker utover kanten på portafilteret.
 
 
 
 
   Det er kafferester på braketten til portafilteret på bryggehodet.
 
   Rengjør portafilteret med rengjøringsbørsten.
 
 
 
 
   Det er for mye malt kaffe i filterkurven.
 
   Reduser mengden malt kaffe i filterkurven ved hjelp av bryteren for malemengde.
 
 
   Det kommer mindre og mindre malt kaffe ut av åpningen under maling.
 
   Åpningen for malt kaffe er tett.
 
   Rengjør kvernen og   åpningen (se   'Rengjøre kvernen og åpningen for malt kaffe') for malt kaffe.
 
 
   Det spruter malt kaffe under maling.
 
   Pulverringen er ikke i bruk.
 
   Installer pulverringen før maling.
 
 
 
 
   Det kommer for mye malt kaffe.
 
   Før malingen stopper automatisk, trykker du på og slipper kvernknappen for at malingen skal stanse og mengden malt kaffe reduseres. 
 
 
   Portafilteret kan ikke installeres normalt.
 
   Portafilteret sitter ikke ordentlig på bryggehodet.
 
   Installer   portafilteret.
 
 
 
 
   Portafilteret strammes ikke ved å vris så langt til venstre som mulig.
 
   Installer   portafilteret.
 
 
   Mengden malt kaffe endres.
 
   Et annet grovehtsnivå brukes.
 
   Dette er normalt. Ulike grovhetsnivåer kan gi ulike mengder malt kaffe.
 
 
 
 
   En annen sort kaffebønner brukes.
 
   Dette er normalt. Bønner med ulik brenthetsgrad eller av ulike merker gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.
 
 
 
 
   Bønner som ikke er like ferske brukes.
 
   Dette er normalt. Bønner med ulik lagringstid gir ulike mengder malt kaffe selv ved samme grovhetsnivå.
 
 
   Maskinen slutter å brygge, og lampen for varmt vann / damp blinker rødt.
 
   Maskinen er tom for vann.
 
   Fyll vannbeholderen og sett den tilbake på plass.



   Tekniske spesifikasjoner  Produsenten forbeholder seg retten til å oppdatere de tekniske spesifikasjonene for produktet. Alle de forhåndsinnstilte mengdene er omtrentlige.
   
 
   Beskrivelse
 
   Verdi
 
 
   Størrelse (h x b x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Vekt uten emballasje
 
   8,0 kg
 
 
   Vekt med emballasje
 
   13,5 kg
 
 
   Lengde på strømledningen
 
   1 m
 
 
   Støpseltype
 
   Type Y
 
 
   Nominell effekt
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1490–1750 W  Oppvarming: 1340–1600 W, kverning: 150 W
 
 
   Standbyeffekt
 
   < 0,5 W
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   Descrição geral da máquina (Fig. A)     Alguns dos acessórios são apenas para modelos específicos.
   
 
   A1
 
   Depósito de grãos
 
   A10
 
   Tabuleiro de recolha de pingos 
 
 
   A2
 
   Depósito de grãos duplo
 
   A11
 
   Grelha do tabuleiro de recolha de pingos 
 
 
   A3
 
   Mós do moinho
 
   A13
 
   Tampa do depósito de água
 
 
   A4
 
   Anel de dosagem
 
   A14
 
   Depósito de água
 
 
   A5
 
   Porta-filtros
 
   A15 
 
   Encaixe para o prensador
 
 
   A6
 
   Painel de controlo 
 
   A16
 
   Botão de vapor/água quente
 
 
   A7
 
   Suporte para receber café moído (posição de moagem)
 
   A17
 
   Bico de distribuição de água quente
 
 
   A8
 
   Grupo de preparação
 
   A18
 
   Tubo de vapor
 
 
   A9
 
   Separador de café moído 
 
 
 
 

  Acessórios
   
 
   A12
 
   Agulha de limpeza
 
   A23
 
   Escova de limpeza
 
 
   A19
 
   Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas)
 
   A24
 
   Escova de limpeza do moinho
 
 
   A20
 
   Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas)
 
   A25
 
   Recipiente de leite com indicador de temperatura
 
 
   A21
 
   Suporte expresso
 
   A26
 
   Recipiente do leite
 
 
   A22
 
   Prensador calibrado
 
 
 
 



   Painel de controlo (Fig. B)  Consulte a figura B para obter uma vista geral de todos os botões e ícones. Abaixo, encontra a descrição.
   
 
   B1
 
   Ligar/desligar
 
   B6
 
   Indicador de pressão
 
 
   B2
 
   Luz de descalcificação
 
   B7
 
   Expresso
 
 
   B3
 
   Moinho
 
   B8
 
   Expresso duplo
 
 
   B4
 
   Luzes de dose individual/dupla
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Botão da quantidade de café moído
 
   B10
 
   Luz de água quente/vapor


   Introdução    Parabéns pela compra de uma máquina de café expresso Philips Barista Brew. Para beneficiar de todo o suporte que oferecemos, registe o produto em  www.home.id.    Leia atentamente o folheto de segurança separado antes de utilizar a máquina pela primeira vez e guarde-o para uma eventual consulta futura.  Para ajudar a começar e a tirar o máximo partido da sua máquina, oferecemos suporte online em  http://www.philips.com/support.    Existem várias versões desta máquina de café expresso semiautomática, cada uma com acessórios e características ligeiramente diferentes. Por exemplo, o recipiente do leite com indicador de temperatura não está incluído em todas as versões. Cada versão tem o seu próprio número de modelo, que pode encontrar na etiqueta de dados que se encontra na parte inferior da máquina.    Esta máquina foi testada com café. Embora tenha sido limpa cuidadosamente, poderá conter alguns resíduos de café. No entanto, garantimos que é totalmente nova.

   Antes da primeira utilização   1. Instalar o depósito de grãos e encher o depósito de água    Certifique-se de que as duas setas do moinho estão alinhadas   uma com a outra (  Fig.  1).     1   Certifique-se de que as duas marcas "I" na base do depósito de grãos estão   alinhadas (  Fig.  2).     2   Pressione o depósito de grãos, certifique-se de que o símbolo de bloqueio no depósito de grãos está alinhado com o símbolo de triângulo na parte superior da   máquina (  Fig.  3) e rode o depósito de grãos   no sentido dos ponteiros do relógio (  Fig.  4).     3   Rode o depósito de grãos para selecionar a moagem   desejada (  Fig.  5).    O moinho e o depósito de grãos são componentes de precisão, pelo que se deve evitar retirá-los frequentemente após a respetiva instalação.     4   Abra a tampa do depósito de água e puxe o depósito para cima pela pega superior para o   retirar (  Fig.  6).     5   Retire a fita amarela vedante da parte inferior do depósito de   água (  Fig.  7).     6   Encha o depósito de água até à indicação de nível   máximo (  Fig.  8).     7   Segure o depósito de água pela pega e volte a colocá-lo na máquina, na vertical. Feche a tampa do depósito de   água (  Fig.  9).    Não é preciso voltar a colocar a fita amarela vedante removida. Pode deitá-la fora.    Para obter café da melhor qualidade, sugerimos que renove frequentemente a água do depósito de água.
   2. Ligar a máquina pela primeira vez     1     Ligue a ficha a uma tomada elétrica..     2   Certifique-se de que o botão de vapor se encontra na posição de   desligado (  Fig.  10).     3   Prima o botão On/Off   (Ligar/desligar) (  Fig.  11) para ligar a máquina.     -   Os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) acendem-se.     4   Coloque uma taça sob o tubo de água quente/vapor e o grupo de   preparação (  Fig.  29).     5   Prima o botão Espresso   (Expresso) (  Fig.  12) para enxaguar.     -   Começará a sair água quente pelo grupo de preparação, pelo bico de água quente e pelo tubo de vapor.     6   Quando deixar de sair água, o botão On/Off (Ligar/desligar) começa a piscar e a máquina começará a aquecer.    Na primeira utilização, certifique-se de que prime o botão Expresso depois de ligar a máquina para a enxaguar. Só pode moer grãos de café ou preparar café depois de enxaguar a máquina.    Durante o enxaguamento, o tubo de vapor pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.
   Definir a dureza da água     1   Desligue a máquina.     2   Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Americano em simultâneo durante três segundos. As luzes de descalcificação e do botão On/Off (Ligar/desligar) começam a piscar.  A predefinição é água dura, pelo que a luz do botão Americano estará acesa.     -   Para ajustar a definição para água de dureza média, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).     -   Para ajustar a definição para água mole, prima o botão Espresso (Expresso).  Uma vez selecionada a dureza certa da água, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.    Para avaliar a dureza da água fornecida pelo serviço de abastecimento de água local, pode adquirir o Kit de teste de dureza da água HD5085/01 da Philips num fornecedor próximo ou online, através do website da Philips.
   
 
 
 
   Tira de teste da Philips
 
 
 
 
   Água macia
 
   4 pontos verdes
 
   <3 dH
 
 
   Água com dureza média
 
   1 ponto vermelho
 
   >4 dH
 
 
   Água com dureza média
 
   2 pontos vermelhos
 
   >7 dH
 
 
   Água dura
 
   3 pontos vermelhos
 
   >14 dH
 
 
   Água dura
 
   4 pontos vermelhos
 
   >21 dH



   Fazer café   Regular o moinho  A moagem do café influencia significativamente a dinâmica da preparação, como a pressão e o fluxo de água e, consequentemente, o sabor do café expresso.  Esta máquina oferece 15 níveis de moagem (1 a 15). Quanto mais baixa for a definição de moagem, mais finos os grãos de café serão moídos e mais forte será o café.  Pode ser preciso ajustar para diferentes grãos, com graus de torra diferentes, o que afeta a quantidade de café moído produzido.  Para café expresso/americano, recomendam-se os níveis de moagem 1 a 4. Para cafés maiores (por exemplo, Lungo), os níveis 5 a 10 são os   melhores (  Fig.  5).
   Escolher entre o filtro de parede simples e dupla     -   Filtro de parede dupla (uma ou duas chávenas):  Os filtros de parede   dupla (  Fig.  13) fornecidos permitem preparar um café expresso com espuma mesmo da primeira vez que utilizar a máquina e ajudam a atingir o intervalo de pressão ideal.     -   Filtro de parede simples (uma ou duas chávenas):  Os filtros de parede   simples (  Fig.  14) fornecidos são idênticos aos utilizados nas máquinas profissionais e requerem mais experiência e prática manual. Permitem uma maior personalização do café, o que resulta em melhor extração, sabor e consistência quando se encontra a composição certa.
   Escolher grãos do depósito de grãos duplo  Se tiver o depósito de grãos duplo, pode escolher o tipo de grãos a utilizar antes de moer. Se já tiver carregado diferentes tipos de grãos, pode selecionar um dos dois compartimentos ou misturá-los ao utilizar o botão de seleção.    É normal que algum café permaneça na saída de café moído. Quando trocar os compartimentos de grãos, moa os restantes grãos e deite fora as borras para os limpar.
   Moer o café em grão     1   Escolha um filtro de uma ou duas chávenas.     -   Ao mudar o filtro, pode retirar facilmente o filtro que está colocado com o rebordo do outro   filtro (  Fig.  15).     2   Coloque o anel de dosagem no   porta-filtros (  Fig.  16).     3   Alinhe o porta-filtros com o suporte do moinho e empurre-o na   horizontal (  Fig.  17).     -   Utilize o botão Grind Amount (Quantidade de café moído) para moer uma maior ou menor quantidade de grãos de café     4   Para uma moagem automática, mantenha o botão Grinder (Moinho) premido durante três segundos para selecionar 1 ou 2 doses. Em seguida, prima o botão Grinder (Moinho) uma vez para começar a moer.     -   Ao utilizar um filtro de uma chávena, selecione 1 dose; ao utilizar um filtro de duas chávenas, selecione 2 doses.     -   Para parar o moinho a meio do processo, basta premir novamente o mesmo botão.     5   Para uma moagem manual, pressione o porta-filtros contra o suporte até obter a quantidade necessária de café moído.    Recomenda-se a utilização de 12-14 gramas de café em grão para uma chávena individual e 18-20 gramas para duas chávenas. Pode utilizar uma balança eletrónica para controlar a quantidade de café com precisão. Pode utilizar a indicação "Max" do filtro como medida aproximada.    Certifique-se de que o depósito de grãos de café está corretamente instalado e bloqueado antes de adicionar grãos de café e utilizar a máquina.    Apenas pode colocar café em grão torrado no depósito de grãos. Não coloque café cru, café moído, café instantâneo ou outros materiais no depósito de grãos, pois pode danificar a máquina de café.    Preste atenção ao nível máximo de café moído durante a moagem e evite obstruir a saída de   café moído (  Fig.  18).    Na moagem automática, grãos diferentes podem produzir quantidades ligeiramente diferentes de café moído. Poderá ser necessário ajustar as definições de moagem com base na pressão de preparação real para cada tipo de   grão (consultar   'Preparação otimizada').    Quando a dispersão de café moído aumentar visivelmente, limpe a saída de   café moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
   Prensar o café     1   Retire o porta-filtros do suporte do moinho.     2   Retire o anel de dosagem do   porta-filtros (  Fig.  19).     3   Pouse o porta-filtros numa bancada, com a parte almofadada, para poder prensar   facilmente (  Fig.  20).     4   Bata suavemente no porta-filtro várias vezes para que o café moído se distribua uniformemente no   filtro (  Fig.  21).     5   Utilize o prensador calibrado para prensar o café moído.     6   Certifique-se de que os grãos de café não excedem a linha máxima no filtro após a prensagem.     -   Idealmente, após a prensagem, a altura do pó de café está diretamente abaixo da linha máxima.
   Preparar um café expresso     1   Introduza o porta-filtros no grupo de preparação.     -   Alinhe o porta-filtros com a marca de "triângulo" no grupo de preparação e introduza-o no   mesmo (  Fig.  22). Em seguida, rode o porta-filtros no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o   bloquear (  Fig.  23).     2   Prima o botão Espresso (Expresso) ou Double Espresso (Expresso duplo) para iniciar a   preparação (  Fig.  24).     -   Para parar a distribuição antes de a máquina terminar, prima o botão novamente.    Quando a luz do botão On/Off (Ligar/desligar) piscar, a máquina está no modo de pré-aquecimento e não é possível iniciar a preparação. Quando todos os botões estiverem acesos, a preparação pode ser iniciada.    Após terminada a preparação, poderá haver vapor e ruído da bomba sobre o tabuleiro de recolha de pingos. Isto é normal e indica que a máquina está a despressurizar.    Quando a pressão de preparação for demasiado elevada, a máquina para de distribuir café. Nesse momento, o indicador mantém-se intermitente.    Por predefinição, o volume do café expresso é 40 ml e o do café expresso duplo é 80 ml.
   Preparar um café americano  Um café americano é obtido adicionando água quente através da saída de água quente a um café expresso.     1   Coloque o porta-filtros no grupo de preparação e alinhe a pega com a marca de "triângulo" e introduza-o no sentido ascendente, dentro do grupo de   preparação (  Fig.  22). Em seguida, rode a pega no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o centro para o   bloquear (  Fig.  23).     2   Coloque uma chávena grande por baixo das saídas do bico de distribuição do porta-filtros e do bico de distribuição de água para café   Americano (  Fig.  25).     3   Prima o botão Americano para iniciar primeiro a preparação de uma chávena de expresso.     4   Após a preparação do expresso terminar, é adicionada água quente através do bico de distribuição de água para café Americano, para terminar este café.    A saída de água quente pode ficar quente. Para evitar o risco de queimaduras, deixe-o arrefecer primeiro.
   Preparação otimizada  A pressão é um fator importante na preparação de um café expresso. O manómetro indica a pressão e ajuda a controlar a extração ideal dos seus expressos.  Sempre que utilizar tipos de café em grão diferentes, recomenda-se o reajuste dos parâmetros de moagem com base no estado do manómetro.    Para uma extração ideal, deve obter um fluxo constante, uma espuma rica e aveludada, e um café de sabor equilibrado. A pressão deve estar no intervalo ideal. 
   Extração insuficiente  Se a extração do café for insuficiente, vai obter um fluxo rápido, uma espuma fina e clara, e um café de sabor azedo e fraco. A pressão está no intervalo mais baixo.    Modo de ajuste     1   Ajuste o moinho para um nível mais fino.     2   Se a extração ainda for insuficiente, aumente a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível mais "+" à direita.     3   Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário.     4  

   Extração excessiva  Se a extração do café for excessiva, vai obter pingos ou nenhum fluxo, uma espuma escura e irregular e um café amargo e com sabor a queimado. A pressão está no intervalo mais alto.    Modo de ajuste     1   Ajuste o moinho para um nível mais grosso.     2   Se a extração ainda for excessiva, reduza a quantidade de café moído ao rodar o botão da quantidade de moagem para o nível menos "-" à esquerda.     3   Poderá precisar de várias tentativas para obter a extração ideal e repetir os passos um e dois, conforme necessário. 


   Personalizar os volumes predefinidos     1   Coloque o porta-filtros com café moído e prensado no grupo de preparação.     2   Mantenha premido o botão da bebida que pretende personalizar. Após três segundos, a máquina entra no modo de personalização e emite um sinal sonoro.     3   Solte os botões quando a chávena tiver o volume pretendido. A regulação está concluída quando a máquina emitir um sinal sonoro.     4   Após programar o volume de uma bebida, a máquina distribuirá o novo volume sempre que selecionar a bebida novamente.    Mantenha premido o botão Americano para extrair o volume de café desejado. Solte para definir o novo volume de café. Repita o procedimento para ajustar o volume de água.    Os volumes mínimos do café expresso e do café expresso duplo são 20 ml e 40 ml, respetivamente.    Os volumes máximos do café expresso e do café expresso duplo são 70 ml e 120 ml, respetivamente.    No caso do café americano, os volumes mínimo e máximo são 20 ml e 70 ml, respetivamente. Os volumes mínimo e máximo de água quente são 50 ml e 200 ml, respetivamente.
   Personalizar a temperatura do café  É possível ajustar a temperatura de extração do café. Pode escolher uma de três definições: café morno, café meio-quente e café quente.  Uma temperatura de extração mais elevada torna o café mais amargo e menos ácido.  Uma temperatura de extração mais baixa torna o café menos amargo e mais ácido.     1   Desligue a máquina.     2   Mantenha premido o botão On/Off (Ligar/desligar) e o botão Espresso (Expresso) durante três segundos. A máquina emite um sinal sonoro.     3   Prima um dos botões abaixo para ajustar a definição de temperatura de extração do café de acordo com a sua preferência.     -   Para ajustar a definição para café morno, prima o botão Espresso (Expresso).     -   Para ajustar a definição para café meio-quente, prima o botão Double Espresso (Expresso duplo).     -   Para ajustar a definição para café quente, prima o botão Americano.  Uma vez selecionada a temperatura certa do café, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para confirmar.   Se não desligar a máquina pessoalmente, esta desliga-se automaticamente após 30 minutos.
   Repor as definições de fábrica dos volumes     -   Repor o café expresso: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Espresso (Expresso) piscarão três vezes.     -   Repor o café expresso duplo: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Double Espresso (Expresso duplo) piscarão três vezes.     -   Repor o café Americano: ligue a máquina e mantenha premidos os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano em simultâneo durante três segundos. Após este período, ouvirá três sinais sonoros e os botões On/Off (Ligar/desligar) e Americano piscarão três vezes.  Após cada uma destas três reposições, a máquina entra no modo de espera.

   Preparar leite espumado    Utilize sempre leite retirado diretamente do frigorífico para obter a melhor qualidade de espuma.  Preparação     1   Encha um recipiente de leite com até 100 ml de leite para um cappuccino e com até 150 ml de leite para um latte   macchiato (  Fig.  26).     2   Rode o botão para a posição de vapor para iniciar o pré-aquecimento do   vapor (  Fig.  27). O indicador de vapor começa a piscar.    Para um resultado otimizado na preparação de espuma de leite, não agite o recipiente do leite e não o segure   na vertical (  Fig.  28).     3   Aguarde cerca de 10-20 segundos até o indicador de vapor ficar fixo. A máquina começa a libertar vapor.     4   Aguarde mais 5 segundos até o vapor estar estável e a condensação ser removida. Em seguida, desligue o   vapor (  Fig.  10).     5   Rode o tubo de vapor com o bico do recipiente do leite como pivô e coloque-o na direção das 3 ou 9 horas do relógio, em relação ao recipiente de leite.  Aeração  O volume de ar introduzido durante a aeração determina a espessura e a fluidez do leite espumado.  Mais aeração resulta numa camada mais espessa de espuma com menos fluidez. Menos aeração resulta numa espuma mais fina com melhor fluidez. Pode controlar o volume de ar ao ajustar a profundidade do tubo de vapor em relação à superfície do leite e ao tempo de aeração.     1   Mova o recipiente do leite para cima e para baixo pelo leite, para que o bico do recipiente do leite mergulhe no tubo de vapor cerca de 5 mm abaixo da superfície do líquido.     2   Rode o botão de água quente/vapor para a posição de vapor para iniciar a função de vapor.     3   Deverá ouvir um som de "assobio" semelhante a rasgar papel, o que indica que a aeração é a adequada. Mantenha o tubo de vapor fixo e crie remoinhos.     4    Continue a efetuar a aeração durante 5-15 segundos  Emulsão  A emulsão determina a uniformidade e densidade do leite espumado. É aconselhável mergulhar o tubo de vapor em metade do leite para garantir um leite espumado uniforme.     1   Enquanto mantém o bico do recipiente do leite em contacto com o tubo de vapor, mova lentamente o recipiente do leite para cima ao longo do tubo de vapor até o tubo de vapor estar a cerca de 3 cm abaixo da superfície do líquido. Segure o recipiente do leite para criar continuamente remoinhos. Isso vai misturar-se no ar previamente introduzido para formar gradualmente uma espuma cremosa.     2   Quando o fundo do recipiente do leite estiver quente, indicando que o leite atingiu a temperatura ideal (cerca de 60-65 °C), rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar de fazer leite espumado.    O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.    Limpe o tubo de vapor sempre que o utilizar com um pano húmido, por motivos de higiene e para evitar a acumulação de resíduos de leite.
   Tirar água quente     1   Coloque uma chávena sob o tubo de vapor.     2   Rode o botão para a posição de água quente e ligue a água quente. Neste momento, a luz de vapor/água quente está acesa.     3   Para parar o fluxo de água quente, rode o botão de vapor/água quente para a posição de desligado.    O tubo de vapor fica muito quente durante o funcionamento. Deixe-o arrefecer antes de lhe tocar.
   Descalcificação  Quando a luz de descalcificação está acesa, é necessário descalcificar a máquina de café.  Em nenhuma circunstância se deve utilizar um anticalcário à base de ácido sulfúrico, ácido hidroclorídrico, ácido amino-sulfónico ou ácido acético (vinagre), uma vez que pode danificar o circuito de água da máquina de café e pode não remover completamente o calcário.  A não utilização do anticalcário da Philips invalida a garantia. A não descalcificação da máquina também invalida a garantia.  O anticalcário não é fornecido com a máquina. Pode adquirir o anticalcário da Philips num fornecedor local ou na loja online  ( http://www.philips.com/support).  O procedimento de descalcificação inclui um ciclo de descalcificação (≈ 4 minutos) e um ciclo de enxaguamento (≈ 3 minutos).   Procedimento de descalcificação     1   Ligue a máquina de café.     2   Retire o tabuleiro de recolha de pingos, despeje a água e volte a colocá-lo.     3   Retire o depósito de água e despeje a água.     4   Verta o anticalcário da Philips (CA6700) para o depósito de água e encha-o até ao nível de descalcificação (ícone de descalcificação impresso no depósito de água).     5   Volte a colocar o depósito de água e coloque uma taça grande (≥1,2 L) sob o grupo de preparação e o tubo de vapor para recolher o   líquido (  Fig.  29).     6   Inicie a descalcificação premindo simultaneamente os botões Espresso (Expresso) e Double Espresso (Expresso duplo) durante três segundos, até ouvir o sinal sonoro.     7   Deixe a máquina distribuir o anticalcário. Uma vez terminado, a máquina desliga-se automaticamente.     8   Retire o depósito de água e remova a solução de descalcificação restante enxaguando-o com água limpa.     9   Encha o depósito de água até à indicação de nível   máximo (  Fig.  8).     10   Despeje a taça grande e volte a colocá-la por baixo do grupo de preparação e do tubo de vapor para recolher a água.     11   Prima o botão On/Off (Ligar/desligar). A luz do botão Espresso (Expresso) acende-se.     12   Prima o botão Espresso (Expresso) e deixe a máquina distribuir água.     13   Quando a máquina deixar de distribuir água, o procedimento de descalcificação está concluído e a máquina fica automaticamente pronta para fazer café.

   Modo de suspensão automático  Se a máquina não for utilizada durante 30 minutos, entra automaticamente no modo de suspensão, com todos os indicadores desligados.  Para voltar a utilizar a máquina, prima o botão On/Off (Ligar/desligar) para a reiniciar.    Também pode desligar a máquina premindo o botão On/Off (Ligar/desligar), quando está ligada.
   Limpeza e manutenção  Uma limpeza e manutenção regulares manterão a sua máquina de café em ótimas condições e a fazer café saboroso durante muito tempo.  Consulte a tabela abaixo para obter detalhes sobre quando e como limpar todas as peças amovíveis da máquina de café. 
   
 
   Peça
 
   Quando limpar
 
   Como limpar

  
 
   Porta-filtros, filtro e grupo de preparação
 
   Após cada utilização.
 
   Enxague cuidadosamente o interior e o exterior do porta-filtros e o   filtro (consultar   'Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação').
 
 
   Filtro
 
   Quando os orifícios do filtro estiverem obstruídos.
 
   Utilize a extremidade fina da agulha de limpeza para limpar os resíduos dos   orifícios (consultar   'Limpar o filtro quando estiver obstruído'). 
 
 
   Porta-filtros e filtro
 
   Todos os meses
 
   Utilize as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips para limpar o porta-filtros e os   filtros (consultar   'Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Após cada utilização.
 
   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido e   purgue (consultar   'Limpar o tubo de vapor após cada utilização').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Quando obstruído.
 
   Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir os orifícios na extremidade do tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído').
 
 
   Tubo de vapor
 
   Todos os meses
 
   Utilize o agente de limpeza do circuito de leite da Philips para limpar o tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de limpeza do circuito de leite da Philips').
 
 
   Superfície da máquina de café
 
   Semanalmente.
 
   Limpe as manchas e os resíduos de café na parte frontal da máquina semanalmente com um pano húmido. Não utilize materiais abrasivos, como palha de aço ou esfregões, visto que resultar na descamação da tinta. 
 
 
   Moinho e saída de café moído
 
   A cada duas semanas.
 
   Utilize a escova de limpeza para limpar o moinho e a saída de café   moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
 
 
   Depósito de grãos
 
   A cada duas semanas
 
   Esvazie o depósito de grãos de café, adicione uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.
 
 
   Tabuleiro de recolha de pingos
 
   Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou quando surgir o indicador de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" vermelho. Limpe o tabuleiro de recolha de pingos semanalmente. 
 
   Retire o tabuleiro de recolha de pingos, deite um pouco de detergente e enxague-o em água corrente. Também o pode lavar na máquina de lavar a loiça.
 
 
   Depósito de água
 
   Semanalmente.
 
   Enxague o depósito de água semanalmente em água corrente.


   Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação   Limpar o porta-filtros e filtro após cada utilização     1   Retire as borras de café do porta-filtros.     2   Insira novamente o porta-filtros no grupo de preparação.     3   Prima o botão Espresso (Expresso) para enxaguar cuidadosamente o interior e o exterior do grupo de preparação, do porta-filtros e do filtro com água quente. Enxaguar com água quente pode remover eficazmente os resíduos e a gordura de café.     4   Remova o porta-filtros do grupo de preparação e enxague o porta-filtros e o filtro sob água corrente para limpar completamente o respetivo interior e exterior.     5   Seque os filtros e o porta-filtros antes de os voltar a colocar na máquina.    Não lave o porta-filtros na máquina de lavar a loiça, pois pode danificá-lo.
   Limpar o filtro quando estiver obstruído     1   Quando o filtro estiver obstruído, utilize a extremidade fina da agulha de   limpeza (  Fig.  30) para limpar os resíduos dos   orifícios (  Fig.  31).     2   Também pode utilizar a agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do porta-filtros.
   Limpar o porta-filtros e os filtros mensalmente   Utilize apenas as pastilhas de remoção de óleo do café da Philips (CA6704).     1   Dissolva uma pastilha de remoção de óleo do café numa taça de água morna.     2   Deixe os filtros e o porta-filtros de molho na solução durante 20 minutos.     3   Enxague cuidadosamente os filtros e o porta-filtros.

   Limpar o tubo de vapor   Limpar o tubo de vapor após cada utilização  Limpe o tubo de vapor após cada utilização para o manter limpo e evitar a acumulação de resíduos de leite.     1   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido imediatamente após cada utilização.     2   Ligue a função de vapor durante 5-10 segundos para expelir os resíduos de leite.     -   Não limpar o tubo de vapor pode afetar o sabor do leite.
   Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído  Se o orifício na extremidade do tubo de vapor estiver obstruído, siga os passos abaixo para o desobstruir.     1   Desligue a máquina de café.     2   Utilize a extremidade grossa da agulha de limpeza para desobstruir o orifício na extremidade do tubo de   água quente/vapor (  Fig.  32).

   Limpar o tubo de vapor mensalmente com o agente de limpeza do circuito de leite da Philips     1   Adicione uma saqueta de agente de limpeza do circuito de leite da Philips ao recipiente de leite.     2   Encha o recipiente do leite com 240 ml de água quente.     3   Coloque o tubo de vapor no recipiente.     4   Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante 20   minutos (  Fig.  33).     5   Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar durante 10 segundos.     6   Rode o botão de água quente/vapor para a posição de desligado para parar a função de vapor.     7   Deixe o tubo de vapor de molho no recipiente durante mais 30 segundos.     8   Repita os passos 5 a 7 mais duas vezes.     9   Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.     10   Volte a colocar o recipiente vazio sob o tubo de vapor.     11   Rode o botão de água quente/vapor para a posição do ícone de vapor e deixe a função de vapor atuar novamente durante 10 segundos para enxaguar qualquer resíduo da solução de limpeza.     12   Esvazie o recipiente e enxague-o cuidadosamente.     13   Limpe o tubo de vapor com um pano húmido limpo.
   Limpar o moinho e a saída de café moído  Limpe o moinho e a saída de café moído a cada duas semanas para evitar que o pó de café obstrua a saída ou afete a moagem. Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio antes de iniciar a limpeza. Certifique-se de que o moinho pode rodar normalmente e de que não sai café moído pela respetiva saída quando a função de moagem é ativada.     1   Certifique-se de que o depósito de grãos de café está vazio.     2   Rode o depósito de grãos de café no sentido contrário ao dos ponteiros do relógio para o retirar da máquina de   café (  Fig.  34).     3   Retire a roda de moagem   superior (  Fig.  35) e limpe a roda de moagem integrada com a escova de   limpeza (  Fig.  36). Limpe a câmara de moagem e a saída de café moído com a escova de limpeza do   moinho (  Fig.  37).     4   Volte a colocar a roda de moagem   interna (  Fig.  38) e o depósito de   grãos (  Fig.  4).     5   Ligue a função de moagem com o porta-filtros inserido. Deixe a máquina funcionar sem café em grão para limpar eventuais resíduos de pó de café da câmara de moagem. A limpeza está concluída.    Não enxague moinho integrado com água.     Se ainda houver resíduos de pó de café, repita o passo 5.     Antes de iniciar a limpeza, certifique-se de que o depósito de grãos está vazio, visto que os grãos de café podem danificar a estrutura interna do depósito de grãos quando o retira. 
   Limpar o depósito de grãos     1   Esvazie o depósito de grãos.     2   Acrescente uma pequena quantidade de detergente sem fragrância e enxague sob água corrente.     3   Seque a superfície com um pano e deixe secar ao ar antes de utilizar.
   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todos os dias  Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos diariamente ou assim que o indicador vermelho de "tabuleiro de recolha de pingos cheio" sobressair.
   Limpar o tabuleiro de recolha de pingos todas as semanas     1   Remova o tabuleiro de recolha de pingos da máquina.     2   Acrescente uma pequena quantidade de detergente ao tabuleiro de recolha de pingos.     3   Enxague cuidadosamente o tabuleiro de recolha de pingos sob água corrente ou lave-o na máquina de lavar a loiça.

   Limpeza do depósito de água todas as semanas  Enxague o depósito de água semanalmente sob água corrente.

   Ícones de advertência 
   
 
   Ícone de advertência
 
   Solução

  
 
  
 
   O indicador de descalcificação/limpeza está aceso: descalcifique a máquina   de café (consultar   'Descalcificação').
 
 
  
 
   O botão On/Off (Ligar/desligar) pisca: a máquina de café está a aquecer.
 
 
  
 
   O indicador de vapor/água quente pisca a branco: a máquina de café está a aquecer para utilizar a função de água quente/vapor.
 
 
  
 
   O indicador de vapor/água quente pisca a vermelho: a máquina de café está a indicar falta de água. A causa pode ser: 1) falta de água no depósito de água ou 2) a bomba parou devido a pressão excessiva.



   Resolução de problemas   Este capítulo resume os problemas mais comuns que podem surgir com a máquina de café. Caso tenha um problema que não possa ser resolvido, contacte o centro de apoio ao cliente local. As informações de contacto constam no cartão de garantia.
   
 
   Problema
 
   Causa
 
   Solução

  
 
   A máquina de café não liga.
 
   A máquina de café não está ligada a uma tomada elétrica.
 
   Ligue a máquina de café à tomada.
 
 
   A máquina de café parece ter uma fuga.
 
   O tabuleiro de recolha de pingos está a transbordar, o que parece ser uma fuga.
 
   Esvazie o tabuleiro de recolha de pingos.
 
 
 
 
   O depósito de água não está na posição correta.
 
   Volte a inserir o depósito de água e empurre-o para baixo na máquina   de café.
 
 
 
 
   O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café.
 
   Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para   baixo.
 
 
 
 
   A máquina de café não está pousada numa superfície plana.
 
   Coloque a máquina de café numa superfície plana para impedir que o líquido existente no tabuleiro de recolha de pingos transborde.
 
 
   Após a ligação da máquina de café ou durante a preparação de café, sai vapor ou ouve-se um som sibilante ou ruidoso.
 
   Isto é normal. A válvula de controlo da pressão produz este som durante o funcionamento normal.
 
 
 
 
   A máquina de café faz muito ruído e não prepara qualquer café.
 
   Não há água no depósito de água.
 
   Encha o depósito com água.
 
 
 
 
   O depósito de água não está completamente inserido, permitindo a entrada de ar na máquina de café. O anel vedante no fundo do depósito de água não foi retirado.
 
   Certifique-se de que o depósito de água está na posição correta retirando-o, voltando a inseri-lo e empurrando-o firmemente para   baixo. A máquina de café é vendida com um anel vedante para proteger o circuito de água. Retire-o antes da primeira utilização.
 
 
   O café está demasiado frio.
 
   Uma chávena fria reduzirá a temperatura da sua bebida.
 
   Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.
 
 
 
 
   A adição de leite reduzirá a temperatura da sua bebida.
 
   Quer adicione leite quente ou frio, reduzirá sempre a temperatura do café. Pré-aqueça a chávena enxaguando-a com água quente.
 
 
 
 
   A temperatura da máquina não está corretamente regulada.
 
   Verifique a temperatura da máquina e regule-a para o nível   máximo (consultar   'Personalizar a temperatura do café').
 
 
   O café fica muito fraco.
 
   O moinho está regulado para uma moagem grossa.
 
   Regule o nível de moagem para um número   menor (consultar   'Regular o moinho'). Tem de preparar 1 a 2 chávenas para conseguir um sabor diferente.
 
 
 
 
   O café moído não é suficiente.
 
   Aumente a quantidade através do botão Grind Amount (Quantidade de café moído).
 
 
   O leite não faz espuma.
 
   O tipo de leite utilizado não é apropriado.
 
   A quantidade e a qualidade da espuma variam consoante o tipo de leite. Para obter uma boa espuma, utilize leite meio gordo, leite gordo ou leite sem lactose.
 
 
 
 
   O tubo de vapor está obstruído.
 
   Limpe o tubo de   vapor (consultar   'Limpar o tubo de vapor quando estiver obstruído').
 
 
 
 
   O tubo de vapor está demasiadamente inserido no recipiente de leite.
 
   Ajuste a profundidade a que o tubo de vapor está inserido no   leite (consultar   'Preparar leite espumado').
 
 
   Não existe fluxo de café ou o fluxo é lento.
 
   O moinho está regulado para uma moagem fina.
 
   Regule o nível de moagem para um número   maior (consultar   'Regular o moinho'). Tenha em atenção que isto pode afetar o sabor do café.
 
 
 
 
   O filtro tem demasiado café moído.
 
   Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).
 
 
 
 
   O filtro utilizado não é apropriado.
 
   Utilize um filtro adequado para esta máquina de café.
 
 
 
 
   O filtro no porta-filtros está obstruído.
 
   Utilize um filtro diferente para testar. Se o filtro funcionar normalmente, significa que o filtro original está obstruído e tem de ser   limpo (consultar   'Limpar o porta-filtros, filtro e grupo de preparação').
 
 
 
 
   A saída de café do porta-filtros está obstruída.
 
   Também pode utilizar a extremidade fina da agulha de limpeza para remover resíduos da saída de café e dos orifícios do   porta-filtros.
 
 
   O café sai pelos rebordos do porta-filtros.
 
   O porta-filtros não está corretamente bloqueado no grupo de preparação.
 
   Bloqueie corretamente o porta-filtros no grupo de preparação.
 
 
 
 
   O rebordo superior do porta-filtros está sujo.
 
   Após a moagem, retire os resíduos de café existentes no rebordo do porta-filtros.
 
 
 
 
   O filtro não foi introduzido corretamente.
 
   Introduza o filtro corretamente. Certifique-se de que o rebordo não ultrapassa o rebordo do porta-filtros.
 
 
 
 
   Há resíduos de café no suporte do porta-filtros do grupo de preparação.
 
   Limpe o suporte do porta-filtros com a escova de limpeza.
 
 
 
 
   O filtro tem demasiado café moído.
 
   Reduza a quantidade de café moído no filtro através do botão Grind amount (Quantidade de café moído).
 
 
   Sai cada vez menos café moído pela saída de café moído durante a moagem.
 
   A saída de café moído está obstruída.
 
   Limpe o moinho e a saída de café   moído (consultar   'Limpar o moinho e a saída de café moído').
 
 
   O café moído dispersa-se durante a moagem.
 
   Não está a utilizar anel de dosagem.
 
   Instale o anel de dosagem antes de iniciar a moagem.
 
 
 
 
   Há demasiado café moído.
 
   Antes de a moagem terminar automaticamente, prima e solte o botão Grinder (Moinho) para a terminar e reduzir a quantidade de café moído. 
 
 
   Não é possível instalar o porta-filtros normalmente.
 
   O porta-filtros não está corretamente inserido no grupo de preparação.
 
   Instale o   porta-filtros.
 
 
 
 
   O porta-filtros não foi apertado rodando a partir da posição de inserção mais à esquerda.
 
   Instale o   porta-filtros.
 
 
   A quantidade de café moído varia.
 
   Foi utilizado um nível de moagem diferente.
 
   Isto é normal. Níveis de moagem diferentes podem produzir diferentes quantidades de café moído.
 
 
 
 
   Foi utilizado um tipo de grãos de café diferente.
 
   Isto é normal. Grãos com diferentes graus de torra ou de marcas diferentes produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.
 
 
 
 
   Foi utilizado um café em grão mais recente que outro.
 
   Isto é normal. Cafés em grão com diferentes períodos de armazenamento produzem quantidades de café moído diferentes, mesmo com um nível de moagem igual.
 
 
   A máquina para a preparação do café e o indicador de vapor/água quente pisca a vermelho.
 
   A máquina não tem água.
 
   Encha o depósito de água e volte a colocá-lo.



   Especificações técnicas  O fabricante reserva-se o direito de melhorar as especificações técnicas do produto. Todas as quantidades predefinidas são aproximadas.
   
 
   Descrição
 
   Valor
 
 
   Tamanho (a x l x p)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Peso sem a embalagem
 
   8,0 kg
 
 
   Peso com a embalagem
 
   13,5 kg
 
 
   Comprimento do cabo de ligação
 
   1 m
 
 
   Tipo de ficha
 
   Tipo Y
 
 
   Consumo de energia
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Aquecimento: 1340-1600 W, Moagem: 150 W
 
 
   Consumo em modo de espera
 
   < 0,5 w
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   Laitteen yleiskuvaus (kuva A)     Jotkin lisävarusteista koskevat vain tiettyjä malleja.
   
 
   A1
 
   Kahvipapusäiliö
 
   A10
 
   Tippa-alusta 
 
 
   A2
 
   Tuplapapusäiliö
 
   A11
 
   Tippa-alustan ritilä 
 
 
   A3
 
   Kahvimyllyn jauhin
 
   A13
 
   Vesisäiliön kansi
 
 
   A4
 
   Suodatinsihti
 
   A14
 
   Vesisäiliö
 
 
   A5
 
   Suodatinkahva
 
   A15 
 
   Tampperialusta
 
 
   A6
 
   Ohjauspaneeli 
 
   A16
 
   Höyryn / kuuman veden säätönuppi
 
 
   A7
 
   Jauhetun kahvin kannatin (jauhatusasetus)
 
   A17
 
   Vesisuutin
 
 
   A8
 
   Uuttopää
 
   A18
 
   Höyryputki
 
 
   A9
 
   Kahvipapujen erotin 
 
 
 
 

  Lisätarvikkeet
   
 
   A12
 
   Puhdistusharja
 
   A23
 
   Puhdistusharja
 
 
   A19
 
   Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)
 
   A24
 
   Kahvimyllyn puhdistusharja
 
 
   A20
 
   Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia)
 
   A25
 
   Maitokannu lämpömittarilla
 
 
   A21
 
   Espressoteline
 
   A26
 
   Maitokannu
 
 
   A22
 
   Kalibroitu tampperi
 
 
 
 



   Ohjauspaneeli (kuva B)  Saat yleiskuvan kaikista painikkeista ja kuvakkeista kuvasta B. Löydät kuvauksen alta.
   
 
   B1
 
   Virtapainike
 
   B6
 
   Painemittari
 
 
   B2
 
   Kalkinpoiston merkkivalo
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kahvimylly
 
   B8
 
   Tuplaespresso
 
 
   B4
 
   Yhden/kahden annoksen merkkivalot
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Kahvipapujen määrän säätönuppi
 
   B10
 
   Kuuman veden / höyryn säätönuppi


   Johdanto    Kiitos, että ostit Philipsin Barista Brew -espressokeittimen! Hyödynnä tarjoamaamme tukea ja rekisteröi tuotteesi osoitteessa  www.home.id.    Lue erillinen turvallisuuslehtinen huolellisesti ennen laitteen ensimmäistä käyttökertaa ja säilytä se vastaisen varalle.  Tarjoamme tukea osoitteessa  http://www.philips.com/support, jotta pääset alkuun ja pystyt hyödyntämään laitetta parhaalla mahdollisella tavalla.    Tästä puoliautomaattisesta espressokeittimestä on saatavilla useita versioita, jotka ovat toiminnoiltaan ja lisävarusteiltaan erilaisia. Esimerkiksi lämpömittarilla varustettu maitokannu ei sisälly kaikkiin versioihin. Kullakin versiolla on oma tyyppinumeronsa, joka on merkitty laitteen pohjassa olevaan tietotarraan.    Laitteen testauksessa on käytetty kahvia. Vaikka se on puhdistettu huolellisesti, laitteeseen on voinut jäädä kahvijäämiä. Takaamme kuitenkin, että laite on täysin uusi.

   Käyttöönotto   1. Kahvipapusäiliön asennus ja vesisäiliön täyttö    Varmista, että kahvimyllyn kaksi nuolta ovat kohdistettuna toistensa   kanssa (  kuva  1).     1   Varmista, että kahvipapusäiliön alustan kaksi I-merkkiä ovat kohdistettuna toistensa   kanssa (  kuva  2).     2   Paina kahvipapusäiliötä alas ja varmista, että säiliön lukkokuvake on kohdistettuna espressokeittimen   yläosan (  kuva  3) kolmiokuvakkeen kanssa, ja kierrä kahvipapusäiliötä   myötäpäivään (  kuva  4).     3   Voit valita haluamasi   jauhatustyypin (  kuva  5) kiertämällä kahvipapusäiliötä.    Kahvimylly ja kahvipapusäiliö ovat tarkasti suunniteltuja osia, joten vältä irrottamasta niitä usein sen jälkeen, kun olet asentanut ne.     4   Avaa vesisäiliön kansi, ota kiinni vesitankin yläosassa olevasta kahvasta ja poista vesitankki vetämällä kahvasta   ylös (  kuva  6).     5   Poista keltainen tiivisteliuska vesisäiliön   pohjasta (  kuva  7).     6   Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin   asti (  kuva  8).     7   Ota kiinni yläosan kahvasta ja aseta vesisäiliö takaisin laitteeseen pystysuorassa. Sulje vesisäiliön   kansi (  kuva  9).    Keltaista tiivisteliuskaa ei tarvitse laittaa takaisin paikoilleen: voit hävittää sen.    Saadaksesi mahdollisimman hyvälaatuista kahvia suosittelemme vaihtamaan vesisäiliön veden usein.
   2. Laitteen käynnistäminen ensimmäistä kertaa     1     Työnnä pistoke maadoitettuun pistorasiaan..     2   Varmista, että höyryn valitsin on oikeassa   asennossa (  kuva  10).     3   Käynnistä laite   painamalla (  kuva  11) virtapainiketta.     -   Virtapainikkeen ja Espresso-painikkeen merkkivalot syttyvät.     4   Aseta kulho kuumavesi- /höyryputken ja uuttopään   alle (  kuva  29).     5   Tee huuhtelu painamalla Espresso-  painiketta (  kuva  12).     -   Uuttopäästä, kuumavesisuuttimesta ja höyryputkesta alkaa roiskua kuumaa vettä.     6   Kun vedentulo loppuu, virtapainike alkaa vilkkua ja laite alkaa lämmetä.    Varmista ensimmäisellä käyttökerralla, että painat Espresso-painiketta laitteen käynnistämisen jälkeen laitteen huuhtelemiseksi. Voit jauhaa kahvipapuja tai keittää kahvia vasta laitteen huuhtelun jälkeen.    Höyryputki saattaa kuumentua huuhtelun aikana. Palovamman välttämiseksi anna sen jäähtyä ennen kuin kosketat sitä.
   Veden kovuuden valitseminen     1   Katkaise laitteesta virta.     2   Paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Kalkinpoiston ja virtapainikkeen merkkivalo vilkkuu.  Oletusvalintana on kova vesi, joten Americano-painikkeen valo palaa.     -   Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.     -   Vaihda veden laatu keskikovaan painamalla Tuplaespresso-painiketta.  Kun olet valinnut haluamasi veden kovuuden, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.    Jos haluat määrittää alueesi veden kovuuden, voit pyytää veden kovuuden testauspakkauksen HD5085/01 lähimmältä Philips-jälleenmyyjältä tai Philipsin verkkosivuilta.
   
 
 
 
   Testiliuska Philips
 
 
 
 
   Pehmeä vesi
 
   4 vihreää pistettä
 
   < 3 dH
 
 
   Keskikova vesi
 
   1 punainen piste
 
   > 4 dH
 
 
   Keskikova vesi
 
   2 punaista pistettä
 
   > 7 dH
 
 
   Kova vesi
 
   3 punaista pistettä
 
   > 14 dH
 
 
   Kova vesi
 
   4 punaista pistettä
 
   > 21 dH



   Kahvin valmistaminen   Kahvimyllyn asentaminen  Kahvipapujen jauhatustyyppi vaikuttaa merkittävästi kahvin valmistusprosessiin, kuten paineen ja virtauksen voimakkuuteen, jotka vaikuttavat espresson makuun.  Tässä laitteessa on 15 jauhatuskarkeutta (1–15). Mitä pienempi jauhatusasetus on, sitä hienommaksi kahvipavut jauhetaan ja sitä vahvempaa kahvista tulee.  Erilaiset kahvipavut ja paahtoasteet saattavat vaatia erilaisen jauhatuskarkeuden, mikä vaikuttaa jauhetun kahvin määrään.  Espressolle/americanolle suositellaan jauhatuskarkeutta 1–4. Pitkään uutetuissa kahveissa (kuten lungo) jauhatuskarkeus 5–10 on   paras (  kuva  5).
   Yksi- tai kaksiseinäisen suodatinkorin valinta     -   Kaksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):  Keittimen mukana tulevalla kaksiseinäisellä   suodatinkorilla (  kuva  13) voit valmistaa espressoa, jossa on crema, jopa ensimmäisellä käyttökerralla. Suodatinkori auttaa myös varmistamaan optimaalisen paineen.     -   Yksiseinäinen suodatinkori (yksi tai kaksi kuppia):  Keittimen mukana tuleva yksiseinäinen   suodatinkori (  kuva  14) on samanlainen kuin ammattilaistason keittimissä käytettävät suodatinkorit, joiden käyttö vaatii enemmän käsityötä ja kokemusta. Yksiseinäisellä suodatinkorilla voit helpommin muuttaa kahvin uuttoaikaa, makua ja rakennetta omien mieltymystesi mukaiseksi, kun olet löytänyt oikeat asetukset.
   Papujen valinta tuplapapusäiliöstä  Jos sinulla on tuplapapusäiliö, voit ennen jauhamista valita, minkä tyyppisiä papuja käytetään. Jos olet jo ladannut säiliöön erityyppisiä papuja, voit valintasäätimellä valita jommankumman osastoista tai papujen sekoituksen.    On normaalia, että jauhetun kahvin ulostuloaukkoon jää kahvia. Kun vaihdat papuosastoa, jauha jäljellä olevat pavut ja puhdista ulostuloaukko kahvijäämistä.
   Papujen jauhaminen     1   Valitse yhden tai kahden kupin suodatinkori.     -   Suodatinkoria vaihtaessasi voit helposti poistaa suodatinkahvassa olevan edellisen korin uuden suodatinkorin reunuksen   avulla (  kuva  15).     2   Kiinnitä suodatinsihti   suodatinkahvaan (  kuva  16).     3   Kohdista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimen kanssa   vaakasuoraan (  kuva  17).     -   Säädä jauhettujen kahvipapujen määrää säätönupilla     4   Valitse automaattinen jauhatus painamalla kahvimyllyn painiketta kolme sekuntia ja valitse 1 tai 2 annosta. Aloita sitten jauhaminen painamalla kahvimyllyn painiketta.     -   Kun käytät yhden kupin suodatinkoria, valitse 1 annos. Kun käytät kahden kupin suodatinkoria, valitse 2 annosta.     -   Jos haluat keskeyttää jauhamisen, paina kahvimyllyn painiketta uudelleen.     5   Jos haluat jauhaa manuaalisesti, pidä suodatinkahvaa kädessäsi, työnnä se kahvimyllyn kannattimeen ja pidä paikoillaan, kunnes tarvittava määrä kahvia on jauhettu.    Suosittelemme käyttämään 12–14 grammaa kahvipapuja yhteen kupilliseen ja 18–20 grammaa kahteen kupilliseen. Voit käyttää digitaalista vaakaa kahvipapujen mittaamiseen. Voit arvioida karkeasti kahvipapujen oikean määrän suodatinkorin Max-merkinnän avulla.    Varmista, että kahvipapusäiliö on asennettu ja kiinnitetty paikoilleen, ennen kuin lisäät siihen kahvipapuja ja käytät keitintä.    Lisää kahvipapusäiliöön vain paahdettuja kahvipapuja. Älä lisää kahvisäiliöön raakoja kahvipapuja, jauhettua kahvia, pikakahvia tai muita aineita, sillä ne voivat vahingoittaa laitetta.    Tarkkaile jauhetun kahvin määrää jauhannan aikana ja varo, ettei jauhetun kahvin ulostuloaukko   tukkeudu (  kuva  18).    Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyistä pavuista riippuen, kun käytetään automaattista jauhatusta. Jauhatusasetuksia on mahdollisesti muutettava kullekin kahvipaputyypille soveltuvan uuttopaineen   mukaan (katso   'Optimaalinen uutto').    Kun pavut alkavat selvästi kolista kahvimyllyssä, puhdista   kahvipapukuilu (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
   Tamppaaminen     1   Poista suodatinkahva kahvimyllyn kannattimesta.     2   Poista suodatinsihti   suodatinkahvasta (  kuva  19).     3   Aseta pehmustetulla alaosalla varustettu suodatinkahva työtasolle tamppaamista   varten (  kuva  20).     4   Napauta suodatinkahvaa hellästi useita kertoja, jotta kahvi asettuu tasaisesti   suodatinkoriin (  kuva  21).     5   Käytä kalibroitua tampperia kahvin tamppaamiseen.     6   Varmista, että jauhettu kahvi ei ylitä suodatinkorin enimmäisviivaa tamppaamisen jälkeen.     -   Ihannetapauksessa kahvijauheen korkeus on tamppaamisen jälkeen tarkasti maksimiviivan alapuolella.
   Espresson valmistaminen     1   Aseta suodatinkahva uuttopäähän.     -   Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin   uuttopäähän (  kuva  22). Lukitse sitten suodatinkahva paikaleen kiertämällä   sitä (  kuva  23) myötäpäivään keskelle.     2   Käynnistä kahvin uuttaminen painamalla Espresso- tai Tuplaespresso-   painikkeita (  kuva  24).     -   Jos haluat lopettaa kahvin uuttamisen, ennen kuin laite on valmis, paina painiketta uudelleen.    Jos virtapainikkeen merkkivalo välähtää, laite on esilämmitystilassa, eikä kahvin valmistusta voida aloittaa. Kun kaikki painikkeiden merkkivalot palavat tasaisesti, kahvin valmistus voidaan aloittaa.    Kun uutto on päättynyt, tippa-alustan yläpuolella voi olla höyryä ja pumpusta saattaa kuulua ääntä. Tämä on normaalia ja johtuu laitteen paineen laskemisesta.    Kun uuttopaine on liian korkea, laite ei enää annostele kahvia. Tällöin merkkivalo vilkkuu.    Espresson tilavuus on noin 40 ml ja tuplaespresson tilavuus noin 80 ml.
   Americanon valmistaminen  Americano valmistetaan lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.     1   Kohdista suodatinkahva uuttopäässä olevan kolmiokuvion kanssa ja aseta suodatinkahva ylöspäin   uuttopäähän (  kuva  22). Lukitse sitten kahva paikalleen kiertämällä sitä myötäpäivään   keskelle (  kuva  23).     2   Aseta suurikokoinen kuppi suodatinkahvan aukkojen ja Americano-kuumavesisuuttimen   alle (  kuva  25).     3   Valmista ensin kupillinen espressoa painamalla Americano-painiketta.     4   Kun espresso on valmis, laite valmistaa americanon lisäämällä espressoon kuumaa vettä vesisuuttimesta.    Kuumavesisuutin saattaa kuumentua. Voit välttää palovammat antamalla laitteen jäähtyä ensin.
   Optimaalinen uutto  Paine on merkittävä tekijä espresson uuttamisessa. Painemittari osoittaa käytetyn paineen, mikä helpottaa espresson optimaalista uuttamista. Kun käytät erityyppisiä kahvipapuja, suosittelemme säätämään jauhatusasetuksia saavutetun painealueen mukaisesti.    Optimaalista uuttoa varten virtauksen on oltava tasainen, creman runsas ja samettinen ja kahvin maun tasapainoinen. Paineen on oltava optimaalisella alueella. 
   Liian matala paine  Jos paine on liian matala, virtaus on nopea, crema ohut ja vaalea ja kahvin maku hapan ja ohut. Paine on matalalla alueella.    Säätäminen     1   Säädä jauhatus hienommalle tasolle.     2   Jos paine on edelleen liian matala, lisää jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä oikealle (+).     3   Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan.     4  

   Liian korkea paine  Jos paine on liian korkea, tuloksena on vain tiputtelua tai ei lainkaan virtausta, tumma ja epätasainen crema, kitkerä ja palaneen makuinen kahvi. Paine on korkealla alueella.    Säätäminen     1   Säädä jauhatus karkeammalle tasolle.     2   Jos paine on edelleen liian korkea, pienennä jauhettavan kahvin määrää kääntämällä jauhatusmäärän säädintä vasemmalle (–).     3   Saatat tarvita useita yrityksiä optimaalisen uuton saavuttamiseksi, joten toista vaiheita 1 ja 2 tarpeen mukaan. 


   Oletusannosten muokkaaminen     1   Aseta tampattua kahvia sisältävä suodatinkahva uuttopäähän.     2   Muokataksesi juomaa pidä valitsemasi juoman painiketta pohjassa. Kolmen sekunnin painalluksen jälkeen laite menee muokkaustilaan ja antaa äänimerkin.     3   Vapauta painike, kun kupissa on haluamasi määrä juomaa. Asetus on valmis, kun laite antaa yhden äänimerkin.     4   Oletusannosten ohjelmoinnin jälkeen laite annostelee tämän uuden määrän aina kun haluat valmistaa kyseisen juoman.    Voit valmistaa haluamasi määrän kahvia painamalla Americano-painiketta ja pitämällä sen painettuna. Vahvista uusi oletusannos vapauttamalla painike. Muokkaa veden annostelua toistamalla vaiheet.    Espresson vähimmäistilavuus on noin 20 ml ja tuplaespresson vähimmäistilavuus noin 40 ml.    Espresson enimmäistilavuus on noin 70 ml ja tuplaespresson enimmäistilavuus noin 120 ml.    Americanon vähimmäismäärä on 20 ml ja enimmäismäärä on 70 ml. Kuuman veden vähimmäismäärä on 50 ml ja enimmäismäärä on 200 ml.
   Kahvin lämpötilan säätäminen  Voit myös säätää kahvin uuttolämpötilaa. Voit valita kolmesta asetuksesta: lämmin kahvi, keskilämmin kahvi, kuuma kahvi. Kuuminta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu kitkerämmäksi ja hapokkuus vähenee. Matalinta uuttolämpötilaa käytettäessä kahvin maku muuttuu vähemmän kitkeräksi ja hapokkuus kasvaa.     1   Katkaise laitteesta virta.     2   Paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta kolme sekuntia. Laite antaa äänimerkin.     3   Ota käyttöön haluamasi kahvin uuttolämpötila painamalla yhtä alla olevista painikkeista:     -   Ota käyttöön lämmin kahvi -asetus painamalla Espresso-painiketta.     -   Ota käyttöön keskilämmin kahvi -asetus painamalla Tuplaespresso-painiketta.     -   Ota käyttöön kuuma kahvi -asetus painamalla Americano-painiketta.  Kun olet valinnut haluamasi uuttolämpötilan, paina virtapainiketta vahvistaaksesi valinta.  Jos et sammuta laitetta, se sammuu automaattisesti 30 minuutin kuluttua.
   Annosten palauttaminen tehdasasetusten mukaisiksi     -   Espresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Espresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Espresso-painike vilkkuvat kolme kertaa.     -   Tuplaespresso-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Tuplaespresso-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Tuplaespresso-painike vilkkuvat kolme kertaa.     -   Americano-asetusten palauttaminen: Käynnistä laite ja paina virtapainiketta ja Americano-painiketta samanaikaisesti kolme sekuntia. Laite antaa kolme äänimerkkiä ja virtapainike ja Americano-painike vilkkuvat kolme kertaa.  Jokaisen tehdasasetusten palautuksen jälkeen laite siirtyy valmiustilaan.

   Maitovaahdon valmistaminen    Käytä vaahdon parhaan mahdollisen laadun varmistamiseksi aina jääkaapista otettua maitoa.  Valmistelu     1   Kaada maitokannuun maitoa noin neljäsosa sen tilavuudesta (100 ml) cappuccinoa varten ja noin kolmasosa (150 ml) latte macchiatoa   varten (  kuva  26).     2   Käännä säädin höyryasentoon höyryn esilämmityksen   aloittamiseksi (  kuva  27). Höyryn merkkivalo alkaa vilkkua.    Parhaan tuloksen saavuttamiseksi älä ravista maitokannua tai pidä sitä suoraan   pystyssä (  kuva  28).     3   Odota noin 10–20 sekuntia, kunnes höyryn merkkivalo palaa tasaisesti. Laitteesta alkaa tulla höyryä.     4   Odota vielä 5 sekuntia, kunnes höyry on tasaista ja kondensoitunut höyry poistettu. Sammuta sitten   höyry (  kuva  10).     5   Kierrä höyryputki keskelle maitokannun nokkaa ja aseta höyryputki maitokannuun kello kolmen tai kello yhdeksän suuntaan.  Vaahdotus  Vaahdotuksessa käytettävän ilman määrä määrittää maitovaahdon paksuuden ja juoksevuuden.  Mitä enemmän ilmaa, sitä paksumpi vaahtokerros ja vähemmän juoksevuutta. Mitä vähemmän ilmaa, sitä ohuempi vaahto ja parempi juoksevuus. Voit hallita ilman määrää säätämällä höyryputken syvyyttä suhteessa maidon pintaan ja vaahdotusaikaan.     1   Voit siirtää maitokannua ylemmäksi tai alemmaksi, jotta höyryputki on maitokannun nokassa noin 5 mm nestepinnan alapuolella.     2   Ala laskea höyryä kääntämällä kuuman veden / höyryn säädin höyry-asentoon.     3   Vaahdotus on sopivaa, kun kuulet paperin repimistä muistuttavan "sihisevän" äänen. Pidä höyryputki paikallaan niin, että muodostuu pyörteilyä.     4    Jatka vaahdottamista 5–15 sekuntia.  Emulgointi  Emulgoimalla voit vaikuttaa maitovaahdon tasaisuuteen ja tiheyteen. Suosittelemme upottamaan höyryputken maidon puoliväliin maitovaahdon tasalaatuisuuden varmistamiseksi.     1   Pidä maitokannun nokkaa kiinni höyryputkessa ja siirrä maitokannua hitaasti ylöspäin höyryputkea pitkin, kunnes höyryputki on noin 3 cm nestepinnan alapuolella. Pidä maitokannua paikallaan saadaksesi aikaan jatkuvaa pyörteilyä. Näin maitoa sekoittuu aiemmin muodostuneeseen vaahtoon ja saadaan kermaista vaahtoa.     2   Kun maitokannun pohja kuumenee, mikä tarkoittaa, että maito on saavuttanut ihanteellisen lämpötilan (noin 60–65 °C), kierrä kuuman veden / höyryn valitsin pois päältä ‑asentoon lopettaaksesi maidon vaahdottamisen.    Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.    Puhdista höyryputki jokaisen käyttökerran jälkeen kostealla liinalla hygieniasyistä ja jotta siihen ei pääse kertymään maitojäämiä.
   Kuuman veden valmistus     1   Aseta kuppi höyryputken alle.     2   Valuta kuumaa vettä kääntämällä valitsin kuuman veden kohdalle. Tällöin höyryn / kuuman veden merkkivalo palaa.     3   Sulje kuuman veden virtaus kääntämällä höyryn / kuuman veden valitsin virrankatkaisuasentoon.    Höyryputki kuumenee erittäin kuumaksi käytön aikana. Anna sen jäähtyä ennen kuin kosket siihen.
   Kalkinpoisto  Kun Calc / Clean -valo palaa yhtäjaksoisesti, kalkki on poistettava laitteesta.  Älä missään tapauksessa käytä rikkihappoa, suolahappoa, sulfamiinihappoa tai etikkahappoa (viinietikkaa) sisältävää kalkinpoistoainetta, sillä se voi vahingoittaa kahvinkeittimen vesijärjestelmää, eikä se ehkä poista kalkkia kunnolla.  Takuu raukeaa, jos käytät muuta kuin Philipsin kalkinpoistoainetta. Takuu raukeaa myös silloin, jos et poista kalkkia laitteesta.  Kalkinpoistoainetta ei toimiteta laitteen mukana. Voit ostaa Philips-kalkinpoistoainetta paikalliselta jälleenmyyjältä tai verkkokaupasta  ( http://www.philips.com/support).  Kalkinpoisto koostuu yhdestä kalkinpoisto-ohjelmasta (noin 4 minuuttia) ja yhdestä huuhteluohjelmasta (noin 3 minuuttia).   Kalkinpoisto     1   Kytke kahvinkeittimen virta.     2   Irrota tippa-alusta, tyhjennä se vedestä ja aseta se paikalleen.     3   Irrota vesisäiliö ja tyhjennä se.     4   Kaada vesisäiliöön Philipsin kalkinpoistoainetta (CA6700) kalkinpoistoon tarvittavaan tasoon asti (vesisäiliössä on kalkinpoisto-kuvake).     5   Aseta vesisäiliö takaisin paikalleen ja aseta suurikokoinen kulho (≥1,2 l) uuttopään ja höyryputken alle nesteen keräämistä   varten (  kuva  29).     6   Aloita kalkinpoisto painamalla Espresso- ja Tuplaespresso-painikkeita samanaikaisesti kolme sekuntia. Huomioi merkkiääni.     7   Laite annostelee kalkinpoistoaineen. Laitteen virta katkeaa automaattisesti kalkinpoiston valmistuttua.     8   Irrota vesisäiliö ja huuhtele mahdolliset kalkinpoistoaineen jäämät puhtaalla vedellä.     9   Täytä vesisäiliö puhtaalla vedellä säiliössä olevaan enimmäistasomerkkiin   asti (  kuva  8).     10   Tyhjennä kulho ja aseta se takaisin uuttopään ja höyryputken alle veden keräämistä varten.     11   Paina virtapainiketta. Espresso-painikkeen merkkivalo syttyy.     12   Paina Espresso-painiketta ja anna laitteen valuttaa vettä.     13   Kun laite on valuttanut tarpeeksi vettä, kalkinpoisto päättyy ja laite on automaattisesti valmis valmistamaan kahvia.

   Automaattinen lepotila  Jos laitetta ei käytetä 30 minuuttiin, se menee automaattisesti lepotilaan ja kaikki merkkivalot sammuvat.  Voit ottaa laitteen uudelleen käyttöön painamalla virtapainiketta.    Voit myös sammuttaa laitteen painamalla virtapainiketta, kun laite on käynnissä.
   Puhdistus ja huolto  Säännöllinen puhdistus ja huolto pitävät kahvinkeittimesi huippukunnossa sekä varmistavat kahvin hyvän maun pitkäksi aikaa.  Alla olevassa taulukossa on yksityiskohtainen kuvaus siitä, milloin ja miten kahvinkeittimen irrotettavat osat on puhdistettava. 
   
 
   Osa
 
   Puhdistusajankohta
 
   Puhdistustapa

  
 
   Suodatinkahva, suodatinkori ja uuttopää
 
   Jokaisen käyttökerran jälkeen.
 
   Huuhtele suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat   huolellisesti (katso   'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus').
 
 
   Suodatinkori
 
   Kun suodatinkorin reiät ovat tukkeutuneet.
 
   Puhdista rei'issä olevat jäämät puhdistustyökalun ohuella   päällä (katso   'Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus'). 
 
 
   Suodatinkahva ja suodatinkori
 
   Kuukauden välein
 
   Käytä Philipsin kahviöljynpoistotabletteja suodatinkahvan ja suodatinkorien   puhdistamiseen (katso   'Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus').
 
 
   Höyryputki
 
   Jokaisen käyttökerran jälkeen.
 
   Pyyhi höyryputki kostealla liinalla ja tyhjennä   se (katso   'Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen').
 
 
   Höyryputki
 
   Kun se on tukossa.
 
   Puhdista jäämät höyryputken pään rei'istä puhdistustyökalun paksulla   päällä (katso   'Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus').
 
 
   Höyryputki
 
   Kuukauden välein
 
   Puhdista höyryputki Philipsin maitojärjestelmän   puhdistusaineella (katso   'Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin maitojärjestelmän puhdistusaineella').
 
 
   Kahvinkeittimen pinnat
 
   Viikon välein.
 
   Pyyhi kahvitahrat ja-jäämät kostealla liinalla kahvinkeittimen etuosasta joka viikko. Älä käytä hankaavia materiaaleja, kuten teräsvillaa tai hankaussieniä, sillä ne voivat irrottaa maalipinnan. 
 
 
   Kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko
 
   Kahden viikon välein.
 
   Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko   puhdistusharjalla (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
 
 
   Kahvipapusäiliö
 
   Kahden viikon välein.
 
   Tyhjennä kahvipapusäiliö, lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.
 
 
   Tippa-alusta
 
   Tyhjennä tippa-alusta joka päivä tai kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin. Puhdista tippa-alusta viikon välein. 
 
   Irrota tippa-alusta, lisää hieman pesuainetta ja huuhtele se juoksevalla vedellä. Voit myös puhdistaa sen astianpesukoneessa.
 
 
   Vesisäiliö
 
   Viikon välein.
 
   Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä joka viikko.


   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus   Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen     1   Poista kahvijauhe suodatinkahvasta.     2   Aseta suodatinkahva takaisin uuttopäähän.     3   Huuhtele uuttopään, suodatinkahvan ja suodatinkorin sisä- ja ulko-osat huolellisesti kuumalla vedellä painamalla Espresso-painiketta. Huuhtelu kuumalla vedellä poistaa tehokkaasti jäämät ja kahvirasvan.     4   Poista suodatinkahva uuttopäästä ja huuhtele huolellisesti suodatinkahva ja suodatinkori juoksevalla vedellä, jotta niiden sisä- ja ulkopinnat puhdistuvat.     5   Anna suodatinkorin ja suodatinkahvan kuivua, ennen kuin laitat ne takaisin paikoilleen.    Älä pese suodatinkahvaa astianpesukoneessa, sillä suodatinkahva voi vahingoittua.
   Tukkeutuneen suodatinkorin puhdistus     1   Jos suodatinkori on tukkeutunut, puhdista rei'issä olevat   jäämät (  kuva  30) puhdistustyökalun ohuella   päällä (  kuva  31).     2   Voit puhdistaa puhdistustyökalulla myös kahvin ulostuloaukon ja suodatinkahvan reiät.
   Suodatinkahvan ja suodatinkorin kuukausittainen puhdistus    Käytä vain Philips-kahviöljynpoistotabletteja (CA6704).     1   Liuota Philips-kahviöljynpoistotabletti kulholliseen haaleaa vettä.     2   Liota suodatinkoreja ja suodatinkahvaa liuoksessa 20 minuuttia.     3   Huuhtele suodatinkorit ja suodatinkahva huolellisesti.

   Höyryputken puhdistus   Höyryputken puhdistus jokaisen käyttökerran jälkeen  Puhdista höyryputki jokaisen käytön jälkeen, jotta se pysyy puhtaana ja siihen ei keräänny maitojäämiä.     1   Pyyhi höyryputki kostealla liinalla välittömästi jokaisen käyttökerran jälkeen.     2   Poista maitojäämät valuttamalla höyryä 5–10 sekuntia.     -   Jos höyryputkea ei puhdisteta, se voi vaikuttaa maidon makuun.
   Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus  Jos jokin höyryputken päässä olevista rei'istä on tukkeutunut, puhdista se seuraavien ohjeiden mukaisesti.     1   Katkaise kahvinkeittimen virta.     2   Puhdista kuumavesi-/höyryputken pään reiässä olevat jäämät puhdistustyökalun paksulla   päällä (  kuva  32).

   Höyryputken puhdistus kerran kuussa Philipsin maitojärjestelmän puhdistusaineella     1   Kaada maitokannuun yksi pussi Philipsin maitojärjestelmän puhdistusainetta.     2   Laita maitokannuun 240 ml kuumaa vettä.     3   Aseta höyryputki kannuun.     4   Anna höyryputken liota kannussa 20   minuuttia (  kuva  33).     5   Käännä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laske höyryä 10 sekunnin ajan.     6   Lopeta höyryn virtaus kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin virrankatkaisuasentoon.     7   Anna höyryputken liota kannussa 30 sekuntia lisää.     8   Toista vaiheet 5–7 vielä kaksi kertaa.     9   Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.     10   Aseta tyhjä kannu takaisin höyryputken alle.     11   Huuhdo pois mahdolliset puhdistusliuoksen jäämät kääntämällä kuuman veden / höyryn valitsin höyrykuvakkeen kohdalle ja laskemalla höyryä 10 sekunnin ajan.     12   Tyhjennä ja huuhtele kannu perusteellisesti.     13   Pyyhi höyryputki puhtaalla kostealla liinalla.
   Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus  Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin ulostuloaukko kahden viikon välein, jotta ulostuloaukko ei tukkeudu ja kahvin jauhaminen onnistuu hyvin. Varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, ennen kuin aloitat puhdistuksen. Varmista, että kahvimyllyn jauhantamekanismi toimii normaalisti, eikä jauhettua kahvia valu ulostuloaukosta, kun jauhantamekanismi on käynnissä.     1   Tarkista kahvipapusäiliö ja varmista, että se on tyhjä.     2   Poista kahvipapusäiliö kahvinkeittimestä kiertämällä sitä   vastapäivään (  kuva  34).     3   Irrota yläosan   terä (  kuva  35) ja puhdista sisäänrakennettu terä   puhdistusharjalla (  kuva  36). Puhdista kahvimyllyn säiliö ja jauhetun kahvin kuilu kahvimyllyn   puhdistusharjalla (  kuva  37).     4   Aseta kahvimyllyn   terä (  kuva  38) ja kahvipapusäiliö takaisin   paikoilleen (  kuva  4).     5   Aseta suodatinkahva kahvimyllyyn ja aloita jauhanta. Puhdista mahdolliset jauhejäämät kahvimyllyn säiliöstä antamalla laitteen olla käynnissä ilman kahvipapuja. Puhdistus on valmis.    Älä huuhtele sisäänrakennettua kahvimyllyä vedellä.     Jos myllyssä on edelleen jauhejäämiä, toista vaihe 5.     Ennen puhdistuksen aloittamista varmista, että kahvipapusäiliö on tyhjä, sillä kahvipavut voivat vahingoittaa säiliön sisäosia, kun irrotat sen. 
   Kahvipapusäiliön puhdistus     1   Tyhjennä kahvipapusäiliö.     2   Lisää pieni määrä hajutonta pesuainetta ja huuhtele juoksevalla vedellä.     3   Pyyhi pinta liinalla ja anna kuivua ennen käyttöä.
   Tippa-alustan puhdistus   Tippa-alustan päivittäinen puhdistus  Tyhjennä tippa-alusta päivittäin tai heti, kun punainen täyden tippa-alustan ilmaisin tulee esiin.
   Tippa-alustan puhdistus kerran viikossa     1   Irrota tippa-alusta laitteesta.     2   Lisää pieni määrä pesuainetta tippa-alustaan.     3   Huuhtele tippa-alusta juoksevalla vedellä tai pese se astianpesukoneessa.

   Vesisäiliön puhdistus kerran viikossa  Huuhtele vesisäiliö juoksevalla vedellä kerran viikossa.

   Varoituskuvakkeet 
   
 
   Varoituskuvake
 
   Ratkaisu

  
 
  
 
   Kalkinpuhdistuksen/puhdistuksen ilmaisin palaa: poista kahvinkeittimestä   kalkki (katso   'Kalkinpoisto').
 
 
  
 
   Virtapainikkeen valo vilkkuu: kahvinkeitin lämpenee.
 
 
  
 
   Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu valkoisena: kahvinkeitin lämpenee ja valmistelee kuuman veden / höyryn toimintoa.
 
 
  
 
   Höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena: kahvinkeitin ilmoittaa, että vettä ei ole tarpeeksi. Tämä voi tapahtua kahdesta syystä: 1. vesitankissa ei ole tarpeeksi vettä, tai 2. veden pumppaus lopetettiin liiallisen paineen vuoksi.



   Vianmääritys   Tähän osaan on koottu tavallisimmat kahvinkeittimen käytössä ilmenevät ongelmat. Jos tarvitset apua jonkin ongelman ratkaisemisessa, ota yhteyttä paikalliseen asiakaspalvelukeskukseen. Katso yhteystiedot takuukortista.
   
 
   Ongelma
 
   Syy
 
   Ratkaisu

  
 
   Kahvinkeitin ei käynnisty.
 
   Kahvinkeitintä ei ole liitetty pistorasiaan.
 
   Liitä kahvinkeitin pistorasiaan.
 
 
   Kahvinkeitin vaikuttaa vuotavan.
 
   Tippa-alusta on liian täynnä, ja näyttää siltä, että keitin vuotaisi.
 
   Tyhjennä tippa-alusta.
 
 
 
 
   Vesisäiliö ei ole oikeassa asennossa.
 
   Kiinnitä vesisäiliö uudelleen työntämällä sitä alaspäin   kahvinkeittimeen.
 
 
 
 
   Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa.
 
   Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin   napakasti.
 
 
 
 
   Laitetta ei ole asetettu tasaiselle pinnalle.
 
   Aseta kahvinkeitin tasaiselle pinnalle, jotta tippa-alustasta ei valu vettä.
 
 
   Kahvinkeittimestä tulee höyryä tai siitä kuuluu sihisevä tai koliseva ääni, kun se käynnistetään tai kahvia valmistetaan.
 
   Tämä on normaalia. Ääni kuuluu paineen vapautusventtiilistä ja kuuluu laitteen normaaliin toimintaan.
 
 
 
 
   Kahvinkeittimestä lähtee kova ääni, eikä se valmista kahvia.
 
   Vesisäiliössä ei ole vettä.
 
   Täytä vesisäiliö vedellä.
 
 
 
 
   Vesisäiliötä ei ole asetettu kokonaan paikalleen, ja kahvinkone imee sisäänsä ilmaa. Vesisäiliön pohjassa olevaa tiivisterengasta ei ole poistettu.
 
   Varmista, että vesisäiliö on kiinnitetty oikein: irrota se, aseta se uudelleen paikalleen ja työnnä alaspäin   napakasti. Kahvinkeittimessä on tiivisterengas, joka suojaa keittimen vesijärjestelmää. Poista tiivisterengas ennen ensimmäistä käyttöä.
 
 
   Kahvi on liian kylmää.
 
   Kylmä kuppi alentaa juoman lämpötilaa.
 
   Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.
 
 
 
 
   Maidon lisääminen alentaa juoman lämpötilaa.
 
   Lisäätpä kuumaa tai kylmää maitoa, maidon lisääminen alentaa aina kahvin lämpötilaa. Esilämmitä kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedellä.
 
 
 
 
   Kahvinkeittimen lämpötilaa ei ole asetettu oikein.
 
   Tarkista keittimen lämpötila-asetukset, ja valitse korkein   asetus (katso   'Kahvin lämpötilan säätäminen').
 
 
   Kahvi on liian laihaa.
 
   Jauhatusasetus on liian karkea.
 
   Aseta jauhatusasetus pienemmälle   tasolle (katso   'Kahvimyllyn asentaminen'). Sinun on valmistettava yksi tai kaksi juomaa, ennen kuin huomaat eron.
 
 
 
 
   Jauhettua kahvia ei ole tarpeeksi.
 
   Jauha kahvia lisää Kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
   Maito ei vaahtoudu.
 
   Käytetty maito ei sovi vaahdottamiseen.
 
   Vaahdon määrä ja laatu vaihtelevat käytetyn maidon mukaan. Käytä kevytmaitoa, täysmaitoa tai laktoositonta maitoa saadaksesi hyvän vaahdon.
 
 
 
 
   Höyryputki on tukossa.
 
   Puhdista   höyryputki (katso   'Tukkeutuneen kuumavesi-/höyryputken puhdistus').
 
 
 
 
   Höyryputki on liian syvällä maitokannussa.
 
   Säädä maitokannun asentoa niin, ettei höyryputki uppoa liian syvälle   maitoon (katso   'Maitovaahdon valmistaminen').
 
 
   Keittimestä ei tule kahvia tai sitä tulee hitaasti.
 
   Jauhatusasetus on liian hieno.
 
   Aseta jauhatuskarkeus karkeammalle   tasolle (katso   'Kahvimyllyn asentaminen'). Huomaa, että tämä voi vaikuttaa kahvin makuun.
 
 
 
 
   Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.
 
   Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
 
 
   Vääränlainen suodatinkori.
 
   Käytä tähän kahvinkeittimeen sopivaa suodatinkoria.
 
 
 
 
   Suodatinkahvan suodatinkori on tukossa.
 
   Kokeile käyttää toista suodatinkoria. Jos toinen suodatinkori toimii normaalisti, se tarkoittaa, että ensimmäinen suodatinkori on tukossa ja se   on puhdistettava (katso   'Suodatinkahvan, suodatinkorin ja uuttopään puhdistus').
 
 
 
 
   Suodatinkahvan kahvisuutin on tukossa.
 
   Voit myös puhdistaa suodatinkahvan kahvin ulostuloaukon ja reiät puhdistustyökalun ohuella   päällä.
 
 
   Kahvi valuu suodatinkahvan reunan yli.
 
   Suodatinkahva ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.
 
   Kiinnitä suodatinkahva kunnolla uuttopäähän.
 
 
 
 
   Suodatinkahvan yläreuna on likainen.
 
   Poista jauhejäämät suodatinkahvan reunasta kahvin jauhamisen jälkeen.
 
 
 
 
   Suodatinkoria ei ole asetettu oikein.
 
   Aseta suodatinkori oikein. Varmista, ettei sen reuna ylitä suodatinkahvan reunaa.
 
 
 
 
   Uuttopään suodatinkahvan kannattimessa on kahvijäämiä.
 
   Puhdista uuttopään suodatinkahvan kannatin puhdistusharjalla.
 
 
 
 
   Suodatinkorissa on liikaa jauhettua kahvia.
 
   Vähennä kahvin määrää suodatinkorissa kahvipapujen määrän säätönupilla.
 
 
   Kahvimyllyn ulostuloaukosta tulevan jauhetun kahvin määrä vähenee aina vain.
 
   Jauhetun kahvin ulostuloaukko on tukkeutunut.
 
   Puhdista kahvimylly ja jauhetun kahvin   ulostuloaukko (katso   'Kahvimyllyn ja jauhetun kahvin ulostuloaukon puhdistus').
 
 
   Jauhettu kahvi roiskuu ympäriinsä jauhamisen aikana.
 
   Suodatinsihti ei ole paikoillaan.
 
   Aseta suodatinsihti paikoilleen, ennen kuin aloitat kahvin jauhamisen.
 
 
 
 
   Jauhettua kahvia on liikaa.
 
   Vähennä jauhetun kahvin määrää painamalla ja vapauttamalla kahvimyllyn painike, ennen kuin jauhanta päättyy automaattisesti. 
 
 
   Suodatinkahvan oikeanlainen kiinnitys ei onnistu.
 
   Suodatinkahvaa ei ole kunnolla kiinnitetty uuttopäähän.
 
   Kiinnitä suodatinpää   oikein.
 
 
 
 
   Suodatinkahvaa ei ole kierretty vasemman puolen alkuasennosta ja kiristetty paikoilleen.
 
   Kiinnitä suodatinpää   oikein.
 
 
   Jauhetun kahvin määrä vaihtelee.
 
   Jauhatuskarkeutta on muutettu.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä voi vaihdella käytetyn jauhatuskarkeuden mukaan.
 
 
 
 
   Kahvipapujen tyyppi on vaihtunut.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen paahtoasteen ja merkin mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.
 
 
 
 
   Kahvipavut ovat tuoreempia tai vanhempia.
 
   Tämä on normaalia. Jauhetun kahvin määrä vaihtelee kahvipapujen tuoreuden mukaan, vaikka jauhatuskarkeus pysyisi samana.
 
 
   Laite lopettaa kahvin valmistuksen, ja höyryn / kuuman veden ilmaisin vilkkuu punaisena.
 
   Vesi on loppunut.
 
   Täytä vesisäiliö ja aseta se takaisin.



   Tekniset tiedot  Valmistaja pidättää oikeuden parantaa tuotteen teknisiä ominaisuuksia. Kaikki esiasetetut määrät on likimääräisiä.
   
 
   Kuvaus
 
   Arvo
 
 
   Koko (k x l x s)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Paino ilman pakkausta
 
   8,0 kg
 
 
   Paino pakkauksen kanssa
 
   13,5 kg
 
 
   Virtajohdon pituus
 
   1 m
 
 
   Pistoketyyppi
 
   Tyyppi Y
 
 
   Nimellisteho
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W  Lämmitys: 1 340–1 600 W, jauhaminen: 150 W
 
 
   Virrankulutus valmiustilassa
 
   < 0,5 W
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   Översikt över bryggaren (bild A)     En del av tillbehören används endast till vissa modeller.
   
 
   A1
 
   Bönbehållare
 
   A10
 
   Droppbricka 
 
 
   A2
 
   Dubbel bönbehållare
 
   A11
 
   Galler till droppbricka 
 
 
   A3
 
   Malverk
 
   A13
 
   Lock till vattentanken
 
 
   A4
 
   Ring för malt kaffe
 
   A14
 
   Vattentank
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Tamperhållare
 
 
   A6
 
   Kontrollpanel 
 
   A16
 
   Vred för ånga/varmvatten
 
 
   A7
 
   Beslag för mottagning av malt kaffe (malningsläge)
 
   A17
 
   Pip för varmt vatten
 
 
   A8
 
   Brygghuvud
 
   A18
 
   Ångpip
 
 
   A9
 
   Separator för malt kaffe 
 
 
 
 

  Tillbehör
   
 
   A12
 
   Rengöringsstift
 
   A23
 
   Rengöringsborste
 
 
   A19
 
   Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp)
 
   A24
 
   Rengöringsborste för kaffekvarn
 
 
   A20
 
   Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp)
 
   A25
 
   Mjölkkanna med temperaturremsa
 
 
   A21
 
   Espressoserveringsbricka
 
   A26
 
   Mjölkkanna
 
 
   A22
 
   Kalibrerad tamper
 
 
 
 



   Kontrollpanel (bild B)  Se bild B för en översikt över alla knappar och ikoner. Beskrivningen finns nedanför.
   
 
   B1
 
   På/av
 
   B6
 
   Tryckmätare
 
 
   B2
 
   Avkalkningslampa
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Kvarn
 
   B8
 
   Dubbel espresso
 
 
   B4
 
   Lampor för enkel-/dubbeldos
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Vred för malningsmängd
 
   B10
 
   Lampa för varmvatten/ånga


   Inledning    Grattis till ditt köp av en Philips Barista espressobryggare! Registrera din produkt på  www.home.id för att få tillgång till all den support vi erbjuder.    Läs noggrant det separata häftet med säkerhetsinformation innan du använder bryggaren för första gången och spara det för framtida bruk.  Vi erbjuder support online på  http://www.philips.com/support för att hjälpa dig att komma igång och få ut så mycket som möjligt av din maskin.    Det finns fler versioner av den här halvautomatiska espressomaskinen med lite olika funktioner och tillbehör. Mjölkkannan med temperaturremsa ingår till exempel inte i alla versioner. Varje version har ett eget modellnummer som står på etiketten på maskinens undersida.    Den här maskinen har testats med riktigt kaffe. Även om den har rengjorts mycket noggrant kan det finnas vissa kafferester kvar. Men, vi garanterar dig att din maskin är helt ny.

   Före första användningen   1. Installera bönbehållaren och fylla på vattenbehållaren    Kontrollera att kaffekvarnens två pilar är inriktade mot   varandra (  Bild  1).     1   Se till att de två I-märkena på bönbehållarens bas är riktade mot   varandra (  Bild  2).     2   Tryck ner bönbehållaren, se till att låssymbolen på bönbehållaren riktas mot triangeln på maskinens   ovansida (  Bild  3) och rotera bönbehållaren   medurs (  Bild  4).     3   Rotera bönbehållaren för att välja önskad   grovlek (  Bild  5).    Kaffekvarnen och bönbehållaren är precisionsdelar så flytta dem så sällan som möjligt efter installationen.     4   Öppna vattenbehållarens lock, ta tag i vattenbehållarens handtag uppe på och lyft den rakt upp för att ta ut   den (  Bild  6).     5   Ta bort den gula tätningsremsan från vattenbehållarens   botten (  Bild  7).     6   Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på   vattenbehållaren (  Bild  8).     7   Ta tag i handtaget uppe på och sätt tillbaka vattenbehållaren i maskinen rakt ner. Stäng locket   till vattenbehållaren (  Bild  9).    Den borttagna tätningsremsan behöver inte sättas tillbaka, utan du kan kasta den.    För bästa kaffekvalitet föreslår vi att du byter vatten ofta i vattenbehållaren.
   2. Starta maskinen för första gången     1     Anslut strömkabeln till ett jordat eluttag.     2   Kontrollera att vredet för ånga är i avstängt   läge (  Bild  10).     3   Tryck på   på/av-knappen (  Bild  11) för att starta maskinen.     -   På/av-knappen och espressoknappen tänds.     4   Placera en skål under pipen för varmvatten/ånga och   brygghuvudet (  Bild  29).     5   Tryck på   espressoknappen (  Bild  12) för att skölja.     -   Det börjar rinna varmt vatten från brygghuvudet, varmvattenmunstycket och ångpipen.     6   När vatten slutar rinna börjar på/av-knappen att blinka och maskinen värms upp.    När du använder maskinen för första gången ska du skölja den genom att trycka på espressoknappen efter att maskinen startats. Du kan mala kaffebönor och brygga kaffe först efter att du har sköljt maskinen.    Under sköljningen kan ångpipen bli mycket varm. Låt den svalna innan du vidrör den för att undvika att bränna dig.
   Ställa in vattnets hårdhetsgrad     1   Stäng av maskinen.     2   Tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Lampan för avkalkning och på/av-knappen blinkar.  Standard är hårt vatten så americanoknappens lampa kommer att vara tänd.     -   Om du vill justera inställningen till medelhårt vatten trycker du på knappen för dubbel espresso.     -   Om du vill justera inställningen till mjukt vatten trycker du på knappen för espresso.  När du har valt rätt vattenhårdhet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.    Om du behöver ta reda på hårdheten på det vatten som kommer från din lokala vattenförsörjning kan du beställa ett Philips-kit för att testa vattnets hårdhet, HD5085/01, från en lokal leverantör eller online via Philips webbplats.
   
 
 
 
   Testremsa Philips
 
 
 
 
   Mjukt vatten
 
   4 gröna prickar
 
   < 3 dH
 
 
   Medelhårt vatten
 
   1 röd prick
 
   > 4 dH
 
 
   Medelhårt vatten
 
   2 röda prickar
 
   > 7 dH
 
 
   Hårt vatten
 
   3 röda prickar
 
   > 14 dH
 
 
   Hårt vatten
 
   4 röda prickar
 
   > 21 dH



   Brygga kaffe   Ställa in kaffekvarnen  Det malda kaffets grovlek, liksom trycket och flödeshastigheten, har stor betydelse för bryggningen och i förlängningen även espressons smak.  På maskinen finns 15 grovleksnivåer (1–15). Ju lägre malningsinställning, desto finare mals kaffebönorna och desto starkare blir kaffet.  Det kan krävas justeringar för olika bönor med olika rostningsgrad, vilket påverkar hur mycket malt kaffe som framställs.  För espresso/americano rekommenderas nivå 1–4. För kafferecept med längre bryggningstid (t.ex. lungo) är nivå 5–10   bäst (  Bild  5).
   Välja filterkorg med enkel- eller dubbelvägg     -   Filterkorg med dubbelvägg (enkel- eller dubbelkopp):  Med de medföljande   filterkorgarna (  Bild  13) med dubbelvägg kan du brygga en espresso med crema även om det är första gången du använder maskinen samt lyckas få optimalt tryckintervall.     -   Filterkorg med enkelvägg (enkel- eller dubbelkopp):  De medföljande   filterkorgarna (  Bild  14) med enkelvägg påminner om dem som används i professionella maskiner och kräver mer manuell skicklighet och erfarenhet. De gör att du kan få specialgjort kaffe med bättre extraktion, smak och konsistens, när du väl hittat rätt konfiguration.
   Välja bönor från den dubbla bönbehållaren  Om du har en dubbel bönbehållare kan du välja vilken typ av bönor du vill använda innan du maler. Om du redan har fyllt på med olika typer av bönor kan du välja ett av de två facken eller blanda med väljarvredet.    Det är normalt att det finns lite kaffe kvar i utloppet för malt kaffe. Om du ska byta ut kaffebönsfacken maler du först de återstående bönorna och kasserar det malda kaffet för att tömma facken.
   Mala bönor     1   Välj en filterkorg för enkel eller dubbel kopp.     -   När du byter filterkorg kan du enkelt ta ut den installerade filterkorgen genom att använda den andra filterkorgens   kant (  Bild  15).     2   Fäst ringen för malt kaffe på   portafiltret (  Bild  16).     3   Rikta in portafiltret mot kaffekvarnsbeslaget och tryck in det   horisontellt (  Bild  17).     -   Använd vredet för malningsmängd för att justera mängden malda bönor     4   För automatisk malning trycker du in malningsknappen i tre sekunder för att välja dos 1x eller 2x. Tryck sedan på malningsknappen en gång till för att börja mala.     -   Om du använder en filterkorg för enkelkopp väljer du dosen 1× och om du använder en filterkorg för dubbelkopp väljer du dosen 2×.     -   Om du vill avsluta malningsprocessen halvvägs trycker du på malningsknappen igen.     5   För manuell malning håller du i portafiltret med ena handen och trycker och håller in portafiltret i beslaget tills önskad mängd kaffe är mald.    Vi rekommenderar att du använder 12–14 gram bönor för en enkelkopp och 18–20 gram för dubbelkoppar. Du kan använda en elektronisk våg för att få exakt kontroll över mängden kaffe. Du kan använda indikationen ”max” på filterkorgen som en grov uppskattning.    Se till att bönbehållaren sitter rätt och är stängd innan du häller i kaffebönor och använder maskinen.    Du får endast använda rostade kaffebönor i bönbehållaren. Häll inte råkaffebönor, malt kaffe, snabbkaffe eller andra material i bönbehållaren, eftersom det kan skada kaffemaskinen.    Var uppmärksam på maxnivån för malt kaffe under malningen och se till så att det inte täpper igen öppningen   för malt kaffe (  Bild  18).    Olika bönor kan ge något olika mängd malt kaffe vid automatisk malning. Du kanske behöver justera malningsinställningarna beroende på faktiskt bryggningstryck för olika typer av   bönor (se   'Optimal bryggning').    Om det malda kaffet har lämnat mycket rester efter sig rengör du   malningsrännan (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
   Packa     1   Ta bort portafiltret från kaffekvarnsbeslaget.     2   Ta bort ringen för malt kaffe från   portafiltret (  Bild  19).     3   Placera portafiltret med den mjuka underdelen mot en bordsskiva för att packa   utan ansträngning (  Bild  20).     4   Knacka försiktigt på portafiltret flera gånger för att det malda kaffet ska fördelas jämnt i   filterkorgen (  Bild  21).     5   Använd den kalibrerade tampern för att packa det malda kaffet.     6   Kontrollera att det malda kaffet inte överskrider maxgränsen i filterkorgen efter packningen.     -   När du har packat ska det malda kaffet helst nå strax under maxgränsen.
   Brygga espresso     1   Sätt in portafiltret i brygghuvudet.     -   Rikta in portafiltret utmed triangeln på brygghuvudet och placera det uppåt i   brygghuvudet (  Bild  22). Rotera sedan portafiltret motsols mot mitten för att låsa   det (  Bild  23).     2   Tryck på knappen för espresso eller dubbel espresso för att starta   bryggningen (  Bild  24).     -   Tryck på knappen igen om du vill avbryta flödet innan maskinen är klar.    När lampan till på/av-knappen blinkar är maskinen i uppvärmningsläge och det går inte att starta bryggningen. När alla lampor lyser med fast sken går det att börja brygga.    När bryggningen är klar kan det komma ånga och höras ljud från pumpen ovanför droppbrickan. Detta är normalt och betyder att maskinen minskar trycket.    Om bryggningstrycket är för högt kommer det inte längre något kaffe från maskinen. Då fortsätter lampan att blinka.    Som standard är volymen för en espresso cirka 40 ml och för en dubbel espresso cirka 80 ml.
   Brygga americano  Du gör en americano genom att hälla varmt vatten från vattenpipen över en espresso.     1   Sätt in portafiltret i brygghuvudet och rikta in handtaget med triangelsymbolen och placera det uppåt i   brygghuvudet (  Bild  22). Rotera sedan handtaget motsols mot mitten för att låsa fast   det (  Bild  23).     2   Placera en stor kopp under portafiltrets pipöppningar och   americanovattenpipen (  Bild  25).     3   Tryck på americanoknappen för att brygga en kopp espresso först.     4   När espresson är klar fylls koppen på med varmt vatten från americanovattenpipen för att slutföra americanon.    Varmvattenspipen kan bli varm. Låt den svalna för att förhindra brännskador.
   Optimal bryggning  När du brygger espresso är trycket viktigt. Tryckmätaren indikerar trycket och hjälper dig kontrollera att du får ut optimal extraktion av dina espresso. Vi rekommenderar att du justerar malningsparametrarna beroende på tryckmätarens status varje gång du använder olika kaffebönor.    Vid optimal extraktion får du ett jämnt flöde, en fyllig och sammetslen crema och ett kaffe med en balanserad smak. Trycket ska ligga inom det optimala intervallet. 
   För låg extraktion  Om extraktionen är för låg får du ett snabbt flöde, en tunn och blek crema och ett surt kaffe med svag smak. Trycket ligger inom det lägre intervallet.    Så här justerar du det     1   Ställ in kaffekvarnen på en finare malningsgrad.     2   Om extraktionen fortfarande är för låg ökar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt höger till ”+”.     3   Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov.     4  

   För hög extraktion  Om extraktionen är för hög droppar kaffet ut eller du får inget flöde alls, creman blir mörk och ojämn och kaffet smakar beskt och bränt. Trycket ligger inom det högre intervallet.    Så här justerar du det     1   Ställ in kaffekvarnen på en grövre malningsgrad.     2   Om extraktionen fortfarande är för hög minskar du mängden malet kaffe genom att vrida vredet för malningsmängd åt vänster till ”-”.     3   Det kan krävas flera försök innan du uppnår optimal extraktion. Upprepa steg 1 och 2 vid behov. 


   Anpassa standardvolymer     1   Sätt in portafiltret med packat malt kaffe inuti brygghuvudet.     2   Tryck och håll inne knappen för den dryck du vill specialanpassa. Efter tre sekunder går maskinen in i anpassningsläge och en signal ljuder.     3   Sluta hålla inne knapparna när koppen innehåller den önskade volymen. Inställningen är klar när en signal hörs från maskinen.     4   När du har programmerat volymen för en dryck kommer bryggaren att brygga den nya volymen varje gång du väljer denna dryck igen.    Tryck och håll inne americanoknappen för att extrahera önskad kaffemängd. Släpp för att ställa in den nya kaffevolymen. Upprepa för justering av vattenmängden.    Den minsta volymen för en espresso är 20 ml och för en dubbel espresso 40 ml.    Den högsta volymen för en espresso är 70 ml och för en dubbel espresso 120 ml.    För americano är den minsta respektive högsta volymen 20 ml och 70 ml. För varmvatten är den minsta respektive högsta volymen 50 ml och 200 ml.
   Anpassa kaffetemperaturen  Det går att justera temperaturen för kaffets extraktion. Du kan välja mellan tre inställningar: varmt kaffe, medelhett kaffe, hett kaffe. Vid en högre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mer bittert och mindre syrligt. Vid en lägre temperatur för kaffeextraktion kommer kaffet att smaka mindre bittert och mer syrligt.     1   Stäng av maskinen.     2   Tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen i tre sekunder. Det hörs en signal från maskinen.     3   Tryck på någon av knapparna nedan för att justera temperaturinställningen för kaffeextrahering till önskad nivå.     -   Om du vill justera inställningen till varmt kaffe trycker du på espressoknappen.     -   Om du vill justera inställningen till medelhett kaffe trycker du på knappen för dubbel espresso.     -   Om du vill justera inställningen till hett kaffe trycker du på americanoknappen.  När du har valt rätt temperatur på kaffet trycker du in på/av-knappen för att bekräfta.  Om du inte stänger av bryggaren själv stängs den av automatiskt efter 30 minuter.
   Återställa volymer till fabriksinställningar     -   Återställa espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och espressoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och espressoknappen blinkar tre gånger.     -   Återställa dubbel espresso: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och knappen för dubbel espresso samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och knappen för dubbel espresso blinkar tre gånger.     -   Återställa americano: Slå på maskinen, tryck och håll inne på/av-knappen och americanoknappen samtidigt i tre sekunder. Efter den tiden hörs tre signaler och på/av-knappen och americanoknappen blinkar tre gånger.  Efter var och en av dessa tre återställningar kommer maskinen att gå in i vänteläge.

   Göra skummad mjölk    Vi rekommenderar att du alltid använder mjölk som kommer direkt från kylen för bästa möjliga skum.  Förberedelser     1   Fyll en mjölkkanna med ca 1 dl mjölk för cappuccino eller ca 1,5 dl mjölk för latte   macchiato (  Bild  26).     2   Vrid vredet till ångläget för att påbörja förvärmningen av   ångan (  Bild  27). Ångindikatorn börjar blinka.    För bästa skumningsresultat ska du inte skaka mjölkkannan eller hålla den   upprätt (  Bild  28).     3   Vänta i ca 10–20 sekunder tills ångindikatorn lyser med fast sken. Maskinen börjar avge ånga.     4   Vänta i ytterligare 5 sekunder tills ångan är stabil och kondensen har försvunnit. Stäng sedan av   ångan (  Bild  10).     5   Luta ångpipen mot mjölkkannans pip samtidigt som du roterar den i mjölkkannan och placera den vid klockan 3 eller 9 i mjölkkannan.  Luftning  Mängden luft som införs under luftningen avgör hur tjock och trögflytande den skummade mjölken blir.  Mer luftning ger ett tjockare lager skummad mjölk som är mer trögflytande. Mindre luftning ger ett tunnare lager skummad mjölk som är mindre trögflytande. Du kan reglera mängden luft genom att anpassa djupet hos ångpipen i förhållande till mjölkytan samt luftningstiden.     1   För mjölkkannan upp och ned längs ångpipen och se till att hålla ångpipen cirka 5 mm under ytan.     2   Vrid vredet för varmvatten/ånga till ångläget för att sätta på ångfunktionen.     3   Du bör höra ett väsande ljud som påminner om när man river sönder papper. Det visar att luftningen är lagom. Håll ångpipen stilla så att en virvel bildas.     4    Fortsätt lufta i 5–15 sekunder  Emulgering  Emulgeringen avgör hur jämn och tät den skummade mjölken blir. Vi rekommenderar att ångpipen doppas halvvägs ner i mjölken för att den skummade mjölken ska bli jämn.     1   Håll mjölkkannans pip så att den vidrör ångpipen medan du långsamt rör mjölkkannan uppåt längs ångpipen tills ångpipen är ungefär 3 cm under ytan. Håll mjölkkannan stilla för att skapa kontinuerliga virvlar. Då blandas den tidigare tillförda luften in så att skummet gradvis blir krämigt.     2   När botten på mjölkkannan blir varm, vilket tyder på att mjölken har nått den rätta temperaturen (cirka 60–65 °C), vrider du vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att avbryta mjölkskumningen.    Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.    Av hygienskäl och för att undvika att mjölkrester samlas ska ångpipen rengöras med fuktig trasa varje gång du har använt den.
   Tappa varmt vatten     1   Placera en kopp under ångpipen.     2   Rotera vredet till positionen för varmt vatten så börjar det komma varmt vatten. Nu tänds lampan för ånga/varmvatten.     3   Om du vill stänga av det varma vattnet roterar du vredet för ånga/varmvattnet till avstängt läge.    Ångpipen blir mycket varm när den är igång. Låt den svalna innan du rör vid den.
   Avkalkning  När lampan för avkalkning tänds är det dags att kalka av kaffemaskinen.  Du får absolut inte använda ett avkalkningsmedel baserat på svavelsyra, saltsyra, aminosyra eller ättiksyra (vinäger) eftersom detta kan skada kaffebryggarens vattenkrets och inte lösa upp kalkavlagringarna ordentligt.  Om du inte använder Philips avkalkningsmedel gäller inte garantin. Garantin blir också ogiltig om du inte avkalkar maskinen.  Avkalkningsmedel medföljer inte maskinen. Du kan köpa Philips avkalkningsmedel hos en lokal återförsäljare eller i webbutiken  ( http://www.philips.com/support).  Avkalkningsprocessen består av en avkalkningscykel (cirka 4 minuter) och en sköljningscykel (cirka 3 minuter).   Avkalkningsprocess     1   Slå på kaffemaskinen.     2   Ta bort droppbrickan, töm ut vattnet och sätt tillbaka den.     3   Ta bort vattenbehållaren och töm ut vattnet.     4   Häll avkalkningslösningen från Philips (CA6700) i vattenbehållaren och fyll på till avkalkningsnivån (avkalkningsikonen är tryckt på vattenbehållaren).     5   Sätt tillbaka vattenbehållaren och placera en stor skål (≥ 1,2 l) under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp   vätskan (  Bild  29).     6   Starta avkalkningen genom att samtidigt trycka på knapparna för espresso och dubbel espresso i tre sekunder, vilket bekräftas med en signal.     7   Låt maskinen pumpa ut avkalkningsmedlet. När processen är klar stängs maskinen av automatiskt.     8   Ta ut vattenbehållaren och rengör den från eventuell återstående avkalkningslösning genom att skölja den med rent vatten.     9   Fyll vattenbehållaren till maxnivån som finns markerad på   vattenbehållaren (  Bild  8).     10   Töm den stora skålen och ställ tillbaka den under brygghuvudet och ångpipen för att samla upp vattnet.     11   Tryck in på/av-knappen. Espressoknappen tänds.     12   Tryck på espressoknappen och låt maskinen pumpa ut vatten.     13   När maskinen har slutat tömma ut vatten är avkalkningen klar och maskinen kommer automatiskt att vara redo för bryggning.

   Automatiskt viloläge  Om maskinen inte används på 30 minuter går den automatiskt in i viloläge och alla lampor slocknar.  Om du vill använda maskinen igen slår du på den med på/av-knappen.    Du kan också stänga av maskinen medan den är igång genom att trycka in på/av-knappen.
   Rengöring och underhåll  Genom att regelbundet rengöra och underhålla kaffemaskinen hålls den i bra skick och säkerställer gott kaffe under lång tid framöver.  Se tabellen nedan för information om när och hur du rengör bryggarens alla löstagbara delar. 
   
 
   Del
 
   När den ska rengöras
 
   Hur den ska rengöras

  
 
   Portafilter, filterkorg och brygghuvud.
 
   Efter varje användning.
 
   Rengör noga portafiltrets insida och utsida samt   filterkorgen (se   'Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud').
 
 
   Filterkorg
 
   När filterkorgens hål är igensatta.
 
   Använd rengöringsstiftets tunna ände för att ta bort resterna från   hålen (se   'Rengöra en igensatt filterkorg'). 
 
 
   Portafilter och filterkorg
 
   Varje månad
 
   Använd Philips avfettningstabletter för att rengöra portafiltret och   filterkorgarna (se   'Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad').
 
 
   Ångpip
 
   Efter varje användning.
 
   Torka av ångpipen med en fuktig trasa och   rensa den (se   'Rengöra ångpipen efter varje användning').
 
 
   Ångpip
 
   När den är igensatt.
 
   Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålen i änden på   ångpipen (se   'Rengöra ångpipen när den är igensatt').
 
 
   Ångpip
 
   Varje månad
 
   Använd Philips rengöringssats för mjölkkretsar för att rengöra   ångpipen. (se   'Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för mjölkkretsar')
 
 
   Kaffemaskinens utsida
 
   Varje vecka.
 
   Torka bort fläckar och rester från kaffemaskinens framsida varje vecka med en fuktig trasa. Använd inte slipande material som stålull eller skurdukar eftersom det kan skrapa bort färgen. 
 
 
   Kaffekvarn och öppning för malt kaffe
 
   Varannan vecka.
 
   Använd rengöringsborsten för att rengöra kaffekvarnen och öppningen   för malt kaffe (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
 
 
   Bönbehållare
 
   Varannan vecka
 
   Töm bönbehållaren, tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.
 
 
   Droppbricka
 
   Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visar sig. Rengör droppbrickan varje vecka. 
 
   Ta bort droppbrickan, lägg på lite rengöringsmedel och skölj den under kranen. Du kan också göra rent den i diskmaskinen.
 
 
   Vattentank
 
   Varje vecka.
 
   Skölj vattenbehållaren under kranen varje vecka.


   Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud   Rengöra portafiltret och filterkorgen efter varje användning     1   Ta bort malet kaffe från portafiltret.     2   Sätt tillbaka portafiltret i brygghuvudet.     3   Tryck på espressoknappen för att noga skölja insidan och utsidan på brygghuvudet, portafiltret och filterkorgen med varmt vatten. Sköljning med varmt vatten tar effektivt bort rester och kaffefett.     4   Ta bort portafiltret från brygghuvudet och skölj portafiltret och filterkorgen under kranen för att noggrant rengöra både insidan och utsidan.     5   Torka filterkorgarna och portafiltret innan du sätter tillbaka dem.    Diska inte portafiltret i diskmaskinen eftersom det skulle kunna skada det.
   Rengöra en igensatt filterkorg     1   När filterkorgen är igensatt använder du den smala änden på   rengöringsstiftet (  Bild  30) för att ta bort rester från   hålen (  Bild  31).     2   Du kan också använda rengöringsstiftet till att ta bort rester från kaffeöppningen och hålen i portafiltret.
   Rengöra portafiltret och filterkorgarna varje månad    Använd endast avfettningstabletter från Philips (CA6704).     1   Lös upp en avfettningstablett från Philips i en skål med ljummet vatten.     2   Låt filterkorgarna och portafiltret ligga i lösningen i 20 minuter.     3   Skölj portafiltret och filterkorgarna noga.

   Rengöra ångpipen   Rengöra ångpipen efter varje användning  Rengör ångpipen efter varje användning och håll den ren så att det inte bildas avlagringar från mjölken.     1   Torka av ångpipen med en fuktig trasa direkt efter varje användning.     2   Kör ångfunktionen under 5–10 sekunder för att ta bort mjölkrester.     -   Om inte ångpipen är helt ren kan det påverka mjölkens smak.
   Rengöra ångpipen när den är igensatt  Om något av hålen i änden på ångpipen är igensatt följer du stegen nedan för att rensa den.     1   Stäng av kaffemaskinen.     2   Använd rengöringsstiftets tjocka ände för att ta bort resterna från hålet i änden på   ångpipen (  Bild  32).

   Rengöra ångpipen varje månad med Philips rengöringssats för mjölkkretsar     1   Lägg i en påse Philips-rengöringssats för mjölkkretsar i mjölkkannan.     2   Fyll mjölkkannan med 2,4 dl varmt vatten.     3   Placera ångpipen i kannan.     4   Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i 20   minuter (  Bild  33).     5   Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång i 10 sekunder.     6   Vrid vredet för varmvatten/ånga till avstängt läge för att stänga av ångfunktionen.     7   Låt ångpipen ligga i blöt i kannan i ytterligare 30 sekunder.     8   Upprepa steg 5 till 7 två gånger till.     9   Töm kannan och skölj den grundligt.     10   Ställ tillbaka den tomma kannan under ångpipen.     11   Vrid vredet för varmvatten/ånga till positionen med ångikonen och låt ångfunktionen vara igång igen i 10 sekunder för att spola bort eventuella rester av rengöringslösningen.     12   Töm kannan och skölj den grundligt.     13   Rengör ångröret med en ren fuktig trasa.
   Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe  Rengör kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe varannan vecka för att inte malt kaffet ska täppa igen öppningen eller påverka malningen. Se till att bönbehållaren är tom innan du startar rengöringen. Se till att kaffekvarnen kan rotera normalt och att det inte kommer ut något malt kaffe från öppningen när kvarnfunktionen aktiveras.     1   Kontrollera och säkerställ att bönbehållaren är tom.     2   Rotera bönbehållaren moturs för att lossa den från   kaffemaskinen (  Bild  34).     3   Ta av översta delen av   kvarnhjulet (  Bild  35) och rengör det fasta kvarnhjulet med   rengöringsborsten (  Bild  36). Rengör kvarnkammaren och rännan för malt kaffe med rengöringsborsten   avsedd för kaffekvarnen (  Bild  37).     4   Sätt tillbaka det invändiga   kvarnhjulet (  Bild  38) och   bönbehållaren (  Bild  4).     5   Börja mala med portafiltret på plats. Låt maskinen var på utan kaffebönor för att ta bort eventuella rester av malt kaffe från kvarnkammaren. Rengöringen är klar.    Skölj inte den fasta kaffekvarnen med vatten.     Om det fortfarande finns rester efter malt kaffe, upprepa steg 5.     Innan du startar rengöringen ser du till att bönbehållaren är tom, eftersom kaffebönor kan skada bönbehållaren invändigt när du tar ut den. 
   Rengöra bönbehållaren     1   Töm bönbehållaren.     2   Tillsätt en liten mängd parfymfritt rengöringsmedel och skölj den under kranen.     3   Torka av ytan med en trasa och låt den lufttorka före användning.
   Rengöra droppbrickan   Rengöra droppbrickan varje dag  Töm droppbrickan varje dag eller när den röda indikatorn för full droppbricka visas.
   Rengöra droppbrickan varje vecka     1   Ta bort droppbrickan från maskinen.     2   Tillsätt en liten mängd rengöringsmedel i droppbrickan.     3   Skölj droppbrickan noggrant under kranen eller rengör den i diskmaskinen.

   Rengöra vattentanken varje vecka  Skölj vattentanken under kranen varje vecka.

   Varningsikoner 
   
 
   Varningsikon
 
   Lösning

  
 
  
 
   Lampan för avkalkning/rengöring lyser: Kalka av   kaffemaskinen (se   'Avkalkning').
 
 
  
 
   På/av-knappen blinkar: Kaffemaskinen värms upp.
 
 
  
 
   Lampan för ånga/varmvatten blinkar vitt: Kaffemaskinen värms upp så att du kan använda funktionen för varmvatten/ånga.
 
 
  
 
   Lampan för ånga/varmvatten blinkar rött: Kaffemaskinen indikerar att det inte finns vatten. Det kan bero på att 1. det saknas vatten i vattenbehållaren, eller 2. pumpen har stannat på grund av övertryck.



   Felsökning   Det här kapitlet sammanfattar de vanligaste problemen som kan uppstå med kaffemaskinen. Om det finns problem som du inte kan lösa kontaktar du det lokala kundservicecentret. Kontaktuppgifterna finns på garantikortet.
   
 
   Problem
 
   Orsak
 
   Lösning

  
 
   Kaffemaskinen startar inte.
 
   Kaffemaskinen är inte kopplad till ett eluttag.
 
   Koppla in kaffemaskinen
 
 
   Kaffemaskinen verkar läcka.
 
   En överfull droppbricka kan se ut som ett läckage.
 
   Töm droppbrickan.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren sitter inte i rätt läge.
 
   Ta ut vattenbehållaren och tryck ner den igen i   kaffemaskinen.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen.
 
   Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den   ordentligt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen är inte placerad på en jämn yta.
 
   Placera kaffemaskinen på en jämn yta så att inte droppbrickans vätska kan rinna ut.
 
 
   Det kommer ut ånga eller det hörs ett fräsande eller rasslande ljud när kaffemaskinen startar eller under bryggning.
 
   Det är normalt. Ljudet kommer från tryckventilen och är helt normalt.
 
 
 
 
   Kaffemaskinen låter mycket och det går inte att brygga kaffe.
 
   Det finns inget vatten i vattenbehållaren.
 
   Fyll vattentanken med vatten.
 
 
 
 
   Vattenbehållaren har inte satts i ordentligt och luft sugs in i kaffemaskinen. Tätningsringen i botten av vattenbehållaren är inte borttagen.
 
   Se till att vattenbehållaren sitter i rätt läge genom att ta ut den, sätta tillbaka den och trycka ner den   ordentligt. Kaffemaskinen tillhandahålls med en tätningsring för att skydda vattenkretsen. Ta bort tätningsringen före första användningen.
 
 
   Kaffet är för kallt.
 
   Om koppen är kall sänker det dryckens temperatur.
 
   Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.
 
 
 
 
   Om du häller i mjölk sänks dryckens temperatur.
 
   Vare sig du häller i varm eller kall mjölk kommer kaffets temperatur att sänkas. Prova att förvärma koppen genom att skölja den med varmt vatten.
 
 
 
 
   Maskinen har inte rätt inställd temperatur.
 
   Kontrollera maskinens temperaturinställning och ställ in den på den högsta   nivån (se   'Anpassa kaffetemperaturen').
 
 
   Kaffet är för svagt.
 
   Kaffekvarnen är inställd på hög grovlek.
 
   Justera grovleken till en lägre   siffra (se   'Ställa in kaffekvarnen'). Du måste brygga 1 till 2 koppar innan smaken ändras.
 
 
 
 
   Det finns inte tillräckligt mycket malt kaffe.
 
   Öka kvantiteten med vredet för malningsmängd.
 
 
   Mjölken skummas inte.
 
   Den mjölksort som används är inte lämplig.
 
   Skummets kvantitet och kvalitet beror på typen av mjölk. För att få ett bra skum bör du använda mellanmjölk, standardmjölk eller laktosfri mjölk.
 
 
 
 
   Ångpipen är igensatt.
 
   Rengör   ångpipen (se   'Rengöra ångpipen när den är igensatt').
 
 
 
 
   Ångpipen doppas för djupt i mjölktillbringaren.
 
   Justera hur djupt ångpipen doppas i   mjölken (se   'Göra skummad mjölk').
 
 
   Kaffet rinner inte ut eller så går flödet långsamt.
 
   Kaffekvarnen är inställd på låg grovlek.
 
   Ställ in grovleken på en högre   siffra (se   'Ställa in kaffekvarnen'). Observera att det kan påverka kaffets smak.
 
 
 
 
   Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.
 
   Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.
 
 
 
 
   Den filterkorg som används är inte lämplig.
 
   Använd en filterkorg som är lämplig för denna kaffemaskin.
 
 
 
 
   Filterkorgen i portafiltret är igensatt.
 
   Testa att använda en annan filterkorg. Om filterkorgen fungerar normalt indikerar det att originalfilterkorgen är igensatt och bör   rengöras (se   'Rengöra portafilter, filterkorg och brygghuvud').
 
 
 
 
   Portafiltrets kaffepip är igensatt.
 
   Du kan också använda rengöringsstiftets tunna ände till att ta bort rester från kaffeöppningen eller hålen i   portafiltret.
 
 
   Det strömmar kaffe utmed portafiltrets kanter.
 
   Portafiltret sitter inte fast ordentligt i brygghuvudet.
 
   Fäst portafiltret ordentligt i brygghuvudet.
 
 
 
 
   Portafiltrets övre kant är smutsig.
 
   När du har malt tar du bort eventuella kafferester från portafiltrets kant.
 
 
 
 
   Filterkorgen sitter inte rätt.
 
   Sätt i filterkorgen rätt. Se till att dess kanter inte sticker ut utanför portafiltrets kant.
 
 
 
 
   Det finns kafferester på portafiltrets beslag på brygghuvudet.
 
   Rengör portafiltret med rengöringsborsten.
 
 
 
 
   Det är för mycket malt kaffe i filterkorgen.
 
   Minska mängden malt kaffe i filterkorgen med vredet för malningsmängd.
 
 
   Det kommer ut mindre och mindre malt kaffe från utloppet under malningen.
 
   Utloppet för malt kaffe är igensatt.
 
   Rengör kaffekvarnen och utloppet   för malt kaffe (se   'Rengöra kaffekvarnen och öppningen för malt kaffe').
 
 
   Det flyger malt kaffe under malningen.
 
   Ringen för malt kaffe används inte.
 
   Sätt i ringen för malt kaffe före malningen.
 
 
 
 
   Det kommer för mycket malt kaffe.
 
   Innan malningen avslutas automatiskt trycker du och släpper upp kvarnknappen för att malningen ska upphöra och mängden malt kaffe minskas. 
 
 
   Det går inte att sätta i portafiltret normalt.
 
   Portafiltret har inte klickats i på rätt sätt i brygghuvudet.
 
   Installera   portafiltret.
 
 
 
 
   Portafiltret är inte åtdraget genom att ha roterats så långt till vänster som möjligt.
 
   Installera   portafiltret.
 
 
   Mängden malt kaffe ändras.
 
   En annan nivå för grovlek används.
 
   Det är normalt. Olika nivåer för grovlek kan leda till olika mängder malt kaffe.
 
 
 
 
   En annan typ av kaffebönor används.
 
   Det är normalt. Bönor av olika rostningsgrad eller märken ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.
 
 
 
 
   Kaffebönor som är olika färska används.
 
   Det är normalt. Bönor som har förvarats olika lång tid ger olika mängder malt kaffe, även vid samma grovleksgrad.
 
 
   Maskinen slutar brygga och lampan för ånga/varmvatten blinkar rött.
 
   Det är slut på vatten i maskinen.
 
   Fyll vattenbehållaren och sätt tillbaka den.



   Tekniska specifikationer  Tillverkaren förbehåller sig rätten att förbättra produktens tekniska specifikationer. Samtliga förinställda mängder är ungefärliga.
   
 
   Beskrivning
 
   Värde
 
 
   Mått (h × b × d)
 
   410 × 320 × 335 mm
 
 
   Vikt utan förpackning
 
   8,0 kg
 
 
   Vikt med förpackning
 
   13,5 kg
 
 
   Nätsladdens längd
 
   1 m
 
 
   Typ av stickkontakt
 
   Typ Y
 
 
   Märkeffekt
 
   220–240 V, 50–60 Hz, 1 490–1 750 W  Uppvärmning: 1 340–1 600 W, malning: 150 W
 
 
   Standbyeffekt
 
   < 0,5 W
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   İçerik     Makineye genel bakış (Şek. A)    _  %getreference     Kontrol paneli (Şek. B)    _  %getreference     Giriş     _  %getreference     İlk kullanımdan önce    _  %getreference     Kahve yapma    _  %getreference     Süt köpüğü yapma    _  %getreference     Sıcak su hazırlama    _  %getreference     Kirecin temizlenmesi    _  %getreference     Otomatik uyku modu    _  %getreference     Temizlik ve bakım    _  %getreference     Uyarı simgeleri    _  %getreference     Sorun giderme    _  %getreference     Teknik özellikler    _  %getreference

   Makineye genel bakış (Şek. A)     Aksesuarların bazıları sadece belirli modeller içindir.
   
 
   A1
 
   Çekirdek haznesi
 
   A10
 
   Damlama tepsisi 
 
 
   A2
 
   Çift çekirdek haznesi
 
   A11
 
   Damlama tepsisi ızgarası 
 
 
   A3
 
   Öğütücü dişleri
 
   A13
 
   Su haznesi kapağı
 
 
   A4
 
   Toz halkası
 
   A14
 
   Su haznesi
 
 
   A5
 
   Portafiltre
 
   A15 
 
   Tamper yuvası
 
 
   A6
 
   Kontrol paneli 
 
   A16
 
   Buhar/Sıcak su döner düğmesi
 
 
   A7
 
   Öğütülmüş alma braketi (öğütme konumu)
 
   A17
 
   Sıcak su musluğu
 
 
   A8
 
   Demleme başlığı
 
   A18
 
   Buhar çubuğu
 
 
   A9
 
   Öğütülmüş toz ayırıcı 
 
 
 
 

  Aksesuarlar
   
 
   A12
 
   Temizleme pimi
 
   A23
 
   Temizleme fırçası
 
 
   A19
 
   Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)
 
   A24
 
   Öğütücü temizleme fırçası
 
 
   A20
 
   Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak)
 
   A25
 
   Sıcaklık şeritli süt sürahisi
 
 
   A21
 
   Espresso standı
 
   A26
 
   Süt sürahisi
 
 
   A22
 
   Kalibre edilmiş tamper
 
 
 
 



   Kontrol paneli (Şek. B)  Tüm düğme ve simgelere genel bakış için Şekil B'ye bakın. Aşağıda açıklamaları bulabilirsiniz.
   
 
   B1
 
   Açma/Kapama
 
   B6
 
   Basınç göstergesi
 
 
   B2
 
   Kireç temizleme ışığı
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Öğütücü
 
   B8
 
   Double Espresso
 
 
   B4
 
   Single/Double doz ışıkları
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Öğütme miktarı döner düğmesi
 
   B10
 
   Sıcak su/Buhar ışığı


   Giriş    Philips Barista Brew Espresso makinesini satın aldığınız için teşekkür ederiz! Sunduğumuz destekten tam olarak faydalanmak için ürününüzü lütfen  www.home.id adresinden kaydettirin.    Makineyi ilk kez kullanmadan önce emniyet broşürünü dikkatlice okuyun ve gelecekte de başvurmak üzere saklayın.  Kullanıma başlamanıza ve makinenizden en iyi şekilde yararlanmanıza yardımcı olmak için  http://www.philips.com/support adresinde çevrimiçi destek sunuyoruz.    Bu yarı otomatik espresso makinesinin farklı özelliklere ve aksesuarlara sahip birden fazla versiyonu vardır. Örneğin, sıcaklık şeritli süt sürahisi tüm versiyonlara dahil değildir. Her versiyon kendi model numarasına sahiptir, bu numarayı makinenin alt kısmında bulunan veri etiketinde bulabilirsiniz.    Bu makine kahveyle test edilmiştir. Özenle temizlenmiş olmasına rağmen bir miktar kahve kalıntısıyla karşılaşabilirsiniz. Bununla birlikte, makinenin tamamen yeni bir ürün olduğunun garantisini veririz.

   İlk kullanımdan önce   1. Çekirdek haznesinin takılması ve su haznesinin doldurulması    Öğütücü üzerindeki iki okun birbiriyle aynı hizada olup olmadığını kontrol edin ve hizalanmış olmasını   sağlayın (  Şek.  1).     1   Çekirdek haznesi tabanındaki iki "I" işaretinin birbiriyle hizalanıp hizalanmadığını kontrol edin ve   doğrulayın (  Şek.  2).     2   Çekirdek haznesini aşağı doğru bastırın, çekirdek haznesi üzerindeki kilit sembolünün makinenin üstündeki üçgen sembolüyle hizalandığından emin   olun (  Şek.  3) ve çekirdek haznesini saat yönünde   döndürün (  Şek.  4).     3   İstediğiniz tanecik boyutunu seçmek için çekirdek haznesini   döndürün (  Şek.  5).    Öğütücü ve çekirdek haznesi hassas bileşenlerdir. Bu nedenle kurulumdan sonra bunları sık sık çıkarmaktan kaçının.     4   Su haznesi kapağını açın, su haznesinin üst kolunu tutun ve çıkarmak için dikey olarak   kaldırın (  Şek.  6).     5   Sarı sızdırmazlık şeridini su haznesinin altından   çıkarın (  Şek.  7).     6   Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar   doldurun (  Şek.  8).     7   Üst kolu tutun ve su haznesini makineye dikey olarak geri yerleştirin. Su haznesinin kapağını   kapatın (  Şek.  9).    Çıkarılan sarı sızdırmazlık şeridinin yeniden takılmasına gerek yoktur; şeridi atabilirsiniz.    En iyi kahve kalitesi için su haznesindeki suyu sık sık değiştirmenizi öneririz.
   2. Makinenin ilk kez çalıştırılması     1     Fişi topraklı duvar prizine takın..     2   Buhar döner düğmesinin kapalı olduğundan emin   olun (  Şek.  10).     3   Makineyi açmak için   Açma/Kapama (  Şek.  11) düğmesine basın.     -   Açma/Kapama ve Espresso düğmeleri yanar.     4   Sıcak su/buhar çubuğunun ve demleme başlığının altına bir kâse   yerleştirin (  Şek.  29).     5   Temizlemek için Espresso   düğmesine (  Şek.  12) basın.     -   Demleme başlığından, sıcak su musluğundan ve buhar çubuğundan sıcak su akmaya başlayacaktır.     6   Su akışı durduktan sonra Açma/Kapama düğmesi yanıp sönmeye başlar ve makine ısınır.    İlk kullanımda, durulamak için makineyi açtıktan sonra Espresso düğmesine bastığınızdan emin olun. Ancak makineyi duruladıktan sonra kahve çekirdeklerini öğütebilir veya kahve demleyebilirsiniz.    Su boşaltma sırasında, buhar çubuğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için, dokunmadan önce soğumasını bekleyin.
   Su sertliğini ayarlama     1   Makineyi kapatın.     2   Açma/Kapama düğmesini ve Americano düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Kireç Çözme ve Açma/Kapama düğmesi ışığı yanıp söner.  Varsayılan ayar sert sudur, bu nedenle Americano düğmesinin ışığı yanar.     -   Ayarı orta su kalitesine getirmek için Double Espresso düğmesine basın.     -   Ayarı yumuşak su kalitesine getirmek için Espresso düğmesine basın.  Doğru su sertliği seçildiğinde onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.    Yerel su servisiniz tarafından sağlanan su sertliğini değerlendirmek için Philips Su Sertliği Test Kiti HD5085/01'i yakındaki bir tedarikçiden veya Philips web sitesi aracılığıyla internet üzerinden edinebilirsiniz.
   
 
 
 
   Test şeridi Philips
 
 
 
 
   Yumuşak su
 
   4 yeşil nokta
 
   <3 dH
 
 
   Orta yumuşaklıkta su
 
   1 kırmızı nokta
 
   >4 dH
 
 
   Orta yumuşaklıkta su
 
   2 kırmızı nokta
 
   >7 dH
 
 
   Sert su
 
   3 kırmızı nokta
 
   >14 dH
 
 
   Sert su
 
   4 kırmızı nokta
 
   >21 dH



   Kahve yapma   Öğütücünün ayarlanması  Öğütülmüş kahvenin tanecik boyutu, basınç ve akış hızı gibi demleme dinamiklerini ve nihayetinde espresso lezzetini önemli ölçüde etkiler.  Bu makine, 15 tanecik boyutu seviyesi (1-15) sunar. Öğütme ayarı ne kadar düşük olursa kahve çekirdekleri o kadar ince öğütülür ve kahve o kadar sert olur.  Farklı kavrulma derecelerine sahip farklı çekirdekler için ayarlamalar gerekebilir ve bu da ortaya çıkan öğütülmüş kahve miktarını etkileyebilir.  Espresso/Americano için 1-4 öğütücü seviyeleri tavsiye edilir. Daha uzun kahve tarifleri için (ör. Lungo) 5-10 seviyeleri en uygun   seviyelerdir (  Şek.  5).
   Tek ve çift duvarlı filtre sepeti arasında seçim yapma     -   Çift duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):  Ürünle birlikte verilen çift duvarlı filtre   sepetleri (  Şek.  13), makineyi ilk kez kullanırken bile kremalı bir espresso demlemenize olanak tanır ve ideal basınç aralığına ulaşmanıza yardımcı olur.     -   Tek duvarlı filtre sepeti (tek veya çift bardak):  Ürünle birlikte verilen tek duvarlı filtre   sepetleri (  Şek.  14), profesyonel makinelerde kullanılanlara benzer ve daha fazla el becerisi ve deneyim gerektirir. Doğru ayarları bulduğunuzda kahvenizin daha fazla özelleştirilmesine olanak tanıyarak daha iyi ekstraksiyon, tat ve tutarlılık sağlarlar.
   Çift çekirdek haznesinden çekirdek seçme  Çift çekirdek hazneniz varsa öğütmeden önce hangi tür çekirdeği kullanacağınızı seçebilirsiniz. Hâlihazırda farklı türlerde çekirdekler koyduysanız iki bölmeden birini seçebilir veya seçme düğmesini kullanarak bunları karıştırabilirsiniz.    Öğütülmüş kahve çıkışında bir miktar kahve kalması normaldir. Çekirdek bölmeleri arasında geçiş yaparken, kalan çekirdekleri öğütün ve bölmeyi tamamen boşaltmak için atık kahveyi atın.
   Çekirdeklerin öğütülmesi     1   Tek bardaklık veya çift bardaklık bir filtre sepeti seçin.     -   Filtre sepetini değiştirirken takılı filtre sepetini diğer filtre sepetinin kenarıyla kolayca   kaldırabilirsiniz (  Şek.  15).     2   Toz halkasını portafiltrenin üzerine   takın (  Şek.  16).     3   Portafiltreyi öğütücü braketi ile hizalayın ve yatay olarak   itin (  Şek.  17).     -   Daha fazla veya daha az çekirdek öğütmek için Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanın     4   Otomatik öğütme için, 1x veya 2x dozu seçmek üzere Öğütücü düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Ardından öğütmeye başlamak için Öğütücü düğmesine bir kez daha basın.     -   Tek bardaklık filtre sepeti kullanırken 1x doz, çift bardaklık filtre sepeti kullanırken ise 2x doz seçin.     -   Öğütme işlemini yarıda durdurmak için Öğütücü düğmesine tekrar basmanız yeterlidir.     5   Elle öğütme için, bir elinizle portafiltreyi tutun ve gerekli miktarda kahve öğütülene kadar portafiltreyi braketin içine bastırıp tutun.    Tek bardak için 12-14 gram, çift bardak için ise 18-20 gram çekirdek kullanılması tavsiye edilir. Kahve miktarını hassas bir şekilde kontrol etmek için elektronik bir tartı kullanabilirsiniz. Filtre sepeti üzerindeki "Max" göstergesini kaba bir ölçü olarak kullanabilirsiniz.    Kahve çekirdeklerini eklemeden ve makineyi kullanmadan önce çekirdek haznesinin doğru şekilde takıldığından ve kilitlendiğinden emin olun.    Çekirdek haznesine sadece kavrulmuş kahve çekirdekleri konulabilir. Kahve makinesine zarar verebileceğinden çekirdek haznesine çiğ kahve çekirdekleri, kahve tozu, hazır kahve veya başka malzemeler koymayın.    Öğütme sırasında maksimum öğütülmüş kahve seviyesine dikkat edin ve öğütülmüş kahve çıkışının tıkanmamasına özen   gösterin (  Şek.  18).    Farklı çekirdekler, otomatik öğütmede biraz farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verebilir. Öğütme ayarlarını her bir çekirdek türü için gerçek demleme basıncına göre ayarlamanız   gerekebilir (bk.   "İdeal demleme").    Öğütülmüş kahvenin damlayışı gözle görülür şekilde kötüleştiğinde öğütme kanalını   temizleyin (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
   Sıkıştırma     1   Portafiltreyi öğütücü braketinden çıkarın.     2   Toz halkasını portafiltreden   çıkarın (  Şek.  19).     3   Zahmetsiz sıkıştırma yapabilmek için portafiltreyi dolgulu tabanı ile tezgâh üzerine   yerleştirin (  Şek.  20).     4   Portafiltreye birkaç kez hafifçe vurarak öğütülmüş kahvenin filtre sepetine eşit olarak dağılmasını   sağlayın (  Şek.  21).     5   Öğütülmüş kahveyi sıkıştırmak için kalibre edilmiş tamper kullanın.     6   Sıkıştırma işleminden sonra kahve miktarının filtre sepetindeki maksimum çizgisini aşmadığından emin olun.     -   İdeal sonuç için, sıkıştırmadan sonra kahve tozunun yüksekliği maksimum çizgisinin hemen altında olmalıdır.
   Espresso demleme     1   Portafiltreyi demleme başlığının içine yerleştirin.     -   Portafiltreyi demleme başlığı üzerindeki "üçgen" işaretiyle hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru   yerleştirin (  Şek.  22). Ardından kilitlemek için portafiltreyi saat yönünün tersine ortaya doğru   döndürün (  Şek.  23).     2   Demlemeye başlamak için Espresso veya Double Espresso düğmesine   basın (  Şek.  24).     -   Makine işlemi tamamlamadan dağıtımı durdurmak için düğmeye tekrar basın.    Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp söndüğünde makine ön ısıtma modundadır ve demleme başlatılamaz. Tüm düğme göstergeleri sabit yandığında demleme işlemi başlatılabilir.    Demleme tamamlandıktan sonra damlama tepsisinin üzerinde buhar ve pompa sesi olabilir. Bu durum normaldir ve makinenin basıncını düşürdüğünü gösterir.    Demleme basıncı çok yüksek olduğunda makine kahve dağıtımını durdurur. Bu sırada gösterge yanıp sönmeye devam eder.    Varsayılan olarak Espresso hacmi yaklaşık 40 ml, Double Espresso hacmi ise yaklaşık 80 ml'dir.
   Americano demleme  Americano, bir shot espresso üzerine su musluğundan sıcak su dökülerek yapılır.     1   Portafiltreyi demleme başlığına yerleştirin, tutacağı "üçgen" işareti ile hizalayın ve demleme başlığının içine yukarı doğru   yerleştirin (  Şek.  22). Ardından kilitlemek için tutacağı saat yönünün tersi yönde ortaya doğru   döndürün (  Şek.  23).     2   Portafiltrenin çıkış deliklerinin ve Americano su musluğunun altına büyük bir bardak   yerleştirin (  Şek.  25).     3   İlk olarak bir bardak Espresso demlemeye başlamak için Americano düğmesine basın.     4   Espresso'nun demlenmesi bittikten sonra Americano'yu bitirmek için üstüne, Americano su musluğundan sıcak su dökülecektir.    Sıcak su musluğu ısınabilir. Yanma riskini önlemek için ilk önce soğumasını bekleyin.
   İdeal demleme  Basınç, espresso demlemede önemli bir faktördür. Basınç göstergesi, basıncı gösterir ve espresso shot'larınızın ideal ekstraksiyonunu izlemenize yardımcı olur. Farklı türde kahve çekirdekleri kullandığınız her seferde basınç göstergesi durumuna göre öğütme parametrelerini yeniden ayarlamanız önerilir.    İdeal ekstraksiyon için sabit bir akış, zengin ve kadifemsi bir krema ve dengeli aromaya sahip bir kahve elde etmeniz gereklidir. Basınç, en uygun aralıkta olmalıdır. 
   Yetersiz ekstraksiyon  Kahveye yetersiz ekstraksiyon uygulanırsa hızlı akışlı, ince ve soluk kremalı, ekşi ve zayıf aromalı bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha düşük aralıktadır.    Nasıl ayarlamalı     1   Öğütücüyü daha ince bir seviyeye ayarlayın.     2   Hâlâ yetersiz ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini sağdaki "+" artı seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını artırın.     3   En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın.     4  

   Aşırı ekstraksiyon  Kahveye aşırı ekstraksiyon uygulanırsa damlayan veya akmayan, koyu ve düzensiz kremalı, acı ve yanık tada sahip bir kahve elde edersiniz. Basınç, daha yüksek aralıktadır.    Nasıl ayarlamalı     1   Öğütücüyü daha kalın bir seviyeye ayarlayın.     2   Hâlâ aşırı ekstraksiyon mevcutsa öğütme miktarı düğmesini soldaki "-" eksi seviyesine çevirerek öğütülmüş kahve miktarını azaltın.     3   En iyi ekstraksiyon elde etmek için birkaç deneme gerekebilir, ihtiyacınıza göre birinci ve ikinci adımları tekrarlayın. 


   Varsayılan hacimlerin özelleştirilmesi     1   Portafiltreyi sıkıştırılmış öğütülmüş kahve ile demleme başlığının içine yerleştirin.     2   Özelleştirmek istediğiniz içeceğin düğmesini basılı tutun. Üç saniye sonra makine özelleştirme moduna girer ve bir bip sesi çıkarır.     3   Bardak istenen hacmi içerdiğinde düğmeleri basılı tutmayı bırakın. Makineden bir bip sesi duyduğunuzda ayar tamamlanmıştır.     4   Bir içecek için hacmi programladıktan sonra içeceği her tekrar seçtiğinizde makine bu yeni hacmi dağıtır.    İstediğiniz kahve hacmini çıkarmak için Americano düğmesini basılı tutun. Yeni kahve hacmini ayarlamak için serbest bırakın. Su hacmi ayarı için tekrarlayın.    Minimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 20 ml ve 40 ml'dir.    Maksimum Espresso ve Double Espresso hacimleri, sırasıyla 70 ml ve 120 ml'dir.    Americano için minimum ve maksimum kahve hacmi, sırasıyla 20 ml ve 70 ml'dir. Sıcak suyun minimum ve maksimum hacmi, sırasıyla 50 ml ve 200 ml'dir.
   Kahve sıcaklığını özelleştirme  Kahve ekstraksiyon sıcaklığını ayarlayabilirsiniz. Üç ayardan birini seçebilirsiniz: ılık kahve, orta sıcaklıkta kahve, sıcak kahve. Daha yüksek bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı artar ve asiditesi azalır. Daha düşük bir kahve ekstraksiyon sıcaklığında kahvenin acılığı azalır ve asiditesi artar.     1   Makineyi kapatın.     2   Açma/Kapama düğmesini ve Espresso düğmesini üç saniye boyunca basılı tutun. Makine bir bip sesi çıkarır.     3   Kahve ekstraksiyon sıcaklığı ayarını tercih ettiğiniz seviyeye ayarlamak için aşağıdaki düğmelerden birine basın.     -   Ilık kahve ayarını seçmek için Espresso düğmesine basın     -   Orta sıcaklıkta kahve ayarını seçmek için Double Espresso düğmesine basın.     -   Sıcak kahve ayarını seçmek için Americano düğmesine basın.  Doğru kahve sıcaklığı seçildikten sonra onaylamak için Açma/Kapama düğmesine basın.  Makineyi kendiniz kapatmazsanız makine, 30 dakika sonra kendiliğinden otomatik olarak kapanır.
   Hacimleri fabrika ayarlarına sıfırlama     -   Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner.     -   Double Espresso'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Double Espresso düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Double Espresso düğmeleri üç kez yanıp söner.     -   Americano'yu sıfırlama: Makineyi açın, Açma/Kapama ve Americano düğmelerini aynı anda üç saniye basılı tutun. Bu sürenin sonunda üç "bip" sesi duyarsınız ve Açma/Kapama ile Americano düğmeleri üç kez yanıp söner.  Bu üç sıfırlamanın her birinden sonra makine bekleme moduna geçer.

   Süt köpüğü yapma    En iyi köpük kalitesini elde etmek için daima doğrudan buzdolabından çıkardığınız sütü kullanın.  Hazırlık     1   Bir süt sürahisini cappuccino için yaklaşık dörtte bir oranında (100 ml) ve latte macchiato için yaklaşık üçte bir oranında (150 ml) sütle   doldurun (  Şek.  26).     2   Düğmeyi buhar konumuna çevirerek buhar ön ısıtma işlemini   başlatın (  Şek.  27). Buhar göstergesi yanıp sönmeye başlar.    İdeal bir köpürtme sonucu için süt sürahisini çalkalamayın ve dik   tutmayın (  Şek.  28).     3   Buhar göstergesi sürekli yanık kalana kadar yaklaşık 10-20 saniye boyunca bekleyin. Makine, buharı serbest bırakmaya başlar.     4   Buhar sabit yoğunluğa gelene ve yoğunlaşma giderilene kadar 5 saniye daha bekleyin. Ardından buharı   kapatın (  Şek.  10).     5   Süt sürahisi ağzını merkez alarak buhar çubuğunu çevirin ve süt sürahisine göre saat 3 veya saat 9 yönüne yerleştirin.  Havalandırma  Havalandırma sırasında verilen havanın hacmi, süt köpüğünün kalınlığını ve akışkanlığını belirler.  Daha fazla havalandırma, daha az akışkanlığa sahip daha kalın bir köpük tabakası ile sonuçlanır. Daha az havalandırma, daha iyi akışkanlığa sahip daha ince bir köpük ile sonuçlanır. Hava hacmini, buhar çubuğunun derinliğini süt yüzeyine ve havalandırma süresine göre ayarlayarak kontrol edebilirsiniz.     1   Buhar çubuğunun, süt sürahisi ağzından sıvı yüzeyinin yaklaşık 5 mm altına dalmasını sağlamak için süt sürahisini süt boyunca yukarı ve aşağıya doğru hareket ettirin.     2   Buhar fonksiyonunu başlatmak için sıcak su/buhar döner düğmesini buhar konumuna çevirin.     3   Kağıt yırtılmasına benzer bir "tıslama" sesi duymalısınız, bu ses havalandırmanın uygun olduğunu gösterir. Buhar çubuğunu sabit tutun ve girdap şekilleri oluşturun.     4    5-15 saniye süreyle havalandırmaya devam edin  Emülsifikasyon  Emülsifikasyon, süt köpüğünün ne kadar homojen ve yoğun olacağını belirler. Homojen süt köpüğü sağlamak için buhar çubuğunu sütün yarı seviyesine kadar batırmanız önerilir.     1   Süt sürahisi ağzını buhar çubuğu ile temas halinde tutarken, süt sürahisini buhar çubuğu boyunca, buhar çubuğu sıvı seviyesinden yaklaşık 3 cm aşağıda oluncaya kadar yavaşça yukarı doğru hareket ettirin. Sürekli olarak girdap şekilleri oluşturmak için süt sürahisini sabit tutun. Bu, adım adım kremamsı bir köpük oluşturmak için önceden verilen havayı içeri karıştırır.     2   Süt sürahisinin tabanı ısındığında ve sütün ideal sıcaklığa (yaklaşık 60-65 °C) ulaştığını gösterdiğinde, sütün köpürmesini durdurmak için sıcak su/buhar düğmesini kapalı konuma çevirin.    Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.    Hijyen nedeniyle ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullandığınızda nemli bir bezle temizleyin.
   Sıcak su hazırlama     1   Buhar çubuğunun altına bir bardak yerleştirin.     2   Sıcak suyu açmak için döner düğmeyi sıcak su konumuna çevirin. Bu sırada buhar/sıcak su ışığı yanar.     3   Sıcak su akışını durdurmak için buhar/sıcak su döner düğmesini kapalı konuma getirin.    Buhar çubuğu çalışma sırasında çok sıcak hâle gelir. Dokunmadan önce soğumasını bekleyin.
   Kirecin temizlenmesi  Kireç çözme ışığı yandığında kahve makinenizin kirecini temizleme zamanı gelmiş demektir.  Kahve makinesindeki su devresine zarar verebileceğinden ve kireci tamamen temizleyemeyebileceğinden hiçbir koşulda sülfürik, hidroklorik, aminosülfonik veya asetik asit (sirke) bazlı kireç çözücü kullanılmamalıdır.  Philips kireç çözücünün kullanılmaması garantiyi geçersiz kılar. Makinenin kirecinin temizlenmemesi de garantiyi geçersiz kılar.  Kireç çözücü, makine ile birlikte temin edilmez. Philips kireç çözücüyü yerel bir tedarikçiden veya çevrimiçi mağazadan  ( http://www.philips.com/support) satın alabilirsiniz.  Kireç çözme prosedürü, bir kireç çözme döngüsü (≈ 4 dakika) ve bir durulama döngüsü (≈ 3 dakika) içerir.   Kireç temizleme işlemi     1   Kahve makinesini açın.     2   Damlama tepsisini çıkarın, içindeki suyu boşaltın ve tepsiyi geri koyun.     3   Su haznesini çıkarın ve içindeki suyu boşaltın.     4   Philips kireç çözücüyü (CA6700) su haznesine dökün ve kireç çözme seviyesine kadar doldurun (su haznesi üzerinde kireç çözme simgesi bulunur).     5   Su haznesini tekrar takın ve sıvı toplama için demleme başlığı ve buhar çubuğunun altına büyük bir kâse (≥1,2 L)   yerleştirin (  Şek.  29).     6   Espresso ve Double Espresso düğmelerine aynı anda üç saniye boyunca basarak ve bip sesini duyarak kireç çözme işlemini başlatın.     7   Makinenin kireç çözücüyü dağıtmasını bekleyin. İşlem bittiğinde makine otomatik olarak kapanır.     8   Su haznesini çıkarın ve kalan kireç çözücü çözeltiyi tatlı suyla durulayarak temizleyin.     9   Su haznesini su haznesi üzerinde belirtilen maksimum seviyeye kadar   doldurun (  Şek.  8).     10   Büyük kâseyi boşaltın ve su toplamak için tekrar demleme başlığının ve buhar çubuğunun altına yerleştirin.     11   Açma/Kapama düğmesine basın. Espresso düğmesinin ışığı yanar.     12   Espresso düğmesine basın ve makinenin suyu dağıtmasını bekleyin.     13   Makine su dağıtımını bitirdiğinde kireç çözme prosedürü tamamlanır ve makine otomatik olarak demlemeye hazır hâle gelir.

   Otomatik uyku modu  Makine 30 dakika boyunca çalıştırılmazsa tüm göstergeler kapalı olacak şekilde otomatik olarak uyku moduna girer.  Makineyi tekrar kullanmak için Açma/Kapama düğmesine basarak yeniden başlatın.    Makineyi açıkken Açma/Kapama düğmesine basarak da kapatabilirsiniz.
   Temizlik ve bakım  Düzenli temizlik ve bakım, kahve makinenizi en iyi durumda tutacak ve uzun süre lezzetli kahve sunacaktır.  Kahve makinesinin tüm çıkarılabilir parçalarının ne zaman ve nasıl temizleneceğine ilişkin ayrıntılar için aşağıdaki tabloya bakın. 
   
 
   Parça
 
   Ne zaman temizlenmeli
 
   Nasıl temizlenmeli

  
 
   Portafiltre, filtre sepeti ve demleme başlığı
 
   Her kullanımdan sonra.
 
   Portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını iyice   durulayın (bk.   "Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi").
 
 
   Filtre sepeti
 
   Filtre sepetindeki delikler tıkandığında.
 
   Deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin ince ucunu   kullanın (bk.   "Tıkandığında filtre sepetini temizleme"). 
 
 
   Portafiltre ve filtre sepeti
 
   Her ay
 
   Portafiltreyi ve filtre sepetlerini temizlemek için Philips kahve yağı çıkarıcı tabletleri   kullanın (bk.   "Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Her kullanımdan sonra.
 
   Buhar çubuğunu nemli bir bezle silin ve   temizleyin (bk.   "Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Tıkandığında.
 
   Buhar çubuğunun ucundaki deliklerdeki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu   kullanın (bk.   "Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi").
 
 
   Buhar çubuğu
 
   Her ay
 
   Buhar çubuğunu temizlemek için Philips süt aksamı temizleyicisini   kullanın (bk.   "Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak temizleme").
 
 
   Kahve makinesi yüzeyi
 
   Her hafta.
 
   Kahve makinesinin ön tarafındaki kahve lekelerini ve kahve kalıntılarını her hafta nemli bir bezle temizleyin. Boyanın soyulmasına neden olabileceğinden çelik yünü veya ovma süngeri gibi aşındırıcı malzemeler kullanmayın. 
 
 
   Öğütücü ve öğütülmüş kahve çıkışı
 
   İki haftada bir.
 
   Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını temizlemek için temizleme fırçasını   kullanın (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
 
 
   Çekirdek haznesi
 
   İki haftada bir
 
   Çekirdek haznesini boşaltın, az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.
 
 
   Damlama tepsisi
 
   Damlama tepsisini her gün veya kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi yandığında boşaltın. Damlama tepsisini her hafta temizleyin. 
 
   Damlama tepsisini çıkarın, az miktarda deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın. Bulaşık makinesinde de temizleyebilirsiniz.
 
 
   Su haznesi
 
   Her hafta.
 
   Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.


   Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi   Her kullanımdan sonra portafiltrenin ve filtre sepetinin temizlenmesi     1   Atık kahveyi portafiltreden boşaltın.     2   Portafiltreyi tekrar demleme başlığının içine yerleştirin.     3   Demleme başlığının, portafiltrenin ve filtre sepetinin içini ve dışını sıcak suyla iyice durulamak için Espresso düğmesine basın. Sıcak suyla durulama, kalıntıları ve kahve yağını etkin şekilde temizleyebilir.     4   Portafiltreyi demleme başlığından çıkarın, portafiltreyi ve filtre sepetini musluk altında durulayarak iç ve dış kısımlarını iyice temizleyin.     5   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi geri yerleştirmeden önce kurulayın.    Portafiltreye zarar verebileceğinden portafiltreyi bulaşık makinesinde yıkamayın.
   Tıkandığında filtre sepetini temizleme     1   Filtre sepeti tıkandığında temizleme piminin ince ucunu   kullanarak (  Şek.  30) deliklerdeki kalıntıları   temizleyin (  Şek.  31).     2   Kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için temizleme pimini de kullanabilirsiniz.
   Portafiltrenin ve filtre sepetlerinin aylık olarak temizlenmesi    Yalnızca Philips kahve yağı çıkarıcı tabletler (CA6704) kullanın.     1   Bir Philips kahve yağı çıkarıcı tableti bir kâse ılık suda eritin.     2   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi 20 dakika boyunca çözeltide bekletin.     3   Filtre sepetlerini ve portafiltreyi iyice durulayın.

   Buhar çubuğunun temizlenmesi   Buhar çubuğunun her kullanımdan sonra temizlenmesi  Temiz tutmak ve süt kalıntılarının birikmesini önlemek için buhar çubuğunu her kullanımdan sonra temizleyin.     1   Her kullanımdan hemen sonra buhar çubuğunu nemli bir bezle silin.     2   Süt kalıntılarını dışarı atmak için buhar fonksiyonunu 5-10 saniye çalıştırın.     -   Buhar çubuğunun temizlenmemesi sütün tadını etkileyebilir.
   Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi  Buhar çubuğunun ucundaki herhangi bir delik tıkandığında tıkanıklığı açmak için aşağıdaki adımları uygulayın.     1   Kahve makinesini kapatın.     2   Buhar çubuğunun ucundaki delikteki kalıntıları temizlemek için temizleme piminin kalın ucunu   kullanın (  Şek.  32).

   Buhar çubuğunu Philips süt aksamı temizleyicisi ile aylık olarak temizleme     1   Süt sürahisine bir poşet Philips süt aksamı temizleyicisi ekleyin.     2   Süt sürahisini 240 ml sıcak su ile doldurun.     3   Buhar çubuğunu sürahinin içine yerleştirin.     4   Buhar çubuğunu 20 dakika boyunca sürahinin içinde   bekletin (  Şek.  33).     5   Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca çalıştırın.     6   Buhar fonksiyonunu durdurmak için sıcak su/buhar döner düğmesini kapalı konuma getirin.     7   Buhar çubuğunu 30 saniye daha sürahinin içinde bekletin.     8   5 ila 7. adımları iki kez daha tekrarlayın.     9   Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.     10   Boş sürahiyi tekrar buhar çubuğunun altına yerleştirin.     11   Sıcak su/buhar döner düğmesini buhar simgesinin olduğu konuma çevirin ve temizleme çözeltisinin kalıntılarını temizlemek için buhar fonksiyonunu 10 saniye boyunca tekrar çalıştırın.     12   Sürahiyi boşaltın ve iyice durulayın.     13   Buhar borusunu temiz nemli bir bezle temizleyin.
   Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi  Öğütülmüş kahvenin çıkışı tıkamasını veya öğütme işlemini etkilemesini önlemek için öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını iki haftada bir temizleyin. Temizliğe başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. Öğütücünün normal şekilde dönebildiğinden ve öğütme işlevi etkinleştirildiğinde öğütülmüş kahve çıkışından öğütülmüş kahve çıkmadığından emin olun.     1   Çekirdek haznesinin boş olup olmadığını kontrol edin.     2   Çekirdek haznesini saat yönünün tersine döndürerek kahve makinesinden   çıkarın (  Şek.  34).     3   Üst öğütme tekerleğini   çıkarın (  Şek.  35) ve dâhilî öğütme tekerleğini temizleme fırçası ile   temizleyin (  Şek.  36). Öğütücü haznesini ve öğütülmüş kahve kanalını öğütücü temizleme fırçası ile   temizleyin (  Şek.  37).     4   Dâhilî öğütücü   tekerleği (  Şek.  38) ve çekirdek haznesini geri   yerleştirin (  Şek.  4).     5   Yerleştirilen portafiltre ile öğütme işlevini başlatın. Öğütücü haznesinde kalan toz kalıntılarını temizlemek için makineyi kahve çekirdekleri olmadan çalıştırın. Temizlik tamamlandı.    Dâhilî öğütücüyü su ile durulamayın.     Hâlâ toz kalıntısı varsa 5. adımı tekrarlayın.     Kahve çekirdeklerini çıkardığınızda çekirdek haznesinin iç yapısına zarar verebileceğinden temizlemeye başlamadan önce çekirdek haznesinin boş olduğundan emin olun. 
   Çekirdek haznesini temizleme     1   Çekirdek haznesini boşaltın.     2   Az miktarda kokusuz deterjan ekleyin ve musluğun altında durulayın.     3   Yüzeyini bir bezle kurulayın ve kullanmadan önce havayla kurumaya bırakın.
   Damlama tepsisini temizleme   Damlama tepsisini her gün temizleme  Damlama tepsisini her gün ya da kırmızı "damlama tepsisi dolu" göstergesi göründüğünde boşaltın.
   Damlama tepsisini her hafta temizleme     1   Damlama tepsisini makineden çıkarın.     2   Damlama tepsisine az miktarda deterjan ekleyin.     3   Damlama tepsisini musluk altında iyice durulayın veya bulaşık makinesinde temizleyin.

   Su haznesini her hafta temizleme  Su haznesini her hafta musluk altında durulayın.

   Uyarı simgeleri 
   
 
   Uyarı simgesi
 
   Çözüm

  
 
  
 
   Kireç çözme/temizleme göstergesi yanıyor: Kahve makinesinin kirecini   temizleyin (bk.   "Kirecin temizlenmesi").
 
 
  
 
   Açma/Kapama düğmesi göstergesi yanıp sönüyor: Kahve makinesi ısınıyor.
 
 
  
 
   Buhar/sıcak su göstergesi beyaz renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi sıcak su/buhar fonksiyonunu kullanmak için ısınıyor.
 
 
  
 
   Buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor: Kahve makinesi su eksikliği olduğunu gösteriyor. Bunun nedeni, 1. su haznesinde su olmaması veya 2. aşırı basınç nedeniyle pompalamanın durması olabilir.



   Sorun giderme   Bu bölümde kahve makinesini kullanırken karşılaşabileceğiniz en sık sorunlara yer verilmiştir. Çözülemeyen herhangi bir sorun için lütfen yerel müşteri hizmetleri merkezinizle iletişime geçin. İletişim bilgileri garanti kartında yer almaktadır.
   
 
   Sorun
 
   Neden
 
   Çözüm

  
 
   Kahve makinesi çalışmıyor.
 
   Kahve makinesi bir elektrik prizine bağlı değildir.
 
   Kahve makinesini fişe takın.
 
 
   Kahve makinesi sızdırıyor gibi görünüyor.
 
   Damlama tepsisi taşıyor, bu da bir sızıntı gibi görünüyordur.
 
   Damlama tepsisini boşaltın.
 
 
 
 
   Su haznesi doğru konumda değildir.
 
   Su haznesini tekrar takın ve kahve makinesinin içine doğru   itin.
 
 
 
 
   Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur.
 
   Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin   olun.
 
 
 
 
   Kahve makinesi düz bir yüzeye yerleştirilmemiştir.
 
   Damlama tepsisindeki sıvının taşmasını önlemek için kahve makinesini düz bir yüzeye yerleştirin.
 
 
   Kahve makinesi çalıştırıldıktan sonra veya demleme sırasında buhar çıkıyor veya tıslama ya da tıkırtı sesi geliyor.
 
   Bu durum normaldir. Basınç tahliye vanası normal çalışması sırasında bu sesi çıkarır.
 
 
 
 
   Kahve makinesi çok ses çıkarıyor ve kahve hazırlayamıyor.
 
   Su haznesinde su yoktur.
 
   Su haznesini su ile doldurun.
 
 
 
 
   Su haznesi tam olarak yerleştirilmemiştir, bu da kahve makinesine hava girmesine neden oluyordur. Su haznesinin altındaki sızdırmazlık halkası çıkarılmamıştır.
 
   Su haznesini çıkarıp tekrar takarak ve sıkıca aşağı iterek doğru konumda olduğundan emin   olun. Kahve makinesi, su döngüsünü korumak için bir sızdırmazlık halkası ile donatılmıştır. İlk kullanımdan önce sızdırmazlık halkasını çıkarın.
 
 
   Kahve çok soğuk.
 
   Soğuk bir bardak içeceğinizin sıcaklığını düşürür.
 
   Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.
 
 
 
 
   Süt eklemek içeceğinizin sıcaklığını düşürür.
 
   Sıcak veya soğuk süt eklemeniz kahvenizin sıcaklığını düşürür. Bardağı sıcak su ile durulayarak önceden ısıtın.
 
 
 
 
   Makinenin sıcaklığı düzgün ayarlanmamıştır.
 
   Makinenin sıcaklık ayarını kontrol edin ve en yüksek seviyeye   ayarlayın (bk.   "Kahve sıcaklığını özelleştirme").
 
 
   Kahve çok hafif oluyor.
 
   Öğütücü yüksek tanecik boyutuna ayarlanmıştır.
 
   Tanecik boyutu seviyesini daha küçük bir sayıya   ayarlayın (bk.   "Öğütücünün ayarlanması"). Farklı bir tat elde etmeden önce 1 ila 2 bardak demlemeniz gerekir.
 
 
 
 
   Öğütülmüş kahve yeterli değildir.
 
   Öğütme Miktarı döner düğmesini kullanarak miktarı artırın.
 
 
   Süt köpürmüyor.
 
   Kullanılan süt türü uygun değildir.
 
   Köpüğün miktarı ve kalitesi sütün türüne bağlı olarak değişir. İyi köpürme için yarım yağlı süt, tam yağlı süt veya laktozsuz süt kullanın.
 
 
 
 
   Buhar çubuğu tıkalıdır.
 
   Buhar çubuğunu   temizleyin (bk.   "Tıkandığında buhar çubuğunun temizlenmesi").
 
 
 
 
   Buhar çubuğu süt sürahisine çok fazla daldırılmıştır.
 
   Buhar çubuğunun süt içine daldırıldığı derinliği   ayarlayın (bk.   "Süt köpüğü yapma").
 
 
   Kahve dışarı akmıyor veya akış yavaş.
 
   Öğütücü düşük tanecik boyutuna ayarlanmıştır.
 
   Tanecik boyutu seviyesini daha büyük bir sayıya   ayarlayın (bk.   "Öğütücünün ayarlanması"). Bu durumun kahvenizin tadını etkileyebileceğini lütfen unutmayın.
 
 
 
 
   Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.
 
   Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahveyi azaltın.
 
 
 
 
   Kullanılan filtre sepeti uygun değildir.
 
   Bu kahve makinesi için uygun bir filtre sepeti kullanın.
 
 
 
 
   Portafiltredeki filtre sepeti tıkalıdır.
 
   Test etmek için farklı bir filtre sepeti kullanın. Filtre sepeti normal çalışıyorsa bu, orijinal filtre sepetinin tıkalı olduğunu ve temizlenmesi gerektiğini   gösterir (bk.   "Portafiltrenin, filtre sepetinin ve demleme başlığının temizlenmesi").
 
 
 
 
   Portafiltrenin kahve musluğu tıkalıdır.
 
   Temizleme piminin ince ucunu kahve çıkışındaki ve portafiltrenin deliklerindeki kalıntıları temizlemek için de   kullanabilirsiniz.
 
 
   Kahve, portafiltrenin kenarından akıyor.
 
   Portafiltre, demleme başlığına düzgün şekilde sabitlenmemiştir.
 
   Portafiltreyi demleme başlığına düzgün bir şekilde sabitleyin.
 
 
 
 
   Portafiltrenin üst kenarı kirlidir.
 
   Öğütme işleminden sonra portafiltrenin kenarındaki kahve kalıntılarını temizleyin.
 
 
 
 
   Filtre sepeti düzgün yerleştirilmemiştir.
 
   Filtre sepetini düzgün bir şekilde yerleştirin. Kenarının portafiltrenin kenarından dışarı çıkmadığından emin olun.
 
 
 
 
   Demleme başlığının portafiltre braketinde kahve kalıntısı vardır.
 
   Portafiltreyi temizleme fırçası ile temizleyin.
 
 
 
 
   Filtre sepetinde çok fazla öğütülmüş kahve vardır.
 
   Öğütme miktarı döner düğmesini kullanarak filtre sepetindeki öğütülmüş kahve miktarını azaltın.
 
 
   Öğütme sırasında çıkıştan giderek daha az öğütülmüş kahve çıkıyor.
 
   Öğütülmüş kahve çıkışı tıkalıdır.
 
   Öğütücüyü ve öğütülmüş kahve çıkışını   temizleyin (bk.   "Öğütücünün ve öğütülmüş kahve çıkışının temizlenmesi").
 
 
   Öğütme sırasında öğütülmüş kahve sıçrıyor.
 
   Toz halkası kullanılmamaktadır.
 
   Öğütmeden önce toz halkasını takın.
 
 
 
 
   Çok fazla öğütülüyordur.
 
   Öğütme işlemi otomatik olarak sona ermeden önce öğütülen kahve miktarını azaltmak için Öğütücü düğmesine basıp bırakın. 
 
 
   Portafiltre normal şekilde takılamıyor.
 
   Portafiltre, demleme başlığına doğru şekilde takılmamıştır.
 
   Portafiltreyi   takın.
 
 
 
 
   Portafiltre, en soldaki yerleştirme konumundan döndürülerek sıkılmamıştır.
 
   Portafiltreyi   takın.
 
 
   Öğütülmüş kahve miktarı değişiyor.
 
   Farklı bir tanecik boyutu seviyesi kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı tanecik boyutu seviyeleri, farklı miktarlarda öğütülmüş kahveye neden olabilir.
 
 
 
 
   Farklı bir çekirdek türü kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı kavrulma derecelerine veya markalara sahip çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.
 
 
 
 
   Farklı tazelikte çekirdekler kullanılmıştır.
 
   Bu durum normaldir. Farklı sürelerde saklanan çekirdekler, aynı tanecik boyutu seviyesinde bile farklı miktarlarda öğütülmüş kahve verir.
 
 
   Makine demlemeyi durduruyor ve buhar/sıcak su göstergesi kırmızı renkte yanıp sönüyor.
 
   Makinenin suyu bitmiştir.
 
   Su haznesini doldurun ve yerine takın.



   Teknik özellikler  Üretici, ürünün teknik özelliklerini geliştirme hakkını saklı tutar. Tüm ön ayar miktarları yaklaşıktır.
   
 
   Açıklama
 
   Değer
 
 
   Ölçüler (y x g x d)
 
   410 x 320 x 335 mm
 
 
   Ambalajsız ağırlık
 
   8,0 kg
 
 
   Ambalajlı ağırlık
 
   13,5 kg
 
 
   Güç kablosu uzunluğu
 
   1 m
 
 
   Güç kablosu tipi
 
   Y tipi kablo
 
 
   Güç derecelendirmesi
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1490-1750 W  Isıtma: 1340-1600 W, Öğütme: 150 W
 
 
   Beklemede güç
 
   < 0,5 W
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   Ελληνικά

   Περιεχόμενα     Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)    _  %getreference     Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)    _  %getreference     Εισαγωγή     _  %getreference     Πριν από την πρώτη χρήση    _  %getreference     Παρασκευή καφέ    _  %getreference     Παρασκευή αφρόγαλου    _  %getreference     Παρασκευή ζεστού νερού    _  %getreference     Αφαλάτωση    _  %getreference     Αυτόματη αναστολή λειτουργίας    _  %getreference     Καθαρισμός και συντήρηση    _  %getreference     Προειδοποιητικά εικονίδια    _  %getreference     Αντιμετώπιση προβλημάτων    _  %getreference     Τεχνικές προδιαγραφές    _  %getreference

   Επισκόπηση μηχανής (Εικ. Α)     Κάποια από τα εξαρτήματα αφορούν μόνο συγκεκριμένους τύπους.
   
 
   A1
 
   Χοάνη κόκκων καφέ
 
   A10
 
   Δίσκος περισυλλογής υγρών 
 
 
   A2
 
   Διπλή χοάνη κόκκων καφέ
 
   A11
 
   Πλέγμα δίσκου περισυλλογής υγρών 
 
 
   A3
 
   Μύλος
 
   A13
 
   Καπάκι δοχείου νερού
 
 
   A4
 
   Δακτύλιος σκόνης
 
   A14
 
   Δοχείο νερού
 
 
   A5
 
   Portafilter
 
   A15 
 
   Υποδοχή παρέμβασης
 
 
   A6
 
   Πίνακας ελέγχου 
 
   A16
 
   Διακόπτης ατμού/ζεστού νερού
 
 
   A7
 
   Αγκύλιο λήψης αλεσμένου καφέ (θέση άλεσης)
 
   A17
 
   Στόμιο εκροής ζεστού νερού
 
 
   A8
 
   Κεφαλή παρασκευής
 
   A18
 
   Εξάρτημα ατμού
 
 
   A9
 
   Διαχωριστής αλεσμένης σκόνης 
 
 
 
 

  Εξαρτήματα
   
 
   A12
 
   Ακίδα καθαρισμού
 
   A23
 
   Βουρτσάκι καθαρισμού
 
 
   A19
 
   Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)
 
   A24
 
   Βουρτσάκι καθαρισμού μύλου
 
 
   A20
 
   Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι)
 
   A25
 
   Κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας
 
 
   A21
 
   Βάση εσπρέσο
 
   A26
 
   Κανάτα γάλακτος
 
 
   A22
 
   Βαθμονομημένη παρέμβαση
 
 
 
 



   Πίνακας ελέγχου (Εικ. B)  Ανατρέξτε στην εικόνα B για μια επισκόπηση όλων των κουμπιών και εικονιδίων. Ακολουθεί η περιγραφή παρακάτω.
   
 
   B1
 
   On/Off
 
   B6
 
   Ένδειξη πίεσης
 
 
   B2
 
   Λυχνία αφαλάτωσης
 
   B7
 
   Espresso
 
 
   B3
 
   Grinder (Μύλος)
 
   B8
 
   Διπλός espresso
 
 
   B4
 
   Λυχνίες μονής/διπλής δόσης
 
   B9
 
   Americano
 
 
   B5
 
   Κουμπί ποσότητας άλεσης
 
   B10
 
   Λυχνία ζεστού νερού/ατμού


   Εισαγωγή    Συγχαρητήρια για την αγορά της μηχανής καφέ Philips Barista Brew Espresso! Για να επωφεληθείτε πλήρως από την υποστήριξη που προσφέρουμε, δηλώστε το προϊόν σας στη  διεύθυνση www.home.id.    Διαβάστε προσεκτικά το ξεχωριστό φυλλάδιο ασφαλείας πριν από την πρώτη χρήση της μηχανής και φυλάξτε το για μελλοντική αναφορά.  Για να σας βοηθήσουμε να ξεκινήσετε, αλλά και για να αξιοποιήσετε καλύτερα τη μηχανή καφέ σας, σας προσφέρουμε υποστήριξη στη διεύθυνση  http://www.philips.com/support.    Υπάρχουν πολλές εκδόσεις αυτής της ημιαυτόματης μηχανής εσπρέσο, οι οποίες έχουν ελαφρώς διαφορετικά χαρακτηριστικά και αξεσουάρ. Για παράδειγμα, η κανάτα γάλακτος με ταινία θερμοκρασίας δεν περιλαμβάνεται σε όλες τις εκδόσεις. Κάθε έκδοση διαθέτει τον δικό της αριθμό τύπου, τον οποίο μπορείτε να βρείτε στην ετικέτα δεδομένων που βρίσκεται στο κάτω μέρος της μηχανής.    Σε αυτή τη μηχανή έχει γίνει δοκιμή με καφέ. Αν και έχει καθαριστεί προσεκτικά, ίσως να υπάρχουν ορισμένα υπολείμματα καφέ. Ωστόσο, εγγυόμαστε ότι η μηχανή είναι απολύτως καινούρια.

   Πριν από την πρώτη χρήση   1. Εγκατάσταση χοάνης καφέ και πλήρωση του δοχείου νερού    Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο βέλη στον μύλο είναι ευθυγραμμισμένα   μεταξύ τους (  Εικ.  1).     1   Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι τα δύο σύμβολα "I" στη χοάνη κόκκων είναι ευθυγραμμισμένα   μεταξύ τους (  Εικ.  2).     2   Πιέστε προς τα κάτω τη χοάνη κόκκων, βεβαιωθείτε ότι το σύμβολο κλειδώματος στη χοάνη κόκκων ευθυγραμμίζεται με το σύμβολο του τριγώνου στο   πάνω μέρος (  Εικ.  3) της μηχανής, και περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων   δεξιόστροφα (  Εικ.  4).     3   Περιστρέψτε τη χοάνη κόκκων για να επιλέξετε την επιθυμητή   άλεση (  Εικ.  5).    Ο μύλος και η χοάνη κόκκων είναι εξαρτήματα ακριβείας, οπότε αποφύγετε να τα αφαιρείτε συχνά μετά την εγκατάσταση.     4   Ανοίξτε το καπάκι του δοχείου νερού, πιάστε την πάνω λαβή του δοχείου νερού και ανασηκώστε το κάθετα για να το   αφαιρέσετε (  Εικ.  6).     5   Αφαιρέστε την κίτρινη ταινία στεγανοποίησης από το κάτω μέρος του δοχείου   νερού (  Εικ.  7).     6   Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης   στάθμης (  Εικ.  8).     7   Πιάστε τη λαβή και τοποθετήστε το δοχείο νερού πίσω στη μηχανή κάθετα. Κλείστε το καπάκι   του δοχείου νερού (  Εικ.  9).    Η κίτρινη ταινία στεγανοποίησης που έχει αφαιρεθεί δεν χρειάζεται να εγκατασταθεί ξανά, μπορείτε να την απορρίψετε.    Για καλύτερη ποιότητα καφέ, σας προτείνουμε να αλλάζετε τακτικά νερό στο δοχείο νερού.
   2. Ενεργοποιώντας τη μηχανή για πρώτη φορά     1     Συνδέστε το φις σε πρίζα με γείωση.     2   Βεβαιωθείτε ότι ο διακόπτης ατμού είναι στη θέση   απενεργοποίησης (  Εικ.  10).     3   Πατήστε το   κουμπί (  Εικ.  11) On/Off για να ενεργοποιήσετε τη μηχανή.     -   Η λυχνία των κουμπιών On/Off και Espresso θα ανάψει.     4   Τοποθετήστε ένα μπολ κάτω από το εξάρτημα ζεστού νερού/ατμού και την κεφαλή   παρασκευής καφέ (  Εικ.  29).     5   Πατήστε το   κουμπί (  Εικ.  12) Espresso για να ξεπλύνετε.     -   Το ζεστό νερό θα αρχίσει να ρέει έξω από την κεφαλή παρασκευής, το στόμιο εκροής ζεστού νερού και το εξάρτημα ατμού.     6   Αφού σταματήσει η εκροή νερού, το κουμπί On/Off αρχίζει να αναβοσβήνει και το μηχάνημα θα ζεσταθεί.    Κατά την πρώτη χρήση, μην παραλείψετε να πατήσετε το κουμπί Espresso αφού ενεργοποιήσετε τη μηχανή, για να την ξεπλύνετε. Μπορείτε να αλέσετε κόκκους καφέ ή να παρασκευάσετε καφέ μόνο αφού ξεπλύνετε τη μηχανή.    Κατά τη διάρκεια της πλύσης, το εξάρτημα ατμού μπορεί να ζεσταθεί. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο πρόκλησης εγκαυμάτων, αφήστε το εξάρτημα να κρυώσει προτού το ακουμπήσετε.
   Ρύθμιση σκληρότητας νερού     1   Απενεργοποιήστε τη μηχανή.     2   Πατήστε το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) και το κουμπί On/Off θα αναβοσβήνει.  Η προεπιλογή είναι σκληρό νερό, οπότε η λυχνία του κουμπιού Americano θα είναι αναμμένη.     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ποιότητα νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ποιότητα μαλακού νερού, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).  Μόλις επιλεγεί η σωστή σκληρότητα του νερού, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.    Για να αξιολογήσετε τη σκληρότητα του νερού που παρέχεται από την τοπική υπηρεσία ύδρευσης, μπορείτε να προμηθευτείτε το Κιτ δοκιμών σκληρότητας νερού HD5085/01 της Philips από έναν κοντινό προμηθευτή ή, ηλεκτρονικά, μέσω του ιστότοπου της Philips.
   
 
 
 
   Δοκιμαστική ταινία Philips
 
 
 
 
   Μαλακό νερό
 
   4 πράσινες κουκκίδες
 
   <3 dH
 
 
   Νερό μέτριας σκληρότητας
 
   1 κόκκινη κουκκίδα
 
   >4 dH
 
 
   Νερό μέτριας σκληρότητας
 
   2 κόκκινες κουκκίδες
 
   >7 dH
 
 
   Σκληρό νερό
 
   3 κόκκινες κουκκίδες
 
   >14 dH
 
 
   Σκληρό νερό
 
   4 κόκκινες κουκκίδες
 
   >21 dH



   Παρασκευή καφέ   Ρύθμιση του μύλου  Η άλεση του καφέ επηρεάζει σημαντικά τη δυναμική παρασκευής ροφήματος, όπως την πίεση και τον ρυθμό ροής και, τελικά, τη γεύση του εσπρέσο.  Αυτό το μηχάνημα προσφέρει 15 επίπεδα άλεσης (1-15). Όσο χαμηλότερη είναι η ρύθμιση της άλεσης, τόσο πιο λεπτοκομμένοι είναι οι κόκκοι του καφέ και τόσο πιο δυνατός είναι ο καφές.  Μπορεί να χρειαστούν ρυθμίσεις για διαφορετικούς κόκκους με διαφορετικούς βαθμούς καβουρδίσματος, επηρεάζοντας την ποσότητα του αλεσμένου καφέ που παράγεται.  Για τον μύλο εσπρέσο/Americano συνιστώνται τα επίπεδα 1-4. Για συνταγές με μεγαλύτερη ποσότητα καφέ (π.χ. Lungo) τα επίπεδα 5-10 είναι τα   καλύτερα (  Εικ.  5).
   Επιλογή μεταξύ του καλαθιού φίλτρου μονού και διπλού τοιχώματος     -   Καλάθι φίλτρου διπλού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):  Τα   καλάθια (  Εικ.  13) φίλτρου διπλού τοιχώματος σάς επιτρέπουν να παρασκευάζετε έναν εσπρέσο με καϊμάκι ακόμα και όταν χρησιμοποιείτε τη μηχανή για πρώτη φορά και υποστηρίζουν την επίτευξη του βέλτιστου εύρους πίεσης.     -   Καλάθι φίλτρου μονού τοιχώματος (μονό ή διπλό φλιτζάνι):  Τα   καλάθια (  Εικ.  14) φίλτρου μονού τοιχώματος που παρέχονται είναι όπως αυτά που χρησιμοποιούνται σε επαγγελματικές μηχανές και απαιτούν περισσότερες δεξιότητες και εμπειρία χρήσης. Επιτρέπουν μεγαλύτερη προσαρμογή του καφέ σας, με αποτέλεσμα βελτιωμένη εξαγωγή, γεύση και συνοχή μόλις βρείτε τη σωστή ρύθμιση.
   Επιλογή κόκκων καφέ από τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ  Εάν διαθέτετε τη διπλή χοάνη κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε τον τύπο κόκκων καφέ που θέλετε να χρησιμοποιήσετε πριν από την άλεση. Εάν έχετε τοποθετήσει ήδη στη μηχανή διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ, μπορείτε να επιλέξετε ένα από τα δύο διαμερίσματα ή να συνδυάσετε τους τύπους χρησιμοποιώντας το κουμπί επιλογής.    Είναι απολύτως φυσιολογικό να παραμείνει κάποια ποσότητα καφέ στην έξοδο αλεσμένου καφέ. Κατά την εναλλαγή από το ένα διαμέρισμα κόκκων καφέ στο άλλο, αλέστε την ποσότητα κόκκων καφέ που έχει απομείνει στο διαμέρισμα και πετάξτε στα απορρίμματα τον αλεσμένο καφέ για να το καθαρίσετε.
   Άλεση κόκκων     1   Επιλέξτε καλάθι φίλτρου για μονό ή διπλό φλιτζάνι.     -   Όταν αλλάζετε το καλάθι φίλτρου, μπορείτε εύκολα να αφαιρέσετε το εγκατεστημένο καλάθι με την άκρη του καλαθιού   του άλλου φίλτρου (  Εικ.  15).     2   Προσαρτήστε τον δακτύλιο σκόνης πάνω στο   portafilter (  Εικ.  16).     3   Ευθυγραμμίστε το portafilter με το αγκύλιο μύλου και πιέστε το   οριζόντια (  Εικ.  17).     -   Χρησιμοποιήστε το κουμπί Grind Amount (Ποσότητα άλεσης) για να αλέσετε περισσότερους ή λιγότερους κόκκους     4   Για αυτόματη άλεση, πατήστε παρατεταμένα το κουμπί (Μύλος) για τρία δευτερόλεπτα για να επιλέξετε 1x ή 2x δόση. Μετά πατήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να ξεκινήσετε την άλεση.     -   Όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για μονό φλιτζάνι, επιλέξτε μονή δόση, ενώ, όταν χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου για διπλό φλιτζάνι, επιλέξτε διπλή δόση.     -   Μετά πατήστε το κουμπί έναρξης/διακοπής για να ξεκινήσετε την παρασκευή του ροφήματος.     5   Για χειροκίνητη λείανση, κρατήστε το portafilter με το ένα χέρι και πιέστε και κρατήστε το μέσα στο αγκύλιο μέχρι να αλεσθεί η απαιτούμενη ποσότητα καφέ.    Συνιστάται να χρησιμοποιείτε 12-14 γραμμάρια κόκκων για ένα μόνο φλιτζάνι και 18-20 γραμμάρια για διπλά φλιτζάνια. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε μια ηλεκτρονική ζυγαριά για ακριβή έλεγχο της ποσότητας καφέ. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε την ένδειξη "Max" στο καλάθι του φίλτρου ως πρόχειρο μέτρο.    Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι σωστά τοποθετημένη και κλειδωμένη πριν προσθέσετε κόκκους καφέ και χρησιμοποιήσετε τη μηχανή.    Μόνο καβουρδισμένοι κόκκοι καφέ επιτρέπονται στη χοάνη κόκκων. Μην βάζετε ωμούς κόκκους καφέ, σκόνη καφέ, στιγμιαίο καφέ ή άλλα υλικά στη χοάνη κόκκων, καθώς μπορεί να καταστρέψουν τη μηχανή καφέ.    Δώστε προσοχή στη μέγιστη στάθμη αλεσμένου καφέ κατά το άλεσμα και αποφύγετε να φράξετε την έξοδο   του αλεσμένου καφέ (  Εικ.  18).    Διαφορετικοί κόκκοι μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ στην αυτόματη άλεση. Ίσως χρειαστεί να προσαρμόσετε τις ρυθμίσεις άλεσης με βάση την πραγματική πίεση παρασκευής για κάθε τύπο   κόκκου (βλέπε   'Βελτιστοποιημένη παρασκευή').    Όταν το πιτσίλισμα του αλεσμένου καφέ επιδεινώνεται, καθαρίστε τη δίοδο   άλεσης (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
   Συμπίεση     1   Αφαιρέστε το portafilter από το αγκύλιο μύλου.     2   Αφαιρέστε τον δακτύλιο σκόνης από το   portafilter (  Εικ.  19).     3   Τοποθετήστε το portafilter σε έναν πάγκο με το γεμισμένο κάτω μέρος του για να ενεργοποιήσετε την εύκολη   συμπίεση (  Εικ.  20).     4   Χτυπήστε απαλά το portafilter αρκετές φορές για να κατανεμηθεί ομοιόμορφα ο αλεσμένος καφές στο καλάθι   φίλτρου (  Εικ.  21).     5   Χρησιμοποιήστε τη βαθμονομημένο πατητήρι να συμπιέσετε τον αλεσμένο καφέ.     6   Βεβαιωθείτε ότι οι κόκκοι αλεσμένου καφέ δεν υπερβαίνουν τη γραμμή μέγιστης ποσότητας στο καλάθι φίλτρου μετά τη συμπίεση.     -   Στην ιδανική περίπτωση, μετά τη συμπίεση, το ύψος της σκόνης καφέ θα πρέπει να είναι ακριβώς κάτω από τη γραμμή μέγιστης ποσότητας.
   Παρασκευή espresso     1   Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.     -   Ευθυγραμμίστε το φίλτρο portafilter με το σύμβολο "τριγώνου" στην κεφαλή παρασκευής και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή   παρασκευής (  Εικ.  22). Μετά, περιστρέψτε το portafilter αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το   κλειδώσετε (  Εικ.  23).     2   Πατήστε το κουμπί Espresso ή Double Espresso (Διπλός εσπρέσο), για να ξεκινήσετε τον κύκλο   παρασκευής (  Εικ.  24).     -   Για να σταματήσετε τη ροή προτού τελειώσει η μηχανή, πατήστε το κουμπί ξανά.    Όταν η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει, η μηχανή βρίσκεται σε λειτουργία προθέρμανσης και δεν μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή. Όταν όλες οι ενδείξεις κουμπιών είναι σταθερά αναμμένες, μπορεί να ξεκινήσει η παρασκευή.    Μετά την ολοκλήρωση της παρασκευής, μπορεί να υπάρχει ατμός και θόρυβος από την αντλία πάνω από τον δίσκο περισυλλογής υγρών. Αυτό είναι φυσιολογικό και υποδηλώνει ότι η μηχανή αποσυμπιέζεται.    Όταν η πίεση παρασκευής είναι πολύ υψηλή, η μηχανή θα σταματήσει να διανέμει καφέ. Αυτή τη στιγμή, η ένδειξη συνεχίζει να αναβοσβήνει.    Ο όγκος του εσπρέσο είναι περίπου 40 ml και ο όγκος του διπλού εσπρέσο περίπου 80 ml από προεπιλογή.
   Παρασκευή Americano  Ένα Americano φτιάχνεται ρίχνοντας ζεστό νερό από το στόμιο εκροής νερού πάνω σε μια δόση εσπρέσο.     1   Τοποθετήστε το portafilter στην κεφαλή παρασκευής και, στη συνέχεια, ευθυγραμμίστε τη λαβή με το σύμβολο "τριγώνου" και τοποθετήστε το προς τα πάνω μέσα στην κεφαλή   παρασκευής (  Εικ.  22). Μετά, περιστρέψτε τη λαβή αριστερόστροφα προς το κέντρο για να το   κλειδώσετε (  Εικ.  23).     2   Τοποθετήστε ένα μεγάλο φλιτζάνι κάτω από τα ανοίγματα του στομίου του portafilter και το στόμιο εκροής νερού   Americano (  Εικ.  25).     3   Πατήστε το κουμπί Americano για να ξεκινήσετε πρώτα την παρασκευή ενός φλιτζανιού Espresso.     4   Αφού τελειώσει η παρασκευή Espresso, θα τρέξει ζεστό νερό από πάνω από το στόμιο εκροής νερού Americano, για να ολοκληρωθεί η παρασκευή Americano.    Το στόμιο εκροής ζεστού νερού θερμαίνεται. Για να αποφύγετε τον κίνδυνο εγκαυμάτων, αφήστε τη να κρυώσει πρώτα.
   Βελτιστοποιημένη παρασκευή  Η πίεση είναι ένας σημαντικός παράγοντας για την παρασκευή εσπρέσο. Η ένδειξη πίεσης δείχνει την πίεση και βοηθά στην παρακολούθηση της βέλτιστης εξαγωγής των δόσεων εσπρέσο. Συνιστάται να προσαρμόζετε εκ νέου τις παραμέτρους άλεσης με βάση την κατάσταση της ένδειξης πίεσης κάθε φορά που χρησιμοποιείτε διαφορετικούς τύπους κόκκων καφέ.    Στην περίπτωση της βέλτιστης εξαγωγής, θα έχετε σταθερή ροή, πλούσια και βελούδινη κρέμα και ισορροπημένη γεύση καφέ. Η πίεση θα πρέπει να είναι στο βέλτιστο εύρος. 
   Υπο-εξαγωγή  Εάν γίνεται υπο-εξαγωγή καφέ, θα έχετε γρήγορη ροή, λεπτή και ανοιχτόχρωμη κρέμα, καθώς και ξινή και ασθενή γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο κατώτατο εύρος.    Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ     1   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο λεπτόκοκκης άλεσης.     2   Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπο-εξαγωγή, αυξήστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο συν "+" στα δεξιά.     3   Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται.     4  

   Υπερ-εξαγωγή  Εάν γίνεται υπερ-εξαγωγή καφέ, θα έχετε στάξιμο ή καθόλου ροή, σκουρόχρωμη και ανομοιόμορφη κρέμα και πικρή και "καμένη" γεύση καφέ. Η πίεση είναι στο ανώτατο εύρος.    Πώς να ρυθμίσετε την ποιότητα καφέ     1   Ρυθμίστε τον μύλο σε επίπεδο χονδρόκοκκης άλεσης.     2   Εάν εξακολουθεί να γίνεται υπερ-εξαγωγή, μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ περιστρέφοντας το κουμπί ποσότητας άλεσης στο επίπεδο πλην "-" στα αριστερά.     3   Μπορεί να χρειαστούν αρκετές προσπάθειες μέχρι να επιτύχετε τη βέλτιστη εξαγωγή, επομένως θα πρέπει να επαναλάβετε τα βήματα ένα και δύο όπως απαιτείται. 


   Προσαρμογή προεπιλεγμένων όγκων     1   Τοποθετήστε το portafilter με συμπιεσμένο αλεσμένο καφέ μέσα στην κεφαλή παρασκευής.     2   Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί του ροφήματος που θέλετε να προσαρμόσετε. Μετά από τρία δευτερόλεπτα, η μηχανή εισέρχεται στη λειτουργία προσαρμογής και εκπέμπει ένα ηχητικό σήμα.     3   Σταματήστε να κρατάτε τα κουμπιά όταν το κύπελλο φλιτζάνι τον επιθυμητό όγκο. Η ρύθμιση ολοκληρώνεται όταν ακούτε ένα ηχητικό σήμα από τη μηχανή.     4   Αφού προγραμματίσετε τον όγκο για ένα ρόφημα, η μηχανή θα διανέμει τη νέο όγκο κάθε φορά που επιλέγετε το ρόφημα.    Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί Americano, για να εξαγάγετε τον επιθυμητό όγκο καφέ. Αφήστε το για να ρυθμίσετε τη νέα ένταση καφέ. Επαναλάβετε για ρύθμιση όγκου νερού.    Οι ελάχιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 20 ml και 40 ml, αντίστοιχα.    Οι μέγιστοι όγκοι εσπρέσο και διπλού εσπρέσο είναι 70 ml και 120 ml, αντίστοιχα.    Για τον Americano, ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ είναι 20 ml και 70 ml αντίστοιχα. Ο ελάχιστος και ο μέγιστος όγκος καφέ ζεστού νερού είναι 50 ml και 200 ml αντίστοιχα.
   Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ  Είναι δυνατή η ρύθμιση της θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ. Μπορείτε να επιλέξετε ανάμεσα σε τρεις ρυθμίσεις: ζεστός καφές, μέτρια ζεστός καφές, καυτός καφές. Σε υψηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα αυξηθεί και η οξύτητα θα μειωθεί. Σε χαμηλότερη θερμοκρασία εξαγωγής καφέ, η πικρή γεύση του καφέ θα μειωθεί και η οξύτητα θα αυξηθεί.     1   Απενεργοποιήστε το μηχάνημα.     2   Πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso για τρία δευτερόλεπτα. Το μηχάνημα θα εκπέμψει ένα ηχητικό σήμα.     3   Πατήστε ένα από τα παρακάτω κουμπιά για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση θερμοκρασίας εξαγωγής καφέ στο προτιμώμενο επίπεδο.     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Espresso     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε μέτρια ζεστό καφέ, πατήστε το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο).     -   Για να προσαρμόσετε τη ρύθμιση σε καυτό καφέ, πατήστε το κουμπί Americano.  Μόλις επιλεγεί η σωστή θερμοκρασία καφέ, πατήστε το κουμπί On/Off για επιβεβαίωση.  Εάν δεν απενεργοποιήσετε εσείς ο ίδιος τη μηχανή, θα απενεργοποιηθεί μόνη της αυτόματα μετά από 30 λεπτά.
   Επαναφορά όγκων στους προεπιλεγμένους εργοστασιακούς     -   Επαναφορά κουμπιού Espresso: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Espresso ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Espresso θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.     -   Επαναφορά Double Espresso (Διπλός εσπρέσο): Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.     -   Επαναφορά Americano: Ενεργοποιήστε τη μηχανή και πατήστε παρατεταμένα το κουμπί On/Off και το κουμπί Americano ταυτόχρονα για τρία δευτερόλεπτα. Μετά από αυτό το διάστημα, θα ακούσετε τρία ηχητικά σήματα και τα κουμπιά On/Off και Americano θα αναβοσβήσουν τρεις φορές.  Μετά από καθεμία από αυτές τις τρεις επαναφορές, η μηχανή θα εισέρχεται σε κατάσταση αναμονής.

   Παρασκευή αφρόγαλου    Για τη βέλτιστη ποιότητα αφρού, χρησιμοποιείτε πάντα γάλα απευθείας από το ψυγείο.  Προετοιμασία     1   Γεμίστε μια κανάτα γάλακτος με περίπου ένα τέταρτο γάλακτος (100 ml) για καπουτσίνο και περίπου στο ένα τρίτο (150 ml) γάλα για latte   macchiato (  Εικ.  26).     2   Περιστρέψτε το κουμπί στη θέση ατμού για να ξεκινήστε την προθέρμανση   ατμού (  Εικ.  27). Η ένδειξη ατμού αρχίζει να αναβοσβήνει.    Για βέλτιστο αποτέλεσμα αφρόγαλου, μην ανακινείτε την κανάτα γάλακτος και μην κρατάτε την κανάτα γάλακτος   σε όρθια θέση (  Εικ.  28).     3   Περιμένετε περίπου 10-20 δευτερόλεπτα μέχρι να ανάψει η ένδειξη ατμού. Η μηχανή αρχίζει να απελευθερώνει ατμό.     4   Περιμένετε άλλα 5 δευτερόλεπτα μέχρι ο ατμός να είναι σταθερός και να έχει απομακρυνθεί το συμπύκνωμα. Στη συνέχεια, απενεργοποιήστε την παραγωγή   ατμού (  Εικ.  10).     5   Περιστρέψτε το εξάρτημα ατμού με το στόμιο της κανάτας γάλακτος ως άξονα περιστροφής και φέρτε το σε κατεύθυνση ώρας ρολογιού "03:00" ή "09:00" της κανάτας γάλακτος.  Αερισμός  Ο όγκος του αέρα που εισάγεται κατά το στάδιο του αερισμού καθορίζει το πόσο παχύ και ρευστό θα είναι το αφρόγαλα.  Ο αυξημένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί παχύτερο στρώμα αφρόγαλου με μικρότερη ρευστότητα. Ο μειωμένος αερισμός έχει ως αποτέλεσμα να παραχθεί λεπτότερο αφρόγαλα με καλύτερη ρευστότητα. Μπορείτε να ελέγξετε τον όγκο του αέρα ρυθμίζοντας το βάθος του εξαρτήματος ατμού σε σχέση με την επιφάνεια του γάλακτος και τον χρόνο αερισμού.     1   Μετακινήστε την κανάτα γάλακτος πάνω-κάτω κατά μήκος του γάλακτος για να εξαναγκάσετε το στόμιο της κανάτας γάλακτος να βυθίσει το εξάρτημα ατμού περίπου 5 mm κάτω από την επιφάνεια του υγρού.     2   Περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση ατμού για να ξεκινήσετε τη λειτουργία ατμού.     3   Θα ακουστεί ένας συριγμός παρόμοιος με τον ήχο που κάνει το χαρτί όταν σχίζεται, ο οποίος υποδηλώνει ότι ο αερισμός είναι ο κατάλληλος. Κρατήστε το εξάρτημα ατμού ακίνητο και δημιουργήστε στροβιλισμούς.     4    Συνεχίστε τον αερισμό για 5-15 δευτερόλεπτα  Γαλακτωματοποίηση  Η γαλακτωματοποίηση καθορίζει πόσο ομοιόμορφο και πυκνό θα είναι το αφρόγαλα. Σας συνιστούμε να βυθίσετε το εξάρτημα ατμού μέχρι τη μέση της ποσότητας γάλακτος για να εξασφαλίσετε ομοιόμορφο αφρόγαλα.     1   Ενώ κρατάτε το στόμιο της κανάτας γάλακτος σε επαφή με το εξάρτημα ατμού, μετακινήστε αργά την κανάτα γάλακτος προς τα πάνω κατά μήκος του εξαρτήματος ατμού, μέχρι το εξάρτημα ατμού να είναι περίπου 3 cm κάτω από την επιφάνεια του υγρού. Κρατήστε την κανάτα γάλακτος ακίνητη για να δημιουργήσετε συνεχόμενους στροβιλισμούς. Το γάλα που στροβιλίζεται θα αναμειχθεί με τον αέρα που εισήχθη προηγουμένως για να σχηματίσει σταδιακά κρεμώδη αφρό.     2   Όταν ο πυθμένας της κανάτας γάλακτος ζεσταθεί, πράγμα που υποδηλώνει ότι το γάλα έχει αποκτήσει την ιδανική θερμοκρασία (περίπου 60-65℃), περιστρέψτε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσει η παραγωγή αφρόγαλου.    Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.    Να καθαρίζετε το εξάρτημα ατμού με υγρό πανί κάθε φορά που το χρησιμοποιείτε για λόγους υγιεινής και για να αποφύγετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.
   Παρασκευή ζεστού νερού     1   Τοποθετήστε ένα φλιτζάνι κάτω από το εξάρτημα ατμού.     2   Γυρίστε τον διακόπτη στη θέση ζεστού νερού για να ενεργοποιήσετε το ζεστό νερό. Αυτή τη στιγμή, η λυχνία ατμού/ζεστού νερού είναι αναμμένη.     3   Για να σταματήσετε τη ροή ζεστού νερού, γυρίστε το κουμπί ατμού/ζεστού νερού στη θέση απενεργοποίησης.    Το εξάρτημα ατμού ζεσταίνεται πολύ κατά τη διάρκεια της εργασίας. Αφήστε το να κρυώσει, πριν να το αγγίξετε.
   Αφαλάτωση  Όταν η λυχνία Descale (Αφαλάτωση) είναι αναμμένη, πρέπει να αφαλατώσετε τη μηχανή.  Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να χρησιμοποιείτε αφαλατικό με βάση θειικό, υδροχλωρικό, αμινοσουλφονικό ή οξικό οξύ (ξύδι), καθώς αυτό μπορεί να προκαλέσει βλάβη στο κύκλωμα νερού της μηχανής καφέ και να μην αφαιρέσει εντελώς τα άλατα.  Αν δεν χρησιμοποιήσετε το αφαλατικό της Philips, η εγγύησή σας θα ακυρωθεί. Η εγγύηση θα ακυρωθεί, επίσης, αν δεν απομακρύνετε τα άλατα από τη συσκευή.  Το αφαλατικό δεν προμηθεύεται με τη μηχανή. Μπορείτε να αγοράσετε ένα προϊόν αφαλάτωσης της Philips από έναν τοπικό προμηθευτή ή από το ηλεκτρονικό μας κατάστημα  ( http://www.philips.com/support).  Η διαδικασία αφαλάτωσης περιλαμβάνει έναν κύκλο αφαλάτωσης (≈ 4 λεπτά) και έναν κύκλο έκπλυσης (≈ 3 λεπτά).   Διαδικασία αφαίρεσης αλάτων     1   Ενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.     2   Αφαιρέστε το δίσκο περισυλλογής υγρών, αδειάστε το νερό και τοποθετήστε τον ξανά.     3   Αφαιρέστε το δοχείο νερού και αδειάστε το.     4   Ρίξτε το αφαλατικό Philips (CA6700) στο δοχείο νερού και γεμίστε το μέχρι τη στάθμη αφαλάτωσης (εικονίδιο αφαλάτωσης τυπωμένο στο δοχείο νερού).     5   Τοποθετήστε ξανά το δοχείο νερού και ένα μεγάλο μπολ (≥1,2 L) κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή   υγρού (  Εικ.  29).     6   Ξεκινήστε την αφαλάτωση πατώντας ταυτόχρονα τα κουμπιά Espresso και Double Espresso (Διπλός εσπρέσο) για τρία δευτερόλεπτα, επιβεβαιώνοντας το ηχητικό σήμα.     7   Αφήστε τη μηχανή να διανείμει το αφαλατικό. Μόλις τελειώσει, η μηχανή θα απενεργοποιηθεί αυτόματα.     8   Αφαιρέστε το δοχείο νερού και καθαρίστε το υπόλοιπο διάλυμα αφαλάτωσης ξεπλένοντάς το με καθαρό νερό.     9   Γεμίστε το δοχείο νερού μέχρι την ένδειξη μέγιστης   στάθμης (  Εικ.  8).     10   Αδειάστε το μεγάλο μπολ και τοποθετήστε το ξανά κάτω από την κεφαλή παρασκευής και το εξάρτημα ατμού για συλλογή νερού.     11   Πατήστε το κουμπί On/Off. Η λυχνία του κουμπιού Espresso ανάβει.     12   Πατήστε το κουμπί Espresso και αφήστε τη μηχανή να διανείμει νερό.     13   Μόλις η μηχανή ολοκληρώσει τη διανομή του νερού, η διαδικασία αφαλάτωσης έχει ολοκληρωθεί και η μηχανή θα είναι αυτόματα έτοιμη για παρασκευή.

   Αυτόματη αναστολή λειτουργίας  Εάν η μηχανή δεν λειτουργεί για 30 λεπτά, θα μπει αυτόματα σε κατάσταση αναστολής λειτουργίας, με όλες τις ενδείξεις απενεργοποιημένες.  Για να χρησιμοποιήσετε ξανά τη μηχανή, πατήστε το κουμπί On/Off για να την επανεκκινήσετε.    Μπορείτε επίσης να απενεργοποιήσετε τη μηχανή πατώντας το κουμπί On/Off ενώ είναι ενεργοποιημένη.
   Καθαρισμός και συντήρηση  Ο τακτικός καθαρισμός και η συντήρηση θα διατηρήσουν την μηχανή καφέ σας σε άριστη κατάσταση και θα σερβίρετε γευστικό καφέ για μεγάλο χρονικό διάστημα.  Βλ. τον παρακάτω πίνακα για λεπτομέρειες σχετικά με το πότε και πώς να καθαρίσετε όλα τα αφαιρούμενα μέρη της καφετιέρας. 
   
 
   Εξάρτημα
 
   Πότε να καθαρίζεται
 
   Τρόπος καθαρισμού

  
 
   Portafilter, καλάθι φίλτρου και κεφαλή παρασκευής
 
   Μετά από κάθε χρήση.
 
   Ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό του portafilter και του καλαθιού   φίλτρου (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής').
 
 
   Καλάθι φίλτρου
 
   Όταν οι οπές του καλαθιού φίλτρου έχουν φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις   οπές (βλέπε   'Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει'). 
 
 
   Portafilter και καλάθι φίλτρου
 
   Κάθε μήνα
 
   Χρησιμοποιήστε τα δισκία καθαριστικού ελαίων καφέ της Philips για να καθαρίσετε το portafilter και τα καλάθια   φίλτρου (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Μετά από κάθε χρήση.
 
   Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί και   απομακρύνετε τον αέρα (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Όταν έχει φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις οπές στο άκρο του εξαρτήματος   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει').
 
 
   Εξάρτημα ατμού
 
   Κάθε μήνα
 
   Χρησιμοποιήστε το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips για να καθαρίσετε το εξάρτημα   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips').
 
 
   Επιφάνεια μηχανής καφέ
 
   Κάθε εβδομάδα.
 
   Καθαρίστε τους λεκέδες και τα υπολείμματα καφέ στο μπροστινό μέρος της μηχανής καφέ κάθε εβδομάδα με ένα υγρό πανί. Μην χρησιμοποιείτε διαβρωτικά υλικά όπως σύρμα καθαρισμού ή συρμάτινα σφουγγαράκια, καθώς αυτό μπορεί να έχει ως αποτέλεσμα το ξεφλούδισμα του χρώματος. 
 
 
   Μύλος και έξοδος αλεσμένου καφέ
 
   Κάθε δύο εβδομάδες.
 
   Χρησιμοποιήστε τη βούρτσα καθαρισμού για να καθαρίσετε τον μύλο και την έξοδο   αλεσμένου καφέ (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
 
 
   Χοάνη κόκκων καφέ
 
   Κάθε δύο εβδομάδες
 
   Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.
 
 
   Δίσκος περισυλλογής υγρών
 
   Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή όταν εμφανίζεται η κόκκινη ένδειξη "γεμάτου δίσκου". Καθαρίζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα. 
 
   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών, προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού και ξεπλύντε τον κάτω από τη βρύση. Μπορείτε επίσης να τον καθαρίσετε στο πλυντήριο πιάτων.
 
 
   Δοχείο νερού
 
   Κάθε εβδομάδα.
 
   Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.


   Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής   Καθαρισμός portafilter και καλαθιού φίλτρου μετά από κάθε χρήση     1   Αφαιρέστε τον αλεσμένο καφέ από το portafilter.     2   Τοποθετήστε ξανά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.     3   Πατήστε το κουμπί Espresso για να ξεπλύνετε καλά το εσωτερικό και το εξωτερικό της κεφαλής παρασκευής, του portafilter και του καλαθιού φίλτρου με ζεστό νερό. Το ξέπλυμα με ζεστό νερό μπορεί να αφαιρέσει αποτελεσματικά τα υπολείμματα και τα λίπη καφέ.     4   Αφαιρέστε το portafilter από την κεφαλή παρασκευής και ξεπλύνετε το portafilter και το καλάθι φίλτρου με νερό βρύσης για να καθαρίσετε σχολαστικά το εσωτερικό και το εξωτερικό τους.     5   Στεγνώστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter πριν τα τοποθετήσετε πίσω.    Μην πλένετε το portafilter σε πλυντήριο πιάτων, καθώς μπορεί να προκληθεί βλάβη.
   Καθαρισμός του καλαθιού φίλτρου όταν έχει φράξει     1   Όταν το καλάθι του φίλτρου έχει φράξει, χρησιμοποιήστε το λεπτό άκρο της   ακίδας (  Εικ.  30) καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από τις   οπές (  Εικ.  31).     2   Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε την ακίδα καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του portafilter.
   Καθαρισμός portafilter και καλαθιών φίλτρου κάθε μήνα    Χρησιμοποιείτε αποκλειστικά δισκία απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips (CA6704).     1   Διαλύστε ένα δισκίο απομάκρυνσης ελαίων καφέ Philips σε ένα μπολ με χλιαρό νερό.     2   Μουλιάστε τα καλάθια φίλτρου και το portafilter στο διάλυμα για 20 λεπτά.     3   Ξεπλύνετε καλά τα καλάθια φίλτρου και το portafilter.

   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού μετά από κάθε χρήση  Καθαρίστε το εξάρτημα ατμού μετά από κάθε χρήση για να τη διατηρείτε καθαρή και να αποτρέπετε τη συσσώρευση υπολειμμάτων γάλακτος.     1   Σκουπίστε το εξάρτημα ατμού με ένα υγρό πανί αμέσως, μετά από κάθε χρήση.     2   Εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 5-10 δευτερόλεπτα για να απομακρυνθούν τα υπολείμματα γάλακτος.     -   Η αποτυχία καθαρισμού του εξαρτήματος ατμού μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του γάλακτος.
   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει  Όταν κάποια οπή στο άκρο του εξαρτήματος ατμού έχει φράξει, ακολουθήστε τα παρακάτω βήματα για να την αποφράξετε.     1   Απενεργοποιήστε τη μηχανή καφέ.     2   Χρησιμοποιήστε το παχύ άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την οπή στο άκρο του εξαρτήματος   ατμού (  Εικ.  32).

   Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού κάθε μήνα με το καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος της Philips     1   Προσθέστε ένα σακουλάκι καθαριστικό κυκλώματος γάλακτος Philips στην κανάτα γάλακτος.     2   Γεμίστε την κανάτα γάλακτος 240 ml ζεστό νερό.     3   Τοποθετήστε το εξάρτημα ατμού στην κανάτα.     4   Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για 20   λεπτά (  Εικ.  33).     5   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού για 10 δευτερόλεπτα.     6   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση απενεργοποίησης για να σταματήσετε τη λειτουργία ατμού.     7   Αφήστε το εξάρτημα ατμού να μουλιάσει στην κανάτα για άλλα 30 δευτερόλεπτα.     8   Επαναλάβετε τα βήματα 5 έως 7 δύο φορές ακόμη.     9   Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.     10   Τοποθετήστε την άδεια κανάτα πίσω στη θέση της κάτω από το εξάρτημα ατμού.     11   Γυρίστε τον διακόπτη ζεστού νερού/ατμού στη θέση με το εικονίδιο ατμού και εκτελέστε τη λειτουργία ατμού ξανά για 10 δευτερόλεπτα, ώστε να απομακρυνθούν τυχόν υπολείμματα του διαλύματος καθαρισμού.     12   Αδειάστε την κανάτα και ξεπλύνετέ την σχολαστικά.     13   Καθαρίστε τον σωλήνα ατμού με ένα υγρό πανί.
   Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ  Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο του αλεσμένου καφέ κάθε δύο εβδομάδες για να μην φράξει η έξοδος του αλεσμένου καφέ ή επηρεαστεί το άλεσμα. Βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό. Βεβαιωθείτε ότι ο μύλος μπορεί να περιστρέφεται κανονικά και ότι δεν βγαίνει αλεσμένος καφές από την έξοδο αλεσμένου καφέ όταν είναι ενεργοποιημένη η λειτουργία άλεσης.     1   Ελέγξτε και βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια.     2   Γυρίστε τη χοάνη κόκκων αριστερόστροφα για να την αφαιρέσετε από τη μηχανή   καφέ (  Εικ.  34).     3   Αφαιρέστε τον πάνω τροχό   άλεσης (  Εικ.  35) και καθαρίστε τον ενσωματωμένο πάνω τροχό άλεσης με τη βούρτσα   καθαρισμού (  Εικ.  36). Καθαρίστε τον χώρο άλεσης και τη δίοδο αλεσμένου καφέ με τη βούρτσα καθαρισμού   μύλου (  Εικ.  37).     4   Τοποθετήστε πίσω τον εσωτερικό τροχό   άλεσης (  Εικ.  38) και τη χοάνη   κόκκων (  Εικ.  4).     5   Ξεκινήστε τη λειτουργία άλεσης με το τοποθετημένο portafilter. Λειτουργία της μηχανής χωρίς κόκκους καφέ για καθαρισμό τυχόν υπολειμμάτων σκόνης από τον χώρο άλεσης. Ο καθαρισμός ολοκληρώθηκε.    Μην ξεπλένετε τον ενσωματωμένο μύλο με νερό.     Εάν υπάρχουν ακόμα υπολείμματα σκόνης, επαναλάβετε το βήμα 5.     Πριν ξεκινήσετε τον καθαρισμό, βεβαιωθείτε ότι η χοάνη κόκκων είναι άδεια, καθώς οι κόκκοι καφέ μπορούν να βλάψουν την εσωτερική δομή της χοάνης όταν την αφαιρέσετε. 
   Καθαρισμός της χοάνης κόκκων καφέ     1   Αδειάστε τη χοάνη κόκκων καφέ.     2   Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού χωρίς άρωμα και ξεπλύνετε με νερό βρύσης.     3   Σκουπίστε την επιφάνεια με ένα πανί και αφήστε τη να στεγνώσει στον αέρα πριν από τη χρήση.
   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών καθημερινά  Αδειάζετε τον δίσκο περισυλλογής υγρών καθημερινά ή μόλις εμφανιστεί η κόκκινη ένδειξη γεμάτου δίσκου περισυλλογής υγρών.
   Καθαρισμός του δίσκου περισυλλογής υγρών κάθε εβδομάδα     1   Αφαιρέστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών από τη μηχανή.     2   Προσθέστε μια μικρή ποσότητα απορρυπαντικού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.     3   Ξεπλύνετε πολύ καλά τον δίσκο περισυλλογής υγρών στη βρύση ή καθαρίστε τον στο πλυντήριο πιάτων.

   Καθαρισμός του δοχείου νερού κάθε εβδομάδα  Ξεπλύνετε το δοχείο νερού με νερό βρύσης κάθε εβδομάδα.

   Προειδοποιητικά εικονίδια 
   
 
   Προειδοποιητικό εικονίδιο
 
   Λύση

  
 
  
 
   Η ένδειξη αφαλάτωσης/καθαρισμού είναι αναμμένη: Αφαιρέστε τα άλατα από τη   μηχανή καφέ (βλέπε   'Αφαλάτωση').
 
 
  
 
   Η ένδειξη του κουμπιού On/Off αναβοσβήνει: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται.
 
 
  
 
   Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με λευκό χρώμα: Η μηχανή καφέ θερμαίνεται για να χρησιμοποιήσει τη λειτουργία ζεστού νερού/ατμού.
 
 
  
 
   Η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα: Η μηχανή καφέ δείχνει ότι η στάθμη του νερού είναι χαμηλή. Η αιτία μπορεί να είναι 1. χαμηλή στάθμη νερού στο δοχείο νερού, ή 2. η άντληση σταμάτησε λόγω υπερπίεσης.



   Αντιμετώπιση προβλημάτων   Σε αυτό το κεφάλαιο συνοψίζονται τα πιο συνηθισμένα προβλήματα που ενδέχεται να αντιμετωπίσετε με τη μηχανή καφέ. Για κάθε πρόβλημα που δεν μπορεί να επιλυθεί, επικοινωνήστε με το τοπικό κέντρο εξυπηρέτησης πελατών. Τα στοιχεία επικοινωνίας αναγράφονται στην κάρτα εγγύησης.
   
 
   Πρόβλημα
 
   Αιτία
 
   Λύση

  
 
   Η μηχανή καφέ δεν ξεκινά.
 
   Η μηχανή καφέ δεν είναι πλέον συνδεδεμένη σε πρίζα.
 
   Συνδέστε τη μηχανή καφέ στην πρίζα.
 
 
   Η μηχανή καφέ φαίνεται να έχει διαρροή.
 
   Ο δίσκος περισυλλογής υγρών έχει ξεχειλίσει, γεγονός που μοιάζει με διαρροή.
 
   Αδειάστε τον δίσκο περισυλλογής υγρών.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν βρίσκεται στη σωστή θέση.
 
   Επανατοποθετήστε το δοχείο νερού και πιέστε το προς τα κάτω στη μηχανή   καφέ.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ.
 
   Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω   σταθερά.
 
 
 
 
   Η μηχανή καφέ δεν είναι τοποθετημένη σε επίπεδη επιφάνεια.
 
   Τοποθετήστε τη μηχανή καφέ σε επίπεδη επιφάνεια για να αποτρέψετε την υπερχείλιση του υγρού στον δίσκο περισυλλογής υγρών.
 
 
   Ακούγεται ατμός ή συριγμός ή κροτάλισμα μετά την εκκίνηση της καφετιέρας ή κατά τη διάρκεια της παρασκευής.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Η βαλβίδα εκτόνωσης πίεσης παράγει αυτόν τον ήχο κατά την κανονική λειτουργία της.
 
 
 
 
   Η μηχανή καφέ κάνει πολύ θόρυβο και δεν μπορεί να παρασκευάσει καφέ.
 
   Δεν υπάρχει καθόλου νερό στο δοχείο νερού.
 
   Γεμίστε το δοχείο νερού με νερό.
 
 
 
 
   Το δοχείο νερού δεν έχει τοποθετηθεί πλήρως, επιτρέποντας στον αέρα να εισέλθει στη μηχανή καφέ. Ο δακτύλιος σφράγισης στο κάτω μέρος του δοχείου νερού δεν αφαιρείται.
 
   Βεβαιωθείτε ότι το δοχείο νερού βρίσκεται στη σωστή θέση αφαιρώντας το, τοποθετώντας το ξανά και πιέζοντάς το προς τα κάτω   σταθερά. Η μηχανή καφέ διαθέτει δακτύλιο σφράγισης για την προστασία του βρόχου νερού. Αφαιρέστε τον δακτύλιο σφράγισης πριν από την πρώτη χρήση.
 
 
   Ο καφές είναι πολύ κρύος.
 
   Ένα κρύο φλιτζάνι θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.
 
   Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.
 
 
 
 
   Η προσθήκη γάλακτος θα μειώσει τη θερμοκρασία του ροφήματος.
 
   Ανεξάρτητα από το εάν προσθέτετε ζεστό ή κρύο γάλα, η θερμοκρασία του καφέ σας θα μειωθεί. Προθερμάνετε το φλιτζάνι ξεπλένοντάς το με ζεστό νερό.
 
 
 
 
   Η θερμοκρασία της μηχανής δεν ρυθμίζεται σωστά.
 
   Ελέγξτε τη ρύθμιση θερμοκρασίας της μηχανής και ρυθμίστε την στο υψηλότερο   επίπεδο (βλέπε   'Προσαρμογή θερμοκρασίας καφέ').
 
 
   Ο καφές είναι πολύ ελαφρύς.
 
   Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε υψηλό επίπεδο άλεσης.
 
   Ρυθμίστε το επίπεδο άλεσης σε μικρότερο   αριθμό (βλέπε   'Ρύθμιση του μύλου'). Πρέπει να παρασκευάσετε 1 με 2 φλιτζάνια πριν πετύχετε πλήρη διαφορά στη γεύση.
 
 
 
 
   Ο αλεσμένος καφές δεν επαρκεί.
 
   Αυξήστε την ποσότητα χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
   Δεν παράγεται αφρόγαλα.
 
   Ο τύπος γάλακτος που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλος.
 
   Η ποσότητα και η ποιότητα αφρόγαλου ποικίλλει ανάλογα με τον τύπο του γάλακτος. Για καλό αφρόγαλα, χρησιμοποιήστε ημιαποβουτυρωμένο γάλα, πλήρες γάλα ή γάλα χωρίς λακτόζη.
 
 
 
 
   Το εξάρτημα ατμού έχει φράξει.
 
   Καθαρίστε το εξάρτημα   ατμού (βλέπε   'Καθαρισμός του εξαρτήματος ατμού όταν έχει φράξει').
 
 
 
 
   Το εξάρτημα ατμού βυθίζεται πολύ βαθιά στην καράφα γάλακτος.
 
   Ρυθμίστε το βάθος που βυθίζεται το εξάρτημα ατμού στο   γάλα (βλέπε   'Παρασκευή αφρόγαλου').
 
 
   Ο καφές δεν ρέει ή η ροή είναι αργή.
 
   Ο μύλος έχει ρυθμιστεί σε χαμηλό επίπεδο άλεσης.
 
   Βλ. επίπεδο άλεσης σε μεγαλύτερο   αριθμό (βλέπε   'Ρύθμιση του μύλου'). Λάβετε υπόψη σας ότι αυτό μπορεί να επηρεάσει τη γεύση του καφέ.
 
 
 
 
   Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.
 
   Μειώστε τον αλεσμένο καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου που χρησιμοποιήθηκε δεν είναι κατάλληλο.
 
   Χρησιμοποιείτε καλάθι φίλτρου που είναι κατάλληλο για αυτήν τη μηχανή καφέ.
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου στο portafilter έχει φράξει.
 
   Χρησιμοποιήστε διαφορετικό καλάθι φίλτρου για δοκιμή. Εάν το καλάθι φίλτρου λειτουργεί κανονικά, υποδεικνύει ότι το γνήσιο καλάθι φίλτρου έχει φράξει και πρέπει να   καθαριστεί (βλέπε   'Καθαρισμός portafilter, καλαθιού φίλτρου και κεφαλής παρασκευής').
 
 
 
 
   Το στόμιο εκροής καφέ του portafilter έχει φράξει.
 
   Μπορείτε επίσης να χρησιμοποιήσετε το λεπτό άκρο της ακίδας καθαρισμού για να καθαρίσετε τα υπολείμματα από την έξοδο του καφέ και τις οπές του   portafilter.
 
 
   Ο καφές ρέει από τις άκρες του portafilter.
 
   Το portafilter δεν είναι σωστά στερεωμένο στην κεφαλή παρασκευής.
 
   Στερεώστε σωστά το portafilter στην κεφαλή παρασκευής.
 
 
 
 
   Η πάνω άκρη του portafilter είναι βρώμικη.
 
   Μετά την άλεση, αφαιρέστε τυχόν υπολείμματα καφέ από την άκρη του portafilter.
 
 
 
 
   Το καλάθι φίλτρου δεν έχει τοποθετηθεί σωστά.
 
   Τοποθετήστε το καλάθι φίλτρου σωστά. Βεβαιωθείτε ότι η άκρη του δεν προεξέχει πέρα από την άκρη του portafilter.
 
 
 
 
   Υπάρχουν υπολείμματα καφέ στο αγκύλιο του φίλτρου της κεφαλής παρασκευής.
 
   Καθαρίστε το portafilter με τη βούρτσα καθαρισμού.
 
 
 
 
   Υπάρχει μεγάλη ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι του φίλτρου.
 
   Μειώστε την ποσότητα αλεσμένου καφέ στο καλάθι φίλτρου χρησιμοποιώντας τον διακόπτη Grind Amount (Ποσότητα άλεσης).
 
 
   Όλο και λιγότερος αλεσμένος καφές βγαίνει από την έξοδο κατά την άλεση.
 
   Η έξοδος αλεσμένου καφέ έχει φράξει.
 
   Καθαρίστε τον μύλο και την έξοδο   αλεσμένου καφέ (βλέπε   'Καθαρισμός μύλου και εξόδου αλεσμένου καφέ').
 
 
   Πιτσίλισμα αλεσμένου καφέ κατά την άλεση.
 
   Ο δακτύλιος σκόνης δεν χρησιμοποιείται.
 
   Τοποθετήστε τον δακτύλιο πριν την άλεση.
 
 
 
 
   Υπάρχει υπερβολική αλεσμένη ποσότητα.
 
   Πριν τελειώσει αυτόματα η άλεση, πατήστε και αφήστε το κουμπί Grinder (Μύλος) για να το ολοκληρώσετε για να μειώσετε την ποσότητα του αλεσμένου καφέ. 
 
 
   Το portafilter δεν μπορεί να εγκατασταθεί κανονικά.
 
   Το portafilter δεν έχει εφαρμόσει σωστά στην κεφαλή παρασκευής.
 
   Τοποθετήστε το   portafilter.
 
 
 
 
   Το portafilter δεν σφίγγει με περιστροφή από την πιο αριστερή θέση εισαγωγής.
 
   Τοποθετήστε το   portafilter.
 
 
   Η ποσότητα αλεσμένου καφέ αλλάζει.
 
   Χρησιμοποιείται διαφορετικό επίπεδο άλεσης.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Διαφορετικά επίπεδα άλεσης μπορεί να αποδώσουν ελαφρώς διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ.
 
 
 
 
   Χρησιμοποιείται διαφορετικός τύπος κόκκων καφέ.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι διαφορετικού βαθμού καβουρδίσματος ή μάρκας αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.
 
 
 
 
   Χρησιμοποιούνται κόκκοι διαφορετικής φρεσκάδας.
 
   Αυτό είναι φυσιολογικό. Οι κόκκοι που αποθηκεύονται για διαφορετικό χρονικό διάστημα αποδίδουν διαφορετικές ποσότητες αλεσμένου καφέ ακόμη και στο ίδιο επίπεδο άλεσης.
 
 
   Η μηχανή σταματά την παρασκευή και η ένδειξη ατμού/ζεστού νερού αναβοσβήνει με κόκκινο χρώμα.
 
   Η μηχανή δεν έχει νερό.
 
   Γεμίστε τη δεξαμενή νερού και τοποθετήστε την πίσω.



   Τεχνικές προδιαγραφές  Ο κατασκευαστής διατηρεί το δικαίωμα να βελτιώσει τις τεχνικές προδιαγραφές του προϊόντος. Όλες οι προκαθορισμένες ποσότητες είναι κατά προσέγγιση.
   
 
   Περιγραφή
 
   Τιμή
 
 
   Μέγεθος (υ x π x β)
 
   410 x 320 x 335 χλστ.
 
 
   Βάρος χωρίς τη συσκευασία
 
   8,0 κιλά
 
 
   Βάρος με τη συσκευασία
 
   13,5 κιλά
 
 
   Μήκος καλωδίου ρεύματος
 
   1 m
 
 
   Τύπος φις
 
   Τύπος Y
 
 
   Ονομαστική ισχύς
 
   220-240 V, 50-60 Hz, 1.490-1.750 W  Ζέσταμα: 1.340-1.600 W, Άλεση: 150 W
 
 
   Ισχύς χρόνου αναμονής
 
   < 0,5 W






         עברית                                                                                                                                                               642001013602 (11/02/2025)
 עברית

 
 
 
 642001013602 MONTECARLO DFU WE
 
 
 
 
  Hebrew WE 642001013602
   עברית

   תוכן העניינים    %getreference    _   סקירת מכונה (איור. א)    %getreference    _   לוח בקרה (איור B)    %getreference    _   הקדמה     %getreference    _   לפני השימוש הראשון    %getreference    _   הכנת קפה    %getreference    _   הכנת קצף חלב    %getreference    _   מזיגת מים חמים    %getreference    _   הסרת אבנית    %getreference    _   מעבר אוטומטי למצב שינה    %getreference    _   ניקוי ותחזוקה    %getreference    _   סמלי אזהרה    %getreference    _   פתרון תקלות    %getreference    _   מפרטים טכניים

   סקירת מכונה (איור. א)     חלק מהאביזרים מיועדים לסוגים מסוימים בלבד.
    
   מגש טפטוף  
   A10 
   מכל פולי קפה 
   A1

  
   רשת מגש טפטוף  
   A11 
   מכל פולי קפה כפול 
   A2

  
   מכסה מיכל מים 
   A13 
   טבעת טחינה 
   A3

  
   מיכל מים 
   A14 
   טבעת אבקה 
   A4

  
   חריץ גישה 
   A15  
   ידית חליטה 
   A5

  
   בורר קיטור/מים חמים 
   A16 
   לוח בקרה  
   A6

  
   פיית מים חמים 
   A17 
   תושבת קלט פולים טחונים (מנח טחינה) 
   A7

  
   פיית קיטור 
   A18 
   ראש חליטה 
   A8

  
  
  
   חוצץ אבקה טחונה  
   A9


  אביזרים
    
   מברשת ניקוי 
   A23 
   סיכת ניקוי. 
   A12

  
   מברשת לניקוי המטחנה 
   A24 
   פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים) 
   A19

  
   מכל חלב עם פס טמפרטורה 
   A25 
   פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים) 
   A20

  
   מכל חלב 
   A26 
   מעמד לאספרסו 
   A21

  
  
  
   דוחסן מכויל 
   A22




   לוח בקרה (איור B)  עיין באיור B לסקירה כללית של כל הלחצנים והסמלים. להלן תמצא את התיאור.
    
   מד לחץ 
   B6 
   הפעלה/כיבוי 
   B1

  
   אספרסו 
   B7   
   נורית הסרת אבנית 
   B2

  
   אספרסו כפול 
   B8 
   מטחנה 
   B3

  
   אמריקנו 
   B9 
   נוריות מנה יחידה/כפולה 
   B4

  
   נורית מים חמים/קיטור 
   B10 
   בורר כמות הטחינה 
   B5



   הקדמה    מזל טוב על רכישת מכונת Philips Barista Brew Espresso החדשה שלכם להכנת אספרסו כמו מקצוענים! כדי להפיק תועלת מלאה מהתמיכה שאנחנו מציעים, מומלץ לרשום את המוצר בדף  www.home.id.    קרא בעיון את חוברת הבטיחות הנפרדת לפני השימוש במכונה בפעם הראשונה ושמור אותה לעיון עתידי.  כדי לעזור לכם להתחיל להשתמש במכונה ולהפיק ממנה את המיטב, אנחנו מציעים תמיכה מקוונת דרך הדף  http://www.philips.com/support.    קיימות כמה גרסאות של מכונת אספרסו אוטומטית-למחצה זו, עם תכונות ואביזרים שונים במקצת. לדוגמה, קנקן החלב עם פס הטמפרטורה לא נכלל בכל הגרסאות. לכל גרסה יש מספר סוג ייחודי, שניתן למצוא על תווית הנתונים שממוקמת בתחתית המכונה.    מכונה זו נבדקה עם קפה. למרות שהוא נוקה בקפידה, ייתכן שיישארו כמה שאריות קפה. עם זאת, אנו מבטיחים שהמכונה חדשה לחלוטין.

   לפני השימוש הראשון   1. התקנה של מכל פולי הקפה ומילוי של מכל המים    יש לבדוק ולוודא ששני החיצים על המטחנה מיושרים   זה עם זה (  איור  1).     1   בדקו וודאו ששני סימני ה-"I" שעל בסיס מכל פולי הקפה מיושרים זה עם   זה (  איור  2).     2   לחצו כלפי מטה על מכל פולי הקפה, ודאו שסמל המנעול שעל המכל מיושר עם סמל המשולש בחלק   העליון (  איור  3) של המכונה, וסובבו את מכל פולי הקפה   בכיוון השעון (  איור  4).     3   סובבו את מכל פולי הקפה עד שתגיעו למידת הטחינה   הרצויה (  איור  5).    המטחנה ומכל פולי הקפה הם רכיבים שהפונקציונליות שלהם תלויה בדיוק, לכן הימנעו מהסרה תכופה שלהם אחרי ההתקנה.     4   כדי להוציא את מכל המים מהמכונה, פתחו את מכסה מכל המים, אחזו בידית העליונה של המכל, והרימו אותו כלפי מעלה באופן   אנכי (  איור  6).     5   הוציאו את פס האיטום הצהוב שממוקם בתחתית מכל   המים (  איור  7).     6   מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב מכל   עצמו (  איור  8).     7   אחזו בידית העליונה והחזירו את מכל המים למכונה כשהוא ניצב בצורה אנכית. סגרו את מכסה מכל   המים (  איור  9).    אין צורך להחזיר למקומו את פס האיטום הצהוב – אפשר להשליך אותו.    כדי ליהנות מאיכות קפה מרבית, מומלץ להחליף את המים שבמכל המים בתדירות גבוהה.
   2. הפעלת המכשיר בפעם הראשונה     1     חברו את התקע לשקע חשמל מוארק.     2   יש לוודא שבורר הקיטור מכוון למצב   כבוי (  איור  10).     3   לחצו על   לחצן (  איור  11) ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל את המכונה.     -   לחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יידלקו.     4   הניחו קערה מתחת לפיית המים החמים/קיטור ו ראש   החליטה (  איור  29).     5   לחצו על   הלחצן (  איור  12) ‏'אספרסו' כדי לבצע שטיפה.     -   מים חמים יתחילו לזרום מראש החליטה, פיית המים החמים ופיית הקיטור.     6   אחרי שכל המים מסיימים לצאת, לחצן ההפעלה/כיבוי מתחיל להבהב והמכונה מתחילה להתחמם.    בשימוש הראשון, יש להקפיד ללחוץ על הלחצן 'אספרסו' אחרי הפעלת המכונה כדי לשטוף אותה. ניתן לטחון פולי קפה או לחלוט קפה רק אחרי שטיפת המכונה.    במהלך הזרמת המים, פיית הקיטור עשויה להתחמם. כדי למנוע אפשרות של כוויה, יש להניח לה להתקרר לפני שתיגעו בה.
   הגדרת קשיות המים     1   כבו את המכונה.     2   לחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. הנורית של הסרת אבנית ולחצן ההפעלה/כיבוי יהבהבו.  ברירת המחדל היא מים קשים, לכן נורית הלחצן 'אמריקנו' תדלוק.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים בינונית, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לאיכות מים רכה, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.  אחרי בחירת מידת הקשיות הנכונה של המים, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.    כדי להעריך את מידת הקשיות של המים שמגיעים מאספקת המים המקומית, אפשר לרכוש את ערכת HD5085/01 של Philips לבדיקת קשיות המים מהמשווק מקומי או באופן מקוון דרך אתר האינטרנט של Philips.
    
  
   רצועת בדיקה של Philips 
 

  
   ‎<3 dH 
   4 נקודות ירוקות 
   מים רכים

  
   ‎>4 dH 
   נקודה אדומה אחת 
   מים ברמת קשיות בינונית

  
   ‎>7 dH 
   שתי נקודות אדומות 
   מים ברמת קשיות בינונית

  
   ‎>14 dH 
   3 נקודות אדומות 
   מים קשים

  
   ‎>21 dH 
   4 נקודות אדומות 
   מים קשים




   הכנת קפה   הגדרת המטחנה  מידת הטחינה של הקפה הטחון משפיעה באופן משמעותי על דינמיקת החליטה, כמו הלחץ וקצב הזרימה, ובסופו של דבר, על טעם האספרסו.  מכונה זו מציעה 15 רמות טחינה (1-15). ככל שדרגת הטחינה נמוכה יותר, פולי הקפה נטחנים עדינים יותר והקפה חזק יותר.  ייתכן שיידרשו כוונונים עבור פולים שונים עם רמות קלייה שונות, מה שישפיע על כמות הקפה הטחון שמופק.  להכנת אספרסו/אמריקנו, מומלץ להשתמש ברמות טחינה 1-4. עבור משקאות קפה עם משך חליטה ארוך יותר (למשל לונגו), מומלץ להשתמש ברמות   5-10 (  איור  5).
   בחירה בין מסנן סלסלה יחיד או כפול     -   פילטר סלסלה כפול (ספל אחד או שניים):  פילטרי   הסלסלה (  איור  13) הכפולים המצורפים מאפשרים לכם לחלוט אספרסו עם קרמה גם כאשר אתם משתמשים במכונה בפעם הראשונה, ותומכים בהשגת טווח לחץ אופטימלי.     -   פילטר סלסלה יחיד (ספל אחד או שניים):  פילטרי   הסלסלה (  איור  14) היחידים זהים לאלה שנעשה בהם שימוש במכונות מקצועיות, וכדי להשתמש בהם צריך מיומנויות ידניות וניסיון. הם מאפשרים התאמה אישית מדויקת יותר של משקאות הקפה, כדי לשפר את המיצוי, הטעם והמרקם בהתאם להעדפות האישיות.
   בחירת פולים ממכל פולי הקפה הכפול‬  אם יש במכונה משפך כפול לפולי קפה, אפשר לבחור לפני הטחינה את סוג הפולים שישמשו. אם המכל כבר מלא בפולי קפה מסוגים שונים, אפשר לבחור באחד משני התאים או לערבב ביניהם באמצעות הבורר.    קצת קפה שנשאר בפתח היציאה של הקפה הטחון הוא מצב תקין. כאשר מחליפים בין תאי הפולים, יש לטחון את הפולים הנותרים ולהשליך את האבקה שנוצרה כדי לנקות אותה.
   טחינת פולי קפה     1   יש לבחור במסנן סלסלה לספל אחד או שניים.     -   להחלפת פילטר הסלסלה, צריך רק להרים בקלות את פילטר הסלסלה המותקן בעזרת הקצה של פילטר הסלסלה   השני (  איור  15).     2   חברו את טבעת האבקה אל   ידית החליטה (  איור  16).     3   ישרו את ידית החליטה מול תושבת המטחנה, ודחפו אותה   אופקית (  איור  17).     -   השתמשו בבורר כמות הטחינה כדי לטחון יותר או פחות פולים     4   לטחינה אוטומטית, לחצו על לחצן המטחנה במשך 3 שניות ובחרו מנה יחידה או כפולה. לאחר מכן לחצו שוב על לחצן המטחנה כדי להתחיל בטחינה.     -   בעת שימוש במסנן סלסלה לספל יחיד, יש לבחור מנה יחידה (1x). בעת שימוש במסנן סלסלה לשני ספלים, יש לבחור מנה כפולה (2x).     -   כדי לעצור את תהליך הטחינה באמצע, פשוט לחצו שוב על לחצן המטחנה.     5   לביצוע טחינה ידנית, אחזו בידית החליטה ביד אחת ודחפו אותה לתושבת עד לטחינת כמות הקפה הדרושה.    מומלץ להשתמש ב-12-14 גרם פולים לספל אחד, וב-18-20 גרם פולים לשני ספלים. ניתן להשתמש במשקל אלקטרוני לשליטה מדויקת בכמות הקפה. ניתן להשתמש בסמן "Max" (מקסימום) בפילטר הסלסלה כמדד גס.    לפני הוספת פולי הקפה והפעלת המכונה, ודאו שמכל פולי הקפה מותקן ונעול כהלכה.    מותר להכניס למכל פולי הקפה אך ורק פולי קפה קלויים. אין להכניס למכל פולי קפה גולמיים, אבקת קפה, נס קפה או חומרים אחרים, משום שהם עלולים לגרום נזק למכונה.    שימו לב לרמה המרבית של הקפה הטחון במהלך הטחינה, והימנעו מסתימת פתח היציאה של הקפה   הטחון (  איור  18).    פולים מסוגים שונים עשויים לייצר כמויות שונות של קפה טחון במצב טחינה אוטומטית. ייתכן שתצטרכו לכוונן את הגדרות הטחינה בהתאם ללחץ החליטה בפועל עבור כל סוג של   פולים (ראו את   'חליטה ממוטבת').    כאשר ניכרת החמרה בכמות ועוצמת ההתזות של הקפה הטחון, סימן שצריך לנקות את ארובת   הטחינה (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון').
   דחיסה     1   הוציאו את ידית החליטה מתושבת המטחנה.     2   הוציאו את טבעת האבקה מ  ידית החליטה (  איור  19).     3   הניחו את ידית החליטה על משטח עבודה, כאשר התחתית המרופדת של הידית מאפשרת דחיסה   קלה (  איור  20).     4   חבטו בעדינות את הידית מספר פעמים כדי לפזר את הקפה הטחון באחידות בתוך פילטר   הסלסלה (  איור  21).     5   השתמשו במדחס המכויל כדי לדחוס את הקפה הטחון.     6   יש לוודא שמפלס הקפה הטחון לא חורג מקו המקסימום במסנן הסלסלה אחרי ההידוק.     -   רצוי שאחרי ההידוק, מפלס אבקת הקפה יימצא בדיוק מתחת לקו הגובה המקסימלי.
   הכנת אספרסו     1   הכניסו את ידית החליטה אל ראש החליטה.     -   ישרו את הידית עם סמל המשולש שעל ראש החליטה, והניחו אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש   החליטה (  איור  22). לאחר מכן, סובבו את הידית נגד כיוון השעון עד למרכז כדי לנעול   אותה (  איור  23).     2   לחצו על הלחצן 'אספרסו' או 'אספרסו כפול' כדי להתחיל ב  חליטה (  איור  24).     -   כדי לעצור את הזרמת הקפה לפני סיום התהליך, לחצו על אותו לחצן שוב.    כאשר לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב, סימן שהמכונה התחממה יתר על המידה ולא ניתן להתחיל בחליטה. כאשר האור בכל הלחצנים יהיה קבוע, אפשר יהיה להתחיל בחליטה.    אחרי תום החליטה, ייתכן שתבחינו באדים וברעש משאבה מעל מגש הטפטוף. זו תופעה תקינה שמעידה על שחרור הלחץ במכונה.    כאשר לחץ החליטה גבוה מדי, המכונה מפסיקה להזרים קפה. בשלב זה, נורית החיווי ממשיכה להבהב.    כברירת מחדל, הנפח של מנת אספרסו הוא כ-40 מ"ל, ושל אספרסו כפול כ-80 מ"ל.
   הכנת אמריקנו  אמריקנו מכינים על ידי מזיגת מים חמים מפיית המים על מנת אספרסו.     1   יש להכניס את ידית החליטה אל ראש החליטה, ליישר את הידית עם סמל המשולש, ולהניח אותה כשהיא פונה כלפי מעלה בתוך ראש   החליטה (  איור  22). לאחר מכן, יש לסובב את הידית בכיוון הפוך לכיוון השעון עד למרכז כדי לנעול   אותה (  איור  23).     2   יש להניח ספל גדול מתחת לפתחי המזיגה של ידית החליטה ו פיית המים להכנת משקה   אמריקנו (  איור  25).     3   יש ללחוץ על הלחצן 'אמריקנו' כדי להתחיל בהכנה של ספל אספרסו.     4   אחרי סיום ההכנה של מנת האספרסו, מים חמים יימזגו עליה מפיית המים החמים ליצירת אמריקנו.    פיית המים החמים עשויה להתחמם. כדי למנוע את הסיכון של כוויות, תן לו להתקרר תחילה.
   חליטה ממוטבת  לחץ הוא גורם חשוב בחליטת אספרסו. מד הלחץ מציין את רמת הלחץ ועוזר לנטר את המיצוי האופטימלי של מנות האספרסו.  מומלץ לכוונן מחדש את פרמטרי הטחינה בהתאם למד הלחץ בכל פעם שמשתמשים בסוג שונה של פולי קפה.    למיצוי אופטימלי נדרשים זרימה יציבה, קרמה עשירה וקטיפתית וקפה בטעם מאוזן. הלחץ אמור להיות בטווח האופטימלי. 
   מיצוי לא מספיק  אם מיצוי הקפה אינו מספיק, הזרימה תהיה מהירה, קרמה דלילה ובהירה, וטעם הקפה יהיה חמוץ וחלש. הלחץ מצוי בטווח הנמוך.    אופן הכוונון     1   יש לכוונן את המטחנה לרמה עדינה יותר.     2   אם הקפה עדיין ממוצה במידה שאינה מספקת, יש להגדיל את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '+' פלוס בצד ימין.     3   ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך.     4  

   מיצוי עודף  אם מתבצע מיצוי עודף של הקפה, יתקבלו טפטוף או חוסר זרימה, קרמה כהה ולא אחידה, והקפה יהיה בטעם מר ושרוף. הלחץ מצוי בטווח היותר גבוה.    אופן הכוונון     1   יש לכוונן את המטחנה לרמה גסה יותר.     2   אם הקפה ממוצה יתר על המידה, יש להקטין את כמות הקפה הטחון על ידי סיבוב בורר הכמות לרמת '-' מינוס בצד שמאל.     3   ייתכן שיידרשו מספר ניסיונות כדי להשיג מיצוי אופטימלי ותידרש חזרה על שלבים 1 ו-2 לפי הצורך. 


   התאמה אישית של נפחי ברירת המחדל     1   הכניסו את ידית החליטה עם הקפה הטחון הדחוס אל ראש החליטה.     2   לחצו ממושכות על הלחצן של המשקה שאותו ברצונכם להתאים אישית. אחרי 3 שניות, המכונה עוברת למצב התאמה אישית ומשמיעה צפצוף.     3   כאשר כמות הנוזל בכוס מגיעה לרמה הרצויה, הפסיקו ללחוץ על הלחצנים. תהליך ההגדרה מושלם כשהמכונה משמיעה צפצוף יחיד.     4   אחרי שמתכנתים את הנפח של משקה, המכונה תמזוג את הנפח החדש בכל פעם שבוחרים במשקה זה שוב.    לחצו ממושכות על הלחצן 'אמריקנו' כדי למצות את כמות הקפה הרצויה. שחררו את הלחצן כדי להגדיר את נפח הקפה החדש. חזרו על הפעולה לכוונון כמות המים.    הנפחים המינימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 20 מ"ל ו-40 מ"ל, בהתאמה.    הנפחים המקסימליים של אספרסו ואספרסו כפול הם 70 מ"ל ו-120 מ"ל, בהתאמה.    עבור אמריקנו, הנפח המינימלי והמקסימלי של הקפה הוא 20 מ"ל ו-70 מ"ל, בהתאמה. הנפח המינימלי והמקסימלי של המים החמים הוא 50 מ"ל ו-200 מ"ל, בהתאמה.
   התאמה אישית של טמפרטורת הקפה  ניתן לכוונן את הטמפרטורה למיצוי הקפה. אפשר לבחון מבין שלוש אפשרויות: קפה חמים, קפה בחום בינוני, קפה חם. בטמפרטורת המיצוי הגבוהה ביותר, מרירות הקפה תעלה ורמת החמיצות תרד. בטמפרטורת מיצוי נמוכה יותר, מרירות הקפה תרד ורמת החמיצות תעלה.     1   כבו את המכונה.     2   לחצו במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. המכונה תשמיע שוב קול צפצוף.     3   לחצו על אחד מהלחצנים שלהלן כדי לכוונן את הגדרת הטמפרטורה למיצוי קפה לפי העדפתכם.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חמים, לחצו על הלחצן 'אספרסו'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה בחום בינוני, לחצו על הלחצן 'אספרסו כפול'.     -   כדי לכוונן את ההגדרה לקפה חם, לחצו על הלחצן 'אמריקנו'.  אחרי בחירת הטמפרטורה הרצויה לקפה, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי לאישור.  אם לא תכבו את המכונה בעצמכם, היא תכבה אוטומטית אחרי 30 דקות.
   איפוס הנפחים לערכי ברירת המחדל של היצרן     -   איפוס עבור אספרסו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו' יהבהבו 3 פעמים.     -   איפוס עבור אספרסו כפול: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אספרסו כפול'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אספרסו כפול' יהבהבו 3 פעמים.     -   איפוס עבור אמריקנו: הפעילו את המכונה, ולחצו בו-זמנית במשך 3 שניות על לחצן ההפעלה/כיבוי ועל הלחצן 'אמריקנו'. לאחר מכן תשמעו שלושה צפצופים, ולחצן ההפעלה/כיבוי והלחצן 'אמריקנו' יהבהבו 3 פעמים.  אחרי כל אחד משלושת האיפוסים האלה, המכונה תעבור למצב המתנה-מוכנות לשימוש.

   הכנת קצף חלב    השתמש תמיד בחלב שמגיע ישירות מהמקרר לקבלת איכות הקצף הטובה ביותר.  הכנות     1   מלאו מכל חלב בכ-100 מ"ל חלב להכנת קפוצ'ינו, ובכ-150 מ"ל חלב להכנת לאטה   מקיאטו (  איור  26).     2   יש לסובב את הבורר למצב הקיטור כדי להתחיל חימום מוקדם   באמצעות אדים (  איור  27). מחוון הקיטור יתחיל להבהב.    לתוצאת הקצפה אופטימלית, אין לנער את מכל החלב ואין לאחוז בו כשהוא   זקוף אנכית (  איור  28).     3   יש להמתין כ-10-20 שניות עד שמחוון הקיטור יאיר באופן קבוע. המכונה תתחיל לשחרר קיטור.     4   יש להמתין עוד 5 שניות עד התייצבות הקיטור והסרת העיבוי. לאחר מכן, יש לכבות את פונקציית   הקיטור (  איור  10).     5   יש לסובב את פיית הקיטור עם הזרבובית של קנקן החלב כציר, ולמקם אותה בכיוון שעה 3 או 9 של קנקן החלב.  אוורור  כמות האוויר שנכנסת במהלך האוורור קובעת את הסמיכות והדלילות של קצף החלב.  יותר אוורור יוצר שכבה עבה יותר של קצף עם פחות דלילות. פחות אוורור יוצר קצף דק יותר עם דלילות טובה יותר. ניתן לשלוט בכמות האוויר על ידי כוונון העומק של פיית הקיטור ביחס למפלס החלב ומשך האוורור.     1   יש להניע את קנקן החלב למעלה ולמטה לעומק החלב כדי לגרום לזרבובית של קנקן החלב לטבול את פיית הקיטור כ-5 מ"מ מתחת לפני הנוזל.     2   יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב קיטור כדי להתחיל את פעולת פונקציית הקיטור.     3   אמור להישמע מעין צליל שריקה הדומה לקריעת נייר, שמעיד על אוורור נאות. יש להשאיר את פיית הקיטור יציבה במקומה וליצור מערבולות.     4    יש להמשיך באוורור במשך 5-15 שניות  יצירת תחליב  תהליך יצירת התחליב קובע את מידת האחידות והצפיפות של קצף החלב. מומלץ לטבול את פיית הקיטור עד לגובה מחצית מהחלב כדי להבטיח קצף חלב אחיד.     1   תוך כדי שמירה על הזרבובית של קנקן החלב במגע עם פיית הקיטור, יש להניע באיטיות את כד החלב למעלה לאורך פיית הקיטור עד שפיית הקיטור תגיע לעומק של כ-3 ס"מ מתחת לפני הנוזל. יש להחזיק את קנקן החלב ביציבות במקומו כדי להמשיך ליצור מערבולות רציפות. פעולה זו תערבב את האוויר שהוכנס קודם לכן, כדי ליצור קצף קרמי בהדרגה.     2   כאשר החלק התחתון של קנקן החלב מתחמם, החלב הגיע לטמפרטורה האידיאלית (כ-60-65 מעלות צלזיוס), יש לסובב את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק להקציף את החלב.    פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.    מטעמי היגיינה וכדי למנוע הצטברות של שאריות חלב, נקו את פיית הקיטור לאחר כל שימוש באמצעות מטלית לחה.
   מזיגת מים חמים     1   הניחו ספל מתחת לפיית הקיטור.     2   סובבו את הבורר למצב של מים חמים כדי להזרים מים חמים. בשלב זה, נורית הקיטור/מים חמים דולקת.     3   כדי לעצור את הזרמת המים החמים, סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי.    פיית הקיטור מתחממת מאוד במהלך הפעולה. הניחו לה להתקרר לפני שתיגעו בה.
   הסרת אבנית  כאשר הנורית של הסרת האבנית דולקת, סימן שהגיע הזמן לבצע תהליך הסרת אבנית במכונת הקפה.  בשום פנים ואופן אין להשתמש במסיר אבנית המבוסס על חומצה גופרתית, חומצה הידרוכלורית, חומצה סולפאמית או אצטית (חומץ), משום שזה עלול לפגוע במעגל המים במכונת הקפה ולא להסיר את האבנית לחלוטין.  שימוש בכל חומר שהוא מלבד מסיר אבנית של Philips יגרום לביטול האחריות. גם אי הסרת אבנית מהמכונה יגרום לביטול האחריות.  מסיר אבנית לא מסופק עם המכונה. ניתן לקנות מסיר אבנית של Philips דרך משווק מקומי או בחנות המקוונת  ( http://www.philips.com/support).  תהליך הסרת האבנית כולל מחזור אחד של הסרת אבנית (כ-4 דקות) ומחזור אחד של שטיפה (כ-3 דקות).   הליך הסרת אבנית     1   הפעילו את מכונת הקפה.     2   הסירו את מגש הטפטוף, רוקנו את המים והחזירו אותו למקומו.     3   הוציאו את מכל המים ורוקנו אותו.     4   שפכו את מסיר האבנית של Philips‏ (CA6700) למכל המים ומלאו את המכל עד למפלס הסרת האבנית (סמל הסרת האבנית שמודפס על מכל המים).     5   החזירו את מכל המים למקומו והניחו קערה גדולה (לפחות 1.2 ליטר) מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור   לאיסוף נוזלים (  איור  29).     6   התחילו את תהליך הסרת האבנית על ידי לחיצה בו-זמנית על הלחצנים אספרסו' ו'אספרסו כפול', לאישור הצפצוף.     7   הניחו למכונה לנפק את מסיר האבנית. בסיום התהליך, המכונה תכבה אוטומטית.     8   הוציאו את מכל המים ונקו את יתרת התמיסה להסרת אבנית על ידי שטיפת המכל במים נקיים.     9   מלאו את מיכל המים עד לחיווי המפלס המרבי שממוקם ב   מכל עצמו (  איור  8).     10   יש לרוקן את הקערה הגדולה ולהניח אותה שוב מתחת לראש החליטה ופיית הקיטור לאיסוף מים.     11   לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי. הנורית של הלחצן ‏'אספרסו' תידלק.     12   לחצו על הלחצן 'אספרסו' והניחו למכונה להזרים מים.     13   אחרי שהמכונה מסיימת להזרים מים, תהליך הסרת האבנית מושלם, והמכונה מוכנה אוטומטית לחליטה.

   מעבר אוטומטי למצב שינה  אם לא נעשה שימוש במכונה במשך 30 דקות, היא עוברת באופן אוטומטי למצב שינה וכל נוריות החיווי נכבות.  כדי להשתמש במכונה שוב, לחצו על לחצן ההפעלה/כיבוי כדי להפעיל אותה מחדש.    אפשר גם לכבות את המכונה על ידי לחיצה על הלחצן ההפעלה/כיבוי כשהיא מופעלת.
   ניקוי ותחזוקה  ניקוי ותחזוקה שוטפים ישמרו על המכונה במצב מיטבי ויבטיחו שתיהנו מקפה טעים לאורך זמן.  עיינו בטבלה שלהלן לקבלת פרטים על המועדים והאופן הדרושים לניקוי כל החלקים הניתנים להסרה של מכונת הקפה. 
    
   איך מנקים 
   מתי לנקות 
   חלק


   
   יש לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ידית החליטה ופילטר   הסלסלה (ראו את   'ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה'). 
   אחרי כל שימוש. 
   ידית חליטה, פילטר סלסלה וראש חליטה

  
   יש להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מה  חרירים (ראו את   'ניקוי של מסנן סלסלה סתום').  
   כאשר החרירים בפילטר הסלסלה סתומים. 
   פילטר סלסלה

  
   יש להשתמש בטבליות להסרת שמן קפה של Philips כדי לנקות את ידית החליטה ומסנני ה  סלסלה (ראו את   'ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה'). 
   כל חודש 
   ידית חליטה ומסנן סלסלה

  
   יש לנגב את פיית הקיטור עם מטלית לחה ו  לרוקן (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש') אותה. 
   אחרי כל שימוש. 
   פיית קיטור

  
   יש להשתמש בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחרירים ומהקצה של   פיית הקיטור (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה'). 
   כאשר היא סתומה. 
   פיית קיטור

  
   יש להשתמש במנקה מעגלי החלב של Philips כדי לנקות את   פיית הקיטור (ראו את   'ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית Philips'). 
   כל חודש 
   פיית קיטור

  
   יש לנקות מדי שבוע את כתמי הקפה ושאריות הקפה שהצטברו בחזית מכונת הקפה באמצעות מטלית לחה. אין להשתמש בחומרים שוחקים כמו צמר פלדה או רפידות קרצוף, משום שצבע גוף המכונה עלול להתקלף.  
   כל שבוע. 
   גוף מכונת הקפה

  
   יש להשתמש במברשת ניקוי לניקוי המטחנה ו פתח היציאה של הקפה   הטחון (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון'). 
   כל שבועיים. 
   המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון

  
   יש לרוקן את מכל פולי הקפה, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים. 
   כל שבועיים 
   מכל פולי קפה

  
   יש להוציא את מגש הטפטוף, להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי ולשטוף אותו מתחת לברז. אפשר גם לנקות אותו במדיח כלים. 
   את מגש הטפטוף יש לרוקן כל יום או כאשר המחוון האדום לציון "מגש הטפטוף מלא" מופיע. יש לנקות את מגש הטפטוף כל שבוע.  
   מגש טפטוף

  
   יש לשטוף את מכל המים מתחת לברז מדי שבוע. 
   כל שבוע. 
   מיכל מים



   ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה   ניקוי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה אחרי כל שימוש     1   יש להוציא את הקפה הטחון מידית החליטה.     2   יש להחזיר את ידית החליטה אל ראש החליטה.     3   לחצו על הלחצן 'אספרסו' כדי לשטוף ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני של ראש החליטה, ידית החליטה ופילטר הסלסלה במים חמים. שטיפה במים חמים יכולה להסיר את משקעי ושומני הקפה ביעילות.     4   יש להוציא את ידית החליטה מראש החליטה ולשטוף אותה ואת מסנן הסלסלה במים זורמים כדי לנקות ביסודיות את החלק הפנימי והחיצוני שלהם.     5   יש לייבש את פילטר הסלסלה וידית החליטה לפני החזרתם למכונה.    אין לשטוף את ידית החליטה במדיח כלים, משום שזה עלול לגרום לה נזק.
   ניקוי של מסנן סלסלה סתום     1   כאשר פילטר הסלסלה נסתם, יש להשתמש בצד הצר של   סיכת (  איור  30) הניקוי לניקוי שאריות מה  חרירים (  איור  31).     2   אפשר להשתמש בסיכת הניקוי גם לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של ידית החליטה.
   ניקוי חודשי של ידית החליטה ופילטר הסלסלה    השתמשו אך ורק בטבליות להסרת שמן קפה מבית Philips‏ (CA6704).     1   המיסו טבלית להסרת שמן קפה מבית Philips בקערת מים פושרים.     2   טבלו את פילטר הסלסלה וידית החליטה בתמיסה למשך 20 דקות.     3   שטפו ביסודיות את פילטר הסלסלה וידית החליטה.

   ניקוי פיית הקיטור   ניקוי פיית הקיטור אחרי כל שימוש  יש לנקות את פיית הקיטור אחרי כל שימוש כדי לשמור על ניקיונה ולמנוע הצטברות של שאריות חלב.     1   נגבו את פיית הקיטור עם מטלית לחה מיד אחרי כל שימוש.     2   הפעילו את פונקציית הקיטור למשך 5-10 שניות כדי להוציא שאריות חלב.     -   אי ניקוי של פיית הקיטור עלול להשפיע על טעם החלב.
   ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה  אם אחד החרירים בקצה של פיית הקיטור נסתם, בצעו את הפעולות הבאות לפתיחת הסתימה.     1   כבו את מכונת הקפה.     2   השתמשו בצד הרחב של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מהחריר ומהקצה של   פיית (  איור  32) המים החמים/קיטור.

   ניקוי חודשי של פיית הקיטור באמצעות מנקה מעגל החלב מבית Philips     1   הוסיפו כמות של שקית אחת של מנקה מעגל החלב מבית Philips למכל החלב.     2   מלאו את מכל החלב ב-240 מ"ל מים חמים.     3   יש להכניס את פיית הקיטור לתוך הקנקן.     4   יש להשאירה כך במשך 20   דקות (  איור  33).     5   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור והניחו לפונקציית הקיטור לפעול במשך 10 שניות.     6   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למצב כבוי כדי להפסיק את פעולת פונקציית הקיטור.     7   יש להשאיר את פיית הקיטור טבולה בקנקן במשך 30 שניות נוספות.     8   חזרו על שלבים 5-7 פעמיים נוספות.     9   רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.     10   יש להחזיר את הקנקן הריק אל מתחת לפיית הקיטור.     11   סובבו את בורר המים החמים/קיטור למנח עם סמל הקיטור, והפעילו שוב את פונקציית הקיטור למשך 10 שניות כדי לשטוף החוצה את כל השאריות של תמיסת הניקוי.     12   רוקנו את המכל ושטפו אותו ביסודיות.     13   נקו את צינורית הקיטור באמצעות מטלית לחה נקייה.
   ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון  יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה הטחון כל שבועיים כדי למנוע מהקפה הטחון לסתום את פתח היציאה או להשפיע על הטחינה. לפני תחילת הניקוי, יש לוודא שמכל פולי הקפה ריק. יש לוודא שהמטחנה יכולה להסתובב כרגיל ושלא יוצא קפה טחון מפתח היציאה של הקפה הטחון כאשר פונקציית הטחינה מופעלת.     1   ודאו שמכל פולי הקפה ריק.     2   סובבו את מכל פולי הקפה נגד כיוון השעון כדי להוציא אותו מ  מכונת (  איור  34) הקפה.     3   הוציאו את   גלגל (  איור  35) הטחינה העליון ונקו אותו בעזרת   מברשת (  איור  36) הניקוי. נקו את תא הטחינה ואת ארובת הקפה הטחון בעזרת   המברשת (  איור  37) לניקוי המטחנה.     4   החזירו את   גלגל (  איור  38) הטחינה הפנימי ואת   מכל (  איור  4) פולי הקפה למקומם.     5   הפעילו את פונקציית הטחינה כאשר ידית החליטה מוכנסת. הניחו למכונה לפעול ללא פולי קפה כדי לנקות את שאריות האבקה שנותרו מתא הטחינה. הניקוי הושלם.    אין לשטוף את המטחנה המובנית במים.     אם עדיין יש שאריות אבקה, יש לחזור על שלב 5.     לפני תחילת הניקוי, ודאו שמכל פולי הקפה ריק, משום שפולי קפה עלולים לפגוע במבנה הפנימי של המכל עם הסרתו. 
   ניקוי של מכל פולי הקפה     1   יש לרוקן את מכל פולי הקפה.     2   יש להוסיף כמות קטנה של חומר ניקוי נטול ריח, ולשטוף במים זורמים.     3   יש לנגב את החלק החיצוני באמצעות מטלית, ולהניח לו להתייבש באוויר לפני השימוש.
   ניקוי מגש הטפטוף   ניקוי יומי של מגש הטפטוף  יש לרוקן את מגש הטפטוף מדי יום או כאשר המחוון האדום שמציין "מגש הטפטוף מלא" מאיר.
   ניקוי שבועי של מגש הטפטוף     1   יש להוציא את מגש הטפטוף מהמכונה.     2   יש להוסיף מעט חומר ניקוי למגש הטפטוף.     3   יש לשטוף את מגש הטפטוף ביסודיות במים זורמים או במדיח כלים.

   ניקוי שבועי של מכל המים  יש לשטוף את מכל המים במים זורמים מדי שבוע.

   סמלי אזהרה 
    
   פתרון 
   סמל אזהרה


   
   מחוון הסרת האבנית/ניקוי דולק: יש לבצע הליך הסרת אבנית ב  מכונה (ראו את   'הסרת אבנית'). 
  

  
   מחוון לחצן ההפעלה/כיבוי מהבהב: מכונת הקפה מתחממת. 
  

  
   מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב בלבן: מכונת הקפה מתחממת כדי להשתמש בפונקציית המים החמים/קיטור. 
  

  
   מחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום: מכונת הקפה מסמנת שחסרים בה מים. הסיבה עשויה להיות 1. חוסר מים במכל המים; או 2. השאיבה הופסקה עקב לחץ יתר. 
  




   פתרון תקלות   פרק זה מסכם את הבעיות הנפוצות ביותר שאתם עשויים להיתקל בהן עם מכונת הקפה. לכל בעיה שלא ניתן לפתור, יש לפנות למרכז שירות הלקוחות המקומי. פרטי הקשר מופיעים בתעודת האחריות.
    
   פתרון 
   גורם 
   בעיה


   
   יש לחבר את מכונת הקפה לחשמל 
   מכונת הקפה אינה מחוברת לשקע חשמל. 
   לא ניתן להפעיל את מכונת הקפה.

  
   יש לרוקן את מגש הטפטוף. 
   מגש הטפטוף עולה על גדותיו, מה שנראה כדליפה. 
   נראה שמכונת הקפה דולפת.

  
   יש להכניס מחדש את מכל המים ולדחוף אותו כלפי מטה לתוך מכונת   הקפה. 
   מכל המים לא מוצב במנח הנכון. 
 

  
   יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי   מטה. 
   מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה. 
 

  
   יש להניח את מכונת הקפה על משטח ישר כדי למנוע מהנוזלים שבמגש הטפטוף לגלוש החוצה. 
   מכונת הקפה אינה מונחת על משטח ישר. 
 

  
  
   זה תקין. שסתום שחרור הלחץ מפיק צליל זה במהלך פעולתו הרגילה. 
   יוצאים אדים או שנשמע צליל שריקה או שקשוק אחרי הפעלת מכונת הקפה או במהלך חליטה.

  
   מלא את מיכל המים במים. 
   אין מים במכל המים. 
   מכונת הקפה עושה רעש רב ולא חולטת קפה.

  
   יש לוודא שמכל המים נמצא במנח הנכון על ידי הוצאתו, הכנסתו מחדש ודחיפה חזקה שלו כלפי   מטה. מכונת הקפה מגיעה עם טבעת איטום להגנה על לולאת המים. יש להסיר את טבעת האיטום לפני השימוש הראשון. 
   מכל המים לא הוכנס למקומו באופן מלא, מה שמאפשר שאיבת אוויר למכונת הקפה. טבעת האיטום בתחתית מכל המים לא הוסרה. 
 

  
   ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים. 
   ספל קר יוריד את טמפרטורת המשקה. 
   הקפה קר מדי.

  
   גם חלב חם וגם חלב קר מורידים את טמפרטורת הקפה. ניתן לחמם מראש את הספל על ידי שטיפתו במים חמים. 
   הוספת חלב תוריד את טמפרטורת המשקה. 
 

  
   בדקו את הגדרת הטמפרטורה של המכונה והגדירו אותה ל רמה הגבוהה   ביותר (ראו את   'התאמה אישית של טמפרטורת הקפה'). 
   הטמפרטורה של המכונה לא מוגדרת כהלכה. 
 

  
   הגדירו את רמת הטחינה ל ערך נמוך   יותר (ראו את   'הגדרת המטחנה'). יש לחלוט כוס או שתיים לפני שמשיגים טעם שונה. 
   המטחנה מוגדרת לטחינה גסה. 
   הקפה חלש מדי.

  
   יש להגדיל את הכמות באמצעות בורר כמות הטחינה. 
   לא יוצא מספיק קפה טחון. 
 

  
   כמות ואיכות הקצף משתנות בהתאם לסוג החלב. להקצפה טובה, מומלץ להשתמש בחלב מועשר, חלב מלא או חלב נטול לקטוז. 
   סוג החלב שנעשה בו שימוש אינו מתאים. 
   החלב לא מקציף.

  
   יש לנקות את פיית   הקיטור (ראו את   'ניקוי פיית הקיטור כאשר היא סתומה'). 
   פיית הקיטור סתומה. 
 

  
   יש לכוונן את עומק פיית הקיטור בתוך ה  חלב (ראו את   'הכנת קצף חלב'). 
   פיית הקיטור טבולה עמוק מדי בקנקן החלב. 
 

  
   יש לכוונן את רמת הטחינה ל ערך גבוה   יותר (ראו את   'הגדרת המטחנה'). חשוב לציין ששינוי זה עשוי להשפיע על טעם הקפה. 
   המטחנה מוגדרת לטחינה עדינה. 
   הקפה לא זורם החוצה או שהזרימה איטית.

  
   יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה באמצעות בורר כמות הטחינה. 
   יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה. 
 

  
   יש להשתמש בפילטר סלסלה שמתאים למכונת קפה זו. 
   פילטר הסלסלה שנעשה בו שימוש אינו מתאים. 
 

  
   יש להשתמש בפילטר סלסלה אחר לבדיקה. אם פילטר הסלסלה האחר עובד כרגיל, סימן שפילטר הסלסלה המקורי סתום ויש   לנקות (ראו את   'ניקוי של ידית החליטה, פילטר הסלסלה וראש החליטה') אותו. 
   פילטר הסלסלה שבידית החליטה סתום. 
 

  
   אפשר גם להשתמש בצד הצר של סיכת הניקוי לניקוי שאריות מפתח היציאה של הקפה ומהחרירים של   ידית החליטה. 
   פיית מזיגת הקפה של ידית החליטה סתומה. 
 

  
   יש לקבע את ידית החליטה כהלכה לראש החליטה. 
   ידית החליטה אינה מהודקת כהלכה לראש החליטה. 
   קפה זורם לאורך הקצה של ידית החליטה.

  
   אחרי הטחינה, יש להסיר את שאריות הקפה מהקצה של ידית החליטה. 
   הקצה העליון של ידית החליטה מלוכלך. 
 

  
   יש להכניס את פילטר הסלסלה כראוי. יש לוודא שהקצה שלו לא בולט מעבר לקצה של ידית החליטה. 
   פילטר הסלסלה לא מותקן כהלכה. 
 

  
   יש לנקות את תושבת ידית החליטה עם מברשת הניקוי. 
   יש שאריות קפה על התושבת של ידית החליטה של ראש החליטה. 
 

  
   יש להקטין את כמות הקפה הטחון בפילטר הסלסלה בעזרת בורר כמות הטחינה. 
   יש יותר מדי קפה טחון בפילטר הסלסלה. 
 

  
   יש לנקות את המטחנה ואת פתח היציאה של הקפה   הטחון (ראו את   'ניקוי המטחנה ופתח היציאה של הקפה הטחון'). 
   פתח יציאת הקפה הטחון סתום. 
   כמות הקפה הטחון שיוצאת מהפתח במהלך הטחינה הולכת ויורדת.

  
   יש להתקין את טבעת האבקה לפני הטחינה. 
   לא נעשה שימוש בטבעת האבקה. 
   קפה טחון ניתז במהלך הטחינה.

  
   לפני שהטחינה מסתיימת אוטומטית, יש ללחוץ לחיצה קצרה על לחצן המטחנה כדי לסיים את הפעולה ולהקטין את כמות הקפה הטחון.  
   נוצר יותר מדי קפה טחון. 
 

  
   יש להתקין את   ידית החליטה. 
   ידית החליטה לא מחוברת כהלכה לראש החליטה. 
   לא ניתן להתקין את ידית החליטה כרגיל.

  
   יש להתקין את   ידית החליטה. 
   ידית החליטה לא מהודקת על ידי סיבוב ממנח ההכנסה השמאלי ביותר. 
 

  
   זה תקין. רמות טחינה שונות עשויות להניב כמויות שונות של קפה טחון. 
   נעשה שימוש ברמת טחינה שונה. 
   כמות הקפה הטחון משתנה.

  
   זה תקין. פולים בדרגות קלייה או ממותגים שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה. 
   נעשה שימוש בסוג אחר של פולי קפה. 
 

  
   זה תקין. פולים שמאוחסנים פרקי זמן שונים מניבים כמויות שונות של קפה טחון, אפילו באותה רמת טחינה. 
   נעשה שימוש בפולי קפה ברמת טריות שונה. 
 

  
   יש למלא את מכל המים ולהחזיר אותו למקום. 
   אזלו המים במכונה. 
   המכונה מפסיקה לחלוט ומחוון הקיטור/מים חמים מהבהב באדום.




   מפרטים טכניים  היצרן שומר לעצמו את הזכות לשפר את המפרט הטכני של המוצר. כל הכמויות שנקבעו מראש הן משוערות.
    
   ערך 
   תיאור

  
   ‎410 x 320 x 335 מ"מ 
   גודל (ג' x ר' x ע')

  
   8 ק"ג 
   משקל ללא האריזה

  
   13.5 ק"ג 
   משקל עם האריזה

  
   1 מ' 
   אורך כבל חשמל

  
   סוג Y 
   סוג תקע החשמל

  
   ‎220-240 וולט, ‎50-60 הרץ, ‎1490-1750 ואט  חימום: ‎1340-1600 ואט, טחינה: 150 ואט 
   זרם חשמל נקוב

  
   פחות מ-0.5 ואט 
   צריכת חשמל במצב המתנה
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