
Doppio gancio bionico brevettato*, progettato per replicare la sapiente tecnica di impasto dei maestri panettieri

Impastatrice Dreame BioKnead™ 



Caratteristiche chiave

Unità principale (corpo) 

Ciotola 

Gancio impastatore (design a doppio gancio) 

Frusta 

Frusta piatta

Paraschizzi

X 1 

X 1 

X 1 

X 1

X 1 

X 1

Contenuto della confezione

Materiale del corpo: 

Colore:

Potencia nominal: 

Tensión nominal: 

Quantità massima di farina: 

Peso del prodotto: 

Dimensioni del prodotto: 

Metallo pressofuso 

Bianco panna

800 W

230 V

422 mm (P) × 275 mm (L) × 415 mm (A)

1.5 kg

7.5 kg

Specifiche Caratteristiche

Il design a doppio gancio bionico brevettato offre un’impastatura perfetta. Il motore CC da 800 W 
potente e silenzioso, unito all’ampia ciotola da 6 L, assicura un’esperienza di panificazione piacevole. 
La struttura completamente in metallo garantisce stabilità e offre una sensazione di alta qualità. 
L’impastatrice è dotata di un display digitale intelligente, 12 impostazioni di velocità e un set completo 
di accessori. Inoltre, dispone di un’interfaccia di alimentazione standardizzata progettata per soddis-
fare numerose esigenze funzionali.

Doppio gancio bionico brevettato*, progettato per replicare la sapi-
ente tecnica di impasto dei maestri panettieri

Design brevettato con doppio 

gancio per l’impasto

Motore CC ad alte prestazioni da 

800 W 

Corpo interamente realizzato in metallo 

con display digitale intelligente 

Ciotola extra large in metallo 

da 6 L 

12 impostazioni di velocità per la 

massima precisione

Set di accessori completo

Design a doppio gancio bionico 
brevettato, per un’impastatura semplice 

Motore CC da 800 W, potente e 
silenzioso

L’ampia capacità (6 L) assicura la 
massima praticità di utilizzo 

Set di accessori completo, 12 impostazi-
oni di velocità

Impastatrice Dreame BioKnead™ 

*I dati si basano su test effettuati nel nostro laboratorio interno. Le prestazioni effettive possono variare in base all’ambiente e all’utilizzo. 
*L’aspetto, la struttura, il colore, le caratteristiche e altri dettagli del prodotto mostrati nei materiali promozionali sono a scopo illustrativo e potrebbero non rappresentarlo accuratamente. Fare riferimento 
al prodotto reale per ottenere informazioni accurate. 

*Brevetto di invenzione cinese n.: ZL201110264424.5. Questo contrassegno serve esclusivamente a indicare l’origine tecnologica e non implica diritti di brevetto o validità nel Paese o area geografica di 
vendita. 

*Rispetto ai tradizionali impastatori a gancio singolo della stessa capacità, il sistema a doppio gancio riduce il tempo di impasto di circa il 20%, raggiungendo più rapidamente la consistenza ottimale 
dell’impasto. 

*Fonte dei dati: laboratorio interno Dreame. 
*I dati sono stati misurati a una distanza di 1 m nello stesso ambiente durante il funzionamento di diversi prodotti. I risultati sono stati ottenuti da test di laboratorio interni e possono variare in base alle 
ricette e alle condizioni ambientali. Le prestazioni specifiche possono variare a seconda del modello a causa delle differenze nel design strutturale e nelle strategie di controllo. In base al design e alla 
scelta dei materiali, alcuni modelli possono generare più rumore e calore quando funzionano ad alto carico per periodi di tempo prolungati.

Il sistema a doppio gancio brevettato simula il 
movimento delle mani di un panettiere 
professionista, combinando in un unico movimento 
le fasi di impastatura, mescolamento e piegatura. 
Questo consente di migliorare significativamente 
l’efficienza e i risultati, permettendo di ottenere uno 
sviluppo più rapido del glutine e un impasto dalla 
struttura eccezionale.

Il motore CC ad alta potenza da 800 W gestisce 
senza sforzo e con un rumore minimo gli impasti 
ad alto contenuto di glutine, mantenendo la 
tranquillità della tua casa.

Offre lo strumento e la velocità giusti per 
ogni tipo di ingrediente. 

La possibilità di impastare fino a 1,5 kg* di farina 
per volta la rende ideale per i pasti in famiglia e 
per intrattenere gli ospiti. 
Risparmia tempo e fatica, concentrandoti sulle 
fasi di preparazione e cottura. 

Gancio impastatore Frusta piatta Frusta


