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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pu6 essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell’'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con l'apparec-
chio. Le operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate
da ragazzi a meno che non abbiano un’éta superiore agli 8 anni e in ogni caso
sotto supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Non immergere mai il coperchio motore, la spina ed il cavo elettrico in acqua o
altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando 'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati,
0 se l'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adeguate
alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli alloperatore e per la sicu-
rezza dellambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono provo-
care anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Tenere le dita, gli utensili, ecc, a distanza dalle tazze refrigeranti mentre fun-
ziona, allo scopo di ridurre il rischio di danni a persone e alla macchina stessa.
GLI UTENSILI O GLI OGGETTI TAGLIENTI E DI METALLO NON DEVONO
ESSERE UTILIZZATI ALLINTERNO DELLE TAZZE. Tali oggetti possono dan-
neggiare la gelatiera. Si possono, invece, utilizzare utensili di gomma o di legno
quando la gelatiera é spenta.

Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.
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25. Dopo aver tenuto acceso il motore senza interruzioni per fare una quantita di

gelato attendere almeno trenta minuti prima di rimettere in moto la macchina.

26. Non far funzionare I'apparecchio per piu di 40 minuti consecutivi.
27. Se il gelato od il sorbetto contengono ingredienti freschi, devono essere consu-

mati entro una settimana. Il gelato € piu gustoso quando ¢ freddo.

28. Se il gelato od il sorbetto contengono uova crude, evitare il consumo da parte

di bambini, donne gravide e anziani.

29. Se la soluzione congelante dovesse fuoriuscire dalle tazze refrigeranti, inter-

rompere l'uso. La soluzione congelante utilizzata non & tossica.

30. Utilizzare la gelatiera sempre con il coperchio montato.

31.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2009/96/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (FIG. 1)

A Interruttore accensione / spegnimento F Mescolatrici

B  Coperchio motore G Tazze refrigeranti

C Levette shloccaggio coperchio H Base

D Imbuti | Levette bloccaggio / sbloccaggio supporto
E  Supporto

ATTENZIONE: Nel montare, smontare o pulire I'apparecchio assicurarsi sempre che esso sia
spento e non connesso all’alimentazione elettrica.

Prima dell'utilizzo dell’apparecchio si consiglia di lavare tutte le parti removibili (tazze e
mescolatrice) ed il coperchio con acqua e comune sapone da piatti.

ISTRUZIONI PER L’USO

Prima di fare il gelato

Le tazze refrigeranti (G) devono esser convenientemente congelate prima di ogni utilizzo: la tazza
possiede un recipiente doppiamente isolato che richiede un congelamento totale (circa 12 ore)
per una perfetta riuscita del gelato. Si raccomanda di collocare la tazza nella parte posteriore del
freezer dove la temperatura & pit fredda (il freezer utilizzato deve arrivare ad una temperatura di
almeno - 18°C). La tazza dovra essere riposta, preferibilmente chiusa in un sacchetto di plastica
per evitare I'assorbimento di odori ed il contatto con il ghiaccio, in posizione perfettamente vertica-
le e con l'apertura verso l'alto. Si consiglia di conservare la tazza in freezer quando non si utilizza
in modo da trovarla gia pronta in qualsiasi momento.
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- Preparare gli ingredienti secondo la ricetta scelta in un contenitore sufficientemente grande per
poterli miscelare bene ed in modo omogeneo. | preparati “a caldo” dovranno essere lasciati raf-
freddare a temperatura ambiente. Tutti i preparati, sia “a caldo” che “a freddo”, debbono essere
messi in frigo per 3/4 ore prima di essere inseriti nella gelatiera.

Preparare il gelato

- Togliere le tazze refrigeranti (G) dal freezer ed inserirle sulla base (H), avendo cura di utilizzarle
subito dopo averle tolte dal freezer perché una volta rimosse inizieranno subito a scongelarsi (Fig. 2).
Assicurarsi che le tazze si incastrino perfettamente sugli inserti esagonali presenti sulla base (H).

Nota: L'apparecchio pud essere utilizzato anche con una sola tazza (G) in base alla quantita di

gelato da realizzare.

- Collocare le pale mescolatrici (F) ognuna dentro ad una tazza (G) assicurandosi che I'anello sia
rivolto verso l'alto (Fig. 3).

- Collocare il supporto trasparente (E) sopra le tazze (G) in modo che le mescolatrici (F) si inseri-
scano correttamente all'interno dei rispettivi fori centrali ricavati sul supporto (E).

Bloccare il supporto ruotando in posizione orizzontale le due levette (I) sulla base (H) (Fig. 4).

- Inserire il coperchio motore (B) sopra il supporto (E), premendolo leggermente verso il basso fino
ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 5).

- Inserire gli imbuti (D) negli appositi alloggiamenti sul supporto (E) (Fig. 6).

- Inserire la spina nella presa di alimentazione ed avviare I'apparecchio premendo 'apposito inter-
ruttore di accensione (A).

- Inserire immediatamente la miscela preparata attraverso gli imbuti (D).

La tazza pud essere riempita solo fino a circa 4 cm dall'orlo, poiché la miscela aumentera di volu-
me durante il processo di congelamento.

ATTENZIONE

L’apparecchio deve essere avviato prima di aggiungere il gelato o il sorbetto per impedire

I'immediato congelamento del composto all’interno della tazza.

- Lasciare la macchina in funzione per massimo 30-40 minuti, o fino a che la miscela avra raggiunto
la densita desiderata. | gelati dovrebbero avere la consistenza di una crema soffice. Per una consi-
stenza piu sostenuta togliere dalla tazza il gelato ottenuto e collocarlo in un contenitore da freezer
a tenuta d'aria. Lasciarlo in freezer solo per un breve periodo di tempo, non pit di 30 minuti.

ATTENZIONE

Non arrestare e riavviare I'apparecchio durante il processo di congelamento poiché il compo-

sto potrebbe congelare a contatto con la tazza ed impedire cosi il movimento della spatola.

- E’ possibile aggiungere altri ingredienti extra (scaglie di cioccolato, noccioline, zucchero caramel-
lato) gli imbuti (D) durante gli ultimi 5 minuti del processo di congelamento.

- Quando la miscela avra raggiunto la densita desiderata, spegnere |'apparecchio premendo |'appo-
sito interruttore (A) e staccare la spina dalla presa di corrente.

- Togliere il coperchio motore (B) premendo verso I'alto le apposite levette di sbloccaggio (C) (Fig. 7).

- Rimuovere il supporto (E), ruotando in posizione verticale le due levette (I) sulla base (H) (Fig. 4),
e le mescolatrici (F).

- Con una paletta 0 un cucchiaio di plastica raccogliere il gelato all'interno delle tazze (G).
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ATTENZIONE
Non utilizzare utensili o oggetti in metallo dentro alla tazza perché potrebbero danneggiare
la superficie.

OSSERVAZIONI E CONSIGLI UTILI:

- Piu la percentuale dei grassi nel gelato sara alta, piu il gelato risultera ricco e pit la sua miscela
sara soffice e mantecata.

- L’aggiunta di un bianco d'uovo montato a neve ferma, negli ultimi minuti di mantecatura, dara piu
volume alle miscele.

- La conservazione per molto tempo di gelati casalinghi in freezer dovrebbe essere fatta utilizzando
solo contenitori a tenuta d'aria. Non conservare in ogni caso il gelato piu di 2 giorni.

- La miscela deve essere fluida quando si inizia la preparazione. Non utilizzare ingredienti duri o
congelati dentro alla miscela.

- L’aggiunta di alcol alle ricette ostacola o addirittura impedisce il processo di congelamento.

PULIZIA E MANUTENZIONE DELL’APPARECCHIO

ATTENZIONE

Le tazze refrigeranti (G), le mescolatrici (F) ed il supporto (E) devono essere accuratamente
lavati prima del successivo utilizzo. La presenza di residui potrebbe compromettere le condi-
zioni igieniche indispensabili alla produzione del gelato. Uova, latte, panna ed in genere tutti
gli alimenti freschi sono facilmente contaminabili e deperibili, pertanto la massima pulizia
degli elementi garantisce i migliori risultati in termini di sicurezza igienica e di qualita del
gelato.

- Lavare tutti i componenti in acqua tiepida saponata.

- Strofinare il coperchio motore (B) con una spugna umida o con uno straccio.

ATTENZIONE

Non utilizzare abrasivi o utensili di metallo. Sciacquare e asciugare tutte le parti accurata-
mente.

Non procedere al congelamento della tazza quando questa é ancora umida.
Non conservare mai le parti in plastica dentro il frigo.

Per prolungare la vita del tuo apparecchio non lavarne le parti in lavastoviglie.



RICETTE

Gelato al fiordilatte

Ingredienti:

400 ml di latte intero

200 ml di panna fresca

80 gr di zucchero

1 fiala di essenza di vaniglia

1. In una ciotola mescolare la panna con lo zucchero sino a completo scioglimento.
2. Aggiungere il latte € mescolare

3. Refrigerare per 3/4 ore e seguire le istruzioni.

Gelato al cioccolato

Ingredienti:

200 ml di panna fresca

300 ml di latte

85 gr zucchero

2 uova

1 fiala di essenza di vaniglia

45/60 gr di cacao amaro in polvere (a piacere)

1. Miscelare il cacao e lo zucchero in una ciotola.

2. Aggiungere le uova e la vaniglia al composto ed amalgamare bene.
3. Aggiungere la panna ed il latte e mescolare bene.
4. Refrigerare per 3-4 ore e seguire le istruzioni.

Gelato alla crema

Ingredienti:

3 tuorli

85 gr di zucchero

150 ml di panna

1 fiala di essenza di vaniglia

1. Sbattere le uova e lo zucchero in un'ampia casseruola.

2. Aggiungere poco alla volta il latte e la panna e cuocere a fuoco basso mescolando costante-
mente per addensare (circa 10 minuti). Il composto dovrebbe aderire al cucchiaio.

4. Lasciar raffreddare, quindi aggiungere la vaniglia e mescolare bene.

5. Refrigerare e seguire le istruzioni.

Sorbetto di frutta

Ingredienti:

500/600 gr di frutta (come fragole, lamponi, mirtilli o ananas fresco)

60 gr di zucchero

1. Frullare gli ingredienti in un robot da cucina per ridurre in purea la frutta.
2. Refrigerare per 3/4 ore e seguire le istruzioni standard.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok w

10.

1.

12.

13.

14.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

Never immerse the motor cover, the plug and the power cord in water or other
liquids, use a damp cloth for cleaning.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-
ing single attachments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power to
avoid danger to the operator and for the safety of the environment in which the appli-
ance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause operating anomalies.
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15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.
21.

28.

29.

30.

31.

Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.
Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Keep fingers, kitchenware, etc., out of the freezing bowls while in use to prevent
the risk of damage to persons and to the appliance itself. DO NOT USE SHARP
UTENSILS OR OBJECTS ON THE INSIDE THE BOWLS. They might damage
the ice cream maker. Rubber or wooden utensils may be used when the ice
cream maker is turned off.

Never operate the appliance when empty.

After keeping the motor running without interruption to make an amount of ice
cream, wait for at least thirty minutes before starting the appliance again.

Do not operate the appliance for more than 40 minutes consecutively.

If the ice cream or sorbet contains fresh ingredients, then they must be con-
sumed within one week. Ice cream is tastier when cold.

If the ice cream or sorbet contains raw eggs, they should not be eaten by chil-
dren, pregnant women or the elderly.

Should the freezing solution leaks out from the bowls, interrupts its use. The
freezing solution used is not toxic.

Only use the ice cream maker with the lid fitted.

mmm T0 dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.
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DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

A On/off switch F Mixers

B Motor cover G Freezing bowls

C  Cover unlocking levers H Base

D Funnels | Support locking/unlocking levers
E  Support

IMPORTANT: When assembling, disassembling or cleaning the appliance, always make sure
it is switched off and disconnected from the mains power.

Before using the appliance, it is recommended to wash all removable parts (bowls and mixer)
and the cover using water and common dish detergent.

INSTRUCTIONS FOR USE

Before making your ice cream
- Adequately freeze the freezing bowls (G) before each use; the bowl has a double insulated con-
tainer that needs to be totally frozen (approx. 12 hours) for optimal results. It is recommended to
put the bowl in the rear part of the freezer, where the temperature is at lowest (the freezer used
must reach a temperature of - 18°C at least). Preferably, put the bowl closed, inside a plastic bag
to prevent it from absorbing odours and from coming in contact with ice, in a perfectly upright
position with the opening facing up. It is recommended to keep the bowl in the freezer when not
in use so that it is ready at any time.

- Prepare the ingredients for your recipe in a sufficiently large container so that they can be mixed
thoroughly and smoothly. “Hot” recipes need to be left to cool to room temperature. All recipes, “hot”
or “cold”, need to be chilled in the fridge for 3-4 hours before they are put in the ice cream maker.

Making ice cream

- Remove the freezingbowls (G) from the freezer and insert them into the base (H), using them
immediately after having removed them from the fridge as they will quickly start to defrost (Fig. 2).
Make sure the bowls perfectly fit in the hexagonal inserts on the base (H).

Note: The appliance may also be used with one only bowl (G) according to the ice cream amount

to prepare.

- Put the each mixer (F) into a bowl (G), making sure the ring is facing up (Fig. 3).

- Fit the transparent support (E) over the bowls (G) so that the mixers (F) properly fit inside the
relevant central holes on the support (E).
Lock the support by rotating the two levers (1) on the base (H) in horizontal position (Fig. 4).

- Insert the motor cover (B) on the support (E), by pressing it slightly downwards until it locks in
place (Fig. 5).

- Insert the funnels (D) into the apposite housings on the support (E) (Fig. 6).

- Plug the appliance in and start the appliance by pressing the apposite switch (A).

- Pour the prepared mix immediately through the funnels (D). The bowl may be filled up to 4 cm
from the edge, as the mix will increase its volume during the freezing process.
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WARNING

Always start the appliance before adding the ice cream or the sorbet to prevent the mix from

freezing immediately inside the container.

- Leave the machine to operate for a maximum of 30-40 minutes, or until the mixture reaches the
required consistency. Ice creams should have the consistency of a soft cream. For thicker ice
cream, remove the mix from the bowl and put it into an airtight freezer container. Leave it in the
freezer just for a short period — no longer than 30 minutes.

WARNING

Never stop and restart the appliance during the freezing process, since the mix may freeze

when coming in contact with the bowl, jeopardizing the movement of the paddle.

- lItis possible to add other ingredients (chocolate flakes, nuts, caramel) by pouring them through
the funnels (D) during the last 5 minutes of the freezing process.

- When the mix reaches the required density, switch the appliance off by pressing the apposite
switch (A) and unplug it.

- Remove the motor cover (B) by pulling the appropriate unlocking levers (C) upwards (Fig. 7).
Remove the support (E) by rotating the two levers () on the base (H), Fig. 4, and the mixers (F)
in upright position.

- Use an ice cream slice or a plastic spoon to take the ice cream inside the bowls (G).

/ARNING
Do not use metal utensils or objects inside the bowl to prevent the surface from being damaged.

HANDY HINTS:

- The higher the percentage of fats in the ice cream, the richer the ice cream will be, as well as softer
and blended.

- Adding a whisked egg white in the final moments of blending will add to the volume of the mix.

- Homemade ice creams should only be stored in airtight containers inside the freezer. In any case,
do not store the ice cream for longer than 2 days.

- The mix must be fluid at the start of preparation. Do not use hard or frozen ingredients inside the
mixture.

- Adding alcohol to a recipe will block or even prevent the freezing process.

CLEANING AND MAINTAINING THE APPLIANCE

IMPORTANT

Clean the freezing bowls (G), the mixers (F) and the support (E) thoroughly before the next
use. Any residues could affect the hygiene conditions that are essential when making ice
cream. Eggs, milk, cream and generally speaking, all fresh foods are easily contaminated
and perishable, which is why maximum cleanliness of parts will guarantee the best results in
terms of hygiene and ice cream safety.

- Wash all components with warm, soapy water.

- Wipe the motor cover (B) with a damp sponge or a cloth.

IMPORTANT

Never use abrasives or metal utensils. Rinse and dry all parts thoroughly.

Do not proceed with freezing process of the bowl when it is still wet.
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Never store the plastic parts inside the refrigerator.
To extend the life of your appliance, never wash parts in the dishwasher.

RECIPES

Fiordilatte ice cream

Ingredients:

400 ml whole milk

200 ml fresh cream

80 g sugar

1 vial vanilla essence

1. Mix the cream and sugar together in a bowl until the sugar has dissolved completely.
2. Add the milk and continue mixing.

3. Chillin the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.

Chocolate ice cream

Ingredients:

200 ml fresh cream

300 ml milk

85 g sugar

2 eggs

1 vial vanilla essence

45/60 g unsweetened cocoa powder (to taste)

1. Mix the cocoa powder and sugar together in a bowl.
2. Add the eggs and vanilla and mix well.

3. Add the cream and milk and mix well together.

4. Chill in the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.

Vanilla ice cream

Ingredients:

3 egg yolks

85 g sugar

150 ml cream

1 vial vanilla essence

1. Beat the eggs and sugar together in a large saucepan.

2. Add the milk and cream a little at a time and mix constantly over a low flame until it thickens
(about 10 minutes). The mix should stick to the spoon.

4. Leave to cool and then add the vanilla, mixing well.

5. Chill and then follow the instructions.

Fruit sorbet

Ingredients:

500/600 g fruit (strawberries, raspberries, blueberries or fresh pineapple)
60 g sugar

1. Blend the ingredients in a kitchen mixer to reduce the fruit to puree.
2. Chill'in the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de I'appareil, ou nayant pas regu
les instructions necessaires devront utiliser 'appareil sous la surveillance d’'une
personne responsable de leur securite ou devront etre correctement instruites sur
les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les risques lies a
son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les operations
de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants ages de plus
de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’'un adulte.

8. Garder 'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

9. Ne plongez jamais le couvercle moteur, la fiche et le cordon électrique dans
I'eau ou d’autres liquides, mais utilisez un chiffon humide pour les nettoyer.

10. Meme lorsque 'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

B
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13.

14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.
25.

Ne pas utiliser 'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si 'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
prevenir tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et
pour la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent pro-
voquer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.
Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des pié-
ces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et
au réglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le
rendre inutilisable en éliminant le cable d'alimentation électrique. Nous conseillons
en outre d’exclure toute partie de 'appareil pouvant constituer une source de dan-
ger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

NE JAMAIS TOUCHER LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Gardez vos mains, les ustensiles de cuisine, etc., loin des tasses réfrigérantes pen-
dant son fonctionnement, afin de réduire le risque de dommages aux personnes
et a la machine. LES OUTILS OU LES OBJETS COUPANTS ET METALLIQUES
NE DOIVENT PAS ETRE UTILISES A LINTERIEUR DES TASSES. Ces objets
peuvent endommager la machine a glaces. Par contre, il est possible d’utiliser des
ustensiles en caoutchouc ou en bois lorsque la machine a glaces est éteinte.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

Apres avoir gardé le moteur allumé sans interruption pour préparer une cer-
taine quantité de glace, attendre au moins trente minutes avant de remettre la
machine en marche.
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26. Ne faites pas fonctionner la machine pendant plus de 40 minutes consécutives.
27. Si la glace ou le sorbet contiennent des ingrédients frais, ils doivent étre

consommes dans la semaine qui suit leur préparation. La glace est plus savou-
reuse lorsqu’elle est froide.

28. Si la glace ou le sorbet contiennent des ceufs crus, éviter la consommation de

la part des enfants, des femmes enceintes et des personnes agées.

29. Si la solution réfrigérante fuit hors des tasses, interrompre I'utilisation. La solu-

tion réfrigérante utilisée n'est pas toxique.

30. Utilisez la machine a glaces toujours avec son couvercle installé.

31.

mmm Pour ['élimination correcte du produit aux termes de la Directive
Européenne 2009/96/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne
le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG. 1)

moow>

Interrupteur marche / arrét F  Pales a mélanger

Couvercle moteur G Tasses réfrigérantes

Leviers de déblocage couvercle H Base

Entonnoirs | Leviers blocage / déblocage support
Support

ATTENTION: Lors du montage, démontage ou nettoyage de I'appareil, contréler toujours qu’il
soit éteint et débranché du réseau électrique.

Avant d’utiliser I'appareil, il est conseillé de laver toutes les parties amovibles (tasses et pales
a mélanger) et le couvercle avec de I’eau et du produit vaisselle ordinaire.

MODE D’EMPLOI

Avant de faire les glaces

Les tasses réfrigérantes (G) doivent étre correctement congelées avant toute utilisation: la tasse
posséde un récipient a double isolation qui demande une congélation totale (environ 12 heures) pour
obtenir une glace parfaite. Il est recommandé de placer la tasse dans la partie arriére du congélateur,
la ou la température est plus froide (le congélateur utilisé doit atteindre une température d’au moins
- 18°C). La tasse doit étre placée au congélateur, de préférence aprés avoir été mise dans un sac
plastique pour éviter I'absorption d’'odeurs et le contact avec la glace du congélateur, en position
parfaitement verticale et avec l'ouverture dirigée vers le haut. Il est conseillé de conserver la tasse
au congélateur quand on ne I'utilise pas de fagon a la trouver déja préte a tout moment.
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- Préparer les ingrédients selon la recette choisie dans un récipient suffisamment grand pour pou-
voir bien les mélanger de fagon homogeéne. Les préparations “a chaud” doivent étre refroidies a
température ambiante. Toutes les préparations, réalisées “a chaud” ou “a froid”, doivent étre mises
au réfrigérateur pendant 3/4 heures avant d'étre versées dans la machines a glaces.

Préparation des glaces

- Retirez les tasses réfrigérantes (G) du congélateur et mettez-les sur la base (H), en les utilisant
immédiatement aprés les avoir retirées du congélateur car une fois extraites, elles commencent
immédiatement a se décongeler (Fig. 2). Vérifiez que les tasses s’encastrent parfaitement sur les
éléments hexagonaux situés sur la base (H).

Note: L'appareil peut étre utilisé aussi avec une seule tasse (G) selon la quantité de glace a préparer.

- Placez chaque pale a mélanger (F) dans une tasse (G) en vérifiant que la bague soit dirigée vers
le haut (Fig. 3).

- Placez le support transparent (E) sur les tasses (G) de fagon a ce que les pales a mélanger (F)
s'encastrent correctement a I'intérieur des orifices centraux situés sur le support (E).

Bloquez le support en tournant en position horizontale les deux leviers (1) sur la base (H) (Fig. 4).

- Introduisez le couvercle moteur (B) sur le support (E), en le poussant légerement vers le bas
jusqu’au déclic de blocage (Fig. 5).

- Introduisez les entonnoirs (D) dans les logements du support (E) (Fig. 6).

- Branchez la fiche dans la prise de courant et mettre I'appareil en marche en appuyant sur le
poussoir de mise en marche (A).

- Versez immédiatement le mélange préparé a travers les entonnoirs (D).

La tasse peut étre remplie seulement jusqu'a 4 ¢cm du bord, car la préparation augmente de
volume durant le processus de congélation.

ATTENTION

L’appareil doit étre mis en marche avant d’ajouter la glace ou le sorbet pour empécher la

congélation immédiate de la composition a 'intérieur de la tasse.

- Laissez la machine en marche pendant 30-40 minutes au maximum, ou jusqu'a ce que la prépara-
tion ait atteint la densité désirée. Les glaces doivent avoir la consistance d’une créme moelleuse.
Pour une consistance plus dure, extrayez la glace de la tasse et mettez-la dans un récipient
étanche pouvant aller au congélateur. Laissez le récipient au réfrigérateur seulement pendant une
courte durée, ne dépassant pas les 30 minutes.

ATTENTION

N’arrétez pas et ne faites pas redémarrer I'appareil pendant le processus de congélation car

la préparation pourrait se congeler en contact avec la tasse et empécher ainsi le mouvement

de la spatule.

- Il'est possible d'ajouter d'autres ingrédients extras (écailles de chocolat, noisettes, sucre caramé-
lisé) a travers les entonnoirs (D) pendant les dernieres minutes du processus de congélation.

- Lorsque la préparation atteint la densité désirée, éteignez I'appareil en appuyant sur l'interrupteur
(A) et débranchez la fiche de la prise de courant.

- Retirez le couvercle moteur (B) en appuyant les leviers de déblocage (C) vers le haut (Fig. 7).

- Retirez le support (E), en tournant en position verticale les deux leviers (I) sur la base (H) (Fig. 4),
et les pales a mélanger (F).
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- Alaide d’une palette ou d’'une cuillére en plastique, recueillir la glace a l'intérieur des tasses (G).
ATTENTION

N'utilisez pas d’ustensiles u d’objets métalliques dans la tasse car ils pourraient endommager
la surface.

OBSERVATIONS ET CONSEILS UTILES:

- Plus le pourcentage de matieres grasses est élevé, rendant la glace plus riche, et plus le mélange
sera moelleux et homogéne.

- L'addition d'un blanc d’ceuf monté en neige, durant les derniéres minutes de sanglage de la glace,
donnera plus de volume aux préparations.

- Pour conserver les glaces faites maison au congélateur pendant une période prolongée, utilisez
des récipients étanches. Dans tous les cas, ne conservez pas la glace pendant plus de 2 jours.

- En début de préparation, le mélange doit étre fluide. N'utilisez pas d'ingrédients durs ou congelés
dans le mélange.

- L'addition d’alcool dans les recettes entrave ou empéche le processus de congélation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L’APPAREIL

ATTENTION

Les tasses réfrigérantes (G), les pales a mélanger (F) et le support (E) doivent étre soigneuse-
ment lavés avant I'utilisation successives. La présence de résidus pourrait compromettre les
conditions hygiéniques indispensables a la production des glaces. Les ceufs, le lait, la créme
fraiche et en général tous les aliments frais sont facilement contaminables et périssables, par
conséquent le nettoyage optimal des composants garantit les meilleurs résultats en termes
de sécurité hygiénique et de qualité de la glace.

- Lavez tous les composants dans de I'eau tiéde savonneuse.

- Frottez le couvercle moteur (B) avec une éponge humide ou avec un chiffon.

ATTENTION

N'utilisez pas de produits abrasifs ou d’ustensiles métalliques ; rincez et essuyez parfaite-
ment toutes les parties de la machine.

Ne procédez pas a la congélation de la tasse lorsqu’elle est encore humide.
Ne conservez jamais les parties en plastique au frigidaire.

Pour prolonger la vie de votre machine, ne lavez pas ses composants au lave-vaisselle.
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RECETTES

Glace au fiordilatte

Ingrédients:

400 ml de lait entier

200 ml de créme fraiche

80 gr de sucre

1 ampoule d’essence de vanille

1. Mélanger dans un bol la créme fraiche et le sucre jusqu’a dissolution complete.
2. Incorporer le lait en mélangeant

3. Placer le tout au frigidaire pendant 3/4 heures et suivre les instructions.

Glace au chocolat

Ingrédients:

200 ml de créme fraiche

300 ml de lait

85 gr de sucre

2 ceufs

1 ampoule d’essence de vanille

45/60 gr de cacao amer en poudre (quantité selon le godit)
1. Mélanger le cacao et le sucre dans un grand bol.

2. Incorporer les ceufs et la vanille dans le mélange.

3. Ajouter la créme fraiche en mélangeant.

4. Placer le tout au frigidaire pendant 3-4 heures et suivre les instructions.

Glace a la créeme

Ingrédients:

3 jaunes d'ceuf

85 gr de sucre

150 ml de créme

1 ampoule d’essence de vanille

1. Battre les ceufs et le sucre dans une grande casserole.

2. Ajouter peu a peu le lait et la créme et cuire a feu doux en mélangeant sans interruption pour
épaisseur la préparation (10 minutes environ). La préparation doit attacher a la cuillére.

4. Laisser refroidir, puis ajouter la vanille en mélangeant.

5. Placer le tout au frigidaire et suivre les instructions.

Sorbet aux fruits

Ingrédients:

500/600 gr de fruits (fraises, framboises, myrtilles ou ananas frais)

60 gr de sucre

1. Mélanger les ingrédients au mixeur pour réduire les fruits en purée.

2. Placer le tout au frigidaire pendant 3-4 heures et suivre les instructions.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1.

2.

No gk ow

10.

1.

12.

13.

14.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Geréats diirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und Uber die Risiken informiert werden, die damit
verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern unter 8
Jahren ausgefiihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines Erwachsenen.
Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

Den Motoraufsatz, den Stecker und das Kabel keinesfalls in Wasser oder sons-
tige Flussigkeiten tauchen. Zur Reinigung nur ein feuchtes Tuch verwenden.
Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.
Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerét benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder
das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden diirfen Reparaturen
jeglicher Art, einschliellich des Austauschs des Stromkabels, nur vom Ariete-
Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefiihrt werden.

Bei Verwendung von Verlangerungskabeln miissen diese fiir die Leistung
des Gerats geeignet sein, um Gefahren fir den Benutzer und die Sicherheit
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1.

16.

17.

18.

19.

20.

21

22.
23.

24.
25.

26.
27.

28.

der Umgebung zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete
Verlangerungskabel konnen zu Funktionsstérungen flhren.

Das Kabel nicht an Stellen Uberhdngen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

Verwenden Sie ausschlieBlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit Ihres Geréts nicht zu beeintrachtigen.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/
EG, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich
der Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstuchtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

. Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine

potentielle Gefahr dar.

KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE BERUHREN
Finger, Klchengerate usw. wahrend des Betriebs von den Kuhlbehaltern fern-
halten, um die Gefahr von Verletzungen und Gerateschaden zu vermeiden.
KUCHENGERATE, SCHARFKANTIGE ODER METALLISCHE GEGENSTANDE
DURFEN IM INNEREN DER BEHALTER NICHT BENUTZT WERDEN, da sie die
Eismaschine beschadigen kénnen. Dagegen kdnnen Kiichengerate aus Gummi
oder Holz verwendet werden, jedoch nur bei abgeschalteter Eismaschine.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Nachdem der Motor zur Herstellung einer Charge Eis ununterbrochen in Betrieb
war, mindestens dreiBig Minuten abwarten, bevor die Maschine wieder in
Betrieb gesetzt wird.

Das Gerat nicht langer als 40 Minuten ununterbrochen laufen lassen

Wenn das Eis oder Sorbet frische Zutaten enthalt, muss es innerhalb einer
Woche verbraucht werden. Speiseeis schmeckt besser, wenn es kalt ist.

Wenn das Eis oder Sorbet rohe Eier enthalt, sollte der Verzehr durch schwan-
gere Frauen, Kinder und altere Menschen vermieden werden.
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29. Sollte aus den Kihlbehaltern Kaltemittel austreten, muss der Betrieb der

Maschine sofort unterbrochen werden. Das verwendete Kaltemittel ist ungiftig.

30. Die Eismaschine immer bei aufgesetztem Deckel betreiben.

31. == Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemal Europa-Richtlinie 2009/96/

EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
BESCHREIBUNG DES GERATS (ABB. 1)

moow>

Ein-/Ausschalter F Mischer

Motoraufsatz G Kuhlbehéalter
Verriegelungshebel des Aufsatzes H  Sockel

Trichter | Verriegelungshebel Halterung
Halterung

ACHTUNG: Beim Zusammensetzen, Zerlegen und Reinigen des Gerdts muss vorher immer
sicher gestellt werden, dass es abgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt wurde.
Bevor das Gerédt benutzt wird, empfiehlt es sich, alle abnehmbaren Teile (Behélter und
Mischer), sowie den Aufsatz mit Wasser und normalem Spiilmittel zu reinigen.

BETRIEBSANLEITUNG

Vorbereitung der Eisherstellung

Die Kiihlbehalter (G) miissen vor jedem Gebrauch tiefgefroren werden. Jeder der Behalter ist mit
einer doppelten Isolierhiille versehen, die vollstandig eingefroren werden muss (erfordert ca. 12
Stunden), um ein perfektes Gelingen des Eises zu erzielen. Es empfiehlt sich, den Behalter in den
hinteren Teil des Tiefkuhlers zu stellen, wo die Temperatur niedriger ist (der verwendete Tiefkiihler
muss mindestens -18°C erreichen). Der Behalter sollte vorzugsweise in einen Plastikbeutel gehillt
werden, um zu verhindern, dass er im Kontakt mit dem Eis Gertiche absorbiert. Der Behalter muss
perfekt senkrecht stehen, mit der Offnung nach oben. Es empfiehlt sich, den Behalter auch dann
im Tiefkiihler zu lassen, wenn er nicht gebraucht wird. Auf diese Weise steht er bei Bedarf jederzeit
gebrauchsbereit zur Verfligung.

Die Zutaten fiir das gewahlte Rezept in einem Behalter bereitstellen, der gro genug ist, um sie
grindlich und gleichmaRig vermischen zu kdnnen. Heil zubereitete Mischungen miissen auf
Raumtemperatur abgekiihlt werden. Alle heil oder kalt vorbereiteten Gemische miissen vor dem
Einfillen in die Eismaschine 3-4 Stunden in den Kiihlschrank gestellt werden.

Eisherstellung

Die Kihlbehélter (G) aus dem Tiefkiihler nehmen und in den Sockel (H) einsetzen. Sie missen
sofort nach der Entnahme aus dem Tiefkiihler verwendet werden, da sie andernfalls sofort aufzu-
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tauen beginnen (Abb. 2). Sicherstellen, dass die Behalter richtig in die Sechskant-Aufnahmen des
Sockels (H) eingesetzt wurden.

Hinweis: Das Gerat kann je nach herzustellender Eismenge auch mit einem einzelnen Behalter (G)

betrieben werden.

- Die Mischer (F) jeweils in einen Behalter (G) einsetzen und sicherstellen, dass der Ring nach oben
gerichtet ist (Abb. 3).

- Die durchsichtige Halterung (E) so auf die Behalter (G) setzen, dass die Mischer (F) richtig in die
jeweilige Offnung in der Mitte der Halterung eingreifen (E).

Die Halterung durch Drehen der beiden Hebel (1) am Sockel (H) in horizontaler Stellung verriegeln
(Abb.4).

- Den Motoraufsatz (B) auf der Halterung (E) anbringen und leicht nach unten driicken, bis er ein-
gerastet ist (Abb.5).

- Die Trichter (D) in die entsprechenden Offnungen der Halterung (E) einsetzen (Abb. 6).

- Den Stecker in die Steckdose stecken und das Geréat anhand des Schalters (A) einschalten.

- Die vorbereitete Eismischung sofort iiber die Trichter (D) einfiillen.

Der Behalter darf nur bis ca. 4 cm unter dem Rand gefiillt werden, weil die Eismischung beim
Gefrieren an Volumen zunimmt.

ACHTUNG

Das Gerét muss eingeschaltet werden, bevor das Gemisch fiir Eis oder Sorbet eingefiillt wird,

um ein sofortiges Anfrieren des Gemischs im Inneren des Behiilters zu vermeiden.

- Die Maschine maximal 30-40 Minuten eingeschaltet lassen, bzw. bis das Gemisch die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat. Speiseeis sollte die Konsistenz einer weichen Creme haben. Wenn eine
festere Konsistenz gewiinscht wird, das hergestellte Eis aus dem Behalter nehmen, in ein luftdich-
tes TK-Gefal fillen und kurz, d.h. nicht langer als 30 Minuten in den Tiefklhler stellen.

ACHTUNG

Die Maschine wéahrend des Ausfrierens nicht aus- und wieder einschalten, da die Eismischung im

Kontakt der Behélterwand anfrieren und somit die Bewegung des Mischers verhindern kénnte.

- Wahrend der letzten 5 Minuten des Ausfrierens kénnen iber die Trichter (D) weitere Zutaten
beigefiigt werden (z.B. Schokoflocken, Erdniisse, Karamell).

- Wenn das Gemisch die gewiinschte Konsistenz erreicht hat, das Geréat anhand des entsprechen-
den Schalters (A) abschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Den Motoraufsatz (B) abnehmen, indem die Verriegelungshebel (C) (Abb. 7) nach oben gedriickt
werden.

- Die Halterung (E) abnehmen, indem die beiden Hebel (I) am Sockel (H) in vertikale Stellung
gebracht werden (Abb. 4). Die Mischer (F) entfernen.

- Mit einem Spatel oder Loffel aus Kunststoff das Eis aus dem Behélter (G) nehmen.

ACHTUNG

Im Inneren der Kiihlbehélter keine Kiichengerédte oder sonstigen Gegenstinde aus Metall

verwenden, da diese die Oberflichen schéddigen kénnen.
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HINWEISE UND NUTZLICHE EMPFEHLUNGEN:

- Je hoher der Fettgehalt ist, desto reichhaltiger, duftiger und cremiger wird das Eis.

- Durch Zugabe eines zu steifem Schnee geschlagenen Eiweifles wahrend der letzten Minuten des
Ausfrierens kann dem Gemisch mehr Volumen verliehen werden.

- Wenn hausgemachtes Eis langere Zeit im Tiefkiihlschrank aufbewahrt werden soll, empfiehlt sich
dazu die Verwendung luftdichter Behalter. Das Eis in keinem Fall langer als 2 Tage aufbewahren.

- Das Eisgemisch muss bei Beginn der Herstellung fllissig sein. Keine harten oder tiefgefrorenen
Zutaten unter das Gemisch riihren.

- Die Zugabe von Alkohol im Rezept kann das Ausfrieren des Eises erschweren oder gar verhin-
dern.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG DES GERATS

ACHTUNG

Die Kiihlbehélter (G), die Mischer (F) und die Halterung (E) miissen vor der nédchsten
Verwendung sorgfiltig gereinigt werden. Das Vorhandensein von Riickstdnden kann die
Hygiene beeintréchtigen, die bei der Herstellung von Speiseeis unverzichtbar ist. Eier, Milch,
Sahne und generell alle frischen Zutaten sind leicht verderblich. Hochste Sauberkeit aller
Elemente ist daher die Voraussetzung fiir gute Resultate im Hinblick auf sichere Hygiene und
Eisqualitét.

- Alle Teile mit warmem Wasser und Spiilmittel waschen

- Den Motoraufsatz (B) nur mit einem feuchten Schwamm oder Tuch abwischen.

ACHTUNG

Keine Scheuermittel oder Metallgegenstédnde verwenden. Alle Teile sorgfiltig nachspiilen und
trocknen.

Die Kiihibehélter nicht in den Tiefkiihler stellen, solange sie noch feucht sind.
Die Kunststoffteile nicht im Kiihlschrank aufbewahren.

Um die Standzeit des Geréts nicht zu beeintrdchtigen, sollten seine Einzelteile nicht in der
Spiilmaschine gewaschen werden.
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REZEPTE

Sahneeis

Zutaten:

400 ml Vollmilch

200 ml frische Sahne

80 g Zucker

1 Fiale Vanillearoma

1. In einem GefaR die Sahne mit Zucker verriihren, bis dieser sich vollstandig aufgeldst hat.
2. Die Milch einrtihren

3. 3-4 Stunden kalt stellen und dann die Anweisung befolgen

Schokoladeeis

Zutaten:

200 ml frische Sahne

300 ml Milch

85 g Zucker

2 Eier

1 Fiale Vanillearoma

45/60 g Bitterkakao (nach Belieben)

1. In einem Gefalt Zucker und Kakao vermischen.

2. Die Eier und die Vanille zugeben und griindlich unterrthren.
3. Sahne und Milch zugieRen und griindlich verriihren.

4. 3- 4 Stunden kalt stellen und dann die Anweisung befolgen

Creme-Eis

Zutaten:

3 Eigelb

85 g Zucker

150 ml Sahne

1 Fiale Vanillearoma

1. Ineiner groRen Schiissel Eier und Zucker schaumig schlagen.

2. Nach und nach Milch und Sahne zugeben und auf kleiner Flamme unter standigem Riihren
andicken (ca. 10 Minuten). Das Gemisch muss am Loffel haften.

4, Abkilhlen lassen, dann die Vanille zugeben und grindlich unterriihren.

5. Kalt stellen und die Anweisung befolgen.

Friichte-Sorbet

Zutaten:

500-600 g Obst (Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren, frische Ananas)
60 g Zucker

1. Die Friichte im Mixer purieren

2. 3-4 Stunden kalt stellen und dann die Standardanweisung befolgen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

No akow

10.

1.

12.

13.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afios; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendrén que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afos y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8 afios.
No sumergir nunca la tapa motor, el enchufe ni el cable eléctrico en agua o en
otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe de
la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales o
antes de efectuar la limpieza.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucion
del cable de alimentacion, se tienen que efectuar sélo por el centro de asistencia
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14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.
27.

Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el
reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto
con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de
su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

Mantener los dedos, los utensilios, etc., alejados de las tazas refrigerantes
mientras estén en marcha a fin de reducir el riesgo de dafios a personas y a la
méaquina en si. LOS UTENSILIOS O LOS OBJETOS AFILADOS Y DE METAL
NO DEBEN UTILIZARSE EN EL INTERIOR DE LAS TAZAS. Dichos objetos
podrian dafiar la heladera. Por el contrario, se pueden utilizar utensilios de
goma o de madera cuando la heladera esta apagada.

No poner en marcha el aparato si esta vacio.

Después de haber tenido encendido el motor sin interrupciones para hacer
una cantidad de helado esperar por lo menos treinta minutos antes de volver a
poner en marcha la maquina.

No poner en marcha el aparato durante mas de 40 minutos consecutivos.

Si el helado o el sorbete contienen ingredientes frescos, se tienen que consumir
antes de una semana. El helado es mas gustoso cuando esta frio.
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28. Si el helado o el sorbete contienen huevos crudos, evitar que los nifios, mujeres

embarazadas y ancianos lo consuman.

29. Si la solucién refrigerante rebosase de las tazas refrigerantes, interrumpir su

uso. La solucién refrigerante utilizada no es tdxica.

30. Utilizar la heladora siempre con la tapa montada.

31. mmm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea

2009/96/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES
DESCRIPCION DEL APARATO (FIG. 1)

moow>

Interruptor encendido / apagado F Mezcladoras

Tapa motor G Tazas refrigerantes

Palancas de desbloqueo de la tapa H Base

Embudos | Palancas de bloqueo / desbloqueo soporte
Soporte

ATENCION: Cuando se monte, desmonte o limpie el aparato asegurarse siempre de que esté
apagado y desconectado de la corriente eléctrica.
Antes de usar el aparato, se aconseja lavar todas las partes desmontables (tazas y mezclado-
ra) y la tapa con agua y jabén comun para platos.

INSTRUCCIONES DE USO

Antes de hacer el helado

Las tazas refrigerantes (G) deberan congelarse adecuadamente antes de cada uso: la taza posee
un recipiente con doble aislamiento que requiere un congelamiento total (aproximadamente 12
horas) para lograr un helado perfecto. Se recomienda colocar la taza en la parte trasera del
congelador en donde la temperatura es mas fria (el congelador empleado debera alcanzar una
temperatura de al menos -18 °C). La taza debera colocarse, de ser posible, dentro de una bolsa
de plastico para que no absorba los olores y no esté en contacto con el hielo, en posicion perfec-
tamente vertical y con la apertura hacia arriba. Se recomienda guardar la taza en el congelador
cuando no se use para que esté lista para usar en cualquier momento.

Preparar los ingredientes segun la receta elegida en un recipiente lo bastante grande para poder-
los mezclar bien y de manera homogénea. Los preparados “en caliente” se tendran que dejar
enfriar a temperatura ambiente. Todos los preparados, ya sea “en caliente” que “en frio”, se tienen
que meter en la nevera 3 6 4 antes de ser introducidos en la heladora.

Preparar el helado

Retirar las tazas refrigerantes (G) del congelador y colocarlas en la base (H), teniendo la precau-
cion de utilizarlas enseguida tras haberlas retirado del congelador ya que empezaran desconge-

-26 -



larse inmediatamente (Fig. 2). Asegurarse de que las tazas queden perfectamente encajadas en
las ranuras hexagonales presentes en la base (H).

Nota: El aparato se puede utilizar también con una Unica taza (G) segUn sea la cantidad de helado
a preparar.

Colocar las palas mezcladoras (F), una en cada taza (G), controlando que el anillo esté dirigido
hacia arriba (Fig. 3).

Colocar el soporte transparente (E) encima de las tazas (G) de forma que las mezcladoras (F)
se introduzcan correctamente dentro de los correspondientes orificios centrales ubicados en el
soporte (E).

Bloquear el soporte girando en posicién horizontal las dos palancas (I) en la base (H) (Fig. 4).
Introducir la tapa motor (B) encima del soporte (E), presionando ligeramente hacia abajo hasta
escuchar el chasquido que confirma el bloqueo (Fig. 5).

Introducir los embudos (D) en sus correspondientes asientos en el soporte (E) (Fig. 6).

Introducir el enchufe en la toma de corriente y poner en marcha el aparato pulsando el correspon-
diente interruptor de encendido (A).

Introducir inmediatamente la mezcla preparada a través de los embudos (D).

La taza se puede llenar solo hasta aproximadamente 4 cm del borde ya que la mezcla aumentara
de volumen durante el proceso de congelacién.

ATENCION
El aparato debe ponerse en marcha antes de ariadir el helado o el sorbete para impedir que
el compuesto en el interior de la taza se congele inmediatamente.

Dejar la maquina en marcha como maximo 30-40 minutos, o hasta que la mezcla no haya alcan-
zado la densidad deseada. Los helados deberian tener la consistencia de una crema blanda. Para
obtener una consistencia mayor, retirar el helado de la taza y colocarlo en un contenedor estanco
adecuado para el congelador. Dejarlo en el congelador solo por un breve periodo, no superior a
30 minutos.

ATENCION

No parar y volver a poner en marcha el aparato durante el proceso de congelacion ya que
el compuesto podria congelarse al quedar en contacto con la taza e impedir de tal forma el
movimiento de la espatula.

Es posible afadir otros ingredientes adicionales (virutas de chocolate, avellanas, azlcar carame-
lizado) a través de los embudos (D) durante los Gltimos 5 minutos del proceso de congelacion.
Cuando la mezcla haya alcanzado la densidad deseada, apagar el aparato pulsando el corres-
pondiente interruptor (A) y desenchufar el enchufe de la toma de corriente.

Retirar la tapa motor (B) presionando las correspondientes palancas de desbloqueo hacia arriba
(C) (Fig. 7).

Retirar el soporte (E), girando en posicién vertical las dos palancas (1) en la base (H) (Fig. 4), y
las mezcladoras (F).

Con una espatula o con una cuchara de plastico, recoger el helado en el interior de las tazas
(G).

ATENCION
No utilizar utensilios u objetos de metal dentro de la taza ya que podrian dafar la superficie.
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OBSERVACIONES Y CONSEJOS UTILES:

Contra mas alto es el porcentaje de grasa en el helado, mas rico sera el mismo y su mezcla sera
suave y mantecada.

Anadir la clara de un huevo montada a punto de nieve detiene, en los Ultimos minutos de mante-
cacion, darad més volumen a las mezclas.

La conservacion durante mucho tiempo de helados caseros en el congelador se tendria que hacer
usando solo recipientes herméticos. No conservar de todas formas el helado mas de 2 dias.

La mezcla tiene que ser fluida cuando se empieza la preparacién. No usar ingredientes duros o
congelados dentro de la mezcla.

Afadir alcohol a las recetas dificultao incluso impide el proceso de congelacion.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL APARATO

ATENCION

Las tazas refrigerantes (G), las mezcladoras (F) y el soporte (E) deben lavarse meticulosa-
mente antes de usarlos de nuevo. La presencia de restos podria poner en peligro las con-
diciones higiénicas indispensables para la produccién del helado. Huevos, leche, nata y en
general todos los alimentos frescos son facilmente contaminables y perecederos, por lo tanto
la maxima limpieza de los elementos garantiza los mejores resultados por lo que se refiere a
seguridad, higiene y calidad del helado.

Lavar todos los componentes con agua tibia enjabonada.
Frotar la tapa motor (B) con una esponja humedecida o con un pafio.

ATENCION
No usar abrasivos o utensilios de metal. Enjuagar y secar todas las partes atentamente.

No congelar la taza cuando esté aun humeda.

No conservar nunca las partes de plastico dentro del frigorifico.

Para prolongar la duracién del aparato no lavar las partes en el lavavajillas.
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RECETAS

Helado de fiordilatte (leche)

Ingredientes:

400 ml de lecheentera

200 ml denata fresca

80 g de azucar

1 frasquito de esencia de vainilla

1. En un recipiente mezclar la nata con el azucar hasta la total disolucion.
2. Afadir la leche y mezclar.

3. Refrigerar durante 3 6 4 horas y seguir las instrucciones.

Helado de chocolate

Ingredientes:

200 ml de nata fresca

300 ml de leche

85 gde azucar

2 huevos

1 frasquito de esencia de vainilla

45/60 g de cacao amargoen polvo (a gusto)

1. Mezclar el cacao y el azucar en un recipiente.

2. Afadir los huevos y la vainilla al compuesto y amalgamar bien.
3. Afadir la nata y la leche y mezclar bien.

4. Refrigerar durante 3-4 horas y seguir las instrucciones.

Helado de crema

Ingredientes:

3 yemas

85 g de azucar

150 ml de nata

1 frasquito de esencia de vainilla

1. Batir los huevos y el azlcar en una cazuela amplia.

2. Afadir poco a poco la leche y la nata y cocer a fuego lento mezclando constantemente para
adensar (aproximadamente 10 minutos). El compuesto tendria que adherirse a la cuchara.

4. Dejar enfriar, afiadir la vainilla y mezclar bien.

5. Refrigerar y seguir las instrucciones.

Sorbete de fruta

Ingredientes:

500/600 g de fruta (como fresas, frambuesas, arandanos o pifia fresca)

60 g de azucar

1. Batir los ingredientes en un robot de cocina para hacer un puré con la fruta.
2. Refrigerar durante 3 6 4 horas y seguir las instrucciones estandar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

10.

1.

12.

13.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem da sua
rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apos 0 Uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho sé pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrugdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre o0 modo de utilizar
0 aparelho em seguranga e sobre 0s riscos relativos a utilizagdo do mesmo.
N&o deixe as criangas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos.

N&o mergulhe a tampa/motor, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liqui-
dos; passe um pano humido somente.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as méaos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

Né&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o
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14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.
25.

26.

aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substituicao
do cabo de alimentagao, devem ser feitas somente pelo servigo de assisténcia da
Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir qualquer risco.
No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagdo de extensdes inadequadas podem provo-
car anomalias de funcionamento.

N&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.
Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/
EC e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais em
contacto comos alimentos.

Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe
indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmente
para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

Mantenha os dedos, os utensilios, etc., afastados das tagas refrigerantes em
funcionamento a fim de reduzir o risco de danos em pessoas e na maquina.
0S UTENSILIOS OU OS OBJETOS CORTANTES E DE METAL NAO DEVEM
SER UTILIZADOS NO INTERIOR DAS TACAS. Tais objetos podem danificar a
magquina. Utilize utensilios de borracha ou de madeira, no caso, e s6 quando a
maquina estiver desligada.

N&o acione a maquina em vazio.

Depois de ter deixado a maquina a trabalhar de modo continuo, para fazer outro
ciclo de gelado, espere pelo menos trinta minutos antes de repor a maquina em
funcionamento.

N&o deixe a maquina funcionar mais de 40 minutos seguidos.
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27. Se o gelado ou o sorbet levarem ingredientes frescos, deveréo ser consumidos

dentro de uma semana. Um gelado fresco é muito mais gostoso.

28. Se 0 gelado ou o sorbet levarem ovos frescos, evite 0 seu consumo por parte

de criangas, gravidas e idosos.

29. Se a solugao congelante sair das tagas refrigerantes, interrompa a utilizagdo. A

solucdo congelante utilizada n&o é toxica.

30. Utilize a maquina sempre com a tampa montada.

31. mmm Para a correta eliminag¢do do produto, nos termos da Diretiva Europeia

2009/96/CE, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRU(_‘,GES
DESCRIGAO DO APARELHO (FIG. 1)

moow>

Interruptor de ligag&o /desligagao F Misturadores

Tampa/motor G Tagas refrigerantes

Alavancas de desblogueio da tampa H Base

Funis | Alavancas de bloqueio/desbloqueio do
Suporte suporte

ATENGCAO: Quando montar, desmontar ou limpar o aparelho, verifique sempre se esta desli-
gado da tomada elétrica.

Antes da utilizagdo da maquina, aconselha-se lavar todas as partes amoviveis (tagas e mis-
turador) e a tampa com agua e detergente comum de loiga.

MODO DE UTILIZACAO

Antes de preparar o gelado

As tacas refrigerantes (G) devem ser convenientemente congeladas antes de cada utilizagao: a
taca possui um recipiente duplamente isolado que requer um congelamento total (cerca de 12
horas) para um perfeito resultado. Recomenda-se colocar a taga na parte traseira do freezer, onde
a temperatura é mais fria (o freezer utilizado deve chegar a uma temperatura de pelo menos -
18°C). A taga deve ser reposta, preferivelmente fechada em um saco de plastico para evitar a
absorgédo de odores e o contato com o0 gelo, em posigao perfeitamente vertical e com a abertura
para cima. Aconselha-se guardar a taga no freezer quando nao utilizada de modo a encontra-la
ja pronta em qualquer momento.

Prepare os ingredientes segundo a receita escolhida numa taga suficientemente grande para os
poder misturar bem e de modo homogéneo. As misturas (mix) “a quente” devem ser deixadas
resfriar a temperatura ambiente. Todas as misturas, preparadas “a quente” ou “a frio”, devem ir
ao frigorifico durante 3/4 horas antes de serem colocadas na maquina de gelados.

-32-



Modo de preparo do gelado

- Retire as tagas refrigerantes (G) do freezer e coloque-as na base (H), utilizando-as logo apds
terem sido retiradas do freezer porque uma vez removidas comecardo logo a descongelar (Fig. 2).
Verifique se as tagas se encaixam perfeitamente nos encaixes hexagonais presentes na base (H).

Nota: A maquina pode ser utilizada sé com uma taga (G) de acordo com a quantidade de sorvete

a preparar.

- Coloque as pas misturadoras (F) dentro de cada taca (G) verificando se o anel esta virado para
cima (Fig. 3).

- Coloque o suporte transparente (E) sobre as tagas (G) de modo que os misturadores (F) se
encaixem corretamente nos furos centrais do suporte (E).

Bloqueie o suporte, rodando em posi¢&o horizontal as duas alavancas (1) na base (H) (Fig. 4).

- Monte a tampa/motor (B) no suporte (E), carregando ligeiramente para baixo até ouvir o clique de
encaixe (Fig. 5).

- Monte os funis (D) nos alojamentos presentes no suporte (E) (Fig. 6).

- Ligue a ficha a tomada e acione a maquina pelo interruptor de ligagéo (A).

- Coloque imediatamente a mistura preparada pelos funis (D).

A taca deve ser enchida até cerca de 4 cm da borda, uma vez que mistura aumenta de volume
durante o processo de congelamento.

ATENGAO

A maquina deve ser acionada antes de introduzir o sorvete ou o sorbet de modo a impedir

que a mistura congele de imediato na taga.

- Deixe a maquina em funcionamento até no méax. 30-40 minutos, ou até obter a densidade de
sorvete desejada. Os sorvetes devem ficar com uma consisténcia cremosa e macia. Para uma
consisténcia mais dura, retire o sorvete da taga e coloque-0 em um recipiente estanque que vai
ao freezer. Deixe-0 no freezer por breve periodo de tempo, ndo mais de 30 minutos.

ATENGAO

Néo pare e volte a acionar a maquina durante o processo de congelamento uma vez que a

mistura pode congelar em contato com a taga e impedir o movimento da espatula.

- E possivel adicionar outros ingredientes extras (lascas de chocolate, avels, aglicar carameliza-
do) nos funis (D) durante os Ultimos 5 minutos do processo de congelamento.

- Quando a mistura tiver atingido a densidade desejada, desligue a maquina pelo interruptor (A) e
retire a ficha da tomada.

- Retire a tampa/motor (B) empurrando para cima as alavancas de desbloqueio (C) (Fig. 7).

- Remova o suporte (E), rodando em posigdo vertical as duas alavancas () na base (H) (Fig. 4) e
os misturadores (F).

- Com uma pa ou colher de plastico, recolha o sorvete da taga (G).

ATENGAO

Non utilize utensilios ou objetos de metal dentro da taga porque poderiam danificar a

superficie.
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OBSERVACOES E CONSELHOS UTEIS:

- Quanto maior for o teor de gordura no gelado, mais o gelado sera rico e cremoso.

- Aadigao de uma clara em castelo firme nos ultimos minutos de batimento conferira maior volume
a calda.

- Se tiver de conservar por muito tempo o gelado caseiro no freezer, utilize somente potes hermé-
ticos. Em todo caso, consuma o gelado dentro de 2 dias.

- A calda deve ser fluida no inicio da preparagdo. Nao junte ingredientes duros ou congelados na
calda.

- Aadigao de alcool nas receitas dificulta e até impede o processo de congelamento.

LIMPEZA E MANUTENGCAO DO APARELHO

ATENGAO

As tagas refrigerantes (G), os misturadores (F) e o suporte (E) devem ser lavados antes de
cada utilizagdo. A presenga de residuos poderia comprometer as condigées higiénicas indis-
pensaveis a produgdo do gelado. Ovos, leite, nata e em geral todos os alimentos frescos sdo
facilmente contamindveis e pereciveis, portanto, a maxima limpeza dos elementos garante os
melhores resultados em termos de seguranca higiénica e de qualidade do gelado.

- Lave todos os componentes em &gua morna e detergente.

- Na tampa/motor (B) passe uma esponja himida ou um pano.

ATENGAO

Néo use produtos abrasivos ou utensilios de metal. Enxague e enxugue bem todas as par-
tes.

Néo coloque a taga para congelar se ainda estiver humida.
Nao conserve as partes de plastico no frigorifico.

Para prolongar a vida do aparelho nao lave os seus componentes na lava-loiga.
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RECEITAS

Gelado de nata (fior di latte)
Ingredientes:

400 ml de leite gordo

200 ml de nata fresca

80 g de agucar

1 frasco de esséncia de baunilha

1. Numa taga misture a nata com o agucar até dissolver bem.

2. Junte o leite e misture
3. Refrigere por 3/4 horas e siga as instrugdes.

Gelado de chocolate

Ingredientes:

200 ml de nata fresca

300 ml de leite

85 g de agucar

2 0vV0S

1 frasco de esséncia de baunilha

45/60 g de chocolate em p6 amargo (a gosto)

1. Misture o chocolate e 0 agucar numa taga.
2. Junte os ovos e a baunilha na mistura e mexa bem.
3. Junte a nata e o leite e mexa bem.

4. Refrigere por 3-4 horas e siga as instrugdes.

Gelado de creme

Ingredientes:

3 gemas

85 g de agucar

150 ml de nata

1 frasco de esséncia de baunilha

1. Bata os ovos e 0 agucar num tacho.

2. Junte aos poucos o leite e a nata e leve ao lume brando mexendo sempre para engrossar

(cerca de 10 minutos). A mistura deve colar na colher.
4. Deixe arrefecer e junte a baunilha mexendo bem.
5. Refrigere e siga as instrugdes.

Sorbet de fruta
Ingredientes:

500/600 g de fruta (como morango, framboesa, mirtilo ou ananas fresco)

60 g de agucar

1. Bata os ingredientes no liquidificador para reduzir a fruta em puré.

2. Refrigere por 3/4 horas e siga as instru¢des standard.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.

13.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

De dekselmotor, de stekker en het elektriciteitsnoer nooit onder water of andere
vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek voor het reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact wor-
den getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of voordat
het apparaat wordt gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektri-
citeitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete
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14.

1.
16.

17.

18.

19.

20.

21

22.
23.

24.
25.

26.
27.

of door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.
Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt te
worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker te
voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt.
De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen veroorzaken.
Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.
Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangings-
onderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en aan
de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact
komen met etenswaren.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een

gevarenbron kunnen zijn.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

Houdt handen, keukengereedschappen enz. Op afstand van de bevrieizngs-
bekers als ze in werking staan om schade aan personen en de machine te
voorkomen. SCHERPE EN METALEN KEUKENGEREEDSCHAPPEN OF
VOORWERPEN MOGEN NIET IN DE BEKERS GEBRUIKT WORDEN. Deze
voorwerpen kunnen de ijsmachine beschadigen. Er mogen wel rubberen of
houten keukengereedschappen gebruikt worden als de ijsmachine uitstaat.
Laat het apparaat niet leeg werken.

Nadat de motor zonder onderbrekingen heeft aangestaan om een hoeveelheid ijs te
maken moet ze tenminste dertig minuten stil blijven staan voordat de machine weer
in werking gezet kan worden .

Laat het apparaat niet langer dan 40 minuten doorgaand in werking staat.

Als het ijs of de sorbet verse ingredienten bevatten moeten ze binnen één week
geconsumeert worden. Het ijs is lekkerder als het koud is.
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28. Als het ijs of de sorbet rauwe eieren bevatten mag het niet worden gegeten door
kinderen, zwangere vrouwen en bejaarden.

29. Als de bevriezingsoplossing uit de bevriezingsbekers komt stop onmiddelijk het
gebruik. De bevriezingsoplossing is niet giftig.

30. Gebruik de ijsmachine alltijd met gemonteerde deksel.

31. ==m \/oOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2009/96/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (FIG. 1)

A Schakelaar aanzetten/ uitzetten F  Mengstaafijes

B  Dekselmotor G Bevriezingsbekers

C Hendeltje dekseltje loszetten H Basis

D Trechters | Hendeltje blokkeren / loszetten steun
E Steun

LET OP: Bij het monteren, loshalen en reinigen van het apparaat let altijd op dat het is uitgezet
en dat de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Voordat het apparaat wordt gebruikt wordt het aangeraden om alle losse onderdelen (bekers
en mengstaafjes) en de deksel ter reinigen met water en normaal afwasmiddel.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Voordat het ijs wordt gemaakt

- De bevriezingsbekers (G) moeten goed worden bevroren voordat ze worden gebruikt: de beker
heeft een dubbel geisoleert reservoir dat helemaal bevroren moet worden (circa 12 uur) om perfect
ijs te kunnen maken. Het wordt aanbevolen om de beker achteraan in de vriezer te zetten, daar
waar de temperatuur het laagste is (de riezer die wordt gebruikt moet tenminste een temperatuur
van -18°C bereiken). De beker moet in een gesloten plastic zak in de vriezer gezet worden om
te voorkomen dat geuren woren opgenomen en dat ze in contact komt met ijs, in een perfect
verticale positie en met de opening naar boven. Het wordt aangeraden om de beker in de vriezer
te bewaren zodat ze altijd klaar is als ze gebruikt moet worden.

- Bereidt de ingredienten voor volgens het gekozen recept in een grote kom zodat alles goed
gemengd kan worden. De warme mengsels moeten afgekoelt worden tot op kamertemperatuur.
Alle mengsels die warm of koud zijn voorbereid moeten 2/4 uur in de koelkast worden gezet voor-
dat ze in de ijsmachine worden gegoten.
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IJs maken

- Verwijder de bevreizigsbekers (G) uit de vriezer en zet de op de basis (H). Gebruik ze direct nadat
ze uit de vriezer zijn gehaald omdatzeanders direct beginnen te ontdooien (Fig. 2). Controleer dat
de bekers perfect aansluiten in de zeshoekige bakjes op de basis (H).

Opmerking: Het apparaat kan ook gebruikt worden met één beker (G) op basis van de hoeveelheid

ijs dat gemaakt moet worden.

- Zet de twee mengstaafies (F) in de bekers (G) en controleer dat de ring naar boven is gericht (Fig. 3).

- Plaats de doorzichtige steun (E) op de bekers (G) zodat de mengstaafies (F) hierop goed aanslui-
ten in de speciale centrale openingen op de steun (E).

Blokkeer de steun door de twee hendeltjes (1) op de basis (H) in horizontale positie te draaien (Fig. 4).

- Zet de motordakes! (B) op de steun (E), door hem zacht omlaag te drukken tot aan de klik die
aangeeft dat de deksel geblokkeert is (Fig. 5).

- Zet de trechters (D) op de speciale plaatsen op de steun (E) (Fig. 6).

- Steek de stekker in een stopcontact en zet het apparaat aan door op de speciale schakelaar voor
het aanzetten (A) te drukken (A).

- Giet onmiddelijk het mengsel erin door de trechters (D).

De beker mag slechts gevuld worden tot aan circa 4 cm tot aan de rand omdat het volume van het
mengsel groter wordt tijdens het bevriezingsproces.

LET OP

Het apparaat moet aangezet worden voordat het ijs of de sorbet erin gegoten wordt om te

voorkomen dat het mengsel direct bevriest in de beker.

- Laat de machine maximaal 30-40 minuti in werking staan of totdat het mengsel de gewenste dikte
heeft bereikt. Het ijs moet smeuig als creme zijn. Om nog harder ijs te maken, verwijder het ijs uit
de beker en giet het in een luchtdichte bak en zet het in de vriezer. Laat het ijs slechts korte tijd in
de vriezer staan, niet langer dan 30 minuten.

LET OP

Het apparaat niet stoppen en weer aanzetten tijdens het bevriezingsproces omdat het meng-

sel kan bevriezen als het is contact blijft staan met de beker en waardoor de beweging van

de spatels wordt geremd.

- Het is mogelijk andere extra ingredienten toe te voegen (stukjes chocola, nootjes, caramelsuiker)
door de trechter (D) tijdens de laatse 5 minuten van het bevriezingsproces.

- Als het mengsel de gewenste dikte heeft bereikt, zet het apparaat uit door op de schakelaar voor
het uitzetten (A) te drukken en de stekker uit het stopcontact te trekken.

- Verwijder de dekselmotor (B) door de speciale blokkeringshendeltjes (C) naar boven te drukken
(C) (Fig. 7).

- Verwijder de steun (E), door de twee hendeltjes (I) op de basis (H) in verticale positie te zetten (H)
(Fig. 4), en de mengstaafies (F).

- Met een plastic spatel of lepel verzamel het ijs uit de bekers (G).

LET OP

Geen metalen keukengereedschappen of voorwerpen gebruiken in de beker omdat deze het

opperviakte kunnen beschadigen.
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NUTTIGE OPMERKINGEN EN RAADGEVINGEN:

- Hoe hoger het vetgehalte van het ijs, hoe rijker is het ijs en romiger zal het mengsel zijn.

- Door opgeklopt eiwit toe te voegen tijdens de laatse mengminuten wordt meer volume aan het
mengsel gegeven.

- Het thuisgemaakte ijs kan alleen langer in de vriezer worden bewaard als de vriezer luchtdicht is.
Nooit langer dan 2 dagen bewaren.

- Het mengsel moet vloeibaar zijn als het bevriezingsproces wordt gestart. Geen harde of bevroren
ingredienten gebruiken in het mengsel.

- De toevoeging van alcohol in de recepten is een obstakel voor het bevriezingsproces.

REINIGEN EN ONDERHOUD VAN HET APPARAAT

LET OP

De bevriezingsbekers (G), de mengstaafjes (F) en de steun (E) moeten grodig gereinigd
worden voordat ze weer worden gebruikt. De aanwezigheid van resten brengt de hygienische
condities in gevaar die onmisbaar zijn bij de ijsbereiding. Eieren, melk, room en over het
algemeen alle ingredienten die kapot kunnen gaan woren snel aangetast en bederven snel. De
maximale reiniging van dezeelementen garandeert betere resultaten zowel betreft de hygiene
en de kwaliteit van het ijs .

- Reinig alle onderdelen met lauw water en zeep.

- Reingig de motordeksel (B) met een vochtig sponsje of een doek.

LET OP

Geen schurende of metalen keukengereedschappen gebruiken. De onderdelen goed afspoe-
len en afdrogen.

De beker niet bevriezen als ze nog vochtig is.
Bewaar de plastic onderdelen nooit in de koelkast.

Om de levensduur van het apparaat te verlengen reinig de onderdelen niet in de vaatwasser.
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RECEPTEN

s fiordilatte

Ingredienten:

400 ml volle melk

200 ml verse room

80 gr suiker

1 ampul vanilleolie

1. Meng in een kom de room met de suiker totdat ze helemaal is opgelost.
2. Voeg de melk toe en meng alles

3. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.

Chocoladeijs

Ingredienten:

200 ml verse room

300 ml melk

85 gr suiker

2 eieren

1 ampul vanilleolie

45/60 gr bittere cacao poeder (naar smaak)

1. Meng de cacao en de suiker in een kom.

2. Voeg de eieren en de vanille toe en meng alles goed.
3. Voeg de room en de melk toe en meng alles goed.

4. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.

Roomijs

Ingredienten:

3 eierdooiers

85 gr suiker

150 ml room

1 ampul vanilleolie

1. Klop de eieren en de melk op in een grote braadpan.

2. Voeg langzaam de melk en de room toe en laat alles koken op een laag vuurte en blijf doormen-
gen (circa 20 minuten) om het dikker te laten worden. Het mengsel moet aan een lepel vast-
hechten.

4. Laat het afkoelen en voeg vervolgen de vanille toe en meng alles goed.

5. Laat het afkoelen en volg de aanwijzingen.

Fruitsorbet

Ingredienten:

500/600 gr fruit (zoals aardbeien, frambozen, bosbessen of verse ananas)
60 gr suiker

1. Mix de ingredienten in een keukenrobot totdat het een puree wordt.
2. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHTIEZ NPIN TH XPHZH
Ortav xpnoiyoToleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AduBAVETE TIC KATAA-
AnAeg TTPOQUAAGEEIS, PETACD TwV OTTOIWV:

1.

2.

B

10.

1.

12.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TACON TNG CUOKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIvVN TOU
NAEKTPIKOU aag dIKTUOU.

Mnv a@rvere a@UAAKTN TNV OUCKEUR OTaV €ival GUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PeTd amd kabe xpron.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUATNTOC.

Mnv pixveTe vEPO OTIG OTIEG AEPITUOU TNG GUTKEUNG.

Mnv a@AVETE TNV GUOKEUN| EKTEBEIEVN T€ aTUOOPAIPIKOUG TTapdyovTeS (Bpoxh,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe 10 KaAWdIO va unv €ABEI O€ ETTOQY e BEPPEG ETTIPAVEIEG.

AuTn n ouCoKeun PTTOPEl va Xpnalyotroindel amo Taidia NAIKIag 10ng 1 peya-
AuTepnG Twv 8 €Twv. ATOPA WE WEIWUEVEG QUOIKEG, AIOONTNPIEG i VONTIKES
IKOVOTNTEG 1) TTOU OEV EXOUV EUTIEIPIA KAI YVWAOT TNG CUCKEUNG I TTOU BEV TOUG
exouv 0001 0dNYIEC OXETIKA WE TN XPNON NG, Ba TTPETTEl va ETTIBAETTOVTAI ATTO
VO TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, /) Ba TIPETTEI TIPWTA VA EVNE-
pwBouv KaTaAANAQ TTWG VA XPNOILOTIOINCOUV QUTN T OUOKEUN OF OUVONKES
Q0QOAEIOG KAI ME ETTIYVWAOT TWV KIVOUVWY TTOU OUVOEOVTAI PE T XPNnon Tng.
Atrayopeuetal oTa pIKpa Taidia va Taifouv pe T ouokeun. O1 d1adIKaoieg
kaBapIopou Kal ouvtnenong dev UTTOPOUV VA TTPAYHATOTTIOIOUVTAIl ATTO OTTO
maidia Tou dev €Xouv NAIKIO PEYaAUTEPN TwV 8 ETWV Kal, O€ KOBE TIEPITITWOT),
UTTO TV ETTIBAEYN €VOG evnAIKa.

Kpatate TN oUOKeUn Kai T0 KAAWSIO TG JOKPUA OTTo TV TTpooBacn Traidiwv
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

Mn BuBicete TrOTé TO KATTAKI KIVATAPA, TO PEULATOAATITN KAl TO NAEKTPIKG KOAWBIO
o€ vepd 1) GANa uypd, XPNOIUOTTOIEITE £val UYPO TTaVi yIa TOV KABapIoUO TOug.
AKOMa Kal Qv N GUOKEUN OV BPIOKETAI O€ AEITOUPYIA, ATTOOUVOEDTE TO PEUMA-
TOANTITN a0 TNV TTPIC0 TOU NAEKTPIKOU PEULATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N” APaIIPE-
O€TE TA BI0QOPA PEPN N’ TIPIV TIPOXWPNTETE OTOV KABAPITHO TNG.

BeBaiwBeite 61 10 XEPIO 0OG Eiva TIAVTA KAAG OTEYVA TTPIV XPNOIWOTIOIRCETE ) pUb-
MioETe TOUG DIOKOTITEG TTOU BpicKOVTaI 0T GUOKEUR 1 TTPIV QYYIEETE TO PEUPOTOAATTTN
Kal TIG GUVOEDEIG TPOPYODOTTaG.

[é v amooUvdean Tou PEUPATOAATITN, KPATAOTE TOV KOAG KAl aTTOOTIACTE TOV
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13.

14.

19.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

amod v Tpida Toixou. Mnv Tov ammoaTraTe TTOTE TPARWVTAG TOV aTTd TO KAAWDIO.
Mnv XpNnOILOTTOIEITE TNV CUCKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUPATOANTITNG
£XOUV UTToOTEl {nuia, n n 1810 n auokeun eival EAatTwpaTikn. OAeg 01 ETTIOKEUEG,
oupTrePIAOUBAVOUEVNG TG AVTIKATAOTAONS TOU KOAWAIOU TPOPODOCIAG, TTPETTE
Va YIVOVTOI POVOV O€ eva £E0UCI0D0TNHEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n ammo egoualo-
dotnuevoug Texvikoug Ariete, waTe va amogeuxBel kabe KIvouvog.

2NV TIEPITITWAT XPNOIHOTIOINONG NAEKTPIKWY TIPOEKTATEWY, QUTEG TTIPETTEI VA
gival KataAAnAeg yia Tv 10%0 TNG CUOKEUNAG, YIa va amo@euxBoUv Kivduvol oTo
XEIPIOTH Kal TNV a0@AAEIa Tou Xwpou TTou OUAEUETE. O1 aKOTAANAES TTPOEKTA-
O€IG pTTopei va TTPokaAégouv avwpaAies Asitoupyiag.

Mnv aQrvete va KpépeTal To KOAWDIO 0€ KATToI0 WEPOS TTou Bal ptTopoUoe va To
mAoel va Taidi.

Ma va pnv d10KuBEUOETE TNV a0PAAEIA TN GUCKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE dvoV
auBevTIKG avTaAAGKTIKA Kal EEAPTAUATA, EYKEKPIUEVA OTTO TOV KATOOKEUAOTH.
H ouokeur éxel emivonBei ATTOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev mpémel
va TIPoopIaBEi yIG eUTTOPIKA 1) BIOUNXaVIKA Xpron.

H mapouca ouokeun ival oUu@wvn pe v Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/
EK oxetikd pe v HAektpouayvntikry cupparétnta EMC kai tov kavovioud
(EK) utr’ apiBuév 1935/2004 tng 27/10/2004 oxetikG pe Ta UAIKG TTOU TTPOOPI-
Covtal va €ABouv gt £TTaQr PE TPOQIUA.

MOavég PETATPOTTEG OTO TTAPGV TTPOIOV TTOU BEV EXOUV KATNYOPNUATIKA £€0UTTI-
0doTtnBei o TOV KATOOKEUADTH, UTTOPET Va TIPOKAAEGOUV ApoN TNG A0PAAEINg
Kal g eyydnang Tg xpnang me amo Tov xpaT.

Orav amogacioete va amooUpeTe w¢ amdppIua TNV TApoUsa CUCKEUR,
OUVIOTATaI VO TNV KATAOTAOETE adpavh, KOPBovTaS T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATal €TTIONG va KaTAOTAOETE ABAAPK ekeiva Ta Pépn TNG CUOKEUAG TTOU
gival emOEKTIKA va atmoteAégouv Kivouvo, €181k yid Ta Taidid Tou Ba utropou-
0QV VO XPNOIUOTIOICOUV TNV CUCKEUR OTA TTaIyVidIa TOUG.

Ta gToIxeia NG ouokeuaaiag Oev TTPETTEI VA TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
TTaId1a Adyw Tou 0TI gival TBaveg TNYES KIVOUVOU.

MHN AITIZETE MNOTE MEPH MNOY BPIZKONTAI £E KINHZH.

KparioTe daytuha, Ta epyaAcia, KATT g€ amoaTaan amo ta Yuxoueva AuT{avia
KOTd Tn A€iToupyia, TTPOKEINEVOU va eAayIoTOTTOINGE O KivOUVOG TTPOCWTTI-
kwv BAaBwv kar ¢nuiwv ot unxavr. TA EPFTAAEIA 'H TA AIXMHPA KAI TA
METAAAIKA ANTIKEIMENA AEN MPEMEI NA XPHZIMOMOIOYNTAI £TO
EXQTEPIKO TOY KAAQY. Ta mopatmavw QVTIKEIPEVO UTTOPOUV VA TIPOKOAE-
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oouwv BAGBn otnv Taywtounxavh. Mmopoly, avtiBeta, va xpnoiyotoinBoly
epyaAeia amod mAaoTIKG i CUAO OTav N TTaywTtounxavh gival ofnoT.

24. Mnv 6étete o€ Aeitoupyia Tnv ouokeur| ddela.

25. AQoU KpaTAOETE a€ AEITOUPYIa TOV KIVATAPA XWPI§ DIAKOTIES YIA VA TTOPACTKEU-
AOETE Ia TTOCOTNTA TTOYWTOU, TTEPILEVETE TOUAOXIOTOV TPIAVTA AETITA TIPIV
B€oete kal TGN o€ AeiToupyia T pnxavi.

26. Mnv emTpéteTe T A€IToupyia TNG OUOKEUNG yia TTEPITaOTEPO ammd 40 AetrTa
OUVEXWG.

27. Av 10 TTAYWTO ) TO COPUTTE TIEPIEXOUV PPETKA CUOTATIKA, TIPETTEI VA KATAVOAW-
Bolv péoa oe pia eBdopdda. To TaywTo eival o YEUOTIKO dTav gival KpUo.

28. Av 10 TTaywTtd 1} TO COPUTTE TTEPIEXOUV WHA auyd, ATTOQUYETE TNV KATAVOAWGN
amé 10 TAIdIA, EYKUOUG YUVAIKES KAl NAIKIWHPEVOUG.

29. Av 10 Yuxov diGAupa £EENBel ammd Ta wuyoueva @AuTCavia, diakdyTe Tn AsiToup-
yia. To wuyov diGAupa TTou xpnolyoTroleiTal dev gival TOEIKO.

30. XpnOIUOTIOIEITE TNV TTAYWTOPNXAVA TIAVTA HE TO KATTAKI GUVOPHOAOYNKEVO.

31. mmm [0 TN OWOTA ATTOCUPON TOU TTPOIOVTOS CUPPWVA e TNV Eupwitaikn
Obnyia 2009/96/EK mapakaAeioTe va SIaBACETE TO CUVNUKPEVO GTO TTPOIOV
€101KG QUAAGDIO.

®OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHTIEZ

NMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

A AiokéTing Aeitoupyiag / Tatong F Avadeutipeg

B Kamdki kivntipa G Wuybueva @Autlavia

C MoyAiokor ameAeuBépwang Kammakiou H Bdon

D Xwvid | MoxAiokol utAokapioparog /
E Xmpiypa ameAeubEpwang otnpiyuarog

[MPOZOXH: Kara tn guvapuoAdynon, amoguvapuoAdynon f kabapioué tn¢ ouokeuns Bepai-
weite wavra o eivar oBnouévn kai amoouvoeuévn améd Tnv nAekTpIkn Tpogodooia.

Tpiv T xprion Tng OUOKEUIS ouviaTdral va TAUVETE OAa Ta amoomwyeva uépn (pAur{avia kai
avadeutnpa) Kai To KAmAKI e VEPO Kal KOIVO amropputravriko yia midra.

OAHrIIEZ XPHZHZ

Mpiv mapaoksudaere 10 maywro

- Ta yuyoueva eAutavia (G) mpémer va wuxBolv IkavotroinTika pIv amé kdbe xpAon. Ta @Au-
1avia amoTeAoUvTal amoé Eva doxeio dITANG pévwang Tou amaitoly pia oAIKA Yugn (mepimou 12
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WPEG) yia TV 1I8AVIKNA ETTITUYia TOU TTaywToU. ZUVIOTATAI N TOTTOBETNAN Twv AUTAVIWY GTO oW
MEPOG TOU KaTawukTn &1Tou n Bepuokpaaia eival o xaunAf (0 KatayUuKTng TTOU XPNOILOTIOIEITE
Ba mpémel va tdavel o€ pia Beppokpaaia Touhdyiatov —18°C). Ta @Autavia Ba Tpémel va ToTTo-
BenBouv, katd TpoTiUNan KAEIoPEVA O€ WIa TTAAOTIKA GOKOUAQ yIa TNV aTroQuUY amoppoenang
OOMWVY Kal TNV €TTAQRA e TOV TTAYO, a€ TEAEIa KABeTn Béon Kal pe TO Avolyua TTPog Ta ETTAVW.
ZuvigTaral n eUAaln Twv GAUTCavVIWY GTOV KOTAWUKTN OTaV OEV TA XPNOIUOTIOIEITE, WATE VA Ta
Bpeite AdN EToIMa GE OTTOIABATIOTE OTIYWA.

- EroiudoTe 1a uhikd alpgwva Pe TV eMIAEYUEVN GuvTayr O€ £va apKeTa ueyaho doxeio yia va
MTTOPETETE VA Ta avauEigeTe KaAd kai e opoloyevr Tpdmo. Ta Tapaokeudouara “ev Bepuw” Tpé-
el va ageBolv va kpuwaoouv ae Bepuokpaaia epiBarloviog. OAa Ta Tapaokeudouara 1600
T0 “ev Beppw” 600 Kal Ta eV “Wuxpw’, TTPETTE va ToTToBETNBOUV GTO Yuyeio yia 3-4 WpPES TTPIV va
MTTOUV OTNV TTAYWTOUNXAVH.

Mapaockeun Tou maywrou

- AgaipéaTe Ta wuxoueva eAutCavia (G) amd v katdyudn kai TomobetoTe Ta atn Bacn (H), epo-
VTi(OVTQG va Ta XPNTIKOTIOINTETE APETWG JETA TNV §aywyr TOUS aTro TNV Katayugn yiati agol Ta
Byahete Ba apyicouv apéowg va amoyiyovral (Eik. 2). BeBaiwbeite 611 Ta pAuTCAVIa €1g€p)ovTal
TéAeIa aTIg e€aywvikEG Béaeig Trou Bpiokovrarl atn Bdaon (H).

Inpeiwon: H ouokeur pmopei va xpnaipomoinBei kai pé éva pévo @Autlavi (G) avdhoya pe my

ToodTNTa TTAYWTOU TTOU Ba TTOPATKEUATETE.

- TomoBetAaTe Toug avadeuTripes (F) kabBéva ae Eva @AutCav (G) apol Refaiwbeite 4TI 0 dakTUAIOG
eival aTpappévog pog Ta emavw (Eik. 3).

- TomoBetAaTe T0 diagavo athpiyua (E) emavw ata @Autavia (G) e TpATT0 WOTE 01 AVOBEUTHPES
(F) va eigépyovTal owaTa aTO ECWTEPIKO TWV QVTIGTOIXWY KEVIPIKWY OTIWV TToU BpiokovTal GTo
otpiypa (E).

MrAokapeTe T0 OTAPIYHa aTPEPOVTAG O opICdvTia Béan Toug dUo poxAiokoug (1) atn Baon (H)
(Eix. 4).

- TomoBetAoTe 10 KOTAKI KIvnTAPA (B) emdvw aTo athpiyua (E), mECovTag To EAappd TTPog Ta KATW
HEXP! VO akouaTel To KAIK Tou pmrAokapiaparog (EIK. 5).

- TomoBetAaTe Ta xwvia (D) oTig €101kég Béaeig aTo athpiyua (E) (EIK. 6).

- ZuvdEaTe To peupaToAlTITn aTnV Tpila Tpogodoaiag kal Béoare ag Acitoupyia Tn auakeur| mECo-
VIag TO OXETIKG B1akoTTN Acimoupyiag (A).

- BaAte apéowg 1o £ToIgo Peiypa péoa xpnaiyotolwvTag Ta Xwvid (D).

To @AutCavi pmropei va TAnpwBei Povo péxpr 4 cm mepimou amo 1o xeidog, yiati To peiypa Ba
aughael Tov 6yko Tou Katd T diadikagia TG Karayuéng.

TPOZOXH

H auokeun mpémel va evepyomroinbsi mpiv mpoaTtelei To maywrd 1j To COpUTTE yia va amouUyeTe

T0 duego MAywpa TOU UEiyuarog oTo EowrEPIKO Tou pAur{aviod.

- Agnate T pnxavn ae Acitoupyia 1o TTOAU yia 30-40 AeTrTd, 1) Péxpr va emmiteuyBei n emBuunTr uer
TOU peiyparog. Ta maywtd Ba TPETTEl va EXouv TNV UA WIag JaAakig Kpéuag. Ma pia o oQixT
uor, aQaIPEDTE TO TIOPACKEUATHEVO TTaywTO amrd To GAUTZAVI Kal BAATE TO O€ £va aEpOOTEVEG
doxeio yia katayukt. AAaTe TO GTNV KATAYWUEN yia éva pIKPO XPoviKO diaaTnua ox1 Tavw amd
30 Aerra.
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MPOXOXH

Mn orauardre kai 0étete o€ Asiroupyia kair waAi ) guakeun kard m diadikacia wiéng yiari 1o

peiyua umopei va maywoer atnv emagn ue 1o Autr{avi kai va gumodioe £1a1 Tnv Kivnon g

omdrouAag.

- Mmopeite va mpoabéaete Aa emimAéov UAIKG (BpUppaTa gokoAdTag, ouvioukia, aipdT Kapa-
pEAQG) pEow Twv Xwviwv (D) katd Ta TeAeutaia 5 Aetrta g diadikaaiag woeng.

- Orav 10 Weiypa rdoel oy €mOuunT UQK, GRACTE T GUCKEUR TTIECOVTAG TO OXETIKO OIAKOTITN
(A) kai ammoguvdEaTe TO PEUPATOAATTTN amd Tnv TTpia Tou peluaTog.

- AgaipéaTe 10 Kamaki KivitApa (B) mEovTag TPOG Ta vw TOUG GXETIKOUS OXAIOKOUG ammeAcubé-
pwong (C) (Eik. 7).

- Agaipéate 1o atipiypa (E), aTpépovtag ae kaBetn Béan Toug dUo poxAiakoug (1) atn Bdaon (H)
(Eik. 4) kai Toug avadeutipeg (F).

- Me éva @ruapaki fi éva TTAaaTIkG KouTaAl GUANEETE TO TTaYWTS OTTO TO ECWTEPIKS TwV QAUT(AVIWY
(G).

MPOXOXH

Mn xpnoiuomoicite petadAikd epyalcia i avriksiyeva péoa aro @Auravi yiari pmopei va

mpokaAéoouv {NUIES OTNV EMIPAVEIQ.

NMAPATHPHZEIZ KAl XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ:

- 000 peyahiTepn gival n TePIEKTIKATNTA OE AT GTO TTAYWTO, TOGO TTEPICTATEPO TO TTAYWTO Bal
TTpoKUYel TTAOUGI0 Kall TO peiypa Tou Ba gival JOAAKO KOl OUOIOYEVES.

- HmpooBikn evog aotrpadiol auyol TTou XTUTIoATE G€ OQIXTA UAPEYKA, OTa TEAEUTAIO AETTTA TG
avapeigng, 6a dwael TEPICTOTEPO GYKO OTA PEiypaTa.

- Hdiampnon yia oAU Xpdvo GTITIKWY TTAYWTWY GTOV KatayUKTn, Ba TpETel va yiveTal Xxpnaoluo-
TrolwvTag pévov agpoateyr| doxeia. Mn diatnpeite, o€ kAbe TePITITWAN, TO TTAYWTS YIa TIEPITOS-
TEPO AT 2 NUEPEC.

- To peiypa mpémel va eival peuaTé étav apyidete Tnv Tapackeur). Mn xpnoipotolgite okAnpd r
TTaywPéva UNIKG Péoa oTo Peiypa.

- H mpoabikn oivotrveluarog aTig ouvtayeg, eptrodilel r) ToAES @opég kabiaTd aduvarn T iadi-
kaoia karayuéng.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

[MPOZOXH
Ta wuydueva @Aurlavia (G), o1 avadeuriipes (F) kai 1o oripiyua (E) mpémer va mAuBouv
TMPOOEKTIKA TpIv amé Tnv eméuevn xpnon. H mapouaia karaoimwy pmopei va diakuPeiaoei
TIC AmAPQITNTEG GUVONKES UYIEIVAS Yia TNV Tapaywyn Tou maywrou. Auyd, ydAa, kpéua ydAa-
KTOG KaI YeVIKA OAa Ta ppéaka Tpo@iua umopouv va poAuvlouv kai va aAdoiwbolv sUkoAa,
yr’ auté n uéyiotn kabapidtnTa Twv UEPWV yyudral Ta KaAutepa amoreAéouara amé dmown
aoedAsiag uyIEIviS Kal ToIOTNTAS TOU TTaywrou.

MAévete GAa Ta pépn o€ xhiapd aamouviopévo vepod.
- Tpiyte kamdki Kivthpa (B) pe éva uypd agouyydpl A e éva Travi.
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MPOXOXH
Mn xpnoiuotoicite amoeoTiKd 1 HETAAAIKG OKEUN. SEMAUVETE Kal GTEYVWOTE TTPOOEKTIKA OAa

Ta pépn.

Mnv mpoywpeite otnv kardawuén rou pAur{aviou érav aurd ivar akéua uypo.

Mn guAdoosre moté Ta mAAOTIKG pépn péaa aTo Yuyeio.

Ta va emiunkovere 1o Bio NG CUOKEUNS 0AC, NV TAEVETE Ta uépn O TAUVTAPIO MIATWY.

ZYNTArIEZ

Maywré ue av@éyaia

YAika:

400 ml TAfpeg yaAa

200 ml ppéakia Kpéua yaAAKTOG

80 gr Cayapn

1 @10AidI0 dpwpa Bavikiag

1. Xe éva umwA avapigre Tnv KpEpa yAAakTog e Tn Chyxapn PEXP! va ASIWaE! EVTEAWC.
2. TpogBEéate 10 yaAa Kal avapitre

3. Wigre yia 3-4 wpeg Kal akohouBraTe TIG 0dnyieg.

Maywrdé ookoAdra

YAika:

200 ml ppéakia Kpéua yOAAKTOG

300 ml yaha

85 gr Cayapn

2 auyé

1 @10AidI0 dpwpa Bavikiag

45/60 gr kakdo ae akovn (kard mpotiunan)

1. Avapigre 1o Kakao kai T {axapn o€ éva UTTwA.

2. TpogBéate Ta auyd kai T Bavikia 0To piyua Kal avapicre Ta KaAd.
3. TpogBéaTe TV KpEa YGAakTog Kail To YAAa Kal avapicte KaAd.
4. Yugre yia 3-4 wpeg kal akoAouBAaTE TIG 0dNyieS.
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Maywré kpéua

YAk

3 kpdkol

85 gr ¢axapn

150 ml kpépa yaAakTog

1 @iaAidio dpwpa Bavikiag

1. XummoTe Ta auya kai T Cayapn og éva eupu doxeio.

2. Tpoabéate Aiyo Aiyo 1o y@Aa kai Tnv Kpépa yaAakTog Kal BpaaTe ae XaunAn @wrid avaKaTwvo-
viag atabepd yia va el (mepitou 10 Aetrtd). To piypa Ba TpETel va KOMAEI GTO KOUTGAAI

4. ANaTeE va kpuwagel, aTn guvéxela TpoabéaTe T Bavihia Kal avakaTwaTe KaAd.

5. Witre kar akoAouBAaTE TIG 0dnyieg.

Zopumé ppouTrwv

YAk

500/600 gr @poUTa (6Twg @pdouAes, autoupa, HUPTIAG, i PpETKo avavad)
60 gr Caxapn

1. XtumaTe ae éva UTAEVTEP Ta UNIKA 1O va yivouv TTOATAC Ta gpoUTa.
2. Wocre yia 3-4 wpeg kar akohouBAaTe TIG Baaikég odnyieg.

-48 -



NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb MHCTPYKLIUIO
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyloLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa cOBMagaeT C HamnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIMOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpPMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyatayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEUCTBMEM aTMOCEPHBIX SBMEHMI (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

6. 3neKkTpu4eckuit NPoBOA HE JOMMKEH KacaTbCs ropsumnx NOBEPXHOCTEN.

7. OT0T Npubop MOryT UCMOMb30BaTh AETW CTapLue 8 NeT; Nau ¢ orpaHNYEHHbIMM
(DU3NYECKMMMN, CEHCOPHBIMUA UMM YMCTBEHHBIMIU CMIOCOBHOCTAMM UMW HE UMEto-
LMe onbiTa 1 3HaHMI B obpalleHnn ¢ npubopom, nubo He nonyymsLLME COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa No MPUMEHEHWM0, MOTYT MOoMb30BaThes MpubopoMm
noa HabnogeHneM OTBETCTBEHHOMO 3a Mx 6esonacHocTb nuua, Mnbo cHavana
[OIMKHbI MONYYUTb NOAPOOHBIN MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWM 6€30MacHOro UCMonb-
30BaHWs Npubopa 1 pUCKOB, CBA3AHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLlaeTcs urpatb ¢
npubopom. YucTtka n obcnyxuBaHue npubopa He MOXET ObiTb NOPyYeHa AeTAM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOIMKHO NPOUCXOAUTL NOA HaA30pOM
B3pOCIIbIX.

8. XpaHutb npnbop 1 kabenb OT Hero B HEAOCTYMHOM MECTe Ans AeTen MnaaLle
8-mu nier.

9. Hwkorga He norpyxaiTe 6ok NUTaHUs, BUMKY U CETEBOM LUHYP B BOAY WM
LPYrne XWOKOCTW; NPOU3BOANTE YNACTKY 3TUX JeTanen BNaxHOM candeTkou.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKNKOYEH, HEODXOAMMO OTCOEANHWUTL BUNKY MpoBoAa OT
SNEKTPUYECKON po3eTKM, Npexae Yem cobupatb unm pasbupatb ero geTanu u
NpUCTYNaThb K YACTKE.

11. Heobxoaumo TLATENbHO BbICYLUMTL PYKU, NPEXKAE YEM HAXMMATb W PErynmpo-
BaTb KHOMKM Npubopa U [oTparuBaThCA 40 BWMKW NPOBOLA U 3NEKTPUYECKUX
fetanen.

12. Mpn 0TCOEANMHEHMM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbcs pykamu Henmocpen-
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-
LKTb ero.

He ncnonb3yinTe npubop, ecnu LUHyp NUTaHWS UK BUMKA NOBPEXOEHbI, UMK
ecnn obopyaoBaHue MMeeT Kakue-nubo AedekTbl; BCE PEMOHTHble paboTbl,
BKIIOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHWs, LOMKHbI BbINOMHATLCSA TOSNbKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete unu ynonHOMoYeHHbIMM TexHukamu Ariete B Liensx npegoTepa-
LUEHNS KaKuX-Mbo PUCKOB.

B cnyyae ucnonb3oBaHus yanvHUTENEN NocregHue OOMKHbI COOTBETCTBOBATHL
MOLLHOCTM npubopa BO n3bexaHne onacHoCTW Ans onepatopa M BesonacHocT
paboyeit cpefbl. HenoaxoasLme yanuHUTENS MOTYT NPUBECTU K HEUCTIPABHOCTH.
He ocTaBnsath npnbop Co CBELLMBAIOWMMCS LHYPOM B MeCTe, JOCTYNHOM Ans
Jeten.

[ns obecnevenns GesonacHoOCTU Npubopa NCNOoMb3ynTe TOMbKO PEKOMEHAYE-
Mbl€ NPOM3BOAMUTENIEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

Mpubop npegHasHaveH TONBKO ANA BbITOBOrO UCMOJIb30OBAHUA v He
LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSX.
[aHHoe ycTponcTBO cooTBeTcTBYET TpebosaHuaM aupektus 2006/95/EC u
OMC 2004/108/EC n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTe-
puanbl, KOHTAKTUPYIOLLME C MULLEBLIMA NPOAYKTaMM.

BHOCWMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-
nem, MOryT nNpuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnnyaralum
CO CTOPOHbI NOTpedbuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKM NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeNLLEero Uenosb3o-
BaHWs. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeLCcTaBnsATb ONACHOCTb, B CIy4ae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOWX Urp.
CocTaBHble 4acTu YNakoBKW He AOMKHbI OCTaBMATHCA B MECTax, AOCTYMHbIX
ANS JeTei, Tak kak OHU MOTyT NPefCTaBfsaTh UCTOYHUK ONaCHOCTH.

HWKOTOA HE NMPUKACAUTECH K ABVXKYLLMMCSA YACTAM.

He npubnwxante pyku U KyXOHHbIE NPUHALNEXHOCTU K OXNTaXgatoLMM eMKo-
CTSIM BO Bpemsi paboThl npubopa Bo 136exaHue pucka TpaBM Uik NOBPEXAEHMS
npubopa. SAMNPELWAETCA NCMNOJIb3OBATb OCTPbIE MPUHALJIEXXHOCTU
W MPEOMETbI BHYTPW emkocTeit. 3Tv npeameTbl MOryT NOBPEANUTL MOPOXKeE-
HuLy. PaspeLleHo Mcnonb3oBaTh Pe3VHOBbIE U [ePEBSHHbIE MPUHALNEXHOCTH,
Koraa MOpOXeHuLa BbIKIIOYeHa.

He BkntoyaiiTe npubop nycTbim.
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25. lNocne uUmMkna NpuUroTOBMEHWS MOPOXEHOTO MOAOXAATb HE MeHee TpuauaTb

MUHYT, NPEXae Yem CHOBa BKM4aTh Npubop.

26. He ncnonb3yiTe yCTpOCTBO B TeyeHne bonee 40 MuHyT noapsia.
27. Ecnin mopoxeHoe unu copbeT cogepxat CBEXMe NPOAYKTbI, ero crnegyeT yno-

TpebnaTb B TeuyeHue Heaenu. MopoxeHoe BKyCHee, Koraa OHO XONIOfHOE.

28. Ecrnn MopoxeHoe nnu copbeT coepxaT Chipble siiLa, He PEKOMEHAYETCA AaTh

ero geTam, 6epeMeHHbIM XKEHLWMHAM 1 NOXunblM NIOAAM.

29. Ecnn oxnaxgatoLas XuakocTb Havana BbiTeKaTb U3 OXNTaxaatoLLmMx eMKOCTEN,

ocTtaHoBuTe npubop. OxnaxgatoLias XmMaKkoCcTb HETOKCUYHA.

30. Bcerga HakpbiBailTe MOPOXEHMLY KPbILLKOW.

31. mmm B OTHOWEHWN MPaBUIbHOW yTWAM3aUMM npubopa B COOTBETCTBUM C

Esponeickon aupektnaorn 2009/96/EC npounTainTe MHOPMATUBHBIA MINCTOK,
npunaraembilit K npubopy.

COXPAHUTb MHCTPYKLUIMIO
OMUWUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

mooO o>

MepekrtoyaTtenb BKNIOYEHNS/BLIKMIOYEHNS F  Tlonactu gns nepemelumBaHms
Brok nutaHus G OxnaxgatoLyne emkocTu

3amkm pasbnokupoBaHus Brioka nuTaHUs H bBasa

BopoHku | 3amku 3aKpbITUS/OTKPLITUS KPbILLKK
Kpbiwwka

BHUMAHMUE: Meped c6opkoli, deMoHmMaxoM u yucmkol npubopa ecezda omcoeduHsimb
npubop om anekmpocemu.

Meped ucnonb3oeaHuem npubopa npomolime ece CbeMHbIe Yacmu (eMKoCmu u jonacmu) u
KpbIwKy 6000l u 06b14HbIM cpedcmeoM 0151 Mbimbs NOCYOb.

MHCTPYKLUMUA MO NPUMEHEHMIO

Meped npuzomoeneHuemM MOPOXEH020

Oxnaxgatowme emkocTy (G) LOMKHbI ObITb 3aMOPOXEHDBI NEPE KaXgbIM UCMOMNb30BaHNEM: EMKO-
CTW UMEKT ABOWHYI0 M30NMPYIOLLYI0 MOBEPXHOCTb, YTO TPEDYET NOMNHOMA 3aMopo3ky (Mpubmnan-
TENbHO 12 YacoB) A4St HaWMyYLLEro pesynbTaTa npu NPUroTOBIIEHUW MOPOXEHOTO. PekoMeHyem
MOMECTUTb EMKOCTM K 3aJHEN CTEHKE MOPO3WNBHOIA Kamepbl, Tae TemnepaTtypa Huxe (Mopo-
3urbHas kamepa [omkHa MMeTb TemnepaTypy He 6onee - 18°C). EMKOCTb Nyulie NOMECTUTb
B MNAcTWUKOBbLIA NaKeT 15 TOro, 4Tobbl OHa HE BNWTana 3anaxu W He kacanacb Nbfa; eMKOCTb
JOIKHa panonaratbCs BEpPTUKarbHO OTBEPCTUEM BBEPX. EMKOCTb MOXHO XpaHUTb B XOMOAWMb-
HO1 kKamepe 7151 Toro, YToBbl OHa Bbina roToBa B Crlyyae HeobXOLUMOCTH ee UCMONb30BAHMS.
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- [omMeCTUTb MHIPEeaMEHTbI B COOTBETCTBIW C PELIENTOM B AOCTATO4HO GOMbLUYI0 eMKOCTb, YTODbI
Obino ynobHee pasmelumatb. Cmecn “‘ropsiyero cnocoba’ 0CTaBUTb OCThIBATH 4O KOMHATHOM
Temnepartypbl. Bce cmecy, Kak “ropsiuero”, Tak u “xonoaHoro” cnocoba, nepen 3aknaakoii B MOpo-
XEHWLY NMOMeELLaTb B XONoAUIbHUK Ha 3/4 vaca.

MpuzomoeneHue MopoxeHo20

- [locTaHbTe oxnaxgatolme emkocTu (G) M3 MOPO3UBHOI KaMepbl U yCTaHoBUTE WX Ha 6asy (H);
Ha4WHaTb NPUrOTOBMEHNE NyYLLe cpasy, Tak kak EMKOCTW HauMHaloT pasMopaxueaTtses (Puc. 2).
YbeauTech, YTO EMKOCTU COBMELLEHbI C LLECTUYTOMNbHBIMM BbiCTynamu Ha 6ase (H).

3ameyaHue: npubop MOXKHO UCMONb30BATL C OAHON EMKOCTLIO (G) B 3aBUCMMOCTH OT Xenaemoro

KOMMYeCTBa NPUrOTOBIIEHHOMO MOPOXKEHOTO.

- TMomectute nonactv ans nepemeLumsanms (F) B emkoctn (G) otBepcTusmu Beepx (Puc. 3).

- YcTaHoBuTe npo3payHyio kpbllwky (E) Ha emkocTu (G) Tak, 4tobbl nonacTi Ans nepeMeLunBaHns
(F) Bownm B 0TBEPCTUS B LIEHTPE KpbILLKN (E).
3adhukeupymTe KpbILLKY, TOBEPHYB MO ropu3oHTanu aga 3amka (1) Ha 6ase (H) (Puc. 4).

- YctaHoBuTe 6ok nutaHns (B) Ha kpbiwky (E), cnerka Hagasume Jo wenyka (Puc. 5).

- TMomectute BopoHkM (D) B CneumanbHble 0TBepCTUS Ha Kpbiwke (E) (Puc. 6).

- BcraBbTe BUNKY CETEBOTO LIHYPA B ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY U BKIKOYMTE Npubop, Haxas Ha nepe-
kntovatens (A).

- HemeqneHHO nomecTiTe MPUrOTOBMIEHHYI0 CMECb B €MKOCTW Yepe3 BopoHku (D). 3anonHsite
€MKOCTb, OCTaBNss 4 CM OT kpasi, Tak kak BO BPEMS OXITaXAEHNs CMECh YBENUYNTCS B 0BbeMe.

BHUMAHUE

Mpubop Heobx0duMo ekHYUML A0 3a2Ppy3KU NPOAYKMO., 8 NPOMUBHOM Ci1y4ae OHU Mo2ym

3aMopo3umbCsl BHymMpu eMKocmu.

- OcraBbTe npubop pabotatb B TeuyeHue He 6onee 30-40 MWHYT WnK JO Tex mop, Noka CMeCh
He NpuobpeTeT Kenaemyr KOHCUCTEeHLMO. MopoxeHoe JOMKHO UMETb KOHCUCTEHLMIO MSTKOTo
kpema. [ins co3paHus Gonee rycToil KOHCUCTEHLMW yAanuTe MOPOXEHUOE M3 eMKOCTU W MoMe-
CTUTE €ro B repMeTUYHY0 EMKOCTb AN MOPO3WIbHON kamepbl. OcTaBbTe B MOPO3MIbHOM kKamepe
Ha HeDOMbLLOM NPOMEXYTOK BpEMEHM, He Bonee yem Ha 30 MUHYT.

BHUMAHUE

He ocmanaenueaiime u He eknroyalime 3aH080 npubop 80 epeMs npoyecca OXnaxdeHus,

mak Kak codepxxumoe eMKOCmU MOXem 3aMopo3umbCs U 610kuposams epawjeHue jonacmu

01151 nepeMew usaHust.

- MoxHo 0ob6aBuUTb [ONONMHUTENBHbIE WHIPEANEHTbI (LLIOKONMagHas CTPYXKKa, Opexu, kapamenuso-
BaHHbIN caxap) Yepe3 BOpoHkM (D) BO BpeMst NOCMeAHMX 5 MUHYT NpoLecca OXnaxaeHus.

- Korga cmech npuobpena xenaemyio KOHCUCTEHLMIO, BbIKIOYMUTE Npubop, Haxas Ha nepekntoya-
Ternb (A) 1 BbIHbTE BUIKY U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKM.

- CHumuTe Briok nutaHus (B), Haxas Ha kHomnku pasbnokuposanus (C) (Puc. 7).

- CHumuTe Kkpbiwwky (E), nosepHys no Beptukanu gse kHonky (1) Ha 6ase (H) (Puc. 4), n nonactv ans
nepemeLunsaqus (F).

- JlonaTkon 1K NNacTUKOBOW NOXKON JOCTaHbTe MOpOXeHoe 13 emkocTu (G).

BHUMAHUE

He ucnonb3yiime memannuyeckue npuHadnexHocCmMu 6Hympu eMKOCMU, mak Kak OHU Mo2ym

noepedums N08ePXHOCMb.

-52-



KOMMEHTAPUU U NOJIE3HbLIE COBETDI:

- YeM BbILLE NPOLIEHTHOE COEPKaHME Xupa B MOPOXXEHOM, TEM MOPOXEHOE ByeT Bo3ayLIHee.

- [lobaBreHve B NOCNEAHIO MIUHYTY B3BUTOrO B XOPOLUYK NEHY AUYHOro Genka yBenniut obbem
CMecH.

- XpaHuTb B MOPO3MITbHUKE MOPOXEHOE B TEYEHME ANUTENBHOTO BPEMEHN TOMBKO B repMETUYHBIX
KOHTelHepax. B nogom cnyyae He XxpaHuUTb MOpOXeHoe Bonee 2 aHen.

- B Havane npuroToBneHMs MOPOXXEHOrO CMEeCh JOIMKHA ObITb TeKyueir. He ucnonbayite B cmecu
TBEpAble UMW 3aMOPOXEHHbIE MHTPEANEHTI.

- [obaBnenne cnvpTa B peLenT NpensaTcTByeT unu Jaxe NpeaoTBpallaeT npoLecc 3aMmopaxusa-
HuS.

YUCTKA U ¥yXoa 3A NPUBEOPOM

BHUMAHUE

Oxnaxdarowue emkocmu (G), nonacmu dnsi nepemewusarusi (F) u kpbiwky (E) Heobxo-
dumo nombimb. Hanuyue ocmamkoe nuuju Moxem npueecmu K HapyweHUr CaHUMapHo-
2u2ueHuYecKux ycnosuli, Heo6xo0umbix Onsi npouzeodcmea MOPOXeHo20. Siiya, MOSIOKO,
c/usKu u 8oobuje ece ceexue npodyKmbi Je2ko 3azpsA3Hsomest u 6bicmpo nopmsmcs,
Nnoamomy MakcumMaribHasi 04ucmka KOMNOHeHMos obecneyusaem Hauny4uiue pesynbmamsbi
C MOYKU 3PEHUST 2U2UeHbI U Ka4ecmea MOPOXeHO20.

- MoliTe BCe YacTut B TENNON BOAE C MOIOLLMM CPEACTBOM.

- [MpotpuTe 6ok nuTaHus (B) BNaxHOM TkaHbIO UK rybKoi.

BHUMAHUE

He ucnonb3osamb abpa3usHbie unu memaniudeckue npedmemsbl. CnomocHyms U mua-
meJibHO 8bimepemb.

He 3amopaxusaiime eMKocmu, ec/iu OHU 8/1aXHble.
Hukoz0a He xpaHumb nnacmukosble demainu 8 Xo00usIbHUKe.

Ymobb1 npodnumsb cpok cnyx6bi eawezo npubopa, He Mbimb demanu 8 nocydomMoeyHol
MauluHe.
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PELLENTbI

MopoxeHoe ¢pbopdunamme

Cocrag:

400 an UenbHoro moroka

200 mn cBeXMX CMBOK

80 rp caxapa

1 amnyna BaHUIIbHON 3CCEHLMN.

1. B MucKe cmelLaTb CRMBKKM C caxapoM A0 MOMHOro pacTBOPEHMS.

2. [obGaBuTb MOMOKO M NepemelLaTb

3. OxnaguTb B TeueHne 3/4 yacoB v aanee criefoBaTh MHCTPYKLMAM.

MopoxeHoe wokonadHoe

Cocras:

200 Mn CBEXUX CRMBOK

300 gn yenbHOro Mosoka

85 rp caxapa

2 aiya

1 amnyna BaHUIIbHON 3CCEHLMN.

45/60 r nopoLuka Kakao (o Bkycy)

1. Cmewwatb B MUCKE KaKao 1 caxap.

2. [obGaBuTb B CMECb AL 1 BAHWMb 1 XOPOLLO NepemeLLaThb.
3. [lobaBuTb CIMBKM 11 MOFIOKO M XOPOLLO NepeMeLLathb.

4. OxnaguTb B TeYeHue 3/-4 YacoB 1 Janee CrnegoBaTb MHCTPYKLMSIM.

MopoxeHoe kpemogoe

Cocras:

3 AWYHbIX XKenTka

85 rp caxapa

150 Mn CBEXUX CRMBOK

1 amnyna BaHUIIbHON 3CCEHLMN.

1. B36uTb sAiiLa u caxap B 60MbLION KacTpione

2. TlocTeneHHo [obaBWTb MOIOKO U CIIMBKW 1 BapuTb Ha CNabom OrHe, MOCTOSHHO MOMELLMBas 40
3arycterus (okono 10 muHyT). CMech JOImKHA NPUIMNATL K NIOXKE.

4. [laTb OCTbITb, 3aTeM 40DaBUTb BaHWITb 1 XOPOLLO NepemMeLLaTh.

5. OxnapuTb 1 CNegoBaTh MHCTPYKLMAM.

®pykmoenili copbem

Cocras:

500/600 rp dopykTOB (KMyOHMKA, ManWHa, YepHUKa UMK CBEXWIA aHaHaC)
60 rp caxapa

1. B36MTb MHIrpeamneHTbl B KyXOHHOM KombaliHe 4o pyKTOBOrO Miope.
2. OxnapuTb B TeyeHue 3/4 yacoB 1 aanee CrefoBaTh MHCTPYKLMAM.
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