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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da
questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di
leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con attenzione prima di
usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se I'apparecchio viene trasferito ad
un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le avvertenze e le
informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le
differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:
Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

PP O

Avvertenza per superfici calde.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

- Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza,
purché ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendano
I rischi coinvolti.
| bambini non devono
giocare con l'apparecchio.
Pulizia e manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere esequite da bambini
senza supervisione.

- Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
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conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere
vigilati affinché non giochino
con il dispositivo.

- Se il prodotto viene ceduto a

qualcun altro per l'uso
personale o per scopi d'uso
di seconda mano, fornire
anche il manuale utente, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

- Non posizionare mai

I'apparecchio su un
pavimento coperto da
tappeto. Altrimenti la
mancanza di flusso di aria al
di sotto dell'apparecchio
provoca il surriscaldamento
delle parti elettriche. Questo
provochera problemi
all'apparecchio.

- Le procedure di installazione

e riparazione devono essere
sempre eseqguite da agenti
autorizzati per l'assistenza. Il
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseqguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima



dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

- Non utilizzare il prodotto se e
difettoso o se presenta danni
visibili.

- Controllare che le manopole
delle funzioni
dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza quando si lavora
conil gas

- Tutti gli interventi su
apparecchi e sistemi a gas
pPOSSONO essere esequiti solo
da personale qualificato
autorizzato.

- Prima dell'installazione,
assicurarsi che le condizioni
della distribuzione locale
(tipo di gas e pressione del
gas) e le regolazioni
dell'apparecchio siano
compatibili.

- Questo apparecchio non e
collegato ad un dispositivo di
evacuazione per prodotti a
combustione. Deve essere
installato e collegato
secondo i regolamenti
correnti per 'installazione.
Bisogna prestare particolare
attenzione ai requisiti
pertinenti relativi alla

ventilazione; Vedere prima della
installazione, pagina 16

- ATTENZIONE: L'uso di
cucine a gas provoca

produzione di calore e
umidita e prodotti di
combustione nell'ambiente
In cui sono installate.
Assicurare che la cucina sia
ben ventilata soprattutto
quando I'apparecchio € in
uso: mantenere le naturali
aperture di ventilazione
aperte o installare un
dispositivo meccanico di
ventilazione (cappa
meccanica). L'uso intenso
prolungato dell'apparecchio
puo richiedere una
ventilazione aggiuntiva, per
esempio aumentare il livello
di ventilazione meccanica
dove e presente.

- Gli apparecchi e i sistemi a

gas devono essere
controllati regolarmente per
un funzionamento corretto.
Regolatore, flessibile e
relativo morsetto devono
essere controllati
regolarmente e sostituiti
secondo i periodi consigliati
dai produttori o quando
necessario.

- Pulire regolarmente i

bruciatori a gas. Le famme
devono essere blu e bruciare
in modo uniforme.

- Questo prodotto dovrebbe

essere usato in un ambiente
che include un rilevatore di
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monossido di carbonio
regolato e funzionante.
Assicurati che il rilevatore di
monossido di carbonio
funzioni adeguatamente e
che la sua manutenzione sia
effettuata frequentemente. Il
rilevatore di monossido di
carbonio deve essere
installato a 2 metri al
massimo dal prodotto.

- Una buona combustione e
necessaria negli apparecchi
a gas. In caso di
combustione non completa,
puo svilupparsi monossido
di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non
ha colore, odore ed e un gas
molto tossico che ha effetti
letali anche a piccole dosi.

- Richiedere informazioni sui
numeri di telefono di
emergenza per il gas e sulle
misure di sicurezza in caso
di odore di gas al proprio
fornitore locale di gas.

- Le condizioni di regolazione
per questo apparecchio
vengono riportate
sull'etichetta (o piastra dati)

Cosa fare quando si sente

odore di gas

- Non usare flamme libere o
non fumare. Non azionare |
tasti elettrici (per es. luci,

6/IT

campanello di ingresso, ecc.).
Non usare un telefono o un
cellulare. Rischio di
esplosione e intossicazione!

- Aprire porte e finestre.
- Chiudere tutte le valvole sugli

apparecchi e sui contatori
del gas.

. Controllare tuttii tubi e |

collegamenti per verificarne
la tenuta. Se si sente ancora
odore di gas, lasciare
I'appartamento.

- Avvisare i vicini.
- Chiamare | pompieri. Usare

un telefono fuori dalla casa.

- Non entrare di nuovo finché

non si riceve comunicazione
sulla sicurezza.

Sicurezza del prodotto
- AVVERTENZA: Questo

apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante l'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

- Non usare mai il prodotto

quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.



- Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.

- Non mettere materiall
inflammabili vicini al
prodotto poiché i lati
possono diventare caldi
durante 'uso.

- Durante l'uso l'apparecchio
diventa caldo. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano all'interno del
forno.

- Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

- Non riscaldare lattine chiuse
e barattoli di vetro nel forno.
La pressione che si puo crea
in contenitore/barattolo puo
farli esplodere.

- Non mettere vassoi per la
cottura al forno o fogli di
alluminio direttamente sul
fondo del forno. L'accumulo
di calore puo danneggiare il
fondo del forno.

- Non usare agenti pulenti
abrasive o raschietti duri in
metallo per pulire il vetro
dello sportello del forno
poiché potrebbero graffiare

la superficie rovinando il
vetro.

- Non usare pulitori a vapore

per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe
provocare uno shock
elettrico.

- (Varia a seconda del modello

dell'apparecchio.)
Inserimento corretto della
griglia e delle teglie

E' importante inserire la
griglia e/o la teglia nelle
rastrelliere laterali in maniera
corretta. Far scivolare la
griglia e/o la teglia sulle
rastrelliere laterali
verificandone la stabilita
prima di posizionare le
pietanze al di sopra (vedi
immagine esplicativa di
sequito riportata)
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- Non usare il prodotto con il
vetro dello sportello anteriore
rmosso o lesionato.

- Usare sempre guanti
resistenti al calore quando si
mettono o si rimuovono |
piatti nel/dal forno caldo.

- Mettere la carta da forno
nella pentola o
nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme
agli alimenti e poi inserire
tutto nel forno pre-riscaldato.
Togliere le parti in eccesso
della carta da forno che
fuoriescono dall'accessorio o
dalla pentola per evitare |l
rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento
del forno. Non utilizzare mai
la carta da forno a una
temperatura operativa
superiore al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del
forno.

- Non chiudere il coperchio
superiore prima che le
piastre calde o i bruciatori si
siano raffreddati.
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Asciugare il coperchio prima
di aprirlo per evitare perdite

di acqua nelle sezioni
posteriore e interna del forno.

- Il dispositivo non deve

essere installato dietro a
porte decorative, cosi da
evitarne il surriscaldamento.

- L'unita deve essere posta

direttamente sul pavimento.
Non deve essere posizionata
su una base o un piedistallo.

- AVVERTENZA: La cottura

senza supervisione su un
piano cottura usando grassi
o olio pu0 essere pericolosa
e provocare incendi. Non
cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi
coprire la flamma, per es.
con un coperchio o una
coperta ignifuga.

- ATTENZIONE: Il processo di

cottura necessita di
supervisione. Una cottura di
breve durata deve essere
vigilata continuamente.

- AVVERTENZA: Pericolo di

incendio: Non conservare
oggetti sulle superfici di
cottura.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:
- Assicurarsi che la spina si

adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.



- Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

- Assicurarsi che non vi sia
liquido o umidita sulla presa
quando viene collegata
all'apparecchio.

- Assicurarsi che il
collegamento del gas sia
installato e che non vi siano
perdite di gas.

Uso previsto

- Questo prodotto e progettato
per uso domestico. L'uso
commerciale non e
ammesso.

- ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare
I'ambiente

- Il produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.

- Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill
gli alimenti.

Sicurezza dei bambini

- AVVERTENZA: Le parti
accessibili possono
diventare calde durante I'uso.

| bambini devono essere
tenuti lontani.

- I materiali di imballaggio

sono pericolosi per | bambini.
Tenere i bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

- Gli apparecchi elettrici e/o a

gas sono pericolosi per i
bambini. Tenere | bambini
lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non
lasciarli giocare con lo
stesso.

. E disponibile una protezione

aggiuntiva per evitare il
contatto con lo sportello del
forno. Questa parte deve
essere montata quando vi e
la presenza probabile di
bambini.

- Non mettere sopra

all'apparecchio alcun
oggetto che possa essere
raggiunto dai bambini.

- Quando lo sportello e aperto,

non caricare sopra oggetti
pesanti e non lasciare che |
bambini vi si siedano sopra.
Lo sportello potrebbe
capovolgersi o i cardini dello
stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Smaltimento del materiale di

imballaggio

+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di
imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.

Smaltimento di vecchi prodotti

+ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in esso.
Sequire le istruzioni sul cartone. Se non si
ha il cartone originale, imballare il
prodotto nella carta con le bolle o in un
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cartone spesso e assicurarlo con nastro
adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
allinterno del forno danneggino lo
sportello del forno, mettere una striscia di
cartone sull'interno dello sportello in
modo che si allinei con la posizione dei
vassoi. Attaccare con del nastro adesivo
lo sportello del forno alle pareti laterali.
Assicurare i coperchi e i supporti delle
pentole con nastro adesivo.

Non usare sportello o maniglia per
sollevare o spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio
e spostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del
prodotto per eventuali danni che
potrebbero essersi verificati durante
il trasporto.



A Informazioni generali

Panoramica

Coperchio superiore
Piastra bruciatore
Pannello di controllo
Ripiano metallico

Vassoio

Sportello anteriore
Parte inferiore
Maniglia

AW N =
0 ~N o o

1 2 3 4 5
Bruciatore normale Sinistra posteriore

Bruciatore ausiliario Sinistra anteriore
Bruciatore rapido Destra anteriore
Bruciatore normale Destra posteriore
Manopola forno

o~ w N =
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono
variare a seconda del modello del
prodotto. Non tutti gli accessori
descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto
acquistato.
1. Manuale utente
2.Vassoio standard
Usato per dolci, alimenti congelati e
grandi arrosti.

3. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

4. Posizionare in modo corretto ripiano

metallico e vassoio sulle rastrelliere
telescopiche

(Questa funzione e opzionale. Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi
e il ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio e il ripiano
metallico con le rastrelliere telescopiche,
assicurarsi che i perni della sezione
posteriore della rastrelliera telescopica
siano contro i bordi di grill metallico e
Vassoio.

gt
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0 Si consiglia di non utilizzare vassoi

e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.




Specifiche tecniche

GENERALE

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita)

850 mm/500 mm/500 mm

Categoria di prodotto a gas

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat | 2H

Tipo di gas installato/pressione del prodotto

(G20 /20 mbar

Consumo totale gas

9.5 kW (691 g/h)

Conversione del tipo di gas/pressione®
opzionale

(G30 /28-30 mbar
G 31 /37 mbar

PIANO COTTURA

Bruciatori

Sinistra posteriore Bruciatore normale
Energia 2.0 kW (145 g/h)
Sinistra anteriore Bruciatore ausiliario
Energia 1.0 kW (73 g/h)
Destra anteriore Bruciatore rapido
Energia 2.5 kW (182 g/h)
Destra posteriore Bruciatore normale
Energia 2.0kw (145 g/h)
FORNO

Forno principale Forno a gas
Consumo gas del forno 2.0 kW (145 g/h)

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preavviso

per migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.

Tabella iniettor

| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione che
lo accompagna si ottengono in
condizioni di laboratorio secondo gli
standard relativi. A seconda delle
condizioni di funzionamento e
ambientali del prodotto, questi valori
potrebbero variare.

G 20/20 mbar 103 72 125 103
G 30/28-30 mbar | 72 50 80 72
G 31/37mb 72 50 80 72

G 20/20 mbar 105
G 30/28-30 mbar 71
G 31/ 37 mbar 71

Potete acquistare gli ugelli non inclusi nel
prodotto da voi acquistato contattando
I'assistenza postvendita autorizzata.
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Categorie/tipi/pressione di gas del paese
Nella tabella seguente & possibile trovare il tipo di gas, la pressione e la categoria di gas che puo

essere utilizzata per il

aese in cui verra installato il

rodotto

R Catl 2E3+ (620,20 mbar (625,25 mbar GSr(T)],gaSrSO G31,37 mbar
BE Catl 2E3+ (620,20 mbar (625,25 mbar GSr?],gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat Il 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
cz Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (620,20 mbar (630,30 mbar
Cat ll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat ll 2L.3B/P (625,25 mbar (620,20 mbar (630,30 mbar
GB Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
- Cat ll 2ELS3B/P (620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
Cat I 2E3P(B/P) 620,20 mbar 630,37 mbar
DE Cat ll 2E3B/P (620,20 mbar (630,50 mbar
AT Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,50 mbar
SE Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
LT Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
NO Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
XK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
RS Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
RO Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
DK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
EE Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MA Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
Fl Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
HR Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
TR Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MT Cat | 3B/P (630,30 mbar
IS Cat | 2H (620,20 mbar
LV Cat | 2H (620,20 mbar
LU Cat | 2E (620,20 mbar
Cat | 2H (620,20 mbar
BG Cat | 3B/P (30,30 mbar
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HU

Cat |

2H

(G20,25 mbar

Cat |

3B/P

(630,30 mbar
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El Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i regolamenti in
vigore. Altrimenti la garanzia non sara valida.
Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non
autorizzate e potrebbe considerare non
valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica e del gas per il
prodotto & responsabilita del cliente.

Il prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas e/o elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto presenta
difetti. Se & cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi
per la sicurezza.

Prima della installazione

Per assicurare di mantenere importanti
aperture per I'aria sotto all'apparecchio,
consigliamo che I'apparecchio stesso sia
montato su una base solida e che i piedini
non siano postiin un tappeto o coperture
morbide del pavimento.

Il pavimento della cucina deve essere in
grado di portare il peso dell'apparecchio piu
il peso aggiuntivo di pentole e accessori per
la cottura al forno e degli alimenti; vedere .
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+ Questo prodotto e un dispositivo di classe
1 secondo la norma EN 30-1-1, cioé pud
essere posto con il lato posteriore e
unlato verso le pareti della cucina, i mobili
della cucina o apparecchiature di
gualsiasi dimensione. | mobhili della cucina
o le apparecchiature sull’ altro lato
possono essere solo della stessa
dimensione o pit piccoli.

+ Si pud usare con alloggiamenti su
entrambi i lati ma per avere una distanza
minima di 400 mm al di sopra del livello
della piastra calda, consentire una
distanza laterale di 65mm tra
I'apparecchio e pareti, tramezzi o mobili
alti.

+ Si puo usare anche in posizione free

standing. Consentire una distanza minima

di 750 mm sulla superficie del piano

cottura.

(*) Se la cappa deve essere installata

sopra al piano cottura, vedere le istruzioni

del produttore della cappa sull'altezza

dell'installazione. Se si installa il piano di

cottura sotto a una cappa da cucina, fare

riferimento alle istruzioni per

I'installazione della cappa per la distanza

minima tra le apparecchiature. Nel caso in

cui nelle istruzioni della cappa non venga
indicata nessuna distanza minima, si



prega di considerare una distanza di
almeno 65 cm.

+ Tutti i mobili della cucina vicino
all'apparecchio devono essere resistenti
al calore (100 °C min.).

AAttenzione - Rischio di ribaltamento!

Attenzione: Per evitare il ribaltamento
dell'apparecchio, & necessario installare
questo mezzo di stabilizzazione. Fare
riferimento alle istruzioni per l'installazione.

Ventilazione ambiente

Tutti gli ambienti richiedono una finestra
apribile o equivalente, e alcune stanze
richiedono anche un'apertura fissa. L'aria
per la combustione viene presa dall'aria
dell'ambiente e i gas di scarico sono emessi
direttamente nell'ambiente. Una buona
ventilazione e essenziale per il
funzionamento sicuro dell'apparecchio.
Ambienti con porte e/o finestre che si
aprono direttamente verso I'ambiente
esterno

Le porte e/o le finestre che si aprono
direttamente verso I'ambiente esterno
devono avere una apertura di ventilazione
totale delle dimensioni specificate nella
tabella che segue, che si basa sulla potenza
totale del gas dell'apparecchio (il consumo
totale di gas dell'apparecchio € mostrato
nella tabella con le specifiche tecniche di
questo manuale utente). Se le porte e/o le
finestre non hanno un'apertura per la
ventilazione totale corrispondente al
consumo totale di gas dell'apparecchio
specificata nella tabella che segue, deve
esserci obbligatoriamente una apertura
fissa aggiuntiva per la ventilazione
dell'ambiente in modo da assicurare chei
requisiti di ventilazione minima totale per il
consumo di gas totale siano rispettati.

L'apertura fissa per la ventilazione puo
includere aperture per mattoni forati
esistenti, dimensione del condotto della

cappa, ecc.

2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,6-13 700
13-15,5 800
15,6-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Ambienti che non hanno porte e/o finestre
che si aprono direttamente verso
I'ambiente esterno

Se I'ambiente in cui I'apparecchio &
installato non ha una porta e/o una finestra
che si apre direttamente verso I'ambiente
esterno, bisogna cercare altri prodotti che
garantiscano con certezza una apertura
fissa per la ventilazione che non possa
essere regolata né chiusa, conforme ai
requisiti minimi per la ventilazione totale per
il consumo totale di gas dell'apparecchio,
secondo quanto indicato nella tabella sopra.
Bisogna seguire anche i requisiti previsti
dalle norme appropriate per l'edilizia.

Se una stanza o uno spazio interno contiene
piu di un apparecchio a gas, un'area
aggiuntiva per la ventilazione deve essere
garantita come requisito fondamentale della
tabella suddetta. La grandezza dell'area
aggiuntiva per la ventilazione deve essere
appropriata alle norme relative agli altri
apparecchi a gas.

Ci deve anche essere una distanza minima
di 70 mm dal bordo inferiore della porta che
si apre sull'ambiente interno della stanza in
cui viene installato I'apparecchio. Bisogna
assicurare che oggetti, come tappeti e altre
coperture per il pavimento, non intacchino la
distanza quando la porta & chiusa.
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Il piano cottura pud essere posizionato in
cucina, in cucina/sala da pranzo oin una
camera da letto ma non in un ambiente che
contenga una vasca o una doccia. Il piano
cottura non deve essere installato in una
camera da letto di meno di 20 m.2.

Non installare questo apparecchio in un
ambiente sottoterra a meno che non sia
aperto all'aria da almeno un lato.

Installazione e collegamento
L'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Non installare I'apparecchio vicino ad
un frigorifero o congelatore. Il calore
emesso dall'apparecchio porta ad un
accresciuto consumo energetico da
parte delle unita di raffreddamento.

+ Trasportare 'unita con almeno due
persone.

+ L'unita deve essere posta direttamente
sul pavimento. Non deve essere messa su
una base o un piedistallo.

Non usare sportello e/o maniglia per
portare o spostare il prodotto.
Sportello, maniglia o cerniere si
danneggiano.

Collegamento al gas

AAvvertenze generali

+ Qualora le operazioni di installazione,
riparazione o collegamento vengano
effettuate da persone o tecnici non
autorizzati, non certificati o non qualificati,
sussiste il rischio di esplosione, incendio e
intossicazione.

+ Prima di mettere il prodotto in posizione,
accertarsi delle condizioni di distribuzione
locali (tipo e pressione del gas) e che
I'impostazione del gas del prodotto sia
conforme a tali condizioni. Le condizioni e
i valori di regolazione del gas del prodotto
sono informazioni riportate sulle etichette
(o sulla targhetta).

+ Seil codice del paese non e riportato
sull'etichetta, attenersi alle istruzioni
tecniche locali per il collegamento e la
conversione del gas.

+ Il prodotto puo essere collegato
allimpianto di alimentazione del gas
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unicamente da una persona o da un
tecnico autorizzato/certificato/qualificato.

« Il produttore non sara ritenuto
responsabile per gli eventuali danni
derivanti da procedure eseguite da
persone o tecnici non autorizzati/non
certificati/non qualificati.

+ Prima di dare avvio a qualsiasi intervento
sull'impianto a gas, scollegare
I'alimentazione del gas. Rischio di
esplosione!

+ Se si desidera utilizzare il prodotto in un
secondo momento con un altro tipo di
gas, sara necessario rivolgersi a una
persona o un tecnico
autorizzato/certificato/qualificato per la
relativa procedura di conversione.

+ Accertarsi che il collegamento al gas
venga verificato in modo accurato dopo
ogni utilizzo. Il produttore non pud essere
ritenuto responsabile per eventuali danni
dovuti a perdite di gas che possono
verificarsi a seguito di un allacciamento o
di una trasformazione del gas effettuati
da persone non autorizzate o non in
possesso di licenza.

& Rischi di incendio:

Qualora il collegamento non venga eseguito
in linea con le istruzioni riportate qui di
sequito, sussiste il rischio di perdite di gas e
diincendio. La nostra azienda non potra
essere ritenuta responsabile per gli
eventuali danni che ne derivano.

+ L'allacciamento al gas deve essere
effettuato esclusivamente da un tecnico o
da una persona
autorizzata/certificata/qualificata.

+ Accertarsi che il tubo flessibile del gas da
utilizzare per il collegamento al gas sia
conforme alle normative locali in materia.

+ Il tubo flessibile del gas deve essere
collegato in modo da non entrare in
contatto con le parti mobili e le superfici
calde (indicate nelle figure sottostanti)
che lo circondano. Sara altresi necessario
prestare attenzione per evitare che resti
impigliato quando le parti mobili sono in
movimento. (ad esempio, cassetti). Non
dovra inoltre essere collocato in spazi in
cui potrebbe essere schiacciato.



Una volta completato il collegamento al
gas, non spostare il prodotto. Se viene
spostato, puo esserci il rischio di perdite
di gas.

Il tubo del gas deve essere collegato
effettuando giri ad ampio raggio per
evitare la possibilita di rottura e piegatura
durante il collegamento.

Il tubo del gas non deve essere
schiacciato, piegato, pizzicato, toccato da
spigoli vivi o entrare in contatto con le
parti calde del prodotto e con le pentole
sul prodotto. Il danneggiamento del tubo
del gas puo comportare un rischio di
esplosione!

Il tubo del gas non deve entrare in
contatto con parti che possono
raggiungere una temperatura di 70°C
superiore alla temperatura ambiente.
Per il collegamento e la conversione del
gas e necessario servirsi di una chiave.

Scelta del lato di allacciamento del gas
Se il vostro prodotto ha due uscite di gas;
la direzione del collegamento potra essere
modificata in base alla direzione della
sorgente principale del gas.

1

Una delle due uscite ¢ sigillata con un
tappo cieco. L'estremita dell'altra uscita e
aperta.

Uscita del tubo del gas

2 Tappo cieco

(La presa a cui & collegato il tappo cieco
puo variare a seconda del modello del
prodotto).

Prima dell'allacciamento al gas, accertarsi
che l'alimentazione principale del gas e
I'uscita del tubo del gas del prodotto da
collegare al gas si trovino sullo stesso lato.

+ Se l'alimentazione principale del gas e
l'uscita del tubo flessibile del gas aperto si
trovano sullo stesso lato, effettuare il
collegamento al gas come illustrato nella
figura qui di sequito.

I'uscita del tubo del gas sigillata conil
tappo cieco si trovano sullo stesso lato,
rimuovere il tappo cieco dall'uscita del
tubo del gas utilizzando due chiavi.
Chiudere l'uscita del tubo del gas con
guesto tappo cieco dove il collegamento
al gas non sara effettuato con una nuova
guarnizione di tenuta (non utilizzata).

+ E necessario accertarsi che la guarnizione
di tenuta sia posizionata correttamente.

+ Esequire 'allacciamento del gas secondo
quanto indicato nella figura seguente
sull'uscita del tubo del gas vicino

all'alimentazione principale del gas.

Se il prodotto é dotato di una sola uscita

del gas;

+ Prima dell'allacciamento al gas, accertarsi
che l'alimentazione principale del gas e
I'uscita del tubo del gas del prodotto da
collegare al gas si trovino sullo stesso lato.
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Raccordo per gas
naturale (G20,G25)
EN 10226 R1/2"

Raccordo per gas
liquido (G30,G31)

Raccordo di uscita
del gas

+ Se l'uscita del tubo del gas e
I'alimentazione principale del gas non
sono rivolte sullo stesso lato, assicurarsi
che il tubo non passi attraverso la zona
calda durante il collegamento.

Tappo cieco

Parti per il collegamento del gas

Di seguito sono riportate le immagini delle
parti e degli strumenti che possono essere
necessari per il collegamento del gas. A
seconda del modello, queste parti
potrebbero non essere fornite in dotazione
con il prodotto. | raccordi del gas da

utilizzare possono variare a seconda del tipo

di gas e delle normative nazionali.

Guarnizione di
tenuta
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Realizzazione del collegamento al gas

-GN

+ L'impianto a gas naturale deve essere
preparato in modo adeguato per il
montaggio prima di procedere
all'installazione del prodotto. All'uscita
dell'impianto del gas da collegare al
prodotto deve essere presente una
valvola per il gas naturale.

+ Accertarsi che la valvola del gas naturale
sia facilmente accessibile.

+ Collegare il prodotto all'impianto del gas
naturale della propria abitazione usando
un tubo flessibile per il gas conforme agli
standard locali.

+ Per il collegamento al gas sara necessario
servirsi di una nuova guarnizione di tenuta.

+ L'alimentazione del gas dovra essere
collegata tramite un tubo del gas o un
tubo flessibile di sicurezza per il gas con
raccordi filettati a entrambe le estremita.

+ Il collegamento puo essere effettuato in
due modi diversi:

- EN IS0 228 Attacco di tipo G1/2
- EN 10226 Attacco tipo R1/2

EN 1SO 228 Attacco di tipo G1/2

1. Posizionare la nuova guarnizione nel
raccordo e verificarne il corretto
inserimento.

2. Fissare il raccordo del gas
all'apparecchiatura servendosi di una
chiave da 22 mm e inserire il raccordo nel
raccordo con una chiave da 24 mm.



=
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3. Successivamente all'allacciamento sara
necessario verificare che non vi siano
perdite nella parte di collegamento.

EN 10226 Attacco tipo R1/2

1. Posizionare la nuova guarnizione nel
raccordo per il gas naturale e verificarne il
corretto inserimento.

2. Tenendo fissa l'uscita di collegamento al
gas del prodotto con una chiave 22,
collegare l'elemento di interconnessione
all'uscita del gas del prodotto con una
chiave 24 e serrare saldamente.

-

7
e d

7 \ NG: G20,G25

e

3. Avvolgere un composto sigillante intorno
alla parte filettata dell'interconnettore.
Collegare la parte filettata del tubo di
sicurezza del gas all'interconnettore
usando la chiave da 24 mm. Quindi,
serrare saldamente, tenendo
I'interconnettore in posizione con la

chiave da 24 mm.
NG: G20,G25

- L

4.Successivamente aII'aIIacciamz_anfto sara
necessario verificare che non vi siano
perdite nella parte di collegamento.

Realizzazione del collegamento al gas

- GPL

« Il prodotto dovra essere collegato in modo
tale da essere vicino all'attacco del gas
per evitare perdite di gas.

+ Prima di effettuare I'allacciamento al gas,
dotarsi di un tubo flessibile del gas in

plastica e di una fascetta di montaggio
adeguata. Il diametro interno del tubo di
plastica per gas deve essere di 10 mm e
la lunghezza non deve superare i 150 cm.
Il tubo di plastica deve essere a prova di
perdite e deve risultare ispezionabile.

+ Gli apparecchi e gli impianti a gas devono
essere controllati a intervalli regolari per
verificarne il corretto funzionamento. |l
regolatore, il tubo flessibile e la relativa
fascetta dovranno essere controllati a
intervalli regolari e sostituiti entro i termini
consigliati dal produttore o quando si
rende necessario.

+ Per il collegamento al gas sara necessario
servirsi di una nuova guarnizione di tenuta.

+ L'allacciamento al gas deve essere
effettuato tramite un tubo flessibile del
gas o0 un collegamento fisso.

Collegamento con tubo del gas

1. Posizionare la nuova guarnizione nel
raccordo per il gas liquido e verificarne il
corretto inserimento.

2. Fissare I'uscita di collegamento al gas del
prodotto con una chiave da 22 mm,
collegare il raccordo all'uscita del gas del
prodotto con una chiave da 24 mm e
serrare saldamente.

o [

3. Installare la fascetta di montaggio su
un'estremita del tubo del gas.
Ammorbidire I'estremita del tubo del gas
a cui é stata fissata la fascetta
mettendola in acqua bollente per un
minuto.

4. Inserire il tubo del gas ammorbidito fino in
fondo nel raccordo. Serrare saldamente |l
morsetto con un cacciavite.




5. Successivamente all'allacciamento sara
necessario verificare che non vi siano
perdite nella parte di collegamento.

Controllo delle perdite nel punto di

connessione

+ Accertarsi che tutte le manopole del
prodotto siano spente. Accertarsi che
I'alimentazione del gas sia aperta.
Preparare una schiuma saponata e
applicarla sul punto di connessione del
tubo per effettuare un controllo delle
perdite di gas.

+ Qualora vi sia una perdita di gas, la parte
saponata produce schiuma. In questo
caso, ispezionare nuovamente il
collegamento al gas.

+ Nel caso in cui I'apparecchio presenti
due uscite per il tubo del gas, assicurarsi
che I'uscita per il gas non utilizzata sia
chiusa con un tappo cieco. Preparare
schiuma di sapone ed applicarla sul punto
di collegamento del tappo cieco per
individuare eventuali perdite di gas. La
parte saponata produce schiumain caso
di perdite di gas. In questo caso,
ispezionare di nuovo il collegamento del
tappo cieco.

+ Al posto del sapone, sara possibile usare
gli spray disponibili in commercio per il
controllo delle fughe di gas.

+ Incaso di fuga di gas, chiudere
I'alimentazione del gas e ventilare la
stanza.

Non usare mai fiammiferi o accendini
per eseguire il controllo di eventuali
perdite di gas.

+ Spingere I'apparecchio verso la parete
della cucina.

+ Regolazione dei piedini del forno
Vibrazioni durante I'uso possono
provocare lo spostamento dei contenitori
della cucina. Questa situazione pericolosa
puod essere evitata se I'apparecchio &
piano ed equilibrato.

Per la propria sicurezza, &€ bene
assicurarsi che I'apparecchio sia piano
regolando i quattro piedini sul fondo
ruotando verso sinistra o destra e
allineando con il piano di lavoro.

Controllo finale
1. Aprire la fornitura del gas.

22/1T

2. Controllare le installazioni del gas per
montaggio e tenuta sicuri.

3. Accendere i bruciatori e controllare
I'aspetto della fiamma.

La fiamma deve essere blu e avere
una forma regolare. Se la fiamma
tende al giallo, controllare se il
coperchio del bruciatore
posizionato in modo sicuro o pulire il
bruciatore.

Conversione del gas

AAwertenze generali

+ Prima di dare avvio qualsiasi tipo di
intervento sull'impianto a gas, scollegare
I'alimentazione principale del gas. Rischio
di esplosione!

+ Sara necessario sostituire tutti gli iniettori
del gas. Inoltre, la regolazione della
combustione dei rubinetti del gas deve
essere effettuata in posizione di riposo
per rendere il prodotto adatto all'uso con
un altro gas.

+ Dopo aver modificato il tipo di gas,
I'etichetta del nuovo tipo di gas sulla
confezione di ricambio dovra essere
applicata sull'etichetta attuale gia
presente sulla parete posteriore del
prodotto.

« Il'tipo di gas convertibile e le categorie di
gas della vostra apparecchiatura per
paese sono informazioni indicate nella
sezione "Categorie/tipi/pressione del gas
del paese”. Verificare nella tabella i tipi di
gas che e possibile convertire nella
propria zona. Non sara possibile
convertire in tipi di gas non specificati in
guesta tabella.

+ L'iniettore di ricambio adatto al tipo di gas
che si desidera convertire potrebbe non
essere fornito con il prodotto. Sara
possibile acquistare gli iniettori presso il
servizio di assistenza autorizzato o
presso il punto vendita del prodotto.

+ Perivalori degli iniettori e per le tipologie
di gas da utilizzare per i bruciatori
rimandiamo alla fine della sezione.
Effettuare il collegamento del tipo di gas
da convertire come descritto nella sezione
collegamento gas.



Parti per la conversione del gas
Indichiamo qui di seguito le parti e gli
strumenti necessari per la conversione del
gas. A seconda del modello, queste parti
potrebbero non essere fornite in dotazione
con il prodotto.

Ugello di bypass

e s
- Iniettore del
bruciatore

Sostituzione dell'iniettore peri

bruciatori

1. Portare tutti i pulsanti di controlloin
posizione off sul pannello di controllo.

2. Chiudere I'alimentazione del gas.

3. Estrarre la copertura e il corpo del
bruciatore.

4. Rimuovere gli iniettori del gas ruotando in
senso antiorario. (chiave 7)

5. Se il prodotto & dotato di un bruciatore
wok con un iniettore a entrata laterale,
rimuovere l'iniettore usando una chiave
numero 7.

((Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.))

Su alcuni fornelli I'iniettore & coperto
da un pezzo di metallo. Sara
necessario rimuovere questo
coperchio metallico per procedere
alla sostituzione dell'iniettore.

6. Installare i nuovi iniettori di gas. (Coppia di
serraggio 4 Nm)

7. Verificare tutti i collegamenti per
accertarsi che siano installati in modo
sicuro e protetto al tempo stesso.

Gli iniettori nuovi hanno la loro
posizione segnata sulla confezione.
In alternativa sara possibile fare
riferimento alla tabella degli iniettori
sul sito Tabella iniettori, pagina 13 .

8.Dopo aver esequito il collegamento &

necessario controllare la tenuta degli

iniettori.
A meno che non vi siano condizioni
anomale, non cercare di rimuovere i
rubinetti del bruciatore a gas.
Bisogna chiamare I'agente
autorizzato per l'assistenza se &
necessario cambiare i rubinetti.

Impostazione ridotta del flusso di gas

per i rubinetti del piano cottura

1. Accendere il bruciatore da regolare e
portare la manopola in posizione ridotta.

2. Rimuovere la manopola dal rubinetto del
gas.

3. Usare un cacciavite della dimensione
giusta per regolare la vite di regolazione
del flusso.

Per GPL (Butano - Propano) ruotare la vite

in senso orario. Per il gas naturale, bisogna

ruotare la vite in senso antiorariouna volta.

» La lunghezza normale di una fiamma

diritta in posizione ridotta deve essere 6-7

mm.

4. Se la fiamma € piu alta della posizione
desiderata, ruotare la vite in senso orario.
Se e piu bassa, ruotarla in senso
antiorario.

5. Per I'ultimo controllo, portare il bruciatore
in posizione con fiamma alta e ridotta e
controllare se la famma & presente o
meno.

6. In base al tipo di rubinetto del gas usato
nell'apparecchio, la posizione della vite di
regolazione puo variare.
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1 Vite di regolazione del flusso

1 Vite di regolazione del flusso

Regolazione di flusso ridotto per il

forno a gas

Per un funzionamento appropriato del forno,

ricontrollare la regolazione di by-pass e

estremamente importante. Per fornire una

sicurezza massima all'utente, queste
operazioni devono essere fatte con
attenzione.

1. Accendere il bruciatore da regolare e
portare la manopola in posizione alta della
fiamma.

2. Chiudere lo sportello del forno ed
attendere da 10 a 15 minuti finché il forno
diventa pronto per la regolazione.

3. Estrarre la manopola.

4.Dopo 15 minuti, regolare il forno alla
posizione pil bassa della fiamma.
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5.Impostare la lunghezza della fiamma da 2
a3 mm con la vite 7 sul termostato del
forno. Ruotando la vite in senso orario, si
riduce la fiamma e ruotandola in senso
antiorario, si accresce la fiamma.

Se la portata del gas di forno non puo
essere impostato con la rimozione di
manopola, si prega di rimuovere le
parti del forno necessarie (pannello di
controllo, bruciatore piatto ecc) e
quindiimpostare la portata del gas di
forno.

Se la temperatura del forno aumenta
in modo accidentale, spegnere il
forno e chiamare l'assistenza
autorizzata per far riparare |l
termostato del forno.

Cambiare l'iniettore del forno

1. Portare tutti i pulsanti di controlloin
posizione off sul pannello di controllo.

2. Chiudere I'alimentazione del gas.

3. Svitare le viti di tenuta della parete
posteriore.



4. Svitare le 2 viti (2) del supporto
dell'iniettore (1

1 Supporto iniettore
2 Vite

5. Estrarre il supporto dell'iniettore.

6. Svitare I'iniettore ruotandolo in senso
antiorario.

7. Montare un nuovo iniettore.

Impostare la fiamma a una lunghezza

ottimale come indicato nella figura sequente

per mezzo della vite 1 sul rubinetto del forno.

Ruotando in senso orario, si riduce la
fiamma; ruotando in senso antiorario, si
accresce la famma.

Se la fiamma & troppo debole,

* |a temperatura del forno potrebbe essere
troppo bassa: cid potrebbe avere un effetto
negativo sul risultato di cottura.

alunghezza di fiamma ideale offre le
migliori prestazioni

Se la fiamma & troppo forte,

* |a temperatura del forno potrebbe essere
troppo alta: cid potrebbe avere un effetto
negativo sul risultato di cottura.

Dopo aver regolato la fiamma a gas,
aprire e chiudere ripetutamente lo
sportello e assicurarsi che la fiamma
del forno non si spenga.

Se il tipo di gas dell'unita & cambiato,
allora anche la piastra con i valori
nominali che mostra il tipo di gas
dell'unita deve essere cambiata.
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Gas naturale in
butano/propano
(GPL)

Butano/propano
(GPL) in gas
naturale (G20
20mbar/ G25 25
mbar / G25.3
25mbar)

Stringere la vite
ruotandola in senso
orario fino alla fine.

Gas naturale in
butano/propano
(GPL)

Allentare la vite

di 180° (circa)

_K'lj())_

Butano/propano
(GPL) in gas
naturale (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Stringere la vite
ruotandola in senso
orario fino alla fine.

Gas naturale in
butano/propano
(GPL)

Allentare la vite

di 270° (circa)

Butano/propano
(GPL) in gas
naturale (G2 350
13mbar gas locale
Polonia)

Stringere la vite
ruotandola in senso
orario fino alla fine.

La regolazione ridotta del flusso puo

Allentare la vite

di 360° (circa)

L 360°

variare a seconda del prodotto, del
bruciatore e del tipo di gas.
Assicurarsi che la lunghezza della
fiamma rispetti i valori suddetti.

Controllo perdite iniettori
Prima di effettuare la conversione sul

prodotto, assicurarsi che tutte le manopole
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di controllo siano spente. Dopo la corretta
conversione degli iniettori, ogni iniettore
deve essere controllato per una eventuale
perdita di gas

1. Assicurarsi che il gas alimenti il prodotto,
mantenere pero tutte le manopole di
controllo spente.

2.0gni foro dell'iniettore deve essere
bloccato con un dito che applica una
forza ragionevole per fermare la perdita di
gas quando la corrispondente manopola
di controllo & accesa e tenuta in posizione
depressa, per permettere al gas di
raggiungere l'iniettore.

3. Applicare acqua saponata all'attacco
dell'iniettore con un piccolo pennello, in
caso di perdita di gas all'attacco
dell'iniettore I'acqua saponata iniziera a
fare delle piccole bolle. In questo caso,
serrare l'iniettore con una forza
ragionevole e ripetere ancora una volta il
processo della fase 3.

4. Se la schiuma continua a persistere, &
necessario spegnere immediatamente
I'alimentazione di gas al prodotto e
chiamare un agente del servizio
assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza. Non utilizzare il prodotto fino a
guando il servizio di assistenza
autori e intervenuto su di esso.
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Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad
usare I'apparecchio in modo ecologico e a
risparmiare energia:

+ Usare coperchi di colori scuri e smaltati,
poiché la trasmissione del calore &
migliore.

+ Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un'operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle
istruzioni della cottura.

+ Non aprire lo sportello del forno di
frequente durante la cottura.

+ Cercare di cucinare pit di un piatto alla
volta nel forno laddove possibile. Si puo
cucinare mettendo due contenitori per la
cottura sul grill metallico.

+ Cucinare piu di un piatto uno dopo I'altro.
Il forno & gia caldo.

+ Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

+ Usare pentole/padelle con coperchi per la
cottura. Se non vi e coperchio, il consumo
energetico pud aumentare 4 volte.

+ Selezionare il bruciatore adatto per la
dimensione del fondo della pentola da
usare. Selezionare sempre la dimensione
corretta della pentola per i piatti. Pentole
piu grandi richiedono pit energia.

+ Leinformazioni sull'efficienza energetica
secondo EU 66/2014 possono essere
trovate sulla scheda prodotto fornita con
il prodotto.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o materiali
di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti 0 oggetti
taglienti durante la pulizia.
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1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e asciugare
con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti e

poi spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o

gli strati si bruciano e si rimuovono.

Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto pud diventare caldo
durante 'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne del
forno, riscaldatori, ecc. Tenere lontani
i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno caldo.

Forno a gas

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno
e il grill metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la fiamma piu alta del forno a
gas; vedere Come utilizzare il forno a gas,
pagina 31.

4. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

5.Spegnere il forno; vedere Come utilizzare
il forno a gas, pagina 31

Durante il primo funzionamento, per
un paio d'ore, € possibile che siano
emessi odori e fumo. E abbastanza
normale. Assicurarsi che I'ambiente
sia ben ventilato per rimuovere fumo
e odori. Evitare di inalare
direttamente fumo e odori emessi.



[ Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il
piano cottura incustodito quando si
riscalda I'clio. L'olio surriscaldato
rappresenta un rischio di incendio.
Non cercare mai di spegnere un
possibile incendio con I'acqua!
Quando I'olio prende fuoco, coprirlo
con una coperta idonea o un panno
umido. Spegnere il piano cottura se
¢ sicuro farlo e chiamare i vigili del
fuoco.

+ Prima di friggere gli alimenti, asciugarli
bene sempre e metterli delicatamente
nell'olio caldo. Assicurare che gli alimenti
congelati siano completamente
scongelati prima di friggerli.

+ Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

+ Mettere pentole e padelle in modo tale
che i manici non siano sul piano cottura
per evitare il riscaldamento dei manici
stessi. Non mettere contenitori sbilanciati
e che si inclinano facilmente sul piano
cottura.

+ Non mettere contenitori e padelle vuoti
sulle zone di cottura accese. Potrebbero
danneggiarsi.

+ L'uso di una zona di cottura senza un
contenitore o una padella sopra provoca
danni all'apparecchio. Spegnere le zone di
cottura quando la cottura & completa.

+ Poiché la superficie dell'apparecchio
potrebbe essere calda, non mettere
contenitori in plastica e alluminio su di
essa.

Tali contenitori non devono essere
nemmeno usati per conservare gli
alimenti.

+ Usare solo padelle o contenitori con fondo
piatto.

+ Mettere la quantita appropriata di alimenti
nelle pentole e nelle padelle. Cosi non
bisognera eseguire alcuna operazione di
pulizia non necessaria evitando
traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle
sulle zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano
al centro della zona di cottura. Quando si
desidera spostare la padella su un'altra
zona di cottura, sollevarla e metterla sulla
zona di cottura scelta, non trascinarla.

Cottura a gas

La dimensione del contenitore e la
fiamma devono corrispondere. Regolare
la fiamma del gas in modo che non superi
il fondo del contenitore e centrare il
contenitore sul poggiapentola.

Uso del piano cottura

1 4

B R

Bruciatore normale 18-20 cm

Bruciatore ausiliario 12-16cm

Bruciatore rapido 18-20 cm

Bruciatore normale 18-20 cm ¢ il diametro

consigliato per le pentole da usare sui
relativi bruciatori.

Non utilizzare pentole di cottura di
dimensioni maggiori a quelle indicate
sopra. L'uso di pentole pit grandi
causa un rischio di avvelenamento
da monossido di carbonio,
surriscaldamento delle superfici
adiacenti e delle manopole di
controllo. L'uso di pentole pil piccole
provoca il rischio di essere bruciati
dalla fiamma.

Il simbolo della fiamma grande indica la
massima potenza di cottura e il simbolo
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della fiamma piccola indica la cottura piu
bassa. In posizione off (superiore), il gas
non € inviato ai bruciatori.

Accensione dei bruciatori a gas

Il bruciatore non & dotato di accensione

automatica. Usare un accendino o un

fiammifero.

1. Tenere premuta la manopola del
bruciatore.

2. Ruotarla in senso antiorario fino al
simbolo della fiamma grande.

3. Accendere il piano cottura con un
accendino.

4.Regolare secondo la potenza di cottura
desiderata.

Spegnimento dei bruciatori a gas

Portare la manopola della zona per tenere in

caldo nella posizione off (superiore).
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Sistema di sicurezza di disattivazione
del gas (nei modelli con componente
termico)

1 Come contromisura di
eventuali scoppi dovuti
al traboccamento di
liquidi sui bruciatori, si
innesca un
meccanismo di

1. Disattivazione  sjcurezza e il gas viene
di sicurezza del  djsattivato.

gas

+ Premere la manopola e ruotare in senso
antiorario per accendere.

+ Quando il gas si accende, tenere la
manopola premuta per 3-5 secondi
ancora per impegnare il sistema di
sicurezza.

+ Se il gas non si accende dopo aver
premuto e rilasciato la manopola, ripetere
la stessa procedura tenendo la manopola
premuta per 15 secondi.

Rilasciare il tasto se il bruciatore non
& acceso entro 15 secondi.
Aspettare almeno 1 minuto prima di
riprovare. C'¢ il rischio di accumulo di
gas ed esplosione!




[ come utilizzare il forno

+ Il pesce deve essere posto sulla

Informazioni generali su cottura al

forno, cottura arrosto

Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto pud diventare caldo
durante 'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne del
forno, riscaldatori, ecc. Tenere lontani
i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno caldo.

Prestare attenzione quando si apre lo
A sportello del forno perché potrebbe

fuoriuscire vapore.

Il vapore in uscita puo ustionare

mani, volto e/o occhi.

Suggerlmentl per la cottura al forno
Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori in
alluminio o stampi in silicone resistenti al
calore.

+ Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

+ Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

+ Selezionare la posizione corretta per la

rastrelliera prima di accendere forno o grill.

Non cambiare la posizione della
rastrelliera quando il forno € caldo.
+ Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per l'arrosto

« Trattare pollo e tacchino interi, pezzi
grandi di carne con condimenti come
succo di limone e pepe nero prima della
cottura migliora la prestazione di cottura.

+ Civogliono circa 15-30 minuti in piu per
arrostire la carne con 0sso rispetto alla
cottura arrosto di carne della stessa
dimensione ma senza 0sso.

+ Ogni centimetro di spessore della carne
richiede circa 4-5 minuti di cottura.

+ Lasciare la carne nel forno per circa
10 minuti dopo il periodo di cottura. |l
succo si distribuisce meglio per tutto
I'arrosto e non fuoriesce quando si taglia
la carne.

rastrelliera centrale o inferiore in un piatto
resistente al calore.

Come utilizzare il forno a gas

U

Il forno a gas si aziona con la manopola di
controllo del forno a gas. In posizione off
(superiore) I'alimentazione di gas &
disattivata.

Accensione del forno a gas

Il forno a gas si accende con un accendigas.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tenere la manopola di controllo del gas
premuta e ruotarla in senso antiorario.

3. Accendere il gas con I'accendigas dal foro
di controllo dell'accensione.

4. Tenere il burner control (controllo del
bruciatore) premuto per 3 - 5 secondi.

» Assicurarsi che il gas si sia acceso e che

la fiamma sia presente.

5. Tenere il controllo del bruciatore premuto
per altri 3 - 5 secondi.

6. Selezionare forza di cottura/segno del gas
desiderati

1 Forodicontrollo dell'accensione
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C'e il rischio di compressione di gas
ed esplosione!
Non cercare di accendere il gas per

oltre 15 secondi. Se il bruciatore non

si accende entro 15 secondi,

chiudere la manopola e aspettare 1
minuto. Ventilare 'ambiente prima di

cercare di accendere di nuovo il
bruciatore. In caso di mancato
rispetto delle operazioni sopra

indicate ci potrebbe essere rischio di
compressione di gas ed esplosione.

Spegnimento del forno a gas

1. Ruotare la manopola di controllo del forno
a gas in posizione off (alta).
Livello di gas vuol dire:

Livello |1
di gas

2

°C

Tabella tempi di cottura

La prima rastrelliera del forno &

quella di fondo.

Carico massimo del vassoio del

forno: 4 kg (8,8 Ib).

[ tempi in questo diagramma devono
essere considerati una guida. | tempi

pOssono variare a causa di

temperatura degli alimenti, spessore,
tipo e preferenze personali di cottura.
Mettere i piatti su un foglio di carta da forno

per evitare schizzi sulla base del forno e
aiutare a mantenere il forno pulito.

Torta di mele Piatto metallico 10 min. 4.5 1 25...30 min.
rotondo nero con un
diametro di 20 cm su
grill metallico***
Torta alla Piatto metallico 10 min. 4.5 1 25...35 min.
frutta rotondo nero con un
diametro di 20 cm su
grill metallico***
Torta Piatto metallico 10 min. 3.4 1 30..40 min.
rotondo nero con un
diametro di 20 cm su
grill metallico***
Dolcetti Vassoio standard»* 10 min. 4.5 1 25...35 min.
Pasta Vassoio standard+* 10 min. 5 1 35...45 min.
Torta Tortiera su grill 10 min. 3 1 30...40 min.
metallicox++
Biscotti Vassoio standard+* 4.5 1 20...30 min.
Arrosto di Vassoio standard#* 10 min. 4..5 1 35...45 min.per
agnello 4509+
30 min.
Arrosto di Vassoio standard#* 10 min. 2 1 50...60 min.per
manzo 4509+
30 min.
Tacchino Vassoio standard#* 10 min. 3.4 1 50...60 min.per
4509+
30 min.
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pe

4509+

25 min.
In casseruola Vassoio standard#* 4 1 90..120 min®
Pesce Vassoio standard#* 10 min. 3 1 35..45 min.
Pasta Vassoio standard#* 10 min. 3.4 1 35..40 min.
Victoria Vassoio standard#* 10 min. 3 1 22..28 min.
sandwich

* in posizione manopola di controllo 2 / ¥ a seconda della quantita / * a seconda della grandezza

** Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.

+++ Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.
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Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga
e problemi frequenti diminuiscono se
I'apparecchio & pulito ad intervalli regolari.

Scollegare 'apparecchio dalla rete
elettrica prima di avviare i lavori di
manutenzione e pulizia.

C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare
ustioni!

+ Pulire completamente I'apparecchio dopo
ogni uso. In questo modo sara possibile
rimuovere i residui di cottura con
maggiore facilita, evitando cosi che questi
residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

+ Non sono necessari agenti di pulizia
speciali per la pulizia dell’apparecchio.
Usare acqua calda con detersivo liquido,
un panno morbido o una spugna per
pulire I'apparecchio e asciugare con un
panno asciutto.

+ Assicurare sempre che il liquido in
eccesso sia completamente asciugato
dopo la pulizia e che tutti gli schizzi siano
immediatamente asciugati.

+ Non usare agenti di pulizia che
contengono acido o cloro per pulire le
superfici e la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando attenzione a
pulire in un'unica direzione.

+ (Questa funzione é opzionale. Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).
Non usare raschietti solidi in metallo o
materiali di pulizia abrasivi per pulire la
copertura in vetro. La superficie in vetro
puod danneggiarsi.
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La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o materiali
di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti 0 oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe
provocare uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Pulizia del bruciatore

1.Rimuovere i poggiapentola dal piano
cottura.

2. Rimuovere tutte le parti rimuovibili del
bruciatore e pulire solo a mano con una
spugna, poco detersivo e acqua calda.

3. Pulire le parti non rimuovibili del
bruciatore con un panno umido.

4. Pulire la spina e I'elemento termico (nei
modelli con accensione ed elemento
termico) con un panno leggermente
umido. Dopo asciugare con un panno
pulito. Assicurarsi che i fori per la fiamma
e la spina siano completamente asciutti.

Altrimenti non si creano le scintille al

momento dell'accensione.

5.Quando si montano i grill superiori,
prestare attenzione a posizionare i
poggiapentola in modo che i bruciatori
siano al centro.

Montaggio delle parti del bruciatore

Dopo aver pulito il bruciatore, posizionare le
parti come mostrato sotto

1 Coperchio bruciatore
2 Testa bruciatore
3 Camera bruciatore



4 Candela (nei prodotti con dispositivo di

accensione)

1. Mettere la testa del bruciatore
controllando che passi attraverso la
candela di accensione del bruciatore
stesso (4). Ruotare la testa del bruciatore
verso destra e verso sinistra per
assicurarsi che sia ben posizionata nella
camera del bruciatore stesso.

2. Mettere la copertura del bruciatore sulla
testa del bruciatore.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole
con un panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di
tasti/manopole, non rimuovere le
manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

[l pannello di controllo pud
danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a
seconda del modello dell'apparecchio.)
(Questa funzione é opzionale. Potrebbe

non essere sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della
rastrelliera laterale tirando nella direzione
opposta alla parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera

laterale tirando verso di sé

Pareti catalitiche

(Questa funzione e opzionale. Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/o la parete
posteriore (B) dell'apparecchio potrebbero
essere rivestite di smalto catalitico. Le pareti
catalitiche hanno un colore opaco chiaro e
una superficie porosa. Le pareti catalitiche

del forno non devono essere pulite. Grazie
alla superficie perforata, le superfici
catalitiche assorbono il grasso e, una volta
che quest'ultimo ne riempie la superficie,
iniziano a brillare. In questo caso si
raccomanda di sostituire gli el [

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua
calda con detersivo liquido, un panno
morbido o una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

Asciugare il vetro con 'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di calcare
che si possono trovare sul vetro del forno.

Non usare detergenti molto abrasivi
o raschietti in metallo tagliente per la
pulizia dello sportello del forno. Essi
potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

Pulizia dello sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come
rimuovere le porte e le finestre & spiegato
nelle sezioni "Rimozione dello sportello del
forno” e "Rimozione dei vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Asciugare il vetro con 'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di calcare
che si possono trovare sul vetro del forno.
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Rimozione dello sportello del forno

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della
cerniera (2) sul lato destro e su quello
sinistro dello sportello anteriore
premendoli verso il basso come illustrato

1 Sportello

2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno

4 Blocco cerniera(posizione aperta)

36/1T

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo
verso l'alto per farlo uscire dai cardini
destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di
rimozione devono essere esequiti al
contrario per installare lo sportello.
Non dimenticare di chiudere i
morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo
sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione é opzionale. Potrebbe
non essere sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del
forno puo essere rimosso per la pulizia.
1. Aprire lo sportello del forno.

Vite

Profilo

Pannello interno in vetro

Apertura in plastica

2. Estrarre la vite (1) con un cacciavite

3.Estrarre il profilo (2), poi tenere sollevato
verso il vetro interno (3).

4. Poi rimontare lo sportello, mettere il

pannello in vetro (3) nelle aperture di

plastica (4) e montare il profilo.

]
2
3
4



B Ricerca e risoluzione dei problemi

> guasto.

+ Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>>
Non é guasto.

ssente. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.

+ Lavalvola principale del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.
+ Il tubo del gas € piegato. >>> Installare correttamente il tubo del gas.

« | 'bruciatori sono sporchi. >>> Pulire | componenti del bruciatori.

+ | bruciatori sono bagnati. >>> Asciugare i componenti dei bruciatori.

+ Il coperchio del bruciatore non € montato in modo sicuro. >>> Montare correttamente il
coperchio del bruciatore.

+ Lavalvola del gas & chiusa. >>> Aprire la valvola del gas.

+ Il cilindro del gas e vuoto (quando si usa GPL). >>> Sostituire il cilindro del gas.

Consultare I'agente autorizzato per
I'assistenza o il rivenditore dove &
stato acquistato I'apparecchio se non
si riesce a risolvere il problema
nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACit, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas
naudojantis auksciausios kokybés moderniausig technologija, liksite patenkinti. Todél pries
naudojantis Siuo prietaisu prasome perskaityti visa §j vartotojo vadova ir prie jo pridedamus
dokumentus ir pasilikti juos, jei juy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j gaminj kam nors
kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadova. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad $is vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove
nurodoma, kuo skiriasi jvairds modeliai.

Simboliy paaiskinimas

Siame vartotojo vadove naudojami Sie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi patarimai apie $io prietaiso naudojima.
|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui pavojy kelian¢ias situacijas ir sglygas.
|spéjimas dél elektros smdgio.

|spéjimas dél gaisro pavojaus.

R

Jspéjimas dél jkaitusiy pavirsiy.

Beko Egypt Home Appliances Industries
Plot No. 104, Industrial Zone, South el asher 6 million -
10th of Ramadan City - Ash Shargia Governorate, Egypt.
c € Made in Egypt
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ﬂ Svarbis nurodymai ir jspejimai del saugos ir

aplinkosaugos

v —

Siame skyriuje pateikiamos

saugos instrukcijos, kuriy

laikydamiesi apsisaugosite

nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy.

Nesilaikant Siy instrukcijy bet

kokia prietaiso garantija

nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai
. Sj prietaisa galima naudoti
vaikams nuo 8 mety
amziaus ir asmenims,
turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy
negaliy arba patirties bei
ziniy trukumo, jeigu jie yra
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisg, ir
supranta atitinkamus
pavojus.

Neleiskite vaikams zaisti su
Siuo prietaisu. Vaikams
draudziama valyti ir

techniskai priZiDréti §] gaminj,

v —

suaugusieji.

- Sio prietaiso negalima
naudoti asmenims (jskaitant
vaikus), turintiems fiziniy,
jutimo ar psichiniy negaliy
arba neturintiems
pakankamai patirties ir ziniy,
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arba instruktuoti.
Neleiskite vaikams Zaisti su
Siuo prietaisu.

- Perduodant jrenginj kitam

Zmogui asmeniniam
naudojimui ar atiduodant
kaip panaudotg daiktg, taip
pat batina perduoti
naudotojo vadova, jrenginio
etiketes ir kitus susijusius
dokumentus.

- Niekada prietaiso nestatykite

ant grindy su kilimine danga.
Tokiu atveju dél
nepakankamos oro tékmés
po prietaisu elektrinés dalys
gali perkaisti. Tai sukels
problemy naudojantis Siuo
prietaisu.

- Remonto ir techninés

priezitros darbus visuomet
privalo atlikti jgaliotojo
techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas
néra atsakingas uz zalg,
kilusig dél darby, kuriuos
atliko nejgaliotieji asmenys;
tokiu atveju garantija gali
nebegalioti. Pries
montuodami atidziali
perskaitykite instrukcijas.



- Nenaudokite prietaiso, jeigu
jis turi defekty arba yra
regimai pazeistas.

- Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte
prietaiso valdymo mygtukus.

Sauga atliekant dujy

prijungimo darbus

- Darbus su bet kokiais
dujiniais prietaisais ir
sistemomis gali atlikti tik
jgaliotieji kvalifikuoti asmys.

- Prie$ pradédami jrengima,
Jsitikinkite, ar vietos dujy
tiekimo salygos (slégis ir
dujy rasis) atitinka sio
buitinio prietaiso nustatyma.

- Sis prietaisas néra prijungtas
prie Jtaiso, Salinancio degimo
metu susidariusius
produktus. Jj reikia jrengti ir
prijungti atsizvelgiant |
galiojancCius prietaisy
prijuntimo reglamentus.
Ypac reikia atkreipti déemes;j j
atitinkamus védinimo
reikalavimus; zZr. pries jrengiant,
puslapis 15

- DEMESIO: Naudojant dujine
virykle, patalpoje, kur ji
jrengta, skleidziama Siluma,
drégmé ir degimo produktai.
Pasirtpinkite, kad virtuvé
buty gerai védinama, kai
prietaisas naudojamas:
natdralias védinimo angas
laikykite atviras arba jrenkite

mechaninés ventiliacijos
jtaisus (mechaninj gartraukj).
Jeigu prietaisas intensyviali
eksploatuojamas ilgg laikg,
gali prireikti papildomos
ventiliacijos, pavyzdziui,
padidinant mechaninés
ventiliacijos (jeigu ji jrengta)
pajéguma.

- Dujinial prietaisai ir sistemos

turi bati reguliariai tikrinami,
ar jie tinkamai veikia.
Privaloma reguliariai tikrinti
reguliatoriy, zarng bei jos
spaustukg ir keisti juos kas
gamintojo
rekomenduojamus
laikotarpius arba esant
butinybel.

- Reguliariai valykite dujinius

degiklius. Liepsna turi bati
meélyna ir degti tolygiai.

- S) gaminj reikia naudoti

patalpose, kuriose yra
tinkamai sureguliuotas ir
veikiantis anglies monoksido
jutiklis. Jsitikinkite, kad
anglies monoksido jutiklis
veikia tinkamai ir daznai
atliekama techniné prieziara.
Anglies monoksido jutiklj
reikia jdiegti daugiausiai uz 2
metry nuo gaminio.

- Dujiniuose prietaisuose

privalo buti gerai
sudeginamos dujos.
Nevisiskai sudegus dujoms,

5/LT



gali susidaryti anglies
monoksido (CO) dujy.
Anglies monoksidas -
bespalvés, bekvapés,

nepaprastai nuodingos dujos,

kuriy net maza dozé gali buti
mirtina.

- Teiraukités informacijos apie
dujy avarinés tarnybos
telefono numerius ir saugos
priemones tais atvejais, jel
pajustuméte sklindantj dujy
kvapa.

- Sio prietaiso sureguliavimo
salygos nurodytos etiketéje
(arba ant duomeny
plokstelés)

Ka daryti, jei jauc¢iamas dujy

kvapas

- Nenaudokite atviros ugnies ir

nerukykite. Nenaudokite
jokiy elektros mygtuky (pvz.,
lempos mygtuko, dury
skambucio ir kt.).
Nenaudokite laidiniy ir
mobiliojo rysio telefony.
Sprogimo ir apsinuodijimo
pavojus!

- Atidarykite duris ir langus.

- Uzdarykite visas dujiniy
prietaisy ir dujy matavimo
prietaisy sklendes.

- Patikrinkite visus vamzdzius
Ir jungtis, ar jie tvirtai
prijungti. Jei vis tiek uodziate
dujas, iSeikite i$ buto.
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- |]spékite kaimynus.
- ISkvieskite ugniagesiy

komandg. Skambinkite ne i$
name esancio telefono.

- Negrjzkite ] patalpas, kol

jums nebus leista tali
padaryti.

Gaminio sauga
- ]SPEJIMAS: Prietaisas ir jo

prieinamos dalys jkaista
naudojimo metu. Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementuy.
Neleiskite jaunesniems nei 8
mety amciaus vaikams bati
prie prietaiso, jeigu nuolat jy

v —

- Nesinaudokite virykle, kali

jusy démesys arba
koordinacija yra susilpnéjusi
dél alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

- BUkite atsargus, naudodami

pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukstai temperaturai,
alkoholis garuoja; prisilietes
prie karsto pavirsiaus, jis gali
uzsiliepsnoti ir sukelti gaisra.

- Nelaikykite Salia buitinio

prietaiso jokiy degiy
medziagy, nes jo Sonai
naudojimo metu jkaista.

- Eksploatavimo metu

prietaisas jkaista Bukite
atsargus ir neprisilieskite prie



kaitinimo elementy orkaités
viduje

- Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos buty
atviros.

- Nesildykite orkaitéje maisto
skardinése ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje
susidares slégis gali juos
susprogdinti.

- Nedékite kepimo skardy,
indy ar aliuminio folijos
tiesial ant orkaités dugno.
Susikaupusi Siluma gali
sugadinti orkaités dugna.

- Orkaités dureliy stiklo
nevalykite Siurksciu
abrazyviniu valikliu ar
astriais metaliniais
gremztukais, nes galite
subraizyti pavirsiy ir dél to
stiklas gali suduzti

- Nevalykite prietaiso gariniais
valymo prietaisais, nes galite
patirti elektros smug;.

- (Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.)

Kaip tinkamai ant bégeliy
uzdéti grilio groteles ir
skarda

Svarbu tinkamai padéti grilio
groteles ir (arba) riebaly

surinkimo skarda ant bégeliy.

Jstumkite grilio groteles arba
riebaly surinkimo skarda tarp
2 skersiniy ir, pries dédami
ant Jy maista, patikrinkite, ar

. Nenaudokite prietaiso, jeigu

jie yra stabilUs (zr. toliau
esant] paveiksleél)).

jo priekinis dureliy stiklas yra
ISimtas arba suskiles.

- Dédami ] orkaite arba

iStraukdami i$ jos indus,
visuomet muveékite Silumai
atsparias pirstines.

- Jtieskite kepimo popieriy j

puodg ar patieskite ant
skardos, grilio groteliy ar
pan., sudékite ant jo maista ir
Jdékite viskg ] jkaitintg orkaite.
Nupléskite nereikalingus
popieriaus krastus,
ISsikiSancCius i$ skartos, grilio
groteliy ar puodo, kad jie
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neprisiliesty prie orkaités
kaitinimo elementy. Niekada
nenaudokite kepimo
popieriaus, kai temperatura
yra didesnei nei nurodyta
kepimo popieriaus
instrukcijose. Netieskite
kepimo popieriaus tiesiai ant
orkaités pagrindo.

- Neuzdenkite virsutinio
dangcio, kol kaitvietés arba
degikliai neatvés.

Sausai nusluostykite virsutinj
dangt) pries jj atidarydami,
kad | viryklés galine ir vidine
dalis nepaklitty vandens.

- Prietaiso negalima montuoti
uz dekoratyviniy dureliy, kad
neperkaisty.

- Prietaisg butina statyti tiesial
ant grindy. Jo negalima
statyti ant pagrindo ar stovo.
- ]SPEJIMAS: Neprizilrimas
maisto gaminimas ant
kaitlentés su riebalais ar
aliejumi gali buti pavojingas
Ir sukelti gaisrg. NIEKADA
negesinkite gaisro vandeniu,
bet iSjunkite prietaisg ir tada
uzdenkite liepsng, pvz.,
dangciu arba gesinimo
apdangalu.

. DEMESIO: Maisto ruo$imo
procesa reikia prizidréti.
Trumpalaikj maisto ruosSimo
procesg reikia priziuréti
nuolat.
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- ]SPEJIMAS: Gaisro pavojus:

Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.
Norédami uztikrinti gaminio

apsaugg nuo galsro

- Kistuka j elektros lizdg
privaloma jkisti taip, kad
nekilty kibirksciy.

- Nenaudokite pazeisto arba

jpjauto kabelio, o taip pat
ilginimo laido; naudokite tik
originaly kabelj.

- ] elektros lizdg jokiais budais

negalima kisti drégno arba
su$lapusio kistuko.

- Privaloma tinkamai prijungti

dujy tiekimo jranga, kad
nebdty dujy nuotékio.

Numatytoji naudojimo
paskirtis

. Sis gaminys skirtas naudoti
tik buityje. Jj draudziama
naudoti komercinei veiklal.

. DEMESIO: Sis prietaisas

skirtas tik maistui gaminti.
Prietaiso negalima naudoti
kitiems tikslams, pavyzdziui,
patalpai Sildyti.

- Gamintojas neatsako uz

jokig zalg, patirtg netinkamai
naudojant arba prizitrint
prietaisa.

- Orkaite galima naudoti

maistui atsildyti, kepti, kepinti
ir kepti grilyje.



Vaiky sauga

- ]SPEJIMAS: Naudojimo
metu pasiekiamos dalys gali
labai jkaisti. Neleiskite prie jy
buti mazameciams vaikams.
- Pakavimo medsiagos gali
kelti pavojy vaikams.
Saugokite pakavimo
medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotés
dalis atsizvelgdami |
aplinkosaugos reikalavimus.
- Elektriniai ir (arba) dujiniai
prietaisai gali buti pavojingi
vaikams. Gaminiui veikiant,
neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

- Galima naudoti papildomas
apsaugos priemones, kurios
apsaugoty nuo prisilietimy
prie orkaités dury. Sia dal]
reikéty pritaisyti tada,Jelgu
Salia zaidzia mazi vaikai.

- Virs prietaiso nelaikykite
daikty, kuriuos vaikai gali
bandyti pasiekti.

- Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedékite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy

sédéti. Prietaisas gali apvirsti
arba gali buti sugadinti
dureliy vyrial.

Seno gaminio iSmetimas

Pakawmo medziagy iSmetimas
+ Pakavimo medZziagos gali bati pavojingos
vaikams. Pakavimo medziagas laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje. Sio
gaminio pakavimo medzZiagos
pagamintos i$ pakartotinai panaudojamuy
medziagy. Tinkamai jas ismeskite ir
perdirbimo mstrukcua Neismeskite jy
kartu su jprastomis buitinémis atliekomis.

Bu3|mas transportawmas
+ I§saugokite originalig prietaiso déze ir
vezkite prietaisg jo originalioje pakuotéje.
Vadovaukités ant dézés pateiktais
nurodymais. Jeigu neturite originalios
kartoninés dézés, supakuokite gaminj j
plastikine plévele su oro burbuliukais arba
storg kartona ir tvirtai apsukite jj lipnia
juosta.

+ Norédami apsaugoti, kad viduje esancios
grilio grotelés ir skardos nesugadinty
orkaités dureliy, skardy padéties lygyje
lipnia juosta prilipdykite kartono juostele
prie vidinés dureliy puseés. Lipnia juostele
priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.

+ Apsukite gaubtelius ir puody atramas
lipnia juosta.

+ Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uz jo dureliy ir arba rankenos.

Nedékite ant gaminio jokiy daikty ir
neskite jj tik vertikalioje padétyje.
Apzilrékite prietaisg ir jsitikinkite, ar
jis nebuvo apgadintas gabenimo
metu.
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F Bendra informacija
Apzvalga

1 VirSutinis dangtis 5 Skarda

2 Degiklio ploksté 6 Priekinés durelés
3 Valdymo skydelis 7 Apatiné dalis

4 Crilio grotelés 8 Rankena

1 2 3 4 5
|prastas degiklis Galinis kairysis

Atsarginis degiklis Priekinis kairysis
Greitasis degiklis Priekinis desinysis
|prastas degiklis Galinis deSinysis
Orkaites rankenélé

o~ w N =

10/LT



Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis
priklausomai nuo gaminio modelio.
JUsy gaminyje gali bdti ne visi
vartotojo vadove aprasyti priedai.
1. Vartotojo vadovas
2. Standartinis padéklas
Naudojama pyragai¢iams, Saldytiems
maisto produktams ir dideliems
kepsniams kepti.

3. Grilio groteles
Naudojamos kepinimui ir maisto
produktams, kurie bus kepami, kepinami
arba gaminami troskinimo induose,

dedamos ant pageidaujamy bégeliy.

4. Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir
skardg ant iStraukiamy bégeliy
(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy
gaminyje jos gali nebiti.)
IStraukiami bégeliai leidZia lengvai jdéti ir
iSimti skardas bei grilio groteles.
Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galinéje dalyje
esantys kaiSciai bty atremtij grilio
groteliy ir skardos krastus.
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Techniniai duomenys

BENDRA INFORMACIJA

ISoriniai matmenys (aukstis / plotis / gylis)

850 mm/500 mm/500 mm

Dujinio gaminio kategorija

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat | 2H

Sumontuoty dujy tipas / gaminio slégis

(G20 /20 mbar

Bendros dujy sgnaudos

9.5 kW (691 g/h)

Dujy rasies / splégio keitimas®
pasirenkama

(G30 /28-30 mbar
G 31 /37 mbar

VIRYKLE

Degikliai

Galinis kairysis |prastas degiklis
Energija 2.0 kW (145 g/h)
Priekinis kairysis Atsarginis degiklis
Energija 1.0 kW (73 g/h)
Priekinis deSinysis Greitasis degiklis
Energija 2.5 kW (182 g/h)
Galinis deSinysis |prastas degiklis
Energija 2.0 kW (145 g/h)
ORKAITE

Pagrindiné orkaité

Dujiné orkaité

Orkaités dujy sgnaudos

2.0 kW (145 g/h)

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe,

techniniai duomenys gali bt
keiciami be iSankstinio jspéjimo.

Sioje instrukeijoje nurodytos savybés

yra schemiskos ir gali skirtis nuo
gaminio savybiy.

Purkstuky lentelé

Masiny kategorijos plokstelése arba
jas lydin¢iose dokumentacijose
nurodyti dydziai gauti esant
laboratorinéms salygomes,
vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy
sgnaudos ir reikSmés gali skirtis
priklausomai nuo eksploatavimo ir
aplinkos salygy.

G 20/20 mbar 103 72 125 103
G 30/28-30 mbar | 72 50 80 72
G 31/ 37 mbar 72 50 80 72
G 20/20 mbar 105

G 30/28-30 mbar 71

G 31/ 37 mbar 71

Injektorius, kurie nebuvo pateikti su jusy

gaminiu, galite jsigyti i jgaliotojo paslaugy

teikéjo.
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Salies dujy kategorijos / tipai / slégis

Dujy rusj, slégj ir dujy kategorija, kuri gali biiti naudojama $aliai, kurioje gaminys bus
montuojamas, galite rasti Zemiau esancioje lenteléje

R Catl 2E3+ (620,20 mbar (625,25 mbar GSr(T)],gaSrSO G31,37 mbar
BE Catl 2E3+ (620,20 mbar (625,25 mbar GSr?],gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat Il 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
cz Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (620,20 mbar (630,30 mbar
Cat ll 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat ll 2L.3B/P (625,25 mbar (620,20 mbar (630,30 mbar
GB Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat ll 2H3+ (620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
- Cat ll 2ELS3B/P (620,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
Cat I 2E3P(B/P) 620,20 mbar 630,37 mbar
DE Cat ll 2E3B/P (620,20 mbar (630,50 mbar
AT Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,50 mbar
SE Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
LT Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
NO Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
XK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
RS Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
RO Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
DK Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
EE Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MA Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
Fl Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
HR Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
TR Cat ll 2H3B/P (620,20 mbar (630,30 mbar
MT Cat | 3B/P (630,30 mbar
IS Cat | 2H (620,20 mbar
LV Cat | 2H (620,20 mbar
LU Cat | 2E (620,20 mbar
Cat | 2H (620,20 mbar
BG Cat | 3B/P (30,30 mbar
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HU

Cat |

2H

(G20,25 mbar

Cat |

3B/P

(630,30 mbar
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El Irengimas

Prietaisa jrengti turi kvalifikuotas
specialistas, vadovaudamasis galiojanciais
teisés aktais. Kitaip nebegalios gaminio
garantija. Gamintojas néra atsakingas uz
7alg, kilusig dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju
nebegalios ir garantija.

Vartotojas yra atsakingas uz vietos,

elektros ir dujy instaliacijos

paruosima Siam gaminiui.

Sis prietaisas turi biti jrengtas ir
prijungtas atsizvelgiant j galiojancius
vietos dujy ir (arba) elektros
prijungimo reglamentus.

Prie$ pradedant instaliacija,
apziurékite §j gaminj, ar jis neturi
kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo.
Sugadinti gaminiai kelia pajovy jdsy
saugai.

Pries jrengiant

Siekiant uztikrinti, kad po Siuo gaminiu likty
bitinas tarpas orui cirkuliuoti,
rekomenduojame statyti §j gaminj ant kieto
pagrindo, kad jo kojelés nestovety ant jokiy
kilimy ar minkstos kiliminés dangos.
Virtuvés grindys turi bti pakankamai tvirtos,
kad iSlaikyty prietaiso svorj ir papildoma
svorj: virtuvés reikmenis, kepimo indus ir
maisto produktus.

£
[ soosmsconsess | £ —
ry T [ R PO
£ ; £
£ g [
E 100 mm min ! ~ 100 mm min
8 — £

+ Sis gaminys yra 1 klases jrenginys pagal
EN 30-1-1 standartg, t.y., jj galima statyti
galine ir viena Sonine sienele prie virtuves
sieny, virtuves baldy arba bet kokio dydZio
jrenginio. I kitos pusés virtuves baldas ar
irenginys gali biti tik tokio paties dydzio
arba mazesnis.

+ Sj prietaisg galima naudoti spintelése bet
kurioje puséje, bet, kad virs kaitvietés likty
maziausiai 400 mm tarpas, tarpas tarp
prietaiso ir Soninés sienos, sienelés ar
aukstos spintelés turi buti bent 65 mm.

+ Sj prietaisg galima statyti ir atskirai. Virs
viryklés privaloma palikti maziausiai 750
mm tarpa.

+ (*) Jeigu vir$ viryklés bus montuojamas
gartraukis, Zr. gartraukio gamintojo
instrukcijg dél tinkamo montavimo
aukscio. Jei gaubto vadove nenurodytas
joks dydis, Sis aukstis turéty bti bent 650
mm.

+ Bet koks prie Sio prietaiso esantis virtuvées
baldas privalo biti atsparus Silumai (bent
iki 100 °C).
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A |spéjimas - apvirtimo pavojus!

|spéjimas: Kad prietaisas neapvirsty, bdtina
jrengti $ig stabilizavimo priemone. Zr.
montavimo instrukcijas.

Kambario védinimas

Visose patalpose turi biti atidaromi langai
arba juos atitinkancios védinimo priemonés,
be to, kai kuriose patalpose reikés ir
nuolatinés ventiliacijos angos. Oras degimo
procesui palaikyti imamas i$ kambario, o
dujos ir garai iSleidZiami tiesiai j tg patj
kambarj. Todél saugiam prietaiso veikimui
uztikrinti bdtinas geras védinimas.
Patalpos su durimis ir (arba) langais,
atsidaranciais tiesiai j lauka

Duryse ir (arba) languose, kurie atsidaro
tiesiai j lauka, turi bati bendra ventiliacijos
anga, kurios matmenys nurodyti toliau
pateikiamoje lenteléje pagal bendrg
prietaiso dujine galig (bendros prietaiso dujy
sgnaudos parodytos Sio vartotojo vadovo
techniniy specifikacijy lenteléje). Jei duryse
ir (arba) languose néra bendros ventiliacijos
angos, atitinkancios bendras prietaiso dujy
sgnaudas, nurodytas toliau pateikiamoje
lenteléje, tada patalpoje privalo bti
papildoma fiksuota ventiliacijos anga, kad
bty uztikrinti bendri minimalds védinimo
reikalavimai pagal prietaiso pasiekiamas
bendras dujy sgnaudas. Fiksuota
ventiliacijos anga gali apimti esamy
tusciaviduriy plyty angy, garintuvo
vamzdyno angos matmenis ir kt.

02 100
2 3 120
3 4 175
4 6 300
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6 8 400
8 10 500
10 115 600
11,5 13 700
13 155 800
155 17 900
17 19 1000
19 24 1250

Patalpos, kuriose néra dury ir (arba) langy,
atsidaranciy tiesiai j lauka

Jei patalpoje, kurioje jrengtas prietaisas,
néra dury ir (arba) lango, kuris atsidaro
tiesiai j laukg, reikia ieskoti kity produkty,
kurie suteikty fiksuotg nereguliuojama ir
neuzdaroma ventiliacijos angg, atitinkancig
bendrus minimalius ventiliacijos angy
reikalavimus, taikomus prietaisui pagal
ankscCiau pateiktoje lenteléje nurodytas
bendras dujy sgnaudas. Taip pat reikia
laikytis atitinkamy pastaty taisykliy
rekomendacijy.

Kai patalpoje arba vidinéje erdvéje yra
daugiau nei vienas dujinis prietaisas, be
reikalavimy, nurodyty anksciau pateiktoje
lenteléje, reikia jrengti papildoma
ventiliacijos sritj. Papildomos ventiliacijos
srities dydis turi atitikti kity dujiniy prietaisy
reikalavimus.

Patalpoje, kurioje jrengtas prietaisas, turi
bUti maziausiai 10 mm atstumas po durimis,
kurios atsidaro j vidines patalpas. Turite
uztikrinti, kad tokie daiktai, kaip kilimai ir
kitos grindy dangos, neturéty poveikio
atstumui, kai durys yra uzdarytos.

Virykle galima statyti virtuvéje,
virtuvéje/valgomajame arba
miegamajame/svetainéje, bet ne kambaryje,
kuriame yra vonia arba dusas. Virykles
negalima statyti miegamajame/svetainéje,
kurios plotas yra mazesnis nei 20 m®.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso patalpoje,
kuri yra Zemiau Zemeés lygio, nebent joje
bty atviras iSéjimas j Zemés pavirsiy bent
iS vienos pusés.



Jrengimas ir prijungimas

Sj prietaisg reikia jrengti ir prijungti

atsizvelgiantj jstatymuose dél prijungimo

numatytas taisykles.
Nestatykite Sio buitinio prietaiso prie
Saldytuvo ar Saldiklio. Sio prietaiso
skleidZiama Siluma padidins Saldymo
prietaisy energijos sanaudas.

+ Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.

+ Prietaisg bdtina statyti tiesiai ant grindy.

Jo negalima statyti ant pagrindo ar stovo.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,
laikydami uz jo dureliy ir (arba)
rankenos. Apgadinamos durelés,
rankenos ar vyriai.

Dujy pajungimas

A Bendrojo pobudzio perspéjimai

+ Jei montavima, remontg ar prijungima
atlieka
nejgaliotas/nelicencijuotas/nekvalifikuota
s asmuo arba technikas, gali kilti

sprogimo, gaisro ir apsinuodijimo pavojus.

+ Prie§ dédami gaminj jsitikinkite, kad
vietinés paskirstymo salygos (dujy tipas ir
slégis) ir ar gaminio dujy nustatymas
atitinka Sias salygas. Produkto dujy
reguliavimo saglygos ir vertés nurodytos
etiketése (arba tipo etiketése).

+ Jei jUsy Salies kodo néra etiketéje,
vadovaukités vietinemis jlsy Salyje
galiojanciomis techninémis instrukcijomis
dél dujy prijungimo ir konvertavimo.

+ Gaminj prie dujy tiekimo sistemos gali
prijungti tik jgaliotas / licencijuotas /
kvalifikuotas asmuo arba technikas.

+ Gamintojas neprisiima atsakomybés uz
7alg, atsiradusig del proceddry, kurias
atliko
nejgaliotas/nelicencijuotas/nekvalifikuota
s asmuo arba technikas.

+ Prie§ pradédami bet kokius dujy

instaliacijos darbus, atjunkite dujy tiekima.

Yra sprogimo pavojus!

+ Jei véliau reikés naudoti gaminj su
kitokio tipo dujomis, dél susijusios
konversijos procediros turite
pasikonsultuoti su

jgaliotajj/licencijuota/kvalifikuota
asmenj arba technika.

+ Po kiekvieno naudojimo batinai
patikrinkite, ar dujy jungtis yra sandari.
Gamintojas neprisiima atsakomybés uz
jokius nuostolius, kurie gali atsirasti dél
dujy nuotékio, kuris gali atsirasti dél dujy
prijungimo arba konversijos, kurig atliko
nejgalioti/nelicencijuoti asmenys.

& Gaisro pavojus:

Jei nesujungsite pagal toliau pateiktas
instrukcijas, kils dujy nuotékio ir gaisro
pavojus. Mﬁsq jmoné negali bti laikoma
atsakmga uz zalg, atsiradusia dél to.
+ Dujy prijungima gali atlikti tik jgaliotas /
licencijuotas / kvalifikuotas asmuo arba
technikas.

« Jsitikinkite, kad dujy Zarna, kuri bus
naudojama dujy jungtyje, atitinka vietinius
dujy standartus.

+ Lankscioji dujy Zarna turi bUti prijungta
taip, kad ji nesiliesty su aplink ja
judanciomis dalimis ir karStais pavirSiais
(parodytais toliau pateiktuose
paveiksléliuose) ir nebUty jstrigusi judant
judancioms dalims. (pvz., stalciai). Be to,
jo negalima déti j vietas, kur jj galima
suspausti.

+ Nejudinkite gaminio, kurio dujy jungtis
baigta. Jei jis bus perkeltas, gali kilti dujy
nuotékio pavojus.

+ Dujy Zarna turi bati jungiama sukant
placiu kampu, kad jungimo metu
nenutrakty ir nesulenkty.

+ Dujy Zarnos negalima traiskyti, sulankstyti,
suspausti, liesti astriais kampais arba
liestis su karStomis gaminio dalimis ir ant
gaminio esandiais indais. Yra sprogimo
pavojus del dujy Zarnos sugadinimao!

+ Dujy Zarna neturi liestis su dalimis, kuriy
temperatdra gali pasiekti 70 °C aukStesne
nei kambario temperatira.

+ Dujy prijungimui ir konvertavimui turi bati
naudojamas verzliaraktis.

Dujy prijungimo pusés pasirinkimas

Jei jusy produktas turi du dujy lizdus;

prijungimo kryptj galima keisti atsizvelgiant j

pagrindinio dujy Saltinio krypt;.

+ Vienas i$ dviejy lizdy yra uzdarytas aklinu
kiStuku. Kito lizdo galas yra atviras.
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1 Dujy Zzarnos anga

2 Aklidangtis
(Lizdas, prie kurio pritvirtintas aklinas
kistukas, gali skirtis priklausomai nuo
produkto modelio.)

+ Pries prijungdami dujas, jsitikinkite, kad
produkto, kuris bus prijungtas prie dujy,
pagrindinis dujy Saltinis ir dujy Zarnos
iSleidimo anga yra toje pacioje puséje.

+ Jei pagrindinis dujy tiekimas ir atviro galo
dujy Zarnos iSleidimo anga yra toje
pacioje puséje, sujunkite dujas taip, kaip

parodyta paveikslélyje Zemiau.

Jei jusy gaminys turi tik vieng dujy
|sIe|d|mo anga;

Pries prijungdami dujas, jsitikinkite, kad
produkto, kuris bus prijungtas prie dujy,
pagrindinis dujy Saltinis ir dujy Zarnos
iSleidimo anga yra toje pacioje puséje.

+ Jagazes s|utenes izvads un gazes
galvena padeve nav vérsti viena puse,
parliecinieties, vai s|utene, pievienojot to,
neiziet cauri karstajai zonai.

as ir dujy
Zarnos isleidimo anga yra uzsandarinti su
akliniu kamsciu toje pacioje puseje, dviem
verZliarakciais iStraukite aklgjj kamstj nuo
dujy Zarnos isleidimo angos. Uzdarykite
dujy Zarnos isleidimo lizda su Siuo aklinu
kiStuku, kur dujos nebus sujungiamos su
nauja (nenaudota) sandarinimo tarpine.

+ Turite jsitikinti, kad sandarinimo tarpiklis
yra tinkamai nustatytas j vieta.

) J4 jungt], |pparo y
paveikslélyje Zemiau, ant dujy zarnos
iSleidimo angos Salia pagrindinio dujy
tiekimo.
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Dujy prijungimo dalys

Zemiau pateikiamos dalys ir jrankiai, kuriy
gali prireikti dujy prijungimui. Priklausomai
nuo modelio, Sios dalys gali bti nepridétos



prie gaminio. Naudojamos dujy jungciy jungt_j 1jungtj naudodami 24 mm
dalys gali skirtis atsiZvelgiant j dujy tipa ir verzliaraktj.

Nuotékio

Salies taisykles. el NG: G20,G25
e dod

sandariklis

Gamtiniy dujy
jungiamoji detalé
(G20, G25) EN
10226 R1/2"

Suskystinty dujy
jungiamoji detalé
(G30, G31)

Dujy isvado
prijungimo detale

Uzdangos kistukas

Dulq prijungimas - NG

+ Gamtiniy dujy instaliacija turi bGti
tinkamai paruosta surinkimui pries
montuojant gaminj. Kad bty galima
prijungti gaminj, dujy sistemos isleidimo
angoje turi bdti gamtiniy dujy voZtuvas.

« Jsitikinkite, kad gamtiniy dujy voZtuvas yra
lengvai pasiekiamas.

+ Prijunkite gaminj prie namuose esancios
gamtiniy dujy sistemos lankscia dujy
Zarna, kuri atitinka vietinius standartus.

+ Dujy prijungimo metu reikia naudoti naujg
sandarinimo tarpiklj.

+ Dujy tiekimas turi bati prijungtas per dujy
vamzdj arba apsaugine dujy Zarng su
srieginémis jungtimis detalémis abiejuose
galuose.

+ RySys gali bati atliekamas dviem
skirtingais budais:

- ENISO 228 G1/2" tipo jungtis

- EN 10226 R1/2" tipo jungtis

EN I1SO 228 G1/2" tipo jungtis

1. |dékite naujg sandariklj j jungtj ir
jsitikinkite, kad sandariklis tinkamai
jstatytas.

2. Pritvirtinkite dujy jungtj prie prietaiso
naudodami 22 mm verzliaraktj ir jkiskite

20-25 Nm

3. Po prijungimo turite patikrinti, ar néra
jungties dalies nuotékio.

EN 10226 R1/2" tipo jungtis

1. |dekite naujg sandariklj j jungiamaja
detale, skirta gamtinéms dujoms, ir
jsitikinkite, kad sandariklis tinkamai
jstatytas.

2. Laikydami gaminio dujy jungties iSvada
pritvirtintg 22 verzliarakdiu, sujunkite
jungiamajg dalj su gaminio dujy isleidimo
anga 24 verzliarakCiu ir tvirtai priverzkite.

/// /<\ g |

3. Apvyniokite sandarinimo misinj aplink
sriegine jungties dalj. Srieging apsauginés
dujy zarnos/vamzdelio dalj prijunkite prie
jungties su 24 mm verzZliarakCiu ir tvirtai
priverzkite, laikydami jungtj vietoje 24 mm

verzliarakgiu.
NG: G20,G25

4. Po prijungimo turite patikrinti, ar Tera
jungties dalies nuotékio.

Dulq prijungimas - LPG
+ Jusy gaminys turi bati prijungtas taip, kad
jis bty arti dujy jungties, kad neistekéty
dujos.

+ Pries$ prijungdami dujas, pasirtpinkite
plastikine dujy Zarna ir tinkamu tvirtinimo
spaustuku. Plastikinés dujy Zarnos vidinis
skersmuo turi bati 10 mm, oiilgis  ne
ilgesnis kaip 150 cm. Plastikiné zarna turi
bUti sandari ir patikrinama.
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+ Dujy prietaisai ir sistemos turi bati
reguliariai tikrinamos, ar tinkamai veikia.
Reguliatorius, Zarna ir jos spaustukas turi
bati reguliariai tikrinami ir keiCiami per
gamintojo rekomenduojama laikotarpj
arba prireikus.

+ Dujy prijungimo metu reikia naudoti naujg

sandarinimo tarpiklj.
+ Dujy prijungimas turi buti atliekamas per
dujy Zarna arba fiksuotg jungt;.

Sujungimas su dujy zarna

1. |dékite naujg sandariklj j skysty dujy
prijungimo detale ir jsitikinkite, kad
sandariklis tinkamai jstatytas.

2. Gaminio dujy jungties iSvada pritvirtinkite

22 mm verzliarakéiu, jungiamajg detale su

gaminio dujy isleidimo anga prijunkite 24
mm verzliarak&iu ir tvirtai priverzkite.

e
A LPG: G30,G31

7 Py } i

AT 5

3. Pritvirtinkite tV|rt|n|mo spaustukaj vieng
dujy Zarnos gala. Suminkstinkite dujy
Zarnos gala, prie kurio pritvirtinote
spaustukg, vieng minute padédami jj j
verdantj vanden;.

4. ki galo jstatykite suminkstinty dujy Zarng
jjungtj. Tvirtai priverzkite spaustukg
atsuktuvu.

5.Po pruunglmo turlte patlkrlntl ar néra
jungties dalies nuotékio.

Nuoteklo tikrinimas prijungimo taske
« Jsitikinkite, kad visos produkto rankenélés
iSjungtos. Jsitikinkite, kad dujy tiekimas
atidarytas. Paruoskite muiluotas putas ir
uZtepkite jas ant Zarnos prijungimo tasko,
kad iSvengtumeéte dujy nuotékio.

+ Jei yra dujy nuotékis, muiluota dalis
suputos. Tokiu atveju dar kartg
patikrinkite dujy jungt;.

20/LT

+ Jei gaminyje yra dvi dujy Zarnos angos,
pasirtpinkite, kad nenaudojama dujy
anga buty uZsandarinta aklidanggiu.
Paruoskite muilo puty ir uZtepkite jy ant
aklidangcio prijungimo tasko, kad
patikrintumeéte, ar néra dujy nuotékio.
Esant dujy nuotékiui, atsiras muilo
burbuly. Tokiu atveju nedelsdami dar
kartg patikrinkite aklidangcio prijungima.

+ Vietoj muilo galite naudoti parduodamus
purskiklius, kad patikrintuméte dujy
nuotek;.

+ Jei yra dujy nuotékis, isjunkite dujy
tiekima ir védinkite patalpa.

Dujy nuotékio niekuomet netikrinkite
degtukais ar Ziebtuvéliu.

+ Pristumkite prietaisg prie virtuvés sienos.
+ Orkaités kojeliy reguliavimas
Naudojant kylanti vibracija gali priversti
prikaistuvius judeti. Sios pavojingos
sitacijos galima iSvengti tinkamai
iSlyginuts ir subalansavus prietaiso aukstj.
Savo paciy saugumui pastatykite
prietaisa tiesiai, reguliuodami keturias
apacioje esancias kojeles, sukdami jas
kairén arba desSinén, kad prietaisas baty
sulygintas su stalvirsiu.
Galutinis patikrinimas
1. Atsukite dujy Ciaupa.
2. Patikrinkite visas jungtis, ar jos tvirtai
jtaisytos ir prijungtos.
3. Uzdegike degiklius ir patikrinkite, kaip
dega liepsna.
Liepsna turi bUti mélynair
taisyklingos formos. Jei liepsna
gelsva, patikrinkite, ar degiklio
galvute tvirtai uzdéta arba nuvalykite
degiklj.

Dujy konversija

A Bendrojo pobiidzio perspéjimai

+ Prie$ pradedami darbg su dujy jrenginiu,
atjunkite pagrindinj dujy tiekima. Yra
sprogimo pavojus!

+ Kad gaminys buty tinkamas naudoti su
kitomis dujomis, turi bati pakeisti visi dujy
purkstukai, o dujy ¢iaupy degimas reikia
reguliuoti tuscigja eiga.



+ Pakeitus dujy tipg, nauja dujy tipo etiketé
ant atsarginio maiselio turi buti klijuojama
ant esamos etiketés, esancios gaminio
galingje sieneléje.

+ JUsy produkto konvertuojamujy dujy
tipas ir dujy kategorijos pagal Salis
pateiktos skyriuje ,Salies dujy
kategorijos/tipai/slégis”. Sios lentelés
lenteléje suzinokite, kokiy rusiy dujas
galite konvertuoti savo vietovéje. Sioje
lenteléje negalite konvertuoti j
nenurodytus dujy tipus.

+ Atsarginis purkstukas, tinkamas tam dujy
tipui, kurj norite konvertuoti, kartu su
gaminiu negali biti tiekiamas. Injektorius
galite jsigyti i$ jgaliotosios tarnybos arba
i$ vietos, kurioje jsigijote produkta.

+ Injektoriy vertés ir dujy tipai, kurios turéety
bUti naudojamos degikliuose, pateiktos
skyriaus pabaigoje. Prijunkite
konvertuojamo tipo dujas taip, kaip
aprasyta dujy prijungimo skyriuje.

Dujy konversijos dalys

Dalys ir jrankiy vaizdiniai elementai, kuriy

gali reiketi dujy konvertavimui, pateikti toliau.

Priklausomai nuo modelio, Sios dalys gali
bUti nepridétos prie gaminio.

Aplenkimo antgalis

(7<77
=

e Degiklio
purkstuvas

Purkstuko keitimas j degiklius

1. ISjunkite visus valdymo mygtukus
valdymo skydelyje.

2. 18junkite dujy tiekima.

3. Nuimkite degiklio galvute ir degiklio
korpusa.

4. Nuimkite dujy purkstukus sukdami pries

laikrodZio rodykle. (verZliaraktis 7)

5. Jei jUsy gaminyje yra wok degimo kamera
su Soniniu jleidimo purkstuvu, nuimkite
purkstuva su 7 verzliarakgiu.

((Gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio.))

Ant kai kuriy kaitlenciy degikliy
purkstukas uzdengtas metaliniu
gabaliuku. Norint pakeisti purkstuka,
Sis metalinis dangtelis turi bati
nuimtas.

6. Sumontuokite naujus dujy purkstukus.
(Priverzimo sukimo momentas 4 Nm)

7. Patikrinkite visas jungtis, kad
jsitikintumeéte, jog jos sumontuotos
saugiai ir patikimai.

Naujy purkstuky padétis pazyméta
ant pakuotés arba ant purkstuky
lentelés Purkstuky lentelé,
puslapis 12 galima remtis.

8. Prijunge turite patikrinti, ar purkstukai
néra nuotékio.
Nebandykite nuimti dujiniy degikliy
¢iaupy, nebent tai bty batina
susidarius nejprastoms salygoms.
Jeigu reikia keisti ¢iaupus, privalote
iSkviesti jgaliotajg tarnyba.

Sumazintas dujy tiekimo srauto

nustatymas virykliy ¢iaupams

1. UZdekite degiklj, kurj reikia pareguliuoti,
pasukite rankenéle  maZzesnés liespnos
padétj.

2. Nuimkite rankenéle nuo dujy Ciaupo.

3. Norédami pareguliuoti dujy srauto
reguliavimo varztg, naudokite tinkamo
dydZio atsuktuva.

Jeigu naudojate suskystintasias dujas,

(butang  propana), sukite varzta pagal

laikrodZio rodykle. Naudojant natdralias

dujas, varztg reikia vieng kartg pasukti pries
laikrodzio rodykle.
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» Sumazinus dujy vartojima, paprastai

liepsna turi bati 6 7 mm aukscio.

4. Jei liepsna didesné, nequ reikia, pasukite
varztg pagal laikrodzio rodykle. Jei ji
mazesné pries laikrodZio rodykle.

5. Patikrinkite, kaip dega dujos minimalioje ir
maksimalioje jungiklio padétyje.

6. Reguliavimo varzto padétis gali skirtis,
priklausomai nuo buitiniame prietaise
naudojamo dujy Ciaupo tipo.

1 Srauto grei¢io reguliavimo varztas

1 Srauto grei¢io reguliavimo varztas

Sumazinto srauto nustatymas dujinéje

orkaitéje

Kad orkaité tinkamai veikty, ypac svarbu dar

kartg patikrinti apgjimo sureguliavima. Kad

naudotojas bty maksimaliai apsaugotas,

Siuose veiksmus reikia atlikti labai atidZiai.

1. UZdekite degiklj, kurj reikia pareguliuoti,
pasukite rankenéle j didelés liepsnos
padétj.

2.Uzdarykite orkaités dureles ir palaukite 10
- 15 minuciy, kol orkaité bus paruosta
reguliavimui.

3. Nuimkite rankenéle.

4.Po 15 minuciy nustatykite orkaite j
maziausios liepsnos padét;.
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5. Sukdami orkaités termostato varztg, 1
nustatykite 2 3 mm aukscio liepsna.
Sukant varzta pagal laikrodzio rodykle,
liepsna mazéja, o pries laikdrodzio rodykle
_ didéja.

Jei dujy srautas orkaitéje negali bati
nustatytas pasalinti rankenéle,
prasome pasalinti reikalingus orkaité
dalys (Valdymo skydas, degiklio
plokstés ir tt) ir tada nustatykite dujy
debitg orkaitéje.

Jei orkaités temperatlra
stipriai pakyla, iSjunkite
orkaite ir kreipkités |
jgaliotajj aptarnavimo
centrg dél termostato
remonto.

Orkaités purkstuko pakeitimas

1. ISjunkite visus valdymo mygtukus
valdymo skydelyje.

2. 18junkite dujy tiekima.

3. Atsukite galine sienele laikancius varztus.




4. Atsukite 2 varztus (2) nuo purkstuko
laikiklio (7).

1 Purkstuko laikiklis

2 Varztas

5. IStraukite purkstuko laikiklj.

6. ISsukite purkstuka, sukdami pries
laikrodzio rodykle.

7. Jtaisykite naujg purkstuka.

Nustatykite optimaly liepsnos ilgj, kaip

parodyta toliau pateikiamame paveikslélyje,

sukdami varztg 1, esantj ant orkaités Ciaupo.

Sukant pagal laikrodZio rodykle, liepsna

78 ies lai Zio rodykle - didéja.

Jeigu liepsna yra per didelé,

* temperatUra orkaitéje gali buti per auksta,
tai gali turéti neigiamos jtakos kepimo
rezultatams.

Sureguliave liepsnos ilgj keletg karty
atidarykite ir uzdarykite orkaites
dureles ir jsitikinkite, kad liepsna

neuzgesta.

Pakeitus prietaise naudojamy dujy
rusj, reikia pakeisti ir kategorijos
plokstele, kurioje nurodoma prietaise
naudojamy dujy rasis.

Gamtinés dujos |
butano / propano
(suskystintos dujos)

Butano / propano
(suskystintos dujos)
i gamtines dujas
(G20 20mbar/ G25
25 mbar / G25.3
25mbar)

Jeigu liepsna yra per maza,
* temperatUra orkaitéje gali bUti per Zema,
tai gali turéti neigiamos jtakos kepimo

Idealus liepsnos ilgis uztikrina geriausius
rezultatus.

Varztg priverzkite iki
galo, sukdami pagal
laikrodZio rodykle.

Gamtinés dujos |
butano / propano
(suskystintos dujos)

AtverZkite varztg

180° (mazdaug)

_V 180° i—“-

Butano / propano
(suskystintos dujos)
i gamtines dujas
(G20 10mbar/ G20
13 mbar)

Varztg priverzkite iki
galo, sukdami pagal
laikrodZio rodykle.

AtverZkite varztg

270° (mazdaug)
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Gamtinés dujos j | Butano / propano

butano / propano | (suskystintos dujos)
(suskystintos dujos) | j gamtines dujas
(G2 350 13mbar
Lenkijos vietinés
dujos)

Varztg priverzkite iki | Atverzkite varztg
galo, sukdami pagal [ 360° (mazdaug)
laikrodZio rodykle.

L 360°

Sumazinto srauto nustatymas gali
skirtis priklausomai nuo gaminio,
degiklio ir dujy tipo. Jsitikinkite, kad
liepsnos ilgis atitinka nurodytajj
paveikslélyje.

Purkstuky sandarumo patikrinimas
Prie$ atlikdami gaminio keitima, jsitikinkite,
kad visi valdymo mygtukai yra isjungti.
Teisingai pakeitus purkstukus, kiekvienam
purkstukui turéty bati patikrintas dujy
nutekéjimas.

1. Jsitikinkite, kad dujy tiekimas gaminiui
jungtas, vis dar laikydami iSjungtus visus
valdymo mygtukus.

2. Kiekviena purkstuko anga blokuojama
pirstu, pakankamai stipriai spaudziant,
kad bdty sustabdytas dujy nutekéjimas,
kai jjungtas atitinkamas valdymo
mygtukas ir laikoma nuspaustoje padétyje,
kad dujos galéty patektij purkStuka.

3. Paruosta muiluotg vandenj tepkite ant
purkstuko jungties mazu Sepetéliu: jei
purkstuko jungtyje nutekéjo dujy,
muiluotas vanduo pradés putoti. Tokiu
atveju priverzkite purkstukg smarkiau ir
dar kartg pakartokite 3 veiksma.

4. Jei vanduo vistiek putoja, turite isjungti
dujy tekéjima j produkta ir nedelsiant
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paskambinti jgaliotam techninés
prieZitros agentui arba technikui,
turin€iam licencija. Nenaudokite gaminio
tol, kol gaminio neapzilréjo autorizuota
tarnyb




B Paruosimo Darbai

iai leai H i 1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Patarimai, kaip taupyti energija
Siinformacija padés jums ekologiskiau

naudotl §j buitinj prietaisg ir taupyti energija.

+ Naudokite tamios spalvos arba emale
padengtus prikaistuvius, nes jie geriau
perduoda Siluma.

+ Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite,
jeigu tai rekomenduojama vartotojo
vadove arba pagal recepta.

+ Gaminant maista, daznai nedarinékite
orkaités dureliy.

+ Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje
stenkités gaminti daugiau nei vieng
patiekala. Galite gaminti, padéje du
kepimo indus ant vieliniy grilio groteliy.

+ Gaminkite daugiau nei vieng patiekalg
vieng po kito. Orkaité jau bty jkaitusi.

+ AtSildykite uzsaldytus maisto produktus
prie§ gamindami juos.

+ Kepimui naudokite puodus/keptuves su
dangciais. Nenaudojant dangciy,
energijos sgnaudos gali padidéti iki 4
karty.

+ Pasirinkite degiklj, labiausiai tinkamag
pagal prikaistuvio, kurj naudosite, dugno
dydj. Visuomet parinkite tinkamo dydZio
prikaistuvius patiekalams ruosti.
Didesniems prikaistuviams reikia daugiau
energijos.

+ Informacijos apie energijos vartojimo
efektyvuma pagal ES 66/20714 galima
rasti gaminio specifikacijoje, pateikiamoje
kartu su produktu.

Naudojant pirma karta
Pirmasis prietaiso valymas

Tam tikros valymo priemonés ar
valymo medZziagos gali apgadinti
pavirsiy.

Valydami nenaudokite ésdinanciy
valymo priemoniy, valymo
milteliy/pienelio ar kokiy nors astriy
daikty.

2. Nuvalykite prietaiso pavirsius drégnu
skudureliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy,

tuomet iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir

pasalintos po gamybos likusios nuosédos ir
apsauginiai sluoksniai.
Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti.
Niekuomet nelieskite karsty degikliy,
vidiniy orkaités daliy, Sildytuvy ir pan.
Neleiskite vaiky artyn.
Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos
indus, visuomet muveékite Silumai
atsparias pirstines.

Dujiné orkaite

1.18 orkaités iSimkite visas kepimo skardas
ir groteles.

2.Uzdarykite orkaités dureles.

3. Parinkite didZiausig dujinés orkaités
liepsnag; Zr. Kaip naudoti dujine orkaite,
puslapis 28.

4. Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minuciy.

5.1Sjunkite orkaite; Zr. Kaip naudoti dujine
orkaite, puslapis 28

Pirma kartg naudojant orkaite, porg
valandy gali kilti dimuy ir sklisti
nemalonus kvapas. Tai visiSkai
normalu BUtinai gerai iSvedinkite
patalpa, kad joje nelikty dimuy ir
nemalonaus kvapo. Stenkités
nejkvepti dumy ir jy skleidziamo
kvapo.
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B Kaip naudoti $ia virykle

Bendroji informacija apie maisto
gaminima

Aliejumi nepripildykite daugiau nei

& trecdalio keptuveés. Kaitindami aliejy

kaitvietés nepalikite be priezilros.
Dél perkaitusio aliejaus gali kilti
gaisras. Niekuomet nebandykite
gaisro gesinti vandeniu! Aliejui
uzsidegus, uzdekite jj audiniu
gaisrui gesinti ar drégnu skuduréliu.
ISjunkite kaitviete, jei tai padaryti
saugu, ir kvieskite ugniagesius.

+ Prie$ kepdami maisto produktus, visada
kruopsciai juos nusausinkite ir [etai dékite
| karstg aliejy. Pries kepima batinai
visiskai atsildykite uzsaldytus maisto
produktus.

+ Kaitinkdami aliejy, neuzdenkite
prikaistuvio.

+ Puodus ir keptuves ant kaitlentés dékite
taip, kad jy rankenos neb@ty vir$ kaitvieciy
ir nejkaisty. Ant kaitlentés nedékite
nesubalansuoty ir lengvai virstanéiy indy.

+ Nedékite tusciy indy ir prikaistuviy ant
jungty kaitvie€iy. Jie gali bti sugadinti.

+ Laikant jjungta kaitviete be indo ar
prikaistuvio, gaminys gali sugesti. Pabaige
gaminti, isjunkite kaitvietes.

+ Gaminio pavirsius gali bti jkaites, todél
nedékite ant jo plastikiniy ir aliumininiy
indy.

Tokiuose induose nereikéty laikyti ir
maisto produkty.

+ Naudokite tik prikaistuvius arba indus
ploksc¢iais dugnais.

+ | prikaistuvius ir indus dékite tinkamag
maisto produkty kiekj. Tuomet nereikés
bereikalingai valyti, nes patiekalai
neishégs.

Nedékite ant kaitvie¢iy puody arba
keptuviy danggiy.

Prikaistuvius dékite taip, kad jie bty
kaitvieciy viduryje. Jeigu norite perkelti
priekaistuvj ant kitos kaitvietés, pakelkite
ir padékite jj ant kaitvietés, o ne traukite jj
pavirsiumi.

Gaminimas naudojant dujas

+ Indo dugno ir liepsnos skersmenys privalo
atitikti vienas kita. Pareguliuokite dujy
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liepsnas, kad jy nesimatyty i$ po puodo
dugno; padékite puodg ant puody
atramos, per vidurj.

Kaitlenciy naudojimas

1 4

|prastas degiklis 18-20 cm
Atsarginis degiklis 12-16cm
Greitasis degiklis 18-20 cm

|prastas degiklis 18-20 cm yra
rekomenduojamo skersmens puody, kuriuos
reikia naudoti ant atitinkamy degikliy,
sgrasas.

B R

A Nenaudokite didesniy ar mazesniy
nei anksciau nurodyta matmeny
kepimo indy. Naudojant didesnius
kepimo indus kyla pavojus
apsinuodyti anglies monoksidu,
perkaitinti gretimus pavirsius ir
valdymo rankenéles. Naudojant
mazesnius kepimo indus kyla
pavojus apsideginti liepsna.

Didelés liepsnos simbolis atitinka didziausig

virimo galinguma, mazos liepsnos simbolis

- maziausig virimo galinguma. I$jungimo

padétyje (virSutinéje), dujy tiekimas

degiklius yra isjungtas.

Dujiniy degikliy uzdegimas

Degiklyje néra automatinio uzdegimo

funkcijos. Naudokités Ziebtuvéliu arba

degtukais.



1. Laikykite nuspaude degiklio rankenéle.

2. Sukite jg pries laikrodzio rodykle link
didelés liepsnos simbolio.

3. Uzdekite virykle ziebtuveliu.

4. Nustatykite norima virimo galinguma.

Dujiniy degikliy iSjungimas

Pasukite Silumos palaikymo srities

rankenéle j iSjungimo (virSutine) padét;.

Dujy iSjungimo saugos sistema (mod-

eliuose su terminiu elementu)

1 Saugos priemoné: jeigu

ant degikliy iSsilieja

skyscio ir liepsna

uZgesta, suveikia

saugos mechanizmas,

S kuris isjungia dujy

1.Dujy isjungimo - tiekima.

sauga

+ Norédami uzdegti, jspauskite rankenéle

vidun ir sukite jg pries laikrodzio rodykle.

+ Dujoms uzsidegus, palaikykite rankenéle

nuspaude dar 3-5 sekundes, kad bty
jjungta saugos sistema.

+ Jeigu paspaudus ir atleidus rankenéle

dujos neuzdegamos, pakartokite tg pacig
procedrg, palaikydami rankenéle
nuspaude 15 sekundziy.
Jei degiklis neuzdegamas per 15
sekundziy, atleiskite mygtuka.
Prie$ bandydami dar kartg, palaukite
bent 1T minute. Kyla dujy susikaupimo
ir sprogimo rizika!
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[ Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima
Karsti pavirsiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti.
Niekuomet nelieskite karsty degikliy,
vidiniy orkaités daliy, Sildytuvy ir pan.
Neleiskite vaiky artyn.
Dédami j orkaite ar iStraukdami i$ jos
indus, visuomet mavékite Silumai
atsparias pirstines.

Atidarydami dureles, bukite atsargs,
nes pro jas gali iSeiti garai.

Karsti garai gali nudeginti rankas,
veidg ir (arba) akis.

Patarlmal del kepimo
+ Naudokite tinkamas nepridegancias
metalines lékstes, aliumininius indus arba
Silumai atsparias silicio formas.

+ Geriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

+ Kepimo formag dékite groteliy viduryje.

+ Pries jjungdami orkaite arba grilj,
pasirinkite tinkama groteliy padétj.
Nekeiskite groteliy padéties, kai orkaité
yra jkaitusi.

+ Orkaités durelés turi bti uzdarytos.

Patarlmal dél kepinimo
+ Visa vista, kalakutas ir dideli mésos
gabalai iSkeps geriau, jeigu pries tai juos
palaikysite marinatuose, pavyzdziui,
citriny sulciy ir juodujy pipiry.

+ Meésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug
15 - 30 minuciy daugiau, nei kepant tokio
paties dydzio kepsnj be kauly.

+ Turétumete apskaiciuoti kepsnio kepimo
laika: vienas mésos centimetras j aukstj
iSkepa per 4 - 5 minutes.

+ Meésai iSkepus, palikite jg orkaitéje dar
mazdaug 10 minuciy. Sultys geriau
pasiskirsto kepsnyje ir neisSbéga, kai mésa
pjaustoma.

+ Silumai atspariame inde gaminama Zuv;j
reikéty déti ant groteliy viduriniame arba
apatiniame lygyje.
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Kaip naudoti dujine orkaite

U

.

Dujiné orkaité valdoma dujinés orkaités
valdymo rankenéle. ISjungimo padétyje
(virSutinéje), dujy tiekimas yra i§jungtas.
Dujinés orkaités jjungimas

Dujiné viryklé uzdegama dujiniu ziebtuveliu.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Laikykite dujinés orkaités valdymo
rankenéle nuspaustg ir sukite jg pries
laikrodzio rodykle.

3. UZdekite dujas dujiniu Ziebtuvéliu pro
kontroline uzdegimo skyle.

4. Laikykite degiklio rankenéle nuspaude
mazdaug 3 5 sekundes.

» Patikrinkite, ar dujos uzsidegeé ir pasirodé

liepsna.

5. Laikykite degiklio rankenéle nuspaude dar
mazdaug 3-5 sekundes.

6. Nustatykite norimg kepimo galinguma /

_dujyzyme

1

1 Kontroliné uzdegimo anga



Kyla dujy suspaudimo ir sprogimo
rizikal
Dujy nebandykite uzdegti daugiau nei
15 sekundziy. Jei degiklis
neuzdegamas per 15 sekundziy,
iSjunkite rankenéle ir palaukite 1
minute. PrieS bandydami uzdegti
degiklj isvédinkite kambarj. Kyla dujy
suspaudimo ir sprogimo rizika!
Dujinés orkaités iSjungimas
1. Pasukite dujinés orkaités valdymo
rankenéle j iSjungimo (virSutine) padét;.
Dujy lygiy reikSmés:

Dujy 1 2 3
lygis

°C

K

Maisto gaminimo laiko lentelé

1-ieji orkaités bégeliai yra apatiniai
bégeliai.

Maksimali leistina orkaités skardos
apkrova: 4 kg (8,8 svary).

Sioje diagramoje parodytas laikas yra
tik kaip orientyras. Laikas gali skirtis
priklausomai nuo maisto
temperatdros, storio, tipo ir jusy
pageidaujamo kepimo budo.
Dékite porcijas ant kepimo laksto, kad sultys
nenutekéty ant orkaités dugno, ir orkaite
bty lengviau iSvalyti.

Obuoliy Apvali juodo metalo 10 min. 4.5 1 25..30 min.
pyragas forma, 20 cm
skersmens, deti ant
groteliyx+x
Vaisinis Apvali juodo metalo 10 min. 4.5 1 25..35 min.
pyragas forma, 20 cm
skersmens, deti ant
groteliyx+x
Pyragas Apvali juodo metalo 10 min. 3.4 1 30...40 min.
forma, 20 cm
skersmens, deti ant
groteliyx+x
Sausainiai Standartinis padeklas»* 10 min. 4.5 1 25..35 min.
Teslainiai Standartinis padeklas* 10 min. 5 1 35...45 min.
Tortas Pyrago forma déti ant 10 min. 3 1 30...40 min.
groteliyx+x
Biskvitas Standartinis padeklas»* 4.5 1 20...30 min.
Avienos Standartinis padéeklas* 10 min. 4.5 1 35...45 min.
kepsnys 450 g +
30 min.
Rostbifas Standartinis padéeklas* 10 min. 2 1 50...60 min.
4509+
30 min.
Kalakutas Standartinis padéeklas* 10 min. 3.4 1 50...60 min.
4509+
30 min.
Paukstiena Standartinis padéeklas* 10 min. 3.4 1 30...40 min.
4509+
25 min.
Mésos/Zuvies | Standartinis padéklas** 4 1 90...120 min®
trodkiniai -
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Zuvis Standartinis padeklas* 10 min. 3 1 35..45 min.
Makaronai Standartinis padeklas* 10 min. 3.4 1 35...40 min.
Karéti Standartinis padéeklas* 10 min. 3 1 22..28 min.
sumustiniai

,Viktorija"

* valdymo rankenélés padétis 2 / $ priklausomai nuo kiekio / * priklausomai nuo dydzio
*+ Sie priedai gali buti neparduodami su produktu.
+++ Sie priedai neparduodami su produktu. Galima jsigyti papildomai.
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Techninis aptarnavimas ir prieziura

Bendroji informacija Siam prietaisui valyti nenaudoktie
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio gariniy valymo prietaisy, nes gali kilti
naudojimo laikas ir sumazéja trikéiy atvejy. elektros smugis.

Pries atlikdami technine priezidrg ir Kaitlentés valymas

pries valydami, prietaisg atjunkite
nuo maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

Degiklio valymas
1. Nuimkite puody laikiklius nuo kaitlentés.
2. Nuimkite visas nuimamas degiklio dalis ir
iSplaukite rankomis karStame vandenyje,
- o L naudodami kempine ir Siek tiek indy.
ztr\lleésé;/ialydaml virykle, leiskite jai 3. lv\luv_alygite nenuimamas degiklio dalis
Karsti baviréiai gali nudeginti! Slapia Sluoste. . .
o . O T 4. Drégna Sluoste nuvalykite Zvake ir
* Kruop&ciai isvalykite gaminj po kiekvieno kaitinimo elementa (modeliuose su
panaudojimo. tada gaminimo likucius bus uzdegikliu ir kaitinimo elementu). Po to
lengviau pasalinti, jie nepridegs orkaite nusausinkite sausa Sluoste. UZtikrinkite,

naudojant kitg kartg ; S
+ Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy k_advangos liepsnoms ir Zvake biity
visiSkai sausos.

valymo priemoniy. Naudokite Siltg ; . o
vandenj su trupuéiu indy plovimo skysgio, Antraip bandant uzdegti nekils kibirkstis.

minksta skudurélj ar kemping gaminiui 5.Montuodami virSutines groteles, puody
valyti ir sausg skudurélj dregmei laikiklius batinai dékite taip, kad degikliai
iSSluostyti. bty centruose.

+ Butinai visada sausai nuvalykite bet Degiklio daliy montavimas

kokius issiliejusius arba po valymo
likusius skyscius.

+ Nerddijancio plieno pavirSiams ir rankenai
valyti nenaudokite valymo priemoniy,
kuriy sudeétyje yra ragsties ar chloro.
Tokias dalis valykite skystoje valymo
priemonéje (be Sveiciamuyjy medziagy)
sudreékintu skudureliu; bUtinai braukite
viena kryptimi.

+ (Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy

ISvalius degiklj, montuokite dalis taip, kaip
parodyta paveikslélyje.

gaminyje jos gali nebuti.) 1 Degiklio dangtelis

Stikliniam gaubtui valyti nenaudokite jokiy 2 pegiklio galvute

kiety metaliniy grandykliy arba 3 Degiklio lizdas

slifuojamyjy valymo priemoniy. Gali bati 4 Fvaké L s deqikli

pazeistas stiklo pavirsius. vaxe (gam'n'uose.sg uzceq! 'u). .

. : . 1. Degiklio galvute dékite ant degiklio lizdo

Tam tikros valymo priemones ar taip, kad ji praljsty pro zvakes (4) anga.
valymo medziagos gali apgadinti Pasukite degiklio galvute | desine ir j kaire
pavirsiy. bei jsitikinkite, ar tinkamai jsistaté |
Valydami nenaudokite ésdinanciy degiklio lizdg.
valymo priemoniy, valymo 2. Ant degiklio uzdékite dangtel;.
milteliy/pienelio ar kokiy nors astriy Valdymo skydo valymas
daikty.

Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles
dregnu skuduréliu, paskui nusluostykite
sausa Sluoste.
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Jei jUsy gaminyje jtaisyti mygtukai /
rankenelés, valydami valdymo
skydelj, nenuimkite valdymo
rankenéliy.

Galite sugadinti valdymo skydelj!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine sienele(Gali

skirtis priklausomai nuo gaminio mod-

elio.)

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy gaminyje

jos gali nebiiti.)

1. IStraukite priekine Sonine groteliy dalj,
traukdami jg Salin nuo Soninés sienelés.

2. Visiskai iSimkite Sonines groteles,

traukdami jas link saves

Kataliziniai pavirsiai

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jisy gaminyje
jos gali nebiiti.)

Vidinés Soninés (A) ir (arba) galiné jisy
gaminio sienelé (B) gali buti padengta
kataliziniu emaliu. Katalizinés sienelés yra
Sviesios matinés spalvos ir akyto pavirsiaus.
Kataliziniy orkaités sieneliy valyti negalima.
Dél jy perforuotos konstrukcijos, kataliziniai
pavirsSiai absorbuoja riebalus, o pavirsiui
uzsipildzius riebalais, jie pradeda blizgeti.
Siuo atveju rekomenduojama pakeisti dalis.
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Orkaités dury valymas

Norédami iSvalyti orkaités dureles,

naudokite Siltg vandenj su trupuciu indy
plovimo skyscio, minkstg skudurélj ar
kempine gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.

Nuvalykite stiklg su actu,tada nuskalaukite ir
pasalinkite kalkiy likuc¢ius nuo orkaités stiklo.

Orkaités dureléms valyti nenaudokite
jokiy Siurkséiy slifuojamuyjy valikliy
arba sunkiyjy metaly grandykliy.
Kitaip galite subraizyti pavirsiy ir
sugadinti stikla.

Orkaités dureliy valymas

Orkaités durims ir stiklui valyti
nenaudokite Siurksciy abrazyviniy
valikliy, metaliniy grandikliy, vielinés
vatos ar balikliy.

Galite iSimti orkaités duris ir dury akinius,
kad juos iSvalytumete. Kaip iSimti duris ir
langus, paaiskinta skyriuose ,orkaitées
dureliy nuémimas" ir,Vidiniy dury stikly
nuémimas". Nuéme vidinius dureliy stiklus,
nuvalykite juos indy plovikliu, Siltu vandeniu
ir minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste. Nuvalykite
stiklg su actu,tada nuskalaukite ir
pasalinkite kalkiy likuc¢ius nuo orkaités stiklo.
Orkaités dureliy iSémimas
1. Atidarykite priekines dureles (7).
2. Atlenkite spaustukus, esancius prie
desSinés ir kairés priekiniy dureliy puseés
vyriy korpusy (2), paspausdami juos

1 Durelés



2 Vyris uzrakintas(uzdaryta pozicija)
3 Orkaité
4 Vyri

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas
aukstyn, kad jos atsikabinty nuo desiniojo
ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles,
nuémimo proceso metu atliktus
zingsnius reikia atlikti atvirksCia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

(Si funkcija yra pasirinktiné. Jiisy gaminyje
jos gali nebiiti.)

Vidine orkaités dureliy stiklo plokste galima
iSimti ir iSvalyti,

1. Atidarykite orkaités dureles.

Varztas

Profilis

Vidiné stiklo plokste

Plastikiné anga

2. Atsuktuvu iSsukite varztg (1).

3. ISimkite profilj (2), kuris laiko vidinj stiklg
(3).

4. Paskui vél sutapdinkite dureles, dékite

stiklo plokste (3) j plastikines angas (4) ir

sutapdinkite profilj.

]
2
3
4
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B Trikéiy nustatymas

siSalina garai. >>> Tai néra ged:mas

isdamos ir vesdamos metalines prietaiso dalys skleidZia garsus.
lys kaista, jos gali pléstis ir kelti triuksma. >>> Tai néra gedimas.

iekimas. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy dezéje.

zsukta pagrindiné dujy sklendé. >>> Atsukite dujy sklende.

_________ »_Sulenktas dujy vamzdelis. >>> Tinkamai jrenkite dujy vamzdelj

Degikliai dega netolygiai arba visai nedega.

« Degikliai yra purvini. >>> Nuvalykite sudedamasias degiklio dalis.

+ Degikliai $lapi. >>> Nusausinkite sudedamasias degiklio dalis.

+ Netinkamai uzdéta degiklio galvuté. >>> tinkamai uzdekite degiklio galvute.
+ UZsukta dujy sklendé. >>> Atsukite dujy sklende.

+ IStustéjo dujy balionas (naudojant suskystintgsias dujas). >>> Pakeiskite dujy baliona.
Jeigu atlikus visus Siame skyriuje

aprasytus nurodymus trikties

atitaisyti nepavyksta, kreipkités j

jgaliotojo techninio aptarnavimo

centro atstova. Niekada nebandykite

patys taisyti sugedusio gaminio.
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