CoreEx34A30°

Tradiziene ltaliana in Cucina dal 1970

G20035 Cremosa | GELATIERA

» DESCRIZIONE

Realizzata con corpo in acciaio inox, CREMOSA ¢ la soluzione ideale per realizzare cremosi gelati e deliziosi sorbetti in meno
di 60 minuti, con risultati professionali. Grazie al sistema a compressore, inoltre, non & necessario pre-raffreddare la
vaschetta, e gli ingredienti possono essere comodamente aggiunti a temperatura ambiente attraverso il pratico coperchio di
rifornimento, senza nessuna interruzione del ciclo di lavorazione. La vaschetta & estraibile per una facile pulizia, il display
LCD mostra ogni fase della lavorazione, che pud essere controllata anche attraverso I'ampio obld trasparente; I'unita e
inoltre equipaggiata con timer regolabile e dispone della funzione di mantenimento della temperatura fino a 60 minuti dopo
la fine della lavorazione.

» CARATTERISTICHE TECNICHE

4 Sistema di raffreddamento a compressore & Capacita 1,5 litri

i+l Produzione gelato 0,8 Kg ! Temperatura di esercizio: -18 ~-35°C

! Silenziosita < 55 dBA &1 Timer regolabile

! Mantenimento della temperatura fino a 60 minuti ! Display LCD

i+l Vaschetta estraibile 1 Oblo di controllo con coperchio di rifornimento
@ Struttura in acciaio inox ! Piedini antiscivolo

! Accessori: cestello, paletta e misurino ! Alimentazione: AC 220-240V ~ 50Hz

! Potenza: 150 W ! Dimensioni: (L x Hx P) 39 x 25,5 x 27,5 cm

(w Peso: 11,5 Kg
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