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LA TRADIZIONE INCONTRA LA TECNOLOGIA

DESIGN VINTAGE ARRICCHITO DA DETTAGLI IN ACCIAIO INOSSIDABILE

Secondo il nostro motto Tradizione in Continua Evoluzione, la nuova Gaggia Carezza
Style combina la nostra eredita professionale con la tecnologia piu recente, per

deliziarti con un eccezionale espresso italiano di cui il fondatore sarebbe andato fiero.

Tradizione...

* Portafiltro pressurizzato per una crema perfetta

* Pressione a 15 bar per un gusto pieno dell'espresso
* Preinfusione per un aroma perfetto

* Pannarello classico per un cappuccino gustoso

* Cialde compatibili

...in continua evoluzione
¢ Allarme decalcificazione per una durata estesa del prodotto

MILANO



Macchina da caffé manuale R18523/01
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IN EVIDENZA SPECIFICHE

Portafiltro pressurizzato Peso e dimensioni

* Dimensioni del prodotto: 21,0 x 30,0 x 28,0 cm
* Peso del prodotto: 4 Kg

* Capacita serbatoio acqua estraibile: 1,4 L

¢ Altezza massima tazza: 90 mm

Dati tecnici

« Caldaia: Acciaio inox

* Frequenza: 50 Hz

* Assorbimento: 1900 W
* Pressione pompa: 15 bar
* Voltaggio: 230 V

Design
¢ Colore: nero inchiostro
« Struttura: ABS/acciaio inox

La pressione a 15 bar della tua macchina da caffe Il portafiltro pressurizzato della macchina Gaggia
Gaggia assicura un gusto sempre autentico al tuo eroghera un Espresso con la crema perfetta. .
espgrge <o g P g P P Caratteristiche

* Compatibile con filtro Brita

* Poggia tazze

* Beccuccio acqua calda/vapore

* Interfaccia: Tasti

* Pannarello: Plastica

* Erogazione simultanea

* Adatta per cialde

* Erogazione simultanea di 2 tazze

Pannarello classico
Allarme decalcificazione

Specifiche tecniche
« Tipi di caffe supportati: Cialde di caffe, Caffe
macinato

Il pannarello classico dal nome tradizionale di questa

La macchina Gaggia indica il momento in cui & macchina da caffé Gaggia trasforma il latte in una
necessario un ciclo di decalcificazione. La magnifica crema di latte in pochi secondi per un
decalcificazione prolunga notevolmente la durata cappuccino, una tazza di latte macchiato e tanto altro
della tua macchina da caffé e dovrebbe essere ancora. Produce, inoltre, acqua calda per il te.

eseguita solo con il decalcificante originale Gaggia.
Preinfusione
Cialde compatibili

Grazie al sistema di preinfusione, il caffé macinato
Le macchine manuali Gaggia sono dotate di un filtro  viene inumidito uniformemente prima del processo

del caffé per 1 o 2 tazze di caffé macinato e di un di erogazione. Solo dopo l'acqua scorre attraverso il
filtro speciale per cialde ESE (Easy Serve Espresso).  caffé macinato e la tua macchina da caffée Gaggia puo
Queste cialde ESE sono porzionate perfettamente e estrarre tutto I'aroma per un espresso bilanciato e
rendono pit facile 'uso della macchina da caffe gustoso.

manuale.
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