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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD or an
authorised KENWOOQOD repairer.

important note - electronic medical implants

Like all induction heating products, this appliance generates short-range magnetic fields.
If any user or person in close proximity has a pacemaker or other active implants, please
consult a doctor before use, concerning any possible incompatibility to prevent any risk to
health.

Switch off and unplug the appliance before fitting or removing tools/attachments, after use
and before cleaning.

Keep body parts, hair, jewellery and loose clothing away from moving parts and fitted
attachments.

Never put your fingers etc., into the hinge mechanism.

Never leave the appliance on unattended.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service and customer
care’.

Never use an unauthorised attachment or more than one attachment at once.

Never exceed the maximum capacities and when using the induction heater never exceed the
3 litre maximum fill level marked on the inside of the bowl.

When using an attachment, read the safety and usage instructions that come with fit.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the head is locked and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Be careful when handling or touching any part of the appliance when being used in the cook
mode or after cooking, IN PARTICULAR THE BOWL, SPLASHGUARD AND TOOLS as they
will remain HOT long after the appliance has been switched off. Use the handles to remove
and carry the bowl. Use oven gloves when handling the hot bowl and hot mixing tools.

The underside of the bowl! will remain hot long after the heating has stopped. Use caution
when handling and use the work surface protection mat when placing the bowl on heat
sensitive surfaces.

Be careful of steam escaping from the mixer bowl particularly when opening the lid in the
splashguard or when raising the mixer head.

If transferring hot food from the mixer to the blender, always allow the ingredients to cool to
room temperature before placing in the blender.

Only use the bowl and tools supplied with this appliance. Never use the bowl with any other
heat source.

Never operate the appliance in the cook mode with the bowl empty.

Never insert anything through the air vents.

When using this appliance ensure it is positioned on a level surface away from the edge.
Make sure it is at least 10 cm from walls and ensure that the vents are not blocked. Do not
position below overhanging cupboards.

For the correct and safe operation of the induction cooker ensure that the bowl base and
temperature sensors are clean and dry before cooking.

As with all induction cooking appliances do not place credit cards, magnetic media or
sensitive electronic equipment near to the appliance when in use.
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Do not use the appliance for deep frying foods.

Always ensure food is thoroughly cooked before eating.

Do not exceed 250ml when cooking with oil.

Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and then refrigerated
as soon as possible.

Misuse of your appliance can result in injury.

The power-supply cord is used to reduce risk resulting from becoming entangled in or
tripping. Extension cords may be used if care is exercised in their use. If an extension cord
is used: 1) The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great

as the electrical rating of the appliance; and 2) The cord should be arranged so that it will
not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally. If the appliance is of the earthed type, the extension cord should be a
earthing-type 3-wire cord. The electrical rating of the appliance is listed on the bottom of the
unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept any liability if
the appliance is subject to improper use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in before using for the first time

Make sure your electricity supply is the same as the one e Wash the parts: see ‘care and cleaning’.
shown onthe underside of the appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

e This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on

materials and articles intended to come into contact with
food.



know your Kenwood Cooking Chef

Key

Attachment outlets

@ high speed outlet (HSO)
® slow speed outlet (SSO)
® bowl tool socket

@ stir tool socket

Mixer

® high speed outlet cover

® mixer head

@ slow speed outlet cover
cooking chef bow!

® head - lift lever

speed control

@ standby button

@ display dial/enter button

@ display screen

@ drain hole

@ bowl pedestal/induction area
air vents

@ temperature sensors

K beater

high temperature creaming beater
@) power whisk

@ dough hook

@ stir tool

@ stir assist clip

@ high temperature spatula
@ heat shield

@ rubber seal (removable)

@) splashguard

feed chute lid

@ work surface protection mat
spanner

language selection

Display screen graphics

@ hot temperature warning

@ programme phase

@d temperature selection

@ high speed high temperature warning
@ text display

time selection

@) stir delay selection

power selection

Display panel
temperature button
time button

stir setting button
@ menu button

dough scraper

Note: Slow Speed outlet attachments

The slow speed outlet on your Kitchen Machine model features
the Twist Connection System. It is designed to accept Twist
Connection System attachments.

When purchasing new attachments for the slow speed outlet you
should check compatibility with your Kitchen Machine. All Twist
Connection System attachments can be identified by the product
code which starts with KAX and also by the Twist logo which
is visible on packaging.

If you own attachments featuring the Bar Connection System
you will need to use the KATOO2ME adaptor to connect these to
the Twist Connection System on your Kitchen Machine.

For more information visit www.kenwoodworld.com/twist.

When turning on your Cooking Chef for the first time, the display screen language will default to “English”.

1 To change language press the menu button.

¥

2 he displ ial/enter n lect “SETTINGS” and pr
e e oS O 0
3 Use the display dial/enter button to select “LANGUAGES” and ‘
press the display dial/enter button to confirm. Jh.?
4 Use the display dial/enter button to select the required lan .
Once the re%u?/red language is selected, press thqe display 2::/9 ° ) @ '
enter button to confirm. l
5 To change the language again, repeat the process. JH?




the bowl tools and some of their uses

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and
mashed potato.

Whisk

For eggs, cream, soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) - you could damage it.
Suitable to combine with the stir tool when whisking with heat,
e.g. ltalian and Swiss meringues.

Dough Hook
For yeast mixtures only.

to use your Cooking Chef

IMPORTANT

e Make sure the induction area, temperature sensors and
external surface of the bowl base are clean. Failure to do
this will affect the heat sensor, resulting in poor cooking
performance.

e (Check that all the outlet covers including the heat shield are
fitted. If they are not correctly fitted the heating function will
not operate.

¢ Always use oven gloves to remove the bowl and tools after
cooking.

1 Connect the machine to the power supply. The display screen
will illuminate.

2 Turn the head-lift lever clockwise @ and raise the mixer head
until it locks.

3 Push the heat shield @ upwards onto the underside of the
mixer head @ until fully located. The heat shield must never
be used without the rubber seal @9 fitted correctly.

e If using the Cooking Chef without heat, it is not necessary to
fit the heat shield unless using the splashguard. Refer to ‘to fit
and use your splashguard assembly’ section.

4 Fit the bowl to the base — press down and turn clockwise @.

5 Select one of the following options:

Manual Cooking.

Refer to manual mode section.

Pre-set Programmes:

Refer to ‘using the pre-set programmes’ section for usage
information.

¢ Refer to the Quick Start Guide for more recipe ideas.

6 Place the required tool in the bowl tool socket @ or stir tool
socket @ if using the stir tool, locating the pin in the groove
and then turn to lock into position @.

High temperature creaming beater

Suitable for creaming butter and sugar, choux pastry and polenta. Ideal
for scraping mixes both hot and cold from the sides of the bow! during
mixing.

Stir tool

Suitable to use during cooking to maintain the texture of food e.g.
chicken, fish, vegetables and fruit. Ideal for browning meat. Also
suitable for risottos, sauces and melting chocolate.

stir tool — when using the stir tool the stir assist clip can also
be used to assist the mixing action, see ‘to fit and use your
stir assist clip'. The stir tool can also be used with the whisk,
e.g. making meringues. Do not use the stir tool with the
dough hook.
Note: If the K-beater, whisk or creaming beater are not picking
up ingredients from the bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

e Toremove a tool, reverse step 6 above. (Always use oven
gloves to remove tools after cooking).

7 To lower the mixer head, raise it slightly, then turn the head lift

lever clockwise.

Lower into the locked position.

Add the relevant ingredients to be cooked/mixed.

9 Turn the speed control to the desired setting. Turn the speed
control to Q to use the stir settings.

oo
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If the bowl temperature exceeds 60°C, for safety reasons

the speed is automatically limited even if a higher speed has
been selected. The speed will not automatically increase when
the temperature drops below 60°C. The speed control must
be turned to the off 'O position first and the desired speed
reselected.

See 'Manual Mode' section for how to use high speed high
temperature (HSHT) mode.

Once a programme has finished, the unit will beep 3 times.
Note: If no time has been set, the heating and stirring
processes will automatically end once the timer has reached 8
hours.

To stop or pause the mixing process, return the speed control
to the off ‘O’ position. To resume operation select a speed.

IMPORTANT
Heating will continue when the mixing process is
stopped or paused.
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To stop the heating process, change the temperature to ‘OFF’.

Alternatively, press the standby button.

Important - If at any time the mixer head is raised during an
operation, the heating process will pause. The bowl tool will
stop and will not restart when the mixer head is lowered, to
re-start the mixer turn the speed control to the off ‘O’ position
and then re-select a speed.

Assemble the mixer as described previously in 'to use your
Cooking Chef'. Turn the speed control to the desired setting.
The speed can be changed at any time whilst the mixer is
operating. Stop the mixer by returning the speed control to
the off ‘O’ position.

Use the pulse (P) position for short bursts of maximum speed.

general hints

Stop mixing and scrape down the bowl with the spatula
frequently.

Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there is no grease or
egg yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe says
otherwise.

points for bread making

important

Never exceed the maximum capacities stated - you will
overload the machine.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the
dough and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.

after cooking

Be careful when handling or touching any part of the mixer
when being used in the cook mode or after cooking, IN
PARTICULAR THE BOWL, SPLASHGUARD AND TOOLS

as they will remain HOT long after the appliance has been
switched off. Use the handles to remove and carry the bowl.
Use oven gloves when handling the hot bowl and hot mixing
tools.

The underside of the bowl will remain hot long after the
heating has stopped. Use caution when handling and use the
work surface protection mat provided to protect heat sensitive
surfaces.

hints

Some recipes, in particular those with a high water content,
will not be able to reach a cooking temperature above 100°C
(as this is the boiling point of water).

When adding ingredients to the bowl during cooking, turn the
speed down and add the ingredients slowly and evenly.

To heat sauces quickly use a continuous stir setting.

If using the splashguard during cooking, always remove

it before lifting the mixer head. Be aware of condensation
formed on the splashguard and heat shield.

When lifting the mixer head lift it slowly to allow any liquid on
the underside of the heat shield to flow back into the bowl.
Ten stir delay functions are available which enable you to
select the appropriate amount of stirring for individual recipes.
Some recipes will require constant stirring to stop ingredients
from sticking to the bottom of the bowl, whereas others will
benefit from intermittent stirring to maintain the texture of the
food.

to use your Cooking Chef as a mixer

recipe

chilli marinade

200g cold clear runny honey (refrigerated
overnight)

1 chilli (whole)

bml (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

y
2

w

Place all the ingredients into the mini chopper/mill.

Fit the attachment to the Kitchen Machine and allow the
ingredients to settle around the blade.

Switch to pulse for 10 seconds.

Use as required.



display screen symbols explained

"
-'

Hot warning indicator

Below 40°C - no red bar
40°C-60°C - flashing red bar
Above 60°C - solid red bar

Shows when mixer is being operated in high speed high temperature mode (HSHT).

Shows current phase of a programme when using the pre-set programmes.

Text display shows status information, programme information and error messages.

Shows the selected temperature.

— = C
: ,' " '-' Temperature can be set from, “OFF”, 20°C - 180°C.
min  sec Shows the time selected in hours, minutes and seconds.
g S | Time can be set from 5 seconds = 8 hours and will count down once a temperature
PR A has been selected.
Shows the stir setting selected, ranging from 0 - 9.
N The outer bars will progressively light up to indicate the length of time before the next
fON\s stirring action.
AW The inner stir arrow will start flashing 3 seconds before the next stirring action.

At the start of a stirring action, there may be a brief boost in speed in order to
separate pieces of food.

Shows the power setting selected.
Power settings range from Auto, 1 > 7.




manual mode

® Press the setting
® Press the display
Note:

you wish to alter and use the display dial to adjust the setting.
dial to confirm.

* \When a setting is selected, the bar underneath the corresponding display screen symbol will illuminate.
® The setting will time out after 4 seconds if no action is taken.

Temperature can be set from 20°C - 180°C in 1°C increments.
Alternatively, the unit can be used without setting a temperature by selecting “OFF”.
Note: The Cooking Chef will not achieve a temperature lower than the ambient temperature.

High speed, high temperature mode (HSHT)

To mix at high speed at temperatures above 60°C:

e Press and hold for 3 seconds. The red ! will illuminate on the display screen and “CAUTION HSHT MODE” will be
displayed. The mixer will also make a beeping sound every 30 seconds.

e Turn the speed control to the desired speed, the mixer will slowly increase to the selected speed.

e You can reduce the speed as normal.

e To exit this mode, press and hold the temperature button for 5 seconds or return the speed control to 'O".

This function MUST ONLY be used with the whisk and/or stir tool. You should not exceed the maximum

cooking capacity of 3 litres and you must ensure the splashguard is fitted. The machine must not be left

unattended.

The timer can be used in cooking mode.

If a countdown time is not selected, the timer will automatically count up in 1 second intervals whilst the machine is in
operation.

The maximum running time is 8 hours.

There are ten stir delay settings. These are most suitable when the mixer is used in the cook mode. Please note, to
use the stir settings all outlet covers must be fitted.

i O

Power settings can be adjusted through the menu button.
Power will default to Auto.

The power can be adjusted to from 250W to 1500W.

e Choose a lower power setting to gently heat ingredients.
e Choose a higher power setting to heat ingredients quickly.

stir delay settings
The stirring settings

are ideal to use with the stir tool.

Speed Delay intervals Uses
No delay , - .
{H t tirring f ttos.
O} (Continuous stiring) Continuous stirring for sauces and risottos
o)) 5 seconds
o)) 10 seconds
— Browning meat and sautéing vegetables.
G 20 seconds
HO)] 30 seconds
O 40 seconds
(G)] 50 seconds
O 1 minute Stirring stews, casseroles, broths, etc.
o) 2 minutes
HOY 5 minutes




temperature settings

Temperature Uses

50°C Chocolate tempering
72°C - 82°C Poaching

98°C - 99°C Simmering

100°C Boiling, steaming

130°C - 140°C

Sautéing vegetables

180°C

Browning meat

power settings

Power settings

Watts

Uses

A

Auto

Power input varies to optimise temperature setting

1-2 1500W - 1200W Browning meat, sautéing vegetables, boiling water
3-5 1000W - 500W Melting butter, dairy-based sauces, simmering, heated whisking
6-7 375W - 250W Proofing doughs
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programmes

STEAM Phase 1 (P1) Keep Warm Tools used Comments
°C 102°C 65°C
— - Note:
Q e Refer to steamer basket instruction
W Auto Auto manual for recommended quantities
and times — adjust the cooking time
Heating stage v X as required.
Cooking time 10mins 30mins
how to skip programme phases
1 Press and hold the display dial for 5 seconds. “RECIPE PHASES” will appear on the display screen.
2 Turn the display dial to choose the desired phase (P1, P2, P3, etc.) and press the dial to confirm.
3 Follow the instructions on the display screen.
Display screen text explained
During the pre-set programmes, various messages will appear on the display screen.
Message Description
COOLING DOWN The bowl is cooling to a set temperature.
HEATING The bowl is getting up to temperature.
HSHT MODE High Speed High Temperature mode.
KNEADING A process in bread making when the dough is stretched.
KNOCK BACK Knocking back removes large pockets of air bubbles to create an even texture.
PROOFING A stage in bread making where the dough is allowed to rise.
TEMPERING Accurately controlling the temperature of chocolate to obtain a smooth, glossy finish.
PROCESSING Part of a programme where the Cooking Chef is mixing without heating.
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adjusting the height of the tools

N

whisk, stainless steel K beater

For best performance the whisk and K beater should be
almost touching the bottom of the bowl @. If necessary
adjust the height using the spanner provided.

Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the whisk or beater.

Lower the mixer head. If the clearance needs to be adjusted,
raise the mixer head and remove the tool.

Using the spanner provided loosen the nut @ sufficiently

to allow adjustment of the shaft @. To lower the tool closer
to the bottom of the bowl, turn the shaft anti-clockwise. To
raise the tool away from the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. (Check its
position see points above).

Repeat the above steps as necessary until the tool is set
correctly. Once this is achieved tighten the nut securely.

high temperature creaming beater - this tool should just
touch the bottom of the bowl.

stir tool - this tool should just touch the bottom of the bowl.
Unplug the appliance.

Raise the mixer head and insert the stir tool.

Lower the mixer head. If the tool needs adjustment, raise the
mixer head and use the spanner to loosen the nut, then lower
the mixer head.

To lower the tool closer to the bottom of the bowl, turn the
adjustment wheel clockwise. To raise the tool away from the

bottom of the bowl, turn the adjustment wheel anti-clockwise.

Re-tighten the nut.
dough hook - this tool is set at factory and is not adjustable.
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to fit and use your splashguard assembly

The splashguard assembly consists of 2 pieces: the heat
shield and the splashguard.

The heat shield must be fitted during cooking
operations otherwise the machine will not operate

and "Fit heat shield" will be displayed. The heat shield is
to protect the mixer head from steam produced during the
cooking process.

The splashguard should not be fitted to the bowl unless used
in conjunction with the heat shield.

—_

Raise the mixer head until it locks.

2 Push the heat shield upwards onto the underside of the mixer
head @ until fully located. The heat shield must never be
used without the rubber seal correctly fitted.

3 Fit the bowl onto the base.

4 Lower the mixer head.

5 Rest the splashguard on the bowl rim and then slide forward
until fully located @.

e During mixing, ingredients can be added directly to the bowl
via the feed chute.

6 To remove the splashguard simply slide it away from the
appliance.

7 To remove the heat shield, raise the mixer head until it locks.

Remove the tool, then pull the heat shield downwards from

the underside of the mixer head.

Note: Only fit or remove the splashguard when the mixer head

is in the locked position.
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to remove and fit outlet covers

High-speed outlet cover Slow-speed outlet cover
1 To remove the cover, use the grip and lift upwards. 1 To remove the cover, use the grip on the underside and pull
2 Tofit, place the cover over the outlet and push downwards. outwards.

2 Tofit, locate the catch at the top of the cover into the outlet
recess and push to clip into position.

to fit and remove your stir assist clip

The stir assist clip can be used to assist the mixing action.

1 Slot the stir assist clip over the side of the bow! with the 3 To remove, reverse the procedure.
vertical ridge on the inside and the clips on the outside (. IMPORTANT - The stir assist clip should not be fitted when
2 Turn the clip anti-clockwise onto the bowl handles @. using the K beater, whisk, dough hook or creaming beater.

assembling the high temperature creaming beater

fitting the wiper blade 1 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool by locating
The Wiper blade is Supp"ed a|ready fitted and should a|WayS the base of the Wiper blade into the slot then fit one side into

with the other side.
/[
0
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Maximum capacities and recommended speeds

The following speeds are a guide only and will vary depending upon the quantity and the temperature of the ingredients being mixed etc.

Shortcrust pastry Flour weight 9109/2Ib

Stiff yeast dough Flour weight 350g/120z — 1.6kg/3lb 8oz
Total weight 550g/1Ib 30z — 2.56kg/5lb 100z

Soft yeast dough Flour weight 250g/90z - 2.6kg/5lb 120z
Total weight 480g/1lb 10z — 5kg/11Ib

Fruit cake mix Total weight 4.55kg/10lb

Egg whites Number 16
Weight (6059)

Cooking mode Total capacity 3L

Qil Total capacity 250ml

* Egg sizes used = medium sized (Weight 50g)

Tool

Recipe/Process

Recommended Speed

K-beater

Creaming butter/margarine and
sugar

Start on ‘Min’, gradually increasing to ‘Max’

Beating eggs into creamed 4 — ‘Max’
mixtures
Folding in flour, fruit, etc. ‘Min” — 1

All in one cakes

Start on ‘Min’, gradually increasing to ‘Max

Rubbing fat into flour

‘Min’ to 2

High temperature creaming beater

Creaming butter/ margarine and
sugar

Start on ‘Min’ gradually increasing to 3

Scraping mixes both hot and
cold from the sides of the bowl

Start on ‘Min’ gradually increasing to 3

to maintain the consistency of
food e.g. chicken, fish, vegeta-
bles and fruit.

Whisk For eggs, cream, soufflés. Gradually increase to ‘Max’
Dough hook For yeast mixtures only. Start on ‘Min’, gradually increasing to 1
Stir tool Suitable to use during cooking | Use with stir settings only

22




care and cleaning

e Always switch off and unplug before cleaning.

e Alittle grease may appear at outlet @ when you first use it.
This is normal - just wipe it off.

e The metal surfaces of the temperature sensors may show
signs of wear during normal use. This does not affect the
performance of the product.

e Do not leave the high temperature flexible beater fitted to the
mixer when not in use.

appliance, outlet covers
¢ Wipe with a damp cloth, then dry.
e Never use abrasives or immerse in water.

high temperature creaming beater

e Always remove the flexible wiper blade from the tool before
cleaning.

e Wash the flexible wiper blade and tool in hot soapy water,
then dry thoroughly. Alternatively the parts can be washed in
a dishwasher.

Note: Please inspect the condition of the tool body before and
after use and also regularly inspect the condition of the wiper
blade and replace it if there are any signs of wear.

bowl, tools, splashguard, stir assist clip
e \Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
e Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar or a suitable descaler to
remove limescale.

service and customer care

e |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to
the “troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

e Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the
product was purchased.

e |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOQOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or
the website specific to your Country.

¢ Designed and engineered by Kenwood in the UK.
e Made in China.
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e |f food sticks or burns on the inside of the bowl, remove as
much as possible using the spatula provided. Fill the bow! with
warm soapy water and allow to soak. Remove any stubborn
deposits using a nylon brush.

e Any discolouration of the bow! will not affect its performance.

drain hole
e Ensure this area is free from food. If necessary use a pipe
cleaner or cotton bud to clean.

temperature sensors
¢ Wipe with a damp cloth then dry thoroughly. Never use
abrasives or sharp instruments to clean the sensors.

Suitable for
dishwashing

Bowl v
K-beater, whisk, creaming beater, stir tool

Item

Dough hook

Stir assist clip

QOutlet covers

Spatula

Splashguard and heat shield

Rubber seal

Work surface protection mat

NIANIENENENEYENENEN

Dough scraper

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be disposed of
as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The machine will not operate in the heat
mode and displays an error message
and gives a warning beep.

One of the safety sensors has been
activated.

Check display screen for notification of cause.

¢ Ensure the head is lowered and locked.

¢ Ensure all outlet covers are correctly fitted.

e Ensure the heat shield is correctly fitted.

¢ Ensure the cooking chef bowl is corrected
fitted.

The machine changes speed or speed
is limited during cooking.

The speed is automatically limited when
the bowl contents reach 60°C and the hot
temperature warning indicator will be on.

This is a safety feature.

Food burning on the base of the bowl.

1 The temperature setting selected may be
too high.
2 Incorrect tool being used.

3 The stir delay is too long.
4 The tool may not be low enough in the
bowl.

5 The timer has been set for too long.

6 The sensor and/or the underside of bowl
may not be clean.

1 Reduce the temperature or power settings.

2 Check the most suitable tool is being used
and adjusted correctly.

3 Increase the frequency of the stir delay or
increase to a continuous operation.

4 Adjust the tool.

5 Cook for a shorter length of time (ensure food
is thoroughly cooked).
6 Ensure that these areas are kept clean and

dry.

Consistency of food not maintained.

1 Temperature selected too high.
2 Stir delay too frequent.
3 Ingredients cooked for too long.

4 Incorrect tool being used.

1 Reduce temperature.

2 Reduce stir delay.

3 Reduce the cooking time (ensure food is
thoroughly cooked).

4 Check the most suitable tool is being used.

Inconsistent mixing speed.

1 Ingredients too large, hard or too firm.

1 Cut food into smaller pieces, remove stones
from fruit, slowly melt ingredients without a
tool in position (but ensure a speed has been
selected).

2 Add ingredients after the head is lowered.

3 Check the most suitable tool is being used.

Difficult to shut mixer head.

1 Firm ingredients such as chocolate in the
bottom of the bowl prevent the mixer head
from locking down.

2 Stir tool has been incorrectly fitted.

1 Add ingredients after the mixer head is
lowered.

2 Ensure the stir tool is fitted into the stir tool
outlet.

Mixer runs continuously when stir
speeds are selected.

Outlet covers are incorrectly fitted.

Ensure the outlet covers are correctly fitted.

Motor speed is limited when using
attachments

Hot bowl fitted.

Remove the bowl, or cool the bowl to below
60°C.

The whisk or K-beater knocks against
the bottom of the bowl or not reaching
the ingredients in the bottom of the
bowl.

Tool at the wrong height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable spanner — see
“Tool Adjustment” section.

The whisk, K-beater or creaming beater
knock against the stir assist clip.

Stir assist clip is fitted.

Remove stir assist clip — this should be used
when using the stir tool only.

Slow speed attachment cannot be
fitted.

Check your attachment is compatible for
use with your model.
Twist connection system required (Model

KAX) @)

Attachment must have the KAX twist
connection system to fit the outlet.

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to use
the KATOO2ME adaptor to connect these to
the Twist Connection System on your Kitchen
Machine.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.
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Problem

Cause

Solution

Standby light flashing when Kitchen
Machine first plugged in.

Speed control not in the ‘O’ position.

Mixer head in the raised position or not
locked down correctly.

Check and turn speed control to the ‘O’
position.

Check Kitchen Machine head is locked down
correctly.

The Kitchen Machine stops during
operation.
Standby light flashing rapidly.

Overload protection or overheat system
activated.
Maximum capacity exceeded.

Unplug and check for obstruction or
overloading.

Turn the speed control to “O” and then restart.
If the machine will not operate, remove some of
the ingredients to reduce the load and restart.
If this still does not resolve the problem, unplug
and allow to stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart following the
above procedure contact “customer care” for
further advice.

The Kitchen Machine stops during
operation. Standby light is flashing
slowly.

1 Heat shield removed or an outlet cover
removed.
2 Mixer head lifted.

3 Outlet attachment has exceeded its
maximum running time.

1 Fit heat shield or outlet cover. Turn the speed
control to “O” and then restart.

2 Lower mixer head. Turn the speed control to
“O” and then restart.

3 Turn the speed control to “O” and then
restart.

Standby light off whilst machine plugged
in.

Kitchen machine has been left plugged in
for more than 30 minutes without being
operated and has gone into Standby mode.

Press the Standby button once to reset.

Display screen shows an alpha/
numerical error code.

Appliance not functioning properly.

Contact an authorised Kenwood Service
Centre. To find up to date details of your
nearest Kenwood Service Centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your country.

When contacting customer care, you may be required to supply details of the software version. This can be found by pressing the menu
button and selecting “SETTINGS” then “VERSION”.
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veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden.

belangrijke mededeling - elektronisch-medische implantaten

Net als andere inductieverwarmingsproducten genereert dit apparaat magnetische velden
met beperkt bereik. Gebruikers of andere personen met een pacemaker of ander actief
implantaat dienen voor gebruik een arts te raadplegen over eventuele incompatibiliteit, zodat
eventueel gevaar voor de gezondheid kan worden voorkomen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u hulpstukken
installeert of verwijdert, na het gebruik en voordat u het apparaat reinigt.

Houd lichaamsdelen, haar, sieraden en loszittende kleding uit de buurt van bewegende delen
en geinstalleerde hulpstukken.

Steek uw vingers, enz. nooit in het scharniermechanisme.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aanstaan.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie ‘onderhoud en
klantenservice’.

Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk of meer dan één hulpstuk tegelijkertijd.
Overschrijd nooit de maximumcapaciteit en wanneer u het inductieve verwarmingsapparaat
gebruikt, mag u nooit het maximale afvulniveau van 3 liter overschrijden, gemarkeerd aan de
binnenkant van de kom.

Lees bij het gebruik van een hulpstuk de veiligheids- en gebruiksinformatie die erbij wordt
geleverd.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, omdat het zwaar is. Zorg dat de kop
vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken, afdekking van de aansluitpunten en het snoer
vastzitten voordat u het apparaat optilt.

Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

Laat de motor, het snoer of de stekker nooit nat worden.

Wees voorzichtig als u enig deel van het apparaat vastpakt of aanraakt terwijl het in de
kookstand wordt gebruikt en na het koken. DIT GELDT MET NAME VOOR DE KOM, HET
SPATDEKSEL EN DE HULPSTUKKEN omdat deze nog lange tijd nadat het apparaat is
uitgeschakeld HEET blijven. Gebruik de handgrepen om de kom te verwijderen en te dragen.
Gebruik ovenhandschoenen om de hete kom en menghulpstukken aan te pakken.

De onderkant van de kom blijft nog lange tijd nadat de verwarming is uitgeschakeld heet.
Wees voorzichtig als u de kom vastpakt en gebruik de beschermmat voor het werkopperviak
als u de kom op een warmtegevoelige ondergrond plaatst.

Pas op voor stoom die uit de mengkom kan komen, met name als u het deksel van het
spatdeksel verwijdert of de mixerkop omhoog zet.

Als heet voedsel van de mixer wordt overgebracht naar de blender, laat u de ingrediénten
altijd tot kamertemperatuur afkoelen, voordat u ze in de blender doet.

Gebruik alleen de kom en hulpstukken die bij dit apparaat worden geleverd. Gebruik de kom
met geen enkele andere hittebron.

Laat het apparaat nooit werken in de kookstand als de kom leeg is.

Steek nooit iets in de ventilatiegaten.
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® /org dat dit apparaat tijdens het gebruik niet te dicht bij de rand en op een vlakke
ondergrond staat. Zorg dat het ten minste 10 cm verwijderd is van de muur en dat de
ventilatiegaten niet worden geblokkeerd. Plaats het apparaat niet onder overhangende
keukenkastjes.

e \/oor een juiste en veilige werking van de inductiekoker dient u ervoor te zorgen dat de
kombasis en temperatuursensors schoon en droog zijn voordat u gaat koken.

e Net als voor andere inductieverwarmende apparaten geldt dat u geen creditcards,

magnetische media of gevoelige elektronische apparatuur in de buurt van het apparaat mag

plaatsen wanneer dit in gebruik is.

Gebruik het apparaat niet om te frituren.

Zorg dat het voedsel voldoende gekookt is voordat u gaat eten.

Vul de kom niet meer dan 250 ml wanneer u met olie kookt.

Voedsel dient kort na bereiding te worden gegeten of moet snel worden afgekoeld en zo snel

mogelijk in de koelkast worden bewaard.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.

® Het stroomsnoer wordt gebruikt om het risico van verstrengeling of struikelen te voorkomen.
Er mag een verlengsnoer worden gebruikt, zolang men voorzichtig is. Als een verlengsnoer
wordt gebruikt: 1) het op het verlengsnoer aangegeven vermogen moet minstens zo groot
zijn als het elektrische vermogen van het apparaat; en 2) zorg ervoor dat het snoer niet over
het werk- of tafelblad hangt, zodat kinderen eraan kunnen trekken of mensen erover kunnen
struikelen. Als het apparaat geaard is, moet het verlengsnoer 3 geaarde draden hebben. Het
elektrische vermogen van het apparaat vindt u aan de onderkant.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke, sensorische
of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan
of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken
risico’s begrijpen.

e Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen.

e (Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is bedoeld.
Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in als het apparaat is misbruikt of als deze
instructies niet zijn opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact Voordat u de machine voor het eerst
steekt gebruikt
e Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning e |ees het deel ‘Onderhoud en reiniging’, voordat u de
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt onderdelen gaat schoonmaken.

aangegeven.
e WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD
ZIJN.

e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.
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ken uw Kenwood Cooking Chef

legenda

Contacten voor hulpstukken
@ contact hoge snelheid (HSO)
@ contact lage snelheid (SSO)
® contact voor komhulpstuk
@ contact voor roeraccessoire

Mixer

® afdekking aansluitpunt hoge snelheid
® mixerkop

@ deksel voor lagesnelheidscontact
kom van cooking chef

® kop - hefhendel

snelheidsknop

@ stand-byknop

@ displayknop/enter-knop

@ displayscherm

drainopening

@ kombasis/inductiegebied
ventilatiegaten

@ temperatuursensors

K-klopper

flexiklopper voor hoge temperatuur
@0 aangedreven garde

@) deeghaak

@ roeraccessoire

@ roerhulpklem

@ spatel voor hoge temperatuur

@ hittescherm

@ rubber afdichting (verwijderbaar)
@ spatscherm

deksel vulopening

@ beschermmat werkopperviak
moersleutel

taal kiezen

Grafische afbeeldingen op het display

@) waarschuwing hete temperatuur

@ programmafase

@ temperatuurselectie

@3 waarschuwing hoge snelheid hoge temperatuur
@ tekstdisplay

tijdselectie

@ roerintervalselectie

stroomselectie

Displaypaneel
temperatuurknop
tiidknop
roerinstellingsknop
@ menuknop

deegschraper

Opmerking: Hulpstukken voor het lagesnelheidscontact
Het lagesnelheidscontact van uw keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen voor hulpstukken die
uitgerust zijn met het draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het lagesnelheidscontact koopt,
dient u de compatibiliteit met uw keukenmachine te controleren.
Alle hulpstukken met het draaiverbindingssysteem zijn te
herkennen aan de productcode die begint met KAX en aan het
Twist-logo dat op de verpakking staat.

Als u hulpstukken hebt met het stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter nodig om deze

hulpstukken aan het draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar www.kenwoodworld.com/twist.

Wanneer u de Cooking Chef voor het eerst inschakelt, staat de taal van het displayscherm standaard op Engels.

1

Als u de taal wilt veranderen, drukt u op de menuknop.

¥

Als u de taal opnieuw wilt veranderen, herhaalt u dit proces.

2 Gebruik de displayknop/enter-knop om ‘INSTELLINGEN’ _
_ + SETTINGS
(SETTINGS) te selecteren en druk ter bevestiging op de @
displayknop/enter-knop. l
3 Gebruik de displayknop/enter-knop om ‘TALEN’ (LANGUAGES) te 4}"}
selecteren en druk ter bevestiging op de displayknop/enter-knop.
4 Gebruik de displayknop/enter-knop om de gewenste taal te
- + EMELISH
selecteren. @
Zodra de gewenste taal is geselecteerd, drukt u ter bevestiging l
op de displayknop/enter-knop. 4}"}
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de komhulpstukken en hoe ze worden gebruikt

K-klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes, suikerglazuur,
vullingen, éclairs en aardappelpuree.

Garde

Voor eieren, room, soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. het mengen van boter en suiker), omdat hij dan
beschadigd raakt.

Geschikt voor combinatie met het roeraccessoire als u klopt met
verwarming, bijv. ltaliaanse en Zwitserse meringues.

Deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

de Cooking Chef gebruiken

BELANGRIJK

e Zorg dat het inductiegebied, de temperatuursensors en het
externe opperviak van de kombodem schoon zijn. Als dit niet
gebeurt, wordt de temperatuursensor beinvioed en krijgt u
een minder kookresultaat.

e Controleer of alle afdekkingen van de aansluitpunten, met
inbegrip van het hittescherm, zijn aangebracht. Als ze niet
juist zijn aangebracht, werkt de verwarmingsfunctie niet.

e Gebruik altijd ovenhandschoenen om de kom en hulpstukken
na het koken te verwijderen.

1 Steek de stekker in het stopcontact. Het displayscherm licht
op.

2 Draai de hendel voor het omhoog halen van de kop naar
rechts @ en haal de mixerkop omhoog, totdat hij vergrendelt.

3 Duw het hittescherm @ omhoog tegen de onderkant van de
mixerkop @, totdat hij goed is bevestigd. Het hittescherm
mag alleen worden gebruikt met een goed aangebrachte
rubberen afdichting @.

¢ Als u de Cooking Chef zonder verwarming gebruikt, hoeft u
het hittescherm niet aan te brengen, tenzij u het spatdeksel
gebruikt. Raadpleeg ‘het spatdeksel bevestigen en gebruiken’

4 Zet de kom op het onderstel — druk hem omlaag en draai hem
naar rechts @.

5 Kies een van de volgende opties:
Handmatig koken.
Raadpleeg de informatie over de handbediende stand.
Vooraf ingestelde programma’s:
Raadpleeg ‘de vooraf ingestelde programma’s gebruiken’ voor
meer informatie.

¢ Raadpleeg de Beknopte handleiding voor meer receptideeén.

6 Steek het benodigde hulpstuk in het contact voor het
komhulpstuk @ of het contact voor het roeraccessoire @
als u het roeraccessoire gebruikt. Steek de pen in de groef en
draai het hulpstuk totdat het vergrendelt @.
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Flexiklopper voor hoge temperatuur

Geschikt voor het vermengen van boter en suiker, soezendeeg
en polenta. Ideaal om zowel hete als koude mengsels tijdens het
mengen van de wand van de kom te schrapen.

Roeraccessoire

Geschikt voor gebruik tijdens het koken om de textuur van het
voedsel te handhaven, zoals kip, vis, groente en fruit. Ideaal voor
het aanbraden van vlees. Ook geschikt voor risotto's, sauzen en
het smelten van chocolade.

roeraccessoire — wanneer u het roeraccessoire gebruikt
kan ook de roerhulpklem worden gebruikt, raadpleeg ‘de
roerhulpklem bevestigen en verwijderen’. Het roeraccessoire
kan ook met de garde worden gebruikt, bijv. voor het maken
van schuimpjes. Gebruik het roeraccessoire niet samen met
de deeghaak.

Opmerking: Als de K-klopper, garde of flexiklopper de
ingrediénten niet van de onderkant van de kom af halen,
raadpleegt u de informatie onder ‘Hulpstuk afstellen’.

e Als u een hulpstuk wilt verwijderen, voert u bovenstaande stap
6 in omgekeerde volgorde uit. (Gebruik altijd ovenwanten om
de hulpstukken na het koken te verwijderen).

7 Wanneer u de mixerkop wilt neerhalen, haalt u hem eerst iets
omhoog en draait u de hendel naar rechts.

Laat de kop dan zakken tot hij vergrendelt.

8 Voeg de ingrediénten toe die gekookt/gemengd moeten
worden.

9 Draai de snelheidsregeling op de gewenste stand. Zet de
snelheidsregeling op Q om de roerinstellingen te gebruiken.



10

11

Als de komtemperatuur hoger is dan 60°C, wordt de
snelheid om veiligheidsredenen automatisch beperkt, zelfs
als een hogere snelheid is ingesteld. De snelheid gaat niet
autormatisch omhoog wanneer de temperatuur tot onder
60°C zakt. De snelheidsregeling moet eerst uit worden gezet
op ‘O’, waarna de gewenste snelheid opnieuw moet worden
geselecteerd.

Raadpleeg '‘Handbediende stand' voor informatie over hoe
de stand voor hoge snelheid hoge temperatuur (HSHT) wordt
gebruikt.

Zodra een programma is afgerond, piept de machine 3 maal.
Opmerking: Als er geen tijd is ingesteld, stoppen de
verwarmings- en roerprocessen automatisch zodra de timer 8
uur heeft bereikt.

Als u het mengproces wilt stoppen of pauzeren, zet u de
snelheidsregeling weer op ‘O’. Zet het proces voort door een
snelheid in te stellen.

BELANGRIJK
De verhitting gaat door, ook wanneer het
mengproces is gestopt of gepauzeerd.

12

Als u het verwarmingsproces wilt stoppen, zet u de
temperatuur op ‘OFF’. U kunt ook op de stand-byknop
drukken.

Belangrijk — Als de mixerkop tijdens een proces omhoog
wordt gezet, zal het verwarmingsproces pauzeren. Het
komhulpstuk stopt en begint pas weer wanneer de

mixerkop omlaag is gezet. U start de mixer opnieuw door de
snelheidsregeling eerst op ‘O’ te zetten en vervolgens opnieuw
een snelheid te selecteren.

na het koken

Wees voorzichtig als u enig deel van de mixer hanteert of
aanraakt terwijl het in de kookstand wordt gebruikt en na
het koken. DIT GELDT MET NAME VOOR DE KOM, HET
SPATDEKSEL EN DE HULPSTUKKEN omdat deze nog
lange tijd nadat het apparaat is uitgeschakeld HEET blijven.
Gebruik de handgrepen om de kom te verwijderen en te
dragen. Gebruik ovenhandschoenen om de hete kom en
menghulpstukken aan te pakken.

De onderkant van de kom blijft nog lange tijd nadat de
verwarming is uitgeschakeld heet. Wees voorzichtig als u de
kom vastpakt en gebruik de bijgeleverde beschermmat voor
het werkoppervlak om een warmtegevoelige ondergrond te
beschermen.

tips

In sommige recepten, met name recepten met een hoog
watergehalte, kan de kooktemperatuur niet boven 100 °C
uitstijgen (dit is het kookpunt van water).

Als u tijdens het koken ingrediénten wilt toevoegen, draait u
de snelheid omlaag en voegt de ingrediénten langzaam en
gelijkmatig toe.

Om sauzen snel te verwarmen, gebruikt een u continue
roerinstelling.

Als u het spatdeksel gebruikt tijdens het koken, dient u dit
altijd te verwijderen voordat u de mixerkop optilt. Vergeet niet
dat het spatdeksel en hittescherm condensatie bevatten.

Til de mixerkop langzaam op zodat eventuele vloeistof aan de
onderkant van het hittescherm terug in de kom kan vallen.

Er zijn tien roerintervalfuncties waarmee u de juiste roerfunctie
voor elk recept kunt instellen. Sommige recepten moeten
voortdurend worden geroerd, zodat de ingrediénten niet

aan de onderkant van de kom blijven kleven, terwijl andere
recepten af en toe moeten worden geroerd om de textuur van
de voedingsmiddelen te handhaven.

de Cooking Chef als mixer gebruiken

Zet de mixer in elkaar, zoals eerder beschreven in 'de Cooking
Chef gebruiken'. Zet de snelheidsregeling op de gewenste
stand. De snelheid kan te allen tijde worden veranderd

terwijl de mixer functioneert. Stop het mengproces door de
snelheidsregeling op ‘O’ te zetten.

Gebruik de puls (P)-stand voor korte impulsen op de
maximumsnelheid.

algemene aanwijzingen

Stop de mixer en schraap de kom regelmatig schoon met de
spatel.

Eieren kunnen het best op kamertemperatuur worden
geklopt.

Voordat u eiwitten begint te kloppen, dient u te zorgen dat er
geen vet of eigeel aanwezig is op de garde of de kom.

Voor deeg gebruikt u koude ingrediénten tenzij uw recept iets
anders aangeetft.

aanwijzingen voor het maken van brood

belangrijk

U mag de aangegeven maximum capaciteit nooit
overschrijden - de machine raakt dan overbelast.

Als u hoort dat de machine te hard moet werken, schakelt u
hem uit, verwijdert de helft van het deeg en verwerkt iedere
helft afzonderlijk.

De ingrediénten worden het best vermengd als u de vloeistof
eerst in de kom doet.
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recept

chili marinade

200 g koude, doorzichtige en vioeibare honing (die een nacht in
de koelkast heeft gestaan)

1 chili (heel)

5 ml pindakaas met stukjes

Zout en peper

y
2

w

Doe alle ingrediénten in de minihakker/molen.

Bevestig het hulpstuk aan de keukenmachine en zorg ervoor
dat het mes goed in de ingrediénten steekt.

Pulseer de messen gedurende 10 seconden.

Gebruik zoals gewenst.



uitleg van de symbolen

N
"

Waarschuwingslichtje temperatuur
Lager dan 40°C - geen rood licht

40 - 60°C - knipperend rood licht
Hoger dan 60°C - permanent rood licht

Geeft aan wanneer de mixer op hoge snelheid en hoge temperatuur (HSHT) wordt
gebruikt.

Geeft de huidige programmafase aan wanneer de vooraf ingestelde programma's
worden gebruikt.

Het tekstdisplay toont de statusinformatie, programma-informatie en foutberichten.

Geeft de ingestelde temperatuur weer.

“ " '-' c De temperatuur kan worden in gesteld op ‘OFF’, 20°C - 180°C.

min  sec Geeft de ingestelde tijd in uren, minuten en seconden weer.
g S | De tijd kan worden ingesteld van 5 seconden - 8 uren en wordt afgeteld zodra een
et temperatuur is geselecteerd.

Toont de ingestelde roersnelheid van 0 - 9.
¢ De buitenste balkjes lichten na elkaar op om aan te geven hoe lang het duurt voordat
S5, de volgende keer wordt geroerd.
E' '-,' .E ¢ De roerpijl aan de binnenkant gaat 3 seconden voorafgaand aan de volgende

roerbeweging knipperen.
Aan het begin van een roerbeweging kan er een korte snelheidsverhoging zijn om
voedingsmiddelen te scheiden.

Geeft de ingestelde stroomsterkte aan.
De stroomsterkte kan worden ingesteld op Auto, 1 > 7.
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handbediende stand

* Druk op de instelling die u wilt wijzigen en gebruik de displayknop om de waarde te veranderen.

* Druk ter bevestiging op de displayknop.

Opmerking:

* \Wanneer een instelling is gekozen, gaat het balkje onder het bijbehorende schermsymbool branden.
* De instelling zal na 4 seconden automatisch uitschakelen als geen actie wordt ondernomen.

De temperatuur kan worden in gesteld op 20°C - 180°C met stappen van 1°C.
Het is ook mogelijk om de machine te gebruiken zonder een temperatuur in te stellen, door ‘OFF’ te selecteren.
Opmerking: De Cooking Chef zal nooit kouder worden dan de omgevingstemperatuur.

Stand voor hoge snelheid, hoge temperatuur (HSHT)

Mengen op hoge snelheid bij een temperatuur van meer dan 60°C:

e 3 seconden ingedrukt houden. De rode ! op het scherm licht op en de waarschuwing ‘LET OP! HSHT STAND’
wordt weergegeven. De mixer zal ook om de 30 seconden piepen.

@ e Zet de snelheid op de gewenste stand, dan zal de mixer langzaam versnellen totdat de ingestelde snelheid is
bereikt.

e U kunt de snelheid ook verlagen.

e Als u deze stand wilt verlaten, houdt u de temperatuurknop 5 seconden ingedrukt of zet u de snelheidscontrole

op ‘O

Deze functie mag ALLEEN worden gebruikt met de garde en/of het roeraccessoire. U mag de maximale

capaciteit van 3 liter niet overschrijden en u moet ervoor zorgen dat het spatdeksel is bevestigd. De

machine mag niet zonder toezicht functioneren.

De timer kan in de kookstand worden gebruikt.

Als de afteltijd niet is ingesteld, zal de timer automatisch met stappen van 1 seconde optellen wanneer de machine
functioneert.

De maximale werkingstijd is 8 uur.

Er zijn tien instellingen voor het roerinterval. Deze zijn ideaal wanneer de mixer in de kookstand wordt gebruikt. Als u
( ) de roerinstelling wilt gebruiken, moeten alle afdekkingen aangebracht zijn.

De stroominstellingen kunnen met de menuknop worden afgesteld.

De stroom staat standaard op Auto.
@ De stroom kan worden ingesteld van 250 tot 1500 W.
* Kies een lagere stroominstelling om de ingrediénten langzaam op te warmen.

* Kies een hogere stroominstelling om de ingrediénten snel op te warmen.

instellingen voor het roerinterval
De roerinstellingen zijn ideaal voor gebruik met het roeraccessoire.

Snelheid Intervallen Gebruik
Geen interval i ,
{("5)"‘; . l . Continu roeren van sauzen en risotto's.
-~ (continue roerbeweging)
o)) 5 sec.
o)) 10 sec.
— Vlees aanbraden en groente bakken.
6 20 sec.
HO)] 30 sec.
)] 40 sec.
O 50 sec.
O 1 min. Stoofschotels, ovenschotels, bouillon, enz. roeren.
o) 2 min.
HOY 5 min.
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temperatuurinstellingen

Temperatuur Gebruik

50°C Chocolade tempereren
72 -82°C Pocheren

98 - 99°C Sudderen

100°C Koken, stomen
130°C- 140°C Groente bakken
180°C Vlees aanbraden

stroominstellingen

Stroominstellingen Watt Gebruik

A Automatisch Stroominvoer varieert om de temperatuurinstelling te optimaliseren
1-2 1500 - 1200 W Vlees aanbraden, groente bakken, water koken

3-5 1000 - 500 W Boter smelten, sauzen op zuivelbasis, sudderen, verwarmd kloppen
6-7 375-250W Deeg laten rijzen
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Programma’'s

STOM EN Fase 1 (P1) Warm houden Gebruikte hulpstukken Aantekeningen
°C 102°C 65°C
Q - - Opmerking:
® | ees de handleiding met instructies
W Automatisch Automatisch over de aanbevolen hoeveelheden
en tijden voor gebruik van het
Verwarmingsfase v X stoommandie. Pas de kooktijd naar
wens aan.
Kooktijd 10 min. 30 min.

programmafasen overslaan

1 Houd de displayknop 5 seconden ingedrukt. ‘RECEPTFASEN’ verschijnt op het display.
2 Draai de displayknop naar de gewenste fase (P1, P2, P3, etc.) en druk ter bevestiging op de knop.
3 Volg de instructies op het displayscherm.

Uitleg van het displayscherm
Tijdens de vooraf ingestelde programma's verschijnen diverse berichten op het displayscherm.

Bericht Beschrijving

AFKOELEN De kom koelt af naar een ingestelde temperatuur.

VERWARMEN De kom is bezig op temperatuur te komen.

HSHT-STAND Stand voor hoge snelheid, hoge temperatuur

KNEDEN Voor de bereiding van brood wordt het deeg gestrekt.

TERUGSLAAN Door het deeg terug te slaan worden grote luchtbellen verwijderd, zodat een gelijikmatige deegtextuur
ontstaat.

RIJZEN Voor de bereiding van brood moet men het deeg laten rijzen.

TEMPEREREN De nauwkeurige regeling van de temperatuur van chocolade om een gladde, glanzende textuur te
verkrijgen.

VERWERKEN Onderdeel van een programma waarin de Cooking Chef mengt zonder te verwarmen.
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de hoogte van de hulpstukken aanpassen

@)

N

garde, roestvrijstalen K-klopper

Voor het beste resultaat moeten de garde en de K-klopper de
onderkant van de kom @ bijna aanraken. Zo nodig verstelt u
de hoogte met de meegeleverde sleutel.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Haal de mixerkop omhoog en bevestig de garde of klopper.
Laat de mixerkop weer zakken. Als de tussenruimte moet
worden aangepast, haalt u de mixerkop en verwijdert u het
hulpstuk.

Gebruik de meegeleverde sleutel om de moer @ voldoende
los te draaien en de as af te stellen @. Om het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom te krijgen, draait u de as
naar links. Om het hulpstuk verder van de bodem van de kom
te verwijderen, draait u de as naar rechts.

Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken.
(Controleer de positie, zie bovenstaande punten).

Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het
hulpstuk zich in de juiste positie bevindt. Vervolgens draait u
de moer goed vast.

fleixklopper voor hoge temperatuur - dit hulpstuk moet
de bodem van de kom net raken.

roeraccessoire - dit hulpstuk moet de onderkant van de
kom net raken.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Haal de mixerkop omhoog en bevestig het roeraccessoire.
Laat de mixerkop zakken. Als het hulpstuk aangepast moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog en draait u de moer
met de sleutel los. Laat de mixerkop weer zakken.

Als u het hulpstuk wilt uittrekken, zodat het dichter bij de
bodem van de kom functioneert, draait u het wieltje naar
rechts. Als u het hulpstuk wilt intrekken, zodat het verder van
de bodem van de kom af functioneert, draait u het wieltje
naar links.

Draai de moer weer vast.

deeghaak - dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en kan niet
gewijzigd worden.
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het spatdeksel/hittescherm bevestigen en gebruiken

Het spatdeksel bestaat uit 2 delen: het hittescherm en het
spatdeksel.

Het hittescherm moet tijdens het koken bevestigd
zijn, anders functioneert de machine niet en ziet u
‘Hittescherm bevestigen’ op het displayscherm. Het
hittescherm dient om de mixerkop te beschermen tegen de
stoom die tijdens het kookproces wordt geproduceerd.

Het spatdeksel mag niet bevestigd zijn, tenzij het samen met
het hittescherm wordt gebruikt.

1 Til de mixerkop op tot hij is vergrendeld.

2 Duw het hittescherm op de onderkant van de mixerkop @ tot

hij goed vastzit. Het hittescherm mag nooit worden gebruikt

zonder dat de rubber afdichting goed is bevestigd.

Zet de kom op het onderstel.

Laat de mixerkop weer zakken.

5 Zet het spatdeksel op de komrand en schuif hem vervolgens
naar voren tot hij goed is bevestigd ©.

e Tijdens het mixen kunnen ingrediénten via de vulopening
rechtstreeks aan de kom worden toegevoegd.

6 Om het spatdeksel te verwijderen, schuift u hem van het
apparaat af.

7 Om het hittescherm te verwijderen, tilt u de mixerkop op tot hij
is vergrendeld. Verwijder het hulpstuk en trek het hittescherm
vervolgens van de onderkant van de mixerkop naar onderen.
NB: Bevestig en verwijder het spatdeksel alleen als de
mixerkop vergrendeld is.

M w
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de afdekkingen verwijderen en bevestigen

Afdekking aansluitpunt hoge snelheid Afdekking aansluitpunt lage snelheid

1 Als u de afdekking wilt verwijderen, gebruikt u de greep en 1 Als u de afdekking wilt verwijderen, gebruikt u de greep aan
haalt u hem omhoog. de onderkant en trekt u hem weg.

2 Als u de afdekking wilt bevestigen, plaatst u hem over het 2 Als u de afdekking wilt bevestigen, steekt u het lipje aan
aansluitpunt en drukt u hem naar beneden. de bovenkant van de afdekking in de inkeping van het

aansluitpunt. Klem de afdekking vast.

de roerhulpklem bevestigen en verwijderen

De roerhulpklem kan worden gebruikt als hulp bij het mengen.

1 Plaats de roerhulpklem over de rand van de kom met de 3 Als u de klem wilt verwijderen, voert u deze procedure in
verticale richel aan de binnenkant en de klemmen aan de omgekeerde volgorde uit.
buitenkant . BELANGRIJK - De roerhulpklem mag niet worden bevestigd
2 Draai de klem naar links op de handvatten van de kom @. als u de K-klopper, garde, deeghaak of flexiklopper gebruikt.

assemblage van de flexiklopper voor hoge temperatuur

de wisser installeren 1 Plaats de flexibele wisser voorzichtig op het hulpstuk door de
De machine wordt geleverd met een geinstalleerde wisser. De onderkant van de wisser in de gleuf te steken en dan één zijde
wisser altijd eerst verwijderen en dan pas reinigen. in de groef te schuiven, voordat u het uiteinde voorzichtig op

ziin plaats haakt. Herhaal dit aan de andere kant.
/[
\ %ﬁi ;i % £ \
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Maximumcapaciteiten en aanbevolen snelheden

Deze snelheden dienen alleen als richtlijn en hangen af van de hoeveelheid en de temperatuur van de ingrediénten die gemengd moeten

worden, enz.
Kruimeldeeg Bloemgewicht 910 gr
Brooddeeg (stijf gegist) Bloemgewicht 350 gr—-1,6 kg
Totaalgewicht 550 gr - 2,56 kg
Zacht gegist deeg Bloemgewicht 250 gr - 2,6 kg
Totaalgewicht 480 gr -5 kg
Fruittaartmix Totaalgewicht 4,55 kg
Eiwit Aantal 16
Gewicht (605 gr)
Kookstand Totale capaciteit 3L
Olie Totale capaciteit 250 ml

* Gebruikte eieren = medium (gewicht 50 gr)

Hulpmiddel

Recept/proces

Aanbevolen snelheid

K-klopper

Boter/margarine en suiker
romig maken

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot ‘max’.

Eieren in romige mengsels 4 - ‘Max’
kloppen
Bloem, fruit, enz. in het mengsel | ‘Min” — 1

vouwen

All-in-one cakemix

Start op ‘Min’ en ga geleidelijk naar ‘Max’

Boter en meel vermengen

‘Min’ tot 2

Flexiklopper voor hoge temperatuur

Boter of margarine en suiker
vermengen

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot 3

Zowel hete als koude mengsels
tijdens het mengen van de
wand van de kom afschrapen

Start op ‘Min’ en versnel langzaam tot 3

het koken om de consistentie
van het voedsel te handhaven,
zoals kip, vis, groente en fruit.

Garde Voor eieren, room, soufflés. Verhoog geleidelijk maar ‘Max’
Deeghaak Voor gegiste deegmengsels Start op ‘Min’ en ga geleidelijk naar 1
Roeraccessoire Geschikt voor gebruik tijdens Alleen gebruiken met de roerinstellingen
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onderhoud en reiniging

e Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact voor u het gaat reinigen.

e Bij het eerste gebruik kan een beetje vet bij het
aansluitpunt @ zitten. Dit is normaal. U kunt het gewoon
wegvegen.

e De metalen opperviakken van de temperatuursensors kunnen
tijdens normaal gebruik tekenen van slijtage vertonen. Dit
heeft geen invloed op de prestaties van het product.

e | aat de flexibele klopper voor hoge temperatuur niet op de
mixer zitten als het apparaat niet in gebruik is.

apparaat, afdekkingen aansluitpunten
e Met een vochtige doek afvegen en vervolgens afdrogen.
¢ Nooit in water onderdompelen of schuurmiddelen gebruiken.

flexiklopper voor hoge temperatuur

e Verwijder het flexibele vegerblad altijd van het hulpmiddel
voordat u het reinigt.

e Was het flexibele vegerblad en hulpstuk in heet zeepsop en
droog ze vervolgens goed af. De onderdelen kunnen ook in
de afwasmachine worden gewassen.

NB: Inspecteer de conditie van het hoofddeel van het hulpstuk
vOor en na gebruik en controleer verder regelmatig de conditie
van het vegerblad; vervang het als er tekenen van slijtage zijn.

kom, hulpstukken, spatscherm, roerhulpkiem

e Met de hand afwassen en goed afdrogen, of in de
afwasmachine wassen.

e Gebruik nooit een staalborstel, staalwol of bleekmiddel om
uw roestvrij stalen kom te reinigen. Gebruik azijn of een
geschikt ontkalkingsmiddel om kalkaanslag te verwijderen.

onderhoud en klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product
is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
¢ \Vervaardigd in China.
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e Als voedsel aan de binnenkant van de kom aankoekt of
aanbrandt, verwijdert u zo veel mogelijk met de meegeleverde
spatel. Vul de kom met warm zeepsop en laat hem weken.
Verwijder hardnekkige resten met een nylon borstel.

e Verkleuring van de kom heeft geen invioed op de prestaties
ervan.
drainopening

e Zorg dat zich geen voedsel in de buurt van deze opening
bevindt. gebruik zo nodig een pijpenrager of wattenstaafie om
de opening te reinigen.

temperatuursensors

e Met een vochtige doek afvegen en vervolgens goed afdrogen.
Gebruik nooit schuurmiddelen of scherpe instrumenten om de
sensors te reinigen.

Item Item geschikt
voor
afwasmachine
Kom v
K-klopper, garde, flexiklopper, roeraccessoire v
Deeghaak v
Roerhulpklem v
Afdekkingen X
Spatel v
Spatscherm en hittescherm v
Rubberen afdichting v
Beschermende mat voor werkopperviak v
Deegschraper v

hid

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De mixer werkt niet in de
verwarmingstand en geeft een
foutmelding en een waarschuwingstoon
weer.

Een van de veiligheidssensors is
geactiveerd.

Kijk of er een oorzaak op het displayscherm

wordt weergegeven.

e Controleer of de kop omlaag is gebracht en is
vergrendeld.

e Zorg dat alle afdekkingen van de
aansluitpunten juist zijn aangebracht.

e Zorg dat het hittescherm op de juiste manier
is geplaatst.

e Zorg dat de kom van de cooking chef juist is
geplaatst.

De machine verandert van snelheid of
de snelheid is tijdens het koken beperkt.

De snelheid wordt automatisch beperkt
wanneer de inhoud van de kom een
temperatuur van 60°C heeft bereikt. De
waarschuwing over hoge temperatuur licht

op.

Dit is een veiligheidskenmerk.

Voedsel brandt aan op de bodem van
de kom.

1 De geselecteerde temperatuurinstelling
kan te hoog zijn.
2 Onjuist hulpstuk gebruikt.

3 Het roerinterval is te lang.

4 Het hulpstuk is misschien niet laag genoeg
in de kom bevestigd.

5 De timer is voor een te lange tijdsduur
ingesteld.

6 De sensor en/of de onderkant van de kom
zijn misschien niet schoon.

1 Verlaag de temperatuur of stroominstellingen.

2 Controleer of het beste hulpstuk wordt
gebruikt en verstel het zo nodig.

3 Verhoog de frequentie van het roerinterval of
stel een continue werking in.

4 Stel de hoogte van het hulpstuk bij.

5 Kook het voedsel korter (maar zorg wel dat
het gaar is).

6 Zorg dat deze gebieden schoon en droog
blijven.

Textuur van het voedsel niet bewaard
gebleven.

1 De temperatuur is te hoog ingesteld.
2 Het roerinterval is te frequent.
3 De ingrediénten zijn te lang gekookt.

4 Onjuist hulpstuk gebruikt.

1 Verlaag de temperatuur.

2 Reduceer het roerinterval.

3 Verkort de kooktijd (maar zorg wel dat het
voedsel gaar is).

4 Controleer of het meest geschikte hulpstuk
wordt gebruikt.

Onregelmatige mengsnelheid.

1 Ingredienten te groot, te hard of te stevig.

1 Snij het voedsel in kleinere stukken, verwijder
de pitten uit het fruit, smelt ingrediénten
langzaam zonder gebruik te maken van een
hulpstuk (maar zorg wel dat een snelheid is
geselecteerd).

2 Voeg de ingrediénten toe nadat de kop
omlaag is gebracht.

3 Controleer of het meest geschikte hulpstuk
wordt gebruikt.

Het is moeilijk om de mixerkop te
sluiten.

1 Als er stevige ingrediénten zoals chocola
op de bodem van de kom liggen, kan de
mixerkop niet worden vergrendeld.

2 Het roeraccessoire is onjuist bevestigd.

1 Voeg de ingrediénten toe nadat de kop
omlaag is gebracht.

2 Zorg ervoor dat het roeraccessoire in het
juiste aansluitpunt is gestoken.

De mixer functioneert continu wanneer
de roersnelheden worden geselecteerd.

De afdekkingen van aansluitpunten zijn
onjuist aangebracht.

Zorg dat alle afdekkingen van de aansluitpunten
juist zijn aangebracht.

De motorsnelheid wordt beperkt als
hulpstukken worden gebruikt.

De kom is heet.

Verwijder de kom of koel de kom af tot onder
60 °C.

De garde of K-klopper stoot tegen de
onderkant van de kom aan of bereikt de
ingrediénten aan de bodem van de kom
niet.

De hoogte van het hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een geschikte sleutel —
raadpleeg het deel “Hulpstukken afstellen”.

De garde, K-klopper of flexiklopper
botsen tegen de roerhulpklem.

De roerhulpklem is bevestigd.

Verwijder de roerhulpklem — de klem wordt
alleen samen met het roeraccessoire gebruikt.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het hulpstuk voor lage snelheid kan niet
worden gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk geschikt is voor
uw machinemodel. Het hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben (model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX draaiverbinding
hebben , zodat hij op het contact past.
Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt

u de KATOO2ME-adapter nodig om deze
hulpstukken aan de draaiverbindingssysteem
van uw keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Knipperend stand-bylichtje wanneer de
keukenmachine wordt ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat niet op ‘O’.

De mixerkop staat omhoog of is niet goed
vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’.
Controleer of de kop van de keukenmachine
goed omlaag vergrendeld is.

De keukenmachine schakelt ineens uit.
Het stand-bylichtje knippert snel.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem geactiveerd.
De maximumcapaciteit is overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact en
controleer de machine op blokkeringen of
overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert, verwijdert

u enkele ingrediénten om de belasting te
reduceren. Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet is verholpen,
haalt u de stekker uit het stopcontact en laat
u de machine 15 minuten rusten. Steek de
stekker in het stopcontact en laat de machine
op de gewenste snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande procedure
niet start, neemt u contact op met de
klantenservice.

De keukenmachine stopt tijdens de
werking. Het stand-by lichtje knippert
langzaam.

1 Hittescherm verwijderd of een afdekking is
verwijderd.

2 De mixerkop is omhooggehaald.

3 Het hulpstuk heeft de maximale bedrijfstijd
overschreden.

1 Bevestig het hittescherm of de afdekking.
Draai de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

2 Laat de mixerkop zakken. Draai de
snelheidsregeling op ‘O’ en start de machine
opnieuw.

3 Draai de snelheidsregeling op ‘O’ en start de
machine opnieuw.

Stand-bylichtje uit terwijl de machine
ingeschakeld is.

De keukenmachine is langer dan 30 minuten
niet gebruikt en staat nu op stand-by.

Druk eenmaal op de stand-byknop om de
machine te resetten.

Op het displayscherm wordt een
alfanumerieke foutcode weergegeven.

De machine functioneert niet goed.

Neem contact op met de klantenservice

van Kenwood. Voor informatie over de
dichtstbijzijnde klantenservice van Kenwood
gaat u naar www.kenwoodworld.com of naar
de website voor uw land.

Wanneer u contact opneemt met de klantenservice, moet u het softwareversienummer bij de hand hebben. Dit nummer vindt u door op
de menuknop te drukken en vervolgens op ‘INSTELLINGEN’ en op ‘VERSIE'.
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seguranca

Leia atentamente estas instrucdoes e guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

nota importante - implantes médicos electrénicos

Tal como todos os produtos de aquecimento por inducao, este aparelho gera campos
magnéticos de curto alcance. Se algum utilizador ou pessoa que esteja proximo tem um
pacemaker ou outros implantes activos, deve consultar um médico antes de utilizar este
aparelho, para se informar de alguma possivel incompatibilidade e poder prevenir qualquer
risco para a saude.

Desligue o0 aparelho e retire-o da tomada antes de 0 levantar ou retirar qualquer acessorios,
depois de utilizar e antes de limpar.

Mantenha os dedos, cabelo, joias, roupa larga, etc. e utensilios afastados das partes moveis
e dos acessorios colocados.

Nunca meta os seus dedos, etc., na dobradica.

Nunca deixe o0 aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize um acessorio ou o aparelho danificado. Mande-o0 examinar ou reparar: ver
“assisténcia e cuidados do cliente”.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que um acessorio ao mesmo tempo.
Nunca exceda as capacidades maximas e quando utilizar o aquecimento por indu¢ao nunca
exceda o nivel maximo de enchimento de 3 litros, marcado no interior da taca.

Quando utilizar um acessorio, leia as instrugdes de utilizacdo e de seguranca, que
acompanham o aparelho.

Este aparelho € pesado, tenha cuidado quando o levantar. Confirme que a cabeca do
aparelho esta presa e que a taca, utensilios, tampa das entrada e cabo estdo também
seguros antes de levantar o aparelho.

Nunca deixe 0 cabo eléctrico pendurado de forma a que uma crianga 0 possa puxar.
Nunca deixe a unidade motriz, 0 cabo eléctrico ou a ficha eléctrica apanharem humidade.
Tenha cuidado quando manusear ou tocar em qualquer parte do aparelho, quando estes
estdo a ser usados no modo de cozinhar ou apds cozinhar, EM PARTICULAR A TACA,

O RESGUARDO CONTRA SALPICOS E OS UTENSILIOS, uma vez que eles continuam
QUENTES muito depois do aparelho ter sido desligado. Utilize as pegas para remover e
transportar a taga. Utilize luvas para forno quando manusear a taga quente ou utensilios de
mistura que estejam quentes.

A parte de baixo da tagca continua quente muito depois do aguecimento ter sido parado.
Tenha cuidado quando manusear e utilizar o tapete de proteccao da superficie de trabalho
guando colocar a taca em superficies sensiveis ao calor.

Tenha cuidado com o vapor que sai da taca em especial quando abre a tampa no
resguardo contra salpicos ou quando levanta a cabeca da batedeira.

Se transferir alimentos quentes da batedeira para a liquidificadora, deixe sempre que 0s
alimentos arrefecam até a temperatura ambiente, antes de os colocar na liquidificadora.
Utilize apenas a taca e os utensilios fornecidos com o aparelho. Nunca utilize a taga noutra
fonte de agquecimento.

Nunca opere o aparelho no modo de cozinhar, com a taga vazia.

Nunca insira nada através dos respiradores.
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Quando utilizar este aparelho assegure-se que este se encontra numa superficie lisa e
afastado de qualquer extremidade. Assegure-se que esta pelo menos a mais de 10 cm
afastado das paredes e que 0s respiradores nao estao bloqueados. Nao posicione o
aparelho por baixo dos armarios superiores da cozinha.

Para utilizar de forma correcta e segura o aparelho de cozinhar por inducao, assegure-se
que a base da taca e 0s sensores de temperatura estao limpos e secos, antes de comegar
a cozinhar.

Assim como com todos os aparelhos de cozinhar por inducéo, nao coloque cartdes

de crédito, aparelhos magnéticos, computadores, discos de armazenamento, etc., ou
equipamento electronico sensivel, perto do aparelho quando esta a ser utilizado.

Nao utilize este aparelho para fritura de alimentos por emersao.

Assegure-se sempre que 0s alimentos estao completamente cozinhados antes de os
consumir.

N&o exceda 250ml quando cozinhar com oleo.

Os alimentos devem ser consumidos pouco tempo depois da cozedura ou entdo devem ser
cozinhados de forma rapida e depois congelados 0 mais depressa possivel.

O uso inapropriado do seu electrodomestico pode resultar em ferimentos.

O cabo eléctrico foi concebido para reduzir o risco de se embaracar ou de se tropecar nele.
Pode usar uma extensao se tiver cuidado na sua utilizagdo. Se usar uma extensao: 1) A
classificacao eléctrica marcada no cabo deve ser igual ou superior a classificacao eléctrica
marcada no electrodomeéstico; e 2) O cabo deve estar disposto de forma a que n&o haja o
risco de se tropecar nele ou ser puxado por criancas. Se 0 electrodomeéstico tiver ligacao a
terra, a extensado também tem de ter. Pode encontrar a classificacao eléctrica na base da
unidade.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem 0s riscos envolvidos.

As criangas devem ser vigiadas para garantir qgue nao brincam com o electrodomestico.
Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o electrodoméstico e o
respectivo fio eléctrico fora do alcance de criangas.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood nao se
responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrugoes
Nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente antes de utilizar pela primeira vez
e (Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar * Lave todos os componentes: ver a secgao “cuidados e
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina. limpeza”.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA
TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com alimentos.
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conhecer a sua Kenwood Cooking Chef

Legenda

Entradas para acessorios

@ entrada de alta velocidade (HSO)
® entrada de baixa velocidade (SSO)
® entrada para os utensilios da taca
@ entrada para o batedor de remover

Batedeira

® tampa da entrada de alta velocidade
® cabeca da batedeira

@ tampa da entrada de baixa velocidade
taga da cooking chef

©® alavanca para levantar a cabeca
controlo de velocidade

@ botao de standby (espera)

@ disco/botao confirmar

@ ecra

ranhura para drenagem

@ base para a taga/area de indugao
respiradores

@ sensores de temperatura

batedor K

batedor flexivel para alta temperatura
@ batedor de pinha

@ gancho de amassar

@ batedor de remover

@) acessorio de mistura

@ espétula para altas temperaturas

@ protecgdo contra 0 aquecimento

@ vedante em borracha (amovivel)

@) resguardo contra salpicos

tampa de alimentacéo

@ tapete de proteccdo da superficie de trabalho
chave de bocas

seleccao de idioma

Simbolos do ecra

@D aviso de temperatura quente

@ fase de programacao

@d seleccio de temperatura

@) aviso de alta velocidade alta temperatura
@ ecra de leitura

seleccéo de tempo

@) seleccio do intervalo no mexer

seleccéo de poténcia

Painel de informacao

botdo de temperatura

botao de tempo

botéo de seleccao de mexer
@ botdo menu

rapador de massa

Nota: Acessorios para a entrada de baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu modelo de Maquina de
Cozinha apresenta o Sistema de Conexao Twist. Esta preparada
para receber acessorios com o Sistema de Conexao Twist.
Quando adquirir novos acessorios para a entrada de baixa
velocidade deve sempre confirmar a compatibilidade com a sua
Méaquina de Cozinha. Todos 0s acessorios com o Sistema de
Conexao Twist podem ser identificados através do codigo

do produto que comega com KAX e também pelo logdtipo Twist
visivel na embalagem.

Se ja possui acessoérios com o Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua Maquina de Cozinha.
Para mais informacédes, visite: www.kenwoodworld.com/twist.

Quando ligar pela primeira vez a sua Cooking Chef, o ecra escolhe por defeito o idioma inglés.

1 Para mudar o idioma prima o botao menu.

¥

Use o disco/botao confirmar para seleccionar

~ - + SETTINGS

“CONFIGURACOES” (SETTINGS) e depois prima o disco/botao @
confirmar para confirmar. ‘

3 Use o disco/botéo confirmar para seleccionar “IDIOMAS” 4}"}
(LANGUAGES) e depois prima o disco/botéo confirmar para
confirmar.

4 Use o disco/botéo confirmar para seleccionar o idioma que
desejar. Quando aparecer Portugués, prima o disco/botao - @ .
confirmar para confirmar. l

5 Para mudar o idioma novamente, repita o processo. Jh?
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0s utensilios da taga e algumas das suas utilizagoes

Batedor K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé, recheios, éclairs e puré
de batata.

Batedor de pinha

Para ovos, natas, suflés. Nao utilize o batedor de pinha para
misturas pesadas (ex. bater gordura e agucar) — pode danifica-lo.
E adequado para combinar com o batedor de remover quando
bater com calor, p. ex. merengues italianos e suicos.

Gancho de amassar
Apenas para misturas com fermento de padeiro.

usar a sua Cooking Chef

IMPORTANTE

e Assegure-se que a area de inducéo, 0s sensores de
temperatura e a superficie exterior da base da taca
estao limpos e secos, antes de comegar a cozinhar.
Caso contrario, o sensor sera afectado, resultando num
desempenho fraco do aparelho.

e (Confira que todas as tampas que cobrem as entradas,
incluindo a proteccao contra o aquecimento, estdo bem
colocadas. Caso contrario, a fungéo de aquecimento ndo vai
funcionar.

e Utilize sempre luvas de forno para remover a taca e 0s
utensilios apds cozinhar.

1 Ligue a maquina a corrente eléctrica. O ecra ilumina-se.

2 Gire a alavanca para levantar a cabega no sentido horério @
e levante a cabeca da batedeira até prender.

3 Empurre a protecgdo contra o aquecimento @ para cima
na direccéo da parte de baixo da cabeca da batedeira @
até fixar completamente. A proteccao contra 0 aquecimento
nunca deve ser usada sem o vedante de borracha
correctamente colocado.

e Se usar a Cooking Chef sem calor, ndo é necessario colocar
a proteccao contra o aquecimento salvo se usar o resguardo
contra salpicos. Consulte por favor a secgéo “inserir e utilizar
0 seu resguardo contra salpicos”.

4 Coloque a taga na base — carregue para baixo e gire na
direcgao horaria ©.

5 Seleccione uma das seguintes opgdes:

Cozinhar Manualmente

Consulte a secgao “modo manual”.

Programas Pré-programados:

Consulte a secgéao “utilizar os programas pré-programados”
para mais informagdes sobre como usar.

e (Consulte o Guia Quick Start (Quick Start Guide) para mais
ideias de receitas.

6 Meta o utensilio desejado na entrada para os utensilios da
taca @ ou se usar o batedor de remover na entrada @,
colocando o eixo na ranhura e depois girando para prender
na posicédo @.
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Batedor flexivel para alta temperatura

Adequada para bater manteiga/margarina com agucar, massa
quebrada e polenta. Ideal para rapar misturas, quer quentes quer
frias, dos lados da taga durante a mistura.

Batedor de remover

Apropriado para usar durante a cozedura para manter a textura
dos alimentos, ex. galinha, peixe, vegetais e frutos. Ideal para
dourar carne. Também & apropriado para risotos, molhos e
derreter chocolate.

batedor de remover — quando usar o batedor de remover

0 acessorio de mistura pode ajudar na acgao de mexer,

ver “colocar e usar 0 acessorio de mistura”. O batedor de
remover pode também ser usado com o batedor de pinha, p.
ex. quando fizer merengues. Nao utilize o batedor de remover
com o0 gancho de amassar.

Nota: Se o batedor K, o batedor de pinha ou o batedor
flexivel ndo estiverem a apanhar os ingredientes que se
encontram no fundo da taga, consulte por favor a secgéo
“Ajustar o Utensilio”.

e Para retirar um utensilio, realize o inverso do passo 6 acima
descrito. (Utilize sempre luvas de forno para remover 0s
utensilios apds a cozedura).

7 Para baixar a cabecga da batedeira, levante-a ligeiramente,

depois gire a alavanca de levantar a cabecga, no sentido dos

ponteiros do reldgio.

Baixe para prender na posi¢ao

Adicione os ingredientes que deseja cozinhar/bater.

9 Rode o controlo de velocidade para a regulagéo desejada.
Rode o controlo de velocidade para () para usar as
regulagdes de mexer.

e Se atemperatura da taga exceder 60°C, por razdes de
seguranca a velocidade é automaticamente limitada, mesmo se
tiver sido seleccionada uma velocidade alta. A velocidade n&o
aumentara automaticamente quando a temperatura baixa dos
60°C. Coloque primeiro o controlo de velocidade na posicao
“O” e depois seleccione novamente a velocidade desejada.

[o0)



Veja por favor a secg¢éo “Modo Manual” para utilizar o modo
alta velocidade alta temperatura (HSHT). .
10 Quando um programa chega ao fim a unidade emite 3 bipes.
e Nota: Se néo foi configurado nenhum tempo, os processos
de aquecer e mexer acabam automaticamente quando o
temporizador atinge as 8 horas.
11 Para parar ou pausar o processo de misturar, gire 0 controlo
de velocidade para a posigao “O” de desligado. Para retomar
o funcionamento seleccione uma velocidade.

IMPORTANTE
e 0O aquecimento continua quando o processo de
misturar é parado ou pausado.

12 Para parar o aquecimento, mude a temperatura para “OFF”. .
Em alternativa, prima o botao standby.
Importante — Se em qualquer altura a cabega da batedeira
for levantada enquanto trabalha, o aquecimento fica em .
pausa. O utensilio da taga para e ndo recomega quando
a cabega da batedeira é baixada; para pér a batedeira a
funcionar novamente rode o controlo de velocidade para a .
posicéo “O” e volte a seleccionar uma velocidade.

depois de cozinhar

Tenha cuidado quando manusear ou tocar em qualquer
parte do aparelho, quando este esta a ser usado no modo
de cozinhar ou apds cozinhar, EM PARTICULAR A TACA,
O RESGUARDO CONTRA SALPICOS E OS UTENSILIOS,
uma vez que eles continuam QUENTES muito depois do
aparelho ter sido desligado. Utilize as pegas para remover e
transportar a taga. Utilize luvas para forno quando manusear
a taga quente ou utensilios de mistura que estejam quentes.
A parte de baixo da taga continua quente muito depois

do aguecimento ter sido parado. Tenha cuidado quando
manusear e utilizar o tapete de proteccao da superficie de
trabalho quando colocar a tagca em superficies sensiveis ao
calor.

dicas

Algumas receitas, em particular aquelas que tém um alto teor
de agua, ndo conseguirdo atingir uma temperatura acima dos
100°C (a temperatura do ponto de ebulicdo da agua).
Quando adicionar ingredientes a taca enquanto cozinha,
ponha a velocidade mais lenta e adicione os ingredientes de
forma uniforme e lenta.

Para aquecer molhos rapidamente use continuamente a
regulacéo para mexer.

Se usar o resguardo contra salpicos enquanto cozinha,
retire-0 sempre antes de levantar a cabega do aparelho.
Cuidado com a condensacao que se forma no resguardo e
na protecgdo contra o aquecimento.

Quando levantar a cabeca da batedeira, faga-o lentamente
para permitir que o liquido que se encontra na parte de baixo
da proteccao escorra para a taga.

Estao disponiveis dez fungdes de intervalo no mexer, que lhe
permitem seleccionar a quantidade apropriada de vezes que
quer mexer, em cada receita. Algumas receitas precisam de
ser mexidas constantemente para impedir que os ingredientes
se colem ao fundo da taca, enquanto que outras receitas
beneficiardo mais se forem mexidas ocasionalmente para
manterem a textura dos alimentos.

usar a sua Cooking Chef como batedeira

Monte a batedeira como descrito anteriormente em “usar .
a sua Cooking Chef”. Rode o controlo de velocidade para

a regulagéo desejada. A velocidade pode ser mudada em

qualquer altura enquanto a batedeira esta a funcionar. Pare o
a batedeira girando o controlo de velocidade para a posi¢ao

“O” de desligado.

Se sentir que a batedeira esta a funcionar com dificuldade,
desligue e remova metade do preparado e bata cada metade
em separado.

Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em primeiro
lugar o liquido.

Use a posicéo de Impulso (P) para pequenos accionamentos recei‘ta

a velocidade maxima.

marinada picante

dicas gerais: 200g mel liquido claro (no frigorifico desde o dia anterior)
e Pare de mexer e rape frequentemente a taga para dentro 1 piri-piri (inteiro)
desta usando a espatula. 5ml (1 c.cha) de manteiga de amendoim crocante
e Os ovos mexem-se melhor se estiverem a temperatura Tempero
ambiente. 1 Cologue todos os ingredientes na mini picadora/moinho.

e Antes de bater as claras de ovo, certifigue-se que nao existe 2
gordura ou gema de ovo no batedor de pinha ou na taga.

e Use ingredientes frios para a massa a nao ser que a receita
diga o contrario. 4

w

indicacoes para fazer pao
importante

e Nunca exceda as capacidades maximas mencionadas — vai
sobrecarregar a maquina.
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Coloque o acessdrio na Maquina de Cozinha e permita que
os ingredientes se concentrem em volta da lamina.

Ligue em impulso durante 10 segundos.

Utilize a gosto.



explicacao dos simbolos do ecra

"
-'

Indicador de aviso quente

Abaixo de 40°C - sem barra vermelha
40°C-60°C - barra vermelha a piscar
Acima de 60°C - barra vermelha fixa

Mostra quando a batedeira esta a funcionar no modo alta velocidade alta
temperatura (HSHT).

Mostra a fase actual do programa quando utiliza os programas pré-programados.

O ecra de leitura mostra informagdes do estado, do programa e de erro.

Mostra a temperatura seleccionada.

- C

: ,' " '-' A temperatura pode ser regulada entre “OFF”, 20°C - 180°C.

min  sec Mostra o tempo seleccionado em horas, minutos e segundos.
g S | O tempo pode ser configurado de 5 segundos - a 8 horas e fard uma contagem
DU e iy | decrescente a partir do momento em que selecciona a temperatura.
Mostra a regulagao de mexer seleccionada, que vai de O 2> a 9.
e A barra exterior acende-se progressivamente para indicar o espago de tempo antes
S5, da préxima acgéo de mexer.
E' '-,' .E ¢ A seta interior de mexer comeca a piscar 3 segundos antes da proxima acg¢ao de

mexer.
e No inicio da acgéo de mexer, pode existir um breve aumento da velocidade para
separar os alimentos.

Mostra a poténcia escolhida.
As regulacdes de poténcia vao de Auto, 1 > a 7.

56




modo manual

s 5835 @) 2

e Prima a regulagéo que deseja alterar e use o disco para ajustar a configuragéo.

e Prima o disco para confirmar.

Nota:

e Sempre que uma configuragao € seleccionada, a barra por baixo do simbolo correspondente no ecra acende-se.
e A configuracdo escolhida apaga-se apos 4 segundos se nao for realizada nenhuma outra acgao.

A temperatura pode ser regulada entre 20°C - 180°C em aumentos de 1°C.
Em alternativa, a unidade pode ser usada sem regular a temperatura se seleccionar “OFF”.
Nota: A Cooking Chef ndo atinge temperaturas mais baixas do que a temperatura ambiente.

Modo alta velocidade alta temperatura (HSHT)

Para misturar a alta velocidade a temperaturas abaixo de 60°C:

e Mantenha premido durante 3 segundos. O ! vermelho ilumina-se no ecra e mostra “CUIDADO, MODO HSHT”. A
batedeira também emite um bipe a cada 30 segundos.

@ e Gire 0 controlo de velocidade para a velocidade desejada, a batedeira aumenta lentamente até a velocidade
seleccionada.

® Pode reduzir a velocidade de forma normal.

e Para sair deste modo, mantenha premido o botdo de temperatura durante 5 segundos ou rode o controlo de

velocidade para “O”.

Esta funcdo SO PODE ser utilizada com o batedor de pinha e/ou o batedor de remover. Nao deve exceder

a capacidade maxima de 3 litros e deve assegurar-se que o resguardo esta colocado. A maquina nao

deve ser deixada sem vigilancia.

O temporizador pode ser usado no modo de cozinhar.

Se néo for seleccionada uma contagem regressiva, o temporizador vai contar automaticamente para a frente em
intervalos de 1 segundo enquanto a maquina estiver a funcionar.

O tempo maximo de funcionamento é de 8 horas.

no modo de cozinhar. Note por favor, que para utilizar as regulagdes de mexer, todas as tampas das entradas devem

Q Tem a disposicao dez regulagdes de intervalo no mexer. Estas sdo mais apropriadas quando a batedeira € utilizada
estar colocadas.

As configuragdes de poténcia podem ser ajustadas através do botdo menu.

A poténcia passa por defeito para Auto.
A poténcia pode ser ajustada entre 250W a 1.500W.

e Escolha uma poténcia mais baixa para aquecer suavemente os ingredientes.
e Escolha uma poténcia mais alta para aquecer rapidamente os ingredientes.

regulacao dos intervalos no mexer
As regulacdes de mexer sdo ideais para usar com o batedor de remover.

Velocidade Intervalos Utilizag6es
‘ﬁ" Sem intervalo Mexer continuo para molhos e risotos.
HOH

(Mexer continuo)

5 segundos

o

10 segundos

Dourar carne e saltear vegetais.

13 1D |l

20 segundos

30 segundos

,.
5)
Cans

40 segundos

50 segundos

1S (1D 12 1B |l

1 minuto Mexer estufados, cozidos, caldos, etc.
2 minutos
HO) 5 minutos
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configuracoes de temperatura

Temperatura Utilizacoes

50°C Chocolate temperado
72°C - 82°C Escaldar

98°C - 99°C Ferver lentamente
100°C Ferver, a vapor
130°C - 140°C Saltear vegetais
180°C Dourar carne

configuracoées de poténcia

Configuragbes de |\ s Utilizacoes

poténcia

A Auto A intensidade da poténcia varia para optimizar a temperatura configurada.

1-2 1.500W - 1.200W Dourar carne, saltear vegetais, ferver agua

3.5 1.000W - 500W Derreter m.antelga, .molhos a base de produtos lacteos, ferver em lume
brando, misturar alimentos quentes

6-7 375W - 250W Levedar massa
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programas

VAPOR Fase 1 (P1) Manter Quente Utensilio usado Comentérios
°C 102°C 65°C
Q _ _ ’-\‘O?cl)lnsulte 0 manual de instrugdes
W Auto Auto do cesto vapor para quantidades
e tempos recomendados — ajuste
Etapa de aguecimento 4 X o tempo de cozedura conforme
requerido.
Tempo de cozedura 10 min. 30 min.
como saltar fases de programas
1 Mantenha premido o disco durante 5 segundos. Aparece no ecra “FASE DA RECEITA”.
2 Rode o disco para escolher a fase desejada (P1, P2, P3, etc.) e depois prima o disco para confirmar.
3 Siga as instrugdes do ecra.
Explicacao do texto do ecra
Durante os programas pré-programados aparecem variadas mensagens no ecra.
Mensagem Descricao
A ARREFECER A taca esta a arrefecer até atingir a temperatura configurada.
A AQUECER A taca esta a aquecer até atingir a temperatura configurada.
MODO HSHT Modo Alta Velocidade Alta Temperatura
A AMASSAR Durante a preparagdo da massa para pao 0 momento em que a massa é esticada.
AMASSAR NOVAMENTE A Para retirar as bolhas de ar que se formam durante a levedagem e obter uma textura uniforme.
MASSA
A LEVEDAR Durante a preparacdo da massa para pao 0 momento em que a massa é levedada pela Ultima vez.
TEMPERAGEM Controlo exacto da temperatura do chocolate para que este fique macio e com acabamento brilhante.
A PROCESSAR Parte de um programa quando a Cooking Chef esta a misturar sem o aquecimento.
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ajustar os utensilios da taca

batedor de pinha, batedor K em aco inoxidavel

Para obter melhores resultados o batedor de pinha e o
batedor K devem estar quase a tocar o fundo da taga @. Se
necessario ajuste a altura do utensilio utilizando a chave de
bocas.

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabega da batedeira e insira o batedor de pinha ou
a varinha.

3 Baixe a cabega da batedeira. Se a folga precisar de ser
reajustada, levante a cabeca da batedeira e remova o
utensilio.

4 Utilizando a chave de bocas fornecida, liberte um pouco

a porca @ para poder reajustar o eixo @. Para baixar o

utensilio mais para o fundo da taga, gire o eixo na direccao

contraria a dos ponteiros do reldgio. Para levantar o utensilio
de forma a que este n&o toque no fundo da taga, gire o eixo
na direcgao dos ponteiros do reldgio.

\olte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe a cabeca desta.
(Confirme a posicao, ver ponto abaixo).

7 Repita, se necessario, 0s passos anteriores até que o
utensilio esteja na posicao correcta. Uma vez conseguida
a posicao correcta do utensilio, aperte a porca de forma
segura.

@)

batedor flexivel para alta temperatura - este utensilio
devera estar quase a tocar o fundo da taga.

batedor de remover - este utensilio deve tocar levemente o

fundo da taca.

Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e insira a batedor de remover.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se o utensilio precisar de
ser ajustado, levante a cabeca da batedeira e use a chave
de bocas para libertar um pouco a porca e depois baixe a
cabeca da batedeira.

4 Para baixar o utensilio mais para o fundo da taga, gire a roda
de ajuste no sentido horario. Para afastar o utensilio do fundo
da taca, gire a roda de ajuste no sentido anti-horario.

5 Volte a apertar a porca.

—_

gancho de amassar - este utensilio € fixo de fabrica e ndo
precisa de ajuste.
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inserir e utilizar o seu resguardo contra salpicos

M w

A montagem do resguardo contra salpicos é constituido por

duas pecas: a proteccao contra o aquecimento e o0 resguardo

contra salpicos.

A proteccéao contra o aquecimento deve ser colocada
durante a operacao de preparacao da refeicao, caso
contrario a maquina nao funcionara e sera mostrado
“Colocar resguardo calor” no ecra. A proteccdo contra
0 aguecimento serve para proteger a cabega da batedeira
contra o vapor produzido durante o processo de cozedura.
O resguardo contra salpicos ndo deve ser colocado na taca
a nao ser quando utilizado conjuntamente com a protecgéo
contra 0 aquecimento.

Levante a cabeca da batedeira até prender.

Empurre a protecgéo contra o aguecimento para cima na
direcc@o da parte de baixo da cabega da batedeira @ até
fixar completamente. Nunca deve usar a protecc¢ao contra o
aguecimento sem o selo em borracha estar correctamente
colocado.

Cologue a taga na base.

Baixe a cabeca da batedeira.

Coloque o resguardo contra salpicos no rebordo da taca e
deslize-o para a frente até fixar completamente @.
Enquanto o seu aparelho mistura, podem ser adicionados
ingredientes directamente a taga através da tampa de
alimentagéo.

Para remover o resguardo deslize-o simplesmente no sentido
contrario ao aparelho.

Para remover a protecgao contra o aquecimento, levante a
cabeca da batedeira até prender. Remova o utensilio, depois
puxe a protecgado contra 0 aquecimento para baixo na
direccao contraria a parte de baixo da cabeca da batedeira.
Nota: Cologue ou remova o resguardo apenas quando a
cabeca da batedeira estiver na posicao presa.
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retirar e colocar as tampas das entradas

Tampa da entrada de alta velocidade Tampa da entrada de baixa velocidade
1 Pararetirar a tampa, utilize a pega e levante. 1 Para retirar a tampa, utilize a pega que se encontra por baixo
2 Para colocar, coloque a tampa por cima da entrada e empurre e levante.

para baixo. 2 Para colocar, coloque a lingueta de cima da tampa no nicho

da entrada e empurre até prender.

colocar e retirar o seu acessorio de mistura

O acessorio de mistura pode ser usado para ajudar a mexer.

1 Encaixe o acessorio de mistura no lado da tagca com a aresta 3 Para retirar realize o inverso do processo.
vertical para o interior e 0 acessorio de mistura para o lado de IMPORTANTE - O acessdrio de mistura ndo deve estar
fora @. colocado quando usa o batedor K, o batedor de pinha, o
2 Rode o acessdrio de mistura no sentido anti-horario para as gancho de amassar ou o batedor flexivel.

pegas da taca @.

colocar o batedor flexivel de alta temperatura

colocar a lamina do batedor flexivel 1 Cologue com cuidado a lamina flexivel da varinha na
A lamina do batedor & fornecida ja montada e deve ser ferramenta encaixando a base da lamina no encaixe,
sempre retirada antes de limpar. em seguida encaixe um lado na ranhura antes de

cuidadosamente prender até ao final do utensilio. Repita o
mesmo processo do outro lado.

/ @
(\
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capacidades maximas e velocidades recomendadas

As velocidades seguintes sao meramente indicativas e poderdo variar de acordo com a qualidade e a temperatura dos ingredientes que

estao a ser misturados, etc.

Massa quebrada Peso de Farinha 9109

Massa para Pao (massa levedada dura) Peso de Farinha 350g-1,6kg
Peso total 550 g - 2,56 kg

Massa levedada mole Peso de Farinha 250g-2,6 kg
Peso de Farinha 480 g -5 kg

Mistura para bolo de frutas Peso total 4,55 kg

Claras de ovos Numero 16
Peso (605 g)

Modo de cozedura Capacidade total 3L

Azeite Capacidade total 250ml

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 50 g)

Utensilio

Receita/Processo

Velocidade Recomendada

Batedor K

Bater manteiga/margarina e
agucar

Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao
“Max”

Bater ovos em misturas para 4 até “Max”
bolos
Incorporar farinha, frutos, etc. “Min” -1

Preparados completos para
bolos (Misturas compradas)

Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao
“Max”

Envolver gordura em farinha

“Min” até 2

Batedor flexivel

Bater manteiga/margarina e
acucar

Comece no “Min”, aumente gradualmente até 3.

Rapar misturas quentes ou/e
frias dos lados da taca

Comece no “Min”, aumente gradualmente até 3.

Batedor de pinha

Para ovos, natas, suflés.

Gradualmente aumente até ao “Max”

Gancho de amassar

Para misturas com fermento de
padeiro

Comece no “Min” e aumente gradualmente até ao 1

Batedor de remover

Apropriado para usar durante

a cozedura para manter a
consisténcia dos alimentos, ex.
galinha, peixe, vegetais e frutos.

Utilize apenas com a regulagao para mexer
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cuidados e limpeza

assisténcia e cuidados ao cliente

Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada antes de
limpar.

Pode aparecer alguma gordura na entrada @ quando a usar
pela primeira vez. Isto é normal — limpe-a simplesmente.

As superficies de metal dos sensores de temperatura podem
mostrar sinais de desgaste durante a sua utilizagdo normal.
Isto n&o afecta o desempenho do produto.

Nao deixe a varinha flexivel para alta temperatura colocada na
batedeira quando esta n&o estiver em utilizacao.

aparelho e tampas das entradas
Limpe com um pano humido e seque em seguida.
Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

batedor flexivel para alta temperatura

Remova sempre a lamina da vareta flexivel da ferramenta
antes de temperatura limpar.

Lave a lamina da vareta flexivel e a ferramenta em agua
quente com sabao e seque. Em alternativa, estes acessdrios
podem ser lavados na maquina de lavar louga.

Nota: Inspeccione regularmente o estado de conservagéo do

utensilio antes e depois de utilizar e inspeccione regularmente
o estado de conservacéo da lamina da vareta e substitua-a se
existiremn quaisquer sinais de uso.

taca, utensilios, resguardo contra salpicos, acessorio
de mistura

Lavam-se a mao ou na maquina da loiga, secando-se em
seguida cuidadosamente.

Nunca use uma escova metalica, esfregéo de aco ou lixivia
para limpar a sua taga de ago inoxidavel. Utilize vinagre ou um
destartarizador apropriado para remover calcario.

Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a secgéo “guia

de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposicoes
legais relativas a quaisquer disposicdes sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu
pais.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.
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e Se os alimentos se queimaram ou pegaram ao fundo da taca,
remova 0 maximo possivel utilizando a espatula. Encha a taga
com agua morna e detergente e deixe repousar. Remova
qualquer depdsito que ndo sai facilmente, com uma escova
de nylon.

e Qualquer descoloracdo da taga nao afectara o seu
desempenho.

ranhura para drenagem

e Assegure-se que esta area nao tem comida. Se necessario
use uma escova de limpar garrafas ou um cotonete para
limpar.
sensores de temperatura

e Limpe com um pano humido e seque em seguida. Nunca
utilize abrasivos ou instrumentos afiados para limpar os
Sensores.

acessorio acessorio
adequado para
ser lavado em
maquina de
lavar loica
Taca v
Batedor K, batedor de pinha, batedor flexivel v
e batedor de remover
Gancho de amassar v
Acessorio de mistura v
Tampas da entrada X
Espatula v
Resguardo contra salpicos e protec¢éo v
contra o aguecimento
Anel de borracha v
Tapete de proteccao da superficie de v
trabalho
Rapador de massa v
I

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para 0 ambiente e para a saude publica resultantes da
sua eliminagédo inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacdo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A batedeira ndo funciona no modo

de aquecimento, o ecrd mostra uma
mensagem de erro e produz um bip de
aviso.

Um dos sensores de seguranca foi activado.

Consulte o ecré para encontrar causas da

notificagao.

e Certifique-se que a cabeca esta baixada e
presa.

¢ \erifigue que todas as tampas das entradas
estdo correctamente colocadas.

¢ \erifiqgue que a proteccao do aquecimento
esta correctamente colocada.

e \erifique que a taga da Chef esta
correctamente colocada.

A maquina muda de velocidade ou a
velocidade € limitada enquanto cozinha.

A velocidade é automaticamente limitada
quando o conteudo da taga atinge os 60°C e
0 indicador de aviso de temperatura quente
esta aceso.

Isto € uma caracteristica de seguranca.

Os alimentos estao a queimar-se no
fundo da taga.

1 A regulagéo de temperatura seleccionada
pode ser muito alta.
2 Estéa a ser usado o utensilio errado.

3 O intervalo no mexer € muito longo.

4 O utensilio pode n&o estar suficientemente
baixo na taca.

5 O temporizador foi regulado para
demasiado tempo.

6 O sensor e/ou a parte de baixo da taga
podem n&o estar limpos.

1 Reduza a temperatura ou as regulagdes de
poténcia.

2 Confirme que esta a usar o utensilio
mais apropriado e que esta ajustado
correctamente.

3 Aumente a frequéncia do intervalo no mexer
ou aumente para funcionar continuamente.

4 Ajuste o utensilio.

5 Cozinhe num espago de tempo mais curto
(certifique-se que os alimentos estdo bem
cozinhados).

6 Verifique que estas areas estéo limpas e
secas.

A consisténcia dos alimentos nao é
mantida.

1 A temperatura seleccionada € muito alta.

2 O intervalo no mexer € muito frequente.

3 Os ingredientes foram cozinhados
demasiado tempo.

4 Esta a ser usado o utensilio errado.

1 Reduza a temperatura.

2 Reduza o intervalo no mexer.

3 Reduza o tempo de cozedura (certifique-se
que os alimentos estdo bem cozinhados).

4 Confirme que esta a usar o utensilio mais
apropriado.

A velocidade de mistura ndo é
consistente.

1 Ingredientes demasiado grandes, duros
ou sdlidos.

1 Corte os alimentos em pedagos pequenos,
retire os carogos da fruta, derreta devagar os
ingredientes sem que nenhum utensilio esteja
colocado (mas confirme que seleccionou uma
velocidade).

2 Adicione ingredientes depois de ter baixado a
cabeca da maquina.

3 Confirme que esta a usar o utensilio mais
apropriado.

Dificuldade em fechar a cabega da
batedeira.

1 Os ingredientes soélidos como o chocolate
no fundo da taga impedem que a cabecga
da batedeira se prenda em baixo.

2 O batedor de remover foi colocado
incorrectamente.

1 Adicione ingredientes depois de ter baixado a
cabega da maquina.

2 Confirme que o batedor de remover esta
colocado na entrada para o batedor de
remover.

A batedeira trabalha continuamente
quando as velocidades de mexer estao
seleccionadas.

As tampa das entradas n&o estao bem
colocadas.

Verifique que todas as tampas das entradas
estao correctamente colocadas.

A velocidade do motor é limitada
quando se usam acessorios.

Colocada a taga quente.

Remova a taga ou arrefeca-a abaixo dos 60°C.

O batedor de pinha ou o batedor k toca
no fundo da taca ou ndo chega aos
ingredientes do fundo da taca.

O utensilio nao esta a altura correcta e
precisa de ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando uma chave
de bocas de tamanho correcto — ver a secgéo
“Ajuste do Utensilio”.
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Problema

Causa

Solucao

O batedor K, o batedor de pinha ou o
batedor flexivel bate no acessdrio de
mistura.

O acessorio de mistura esta colocado.

Retire 0 acessorio de mistura - este é s6 para
ser usado com o batedor de remover.

O acessorio para a baixa velocidade
nao pode ser inserido.

Confirme que o seu acessorio € compativel
para ser usado no seu modelo de maquina.
O Sistema de conexao Twist necessita de

(Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de conexao
twist KAX Colocado na entrada.

Se ja possui acessoérios com o Sistema de
Conexao de Barra precisa de utilizar o
adaptador KATOO2ME para os ligar ao Sistema
de Conex&o Twist da sua Maquina de Cozinha.
Para mais informacgdes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A luz de espera pisca quando a
Méagquina de Cozinha ¢ ligada pela
primeira vez a corrente eléctrica.

O controlo de velocidade n&o esta na
posi¢ao “O”.

A cabeca da batedeira esta levantada ou
nao esta presa correctamente em baixo.

Coloque o controlo de velocidade na posi¢ao
“0".

Verifique se a cabeca da Maquina de Cozinha
esta correctamente presa em baixo.

A Maquina de cozinha para durante o
funcionamento.
A Luz de espera pisca rapidamente.

Foi activado o sistema de proteccao de
sobrecarga ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue da corrente eléctrica e confira que néao
ha obstru¢ao ou sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade para a posigéo
“O” e recomece.

Se a maquina nao comegar a funcionar, remova
parte dos ingredientes da taga para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema, desligue da
corrente e espere 15 minutos. Ligue novamente
a corrente e volte a seleccionar a velocidade.
Se mesmo assim a maquina nao recomegar a
trabalhar, contacte o “Cuidados ao Cliente” da
Kenwood para mais conselhos.

A Maquina de cozinha para durante
o funcionamento. A luz do botdo em
espera pisca lentamente.

1 Foi retirada a protecgéo contra o
aquecimento ou uma tampa de entrada.

2 A cabeca da batedeira foi levantada.

3 O acessodrio da entrada excedeu o seu
tempo de funcionamento.

1 Coloque a protecgao contra o aguecimento
ou a tampa da entrada. Rode o controlo de
velocidade para a posigao “O” e recomece.

2 Baixe a cabeca da batedeira. Rode 0
controlo de velocidade para a posicao “O” e
recomece.

3 Rode o controlo de velocidade para “O” e
depois recomece.

Luz de espera apagada enquanto a
Maquina esta ligada a corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha esteve ligada a
corrente mais de 30 minutos sem ser posta
a funcionar e entrou em modo de espera.

Carregue uma vez no botéo de espera para
recomegar.

O ecra mostra um cédigo de erro
alfanumeérico.

O aparelho n&o esta a funcionar
devidamente.

Contacte um Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood mais préximo de si, visite por favor
0 site www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pais.

Quando contactar a Assisténcia técnica, podem ser-lhe pedidos detalhes da versao de software da sua maquina. Estas informagdes podem
ser encontradas premindo o botdo menu e seleccionando “CONFIGURAGOES” e depois “VERSAQ”.
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sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at
sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-reparater.

vigtig besked - elektroniske medicinske implantater

Dette apparat danner kortraekkende magnetiske felter, ligesom alle induktionsprodukter til
opvarmning. Hvis en bruger eller en person i den umiddelbare neerhed har en pacemaker
eller et andet aktivt implantat, bedes du kontakte en laege for brug, med hensyn til mulige
uforligeligheder for at undga en sundhedsrisiko.

Sluk for apparatet og traek stikket ud fer montering eller afmontering af redskaber/tiloehaor,
efter brug eller for rengering.

Sorg for at kropsdele, har, smykker og lestsiddende pékleedning holdes veek fra de
beveegelige dele og monteret tilbehar.

Placér aldrig dine fingre mm. i haengselsmekanismen.

Hold altid apparatet under opsyn.

Benyt aldrig et beskadiget apparat. Fa det efterset eller repareret: se ‘service og kundepleje,.
Benyt aldrig uautoriseret tiloeher eller mere end et stk. tilbeher ad gangen.

Overskrid aldrig de maksimale maengder, og overskrid aldrig det maksimale 3 liters
opfyldningsniveau, som er markeret pa indersiden af skalen.

Nar du benytter tilbeher, skal du laese de medfelgende sikkerheds- og brugervejledninger.
Veer forsigtig nér du lofter dette apparat, da det er tungt. Serg for at hovedet er last og at
skalen, redskaberne, daeksler til udgange og ledning er sat godt fast, for apparatet loftes.
Lad aldrig ledningen haenge ned, séledes at et barn kan fa fat i den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.

Veer forsigtig med at handtere eller bergre alle dele af apparatet, mens det anvendes

i kogeindstillingen eller efter madlavning, SPECIELT SKALEN, STANKSKARMEN OG
REDSKABER da de stadig vil vaere VARME i lang tid efter at der er slukket for apparatet.
Benyt handtagene til at fierne og baere skélen. Benyt grydelapper nar den varme skl og de
varme mikserredskaber handteres.

Undersiden af skalen vil stadig veere varm lang tid efter opvarmningen er feerdig. Veer
forsigtig ved handtering og anvend bordskaneren nar skélen placeres pa varmefelsomme
overflader.

Pas pa dampudslip fra mikserskalen, specielt nar laget pa steenkskasrmen abnes eller nar
mikserhovedet loftes.

Hvis der overferes varm mad fra mikserne til blenderen, skal ingredienserne altid have lov til at
kole af til stuetemperatur, for de placeres i blenderen.

Anvend kun skélen og de medfelgende redskaber med dette apparat. Anvend aldrig skalen
sammen med en anden varmekilde.

Benyt aldrig apparatet i kogeindstilingen, hvis skalen er tom.

Tilseet aldrig noget gennem luftventilerne.

Under anvendelse af dette apparat skal der sikres at det er placeret pa en jeevn overflade
veek fra kanten. Serg for at det er mindst 10 cm fra veegge og serg for at ventilerne ikke er
blokerede. Ma ikke placeres under ophasngte keokkenskabe.
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e Sorg for at undersiden af skalen og temperatursensorerne er rene og terre for madlavning,
for korrekt og sikker brug af induktionskogeren.

e Som med alle induktionskogeapparater, ma der ikke placeres kreditkort, magnetiske

genstande og felsomt elektronisk udstyr taet ved apparatet, mens det er i brug.

Anvend ikke apparatet til dybstegning af madvarer.

Serg altid for at maden er helt gennemkogt fer den spises.

Overskrid ikke 250 ml, nar der bruges olie til tilberedningen.

Maden ber spises i lobet af kort tid efter tilberedning eller hurtigt nedkeles og derefter saettes

i kaleskab sa hurtigt som muligt.

Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.

e Elledningen reducerer risikoen for at blive viklet ind eller snuble. Forleengerledninger
kan bruges, hvis der udvises forsigtighed. Hvis der bruges forleengerledning: 1) skal
forleengerledningens anforte elektriske klassifikation veere mindst s& stor som apparatets
elektriske klassifikation, og 2) ledningen skal opseettes, s& den ikke haenger ud over
bordpladen, hvor barn kan traskke i den, eller der kan snubles i den ved et uheld. Hvis
apparatet er jordet, skal forleengerledningen veere en tretrédet ledning af typen, der er jordet.
Apparatets elektriske klassifikation er anfert pa undersiden af enheden.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er involveret.

e Born bar overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

e Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet og ledningen utilgeengeligt for
barn.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood pétager sig intet erstatningsansvar,
hvis apparatet ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke falges.

for stikket saettes i stikkontakten for forste brug

e Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-afsnittet.
den, der er vist pa bunden af maskinen.

e ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZERE
FORBUNDET TIL JORD.

e Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
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leer din Kenwood Cooking Chef at kende

forklaring

udtag til tilbehor

@ hgjhastighedsudtag (HSO)
® lavhastighedsudtag (SSO)
® skalens redskabssokkel
@ roreredskabets sokkel

Mikser

® dacksel til hgjhastighedsudtag
® mikserhoved

@ dacksel til lavhastighedsudtag
cooking chef skél

® hoved - loftearm
hastighedskontrol

@ standby-knap

@ indstillingsknap til display/enter-knap
@ display

aflob

@® sokkel til skal/induktionsomrade
luftventiler

@ temperatursensorer

K-spade

purépisker til hej temperatur
@ el-piskeris

@ dejkrog

@ roreredskab

@ clips til rerehjeelp

@ dejskraber til hgj temperatur
@ varmeskjold

@ gummiforsegling (aftagelig)
@) steenkskeerm

I&g til indfedningsskakt

@) bordskaner

skruenagle

valg af sprog

grafik pa displayskaerm

@) advarsel om hgj temperatur

@ programfase

@d temperaturvalg

@9 advarsel om hgj hastighed, hej temperatur
@ tekstdisplay

valg af tid

@) valg af rereforsinkelse

effektvalg

displaypanel
temperaturknap
tidknap

knap til rereindstilling
@ menuknap

dejskraber

Bemeerk: Tilbehor til lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-maskinemodel har

Twist- tilslutningssystem. Det er konstrueret til at passe til twist-
tilslutningssystem-tilbeher.

Nér du keber nyt tilbeher til lavhastighedsudtaget, skal du
kontrollere kompatibilitet med din kekkenmaskine. Alt twist-
tilslutningssystem-tiloeher kan identificeres via produktkoden, der
begynder med KAX og ogsé pa Twist-logoet , som er synligt
pé emballagen.

Hvis dit eget tilbeher har Bar-tilslutningssystem , skal du
bruge KATOO2ME-mellemstykket til at tilslutte disse til twist-
tilslutningssystem pa din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besage
www.kenwoodworld.com/twist.

Nér du taender for Cooking Chef for farste gang, er displayets sprog engelsk som standard.

1 Tryk pa menuknappen for at aendre sprog.

¥

Brug indstillingsknappen til displayet/enter-knappen til at veelge

"INDSTILLINGER” (SETTINGS), og tryk pa indstillingsknappen il ) @ .
displayet/enter-knappen for at bekrasfte. l

3 Brug indstillingsknappen til displayet/enter-knappen til at veelge Jh.?
"SPROG” (LANGUAGES), og tryk pa indstillingsknappen til
displayet/enter-knappen for at bekraefte.

4 Brug indstillingsknappen til displayet/enter-knappen til at veelge
det enskede sprog. Nar det gnskede sprog er valgt, trykkes pa - @ .
indstillingsknappen til displayet/enter-knappen for at bekraefte. l

5 Gentag proceduren for at eendre sprog igen. Jh.?
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skélredskaberne og nogle af deres anvendelser

K-spade
Til kager, sméakager, butterdej, glasur, fyld, vandbakkelser og
kartoffelmos

Piskeris

Til eeg, creme og soufflé. Brug ikke piskeriset til tunge blandinger
(f.eks. sammenpiskning af fedtstof og sukker) — den kan blive
beskadiget.

Velegnet til kombination med rereredskabet, nér der piskes ved
varme, f,eks italienske og schweiziske marengs.

Dejkrog
Kun til geerdej.

Purépisker til hgj temperatur

Velegnet til piskning af smer og sukker, vandbakkelsesdej samt
polenta. Ideel til at skrabe blandinger, bade varme og kolde, af
skélens sider under blanding.

Roreredskab

Velegnet til brug under tilberedning for at bevare madens
konsistens, f.eks. kylling, fisk, grentsager og frugt. Ideel il
bruning af ked. Ogsé velegnet til risotto, saucer og smeltning af
chokolade.

sadan anvendes din Cooking Chef

VIGTIGT

e Sorg for at induktionsomradet, temperatursensorerne og
skalens ydre overflade forneden er rene. Hvis dette ikke
er tilfeeldet, vil det pavirke varmesensoren, og resultatet af
kogningen vil ikke vaere optimalt.

e Sorg for at alle daeksler til udgange, herunder varmeskjoldet,
er monteret. Hvis de ikke er korrekt monteret, vil
opvarmningsfunktionen ikke fungere.

e Anvend altid grydelapper til at fierne skél og redskaber efter
madlavning.

1 Slut maskinen til stramforsyningen. Displayet teendes.

2 Drej hovedets laftearm med uret @, og left mikserhovedet, til
det laser.

3 Tryk varmeskjoldet @ op pa undersiden af mikserhovedet
@, til det er i stiling. Varmeskjoldet mé& aldrig bruges, uden at
gummiforseglingen @ sidder korrekt.

e Hvis Cooking Chef bruges uden opvarmning, er det ikke
nedvendigt at pasastte varmeskjoldet, medmindre det bruges
som steenkskaerm. Se afsnittet "pésaetning og brug af
steenkskaermen”.

4 Seet skalen pé soklen — tryk ned, og drej med uret ©.

5 Veelg én af felgende muligheder:

Manuel tilberedning.

Se afsnittet om manuel tilstand.

Forudindstillede programmer:

Se afsnittet "sddan bruger du de forudindstillede programmer"
angéende oplysninger om brug.

¢ Se kvikstartsvejledningen angaende flere opskriftsideer.

6 Sast det onskede redskab i skalens redskabssokkel @
eller rereredskabets sokkel @, hvis rereredskabet bruges.
Sest tappen seettes i rillen, derpa drejes der for at lase den i
position @.
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rgreredskab - nar rereredskabet bruges, kan clipsen il
rerehjaelp ogsé bruges til hjeelp med at mikse, se "sadan
péasasttes og bruges clipsen til rerehjeslp”. Rereredskabet kan
ogséa bruges sammen med piskeriset, f.eks. ved fremstilling af
marengs. Brug ikke rereredskabet sammen med dejkrogen.
Bemeerk: Hvis K-spaden, piskeriset eller piskeren ikke kan
na ingredienserne i bunden af skalen, skal du se afsnittet om
redskabsindstilling.

¢ \Ved aftagning af et redskab gennemferes ovenstaende trin 6
bagfra. (Brug altid grillhandsker til at aftage redskaber efter
tilberedning).

7 Nér mikserhovedet skal saenkes, hasves det forst let. Drej

derpé hovedets laftearm med uret.

Seenk det ned i last position.

Heeld de relevante ingredienser i, der skal tilberedes/mikses.

9 Drej hastighedskontrollen til den enskede indstilling. Drej
hastighedskontrollen til Q for at bruge rereindstillingerne.

¢ Hovis skalens temperatur overstiger 60 °C, begraenses
hastigheden automatisk af sikkerhedshensyn, selvom der er
valgt en hgjere hastighed. Hastigheden ages ikke automatisk,
nar temperaturen falder til under 60 °C. Hastighedskontrollen
skal farst drejes til fra-positionen "O” og den enskede
hastighed veelges igen.
Se afsnittet Manuel tilstand angéende brug af tilstand for hoj
hastighed og hgj temperatur (HSHT).
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10

11

Nar et program er faerdigt, bipper enheden 3 gange.
Bemaerk: Hvis tiden ikke indstilles, slutter varme- og rore-
processerne automatisk, nar timeren har naet 8 timer.
Seet hastighedskontrollen tilbage pé fra-positionen "O” for
at stoppe mikseprocessen eller seette den pa pause. Vaelg
hastighed for at genoptage processen.

VIGTIGT
Opvarmning fortsaetter, ndr mikseprocessen stoppes
eller saettes pa pause.

12

Sest temperaturen pa "OFF” for at stoppe
opvarmningsprocessen. Tryk alternativt pé standoy-knappen.
Vigtigt — Hvis mikserhovedet pa noget tidspunkt hasves
under en funktion, saettes opvarmningsprocessen pa pause.
Skalredskabet stopper og starter ikke igen, nar mikserhovedet
seenkes. For at genstarte mikseren skal hastighedskontrollen
saettes pa "O”-positionen og hastighed veelges igen.

efter madlavning.

Veer forsigtig med at h&ndtere eller bergre alle dele af
mikseren, mens det anvendes i kogeindstillingen eller efter
madlavning, SPECIELT SKALEN, STANKSKARMEN OG
REDSKABER da de stadig vil veere VARME i lang tid efter at
der er slukket for apparatet. Benyt handtagene til at fierne og
beere skalen. Benyt grydelapper nér den varme skal og de
varme mikserredskaber handteres.

Undersiden af skélen vil stadig veere varm lang tid efter
opvarmningen er feerdig. Veer forsigtig ved handtering

og anvend bordskaneren til at beskytte varmefelsomme
overflader.

tips

Nogle opskrifter, specielt dem med en hgjt vandindhold, vil
ikke veere i stand til at opnéa en kogetemperatur pa over 100°C
(da det er vands kogepunki).

Nar der tilseettes ingredienser til skélen under madlavningen,
skal hastigheden reduceres og ingredienserne skal tilseettes
langsomt og jeevnt.

Anvend den kontinuerlige omrarer indstilling for at opvarme
saucer.

Hvis du bruger steenkskaermen under madlavningen,

skal du altid fierne den fer mikserhovedet loftes. Pas pa

den kondensation, som dannes pa steenkskaermen og
varmeskjoldet.

Né&r mikserhovedet loftes, skal det geres langsomt for at lade
evt. vaeske pa undersiden af varmeskjoldet labe tilbage i
skalen.

Der er ti funktioner for rereforsinkelse, hvormed du kan veelge
den korrekte maengde af rering til individuelle opskrifter. Nogle
opskrifter kreever konstant omrering, sé ingredienserne ikke
Klistrer fast til skalens bund, hvorimod andre har bedre af
afbrudt omrering for at bevare madens konsistens.

sadan anvendes din Cooking Chef som mikser

Montér mikseren som tidligere beskrevet i "sddan anvendes
din Cooking Chef”. Drej hastighedskontrollen til den gnskede
indstilling. Hastigheden kan til enhver tid aendres, mens
mikseren er i brug. Saet hastighedskontrollen tilbage pa fra-
positionen "O” for at stoppe mikseren.

Brug pulspositionen (P) til korte sted med
maksimumhastighed.

gode rad

Stop mikseren hyppigt og skrab ned af skélens sider med
dejskraberen.

/g ved stuetemperatur er mest velegnet til piskning.

For der piskes aeggehvider, skal der kontrolleres at der ikke er
noget fedtstof eller aaggeblomme pa piskeriset eller i skalen.
Anvend kolde ingredienser til butterdej med mindre der stér
noget andet i din opskrift.

tips om altning af bred

vigtigt

Overskrid aldrig de angivne maksimale maengder — du vil
overbelaste maskinen.

Hvis du kan here at maskinen arbejder hardt, skal den
slukkes, halvdelen af dejen fiernes og hver halvdel eltes

for sig.

Ingredienserne blandes bedst, hvis du kommer veesken i forst.
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opskrift

chilimarinade

200 g kold klar honning (i keleskab natten over)
1 chili (hel)

5 ml (1 tsk) groftmalet jordneddesmar
Krydderier

;
2

Anbring alle ingredienserne i minihakkeren/-kvaernen

Seet tilbeharet pé kekkenmaskinen, og lad ingredienserne
synke ned om kniven.

Skift til puls i 10 sekunder.

Anvend efter behov.



forklaring af displayets symboler

"
-'

Indikator for varmeadvarsel
Under 40 °C - ingen rad streg
40-60 °C - blinkende red streg
Over 60 °C — massiv rad streg

Vises, nar mikseren kerer i tilstand for hej hastighed og hej temperatur (HSHT).

Viser aktuel fase for et program, nér forudindstillede programmer bruges.

Tekstdisplayet viser statusoplysninger, programoplysninger og fejlmeddelelser.

Viser den valgte temperatur.

“ " '-' c Temperaturen kan indstilles fra "OFF”, 20-180 °C.

min  sec Viser den valgte tid i timer, minutter og sekunder.
[l B B | Tiden kan indstilles fra 5 sekunder = 8 timer og teeller ned, ndr en temperatur er
D I A I | valgt.

Viser den valgte rereindstilling fra 0 > 9.
® De yderste streger taendes gradvist for at indikere tidsrummet for neeste rerehandling.
e Den inderste rarepil begynder at blinke 3 sekunder for den naeste rerehandling.
¢ \ed starten pa en rerehandling kan der ske en kort stigning i hastighed for at adskille
madstykkerne.

Viser den valgte effektindstilling.
Effektindstilinger gér fra Auto, 1 > 7.
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manuel tilstand

¢ Tryk pa den indstilling, du @nsker at eendre, og brug indstillingsknappen til displayet til at justere indstillingen.
¢ Tryk pa indstillingsknappen til displayet for at bekreefte.

Bemeerk:

¢ Nar en indstilling er valgt, teendes stregen under det tilsvarende symbol pa displayet.
e |ndstillingen udkobles efter 4 sekunder, hvis der ikke foretages noget.

©

Temperaturen kan indstilles fra 20 °C til 180 °C i trin pa 1 °C.
Alternativt kan enheden bruges uden at indstille en temperatur ved at veelge "OFF".
Bemeerk: Temperaturen for Cooking Chef falder ikke lavere end rumtemperaturen.

Tilstand for hoj hastighed og hgj temperatur (HSHT)

Sadan mikses der ved hegj hastighed ved temperaturer over 60 °C:

e Trykind i3 sekunder. Det rade ! taendes pé displayet, og "ADVARSEL HSHT-TILSTAND” vises. Mikseren afgiver
ogsa en biplyd hver 30. sekund.

¢ Drej hastighedskontrollen til den gnskede hastighed. Mikseren a@ger langsomt hastigheden til det valgte.

* Du kan seenke hastigheden som normalt.

e For at g4 ud af denne tilstand skal du trykke pa temperaturknappen og holde den inde i 5 sekunder eller sestte
hastighedskontrollen tilbage pa "O”.
Denne funktion MA KUN bruges med piskeriset og/eller rareredskabet. Du ma ikke overskride den
maksimale tilberedningsmzaengde pa 3 liter, og du skal sikre, at staenkskarmen er pasat. Maskinen ma
ikke efterlades uden opsyn.

Timeren kan bruges i tilberedningstilstand.
Hvis der ikke vaelges en nedteellingstid, teeller timeren automatisk op i intervaller pa 1 sekund, mens maskinen karer.
Den maksimale keretid er 8 timer.

Der er ti indstillinger for rereforsinkelse. De er mest passende, nar mikseren bruges i tilberedningstilstand. Bemaerk, at
alle deeksler til kraftudtag skal veere pasat ved brug af rereindstillingerne.

(i O ©

Effektindstillinger kan justeres pa Menuknappen.

Effekten er Auto som standard.

Effekten kan indstilles fra 250 W til 1500 W.

e Veelg en lavere effektindstilling for skdnsomt at varme ingredienserne op.
e Veelg en hgjere effektindstilling for at opvarme ingredienserne hurtigt.

indstillinger for rareforsinkelse
Rareindstillingerne er ideelle til brug med roreredskabet.

Hastighed Forsinkelsesintervaller Anvendelser
@'} (knogniﬁw;%rfngiglrsei) Kontinuerlig omrering til sauce og risotto.
) 5 sekunder
o)) 10 sekunder
— Bruning af ked og sautering af grontsager.
OV 20 sekunder
{0 30 sekunder
O] 40 sekunder
{&) 50 sekunder
@ 1 minut Reren i stuvninger, gryderetter, fond osv.
{ﬁ'} 2 minut
('@"} 5 minut
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temperaturindstillinger

Temperatur Anvendelser

50 °C Chokolade tempering
72 °Ctil 82 °C Pochering

98 °C til 99 °C Simre

100 °C Kogning, dampning

130 °C til 140 °C

Sautering af grentsager

180 °C Bruning af ked
effektindstillinger
Effektindstillinger Watt Anvendelser

A

Auto

Stremtilgangen varierer for at optimere temperaturindstillingen

1-2 1500 W til 1200 W Bruning af ked, sautering af grentsager og vandkogning

3.5 1000 W til 500 W S.melt.nlng af smer, saucer med mejeriprodukter, snurren og opvarmet
piskning

6-7 375 W til 260 W Haevning
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Programmer

DAMP Fase 1 (P1) Hold varm Anvendte redskaber Tilberedelse

°C 102 °C 65 °C

Q B B Bemaerk:

W Auto AUto e Se damperkﬁurvens vejlednings-
manual angéende anbefalede

Opvarmningsstadie v X maengdgr og lt|der — indstil
tilberedningstiden efter behov.
Tiloeredningstid 10 min. 30 min.

overspring af programfaser

1 Tryk pa indstillingsknappen til displayet, og hold den inde i 5 sekunder. "OPSKRIFTSFASER” vises pa displayet.
2 Drej indstillingsknappen til displayet for at veelge den enskede fase (P1, P2, P3, etc.), og tryk pa knappen for at bekrasfte.
3 Folg instruktionerne pa displayet.

Forklaring af displayets tekst
Under de forudindstillede programmer vises diverse meddelelser pa displayet.

Meddelelse Beskrivelse

NEDKOLING Skalen keler ned til en indstillet temperatur.

OPVARMNING Skalens temperatur stiger.

HSHT-TILSTAND Tilstand for hgj hastighed og hej temperatur.

ALTNING Proceduren i bredfremstilling, hvor dejen straekkes.

SLA NED Ved at sla dejen ned fiernes store Iuftlommer, sé der opnées en jeevn konsistens.
HAEVNING Proceduren i bradfremstilling, hvor dejen haaver.

VARMEBEHANDLING Praecis kontrol af chokoladens temperatur, s& der opnas en glat skinnende overflade.
| GANG Del af et program, hvor Cooking Chef mikser uden opvarmning.
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indstilling af skalveerktgjerne

piskeris, K-spade i rustfrit stal

For at f& det bedste resultat skal piskeriset og K-spaden
naesten bergre bunden af skalen @. Om nadvendigt kan
hejden indstilles med den medfelgende skruenagle.

1 Treek stikket ud for apparatet.

2 Heev mikserhovedet, og iseet piskeriset eller piskeren.

3 Seenk mikserhovedet. Hvis hgjden skal justeres, loftes
mikserhoved og redskabet fiernes.

4 Anvend den medfelgende skruenggle til at lasne matrikken
0 tilstreekkeligt til at gare det muligt at justere skaftet @.
Hvis redskabet skal seenkes ned mod skélens bund, skal
skaftet drejes mod uret. Hvis redskabet skal loftes fra skélens
bund, skal skaftet drejes med uret.

5 Speaend metrikken igen.

6 Saet redskabet p& mikseren og saenk mikserhovedet.
(Kontrollér positionen ved at se de ovenstéende punkter).

7 Gentag de ovenstaende trin efter behov til redskabet er
korrekt pa plads. Nar dette er gjort spaendes matrikken
forsvarligt.

purépisker til hgj temperatur — dette redskab skal kun lige
rere ved bunden af skélen.

roreredskab — dette redskab skal lige netop bergre bunden
af skélen.

1 Tag apparatets stik ud.

2 Heev mikserhovedet, og isaet roreredskabet.

3 Seenk mikserhovedet. Hvis redskabet skal indstilles, skal
mikserhovedet haeves og skruengglen bruges til at losne
metrikken. Saenk derpa mikserhovedet.

4 For at seenke redskabet mod bunden af skalen drejes
indstillingshjulet med uret. For at haeve redskabet fra bunden
af skalen drejes indstillingshjulet mod uret.

5 Speend metrikken igen.

dejkrog — dette redskab indstilles pa fabrikken og er ikke
indstilleligt.
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pasaetning og brug af stasnkskasrmen

» w

Staenkskaermen bestér af 2 stykker: varmeskjoldet og
staenkskaermen.

Varmeskjoldet skal pasasttes under tilberednings-
funktioner, ellers fungerer maskinen ikke, og ”pas.
varmeskjold” vises. Varmeskjoldet beskytter mikserhovedet
mod den damp, der dannes under kogningen.
Steenkskeermen ma ikke saettes pa skélen undtagen sammen
med varmeskjoldet.

Loft mikserhovedet indtil det laser pé plads.

Skub varmeskjoldet opad mod undersiden af mikserhovedet
@ indtil det er helt pa plads. Varmeskjoldet mé& aldrig
anvendes uden at gummiforseglingen er korrekt monteret.
Sast skélen pa plads péa soklen.

Seenk mikserhovedet.

Lad staenkskaermen hvile pa kanten af skalen og skub den
fremad indtil den er helt p& plads @.

Ingredienserne kan tilseettes direkte til skalen via
indfadningsskakten, mens der mikses.

Staenkskaermen fiernes ved at traekke den veek fra apparatet.
Laft miksernovedet indtil det lases pa plads for at

fierne varmeskjoldet. Fjern redskabet og traek derngest
varmeskjoldet nedad fra undersiden af mikserhovedet.
Bemaerk: Steenkskaermen ma kun monteres eller afmonteres
nar mikseren er i den fastlaste position.
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aftagning og pasastning af daskslet til kraftudtag

Da=ksel til hgjhastighedsudtag Da=ksel til lavhastighedsudtag
1 Ved aftagning af deekslet benyttes grebet til at lafte op. 1 Ved aftagning af daekslet benyttes grebet pa undersiden. Traek
2 Ved pésaetning anbringes dackslet over udtaget, og der udad.

trykkes ned. 2 For at seette det pa anbringes lasen pa toppen af daskslet ind

i hakket ved udtaget, og clipsen trykkes pé plads.

sadan péasaettes og aftages clipsen til rarehjeelp

Clipsen til rarehjeelp kan bruges til hjaelp ved miksning.

1 For clipsen til rerehjeslp over skélens side ind i den lodrette 3 Udfer proceduren bagfra for at aftage det.
kant pa indersiden med clipsen pa ydersiden @. VIGTIGT - Clipsen til rerehjeelp méa ikke pasesttes, nar der
2 Drej clipsen mod uret over pa skélens handtag @®. bruges K-spade, piskeris, dejkrog eller purépisker.

sddan samles purépiskeren til hgj temperatur

1 Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa redskabet
ved at saette viskerbladets bagkant i spraekken og saette den
ene side ind i rillen, for enden omhyggeligt heegtes pa plads.
Gentag dette pa den anden side.

©Y
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pasaetning af viskerblad
Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages ved
rengering.



Maksimummaengder og anbefalede hastigheder

Folgende hastigheder er vejledende og varierer athaengigt af maengde og de ingrediensers temperatur, der skal mikses osv.

margarine og sukker

Butterdej Mel, veegt 9109
Breddej (fast, med geer) Mel, veegt 350g-1,6kg
Veegt i alt 550 g-2,56 kg
Bled geerdej Mel, veegt 250g-2,6 kg
Veegt i alt 480 g -5 kg
Frugtkageblanding Veegt i alt 4,55 kg
AEggehvider Antal 16
Veegt (605 g)
Tilberedningstilstand Kapacitet i alt 31
Olie Kapacitet i alt 250 ml
* Anvendt aeggestorrelse = medium (veegt 50 g)
Redskab Opskrift/proces Anbefalet hastighed
K-spade Sammenpiskning af smar/ Start pa "Min”, og @g gradvist til "Max”

Sammenpiskning af aeg med 4 til "Max”
kremede blandinger
Iraring af mel, frugt osv. "Min” -1

Alt-i-en-kager

Start pa "Min”, og @g gradvist til "Max’

Smuldring af fedtstof i mel

"Min” til 2

Purépisker til hgj temperatur

Sammenpiskning af smar/mar-
garine og sukker

Start pa "Min”, og @g gradvist til 3

Skrabning af blandinger, bade
varme og kolde fra skalens
sider

Start p& "Min”, og @g gradvist til 3

tilberedning for at bevare
madens konsistens, f.eks.

kylling, fisk, grentsager og frugt.

Piskeris Til eeg, creme og soufflé. g gradvist til "Max”
Dejkrog Til geerdejsblandinger Start pa "Min”, og @g gradvist til 1
Rereredskab Velegnet til brug under Ma kun bruges sammen med rareindstillinger

94




pleje og rengaring

e Sluk altid for stremmen og traek stikket ud fer rengering.

e Lidt fedt kan komme til syne ved udgang @ nér det forst
anvendes. Dette er normalt - og skal blot terres af.

e Metaloverfladerne pa temperatursensorerne kan vise tegn
pé slid under normalt brug. Dette pavirker ikke produkts
ydeevne.

e Efterlad ikke mikseren med det fleksible piskeris ved hgj
temperatur monteret, nar det ikke er i brug.

apparat, deeksler til udgange
e Tor med en fugtig klud og tor efter.
¢ Brug aldrig skuremidler og kom aldrig maskinen i vand.

purépisker til hgj temperatur

e Det fleksible viskerblad skal altid fiernes fra redskabet for
rengering.

e Vask det fleksible viskerblad og redskabet i varmt seebevand,
og ter dem omhyggeligt. Delen kan ogsé laegges i
opvaskemaskinen.

Bemaerk: Apparatets hus skal efterses fer og efter brug.
Viskerbladets tilstand skal ligeledes regelmaessigt efterses og
udskiftes, hvis der er tegn pa slitage.

skal, redskaber, staeenkskaerm, clips til rerehjselp

e Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i
opvaskemaskine.

e Hvis du har en skal i rustfrit stal, ma du aldrig bruge en
stalberste, staluld eller blegemidler til at rengere den.
Kalkaflejringer kan fiernes med eddike eller en passende
afkalker.

service og kundepleje

e Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp, se
afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller besage
www.kenwoodworld.com.

e Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrerende evt. eksisterende
garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kabt.

e Huvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

e Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
e Fremstillet i Kina.

¢ Hvis maden haenger fast eller braender pé i skélen, skal s
meget som muligt fiernes med den medfelgende dejskraber.
Fyld skalen med varmt saebevand and lad den sta i blad.
Fjern genstridige aflejringer med en nylonberste.

e En evt. misfarvning af skalen vil ikke pavirke dens ydeevne.

afleb

e Sorg for der ikke er mad i dette omrade. Hvis det er
nadvendigt kan der bruges en piberenser eller vat til at rense
det.

temperatursensorer
e Tor med en fugtig klud og ter grundigt efter. Brug aldrig
skuremidler eller skarpe instrumenter til at rengere sensorerne.

Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen

Skal 4

K-spade, piskeris, purépisker, rereredskab

Dejkrog

Clips til rarehjeelp

Daeksler til kraftudtag

Spatel

Steenkskaerm og varmeskjold

Gummiforsegling

Bordskaner

ANBNENENENE - SENENEN

Dejskraber

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD
AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser
for milig og helbred péa grund af uhensigtsmasssig bortskaffelse,
og det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestér af,
og dermed opné en betydelig energi- og ressourcebesparelse.
Som en pamindelse om nadvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsapparater separat, er produktet maerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Mikseren vil ikke fungere i
varmeindstillingen, der vises en

fejlmeddelelse og et advarselsbip heres.

En af sikkerhedssensorerne er blevet
aktiveret.

Kontrollér displayet for meddelelse om &rsag.

¢ Sorg for at hovedet er saenket og last.

e Sorg for at alle udgangenes daeksler er
korrekt monteret.

e Sorg for at varmeskjoldet er korrekt monteret.

¢ Sorg for at Cooking Chef skalen er korrekt
monteret.

Maskinen aendrer hastighed, eller
hastigheden er begreenset under
tilberedning.

Hastigheden begreenses automatisk,
nér skalens indhold nér 60 °C, og
advarselsindikatoren for hgj temperatur
teendes.

Dette er en sikkerhedsforanstaltning.

Maden breender pa bunden af skélen.

1 Den valgte temperaturindstilling kan
veerefor heoj.
2 Der bruges et forkert redskab.

3 Reareforsinkelsen er for lang.

4 Redskabet er maske ikke langt nok nede

i skélen.
5 Timeren er blevet sat til for lang tid.

6 Sensoren og/eller undersiden af skalen er

maske ikke ren.

1 Reducér temperaturen eller effektindstillingerne.

2 Kontrollér, at det mest velegnede redskab
bruges og er korrekt indstillet.

3 Jqg rareforsinkelsens hyppighed, eller g den
til at kare kontinuerligt.

4 Justér redskabet.

5 Kog i kortere tid (serg for at maden er
gennemkogt).

6 Serg for at disse omréader holdes rene og
torre.

Madens konsistens bibeholdes ikke.

1 Den valgte temperatur er for hgj.
2 Rareforsinkelse for hyppig.
3 Ingredienserne koges i for lang tid.

4 Der bruges et forkert redskab.

1 Reducér temperaturen.

2 Reducér rareforsinkelse.

3 Reducér kogetiden (serg for at maden er
gennemkogt).

4 Kontrollér at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Mikserhastigheden er ikke konsistent.

1 Ingredienserne er for store, hérde eller for

faste.

1 Skeer maden i mindre stykker, fiern sten fra
frugt, smelt ingredienserne langsomt uden et
redskab i skdlen (men serg for at der er valgt
en hastighed).

2 Tilfej ingredienserne efter hovedet er saenket.

3 Kontrollér at det redskab, der passer bedst
dertil, anvendes.

Vanskeligt at lukke mikserhovedet.

1 Faste ingredienser som f.eks. chokolade i
bunden af skélen forhindrer mikserhovedet

i at lase fast.
2 Rareredskab er forkert pasat.

1 Tilfgj ingredienserne efter mikserhovedet er
seenket.

2 Sorg for, at rereredskabet er sat ind i udtaget
til roreredskab.

Mikseren karer kontinuerligt, nar der
veelges rorehastigheder.

Daekslerne til udgangene er ikke monteret

korrekt.

Sorg for at alle udgangenes deeksler er korrekt
monteret.

Motorhastigheden er begraenset, nar
der bruges tilbeher

Varm skél monteret.

Fjern skélen, eller afkal skalen til under 60°C.

Piskeriset eller K-spaden slar mod
bunden af skalen eller nar ikke
ingredienserne i bunden af skalen.

Redskab i forkert hgjde, justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en egnet skruenagle
— se afsnittet "Redskabsjustering”.

Piskeriset, K-spaden eller purépiskeren
stader imod clipsen til rarehjeelp.

Clipsen til rerehjeelp er pasat.

Aftag clipsen til rarehjeelp — denne méa kun
bruges, nér rereredskabet bruges.

Lavhastighedstilbeher kan ikke
fastgeres.

Kontroller, at dit tilbeher er kompatibelt il
brug med din model.
Vridetilslutningssystem pékrasvet (Model

KAX) =)

Tilbeher skal have KAX-vridetilslutningssystem
for at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har stangtilslutningssystem
@), skal du bruge KATOO2ME-mellemstykket il
at tilslutte disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besoge
www.kenwoodworld.com/twist.
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Problem

Arsag

Losning

Standby-lyset blinker, nar
kokkenmaskinens stik ferste gang
Saettes .

Hastighedsregulator ikke i "O”-positionen.

Mixerhoved i hasvet position eller ikke I&st
nede Kkorrekt.

Kontroller og drej hastighedsregulatoren til ”O”-
positionen.

Kontroller, at kekkenmaskinens hoved er korrekt
l&st nede.

Keokkenmaskinen stopper under
betjening.
Standby-lys blinker hurtigt.

Overbelastningsbeskyttelse eller
overophedningssystem aktiveret.
Maksimal kapacitet overskredet.

Treek stikket ud, og kontroller for forhindring
eller overbelastning.

Drej hastighedsregulatoren til "O”, og start igen.
Hvis maskinen ikke fungerer, skal nogle

af ingredienserne fiernes for at reducere
belastningen og derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke leser problemet, skal stikket trackkes
ud, og maskinen skal sta i 15 minutter. Sast
stikket i, og veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen efter
ovenstéende procedure, skal du kontakte
"kundeservice” at fa yderligere rad.

Kekkenmaskinen stopper under drift.
Standby-indikator blinker langsomt.

1 Varmeskjoldet aftaget eller et
udtagsdaeksel aftaget.
2 Mikserhovedet loftet.

3 Udtagsudstyret har overskredet den
maksimale keretid.

1 Pasast varmeskjold eller dasksel til udtag. Drej
hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

2 Seenk mikserhovedet. Drej
hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

3 Drej hastighedskontrollen til "O”, og genstart.

Standby-lys slukket, mens maskinens
stik er sat .

Kekkenmaskinen har stdet med stikket sat i
i mere end 30 minutter uden at blive betjent
og er géet i standby-tilstand.

Tryk pé standby-knappen én gang for at nulstille
den.

Display udviser en alfanumerisk fejlkode.

Apparat fungerer ikke korrekt.

Kontakt et autoriseret Kenwood-servicecenter.
For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste Kenwood-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet
specifikt for dit land.

Nar du kontakter kundeservice, kan du blive bedt om at opgive detaljerede oplysninger om softwareversionen. Disse kan findes ved at trykke
pa menuknappen og veelge "INDSTILLINGER”, derpa "VERSION”.
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sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden &r skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparator.

viktig information - elektroniska medicinska implantat

Liksom alla produkter med induktionsvarme, genererar denna apparat kortvagiga magnetfalt.
Personer med pacemaker eller andra aktiva implantat som anvander eller befinner sig

i ndrheten av apparaten, ska kontakta en lakare fore anvandning och ta reda pa om
medicinska risker foreligger.

Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan du monterar eller tar bort redskap/
tillbehdr, efter anvandning och innan du rengdr den.

Hall kroppsdelar, har, smycken och I6sa klader borta fran roterande delar och monterade
tillbehor.

Stick aldrig in fingrar etc. i géngjarnsmekanismen.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar paslagen.

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad. Lamna den for kontroll eller reparation. Se
service och kundtjanst.

Anvand aldrig tilloehdr som inte &r godkanda eller fler &n ett tillbehdr at géngen.

Overskrid aldrig maxkapaciteten och nar du anvander induktionsvarmen, éverskrid inte
maxnivan pa 3 liter som &r markerad pa insidan av skalen.

Nar du anvander ett tillbehor ska du l&sa de sakerhets- och anvandningsanvisningar som
medfoljer.

Apparaten ar tung — var forsiktig nar du lyfter upp den. Innan du lyfter apparaten ska du se till
att huvudet ar sparrat och att skalen, redskapen och kaporna dver uttagen sitter sakert samt
att sladden inte ar i vagen.

Lat aldrig sladden hanga ned sé att ett barn kan fa tag pa den.

Drivenhet, sladd och stickkontakt far inte bli blota.

Var forsiktig nar du hanterar eller ror vid nagon del av apparaten medan den anvandas

i tilagningslége eller efter tillagningen. Detta galler FRAMFOR ALLT SKALEN,
STANKSKYDDET OCH REDSKAPEN eftersom de forblir VARMA [8ngt efter att apparaten
stangts av. Anvand handtagen nar du ska ta loss och lyfta skalen. Anvand alltid ugnsvantar
nar du hanterar den varma skalen och varma redskap.

Skélens undersida forblir varm langt efter att uppvarmningen avbrutits. Var forsiktig och
anvand skyddsmattan nér du placerar skdlen pa varmekansliga ytor.

Se upp for anga som slipper ut ur mixerskalen, framfor allt nar du dppnar locket i
stankskyddet eller nar du lyfter upp mixerhuvudet.

Om du ska 6verféra het mat frdn mixern till blandaren, lat alltid ingredienserna svalna till
rumstemperatur innan du lagger dem i blandaren.

Anvand enbart den skl och de redskap som medfdlier apparaten. Anvand aldrig skalen dver
en annan varmekalla.

Starta aldrig apparatens tillagningslage nér skalen ar tom.

For aldrig in ndgot genom luftventilerna.

Nar apparaten anvands ska den vara placeras pa ett plant underlag pa ordentligt avstand
fran alla kanter. Se till att den star pa minst 10 cm avstand frén vaggar och se till att
ventilerna inte ar blockerade. Placera inte apparaten under 6verskap.
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For att induktionsvarmaren ska kunna anvandas pa ett korrekt och sakert satt, ska du se till
att skalens botten och temperatursensorerna ar rena och torra innan du startar tillagningen.
Liksom for alla induktionsvarmare galler att kreditkort, magnetiska media eller kanslig
elektronisk utrustning inte far placeras i narheten av apparaten medan den anvands.
Anvand inte apparaten for fritering.

Kontrollera alltid att maten ar genomstekt innan nagon éater den.

Overskrid inte 250 ml vid tillagning med olja.

Maten ska atas direkt efter tillagningen eller sa ska du lata den svalna snabbt och sedan
placera den i kylskap s& snabbt som majligt.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

Elsladden anvands for att minska risken for att trassla in sig eller snubbla. Skarvsladd kan
anvandas om man iakttar forsiktighet. Om en skarvsladd anvands: 1) Skarvsladdens elektriska
markdata maste minst vara densamma som apparatens; och 2) Sladden ska arrangeras

pa sa satt att den inte hanger ner dver arbetsbankens eller bordets kant dar barn kan
komma &t att dra i den eller oavsiktligt snubbla dver den. Om apparaten ar jordad maste
forlangningssladden ocksa vara jordad. Elektriska markdata for apparaten finner du under
enhetens botten.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om de 6vervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert sétt och forstér de medfdljande riskerna.
Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom rackhall fér barn.
Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood franséger sig allt ansvar
om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten Innan du anvander maskinen for forsta
Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens géngen
undersida. ¢ Diska alla delar: se "Skétsel och rengéring”.
VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA
JORDAD!

Den hér apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.
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lar kanna din Kenwoods Cooking Chef

forklaring till bilder

Uttag for tillbehor

@ hoghastighetsuttag (HSO)
@ laghastighetsuttag (SSO)

® uttag 6r skélens redskap
@ uttag for omrorare

Mixer

® lock for hdghastighetsuttag
® mixerhuvud

@ lock till laghastighetsuttaget
skl

® huvud — sparrspak
hastighetsreglage

@ standby-knapp

@ instaliningsratt/enterknapp
@ display

avtappningshal

® skélsockel/induktionsyta
luftventiler

@ temperatursensorer
k-spade

smetvisp for hdg temperatur
@ visp

@) degkrog

@ omrdrare

@ omrdrarklamma

@ hégtemperaturskrapa

@ varmeskydd

@ gummitétning (borttagbar)
@ stankskydd

lock fér matarrdr

@) skyddsmatta for arbetsyta
spannyckel

sprakval

displaygrafik

@ varning fér hdg temperatur

@ programfas

@3 vald temperatur

@3 varning fér hdg hastighet vid hdg temperatur
@ textvisning

vald tid

@) val av omrdrningsintervall

val av effekt

Display panel
temperaturinstalining
tidsinstalining
omrdrarknapp

@ menyknapp

degskrapa

Obs: Laghastighetstillbehor

Laghastighetsuttaget pa din kbksmaskin har twist-anslutning. Det
ar utformat for tillbehdr med twist-anslutning.

N&r du koper nya tillbehor till laghastighetsuttaget ska du
kontrollera att de passar din kdksmaskin. Alla tillbehdr med
twist-anslutning k&nns igen pa produktkoden som startar med
KAX, men aven pa Twist-logotypen som visas tydligt pa
férpackningen.

Om dina egna tilloehdr har bar-anslutning maste du anvanda
KATO02ME for att kunna montera dem péa kdksmaskinens twist-

anslutning .

Mer information hittar du pa www.kenwoodworld.com/twist.

Nér du slér pa Cooking Chef for forsta gangen ar spraket pa displayen engelska som standard.

1 For att andra sprak trycker du pa menyknappen.

¥

2 Anvand installningsratten/enterknappen for att valja

enterknappen for att bekrafta.

"INSTALLNINGAR” (SETTINGS) och tryck p& instéliningsratten/

3 Anvand installningsratten/enterknappen for att valja "SPRAK”
(LANGUAGES) och tryck pé instéllningsratten/enterknappen for
att bekréfta.

4 Anvand instaliningsratten/enterknappen for att valja dnskat sprak.
Nér du har valt dnskat sprak trycker du pa installningsratten/ - @ .
enterknappen for att bekrafta. l

5 For att &ndra sprak igen upprepar du processen. Jh.?
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skalens redskap och hur du anvander dessa

K-spade
Anvand till att gora mjuka kakor, sméakakor, pajdeg, glasyr, petit-
chou, fyllningar och potatismos.

Visp

For &gg, gradde, suffléer. Anvand inte vispen for tunga
blandningar (t.ex. for att rora ihop fett och socker) - du kan skada
den.

Lamplig att kombinera med omrdraren nér du vispar med varme,
t.ex. italienska och schweiziska marénger.

Degkrok
Anvand bara till jasdegar.

anvanda Cooking Chef

VIKTIGT

e Kontrollera att induktionsytan, temperatursensorerna
och de utvéndiga ytorna pa skélens bas &r rena. Om du
inte gor detta paverkas vérmesensorn, vilket férsémrar
tillagningskapaciteten.

e Kontrollera att alla uttagslock samt varmeskyddet har
monterats. Uppvarmningsfunktionen fungerar inte om de inte
ar korrekt monterade.

e Anvand alltid ugnsvantar nar du demonterar skal och redskap
efter tillagningen.

1 Anslut maskinen till strdmférsorjningen. Displayen tands.

2 Vrid spérrspaken @ och lyft mixerhuvudet tills det l&ses.

3 Tryck vdrmeskyddet @ uppét frdn undersidan av
mixerhuvudet @ tills det sitter ordentligt pa plats.
Varmeskyddet fér aldrig anvéndas utan att gummitétningen @9
ar korrekt monterad.

e Om Cooking Chef anvands utan varme &r det inte
noddvandigt att montera varmeskyddet, om du inte ska
anvanda stankskyddet. Se avsnittet "montera och anvanda
sténkskyddet”.

4 Montera skélen pé basen — pressa nedat och vrid medurs @.

5 V4l ett av féljande alternativ:

Manuell tillagning.

Se avsnittet om manuellt lage.

Férinstallda program:

Se avsnittet "anvanda forinstallda program” for information.

e Se snabbstartguiden for fler receptidéer.

6 Placera redskapet som ska anvandas i uttaget for skélens
verktyg @ eller i omréraruttaget @, och om du anvénder
omroraren, placera stiftet i skéran och vrid den sedan sa att
den lases fast @.

102

Smetvisp fér hog temperatur

Lamplig att anvanda for att blanda smor och socker, branddeg
(petit-choudeg) och polenta. Perfekt for att skrapa bade varma
och kalla blandningar fran skélens sidor under omblandning.

Omroérare

Lamplig att anvanda under tillagning for att bibehélla livsmedlens
konsistens, t.ex. kyckling, fisk, grénsaker och frukt. Perfekt for
att bryna kétt. Aven lamplig for risotto, s&ser och for att smalta
choklad.

omroérare — ndr omréraren anvands kan aven
omrorarklamman anvandas for att underlatta omrérningen,
se "montera och anvanda omrérarklamman”. Omréraren

kan aven anvandas tillsammans med vispen, t.ex. nér du gor
maranger. Anvand inte omréraren med degkroken.

Obs! Om K-spaden, vispen eller smetvispen inte plockar upp
ingredienser fran botten av skélen, se avsnittet "Justering av
verktyg”.

e Utfdr steg 6 i omvand ordning for att ta bort ett verktyg.
(Anvand alltid grytlappar nér du tar bort verktyg efter
tillagning).

7 For att sanka mixerhuvudet lyfter du det ndgot och vrider

sedan sparrhaken medurs.

Sank det tills det lases i sitt lage.

Tillsatt de ingredienser som ska tillagas/omblandas.

9 Stall in hastighetsreglaget pa dnskad hastighet.

Vrid hastighetsreglaget til (7)) fér att anvanda
omrorarinstaliningarna.

e Om skélens temperatur dverskrider 60°C begransas
hastigheten automatiskt av sékerhetsskal, &ven om en hogre
hastighet ar vald. Hastigheten hojs inte automatiskt om
temperaturen sjunker under 60°C. Hastighetsreglaget maste
forst vridas av till Iage "O” och sedan valjer du ater 6nskad
hastighet.

Se avsnittet "Manuellt 1age” for hur du anvander laget for hdg
hastighet, hdg temperatur (HHHT).
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10

Na&r ett program &r avslutat piper enheten tre ganger.

Obs! Om ingen tid har stéllts in kommer varmning och
omrérning att avslutas automatiskt nar timern har natt atta
timmar.

11 For att stoppa eller pausa blandningsprocessen vrider du
tillbaka hastighetsreglaget till Iage "O”. Vélj en hastighet for att
ateruppta processen.

VIKTIGT
¢ Uppvarmningen fortsatter da blandningsprocessen ar
stoppad eller i pauslage.

12 For att avbryta uppvarmningen stéller du temperaturen pé

anvanda Cooking Chef som mixer

"OFF”. Alternativt trycker du pa knappen for beredskapslage.
Viktigt — Om mixerhuvudet vid ndgon tidpunkt under
processen hojs upp kommer uppvarmningsprocessen att
pausas. Skélens verktyg stoppar och startar inte igen da
mixerhuvudet sénks. For att starta om mixerna vrider du
hastighetsreglaget till Iage "O” och véljer dérefter ater en
hastighet.

efter tillagning

Var forsiktig nar du hanterar eller rér vid ndgon del av
apparaten medan den anvands i tillagningslage eller

efter tillagningen. Detta géller FRAMFOR ALLT SKALEN,
STANKSKYDDET OCH REDSKAPEN eftersom de forblir
VARMA langt efter att apparaten stangts av. Anvand
handtagen nér du ska ta loss och lyfta skélen. Anvand alltid
ugnsvantar nar du hanterar den varma skalen och varma
redskap.

Skalens undersida forblir varm langt efter att uppvarmningen
avbrutits. Var forsiktig och anvand den medféljande
skyddsmattan for att skydda varmekénsliga ytor.

Montera ihop mixern enligt tidigare beskrivning under
"anvanda Cooking Chef”. Stall in hastighetsreglaget pa
Onskad hastighet. Hastigheten kan andras nar som helst
under tiden mixern kors. Stoppa mixern genom att stélla
hastighetsreglaget i lage "O”.

Anvand pulslaget (P) for korta intervaller pad maxhastighet.

allmanna tips

Stoppa omrérningen och skrapa ned innehallet i skalen med
skrapan ofta.

Rumstempererade agg gar bast att vispa.

Innan du vispar aggvitor maste du kontrollera att det inte finns
nagot fett eller ndgon aggula pé vispen eller i skalen.

Anvand kalla ingredienser for kakdeg om det inte stér nagot
annat i receptet.

tips fér brodbakning

viktigt

Overskrid aldrig de angivna maximikapaciteterna - d&
Overbelastar du apparaten.

Om du hér att maskinen gér trogt ska du stanga av den,
avlagsna hélften av degen och kora varje del separat.
Ingredienserna blandar sig bast om du haller i vatskan forst.
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tips

| vissa recept, framfor allt sddana med en hég andel vatten,
gér det inte att n& en tillagningstemperatur &ver 100°C
(eftersom det &r kokpunkten fér vatten).

N&r du tillsatter ingredienser i skélen under tillagningen ska du
sénka hastigheten och tillsatta ingredienserna langsamt och
jamnt.

Varm saser snabbt genom att anvanda en installining for
kontinuerlig omroéring.

Om du anvander sténkskyddet under tillagningen ska du alltid
ta bort det innan du lyfter upp apparatens huvud. Se upp for
kondensation som bildas pa stankskyddet och varmeskyddet.
N&r du lyfter upp apparatens huvud ska du gora det langsamt
sé att eventuell vatska pé undersidan av varmeskyddet kan
rinna tillbaka ned i skélen.

Det finns tio omrérningsintervall att valja mellan sa att du

kan vélja lamplig mangd omrérning for individuella recept.

En del recept kraver konstant omrérning for att forhindra att
ingredienser fastnar i sk&lens botten, medan andra endast
behover periodisk omrérning for att ravarorna ska behélla sin
konsistens.

recept

chilimarinad

200 gr kall, klar och flytande honung (som har férvarats i kylskép

Over natten)

1 chili (hel)

5 ml (1 tsk) krispigt jordn&tssmar

Kryddor

1 Lagg alla ingredienser i minihackaren/kvarnen

2 Montera tillsatsen pa kdksmaskinen och se till att
ingredienserna placeras runt bladet.

3 Véxla till pulserande lage i 10 sekunder.

4 Anvand sédsom Onskat.



férklaring av symboler pa displayen

"
-'

Varningslampa for hog temperatur
Under 40°C - inget rott streck
40°C-60°C - blinkande rétt streck
Over 60°C - fast rétt streck

Visar att mixern kors i laget f6r hdg hastighet, hdg temperatur (HHHT).

Visar aktuell programfas nar ett férinstallt program anvands.

Textdisplayen visar information om status och program samt felmeddelanden.

Visar vald temperatur.

: ,' " '-' c Temperaturen kan stallas in pa "OFF”, 20°C — 180°C.

min  sec Visar vald tid i timmar, minuter och sekunder.
g S | Tiden kan stéllas in frdn 5 sekunder » 8 timmar och réknas ner sa snart en
D L B |

temperatur har valts.

Visar vald omrérarinstalining fran 0 = 9.

De yttre strecken t&nds vartefter for att indikera tiden till n&sta omrérning.

Den inre omrérningspilen bérjar blinka 3 sekunder innan nasta omrérning startar.
Omrdérningen kan starta kortvarigt pa hdg hastighet for att separera bitar av livsmedel.

Visar vald instélining av effekt.
Effekten kan véljas mellan Auto, 1 > 7.
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manuellt lage

¢ Tryck pé den instalining du vill andra och anvand instaliningsratten for att justera instaliningen.
o Tryck pa instaliningsratten for att bekréfta.

Obs!

¢ Nér en instalining &r vald tands strecket under motsvarande symbol pa displayen.
e Instéllningen avbryts efter 4 s om ingen atgard vidtas.

©

Temperaturen kan stéallas in mellan 20°C — 180°C i steg om 1°C.
Alternativt kan apparaten anvéndas utan att stélla in en temperatur genom att vélja "OFF”.
Obs! Cooking Chef kan inte uppnéa en temperatur som &r lagre 4n omgivande temperatur.

Lage fér hog hastighet, hog temperatur (HHHT)

For att blanda om vid hoég hastighet vid temperaturer 6ver 60°C:

e Tryck och hall nere i 3 sekunder. Ett rétt | tands p& displayen och "VARNING HHHT-LAGE” visas. Ett pipliud hérs
aven fran mixern var 30:e sekund.

¢ Vrid hastighetsreglaget till dnskad hastighet och mixern tkar langsamt till vald hastighet.

* Du kan minska hastigheten precis som vanligt.

e For att g& ur detta lage trycker du och héller nere temperaturknappen under 5 sekunder eller vrider tilloaka
hastighetsreglaget till "O”.

Denna funktion FAR ENDAST anviindas med vispen och/eller omréraren. Du far inte 6verskrida

maxkapaciteten pa 3 | vid tillagning och du maste se till att stinkskyddet ar monterat. Maskinen far inte

lamnas utan uppsikt.

Timern kan anvandas i tillagningslaget.
Om ingen nedrakningstid &r vald raknar timern automatiskt upp i steg om 1 s da maskinen &r igang.
Maximal kortid &r 8 timmar.

Det finns tio olika omrérningsintervall. Dessa ar mest lampliga nar mixern anvands i tillagningslage. Observera att alla
uttagslock maste vara monterade for att omrorarinstaliningarna ska kunna anvandas.

(i O ©

Effektinstaliningen kan justeras med hjélp av menyknappen.
Effekten satts som standard till Auto.

Effekten kan justeras frén 250 W till 1500 W.

e Vdlj en lagre effekt for forsiktig uppvarmning av ingredienser.

e Vilj en hdgre effekt for snabbare uppvarmning av ingredienser.

installning av omroérningsintervall
Omroérningsinstaliningarna ar idealiska att anvanda tillsammans med omrdraren.

Hastighet Intervallangd Anvéandning
{?5)"} Ilnget gppeh?II ) Kontinuerlig omrérning for sdser och risotto.
-l (Kontinuerlig omrdrning)
@) 5 sekunder

13 |l

10 sekunder

Stekning av koétt och sautering av gronsaker.

OV 20 sekunder

‘@ 30 sekunder

HOY 40 sekunder

HO)) 50 sekunder

@"} 1 minut Omrdrning av stuvningar, grytor, buljonger, mm.
O 2 minuter

('@"} 5 minuter
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temperaturinstéllningar

Temperatur Anvandningsomraden
50°C Chokladtemperering

72 -82°C Pochering

98 - 99°C Sjudning

100°C Kokning, &ngkokning
130 - 140°C Sautering av grénsaker
180°C Stekning av kott

Effekt-instéllningar

Effekt-instéllningar Watt Anviandningsomraden

A Auto Tillférd effekt varierar for att optimera temperatur—instéliningen
1-2 1500W - 1200W Bryna kott, sautera gronsaker, koka vatten

3-5 1000W - 500W Smélta smor, mjdlkbaserade séser, sjudning, vispning vid varme
6-7 375W - 250W Jasning av degar
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program

AN G A Fas 1 (P1) Varmhalining Anvanda verktyg Kommentarer
°C 102°C 65°C
Q ~ B Obs!
W o Ao " o okommendorads ket oh
Uppvarmningssteg v X gc;ﬁ;;.justera tillagningstiden efter
Tillagningstid 10 min. 30 min.

hur hoppar jag 6ver programfaser

1 Tryck och héll inne instéllningsratten i 5 sekunder. "RECEPTFASER” visas pa displayen.
2 Vil 6nskad fas (F1, F2, F3, etc.) genom att vrida pé instéllningsratten och trycka in den for att bekréafta.
3 Fdlj anvisningarna pa displayen.

Forklaring av displaytexter
Under de forinstallda programmen visas olika meddelanden pé displayen.

Meddelande Beskrivning

AVSVALNING Skalen svalnar till en installd temperatur.

UPPVARMNING Skélen varms till ratt temperatur.

HHHT-LAGE Lage for Hog Hastighet, Hog Temperatur

KNADNING Den process vid brodbakning da degen bearbetas.

KNADA DEGEN IGEN Degen knadas igen for att avlagsna stérre luftoubblor och ge en jamn konsistens.
JASNING Den process vid brédbakning da degen tillats jasa.

TEMPERERING Noggrann styrning av temperaturen i choklad for att ge en jamn, glansig yta.
BEARBETNING Del av ett program d& Cooking Chef blandar utan att varma.
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justering av skalens redskap

—

visp, K-spade i rostfritt stal

For att ge basta prestanda bor vispen och K-spaden nastan
vidrora botten av skélen @. Justera vid behov héjden med
hjélp av den medfdljande skruvnyckeln.

Dra ut apparatens stickkontaki.

HGOj upp mixerhuvudet och satt fast vispen eller smetvispen.
Sank ner mixerhuvudet. Om avstandet maste justeras lyfter
du upp mixerhuvudet och tar bort redskapet.

Anvand den medféljande spannyckeln for att lossa muttern
@ tillrackligt mycket for att kunna stélla in axeln @. Om du
ska sénka redskapet narmare skélens botten vrider du axeln
moturs. Om du ska hoja upp redskapet fran skélens botten
vrider du axeln medurs.

Dra at muttern.

Montera redskapet pa hushéllsapparaten och sank ned
mixerhuvudet. (Kontrollera positionen, se punkterna ovan.)
Upprepa stegen ovan tills redskapet &r ratt instéllt. Nar du ar
klar med justeringen drar du at muttern ordentligt.

smetvisp for hog temperatur- det har redskapet ska bara
precis rora vid skalens botten.

omroérare - det har verktyget ska precis vidrora botten av
skélen.

Dra ur stickkontakten.

HG6j upp mixerhuvudet och satt fast omroraren.

Sénk mixerhuvudet. Om verktyget behdver justeras hojer du
upp mixerhuvudet och anvander skruvnyckeln for att lossa
muttern, sdnk sedan mixerhuvudet igen.

For att sénka verktyget s att det kommer néarmare skalbotten
vrider du justeringshjulet medurs. For att hoja verktyget sa att
det kommer langre ifrén skalbotten vrider du justeringshjulet
moturs.

Skruva &t muttern igen.

degkrok - det har verktyget ar fabriksinstallt och kan inte
justeras.
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sa har monterar och anvander du stankskyddet montering

~ W

Stankskyddet bestéar av tva delar: Varmeskyddet och
sténkskyddet.

Varmeskyddet méaste monteras vid tillagning annars
fungerar inte maskinen och displayen visar "’MONTERA
VARMESKYDD?”. Varmeskyddet skyddar hushallsapparaten
fran &nga som bildas under tillagningen.

Stankskyddet ska endast monteras pé skalen om det
anvands tillsammans med varmeskyddet.

Lyft upp mixerhuvudet huvud tills det I&ser fast.

For varmeskyddet uppét mot undersidan av mixerhuvudet

@ tills det sitter ordentligt pa plats. Varmeskyddet f&r enbart
anvandas nar gummitatningen monterats korrekt.

Montera skalen pa basen.

Sénk ned mixerhuvudet.

Vila stankskyddet mot skalens kant och for det framét tills det
sitter ordentligt p& plats @.

Under omrorningen kan ingredienserna tillsattas direkt i skalen
via matarroret.

Avlagsna sténkskyddet genom att fora det &t sidan bort fran
apparaten.

Avldgsna varmeskyddet genom att lyfta upp mixerhuvudet tills
det laser fast. Ta bort redskapet och dra sedan varmeskyddet
nedét fran undersidan av mixerhuvudet.

Obs! Stankskyddet far endast monteras och avlidgsnas nar
mixerhuvudet &r i last lage.
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ta bort och montera uttagslocken

Lock fér hoghastighetsuttag Lock for laghastighetsuttag
1 Tatagigreppet och lyft uppat for att aviagsna locket. 1 Tatagigreppet pa undersidan och dra utat for att ta bort
2 Placera locket ¢ver uttaget och tryck nedat for att satta fast locket.
det. 2 For att montera det placerar du den utskjutande delen hogst
upp pa locket i uttagets fordjupning och trycker locket pa
plats.

montera och avlagsna omrorarklamman

Omrérarklamman kan anvandas for att underlatta vid omrérning.

1 Placera omrérarklamman éver skélkanten med den vertikala 3  Gor proceduren i omvand ordning fér att ta bort den.
delen vand mot insidan och klammorna utat @. VIKTIGT - Omrérarklamman ska inte vara monterad nar du
2 Vrid klamman moturs sé att den faster i skdlens handtag @. anvander K-spaden, vispen, degkroken eller smetvispen.

ihopsattning av smetvispen for hog temperatur

montering av vispbladet 1 Montera det flexibla vispbladet noggrant pa verktyget genom

Det mjuka vispbladet &r redan monterat vid leverans, men ska att rikta in vispbladets bas mot sparet och sedan passa in ena

alltid aviagsnas fore rengéring. sidan i sk&ran innan anden forsiktigt hakas fast. Upprepa med
andra sidan.

/ @
(\
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Maxkapacitet och rekommenderade hastigheter

Foljande hastigheter ar endast forslag och varierar beroende pa mangden av och temperaturen hos de ingredienser som blandas, osv.

Mordeg Mijolvikt 9104g
Broéddeg (tung jasdeg) Mijoélvikt 350g-1,6kg
Total vikt 550 g - 2,56 kg
Latt jasdeg Mjolvikt 250 g-2,6 kg
Total vikt 480g-5kg
Smet till fruktkaka Total vikt 4,55 kg
Aggvitor Antal 16
Vikt (605 g)
Tillagningslage Total kapacitet 31
Olja Total kapacitet 250 ml

* Agg storlek = medium (vikt 50 g)

Verktyg Recept/process Rekommenderad hastighet

K-spade Vispa smdr/margarin och Starta pa "Min” och oka stegvis till "Max”
socker pordst

Vispa agg till pésiga blandningar | 4 till "Max”

Vanda in mjdl, frukt osv "Min” -1
Kaksmeter dar allt blandas Starta pa "Min” och Oka stegvis till "Max”
samtidigt
Blanda fett med mjol "Min” till 2

Smetvisp for hdg temperatur Vispa smdr/margarin med Starta pa "Min” och oka gradvis till 3
socker

Skrapa blandningar, bade var- | Starta pa "Min” och 6ka gradvis till 3
ma och kalla, fran skalens sidor

Visp For &gg, gradde, suffléer. Hoj steguis till "Max”
Degkrok For jasdegar Starta pa "Min” och 6ka stegvis till 1
Omrorare Lamplig att anvand under tilla- | Anvands endast med omrérarinstaliningar

gning for att bibehalla konsist-
ensen hos maten t.ex. kyckling,
fisk, gronsaker och frukt.
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skotsel och rengoring

e Fore rengodring ska apparaten alltid stangas av och
stickkontakten ska dras ut.

e Lite fett kan tranga ut vid uttaget @ vid fdrsta anvandningen.
Det &r normalt — torka bara bort det.

¢ Temperatursensorernas metallytor kan visa tecken pa slitage
vid normal anvandning. Detta paverkar inte produktens
egenskaper.

e | &mna aldrig den flexibla vispen for hdg temperatur monterad
pé apparaten nar den inte anvands.

apparat, lock fér uttag
e Torka av med en fuktig trasa och torka torrt.
e Anvand aldrig nétande medel och doppa aldrig i vatten.

smetvisp for hog temperatur

e Demontera alltid det flexibla vispbladet fran redskapet fore
rengoring.

e Diska det flexibla vispbladet och redskapet i varmt vatten med
diskmedel och torka ordentligt. Alternativt kan delarna diskas i
diskmaskin.

Obs! Inspektera redskapet fore och efter anvandning och
kontrollera &ven regelbundet torkarbladet och byt ut det vid
tecken pa slitage.

skal, verktyg, stinkskydd, omrérarklamma

e Tvétta f6r hand och torka noga eller diska i diskmaskinen.

e Anvand aldrig stalborste, stalull eller klorin nar du rengér den
rostfria skalen. Anvand vinager eller annat lampligt medel for
avkalkning.

service och kundtjanst

e Om du far problem med att anvénda apparaten ber vi dig att
lasa avsnittet om "problemstkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

e Produkten omfattas av en garanti som efterfdljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkopslandet.

e Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptéacker fel ber vi dig att lamna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkéanda KENWOOD-servicecenter bestk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

e Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
e Tillverkad i Kina.
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e Om maten fastnar eller brénns vid pa skélens insida, ska du
ta bort s& mycket som mojligt av den med den medftljande
skrapan. Fyll skalen med varmt tvalvatten och It sta en stund.
Avldgsna hard smuts med en nylonborste.

e Missféargningar av skalen paverkar inte dess egenskaper.

avtappningshal
e Setill att det inte finns ndgra matrester har. Gor vid behov rent
med en piprensare eller en bomullspinne.

temperatursensorer
e Torka av med en fuktig trasa och torka noga. Anvand aldrig
nétande medel eller vassa féremal nar du rengdr sensorerna.

komponenter
som kan diskas
i diskmaskin

komponent

Skal 4

K-spade, visp, smetvisp, omrorare

Degkrog

Omrorarklamma

Skyddslock for uttag

Slickepott

Stankskydd och varmeskydd

Gummitatning

Skyddsmatta for arbetsyta

N AN N N AN S ENENEN

Degskrapa

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER
ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Nér produktens livslangd ar Gver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforsaljare som ger denna
service.

N&r du avfallshanterar en hushallsapparat péa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljé och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du maojliggdr aven
atervinning av materialen vilket innebéar en betydande besparing
av energi och tillgangar.



problemsokningsguide

Problem

Orsak

Ldsning

Apparaten kors inte i uppvarmningslage

och ett felmeddelande visas samtidigt
som en varningssignal hors.

En av sékerhetssensorerna har aktiverats.

Se felmeddelande pa displayen.
e Kontrollera att huvudet &r nedsankt och
fastlast.

¢ Kontrollera att alla lock fér uttagen &r korrekt
monterade.

e Kontrollera att vrmeskyddet &r korrekt
monterat.

¢ Kontrollera att Cooking Chef-skélen ar korrekt
monterad.

Maskinen andrar hastighet eller
hastigheten ar begransad under
tillagning.

Hastigheten begransas automatiskt da
skalens innehall nér 60°C och varnings-
lampan fér hdg temperatur lyser.

Detta ar en sékerhetsfunktion.

Mat branns vid pa skélens bas.

1 Temperaturinstaliningen som valts kan
vara fér hdg.
2 Fel redskap anvands.

3 Omrormingsintervallet &r for langt.
4 Redskapet &r eventuellt inte placerat
tillrackligt Iangt ned i skalen.

5 Timern har stéllts in pa for lang tid.

6 Sensorn och/eller skélens undersida ar
eventuellt smutsiga.

1 Minska temperaturen eller effekten.

2 Kontrollera att det mest lampliga redskapet
anvands och ar ratt monterat.

3 Oka omrérningsfrekvensen eller dka till
kontinuerlig omrérning.

4 Justera redskapet.
5 Tillaga under kortare tid (se till att maten &r

genomstekt).
6 Se till att dessa ytor hélls rena och torra.

Matens konsistens bevaras inte.

1 Den valda temperaturen ar for hog.
2 Omrdrningsintervallet ar for kort.
3 Ingredienserna har tillagats for lange.

4 Fel redskap anvands.

1 Sank temperaturen.

2 V&lj ett langre omrorningsintervall.

3 Tillaga under kortare tid (se till att maten &r
genomstekt).

4 Kontrollera att det lampligaste redskapet
anvands.

Oregelbunden omrérningshastighet.

1 Ingredienserna ar for stora, héarda eller
fasta.

1 Skar maten i mindre bitar, ta ut karnor ur
frukt, smalt ingredienser langsamt utan att
ha monterat ett redskap (men se till att en
hastighet har valts).

2 Tillsatt ingredienser ndr huvudet séankts ned.

3 Kontrollera att det lampligaste redskapet
anvands.

Svart att I&sa mixerhuvud.

1 Fasta ingredienser som choklad i botten
av skalen forhindrar att apparatens huvud
laser fast.

2 Omrdraren &r inte ratt monterad.

1 Tillsatt ingredienser nar huvudet sénkts ned.

2 Se till att omréraren &r monterad i ratt uttag.

Mixern kors kontinuerligt nar omrérar
hastighet ar vald.

Locken for uttagen ar inte korrekt
monterade.

Kontrollera att locken for uttagen ar korrekt
monterade.

Motorhastigheten &r begréansad néar
tillbehdr anvands

En varm skal har monterats.

Ta bort skéalen eller 1at den svalna till under 60°C.

Vispen eller k-spaden slar emot botten
pa skalen eller nar inte ingredienserna i
botten.

Redskapet har fel héjd och behdver justeras.

Justera hojden med hjélp av en lamplig
skruvnyckel.

Vispen, K-spaden eller smetvispen slar
emot omrdrarklamman.

Omrérarklamman ar monterad.

Avldgsna omrérarkldmman — denna ska endast
anvandas tillsammans med omroraren.
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Problem

Orsak

Loésning

Tillbehor gar inte att montera pa
laghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tillbehor &r kompatibelt
med din modell.
Twist-anslutning kravs (modell KAX)

Tillbehoret maste ha KAX twist-anslutning
for att passa i uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
méste du anvanda KATO02ME for att
kunna montera dem pa koksmaskinens twist-
anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lampan blinkar nér
kbksmaskinen kopplas in.

Hastighetsreglaget stér inte i lage "O”.

Blandarhuvudet ar uppfalld eller ar inte last i
nedfalld position.

Kontrollera och vrid hastighetsreglaget till Iage
HO!!.

Kontrollera att kéksmaskinens huvud ar
ordentligt Iast.

Kdksmaskinen stannar under
anvandning.
Standby-lampan blinkar snabbt.

Skyddssystemet mot dverbelastning eller
Overhettning &r aktiverat.
Maximal kapacitet har éverskridits.

Dra ur stickkontakten och kontrollera om

nagot blockerar maskinen eller om den &r
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”. Starta maskinen
igen.

Om maskinen inte startar ta bort en del
ingredienser for att minska belastningen och
starta igen.

Ar problemet fortfarande inte 16st. Ta ur
stickkontakten och lat maskinen vila i 15
minuter. Satt i stickkontakten och valj hastighet.
Om koksmaskinen fortfarande inte startar efter
ovanstéende procedur kontakta "kundtjanst” for
hjalp.

Kdksmaskinen stannar mitt i processen.
Lampan for beredskapslage blinkar
l&ngsamt.

1 Varmeskyddet eller ett uttagslock ar
avlagsnat.

2 Mixerhuvudet upplyft.

3 Tillbehoret i uttaget har uppnétt sin
maximala kortid.

1 Montera varmeskyddet eller uttagslocket. Vrid
hastighetsreglaget till "O” och starta sedan
igen.

2 Sank mixerhuvudet. Vrid hastighetsreglaget till
"O” och starta sedan igen.

3 Vrid hastighetsreglaget till "O” och starta
sedan igen.

Standby-lampan &r inte tand trots att
stickkontakten sitter i.

Koksmaskinen har lamnats paslagen i éver
30 minuter utan att anvandas och har gétt in
i standby-lage.

Tryck pé standby-knappen for att aterstalla.

Displayen visar en alfa-numerisk felkod.

Apparaten fungerar inte som den ska.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
Kenwood. For att hitta aktuell information om
narmaste servicecenter for Kenwood besotk
www.kenwoodworld.com eller den sarskilda
webbplatsen for ditt land.

Nar du kontaktar kundtjanst vill de eventuellt ha information om programvaruversionen. Du hittar denna information genom att trycka pa
menyknappen och valja "INSTALLNINGAR” sedan "VERSION”.
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sikkerhet

Les noye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan sla opp
i den senere.

Fijern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner erstattes av Kenwood
eller en autorisert Kenwood-reparatar.

viktig merknad - elektroniske medisinske implantater

Som alle produksjoner med induksjonsvarme, genererer dette apparatet sma magnetiske felt.
Hvis en bruker eller en person i nagerheten har en pacemaker eller andre aktive implantater,
ber du kontakte en lege for bruk angédende mulig inkompatibilitet for & hindre helserisikoer.

Sla av og koble fra apparatet for du setter pa eller tar av verktay/tiloeher, etter bruk og for
rengjering.

Hold kroppsdeler, har, smykker og lase klaer unna bevegelige deler og tilbehar som er satt pa.
Aldri putt fingre, osv. i vippemekanismen.

La aldri apparatet sta pa uten tilsyn.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se service og kundetjeneste.
Aldri bruk uautorisert tilbeher eller mer enn ett tilbeher samtidig.

Du ma aldri overstige den maksimale kapasiteten, og nar du bruker induksjonsvarmeren ma
du aldri overstige det maksimale fylinivaet pa 3 liter som er merket pa innsiden av bollen.

Nar du bruker et tilbeher, méa du lese instruksjonene om sikkerhet og bruk som felger med
det.

Veer forsiktig nar du lafter dette apparatet. Det er tungt. Serg for at toppen er lukket og at
bollen, verktay, dpningsdeksler og ledningen er sikret for du lofter apparatet.

Aldri la ledningen henge ned sa et barn kan fa tak i den.

La aldri stramenheten, ledningen eller kontakten bli vate.

Veer forsiktig nar du bruker eller bergrer en av apparatets deler ndr den brukes i
matlagingsmodus eller etter matlaging, SPESIELT BOLLEN, SKVETTSKJERMEN OG
VERKTOYENE da de vil veere VARME lenge etter at apparatet har blitt slatt av. Bruk
handtakene for & ta av og baere bollen. Bruk grytekluter ndr du bruker den varme bollen og
de varme blandeverktayene.

Undersiden av bollen er varm lenge etter at oppvarmingen har stanset. Veer forsiktig og
bruk beskyttelsesmatten for arbeidsoverflaten nar du plasserer bollen pé varmefelsomme
overflater.

Veer oppmerksom pa damp som kommer fra miksebollen, spesielt nar du dpner lokket i
skvettskjermen eller nar du hever mikserhodet.

Hvis du overfarer varm mat fra mikseren til hurtigmikseren, ma du alltid la ingrediensene kjole
seg ned til romtemperatur for du legger dem i hurtigmikseren.

Bruk bare bollen og verktayene som felger med dette apparatet. Aldri bruk bollen med andre
varmekilder.

Aldri bruk apparatet i matlagingsmodus nar bollen er tom.

Aldri putt noe inn i luftdpningene.

Nar du bruker apparatet, ma du pase at det er plassert pa en jevn overflate i god avstand
fra kanten. Serg for at det er minst 10 cm fra vegger, og serg for at luftedpningene ikke er
blokkert. Ikke plasser det under overhengende skap.

For riktig og trygg bruk av induksjonskokeapparatet méa du serge for at bolleunderlaget og
temperaturfelerne er rene og terre for oppvarming.

Som med alle induksjonskokeapparater méa du ikke legge kredittkort, magnetiske medier eller
folsomt elektronisk utstyr i neerheten av apparatet nér det er i bruk.
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lkke bruk apparatet til a fritere mat.

Serg alltid for at maten er skikkelig kokt for den spises.

lkke fyll til mer enn 250 ml nér du bruker olje.

Mat bor spises rett etter oppvarming eller bli kjolt ned og deretter satt i kjoleskap sé fort som
mulig.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Stremledningen reduserer risikoen for & vikle seg inn eller snuble i den. Skjgteledninger kan
brukes hvis du er forsiktig. Hvis du bruker skjoteledning: 1) Den merkede stroamrangeringen
pa skjateledningen ma vasre minst like hay som den elektriske rangeringen péa apparatet;

2) Ledningen ber arrangeres slik at den ikke henger over benken eller bordet for & hindre at
barn kan dra i den eller noen kan snuble i den. Hvis apparatet er jordet, ma skjoteledningen
veere av jordet type med tre ledninger. Du finner apparatets stremrangering pa undersiden av
enheten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet mé ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilherende ledningen utenfor
barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved
feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

for du setter i stopselet for forstegangs bruk

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det ¢ Vask delene: se avsnittet «vedlikehold og rengjering».
som stér pa undersiden av apparatet.
ADVARSEL: DETTE APPARATET MA VAERE JORDET.

Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med naeringsmidler.
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bli kient med din Kenwood Cooking Chef

deler

Tilbehgruttak

@ heyhastighetsuttak (HSO)
@ lavhastighetsuttak (SSO)
® sokkel for bolleverktoy
@ sokkel for rereverktoy

Mikser

® deksel for heyhastighetsuttak
® mikserhode

@ deksel til lavhastighetsuttak
Cooking Chef-bolle

® hodeloftespak
hastighetskontroll

@ standby-knapp

@ displayknott/enter-knapp

@ displayskjerm

avigpshull

® bollestotte/induksjonsomréade
luftdpninger

@ temperatursensorer

K-spade

hvitreringsspade for hay temperatur
@) supervisp

@ deigkrok

@ roreverktoy

@ roreassistentklemme

@) slikkepott for hay temperatur
@ varmebeskyttelse

@ gummiforsegling (avtagbar)
@) skvettskjerm

matlokk

@ beskyttelsesmatte for arbeidsoverflate
skiftenokkel

sprakvalg

symboler pa displayskjermen

@D advarsel om hgy temperatur

@ programfase

@d temperaturvalg

@9 advarsel om hgy temperatur og hoy hastighet
@ tekst-display

tidsvalg

@) valg for rereforsinkelse

effektvalg

displayskjerm
temperaturknapp
tidknapp

knapp for rgreinnstilling
@ menyknapp

deigskraper

Merknad: tilbehor til lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din kjgkkenmaskin har Twist-
tilkoblingssystemet. Det kan brukes med tilbeher som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nar du kjgper nytt tilbeher til lavhastighetsuttaket, mé& du sjekke
at det er kompatibelt med din kjokkenmaskin. Du kan identifisere
tiloeher med Twist-tilkoblingssystemet pa produktkoden, som
skal starte med KAX, og ogsé pé Twist-logoen , som stér pa
emballasjen.

Hvis du eier tilbehar med Bar-tilkoblingssystemet , ma

du bruke KATOO2ME-adapteren til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pé kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pd www.kenwoodworld.com/twist.

Nar du slér pa Cooking Chef for farste gang, er spraket for display-skjermen stilt til engelsk som standard.

1

Du bytter sprak ved & trykke pa menyknappen.

¥

Bruk displayknotten/enter-knappen til & velge «INNSTILLINGER»
(SETTINGS), og trykk pé displayknotten/enter-knappen for &
bekrefte.

3 Bruk displayknotten/enter-knappen til & velge «SPRAK» _
(LANGUAGES), og trykk pa displayknotten/enter-knappen for &
bekrefte.

4 Bruk displayknotten/enter-knappen til & velge spraket du ensker.

- + EMGLISH
Na&r du har valgt ensket sprék, trykker du péa displayknotten/enter- @
knappen for & bekrefte. l
5 Gijenta prosessen hvis du vil bytte sprék igjen. Jh?
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bolleredskapene og noen brukseksempler

K-spade
Til & lage kaker, smékaker, butter-/mardeig, glasur, fyll,
vannbakkels og potetmos.

Visp
Til egg, pisket krem og suffleer. Ikke bruk vispen til tunge

blandinger (f.eks. hvitraring av fett og sukker) — du kan skade den.

Egnet til kombinasjon med rereverktayet ved visping med varme,
f.eks. italiensk eller sveitsisk marengs.

Deigkrok
Bare til gjeerblandinger.

slik bruker du Cooking Chef

VIKTIG

e Kontroller at induksjonsomrédet, temperatursensorene og
undersiden av bollen er rene. Hvis du ikke gjer dette, pavirkes
varmesensoren, noe som resulterer i darlig matlagingsytelse.

e Kontroller at alle uttaksdekslene, inkludert varmebeskyttelsen,
er montert. Hvis de ikke er riktig montert, vil ikke
varmefunksjonen fungere.

e Bruk alltid grytekluter til & fierne bollen og verktayene etter
matlaging.

1 Koble maskinen til stremnettet. Display-skjermen lyser opp.

2 Vri hodeloftespaken med klokken @ og hev mikserhodet til
det lases pa plass.

3 Skyv varmebeskyttelsen @ oppover mot undersiden av
mikserhodet @ til den sitter helt pa plass. Varmebeskyttelsen
ma aldri brukes uten at gummiforseglingen @9 er satt korrekt
pa.

e Hvis du bruker Cooking Chef uten varme, er det ikke
nedvendig & sette pa varmebeskyttelsen, med mindre du
bruker skvettskjermen. Se avsnittet «slik setter du pé og
bruker skvettskjermmonteringen».

4 Sett bollen pé basen - trykk nedover og vri med klokken @.

5 \Velg ett av felgende alternativer:

Manuell matlaging.

Se avsnittet om manuell modus.
Forhandsinnstilte programmer:

Se avsnittet «slik bruker du de forhandsinnstilte
programmene» for mer informasjon.

e Se hurtigstartveiledningen for flere ideer til oppskrifter.

6 Sett verktoyet du vil bruke, i sokkelen for bolleverktoy @) eller
sokkelen for rareverktoy @. Hvis du bruker rareverktoyet, mé
du sette pinnen i sporet og s& vri for & lase pé plass @.
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Hvitreringsspade for hoy temperatur

Egnet til hvitrering av smer og sukker, vannbakkelsdeig (choux)
og polenta. Perfekt til & skrape varme eller kalde blandinger fra
sidene av bollen under miksing.

Roreverktoy

Egnet til bruk under koking/steking for & opprettholde matens
konsistens, f.eks. fisk, greannsaker og frukt. Perfekt til bruning av
kjott. Egner seg ogsa til risottoer, sauser og smelting av sjokolade.

rgreverktoy — ved bruk av rereverkteyet kan ogsa
roreassistentklemmen brukes som hjelp med miksingen,

se «slik setter du pa og bruker roreassistentklemmen».
Roreverktoyet kan ogsa brukes med vispen, f.eks. til & lage
marengs. Ikke bruk rereverktayet sammen med deigkroken.
Merk: Hvis K-spaden, vispen eller hvitreringsspaden ikke tar
med ingredienser fra bunnen av bollen, kan du se avsnittet
«justering av hayden pa verktayene».

¢ Du tar av verktoy ved a bruke trinn 6 over i omvendt
rekkefelge. (Du ma alltid bruke grytekluter e.l. til & ta av verktay
etter koking/steking).

7 Senk mikserhodet ved & heve det litt, og sé vri

hodeloftespaken med klokken.

Senk til I&st posisjon.

Ha i ingrediensene som skal kokes/stekes/mikses.

9 Vri hastighetskontrollen til nsket innstilling. Vri
hastighetskontrollen til Q for & bruke roreinnstillingene.

e Hvis bollens temperatur overskrider 60 °C, blir hastigheten
automatisk begrenset av sikkerhetshensyn, selv hvis en
hoyere hastighet er valgt. Hastigheten oker ikke automatisk
nar temperaturen synker til under 60 °C. Hastighetskontrollen
ma vris til «<O» (av) ferst, og s& ma du velge hastigheten pa
nytt.

Se avsnittet «<manuell modus» for informasjon om hvordan du
bruker hay hastighet hey temperatur-modusen (HSHT).
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10

11

Nar et program er fullfert, piper enheten tre ganger.

Merk: Hvis det ikke er innstilt noen tid, avsluttes oppvarmings-
0g rereprosessene nar timeren har nadd 8 timer.

Du kan stanse mikseprosessen eller sette den pa pause ved &
vri hastighetskontrollen tilbake til «O» (av). Du starter den opp
igien ved & velge en hastighet.

VIKTIG
Oppvarmingen fortsetter selv om mikseprosessen er
stanset eller satt pa pause.

12

Du kan stoppe oppvarmingen ved & endre temperaturen til
«AV», Alternativt kan du trykke pé standby-knappen.

Viktig — Hvis mikserhodet blir hevet mens maskinen kjerer,
settes oppvarmingsprosessen pé pause. Bolleverktoyet
stanser, og starter ikke opp igjen nar mikserhodet senkes.
Du ma starte mikseren igjen ved & vri hastighetskontrollen til
«O» (av), og sé& velge hastighet pa nytt.

etter tilbereding

Veer forsiktig nér du bruker eller bergrer en av mikserens
deler nér den brukes i matlagingsmodus eller etter matlaging,
SPESIELT BOLLEN, SKVETTSKJERMEN OG VERKT@YENE
da de vil veere VARME lenge etter at apparatet har blitt

slatt av. Bruk handtakene for & ta av og beere bollen. Bruk
grytekluter nér du bruker den varme bollen og de varme
blandeverktoyene.

Undersiden av bollen er varm lenge etter at oppvarmingen
har stanset. Veer forsiktig nar du handterer og bruker
beskyttelsesmatten for arbeidsoverflaten som skal beskytte
varmefelsomme overflater.

hint

Noen oppskrifter, seerlig de med hgyt vanninnhold, vil ikke
kunne na en koketemperatur pa over 100 °C (da dette er
kokepunktet for vann).

Nar du legger til ingredienser i bollen under matlaging, senker
du temperaturhastigheten og legger til ingrediensene sakte og
jevnt.

For & varme opp sauser raskt, bruker du en kontinuerlig
roreinnstilling.

Hvis du bruker skvettskjermen under matlagingen,

ma du alltid ta den av for du lefter mikserhodet. Vaer
oppmerksom pé kondens som formes pa skvettskjermen og
varmebeskyttelsen.

Nér du lefter mikserhodet, lafter du det sakte for & la eventuell
vaeske pa undersiden av varmebeskyttelsen renne tilbake i
bollen.

Apparatet har ti innstillinger for rereforsinkelse, slik at du

kan velge en passende mengde roring for oppskriften du
bruker. Enkelte oppskrifter krever kontinuerlig rering slik at
ingrediensene ikke setter seg fast i bunnen av bollen, mens
andre bare trenger a rares av og til slik at matens konsistens
ikke blir brutt ned.

slik bruker du Cooking Chef som mikser

Monter mikseren som beskrevet i «slik bruker du Cooking
Chef». Vri hastighetskontrollen til ansket innstilling.
Hastigheten kan endres nar som helst mens mikseren kjgrer.
Stans mikseren ved a vri hastighetskontrollen til «O» (av).
Bruk puls-innstillingen (P) for raske stet med maksimal
hastighet.

generelle hint

Stopp miksingen og skrap ned bollen med slikkepotten ofte.
Egg i romtemperatur er best til visping.

Far du visper eggehviter ma du serge for at det ikke er noe
fett eller eggeplomme pa vispen eller bollen.

Bruk kalde ingredienser til bakverk med mindre oppskriften
sier noe annet.

punkter til bradbaking

viktig

Aldri overstig de angitte maksimale kapasitetene da du vil
overbelaste maskinen.

Hvis du harer at maskinen sliter, slér du den av og fierner
halvparten av deigen og tilbereder halvparten om gangen.
Ingrediensene blander seg best hvis du heller i veesken forst.
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oppskrift

chilimarinade

200 g kald, kiar, flytende honning (avkjolt i kjoleskap over natten)
1 chilipepper (hel)

5 ml (1 ts) peanattsmer med biter

Salt og pepper

y
2

Ha i alle ingrediensene i minihakkeren/kvernen.

Sett tilbeharet pa kjokkenmaskinen og la ingrediensene legge
seg rundt kniven.

Vri til puls i 10 sekunder.

Bruk som du ensker.



forklaring av symbolene pa displayskjermen

Advarsel om hgy temperatur

Under 40 °C - ingen red strek

40 °C-60 °C - blinkende red strek

Over 60 °C — sammenhengende rad strek

Vises nar mikseren brukes i hay hastighet hay temperatur-modus (HSHT).

Viser gjeldende fase i et program ved bruk av forhdndsinnstilte programmer.

Tekst-displayet viser statusinformasjon, programinformasjon og feilmeldinger.

Viser valgt temperatur.

e Temperaturen kan stilles til «<AV» og 20 °C-180 °C.
min  sec Viser tiden som er valgt, i timer, minutter og sekunder.
g S | Tiden kan stilles inn til mellom 5 sekunder = 8 timer, og begynner & telle ned nér du
PRI L | trykker pé start/stopp-knappen.
Viser hvilken rereinnstilling som er valgt, fra 0 = 9.
S0, De ytre strekene lyser opp etter hvert for & angi hvor lenge det er til neste omraring.

Den indre rerepilen begynner & blinke tre sekunder fer neste omrering.
Nar en omrering begynner, kan det hende hastigheten ekes en kort stund for &
separere matbiter.

Viser effektinnstillingen som er valgt.
Effektinnstillingen kan veere Auto eller fra1 > 7.
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manuell modus

¢ Trykk pé innstillingen du vil endre, og bruk displayknotten til & justere den.
o Trykk pa displayknotten for & bekrefte.

Merk:

o Nér du har valgt en innstilling, lyser streken under det aktuelle symbolet pa displayskjermen.
¢ |nnstillingen blir tidsavbrutt etter fire sekunder hvis du ikke gjer noe.

©

Temperaturen kan stilles til mellom 20 °C og 180 °C i trinn pa 1 °C.
Alternativt kan du bruke apparatet uten & stille inn noen temperatur — bare velg «AV».
Merk: Cooking Chef kan ikke oppna en temperatur som er lavere enn temperaturen i rommet der den star.

Hoy hastighet hoy temperatur-modus (HSHT)

For miksing ved heye temperaturer — over 60 °C:

¢ Trykk og hold inne i tre sekunder. Det rade utropstegnet ! lyser pa display-skjermen og «ADVARSEL: HSHT-
MODUS» vises. Mikseren piper ogsa hvert 30. sekund.

¢ Vri hastighetskontrollen til nsket hastighet — mikseren gker hastigheten langsomt til den nér hastigheten du
valgte.

¢ Du kan redusere hastigheten pa vanlig méte.

e Du kan gé ut av denne modusen ved & trykke pa temperaturknappen og holde den inne i fem sekunder, eller ved
a vri hastighetskontrollen tilbake til «O».

Denne funksjon MA BARE brukes med vispen og/eller roreverktgyet. Du ma ikke overskride

maksimalkapasiteten pa tre liter, og du ma sette pa skvettskjermen. Maskinen ma ikke vaere uovervaket.

Timeren kan brukes i kokemodus.
Hvis en nedtellingstid ikke er valgt, teller timeren automatisk opp i trinn pa ett sekund mens maskinen Kjarer.
Maksimal kjeretid er atte timer.

Maskinen har ti innstillinger for rereforsinkelse. Disse egner seg best nar mikseren brukes i kokemodus. Vaer
oppmerksom pa at alle uttaksdekslene ma vaere satt pa for & kunne bruke rareinnstillingene.

(i O ©

Effektinnstillingene kan justeres via menyknappen.

Effekt stilles som standard til Auto.

Effekten kan justeres fra 250 W til 1500 W.

e \elg lavere effekt for varsom oppvarming av ingredienser.
¢ \elg hoyere effekt for rask oppvarming av ingredienser.

innstillinger for roreforsinkelse
Rareinnstillingene er perfekte til bruk med roreverktoyet.

Hastighet Intervaller for forsinkelse Bruker
{('5)"} Inggn forgmkel; © Kontinuerlig rering for sauser og risottoer.
-l (kontinuerlig rering)
) 5 sekunder

12 |l

10 sekunder

Bruning av kjett og sautering av grennsaker.

OV 20 sekunder

{0 30 sekunder

HOY 40 sekunder

HO)) 50 sekunder

@"‘; 1 minutt Rering av lapskaus, gryteretter, buljongsupper o.l.
O 2 minutter

('@"} 5 minutter
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temperaturinnstillinger

Temperatur Bruker

50 °C Temperering av sjokolade
72 °C-82 °C Posjering

98 °C-99 °C Smaékoking

100 °C Koking, dampkoking

130 °C-140 °C

Sautering av grennsaker

180 °C

Bruning av kjott

effektinnstillinger

Effektinnstillinger

Watt

Bruker

A

Auto

Effektinnmatingen varierer for & oppna best mulig temperatur

1-2 1500 W-1200 W Bruning av kjett, sautering av grennsaker, vannkoking

35 1000 W=500 W Smelting av smar, melk- og flatebaserte sauser, smakoking, visping med
varme

6-7 375 W-250 W Heving av deiger
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programmer

DAM P Fase 1 (P1) Hold varmt Verktoy som brukes Kommentarer
°C 102 °C 65° C
Q Merk:
W Auto Auto ¢ Se brukerhandboken for dampkurven
for anbefalte mengder og tider — juster
Oppvarmingsstadium v X koketiden etter behov.
Koketid 10 min. 30 min.

slik hopper du over programfaser

1 Trykk pa displayknotten og hold den inne i 5 sekunder. <OPPSKRIFTSFASER» vises pa displayskjermen.
2 Vri displayknotten for & velge ensket fase (F1, F2, F3, osv.), og trykk pé knotten for & bekrefte.
3 Folg veiledningen pé displayskjermen.

Forklaring av symbolene péa displayskjermen
| lopet av de forhdndsinnstilte programmene vises diverse meldinger pa displayskjermen.

Melding Beskrivelse

KJQLER NED Bollen kjoles ned til en valgt temperatur.

VARMER OPP Bollen blir varmet opp til riktig temperatur.

HSHT-MODUS Hay hastighet hay temperatur-modus.

ELTER En prosess i bredbaking der deigen blir strukket.

SLA NED Nar deigen slas ned, blir store luftbobler fiernet slik at konsistensen blir jevn.
HEVER Et stadie i bredbaking der deigen far heve seg.

TEMPERERER Noyaktig kontroll av temperatur for sjokolade slik at den blir jevn og blank.
MIKSER Del av et program der Cooking Chef mikser uten oppvarming.
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justering av bolleverktayene

—

pisk, K-spade i rustfritt stal

For best mulig ytelse ber vispen og K-spaden nesten bergre
bunnen av bollen @. Om nadvendig kan du justere hoyden
med skiftengkkelen som falger med.

Koble fra apparatet.

Hev mikserhodet og sett inn vispen eller spaden.

Senk mikserhodet. Hvis avstanden ma justeres, hever du
mikserhodet og fierner verktoyet.

Bruk skiftenekkelen som fulgte med, til & lasne mutteren

0 tilstrekkelig s& du kan justere skaftet @. For & senke
verktoyet neermere bunnen av bollen vrir du skaftet mot
klokken. For & heve verktayet bort fra bunnen av bollen, vrir
du skaftet med klokken.

Stram til mutteren pé nytt.

Tilpass verktayet til mikseren og senk mikserhodet. (Se
punktene over for & kontrollere posisjonen).

Gjenta trinnene over om nadvendig til verktoyet er riktig stilt
inn. Nar dette er i orden, strammer du til mutteren skikkelig.

hvitreringsspade for hgy temperatur - dette verktoyet bor
s& vidt bergre bunnen av bollen.

roreverktoy — dette verktoyet ber sa vidt bergre bunnen av
bollen.

Trekk ut stopselet.

Hev mikserhodet og sett inn rereverktoyet.

Senk mikserhodet. Hvis verktayet trenger justering, hever du
mikserhodet og bruker skiftengkkelen til & lasne mutteren. Sa
senker du mikserhodet.

Hvis du vil senke verktayet slik at det kommer neermere
bunnen av bollen, vrir du justeringsrattet med klokken. Hvis
du vil heve verktoyet slik at det kommer lenger unna bunnen
av bollen, vrir du justeringsrattet mot klokken.

Stram til mutteren igjen.

deigkrok — dette verktayet er stilt inn pa fabrikken og skal
ikke beheve justeringer.
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slik setter du pa og bruker skvettskjermmonteringen

Skvettskjermen bestar av 2 deler: varmebeskyttelsen og
skvettskjermen.

Varmebeskyttelsen ma vaere satt pa under matlaging
med varme, ellers kjorer ikke maskinen, og «Sett

pa varmevern» vises. Varmebeskyttelsen skal beskytte
mikserhodet mot damp som produseres i kokeprosessen.
Skvettskjermen ma ikke settes pa bollen med mindre den
brukes kombinert med varmebeskyttelsen.

1 Hev mikserhodet til det lases pa plass.

2 Dytt varmebeskyttelsen oppover til undersiden av mikserhodet

© il den er riktig plassert. Varmebeskyttelsen mé& aldri brukes

uten at gummiforseglingen er riktig tilpasset.

Plasser bollen p& underlaget.

Senk mikserhodet.

5 Plasser skvettskjermen pa bollekanten og skyv den deretter
forover til den sitter pa plass ©.

e Under miksing kan ingredienser legges direkte til i bollen via
matrennen.

6 For & fierne skvettskjermen bare skyver du den bort fra
apparatet.

7 For & fierne varmebeskyttelsen hever du mikserhodet
til det lases pa plass. Fjern verktoyet og dra deretter
varmebeskyttelsen nedover fra undersiden av mikserhodet.
Merk: Bare sett pa eller fiern skvettskjermen nar miksernodet
er i last posisjon.

~ W
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slik tar du av og setter pa uttaksdekslene

Deksel for hayhastighetsuttak Deksel for lavhastighetsuttak
1 Taav dekselet ved & holde i gripedelen og lafte oppover. 1 Taav dekselet ved & holde i gripedelen p& undersiden og lofte
2 Sett det pa ved & sette dekselet over uttaket og skyve utover.

nedover. 2 Sett det pa ved & sette sperren pa toppen av dekselet inn i

fordypningen i uttaket og skyve for a klipse pa plass.

slik setter du pa og tar av rereassistentklemmen

Rereassistentklemmen kan brukes til & hjelpe med omraringen.

1 Sett rereassistentklemmen pé siden av bollen med den 3 Du tar det av ved & bruke fremgangsméten i omvendt
vertikale rillen pé& innsiden og klemmene pé utsiden @. rekkefolge.
2 Vri Klemmen mot klokken og pé bolleh&ndtakene @. VIKTIG - Rareassistentklemmen ma ikke settes pa nér du

bruker K-spaden, vispen, deigkroken eller hvitraringsspaden.

montering av hvitraringsspade for hay temperatur

pasetting av viskerbladet 1 Sett det fleksible viskerbladet forsiktig pé verktoyet ved a sette

Viskerbladet leveres ferd|g monterty 0g mé alltid tas av for viskerbladets base inn i fordypningen 0og Sé sette én side inn
rengjering. i sporet for du forsiktig kroker enden pa plass. Gjenta pé den
andre siden.

©Y
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maksimale kapasiteter og anbefalte hastigheter

Felgende hastighter er kun veiledende og vil variere avhengig av mengden av og temperaturen pa ingrediensene som mikses osv.

Meordeig Melvekt 91049
Breddeig (stiv gjeerdeig) Melvekt 350g-1,6kg
Total weight 550 g - 2,56 kg
Myk gjeerdeig Melvekt 250g-2,6 kg
Totalvekt 480 g -5 kg
Fruktkake-blanding Totalvekt 4,55 kg
Eggehviter Antall 16
Vekt (605 g)
Varmmatmodus Total kapasitet 31
Olie Total kapasitet 250 ml

* Eggsterrelse = middels store (vekt 50 g)

Redskap

Oppskrift/prosess

Anbefalt hastighet

K-spade

Hvitraring av smer/margarin og
sukker

Start p& «Min» og ek gradvis til «<Max»

Visping av egg inn i hvitrorte 4 til «<Max»
blandinger
Vende inn mel, frukt osv. «Min» til 1

Butter-/merdeig og gni fett inn
i mel

Start pa «Min» og gk gradvis til «Max»

Gni fett inn i mel

«Min» til 2

Hvitreringsspade for hey temperatur

Hvitrering av smer/margarin og
Sukker

Start pa «Min» og ek gradvis til 3

Skraping av varme og kalde
blandinger fra sidene i bollen

Start p& «Min» og ok gradvis til 3

varmmattilberedning for & holde
pé konsistensen for mat, f.eks.
kylling, fisk, grannsaker og frukt.

Visp Til egg, pisket krem og suffléer. | Dk gradvis til «Max»
Deigkrok Til gjeerdeigblandinger Start p& «Min» og ok gradvis til 1
Rareverktay Egnet til bruk under Bruk kun med rereinnstillinger
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vedlikehold og rengjering

Sla alltid av og koble fra for rengjering.

Det kan komme litt fett p& uttak @ forste gang du bruker
den. Dette er normalt - bare tork det av.

Metalloverflatene pa temperatursensorene kan vise tegn pa

slitasje ved normal bruk. Dette pavirker ikke produktets ytelse.

Ikke la den fleksible vispen for hay temperatur sitte i mikseren
nar den ikke er i bruk.

apparat, uttaksdeksler
Vask med en fuktig klut og la den terke.
Aldri bruk slipemidler eller senk i vann.

hvitreringsspade for hgy temperatur

Fjern alltid det fleksible viskerbladet fra verktoyet for
rengjering.

Vask det fleksible viskerbladet og verkteyet i varmt sédpevann
og terk noye. Alternativt kan delene vaskes i oppvaskmaskin.

NB: Sjekk at redskapet er i god stand bade fer og etter bruk,
og kontroller ogsa viskerbladet regelmessig. Skift ut dersom
det finnes tegn pa slitasje.

bolle, verktay, skvettskjerm, roreassistentklemme
Vask for hand, og terk deretter skikkelig eller vask i
vaskemaskin.

Aldri bruk en stélbarste, stalull eller blekemiddel til & rengjeore
bollen i rustfritt stal. Bruk eddik eller passende avkalker for a
fierne kalkstein.

service og kundetjeneste

Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, méa du
siekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com for du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angaende eksisterende garanti-
og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon
om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pad www.kenwoodworld.com eller p& nettstedet for landet
ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.
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e Hvis mat setter seg fast eller svir seg fast inni bollen, fierner
du s& mye som mulig med slikkepotten som fulgte med.
Fyll bollen med varmt sdpevann og la den blatgjeres. Fiern
vanskelige flekker med en nylonberste.

¢ Eventuell misfarging pé bollen vil ikke pavirke ytelsen.

avlgpshull
e Kontroller at dette omradet er fritt for mat. Om nedvendig
bruker du en piperenser eller g-tips til & gjere rent.

temperatursensorer

e Tork med en fuktig klut og terk skikkelig. Aldri bruk slipemidler

eller skarpe gjenstander til & rengjere sensorene.

gjenstand som

Gjenstand er egnet til

oppvaskmaskinen

Bolle v

K-spade, visp, hvitreringsspade, rareverktoy

Deigkrok

Roareassistentklemme

Uttaksdeksler

Slikkepott

Skvettskjerm og varmebeskyttelse

Gummiforsegling

Beskyttelsesmatte for arbeidsoverflate

NIENEN ENANESENENEN

Deigskraper

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL
(WEEE)

Pa slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller

til en forhandler som tilbyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for miljg og helse som oppstar som en felge
av feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsaking

Problem

Arsak

Losning

Mikseren vil ikke fungere i
varmemodusen og viser en feilmelding
0g gir et varselspip.

En av sikkerhetssensorene har blitt aktivert.

Sjekk displayskjermen for informasjon om érsaken.

¢ Kontroller at hodet er senket og I&st.

e Kontroller at alle uttaksdeksler er riktig
montert.

¢ Kontroller at varmebeskyttelsen er riktig
montert.

e Kontroller at Cooking Chef-bollen er riktig
montert.

Maskinen endrer hastighet eller
hastigheten begrenses under
matlagingen.

Hastigheten begrenses automatisk nar
innholdet i bollen nar 60 °C, og indikatoren
for varsel om hay temperatur slas pa.

Dette er en sikkerhetsfunksjon.

Maten svir seg fast nederst i bollen.

1 Temperaturinnstillingen som er valgt, kan
veere for hay.
2 Feil verktoy brukes.

3 Reareforsinkelsen er for lang.

4 Verktoyet er kanskje ikke lavt nok i bollen.
5 Timeren har blitt angitt til for lenge.

6 Sensoren og/eller undersiden av bollen er
kanskje ikke rene.

1 Reduser innstillingen for temperatur eller
effekt.

2 Sjekk at du bruker det beste verktoyet for
jobben og at det er justert riktig.

3 Tk hyppigheten for rereforsinkelsen eller ok til
kontinuerlig omrering.

4 Juster verktoyet.

5 Tilbered maten i kortere tid (serg for at maten
er skikkelig kokt).

6 Kontroller at disse omrédene er rene og terre.

Konsistensen pa maten opprettholdes
ikke.

1 Temperaturen som er valgt, er for hay.
2 Rareforsinkelsen er for hyppig.

3 Ingredienser er tilberedt for lenge.

4 Feil verktoy brukes.

1 Reduser temperaturen.

2 Reduser roreforsinkelsen.

3 Reduser tilberedingstiden (serg for at maten
er skikkelig kokt).

4 Kontroller at det mest passende verkteyet
brukes.

Ujevn miksehastighet.

1 Ingrediensene er for store, harde eller
faste.

1 Skjeer maten i mindre biter, fiern steiner fra
frukt, smelt ingredienser sakte uten et verktoy
i posisjon (men sorg for at en hastighet er
valgt).

2 Tilsett ingredienser etter at hodet er senket.

3 Kontroller at det mest passende verktoyet
brukes.

Vanskelig & lukke mikserhodet.

1 Faste ingredienser som sjokolade i bunnen
av bollen hindrer mikserhodet i & lases pa
plass.

2 Rareverktayet er ikke korrekt satt pa.

1 Tilsett ingredienser etter at mikserhodet er
senket.

2 Sjekk at rereverktoyet er satt inn i &pningen
for rereverktoy.

Mikseren kjarer kontinuerlig selv om
rerehastighet er valgt.

Uttaksdekslene er feil montert.

Kontroller at uttaksdekslene er riktig montert.

Motorhastigheten er begrenset ved bruk
av tilbehor.

Varm bolle montert.

Fjern bollen eller kjel ned bollen til under 60 °C.

Vispen eller K-spaden dunker ned i
bunnen av bollen eller rekker ikke ned il
ingrediensene i bollen.

Redskapet er i feil hgyde og ma justeres.

Juster hoyden med en passende skiftenakkel —
se avsnittet «Justering av redskaper».

Vispen, K-spaden eller
hvitreringsspaden dunker borti
rgreassistentklemmen.

Roreassistentklemmen er satt pa.

Ta av rereassistentklermmen — den méa bare
brukes sammen med rereverktoyet.
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Problem

Arsak

Losning

Kan ikke sette pa lavhastighetstilbeher.

Sjekk at tilbeheret er kompatibelt med din
modell. Ma ha Twist-tilkoblingssystemet
(modell KAX)

Tiloeheret ma ha KAX twist-tilkoblingssystemet
for at det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbehor med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATO02ME-adapteren til & koble disse til Twist-
koblingssystemet péa kjgkkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lampen blinker nar
kjokkenmaskinen settes i kontakten.

Hastighetskontrollen stér ikke stilt til «O».

Mikserhodet er hevet eller ikke last ned.

Sjekk og vri hastighetskontrollen til «O».

Sjekk at hodet er last ned pa plass.

Kjokkenmaskinen stanser under bruk.
Standby-lampen blinker fort.

Systemet for vern mot overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter blokkeringer
eller overbelastning.

Vri hastighetskontrollen til «O» og start pa nytt.
Hvis maskinen ikke fungerer, ma du redusere
belastningen ved & fierne noen av ingrediensene
og starte pa nytt.

Hvis dette ikke laser problemet, trekker du

ut stepselet og lar sta i 15 minutter. Sett inn
stopselet igjen og velg hastighet pa nytt.

Hvis maskinen ikke starter igjen etter at du har
brukt fremgangsmaten over, méa du kontakte
«kundeservice» for mer hjelp.

Kigkkenmaskinen stanser under drift.
Standby-lampen blinker langsomt.

1 Varmebeskyttelsen er fiernet eller et
uttaksdeksel er tatt av.
2 Mikserhodet er loftet.

3 Apningstilbeh@ret har kjert lenger enn
maksimal kjeretid.

1 Sett p& varmebeskyttelsen eller
uttaksdekselet. Vri hastighetskontrollen til «O»
og start pé nytt.

2 Senk mikserhodet. Vri hastighetskontrollen il
«O» og start pa nytt.

3 Vri hastighetskontrollen til «<O» og start pa nytt.

Standby-lampen er av mens maskinen
er satt i kontakten.

Kjokkenmaskinen har statt i kontakten i
mer enn 30 minutter uten bruk og har gatt i
Standby-modus.

Tilbakestill ved & trykke pa Standby-knappen
én gang.

Displayskjermen viser en alfanumerisk
feilkode.

Apparatet fungerer ikke som det skal.

Kontakt et autorisert servicesenter for
Kenwood. Du finner oppdaterte opplysninger
om ditt neermeste servicesenter for Kenwood
pa www.kenwoodworld.com eller nettstedet for
ditt land.

Nar du kontakter kundeservice, kan du bli bedt om & oppgi opplysninger om programvareversjonen du har. Du finner disse opplysningene ved
a trykke p& menyknappen og velge «INNSTILLINGER» og s& «VERSJON».
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turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailytda ne myéhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaindettava. Vaihtotyon saa tehda Kenwood
tai Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

tarkea laaketieteellisia sahkokayttoisia implantteja koskeva huomautus

Kaikkien induktiotekniikkaa kayttavien kuumentavien laitteiden tavoin tama laite tuottaa
lyhyella etaisyydella vaikuttavia magneettikenttia. Jos kayttajalla tai muilla 1ahistolla
oleskelevilla henkildilla on sydamentahdistin tai muu aktiivinen implantti, ennen kayttamista on
syyta kysya laakarilta lisatietoja vaaroista terveydelle.

Katkaise laitteesta virta ja irrota sen pistoke pistorasiasta ennen osien asettamista paikalleen,
irrottamista tai puhdistamista.

Pida kehon osat, hiukset, korut ja I0ysat vaatteet loitolla likkuvista osista ja lisalaitteista.

Ala tydnné esimerkiksi sormiasi saranamekanismiin.

Al4 jata laitetta paalle iiman valvontaa.

Ald kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja saa
huollosta tai asiakaspalvelusta.

Kayta vain taman laitteen valmistajan suosittelemia varusteita ja vain yhta varustetta
kerrallaan.

Al3 ylitd enimmaiskapasiteetteja. Kun kaytat induktiokuumennusta, 414 ylitd kulhon sisdpintaan
merkittya 3 litran enimmaiskapasiteettia.

Lue varusteen mukana toimitetut turvallisuus- ja kayttdohjeet ennen sen kayttamista.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista ennen nostamista, etta kulho,
tydvalineet, kannet ja johto on kiinnitetty kunnolla.

Ald anna johdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

Ald koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Ole varovainen koskettaessasi tai kasitellesséasi laitteen osia, joita kaytetaan keittamistilassa,
VARSINKIN KULHOA, ROISKESUOJAA JA TYOVALINEITA, silla ne ovat KUUMIA myds
virran katkaisemisen jalkeen. Irrota kulho ja kanna sita kahvoja kayttamalla. Kayta uunikintaita
kasitellessasi kuumaa kulhoa ja kuumia sekoitustyovéalineita.

Kulhon alaosa pysyy kuumana pitkdan kuumentamisen paattymisen jalkeen. Kasittele kulhoa
varovaisesti. Jos asetat sen kuumuudelle herkélle pinnalle, suojaa pinta pannunalustalla.
Varo sekoituskulhosta nousevaa hoyrya varsinkin avatessasi roiskesuojan kannen tai
nostaessasi sekoitinpaata.

Jos siirrat kuumia aineosia sekoittimesta tehosekoittimeen, anna niiden jaahtya
huoneenlampoisiksi ennen tehosekoittimeen asettamista. )

Kayta ainoastaan taman laiteen mukana toimitettuja tyovalineita ja kulhoa. Ala lammita kulhoa
minkaan muun lammonlahteen avulla.

Ald koskaan kéyta laitetta kuumentamistilassa kulhon ollessa tyhja.

Al3 tydnna mitaan ilmanvaihtoaukkoihin.

Kun kaytat tata laitetta, varmista, etta se on tasaisella alustalla kaukana reunasta. Varmista,
ettd se on vahintadn 10 cm:n paassa seinista ja etta ilmanvaihtoaukkoja ei ole tukittu. Ala
kayta laitetta kaappien alla.

Varmista ennen kuumentamista, etta kulhon pohja ja lampaotilatunnistimet ovat puhtaita ja
kuivia, jotta induktiokuumennus toimii oikein ja turvallisesti.

Al aseta luottokortteja, magneettisuuteen perustuvia tietovalineita tai herkkia sahkolaitteita
induktiolaitteen lahelle sen ollessa kaytossa.

Al kayta laitetta uppopaistamiseen.
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Tarkista aina ennen tarjoilemista, etta ruoka on taysin kypsaa.

Jos uppopaistat 6ljyssa, oljya saa olla enintaan 250 ml.

Ruoka on syo6tava pian kypsentamisen jalkeen. Ylijaanyt ruoka on jaahdytettava ja asetettava
jaakaappiin nopeasti.

Laitteen vaarinkayttod voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Pelkan virtajohdon kayttaminen vahentaa kompastumisen vaaraa. Jatkojohtoa saa kayttaa
varovaisuutta noudattaen. Jos kaytét jatkojohtoa 1) siihen merkityn nimelliskuorman tulee
olla vahintaan yhta suuri kuin taman laitteen nimelliskuorma on ja 2) jatkojohto on asetettava
siten, etta se ei roiku poydanreunan yli niin, etta lapset voivat vetaa sen alas, ja ettei siihen voi
kompastua. Jos laite on maadoitettu, jatkojohdon tulee olla maadoitettu ja kolmijohtiminen.
Taman laitteen tyyppikilpi nakyy sen pohjassa.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot voivat kayttaa
laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat kayttamisen
aiheuttamat vaarat.

Lapsia tulee pitaa siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytodn. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

ennen liittamista verkkovirtaan ennen ensimmaista kayttokertaa

Varmista, ettéd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa e Pese osat. Lisatietoja on hoitaminen ja puhdistaminen
kaytettavan verkkovirran jannitetta. -0sassa.

VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.
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Kenwood Cooking Chef -laitteeseen tutustuminen

Selite

Varusteiden kiinnityspaikat

@ suuren nopeuden kiinnityspaikka (HSO)
® hitaan nopeuden kiinnityspaikka (SSO)
® kulhotydvélineliitanta

@ hammennystydvalinelitanta

Sekoitin

® suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
® sekoituspaa

@ hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
cooking chef -kulho

® paanvapautusvipu

nopeudensaadin

@ valmiustilapainike

@ naytén valinta-/enter-painike

@ naytts

tyhjennysaukko

@ kulhon jalusta / induktioalue
iimanvaihtoaukot

@ l3mpétilan tunnistimet

K-vatkain

vaahdotusvatkain korkeille lampétiloille
@ tehovispilad

@ taikinakoukku

@ hammennystydvaline

@ sekoitusapukiinnike

@ Kkorkeassa lampoétilassa kaytettava lasta
@ lBmpdsuojus

@ kumitiiviste (irrotettava)

@ roiskesuoja

sydttdkansi

@ tydtason suojausmatto

kiintoavain

kielen valinta

Nayton sisalté

@) varoitus kuumuudesta

@ ohjelman vaihe

@d lampoatilan valinta

@9 varoitus suuresta nopeudesta ja kuumuudesta
@ tekstinayttd

ajan valinta

@) hammennysviipeen valinta

tehon valinta

Naytto

lampdtilansaatdpainike
ajanvalintapainike
hammennyksen asetuspainike
@ valikkopainike

taikinankaavin

Huomaa: Hitaan nopeuden kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden kiinnityspaikassa on kaytdssa Twist-
litosjérjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa Twist-litosjarjestelmaan
kuuluvia varusteita.

Kun ostat hitaan nopeuden kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, ett& ne ovat yhteensopivia yleiskoneesi
kanssa. Kaikki Twist-liitosjarjestelméan kuuluvat varusteet
voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa KAX-kirjaimilla. Lisaksi
pakkauksessa nakyy Twist-tunnus .

Bar-litosjarjestelméaan kuuluvat varusteet voidaan yhdistaa
yleiskoneen Twist-litantaan KATO02ME-sovittimen avulla.
Lisétietoja on osoitteessa www.kenwoodworld.com/twist.

Kun Cooking Chef k&ynnistetddn ensimmaéisen kerran, néytdssa nakyva oletuskieli on englanti.

1 Voit vaihtaa kielen painamalla valikkopainiketta.

¥

(i)

2 Valitse nayton valinta-/enter-painikkeen avulla "ASETUKSET" —
(SETFINGySt). Vahvista painan?alla nayton valinta-/enter-painiketta. - @ '

3 Valitse nayton valinta-/enter-painikkeen avulla "KIELET" ‘
(LANGUAGES). Vahvista painamalla naytén valinta-/enter- 4}"}
painiketta.

4 Valitse haluamasi kieli ndytdn valinta-/enter-painikkeen avulla.
Kun haluamasi kieli on v;itttu, vahvista painsmalla nayton valinta-/ ) @ .
enter-painiketta. l

5 Voit vaihtaa kielen toistamalla toimet. Jh.? FRANCAIS
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kulhotyovalineet ja niiden kayttokohteita

K-vatkain

Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja
taytteiden sekoittamiseen seka perunamuhennoksen tekemiseen.

Vispila

Ihanteellinen munanvalkuaisille, kermalle ja kohokkaille. Al sekoita

vispilén avulla raskaita aineksia. Al& esimerkiksi vaahdota sen
avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila voi vaurioitua. Soveltuu
kaytettavaksi yhdessa hammennystydvalineen kanssa, kun
vatkaat esimerkiksi marenkitaikinaa kuumentaen sita.

Taikinakoukku
Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen.

Vaahdotusvatkain korkeille lampaétiloille

Esimerkiksi voin ja sokerin vaahdottamiseen seké
tuulihattutaikinan ja polentan valmistamiseen. Oikea valinta
kaavittaessa kuuma tai kylma seos kulhon reunoista vatkaamisen
aikana.

Hammennystyoéviline

Auttaa sailyttdamaan esimerkiksi broilerin, kalan, kasvisten ja
hedelmien rakenteen ruoanvalmistuksen aikana. Oikea valinta
lihan ruskistamiseen. Soveltuu myos risottojen ja kastikkeiden
valmistamiseen sekéa suklaan sulattamiseen.

Cooking Chef -laitteen kayttaminen

TARKEAA
e Varmista, ettd induktioalue, lampdtilan tunnistimet ja kulhon

jalustan ulkopinta ovat puhtaat. Muutoin kuumennustunnistin

ei toimi oikein, jolloin lopputulos ei ole paras mahdollinen.

e Tarkista, ettéd kaikki kannet ovat paikallaan, myds lampdsuoja.

Jos ne eivét ole kunnolla paikallaan, kuumennus ei toimi.
e Kayta aina patakintaita irrottaessasi kulhon ja tyévélineen
ruoanvalmistuksen paatteeksi.

1 Tydnnéa laitteen pistoke pistorasiaan. Nayttddn tulee valo.
2 Kaanna paan nostovipua mydtapaivaan @ ja nosta
sekoituspaata, kunnes se lukittuu.

3 Paina lampdsuojusta @ ylospéin sekoituspaén @ alaosaan.

Lampdsuojusta ei saa kéyttaa, jos kumitiiviste @) ei ole
kunnolla paikallaan.

e Jos kaytat Cooking Chef -laitetta iiman kuumennusta,
lAmpdsuojusta ei tarvitse kayttaa, ellei roiskesuojaa kayteta.
Lisatietoja on roiskesuojan asettaminen paikalleen ja
kayttdminen -kohdassa.

4 Aseta kulho jalustaan, paina alas ja kéénné myétapaivaan @.

5 Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista:
Manuaalinen ruoanlaitto.
Lisatietoja on manuaalisesta tilasta kertovassa osassa.
Valmiit ohjelmat:
Lisatietoja on valmiista ohjelmista kertovassa osassa.
¢ Pikaohjeessa on ruokaohjeita.
6 Aseta haluamasi tyévéline kulhotydvéalineelle @ tai

hémmennystydvélineelle tarkoitettuun paikkaan @. Jos kaytat

hammennystydvélinettd, paikanna tappi urasta. Lukitse se
paikalleen kaantamalla @.

hammennystyoévaline — kun kaytetaan
hammennystyovélinettd, hAmmennysapukiinnikkeesté

on apua hdmmentémisen aikana. Lisatietoja on
hammennysapukiinnikkeen k&yttaminen -kohdassa.
Hammennystydvalinettd voidaan kayttad myds yhdessa
vispilan kanssa esimerkiksi marenkimassan valmistamiseen.
Ala kaytd hammennystydvalinettéd yhdessa taikinakoukun
kanssa.

Huomio: Jos K-vatkain, vispilé tai vaahdotusvatkain ei ulotu
kulhon pohjalle jaaviin aineosiin, katso lisétietoja Tydvalineen
saatdminen -osasta.

e \oit irrottaa tyévalineen tekemalla edella vaiheessa 6 kuvatut
toimet kdanteisessa jarjestyksessa. (Kun irrotat tydvalineet
kayton jalkeen, kayté aina uunikintaita.)

7 Voit laskea sekoituspaan alas nostamalla sitd hieman ja

kaantamalla paan nostovipua mydtépaivaan.

Laske alas lukittuun asentoon.

Lisda kypsennettavat tai sekoitettavat aineosat.

9 K&anna nopeudensaadin haluamaasi asentoon. Kadnna
nopeudensaadin () hammennysasentoon.

[eg)
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Jos kulhon lampdtila ylittaa 60 °C, turvallisuussyista nopeutta
rajoitetaan automaattisesti, vaikka olisi valittu suurempi
nopeus. Nopeus ei kasva automaattisesti, vaikka lampdtila
alittaisi 60 °C. Nopeudensaadin taytyy kaantda O-asentoon
ennen halutun nopeuden valitsemista.

Manuaalinen tila -kohdassa kerrotaan HSHT-toimintatilan (suuri
nopeus, korkea lampdtila) kayttamisesta.

Kun ohjelma on paattynyt, kuuluu 3 danimerkkia.
Huomautus: Jos aikaa ei ole asetettu, kuumentaminen ja
hammentaminen paattyvat automaattisesti, kun aikaa on
kulunut 8 tuntia.

11 Voit pyséayttaa sekoittamisen tai asettaa sen taukotilaan
palauttamalla nopeudensaatimen 0-asentoon. Voit jatkaa
toimintaa valitsemalla nopeuden.

TARKEAA
¢ Kuumentaminen jatkuu, kunnes sekoittaminen
lopetetaan tai asetetaan taukotilaan.

12 Voit lopettaa kuumentamisen tai valitsemalla Iampétilaksi OFF-

vaihtoehdon. Voit my&s painaa valmiustilan painiketta.
Tarkeaa — Jos sekoituspad nostetaan kaytdn aikana,
kuumentaminen pysahtyy. Kulhoty&véline pysahtyy ja
kaynnistyy uudelleen vasta kun sekoituspéa lasketaan alas.
Voit kdynnistaa sekoittimen kdantamalla nopeudensadtimen
O-asentoon ja valitsemalla nopeuden uudelleen.

ruoanlaiton jalkeen

Ole varovainen koskettaessasi tai kasitellessési laitteen
osia, joita kaytetdan keittédmistilassa, VARSINKIN KULHOA,
ROISKESUOJAA JA TYOVALINEITA, silld ne ovat KUUMIA
myds virran katkaisemisen jalkeen. Irrota kulho ja kanna sita
kahvoja kayttamalla. Kayta uunikintaita kasitellessasi kuumaa
kulhoa ja kuumia sekoitustyovalineita.

Kulhon alaosa pysyy kuumana pitkdan kuumentamisen
paattymisen jalkeen. Kasittele kulhoa varovaisesti. Jos
asetat sen kuumuudelle herkalle pinnalle, suojaa pinta
pannunalustalla.

vihjeita

Joitakin ruokia (varsinkin runsaasti vetta siséltavia) valmistettaessa
lampétila ei ylitd 100 °C, silla tama on veden kiehumispiste.

Kun lisdat aineksia kulhoon kypsentamisen aikana, hidasta
nopeutta seka lisdd ainekset hitaasti ja tasaisesti.

Voit kuumentaa kastikkeet nopeasti kayttamalla jatkuvaa
hammentamista.

Jos kaytat roiskesuojusta ruoanvalmistuksen aikana, irrota se
ennen sekoitinpddn nostamista. Huomaa, etta vetta tiivistyy
roiskesuojukseen ja lamposuojaan.

Nosta sekoitinpda hitaasti, jotta neste valuu lampodsuojan alta
takaisin kulhoon.

Kaytettavissad on 10 hdammennysviivetoimintoa, jotta voit valita
tarvittavan hAmmennysasetuksen.

Joitakin ruokia valmistettaessa tarvitaan jatkuvaa
hammentamistd, jotta aineosat eivéat tartu kulhon pohjaan,
mutta joissain tapauksissa hdmmentamisen tulee olla
jaksottaista, jotta ruoan rakenne pysyy haluttuna.

Cooking Chef -laitteen kayttaminen sekoittimena

Kokoa sekoitin Cooking Chef -laitteen k&yttdminen -kohdassa
kuvatulla tavalla. Ka&nna nopeudensaadin haluamaasi
asentoon. Nopeutta voidaan muuttaa koska tahansa, kun
sekoitin toimii. Voit pysayttaa sekoittimen palauttamalla
nopeudensaatimen O-asentoon.

Sykaysasennossa (P) tuotetaan lyhyita nopeita
sekoitusjaksoja.

yleisia vihjeita

Keskeyté sekoittaminen sdannodllisesti ja kaavi taikina alas
kulhon reunoilta.

Kananmunat vatkautuvat helpoimmin huoneenlampdisina.
Ennen valkuaisten vaahdottamista tarkista, ettei vispildssa tai
kulhossa ole rasvaa tai keltuaista.

Kayta piirakkataikinassa kylmia aineosia, ellei ruokaohjeessa
ole muunlaista mainintaa.

leipaa leivottaessa

tarkeaa

Ala ylita mainittua enimmaiskapasiteettia. Muutoin kone
ylikuormittuu.

Jos sekoittaminen muuttuu ty6laaksi, katkaise virta, poista
puolet taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.
Ainekset sekoittuvat parhaiten, kun liséat nesteen ensin.
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valmistusohje

chilimarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa, joka on ollut yén jdékaapissa
1 chili (kokonainen)

5 ml (1 tl) rouheista maapéhkindvoita

Maustaminen

y
2

w

Laita kaikki ainekset monitoimimyllyyn.

Kiinnita laite yleiskoneeseen ja asettele ainekset teran
ympérille.

Kayté sykaystoimintoa 10 sekunnin ajan.

Kayté haluamallasi tavalla.



naytossa nakyvat symbolit

"
-'

Kuumuudesta varoittava merkkivalo

Jos lampétila alittaa 40 °C, punainen palkki ei ndy.

Jos lampétila on 40 °C-60 °C, punainen palkki vilkkuu.
Jos lampétila ylittda 60 °C, punainen palkki nékyy.

Nakyy, kun sekoitinta k&ytetdan HSHT-toimntatilassa (suuri nopeus, korkea lampétila).

Kun kaytetaan valmista ohjelmaa, nayttaa ohjelman meneillddn olevan vaiheen.

Toimintatilan ja ohjelman tiedot sek& virheilmoitukset nakyvét tekstindytossa.

Nayttaa valitun lampdtilan.

: ,' " '-' Lampétila voidaan valita alueelta 20 °C-180 °C. Lisaksi kaytettavissa on
— OFF-vaihtoehto.
min  sec Nayttaa valitun ajan tunteina, minuutteina ja sekunteina.

Aika voidaan valita alueelta 5 sekuntia = 8 tuntia. Kun lampétila on valittu, laskuri

DU e iy | laskee alaspain.
Nayttéa valitun hAmmennysasetuksen alueella 0 > 9.
SV, Seuraavaan hammennykseen jdljella oleva aika nékyy ulommissa palkeissa.
=‘ e ‘= Sisempi hammennysnuoli alkaa vilkkua, kun seuraavaan hdmmennykseen on aikaa 3
AW sekuntia.

Kun hammentaminen alkaa, nopeus voi nousta lyhyesti ainesosien palojen
erottamiseksi toisistaan.

Nayttaa valitun tehoasetuksen.
Tehoasetusalue on Auto, 1 > 7.
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manuaalinen tila

s 5835 @) 2

* \oit s84ta4 asetusta painamalla sité ja sdatdmalla asetusta naytdssa nakyvan valitsimen avulla.
® Vahvista painamalla naytdssa nakyvai asetusta.

Huomio:

* Kun asetus on valittu, ndytdssa nakyvan symbolin alapuolinen palkki syttyy.
* Asetus aikakatkaistaan 4 sekunnin kuluttua, jos mitdan ei tehda.

Lampétila voidaan valita alueelta 20 °C-180 °C 1 °C:n portain.
Laitetta voidaan kayttéda asettamatta lampétilaa, jos valitaan OFF-vaihtoehto.
Huomio: Cooking Chef ei saavuta ympariston 1ampdétilaa alempaa lampétilaa.

Suuri nopeus, korkea lampétila (HSHT)

Sekoittaminen suurella nopeudella lampdétilan ylittdessa 60 °C:

e Paina ja pida painettuna 3 sekuntia. Nayttdén tulee punainen huutomerkki (!) ja teksti CAUTION HSHT MODE.
Liséksi sekoittimesta kuuluu merkkidani 30 sekunnin vélein.

e Valitse haluamasi nopeus nopeudensadtimen avulla. Sekoitin siirtyy kayttdmaan tata nopeutta vahitellen.

* \oit vdhentdd nopeuden normaaliksi.

e \oit poistua tasta tilasta pitamalla Iampdtilapainiketta painettuna 5 sekuntia tai palauttamalla nopeudensaatimen
O-asentoon.

Tita toimintoa saa kayttaa vain, kun laitteessa on vatkain ja/tai hammennystyoviline. Ali ylita 3 litran

enimmaiskapasiteettia. Varmista, etta roiskesuoja on paikallaan. Laitetta ei saa jattaa ilman valvontaa.

Kypsennystilassa voidaan kayttaa ajastinta.
Jos ajastimeen ei ole asetettu aikaa, se mittaa aikaa automaattisesti 1 sekunti kerrallaan, kun laite on toiminnassa.
Pisin toiminta-aika on 8 tuntia.

Hammennysviiveasetuksia on 10. Nama ovat sopivimmat valinnat, kun sekoitinta kaytetdadn kypsennystilassa.
Hammentaminen edellyttaa, etta kaikissa aukoissa on kannet.

W O@ ©

Teho voidaan sd&taa valikkopainikkeen avulla.

Tehoksi valitaan oletusarvoisesti automaattinen.

Teho voi saataa alueella 250 W-1500 W.

e Voit lammittaa aineosat varovasti valitsemalla vahaisen tehon.

e \oit kuumentaa aineosat nopeasti valitsemalla suuremman tehon.

hammennysviipeen asetukset
Kun kaytdssa on hAmmennystydvaline, kannattaa valita hdmmennysasetukset.

Nopeus Viiveaikavalit Kayttétarkoitukset
i@, (Jatkuva hammennys) Jatkuva hdmmennys, kun valmistetaan risottoa tai kastiketta.
) 5 sekuntia
HE) 10 sekuntia
— Lihan ruskistaminen ja vihannesten paistaminen/kuullottaminen
HOY 20 sekuntia
@ 30 sekuntia
o)) 40 sekuntia
HOY 50 sekuntia
O 1 minuutti Esimerkiksi pataruokien tai liemien hamment&minen
O 2 minuuttia
o) 5 minuuttia
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lampétila-asetukset

Lampétila Kayttoétarkoitukset

50 °C Suklaan temperointi

72 °C-82 °C Hauduttaminen

98 °C-99 °C Keittaminen

100 °C Kiehuttaminen, héyryttdminen

130 °C-140 °C Vihannesten paistaminen/kuullottaminen

180 °C Lihan ruskistaminen

tehoasetukset

Tehoasetukset Wattia Kayttotarkoitukset

A Automaattinen Lampdtila optimoidaan tehoasetusten avulla.

10 1500 W=1200 W Liharj rgskistaminen, vihannesten paistaminen/kuullottaminen tai veden
keittdminen

3.5 1000 W=500 W ://;)tiﬂasauﬁggn:/iggghmaitopohjaiset kastikkeet, keittaminen, kuumentaminen

6-7 375 W-250 W Taikinoiden nostattaminen
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ohjelmat

HOYRYKYPSENNYS Vaihe 1 (P1) Pitaminen lampimana Kaytettavat tyovalineet Kommentit
°C 102 °C 65 °C
O B B Huomio:
W Automaattinen Automaattinen : K"ats? holyul'ykyps?rjnysvkonrj” -
kayttdohjeista lisatietoja maarista
Lammitysvaihe v X ja kypsenny§ajoista. .Séédé
kypsennysaikaa tarvittaessa.
Kypsennysaika 10 minuuttia 30 minuuttia

ohjelman vaiheiden ohittaminen

1 Pida naytdssa nakyvaa sadadinté painettuna 5 sekuntia. Naytdssé nékyy OHJEEN VAIHE.

2 Valitse haluamasi vaihe (esimerkiksi P1, P2 tai P3) kaantaméalla sdadinta. Vahvista painamalla saadinta.

3 Noudata naytdsséa nakyvia ohjeita.

Naytossa nakyvien tekstien selitykset
Valmiiden ohjelmien ollessa meneillaan naytdlle nakyviin tulevia ilmoituksia.

limoitus Kuvaus

JAAHTYY Kulho jaahtyy asetettuun lampétilaan.

KUUMENTAA Kulho kuumenee asetettuun lampétilaan.

HSHT-TILA Suuren nopeuden ja korkean lampédtilan toimintatila.

VAIVAA Taikinaa vaivataan.

[-KUPL POIST Taikinaa vaivataan iimakuplien poistamiseksi.

NOSTATTAA Taikinaa nostatetaan.

TEMPEROI Suklaata temperoidaan tasaisen ja Kiiltdvan lopputuloksen saamiseksi.
KASITTELEE Ohjelman vaihe, jossa Cooking Chef sekoittaa kuumentamatta.
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kulhotyovalineiden saataminen

@)

vispild, ruostumattomasta teraksestéa valmistettu
K-vatkain

Vispilé ja K-vatkain toimivat tehokkaimmin, kun ne melkein
koskettavat kulhon pohjaa @. Jos korkeutta tarvitsee saataa,
kayta mukana toimitettua kiintoavainta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Kohota sekoituspédaté ja aseta vispila tai vatkain paikalleen.
Laske sekoitinp&a alas. Jos etdisyytta on sdadettava, nosta
sekoitinpda ja irrota tyovaline.

Loysenna mutteria @ mukana toimitetun kiintoavaimen
avulla, jotta voit s&&taa vartta @. Voit laskea tydvalinettd
lahemmas kulhon pohjaa kdantamalla vartta vastapaivaan.
Voit nostaa tydvalinetta kauemmas kulhon pohjasta
kaantamalla vartta mydtapaivaan.

Kirist&d mutteri.

Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske sekoitinpaa alas.
Tarkista sijainti edella kuvatulla tavalla.

Toista edelliset toimet, kunnes tydvéline on oikeassa
asennossa. Kun asento on oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

vaahdotusvatkain korkeille lampaétiloille - t&méan
tydvalineen tulisi lahes koskettaa kulhon pohjaa.
hammennystyo6valine — taman tyovalineen tulisi ldhes
koskettaa kulhon pohjaa.

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

Nosta sekoituspéaté ja aseta hdmmennystyovaline paikalleen.

Laske sekoituspda alas. Jos tyovalinetta taytyy saataa, nosta
sekoituspaata, 10ysenna mutteri kiintoavaimella ja laske
sekoituspéaa alas.

Voit laskea tydvalinetta 1ahemmas kulhon pohjaa kaantamalla
séatdépydraa myotapaivaan. Voit nostaa tydvalinetta
kauemmas kulhon pohjasta saatdpyoraa vastapaivaan.
Kirist&d mutteri.

taikinakoukku - tama tydvaline on séadetty tehtaalla, joten
sitd ei voi s&atéa.
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roiskesuojan asettaminen paikalleen ja kayttaminen

Roiskesuoja koostuu kahdesta osasta: ldampdsuojasta ja
roiskesuojuksesta.

Lampodsuojuksen taytyy olla paikallaan
ruoanvalmistuksen aikana. Muutoin laite ei kaynnisty
ja nakyviin tulee KIINN LAMPOS. -ilmoitus. Lampdsuoja
suojaa sekoitinpaata kypsentamisen aikana syntyvalta
hoyrylta.

Roiskesuojan saa kiinnittédd kulhoon vain, kun sité kaytetaan
yhdessa lamposuojuksen kanssa.

—_

Nosta sekoitinpdaté, kunnes se lukittuu.

2 Paina lampdsuoja yldspéin sekoitinpaan @ alaosaan,

kunnes se on taysin paikallaan. Lamposuojaa kaytettdessa

kumitiivisteen on oltava oikein paikallaan.

Kiinnité kulho alustaansa.

Laske sekoitinpda alas.

5 Aseta roiskesuojus kulhoon ja tydnna sita eteenpain, kunnes
se on taysin paikallaan @.

¢ Aineosat voidaan lisaté suoraan kulhoon sekoittamisen aikana
kayttamalla syottdputkea.

6 Voit irrottaa roiskesuojuksen vetaméalla sen irti yleiskoneesta.

7 Voit irrottaa lampdsuojan nostamalla sekoitinpaatd, kunnes

se lukittuu. Poista tyévéline ja veda lampdsuojusta alaspéin

sekoitinpdan alaosasta.

Huomio: Aseta roiskesuojus paikalleen tai irrota se vain

sekoitinp&dan ollessa lukitussa asennossa.

~ W
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aukon kansien irrottaminen ja kiinnittaminen

Suurnopeusaukon kansi Hitaan nopeuden aukon kansi
1 Voit irrottaa kannen nostamalla sité yldspéin. 1 Voit irrottaa kannen tarttumalla sen alaosaan ja vetamalla
2 Voit kiinnittdd kannen asettamalla kannen aukkoon ja ulospain.

painamalla. 2 Voit kiinnittdd kannen asettamalla sen yldosan kiinnikkeen

ulostulon uraan ja painamalla kiinnikkeen paikalleen.

sekoitusapukiinnikkeen asettaminen paikalleen ja irrottaminen

Sekoitusapukiinnikkeesta on hydtya sekoittamisen aikana.

1 Kiinnita sekoitusapukiinnike kulhon kylkeen siten, etta 3 \Voit irrottaa tekemalla toimet painvastaisessa jarjestyksessa.
pystysuora osa menee sisapuolelle ja kiinnikkeet ulkopuolelle TARKEAA - Sekoitusapukiinniketta ei saa kayttaa,
. jos kaytdssa on K-vatkain, vispild, taikinakoukku tai

2 Ké&énna kiinnike kiinni kulhon kahvoihin @ vastapéivéaan. vaahdotusvatkain.

korkeissa lampatiloissa kaytettavan vaahdotusvatkaimen kokoaminen

1 Kiinnita joustava kaavin tydvalineeseen asettamalla kaapimen
alaosa koloon ja tydntamalla yksi puoli uraan ennen paadyn
kiinnittamista paikalleen. Toista toimet toisella puolella.

©Y
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kaapimen kiinnittdminen
Kaavin toimitetaan valmiiksi kiinnitettyna. Se taytyy irrottaa
puhdistamista varten.



Suurimmat kapasiteetit ja nopeussuositukset

Seuraavat nopeudet ovat ohjeellisia. Niihin on ehka tehtdva muutoksia esimerkiksi sekoitettavien aineosien maaran ja lampdtilan mukaan.

Murotaikina Jauhojen paino 9109
Leipataikina (hiivataikina) Jauhojen paino 350g-1,6kg
Kokonaispaino 550 g-2,56 kg
Pehmeé hiivataikina Jauhojen paino 250g-2,6 kg
Kokonaispaino 480 g-5kg
Hedelméakakkutaikina Kokonaispaino 4,55 kg
Munanvalkuaiset Maara 16
Paino (605 g)
Kypsennystila Kokonaiskapasiteetti 3 litraa
Oliy Kokonaiskapasiteetti 250 ml

* Keskikokoisia kananmunia (paino 50 g)

Tyévéline

Ruokaohje/tyévaihe

Nopeussuositus

K-vatkain

Voin/margariinin ja sokerin
vaahdottaminen

Aloita Min-nopeudella ja lisda nopeutta vahitellen nopeu-
teen Max saakka.

Kananmunien vatkaaminen 4 - Max
seoksiin
Esimerkiksi jauhojen ja Min-1

hedelmien kaanteleminen
sekaisin

Valmiit leivontaseokset

Aloita Min-nopeudella ja lisda nopeutta vahitellen nopeu-
teen Max saakka.

Rasvan hierominen jauhoihin

Min-2

Vaahdotusvatkain korkeille [ampdtiloille

Voin/margariinin ja sokerin
vaahdottaminen

Aloita Min-nopeudella ja lisdd nopeutta vahitellen nopeu-
teen 3 saakka.

Kuuman tai kylméan seoksen
kaapimiseen kulhon reunoista

Aloita Min-nopeudella ja lisd& nopeutta vahitellen nopeu-
teen 3 saakka.

Vispila Ihanteellinen munanvalkuaisille, | Kasvata nopeus véahitellen Max-tasolle.
kermalle ja kohokkaille.
Taikinakoukku Hiivataikinat. Aloita Min-nopeudella ja lisd& nopeutta vahitellen nopeu-

teen 1 saakka.

Hammennystyovaline

Auttaa séilyttamaan esimerkiksi
broilerin, kalan, kasvisten ja
hedelmien rakenteen ruoan-
valmistuksen aikana.

Kayta ainoastaan hammennysasetuksella.
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hoitaminen ja puhdistaminen

e Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

e Aukossa @ voi ndkya hieman rasvaa, kun sita kaytetdan
ensimmaisen kerran. Tama on normaalia. Pyyhi rasva pois.

e [ Ampdtilatunnistimien metallipinnat voivat nayttaa kuluneilta
normaalissa kaytdssa. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

o Al3 j5ta joustavaa korkeita lampétiloja sietdvaa vatkainta kinni
koneeseen, kun sité ei kayteta.

lisdlaitteille tarkoitetut aukot
* Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
o Ala upota veteen alaka kayta hankaavia aineita.

vaahdotusvatkain korkeille lampétiloille

e |rrota joustava kaavin aina tydkalusta ennen puhdistamista.

e Pese joustava kaavin ja tydkalu ldmpiman veden ja
pesuaineen avulla. Kuivaa perusteellisesti. Osat voidaan myos
pesta astianpesukoneessa.

Huomaa: Tarkista tydkalun rungon kunto ennen kayttamista ja
kayttamisen jalkeen. Tarkista myds kaavin sdanndllisesti. Jos
se on kulunut, vaihda se.

kulhot, ty6évilineet, roiskesuoja, hAmmennysapukiinnike

e Pese kasin ja kuivaa tai pese astianpesukoneessa.

o Al kaytd metalliharjaksista harjaa, terésvillaa tai
valkaisuainetta ruostumattomasta teraksesta valmistetun
kulhon puhdistamiseen.

Poista kalkkikerrostumat viinietikan tai kalkinpoistoaineen
avulla.

huolto ja asiakaspalvelu

¢ Jos laitteen kayttamisen aikana iimenee ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

e Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

e Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairio, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat 1ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

e Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
e Valmistettu Kiinassa.
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e Jos ruokaa tarttuu kiinni tai palaa kulhon siséan, poista
mahdollisimman suuri osa siitd kayttamalla yleiskoneen
mukana toimitettua lastaa. Tayta kulho lampiméalla
saippuavedelld ja anna sen liota. Poista pinttyneet jadmat
nailonisella harjalla.

e Kulhon varin muuttuminen ei vaikuta sen toimintaan.

kuivausaukko

e Varmista, etta talla alueella ei ole ruokajagmia. Puhdista se
tarvittaessa pulloharjalla tai pumpulipuikolla.
lampéotilan tunnistimet

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa perusteellisesti. Ala
puhdista tunnistimia hankausaineilla tai teravilla esineilla.

Voidaan pesta
astianpesukoneessa

Esine

Kulho v

K-vatkain, vispild, vaahdotusvatkain, v
hammennystydvaline

Taikinakoukku

Sekoitusapukiinnike

Aukkojen kannet

Lasta

Roiskesuoja ja lampdsuoja

Kumitiiviste

Ty6tason suojamatto

ANENENENENE-S NN

Taikinankaavin

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjétteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeilta, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myos kodinkoneen sisaltamat kierratettavat materiaalit
voidaan kerata talteen, jolloin sdastat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on havitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei kuumenna ruokaa.
Naytossa nakyy virheilmoitus ja
laitteesta kuuluu aanimerkki.

Jokin turvatunnistin on lauennut.

Tarkista, nakyykd syy naytdssa.

e Varmista, etta sekoitinpda on lukittu ala-
asentoon.

e Varmista, ettd kaikki aukkojen kannet ovat
oikein paikallaan.

e Varmista, ettd lampdsuoja on asetettu
kunnolla paikoilleen.

e Varmista, ettd kulho on kunnolla paikallaan.

Laitteen nopeus vaihtelee tai on
rajoitettu ruoanvalmistuksen aikana.

Kun kulhon sisélampdétila nousee tasolle
60°C, nopeutta rajoitetaan automaattisesti ja
kuumuuden varoitus tulee nakyviin.

Tama on turvallisuusominaisuus.

Ruokaa palaa kulhon pohjaan.

1 Valittu ldmpdtila voi olla lian korkea.
2 Kaytdssa on vaarénlainen tyévaline.

3 Hdmmennysviive on lian pitka.
4 Tyovaline ei ehka ole riittavan alhaalla
kulhossa.

5 On valittu liian pitka aika.

6 Tunnistin ja/tai kulhon alapinta eivat ehka
ole puhtaita.

1 Pienenna lampdtilaa tai vahenna tehoa.

2 Tarkista, onko kaytdssa tarkoituksenmukaisin
tyévéline ja onko se saadetty oikein.

3 Lyhennd hammennysviivetta tai ota kayttoon
jatkuva hammennys.

4 Saada tyovalinetta.

5 Kypsenna ruokaa lyhyempi aika (varmista,
etta ruoka on taysin kypsaa).

6 Varmista, ettd n@ma alueet ovat puhtaat ja
kuivat.

Ruoan rakenne ei ole tasainen.

1 On valittu liian korkea lampétila.
2 Hammennysviive tulee lian usein.
3 Aineksia on kypsennetty liilan pitkaan.

4 Kaytdssa on vaarénlainen tyovéline.

1 Alenna lampdtilaa.

2 Pidennd hammennysviivetta.

3 Lyhenn& kypsennysaikaa (varmista, etté ruoka
on téysin kypsaa).

4 Tarkista, etta kaytdssa on oikea tydvéline..

Sekoitusnopeus vaihtuu.

1 Ainekset ovat liian suuria, kovia tai kiinteita.

1 Paloittele ruoka pienemmiksi paloiksi. Poista
hedelmista kivet. Sulata ainekset hitaasti
ilman tydvalinetta (nopeus on kuitenkin
valittava).

2 Lisaa ainekset, kun sekoitinpada on laskettu
alas.

3 Tarkista, ettd kaytdssa on oikea tyévéline.

Sekoituspaata on vaikea sulkea.

1 Jos kulhon pohjalla on kovia aineksia,
kuten suklaata, sekoitinp&a ei lukkiudu
ala-asentoon.

2 Hammennysty6valine on kiinnitetty
virheellisesti.

1 Lisaa ainekset, kun sekoitinpaa on laskettu
alas.

2 Varmista, ettd hammennystyovaline on
kiinnitetty sille tarkoitettuun litantaan.

Sekoitin kay jatkuvasti, vaikka on valittu
hammennysnopeus.

Aukkojen kannet ovat virheellisesti
paikallaan.

Varmista, etta kaikki aukkojen kannet ovat
oikein paikallaan.

Lisavarusteen kayttaminen rajoittaa
moottorin nopeutta.

Kulho on asetettu paikalleen kuumana.

Irrota kulho tai anna sen jaahtya alle 60 °C:n
lampdtilaan.

K-vatkain tai vispild osuu kulhon pohjaan
tai ei ulotu pohjalla sijaitseviin aineosiin.

Tyovélineen korkeus on vaara. Sita on
saadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen kiintoavaimen
avulla. Lisétietoja on Tyévalineen saatéminen
-kohdassa.

K-vatkain, vispila tai vaahdotusvatkain
osuu hdammennystyovalineeseen.

Sekoitusapukiinnike on kiinnitetty.

Poista sekoitusapukiinnike. Sita saa kayttaa vain
yhdessa hammennysty6valineen kanssa.

Varustetta ei voi kiinnittéda hitaan
nopeuden aukkoon.

Tarkista, etta varuste on yhteensopiva
laitteen kanssa.

Tahan aukkoon on kiinnitettava Twist-
litosjarjestelméadn kuuluva varuste, jonka
malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-tunnuksella
varustettu Twist-litosjariestelmaan kuuluva
varuste .

Bar-litosjarjestelmaan kuuluvat varusteet
voidaan yhdistaa yleiskoneen Twist-litantaan
KATO02ME-sovittimen avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwooadworld.com/twist
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Ongelma

Syy

Ratkaisu

Kun yleiskoneen pistoke tydnnetéan
pistorasiaan, valmiustilan merkkivalo
vilkkuu.

Nopeudensaadin ei ole O-asennossa.

Sekoituspad on nostettu ylos tai sité ei ole
lukittu kunnolla ala-asentoon.

K&anna nopeudensaadin O-asentoon.

Tarkista, etté yleiskoneen paa on lukittu kunnolla
ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy kayton aikana.

Valmiustilan merkkivalo vilkkuu nopeasti.

Ylikuormitus- tai ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta. Tarkista, ettei
yleiskonetta ylikuormiteta ja etta siind ei ole
toimintaa haittaavia esteité.

K&anna nopeudenvalitsin O-kohtaan ja
kaynnista yleiskone uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty, poista aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite uudelleen.
Jos ongelma ei ratkea, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya 15
minuuttia. Tydnna pistoke pistorasiaan ja valitse
toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty ndista toimista huolimatta,
kysy neuvoa asiakaspalvelusta.

Yleiskone pysahtyy kayton aikana.
Valmiustilan merkkivalo vilkkuu hitaasti.

1 Lampdsuoja tai aukon kansi on irrotettu.

2 Sekoituspaa on nostettu ylos.

3 Aukkoon kiinnitetyn varusteen pisin
kayttdaika on saavutettu.

1 Kiinnita lampdsuoja tai aukon kansi. K&danna
nopeudenvalitsin O-kohtaan ja k&ynnista laite
uudelleen.

2 Laske sekoituspaa alas. Kaanna
nopeudenvalitsin O-kohtaan ja k&ynnista laite
uudelleen.

3 Ké&anna nopeudenvalitsin O-kohtaan ja
kaynnista laite uudelleen.

Valmiustilan merkkivalo vilkkuu, kun
yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

Yleiskoneeseen on ollut virta kytkettyna
30 minuuttia, ja se on siirtynyt
virranséastatilaan.

Nollaa painamalla valmiustilapainiketta kerran.

Naytdssa nakyy aakkosnumeerinen
virhekoodi,

Laite ei toimi oikein.

Ota yhteys valtuutettuun Kenwood-
huoltokorjaamoon. Léydat 1ahimméan valtuutetun
Kenwood-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta
sivustosta.

Kun otat yhteyden asiakaspalveluun, sinulta voidaan kysya ohjelmiston versiota. Naet sen painamalla valikkopainiketta ja valitsemalla

ASETUKSET - VERSIOT.
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guvenlik

Bu talimatlan dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir KENWOOD servisi
tarafindan degistiriimelidir.

onemli not — elektronik tibbi implantlar

Tam induksiyon isitma uUrUnleri gibi, bu cihaz da kisa mesafeli manyetik alanlar yaratir.
Egder yakin mesafedeki bir kullanici veya kisi kalp pili ya da baska aktif bir implanta
sahipse, olasi saglik risklerine maruz kalmamak icin latfen bir doktora danisin.

Alet/ek parca takmadan veya ¢ikartmadan once, kullanimdan sonra ve temizlemeden
once cihazi kapatin ve fisini ¢ekin.

Uzuvlarinizi, saginizi, takilari ve bol giysileri hareketli pargalardan ve takili eklentilerden
uzak tutun.

Parmaklarinizi vs. asla mentese mekanizmasina sokmayin.

Makineyi asla basibog birakmayin.

Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve
musteri hizmetleri’.

Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni anda kullanilmamalidir.
Maksimum kapasiteleri asla agsmayin ve induksiyon isiticiyl kullanirken asla kase
uzerindeki 3 litre maksimum dolum seviyesini gegmeyin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve kullanim talimatlarini okuyun.

Agir oldugu icin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun. Kafanin kilitli oldugundan ve kasenin,
araclarin,dis kapaklarin ve kablonun kaldirmadan once guvenli oldugundan emin olun.
Kabloyu ¢ocuklarin erigebilecegi bir yerde asla birakmayin.

Gug Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.

Pisirme modunda kullanirken veya pigsirmeden sonra cihazi kullanirken, cihaz kapandiktan
sonra bile uzun siire SICAK kaldiklarindan, OZELLIKLE KASE, SICRAMA KORUYUCU
VE ARACLAR gibi pargalara temas ederken ¢ok dikkatli olun. Kaseyi ¢ikartip kasimak icin
tutamaklari kullanin. Sicak kaseyi ve sicak karistirma araclarini kullanirken firin eldivenleri
kullanin.

Kasenin alt kismi 1sitma islemi bittiginden sonra uzun bir sure sicak kalir. Kullanirken
dikkatli olun ve sicaga karsi duyarli yerlere yerlestirirken ¢aligsma alani i¢in koruyucu altlik
kullanin.

Ozellikle sigrama koruyucusunun kapagini acarken veya mikser kafasini kaldirirken
mikser kasesinden cikabilecek olan buhara dikkat edin.

Sicak yiyecekleri mikserden blendere gegirecekseniz, malzemeleri blendere yerlestirmeden
once oda sicakligina sogumalarini bekleyin.

Sadece bu cihazla birlikte saglanan kase ve araglari kullanin. Kaseyi asla bir i1s1 kaynagi
ile kullanmayin.

Cihazi asla bos kase ile pisirme modunda c¢alistirmayin.

Hava giriglerine asla bir sey sokmayin.

Cihazi kullanirken, kenardan uzakta duz bir zemin Uzerine yerlestirildiginden emin olun.
Duvarlardan en az 10 cm uzakta oldugundan ve hava girislerinin kapali olmadigindan
emin olun. Asma raflarin altina yerlestirmeyin.

indiiksiyon pisiricinin glivenli ve dogru bir sekilde kullaniimasi icin kase tabaninin ve
sicaklik sensorlerinin pisirmeden once temiz ve kuru olduklarindan emin olun.

TUum induksiyon pisirme cihazlarinda oldugu gibi, kredi karti, manyetik ortam veya hassas
elektronik ekipmanlari cihaz kullanimdayken yakinina koymayin.
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Cihazi donmus besinler igin kullanmayin.

Yemeden dnce yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.

Yag ile pisirdiginizde 250ml’yi agsmayin.

Yiyecekler pistikten kisa bir sire sonra yenmeli veya hizli bir sekilde sogumasina izin
verilip en kisa zamanda buz dolabina konmalidir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

GUg kablosu, dolanma veya takilip disme riskini azaltmak igin kullanilir. Dikkatli
kullaniimalari halinde uzatma kablolari kullanilabilir. Eger bir uzatma kablosu kullanilirsa:
1) Uzatma kablosunun isaretlenmis elektrik sinifl, en az cihazin elektrik sinifi kadar
olmalidir ve 2) Kablo, tezgah veya masa ustinden asagi sarkmayacak ve boylece ¢ocuklar
tarafindan ¢ekilmeyecek veya yanliglikla takilip disme riski olusturmayacak sekilde
yerlestiriimelidir. Cihaz, topraklanmis tipte bir cihaz ise, uzatma kablosu 3 telli bir toprak
kablosu olmalidir. Cihazin elektrik sinifi, Gnitenin alt tarafinda belirtilmigtir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli
deneyimi olmayan Kisilerce gozetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina
iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu ¢ocuklarin
erisemeyeceqi yerde tutun.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin. Kenwood,
cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig¢ bir
sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan 6nce ilk kullanimdan 6nce

Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta e Parcalari yikayin: ‘bakim ve temizlik’ bélimiine bakin.
belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile
ilgili EC 1935/2004 Ydnetmeligine uygundur.
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Kenwood Cooking Chef’inizi taniyin

parcalar

Eklenti ¢ikiglan

@ vyiiksek hiz ¢ikisi (HSO)
@ dusiik hiz ¢ikisi (SSO)
®@ kase aleti soketi

@ Karistirma aleti soketi

Mikser

® vyiiksek hiz ¢ikis kapag!

® mikser kafasi

@ disiik hiz gikis kapagi
cooking chef kasesi

®© kafa - kaldirma kolu

hiz kontrolii

@ bekleme diigmesi

@ ekran/enter digmesi

@ ekran géstergesi

gider deligi

@ kase althigi/indiiksiyon alani
havalandirmalar

@ sicaklik sensérleri

K cirpici

yuksek sicaklik krema ¢irpicisi
@ tel girpici

@) hamur kancasi

@ karistirma aleti

@ yardimei karistirma klipsi
@ yiiksek sicaklik spatulasi
@ sicaklik kalkani

@ kauguk conta (cikartilabilir)
@ sigrama koruyucusu
besleme olugu kapag!

@ galisma alani igin koruyucu altlik

anahtar

dil secimi

Goruntiileme ekrani grafikleri

@) yuksek sicaklik uyarisi

@ program asamasi

@d sicaklik segimi

yiiksek hiz yiiksek sicaklik uyarisi
@ metin ekrani

sire segimi

@ karistirma gecikmesi segimi

glic segimi

Goruntu paneli

sicaklik digmesi
zaman diigmesi
karistirma ayar dugmesi
@ meni diigmesi

hamur siyirici

Not: Dusuik Hiz cikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki dislk hiz ¢ikisi Déner
Baglanti Sistemine sahiptir. Déner Baglanti Sistemi eklentilerini
kullanacak sekilde dizayn edilmistir.

Dusulk hiz ¢ikisi igin yeni eklentiler satin alirken Mutfak
Robotunuzla uyumlulugunu kontrol etmelisiniz. Tim Déner
Baglanti Sistemi eklentileri KAX ile baslayan uriin kodu ile
taninabilir, ayrica ambalajin tstiinde Déner Baglanti
logosunu gorebilirsiniz.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip eklentileriniz varsa
bunlar Mutfak Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME adaptorini kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.

Cooking Chef'i ilk defa galistirdiginizda ekran dili varsayilan olan “ingilizce”dir.

1

Dili degistirmek icin menl digmesine basin.

¥

(i)

2 Ekran/enter diigmesini kullanarak “AYARLAR” (SETTINGS)
- + _EETTiNI'E
6gesini secin ve onaylamak icin ekran/enter diigmesine basin. @ [ SETTINGS |
3 Ekran/enter digmesini kullanarak “DILLER” (LANGUAGES) l
dgesini segin ve onaylamak iin ekran/enter digmesine basin.
4 istediginiz dili segmek igin ekran/enter diigmesini kullanin. =
_ - + EMELISH
Istediginiz dili sectikten sonra onaylamak icin ekran/enter @
digmesine basin. ‘
5 Dili tekrar degistirmek igin siireci tekrarlayin. 4}'7
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kase aletleri ve bazi kullanim sekilleri

K-¢irpici
Kek, bisklvi, pasta Grtinleri, kaplama, dolgu, ekler ve patates
puresi yapmak igin.

Cirpma

Yumurta, krema, sufle igin. Cirpiciyi yogun karisimlarda
kullanmayin (6rn. yag ve seker kremalastirma) -hasar
verebilirsiniz.

Isi altinda ¢irpma islemlerinde karistirma aleti ile kombine
edilebilir, 6rn. italyan ve isveg usulii beze.

Hamur Kancasi
Sadece mayal karigimlar igin.

Cooking Chef'in kullanimi

ONEMLI

. indUksiyon alani, sicaklik sensorleri ve kasenin dig
ylzeyinin temiz oldugundan emin olun. Aksi taktirde sicaklik
sensorleri etkilenerek dusik bir pisirme performansi elde
etmenize sebep olacaktir.

e Sicaklik kalkani dahil tim ¢ikis kapaklarinin yerlestirilmis
oldugundan emin olun. Eger dlizgiin yerlestiriimemislerse
Isitma fonksiyonu calismayacaktir.

¢ Pisirme sonrasi kaseyi ve aletleri ¢ikartmak icin her zaman
firin eldiveni kullanin.

1 Makineyi prize takin. Ekran aydinlatilir.

2 Kafa kaldirma kolunu saat yéninde @ déndiiriin ve mikser
kafasini pozisyona kilitleninceye kadar ylkseltin.

3 Sicaklik kalkanini @ mikserin kafasinin @ altina tamamen
yerlesinceye kadar yukari itin. Sicaklik kalkani asla kauguk
conta @ dogru takilimadan kullaniimamalidir.

e Cooking Chef’i 1si olmadan kullaniyorsaniz, sicrama
koruyucu olarak kullanmayacaksaniz sicaklik kalkanini
takmaya gerek yoktur. Bkz. “sigrama koruyucunuzu
yerlestirmek ve kullanmak i¢in” bélimu.

4 Kaseyi tabanin lGzerine yerlestirin — asagi bastirin ve saat
yoéniinde @ cevirin.

5 Su segeneklerden birini segin:

Manuel Pigirme.

Manuel mod bélimine bakiniz.

On ayarl programlar:

Kullanim bilgileri i¢in bkz. “6n ayarli programlarin kullanimi”
bolima.

e Daha fazla tarif igin Hizli Kurulum Kilavuzu’na bakiniz.

6 Gerekli aleti, kase aleti soketine @ veya karistirma aletini
kullanacaksaniz karistirma aleti soketine @ yerlestirin.
Bunu igin oluktaki pimi bulun ve dogru pozisyonda @
kilitlemek igin dondurtn.
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Yiiksek sicaklik krema ¢irpicisi

Tereyagdi ve geker, profiterol/ekler hamuru ve polenta kremasi
icin uygundur. Karistirma sirasinda sicak ve soguk karisimlari
kasenin kenarindan siyirmak igin idealdir.

Karnigtirma aleti

Gidalarin (6rn. tavuk, balik, sebze ve meyve) dokusunu
korumak i¢in pisirme esnasinda kullanim i¢in uygundur. Et
kizartmak igin idealdir. Risotto, soslar ve ¢ikolata eritmek igin de
uygundur.

karnistirma aleti — karistirma aleti kullanildiginda, karistirma
islemine yardimci olmasi igin yardimci karistirma klipsi

de kullanilabilir, bkz. “yardimci karistirma klipsini takmak

ve ¢ikarmak icin”. Karistirma aleti girpiciyla birlikte de
kullanilabilir, 6rn. beze yapmak igin. Karistirma aletini hamur
kancasi ile birlikte kullanmayin.

Not: K-¢irpici, ¢irpma aleti veya krema ¢irpicisi kasenin
dibindeki malzemeleri almiyorsa bkz.”Alet Ayarlama”
bolumu.

e Bir aleti cikarmak icin yukarida belirtilen 6. adimin tersini
uygulayin. (Pisirme sonrasi aletleri ¢gikartmak igin her zaman
firin eldiveni kullanin).

7 Mikser kafasini algaltmak igin hafifge kaldirin ve kafa
kaldirma kolunu saat yéniinde dénddirin.

Kilitli pozisyonuna algaltin.

8 Pisirilecek/karistirilacak malzemeleri ekleyin.

9 Hiz kontrollinu istediginiz ayara getirin. Karistirma ayarlarini
kullanmak i¢in hiz kontrol dugmesini O ayarina getirin.



10

Eger kase sicakhgi 60°C’yi gegerse, daha yliksek bir hiz
secilmis olsa da glvenlik nedenlerinden 6turd hiz otomatik
olarak sinirlanir. Sicaklik 60°C’nin altina distugdlnde, hiz
otomatik olarak artmaya baslamaz. Hiz kontroll 6nce kapali
“O” konumuna getirilmeli ve ardindan istenen hiz tekrar
secilmelidir.

Yiksek hiz yiiksek sicaklik (HSHT) modunun kullanimi igin
bkz. “Manuel Mod” béluma.

Bir program tamamlandiktan sonra Unite 3 kere bip sesi
cikarir.

Not: Hicbir siire ayarlanmamissa, i1sitma ve karistirma
surecleri, zamanlayici 8 saate ulastiginda otomatik olarak
sona erer.

11 Karistirma sirecini bekletmek veya durdurmak igin hiz
kontroliinii kapali ‘O’ pozisyonuna getirin. isleme devam
etmek igin bir hiz segin.

ONEMLI
e Karistirma siireci durduruldugunda veya
duraklatildiginda 1sitma devam eder.

12 Isitma surecini durdurmak igin sicakligi “OFF” ayarina

getirin. Alternatif olarak, bekleme digmesine basin.

Onemli — Bir islem esnasinda mikser kafasi kaldirilirsa,
Isitma sureci duraklatilir. Kase aleti durur ve mikser kafasi
indirildiginde yeniden ¢alismaya baslamaz. Mikseri yeniden
calistirmak icin hiz kontrol digmesini kapal “O” pozisyonuna
getirin ve ardindan tekrar bir hiz segin.

pisirme sonrasi

Pisirme modunda kullanirken veya pisirmeden sonra cihazi
kullanirken, cihaz kapandiktan sonra bile uzun siire SICAK
kaldiklarindan, OZELLIKLE KASE, SICRAMA KORUYUCU
VE ARACLAR gibi pargalara temas ederken ¢ok dikkatli
olun. Kaseyi ¢ikartip kasimak igin tutamaklari kullanin.
Sicak kaseyi ve sicak karistirma araglarini kullanirken firin
eldivenleri kullanin.

Kasenin alt kismi isitma iglemi bittiginden sonra uzun bir
sure sicak kalir. Kullanirken dikkatli olun ve sicaga karsi
duyarli yerleri korumak amaciyla ¢alisma alani igin koruyucu
altlik kullanin.

ip uclan

Baazi tarifler, 6zellikle iceriginde su miktari fazla olanlar,
100°C’nin (suyun kaynama noktasi) tizerinde bir pisirme
sicakligina ulasamazlar.

Pisirme sirasinda kaseye malzeme eklemek icin 6nce hizi
azaltin, daha sonra da malzemeleri yavas yavas ve esit
miktarlarda ekleyin.

Soslari ¢abuk 1sitmak icin sirekli bir karistirma ayari
kullanin.

Eger pisirme sirasinda sigrama koruyucu kullandiysaniz,
mikser kafasini kaldirmadan énce koruyucuyu ¢ikartin.
Sigrama koruyucu ve sicaklik kalkaninda olusan
yogunlasmaya dikkat edin.

Mikser kafasini kaldirirken sicaklik kalkaninin altinda
birikmis olan sivilarin tekrar kaseye akmasini saglamak igin
yavasca kaldirin.

Her bir tarife uygun karistirma miktarini segmenize imkan
saglayan on karistirma geciktirme fonksiyonu mevcuttur.
Bazi tarifler, malzemelerin kasenin tabanina yapismasini
engellemek icin surekli karistirma gerektirir, bazilarinda ise
ara sira karistirma ile yiyecegin dokusu saglanabilir.

Cooking Chef'in mikser olarak kullanimi

Mikseri 'Cooking Chef'inizi kullanma' béliminde daha
once aciklanan sekilde birlestirin. Hiz kontroliini digmesini
istediginiz ayara getirin. Hiz mikser ¢alisirken her zaman
degistirilebilir. Hiz kontroliini ‘O’ pozisyonuna dondiirerek
mikseri durdurun.

Maksimum hizda kisa araliklarla galistirmak igin puls (P)
konumunu kullanin.

genel ipuglari

Karistirmayi durdurun ve kaseyi sik sik spatula ile kaziyin.
Cirpmak igin en uygun olani oda sicakligindaki
yumurtalardir.

Yumurta beyazlarini girpmadan 6nce kasenin icinde yag
veya yumurta sarisi olmadigindan emin olun.

Tarifiniz aksini sdylemedigi surece pasta Urunleri igin soguk
malzemeler kullanin.

ekmek yapimi ile ilgili noktalar

onemli

Belirlenen maksimum kapasiteleri asmayin — makineyi fazla
yuklersiniz.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, kapatin, hamurun
yarisini alin ve her bir yariyi ayri ayri yapin.

Malzemeler en iyi siviyl 6nceden koyarsaniz karisir.
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tarif

chilli marinat

2009 soguk akigkan stizme bal (bir gece buzdolabinda
beklemis)

1 chilli (bditcin)

b5ml (1 cay kasigi) pditdirlii fistik ezmesi
Baharatlandirma

1
2

Malzemelerin timunid mini dograyici/6guticu igine koyun.
Parcayi Mutfak Robotuna baglayin ve malzemelerin bigagin
etrafinda olmasini saglayin.

10 saniye darbeli olarak calistirin.

Gereken sekilde kullanin.



gosterge ekrani sembollerinin aciklamasi

Sicak uyari gostergesi

40°C alti - kirmizi gubuk yok

40°C-60°C - yanip sonen kirmizi gubuk
60°C Ustun - sirekli yanan kirmizi gubuk

Mikserin ylUksek hiz yiiksek sicaklik modunda (HSHT) calistirildigini gosterir.

Onceden ayarlanmis programlar kullanilirken program mevcut asamasini gosterir.

Metin ekrani durum bilgisini, program bilgisini ve hata mesajlarini gésterir.

Secilmis olan sicakligi gosterir.

— = C
“ " '-’ Sicaklik, “OFF”, 20°C - 180°C arasinda ayarlanabilir.
min  sec Secilmis olan slreyi saat, dakika ve saniye seklinde gosterir.
[l e | Sire 5 saniye > ile 8 saat arasinda ayarlanabilir ve sicaklik secildiginde geri
RO sayima baslar.
Secilmis olan karistirma ayarini gosterir, 0 - ile 9 arasinda.
Distaki gubuklar bir sonraki karistirma isleminden 6nceki streyi gostermek igin
S, artarak yanacaktir.
e '-,' § icteki karistirma oku bir sonraki karistirma isleminden 3 saniye 6énce yanip
° * sbnmeye baslayacaktir.
Bir karistirma isleminin baslangicinda, yiyecek pargalarini bir birinden ayirmak igin
hizda kisa sureli bir artis olabilir.
-1 Segcilmig olan gi¢ ayarini gosterir.

Gug¢ ayar arahgi Otomatik, 1 = 7 seklindedir.
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manuel mod

s 5835 @) 2

e Degistirmek istediginiz ayara basin ve ayarlamak igin ekran diigmesini kullanin.

e Onaylamak igin ekran diigmesine basin.

Not:

e Bir ayar segildiginde, buna karsilik gelen gosterge ekrani semboliiniin altindaki gubuk yanacaktir.
e Her hangi bir islem yapilmazsa, ayar 4 saniye sonra sénecektir.

Sicaklik 20°C - 180°C arahginda 1°C artiglarla ayarlanabilir.
Alternatif olarak, tnite “OFF” segilerek sicaklik ayari yapiimadan kullanilabilir.
Not: Cooking Chef ortam sicakligindan daha dustk bir sicakliga ulagsmayacaktir.

Yiiksek hiz, yliksek sicaklik modu (HSHT)

60°C'nin Ustiinde sicakliklarda yliksek hizda karistirmak igin:

* 3 saniye basili tutun. Gdsterge ekraninda kirmizi | yanmaya baslayacaktir ve “DIKKAT HSHT MODU”
gérintilenecektir. Ayrica mikser her 30 saniyede bir bipleyecektir.

e Hiz kontroliinl istediginiz hiza getirin, mikser yavasga hizlanarak istenen hiza gelecektir.

e Hizi normal sekilde azaltabilirsiniz.

e Bu moddan ¢ikmak igin, sicaklik digmesini 5 saniye basili tutun veya hiz kontrolini 'O' konumuna getirin.

Bu fonksiyon SADECE cirpici ve/veya karistirma aleti ile KULLANILMALIDIR. Maksimum pisirme

kapasitesi olan 3 litreyi asmamali ve sicrama koruyucunun takili oldugundan emin olmalisiniz. Makine

basibos birakiimamahdir.

Zamanlayici pisirme modunda kullanilabilir.

Eger bir geri sayim suresi girilmemisse, zamanlayici makine ¢alisirken otomatik olarak 1 saniyelik araliklarla ileri
dogru sayar.

Maksimum calisma siresi 8 saattir.

On adet karistirma gecikme ayari vardir. Bunlar daha ¢ok mikser pisirme modunda kullanildiginda kullaniglidir. Bu
karistirma ayarlarini kullanabilmek icin tim ¢ikis kapaklarinin takili olmalari gerektigini aklinizda bulundurun.

Gug¢ ayarlari menu diigmeleri ile ayarlanabilir.

Gug igin varsayilan ayar Otomatik seklindedir.

Gug 250W ile 1500W arasinda ayarlanabilir.

e Malzemeleri hafifge 1sitmak icin daha disuk bir glic ayari segin.
* Malzemeleri daha hizli isitmak igin daha yiksek glgc ayari segin.

O ®

karistirma gecikme ayarlari
Karistirma ayarlar karistirma aleti ile birlikte kullanim icin idealdir.

Hiz Gecikme araliklar Kullanimlan
Gecikme yok . C
{@'} (Siirekli karigtirma) Soslar ve risottolar igin surekli karigtirma.
(@) 5 saniye
6] 10 saniye
— Et kavurma ve sebzeleri soteleme.
HO) 20 saniye
@ 30 saniye
{Gh 40 saniye
HOY] 50 saniye
HO) 1 dakika Yahni, gliveg, et suyu ve benzeri seyleri karistirma.
HOY, 2 dakika
& 5 dakika
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sicaklik ayarlari

Sicaklik Kullanimlari

50°C Cikolata temperleme

72°C - 82°C Bugulama

98°C - 99°C Haslama

100°C Kaynatma, buharda pisirme

130°C - 140°C Sebze soteleme

180°C Et kavurma

gug ayarlan

Gl ayarlar Watt Kullanimlari

A Otomatik Sicaklik ayarini optimize etmek icin gli¢ ayar degisir
1-2 1500W - 1200W Et kavurma, sebze soteleme, su kaynatma

3-5 1000W - 500W Tereyagdi eritme, sit UrinU bazl soslar, kaynatma, isitmali ¢irpma
6-7 375W - 250W Hamur mayalama

178




“JIpJEA LIBjaWapey BWIISI UBISA Uizl euisewsSe|n eBipjeols us|iuieq uepewelseq ewese uusjpwaziew ‘epuliejewese weiboid izeg e

"Npow YIeDIS ¥BSHNA ‘ZIH ¥osHNA = (1916 181p|us}sQb epueiys) IHSH e

JON
. eMep 0€ eMBEp 02 eMEP O BMEP G& Bep | X Isauns auwuISid
\\w X Vi Va Va Vi ISawapey ewys|
Aewolo newojo Aewolo MO0+ €M00Z} MO00Z} M
1SEQI0d UoWog YOA
6 - 6 vez - O
g_& 0,08 0.86 0,66 0.0€} €0.0€} 0,07} o
_ 1N} yeaig ulfapya yieqn3 ulkapya InIg uikapye azqas ulhapya Bep nAns 13
eMBep 0 jees ¢ exep ol BMEp %, €& BYEP Z X 1sauns suwuIsld
X Va Va Va Va ISewiapey| ewys|
Aewolo Ahewojo MOO0S MOOS | €M00S | MO00Z} M
199AN6 eueq YOA Q)
6 6 ¥ <0 - O 5
0,08 0.56 .07 0,08} €<0,08} .07 Do o
jn} yeaig ulkapya 1ng ulfha)ya azqeg ulfapya 13 ulfapya Bep nbey rﬁAU
exep g eMIEP 0L & BYep € exdep | eMBep €< BYep | BMiEP €& BYep 2 X 1sauns swuiSld w
X , , , X , ISaWwapey| ewyis| %
Aewojo MOO0Z} <MO0S L MO0S | MOO0S €<M00Z 1L MOOS |+ <MO00k MO0Z} M =
O}OSH YNABL 0)
0 1€0 0 2€0 vee - O =
.52 0.66€0.66 .07} 0.0€}L €0,0€L 0,00} €0,00} 0.0€} o
1N} yeoig ulkapya InIg ulfapya desed§ ulkapya Suuid uifa)a }@ an azqag ulfapya Bep oposiy
afiues Gy exiep g exiNep 7, ¢ X isains swuisid
X , , , ISaWapey| euwys|
MO0S MOO0S Mhewolo Aewolo M
ewpezy YOA YOA
z z 3 - O
.02} 0,09} .08} 0,07} Do
J9jawazjew aAej| ulkapya 1usad ulfapya azgas aA 13 ulkapja Bep YOM
LYY Juel Jajie|e uejiue|ny (9d) 9 WESY (5d) G eWESY (vd) ¥ BWESY (ed) £ WESY (2d) z BWESY (1d) | BWESY IHOANVS
"lelbn eulwiSe uewez eJUOS BYIep G| aupew ‘aszaw|unsapadieb wa|s Jiq Ibueysay epuisele Jejewesy ;10N
‘uife|zi uepewl el epuiuesnd ablia}sgn 9
"uiseq auisawbnp Jayusjuen3 udl yewelfleupg g
‘Ziunjeq elejojge) pepibese uidl uapduades welbolud )y "uidas luuiq uepulejwelbold Jeyng, eAon suwaiSid Seaep, ‘el ‘peleyeq, yaJainpuop luisswbnp Jaus/ueny
‘uiseq auisawbnp Jayusjuen3 udl yewelfeuQ ¢
‘u1das 1uIsabo Jejwelbold, ¥21aI1npuop luisawbnp Jajus/ueny3 g
‘uiseq auisaswbnp nus|y |

uidas 1weiboud

lwue||ny uliejwelboud 1juele uo

179



"NPOW YIIHEDIS HOSHNA ‘ZIH 3OSANA = (116 181p|ue)sQb epuesd) IHSH o
“JIpJEA LIS|9WSPES BWIISI USISA Uizl euisewsSen ebipesis us|iuiaq uepewel$eq ewese uusjowazjew ‘epuliejewese weiboid 1zeg o

JJoN
eyiep ¢ eMiep ¥ BejIMep ol 1sauns auLISld
X Vi Va ISaWwapey ews|
MOSZ MOSZL Jiewolo M
nsos zapue|oH o o o
‘nsos asleuleag A0A H0A H0A 9 1HSH 9 1HSH @ C
Q.¢L 0.2L 0,09 oS
1B8eka19) uikapya edSeaeh uifapye uieyd
zapue|oH
1u1Bekala) Siwinug IAIS A ISLIES BUNWNA A unua 1ubekasa)
exep o BXINEp Gl <B)ep ¢ exep oL X Isauns auwliSid
X / Va / ISawsapey ewyis|
nsos Jlewolo MO0S | €M00S L Jijewolo Jewolo M %
OA YOA
euieyew ||sayewoq A 6 2z e _ C wn
0,08 0.86<0.0L1 0,021 0.0} oS
1n} yeaig uthapya Ing ulfapya azqes ulfopja Bep |asyausjan
exiep o eyiep gL B)INEp y<-B)ep | ahiues G <exiiep | 1sauns auLisid
X / , Va Isawapey ewyis|
nsos zouepAew MO00S MO0SZ MOS.<MO000L MOSL&MOSL M
‘nsos Jiukad MOA NOA
‘nsos |swesag 9 1HSH 9 1HSH 9 IHSH<9 1HSH 0« — C
0,58 0.66 0.0LL€0.0LL 0.08¢0,08 oS
1N} yesig ulfapya 1n1g uifapja un ulfapya 1Bekasal |swesag
LBl JueL Jajjele uejiuE|Ny (9d) 9 WESY (5d) g eWESY (vd) ¥ BWESY (ed) ¢ eWESY (¢d) T eWESY (1d) | ewesy [THOANVS

Jejwelboud

180



"NPOW YIYeolS 3asiNA ‘ZIH ¥OSADA =
“JIpJeA Lajowapey BW)ISI UBJISA Uizl euisewse|n eBipieols uajiuiieg uepewe|Seq ewese uusjowsziew ‘epuliejewese weiboid 1izeg o

(116 181p|LeISQB epuesd) IHSH o

‘JION
expep | jees | eyep g expep Z Isa.ns ewunsiey)
X X X X Isewspey ewyis|
VAV MO0SC 1TVdWM 1VdWA M
ounte zedeg HoA HoA 0 VW L ZIH 0 O
1IVdVMA 0.8¢ VAWM 1IVdWYHA Qo 0
ewunBo, 1oul JoAiuejele - PR JelunweH yJepue 2
Boa 1ouny] lefen ] O O T ] H Hepuejg w
(e
- - exbep | 1saIns awlisid =
ISowiapey ewyis Q
X X Va ! peX ewyis| =
JENE] Mijewolo Alewolo Allewolo M
o [ o
osem0ld YOA MOA YOA P 5 - )
1VdVYM 1TVdYM 0,06 o
ulA3)a enwing uikapja un ulfapya 1Behaia) an ng ninwey n§
jees g e)Nep Ol ¢—¢— e3ep 0Z<Bejep 0L 1s8.ns swliSld
X X L, ISowapey ewyis|
Aewojo Q.
MO000L ) Alewol0 <Xiiewolo M A~
oA YOA oA €{1ewOol0 <ewol0 o)
0 rerey €6 O QO
—
Q.l€ Do LECITVAYAE D LY DolV€Doly Qo Q
nuoAse.oxap ejsed Bewjnj yeosig Z uifapya ejejoy1) 1 ulhapya ejejoy1H eje|oy1d apeg n..IU.-
‘ewe|dey
1aleNes Ilele|oNd) lees g BYDEP O ¢—¢— BYEp 0Z & BYEP 01 1sens swlISld w
X X L, ISaWapey ewyis| ©
}ewolo @
—
MO000L ) JBWOJO <Yljewoln M —_—
MOA MO MOA <{Iewo]O <yewol0 ()
0 vevet v<6 O 3
O.l€ Q6L E€ITVAVYH € Dol [ N Lo N4 4 Qs @
ewnny yesaig Z uikapyo ezejoq1d 1 uihapyo ejejox1d ejejox1d npns/zefag

LSl Jlue]

JENETERIEIEN Y

(9d) 9 pWESY

(gd) G ewesy

(vd) ¥ eWESY

(ed) € ewesy

(zd) ¢ eWESY

(1d) | eWESY

AT

Jejwesboud

181



"NPOW YI[YEOIS YasHNA ‘ZIH %osyNA
“JIpJBA 1IS[aWape BWIISI UBISA UizZ| BuisewSE|N BBIYEDIS Ud|IKIaq uepewe|Seq ewese ulsjpwazjew ‘epuliejewese welboid izeg e

(1916 1B1p|US)SOB BPUEIE) LHSH

‘JON
exdep ol exep Ol <exep | Isains awuisid
X 1 |Sewapey ewyis|
MO0SZ AJewolO«M0S.L M
EIIETIENEY] o o o o
llewasy eysed oA AOA AOA AOA 97IH 9ZIH&9 ZIH C
ITVdYM IIVdYA € 0.5 Qo
n} yeol LRI Sans| w
N §els AA 1938 ‘Dje eunwin) | 0]
-
exiep oL exiep ol «exep L 1sains awlISid D
>
X , ISowapey ewyis| (o)
MO0S.L jewol0 «-M0S.L M
EIETENELS o o o o
so) “exsely peseg oA AOA OA AOA 9 1HSH 9 IHSH&9 1HSH O
ITVdYM ITVdVA€O.8LL Qs
19)em g
nedls Jebns ‘sayiym 669 ppy uehjey
eyep | jees | eyep g exep g exiNep g Isauns ewunsiiey
X X X X Vi ISowiapey| ewys| =y
1IVdYM MOSE 1IVdYM VAV 1IVdYM M m
sypoug HA 0 (Y L2IH L2ZIH 0 O cC
1TIVdYM 0.8¢ 1IVdYM 1TVdYMA 1TVdWYM Q. mJIU
_ uihaya Jepinwey -5
awuab auiey yedoj ewejelep ulhapya 1Bekasa] T T T AT
LYY JueL Jaiele uejiue|ny (9d) 9 WESY (5d) G ewesy (vd) ¥ BWRSY (ed) £ pWeSY (zd) z eWRSY (1d) | ewesy ITLVL

Jejwesboud

182



"NPoW YIEDIS YISHNA ‘ZIH HosHNA = (116 181p|us}sQb epueiys) |[HSH e
“JIpJeA Ls[awapey ewlis! UalaA Uizl euisewse|n eBiyeois uajiuijaq uepewe|Seq ewese ulspwazjew ‘epuliejewese welboid izeg o

JJoN
BjINep 0g exep g1 eyep ¢ 1sauns auliSld
X Ve X 1SaWapey ewiIs|
Jljewolo Jewolo 1VdvM M
236Uy Wwasy NOA HoA HoA 0 0 Z2H O
0,08 0,18 VdWH oS
uikapye (V)]
1N} yeaig uifapje Ing 3B R IR z9|Buy wary o
(2
BjINep 0g -&Byep G eyep g 1sauns awliSid Dlu
X Ve X ISawapey| ewyis| -
Jljewolo Jjewo}O «-ewolo - M
nsnBjop [o1a)y0.d YOA YOA MOA 0 0<0 ZZIH C
0,04 0:,0L€0,101 1VdWM Do
nj} yeol ulhaya 1Al urhappe Isewal)| ejse
n} yeais 1Aap) S 19%95 aA epNWNA M ejsed
-&Biep g exep oL ejiep ¢ Isauns auLISid
Va Va Vi ISowapey| ewys|
Jljewolo Jewolo Jlewolo M
tsaund ankapy A0A H0A A0 € LHSH € LHSH € LHSH O
-~
0.0£€0,001 00201 0,001 Qo (@)
ulA3a|ya nznj uow (LD urkapte 1sojor anka w
thert ) n 119)}9§ wnzn aA Jayas uipjad aA 19)9$ ‘aind tseler W O
EYEP O} <-BMIep 0L Isauns auwuisid %
~—
Vs ISoWapey ewyis| o)
AeWol0 «MO0S.L M m
nsojsodwoy ¥l YOA YOA YOA YOA YOA 0€e C
VAWM €O.0L o8

ulfka)ye 19)9s8
aA uipjad ‘ankap

nsojsodwoy ankap

LB Jue)

JENETERIETIVEN O

(9d) 9 pweSY

(6d) G ewesy

(vd) ¥ ewesy

(ed) € ewesy

(zd) ¢ ewesy

(1d) | ewesy

AT

Jejwesboud

183



"NPOW YIHEDIS YOSHNA ‘ZIH HoSHNA = (191 181p|1ue)s0b epuesys) [HSH
epuuelewese welboid izeg o

“JIpJEA LISjoWape) BWISI USJSA Uizl euisEWwSE|N BRI eoIs us|iuieq uepewe|$eq ewese uusjswaziew *

JON
exixep ol X 1sains awuisld
X Vi ISaWwapey ewyis|
Aewolo AEWoO M
Jnsiw Siweped YOA YOA MOA MOA C
0,081 0,081 Do
Q.
ulA3|ya 1uajaue)} Jisiy ulfapya Bep Jisiw Siwejed —
Q«
ebiep 0L —clez Isa1ns oWLISId @
X , ISaWwapey ewys| D
=
MO0S MO0S M
II9ws) assnopy HoA HoA MOA HoA 9 LHSH 9 LHSH O
¥elv) VAV 0eBhL € o,
ulhapa
I yedls 19)9§ aA eunwIng equiog v 9jed
eypep Gl —<Bidep Z 1S2.NS SUWISId
X Va ISaWwapey ewyis|
MO0S ANBWOIO €¢MOS L M %
uokeqes HOA HOA oA NOA SYeN LHSH (72]
SHEIN LHSH <SYBIN LHSH O )
0,05 VYN €OobL o} -
uifapya
nes IAIS 9A 19)3S ‘epnwing uofeqes
syl JueL Japiele uejiue|ny (9d) 9 BWESY (5d) G ewesy (vd) ¥ BWESY (ed) € BWESY (¢d) z BWESY (1d) | ewesy IM1VL

Jejwesboud

184



“JIpJEA LIS]9WSPES BWIISI USJSA UIZ| euisewsSe|n ebipjesls us|iuieq uepewel$eq ewese uusjowazjew ‘eplejwelfoid 1zeg o
Jipleapl uidl yawuisid Seaeh ajezgas ehan Lajie 1916 ynaey eyep JiSiied ap,0,Gg ‘1o1ISId SeaeA yndng e

iplesp!

151 yowuiSid Seaeh s pas eyep Jisied ap,0,G6 I

d Seneh YosynA e
‘ION

exep 0g jees J<eydiep o) Isauns ewunSLey / awuisld
X 1 ISawapey ewyis|
Aiewolo MO0O0L €MO00S M
JajdeAng MOA MOA MOA MOA
E 60 O
0,08 0,58¢0.86 Do
1N} yesig ulAapya uajawaziepy ynsnag
eMep 0g Jees Z&eybiep 07 1S8INs suulISld
X V. ISowapey ewyis|
Aifewolo MO00L €MO00S | M
JETEIG D) MOA MOA MOA MOA
- 60 O
0,08 0.56€0,86 fo R
jn} yedig :_>0_v_o L9|]dwaz|e\ YasynA
LS JueL Jajjole uejiue|ny (9d) 9 WESY (5d) G ewesy (d) ¥ BWESY (ed) € ewesy (zd) z eWESY (1d) | BWESY m__\/_m_w_n_ W<><>

Jejwesboud

185



Programlar

BUHAR Asama 1 (P1) Sicak Tutun Kullanilan aletler Yorumlar
°C 102°C 65°C
O B B Not:
. . e Onerilen miktarlar ve sireler icin
w Otomatik Otomatik B -
buharli pisirici sepetinin kullanim
stz leckmmas v X kllavuzuna. bakin — pisirme suresini
uygun sekilde ayarlayin.
Pisirme slresi 10 dakika 30 dakika

program agsamalarini atlama

1 Ekran diigmesine basin ve 5 saniye basili tutun. Gosterge ekraninda “TARIF ASAMASI” gériintiilenir.
2 Ekran digmesini dondirerek istediginiz asamaya getirin (P1, P2, P3, vs.) ve onaylamak igin digmeye basin.

3 Gosterge ekranindaki talimatlar izleyin.

Gosterge ekrani metninin agiklamasi

On ayarli programlar esnasinda gosterge ekraninda gesitli mesajlar gorintulenir.

Mesaj Aciklama

SOGUTUYOR Kase, ayarlanan sicakliga sogur.
ISITIYOR Kase, ilgili sicakliga isitilir.

HSHT MODU Yiksek Hiz Yiiksek Sicaklik modu.
YOGURUYOR Ekmek yaparken hamuru yogurma streci.

IKINCI YOGURMA

Topak haline getirme esnasinda daha fazla doku elde etmek icin buyik hava kabarcigi bosluklar

ortadan kaldirilr.

MAYALANIYOR Ekmek yaparken hamurun kabarmasina izin verilen sireg.
TEMPERLIYOR Pirizsiz, parlak bir bitim elde etmek igin ¢gikolatanin sicakligini uygun sekilde kontrol etme.
ISLENIYOR Cooking Chef'in 1sitma olmadan karistirma yaptidi bir programin blima.
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kase aletlerinin ayarlanmasi

N

cirpici, paslanmaz celik K ¢irpici

En iyi performans igin ¢irpici ve K ¢girpici neredeyse
kasenin @ tabanina neredeyse temas etmelidir. Gerekirse
saglanan anahtari kullanarak yuksekligi ayarlayin.

Aleti fisten gekin.

Mikser kafasini kaldirin ve girpicilari veya karistirma aletini
takin.

Mikser kafasini indirin. Eger agikhigin ayarlanmasi
gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin ve aleti gikarin.
Saglanan anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak
somunu yeterince sikistinin @. Aleti kasenin tabanina
yaklastirmak icin mili saat yéniiniin tersine gevirin @. Aleti
kasenin tabanindan uzaklastirmak igin mili saat yoniine
cevirin.

Somunu tekrar sikigtirin.

Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. (Pozisyonunu
kontrol edin, yukaridaki noktalara bakin).

Alet diizglin yerlesene kadar gerekli oldukga yukaridaki
adimlari tekrar edin. Bu saglandiginda somunu guivenle
sikistirin.

yiiksek sicaklik krema girpicisi — bu alet kasenin
tabanina deyecek sekilde durmalidir.

kanistirma aleti - bu alet kasenin tabanina temas etmelidir.
Aleti fisten ¢ekin.

Mikser kafasini kaldirin ve karistirma aletini takin.

Mikser kafasini indirin. Aletin ayarlanmasi gerekiyorsa,
mikser kafasini kaldirin ve somunu gevsetmek icin anahtari
kullanin ve ardindan mikser kafasini indirin.

Aleti kdsenin tabanina daha fazla yaklastirmak igin ayar
tekerlegini saat yoniinde gevirin. Aleti kdsenin tabanindan
uzaklastirmak icin ayar tekerlegini saat ydnunudn tersine
gevirin.

Somunu tekrar sikistirin.

hamur kancasi - bu alet, fabrika tarafindan ayarlanmistir
ve ayari degistirilemez.
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sicrama koruyucu Unitenizi yerlestirmek ve kullanmak igin

Sigrama koruyucu Unite 2 pargadan olusur: sicaklik kalkani
ve sigrama koruyucu.

Pisirme islemleri esnasinda sicaklik kalkani takil
olmalidir, aksi takdirde makine galismaz ve “Sicaklik
kalkanini takin” goriintiilenir. Sicaklik kalkani, mikser
kafasini pisirme islemi sirasinda olusan buhardan korumak
icindir.

Sigrama koruyucu, sicaklik kalkani ile birlikte kullaniimadigi
slirece kaseye takilmamalidir.

1 Mikser kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.

2 Sicaklik kalkanini mikserin kafasinin @ altina tamamen
yerlesinceye kadar yukari itin. Sicaklik kalkani asla plastik
conta dogru takilmadan kullaniimamalidir.

3 Kaseyi tabana yerlestirin.

4 Mikser kafasini indirin.

5 Sigrama koruyucuyu kase kenarina yerlestirin ve tamamen
oturuncaya kadar @ ileri dogru kaydirin.

e Karistirma sirasinda malzemeler kabin igine dogrudan igine
eklenebilir.

6 Sigrama koruyucuyu gikartmak icin cihazdan geri dogru
cekin.

7 Sicaklk kalkanini ¢ikartmak icin mikser kafasini
kilitteninceye kadar kaldirin. Aleti ¢ikartin, daha sonra
sicaklik kalkanini mikser kafasinin altindan asagi dogru
cekin.

Not: Sigrama koruyucuyu sadece mikser kafasi kilitli
pozisyondayken takip ¢ikartin.
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cikis kapaklarini ¢ikartmak ve takmak igin

Yiiksek hiz ¢ikis kapagi Diisiik hiz ¢cikis kapagi
1 Kapagi ¢ikartmak igin, kulpu kullanin ve yukari kaldirin. 1 Kapagi ¢ikartmak igin, alttaki kulpu kullanin ve digari dogru
2 Takmak igin, kapagi gikisin Gzerine yerlestirin ve asagi cekin.

bastirin. 2 Takmak icin, kapagin Ustundeki tirnagi ¢ikis yerine

yerlestirin ve yerine klipslemek igin ittirin.

yardimci karistirma klipsini takmak ve ¢ikarmak igin

Yardimci karistirma klipsi, karistirma islemine yardimci olmasi i¢in kullanilabilir.

1 Yardimci karistirma klipsini, dikey kenar i¢ kisimda ve klipsler 3 Cikarmak icin prosedurin tersini uygulayin.
dis kisimda olacak sekilde kasenin yanindan takin . ONEMLI - Yardime karistirma Klipsi, K ¢irpict, ¢irpma

2 Kilipsi saat yonun(n tersine déndurerek kase kulplarina aleti, hamur kancasi veya krema ¢irpicisi kullanildiginda
takin @. takiimamalidr.

yuksek sicaklik krema cirpicisinin birlestirilmesi

silici kanadinin takilmasi 1 Esnek silecek kanadini, silecek kanadinin tabanini yuvaya
Silici kanad, takil halde teslim edilir ve temizlikten énce her yerlestirerek dikkatli bir sekilde takin ardindan bir tarafi yive
zaman ¢ikartiimalidir. yerlestirin ve ardindan dikkatli bir sekilce u¢ kismi kancayla

takin. Diger tarafta ayni islemi tekrarlayin.
[
\@ 0 \
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maksimum kapasiteler ve onerilen hizlar

Asagidaki hizlar sadece bilgi amagchdir, karistirilan malzemelerin miktarina ve sicakliklarina gére farkliliklar gésterecektir.

krema

ince kenarli pasta uriinleri Un agirhgi 910g
Ekmek hamuru (yogun mayali) Un agirhgi 350g — 1,6kg
Toplam agirhk 550g — 2,56kg
Yumusak mayali hamur Un agirhgi 250g — 2,6kg
Toplam agirhk 480g — 5kg
Meyveli kek karigimi Toplam agirhk 4,55kg
Yumurta beyazlari Sayisi 16
Agirhig (6059)
Pisirme modu Toplam kapasite 3L
Yag Toplam kapasite 250ml
* Kullanilan yumurtalarin blyukligi = orta boy (Agirligr 50g)
Alet Tarifliglem Onerilen Hiz
K-¢irpici Tereyagi/margarin ve seker ile | “Min” ile baglayin yavas yavas “Max” yikseltin

Yumurtalari kremali karisim- 4 ila “Max”
lara ¢cirpma
Un, meyve vb seyleri ekleme “Min” =1

Hepsi bir arada kek karigimlari

‘Min’ ile baglayin yavas yavas ‘Max’ ylkseltin

Una yag slirme

“Min” - 2

Yuksek sicaklik krema girpicisi

Tereyadi / margarin ve sekeri
krema haline getirme

“Min” ile baglayin yavas yavas 3’e yukseltin

Kasenin kenarlarindan sicak
ve soguk karisimlari siyirma

“Min” ile baslayin yavas yavas 3’e yukseltin

Cirpma

Yumurta, krema, sufle igin.

Yavas yavas “Max” a dogru arttirin

Hamur Kancasi

Mayali hamur karistirmak igin.

“Min” ile baglayin yavas yavas 1’e yukseltin

Karistirma aleti

Pisirme esnasinda gidalarin
kivamini korumak icin
uygundur, orn. tavuk, balik,
sebze ve meyve.

Sadece karistirma ayarlari ile kullanin
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bakim ve temizlik

e Temizlemeden 6nce daima kapatin ve fisi ¢ekin.

¢ ik kullandiginizda ¢ikista @ bir miktar yag gériinebilir. Bu
normaldir — temizleyin.

e Sicaklik sensorlerinin metal ylzeyleri normal kullanim
sirasinda asinma gosterebilir. bu Grliniin performansini
etkilemez.

e Kullanmadiginiz zaman yuksek sicaklik icin esnek ¢irpiciyi
miksere takili olarak birakmayin.

cihaz, cikis kapaklari

¢ Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

e Asla suya batirmayin veya ¢ozlicl temizleyiciler
kullanmayin.

yuksek sicaklik krema ¢irpicisi
¢ Temizlemeden &nce esnek siyiriclyl daima aletten gikartin.
e Esnek siyiriclyi ve aleti sicak sabunlu su ile yikayin
ve glzelce kurulayin. Alternatif olarak pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Note: Litfen kullanmadan dnce ve sonra aletin gévdesinin
ne durumda oldugunu kontrol edin, ayrica lastik kisimlari da
duzenli olarak kontrol edin ve agsinmaya basladiklari takdirde
degistirin.
kase, aletler, sicrama koruyucu, takla klipsi

e Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve bulasik makinasinda
yikayin.

e Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek icin hicbir zaman
tel firga, sert yiin veya gamasir suyu kullanmayin. Kireci
temizlemek icin sirke veya uygun bir kireg ¢éziict kullanin.

servis ve musteri hizmetleri

e Cihazinizin galigmasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce bu kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

e Litfen unutmayin, Grtin Grindn satildigi Glkedeki mevcut
tiim garanti ve tiketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun
bir garanti kapsamindadir.

e Kenwood Urininiz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya gotirin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin giincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

e Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
e Cin'de uretilmigtir.
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e Eger kasenin igerisinde yiyecek yapisir veya yanarsa,
saglanan spatulayla ¢ikarabildiginiz kadarini ¢ikartin. Kaseyi
sabunlu sicak su ile doldurun ve yumusamaya birakin. Inatg
artiklar naylon firga kullanarak ¢ikartin.

e Kasede olusabilecek renk degisimleri performansi
etkilemez.
gider deligi

e Bu bdlgenin yemekten arindiriimis oldugundan emin olun.
Gerekirse bir boru temizleyici veya pamuklu ¢ubuk kullanin.

sicaklik sensorleri

e Nemli bir bezle silin, sonra iyice kurulayin. Sensorleri
temizlemek icin asla ¢ézucu temizleyiciler veya sivri araglar
kullanmayin.

Suitable for
dishwashing

Kase v

K-cirpici, ¢cirpma aleti, krema ¢irpicisi, v
karistirma aleti

Item

Hamur kancasi

Yardimci karistirma klipsi

Cikis kapaklar

Spatula

Sigrama koruyucu ve sicaklik kalkani

Kauguk conta

Calisma alani igin koruyucu altlik

NENENIENIENENENEN

Hamur siyirici

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN AVRUPA DIREKTIFIiNE
UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA
ONEMLI BILGI (WEEE)

Kullanim émrinin sonunda urin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya
bu hizmeti saglayan bir saticiya géturidlmelidir. Ev aletlerinin
ayri bir sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkuin olan malzemelerin geri
donisimind saglayarak onemli enerji ve kaynak tasarrufu
saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpli ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimistir.



sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Mikser 1sitma modunda ¢alismaz, bir
hata mesaji gorintiler ve bir uyari igin
bir bip sesi ¢ikartir.

Gulvenlik sensorlerinden biri tetiklendi.

Sebep bildirimi i¢in gdsterge ekranina bakiniz.

« Kafanin algaltiimis ve kilitli oldugundan emin
olun.

» TUm kapaklarin diizgln yerlestiginden emin
olun.

« Sicaklik kalkaninin diizgln yerlestiginden
emin olun.

» Cooking Chef kasesinin dogru yerlestirilmis
oldugundan emin olun.

Pisirme esnasinda makinenin hizi
degisir veya hiz sinirlidir.

Kase igerikleri 60°C’ye ulastiginda hiz
otomatik olarak sinirlaniyor ve yiksek
sicaklik uyari gostergesi agiliyor.

Bu bir glivenlik 6zelligidir.

Kasenin dibindeki yemek yaniyor.

1 Segili sicaklik ayari ¢cok yuksek olabilir.
2 Yanlis alet kullaniliyor.

3 Karistirma gecikmesi ¢ok uzun.

4 Alet kasenin igerisinde yeterince algak
degil.

5 Zamanlayici ¢ok uzun bir streye ayarl.

6 Sensor ve/veya kasenin alti temiz
olmayabilir.

1 Sicakligi veya gl¢ ayarlarini dusurin.

2 En uygun aletin kullanildigindan ve bu aletin
dogdru ayarlandigindan emin olun.

3 Karistirma gecikmesinin sikihgini arttirin
veya surekli galismaya yukseltin.

4 Aleti ayarlayin.

5 Daha kisa bir sure pisirin (yemegin iyice
pistiginden emin olun).

6 Bu bolgelerin temiz ve kuru tutuldugundan
emin olun.

Yiyecegin yogunlugu ayarlanamadi.

1 Cok yuksek bir sicaklik segildi.
2 Karistirma gecikmesi ¢ok sik.
3 Malzemeler gok uzun bir sure pisirildi.

4 Yanlis alet kullaniliyor.

1 Sicakhigr azaltin.

2 Karistirma gecikmesini azaltin.

3 Pisirme siresini azaltin (yemegin iyice
pistiginden emin olun).

4 En uygun aletin kullanilip kullaniimadigindan
emin olun.

Tutarsiz karistirma hizi.

1 Malzemeler ¢ok buyuk, kati veya sert.

1 Yemegi daha kuguk parcalar halinde kesin,
meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin, alet
takmadan malzemeleri yavas yavas eritin
(fakat bir hizin secili oldugundan emin olun)

2 Malzemeleri kafa algaltildiktan sonra ekleyin.

3 En uygun aletin kullanilip kullaniimadigindan
emin olun.

Mikser kafasi zor kapaniyor.

1 Kasenin dibindeki cikolata gibi
kati malzemeler mikser kafasinin
kilitlenmesine engel oluyor.

2 Karistirma aleti yanlis takiimis.

1 Malzemeleri mikser kafasi algaltildiktan
sonra ekleyin.

2 Karigtirma aletinin karistirma aleti ¢ikisa
oturmalidir.

Karistirma hizlar segildiginde mikser
surekli galisiyor.

Cikis kapaklar yanlis yerlestiriimis.

Cikis kapaklarinin diizgln yerlestiginden emin
olun.

Aletleri kullanirken motor hizi sinirl.

Sicak kase yerlestirildi.

Kaseyi ¢ikartin veya kaseyi 60°C’nin altina
kadar sogutun.

Cirpma veya K ¢irpici kasenin dibine
vuruyor veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlis ylkseklikte ve ayarlanmasi
gerekili.

Uygun somun anahtari kullanarak yuksekligi
ayarlayin — “Alet Ayarlama” boélimune bakin.

Cirpma aleti, K-girpici veya krema
cirpicist yardimci karistirma klipsine

garpiyor.

Yardimci karistirma klipsi takili.

Yardimci karistirma klipsini ¢ikartin — bu
klips sadece karigtirma aleti kullanildiginda
kullaniimalidir.
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Problem

Nedeni

Coziim

Dustk hiz eklentisi takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile uyumlu
oldugundan emin olun.

Ddéner baglanti sistemi gereklidir (Model
KAX) =)

Cikisa takilabilmesi igin eklentinin KAX doéner
baglanti sistemine sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek i¢cin KATO02ME adaptorini
kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi icin www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu fise ilk takildiginda
bekleme 1s131 yanip sénuyor.

Hiz kontrolli ‘O’ pozisyonunda degil.

Mikser kafasi yikseltiimis pozisyonda veya
asagida dogru kilittenmemis.

Kontrol edin ve hiz kontroliini ‘O’ pozisyonuna
getirin.

Mutfak Robotu kafasinin asadida dogru
sekilde kilitlendiginden emin olun.

Mutfak Robotu ¢alisma sirasinda
duruyor.
Bekleme 15131 hizla yanip sdntyor.

Asin yik koruma veya asiri Isinma sistemi
aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten gekin ve engelleme ya da asiri yikleme
icin kontrol edin.

Hiz kontrollind ‘O’a gevirin ve yeniden
cahistirin.

Makine galismazsa, malzemenin bir kismini
cikartarak yuku azaltin ve tekrar ¢aligtirin.

Bu da sorunu ¢ézmese, fisten ¢ekin ve

15 dakika bekleyin. Fise takin ve istediginiz
hizi segin.

Yukaridaki prosedurlerden sonra makine hala
calismazsa, daha fazla tavsiye i¢in “misteri
hizmetleri” ile gorusun.

Mutfak Robotu, ¢alisma esnasinda
duruyor. Bekleme lambasi yavasca
yanip sonuyor.

1 Sicaklik kalkani ¢ikarildi veya bir ¢ikis
kapagi cikarildi.
2 Mikser kafasi kaldirildi.

3 Cikis eklentisi maksimum galisma
suresini astl.

1 Sicaklik kalkanini veya ¢ikis kapagini takin.
Hiz kontrol diigmesini “O” ayarina getirin ve
yeniden baslatin.

2 Mikser kafasini indirin. Hiz kontrol dugmesini
“O” ayarina getirin ve yeniden baslatin.

3 Hiz kontrol diigmesini “O” ayarina getirin ve
yeniden baslatin.

Makine fise takili oldugu halde
bekleme 15131 sonilk.

Mutfak Robotu 30 dakikadan daha uzun
sure kullaniimadan agik birakildi ve
bekleme moduna gecti.

Sifirlamak igin Bekleme diigmesine bir kez
basin.

Gosterge ekranda bir alfa/sayisal hata
kodu gosteriliyor.

Cihaz duzgiin galismiyor.

Yetkili bir Kenwood Servis Merkezi'ne
basvurun. Size en yakin Kenwood
Servis Merkezi ile ilgili giincel bilgiler igin
www.kenwoodworld.com sayfasini veya
ulkenize Ozel web sitesini ziyaret edin.

Musteri hizmetleri ile irtibata gegtiginizde, sizden yazilim sirimi ile ilgili bilgiler istenebilir. Striim bilgilerine, menl diigmesine basip
“AYARLAR’ ve ardindan “SURUM” égesini segerek erisebilirsiniz.
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bezpecnost

o Prectéte si peclivé pokyny v této priruéce a uschoveijte ji pro budouci pouziti.

Odstrarite vesSkery obalovy material a nalepky.

e Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe&nostnich dlvodi nutné
nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného servisniho
technika firmy KENWOOD.

dulezité upozornéni — elektronické implantaty

e Jako vSechna zarizeni na bazi indukcniho ohfevu i tento pristroj produkuje kratkovinné
magnetické pole. Pokud ma uzivatel nebo osoba nachazejici se v blizkosti zafizeni
voperovany kardiostimulator nebo jiny aktivni elektronicky implantat, je nutné pouzivani
zarizeni konzultovat s |€karfem pro pfipad mozné nekompatibility a zabranéni moznym
zdravotnim rizikim.

e Pred montazi a demontazi prislusenstvi/nastroju a pred a po Cisténi spotfebi vypnéte a
zastréku vytahnéte ze zasuvky.

e K pohyblivym &astem a nasazenym nastrojim/prisluSenstvi nepfriblizujte ¢asti téla, viasy,
Sperky a volné obleceni.

e Nevkladejte prsty do uzaviraciho mechanismu spotrebice.

e Zapnuty spotfebi¢ nikdy neponechavejte bez dozoru.

® Nepouzivejte spotrebic, pokud je poskozeny. V takovém pfipadé jej nechte opravit: viz
oddil ,servis a udrzba“.

o Nepouzivejte prislusenstvi nedoporucené vyrobcem; nikdy nepouzivejte vice nez jedno
prislusenstvi najednou.

o Nikdy neprekracCujte maximalni objem a pfi pouzivani indukéniho ohfivaCe neprekracujte
maximalni droven 3 litrd vyznacenou na vnitfni sténé nadoby.

e Pred pouzitim prislusenstvi si preCtéte bezpecnostni pokyny uvedené v navodu.

e SpotiebiC zvedejte opatrné, nebot je téZky. Pfed zvednutim spotfebie se ujistéte, ze
pracovni misa, pfisludenstvi, krytky vystupu a pfivodni kabel jsou zajistény.

e Nenechavejte pfivodni kabel volné viset v dosahu déti.

e Pohonna jednotka, privodni kabel a zastrCcka nesmgji pfijit do styku s vodou.

e PFi manipulaci se spotiebiCem v rezimu vareni nebo po ukonceni vareni je tfeba opatrnosti
— ZVLASTE PRACOVNI MiSA, OCHRANNY KRUHOVY KRYT A PRISLUSENSTVI
zUstavaji HORKE dlouho po vypnuti spotfebiée. Pro vyjmuti a manipulaci s pracovni
misou pouzijte drzadla. Pfi manipulaci s horkou pracovni misou a pfisluSenstvim
pouzivejte kuchyriské rukavice.

e Spodni strana pracovni misy zustava horka dlouho po ukonceni vareni. PFfi manipulaci
s horkou pracovni misou budte opatrni a pouzijte ochrannou podlozku, abyste zabranili
poskozeni povrchu pracovni plochy pfiliSnym teplem.

e P¥i otevieni ochranného krytu nebo zvednuti ramena robotu davejte pozor na paru
unikajici z nadoby.

e Pokud chcete pfemistit horky obsah z robotu do mixéru, vZdy nechte ingredience nejdfive
vychladnout na pokojovou teplotu.

e Pouzivejte vyhradné pracovni nadoby a ostatni pfisluSenstvi dodavané se spotrebiCem.
Pracovni nadobu pouzivejte na ohfivani/vareni pouze s robotem.

e Nepouzivejte spotfebic€ v rezimu vareni, pokud je pracovni nadoba prazdna.

e \/étraci otvory nejsou urCeny ke vkladani potravin.
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Pfi pouzivani spotfebicCe zajistéte, aby pfistroj spocCival na rovhém povrchu a v bezpecné
vzdalenosti od okraje pracovni plochy. Zajistéte, aby spotrfebi€ byl alespofi 10 cm od
stény a aby vétraci otvory nebyly blokovany. Neumistujte spotrebi€¢ pod policky zavésSené
bezprostfedné nad spotrebicem.

Pro spravné a bezpecné fungovani indukéniho vafiCe zajistéte, aby spodni ¢ast spotfebice
a tepelné senzory byly Cisté a suché.

Stejné jako u ostatnich spotfebiCu na bazi indukéniho ohfevu nepokladejte platebni karty,
magneticka média nebo citliva elektronicka zarizeni do blizkosti spotfebiCe, pokud je v
provozu.

Nepouzivejte pro fritovani potravin.

Nez zacnete jist, vzdy se ujistéte, Ze jidlo je dukladné& uvarené.

Pokud varite s olejem, neprekracujte 250 ml.

Jidlo je nejlépe spotfebovat kratce po uvareni nebo ponechat vychladnout a ihned zmrazit.
Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize zpusobit zranéni.

Napajeci kabel snizuje riziko mozného zamotani se nebo zakopnuti. Prodluzovaci kabely
se mohou pouzivat, pokud dbate na opatrnost. Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu: 1)
Vyznacena zatizitelnost elektrickym proudem musi byt minimalné stejné vysoka jako vykon
spotrebiCe a 2) Kabel by mél byt veden tak, aby nevisel z pracovni plochy nebo stolu tak,
Ze by za néj mohlo zatahnout dité€ nebo nékdo nechténé zakopnout. Pokud spotrebic
vyzaduje uzemnéni, musi byt prodluzovaci kabel tfizilovy se zemnicim vodicem. Elektricky
vykon spotrebiCe je uveden na jeho spodni strané.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou spotrebi¢ pouzivat v pfipadé€, Ze jsou pod
dozorem nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera
jsou s pouzivanim spojena.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebi€ a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.
Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spolecnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zarfizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

pred zapojenim pred prvnim pouzitim
Presvédcte se, ze vaSe elektricka zasuvka odpovida e Omyjte jednotlivé Casti: viz Cast ,péce a Cisténi'.
zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.
VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

Tento spotfebi¢ splfuje nafizeni ES €. 1935/2004 o
materialech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.
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popis robotu Kenwood Cooking Chef

Popis

Vystupy pro nastavce

@ vystup pro vysokou rychlost (HSO)
@ vystup pro pomalou rychlost (SSO)
®@ otvor pro nastroje k nadobé

@ otvor pro michadlo

Robot

® krytka vystupu pro vysokou rychlost
® rameno robotu

@ krytka vystupu pro nizkou rychlost
pracovni nadoba

® packa zvedani ramena robotu
oto&ny regulator rychlosti

@ tlagitko pohotovostniho rezimu

@ voli¢ displeje / tlacitko Enter

@ displej

vypust

@ zékladna pro misu/indukéni oblast
vétraci otvory

@ teplotni senzory

K-metla

stiraci metla pro vysokou teplotu
@ $lehaci metla

@) hnétaci hak

@) michadlo

@ pomocny nastavec k michani

@9 Spachtle/stérka pro vysoké teploty
@ tepelny stit

@ gumové tésnéni (odnimatelné)

@ kryt misy

viko plniciho hrdla

@ ochranna podlozka povrchu pracovni plochy
kli¢

vyber jazyka

Symboly na displeji

@) upozornéni na vysokou teplotu

@ faze programu

@ zvolena teplota

upozornéni na vysokou rychlost s vysokou teplotou
@ zobrazeni textu

zvoleny Gas

@ zvoleny interval michani

zvoleny vykon

Panel displeje

tlagitko teplota

tlagitko as

tlacitko nastaveni michani
@ tlacitko nabidky

stérka tésta

Poznamka: Nastavce pro vystup pro nizkou rychlost
Vystup pro nizkou rychlost na vaSem modelu kuchyrnského
robotu je vybaven systémem pfipojeni Twist. Je uréen pro
pfipojeni nastavcll se systémem pfipojeni Twist.

PFi nakupu novych nastavcl pro vystup pro nizkou rychlost
zkontrolujte, zda jsou s vasim kuchyriskym robotem
kompatibilni. VSechny nastavce se systémem pfipojeni Twist
Ize poznat podle kddu vyrobku, ktery za€ina na KAX, a také
podle loga Twist , které je na obalu.

Pokud vlastnite nastavce se systémem pfipojeni Bar , pak
pro jejich pfipojeni k systému Twist na vasem kuchyriském
robotu musite pouzit adaptér KATO02ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

PFi prvnim zapnuti robotu Cooking Chef se na displeji automaticky nastavi angli¢tina.

1 Pokud chcete jazyk zménit, stisknéte tlacitko nabidky.

¥

i)

2 Pomoci volige displeje / tlagitka Enter vyberte ,NASTAVENI*
- + SETTIMGS
(SETTINGS) a stisknutim tlagitka potvrdte. @
3 Pomoci volice displeje / tlacitka Enter vyberte ,JAZYKY* ‘
(LANGUAGES) a stisknutim tlagitka potvrdte.
4 Pomoci voli€e displeje / tlaCitka Enter vyberte pozadovany
- + EMGLISH
jazyk. Po zvoleni pozadovaného jazyka potvrdte volbu @
stisknutim volie displeje / tlagitka Enter. l
5 Pokud chcete jazyk znovu zménit, cely postup opakujte. Jh.?
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nastroje k nadobe a priklady pouziti

K-metla
Pro pripravu dortl, susenek, sladkého tésta, polev, naplni,
odpalovaného tésta a bramborové kase.

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, bublaniny. Slehaci metlu nepouZivejte na
hutné smési (napf. Slehani tuku s cukrem), protoze by se mohla
poskodit.

Hodi se v kombinaci s michadlem pfi Slehani za tepla, napf. pfi
pfipravé snéhovych pusinek.

Hnétaci hak
Pouze na kynuta tésta.

pouzivani robotu Cooking Chef

DULEZITE UPOZORNENI

e Ujistéte se, Zze oblast induk&niho ohfevu, teplotni senzory a
vnéjsi povrch pracovni misy jsou Cisté. V opacném pfipadé
teplotni senzory nebudou pracovat presné, a to se projevi
na vysledku varfeni.

e Ujistéte se, Ze vSechny krytky vystupu jsou Fadné nasazeny
a stejné tak i tepelny $tit. Pokud tomu tak neni, funkce
ohfivani nebude fungovat.

* Pro vyjmuti pfisluSenstvi a manipulaci s pracovni misou po
skonéeni vafeni vzdy pouzijte ochranné rukavice.

1 Pfipojte spotfebi¢ k napajeni. Rozsviti se disple;.

2 Otocte packou pro zvednuti ramene ve sméru hodinovych
rugicek @ a zvednéte rameno robotu, dokud nahore
nezaklapne.

3 Nasunte tepelny &tit @ smérem nahoru na spodni stranu
ramene robotu @ tak, aby plné dosedl. Tepelny &tit se
nesmi pouzivat bez spravné nasazeného gumového tésnéni
@.

e Pfi pouzivani robotu Cooking Chef bez ohfevu neni nutné
tepelny stit nasadit, pokud nepouzivate ochranny kryt
proti Splichani. Prectéte si ¢ast ,nasazeni a pouzivani
ochranného krytu proti Splichani*.

4 Nasadte nadobu na zakladnu — zatlaéte dolli a otocte ve
sméru hodinovych rugicek @.

5 Zvolte nékterou z nasledujicich moznosti:

Ruéni vareni:

Viz &ast o ru¢nim rezimu.

Pifednastavené programy:

Informace o pouzivani najdete v ¢asti ,pouzivani
prednastavenych programa*.

e DalSi recepty k inspiraci najdete ve stru¢né pfirucce.

6 Zasunte pozadovany nastroj do otvoru pro nastroje k
nadobé& @ nebo otvoru pro michadlo @), pokud pouzivate
michadlo. Vyénélek umistéte do drazky a otoCenim zajistéte

0.
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Stiraci metla pro vysokou teplotu

Hodi se k promichani masla a cukru, odpalovaného tésta a
polenty. Je idedlni ke stirani teplych i studenych smési ze stény
nadoby béhem michani.

Michadlo

Hodi se k pouzivani béhem vafeni k zachovani struktury
potravin, napf. kufeciho ¢&i rybiho masa, zeleniny a ovoce.
Je idealni k osmahnuti masa. Déle se hodi k pfipraveé rizota,
omacek a rozpousténi cokolady.

michadlo — pfi pouziti michadla Ize pouzit také pomocny
nastavec k michani, ktery napomaha promichavani (viz
¢ast ,nasazeni a sundani pomocného nastavce k michani®).
Michadlo Ize také pouzivat se Slehaci metlou, napf. pfi
pfipravé snéhovych pusinek. Nepouzivejte michadlo s
hnétacim hakem.

Poznamka: Pokud K-metla, Slehaci metla nebo stiraci metla
nedosahnou na ingredience na dné nadoby, pfectéte si ¢ast
,VySkové nastaveni pfisluSenstvi®.

* Pokud chcete nastroj odpoijit, postupujte jako v kroku 6, ale
opacné. (PFi odpojovani nastroju po vareni vzdy pouzivejte
kuchynské chnapky.)

7 Abyste spustili rameno robotu, mirné je nadzvednéte a pak
otoCte packou pro zvednuti ramene ve sméru hodinovych
rucicek.

Spustte do zajisténé polohy.

8 Pridejte ingredience, které chcete vafrit/michat.

9 Otocte regulator rychlosti na pozadované nastaveni. K
pouziti michacich nastaveni otocte regulator rychlosti na

O)-



Pokud teplota v nadobé presahne 60 °C, je rychlost z
bezpeénostnich diivodt automaticky omezena, i kdyz zvolite
vysSSi rychlost. Kdyz teplota klesne pod 60 °C, rychlost se
automaticky nezvysi. Nejdfive musite regulator rychlosti
otocit do vypnuté polohy ,0“ a znovu zvolit pozadovanou
rychlost.

Informace o pouzivani rezimu vysoké rychlosti s vysokou
teplotou (VRVT) najdete v €asti ,ruéni rezim®.

Po dokonc&eni programu pfistroj tfikrat pipne.

Poznamka: Pokud neni nastaven €as, ohfivani a michani
automaticky skonéi, kdyz ¢asova¢ dosahne 8 hodin.

11 Pokud chcete michani zastavit, vratte regulator rychlosti
do vypnuté polohy ,0". Pokud chcete pokracovat, zvolte
rychlost.

DULEZITE
¢ Po zastaveni nebo pozastaveni michani bude
pokracovat ohrev.

12 Pokud chcete zastavit ohfev, zménte teplotu na ,OFF*

(Vypnuto). Mazete také stisknout tlacitko pohotovostniho
rezimu.

Dulezité — Pokud bude kdykoli za provozu zvednuto rameno
robotu, ohfev se pozastavi. Nastroj k mise se zastavi a po
spusténi ramene robotu se znovu nespusti. K opétovnému
spusténi robotu otocte regulator rychlosti do vypnuté polohy
,O a pak znovu zvolte rychlost.

po ukonéeni vareni

¢ Pfi manipulaci se spotfebi¢em v rezimu vareni nebo po
ukonéeni vareni je tfreba opatrnosti — ZVLASTE PRACOVNI
NADOBA, OCHRANNY KRYT A PRISLUSENSTVI z(istavaji
HORKE dlouho po vypnuti spotfebige. Pro vyjmuti a
manipulaci s pracovni misou pouzijte drzadla. Pfi manipulaci
s horkou pracovni misou a pfislusenstvim pouzivejte
kuchyriské rukavice.

e Spodni strana pracovni misy zustava horka dlouho po
ukoncCeni vafeni. Pfi manipulaci s horkou pracovni misou
budte opatrni a pouzijte ochrannou podlozku, abyste
zabranili poskozeni povrchu pracovni plochy pfiliSnym
teplem.

tipy

e Ne&které pokrmy, zvlasté takové, které obsahuji vysoky
podil vody, nebude mozné vaiit pfi teploté vyssi nez 100 °C
(protoze tato teplota je varny bod vody).

e Kdyz pfidavate potraviny do pracovni misy béhem vafeni,
vzdy snizte rychlost a potraviny vkladejte pomalu a
rovhomeérné.

* Pro rychlé ohfati omacek pouzijte nastaveni pro nepfetrzité
michani.

e Pokud pouzivate kruhovy kryt béhem vafeni, pfed zvednutim
ramene robotu jej vzdy sejméte. Davejte si pozor na
kondenzovanou tekutinu, ktera vznika na kruhovém krytu a
tepelném Stitu.

¢ Pfi zvedani ramene robotu postupujte pomalu, aby kapalina
na spodni strané tepelného Stitu mohla stéci zpét do misy.

e K dispozici je deset funkci intervald michani, které umoznuji
zvolit vhodny zplsob michani pro jednotlivé recepty. Nékteré
recepty vyZaduji neustalé michéani, aby se obsah nepfichytil
ke dnu nadoby, zatimco u jinych receptu je vhodné
pferuSované michani, aby se udrzela struktura obsahu.

pouzivani robotu Cooking Chef k michani

Sestavte robot podle pfedchoziho popisu v ¢asti ,pouzivani
robotu Cooking Chef“. Otocte regulator rychlosti na
pozadované nastaveni. Rychlost Ize kdykoli béhem provozu
robotu zménit. Robot zastavite vracenim regulatoru rychlosti
do vypnuté polohy ,O

Pulzni polohu (P) pouzivejte pro kratké impulzy maximalni
rychlosti.

obecné tipy

Pravidelné zastavujte mixovani a stény nadoby setiete
Spachtli.

Na Slehani jsou nejlepsi vajicka pfi pokojove teploté.

Pred Slehanim bilku se ujistéte, Ze na nadobé ani na Slehaci
nejsou zbytky Zloutku &i tuku.

Na tésto pouzivejte studené pfisady, pokud neni ve vaSem
receptu uvedeno jinak.

tipy pro vyrobu chleba

dalezité

Nikdy nepfekracujte uvedené objemy — doSlo by k pfFetizeni
pfistroje.

Pokud slySite, Ze pfistroj se pfilis namaha, vypnéte jej

a vyjméte polovinu tésta a kazdou polovinu zpracujte
samostatné.

Prisady se nejlépe promisi, pokud do nadoby date nejprve
tekutinu.

recept

marinada s chilli

200 g studeného tekutého medu (pres noc zchlazeného v
lednici)

1 chilli (cela)

5 ml (1 I1Zicka) burakového masla

Koreni

1 Ingredience vlozte do minisekacku/mlynku.

2 Nastavec nasadte na kuchyrisky robot a nechte ingredience
usadit kolem nozové jednotky.

Na 10 sekundy zapnéte na pulzni rezim.

4 Pouzijte podle potfeb.

w
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vysvétleni symboll na displeji

"
-'

Upozornéni na vysokou teplotu

Pod 40 °C — zadny €erveny prouzek

40 °C—60 °C — blikajici €erveny prouzek
Nad 60 °C — prouzek &ervené sviti

Zobrazuje se, kdyz je robot pouzivan v rezimu vysoké rychlosti s vysokou teplotou
(VRVT).

Zobrazuje aktualni fazi programu pfi pouziti pfednastavenych programa.

Zobrazeni textu ukazuje informace o stavu, informace o programech a chybové
Zpravy.

Zobrazuje zvolenou teplotu.

= C
” " '-' Teplotu Ize nastavit od ,OFF* (Vypnuto) do 20 °C-180 °C.
min sec Zobrazuje zvoleny €as v hodinach, minutach a sekundach.
g l:'l:l "l Cas Ize nastavit v rozmezi 5 sekund > 8 hodin a po zvoleni teploty se zaéne
P

odpoditavat.

Zobrazuje zvolené nastaveni michani v rozmezi 0 - 9.

* VngjSi Carky se budou postupné rozsvécovat a ukazovat, jak dlouho zbyva do dalsi
akce michani.

e Vnitini Sipka michani zaCne blikat 3 sekundy pfed dalSi akci michani.

¢ Na zacatku akce michani se muze kratce zvysit rychlost, aby se oddélily ¢asti
potravin.

Zobrazuje zvolené nastaveni vykonu.
Nastaveni vykonu jsou v rozsahu Auto, 1 > 7.
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rucni rezim

s 5835 @) 2

e Stisknéte nastaveni, které chcete zménit, a pomoci volie displeje nastaveni upravte.
e Stisknutim voli¢e displeje potvrdte.

Poznamka:

e Kdyz je zvoleno nastaveni, rozsviti se ¢ara pod odpovidajicim symbolem na displeji.
e Pokud neprovedete zadnou akci, nastaveni se po 4 sekundach zrusi.

Teplotu Ize nastavit od 20 °C do 180 °C v krocich po 1 °C.
Zvolenim nastaveni ,OFF“ (Vypnuto) Ize spotfebi¢ pouzivat bez nastaveni teploty.
Poznamka: Robot Cooking Chef nedosahne teploty nizsi, nez je teplota okolni.

Rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou (VRVT)

Pokud chcete michat vysokou rychlosti s teplotou vyssi nez 60 °C:

o Stisknéte a podrzte 3 sekundy. Na displeji se rozsviti &erveny ! a zobrazi se ,POZOR! REZIM VRVT*. Robot
také bude kazdych 30 sekund pipat.

e Otocte regulator rychlosti na pozadovanou rychlost a robot pomalu zvySi otacky na zvolenou rychlost.

e Rychlost mizZete normalné snizit.

e Pokud chcete tento rezim ukoncit, stisknéte a podrzte tlacitko teploty na 5 sekund nebo vratte regulator
rychlosti do vypnuté polohy ,O%.

Tato funkce se smi pouzivat POUZE se Slehaci metlou a/nebo michadlem. Nesmite piekrocit maximalni

objem 3 litrl a musite nasadit ochranny kryt proti Splichani. Pristroj nesmi zlistat bez dozoru.

V rezimu vareni Ize pouzivat Casovac.

Pokud neni zvolen ¢as k odpocitavani, bude ¢asova¢ automaticky b&éhem provozu pfistroje méfit ¢as po 1
sekundé.

Maximalni doba spusténi je 8 hodin.

K dispozici je deset nastaveni intervald michani. Ta se nejvice hodi, kdyZ je robot pouzivan v rezimu vareni.
Abyste mohli pouzivat nastaveni michani, museji byt nasazeny vSechny krytky vystupd.

O ©

Nastaveni vykonu Ize upravit pomoci tlacitka nabidky.

Vychozi nastaveni vykonu je Auto.

Vykon Ize upravit od 250 W do 1500 W.

¢ Niz8i nastaveni vykonu pouzijte k mirnému ohfivani ingredienci.
¢ Vys8i nastaveni vykonu pouzivejte k rychlému ohféti ingredienci.

nastaveni intervalu michani
Nastaveni michani se idealné hodi k pouziti s michadlem.

Rychlost Intervaly michani Pouziti
o Bez intervalu ClA o s . .
;@5 (neustlé michani) Neustalé michani pro omacky a rizota.
o)) 5 sekund
O 10 sekund
— Osmahnuti masa a restovani zeleniny.
6 20 sekund
o) 30 sekund
O 40 sekund
{’fé)"’} 50 sekund
HO) 1 minuta Michani dusenych smési, vyvarl apod.
o) 2 minuty
HOY] 5 minut
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nastaveni teploty

Teplota Pouziti

50 °C Temperace ¢okolady
72-82 °C Velmi mirné vafeni
98-99 °C Mirné vareni

100 °C Vareni, vareni v pafe
130-140 °C Restovani zeleniny
180 °C Osmahnuti masa

nastaveni vykonu

Nastaveni vykonu Watty Pouziti

A Auto Vykon se automaticky méni podle nastaveni teploty

1-2 1500-1200 W Osmahnuti masa, restovani zeleniny, vafeni vody

3-5 1000-500 W Rozpousténi masla, mlééné omacky, mirné vareni, Slehani za tepla
6-7 375-250 W Kynuti tésta
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programy

PARA Faze 1 (P1) Udrzeni teploty Pouzité nastroje Poznamky
°C 102 °C 65 °C
Q B B Poznamka:
W Auto Auto . Do;?orucena mvr'lozstw a casyvnajrdete
v navodu k paraku — dobu vareni
Eere Gl v X upravte podle potreby.
Faze vareni 10 min 30 min

jak preskocit faze programu

1 Stisknéte a na 5 sekund podrzte voli¢ displeje. Na displeji se zobrazi ,FAZE RECEPTU".

2 Otocenim voli¢e displeje vyberte pozadovanou fazi (P1, P2, P3 apod.) a stisknutim voli¢e potvrdte.

3 Postupujte podle pokynu na displeji.

vysvétleni textu na displeji

Bé&hem prednastavenych programU se na displeji budou zobrazovat rizné zpravy.

Zprava Popis

OCHLAZOVANI Nadoba se ochlazuje na nastavenou teplotu.

OHRIVANI Nadoba se zahtiva na vy$si teplotu.

REZIM VRVT Rezim vysoké rychlosti s vysokou teplotou.

HNETENI Proces pfi pFipravé pediva, kdy se t&sto mechanicky zpracovava.

OPAKOVANE PROHNETENI | Opakované prohnéteni odstrani velké vzduchové bubliny, aby vznikla rovnomé&rna struktura.
KYNUTI Faze pfipravy peciva, kdy se tésto nechava zvétSovat objem.

TEMPERACE Pfesné fizeni teploty Cokolady, aby se dosahlo hladké lesklé struktury.

ZPRACOVAVANI Cast programu, kdy robot Cooking Chef micha bez ohfivani.
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vySkoveé nastaveni prislusenstvi

N

Slehaci metla, nerezova K-metla, michadlo

Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz se bude Slehaci metla
a K-metla téméF dotykat dna nadoby @. V pfipadé potreby
upravte vySku pomoci dodaného klice.

Spotrebi¢ odpojte ze sité.

Zvednéte rameno robotu a nasadte Slehaci metlu nebo
K-metlu.

Zatlacte rameno doll. Pokud je tfeba upravit svétlou vysku
mezi pfisluSenstvim a dnem nadoby, zvednéte rameno
robotu a vyjméte nasazené pfislusenstvi.

Pomoci dodavaného klige uvolnéte matku @ tak, abyste
mohli nastavit hfidel @. Pro pfiblizeni nastroje blize ke dnu
nadoby otacejte hrideli proti sméru hodinovych rucicek.
Pro zvyseni vzdalenosti ode dna otacejte hfideli po sméru
hodinovych rucicek.

Utahnéte matku.

Nasadte vybrany nastroj a zatlacte rameno robotu dold.
(Zkontrolujte, zda je nastroj v pozadované poloze, viz
predchazejici body).

Opakujte pfedchazejici kroky, pokud bude potfeba, dokud
prisluSenstvi neni nastaveno k vasi spokojenosti. Poté
pevné utahnéte zavit.

stiraci metla pro vysokou teplotu — tento nastroj by se
mél lehce dotykat dna nadoby

michadlo — tento nastroj by se mél lehce dotykat dna
nadoby.

Odpoijte spotfebi¢ od napajeni.

Zvednéte rameno robotu a nasadte michadlo.

Spustte rameno robotu. Pokud nastroj potfebuje vyskové
upravit, zvednéte rameno robotu a pomoci kli¢e uvolnéte
matici. Pak rameno robotu spustte dold.

Chcete-li nastroj snizit ke dnu nadoby, otocte nastavovacim
kole¢kem ve sméru hodinovych rugic¢ek. Chcete-li nastroj
ode dna nadoby zvysit, otocte nastavovacim koleckem proti
sméru hodinovych rucicek.

Znovu matici utahnéte.

hnétaci hak — tento nastroj se nastavuje ve vyrobé a jeho
vysSku nelze upravit.

211




nasazeni a pouzivani ochranného krytu proti Splichani

—

SN

Ochranny systém se sklada ze dvou ¢asti: tepelného Stitu a
kruhového ochranného krytu proti Splichani.

Pfi vafeni musi byt nasazen tepelny stit, jinak nebude
robot fungovat a zobrazi se ,,Nasad'te tepelny Stit“.
Tepelny ochranny $§tit slouzi k ochrané robotu pied parou,
ktera vznika béhem vareni.

Ochranny kryt proti Splichani by se na nadobu mél
nasazovat pouze v kombinaci s tepelnym Stitem.

Zvednéte rameno robotu, az se zajisti v horni poloze.
Nasadte tepelny &tit na spodni stanu ramene robotu a
tlacte @), dokud &tit neni zcela zajidtén. Tepelny §tit se
nesmi pouzit bez spravné nasazeného gumového tésniciho
krouzku.

Nasadte nadobu do zakladny.

Rameno zatlacte dol(.

Nasadte kruhovy kryt na okraj pracovni nadoby a zasurite,
dokud neni zcela zajistén @.

Bé&hem mixovani je mozné pfidavat potraviny do nadoby
pomoci plniciho otvoru.

Kruhovy kryt jednodu$e sejmete vysunutim z ramene
robotu.

Chcete-li sejmout tepelny stit, zvednéte rameno pfistroje
do horni polohy, dokud se nezajisti. Vyjméte nasazené
pFislusenstvi a potom tahem dol( sejméte Stit z ramene
robotu.

Upozornéni: Kruhovy kryt nasazujte ¢i sundavejte, pouze
pokud je rameno robotu zajisténo v horni poloze.

212




sundani a nasazeni krytek vystupu

Krytka vystupu pro vysokou rychlost
1 Krytku sundate tak, ze pouzijete uchyt a krytku zvednete
nahoru.

2 Krytku nasadite tak, Ze ji polozite na vyvod a zatlagite dolu.

Krytka vystupu pro nizkou rychlost

Krytku sundate tak, Ze pouzijete Uchyt na spodni strané a
krytku vytahnete smérem ven.

Krytku nasadite tak, Zze zdpadku na horni strané krytky
zasunete do drazky ve vyvodu a krytku zacvaknete na
misto.

nasazeni a sundani pomocného nastavce k michani

Pomocny nastavec k michani Ize pouzit jako pomucku k michani.

1 Nasunte pomocny nastavec k michani na sténu nadoby tak,

aby bylo svislé Zebro zevnitt a svérky zvendi @.

2 Nasurnite svérky proti sméru hodinovych ruci¢ek na drzadlo

nadoby @.

sestaveni stiraci metly pro vysoké teploty

nasazeni stérky
Stérka se dodava uz nasazena a pred ¢isténim ji vzdy
sundejte.

3 Sundani provedete stejnym postupem v opaéném poradi.

DULEZITE — Pomocny nastavec k michani byste neméli
nasazovat, pokud pouzivate K-metlu, Slehaci metlu, hnétaci

hak nebo stiraci metlu.

Opatrné flexibilni stérku nasadte na metlu tak, Ze zakladnu
stérky zasunete do otvoru a pak jednu stranu nasadite do
drazky a konec jemné zahaknete do spravné polohy. To
samé opakujte s druhou stranou.

©Y
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Maximalni mnozstvi a doporucené rychlosti

Nasleduijici rychlosti jsou pouze ilustrativni a liSi se v zavislosti na mnozstvi a teploté ingredienci, které michate apod.

Krehké pecivo Hmotnost mouky 910 g
Chlebové tésto (tuhé kynuté) Hmotnost mouky 350g-1,6 kg
Celkova hmotnost 550 g — 2,56 kg
Mékké kynuté tésto Hmotnost mouky 250g-2,6 kg
Celkova hmotnost 480 g-5kg
Biskupsky chlebicek Celkova hmotnost 4,55 kg
Bilky Pocet 16
Hmotnost (605 g)
Rezim vareni Celkovy objem 31
Olej Celkovy objem 250 ml

* Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 50 g)

Nastroj

Recept/postup

Doporucena rychlost

K-metla

Slehani masla/margarinu s
cukrem

Zacnéte na ,Min." a postupné zvysSujte na ,Max.’

Vmichani vajec do krémovych |4 az Max.*
smeési
Vmichani mouky, ovoce apod. | ,Min." —1

Zakladni tésta na moucniky

Zacnéte na rychlosti ,Min. a postupné zvySujte na
,Max.*

Treni tuku s moukou

Min.f =2

Stiraci metla pro vysokou teplotu

RozSlehani masla/margarinu
a cukru

Zacnéte na ,Min.‘ a postupné zvySujte na 3

Stirani teplych i studenych
smeési ze stény nadoby

Zatgnéte na ,Min.‘ a postupné zvySujte na 3

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, bublaniny

Postupné zvysujte na ,Max.

Hnétaci hak

Na kynuta tésta

Zacnéte na rychlosti ,Min.* a postupné zvySujte na 1

Michadlo

Vhodné k pouziti béhem vareni
k zachovani konsistence po-
travin, napf. kufeciho €i rybiho
masa, zeleniny a ovoce.

Pouzivejte pouze s nastavenimi michani
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pece a cisteni

e Pred ¢isténim vzdy vypnéte a odpojte od zdroje energie.

¢ P¥i prvnim pouZiti se u vystupu @ muze objevit mensi
mnozstvi maziva. To je v pofadku — mazivo jednoduse
utfete.

e U kovovych povrchu teplotnich senzori se b&hem bézného
uzivani mlize projevit opotfebovani. To nema vliv na vykon
zafizeni.

¢ Nenechavejte ohebny Sleha¢ osazen na robotu, pokud jej
neuzivate.
zarizeni, krytky vystupt

e Otrete vihkym hadfikem a pak osuste.

¢ Nikdy neuzivejte brusny material, ani neponofujte do vody.
stiraci metla pro vysokou teplotu

e Pred ¢isténim vzdy sejméte pruznou stérku z nastroje.

e Pruznou stérku a nastroj omyjte v horké vodeé se
saponatem, poté fadné osuste. Tyto dily Ize také myt v
my¢ce nadobi.

Pozn.: Pfed a po pouziti zkontrolujte stav téla nastroje

a rovnéz pravidelné kontrolujte stav stérky. V pfipadé
jakychkoli znamek opotrebeni ji vymérite.

nadoba, nastroje, ochranny kryt, pomocny nastavec k
michani

e Umyjte ruéné a pak dukladné osuste nebo uzijte mycku.

¢ Nikdy neuzivejte dratény kartag, draténku ani bélidlo na
¢isténi nerez nadoby. Na vodni kdmen uzivejte ocet nebo
vhodny odstrafiova¢ vodniho kamene.

servis a pécCe o zakazniky

e Pokud pfi pouzivani spotfebi¢e narazite na jakékoli
problémy, pfed vyzadanim pomoci si prectéte cast
.privodce odstranovanim problému“ v navodu nebo
navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

e Upozorfiujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, ktera
je v souladu se vS§emi zakonnymi ustanovenimi ohledné
v8ech existujicich zaruénich prav a prav spotfebiteld v zemi,
kde byl vyrobek zakoupen.

e Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o
nejbliz§im autorizovaném servisnim centru KENWOOD
najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole€nosti Kenwood pro vasi zemi.

e Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
e Vyrobeno v Ciné.

e Pokud se potravina pfipaluje nebo ulpivé uvnitf nddoby,
odstrante Spachtli tolik, kolik pujde. Pak naplrite nadobu
teplou mydlovou vodou a nechte odstat. Na odstranéni
zachycenych zbytk( usazeniny pouzijte nylonovy kartac.

e Zmény zbarveni nadoby nemaji vliv na vykon robotu.
vypust

e Ujistéte se, Ze se v téchto mistech nezachytily zbytky
potravin. V pfipadé nutnosti uzijte na vycisténi Cisti¢ na
trubky ¢&i ty€inku s vatou.
teplotni senzory

e Otrete vlihkym hadfikem a pak dikladné osuste. Nikdy
neuzivejte brusny material nebo ostré predméty k Cisténi
senzor.

Item Vhodné do
mycky

Nadoba v
K-metla, Slehaci metla, stiraci metla, v
michadlo

Hnétaci hak v
Pomocny nastavec k michani v
Krytky vystupu X
Spachtle v/
Ochranny kryt a tepelny §tit v
Gumové tésnéni v
Ochranna podlozka na pracovni plochu v
Stérka tésta v

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukon€eni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluZzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace elektrospotrebicl se
predchazi vzniku negativnich dopadl na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebicu je vyrobek ozna¢eny symbolem preskrtnutého
odpadkového kose.



pruvodce odstrafiovanim problému

Popis problému

Pricina

Reseni

Robot nefunguje v rezimu ohfivani
a na displeji se zobrazuje chybové
hladeni a ozyva se varovné pipani.

Byl aktivovan jeden z bezpecnostnich
senzordy.

Zkontrolujte oznameni o zavadé na displeji.

« Ujistéte se, Ze rameno je ve spodni poloze a
zajisténé.

* Ujistéte se, ze vSechny krytky vystupl jsou
spravné osazeny.

« Ujistéte se, Ze tepelny Stit je spravné osazen.

« Ujistéte se, Ze pracovni nadoba je spravné
nasazena.

Robot méni rychlost nebo je rychlost
bé&hem vareni omezena.

Kdyz obsah nadoby dosahne 60 °C,
rychlost se automaticky omezi a rozsviti se
ukazatel upozornéni na vysokou teplotu.

Toto je bezpecnostni funkce.

Potravina na dné nadoby se pfipaluje.

1 Zvolené nastaveni teploty maze byt prilis
vysoké.
2 Je uzivan nespravny nastroj.

3 Interval michani je pfilis dlouhy.

4 Nastroj neni umistén v nadobé
dostate¢né nizko.

5 Casovad byl nastaven na pfili§ dlouhou
dobu.

6 Senzor a/nebo spodni strana nadoby
jsou znecistény.

1 Snizte nastaveni teploty nebo vykonu.

2 Zkontrolujte, zda se pouziva nejvhodnég;jsi
nastroj a je spravné vyskové nastaveny.

3 Zkratte délku intervalu michani nebo zmérite
na neustalé michani.

4 Upravte vySku nastroje.

5 Varte po kratSi dobu (ujistéte se vSak, ze
jidlo je diikladné uvarené).

6 Ujistéte se, ze tyto plochy jsou Cisté a sucheé.

Neni dodrzena konzistence jidla.

1 Zvolena pfilis vysoka teplota.
2 Interval michani je pfili§ kratky.
3 Obsah v nadobé se vafi pfili§ dlouho.

4 Je uzivan nespravny nastroj.

1 Snizte teplotu.

2 Zvyste interval michani.

3 Varte po kratsi dobu (ujistéte se v3ak, ze
jidlo je dikladné uvarené).

4 Zkontrolujte, zda uzivate nejvhodnéjsi
nastroj.

Nestala rychlost mixovani.

1 Pfisady jsou pfilis velké, tvrdé nebo pfilis
tuhé.

1 Nakrajejte potravinu na mensi kousky,
vyjméte pecky z ovoce, pomalu rozpustte
pfisady bez nasazeného nastroje (ale se
zvolenou rychlosti).

2 Pfidejte pfisady aZ po zajisténi ramene ve
spodni poloze.

3 Zkontrolujte, zda uzivate nejvhodnéjsi
nastroj.

Rameno robotu nejde snadno sklopit.

1 Tuhé pfisady, napf. ¢okolada, na dné
nadoby zabranuji zaklapnuti ramena
robotu.

2 Michadlo neni spravné nasazené.

1 Pfidejte pfisady az po zajisténi ramene ve
spodni poloze.

2 Zkontrolujte, jestli je michadlo nasazené do
otvoru pro michadlo.

Kdyz je zvolena rychlost michani, robot
micha nepretrzité.

Jsou nespravné osazeny krytky vystupu.

Ujistéte se, ze vSechny krytky vystupu jsou
spravné osazeny.

Pfi pouziti pfisluSenstvi je omezena
rychlost motoru.

Byla nasazena hork& nadoba.

Sejméte nadobu, nebo ji zchladte na teplotu
pod 60°C.

Slehaci metla nebo K-metla narazi
do dna misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Nastroj ma nespravnou vysku a je potieba
jej nastavit.

Upravte vySku pomoci vhodného kli¢e — viz
¢ast ,Nastaveni nastroja"“.

Slehaci metla, K-metla nebo stiraci
metla narazi do pomocného nastavce
k michani.

Je nasazen pomocny nastavec k michani.

Sundejte pomocny nastavec k michani — mél
by se pouzivat jen s michadlem.
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Popis problému

Pric¢ina

Reseni

Néastavce do pomalobézného vystupu
nelze nasadit.

Zkontrolujte, zda je nastavec kompatibilni s
vasim modelem.

Je vyzadovan systém pfipojeni Twist
(model KAX)

Aby Sel nastavec nasadit do vystupu, musi mit
systém pfipojeni KAX Twist .

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich pfipojeni k
systému Twist na vasem kuchyriském robotu
musite pouzit adaptér KATO02ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.coml/twist

Pfi prvnim zapojeni kuchyriského
robotu blika tlacitko pohotovostniho
rezimu.

Ovladac¢ rychlosti neni ve vypnuté
poloze ,0".

Rameno robotu je ve zvednuté poloze

nebo neni v dolni poloze spravné zajisténo.

Zkontrolujte ovladac rychlosti a nastavte jej do
polohy ,O".

Zkontrolujte, zda je rameno kuchyriského
robotu spravné zajisténo v dolni poloze.

Kuchyrisky robot se b&hem provozu
zastavi.

Tlagitko pohotovostniho rezimu rychle
blika.

Aktivovala se ochrana proti pfetizeni nebo
pfehrati.
Bylo prfekro¢eno maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte pfipadné
pfekazky nebo pfi€inu pretizeni.

Ovladac rychlosti oto¢te do vypnuté polohy ,Of
a znovu spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte ¢ast
ingredienci, abyste snizili zatéz, a znovu
spustte.

Pokud ani tohle problém nevyresi, odpojte ze
zasuvky a nechte 15 minut stat. Zapojte do
zasuvky a znovu zvolte rychlost.

Pokud se pfistroj podle vySe popsaného
postupu znovu nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.

Kuchyrisky robot se b&hem provozu
zastavi. Pomalu blika kontrolka
pohotovostniho rezimu.

1 Byl sundan tepelny $tit nebo krytka
vystupu.

2 Bylo zvednuto rameno robotu.

3 Nastavec ve vystupu prekrocil maximalni
dobou provozu.

1 Nasadte tepelny §tit nebo krytku vystupu.
Otocte regulator rychlosti do vypnuté polohy
,0“ a pak znovu spustte.

2 Spustte rameno robotu. Otocte regulator
rychlosti do vypnuté polohy ,O“ a pak znovu
spustte.

3 Otocte regulator rychlosti do vypnuté polohy
,0“ a pak znovu spustte.

Kdyz je robot zapojeny, tlagitko
pohotovostniho rezimu nesviti.

Kuchyrisky robot byl ponechan zapojeny
déle nez 30 minut bez provozu a presel do
pohotovostniho rezimu.

Jednim stisknutim tlaitka pohotovostniho
rezimu jej znovu spustte.

Na displeji se zobrazuje alfanumericky
chybovy kod.

Spotfebi€ spravné nefunguje.

Kontaktujte autorizované servisni centrum
Kenwood. Aktualni informace o nejblizSim
autorizovaném servisnim centru Kenwood
najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

Pri kontaktovani zakaznické podpory muzete byt pozadani o poskytnuti informaci o verzi softwaru. Ty najdete stisknutim tlacitka nabidky
a zvolenim moznosti ,NASTAVENI“ a pak ,VERZE*.
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elsd a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi felhasznalasra!
Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

Ha a haldzati vezeték sérult, azt biztonsagi okokbadl ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy
egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz szakemberével.

Fontos megjegyzés — elektronikus orvosi implantatumok

Mas indukcios fitést készulékekhez hasonldéan ez a készulék is rovid hatotavolsagu
magneses mezbket general. Ha a felhasznaldénak vagy a készulék kdzelében tartdzkodo
személynek pészmékere vagy egyéb aktiv implantatuma van, akkor a készulék hasznalata
el6tt egyeztessen kezel6orvosaval.

A készuléket kapcsolja ki és aramtalanitsa az eszk6zoOk csatlakoztatasa és eltavolitasa
elétt, valamint hasznalat utan és a tisztitds megkezdése elbtt.

Tartsa tavol a testrészeit, hajat, ékszereit és laza ruhazatat a mozgo alkatrészektél és a
felszerelt tartozékoktol.

Soha ne nyuljon a gép m(ikddésben lévé tartozékaihoz.

Soha ne hagyja a készuléket felugyelet nélkal.

Soha ne hasznaljon sérilt készlléket. Ellenériztesse vagy javittassa meg: lasd a ,szerviz
és veviszolgalat” részt.

Csak a gyart6 altal j6vahagyott tartozékot hasznaljon. Egyszerre mindig csak egy
tartozékot csatlakoztasson a készulékhez.

Soha ne Iépje tul a maximalis kapacitas tablazatban megadott mennyiségeket, és az
indukcios fltékészulék hasznalatakor soha ne Iépje tul a tal belsé oldalan feltliintetett 3
literes maximalis feltoltési szintet.

Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza mellékelt biztonsagi és hasznalati
utasitasokat. )

Legyen ovatos, amikor felemeli a készuléket, mert nehéz. Ugyeljen ra, hogy a fejrész
rogzitve legyen, és hogy a talak, eszk6zok, a meghajtéfedelek és a zsin6r biztonsagosan
rogzitve legyenek a felemelés el6tt.

A haldzati vezetéket ne hagyja légva olyan helyen, ahol egy gyermek elérheti.

A meghajtéegységet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugot soha ne érje nedvesség.
Legyen Ovatos a készllék barmely részének kezelésekor vagy érintésekor, amikor f6zési
moédban hasznalja vagy f6zés utan, FROCCSENESGATLO ES A KEVEROSZARAK
esetében, amelyek huzamosabb ideig tarté hasznalat utan még MELEGEK lehetnek! A
fogdk segitségével vegye le és tegye at mas helyre a talat. Hasznaljon sutbkesztylit a
forré tal és a forrd kever6szarak megfogasahoz.

A tal alsé része hosszu ideig forré marad még a flités leallitasa utan is. Legyen 6vatos
kezelés kdozben, és hasznalja a munkafeluletet védd alatétet, amikor a talat h6érzékeny
fellletre helyezi.

F6zés soran az edénybdl géz tavozik. Legyen dvatos a froccsenésgatlo levételénél és a
gépkar felnyitasanal.

Ha meleg ételt tesz at a robotgépbdl a mixerbe, mindig hagyja, hogy az alkotéelemek
leh(iljienek szobahédmérsékletre, mielbtt a mixerbe helyezi.

Csak a készllékkel egyitt szallitott talat és eszk6zdket hasznalja. Soha ne hasznalja a
talat barmilyen mas héforrason.

Soha ne mikodtesse a készlléket f6zési modban, ha a tal Ures.

Soha ne dugjon semmit a szell6zdnyilasokba.

Amikor ezt a készuleket hasznalja, Ugyeljen ra, hogy egyenletes fellletre helyezze,

a szélétdl tavol. Ugyeljen ra, hogy legalabb 10 cm-re legyen a faltdl, és hogy a

szell6zényilasok maradjanak szabadon. Ne tegye konyhai felsé szekrények ala.
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Az indukcios készulék megfeleld és biztonsagos Uzemeltetése céljabol ugyeljen arra, hogy
a tal alja és a hédmérséklet-érzékeldk tisztak és szarazak legyenek a f6zés elbtt.

Ahogy minden indukcios készuléknél, itt is Ugyeljen arra, hogy ne helyezzen hitelkartyat,
magneses adathordozot vagy érzékeny elektronikai berendezést a készulék kozelébe,
amikor hasznalja.

Ne hasznalja a készuléket mélyhtott ételekhez.

Csak alaposan megf6zott ételt fogyasszon.

Ne Iépje tul a 250 ml mennyiséget, ha olajjal f6z.

Az ételeket a f6zés utan roviddel el kell fogyasztani, vagy hagyni kell gyorsan leh(lni, és
minél el6bb hitészekrénybe kell tenni.

A készulék nem megfelel6 hasznalata sérulést okozhat.

A gép tapkabele olyan hosszusagu, hogy ne akadalyozza a munkat és ne okozzon
botlasveszélyt. Hosszabbitdé megfelel6 korultekintéssel hasznalhatd. Ha hosszabbito
kabelt hasznal: 1) A hosszabbitd kabelen feltlintetett elektromos besorolas legalabb akkora
legyen, mint a készulék elektromos besorolasa; és 2) A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy
az ne logjon le a pultrél vagy asztalrdl, ahol egy gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlenul
beleakadhat. Ha a készulék a foldelt tipusu, a hosszabbité is 3 eres foldelt kabel legyen. A
készllék elektromos besorolasa a készulék aljan van feltlintetve.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban, érzékelésukben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készuléket felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolodé veszélyekkel.
A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készulékkel jatsszanak.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a készulékhez és
zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket csak a rendeltetésének megfelel§ haztartasi célra hasznalja! A Kenwood
nem vallal felel6sséget, ha a készlléket nem rendeltetésszeriien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

csatlakoztatas elott az elsé hasznalat el6tt

e Mossa el az alkatrészeket: lasd a ,a készilék tisztitasa”
FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL! fejezetet.

A késziilék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerll6 anyagokrol és targyakrél sz6l6
1935/2004/EK rendelet kovetelményeinek.
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ismerje meg a Kenwood Cooking Chef robotgépet

A késziilék részei

Meghajté nyilasok

@ nagy sebességli meghaijté nyilasa

@ kis sebességii meghaijtd nyilasa

®@ edény keverdfejének csatlakozoaljzata
@ fézészar csatlakozoaljzata

Robotgép

® nagy sebességli meghaijtd nyilasanak fedele
® gépkar

@ kis sebességii meghajtd nyilasanak fedele
Cooking chef tal

© fej — emelékar
sebességszabalyozas

@ készenlét gomb

@ beallito/beviteli gomb

@ kijelz6é

leereszté nyilas

@ taltartd/indukcids teriilet
szell6zényilasok

(@ hémérséklet-érzékelék

K-keveré

héallo krémkeverd lapat

@ nagy teljesitmény( habverd

@) dagasztokar

@ fézbészar

@ keveréssegité csiptetd

@) hsallo spatula

@ hévéds

@ gumitdmités (levehetd)

@) froccsenésgatld

froccsenésgatlo fedél/adagolonyilas
@) a munkafeliiletet védo alatét
tavtarto

a nyelv kivalasztasa

A kijelzéteriilet részei

@) magas hémeérsékletre figyelmeztetd jelzés

@ programszakasz

@ hémérséklet beallitasa

nagy sebességi, magas h6mérsékletli moédra vonatkozé
figyelmeztetés

@ szoveges kijelzd

id6 beallitasa

@) keveréskésleltetés beallitasa

teljesitmény beallitasa

Kijelzé

hémérséklet gomb
id6 gomb
keverésbeallitd gomb
@ menii gomb

tésztakapard

Megjegyzés: Tartozékok a kis sebességili meghajtéhoz

A konyhagép kis sebességii meghaijtéja Twist csatlakozasu, és
Twist csatlakozasu tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességli meghajtohoz,
ellendrizze, hogy kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkodja a KAX betlsorral
%dédik, és a csomagolasukon megtalalhaté a Twist embléma
=Y

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar csatlakozasu, akkor
az a KATO02ME adapterrel csatlakoztathaté a konyhagép Twist
csatlakozojahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a kévetkezé webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Amikor el6sz6r bekapcsolja a Cooking Chef robotgépet, a kijelzd nyelve alapértelmezésként angol (,English”).

1

A nyelv moédositasahoz nyomja meg a menii gombot.

¥

A beallité/beviteli gombbal keresse meg a ,BEALLITASOK”
(SETTINGS) lehetdséget, és a kivalasztasahoz nyomja meg a
beallité/beviteli gombot.

A beallité/beviteli gombbal keresse meg a ,NYELVEK”
(LANGUAGES) lehet6séget, és a kivalasztasahoz nyomja meg
a beallité/beviteli gombot.

. @ N SETTINGS

LANGUAGES

A beallitd/beviteli gombbal valassza ki a kivant nyelvet.
A kivant nyelv kivalasztasa utdn nyomja meg a beallitd/beviteli
gombot a megeré&sitéshez.

Ha ismét mddositani szeretné a nyelvet, ismételje meg az
eljarast.

FRAMCAIS
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a keverdfejek és hasznalatuk

K-keveré
Tésztak, kekszek, sttemények, bevonatok, toltelékek, ekler
fank és burgonyapiré készitéséhez.

Habveré

Tojas, tejszin, szuflék felveréséhez. S(irl anyagokhoz (pl.
margarin és cukor kikeveréséhez) ne hasznalja a habver6t,
mert deformalodhat.

Melegitett habverésnél kombinalhatja a f6z8szarral, példaul
olasz és svajci habcsok készitésekor.

Dagasztékar
Csak kelt tésztak készitéséhez.

a Cooking Chef hasznalata

FONTOS

o Ugyeljen ra, hogy az indukcios teriilet, a hémérséklet-
érzékeldk és a tal aljanak kilsé felllete tiszta legyen. Ennek
elmulasztasa befolyast gyakorol a h6érzékelére, ennek
kovetkeztében gyenge lesz a f6zési teljesitmény.

e Ellendrizze, hogy a meghajtéfedelek és a hévédd a
helyén van-e. Ha nincsenek megfeleléen csatlakoztatva, a
melegitési funkcié nem fog mikodni.

e Mindig hasznaljon siit6keszty(it f6zés utan a tal és az
eszkozok eltavolitasara.

1 Csatlakoztassa a gépet aramforrashoz. Aram hatasara a
kijelz6 vilagitani kezd.

2 A gépkar kiolddgombjat forditsa el jobbra @), és emelje a
gépkart kattanasig.

3 Csatlakoztassa a @ hévédét a gépkar aljara @, amig
teljesen a helyére nem kerll. A h6védé nem hasznalhato6 a
megfelelen felhelyezett € gumitdmités nélkdil.

e Ha a Cooking Chef robotgépet a melegités funkcio
nélkil mdkodteti, akkor nem sziikséges felhelyezni a
hévédét, csak ha a froccsenésgatlot is hasznalja. Lasd ,a
froccsenésgatlo felszerelése és hasznalata” részt.

4 Helyezze az edényt az alapra — nyomja lefelé és forditsa el
jobbra @©.

5 Valasszon az alabbi lehetéségek koziil:

Kézi beallitasu f6zés:

Lasd a ,kézi tzemmaod” részt.

Elére beallitott programok:

A hasznalatra vonatkozéan lasd az ,el6re beallitott
programok hasznalata” cimd részt.

e Tovabbi receptottleteket az Els6 1épések Utmutatobdl kaphat.

6 Helyezze a kivant keveréfejet az edény keveréfejének @
csatlakozoaljzataba vagy a f6z6szar @ csatlakozoéaljzataba,
ha a f6z6szarat hasznalja, a horonyban lévd tengelycsapra,
majd forditsa el (itkdzésig @.

Héallé krémkeveré lapat

Vaj és cukor, choux tészta és polenta 6sszedolgozasara
hasznalhat6. Keverés kozben a tal oldalarél mind a forrd, mind
a hideg keverékeket jol lekaparja.

F6zészar

F6zés kdzben j6l hasznalhato az étel allaganak a fenntartasara,
pl. csirke, hal, z6ldségek és gyimolcs esetén. Hus piritasara

is kivaloan alkalmas. Szintén hasznalhato rizottok, martasok
készitésekor és csokoladé olvasztasanal.

f6zészar — a f6zGszar hasznalatakor a keveréssegitd
csiptetével novelheti a keverés hatékonysagat, lasd ,a
keveréssegitd csiptetd felhelyezése és levétele” részt. A
féz6szar hasznalhaté a habverével is, példaul habcsok
készitésekor. Ne hasznalja a f6z6szarat a dagasztdkarral
egydutt.
Megjegyzés: Ha a K-keverd, a habveré vagy a krémkeveré
lapat nem szedi fel az edény aljan levé hozzavalokat, akkor
olvassa el ,A keveréfej beallitasa” részt.

¢ Akever6fej levételéhez forditott sorrendben végezze el a
fenti 6. pontban leirt miveleteket. (F6zés utan a keveréfejek
levételekor mindig viseljen siitékeszty(it.)

7 A gépkar leeresztéséhez kissé emelje fel a gépkart, majd
forditsa a kioldogombot jobbra.
Hajtsa le a gépkart itk6zésig.

8 Tegye az edénybe a megfézendd/dsszekeverendd
hozzavalodkat.

9 Forditsa el a sebességszabalyozot a kivant beallitashoz.
A keverési bedllitasok hasznalatahoz forditsa el a
sebességszabalyozot a (7)) jelhez.



Ha az edény hémérséklete meghaladja a 60 °C-ot, a
rendszer biztonsagi okokbdl automatikusan korlatozza

a sebességet, még akkor is, ha nagyobb sebességet
valasztott ki. A sebesség nem né automatikusan, amikor

a hémérséklet 60 °C ala csokken. A sebességszabalyozot
el6szor forditsa a kikapcsolasi ,,O” helyzetbe, és utana ujra
valassza ki a kivant sebességet.

A nagy sebességli, magas h6mérsékletli (HSHT) tzemmadd
hasznalatat lasd a ,Kézi lzemmod” részben.

A program befejezése utan az egység harom hangjelzést ad.

Megjegyzés: Ha nem allitott be id6t, a melegités és keverés
automatikusan leall, amikor az idézitén 8 éra eltelt.

11 Akeverés és a melegités leallitasahoz vagy
szlneteltetéséhez forditsa el a sebességszabalyozot
a kikapcsolasi ,O” helyzetbe. A miivelet folytatasahoz
valasszon egy sebességet.
FONTOS
e A melegités a keverés leallitasa vagy sziineteltetése
kozben is folytatodik.
12 A melegités leallitasahoz mddositsa a hémérséklet

beallitasat a ,KI” értékre. Masik lehetéségként
megnyomhatja a készenlét gombot.

Fontos — Ha mikodés kdzben barmikor felemeli a
gépkart, a melegités sziinetelni fog. llyenkor a keveréfej
is leall, és nem indul Gjra a gépkar lecsukasa utan sem. A
keverés Ujrainditasahoz forditsa a sebességszabalyozot
a kikapcsolasi ,O” helyzetbe, és utana valassza ki Gjra a
sebességet.

f6zés utan

F6zés soran, vagy kdzvetlenil f6zés utan legyen évatos a
készilék barmely részének érintésekor, hiszen a gép egyes
részei FORROK lehetnek. Kiildndsen ligyeljen a TALRA,

a FROCCSENESGATLORA és a KEVEROSZARAKRA. A
fogok segitségével vegye le és tegye at mas helyre a talat.
Hasznaljon sitékesztylit a forro tal és a forré keverészarak
megfogasahoz.

A tal also része hosszu ideig forr6 marad még a f(ités
leallitasa utan is. Legyen ovatos kezelés kdzben, és
hasznalja a munkafeliiletet védd alatétet, amikor a talat
héérzékeny fellletre helyezi.

tanacsok

Egyes recepteknél, elsésorban nagy viztartalmu
alkotéelemek esetén, a hémérséklet nem érheti el a 100 °C
feletti f6zési hdmeérsékletet (ez a viz forraspontja).

F6zés kdzben a hozzavaldk hozzaadasakor vegye kisebbre
a sebességet, s lassan és egyenletesen adagolja a
hozzavaldkat a talba.

Sz6szok gyors felmelegitéséhez hasznalja a folyamatos
keverési beallitast.

Ha a f6zésnél froccsenésgatlot hasznal, mindig vegye le,
miel6tt felemeli a gépkart. Ugyeljen a fréccsenésgation és a
hévédén lecsapodott gbzre.

A gépkart lassan emelje fel, és hagyja, hogy a hévédd alatt
Osszegydilt folyadék visszafolyjon a talba.

Tiz keveréskésleltetési funkcid érheté el, ami lehetéve
teszi, hogy az adott ételreceptnek megfeleld keverést
valassza. Egyes ételek allandd keverést igényelnek,

hogy a hozzavaldk ne tapadjanak az edény aljara, mig

mas ételeknél a szakaszos keverés az el6nyos az allag
meg0brzése érdekében.

a Cooking Chef hasznalata konyhai robotgépként

Szerelje 6ssze a robotgépet ,a Cooking Chef hasznalata”
részben korabban leirtak szerint. Forditsa el a
sebességszabalyozét a kivant beéllitdshoz.

A sebesség barmikor moédosithaté a robotgép

mikddése kézben. A robotgép leéllitasahoz forditsa a
sebességszabalyozét a kikapcsolasi ,O” helyzetbe.
Aroévid tzem (P) fokozat rovid ideig tarté maximalis
sebességl keverések végzésére szolgal.

altalanos tanacsok

Allitsa le a keverést és gyakran kaparja le a talat spatulaval.
A tojasokat szobah&mérsékleten lehet legjobban felverni.
Tojasfehérje felverése el6tt Gigyeljen arra, hogy a felverésre
szolgal6é edényben vagy talban ne legyen zsir vagy
tojassargaja.

Hideg alkotéelemeket hasznaljon a tésztahoz, kivéve, ha a
receptje mast ir eld.

kenyérsutési szempontok

fontos

Soha ne Iépje tul a megadott maximalis mennyiségeket -
tulterheli a gépet.

Ha azt hallja, hogy a készllék nehezen mikddik, kapcsolja
ki, vegye ki a tészta felét, és kilon készitse el a két adagot.
Az alkotéelemek akkor keverednek el a legjobban, ha
el6szor a folyadékot tolti be.
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recept

chilis pac

200 g hideg, folyds méz (éjszaka hiitészekrényben tartva)
1 chili (egész)

5 ml (1 teaskanal) s(rii mogyorovaj

Fliszerek

1
2

w

Ontse az 6sszes hozzavalét a mini daréaléba.
Csatlakoztassa a tartozékot a konyhagépre és varja meg,
amig a hozzavaldk leulepednek a kés kordl.

Kapcsolja 10 masodpercre rovid izem allasba.

Haszndlja fel izlés szerint.



a kijelzbn megjelend szimbolumok magyarazata

Magas h6mérsékletre figyelmeztett jelzés

40 °C alatt — nincs piros jelzdsav

40 °C - 60 °C — villogé piros jelzésav

60 °C felett — a piros jelz8sav folyamatosan ég

Akkor jelenik meg, amikor a robotgép nagy sebességi, magas hémérsékletii
(HSHT) Gzemmodban mikodik.

Elére beallitott programok hasznalatakor a folyamatban levé programszakaszt
mutatja.

A szbveges kijelzén allapotinformaciok, programinformaciok és hibalizenetek
jelennek meg.

A kivalasztott hémérsékletet mutatja.
A hémérséklet beallitasi lehetéségei: ,KI”, 20 °C — 180 °C.

A kivalasztott id6t mutatja éraban, percben és masodpercben.

[l e | Az id6t 5 masodperc > 8 ora kozétt allithatja be, és a visszaszamlalas a
U hémérséklet beallitasa utan indul el.
A kivalasztott keverési beallitast mutatja, amely a 0 > 9 tartomanyban lehet.
§“"’o‘ A kls6 sav fokozatos kigyulladasa jelzi az id6t a kdvetkezd keverésig.
E' '-,' .E A belsd keverdnyil a kdvetkezd keverés elétt 3 masodperccel villogni kezd.

A keverés elején el6fordulhat, hogy egy révid sebességndvekedést észlel, ennek
célja az ételdarabok szétvalasztasa.

A kivalasztott teljesitmény-beallitast mutatja.
A teljesitmény beallitasi lehetéségei: Auto, 1 > 7.
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kézi uzemmod

s 5835 @) 2

¢ Nyomja meg a modositandé beallitast, és a beallitbgombbal mddositsa a beallitast.

¢ A beallitbgomb megnyomasaval erésitse meg a kivalasztott beallitast.

Megjegyzés:

e A beallitas kivalasztasa utan kigyullad a beallitdsnak megfelel6 kijelz6szimbolum alatti sav.
* Ha nem végez semmilyen miveletet, a bedllitasi tzemmdd 4 mésodperc utan megszinik.

A hémérséklet 20 °C és 180 °C kozott 1 °C-os lépésekkel allithato.
Az egység a h6mérséklet bedllitasa nélkul is hasznalhato, ha a ,KI” beallitast valasztja.
Megjegyzés: A Cooking Chef hdmérséklete nem lesz alacsonyabb, mint a kérnyezeti hémérséklet.

Nagy sebességii, magas hémérsékletii izemmod (HSHT)

Nagy sebességgel valo keveréshez 60 °C feletti h6mérsékleten:

¢ Nyomja meg és tartsa megnyomva 3 masodpercig. A piros ! vilagit a kijelzén, és megjelenik a ,HSHT MOD!”
Uzenet. A robotgép is figyelmeztet azzal, hogy 30 masodpercenként hangjelzést ad.

@ e Forditsa el a sebességszabalyozot a kivant sebességig, a robotgép lassan néveli a keverési sebességet a
kivalasztott értekig.

e Asebességet lecsdkkentheti a normal értékre.

e Az izemmodbdl valo kilépéshez nyomja meg és tartsa lenyomva 5 masodpercig a hémérséklet gombot, vagy

allitsa a sebességszabalyozét a ,O” allasba.

Ez a funkcié KIZAROLAG a habverével és/vagy a fé6zGszarral hasznalhaté. Nem Iépheti tal a maximum

3 literes f6zési kapacitast, és ligyelnie kell arra, hogy a froccsenésgatlé a helyén legyen. A gépet nem

hagyhatja feliigyelet nélkul.

Az id6zitd f6zés uzemmaodban hasznalhato.

Ha nem valasztott ki visszaszamlalasi id6ét, az idézité 1 masodperces ugrasokkal méri a robotgép mikodésével
eltelt idét.

A maximalis izemidd 8 ora.

Tiz keveréskésleltetési beallitas kdzul valaszthat. Ezek akkor a leghasznosabbak, amikor a robotgépet f6zés
Q uzemmddban hasznalja. Ne feledje, hogy a keverési beallitasok csak akkor hasznalhatok, ha az dsszes
meghajtéfedél a helyén van.

A teljesitmény bedllitdsa a meni gombbal moédosithato.

A teljesitmény alapértelmezett beallitasa: Auto.
A teljesitményt 250 W és 1500 W kozotti értékre allithatja be.

e Kisebb teljesitményt valasszon az 6sszetevok fokozatos felmelegitéséhez.
¢ Nagyobb teljesitményt valasszon az dsszetevok gyors felmelegitéséhez.

keveréskésleltetési beallitasok
A keverési beallitasok jol hasznalhatok a f6z&szarral.

Sebesség Késleltetési id6koz Hasznalata

Nincs késleltetés

{"@"3 (Folyamatos keverés) Martasok és rizottok folyamatos keverése.
@7} 5 masodperc

HOY 10 méasodperc

— Hus piritasa és z6ldség hirtelen sutése.
5@5 20 masodperc

HO) 30 masodperc

1S I

40 masodperc

{&) 50 masodperc

{"@"‘; 1 perc Porkoltek, raguk, huslevesek stb. keverése.
{@‘3 2 perc

@"} 5 perc
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hémérsékleti beallitasok

Hémérséklet Hasznalata

50 °C Csokoladé temperalasa
72°C-82°C Posirozéas

98°C-99°C Parolas

100 °C Forralas, parolas

130 °C-140 °C Z06ldségek hirtelen sitése
180 °C Hus piritasa

teljesitmény-beallitasok

Teljesitmény beallitasa | Watt Hasznalata
A rendszer a felvett teljesitményt a hémérséklet-beallitashoz
A Auto R
optimalizélja
1-2 1500 W - 1200 W Hus piritasa, z6ldség hirtelen sltése, viz forralasa
3-5 1000 W - 500 W Vaj olvasztasa, tej alapu martasok, parolas, melegitett habverés
6—7 375 W -250 W Tésztak kelesztése
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programok

PAROLAS 1. szakasz (P1) Melegen tartas Hasznalt keveréeszkoz Megjegyzések

°C 102 °C 65 °C

Q _ B Megjegyzés:

W Auto Auto o Az ajanllott n’1enny|’seg’ek es’ idék
megtalalhatok a parolokosar

Melegitési fazis v X haﬁzr’lé!a‘ti ’}]tmutatt‘ijéb’an — allitsa be
a fézési id6t, ha szikséges.
Fézési id6 10 perc 30 perc

programszakaszok atugrasa

1 Nyomja meg a beallitdgombot és tartsa megnyomva 5 masodpercig. A kijelzén megjelenik: ,R. SZAKASZOK”
2 Akivant szakasz (P1, P2, P3 stb.) kivalasztasahoz forgassa el a beallitbgombot, és nyomja meg a kivalasztas megerdsitéséhez.
3 Kovesse a kijelzé6n megjelend utasitasokat.

Kijelz6n megjelené szévegek magyarazata
Az eldre bedllitott programoknal kuldnféle lizenetek jelennek meg a kijelzén.

Uzenet Leiras

LEHULES Az edény lehil a beallitott hémérsékletre.

MELEGITES Az edény melegitése folyamatban van.

HSHT MOD Nagy sebességl, magas hdmérsékletli tzemmaod.

DAGASZTAS A kenyérkészitésnek az a szakasza, amikor a tésztat kinyujtjak.

UJRADAGASZT A tészta Ujradagasztasa eltavolitja a tésztaban keletkezett nagy légbuborékokat, és egyenletessé
teszi a tészta allagat.

KELESZTES A kenyérkészitésnek az a szakasza, amikor a tésztat hagyjuk emelkedni.

TEMPERALAS A csokoladé hémérsékletének pontos szabalyozasa, hogy egyenletesen sima, fényes bevonatot
alkosson.

FELDOLGOZAS A programnak az a része, amikor a Cooking Chef melegités nélkul kever.
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a keveréfejek beallitasa

—

habverd, rozsdamentes acél K habveré

A legjobb teljesitmény eléréséhez a habverének és a
K-keverének csaknem hozza kell érnie az edény aljahoz
@ . Sziikség esetén a mellékelt villaskulccsal allitsa be a
magassagot.

Huzza ki a készlléket a csatlakozé aljzatbdl.

Haijtsa fel a gépkart, és helyezze be a habverét vagy
keverét.

Hajtsa le a gépkart. Ha a hézagot allitani kell, hajtsa fel a
gépkart, és vegye ki a keverdszarat.

A mellékelt villaskulccsal lazitsa meg az anyat @ eléggé
ahhoz, hogy allithaté legyen a tengely @. Ha kozelebb
akarja vinni a kever@szarat a tal aljahoz, forditsa el a
tengelyt balra. Ha tavolitani akarja a keverészarat a tal
aljatol, forditsa el a tengelyt jobbra.

Huzza meg Ujra az anyat.

Helyezze be a kever8szarat, és hajtsa le a gépkart.
(Ellendrizze a helyzetét, lasd a fenti pontokat.)

Sziikség esetén ismételje meg a fenti Iépéseket, amig a
kever@szar beallitasa pontos nem lesz. Ezutan végleg
huzza meg az anyacsavart.

héallé krémkeveré lapat — ennek az eszkdznek éppen
hogy csak érintkeznie kell a tal aljaval.

fé6zészar — ennek a keverészarnak éppen hozza kell érnie
az edény aljahoz.

Huzza ki a haldzati csatlakozot.

Hajtsa fel a gépkart, és helyezze be a f6z6szarat.
Hajtsa le a gépkart. Ha a keverészarat be kell allitani,
emelje fel a gépkart és a villaskulccsal lazitsa meg az
anyat, majd hajtsa le a gépkart.

Ha a kever6szarat az edény aljahoz kbzelebb szeretné
engedni, akkor a beallitokereket forgassa el jobbra

Ha a kever@szarat feljebb szeretné emelni, akkor a
beallitokereket forgassa el balra.

Szoritsa meg Ujra az anyacsavart.

dagasztokar — ez a keverdszar gyarilag be van allitva, és
kilén nem beallithato.
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a froccsenésgatlo szerelvény felszerelése és hasznalata

A fréccsenésgatld 2 darabbdl all: a hévédsbél és a
froccsenésgatlé fedélbél.

A hévédét a fé6zéshez fel kell felszerelni, kiilénben a gép
nem miikodik, és megjelenik a ,,H6védét fel” lizenet. A
hévédé védi a gépkart a f6zés kdzben keletkezé gbztol.

A fréccsenésgatld nem helyezhet6 fel az edényre, csak
akkor, ha a h6véddvel egyitt hasznalja.

1 Haijtsa fel a gépkart ttk6zésig.

2 Nyomja a hévédét felfelé a gépkar @ also részére, amig

teliesen a helyére nem keril. A h6védé nem hasznalhat6 a

megfeleléen behelyezett gumitdmités nélkil.

lllessze a talat a helyére.

Hajtsa le a gépkart.

5 Helyezze a fréccsenésgatlot a tal peremére, majd
csusztassa elére, amig teliesen a helyére nem keril ©.

e Afroccsenésgatlon elhelyezett adagolonyilasnak
kdszbénhetéen az alapanyagok mikddés kdzben is kénnyen
hozzaadhatdk az ételhez.

6 Afroccsenésgatlét ugy veheti le, ha egyszerlien maga felé
csusztatva lehUzza a készulékrdl.

7 Ahdvédd eltavolitasahoz emelje fel a gépkart ttk6zésig.
Vegye ki a kever6szarat, majd huzza lefelé a hévédét a
gépkar aljarol.

Megjegyzés: Csak akkor tegye a helyére vagy vegye le a
froccsenésgatlot, ha a gépkar zart helyzetben van.

H
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a meghajtéfedelek le- és felhelyezése

Nagy sebességii meghajté nyilasanak fedele Kis sebességli meghajté nyilasanak fedele
1 Afedelet a fogérésznél megfogva emelje fel. 1 Afedelet az aljan talalhaté fogérésznél megfogva hizza ki.
2 Afedél visszahelyezésekor illessze a fedelet a nyilasra és 2 Afedél visszahelyezésekor a fedél tetején levé

nyomja a helyére. rogzitéelemet illessze nyilas mélyedésébe, és megnyomva

pattintsa a helyére.

a keverésseqito csiptetd felhelyezése és levétele

A keveréssegité csiptetdvel ndvelheti a keverés hatékonysagat.

1 Helyezze a keveréssegité csiptetét az edény szélére ugy, 3 Az eltavolitasahoz a forditott sorrendben hajtsa végre az
hogy a fligg6leges borda az edény belsejében legyen, a eljarast.
csiptetsk pedig kiviil . FONTOS — A keveréssegité csipteté nem hasznalhaté

2 Forditsa el a csiptet6t balra, hogy racsusszanak az edény a K-keverdvel, a habverével, a dagasztokarral vagy a
fogantytjara @. krémkeverd lapattal.

a hbéallé krémkever6 lapat 0sszeszerelése

a gumi oldalrész felszerelése 1 Helyezze a gumit a kever&szaron |évé mélyedésbe, rogzitse
A gumi oldalrész gyarilag fel van szerelve. Mosogatas el6tt az egyik végénél, majd évatosan meghuzva régzitse a
mindig szedje szét. masik végét is.

/ @
(\
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Maximalis kapacitas és ajanlott sebességek

Az alabbi sebességek csak tajékoztatd jellegl értékek, fliggnek példaul az 6sszekeverendd hozzavalok mennyiségétdl és

hémérsekletétol.
Linzertészta Liszt sulya 910 g
Kenyér tészta (élesztével készilt, kemény) | Liszt sulya 350g—-1,6 kg
Teljes suly 550 g — 2,56 kg
Lagy kelt tészta Liszt sulya 250g-2,6 kg
Teljes suly 480 g-5kg
Gyimolcstorta Teljes suly 4,55 kg
Tojasfehérje Szam 16
Suly (605 g)
Fézési izemmod Teljes kapacitas 3 liter
Olaj Teljes kapacitas 250 ml

* Felhasznalt tojas mérete = kézepes (50 g)

Keveroéfej

Recept/eljaras

Ajanlott sebesség

K-keverd

Vaj/margarin és cukor
6sszedolgozasa

Kezdje a ,Min” fokozaton, és fokozatosan novelje
,Max” fokozatra

Tojas bedolgozasa krémesitett
keverékekbe

47 és ,Max” kozott

Liszt, gyimolcs stb. Min” —1
bekeverése
Tésztaporok Kezdje a ,Min” fokozaton, és fokozatosan névelje

.Max” fokozatra

Zsiradék bedolgozasa lisztbe

LMin” és 2 kozott

H&4ll6 krémkeverd lapat

Vaj/margarin és cukor
krémesitése

Kezdje a ,Min” fokozaton, és fokozatosan névelje 3-ig

Forro6 és hideg keverékek leka-
parasa az edény oldalarol.

Kezdje a ,Min” fokozaton, és fokozatosan novelje 3-ig

haté az étel allaganak a
fenntartasara, pl. csirke,
hal, z6ldségek és gyimodlcs
esetén.

Habver6 Tojas, tejszin, szuflék Fokozatosan névelje ,Max” fokozatra
felveréséhez.
Dagasztokar Kelt tésztahoz Kezdje a ,Min” fokozaton, és fokozatosan névelje ,1”
fokozatra
F6z6szar F6zés kézben jol hasznal- Csak keverési beallitasokkal hasznalja
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a készulék tisztitasa

Mindig kapcsolja ki a késziléket és huzza ki a
csatlakoz6dugot tisztitas el6tt.

A hasznalatba vétel elétt egy kevés zsirt talalhat az aljzaton
®. Ez normalis, csak térdlje le.

A hdmeérséklet-érzékel6k fémfelliletei a kopas jeleit
mutathatjak a rendeltetésszer( hasznalat soran. Ez nem
befolyasolja a termék teljesitményét.

Hasznélaton kivil ne hagyja a héallé rugalmas keveréfejet a
gépkarra szerelve.

késziilék, az aljzatok fedele
Torolje le nedves ruhaval, majd szarazzal.
Soha ne hasznaljon surolészert, és ne meritse vizbe.

héallé krémkeverd lapat

Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el a flexibilis gumi oldalrészt a
keverdfejrol.

Forré mosdszeres vizben mossa meg a flexibilis gumi
oldalrészt és a keveréfejet, majd teljesen szaritsa meg. Az
alkatrészek elmoshaték mosogatégépben is.

Megjegyzés: Hasznalat el6tt és utan ellenérizze az eszkoz
szerkezeti részének allapotat, valamint rendszeresen
ellendrizze a gumi oldalrészek allapotat, és cserélje ki
azokat, ha a kopas jelei mutatkoznak.

edény, keverdszarak, froccsenésgatlo, keveréssegit6
csiptet6

Mosogassa el kézzel, majd tordlje szarazra, vagy
mosogassa mosogatégépben.

Soha ne hasznaljon drotkefét, acélszivacsot vagy fehérité
szert a rozsdamentes acél tal tisztitasara. Borecettel vagy
megfelel6 vizkémentesité szerrel tavolitsa el a vizkdvet.
Ha az étel leragad vagy leég a tal belsejére, a mellékelt

szerviz és vevidszolgalat

Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati utasitas

www.kenwoodworld.com webhelyre, mielétt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a garancialis és a fogyasztéi jogokat
szabalyozza abban az orszégban, ahol a terméket vasarolta.
Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen

hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOQOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhet6ségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziéjan.

Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesilt Kiralysagban.
Készilt Kindban.
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spatulaval tavolitsa el, amennyire lehet. Ontson a talba
langyos mosogatoszeres vizet, és hagyja azni. Nylonkefével
tavolitson el minden makacs lerakodast.

e Atal barmilyen elszinez6dése nem befolyasolja a
teljesitményét.
leeresztd nyilas

e Ugyeljen ra, hogy ide ne keriiljn étel. Ha sziikséges,
csétisztitoval vagy pamutronggyal tisztitsa meg.
hémeérséklet-érzékel6k

e Tordlje le nedves ruhaval, majd szaritsa meg alaposan.
Soha ne hasznaljon surolészert vagy éles szerszamokat a
szenzorok tisztitasara.

Tétel mosogatégépben
mosogathato
tétel
Edény v
K-keverd, habverd, kréemkeverd lapat, v
f6z8szar
Dagasztokar v
Keveréssegit6 csiptetd v
Meghajtéfedelek X
Spatula v
Fréccsenésgatlo és hévédod v
Gumitdmités v
Munkafellletet védd alatét v
Tésztakaparé v
I

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS
ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA
(WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem

szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv

hulladékgyijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosito
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelése

lehet6vé teszi a nem megfelel6 hulladékkezelésbdl adodod
esetleges, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyeztetd
negativ hatdsok megel6zését és a készllék alkotéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia- és

forrasmegtakaritas érhet6 el. A terméken athuzott kerekes kuka

szimbolum emlékeztet az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelésének szukségességére.




hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A gép nem mikddik melegitési
maddban, és hibaizenetet mutat, és
figyelmeztetd hangjelzést ad.

Az egyik biztonsagi szenzor mikodésbe
Iépett.

Ellenérizze a kijelzdn az okot.

» Ugyeljen ra, hogy a fej alul és zart
helyzetben legyen.

 Ugyelien ra, hogy minden aljzat fedele
pontosan a helyén legyen.

e Ugyeljen ra, hogy a hévédé megfeleléen a
helyén legyen.

« Ugyelijen ra, hogy a cooking chef tal
megfeleléen a helyén legyen.

A gép valtoztatja a sebességét vagy
a sebesség értéke korlatozott a fézés
soran.

A rendszer automatikusan korlatozza a
sebességet, amikor az edény tartalmanak
hémérséklete eléri a 60 °C-ot és ég a
magas hémérsékletre figyelmeztetd jelzés.

Ez biztonsagi jellemz6.

Az étel leég a tal aljan.

1 A kivalasztott hémérséklet esetleg tul
magas.
2 Nem megfeleld keverészarat hasznalt.

3 A keveréskésleltetés tul hosszu.

4 A keverészar esetleg nincs elég
alacsonyan a talban.

5 Az id6kapcsolo6 tul hosszu id6re van
beallitva.

6 Az érzékel6 és/vagy a tél alja esetleg
nem tiszta.

1 Csokkentse a h6mérséklet vagy a
teljesitmény beallitasat.

2 Ellenérizze, hogy a legmegfelelébb
keverészarat hasznalja-e, és az megfeleléen
van-e beallitva.

3 Novelje a keveréskésleltetés gyakorisagat,
vagy novelje addig, hogy folyamatos legyen
a mikodés.

4 Allitsa be a keverdszarat.

5 F6zz6n révidebb ideig (Ugyelve ra, hogy az
étel alaposan megf6jon).

6 Ugyeljen ra, hogy ezeket a teriileteket
tisztan és szarazan tartsa.

Nem tarthato fenn az étel
konzisztenciaja.

1 A hdmérséklet tul magasra van
kivalasztva.

2 A keveréskésleltetés tul gyakori.

3 Az alkotdelemek tul hosszu ideig vannak
fézve.

4 Nem megfelel6 keverdszarat hasznalt.

1 Csokkentse a hémérsékletet.

2 CsoOkkentse a keveréskésleltetést.

3 CsoOkkentse a fézési id6t (Ugyelve ra, hogy
az étel alaposan megf6jon).

4 Ellenérizze, hogy a legmegfelelébb
kever&szarat hasznalja-e.

Nem egyenletes keverési sebesség.

1 Az alkotéelemek tul nagyok, kemények
vagy tul szilardak.

1 Vagja az ételt kisebb darabokra, tavolitsa
el a magot a gyimolcsokbdl, lassan
olvassza fel az alkotoelemeket a helyére
tett kever&szar nélkul (de tugyelve ra, hogy
kivalassza a sebességet).

2 Afej leeresztése utan adagolja be az
alkotoelemeket.

3 Ellendrizze, hogy a legmegfelelébb
keverészarat hasznalja-e.

Nehéz lehajtani a gépkart.

1 Atal aljan levé kemény hozzavalok,
példaul csokoladédarabok
megakadalyozzak a gépkar teljes
lehajtasat.

2 A f8szbszarat rosszul szerelte fel.

1 A hozzavaldkat a gépkar lehajtdsa utan
adagolja a talba.

2 Ellenérizze, hogy a f6z&szar a f6z6szar
csatlakozoaljzataban van-e.

A robotgép folyamatosan mukddik a
keverési sebesség kivalasztdsakor.

Az aljzatok fedelei nem megfeleléen
vannak lezarva.

Ugyeljen ra, hogy a meghajtéfedelek a
helyikon legyenek.

A motor sebessége korlatozott a
tartozékok hasznalata kézben.

Forré talat helyezett be.

Tavolitsa el a talat, vagy hitse le a talat 60°C
ala.

A habver6 vagy a K-keveré a
keveréedény aljanak Gtkézik vagy az
edény aljan nem kever tokéletesen.

A keveréfej magassaga nem jo, be kell
allitani.

Allitsa be a magassagot egy megfeleld
villaskulccsal — lasd , A keverdfej beallitadsa”
részt.

A habverd, K-kever§ vagy krémkeverd
lapat nekiutkozik a keveréssegitd
csiptetének.

Felszerelte a keveréssegitd csiptetét.

Vegye le a keveréssegitd csiptetét — ez csak a
féz&szarral hasznalhato.
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Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A kis sebességli meghajté tartozéka
nem szerelhetd fel.

Ellenérizze, hogy a tartozék kompatibilis-e

a konyhagépével. Twist csatlakozasu
tartozékra van sziikség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist) csatlakozasunak
kell lennie, akkor csatlakoztathat6 a
meghajtéhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATO02ME
adapterrel csatlakoztathaté a konyhagép Twist
csatlakozojahoz.

Bévebb tajékoztatasért latogasson el a
kbévetkez8 webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A készenlét lampa villog, amikor a
konyhagép hal6zati csatlakozéjat
el6szdr bedugja a konnektorba.

A sebességszabalyozé nem az 'O’
helyzetben van.

A gépkar felemelt allasban van, vagy nincs

megfeleléen rogzitve a zarral.

Ellendrizze, és ha szikséges, allitsa a
sebességszabalyoz6t az 'O’ helyzetbe.

Ellenérizze, hogy a konyhagép gépkarja
megfeleléen rogzitve legyen a zarral.

A konyhagép leall miikédés kdzben. A
készenlét lampa gyorsan villog.

A tulterhelés vagy tulmelegedés elleni

védelem bekapcsolt. Tullépte a maximalis

kapacitast.

Huzza ki a haldzati csatlakozét, és ellendrizze,
nem okoz-e valami elakadast vagy nincs-e
tultdltve. Allitsa a sebességszabalyozét az’O’
allasba, és inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mikodik, vegyen ki
valamennyit a keverékbdl, hogy csékkentse a
terhelést, és inditsa el ujra.

Ha még ez sem oldja meg a problémat, akkor
hizza ki a hal6zati csatlakozét, és varjon 15
percig. Csatlakoztassa Ujra a hal6zathoz,

és a sebességszabalyozét forditsa a kivant
allasba.

Ha a gép a fenti eljaras utan sem indul el Gjra,
forduljon a vevdszolgalathoz.

A konyhagép leall miikédés kdzben. A
készenlét lampa lassan villog.

1 Levette a hévédét vagy nincs feltéve egy

meghaijtéfedél.

2 Felemelte a gépkart.

3 A nyilasra szerelheté tartozek
meghaladta a maximalis Gzemidejét.

1 Helyezze fel a hévédét vagy
a meghajtéfedelet. Allitsa a
sebességszabalyozét az ,O” allasba, és
inditsa el Ujra.

2 Hajtsa le a gépkart. Allitsa a
sebességszabalyozét az ,0” allasba, és
inditsa el Gjra.

3 Allitsa a sebességszabalyozét az ,0”
allasba, és inditsa el Gjra.

A készenléti lampa kialszik, mikdzben
a gép halézati csatlakozoja be van
dugva a konnektorba.

A konyhagép haldzati csatlakozdja
30 percnél tovabb be volt dugva a

konnektorba, de a gépet nem mikddtették,

és készenléti izemmaodra valtott.

A visszaallitdshoz nyomja meg egyszer a
készenlét gombot.

A kijelz6n alfanumerikus hibakod
lathato.

A berendezés nem m(ikédik megfeleléen.

Forduljon egy hivatalos Kenwood
szervizkdzponthoz. A legkdzelebbi Kenwood
szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja
a www.kenwoodworld.com weblapon vagy
annak magyar verziojan.

Amikor kapcsolatba [ép gz’[]gyfélszolgélattal, megkér,dezhetik a szoftver pontos verzidjat. Ezt Ugy talalhatja meg, ha megnyomja a meni
gombot, majd a ,BEALLITASOK” és utana a ,VERZIO” lehet6séget valasztja.
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safety

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowaé na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysziosci.

e UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

e Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostaé wymieniony przez
pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

wazne informacje dla oséb posiadajacych wszczepione implanty elektroniczne

e Jak wszystkie inne urzgdzenia podgrzewajgce na zasadzie indukcji, mikser wytwarza pola
magnetyczne o krotkim zasiegu. Jezeli uzytkownik urzgdzenia lub osoby znajdujgce sie
w poblizu posiadajg rozrusznik serca lub innego rodzaju czynny implant, przed uzyciem
powinny skonsultowac sie z lekarzem, by wyeliminowa¢ potencjalne zaktécenia pracy
implantu i zagrozenia zdrowia.

® Przed zaktadaniem i zdejmowaniem nasadek i przyboroéw, po zakonczeniu pracy oraz
przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke z gniazda
sieciowego.

e Do obracajgcych sie elementéw i zamontowanych na urzagdzenie nasadek nie zblizac
czesci ciata, wtosdw, bizuterii i luznych czesci garderoby.

® Do mechanizmu zawiasowego nie wktadac palcow i innych czesci ciata.

e Wigczonego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru.

e Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie uszkodzenia oddac¢ do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”).

e Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek lub kilku nasadek jednoczesnie.

e Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dla danego typu skfadnikéw, a uzywajac grzatki
indukcyjnej, nie przekracza¢ maksymalnego poziomu 3 |, oznaczonego wewnatrz miski.

e Korzystajac z nasadek, nalezy przeczyta¢ zatgczong do danej nasadki instrukcje obstugi i
bezpieczenstwa.

® Podczas podnoszenia urzgdzenia nalezy zachowaé ostroznos¢, poniewaz jest ciezkie.
Przed podniesieniem sprawdzi¢, czy gtowica jest zablokowana, a miska, przybory, ostony
wyjs¢ i przewdd sieciowy nie sg luzne.

e Nie dopuscic, by przewdd sieciowy luzno zwisat w miejscach dostepnych dla dzieci.

e Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem, przewodu sieciowego ani
wtyczki.

e Podczas obstugi bgdz dotykania pracujgcych w trybie gotowania czesci urzadzenia — W
SZCZEGOLNOSCI MISKI, OSLONY PRZECIWROZPRYSKOWEJ ORAZ KONCOWEK
DO MIESZANIA — oraz po zakonczeniu gotowania nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz
pozostang GORACE dtugo po wytgczeniu urzgdzenia. Wyjmujgc i przenoszac miske
nalezy trzymac jg za uchwyty. Gorgcg miske i przybory mieszajgce mozna dotykaé
wytgcznie po zatozeniu rekawic kuchennych.

e Spdd miski pozostaje gorgcy diugo po wytgczeniu funkcji gotowania. Dotykajgc miski
nalezy zachowac ostroznosc¢ i uzywac podktadki ochronnej, by chroni¢ nieodporne na
ciepto powierzchnie i blaty.

e Nalezy uwazaé na wydostajgca sie z miski pare, szczegolnie podczas podnoszenia
pokrywy w ostonie przeciwrozpryskowej lub unoszenia gtowicy miksera.

e Przektadajgc gorgce sktadniki z miksera do blendera, przed umieszczeniem ich w
blenderze nalezy zaczekac, az ostygng do temperatury pokojowe;.
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Uzywac¢ wytgcznie miski i przyboréw zatgczonych w zestawie. Nie wolno uzywac miski z
innym zrodtem ciepta.

Nie ustawiaC urzadzenia na tryb gotowania, jezeli miska jest pusta.

Nie wktadac¢ niczego do otworéw wentylacyjnych.

Uzywajac urzadzenia nalezy ustawic je na ptaskiej powierzchni, z daleka od jej krawedzi.
Urzadzenie powinno znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 10 cm od Sciany, a otwory
wentylacyjne nie mogg by¢ zastoniete. Nie stawia¢ miksera pod wiszgcymi szafkami.

Aby zapewni¢ wtasciwe i bezpieczne dziatanie grzatki indukcyjnej, przed rozpoczeciem
gotowania nalezy sprawdzi¢, czy spod miski i czujniki temperatury sg czyste i suche.

Jak w przypadku innych indukcyjnych urzadzen do podgrzewania, w poblizu pracujgcego
miksera nie wolno ktas¢ kart kredytowych, nosnikbw magnetycznych ani reagujgcych na
pole magnetyczne urzadzen elektronicznych.

Nie uzywac do smazenia na gtebokim ttuszczu.

Przed spozyciem potrawy sprawdzi¢, czy jest dobrze ugotowana.

Gotujgc z uzyciem oleju, nie przekraczac pojemnosci 250 ml.

Potrawy nalezy spozy¢ bezposrednio po przygotowaniu badz szybko ostudzic i
natychmiast wtozy¢ do lodowki.

Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Przewdd zasilajgcy ma zmniejsza¢ zagrozenia zwigzane z mozliwoscig zaplgtania sie w
przewdd lub potkniecia sie o niego. Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem
zachowania ostroznos$ci podczas ich uzytkowania. Podczas uzywania przedtuzacza: 1)
wartosci zasilania podane na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg by¢ co najmniegj
tak wysokie, jak wartosci podane na tabliczce znamionowej urzgdzenia; 2) przewdd
nalezy utozyc¢ tak, by nie zwisat z blatbw w miejscach, w ktérych mogtoby go pociagnac¢
dziecko, lub w ktérych mozna by sie o niego przez przypadek potkngc¢. Jezeli urzadzenie
jest wyposazone w uziemienie, nalezy stosowac przedtuzacz z uziemieniem z przewodem
trojzytowym. Parametry elektryczne urzgdzenia podane sg na spodzie obudowy.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy na temat
zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub
otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie urzgdzeniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego korzystania z urzgdzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukciji.

przed podiaczeniem do sieci Przed pierwszym uzyciem

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym e Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt. ,Konserwacja i czyszczenie”).
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC

UZIEMIONE.

Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspdlnoty

Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i

wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.
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Robot kuchenny Kenwood Cooking Chef — podstawowe

informacje

Oznaczenia

Gniazda nasadek

@ gniazdo obrotéw wysokich (HSO)

@ gniazdo obrotéw niskich (SSO)

® gniazdo przyboréw do uzytku w misce
@ gniazdo mieszadta

Mikser

® ostona gniazda obrotéw wysokich

® gtowica miksera

@ ostona gniazda obrotéw niskich

miska

® dzwignia podnoszenia gtowicy

regulator predkosci obrotéw

@ przycisk trybu czuwania

(2 pokretto do obstugi wyswietlacza/przycisk zatwierdzania
@ wyswietlacz

@ otwor odprowadzajacy

@ podstawa miski/ptytka indukcyjna

otwory wentylacyjne

@ czujniki temperatury

ubijak ,K”

koncowka do ucierania w wysokiej temperaturze
@) trzepaczka ,Power Whisk”

@) koncowka do zagniatania ciasta

@ mieszadto

@d klips wspomagajacy mieszanie

@) topatka do pracy przy wysokiej temperaturze
@ ostona termiczna

@ gumowa uszczelka (zdejmowana)

@) ostona przeciwrozpryskowa

pokrywa gardzieli zasypowej

@) podktadka ochronna

vklucz

wybor jezyka

symbole wyswietlane na ekranie wyswietlacza

@) ostrzezenie przed wysoka temperaturg

@ etap programu

@d wybor temperatury

ostrzezenie funkcji wysokich obrotéw i wysokiej temperatury
@ wyswietlacz komunikatow tekstowych

wybér czasu trwania

@D wybor funkcji opdzniania mieszania

wybér mocy

wyswietlacz

przycisk wyboru temperatury
przycisk minutnika

przycisk funkcji mieszania
@ przycisk menu

koncowka do zgarniania ciasta

Uwaga: nasadki pracujace na gniezdzie obrotéw niskich
Gniazdo obrotéw niskich w tym modelu robota kuchennego to
gniazdo typu obrotowego (Twist), przeznaczone do nasadek ze
ztaczem obrotowym (Twist).

Nabywajac nowe nasadki do napedu niskoobrotowego, nalezy
sprawdzi¢, czy sg one kompatybilne z posiadanym robotem.
Kod produktu wszystkich nasadek ze ztgczem obrotowym
rozpoczyna sie literami ,KAX”; oznaczone sg one takze logo
systemu obrotowego: , umieszczonym na opakowaniu.
Aby méc uzywac posiadanych juz nasadek ze ztgczem
belkowym (Bar) , konieczne jest zastosowanie naktadki
przejsciowej KATO02ME, by mozna byto podtgczy¢ nasadke do
gniazda obrotowego (Twist) robota .

Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Po pierwszym wiaczeniu robota Cooking Chef na ekranie zostanie wyswietlony jezyk domysiny — jezyk angielski (,English”).

1 Aby zmieni¢ jezyk, nacisna¢ przycisk menu.

¥

2 Za pomocg pokretta do obstugi wyswietlacza/przycisku
zatwierdzania wybrac opcje ,USTAWIENIA” (SETTINGS) i
nacisng¢ pokretto, aby zatwierdzi¢ wybor.

3 Za pomocg pokretta do obstugi wyswietlacza/przycisku
zatwierdzania wybra¢ opcje ,JEZYKI” (LANGUAGES) i
nacisnac¢ pokretto, aby zatwierdzi¢ wybbér.

Jh.? LANGUAGES

4 Za pomoca pokretta do obstugi wyswietlacza/przycisku
zatwierdzania ustawi¢ wybrany jezyk.
Po wybraniu zadanego jezyka nacisng¢ pokretto do obstugi
wys$wietlacza/przycisku zatwierdzania, aby zatwierdzi¢ wybér.

5 Aby ponownie zmieni¢ jezyk, powtoérzy¢ powyzszy proces.

{

Jh.? FRAMCAIS
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przybory do uzytku w misce — przyktady zastosowan

Ubijak ,,K”
Do przygotowywania r6znego rodzaju ciast, ciastek, lukru,
polew, mas, nadzienia, ekleréw i ziemniakoéw purée.

Trzepaczka

Do jaj, Smietany, sufletéw. Nie uzywac trzepaczki do gestych
mieszanin (np. ucierania cukru z tluszczem) — grozi to jej
uszkodzeniem.

Nadaje sie ona do uzytku w potaczeniu z mieszadtem
podczas ubijania w wyzszej temperaturze, np. bez wioskich i
szwajcarskich.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Wytacznie do ciast drozdzowych.

Koncéwka do ucierania w wysokiej temperaturze
Odpowiednia do ucierania masta z cukrem, przygotowywania
ciasta parzonego oraz polenty. Doskonale nadaje sie do
zgarniania zaréwno zimnych, jak i goracych sktadnikow z
bokéw miski podczas mieszania.

Mieszadto

Uzywane podczas gotowania pozwala utrzymac¢ wtasciwg
konsystencje potraw, np. kurczaka, ryb, warzyw i owocow.
Doskonale nadaje sie do zrumieniania migsa, a takze do
przygotowywania risotto, soséw oraz do topienia czekolady.

uzytkowanie robota Cooking Chef

UWAGA:
¢ Plytke indukcyjng, czujniki temperatury i zewnetrzng
powierzchnig podstawy miski nalezy utrzymywac w

czystosci. Zabrudzenia tych powierzchni wptywajg na prace
czujnika ciepta, w wyniku czego urzadzenie nie funkcjonuje

poprawnie.

e Sprawdzié, czy wszystkie ostony, tgcznie z ostong
termiczna, sq zatozone. Jezeli ostony nie sg poprawnie
zatozone, funkcja podgrzewania nie wtaczy sie.

e  Wyjmujgc miske i przybory po zakornczeniu gotowania,
nalezy zawsze zaktadac rekawice kuchenne.

1 Podtaczyé urzadzenie do zrodta zasilania. Wyswietlacz
zaswieci sie.

2 Dzwignie podnoszenia gtowicy obroci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara @ i unies¢ gtowice miksera,
az zaskoczy.
3 Wepchnag ostong termiczng @ w spodnig czes¢ gtowicy

miksera @, tak, aby znalazta sie we wtasciwym potozeniu.

Ostony termicznej nie wolno uzywac¢ bez poprawnie
zatozonej gumowej uszczelki 9.
¢ Jezeli robot Cooking Chef pracuje bez podgrzewania,

montowanie ostony termicznej nie jest konieczne, chyba ze

uzywana jest ostona przeciwrozpryskowa. Zob. cze$c¢ pt.
.,montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej”.

4 Zamocowac miske w podstawie — nacisng¢ i przekreci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara @©.

5 Wybra¢ jedng z nastepujacych opciji:
Gotowanie reczne:
Zob. czesé pt. ,tryb reczny”.
Programy ustawione fabrycznie:
Zob. czes¢ pt. ,uzywanie programéw ustawionych
fabrycznie”.

¢ Wiecej pomystow na potrawy mozna znalez¢ w instrukciji
szybkiego uruchamiania.

6 Wybrang koncéwke wiozy¢ do gniazda przyboréw do uzytku

w misce @ lub gniazda mieszadta @ (jezeli mieszadto
ma by¢ uzywane), wypustke na trzonku umieszczajgc w

rowku, a nastepnie przekrecic, by zaskoczyta we wtasciwe

miejsce @.
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mieszadto — uzywajgc mieszadta, mozna takze skorzystac
z klipsa wspomagajacego mieszanie — zob. czes¢ pt.:
,montaz i uzytkowanie klipsa wspomagajgcego mieszanie”.
Mieszadta mozna uzywac réwniez w pofaczeniu z
trzepaczka, np. podczas przygotowywania bezy. Nie nalezy
go uzywac razem z koncowka do zagniatania ciasta.
Uwaga: jezeli ubijak ,K”, trzepaczka lub koncéwka do
ucierania nie siega sktadnikow znajdujgcych sie na dnie
miski, zapozna¢ sie z informacjami podanymi w czesci
.Regulacja wysokosci koncowki”.

e Aby wyjg¢ koncéwke, opisany powyzej krok 6 wykona¢ w
odwrotnej kolejnosci. (Wyjmujac przybory po zakonczeniu
gotowania, nalezy zawsze zaktada¢ rekawice kuchenne.)

7 Aby opusci¢ gtowice miksera, nalezy jg lekko unies¢, a
nastepnie dzwignie do podnoszenia gtowicy przekreci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Opuscic¢ glowice.

8 Doda¢ odpowiednie sktadniki do ugotowania lub
zmiksowania.

9 Przekreci¢ regulator predkosci do wybranego ustawienia.
Aby uzy¢ funkcji mieszania, przesunaé regulator predkosci
do pozycji (7).



10

11

Jezeli temperatura w misce przekroczy 60°C, ze wzgledow
bezpieczenstwa predkosé obrotéw zostanie automatycznie
zmniejszona, nawet jesli ustawiono wyzsze obroty. Predkos¢
obrotéw nie zwieksza sie automatycznie, gdy temperatura
spadnie ponizej 60°C. Regulator nalezy wtedy najpierw
przesung¢ do pozycji ,O” (wytaczony), a nastepnie ponownie
ustawi¢ zadang predkosc.

Wskazowki dotyczace sposobu korzystania z trybu wysokich
obrotéw i wysokiej temperatury (HSHT) znajdujg sie w
czesci pt.: , Tryb reczny”.

Po zakonczeniu programu urzadzenie wyda trzy sygnaty
dzwiekowe.

Uwaga: jezeli nie zostanie wybrany czas, procesy
podgrzewania i mieszania zakonczg sie automatycznie po
odliczeniu przez minutnik 8 godzin.

Aby zakonczy¢ lub zatrzymaé na chwile proces mieszania,
nalezy przesung¢ regulator predkosci z powrotem do pozycji
,O” (wylaczony). Aby wznowi¢ proces, nalezy ustawic¢
predkosc.

WAZNE

Proces podgrzewania trwa nieprzerwanie nawet po
zakonczeniu lub zatrzymaniu na chwile procesu
mieszania.

12

Aby zakonczy¢ podgrzewanie, nalezy zmienic¢ ustawienie
temperatury na ,OFF” (wylaczona). Mozna takze nacisna¢
przycisk trybu czuwania.

Wazne — jezeli podczas pracy urzadzenia gtowica miksera
zostanie uniesiona, podgrzewanie zostanie przerwane.
Koncéwka do uzytku w misce zatrzyma sig, a po
opuszczeniu gtowicy miksera nie zacznie ponownie pracy.
Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie, nalezy przesungé
regulator predkosci do pozycji ,O”, a nastepnie ponownie
wybrac¢ predkos¢ obrotow.

po zakonczeniu gotowania

Podczas obstugi badz dotykania elementow miksera
pracujacego w trybie gotowania — W SZCZEGOLNOSCI
MISKI, OSLONY PRZECIWROZPRYSKOWEJ ORAZ
KONCOWEK DO MIESZANIA — oraz po zakonczeniu
gotowania nalezy zachowac¢ ostroznos¢, poniewaz elementy
te bedg GORACE jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia.
Wyjmujac i przenoszac miske nalezy trzymac jg za uchwyty.
Goracg miske i przybory mieszajgce mozna dotykacé
wytgcznie po zatozeniu rekawic kuchennych.

Spod miski pozostaje goracy dtugo po wytgczeniu funkgji
gotowania. Przemieszczajgc miske nalezy zachowaé
ostroznos¢ i uzywac zatgczonej w zestawie podkiadki, aby
nie zniszczy¢ nieodpornych na ciepto powierzchni i blatow.

wskazowki

Niektore potrawy, szczegdlnie te o wysokiej zawartosci
wody, nie osiagng temperatury gotowania powyzej 100°C
(jest to temperatura wrzenia wody).

Dodajac sktadniki do miski podczas gotowania, zmniejszy¢
predko$¢ i dodawac je powoli i rbwnomiernie.

Aby szybko podgrzac¢ sos, uzy¢ trybu mieszania ciggtego.
Uzywajac ostony przeciwrozpryskowej podczas gotowania,
przed podniesieniem gtowicy miksera nalezy zawsze
najpierw zdja¢ ostone. Zachowac ostroznos¢, poniewaz na
ostonie przeciwrozpryskowej i ostonie termicznej skrapla sie
gorgca para.

Podnoszac gtowice miksera nalezy robi¢ to wolno, by woda
sptyneta ze spodu ostony termicznej z powrotem do miski.
Urzadzenie wyposazone jest w dziesie¢ funkcji op6zniania
mieszania, co umozliwia wybranie odpowiedniej dla danej
potrawy ilodci mieszania. Niektére potrawy wymagajg
ciggtego mieszania, by sktadniki nie przywieraty do dna
miski, natomiast inne lepiej miesza¢ sporadycznie, aby
utrzymac zgdang konsystencje sktadnikéw.

uzytkowanie robota Cooking Chef jako miksera

Zmontowac¢ mikser w sposob opisany w czesci pt.:
Luzytkowanie robota Cooking Chef”. Przekreci¢ regulator
predkosci do wybranego ustawienia. Szybkos¢ obrotéw
mozna zmienia¢ w dowolnym momencie pracy miksera.
Zatrzymac mikser, przesuwajac regulator predkosci z
powrotem do pozycji ,O” (wytgczony).

Do trybu pracy przerywanej (krétkich serii pracy na
najwyzszej predkosci obrotow) uzy¢ ustawienia (P).
porady ogoéine

Mieszanie nalezy regularnie przerywac i zgarnia¢ topatkg
sktadniki z bokéw miski.

Najlepiej ubija sie jaja o temperaturze pokojowe;.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i na
trzepaczce nie ma pozostato$ci po ttuszczu badz zéttkach.
Do ciasta francuskiego, kruchego, ptysiowego itp. uzywac
zimnych skfadnikéw, chyba ze w przepisie podano inacze;j.
wskazowki dotyczace pieczenia chleba

uwaga

Nie przekracza¢ maksymalnej podanej pojemnosci —
spowoduje to przecigzenie miksera.

Jezeli stychad, ze silnik sie przesila, wytaczy¢ urzgdzenie,
wyjgé potowe ciasta i kazdg potowe przygotowaé osobno.
Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy najpierw wleje sie
skfadniki ptynne.
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przepis

marynata chili

200 g ptynnego, zimnego miodu (schfodzonego przez noc w
lodéwce)

1 papryczka chili (w catosci)

5 ml (1 tyzeczka) masta orzechowego

Przyprawy

1
2

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-rozdrabniaczu/mtynku.
Nasadke zamocowac na robocie i zaczekaé, az sktadniki
osigdg wokét nozy.

Na 10 sekundy wigczy¢ tryb pracy przerywane;.

Podawa¢ w preferowany sposob.



objasnienie symboli wyswietlacza

Wskaznik ostrzegajacy przed wysoka temperaturg
Ponizej 40°C — brak czerwonej belki

40°C-60°C — migajgca czerwona belka

Powyzej 60°C — petna czerwona belka

Wyswietlany w czasie pracy miksera w trybie wysokich obrotéw i wysokiej
temperatury (HSHT).

Pokazuje aktualny etap programu w czasie uzytkowania programoéw ustawionych
fabrycznie.

Na wyswietlaczu komunikatow tekstowych wyswietlane sg informacje o stanie,
informacje na temat programu oraz komunikaty o btedach.

Pokazuje wybrang temperature.

= oC
: ,' " '-' Temperature mozna ustawia¢ na wartosci: ,OFF” (wytgczona) oraz w przedziale
——— 20°C-180°C.
min sec Wybrany czas, podany w godzinach, minutach i sekundach.
g l:'l:l "l Czas mozna ustawi¢ w przedziale od 5 sekund - 8 godzin; odliczanie czasu
P

rozpoczyna sie w momencie wybrania temperatury.

Pokazuje wybrana funkcje mieszania, w przedziale 0 - 9.

Belki zewnetrzne zapalajg sie stopniowo, wskazujgc ilos¢ czasu pozostatego do
nastepnego cyklu mieszania.

Wewnetrzna strzatka mieszania zaczyna miga¢ na 3 sekundy przed nastepnym
cyklem mieszania.

W momencie rozpoczecia sie kolejnego cyklu mieszania moze nastgpi¢ nagte i

krétkotrwate zwiekszenie predkosci, majace na celu rozdzielenie sktadnikow.

Pokazuje wybrane ustawienie mocy.
Zakres dostepnych ustawien mocy to ,Auto” oraz 1 > 7.
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tryb reczny

s 5835 @) 2

Uwaga:

e Aby zmieni¢ wybrane ustawienie, wybraé przycisk funkcji, ktéra ma zosta¢ zmieniona, i za pomoca pokretta do obstugi
wyswietlacza zmieni¢ wartos¢.
* Przycisng¢ pokretto do obstugi wyswietlacza, aby zatwierdzi¢ zmiane.

e Gdy wybrane zostanie ustawienie, belka znajdujgca sie pod odpowiadajagcym mu ekranem wys$wietlacza zaswieci sie.
* Jezeli nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, ustawienie wytaczy sie po 4 sekundach.

Temperature mozna ustawia¢ w przedziale 20°C-180°C, w odstepach co 1°C.
Urzgdzenie mozna takze uzytkowac¢ bez wybierania temperatury — wystarczy wybra¢ opcje ,OFF” (wyt.).
Uwaga: robot Cooking Chef nie uzyska temperatury nizszej niz temperatura otoczenia.

Przycisk trybu wysokich obrotéow i wysokiej temperatury (HSHT)

Aby miesza¢ sktadniki na wysokich obrotach i w temperaturze powyzej 60°C:

e Wecisng¢ przycisk i przytrzymacé go przez 3 sekundy. Na ekranie wySwietlacza zaswieci sie czerwony symbol
L i pojawi sie napis ,UWAGA TRYB HSHT". Mikser bedzie takze co 30 sekund wydawa¢ sygnat dzwigkowy.

e Ustawic regulator predkosci obrotéw na zgdanej wartosci — mikser powoli zwiekszy predkos¢ obrotéw do
ustawionej wartosci.

¢ Predkos¢ mozna zmniejszaé w zwykty sposoéb.

e Aby wylgczy¢ ten tryb, nacisng¢ przycisk temperatury i przytrzymac go przez 5 sekund lub przekrecic¢
regulator predkosci do pozycji ,O” (wytaczony).

Powyzszej funkcji mozna uzywaé¢ WYLACZNIE przy stosowaniu trzepaczki i/lub mieszadta. Nalezy zatozy¢

ostone przeciwrozpryskowa i nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci (3 I). Pracujacego urzadzenia nie

wolno pozostawia¢ bez nadzoru.

W trybie gotowania mozna uzywaé minutnika.

Jezeli nie zostata wybrana funkcja odliczania w doét, w czasie pracy urzadzenia minutnik automatycznie nalicza
czas w odstepach jednosekundowych.

Maksymalny czas pracy wynosi 8 godzin.

Urzgdzenie wyposazone jest w dziesie¢ funkcji opdzniania mieszania. Funkcje mieszania sg najbardziej
odpowiednie do pracy w trybie gotowania. Nalezy pamigetaé, ze by uzy¢ funkcji mieszania, wszystkie ostony
gniazd muszg by¢ zatozone.

Ustawienia mocy mozna zmienia¢ za pomocg przycisku menu.
Ustawienie mocy przejdzie do wartosci domysinej — ,Auto”.
Zakres dostepnych ustawien mocy: 250 W do 1500 W.

¢ Aby delikatnie podgrzewa¢ sktadniki, wybra¢ nizsza moc.

¢ Aby szybciej podgrzac¢ sktadniki, wybra¢ wyzszg moc.

funkcje op6zniania mieszania
Funkcje mieszania doskonale nadajg sie do uzytku z mieszadtem.

Predkos¢ Odstepy czasowe funkci Zastosowania
opoézniania mieszania
Bez opdznienia . . . . e
@ (Mieszanie ciage) Ciagte mieszanie do przygotowywania sosow i risotto.
(@) 5 sekund
f6)) 10 sekund
— Zrumienianie miesa i podsmazanie warzyw w matej ilosci ttuszczu
HO)] 20 sekund
HO) 30 sekund
HOY 40 sekund
HOY 50 sekund
o)) 1 minuta Mieszanie potrawek, potraw duszonych na matym ogniu, gestych zup itp.
{@"‘; 2 minuty
o) 5 minut
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ustawienia temperatury

Temperatura Zastosowania

50°C Temperowanie czekolady

72°C-82°C Gotowanie w niewielkiej ilosci wody
98°C-99°C Gotowanie na wolnym ogniu

100°C Gotowanie, gotowanie na parze
130°C-140°C Podsmazanie warzyw w matej ilosci ttuszczu
180°C Zrumienianie miesa

ustawienia mocy

Ustawienia mocy Moc Zastosowania

A Auto Warto$¢ mocy zmienia sie, aby uzyskac optymalng temperature

1-2 1500 W-1200 W Zrumlenllanle migsa, podsmazanie warzyw w matej ilosci ttuszczu,
gotowanie wody
Topienie masta, przygotowywanie soséw na bazie produktow

3-5 1000 W-500 W nabiatowych, gotowanie na wolnym ogniu, roztrzepywanie sktadnikéw
na ciepto

6-7 375 W-250 W Wyrastanie ciasta
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Programy

GOT%XVF'?Z[\IIE'E NA Etap 1 (P1) Utrzymywanie ciepla Uzywane koncowki Uwagi
°C 102°C 65°C
Uwaga::

Q — - ¢ Informacje na temat zalecanych
czaso6w gotowania i ilosci

W Auto Auto sktadnikéw znajduja sig w instrukcji
obstugi kosza do gotowania na

Etap podgrzewania 4 X parze — czas gotowania nalezy w
razie koniecznos$ci odpowiednio
Czas gotowania 10 min 30 min dostosowac.

pomijanie etapow programow

1 Wecisng¢ pokretto do obstugi wyswietlacza i przytrzymac je przez 5 sekund. Na ekranie wyswietlacza pojawi sie napis ,ETAPY

PRZEPISU".

2 Przekrecié pokretto do obstugi wyswietlacza, aby wybrac¢ zgdany etap (P1, P2, P3, itp.) i nacisngc je, aby zatwierdzi¢ wybor.
3 Postepowaé zgodnie z instrukcjami na ekranie wyswietlacza.

Objasnienia tekstu pokazywanego na wyswietlaczu
W czasie dziatania programoéw ustawionych fabrycznie na ekranie wyswietlacza pojawiajg sie rézne komunikaty.

Komunikat

Opis

SCHLADZANIE

Zawarto$¢ miski stygnie do osiggnigcia ustawionej temperatury.

PODGRZEWANIE

Zawarto$¢ miski jest podgrzewana do wybranej temperatury.

TRYB HSHT Tryb wysokich obrotéw i wysokiej temperatury.

ZAGNIATANIE Proces rozciggania ciasta podczas wypieku chleba.

WYGNIATANIE Proces, podczas ktérego z ciasta wygniatane sg duze pecherzyki powietrza, co zapewnia
rébwnomierng konsystencje.

WYRASTANIE Etap wypieku chleba, podczas ktérego ciasto pozostawione jest do wyrosniecia.

TEMPEROWANIE

Proces precyzyjnego kontrolowania temperatury czekolady, pozwalajgcy uzyska¢ gtadka i I$nigca,
konsystencje.

ROZDRABNIANIE

Etap programu, podczas ktérego robot Cooking Chef miesza sktadniki bez podgrzewania ich.
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regulowanie przyboréw uzywanych w misce

trzepaczka, ubijak ,,K”

Najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy trzepaczka i ubijak ,K”
prawie dotykajg dna miski @. W razie koniecznosci nalezy
wyregulowaé wysokos$¢ przyboréw, uzywajac zataczonego
w zestawie klucza.

1 Wylgczy¢ urzadzenie z sieci.
2 Unies¢ gtowice miksera i zamocowac trzepaczke lub ubijak.
3 Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest wyregulowanie
wysokosci, ponownie unies¢ gtowice i wyja¢ koncowke.
4 Za pomocg klucza zatgczonego w zestawie poluzowac (5
nakretke @ na tyle, by mozliwa byta zmiana dtugosci
trzonka @. Aby opusci¢ koncowke nizej (by znalazta sie
blizej dna miski), nalezy przekreca¢ trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Aby podnies¢

koncowke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac¢ w kierunku (7
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. (6)
5 Zakreci¢ nakretke. \
6 Zamocowac koncowke w mikserze, a nastepnie opusci¢
gtowice miksera. Sprawdzi¢ pozycje koncéwki (zob. punkty KEnu,
powyzej). Oop

7 W razie koniecznosci czynno$¢ powtarza¢ do momentu,
az koncowka znajdzie sie na odpowiedniej wysokosci.
Po wyregulowaniu wysokosci korncéwki mocno zakrecié¢
nakretke.

koncowka do ucierania w wysokiej temperaturze — ta
koncéwka powinna lekko dotyka¢ dna miski.

mieszadto — ta koncowka powinna lekko dotyka¢ dna miski.

1  Wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazda zasilajgcego.

2 Unies¢ gtowice miksera i wsuna¢ mieszadto.

3 Opusci¢ gtowice miksera. Jezeli wysokos$¢ zawieszenia
koncéwki trzeba wyregulowac, unies¢ glowice miksera i
za pomocg klucza poluzowac¢ nakretke. Nastepnie opusci¢
gtowice miksera.

4 Aby opuscic¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej dna
miski), nalezy przekreca¢ pokretto do regulacji w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Aby podnies¢
koncéwke wyzej (dalej od dna miski), przekrecac pokretto
do regulacji w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

5 Ponownie dokrecic¢ nakretke.

koncoéwka do zagniatania ciasta — wysokos¢ tej koncowki
ustawiona jest fabrycznie i nie mozna jej regulowac.
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montaz i korzystanie z ostony przeciwrozpryskowej

H

Zespot przeciwrozpryskowy sktada sie z dwoch elementow:
ostony termicznej i ostony przeciwrozpryskowe;.

Podczas gotowania musi by¢é zamontowana ostona
termiczna; w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie
dziata¢, a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,,ZAMOCUJ
OSLONE TERM.”. Ostona termiczna chroni gtowice
miksera przed tworzgcq sie podczas gotowania para.
Ostone przeciwrozpryskowg mozna montowa¢ do miski
wytgcznie w pofgczeniu z ostong termiczna.

Unies$¢ gtowice miksera az zaskoczy.

Wepchng¢ ostone termiczng w spodnig cze$¢ gtowicy
miksera @, aZ znajdzie sie we wtasciwym potozeniu.
Ostony termicznej nie wolno uzywac bez poprawnie
zatozonej gumowej uszczelki.

Umiesci¢ miske w podstawie.

Opuscic¢ gtowice.

Utozy¢ ostone przeciwrozpryskowg na wierzchu miski, a
nastepnie wsung¢ do przodu, az znajdzie sie we wtasciwym
potozeniu ©.

Podczas mieszania skfadniki mozna wrzucaé bezposrednio
do miski przez otwor w ostonie (gardziel zasypowa).

Aby zdja¢ ostone przeciwrozpryskowag, wystarczy ja
wysunac.

Aby zdja¢ ostone termiczng, unies¢ glowice miksera, az
zaskoczy. Wyja¢ koncowke, a nastepnie pociggnaé¢ ostone
termiczng w dot i wyjac jg spod gtowicy.

Uwaga: Ostone przeciwrozpryskowg nalezy zaktadac i
wyjmowacé wytacznie, gdy gtowica miksera znajduje sie w
pozycji zablokowane;.
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montaz i demontaz oston gniazd

Ostona gniazda obrotéw wysokich Ostona gniazda obrotéw niskich
1 Aby zdjg¢ ostone, uzy¢ uchwytu i uniesc ja. 1 Aby zdjg¢ ostone, uzy¢ uchwytu znajdujgcego w jej spodniej
2 Aby zamocowac ostone, umiescic jg na gniezdzie i czesci i wyjac ja.

nacisnac. 2 Aby zamocowac ostone, wpasowac¢ znajdujacy sie w jej

gornej czesci zaczep w zagtebienie gniazda i nacisngé
ostoneg, aby wpig¢ jg na swoje miejsce.

montaz i demontaz klipsa wspomagajgcego mieszanie

Klipsa wspomagajgcego mieszanie mozna uzywaé do pomocy podczas mieszania.

1 Klips zamocowaé na brzegu miski, pionowy grzbiet 3 Aby zdja¢ ostone, wykona¢ powyzszg procedure w
umieszczajac wewnatrz, a klamry na zewnatrz miski (. odwrotnej kolejnosci.

2 Przekreci¢ klips w kierunku przeciwnym do ruchu WAZNE - klips wspomagajacy mieszanie nie powinien byé
wskazowek zegara nad uchwyt miski @. zamocowany w czasie korzystania z ubijaka ,K”, trzepaczki,

koncéwki do zagniatania ciasta i koncowki do ucierania.

sktadanie koncéwki do ucierania w wysokiej temperaturze

montaz piéra wycieraka 1 Ostroznie zatozy¢ elastyczne piéro na koncéwke,
Pioro wycieraka zostato zamocowane fabrycznie, a przed wpasowujgc podstawe pidra w otwor, nastepnie wsungé
kazdym czyszczeniem nalezy je zdjgc. jedng potowe piéra w rowek, a potem koniec zahaczy¢

o haczyk w gérnej czesci koncowki. W taki sam sposéb
natozy¢ drugg potowe piodra.

©Y
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zalecane predkosci i maksymalne ilosci sktadnikow

Ponizsze predkosci obrotow stuzg wytgcznie jako wskazowki i réznig sie w zaleznosci od ilosci i temperatury mieszanych

sktadnikow itp.

Kruche ciasto Waga maki 910 g

Ciasto na chleb (twarde ciasto drozdzowe) | Waga maki 350g—-1,6 kg
Waga catkowita 550 g — 2,56 kg

Migkkie ciasto drozdzowe Waga maki 250g-2,6 kg
Waga catkowita 480 g-5kg

Mieszanka do keksow Waga catkowita 4,55 kg

Biatka Liczba 16
Waga (605 g)

Tryb gotowania Pojemnos¢ catkowita 31

Olej Pojemnos¢ catkowita 250 ml

* Wielkos$¢ jaj uzytych w przepisie = $rednie (waga: 50 g)

Koncowka

Przepis/Sposoéb uzycia

Zalecana predkosé

Ubijak ,K”

Ucieranie masta/margaryny z
cukrem

Rozpoczaé od predkosci ,Min”, stopniowo zwiekszajac
do ,Max”

taczenie jaj z utartymi sktad- 4 — Max”
nikami
taczenie skfadnikéw lzejszych, | ,Min” —1

rzadszych itp. (np. maki,
owocow) z pozostatymi
sktadnikami

Ciasta w proszku

Rozpoczaé¢ od predkosci minimalnej ,Min” i stopniowo
zwigksza¢ do maksymalnej ,Max”

Wecieranie ttuszczu do maki

,Min” do 2

Koncowka do ucierania w wysokiej tem-
peraturze

Ucieranie masta/margaryny z
cukrem

Rozpocza¢ od predkosci ,Min”, stopniowo zwiekszajac
do 3.

Zgarnianie zaréwno zimnych,
jak i gorgcych mieszanych
sktadnikow z bokéw miski

Rozpoczaé od predkosci ,Min”, stopniowo zwiekszajac
do 3.

Trzepaczka

Do jaj, Smietany, sufletéw.

Stopniowo zwigksza¢ predkos¢ do maksymalnej ,Max’

Koncoéwka do zagniatania ciasta

Mieszanki na ciasto drozdzowe

Rozpoczaé od predkosci ,Min”, stopniowo zwiekszajac
do 1.

Mieszadto

Uzywane podczas gotowania
pozwala utrzymaé wtasciwg
konsystencje potraw, np.
kurczaka, ryb, warzyw i ow-
0oCcOw.

Uzywac wytgcznie z funkcjami mieszania
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konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgczy¢ mikser i
wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

¢ Podczas pierwszego uzycia wyjécia @ wokot wyjscia
moze pojawic sie niewielka ilo§¢ smaru. Jest to catkowicie
normalne — smar wystarczy wytrzec¢.

e W miare uzytkowania, na metalowych powierzchniach
czujnikow temperatury mogg pojawic sie slady zuzycia. Nie
ma to wptywu na poprawng prace urzadzenia.

¢ Nie nalezy zostawia¢ elastycznego ubijaka do wysokiej
temperatury zamontowanego w mikserze, gdy urzgdzenie
nie pracuje.
urzadzenie, ostony wyjs$¢

e Wytrze¢ wilgotng szmatkg, a nastepnie wysuszy¢.

e Do czyszczenia nie uzywac srodkoéw sciernych ani nie
zanurzaé¢ urzgdzenia w wodzie.

koncoéwka do ucierania w wysokiej temperaturze

® Przed czyszczeniem zdja¢ elastyczne pidro z wycieraka.

e Koncowke i elastyczne pidro umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn, a nastepnie dobrze wysuszyé.
Elementy te mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn.

Uwaga: przed i po uzyciu nalezy sprawdzi¢ stan koncowki,
a takze regularnie sprawdzac stan elastycznego piora i po

zauwazeniu wszelkich sladéw zuzycia wymieni¢ je na nowe.

miska, przybory, ostona przeciwrozpryskowa, klips

e Umy¢ w zmywarce do naczyn badz recznie, a nastepnie
dobrze wysuszyc¢.

¢ Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie uzywaé
szczoteczek drucianych, druciakéw ani srodkow
wybielajaco-dezynfekujacych. Aby usuna¢ kamienny osad,
stosowac ocet lub odpowiedni preparat do usuwania
kamienia.

serwis i punkty obstugi klienta

e W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia
przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy zapoznac¢ sie ze
wskazéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”

w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

e Prosimy pamietaé, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancjg, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony.

¢ W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub
dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD
znajdujq sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

e Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
e  Wyprodukowano w Chinach.
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e Jezeli do wnetrza miski przywarty badz przypality sie resztki
jedzenia, nalezy je w mozliwie najwiekszym stopniu usuna¢
za pomocg zataczonej w zestawie topatki. Nastepnie
napetni¢ miske cieptg wodg z dodatkiem ptynu na mycia
naczyn i pozostawi¢ do odmoczenia. Uporczywy osad
usung¢ szczotkg z nylonowego wiosia.

e Wszelkiego rodzaju plamy i przebarwienia miski nie
wplywajg na jej poprawne funkcjonowanie.
otwor odprowadzajacy

e Dbac, by w poblizu otworu nie znajdowaly sie resztki
jedzenia. W razie koniecznosci wyczysci¢ uzywajac srodka
do czyszczenia rur bgdz patyczka kosmetycznego.
czujniki temperatury

e  Wytrze¢ wilgotng szmatkg, a nastepnie dobrze wysuszy¢.
Do czyszczenia czujnikow nie wolno uzywac srodkow
Sciernych ani ostrych przedmiotéw.

element nadaje sie
do myciaw
Zmywarce
Miska v
Ubijak ,K”, trzepaczka, koncoéwka do v
ucierania, mieszadto
Konhcéwka do zagniatania ciasta v
Klips wspomagajgcy mieszanie v
Ostony gniazd X
topatka v
Ostona przeciwrozpryskowa i ostona v
termiczna
Gumowa uszczelka v
Podktadka ochronna v
Koncoéwka do zgarniania ciasta

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W

SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucac¢ razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie
punktu zajmujgcego sie segregacjg odpadow lub zaktadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ szkodliwego
wplywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego rodzaju
sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji znaczng
oszczednos$é¢ energii i zasobow naturalnych. O koniecznosci
osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.



rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Mikser nie pracuje w trybie
podgrzewania, wyswietla komunikat o
bfedzie i wydaje sygnat ostrzegawczy.

Wiaczyt sie jeden z czujnikéw
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢ komunikat na ekranie wyswietlacza,

wskazujacy przyczyne problemu.

¢ Opusci¢ i zablokowa¢ gtowice.

e Sprawdzi¢, czy wszystkie ostony wyjs¢ sg
poprawnie zatozone.

e Sprawdzi¢, czy ostona termiczna jest
poprawnie zatozona.

e Sprawdzié, czy miska zostata poprawnie
zatozona.

Urzadzenie zmienia predkos¢ obrotow
lub nie osigga podczas gotowania
wszystkich predkosci.

Predkos$¢ obrotéw automatycznie
zmniejsza sie, gdy zawarto$¢ miski
osiggnie temperature 60°C — zapala sie
wtedy wskaznik ostrzegajacy przed wysokag
temperatura.

Ustawi¢ predkos¢ obrotéw.

Sktadniki przypalaja sie do dna miski.

1 Wybrana temperatura moze by¢ za
wysoka.
2 Uzywana jest niewtasciwa koncéwka.

3 Wybrano zbyt duze opo6znienie
mieszania.

4 Koncowka moze nie by¢ wystarczajgco
nisko opuszczona w misce.

5 Minutnik ustawiono na zbyt dtugi okres
czasu.

6 Czujnik temperatury i/lub spod miski
moze by¢ zabrudzony.

1 Zmniejszy¢ ustawienie temperatury lub
mocy.

2 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncoéwka i czy
wysokos¢ jej zawieszenia jest prawidtowo
wyregulowana.

3 Zwiekszy¢ czestotliwos¢ wigczania sie
funkcji opdzniania mieszania lub zmienié
tryb na ciagty.

4 Wyregulowa¢ wysokos$¢ koncowki w misce.

5 Gotowac przez krétszy okres czasu
(pamietajac jednak, by sktadniki zostaty
catkowicie ugotowane).

6 Czujniki temperatury i spdd miski muszg byé
suche i czyste.

Wiasciwa konsystencja sktadnikow nie
jest utrzymywana.

1 Wybrana temperatura jest zbyt wysoka.

2 Funkcja op6zniania mieszania wtgcza sie
zbyt czesto.

3 Sktadniki gotowane sg zbyt dtugo.

4 Uzywana jest niewlasciwa koncowka.

1 Zmniejszy¢ temperature.

2 Zmniejszy¢ ustawienie opdznienia
mieszania.

3 Zmniejszy¢ czas gotowania (pamietajac
jednak, by sktadniki zostaty catkowicie
ugotowane).

4 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncéwka.

Predko$é mieszania jest nieréwna.

1 Skfadniki sa zbyt duze badz zbyt twarde.

1 Pokroi¢ sktadniki na mniejsze kawatki, z
owocow usung¢ pestki, powoli roztopic
skfadniki bez zatozonej korncowki
(ustawiajac jedng z predkosci).

2 Sktadniki doda¢ po opuszczeniu gtowicy.

3 Sprawdzi¢, czy uzywana jest
najodpowiedniejsza koncéwka.

Podczas zamykania gtowicy miksera
wystepujg problemy.

1 Jezeli sktadniki nie zostang dobrze
wymieszane, temperatura w réznych
miejscach miski bedzie inna.

2 Mieszadlo jest nieprawidtowo
zamocowane.

1 Odczeka¢ wystarczajgcy ilos¢ czasu, by
sktadniki zostaty dobrze wymieszane.

2 Sprawdzi¢, czy mieszadio zostato
zamocowane w gniezdzie mieszadta.

Mikser pracuje nieprzerwanie w
czasie, kiedy ustawione sg predkosci
mieszania.

Ostony wyj$¢ sg niepoprawnie zatozone.

Poprawnie zatozy¢ ostony wyjs¢.

Uzywanie nasadek ogranicza predkos¢
silnika.

Zatozono goracag miske.

Wyjac¢ miske lub schtodzi¢ jg do temperatury
ponizej 60°C.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Trzepaczka lub ubijak ,K” uderza o
dno miski lub nie siega sktadnikow
znajdujgcych sie na jej dnie.

Niewtasciwa wysoko$¢ zawieszenia
koncoéwki — nalezy jg wyregulowac.

Wyregulowa¢ wysokos¢ za pomocg
odpowiedniego klucza — zob. czes¢ pt.
~Regulacja wysokosci koncowki”.

Trzepaczka, ubijak ,K” lub koncowka
do ucierania uderza o klips
wspomagajgcy mieszanie.

Zatozony jest klips wspomagajacy
mieszanie.

Zdjac¢ klips wspomagajgacy mieszanie —
powinien on by¢ uzywany wytgcznie z
mieszadtem.

Nasadki do pracy na gniezdzie

obrotéw niskich nie da sie zamocowac.

Sprawdzi¢, czy nasadka jest kompatybilna
z posiadanym modelem robota.
Wymagana jest nasadka ze ztgczem
obrotowym (model KAX)

Aby pasowa¢ do gniazda, nasadka musi by¢
wyposazona w ztgcze obrotowe KAX .
Aby méc uzywac posiadanych juz nasadek
ze ztgczem belkowym , konieczne

jest zastosowanie nakfadki przejsciowe;j
KATO02ME, by mozna byto podtaczy¢
nasadke do gniazda obrotowego (Twist)
robota. Wiecej informacji znajduje sie na
stronie www.kenwoodworld.com/twist.

Wskaznik trybu czuwania miga po

podtgczeniu robota do zrédta zasilania.

Regulator predkosci nie znajduje sie w
pozyciji ,O”.

Gtowica miksera znajduje sie w pozycji
uniesionej lub nie zostata prawidtowo
zablokowana.

Przesunac regulator predkosci do pozycji ,O”.

Sprawdzi¢, czy gtowica robota zostata
prawidtowo zablokowana.

Robot zatrzymuje sie podczas pracy.
Wskaznik trybu czuwania miga bardzo
szybko.

Wigczyta sie ochrona przecigzeniowa
lub system zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.

Przekroczono maksymalng ilo$¢
sktadnikow.

Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego i
sprawdzié, czy nic nie przeszkadza w

pracy urzadzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesuna¢ regulator predkosci do pozycji ,O”,
a nastepnie ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Jezeli robot wcigz nie dziata, wyjaé czesé
sktadnikdw z miski, aby odcigzy¢ silnik, i
ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie rozwigzujg
problemu, wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekac¢ 15 minut. Podigczy¢
urzgdzenie do zasilania i ponownie wybrac
poprzednio ustawiong predkosc.

Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury
robot nadal sie nie uruchamia, nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Robot zatrzymuje sie podczas pracy.
Wskaznik trybu czuwania miga wolno.

1 Zdjeto ostone termiczng lub ostone
gniazda.
2 Gtowica miksera zostata uniesiona.

3 Nasadka gniazda przekroczyta
maksymalny czas pracy.

1 Zamocowac ostone termiczng lub ostone
gniazda. Przesung¢ regulator predkosci
do pozyciji ,O”, a nastepnie ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

2 Opusci¢ gtowice miksera. Przesung¢
regulator predkosci do pozycji ,O0”, a
nastepnie ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

3 Przesung¢ regulator predkosci do pozyciji
,0”, a nastepnie ponownie uruchomi¢
urzadzenie.

Wskaznik trybu czuwania nie swieci
sie, cho¢ urzadzenie jest podtgczone
do zasilania.

Robot byt podtgczony do zasilania przez
ponad 30 minut, ale nie zostat uzyty i
przeszedt do trybu czuwania.

Wcisna¢ przycisk trybu czuwania jeden raz,
aby zresetowac urzgdzenie.

Na ekranie wys$wietlacza wyswietlany
jest alfanumeryczny kod btedu.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo.

Skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym firmy Kenwood. Aktualne
informacje na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy Kenwood znajdujg sie

na stronie internetowe;j firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

Punkt obstugi klienta moze poprosi¢ o podanie wersji oprogramowania urzadzenia. Dane te mozna znalez¢, naciskajgc przycisk menu i
wybierajac opcje ,USTAWIENIA”, a nastepnie ,WERSJA”.
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Mepiexopeva

aoc@AaAcia 267 —

eTegynon oupBoAwy
emAoyn YAwooag

T EPYAAEia TOU UTTOA KOl PEPIKES OTTO TIG XPOEIG TOUG

xpron g kougivounxavg Cooking Chef 270 —

XpAon Tng koudivounxavng Cooking Chef wg pigep

eTegynon Twv cupBoAwy TG 086vng

Mn autéuartn Asitoupyia 273 —

XPAON TTPOPPUBUICUEVWY TTPOYPANMATWY

Mpoypdupara yia AApupd 275 —

KUpiwg TmaTa

odAToa

Mpoypdppara yia FAuKd 277 —

OTPWOIUO COKOAATAG

CUpeg 277 —

MapEyka

KOUTTOOTA

OGATOEG 279 —

GAAa
Mpoypdppara yia Apyo payeipeua
uwnAn Bepuokpacia
XauNAA Bepuokpaacia
Mpoéypappa yia Mayeipgpa oTov atpud
pUBUION TwV EPYOAEIWY TOU PTTOA
TOTTOB£TNON KAl XPAOT TOU TTPOCTATEUTIKOU Yia TO TITOIAIOHA
a@aipeon Kal TOTTOBETNON TWV KOAUPUATWY TWV UTTOO0XWV
TOTT00£TNON Kal apaipeon Tou KAITT uttoorienong avadsuong
ouvappoAdynon Tou XTutrnTnPIoU uWnARg Bepuokpaciag yia KPEPWDEG Piyua
MEYIOTEG TTOOOTNTEG KAl CUVIOTWHEVEG TAXUTNTEG
@povTida Kal KaBapioudg

o€pPIg Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

00NYOG AVTIMETWITIONG TTPOBANUATWY 288 —
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aoPAaAeIa

AlaBdoTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEg KAl QUAAETE TIG VIO HEAAOVTIKA ava@opd.
AQQIPETTE TN CUOKEUQTIA KAl TUXOV ETIKETEG.

Edv 10 KaAwdI0 £xel uTTOOTEI PBOPA TTPETTEL, yIa Adyoug ao@alEiag, va avTIKaTaoTadei atro
TNV KENWOOD A a116 €€ouaiodotnuévo Texvikd tTng KENWOOD.

ONMAVTIKA ONMEIWON — NAEKTPOVIKA IOTPIKA ENPUTEUHATA

O1mrwg 6Aa Ta TTpoidvTa ETTAYWYIKAS BEpUavong, £€T01 KOl AQUTH N OUOKEUN dNUIOUPYEI
MayvnTIKA TTedia pIkpnG eMREAEIaG. Av KATTOI0G XPAOTNG A KATTOI0 AAAO dTOuO KOVTA OTNn
ouoKeun €xel BnuaTodoTn i dAAa evepyd eu@uTeluaTa, Ba TTPETTEI, TTPIV ATTO TN XPHoN, va
OUMPBOUAEUTEI 10TPO OXETIKA PE TO EVOEXOUEVO QOUPBATOTNTAG TTPOKEIMEVOU VA PNV UTTAPEEI
KivOUvOG yIa TNV uyEia Tou.

ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUN Kal BYAATE TNV a1ro TNV TTPia TTPIV VA TOTTOBETAOETE ) va
aQaIPECETE EEAPTAMATA, META TN XPNON Kal TTPIV VO Ta KABAPIoETE.

Alatnpeite Ta JEAN TOU CWHATOG, Ta JOAAIG, T KOOUAPATA KAl Ta XaAapd pouxa HOKpId aTro
Ta KIVOUMEVA PEPN KAl T ECAPTHMATA TTOU €XOUV TOTTOOETNOEI.

Mnv ToTToBETEITE TO OAXTUAG OAG K.ATT. OTA ONnuEia oUvOEDNG.

Mnv atropakpuUveoTe atTd TN CUCKEUN VW BpiokeTal g€ AsiToupyia.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN €AV €ival XaAaouévn. MNnyaiveTe Tn cuoKeun yia EAEyXo N
ETTIOKEUN: avaTPESTE OTNV EVOTNTA «OEPPIC KAl ECUTTNEETNON TTEAATWVY.

Mnv XpNOIUOTIOIEITE YN €OUCIODOTNHEVO ECAPTNUA 1 TTEPICCOTEPA ATTO £VA ECAPTANATA
TauTOxpova.

Mnv uTTEPPBAIVETE TTOTE TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KAI PNV UTTEPPAIVETE TTOTE TV AVWTATN
EvoeItn xwpnTikOTNTAG 3 ANiTPWV TTOU UTTAPXEI OTO ECWTEPIKO TOU UTTOA OTAV XPNOIUOTTOIEITE
TNV €TTAYWYIKN BE€ppavon.

Ortav xpnoiyoTroleite éva e€apTnua, va dIaBAZeTe TIC 0dnyieg aoPAAEIag Kal Xprong TTou 10
OuvOOEUOUV.

Na onKWVETE Tn CUCKEUN YE TTPOCOXN YIaTi gival Bapid. Mpiv va TNV ONKWOoETE,
BePaiwOeite OTI N KEQAAN €ival ac@aAICUEVN KAl OTI TO YTTOA, TA £EAPTAMATA, TA KAAUPPATO
TWV UTTOB0XWV Kal TO KaAwdIo gival oe ac@aAn Bon.

Mnv a@rivete To KAAWDIO VA KPEUETAI O€ XWPO KOVTA o€ TTaIdIA.

Mnv a@iveTe va Bpaxei N povada Tpo@odoaciag, To KaAwdio A To Buoua.

Na €ioTe TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE | OTAV OKOUPTTATE OTTOIOOATTOTE TUANA TNG CUOKEUNG
OTav XPNOIYOTTOIEITaI O€ AsIToupyia payelipéuaTtog 1 HeTa To payeipeua, EIAIKA TO MIOA,
TO MPOZTATEYTIKO A TO MTZIAIZMA KAl TA EZAPTHMATA d16T e¢akoAouBouv va
gival ZEZTA akopa Kal a@ou aTTeVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN. XpNOIUOTIOINOTE TA XEPOUAIA
YIO VO AQQIPECETE KAl VA JETAPEPETE TO PTTOA. XpnolhoTroioTe yavTia koudivag yia va
TACETE TO (EOTO PTTOA KAl TOUG (EOTOUG AVADEUTHPEG.

To KATW PEPOG TOU PTTOA TTapapEVEl CEOTO APKETH WPA APOU £XEI OTAPATAOEI N BEpuavon,.
Na €i0TE TTPOCEKTIKOI OTOV XEIPIOUO KAl VO XPNOIUOTIOIEITE TO TIPOCTATEUTIKO COUTTAA OTaV
TOTTOBETEITE TO PTTOA O€ ETTIPAVEIEG TTOU €ival EUAICONTEG O€ KAUTA OKEUN.

PpovTifeTe TTAVTA VA PNV XUBEI piyua atrdé To ITTOA TOoU Higep €10IKA OTAV AVOIYETE TO
KATTAKI TOU TTPOCTATEUTIKOU YIA TO TTITOIAIOUA 1] OTAV ONKWVETE TNV KEQAAR TOU Migep.

Av peta@épeTe Ce0Td QayNTO ATTO TO PICEP OTO UTTAEVTEP, VO AQPRVETE TA UAIKA VO KPUWOOUV
o€ BepPoKpacia dWPATIOU TTPIV TA TOTTOBETAOETE OTO UTTAEVTED.

XPNOIYOTTOIEITE HOVO TO UTTOA KOl TO EEQPTAMATA TTOU CUVODEUOUV TN ouokeur. Mnv
XPNOIYOTTOIEITE TO PUTTOA PE GAAN TTNYN BEPPOTNTAG.

Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN OTN AEITOUPYIQ PAYEIPIKNG OTAV TO UTTOA €ival AdEIO.

Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYNATA AEPICHUOU.
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OT1av XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN, @POVTICETE va €ival TOTTOBETNPEVN O€ ETTITTEDN ETTIPAVEIQ
Kal OTO KEVTPO TOU TTAyKou epyaciag. BeBaiwBeite 611 atréxel TouhdxioTov 10 k. atTd
TOUG TOiXOUG Kal OTI OV UTTAPXEI EMTTODIO PTTPOOTA OTA AVOiyHATa agpIoPoU. Mnv Tnv
TOTTOOETEITE KATW ATTO KPEPAOTA VTOUAATTIO KOulivag.

lNa TN owoTA Kal ac@aAn AIToupyia TNG ETTAYWYIKAG KOUZIVOUNXAVAG BERaIwOEITE OTI

N B&on Tou UTTOA Kail oI aIoBNTHPES BEpUOKPATiag ival KaBapoi Kal OTEYVOI TIPIV TO
Mayeipeua.

O1rwg 1oxUEl Kal VI OAEC TIC ETTAYWYIKEC OUOKEUEG JAYEIPIKNG OEV TTPETTEI VO TOTTOBETEITE
TMOTWTIKEG KAPTEG, HAYVNTIKA YEOA I EuaioBNTO NAEKTPOVIKO €COTTAIONS KOVTA OTn
ouokeun otav BpiokeTal o AsIToupyia.

Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN Ooav QPITECA yIO TNYAVIOUA.

PpovriCete TTAVTA TO AYNTO va €XEI HAYEIPEUTEI KAAA TTPIV VO TO KATOVAOAWOETE.

Mnv utrepBaivete TV EVOEIEN PEYIOTNG OTABUNG Twv 250 ml 6Tav payeipeveTe e AGDI.

To @aynTo TTPETTEI VA KATAVAAWVETAI AUECWS PETA TO PAYEIPEUA ) VO KPUWVEI Ypriyopa
Kal, OTN CUVEXEIQ, VO KATAWUXETAI TO CUVTONOTEPO dUVATOV.

H Kakn Xprion TNG OUOKEUNG OOG PTTOPEI VA TTPOKAAETEI TPAUPATITNO.

To KaAWwdIO TTAPOXNS PEUPATOG XPNOIKOTTOIEITAI £TO1 WOTE VA EAAXIOTOTTOIEITAI O KivOUVOG va
MTTEPDEUTEI ) va TTPOKAAETEI TITWON. Ta KAAWDIA ETTEKTAONG TTPETTEI VA XPNOIUOTTOIOUVTAl
pe TTpoooyxn. OTav xpnoipoTrolsital KaAwdio eTEKTaong: 1) O avaypa@OUEVES TIMEG
NAEKTPIKWYV XOPAKTNPIOTIKWY TOU KaAwdiou eTTEKTAONG Ba TTPETTEN va €ival TOUAAXIOTOV
QVTIOTOIXEG ME TIG TINEG NAEKTPIKWV XAPAKTNPIOTIKWY TNG CUOKEUNG, KAl 2) To KOAWDIO Ba
TIPETTEI VA Eival TOTTOBETNUEVO £TOI WOTE VA YNV KPEPETAI ATTO TOV TTAYKO I TO TPATTEC ATTO
OTTOU PTTOPEI VA TO TPARREoUV TTaIdIA 1) va OKOVTAWEI KATTOI0G KATA AGB0G. Av N CUOKEUN
gival yeiwpévn, 1o KaAwdIo €TTEKTAONG Ba TTPETTEN va gival TPIKAwVO KaAwdIo yeiwong. Ta
NAEKTPIKA XOPOKTNEIOTIKA TNG CUOKEUNG avaypd@ovTal oTo KATW PEPOG TNG JovAdag.

O1 OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOIYOTTOIOUVTAl OTTO ATOUA JE MEIWMPEVEG CWUATIKEG,
aIoONTNPIOKES 1 VONTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIYPN TTEIPAG KAl YVWONG, EQOCOV BpiokovTal UTTO
eTTIBAEWN 1) TOUC £Xouv B0BEI 0dNYIES yIa TNV AT@AAr XPron TNG CUCKEUNG Kal €QOTOoV
KOTAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Ta Taudid Ba TpéTel va BpiokovTal utrd TTapakoAouBnan, €101 WaoTe va dlac@alileTal Ot
Oev TTai(OUV PE TN CUOKEUN).

AuTr N guakeun Ogv TTPETTEN va XpnaIPoTTolEiTal atro TTaidid. PUAGCTETE T TUOKEUN KAl TO
KaAwdIO TNG MaKpPIa aTTd TTaIdIdq.

Na XpnOILOTTOIEITE TN TUCOKEUN OVO YIa TNV OIKIAKI XPraon yia Tnv oTroia Trpoopiletal. H
Kenwood dgv Ba @Epel Kapia eubuvn €Av N CUOKEU XPNOIYOTTOINGEI e aKATAAANAO TPOTTO
N O€ TTEPITITWAN YN CUPPOPPWAONG UE QUTEG TIG 0dNYiEG.

TPOTOU OUVOECETE T CUCKEUR OTNV Mpiv atrd TV TPpwWTN XPHON

ﬂpi(d e TIAUveTe Ta pépN: BA. EvOTNTA «PPOVTIOA KAl KABAPITUOGY.
BeBaiwBeite 611 N TTApOXK PEUMATOS gival idIa Je AQUTA TTOU

avaypa@eTal oTo KATW PEPOG TNG CUOKEUNAG.

MPOEIAOMNOIHXZH: AYTH H XYZKEYH NPENEI NA EINAI

FEIQMENH.

AuTA n cuokeun cuppopEWveTal PE Tov Kavovioud EK
1935/2004 oxeTiKAG pe Ta UNIKG Kal TO QVTIKEIPJEVO TTOU
TTpoopifovTal va €pOouv o€ ETTAQN PE TPOPIUA.
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yvwpioTe TNV kKoulivopunxavry Cooking Chef tnc Kenwood

Emre§iynon cupuBoAwv

Ymodoxég e€apTnudTwy

@ utrodoxr| uynAig TaxuTntag (HSO)
@ utrodoxr| xaunAng Taxutntag (SSO)
®@ utrodoxr| epyaheiou PTToA

@ utrodoxr| yaviiou avadeuong

Migep

® kaAuppa uTTOBOXAS UYNARG TaXUTNTOG
® xepahn pigep

@ kaAuppa uTTEBOXAC XAUNARAC TOXUTNTOG
uTTOA cooking chef

®@ poxAOC aviwwaong KEPaARg
XEIPIOTAPIO TOXUTNTOG

@ koupTi avayovrg

(2 TePIOTPOPIKOC BIAKATITNG 08AVNC/KOUNTTT EI0AYWYAS
@ o066vn

OTTH ATTOGTPAYYIONS

@ Baon Tou PTTONTTEPIOXT] ETTAYWYAS
avoiyhaTa AEPIoUOU

@ aiodnTpec Bepuokpaaiog
AvadeuTripag oxriuatog K
AvadeuTripag Flexi

@) cuppdTIVOC aVABEUTHPAC power

@ egaptnua UUWHATOG

@ yavidog avadeuong

@ kAT uTTOBORBNONG AVABEUONC

@ omdarouha uwnAng Bsppokpaciag

@) TTPOCTATEUTIKO BEPUOTNTAG

@ ehaoTIKA pOVwon (aQaIPoUpEVn)

@) katrdKi katd Tou TITCINGUATOC

KOTTAKI AvOiyUaTog TTPOGORKNG UAIKWV
@9 TTPOCTATEUTIKO GOUTTAG

KAE1Si

ETTIAOYN YAWOOOAG

YPO®@IKG 006vng

@) mposidotroinon uwnArg Bepuokpaaiag

@ @aon mpoypapuaTog

@ emAoyn Bepuokpaciac

TTpo€IdoTToinGN UWNAAG TaxuTNTag/Bepuokpaaiag
@® TTpoPOAR Keluévou

£mAoyr XpOvou

@) emAoyn kabBuoTépnong avadeuong

emAoyr 10X00¢

mivakag 006vng

KOUTTi Bepuokpaaciog
KOUTTI XpOVou

KOUWTTi pUBUIoNG avadsuong
@ koupTri pevou

£gapTUa agaipeang Zupng

Znpeiwon: E§aptApara yia utrodoxég XapnAng taxurntag
H uttodoxr xapnAng TaxuTnTag aTo JOVTEAO TNG
Koulivounxavig aag diabétel To ouatnua Twist Connection
System. Eivai oxediaopévo va dEXETal EEapTApaATa Tou
ouoTipaTog Twist Connection System.

Ortav ayopddeTe véa eEapTAPOTA YIO TNV UTTOBOXI XOMNARS
TaxUTNTAG Ba TTPETTEl va EAEYXETE €AV gival CUPBATA PE TRV
Koulivounxavi ogag. OAa ta e€apTtrjparta Tou cuoTrjuartog Twist
Connection System avayvwpidovTtal ammé Tov KwdIKO TTPoidvTog
10U Eekiva pe KAX, kaBwg kai atrd 1o Aoyotutro Twist TTOU
avaypd@EeTal OTn CUCKEUATIa.

Eav diaBétete e€aptipaTa Tou ouoTtipaTtog Bar Connection
System , Oa TTPETTEI VO XPNOIUOTIOINCETE TOV TTPOCAPUOYEQ
KATO02ME, trpokelpévou va Ta ouvdEéaeTe aTo ouoTnua Twist
Connection System NG KouQivounxaving oag.

Fa mepioadTepes TANPOYOopIES, MIOKePBeiTe TN diclBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

‘Otav gvepyoTTOIEITE VIO TTPWTN POoPa TNV Koulivounxavr) Cooking Chef, n yAwooa tTng 086vng Ba gival TTpoemAeyuévn o€ «AYYAIKA».
1 Ta va aAAG&eTe TN YAWOOQ, TTATAOTE TO KOUUTTI JEVOU.
2 XpnoIyoTroInaTE TOV TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN 086VNG/KOUNTTI
€lI0aywyng yia va emAEgeTe «PYOMIZEIZ» (SETTINGS) kai
TIOTAOTE TOV TTEPIOTPOPIKS BIAKOTITN 086VNG/KOUUTT EI0ayWwYAS _ @ N
yla emiBeBaiwan. l
3 XpnoiyoTroInaTe ToV TTEPIOTPOPIKO SIAKOTITN 086VNG/KOUNTTI -
€lI0ayWYNG yia va emAégeTe «TAQXZEX» (LANGUAGES) kai
TIATAOTE TOV TTEPIOTPOPIKSO BIAKOTITN 086VNG/KOUUTT EI0aYWYAS
yla emieBaiwan.
4 XpnoIPoTToINOTE TOV TTEPIOTPOPIKO SIAKOTITN 006VNG/KOUNTTI
EI0AYWYNG YIa va €TTIAEEETE TNV emIBUNNTA YAwoaa. - @ "
Ortav emAexOei n €mOUUNTA YAWOOQ, TTOTACTE TOV TTEPIGTPOPIKO l
OIaKOTITN 006VNG/KOUNTTI EI0aywyng yia emReRaiwan. 4}"?
5 Ta va ahN&gete AN TN yAwooa, erravaidBere 1n diadikaaia.
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TA EPYAAEIQ TOU PUTTOA KOl JEPIKEC ATTO TIC XPNOEIC TOUG

Avadeutipag oxfparog K
MNa va TapaokeuddeTe KEIK, UTTIOKOTA, YAUKA, YAGCO, YEUION
YAUKWV, €KAEP Kal TTOUPE.

ZUpUATIVOG avadeuThpag

MNa apyd, kpéua, couPAE. Mnv XpnOIUOTTOIEITE TOV GUPUATIVO
avadeuTrpa yia TTUKVA piypara (r.X. avauign Boutupou kai
faxapng) — pTropei va TTpokANBei BAGRN.

Mrtropei va ouvduaoTei pe Tov yavi{o avadeuong Katd Tnv
avadeuon PIydATwy o€ uwnAn Beppuokpaacia, Tr.x. ITAAIK Kal
EABETIKA pOpEéyKa.

ESapTnua Jupwuarog
Movo yia piypara ye payid.

Avadeutiipag Flexi

KatdAAnAo yia avapign Boutipou kai axapng, TTAPACKEUN
CUuNG yia oou Kal TTOAévTaG. 16aviké yia va agaipeite Ta eoTd i
KpUa UNIKG TTOU avauiyvUETE OTTO TA TOIXWHATA TOU JTTOA KaTd
N dIGPKEIa TNG avApIENG.

yavrtiog avddeuong

KatdAAnAo yia xprion Katd 1o payeipepa yia va diatnpeital
N uer Tou GaynTou, TT.X. YIa KOTOTTOUAO, WapI, AaXaviKa
Kal gpouTa. Idavikd yia Tolydpioya kpéatog. Emiong, eivai
KATAAANAO yia pifoTo, OAATOEG KAl AILWOINO COKOAATAG.

xprion Tn¢ koudivounxavric Cooking Chef

ZHMANTIKO
e BeBaiwBeite OTI €xeTE KABAPITEI TNV TTEPIOXA ETTAYWYNG,

TOUG aI0ONTrPEG BEPUOKPATIOG Kal TNV EEWTEPIKA ETIPAVEIQ
NG BAONG TOU PTTOA. Z€ QvTIBETN TTEPITITWON Ba ETTNPEAOTEI

o aioBnTpag BeppdTnTag Kai Oev Ba eKTEAETEI CWOTA TO
Jayeipeya.

e BeBaiwbeite 611 £xouv TOTT0OETNOEI OAa T KAAUPpATA
UTTOBOXWV KABWG KaI TO TIPOOTATEUTIKO BepudTnTag. AV
Oev €xouv TOTTOBETNOEI CWOTA, dev EEKIVAEI N AsiIToupyia
Bépuavang.

e XpnolyoTrolgite TTAVTA yavTia Koudivag OTav agaipeite To
MTTOA Kal T €EQPTANOTA PETA TO pAYEIPENA.

1 XuvdéoTe TN OUOKEUR OTNV TTapoxr| peupaTog. H 086vn Ba
AVAYEL.

2 T1piyTe BEEI6GTPOPA TOV HOXASG aviwwong KEQaiic @ kai
AvVOAONKWOTE TNV KEPOAT TOU pifep PEXPI VO OOPOAITEL.

3 ITMPWETE TO TIPOCTATEUTIKG BepudTnTAC @ TTPOC Ta TTAVW
KATW OTTO TNV KEQOAR Tou pigep @ uéxpl va ToTToBeTnBE

KavoVvIKd. To TTpoCTaTEUTIKO BEpUOTNTAG OEV TTPETTEI TTOTE VA

XPNOIUOTIOIEITAI XWPIG VA £XEI EQAPUOTEI CWATA N EAACTIK
pévwaon @.

¢ Av xpnoiyotroigite Tnv kougivounyavy Cooking Chef
Xwpig BeppdTnTa, eV XPEIGleTal VO TOTTOBETATETE TO
TIPOCTATEUTIKO BEPUATNTAG Qv BEV XPNOIKOTIOIEITE TO
TIPOCTATEUTIKO yIa TO TTOIAIOUA. AvaTpéETe aTnV £vOTNTa
«TOTTOB£TNON KOl XPrion TOU TTPOCTATEUTIKOU YId TO
TIToiANIoHaY».

4 TommoBeTAOTE TO UTTOA OTN BACN — TTIECTE TTPOG TA KATW KAl
oTpéyTe Be€160TPOPA ©.

5 EmA£ETe éva amrd Ta akdAouba:
Mn autéparo payegipepa.
AvaTtpéfTte TNV £vOTNTA «dNn QUTOUATN AEITOUpPYia».
Mpoppubuiopéva TpoypdapuaTa:
AvaTtpéfTte TNV £VOTNTA «XPrON TWV TTPOPPUBUICUEVWY
TTPOYPANMPATWY» YIa TTANPOPOPIES XPAONG.

e Avarpégte otov Odnyo Mpryopns Evapéng yia repiocoTepeg

I0€EG VIO CUVTAYEG.
6 ToTmoBeTAOTE TO ATTAITOUUEVO EEAPTNHA OTNV UTTOBOXH
gpyaheiou ptroh @ 1§ otnv uTTodoxn yavidou avadsuong @

av XPNOIYOTIOIEITE AUTO TO £EAPTNMA, PE TOV TTEIPO YECQ OTNV

gvTopr, kal oTPIYTE £wg dTou ac@alioel oTr Béon @.
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yavtdog avadeuong — 6Tav XpnolUOTIOIEITE TOV

yavt{o avadeuong PTTOPEITE VO CUVOUAOCETE KaI TO KAITT
utroonBnong avadeuang yia kaAUTepn avauign. BA.
€VOTNTO «TOTTOBETNON KAl XPAGN Tou KAITT uttooriénang
avadeuangy. O yavT{og avadeuong PTTopEi va
Xpnoiyotroindei kal padi ge Tov CUPUATIVO avadEUTHPA, TT.X.
ylo TTOpaoKeun apéykag. Mnv xpnaoigotrolgite Tov yaviZo
avadeuong ye Tov avadeuTripa CUUNG.

2nueiwon: Edv o avadeutripag oxrpatog K, o0 cupudTivog
avadeuTrpag f To XTUTTNTAPI YIA KPEUWOEG Hiypa dev
emegepyadovtal Ta UAIKGE aTTO TO KATW PEPOG TOU PTTOA,
avaTpégTe oTnv evoTnTa «lMpocappoyn eEapTNUATWVY.

e Ta va apaipéoeTe £va EAPTNUA, akoAoUBNOTE avTioTPOPa
10 BrApa 6 rapamavw. (OTav agaipeite e€apTripaTa PETG TO
Jayeipeya, xpNOIUOTIoIEITE TTAVTA YAvTIa koudivag).

7 Ta va kateBacete TNV KEPAAA TOU WIEEP, AVAONKWATE TNV
Aiyo kai UoTepa oTPIYTE TOV HOXAG avUWwWOoNG TNG KEQAANG
0egI60TPOGQ.

KateBdoTe TNV Yéxp! va ac@aAioel.

8 [lpocBéoTe Ta OXETIKA UNIKG TTOU Ba payelipéyeTte/Ba
QVaMIEETE.

9 ZrpiyTe TO XEIPIOTAPIO TAXUTNTAG OTN PUBUICN TTOU
BEAETE. ZTPIYTE TO XEIPIOTAPIO TaXUTNTAG OTO Q yia va
XPNOIYOTIOINOTE TIG puUBioEIG avadeuong.



10

11

Av n Beppokpaaia Tou PToA utrepPei Toug 60°C, n TaxuTNTA
TTEPIOPICETaI QUTOUATA Yia Adyoug aa@AAEIag, akOua Kal

av éxeTe eMAECEl unASTEPN TaxUTNTA. H TaxUuTnTa dev Oa
augnBei autéuaTa étav n Bepuokpacia PeIWBE KATW aTTd
60°C. MNpétrel TPWTA va BECETE TO XEIPIOTAPIO TaXUTNTAG OTN
0éon atmrevepyotroinong «O» kal UoTepa va eAEEETE Eavd
TayxuTnTa.

Agite TV evotnTa «Mn Autdparn Asiroupyia» yia Tn xpAon
NG A&Imoupyiag uwnAn TaxuTnTa/uwnAr Bepuokpaacia
(HSHT).

MOoAIG oAokAnpwBei éva TTpdypappa, 6a akouoTei atrd Tn
Movada évag XapakTNPIoTIKOG AXOG 3 POpPEG.

Znueiwon: Av dev €xel pubuioTei Xpovog, ol diadikaaieg
{e0TAUATOG KAl avadeuong aTapaTouv autouaTa HONIG TO
XPOVOUETPO PTACEI OTIG 8 WPEG.

Ma va oTapatroel A va SIoKOTTEl TIpoowpPIVA N dladikaaia
AvAIENG, ETTAVAPEPETE TO XEIPIOTAPIO TaXUTNTAG OTN B€0N
arrevepyotroinong «Ox». MNa va gekivroel TaAI n Asitoupyia
eMAEETE TAYUTNTO.

THMANTIKO
To {éoTapa ouveyifeTal 6Tav n diadikacia avauiéng
OTOMOTA 1) SIGKOTITETAI TTPOCWPIVA.
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MNa va otapatioel n diadikacia CeoTAPATOG, AAAGETE TN
Bepuokpacia oe « OFF». EVOANGKTIKG, TTATACTE TO KOUMTTI
QAVAUOVNG.

ZnMAvTIKO — Av OTTOIaONTTOTE OTIYU GVOONKWOE N KEPAAN
TOU Wigep katd Tn didpkela NG Asiroupyiag, n diadikagia
CeoTauaTog Ba diakoTrei TpoowpIvd. To epyaleio putroA Ba
Tawel va Kiveital kal dev Ba Eekivioel TTAAI Tav KaTeBAoeTe
TNV KEQAAR Tou pigep. Ma va BEaeTe TTANI TO pigep o€
AeiToupyia, oTPEWTE TO XEIPIOTHPIO TaXUTNTAG 0T Béon
amevepyoTroinong «Ox» Kal €TTIAEETE €K vEOU TaXUTNTA.

META TO payeipepa

Na gioTe TTpoOeKTIKOI 6TAV XEIPICEOTE A OTAV OKOUPTTATE
OTTOIOOATTOTE TUAHA TOU HiEp OTAV XPNOIMOTIOIEITAI OE

AerToupyia payeipéuaTtog A HETA To payeipepa, EIAIKA TO
MMOA, TO MPOZTATEYTIKO A TO MITZIAIZMA KAI TA
E=ZAPTHMATA 8161 e€akoAouBouv va givai ZEXTA akoua
KQl apoU aTTEVEPYOTTOINCETE TN CUCKEUN. XPNOIPOTIOINOTE
Ta XEPOUAIO IO VO AQAIPECETE KAl VA JETAPEPETE TO UTTOA.
XpnoiyoTroinoTe yavTia Koudivag yia va TAoETe To (E0TO
MTTOA Kai Toug {e0TOUG aVODEUTHPEG.

To KATW PEPOG TOU UTTOA TTapapével (EGTO APKETH wWPA aPou
£€xel otapatiael n Béppavorn. Na gioTe TTPOCEKTIKOI OTOV
XEIPIOPO Kal VO XPNOIMOTTOIEITE TO TIPOCTATEUTIKO COUTTAG
TNG OUOKEUOOIag o€ TMIQAVEIES TTOU €ival EuaiobnTeg o€
KauTé okeun.

ouppBouAég

Mepikég ouvTayég, IBIKA 600G XpelddovTal HEYAAn
TTEPIEKTIKOTNTO O€ vEPD, dev Ba @TACOUV O€ BepuoKkpaaia
payeipéuatog TTavw atré 100°C (1o onueio Bpacuou Tou
vepou).

‘O1av MPooBETETE CUCTATIKA OTO UTTOA OTN JIGPKEIQ TOU
HayeIpEPATOG, HEIWAOTE TNV TaxXUTNTA Kal TTPOCoBEOTE Ta
OUCTATIKA apyd Kal OPOIOUOPYPA.

lMNa va CeoTdveTe OAATOEG YPryopa, XPNOIUOTIOINCTE IO
pUBuIoN ouvexoUlg avadeuong.

AV XPNOIUOTTOIEITE TO TTPOCTATEUTIKO YIQ TO TTITGIAIOUA

EVW JAYEIPEVETE, VO TO OPAIPEITE TTPIV VO AVOONKWOETE

N KEQAAN Tou pigep. Mpoaéxete Toug UdPATUOUG TTOU
oxnuaTiovTal GTO TTPOCTATEUTIKG YIa TO TNTGIAICUA KAl GTO
TTPOCTATEUTIKO BepUATNTAG.

OT1av avaonKWVETE TNV KEQAAN TOU PIEEP, VO TO KAVETE
apyd, woTe av UTTAPXOUV Uypd OTO KATW PEPOG TOU
TTPOCTATEUTIKOU BEpUOTNTAG VA TTECOUV YECT OTO UTTOA.
Aéka Aeitoupyieg kaBuaTépnong avadeuang gival SIOBETIYEG,
Ol OTTOIEG OAG ETITPETTOUV VA ETTIAEYETE TNV KATAAANAN
£€vraon avadeuang yia KABe guvTayr. Z& YEPIKEG TUVTAYEG
arraireital dIapKAG avadeuorn, WOoTe va Punv KOAAoUV Ta
UAIKG OTOV TTATO TOU PTTOA, EVW O€ KATTOIEG AAAEG XpEIddeTal
avadeuon Katd dilaoTAPATA yia va dlaTneEital n uer Tou

paynTou.

xprnon TG koudivounxavng Cooking Chef wg¢ pi¢ep

>UVOpPUOAOYNOTE TO Migep OTTWG UTTOBEIKVUETAI OTNV EVOTNTA
«xpnon 1ng koudivounyxavrig Cooking Chef». Zrpiyte 10
XEIPIOTHPIO TaxUTNTAG 0T pUBUIoN TTou B€AETE. H TOXUTNTO
pTTOpEi va aAANGEEl avd TTAoa OTIYN VW TO piep AsiToupyei.
JTapaTACTE TN AsIToupyia Tou pigep yupvwvTag {avd 1o
XEIPIOTHpIo TaxUTNTaG 0Tn B€0n atevepyotroinong «Ox».
XpnaiyotroifjoTe TNV TTaAUIKN Asitoupyia (P) yia auvtoua,
d1adoxIkd dlacTApaTa Asitoupyiag og péyiotn TaxuTnTa.
YEVIKEG OUUBOUAEG

AlakOTITETE GUXVA TNV AVAUIEN KOl AQaIPEITE TO Piypa atré Ta
TOIXWHMOTA TOU UTTOA HE IO OTTATOUAQ.

MNa 10 XTUTINPO auywy TTPOTIUATE Ta auyd va BpiokovTal o€
Bepuokpaacia dwpartiou.

Mpiv va xTutroeTe Ta aoTpddia, Befaiwbeite 6T dev
uttdpyxel NiTTog ) kpdkog ayolu oTov avadeuthpa rf aTo
MTTOA.

MNa ¢upeg Ta UAIKG oag Ba TTpETTEl va gival KpUa, EKTOG AV
opiceTal SIaQOPETIKA OTH OUVTAYA OOG.

odnyigg yia TNV TTOPACKEUR YWwHIOU

ONUAVTIKO

Mnv utrepBaiveTte TTOTE TIG YEYIOTEG CUVIOTWHEVEG
TTO0OTNTEG, YIATI UTTAPXE! KivOUVOG UTTEPPOPTWONG TNG
OUOKEUNG.
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Edv n ouokeur| Tapdyel fAxoug Trou dgixvouv OTI Ogv
Aerroupyei owoTd Adyw PeYAANG TTOGOTNTAG UAIKWY,
QTTEVEPYOTTOINATE TNV, AQAIPETTE TN MIOH TTOGOTATA TNG
CUuNG Kal eTTEEEPYAOTEITE KABE PEPOG XWPIOTA.

Ta uAikd avaplyviovTtal KaAUTEPa €AV TOTTOBETATETE TTPWTA
Ta UYPA& UAIKG.

2uvTayn

Mapivada pe ToiAl

200 g KpUO AeTTTOppEUCTO avoiXTOXPwWO LéAl (To BAleTe aTO
wuyeio arrofpadic)

1 mimrepitoa 1aiAi (0A6kAnEN)

5 ml (1 kourt. yAukoU) @uaTIKoBOUTUPO UE KOUUATAKIA QUOTIKIOU
Kapukeouara

1
2

TotmoBetr|oTE OAQ Ta UAIKG péoa aTov pivi KOQTN/PUAO.
TomroBetr|oTe TO £€dpTNa oTnVv KoudivounxavA kai apAaTe
Ta UAIKA va «kaBigouv» yupw atréd Tn Aetrida.

EmA&ETE TN Aeitoupyia TTaApoU yia 10 deutepOAETTTA.
XpnoigotroinaTe Katd BouAnon.



eTTECYNON TWV CUPPBOAWY TN 086vNng

Agiktng TTpogIdoTToinong uwnAng Bepuokpaaiag
Kétw Twv 40°C — kapia KOKKIVN ypapun
40°C-60°C — KOKKIVN ypauunA TTou avaBooBrivel
Avw Twv 60°C — TTAPNG KOKKIVN YPOUMN

Acixvel TTOTE TO Pigep XpnoiyoTTolgiTal aTn Asitoupyia uwnAr TaxdTnTo/uPnAn
Bepuokpacia (HSHT).

Acgiyvel TNV TpEXouoa @Acn Tou TTPOYPAPHOTOG GTAV XPNOIYOTTOIEITAl
TTPOPPUBUICUEVO TTPOYPAA.

To keipevo TTou ep@avideTal deixvel TTAnpoYopieg KatdoTaong, TTANPOPOPIES
TTPOYPAPHATOS Kal UNVUPOTA OQAAPATOG.

Agixvel Tnv emAeypévn Bepuokpaaia.

” " '-' ¢ H Beppokpaaia ptropei va pubuioTei ammdé «OFF» (amrevepyotroinuévn) €éwg 20°C —
—— 180°C.
min  sec Acgiyvel TOV TMIAEYPEVO XPOVO O€ WPEG, AETTTA KAl DEUTEPOAETTTA.
[l | MTropeite va puBpioeTe Tov Xpovo atd 5 deuTepOAETITA > 8 WPES Kal Ba apyioel va
DR Ly |

METPA avTioTpo@a POAIG ETTIAEEETE BepuOKpaaia.

Aciyvel Tnv emAgypévn pUBIon avadeuong, amé 0 > 9.

O1 e€wTepIkéG YpaupéG avaBouv oTadlakd, UTTOSEIKVUOVTAG TOV XPOVO TToU
QTTOMEVEI PEXPI TNV ETTOUEVN avAdEUDN.

To eowTePIKO BEAOG TTOU UTTOdEIKVUEI THV avadeuan Ba apxioel va avapBoofrver 3
OeUTEPOAETTTA TTPIV ATTO TNV ETTOUEVN AVAdEUDN.

2TV apxn TG avadeuong, evdéxeTal va augnBei aTiyuiaia n TaxiTnTa TTPOKEINEVOU
Va XWPEIOTOUV TA KOPMATIO TWV TPOPiUwWV.

Agixvel Tnv emAeypévn pubuion 10X00G.
O pubBpioeig 1I0xU0g kupaivovtal atré Autéuarn (Auto), 1 > 7.
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un autopartn AsiIToupyia

s 5835 @) 2

e [NatrioTe Tn puBpIoN TTou BEAETE va AAAAEETE KOl XPNOIPOTTOIOTE TOV TTEPIOTPOPIKG SIOKOTITN 006vNG yia va TIPOCAPUOCETE T

puBuion.

e [NatroTe Tov TTEPIOTPOPIKG BIAKOTITH 086VNG yia emReBaiwon.

2nueiwon:

o MOAIG eTTIAEEETE pIa pUBPION, N YPAUUR KATW atTd To avTioTolxo oUPBoAo 086vng Ba avayel.
e Edv dev yivel Kapia evépyela, n pUuBuion Ba Trawel va IoXUel JETE aTTO 4 SEUTEPOAETTTA.

O,

H Beppokpaacia ptropei va pubuiatei amé 20°C - 180°C oe BAuara Tou 1°C.

EVaAAGKTIKG, UTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINCETE TN HOVAda Xwpig va pubuioeTe Tn Beppokpaacia, ETTIAEyovTag TO

«OFF».

nueiwon: H koulivounxavr) Cooking Chef dev Ba @1doel o€ Bepuokpaacia XapunAdTepn atd Tn Bepuokpaagia

TEPIBAAAOVTOG.

Agitoupyia upnARg TaxiTnTag/uwnAng Beppokpaciag (HSHT)

MNa avapign oe Bepuokpacieg dvw Twv 60°C:

e [laTACTE KAl KPATAOTE TTATNUEVO YIa 3 DEUTEPOAETTTA. Oa avayel To KOKKIVO ! kail To pivupa «MPOXOXH
NAEITOYPI'IA HSHT» Ba epgpavioTei otnv 0086vn. ETriong, amd 1o pifep Ba akouyeTal €vag XapoKTNPIOTIKOG
NXog kGBe 30 deuTEPOAETITA.

®  3TPIYTE TO XEIPIOTHPIO TAXUTNTAG OTN PUBUICH TTou BEAETE Kal N TaxUTnTa Tou pigep Ba apyioel va aufaveral
oTadIaka £wg OToU PTACEl TNV ETTIAEYUEVN PUBUIOT.

e MTTOpEITE VO UEIVETE TNV TaXUTNTA WG GUVABWG.

e [a £€000 atd auTh TN AsIToupyia, TTATACTE KAl KPATAGTE TTATNUEVO TO KOUUTTI pUBUIoNG Beppokpaaciag yia 5
OEUTEPOAETTTA 1] ETTAVAPEPETE TO XEIPIOTHPIO TaXUTNTAG 0Tn B€on «Ox».

Auti n Asitoupyia MPEMEI va xpnoiygotroigital Jévo pe Tov cuppdTivo avadeutApa f/Kal Ye Tov yavro

avadeuong. Agv TTpETTeEl va UTTEPRAIVETE TN PEYIOTN XWPNTIKOTNTA TwV 3 AiTpWV OTO payEipEPA KAl TTPETTEI

va BeBaivecTe OTI £XEl TOTTOBETNOEI TO TTPOCTATEUTIKO YIa TO TITGiIAICMA. MV amTONakpUVESTE ATTd TN

OUOKEUN evw BpiokeTal o€ AsiToupyia.

Mrtropeite va XpnOIUOTIOIEITE TO XPOVOUETPO OTN AEITOUPYIOQ PAYEIPEUATOG.

Av dev eTTIAEEETE XPOVO AVTIOTPOPNG PETPNONG, TO XPOVOUETPO Ba PETPAEl avd 1 BEUTEPOAETTTO EVW TO Uigep
BpiokeTal o€ AeiToupyia.

O péyioTog Xpovog Asitoupyiag gival 8 wpeg.

Ymapxouv 8éka pubpioeig kaBuoTépnong avadeuong. O pubuioeig auTég eival KATAAANAEG Tav XPNOIUOTIOIEITE
TO igep yia payeipepa. ‘Exete utr dwiv OTI yia va XpnoIKOTIOINCOETE TIG puBUiceIg avadeuang Ba TTpETTel va £Xouv
TOoTT00eTNOEI OAQ TO KOAUPMOTA UTTOOOXWV.

Mrtropeite va TTpooapuOleTe TIG PUBUITEIS 1I0XU0G XPNOIUOTIOIVTAG TO KOUUTTT IEVOU.
H trpoemAeypévn pUBUIoN 10XU0G gival n Autéuarn.

H 10x0¢ umropei va pubuiotei amd 250 W €wg 1.500 W.

e EmAECTE XaUNAR pUBUIoN 1I0XU0G yIa va (EOTAVETE EAAPPWG TA UAIKA.

e EmMAEETE UPNAGTEPN PUBUION 1I0XUOG yIa va (EOTAVETE YPIYOPa TA UAIKG.
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puBpioceig kaBuoTépnong avadsuong
O1 puBpioeig avadeuang givar IBAVIKEG yIa XPAON PE TOV YAVT{O avAadeuong.

Tax0TnTa

AlaoTApara kaBuoTépnong XpRoel

S

®

Xwpig kaBuoTépnon (Zuvexng

Zuvexng avadeuan yia oAAToEG Kal pICoTo.

avadeuan)
(("5} 5 deuTepOAETTTA
o)) 10 SeutepOAeTTTa
HO) 20 deuTepOAETITA

30 deuTepdAeTTa

Tolydpiopa KpEATOG KAl GOTAPIOHUO AAXAVIKWV.

40 deuTepOAETITa

50 deuTepdAeTTTa

12 1S 1D 1D 1D 1D |l

1 Aemt1d Avddeuan @aynTwy KAToAPOAag, (WHWYV K.ATT.
2 \ett1d
5 Aemrtd

pubpuioeig Beppokpaaciag

OgppoKkpaoia Xpnoeig

50°C

STPWOIPO COKOAATOG

72°C - 82°C Moodpiopa
98°C - 99°C Z1yoBpdoipo
100°C Bpdaoipo, payeipepa otov atud

130°C - 140°C

20TAPICHA AaXaVIKWV

180°C

Tolydpiopa Kp€aTog

pubpuiceig 10KU0g

PuBpiosig 1o0x00g Watts Xprioeig

A Autépar H 1ox0g élafpopon0|£|7a| TTPOKEINEVOU va BeATIOTOTIOIEITAI N PUBHION TNG
Bepuokpaaciag.

1-2 1.500 W -1.200 W Tolydpiopa KpEATOG, GOTAPIOUA AaXAVIKWY, BPACIUo vepoU

3.5 1.000 W - 500 W Alu’)omo Bouwp’ou, oa)’\Toag ue BAon YOAOKTOKOUIKG, OlyoBPAaaiyo,
avéadeuon eoTwV PIYRATWY

6-7 375W-250 W TeAik6é @ouokwua Uung
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TTPpoypApMaTa

. . . EgapTripara oy .
ATMOZ ®ddon 1 (P1 AlatApnon Beppokpaaiag XPNOILOTIO0VTAl 26N
°C 102°C 65°C
Q - - Znueiwon:
* Avarpégte aTo BIBAIo odnyiwv yia 10
W Autépatn Autépatn KaAGO! aTpoU yia TIG CUVIOTWHEVES
TTO0OTNTEG KAl TOUG XPOVOUG —
218010 (EOTANATOG v X TIPOCAPUOCTE AVAAOYWG TOV XPOVO
HOyEIPEPATOG.
Xpovog payeipéuaTog 10 AetrTdl 30 AetrTd

WG VO TTOPOKANYETE PACEIG TOU TTPOYPAHMATOG

1 MaTAoTE Kal KPATACTE TTATNUEVO TOV TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN 004vVNG yia 5 deuTtepdAeTITa. Oa epPaviaTei aTnv 086vn To pvupa

«PAZEIZ ZYNT».

2 Z1piyTe TOV TTEPIOTPOPIKG DIAKOTITN 006VNG yia va emMAEEETE TN @don TTou BéAeTe (P1, P2, P3 K.ATT.) kaI TTATAOTE TOV SIOKOTITN Yia

empBeBaiwon.

3 AkoAouBnoTe TIG 00nyieg TTou eu@avifovTtal aTnv 00o6vn.

Emreéynon Tou keipévou tng 086vng
Kartd mn d1dpKeia Twv TTPoppUBUITUEVWY TTPOYPAUUATWY, Ba epgavifovTal did@opa unvuuaTa aTnv 086vn.

MAvupa Mepiypaen

KPYQNEI To PTTOA Kpuwvel o€ KaBopliouévn Bepuokpaaia.

ZEXTAMA To pTroA CeoTaiveTal £wg pia kaBopiouévn Bepuokpaaia.

NAEIT. HSHT Aermoupyia uwnAng TaxuTnTag/uwnAng Bepuokpaaiag.

ZYMQMA Mia diadikagia KaTd TNV TTapackKeur YwuioU é1Tou avoiyeTtal n COun.

EMNANAAHYH ZYMQMATOZ

Me Tnv emavaAnyn Tou CUPWMATOG agaipouvTal ol peydAol BUAaKeS agpa, €T01 WOTE va dnuioupynBei
opoI6popPn UPn.

TEAIKO ®OYZKQMA

Mia di0dikacia Katd Thv TTapackKeur) Ywuiou 61Tou N CUPn QOUCKWVEL.

2TPQZIMO

EAéyxetal pe akpifeia n Bepuokpaagia TG GOKOAATAG WOTE VA ATTOKTACEI Agia Kal yuaAioTeEpH own.

EMNE=EPTAZIA

Mépog Tou TTpoypdupaTtog é1rou n kouivounxavry Cooking Chef avapiyvuier xwpig Bepudrnra.
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pUBUIoN TWV EPYAAEIWY TOU UTTOA

oupudTivog avadeuThpag, avadeutipag oxnuartog K
a1rd avoseidwTo atodAl

MNa kaAUTeEPN amdd0o0N, 0 CUPUATIVOG aVADdEUTHPAG Kal O
avadeuTrpag axruatog K pétrel oxedOV va OKOUNTTIAVE OTO
KATW PéPog Tou uttod @. Av xpeiddeTal, puBuioTe To UYOC
XPNOILOTTOIWVTAG TO KAEIDI TNG GUOKEUATIAG.

1 AtoouvdEaTe T GUOKEUN aTTo TNV TIPida.

2 AvaonkwoTe TNV KEQAAN TOU Pigep Kal TOTTOBETAOTE TOV
OUPPATIVO avadeuThpa ) TO XTUTINTHPL.

3 KaregfdoTe TV KeE@AAA TOU pigep. Av xpeiadeTal va pubuioeTe
TO YOG, AVOCNKWAOTE TNV KEQAAF TOU Wiep Kal aQaIpETTE
TO £€APTNUO.

4 XpnoipotroiaTe T0 KAEISi TNG OUOKEUaaiag yia va Eeo@igeTe

10 TTAgIpad @ 7101 WOTE VA PTTOPEITE va PUBUICETE TOV

a€ova @. MNa va xaunAWwoeTe 1o e€APTNUA Kal va TTANCIAOE!

TO KATW PEPOG TOU UTTOA, OTPIYTE aPIOTEPOOTPOPA TOV

Gova. MNa va avefdoere 10 £€APTNUA KAI VA ATTOUOKPUVOET

atTd TO KATW PEPOG TOU PTTOA, OTpiYTE BECIOOTPOPA TOV

agova.

2@i¢te Eavd 1o TTAgIPGo!.

6 TotmoBeTAOTE TO EEAPTNHA OTO YigeP Kal KATEBATTE TNV
KePAAN. (EAéyETe Tn B€on woTe va gival oTpaupévn TTPog Ta
Tavw).

7 EmavoAdBare Ta Tapatmdvw BAPATA KATE TTEQITITWON PEXPI
va T0TT00eTNOEl oWOTA TO £€ApTNEA. OTav TO EEGPTNUA
T01T00€TNOEI CWOTA, OPIETE KAAG TO TTAIUADI.

(&)}

Avadeutipag Flexi — autd 10 €€dpTnua TTPETTEN Va
OKOUUTTAEI OTO KATW PEPOG TOU PTTOA.
yavtdog avadeuong — autd 1o £€APTNUA TTPETTEl Va
OKOUUTTAEI OTO KATW PEPOG TOU PTTOA.

1 AmoouvdEOoTE TN CUCKEUR ATTO TNV TTPIa.

2 AvaonkwaoTe TNV KEQAAN TOU Pigep Kal TOTTOBETAOTE TOV
yévt{o avadeuang.

3 KarefdoTe TNV KEQAAN Tou pigep. Av 1o €€dpTnua
XPEIGZETaI PUBUION, AVAONKWATE TNV KEQAAA TOU WiEep Kal
XPNOIUOTTOINATE TO KAEISI yIa va Eeo@ifeTe TO TTAIUADI Kal
META XAUNAWOTE TNV KEQAAT.

4 Tia va xaunAwoeTe 10 €£ApTNA Kal va TTANCIACEl OTO KATW
MEPOG TOU PTTOA, OTPEWTE TOV Ggova puBuIong deCIbaTPOPA.
MNa va aveBdaoete To €EGPTNUA KAI VA ATTOPAKPUVOET atrd
TO KATW PEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE TOV Afova puBuiong
apIoTEPOOTPOPA.

5 Zoitre Eava o TAgINGdI.
avadeuTipag JUuNG — auTo To £EAPTNUA £xEl pUBUIOTEL OTTO
TO EPYOOTACIO KAl Oev XpeldleTal pubuion.
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TOTTO0£TNON Kal XPrion TOU TTPOCTATEUTIKOU YIa TO TTITCIAIOUO

—

H W

Ma va ouvopuOAOYHOETE TO TIPOOTATEUTIKO YIO TO TTOIAIOUG
XPEIALeaTE 2 £€apTAPATA: TO TIPOCTATEUTIKO BEpPATNTAG KO
TO TTPOCTATEUTIKO IO TO TNTGIAIOUQ.

To TPOOTATEUTIKO OEPUOTNTAG TTPETTEI VA Eival
TOTTOOETNUEVO OTAV HAYEIPEUETE, SIAPOPETIKA TO
Higep dev Ba AsiToupyei kal Ba gpavigeral To PAVUPA
«TOTrOBETAOTE TTPOCTATEUTIKO BeppdTNTOGH. TO
TTPOCTOTEUTIKO BEPUATNTAG TTPOCTATEUEI TNV KEPAAN TOU
Migep atrd Tov atud TTou TTOPAYETAl KATA TO JAYEipEUQ.
To TTPoOTATEUTIKO YIA TO TITOIAIOHA BEV TTPETTEI VO
TOTTOBETEITA OTO PTTOA av Oev €€l TOTTOBETNOE Kal TO
TIPOCTOTEUTIKO BEpUATNTAG.

AvaonkwoTe TNV KEQAAR TOU Pigep PEXPI VO aOQAAIOEL.
STTPWETE TO TTPOCTATEUTIKO BEPUOTNTAG TTPOG TA TTAVW
KATW 176 TNV KEQAAR Tou picep @ péxpl va TomroBeTnBei
KavOVIKd. To TTpoOTaTEUTIKO BEpUATNTAG dEV TTPETTEI VO
XPNOIUOTIOIEITAI TTOTE XWPIG va €XEl EQapudael cwaoTd n
eAAOTIKA pévwon.

TotmoBeTr|OTE TO UTTOA TTAVW OTn Bdon.

KareBdoTe TNV KEPAA TOu Higep.

AKOUMTTHOTE TO TIPOCTATEUTIKO YIA TO TTGIANIOPA TTAVW OTO
XEIANOG TOU UTTOA Kal, TN OUVEXEIQ, OTTPWETE TTPOG TA EUTTPOG
HEXPI va TOTTOBETNBEl kKavovika @ .

Katd Tnv avapign, utropeite va rpocBETeTe guaTaTikG atreudeiag
aTO UTTOA aTTé TO AVOolypa TTIPOGBAKNG UAIKWV.

MNa va apaipéoete TO TTPOCTATEUTIKO yia TO TITGINIGUQ,
OUpETE TO yIa va Byel atrd TN CUCKEUN.

MNa va apaipéoete TO TTPOCTATEUTIKO BepUOTNTAG,
AVOAONKWOTE TNV KEPOAN TOU PiEep PEXPI VO QOPONITEL.
ApaipéoTe To eEApTNUA KAl TPABAETE TO TTIPOCTATEUTIKO
BeppdTNTAG TTPOG TA KATW, KATW OTTO TNV KEQAAR TOU Wigep.
2nueiwon: ToTroBEeTEITE i} AQAIPEITE TO TTPOCTATEUTIKO YIA TO
mrToilNiopa éTav n KEPAAr Tou pigep eival ao@aNiouévn.
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aqgaipean Kal TOTTOBETNON TWV KOAUMMATWY TWV UTTOOOXWV

KdAuppa utrodoxAg uwnAng TaxiTntog

1 Ta va apaipéoete To KAAUPUA, XPNOIUOTTOINCTE TN Aafr] TTou

uTTdpXEl 0TO TTAdI KOl GNKWOTE TO TIPOG TA ETTAVW.
2 Ta va 1o TOTToBETATETE, BAATE TO KGAUPPA TTAVW ATTO TNV
uTTod0X N Kal TTIECTE TO TTPOG TA KATW.

KdAuppa utrodoxng XapnAng taxurnrog

MNa va apaipéoete T0 KAAUPUA, XPNOIKOTTIOINOTE TN Aafr) TTou
UTTAPXEI OTO KATW PEPOG KOl TPARBAETE TO TTPOG Ta £EW.

MNa va 1o TomoBeTAOTE, BAATE TO KOUPTTWHA TTOU UTTAPXEI OTO
ETMAVW PEPOG TOU KAAUPUATOG GTRV UTTOB0XTK Kal TTIECTE YIa
va ac@aliogl atn Bon Tou.

TOTTO0£TNON KAl agaipeon Tou KAITT uttooriBnong avadeuaong

To kAITT uTToB0rBNONG avadeuong XPNOIUOTIOIEITAI Yo KOAUTEPN AVANIEN.

1 ZrepewaoTe 10 KAITT uTroBonBnaong avddeuong TTavw oTro ThV
TIAEUPA TOU UTTOA HE TOV QUXEVA OTNV ECWTEPIKA TTAEUPA Kal

Ta KAITT oTnv e€wTepikr) TTAeupd .
2 Z1péYTe TO KAITT apIOTEPOCTPOPA ETTAVW OTIG AABEG TOU
utroh @.

3 Ta va 1o agaipéceTe, eTavalaBeTte Tn diadikagia Pe TNV

avTioTpopn ocipd.

ZHMANTIKO - Aev TTpéTrel va TOTTOBETEITE TO KAITT
utroonBnong avadeuang 6Tav XpnNoIUOTIOIEITE TOV
avadeutripa oxAuarog K, Tov cupudTivo avadeuTripa, Tov
avadeuTtripa ¢UUNG ) TO XTUTTNTAPI VIO KPEPWOEG Miypa.

uvappoAdynon Tou avadeuTripa flexi

ToTro0£TNON TNG EUKAUTITNG AETTidag
H eOkaptrTn Aettida givar idn ToroBeTnUéVN Kal Ba TTPETTEN
TTAvVTa va aQaipEiTal TTPIV aTTo ToV KaBapIouo.

ToTroBETOTE TIPOTEKTIKA TNV EUKAUTITN AETTIOO OTO £§APTNHA
Badovtag Tn Bdaon TNG GTNV UTTOBOXK KaI, TN CUVEXEIQ,
€QPAPUOOTE TN Wia TTAEUPA OTNV EYKOTTK), TTPOTOU OTEPEWOTETE
JE TTpoooxr TNV akpn oTtn 8éon Tng. ETmavaAdBere Tn
diadikaoia ka1 otV GAAN TTAEUpA.

285



MEYIOTEG TTOOOTNTEG KAl OUVIOTWHEVEG TAXUTNTEG

O1 TTapakdTw TaXUTNTEG Eival EVOEIKTIKEG KAl DIAQOPOTTOIOUVTAl avAAOya PE TNV TTOOOTNTA KAl T BEpUOKPATia TwV UAIKWY TToU

avaulyvuovTal K.ATT.

Z0un o@oAidTag Bdapog aAeupiou 910 g
Z0un ywpioU (oQIXTA YE payid) Bdapog aAeupiou 350g-1,6kg
>UVvOoAIKO Bapog 550 g — 2,56 kg
Miypa piypa payidg Bdpog aAeupiou 250g-2,6 kg
>uVvOoAIKO Bapog 480 g-5kg
Meiypa yia K€k @poUuTwyv >UVvoAIKO Bapog 4,55 kg
AcoTTpddia apywv Ap1Buog 16
Bdpog (605 g)
AeiToupyia payeipéparog 2UVOAIKN XwpnTiKOTNTA 3 Aitpa
NGdI Total capacity 250ml

* MéyeBog aywv TTou XpnaolpotrolouvTal = yeaaio (Bapog 50 g)

EpyaAegio

Zuvrayni/Emegepyaoia

ZUVIOTWHEVN TaXUTNTO

Avadeutripag oxrpatog K

Avaueign Boutupou/
Mapyapivng Kai {axapng

ZekIviioTe aTTo TNV £vOeIgn «Miny (eAdy.) kal augdvete
oTadiakd £wg Tnv Evoeign «Max» (pEy.)

XTUTrnua afywv yia Kpeuwon
Miypata

A6 10 «4» £wg TO «Max»

Avakdrtepa pe ahelpl, ppouTa
K.ATT.

«Min» —1

Miypara yia k€K e avapeign
OAwV TWV UNIKWV povouldg

ZekivijoTe a1rd TNV £voeign «Min» (eAdy.) kal augdveTe
oTadiakd Ewg Tnv £voeign «Max» (HEy.)

Mpoobrikn BoutUpou 1O
aleupl

ATé 10 «Miny €wg 10 2

XTuttnThAP! UYPNANG Beppokpaciag yia
KPEPWOEG piyua

Avapign Boutupou/papyapivng
Kai faxapng

=ekIvioTe ammd Tnv £voeign «Min» (eAdy.) kal augdvete
oTadIoKd £wg 10 3

MNa va agaipeite piyua {eato i/
KQl KpUO aTTé TA TOIXWHATA TOU
MTTOA

ZekiviiaTe atTo TNV €vOeIEn «Miny (eAdy.) kai augdvete
oTadIoKd €wg 10 3

2UPUATIVOG avadEUTAPAG

Ma afyd, kpéua, GOUPAE.

Auédvete oTadiakd Ewg 1o «Max»

E¢aptnua Cupwpuartog

Ma ¢upeg pe payid

ZekivijoTe a1rd TNV £voeign «Min» (eAdy.) kal augdveTe
oTadiokd £wg 10 1

Iavtlog avadeuong

KatdAAnAog yia xprion kata 1o
dayeipepa waTe va diarnpeital
n uen Tou eaynTou, TT.X. yia
KOTOTTOUAO, WApI, Aaxavikd Kai
ppouTa.

XpnaiyoTtrolgital yovo e TG pubpioeig avadeuong
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ppovTida Kal Kabapidtnta

e [lpiv kaBapioeTe TN CUOKeUN, Ba TTPETTEI TTAVTA VA TV
QTTEVEPYOTIOIEITE KaI VO TNV ATTOOUVOEETE aTTd TNV TTPida.

e  Tnv TpWTN POpPAa TToU Ba XPNOIYOTTIOINCETE TN CUCKEUN,
evdExeTal va uttapéel Aiyo AIrTavTikd UAIKG oTnv utrodoxn
®@. AuTo gival uololoyikd. ATTAWG OKOUTTIOTE TNV
uTTod0XN).

e O1 YeTaANIKEG ETTIQAVEIEG TWV AICONTAPWY BepuoKpaaiag
evOEXOPEVWG Va eppavioouv evoeigelg @Bopdg katd Tn
xpnon. Auto dev eTTnpeddel TNV amédoan Tou TTPOIGVTOG.

e Mnv a@rivete Tov EUKOUTITO avAdEUTAPA Yia UYNAEG
Bepuokpaacieg oTo igep, 6TAV BEV TOV XPNOIUOTIOIEITE.

OUOKEUR, KAAUMPATA UTTOSOX WV
e 3KOUTTIOTE Ta ME Eva VWTTO TTavi Kal ETTEITA JE Eva OTEYVO.
e Mnv xpnoiyotroleite OTIABWTIKG Kai unv BuBifeTe TN CUOKEUNA
oT0 VeEPO.

avadeuTtpag Flexi

e A@aipegite TTAVTA TNV EUKOUTTTN AETTIOQ OTTO TO £pYaAEio TTPIV
atd Tov Kabapiouo.

e [IAéveTe TNV €UKAUTITN AETTIOO KAl TO EpyaAeio o€ (eOTN
OaTTOUVAdA KAl TO OTEYVWVETE TTOAU KOAd. EVOAAOKTIKG, Ta
Mépn uTTOPOUV va TTAUBOUY O€ TTAUVTHPIO TTIGTWV.

Znueiwon: EAéyxeTe TNV KATAOTAON TOU £PYAAEIOU TIPIV KOl
META TN XPAON Kal, €TTIONG, EAEYXETE GUXVA TNV KATAGTACN
TNG EUKAUTITNG AETTIOOG KAl AVTIKATAGTHOTE TNV €4V
uTTApXoUV anuadia ¢Bopdg.

MTTOA, epyalcia, TTPOCTATEUTIKO yId TO TITGIAIOUA, KAITT
utmrofBonlnong avadsuong

e [1AOveTe Ta OTO XEPI KAI, OTN CUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TA KAAA 1
TTAUVETE T yIA TO TTITCIAICHA GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

e Mnv xpnoIyoTToIEiTE TTOTE CUPMATIVR BOUPTOA, OPOUYYAPI
atré atodAl 1) AeukavTiké yia va TTAUVETE TO UTTOA aTTo
avo&eidwTo atodAl. XpnoipotroioTe Eudl 1 éva KatdAAnAo
KaBapIOTIKO KATA TwV AAATWY yIa VO 0QaIpETETE T GAATA.

e Edv KoAANoEl @aynTé 0TO E0WTEPIKO TOU UTTOA, QQaIPECTE
600 1O duvaTd TTEPICOATEPN TTOCOTNTA XPNOIUOTTOIWVTOG
TNV oTTdTOoUAd TTOU 0aG TTAPEXETAl. [EUIOTE TO PTTOA PE
(eoT6 oaTTOUVAVEPO Kal aPrOTE TO VA JOUAIACEL. AQAIPEDTE
T ETTiYOVA UTTOAEIPPATA XPNOIUOTTOIWVTAG HIa TTAQOTIKA
BoupTtoa.

e H aAAoiwon Tou XpwuaTog Tou PTTOA dev Ba TTNPedTEl THV
amodoon Tou.

OTT ATTOOTPAYYIONG

e ®povrTifeTE WOTE VA PNV UTTAPXOUV UTTOAEIUPOTA TPOPiUWV
o€ auTh Tnv Trepioxn. Eav xpeiddeTal, yia va kabapioeTe
TNV OTTA, XPNOIUOTIOINCTE £va KABAPIOTIKO CWARVWY 1 HIa
MTTaTOVETA.
a1o00nTAPEG Bepuokpaciag

e XKOUTTIOTE YE éva VWTTO TTavi Kal ETTEITa he Eva aTeyvo. Mnv
XPNOIYOTIOIEITE OTIABWTIKA 1] aiXUNPd QvTIKEIMEVA VIO VO
KaBapioeTe TOUG AIOONTAPEG.

€gapTnua KatdAAnAo yia
mAUoIPO OTO
TrAUYTI"]pIO
MATWV
MrtToA v
Avadeutripag oxruatog K, gupudrivog v
avadeuTnpag, avadeutrpag Flexi, yavtlog
avadeuong
E&dptnua Cupwparog v
KAirr utroonrénong avadeuong v
KaAUpparta uttodoxwy X
ZmarouAa v
MpooTaTeuTIKO YIO TO TITCIAICUA KAl v
TTPOOTATEUTIKO BEPUOTNTOG
EAaoTIKA povwon v
MpooTaTteuTiKoU KAAUPPO TTAYKOU epyaciag v
E¢aptnua agaipeong ¢opng

o£PPIC Kal ECUTTNPETNON TTEAATWYV

e Edv avriyeTwTi¢eTe TTpoBAApaTa pe Tn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNG 0ag, TTpoToU ¢nTroeTe BonBeia avatpégTe aTnv
€VOTNTA «OONYOG AVTIMETWITIONG TTPOBANUATWYV» TOU
BiBAiou 0dnyIWwV A eTTIoKEPOEiTE TN BIABIKTUAKK TOTTOBEGIO
www.kenwoodworld.com.

e 'Exere utr’ OYiv OTI TO TTPOIGV KAAUTITETAI aTTd £yyUnon,

n oTroia gival GUPPWVN PE OAEG TIG VOUIKES DIATALEIG TTOU
a@opouV TUXOV UQICTAPEVN yyunon Kal SIKAIWHPATA
KATAVAAWTWY OTN XWPA OTNV OTT0ia ayopAaaTNKE TO TTPOIOV.

e Edv 1o Tpoidv Kenwood TToU €xeTe ayopdoel
OuoAeitoupyei A Bpeite TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO
| TapadwaTe 10 o€ e§oualodoTnuévo Kévrpo ZEpPIg
NG KENWOOD. lNa evnuepwuéva OTOIXEID OXETIKA PE
10 TTANCIE0TEPO e§ouaiodoTnuévo Kévtpo ZEpRIG TNG
KENWOOD, emioke@Beite T diadikTuakf ToTro0e0ia
www.kenwoodworld.com 1] Tn 8I0BIKTUAKT| TOTTOBETia TTOU
APOPA CUYKEKPIPEVA TN XWPA GAG.

e >xedIAoTNKE Kal avatTuxdnke atmd Tnv Kenwood aT1o
Hvwpévo BaoiAeio.
¢ KaraokeudoTnke otnv Kiva.
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ZHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ I'A TH ZQXTH ANOPPIWYH
TOY MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQMNAIKH
OAHIIA ZXETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY E=OlMNAIZMOY (AHHE)

210 TEAOG TNG WPEAIUNG CWNAG TOU, TO TTPOIGV Oev TTPETTEI VA
QATTOPPITITETAI JE T ACTIKA ATTOPPIUMATA.

Mpétrel va atmmoppi@Bei ae €1BIKG kKEvTpa SIAPOPOTTOINUEVNG
OUAAOYNG aTTOPPIUUATWY TTOU OPIfouV oI SNUOTIKESG apXEC i
OTOUC QOPEIG TTOU TTAPEXOUV AUTAV TV uTTnpeaia. H xwpioth
aTrépPIYn MIOG OIKIOKNG NAEKPIKAG OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYA TTIBAVWYV aPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV uyeia atmd TRV akatdAANAn atréppiyn Kai ETTITPETTEI TV
AVOKUKAWGON TWV UAIKWY aTTd Ta OTToia aTTOTEAEITAI WOTE VA
ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKF ££0IKOVOUNGT EVEPYEIAG Kal TTOPWV.
o TNV emouavon TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTToppIyng
OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY, TO TTPOIOV QPEPEI TO Ora TOU
dlaypapHEVOU TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMUATWY.



odNyo¢ avTIMETWTTIONG TTPORBANUATWY

MpoéBAnua

Artia

Auon

To pigep dev Asitoupyei otn Aeimoupyia
B¢épuavaong, eueaviCel va pAvuua
O@AAUATOG KAl EKTTEUTTEI VAl
TTPOEIBOTTOINTIKO NXNTIKO GAUA.

‘Exel evepyotroinBei évag atmod Toug

a1I00NTAPES aoPaAEiag.

EAéyETe TNV 0086VN yia £100TT0iNGN OXETIKA PE

TNV amia.

* BeBaiwBeite 011 £xeTE KATEBAOTEI TNV KEPOAAT
Ka OTI €xel KAeIdWael oTn Béon TNG.

* BeBaiwBeite 611 6Aa Ta KAAUPUOTA TWV
UTTOBOXWV €ival CWOTA TOTTOBETNUEVA.

* BeBaiwBeite 611 TO TTPOCTATEUTIKO BEPUATNTAG
gival cwaoTd TOTTOBETNUEVO.

* BeBaiwBeite 611 T0 oA cooking chef givai
OWOTA TOTTOBETNPEVO.

H taxutnTta Tou picep aAAdlel i
MEIWVETAI KATA TO POYEIPEMA.

H TaxdTtnTa mepiopideTal autépaTta étav 10
TTEPIEXOPUEVO TOU PTTOA @TAOEl oTOoUG 60°C,
evw avdapel o deikTng TTpoEIdOTTOINONG
UWnARg Beppokpaaciag.

Mpokerrar yia pia Aeitoupyia ao@aAeiag.

To @aynté KoAAdel aTn BACN TOU PTTOA.

1 H pUBuion Bepuokpaaciag Tou
ExeTe EMAECEI EvOEXOPEVWG VO Eival
UTTEPBOAIKG UYNAN.

2 To gpyaAcio TTou xpnoiyoTroicital dev gival
TO KaTGAANAO.

3 H kabuoTépnon avadeuong diapkei TTOAU.

4 Evdexouévg To pyaAeio va unv ivai
QPKETA XaUNAG HEGQ OTO PTTOA.

5 H puBuion Tou XpovouéTpou givai
UTTEPROAIKA PEYAAN.

6 O aiIoBnTApag R/kal To KATW PEPOG TOU
MTTOA evOEXOUEVWIG Va UNnV gival kaBapd.

1 MeiwaTe Tn Beppokpaaia A TIg pubuioelg
10XU0G.

2 EAéyETe av xpnoIPoTToIEiTal TO TTIO KATAAANAO
e€apTnUa Kai 6T £X€l pUBUIOTEI CWOTA.

3 AuénoTe Tn ouxvéTnTa TNG KABUoTEPNONG
avadeuaong ) au¢AoTE yia ouveyr AsiToupyia.

4 MNpocapuoaTE TO EPYaAEio.

5 Mayeipéyte yia Aiyotepo xpovo (BeBaiwbeite
0TI TO PayNTO £XEI PAYEIPEUTEI TWOTA).

6 BepaiwBeite OTI QUTEG OI TTEPIOXES
diaTnpouvTal KOBAPES Kal OTEYVEG.

To @aynTd dev €XEl OPOIOYEVH UK.

1 H emAeyuévn Bepuokpaaia givai
uTTEPBOAIKA UWNAR.

2 H kaBuaTépnon avadeuong gival TToAU
ouxvn.

3 To payeipepa TwV UAIKWV €XEl DIAPKEDEI
UTTEPBOAIKG TTOAU.

4 To epyaleio TTou xpnoigoTrolgital dev gival
TO KaTAAANAO.

1 MewwoTe Tn Bepuokpaaia.

2 MeiwaoTe Tnv kKaBuoTépnon avadeuong.
3 MeiwaoTe 10 Xpodvo payeipépaTtog (BeBaiwbeite
OTI TO PayNTO £XEI PAYEIPEUTEI CWOTA).

4 BeBaiwBeite 0TI XpNOIUOTIOIEITE TO
KATaAANAGTEPO £pyaAEgio yia TNV TTEPITITWON.

H taxotnta avauigng dev givai
OUOIOYEVAG.

1 Ta uAiké gival TTOAU peyaAa, TTOAU okANpa&
] TTOAU cupuTTayh.

1 Kéwte 10 @aynTtd 0€ PIKPOTEPA KOUMATIA,
aAQPAIPECTE T KOUKOUTOIO TWV @POoUTWY,
ANWOoTE apyd Ta UAIKA XWpPIiG KATTOI0 Epyalcio
(aAAG BeBaiwBeite OTI €xeTe ETTIAECEN IO
TayxutnTa).

2 MpocBéaTe UNKA a@ou KaTeBATETE TNV
KEPOAAN.

3 BeBaiwBeite 611 xpnoiyoTIolEiTE TO
KaTaAANASTEPO £pyaAcio.

H ke@aAn Tou piep KAgivel pe
duoKoAia.

1 Ta okAnpd& UAIKE, OTTWG N COKOAAGTA,
TTOU JEVOUV OTO KATW HEPOG TOU UTTOA
eUTTOdifouV TNV KEQAAN va ac@aAioel
owoTd éTav gival KaTeBacpévn.

2 O yavtlog avadeuong Oev €XEl
TOTT00€TNOEI CWOTA.

1 MNpooBéaTe UAIKG apoU KaTeRATETE TNV
KEPAAN Tou Jigep.

2 BeBaiwBeite 611 0 yavtlog avadeuang
£xel TOTToBeTNOEi TNV UTTOdOXTN YAaVT{OU
avadeuong.

To pigep Asitoupyei cuvexwg oTav gival
€MAEYPEVEG 01 TaXUTNTEG AVAdEUONG.

Ta KOAUPPATA TWV UTTOS0XWY OV €XOUV
TOoTTO0eTNOEI CWOTA.

BeBaiwBeite 611 Ta KOAUPPATA TWV UTTOOOXWV
gival cwoTd ToTToBETNUEVA.

H TaxdtnTa ToU PJOTEP TTEPIOPICETAl KATA
N XPron e§apTnUaTWY

To ptTOA TTOU €X€I TOTTOBETNOEI €ivan {e0TO.

A@aip€aTe TO UTTOA i} APAOTE TO VA KPUWOEI
£€wg KaTw a1oé Toug 60°C.

To ouppdTivog avadeuTtrpag A To
avadeuTtripag oxruatog K xtutrouv
OTO KATW PEPOG TOU PTTOA ) Bev
emmeCepydlovTal T UAIKG OTO KATW
MEPOG TOU UTTOA.

To epyaAeio BpiokeTal ae AdBog UYog Kai
XpelageTal pubuion.

MpocapudaoTe TO UYPOG XPNOIUOTIOIDVTAG
€va KatdAANAo yYoAAIKO KAe1di — BA. evoTnTa
«lMpooappuoyr| epyaieiwvy.
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Mpo6BAnua

Aitia

Adon

O ouppdrivog avadeuTtrpag, o
avadeutripag oxrjuatog K i to
XTUTTNTAPI YIa KPEPWOES Yiypa
XTUTTOUV TTAvWw GTO KAITT uttoforénang
avadeuong.

TotroBeTr1BNKe TO KAITT UTTORORBNONG
avéadeuong.

AgpaipéaTe To KNITT uTTOorBnong avadeuong
— TIPETTEI VA XpnoldoTTolgiTal povo padi ye Tov
yavt{o avadeuong.

Agv ptropei va To1moB8eTnOei TO
e€dpTnua ToTToBETNOEI TO £€dpTNUA
XAMNAAG TaxUuTnTog.

EAéyEte €dv 10 €€GPTNUG Cag gival cuuBaTd

ylo XPrion PE TO HOVTEAO TNG OUOKEUNG

oag. Attaiteital ouoTtnua Twist connection

system (MovTéAo KAX) @

To e€dptnua TpéTTel va dIabETEl TO GUGTNHA
KAX twist connection system yia va
TTPOCOPUOLEl OTNV UTTOOOXH.

Edv d1aBéTeTe e€apTpaTa TOU CUCTAPATOG
Bar Connection System , Ba TpéTTEl

vVa XPNOIYOTIOINCETE TOV TIPOCAPHOYED
KATO02ME, TTpokeipévou va To OUVOECETE
oTo ouoTnua Twist Connection System Tng
Kou{ivounxavig oag.

Ta mepIoodTEPES TTANPOPOPIES, ETTIOKEPOEITE
n O1U6uvon www.kenwoodworld.com/twist

H evdeIkTIKr) Auyvia avapovrig
avapoaofnvel 6tav n Koulivounxavn
OUVOEETOI OTO PEUNA IO TTPWTN POPA.

To koupTri eAéyyxou TTayxutntag dev
Bpioketal otn Béon «O».

H kepaAn Tou pigep Bpioketal oTnv
avaonkwpévn Béon n dev éxel ao@ahioel
owaTa.

EAéyETe Kal yupioTe TO KOUWTTI EAEYXOU
TayxutnTag oTtn 8éon «Ox».

EAéyEre 611 N KeEPAAR TG KouQivounxavng €xel
ac@aAioel cwaoTd oTNV KATW B€0n.

H Koudlivounyxavr) otapatd
EVW AEITOUpYEI.

H evdeIkTIKr Auxvia avapovig
avapBoofrver apya.

To oUoTnua TTpooTaciag amd TRV
UTTEP@OPTWON A OTTO TNV UTTEPBEPUAVON
gival evepyo.

YmépBaon Tng hEYIOTNG TTOGATNTAG.

AtroouvdéaTe aTro TNV TIPida Kal EAEYETE eav
UTTAPYXOUV EUTTOBIA 1) UTTEPPOPTWON.

[upioTe TO KOUUTTi EAEyXOU TOXUTNTAG OTN B€0n
«O» kai BéoTe Eavd TN ouoKeun g€ AsiToupyia.
Edv n ouokeur dev Aeitoupyei, apaipéaTe
HEPIKA OTTO TO UAIKA YIO VO JEILCETE TO BAPOG
Kal B€aTe Eava Tn oUOKeUN o€ AsiToupyia.

Edv 10 TPORANUa TTOPAPEVEL, ATTOOUVOEDTE TN
OUOKeUR atTd TNV TTPICa Kal aQrOTE TN EKTOG
Aeitoupyiag yia 15 AetTd. ZuvdéaTe Tn oTnNV
TIpiCa Kau €TTIAEETE TTAAI TAXUTNTA.

Edv, apdTou £QapuOoETE TV TTAPATTAVW
diadikaaia, n cuokeur eEaKoAoUBEi va unv
AeIToupyei, ETTIKOIVWVACTE JE TO TUAUA
EGUTTNPETNONG TTEAQTWVY YIA TTEPAITEPW
Bon6eia.

H Kou{ivounxavn otapatd evw
Aermoupyei. H evOeIKTIK) Auxvia
avapovng avaBoofrvel apyd.

1 AQaip€BnKe TO TTPOCTATEUTIKO BEPUOTNTAG

1 éva KAAUPPa UTTodoxNG.

2 H kepaAn piep avuywbnke.

3 To €&dpTnua uTtodOXNG EXEI UTTEPPET TOV

péyioTo XpOvo AeiToupyiag Tou.

1 ToTroBeTHOTE TO TTPOCTATEUTIKO BEPUATNTAG
] TO KAAUPPa UTTOBOXAG. ZTPEWYTE TO
XEIPIOTAPIO TaXUTNTAg 0T Béon «O» Kal
0éoTe Eava TN CUOKEUR a€ AsiToupyia.

2 XaunAwaTe TNV KEPAAR Tou Wigep. ZTpEYTe
TO XEIPIOTAPIO TaxUTNTOG 01N B€0n «O» Kai
B¢oTe Eavd Tn ouokeur o€ Asitoupyia.

3 ZTpéwTe TO XEIPIOTHPIO TOXUTNTOG OTN
0¢éon «O» kal B€0Te {ava TN GUOKEUN O€
AgiToupyia.

H evdeIKTIKr Auyvia avapovrg dev
avapel, TTapoAo TToU N GUCKEUNA gival
ouvdedepévn oTnv TIpida.

H Kouivounxavn éxel peivel otnv rpica
TEPIOTOTEPO aTTO 30 AETITA XWPIG va
Aermoupyei kai €xel peTapei oe Aeiroupyia
QVOPOVNG.

MartroTe pia @opd 1o KOUuUTTi Avauovng yia
ETTAVEVEPYOTTOINOT).

2Tnv 086vn epavicetal
aAQaAPIBUNTIKOG KWOIKOG GOAAUOTOG.

H ouokeur| dev Asitoupyei owoTad.

EmikoivwvroTe pe e€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépPig Tng Kenwood. lNa
EVNUEPWHEVA OTOIXEID OXETIKA UE TO
TAnoiéaTepo Kévtpo Z€pRIg TG Kenwood,
ETMOKEPOEITE TN BIABIKTUOKT) TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com TTou agopd
OUYKEKPIYEVD TN XWPA 0AG.

Katd tnv eTmKOIVWVia e To TUAKA eEUTTNPEETNONG TTEAATWY, EVOEXETAI va aag {nTnBouv oToixeia TG £€kdoang Tou Aoyiouikou. MTTopeite va
TO BPEiTE TTATWVTAG TO KOUUTTI evoU Kai eTmAEyovTag «PYOMIZEIZ» kai o1n ouvéxeia «k EKAOZH».
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bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovaijte si ich pre buducu potrebu.
Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpecnostnych pricin vymenit alebo opravit
spolo¢nost KENWOOD alebo pracovnici opravneni spoloénostou KENWOOD.
dolezita poznamka — elektronické zdravotnicke implantaty

V pripade, Ze pouzivatel alebo osoba nachadzajuca sa v blizkosti zariadenia ma
kardiostimulator alebo iné aktivne implantaty, je potrebné sa pred pouzitim zariadenia
poradit s lekarom o ich moznej nekompatibilite, aby nedoslo k ohrozeniu zdravia.

Pred zaloZenim alebo vybratim nastrojov/prislusenstva, po pouziti a pred Cistenim
zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete..

Casti tela, vlasy, Sperky a volné oblegenie drzte v bezpeénej vzdialenosti od pohyblivych
sucCasti a zalozeného prisluSenstva.

Nikdy nevkladajte prsty a pod. do zavesného mechanizmu.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: precitajte si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené prislusenstvo alebo viac ako jeden doplnok naraz.
Nikdy neprekraCujte maximalne mnozstva a pri pouzivani indukéného ohrievaca nikdy
neprekracCujte maximalnu uroven naplnenia 3 litre, ktora je vyznaCena vnutri nadoby.

Pri pouzivani prislusenstva si precCitajte bezpecnostné pokyny a navod na pouzivanie,
ktoré sa ho tykaju.

Zariadenie je tazké, pri jeho dvihani budte opatrni. Pred zdvihnutim sa ubezpecte, ze
rameno robota je zaistené a Ze nadoba, nastroje, kryty vystupov a elektricka Snura su
zaistené na svojom mieste.

Nikdy nenechavajte elektricku sSnuru visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.

Pohonnu jednotku, elektricku Snuru ani zastréku nikdy nevystavujte vihkosti.

Pri manipulacii alebo dotyku s akoukolvek Castou zariadenia, ktora sa prave pouziva v
rezime varenia alebo po vareni, budte opatrni, NAJMA CO SA TYKA NADOBY, KRYTU
PROTI VYSPLECHOVANIU A NASTROJOV, pretoze tie zostavaju HORUCE este dlho po
vypnuti zariadenia. Na vybratie a prenesenie nadoby pouzivajte rukovate. Pri manipulacii
s horucou nadobou a horucimi nastrojmi na spracovanie pouzivajte kuchynské rukavice.
Spodok nadoby ostane horuci esSte dlho po zastaveni ohrevu. Pri manipulacii a kladeni
nadoby na povrchy citlivé na teplo budte opatrni a pouzivajte ochrannu podlozku
pracovnej plochy.

Davajte pozor na unikajucu paru z nadoby robota, najma pri otvarani veka krytu proti
vySplechovaniu alebo dvihani ramena robota.

Ak prekladate horuce potraviny z robota do mixéra, vzdy nechajte ingrediencie pred ich
vlozenim do mixéra vychladnut na izbovu teplotu.

Pouzivajte len nadobu a nastroje dodané k tomuto zariadeniu. Nikdy nepouzivajte nadobu
s inym zdrojom tepla.

Nikdy nepustajte zariadenie v rezime varenia, ak je nadoba prazdna.

Nevkladajte ni€ cez ventilaCné otvory.

Pri pouzivani tohto zariadenia sa ubezpecte, ze je umiestnené na rovhom povrchu

dalej od okraja pracovnej plochy. Uistite sa, Ze zariadenie sa nachadza minimalne 10

cm od stien a ze ventilacné otvory nie su zablokované. Zariadenie neumiestnujte pod
vyCnievajuce skrinky.
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Pre spravne a bezpec¢né fungovanie indukéného vari¢a zabezpecte, aby podstavec
nadoby a teplotné snimace boli pred varenim Cisté a suché.

Tak ako v pripade vSetkych indukénych varnych zariadeni nekladte do blizkosti
zariadenia, ktoré sa prave pouziva, kreditné karty, magnetické média alebo citlivé
elektronické pristroje.

Zariadenie nepouzivajte na smazenie potravin.

Pred konzumaciou sa vzdy ubezpecte, Ze potraviny su dokladne uvarené.

Pri vareni s olejom neprekracujte mnozstvo 250 ml.

Potraviny by ste mali skonzumovat kratko po dovareni alebo ich nechat rychlo vychladnut
a potom €o najskor zmrazit.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit zranenie.

Napajacia elektricka Snura je navrhnuta tak, aby bolo ¢o najmenSie riziko toho, ze sa do
nej niekto zapletie alebo Ze sa na nej potkne. Mozno pouzivat aj predlZzovacie elektrické
Snury, ak sa to robi spravne. V takych pripadoch treba mat na zreteli toto: 1) Oznaceny
elektricky menovity vykon predlZzovacej elektrickej Snury by mal byt aspon taky velky, ako
je elektricky menovity vykon tohto zariadenia. 2) PredlZovacia elektricka Snura by nemala
byt polozena na kuchynskej linke, na stole ¢i na inych miestach tak, aby ju mohli stiahnut
deti alebo aby sa na nej mohol niekto nechtiac potknut. Ak je toto zariadenie uzemneného
typu, predlzovacia elektricka Snura by mala byt trojZilova s koncovkou uzemnovacieho
typu. Elektricky menovity vykon tohto zariadenia je uvedeny na spodku jednotky.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti, maju

o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami malo
skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni o jeho
bezpecCnej obsluhe, priom musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto zariadenim hrat.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte mimo
dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Spolo¢nost Kenwood
nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ako ani
za nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapnutim zariadenia Pred prvym pouzitim

Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké e Umyte sucasti: precitajte si €ast ,0Setrovanie a Cistenie”.
su uvedené na spodnej strane zariadenia.

UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSI BYT

UZEMNENE.

Toto zariadenie spifia poZiadavky nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.
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poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood Cooking Chef

Legenda

Vystupy pre prislusenstvo

@ vystup pre vysoku rychlost (HSO)
® vystup pre pomald rychlost (SSO)
®@ zasuvka pre nastroje do nadoby
@ zasuvka pre metlu na miesanie

Multifunkény robot

® kryt vystupu pre vysoku rychlost
® rameno robota

@ kryt vystupu pre pomalu rychlost
nadoba multifunkéného robota

© packa na uvolfiovanie ramena robota
ovladaé rychlosti

@ tlagidlo pohotovostného rezimu

@ ovladag displeja/tiadidlo Enter

@ displej

@ odtokovy otvor

@ podstavec na nadobu/indukéna plocha
ventilaéné otvory

@ teplotné snimace

metla v tvare K

stieracia metla na pouzivanie pri vysokej teplote
@ vykonnejsia Slahacia metla

@) hak na hnetenie cesta

@ metla na mieSanie

@ pomocny nastavec

@) stierka na pouZivanie pri vysokej teplote
@ tepelny stit

@ gumené tesnenie (odnimatelné)

@ kryt proti vy$plechovaniu

veko nasadca na potraviny

@) ochranna podlozka pracovnej plochy
maticovy kltg

vyber jazyka

Grafika displeja

@) upozornenie na vysoku teplotu

@ faza programu

@d vyber teploty

upozornenie na vysoku rychlost a vysoku teplotu
@ textovy displej

vyber &asovej dizky varenia

@) vyber prerusovaného miesania

vyber vykonu

Displej

tlacidlo teploty

tlagidlo ¢asovej dizky varenia
tlacidlo nastavovania miesania
@ tlacidlo ponuky

stierka cesta

Poznamka: PrisluSenstvo pripajané cez vystup pre pomalu
rychlost

Vystup pre pomalu rychlost na tomto modeli kuchynského
robota je vybaveny systémom pripajania Twist. Ten je navrhnuty
tak, aby bol kompatibilny s prisluSenstvom pripajanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva pripajaného cez vystup

pre pomalu rychlost treba skontrolovat jeho kompatibilnost s
tymto kuchynskym robotom. Akékolvek prisluSenstvo pripajané
systémom Twist mozno identifikovat podla koédu vyrobku, ktory
sa zaCina pismenami KAX, ako aj podla loga Twist , ktoré
vidno na baleni.

Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené systémom pripajania

Bar » ha jeho pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet pouzivat adaptér
KATO02ME.

Viac informéacii je k dispozicii na webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Ked toto zariadenie zapnete prvykrat, na displeji sa objavi predvoleny jazyk, ktorym je anglictina.

1 Na zmenu jazyka stlacte tlagidlo ponuky.

"

2 Pouzite ovladac displeja/tlacidlo Enter na vyber polozky
JNASTAVENIA*® a stlacte ovlada¢ displeja/tlacidlo Enter na
potvrdenie.

3 Pouzite ovladag displeja/tlagidlo Enter na vyber polozky
~JAZYKY* a stlacte ovlddac displeja/tlacidlo Enter na
potvrdenie.

LANGUAGES

4 Pouzite ovladac displeja/tlacidlo Enter na vyber pozadovaného
jazyka. Po zvoleni pozadovaného jazyka stlacte ovladac
displeja/tlacidlo Enter na potvrdenie.

5 Na dalSiu zmenu jazyka zopakujte tento postup.

FRAMCAIS
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nastroje do nadoby a priklady ich pouzivania

Metla v tvare K
Je uréena na pripravu kolacéov, trvanlivého a sladkého peciva,
poliev, plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej kase.

Stieracia metla na pouzivanie pri vysokej teplote

Je vhodna na pripravu krému z masla a cukru, odpalovaného
peciva a talianskej kukuri¢nej kase polenta. Je idealna na
zoSkrabovanie zmesi (horucich aj studenych) z vnutornych stien
Srahacia metla nadoby pocas miesania.
Je uréend na Slahanie vajec, pripravu krémov a pripravu
bublanin. Nie je uréena na Sfahanie hustych zmesi (napriklad
zmesi tuku s cukrom), lebo by sa pritom mohla poskodit.

Je vhodna na kombinovanie s metlou na mieSanie pri Sfahani
s ohrevom, napriklad pri priprave talianskych a Svajciarskych

Metla na mieSanie

Je vhodna na pouzivanie po€as varenia na udrziavanie
Struktury potravin, ako su napriklad kuracie maso, rybie méaso,
zelenina a ovocie. Je idealna na pouzivanie pri prazeni masa

snehovych pusiniek.

Hak na hnetenie cesta
Je ur€eny len na pripravu kysnutych zmesi.

do hneda. Je vhodna aj pri priprave rizota a omacok a pri
rozpustani Cokolady.

pouzivanie kuchynského robota Cooking Chef

—

DOLEZITE UPOZORNENIA

Ubezpecdte sa, ze indukéna plocha, teplotné snimace a
vonkajsi povrch podstavca nadoby su Cisté. Zanedbanie
tejto podmienky ovplyvni tepelny snimag, ¢o bude mat za
nasledok neuspokojivy vysledok varenia.

Skontrolujte, €i su zaloZzené vsetky kryty vystupov vratane
tepelného §titu. Ak nie su spravne zalozené, funkcia ohrevu
nebude fungovat.

Pri vyberani nadoby a nastrojov po vareni vzdy pouzivajte
kuchynské rukavice.

Zapojte zariadenie do elektrickej siete. Rozsvieti sa disple;.

2 Pootocte packu na uvolhovanie ramena robota v smere
hodinovych ruciciek @ a dvihajte rameno robota, kym sa
nezaisti.
3 Tladte tepelny $tit @ hore na spodok ramena robota @,
kym plne nedosadne do potrebnej pozicie. Tepelny $&tit sa
nesmie nikdy pouzivat bez toho, aby bolo spravne zalozené
gumené tesnenie 9. " R S
e Pri pouzivani kuchynského robota Cooking Chef bez ohrevu m,e va n'a mles.va’lnlg -~ pri €] pOEJZI\,/am mozno n?’ p(lamo.cvs )
. . , I S . e mieSanim pouzivat aj pomocny nastavec — precitajte si Cast
nie je potrebné zakladat tepelny stit, ak nie je zaloZeny ani . ! i ) -
L . o S . ,zakladanie a vyberanie pomocného nastavca“. Metlu na
kryt proti vySplechovaniu. Precitajte si Cast ,zakladanie a . N wr oy wp .
e L . miesanie mozno pouZzivat aj so Slahacou metlou, napriklad
pouzivanie zostavy krytu proti vySplechovaniu®. o hovvch inick. Metl L
4 Zalozte nadobu do zakladne — zatlacte ju nadol a pootocte v pri prlpir'avg she ’ovyc pusu’ne - Mietiu na miesanie
L s nepouzivajte s hakom na pripravu cesta.
smere hodinovych rugiciek @. i . .
. , . . Poznamka: Ak metla v tvare K, §lahacia metla alebo
5 Vyberte jednu z tychto moznosti: ) . R L
M . . stieracia metla nezachytavaju ingrediencie zo spodku
anualne varenie \ e L .
e ox . . nadoby, precitajte si Cast ,nastavovanie nastrojov*.
Precitajte si ¢ast ,manualny rezim®. . .. . . ) L
. * Pri vyberani nastroja postupujte podla kroku 6 opisaného
Prednastavené programy . . , L .
e ox e . « vysSie, ale v opa¢nom poradi. (Na vyberanie nastrojov po
Precitajte si Cast ,pouzivanie prednastavenych programov®, . . i .
. L C I dovareni vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.)
ktora obsahuje informacie o ich pouzivani. 7 Na sk ) bota h v troch dvihnit
e Precitajte si navod na rychly Start (Quick Start Guide), v a skiopenie rrflmen’av robota o’rjajprv. rochu nadvinnite
o . a potom pootocte packu na uvolfiovanie ramena robota v
ktorom néajdete nejaké recepty. . , o
N N . X . . . smere hodinovych ruci¢iek. Rameno robota potom sklopte
6 Zalozte pozadovany nastroj do zasuvky pre nastroje do . : o
. . Lo . do zaistenej pozicie.
nadoby @ alebo v pripade metly na miedanie do zasuvky T . . i o
. . < s 8 Pridajte ingrediencie, ktoré chcete varit/miesat.
pre metlu na miesanie @ tak, aby kolik vosiel do drazky. . R . " . .
9 Pretocte ovladac rychlosti na Ziaduce nastavenie. Pretocte

Potom nastrojom pootocte, aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie @.
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Ak teplota nadoby presiahne 60 °C, rychlost sa z

bezpecénostnych dévodov automaticky obmedzi, aj ked o
je nastavena vyssia rychlost. Ked teplota klesne pod 60

°C, rychlost sa automaticky nezvysi. Najprv treba pretocit

ovladac rychlosti do pozicie vypnutia (O) a potom opatovne

zvolit ziaducu rychlost.

Informacie o tom, ako sa pouziva rezim vysokej rychlosti

a vysokej teploty (VRVT), mozno n3ajst v €asti ,manualny

rezim*“.

Po dokon&eni programu jednotka 3-krat pipne. .
Poznamka: Ak nebola nastavena ziadna éasova dizka

varenia, procesy ohrevu a mieSania sa automaticky ukoncia,

ked na ¢asovaci uplynie 8 hodin.

Na zastavenie alebo pozastavenie procesu mieSania vratte

ovladacg rychlosti do pozicie vypnutia (O). Na opatovné

spustenie chodu potom zvolte rychlost. o

DOLEZITE UPOZORNENIE .
Ked' proces miesania zastavite alebo pozastavite,
ohrev bude pokracovat. .

12

Na zastavenie ohrevu vypnite teplotu (nastavenie VYPNUTA
,OFF®). Eventualne stlacte tlacidlo pohotovostného rezimu.

Doélezité upozornenie: Ak po¢as chodu robota zdvihnete

jeho rameno, ohrev sa pozastavi. Nastroj v nadobe sa .
zastavi, ale po opatovnom sklopeni ramena robota sa uz
automaticky opatovne nespusti. Na jeho opatovné spustenie
pretocte ovladac rychlosti do pozicie vypnutia (O) a potom .
opat zvolte rychlost.

po vareni

Pri manipulacii alebo dotyku s akoukolvek su¢astou robota,
ktora sa prave pouziva v rezime varenia alebo po vareni,
budte opatrni, NAJMA CO SA TYKA NADOBY, KRYTU
PROTI VYSPLECHOVANIU A NASTROJOV, pretoze tie
zostavaju HORUCE eéte dlho po vypnuti zariadenia. Na
vybratie a prenesenie nadoby pouZivajte rukovate. Pri
manipuldcii s hordcou nadobou a horucimi nastrojmi na
spracovanie pouzivajte kuchynské rukavice.

Spodok nadoby ostane horuci este dlho po zastaveni
ohrevu. Pri manipulacii s fiou budte opatrni a pouzivajte
ochrannu podlozku pracovnej plochy, ktora slizi na ochranu
povrchov citlivych na teplo.

pokyny

Pri niektorych receptoch, najma pri tych s vysokym obsahom
vody, nie je mozné dosiahnut teplotu varu nad 100 °C
(kedZe to je bod varu vody).

Pri pridavani ingrediencii do nadoby po€as varenia znizte
rychlost a ingrediencie pridavajte pomaly a rovhomerne.
Na rychle ohrievanie omacok pouzivanie nastavenie
plynulého mieSania.

Ak pocas varenia pouzivate kryt proti vySplechovaniu, vzdy
ho vyberte pred zdvihnutim ramena robota. Davajte pozor
na kondenzaciu vytvorenu na kryte proti vySplechovaniu a
tepelnom Stite.

Pri dvihani ramena robota postupujte pomaly, aby tekutina
na spodnej strane tepelného Stitu mohla stiect spat do
nadoby.

K dispozicii je desat funkcii preruSovaného miesania, ktoré
pri jednotlivych receptoch umoziuju vyberat primeranu
mieru mieSania. Niektoré recepty vyZaduju neustale
miesanie, aby sa ingrediencie neprilepili na dno nadoby,
kym iné vyZaduju preruSované mieSanie udrzujuce Struktaru
potravin.

pouzivanie kuchynského robota Cooking Chef na mixovanie

Robot zmontujte podfa opisu uvedeného v €asti ,pouzivanie
kuchynského robota Cooking Chef“. Pretocte ovlada¢
rychlosti na Ziaduce nastavenie. Rychlost mozno
kedykolvek po¢as mixovania zmenit. Robot sa zastavuje
vratenim ovladaca rychlosti do pozicie vypnutia (O).

Pre kratke intervaly maximalnej rychlosti pouzivajte pulzny
chod (P).

vSeobecné pokyny

Zariadenie opakovane zastavte a stierkou oSkrabte steny 1
nadoby. 2
Na Slahanie su najlepSie vaji¢ka izbovej teploty.

Pred Sfahanim vaje€nych bielok sa ubezpecdte, Zze na 3
§lahadi ani na nadobe nie je Ziadny tuk ani Zitok. 4

Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené
ingrediencie, ak sa v recepte nepiSe inak.

poznamky k priprave chleba

délezité upozornenia

Nikdy neprekracujte stanovené maximalne mnozstva —
dojde k pretazeniu zariadenia.

Ak pocujete, Ze zariadenie spomaluje, vypnite ho, odoberte
polovicu cesta a spracujte kazdu polovicu samostatne.
Ingrediencie sa najlepSie zmieSaju vtedy, ak najprv viejete
tekutinu.
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recept

¢ili marinada

200 g studeného jasného tekutého medu (predtym dat na noc
do chladnicky)

1 papricka cili (cela)

5 ml (1 CL) chrumkavého arasidového masla

chutové prisady

V3etky ingrediencie viozte do mini sekaca/mlynceka.
Zalozte prisluSenstvo do kuchynského robota a nechajte,
aby sa ingrediencie usadili okolo nozovej jednotky.
Zapnite pulzny chod na 10 sekund.

Pouzite podla potreby.



opis symbolov zobrazovanych na displeji

Kontrolka upozorfiujica na vysoku teplotu

teplota do 40 °C — nesvieti ervena pozdizna kontrolka
teplota 40 °C az 60 °C — blika éervena pozdiZna kontrolka
teplota nad 60 °C — svieti dervena pozdizna kontrolka

Ukazuje, Ze robot je prave v rezime vysokej rychlosti a vysokej teploty (VRVT).

Ukazuje aktualnu fazu programu pri pouzivani prednastavenych programov.

Textova Cast displeja ukazuje informacie o aktualnom stave a programe a chybové
hlasenia.

Ukazuje zvolenu teplotu.
Moznosti st: (VYPNUTA) ,OFF*, 20 °C — 180 °C.

Ukazuje ¢asovu diZku varenia nastaven( v hodinach, minttach a sekundach.
Mozno ju nastavovat v rozmedzi 5 sekind - 8 hodin a jej odpocitavanie sa
zacina po zvoleni teploty.

Ukazuje zvolené nastavenie mieSania, ktoré mdze byt v rozmedzi 0 > 9.

Dieliky na vonkaj$om polkruhu sa postupne rozsvecuiju na naznagenie dizky ¢asu
pred dalS$im mieSanim.

Vnutorna Sipka za¢ne 3 sekundy pred dal§im mieSanim blikat.

Na zaciatku mieSania moéze doéjst ku kratkemu zvySeniu rychlosti potrebnému na
oddelenie jednotlivych kusov potravin.

Zobrazuje zvolené nastavenie vykonu.
Moznosti nastavenia vykonu su: automaticky vykona 1 > 7.
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manualny rezim

s 5835 @) 2

e Stlacte nastavenie, ktoré chcete zmenit, a pouzite ovladac displeja na jeho zmenu.

e Stlacte ovladac displeja na potvrdenie.

Poznamky:

 Po zvoleni nastavenia sa pod prislu$nym symbolom displeja rozsvieti pozdiZna kontrolka.
* Ak nedéjde k Ziadnemu kroku, nastavenie sa po 4 sekundach zrusi.

Teplotu mozno nastavovat od 20 °C do 180 °C v prirastkoch po 1 °C.
Jednotku mozno eventualne pouZivat bez nastavenia teploty vybratim moznosti (VYPNUTA) ,OFF*.
Poznamka: Kuchynsky robot Cooking Chef nedosiahne teplotu nizSiu, nez je teplota okolia.
Rezim vysokej rychlosti a vysokej teploty (VRVT)
MieSanie pri vysokej rychlosti a teplote nad 60 °C:
e Stladte a drzte 3 sekundy. Na displeji sa rozsvieti erveny symbol ! a zobrazi sa pokyn ,VYSTRAHA! VRVT
MOD*. Robot okrem toho kaZdych 30 sekdnd pipne.
* Pretocte ovladac rychlosti na Ziaducu rychlost. Robot na to zacne pomaly zvySovat rychlost.
¢ Rychlost mozno znizovat beznym postupom.
¢ Na ukoncenie tohto rezimu stlate a podrzte tlacidlo teploty 5 sekiind alebo vratte ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia (O).
Tato funkcia sa SMIE pouzivat LEN so Sfahacou metlou a/alebo s metlou na mieSanie. Nemali by ste
prekracovat maximalne mnozstvo obsahu 3 litre a musite zabezpedcit, aby bol zalozeny kryt proti
vySplechovaniu. Zariadenie nesmiete nechat bez dohladu.

V rezime varenia mozno pouzivat ¢asovac.

Ak nie je zvoleny zostavajuci ¢as, ¢asovac bude pocas chodu zariadenia automaticky odpocitavat ubiehajici ¢as
po 1 sekunde.

Maximalna dizka takého chodu je 8 hodin.

rezime varenia. Upozorfiujeme vas na to, Ze na pouzivanie nastaveni mieSania musia byt zaloZzené vSetky kryty

Q K dispozicii je desat nastaveni preruSovaného mie$ania. Su najvhodnejSie vtedy, ked sa robot pouziva v
vystupov.

Nastavenia vykonu mozno menit prostrednictvom tlacidla ponuky.

Predvolené nastavenie je automaticky vykon.
Vykon mozno nastavovat od 250 W do 1 500 W.

¢ Na jemné zohrievanie ingrediencii pouzivajte nizSie nastavenie vykonu.
¢ Na rychle zohrievanie ingrediencii pouzivajte vy$sSie nastavenie vykonu.

nastavenia prerusovaného miesania
Nastavenia preruSovaného mieSania su idealne na pouzivanie s metlou na mieSanie.

Rychlost Intervaly mieSania Pouzivanie
bez intervalu Siea i . - .
@"; (nepretrZité miesanie) Nepretrzité miesanie pri priprave omacok a rizota.
) 5 sekund
HO) 10 sekund
— Prazenie méasa do hneda a restovanie zeleniny.
HO)) 20 sekuand
HO)Y 30 sekund
{Gh 40 sekand
HO)) 50 sekund
O 1 minata Miesanie dusenych a kastrélovych jedal, vyvarov a podobne.
O 2 mintty
o) 5 minut
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nastavenia teploty

Teplota Pouzivanie

50 °C temperovanie ¢okolady
72°C-82°C velmi mierne varenie
98°C-99°C mierne varenie

100 °C varenie, varenie v pare

130°C-140°C

restovanie zeleniny

180 °C

prazenie masa do hneda

nastavenia vykonu

Nastavenia vykonu Watty Pouzivanie

A automaticky vykon Vstupny vykon sa meni na optimalizaciu nastavenia teploty.
1-2 1500 W-1200W prazenie masa do hneda, restovanie zeleniny, prevarovanie vody
e ener S s aop 2 M1
6-7 375 W -250 W kysnutie cesta
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Programy

PARA Faza 1 (P1) Udrziavanie teploty Potrebné nastroje Komentare

°C 102 °C 65 °C

Q B B Poznamka:

W Automaticky vykon Automaticky vykon ¢ Odpor"ucan? mno’z.st’va a ’dlzvky
varenia mozno néjst v prirugke

Stadium ohrevu v X parného ko$a — dizku varenia
upravte podla potreby.
Dizka varenia 10 minat 30 minut

ako preskakovat fazy programov

1 Stlaéte a podrzte ovladaé displeja 5 sekund. Na displeji sa objavi text ,FAZY RECEPTU*.
2 Preto¢enim ovladaca displeja vyberte ziaducu fazu (P1, P2, P3, atd.) a stlaéte ovladac¢ displeja na potvrdenie.
3 Postupujte podla pokynov zobrazovanych na displeji.

opis symbolov zobrazovanych na displeji
Pocas prednastavenych programov sa na displeji zobrazuju rézne hlasenia.

Hlasenie Opis

OCHLADZOVANIE Nadoba sa ochladzuje na nastavenu teplotu.

OHREV Nadoba sa ohrieva.

REZIM VRVT Rezim vysokej rychlosti a vysokej teploty.

HNETENIE Proces pri priprave chleba, pri ktorom sa natahuje cesto.

PREHNETENIE Odstranuje velké vrecka vzduchovych bublin na vytvorenie rovnomernej Struktury.
KYSNUTIE Stadium pri priprave chleba, v ktorom sa cesto necha vykysnuit.
TEMPEROVANIE Presné regulovanie teploty ¢okolady na ziskanie jemnej lesklej povrchovej polevy.
SPRACOVAVANIE Cast programu, ked kuchynsky robot Cooking Chef mixuje bez ohrevu.
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nastavovanie nastrojov do nadoby

Slahacia metla, metla v tvare K z nehrdzavejlcej ocele
Na dosahovanie najlepSich vysledkov by sa mali Slahacia
metla a metla v tvare K takmer dotykat dna nadoby @.

V pripade potreby upravte vySku pomocou dodaného
maticového kfuca.

1 Odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2 Nadvihnite rameno robota a zalozte Slahaciu metlu alebo
stieraciu metlu.

3 Sklopte rameno robota. Ak je potrebné nastavit bezpecnu
vzdialenost néastroja, zdvihnite rameno robota a vyberte
nastro;j.

4 Pomocou dodaného maticového klu€a povolte maticu
@, aby ste mohli nastavit pohonny hriadel @. Ak chcete
dostat nastroj blizSie ku dnu nadoby, otocte hriadefom v
protismere hodinovych ruciciek. Ak chcete nastroj zdvihnut
dalej od dna nadoby, otolte hriadelom v smere hodinovych
ruciciek.

5 Znova utiahnite maticu.

6 Zalozte nastroj do robota a sklopte rameno robota.
(Skontrolujte polohu nastroja podla hore uvedenych bodov.)

7 'V pripade potreby zopakujte predchadzajuce kroky,
kym nebude nastroj umiestneny spravne. Po spravnom
umiestneni nastroja pevne utiahnite maticu.

stieracia metla na pouzivanie pri vysokej teplote — tento
nastroj by sa mal takmer dotykat dna nadoby.

metla na mieSanie — tento nastroj by sa mal takmer
dotykat dna nadoby.

1 Odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2 Nadvihnite rameno robota a zalozte metlu na mieSanie.

3 Sklopte rameno robota. Ak treba nastroj upravit, nadvihnite
rameno robota a maticovym kli€¢om uvolnite maticu. Potom
opat sklopte rameno robota.

4 Na spustenie nastroja blizSie ku dnu nadoby pootocte
nastavovacie koliesko v smere hodinovych ruciciek.

Na dvihnutie nastroja vyssie od dna nadoby pootocte
nastavovacie koliesko v protismere hodinovych ruciciek.

5 Dotiahnite maticu.

hak na pripravu cesta — tento nastroj bol nastaveny pri
vyrobe a nie je upravovatelny.
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zakladanie a pouzivanie zostavy krytu proti vySplechovaniu

—

SN

Zostava krytu proti vySplechovaniu sa sklada z dvoch dielov:

tepelného Stitu a krytu proti vySplechovaniu.

Pocas varenia musi byt zalozeny tepelny $stit, lebo inak
zariadenie nebude fungovat a zobrazi sa pokyn ,,Zalozit
tepelny stit“. Tepelny §tit slizi na ochranu ramena robota
pred parou, ktora sa tvori po€as procesu varenia.

Kryt proti vySplechovaniu by nemal byt na nadobe zalozeny,
ak nie je zalozeny aj tepelny §tit.

Dvihnite rameno robota, az kym sa nezaisti.

Tepelny §tit zatlate nahor na spodnu stranu ramena
robota @, kym Uplne nezapadne na miesto. Tepelny $tit sa
nesmie nikdy pouzivat bez spravne nasadeného gumového
tesnenia.

Nasadte nadobu na podstavec.

Sklopte rameno robota.

Kryt proti vySplechovaniu polozte na okraj nadoby a potom
ho posurite dopredu, kym Uplne nezapadne na miesto @.
Pocas spracovania sa ingrediencie mozu pridavat priamo
do nadoby cez nasadec na potraviny.

Ak chcete kryt proti vySplechovaniu vybrat, jednoducho ho
vysurite zo zariadenia.

Ak chcete vybrat tepelny stit, dvihajte rameno robota, kym
sa nezaisti. Vyberte nastroj a potom potiahnite tepelny Stit
nadol zo spodnej strany ramena robota.

Poznamka: Kryt proti vySplechovaniu zakladajte a skladajte
len vtedy, ked je rameno robota v zaistenej polohe.
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vyberanie a zakladanie krytov vystupov

Kryt vystupu pre vysoku rychlost Kryt vystupu pre pomalu rychlost

1 Pri vyberani krytu ho chytte za vy€nelok a nadvihnite ho 1 Pri vyberani krytu ho chytte za vy€nelok nachadzajici sa na
smerom nahor. jeho spodku a vytiahnite ho smerom von.

2 Pri zakladani krytu ho umiestnite na vystup a zatlacte nadol. 2 Pri zakladani krytu umiestnite zapadku nachadzajucu sa na

jeho vrchu do vyklenku vystupu a zatlacte ho, aby ste ho
zacvakli do potrebnej pozicie.

zakladanie a vyberanie pomocného nastavca

Pomocny nastavec mozno pouzivat na pomoc s mieSanim.

1 Zasurite pomocny nastavec na stenu nadoby tak, aby 3 Pri vyberani pomocného nastavca postupujte podla opisu
vertikalny hreben bol vnutri nadoby a spona na jej vonkajsej vysSie, ale v opac¢nom poradi.
strane @. DOLEZITE UPOZORNENIE: Pomocny nastavec by nemal
2 Sponu posunte v protismere hodinovych ruciciek na byt zalozeny pri pouzivani metly v tvare K, sfahacej metly,
rukovéte nadoby @. haku na pripravu cesta a stieracej metly.

montaz stieracej metly na pouzivanie pri vysokej teplote

zakladanie stierky 1 Flexibilnu stierku opatrne zalozte na nastroj umiestnenim jej

Stierka sa dodava uz zalozena, no pred &istenim ju vzdy zakladne do otvoru. Potom jednu stranu vlozte do drazky a

treba vybrat. koniec opatrne zaistite na miesto. Zopakujte to aj s druhou
stranou.

©Y
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maximalne mnozstva a odporucané rychlosti

Tieto rychlosti su len orientatné a mézu sa liSit v zavislosti od mnozstva a teploty spracovavanych ingrediencii a podobne.

Krehké sladké pecivo Hmotnost muky 910 g
Cesto na chlieb (tazké kysnuté) Hmotnost muky 350g-1,6 kg
Celkova hmotnost 550 g — 2,56 kg
Lahké kysnuté cesto Hmotnost muky 250g-2,6 kg
Celkova hmotnost 480 g-5kg
Zmes na ovocny kolaé Celkova hmotnost 4,55 kg
Vajecné bielka Pocet 16
Hmotnost (605 g)
Rezim varenia Celkové mnozstvo 31
Olej Celkové mnozstvo 250 ml

* Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 50 g).

Nastroj

Recept/Proces

Odporucéana rychlost

Metla v tvare K

Maslo/margarin a cukor

Zacat s ,minimalnou“ a postupne zvySovat na
,maximalnu".

Srahanie vajec do krémovych
zmesi

4 az ,maximalna“

VmieSavanie muky, ovocia a
podobne

,minimalna“ az 1

Zmesi na mucne kolace

Zacat s ,minimalnou“ a postupne zvySovat na
,maximalnu".

Vtieranie tuku do muky

,minimalna“ az 2

Stieracia metla na pouzivanie pri vysokej
teplote

RozmieSavanie masla/
margarinu s cukrom

Zacat s ,minimalnou” a postupne zvySovat na 3.

Zoskrabovanie zmesi
(horucich aj studenych) z
vnutornych stien nadoby

Zacat s ,minimalnou“ a postupne zvySovat na 3.

Srahacia metla

Na vaji¢ka, smotanu a pripravu
bublanin

Postupne zvySovat na ,maximalnu®.

Hak na hnetenie cesta

Kvasené cesto

Zacat s ,minimalnou“ a postupne zvySovat na 1.

Metla na mieSanie

Vhodna na pouzivanie poc¢as
varenia na udrziavanie konzist-
encie potravin, ako su kuracie
maso, rybie maso, zelenina a
ovocie

Pouzivat len s nastaveniami mieSania.

310




oSetrovanie a cistenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo siete.
Na vystupe @ sa mdze pri prvom pouZiti objavit trochu
mazu. Tento jav je bezny — maz staci zotriet.

Kovové povrchy teplotnych snima€ov mozu pri beznom
pouzivani vykazovat znamky opotrebovania. Vykon vyrobku
to v8ak neovplyvriuje.

Flexibilnu stieraciu metlu na pouzivanie pri vysokej teplote
nenechavaijte zalozenu v robote, ak zariadenie nepouzivate.
zariadenie, kryty vystupov

Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.

Nikdy nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky,
ani ich neponarajte do vody.

stieracia metla na pouzivanie pri vysokej teplote

Pred Cistenim vyberte z nastroja flexibilnu stierku.

Nastroj a flexibilnu stierku umyte v hordcej mydlovej vode
a potom dbkladne osuste. Eventualne mozno tieto sucasti
umyvat aj v umyvacke riadu.

Poznamka: Pred pouzitim, ako aj po nom, kontrolujte stav
telesa nastroja a pravidelne kontrolujte aj stav stierky, a ak
na nej uvidite nejaké znamky opotrebenia, vymerite ju.
nadoba, nastroje, kryt proti vySplechovaniu, spona
Umyvaijte ruéne a dokladne vysuste alebo umyvajte v
umyvacke riadu.

Na Cistenie nadoby z nehrdzavejucej ocele nikdy
nepouzivajte drétenu kefu, drétenku ani bielidlo. Na
odstranenie vodného kamena pouzivajte ocot alebo nejaky
vhodny prostriedok na odstrafiovanie vodného kamena.

Ak sa potraviny pripalia alebo prilepia na vnutro nadoby,
odstrarite ich o najskér pomocou dodanej stierky. Nadobu
naplfite teplou mydlovou vodou a nechajte odmodit.
Pomocou nylonovej kefky odstrarite vSetky nepoddajné
usadeniny.

Zafarbenie nadoby nema vplyv na jej vykon.

odtokovy otvor

Zabezpedte, aby sa v tejto oblasti nenachadzali ziadne
potraviny. V pripade potreby pouzite na vycistenie Cisti¢ na
rurky alebo vatovu ty€inku.

teplotné snimace

Poutierajte vihkou handri¢kou a dokladne vysuste. Na
Cistenie snimacov nikdy nepouzivajte ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré nastroje.

cast robota casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
riadu
Nadoba v
Metla v tvare K, Slahacia metla, stieracia v
metla, metla na mieSanie
Hak na hnetenie cesta v
Pomocny nastavec v
Kryty vystupov X
Stierka v
Kryt proti vySplechovaniu a tepelny Stit v
Gumené tesnenie v
Ochranna podlozka pracovnej plochy v
Stierka cesta v

servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyZiadanim pomoci si najprv precitajte ast
.rieSenie problémov* v priruCke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na hom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mézete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom
krafovstve.
Vyrobené v Cine.
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DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU

PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skoné&eni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu§né zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebicov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a na zdravie
Cloveka, ku ktorym by mohlo dojst v dosledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domécich spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci odpad.



riesenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Robot nefunguje v rezime ohrevu,
zobrazilo sa chybové hlasenie a ozval
sa varovny zvukovy signal.

Aktivoval sa jeden z bezpeénostnych
snimacov.

Skontrolujte displej, i na hom nie je

upozornenie na pricinu.

e Zabezpecte, aby bolo rameno robota
sklopené a zaistené na svojom mieste.

e Zabezpecte, aby boli vietky kryty vystupov
spravne zalozené.

e Zabezpedte, aby bol tepelny §tit spravne
zalozeny.

e Zabezpedte, aby bola nadoba
multifunkéného robota spravne zalozena.

Zariadenie pocCas varenia meni
rychlost alebo rychlost je obmedzena.

Rychlost sa automaticky obmedzi, ked

teplota obsahu nadoby dosiahne 60 °C,
a rozsvieti sa kontrolka upozorfiujuca na
vysoku teplotu.

Toto je bezpecnostna funkcia.

Potraviny sa pripaluju na spodku
nadoby.

1 Nastavena teplota méze byt prili§
vysoka.

2 Pouziva sa nespravny nastroj.

3 Interval medzi mieSaniami je prili$ dlhy.

4 Nastroj nie je zrejme v nadobe
dostatocne nizko.

5 Casovaé bol nastaveny na prili§ dihi
dobu.

6 Snimac a/alebo spodok nadoby zrejme
nie je Cisty.

1 Znizte teplotu alebo nastavenia vykonu.

2 Ubezpecte sa, ze pouzivate najvhodnejsi
nastroj a ze je spravne nastaveny.

3 Zvyste frekvenciu mieSania alebo prejdite na
nepretrzité mieSanie.

4 Nastavte polohu nastroja.

5 Varte kratSie (ubezpecte sa, ze potraviny su
dokladne uvarené).

6 Zabezpecte, aby boli tieto plochy Cisté a
suché.

Nezachovava sa konzistencia potravin.

1 Zvolend teplota je prili§ vysoka.
2 Mie&anie je prili§ Casté.
3 Ingrediencie sa varili prili$ dlho.

4 Pouziva sa nespravny nastroj.

1 Znizte teplotu.

2 Znizte frekvenciu mieSania.

3 Skratte dizku varenia (ubezpeéte sa, ze
potraviny su dokladne uvarené).

4 Overte, €i pouzivate najvhodnejsi nastroj.

Nestéla rychlost spracovania.

1 Ingrediencie su prili§ velké, tvrdé alebo
prili§ tuhé.

1 Nakrajajte potraviny na mensie kusky,
odstrante kdstky z ovocia, ingrediencie
nechajte pomaly zmaknut bez zaloZzeného
nastroja (ale ubezpecte sa, Ze bola zvolena
rychlost).

2 Ingrediencie pridajte po sklopeni ramena
robota.

3 Overte, ¢i pouzivate najvhodnejsi nastro;j.

Je tazké zatvorit rameno robota.

1 Tvrdé ingrediencie, ako je napriklad
¢okolada, na dne nadoby brania tomu,
aby rameno robota mohlo zapadnut
nadol.

2 Metla na mieSanie nie je zalozena
spravne.

1 Ingrediencie pridajte po sklopeni ramena
robota.

2 Metla na mieSanie musi byt zaloZzena do
vystupu pre mieSaci nastroj.

Ked su zvolené rychlosti mieSania,
robot je nepretrzite v chode.

Kryty vystupov nie su spravne zalozené.

Zabezpecte, aby boli kryty vystupov spravne
zalozené.

Pri pouziti prisluSenstva je rychlost
motora obmedzena.

Zalozena nadoba je horuca.

Vyberte nadobu alebo ju ochladte pod 60 °C.

Metla v tvare K alebo Slahacia metla
udieraju o dno nadoby alebo naopak
nezachytavaju ingrediencie na dne
nadoby.

Nastroj nie je nastaveny na spravnu vysku.

Upravte vysku pomocou vhodného
maticového klu¢a — precitajte si Cast
Lnastavovanie nastrojov“.

Srahacia metla, metla v tvare K alebo
stieracia metla udieraju do pomocného
nastavca.

Je zalozeny pomocny nastavec.

Vyberte pomocny nastavec — ten je uréeny len
na pouzivanie s metlou na mieSanie.
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Problém

Pric¢ina

RieSenie

Do vystupu pre pomalu rychlost
nemozno zalozit prisluSenstvo.

Skontrolujte, &i je dané prisluSenstvo
kompatibilné s vasim modelom
kuchynského robota. Je potrebny systém

pripajania Twist (model KAX) (=

Dané prisluSenstvo musi mat systém
pripajania Twist (KAX) , aby pasovalo do
vystupu.

Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist tohto
kuchynského robota budete musiet pouzivat
adaptér KAT0O02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

Kontrolka pohotovostného rezimu po
prvom zapnuti kuchynského robota do
elektrickej siete blika.

Ovladac rychlosti nie je v pozicii ,0.
Rameno mixéra je vyklopené v hornej
pozicii alebo nie je spravne zaistené v
dolnej pozicii.

Skontrolujte ovladac rychlosti a pretoéte ho do
pozicie vypnutia (O).

Skontroluijte, €i je rameno mixéra spravne
zaistené v dolnej pozicii.

Kuchynsky robot sa po¢as chodu
zastavuje. Kontrolka pohotovostného
rezimu rychlo blika.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu
alebo prehriatiu. Prekro¢ené maximalne
mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej siete a
skontrolujte, & mu nie€o neprekaza alebo &i
nie je pretazené. Ovladac rychlosti pretocte
do pozicie vypnutia (O) a zariadenie opat
zapnite.

Ak zariadenie ani tak nefunguje, vyberte

z neho nejaké ingrediencie, aby ste zniZzili
jeho zatazenie, a opat ho zapnite. Ak ani

to problém nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho 15 minut postat.
Zapojte ho do elektrickej siete a opatovne
zvolte rychlost. Ak sa zariadenie ani tak
nespusti, skontaktujte sa s nasim oddelenim
starostlivosti o zakaznikov a vyZiadajte si
dalSie rady.

Kuchynsky robot sa po¢as chodu
zastavuje. Pomaly blika svetelna
kontrolka pohotovostného rezimu.

1 Nie je zalozeny tepelny Stit alebo kryt
vystupu.

2 Rameno robota je zdvihnuté.

3 Doplnok zaloZeny vo vystupe prekrodil
svoj maximalny ¢as chodu.

1 Zalozte tepelny §tit alebo kryt vystupu.
Pretocte ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia (O) a potom opat zapnite.

2 Sklopte rameno robota. Pretoéte ovliadacé
rychlosti do pozicie vypnutia (O) a potom
opat zapnite.

3 Pretocte ovladac rychlosti do pozicie
vypnutia (O) a potom opat zapnite.

Zariadenie je zapojené do elektrickej
siete, ale kontrolka pohotovostného
rezimu nesvieti.

Zariadenie je zapojené do elektrickej
siete dlhSie nez 30 minut, ale nebolo
uvedené do chodu, a preto preslo do
pohotovostného rezimu.

Raz stlacte tlacidlo pohotovostného rezimu,
aby ste ho zresetovali.

Na displeji je zobrazené abecedno-
Ciselné chybové hlasenie.

Zariadenie nefunguje spravne.

Skontaktujte sa s autorizovanym servisnym
centrom Kenwood. Aktualne informécie o
najblizS8om autorizovanom servisnom centre
Kenwood mdézZete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Ked sa skontaktujete s nasim oddelenim starostlivosti 0 zakaznikov, mozno budete musiet poskytnut informacie o verzii softvéru. Tie
mozno zobrazit stlaéenim tlacidla ponuky a zvolenim poloziek ,NASTAVENIA* A ,VERZIA*.
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3axoaun be3neku

YBaxHO npouynTanTe iHCTPYKLUilo Ta 36epexiTb 1i A4NsA noaanbloro BUKOPUCTAHHS.
3HIMITb YNakoBKY Ta BCi €TUKETKMW.

MOLLIKODKEHNIA LLUHYP XUBMEHHS i3 METOK Be3nekn nignarae 3amiHi Ha nignpuemcTBax
dipmn KENWOOD abo B aBTopmnsoBaHomMy cepicHomy LeHTpi KENWOOD.

Baxnuee noBifgOMIIEHHA AN KOPUCTYBaYiB 3 €IeKTPOHHUMU MeAUYHUMMU
iMmnnaHTaTamum

AHanoriyHo Jo iHWnx npunagis 3 iHOYKUIMHUM Harpisadem Len npunag reHepye MarHitHi
nonsa KOpoTKoro gianasoHy. Akwo ocoba, Wwo npautoe 3 KyXOHHOK MaLlnHOW abo
nepebysBae B 6e3nocepeHin BN3bKOCTI 4O HBOro, Mae y CBOEMY Tifli KapAioCTUMYNATOP
abo 6yab-AKWI IHLUNMIN aKTUBHWUIA iMNNaHTaT, CNi4 NPOKOHCYNbTyBaTMUCA 3 fikapem nepes
BUKOPUCTAHHAM Npunagy Ha npegmMeT CyMICHOCTI, o6 YHUKHYTU pU3KKIiB ANs 300POB’S.
lMepen BCcTaHOBMEHHAM abo 3HATTAM HACaZoK, a TaKoX MiCns BUKOPUCTaHHS 1 nepes,
OYMLLEHHAM, 0BOB’SI3KOBO BUMKHITb KYXOHHY MaLUMHY Ta Bid’€gHanNTE MEPEXEBUI LLHYP
BiJ pO3eTKMU.

CnigkynTe 3a TUM, WOOG YaCcTUHU Tina, BONOCCS, HOBESiPHI BUpOOUM | NPOCTOpUN oadar He
TOpPKanucs pyxomMmmx 4acTuH npunagy, Ta BCTaHOBMNEHUX HAacaaokK.

He TopkaunTecs pykamy BHYTPILWHIX YaCTUH LLUAPHIPHOrO MexXaHi3my.

He 3anuwainTte BBiMKHEHUI Npunag 6e3 Harnagy.

He kopuctymnteca HecnpaBHuUM npunagom. [epesipTe 1 BiopeMOHTYNUTe NOro: AnB. po3ain
“O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT”.

BukopucToByiTE BUKITHOYHO NpU3HaYeHi ansa uboro npunagy Hacagku. 3abopoHSETLCS
O[HOYacHe BUKOPUCTAHHA AeKinbKOX HacagoK.

He nepesBuLyinTe MakCcMmarsibHUX HOPM 3aBaHTaXXeHHA KombaiHa, a npyu BUKOPUCTAHHI
dYHKLUiT IHOYKLIMHOrO HarpiBaHHA He NepeBULLYTE MakCUMarnbHy No3Ha4vky 3 niTpu Ha
BHYTPILLHIN NOBEPXHI YalLli.

Mepen B Hacagku 03HaMOMTECS i3 BKasiBkamu LWOAO 3axoaiB 6e3neku, Wo noctayarTbes
B KOMMMEKTI 3 HacagkaMn 40 KYXOHHOI MaLUMHN.

MigHimatoun e npunag, 6yabte 06epexHi, OCKINbKN BiH BaXKui. MNMepen TUM, SK NigHATH
NOro, NepekoHanTecs B TOMY, LLO BEPXHA YacTUHA enekTponpunagy 3adgikcoBaHa, a
Yawla, HacaZku, KPULLKN U MepexXeBUn LLUHYP HaginHO 3aKpinseHi.

He ponyckante 3BMCaHHA MepeXeBoro LWHypa Yy JOCHXHOMY ANF OiTel Micuj..

CrtexTe 3a TMM, W00 BOAA He noTpanuna Ha BroK NpMBOAY, Mepexesuin LIHYP abo
LuTencenbHy BUIIKY.

ByabTe 06epexxHi, TOpKatvMChb KOXHOI i3 YacTUH npunagy nig yac poboTu B pexumi
npurotyBaHHsa abo Bigpasy nicns Heoro. SOKPEMA LIE CTOCYETBbCA YALLI,
NPOTUBPUN3KOBOI KPULLKWN TA HACAOOK, ockinbku BoHu 3anuwatotscs FTAPAYNMU
TpuBanun 4ac nicrnsg BUMKHeHHs npunagy. Ona 3HATTa 1 nepeHeceHHA EMHOCTI
BUKOPUCTOBYUTE pyykn. Hagaranmte KyxoHHI pykaBuui Ons NpoBedeHHA onepadin 3
rapsiyor0 EMHICTIO Ta rapssvyMMmn Hacagkamu.

[HO Yawi 3anuwaeTbca rapsyMm TpuBanuim 4Yac nicnga NpUNUHEHHNA HarpisaHHA. byabTte
obepexHi 1 BUKOPUCTOBYUTE 3aXMUCHI KUITUMKWN, BCTAHOBSIHOOYM Yally Ha HETEPMOCTINKY
po6o4y NOBEPXHIO.

byabTe obepexHi - rapa4a napa MoXxe BMXOAMUTU 3 Yalli MaluMHK, 0OCOBNMBO BigKpUBaKOUM
KnanaHy NpoTMOpPM3KOBOT KPULLKM abo nigHiMaoum BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOT MaLLVHW.
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Akwo npoaykTy NOTPiIOGHO nepeknacTu 3 mikcepa ao 6neHaepa, 060B'A3KOBO fanTe M
OXOJSIOHYTW [0 KIMHATHOT TeMnepaTypy, i nuwe noTiM nepeknagante no bneHaepa.
BukopuctoBymnTe BUKIKOYHO Ti HAacagku i 4Yally, WO NocTayvyanTbCs B KOMMNMEKTI 3 LM
npunagom. 3abopoHSETLCSA BUKOPUCTOBYBATU YaLlly 3 iHLUMMW HarpiBasibHUMK npunagamu.
3abopoHAETLCS BUKOPUCTOBYBATY Npunag 3 NOPOXKHbOK Yaller B PEXUMI MPUroTyBaHHS.
3abopOoHSAETLCA PO3MiLLyBaTN CTOPOHHI NpeaMeTH B OTBOpPax ANs BEHTUNALI.

Mpunag BcTaHOBMAOBATM Ha PiBHY NOBEPXHIO, AKHangani Big kpato. [NepekoHanTecs, WO
BiiCTaHb Big npunagy Ao CTiH CTaHOBUTb He MeHwe 10 cM., a BeHTUNALiMHI OTBOPU HiYMM
He 3abnokoBaHi. He BcTaHoBNOWTE Npunaz nig HaBiCHUMK Ladamu.

[ns npaBunbHOI Ta 6e3neyvHol poboTH IHQYKLIMHOMO Harpisaya nepekoHamnTecs, Wo
nigcTaBka 4N Yawi Ta gaBadi TemnepaTypu YUCTI K CyXi.

[Mig Yac BUKOPUCTAHHSA LbOro npunagy, aHanoriyHo Ao 6yab-sKoro iHWoro npunagy 3
iIHOYKUINHUM HarpiBoM, He po3MilLyiiTe Bina HbOro KpeauTHi KapTKWU, MarHiTHIi HociT abo
YyTNnBe eneKTpoHHe obragHaHHS.

He BrvKopucToBYyinTE Npunag ans CMaxeHHs NpoaykTiB y puTHopi.

[Mepen BXMBaHHAM Xi NepekoHanTecs, Lo BOHA MOBHICTIO roTOBA.

FAKLio BM roTyeTe 3 oni€to 11 KinbKiCTb He NOBMHHA nepesuLLyBaTy 250 M.

Iy cnig BXuBaTV oapasy nicns NpurotyBaHHs abo X LBWAKO OXONOMKyBaTU Ta AKOMOra
LWBKMALLE CTAaBUTU B XONOOUIbHUK.

HeHanexHe BMKOPUCTaHHS LUbOro Npuniagy Moxe npusBecTu 4o TpaBM.

LLIHyp »XunBneHHs cnig 3acTocoByBaTK Tak, W06 MiHIMi3yBaTK pM3KK 3annyTyBaHHS

| cCNOTUKaHHSA. [ogoBXKyBanbHi LUHYPY MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU NuLLE 32 YMOBU 1X
006epexxHOro 3acTocyBaHHS. AKLLO 3aCTOCOBYETbLCA NOA4OBXKYBanbHUI LWHYP: 1) BKa3aHi

Ha NOLOBXYBanbHOMY LLUHYPI eNeKTPUYHI napameTpu NOBUHHI, K MiHIMYM, JOPiBHIOBATH
eNekTPUYHUM napameTpam npunagy; 2) WHyp WHYP He NexaTu Ha KYXOHHIN CTifNbHUL
abo pobouin noBepxHi, W06 3abe3neunT Noro HeJOCSHKHICTb ANs AiTen Ta nonepeanTn
CMOTMKaHHA 06 HbOro. AKLO Npunag Mae 3a3eMreHHs, NOA0BXYBalibHOMo LWHypa cnig
obnpaTtn 3-KUNbHUI LIHYP i3 3a3eMIIeHHAM. EnekTpuyHi napameTpun npunagy 3a3HayeHi Ha
HWXHIN YacTuHI npunaay.

He pekomeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCS LM Npuninagom ocobam i3 odbMexxeHnMu isnyHnmm
abo MeHTanbHUMU MOXINBOCTAMU abo TUM, XTO Ma€e He4OCTaTHLO AOCBIAY B AOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHnm ocobam LO3BOBNAETLCA KOPUCTYBATUCSA NMPUNagoM TiSlbKu
NiCNs NPOXOKEHHA IHCTPYKTAaXy Ta Nig Harnagom JOCBiAYEHO! MIOAMHN | KO BOHM
PO3YMIilOTb NOB’SA3aHI 3 LM PU3KKMN.

He 3anuwanTte aiten 6e3 Harnsay i He 403BONAWTE M rpaTUCSA i3 Npunagom.

Llen npunag He npusHayYeHun ons BUKOPUCTAHHA AiTbMU. Tpumante npunag i WHyp
nogani Big AiTen.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITIOYHO ANA BUKOpUCTaHHSA y nobyTi. KomnaHia Kenwood He
Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHA npunaay abo nopyweHHs npaBun
ekcnnyarauii, BUKnageHux y Lin iHCTpYKUiT.

Mepen niaknoYeHHAM 00 Mepexi Mepea nepwnMm BUKOPUCTAHHAM

erneKTponoctavyaHHA

e Bumwuiite BCi geTani, AuB po3ain «Jornsa ta YmweHHa».
MepekoHanTecs, Lo Hanpyra enekTpoMepexi y Balomy

JOMi BigNoBigae NoKasHMKaMm, BKa3aHUM Ha 3BOPOTHIN

YacTuHi npunaay.

YBATA! MPUCTPIA MA€E BYTU 3A3EMNEHUNA.

Lleri npunap signosigae sumoram avpektusn €C 1935/2004

CTOCOBHO MaTepianis, Lo 6e3nocepeaHb0 KOHTaKTYOTb 3
xeto.
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3HanMoMCTBO 3 KyxoHHOK MawunHoto Kenwood Cooking Chef

Mokax4uk

MHispa pna nigKnioYeHHsA

@ sucokowsmuaxicHui npmsia (HSO)

@ nusbkowwBMAKICHWIA NpuBsig (SSO)

@ npwBig AN BCTAHOBNEHHS HAacadokK

@ npwBig AN BCTAHOBMNEHHS HAcaAKW ANS MOMillyBaHHs

Mikcep

® KpuLLKa BMCOKOLLBUAKICHOrO NpUBoAY
® BepxHA YacTUHa KyXOHHOI MaLLMHM

@ KpuLLKa HU3LKOLLIBUAKICHOTO NPMBOAY
yawa cooking chef

© Baxinb NiAHATTA BEPXHBOT YACTUHN KYXOHHOT MaLL1H1
PErynsaTop LWBWUOKOCTI

@ kHoMKa pexxMMy OvikyBaHHs

@@ pyuka BMBOpY ONUi Ha AUCANET KHOMKa BBOAY
(9 ekpaH aucnnes

@ BunyckHuit oTBIp

(D nigcraska Ans Yalli/30Ha HarpisBaHHs
BEHTUNALHI OTBOPU

() pasaui Temneparypu

K-nopibHa Hacagka 3 HepxkaBitoyoi cTani
XapocTiiKka rHydka 36usauka

@0 BiHUYMK

@) rak gns Ticta

@ nacagka Ans NOMilLyBaHHS

@d nepekngHUi 3aTUCKaY

@9 xapocrTilika nonatka

@ TennosaxmcHUi ekpaH

@0 rymoBMIA YLLiNbHIOBAY (3'€MHUN)

@) npoTMbpu3KoBa KpULLIKA

KranaH 4ns noJaBaHHs NPOAyKTiB

@9 TepmMOoKNIMMOK

rankoBuii Koy

Bubip mosu

Mo3Ha4yeHHsA Ha eKpaHi

@) nonepemkeHHs! NPO BUCOKY TeMnepaTypy

@ ertan nporpamu

@3 BMGIp TemnepaTypw

rnonepempKeHHs PO BMCOKY TeMMepaTypy | BUCOKY
LWBMAKICTb

@ TekcTose none

BuGip yacy

@) HanawTyBaHHS 3yNUHKM NOMILLYBaHHS

BUGIP NOTYXXHOCTI

MaHenb ekpaHy

KHOMKa B1GOpy TemnepaTtypu

KHoMka BuGopy yacy

KHOMKa HanalTyBaHHsA nepemillyBaHHsi
@ KHOMKa MEHIO

ckpebok ana TicTa

MpumiTka: Hacagkyn ANA HA3LKOLWBUAKICHOrO NpMBOAY
Hn3bKOLWBNAKICHUIA NPUMBIA BALLOi KyXOHHOI MalLUMHW Mae
Hapi3He KpinneHHs. BiH npusHaveHnn ans HapisHWX Hacagok.
Kynytoum HOBI Hacagkv Ans HU3bKOLLBUAKICHOrO NpMBOAY BU
MOBWHHI NEPEBIPUTU iX CYMICHICTb 3 KYXOHHOIO MaLLMHOL0. Bci
Hapi3Hi Hacagkn MoxHa igeHTUdiKyBaTh 3a Kogom BMpoOy, Lo
nounHaetbesa 3 KAX, a Takox 3a norotunom piabom , o
BKa3aHWI Ha ynakosLi.

Akuwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy cucTemy KpinneHHs (@),
BaM 3Hapobutbca apgantep KATO02ME, wo6 BctaButn i y
Hapi3HWI OTBIp BaLLO| KYXOHHOT MaLUVHW.

[ns ompumaHHs do0amkoeoi iHgbopmauyii eidgidalime
www.kenwoodworld.com/twist.

Mpun nepomy yBIMKHEHHI KyXOHHOI MalLLUMHKW, Ha eKpaHi 3'ssBUTbCA aHrmiicbka MoBa.

1 Wo6 3mMiHMTN MOBY, HATUCHITb KHOMKY MEHIO.

2 3a ponomoroto pyyky Bubopy onui Ha Avcnnei/kHonkn BBogy
06epiTb «[MTAPAMETPW» (SETTINGS) i HaTuCHIiTb perynaTop
Ancnnesi/KHONKy BBOAY ANS NiaTBEPOXKEHHS.

3 3a ponomoroio perynsaropa Ancnnes/KHonkn BBogy BMGepiThb
«MOBW» (LANGUAGES) i HaTuCHIiTb py4Ky Bubopy onuin Ha
ancnnei/kHonKy BBoAdy ANS NiATBEpAXEHHS.

LAMGUAGES

4 3a ponomoroto py4ku BUOGOPY onui Ha Ancnnei/kHomnku BBoay
06epiTb HeobxiaHy MoBy. licns BMOOPY MOBW HATUCHITEL PYYKy
BMOOpPY oNuii Ha AvMcnnei/kHoNKy BBOAY ANS MiATBEPOKEHHS.

5 [Ons Toro, wob e pa3 3MiHUT1 MOBY, NOBTOPITb NPOLIEC.

FRAMCAIS
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Hacagku 0o Yvawi ta gesiki BapiaHTu IX 3aCTOCYyBaHHS

K-noni6Ha 36uBayka

Mpu3HayeHa Ans NpPUroTyBaHHS TICTEYOK, NeYnBa,
KOHAMTEPCbKNX BMPOGIB 3i 3100HOrO TicTa, LyKpOBOI rnasypi,
HamnoBHOBauiB, eKNepiB Ta KapTOMSHOro Mope.

BiHuuk

[nsa seub, BepLukiB, cycne. He 3acTtocoByiTe BiHYMK NS
BaXKKUX CyMilLen (Hanpvknag, ans 36uBaHHSA Xupy 3 LyKpoM) —
MOro MOXXHa MOLUKOAMTH.

Mpw 36uBaHHiI 3 MigirpiBaHHAM, Hanpuknag, nig JYac
NPUroTyBaHHS iTanincbkmx abo LBenLapCbKMX MEPEHT, MOro
MOXHa NOEAHYBATK 3 HACAAKOK AN MOMiLLYyBaHHS.

Fak gna Ticta
Jlnwe onga gpikoXKoBUX CyMmilLEn.

XapocrTiika rHy4ka 36mMBayka

3acTtocoByeTbCsa Ans 36MBaHHA Macna 3 LyKpOM, MPUroTyBaHHS
3aBapHMX TICTEYOK i Mamanuru. lgeansbHo 36vpae rapavi Ta
XOmOAHI CyMiLli 3i CTIHOK YaLui nig Yac 3millyBaHHS.

Hacagka gnsa po3miwyBaHHSA

Moske 3acTocoByBaTUCh Nif Yac NPUroTyBaHHA Ansi
36epexxeHHsA KOHCUCTEHLT CTpaB, Hanpyknag, KypsaTuHn, pubw,
OBOUYIB Ta PpPYKTIB. |lgeanbHoO Nigxoautb Ans ob6cmaxyBaHHA
m'aca. MNigxoanTb TakoX AN Pi30TTO, COYCiB i PO3TONNEHHSA
Lokonaay.

Ak KopuctyBaTUCb KyXOHHOK MalwumnHow Cooking Chef

BAXNUBO

¢ [lepekoHanTecs B YMCTOTi 30HM HarpiBy, AaBadiB
Temnepartypu Ta 30BHILLUHbOI NOBEPXHi NiACTaBKM ANSA Yalli.
Y npotunexHomy Bunagky opya Moxe BNAMHYTU Ha poboTy
JaBaya Temneparypu Ta NoriplwmTn AKiCTb pOOOTU MaLLVHW.

e [lepeBipTe, Y BCTAHOBMEHI BCi KPULLKM, | TENNO3aXUCHUN
eKpaH. Y npoTunexHomy Bunagky, yHKUid HarpiBaHHS He
npautoBaTume.

e o6 3HATM Yawy i Hacagku Nicns NPUroTYBaHHS iXi,
opsAranTe KyXOHHI pyKaBuLi.

1 TigkntoyitTe Npunag oo mepexi xmeneHHs. EkpaH ancnnes
MOBVHEH 3acCBIiTUTUCS.

2 TloBepHiTb Baxinb NiAHATTA BEPXHbOI YACTMHWN MaLLWHK 3a
roanHHUKOBOI cTpinkoto @ i nigiimaiiTe BEPXHIO YaCTUHY,
OOKM BOHa He 3adikCyeTbCs.

3 Hatuckom i pyxom Bropy 3adikcynte TennosaxmcHuim
ekpaH @ [0 ynopy A0 HUKHBOT CTOPOHU BEPXHLOT YaCTUHM
KyXOHHOT MawmHn @. 3a6opoHSETLCS 3aCTOCOBYBATU
Tenno3axmcHuin ekpaH 6e3 npaBuIibHO BCTAHOBMEHOTO
FYMOBOrO YLLinbHeHHs @0).

e Akwo KyxoHHa mawmrHa Cooking Chef npautoe 6e3
HarpiBaHHsi, BAKOPUCTYBaTUN TEMNNO3axXNCHUIA eKpaH
HeobO0B'A3KOBO, AKLLO TiNIbKM HE BUKOPUCTOBYETHLCS
npoTnbpnsKkoBa kpuwika. Ane. po3ain «AK BCTaHOBUTH
NPOTUOPU3KOBY KPULLIKY | IK HEIO KOPUCTYBAaTUCHY.

4 BcTaHOBITb Yallly Ha NigcTaBKy, NPUTUCHITL | MOBEPHITL 3a
FOAVHHNKOBOIO CTpinkow @.

5 O6epiTb OAMH 3 HACTYMNHWX BapiaHTiB:

Py4He npurotyBaHHSA.
Ous. po3gin «Py4Hun pexumy.

MonepeaHbLO BCTaHOBMEHI Nporpamu:
[OvB. po3ain «BukopucTaHHa nonepeaHb0 BCTAaHOBNEHUX
nporpam».

e binblue peuenTiB HABEAEHO Y NPAKTUYHOMY NMOCIGHMKY.

6 BcTaHOBITb NOTPIOHY HacaaKy y NpvBig Anst BCTAHOBMNEHS
Hacanok @ abo y npusia Ans BCTAHOBMNEHHS HACaaKK
Ans nomiwysaHHs @ (SKWO 3aCTOCOBYETE HacadKy Ans
MOMiLLyBaHHS1) ANsl YOro BCTaBTe LUTUP B KaHaBKY, a NoTiM
NOBEPHITh, OB Hacaaka sctana Ha micue @.

Hacapgka gns nomiwyBaHHA — 32 JOMOMOIOK Hacaaku
ONsi NOMiLLyBaHHSA MOXHa BUKOPUCTOBYBATU TaKOX
OONOMIKHUA NepeKnaHUn 3aTnckad, ane. po3gin «Ak
BCTAHOBWTU Ta 3aCTOCOBYBaTV NEPEKUAHNIA 3aTuckay".
Hacagky onst nomillyBaHHS MOXHa TakoX BUKOPUCTOBYBaTU
pa3oM i3 BiIHYMKOM, Hanpuknag, nig Yac npurotyBaHHs
MepeHr. Hacagky ans nomiwyBaHHS HE MOXHa
3aCTOCOBYBATU pa3oM i3 rakom Ans TicTa.

MpuwmiTka: skwo K-noaibHa Hacaaka, BiHYMK abo rHy4ka
30MBayKa He 3axOoMnmKThb IHrPedieHTn 3 AHa Yalli, uB.
po3ain «PerynoBaHHA NONOXEHHST HACaZoK».

¢ Lllo6 3HATW HacaaKy, BUKOHaNTE ONMCaHWI BULLIE KPOK
6 y 3BOpOTHBOMY nopsaky. (Lo 3HsaTK Hacagku nicns
NpuroTyBaHHSA 060B'A3KOBO KOPUCTYWTECH KYXOHHUMM
pyKaBuLaMM).

7 LWo6 onyctuTn BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOI MaLUUHW,
TPOXM NiAHIMITB Ti, @ NOTIM NOBEPHITL Baxinb Niginomy
3a rOAMHHMKOBOIO CTpinkot. OnycTiTk y dikcoBaHe
MONOXEHHS.

8 T[loknagiTb y Yalwly BiANOBIAHI iHrPeAieHT, KOTPi NOTPIOHO
npurotyeaTtu/amiaTtu.

9 Perynaropom LWBWMAKOCTI YCTAHOBITb MOTPIOHY LBUAKICTD.
LLlo6 yBiTM B HamawwTyBaHHA Hacagkv ANs nepemillyBaHHs,
BCTaHOBITb PErynATop WBUAKOCTI B NONOXEHHS ()
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Konu TemnepaTtypa 4awwi nepesuulye 60°C, 3aans 6esneku
LWIBWAKICTb aBTOMaTUYHO OOMEXYETLCSH, HaBiTb AKLWO Byno
o6paHo BuLLy WBKAKICTb. Konv TemnepaTypa Bnage Hux4e
60°C, wemnakicTb He Byae 36inbLIyBaTUCL aBTOMATUYHO.
HeobxigHO BCTAaHOBUTU perynsaTop LWBUAKOCTI Y BUMKHEHE
nonoxeHHst «O», a NOTiM 3HOBY 0OpaTu NOTPIOHY LUBUAKICTb.
[po Te, sk 3aCTOCOBYBATU PEXUM BUCOKOT LLUBUAKOCTI i
Bucokoi Temnepatypu (BLUBT), ame. y po3aini «Py4yHuin
PEXUMY.

LLloviHo nporpamy 6yae 3aBepLueHo, Npunag nogactb 3
3BYKOBMWX CUTHanm.

MpumiTka: Akwio Yac He 6yno BCTaHOBMEHO, MpoLecu
HarpiBaHHs i 3MilLlyBaHHA aBTOMAaTUYHO 3aKiH4aTbCs, KOnu
Tarimep Bigpaxye 8 roguH.

o6 npunmHnTK abo NpU3ynuHUTK NpoLEeC 3MillyBaHHS,
YCTaHOBITb PErynaTop WBMAKOCTI Y BUMKHEHE NMOMOXEHHS
«Ov». W o6 BigHOBMTKN pobOTY, 06€EPITH LWBUAKICTD.

YBATA!
Micns npunuHeHHs a60 NPU3YNUHKK NpoLuecy
3MillyBaHHA HarpiBaHHA NMPOAOBXKYETbLCH.

12

LLlo6 npunmMHUTK NpoLiec HarpiBaHHs, yCTaHOBITb
Temnepatypy Ha «OFF» (BumkHeHo). AGO HATUCHITb KHOMKY
OYiKyBaHHS.

YBara ! fKwo BepxHio YaCTUHY KyXOHHOT MaLLMHK nig Yac
po6oTH NiIGHATKM, NPOLLEC HarpiBaHHs NPU3YMNUHAETHCS.
Hacapgku 3ynnHAETLCS | He BiQHOBIIOETHLCS, NMOKW KYXOHHA
MalimHa He Byae 3akpuTa (To6TO ONyCTiTe BEPXHIO YaCTUHY
KYXOHHOI MaLUnHK); Wwob BiAHOBUTU POBOTY KYXOHHOT
MaLLWHW, YyCTaHOBITb PerynsTop WBNAKOCTi Y BUMKHEHEe
nonoxeHHst «O», a NOTiM 3HOB 06epITb LWBUAKICTb.

Micna npurotyBaHHA

ByaobTe 06epexHi, TopKaumnch KOXKHOT i3 4YacTWH Mikcepa
nig, Yac poboTu B pexmnmi NnpuroTyBaHHsA abo Bigpasy nicns
Hboro. 3OKPEMA YALLI, MPOTUBEPU3KOBOT KPULLKWN
M HACALOK, ockinbku BoHM 3anuwiaoTbest TAPAYMU
TpvBanui Yac nicna BUMmMKaHHA npunagy. [Anga sHaTTa v
nepeHeceHHs Yalli BAKOPUCTOBYWTE pyyku. Topkaumcb
rapsiyoi yawwi abo Hacagok, oasranTe KyXOHHi pykaBuL,i.
[lHO vaLi 3anuwaeTbCca rapaymMm TpuBanun vac

nicna NPUNUHEHHS HarpiBaHHA. ByabTe obepexHi i
BMKOPUCTOBYWTE KUNMMOK, LLIO AOAAETLCH, AN 3aXUCTY
HETEePMOCTINKMX POBOYMX NMOBEPXOHb.

Mopaau

IMig Yac npuroTyBaHHA AesKMX cTpas, 0COBMMBO TUX, LLIO
MicTATb B6araTto Boau, BU HE 3MOXeTe AOCArTM TemnepaTypu
npuroTtyBaHHs Buue 3a 100°C (Tomy Wo uga Temnepatypa €
TOYKOI KMMIHHSA BOON).

[opatoun iHrpedieHTn B yawly nig Yac npuroTyBaHHs,
3MEHLUYWTE LWBUAKICTb 3MilLyBaHHSA i JoaaBanTe iHrpeaieHTn
MOBINbHO Ta PiIBHOMIPHO.

[ns WBMAKOro HarpiBaHHs COYCiB BUKOPUCTOBYMTE PEXMM 3
NOCTIMHUM NOMiLLYyBaHHSAM.

£AKLO B BUKOPMCTOBYETE NPOTUBPU3KOBY KPULLIKY, 3aBXAN
3HiMawTe ii, NepLu HixXX NiAHIMaTN BEPXHIO YAaCTUHY KYXOHHOI
mawwmnHn. He 3abyBanTte npo Te, Wo Ha NpoTMOPK3KOBIN
KPULLILi Ta TENNO3aXUCHOMY eKpaHi HaKOMMYy€eTbCA
KOHAeHcar.

MigHiMaTn BEPXHIO YaCTMHY KYXOHHOI MaLUVHK cnig
MoBINbHO, LWO6 pignHa, WO Morna HakKoNMYNTUCh Ha
BHYTPILLHI CTOPOHI TEMNO3aXUCHOro eKpaHy, Morna CTekTm
Hasaj y vauly.

[ecaTte [OCTYNHUX DYHKLIN 3YNUHKA NOMILLYBaHHS
[03BOMNATL 06MpaTh BIANOBIAHI PEXMMUN AN KOHKPETHUX
peuenTiB. [leski peuentn Bumaratotb 6e3nepeBHOro
nomiwyBaHHs, Wob iHrpeaieHT He Nnpununany 4o AHa yali,
iHLi - BUMararTb Nepiogn4Horo NoMillyBaHHs, Wob cTtpasa
Mana HeobXiaHY KOHCUCTEHLLit0.

Ak 3acTocoByBaTu KyxoHHUMU KombanH Cooking Chef B
SIKOCTI MiKcepa

BcTaHoBIThL Yally, ik onucaHo BuLLe y po3saini « Ak
KOPWUCTYBaTUChb KyXOHHUM MalumHoto Cooking Chef».
Perynatopa LBMAKOCTI BCTAHOBITb HEOOXIOHY LUBUAKICTb.
MMig yac poboTN KyXOHHOT MaLIMHU MOXHa B Oyb-AKUiA
MOMEHT 3MiHUTM WBKAKICTb. LLIo6 3ynMHNTU KyXOHHY
MaLLMHY, BCTAHOBITb PErynsATop LWBUAKOCTI Y BUMKHEHE
nonoxeHHst «O».

[1na KOpOTKOYACHOrO YBIMKHEHHS MakCMMarsibHOI LWBWUAKOCTI
obupaiTe NonoXeHHs iMnynbcHoro pexumy (P).

3aranbHi nopagu

YacTo pobitb nepepsu B poboTi Mikcepa Ta 3sickpibarite
TiCTO 3 AHa YaLi.

Halikpawye 36mBatoTbCs AL, WO MalOTb KIMHATHY
Temneparypy.

Mepu, Hixk 36MBaTK GinkKn, NepekoHaNTEeCs, WO Ha BIHYMKY
Ta y vawli Hemae xupy abo LwKkapanynw.

[na npuroTyBaHHS TiCTa BUKOPUCTOBYWTE XOMNOAHiI
iHrpedieHTu, SKLWOo B peuenTi He 3a3HaYeHo iHLwe.

Mopaau wopo npurotTyBaHHA xni6a
YBara:
Hikonu He nepeBuLLyliTe BKasaHi HOPMW 3aBaHTaXKEHHS.
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AKWwo BY BigvyeTe, WO MaLUMHI BaXXKO nepemillyBaTtin
iHrpenieHTN, BUMKHITb i, BUAMITb MOMOBMHY TicTa i
BMMILLANTE KOXHY MOJIOBUHY OKPEMO.

IHrpedieHTn Kpalye nepemilyoTbCs, SKLWO CnovaTKy goaatu
piavHy.

Peuent

MapwuHag uuni

200 2 x0100H020 rPo30po2o Medy (KUl MPOCMOsI8 Hid

Y XOr100UIbHUKY)

1 nepeup quni (yinud)

5 mn (1 4.n1.) apaxicogoz2o macna 3i WwMamoykamu apaxicy
Cneuii

1
2

Moknagitb BCi iHrpeaieHTM B MiHi noapibHoBay/6nenaep.
BcTaHoBITb Hacagkun KyXOHHOro KOMGawiHy i piBHOMIpHO
po3no4iniTe iHFPeAiEHTM HaBKOMO fes.

YBIMKHITb iMAynbCHUIA pexxum Ha 10 cekyHA.
BukopucToByiiTe 3a HEOOXiQHOCTI.



[TOACHEHHSA CMMBOIJIIB, LLO BUBOOAATBLCA HA AUCMIEN

IHOukaTop NonepemKeHHs1 NPO BUCOKY TeMmnepaTypy
Hwxye 40°C — yepBOHa CMyXKa BiACYTHS

40-60°C — yepBoOHa cmy>xKa bnvmae

Buwe 60°C — cyuinbHa YepBOHa CMyXKa

Bkasye, konu KyxoHHa MallmHa Npautoe B PEXUMi BUCOKOT LUBMAKOCTI i BUCOKOI
Temnepatypu (BLUBT).

Bka3sye Ha MOTOYHMIA eTan Nporpamu, KO 3aCTOCOBYETLCA NonepeaHsL0
BCTaHOBMeHa nporpama.

TekcT Ha gucnnei nokasye iHopMaLiito Npo cTaTyc, Nporpamy i NoBiAOMIEHHS
NMOMMUITKM.

Moka3ye o6paHy TeMnepaTypy.

= = C Op:
“ " '-’ HocTtynHuii giana3oH Temnepatypu — «OFF», 20—-180°C.
min  sec Mokasye obpaHuii 4ac B roAnHaXx, XBUNMHAX i CEKyHAax.
[l S| MoxHa BcTaHOBMTM Yac Big 5 cekyHa —> A0 8 roauH, i Bigpasy nicns subopy
O TemnepaTtypu NoYHeTbLCA 3BOPOTHIN BiAMiK Yacy.
[Mokasye obpaHe HanawTyBaHHs TeMnepaTypu B AianasoHi Big 0 > 1o 9.
30BHILWHI pucky ByayTb NOCMIAOBHO 3aCBivyBaTUCH, BKa3youn Yac A0 HacTymnHoI
"y, ;
:Q" "o‘ onepaH|| I'Iepel\{IIUJyBaHHH.. )
=' = s BHyTpiWwHA cTpinka nepemillyBaHHs noynHae 6nmaTy 3a 3 cekyHam A0 HacTYMHOI
—_ onepauii nepemillyBaHHsI.
Ha noyatky onepaluii nepemiwlyBaHHS MOXNMBE KOPOTKOYAaCHE NiaBULLEHHS
LUBWMAKOCTi ANS BiAOKPEMIIEHHS LUMATOYKIB MPOAYKTY.
= [Mokasye ob6paHy NOTYXHICTb.
) [ocTynHuiA giana3oH noTyxHocTi — Auto, 1 > 7.
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Py4Hnun pexxmm

s 5835 @) 2

e ObGepiTb NapameTp, SKMIN NOTPIOHO 3MIHMTW, | BCTAHOBITL MOro 3a 4OMOMOrOK0 PyyKkM BUOOPY OMLi Ha eKpaHi avcnnes.
® HaTucHiTb py4ky BUOOpPY ONLili Ha eKpaHi aucnnes Ans nNiagTBepaiKeHHS.

MpumiTka:

e Konu napameTtp o06paHuiA, nig MOro CUMBOSIOM HE eKpaHi CBITUTbLCA pucKa.
* Y pasi BigCyTHOCTi noganblumx 4in napameTp 6nokyeTbCs Yepes 4 cekyHau.

HoctynHui gianasoH Temnepatypu — Big 20 ao 180°C 3 kpokom 1°C.
Mpunap MoxHa Takox BMKOpUCTOBYBaTM 6e3 BkazaHHsA Temnepatypu, obpasumn «OFF» (BUMKHEHO).
MpumiTka: kyxoHHa mawmHa Cooking Chef He focsarae TemnepaTypy HUXYOI 3a KIMHATHY.

Pexxum BUcoKoiI WWBMAKOCTI | BUCOKoi Temnepatypu (BLUBT)

[ns nepemilwyBaHHs Ha BUCOKIN LUBMAKOCTI 3a TeMmnepatypu noHag 60°C:

* HaTucHiTb i yTpumyiiTe npoTtarom 3 cekyHa. Ha gucnnei 3'aBnsTbCca YepBOHWUIA CMMBON «!» | NOBIQOMMNEHHS
«CAUTION HSHT MODE» (YBATA, PEXX/M BLLBT). Kpim Toro, mikcep 6yae nogasaTtu 3ByKOBWIA CUrHanN
KoxHi 30 cekyHA.

e YCTaHOBITb perynatopa LWBUAKOCTI HEOOXIiaHY LWBMAKICTL i MiKCep NOCTYMNOBO NPULLBUALINTLCS 40 06paHoro
3HaYeHHs.

e MoKHa 3HU3NTY LWBNAKICTb 4O HOPMarbHOI.

e Lllo6 BWIATK 3 LIbOrO PEXMUMY, HATUCHITb | YTPUMYITE KHOMKY TemnepaTtypu npoTsarom 5 cekyHa abo 3HoBy
BCTaHOBITb perynatop weuakocti Ha «O».

Lito doyHkuUito MmoxkHa 3acTtocoByBaTM BUKITKOUYHO 3 BiHunkom Ta/abo Hacagkoro AN NoMilyBaHHS.

He moxHa nepeBullyBaTn MakcuMmanbHui 06’em Yyawi 3 niTpu; Heo6xiaAHO 060B'A3KOBO BCTaHOBUTYU

NpoTU6pU3KOBY KpULLKY. 3a60pOHAETLCA 3anuwiaT npunag 6e3 Harnaay

B pexumi npuroTyBaHHsi MOXXHa BUKOPWUCTOBYBATK Talmep.

Axwo He Byno obpaHo 3BOPOTHIN Bignik Yyacy, Tanmep aBTOMaTUYHO BiApaxoBye Yac poboTu kombariHa 3
iHTepBanom B 1 cekyHay.

MakcumanbHuiA Yac po6oTn — 8 roguH.

JocTynHi AecaTb BapiaHTIB 3yNnMHKM NepemMillyBaHHsi. BoHu HanbinbLL 3pyyHi, KONM KyXOHHa MalLuHa
BMKOPWCTOBYETLCS B PEXMMI MPUrOTYBaHHSA. 3BEpHITb yBary Ha Te, LU0 NPV BUKOPUCTAHHI HanawTyBaHb peXxmmy
NOMiLLYBaHHS! YCi KPULLIKA NMOBWHHI ByTW 3aKpuTi.

MoTpiGHY NOTYXXHICTb BCTAHOBIIIOTL KHOMKOK MEHHO.

3a 3aMOBYYBaHHAM BCTAHOBIIOETLCS MOTYXHICTb «Autoy.

MoTyXXHICTE MOXHa peryntoBaTtu B gianasoHi Big 250 go 1500 BT.

e MeHwwy NOTYXHiCTb 0bMpatoTb AN TOro, Wob 3nerka nigirpitv iHrpegieHTw.
e BinbLUy NOTYXHICTb 06Mpat0Tb Anst TOro, Wob WBMAKO pPo3irpiTu iHrpeaieHTw.

HanawTyBaHHA 3yNUHKN NOMilLyBaHHA
HanalutoByBaTt¥ npoLiec NoMillyBaHHs cnifl y BUNafKy BUKOPUCTaHHS HacaKv Ansi NOMillyBaHHSI.

LLBuAakicTb IHTepBanu 3ynuHkn BukopucrtaHHA

{“@"‘; BeanepepBHe nomillyBaHHA besnepepBHe NoMiLlyBaHHSA COYCIB i Pi3OTTO.
{"@"} 5 cekyHp,

{é')"} 10 cekyHa

— Ob6cmakyBaHHA M'sica | nacepyBaHHSA OBOMIB.
a@s 20 cekyHq

i@, 30 cekyHg

{Gh 40 cekyHa

{6} 50 cekyHa

{"@\; 1 XBUnNuHa MepemiwyBaHHA pary, 3anikaHoK, GYNbIOHIB TOLLO.
{@‘3 2 XBUMUHM

@"‘; 5 XBUNMUH
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HanawTyBaHHA TemnepaTypum

Temnepartypa BukopucTaHHA

50°C TemnepyBaHHS LLOKONaAHOI Macu
72°C-82°C MpunyckaHHA

98°C-99°C MoBinbHe KMNiHHSA

100°C Kun'atiHHg, npuroTyBaHHS Ha napi

130°C-140°C

MacepyBaHHs oBOuIB

180°C

O6cmaxyBaHHA M'aca

HanawTtyBaHHA NOTYXHOCTI

HanawTtyBaHHA

. Bar BukopucrtaHHsa
NOTY>XHOCTi
A ABTOMaTNYHO CnoXvBaHHA NOTYXXHOCTI 3MIHIOETLCA 3aA4115 ONTUMI3aLii TemnepaTypu
1-2 1500-1200 Bt O6cmaxyBaHHA M'sica, macepyBaHHSA OBOYIB, KUM'ATIHHA BOAW
PostonntoBaHHA Mmacna, MOMO4YHi CoycH, NoBinbHE KUMiHHA, 30MBaHHA 3
3-5 1000-500 BT osTo y
nigirpisom
6—7 375-250 Bt PoscTotoBaHHS TicTa
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[Mporpamu

NMAPOBAPKA 1 etan (P1) MigTpumka Tenna Hacagku, wo 3actocosytoTbes KomeHTapi
°C 102°C 65°C
O — — Mpumitka:
® peKOMeHAO0BaHi KinbKOCTi i
BT ABTOMaTUYHO ABTOMaTUYHO TpuBanicTe HaBeAeHi B iHCTPYKL;T
[0 Hacagku "naposapka” — npu
ETan HarpiBaHHs v X HeobXiaHoCTi Biaperynioiite
TpUBanicTb NPUroTyBaHHS.
Yac npurotyBaHHs 10 xB. 30 xs.

SK nponycTUTK eTan nporpamMu

1 HaTtucHiTb Ha py4dky BUGOpY onuii Ha Aucnnel i yTpumyiTe BNpoAoBX 5 cekyHA. Ha ekpaHi gucnnes 3'ssutbea Hanue «RECIPE
PHASES» (Etanu peuenTa).

2 3a pgonomoroto perynstopa gucnnes 06epitb noTpidHuii etan (P1, P2, P3 TOWWO) i HATUCHITL Ha perynsitop Ans nigTBepaXeHHs.

3 BukoHyiTe BKasiBKM Ha ekpaHi gucnneto.

MoBigomneHHa Ha gucnnei
MMig yac BUKOHaHHA nonepeaHb0 BCTAHOBMEHNX NPOrpam Ha ekpaHi gucnnes 3'aBnsitoTbCs PidHi NOBIAOMIEHHS.

MoBigomneHHsA Onuc

OXONOOXEHHA Yawa oxonoaxXyeTbcs A0 3aaHoi TeMnepaTypu.

HAIPIBAHHA Yawa HarpiBaeTbca 00 3a4aHol TemnepaTtypu.

PEXXM BLUBT Pexunm BMCOKOI LUBMAKOCTI i BUCOKOT TEMMepaTypu.

SAMIWLYBAHHA lMpouec po3MMHaHHS TicTa nig Yac NpuroTyBaHHS xmida.

OBMWHAHHA Mig yac 06MUHaHHA BMOANs0TLCA BENMUKI MOPOXKHMHN 3 NOBITPSAHMMU Bynbbalukamm Ans oTprMaHHs
PiBHOMIPHOT KOHCUCTEHLi.

PO3CTOKOBAHHA Mpouec, nig Yac sikoro TiCTy AO3BONAKTb NiAHATUCH.

TEMIMEPYBAHHA TOYHWI KOHTPOSb TEMMNepaTypu WOKoNaay AnA OTPUMaHHSA rnagkoi, 6nmckyqoi NoBepxHi.

OBPOBKA YacTtvHa nporpamu, B Xofi IKOT BUKOHYETLCS NepeMillyBaHHsA 6e3 nigirpiBaHHs.
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PerJ'II-OBaHHFI NOJ10XXEeHHA HaCaKu

N —

—

BiHuuk, K-nogibHa 36uBayka Hacagka 3 HepXaBito4oi
crani

[na oTpumaHHA Kpawmx pesynbTaTiB BiHUMK i K-nogibHa
36uBayKa NOBMHHI MalXe TopkaTuch AHa vawi @. 3a
HeoOXigHOCTI BigperyntoliTe BUCOTY 3a JOMNOMOroH
rakoBOrO KIto4a, L0 BXOAUTb 4O KOMIIIEKTY.

Big'eqHaniTe npunag Big mepexi.

MigHIMITb BEPXHIO YACTUHY KYXOHHOI MaLLWHW | BCTaBTe
30mBauKy abo BiHYMK.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY KyXOHHOI MaLUUHW. AKLWO
HeoOXigHO BigperynoBaTy NPOCBIT, NIAHIMITE BEPXHIO
YaCTUHY KYXOHHOI MaLUMHW 11 3HIMITb Hacagky.

3a JoNoMOroHo raikoBOro KoYa BiaKpyTiTh raiky @,
wo6 moxHa 6yno perymiosaTi nonoxerHs sana @. LLo6
OnycTUTU HacagKy 6nvxye 4O AHa Yalli, NOBEpPHITb Ban
NpPOTU FOANHHUKOBOI CTpiNnku. LLlo6 nigHsaTn Hacaaky,
MOBEPHITb Ban 3a FOAMHHUKOBOK CTPISKOH.

3akpyTiTb ranky.

YcTaHoBITb HacaaKy Ha MicLe i onyCTiTb roniBky Mikcepa.
(MepeBipTe NONOXeHHA Hacadku, AMB. MYHKTU BULLE).
lMoBTOptONTE NpoLeaypy BuLLE, AOKU Hacaaky He byae
BCTaHOBMNEHO NpaBuibHO. LLloHO Hacagka cTtaHe y
HeobXigHe NONOXEeHHH, peTeNbHO 3aKPyTiTb ramKy.

XapocrTiiika rHy4ka 36uBayka — U5l Hacazka NnoBuHHa
negb TOpKaTUCH AHA Yali.

Hacagka gns nepemiwyBaHHA — Ls Hacagka NOBMHHA
nenb TOpKaTUCH AHA Yali.

Big’egHante npunag Big mepexi.

MigHIMITb BEPXHIO YACTUHY KYXOHHOI MaLUWHW | BCTaBTe
HacagKy Ansi nepeMillyBaHHsI.

OnycTiTb BEPXHIO YACTUHY KYXOHHOI MaLLMHK. AKLWO
HacagKky noTpibHO BigperyntoBaTu, NigHIMITE BEPXHIO
YaCTUHY KYXOHHOI MaLUMHM | 3a JOMOMOrOoH rakoBOro
Kroya BigKpYTiTb rarky, a noTiM OnyCTiTb BEPXHIO YaCTUHY
KYXOHHOI MaLLMHW.

LLlo6 onyctutn Hacagky Gnvkye 4o AHA Yalli, NTOBEPHITb
Ban 3a roAMHHMKOBOL CcTpinkoto. LLlo6 nigHsaTn Hacaaky
nogani Big AHa Yalli, NOBEPHiTb Ban NPOTU rOAMHHUKOBOI
CTPINKN.

3akpyTiTb raiky.

Fak anA Ticta — Us Hacadka HanalwTOBYETLCA BUPOOHNKOM
i HEe peryneTbCs.
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Ak BCTaHOBUTU NPOTUBPU3KOBY KPULLIKY i IK HEIO KOPUCTYBaTUCh

MpoTnbpmsKkoBa KpuLIKa CKNagaeTbCs 3 ABOX YACTUH:
TENMno3axMCHOro ekpaHy i NPOTUOPU3KOBOIT KPULLIKU.

Mig yac NnpuroTyBaHHA cTpaB MOBUHEH OyTH
BcTaHoBneHun Tenno3axucHun EKPAH, B iHwomy
BUNaaKy npunag npauioBaTtv He byae, a Ha eKpaHi
3'aBuTbCcA noBigomneHHa «BCTAHOBITb TEMN
EKPAH». TennosaxucHuii EKPAH 3axuiiae BepxHio
YaCTUHY KYXOHHOI MaLUVHW Bif, Napw, LLO YTBOPIOETLCH B
npoueci poboTu.

MpoTubpmskoBa KpuLLKa BCTAHOBMKETLCS Ha YaLly TifbK1 B
KOMMAEKTi 3 TENNO3aXNMCHUM EKPaHOM.

N

MigHIMITb BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOI MaLUMHK, A0 KNauaHHS.
2 WinbHO NpUKPINiTe TENNO3aXMCHUI E€KpaH Ha HWKHIO
YacTUHY BEPXHBOT YaCTUHU KyXOHHOT MawmnHu @ i HaTUCHITL
ans dikcadii. MNepen BUKOPUCTAHHAM TEMNMO3aXMCHOro
eKpaHy, nepekoHamnTecs, WO rymoBe YLinbHIoBarnbHe KifnbLe
Oyno BCTAHOBMEHO NPaBUIIBHO.

BcTaHoBIiTh Yally Ha nigcTaBky.

OnycTiTb BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOI MaLUMHMN.

5 Tloknagitb NpoTMOPM3KOBY KPULLKY Ha Kpai Yalli, @ noTim
nocyHbTe ii Bnepea Ao ynopy ©.

e Y npoueci nepeMillyBaHHS iHrpedieHTn JoaaTbCa
6esnocepeqHbO B Yally Yepes knanaH ans 4oAaBaHHs
NpPOAYKTIB.

6 LLo6 3HATN NpOTUBPM3KOBY KPULLIKY, MOTAMHITB il Ha cebe.

7 LWo6 3HATN Tenno3axmMCHWUIA ekpaH, NigHIMITb BEPXHIO

YaCTUHY KYXOHHOI MaluMHW Ao ynopy. ButdarHite Hacaaky,

NOTIM NOTATHITb €KpaH BHU3.

YBara! [1o3BonsieTbCs BCTaHOBNOBATM abo 3HimaTu

NPOTUOPU3KOBY KPULLIKY BUKITIOYHO, SKLLO BEPXHS YacTuHa

KYXOHHOI MaLUnHK 3adikcoBaHa.

H W
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AK 3HiMaTK | BCTaHOBMOBATU KPULLIKA

N —

Kpuiuka BMCOKOLWIBUAKICHOTO NpuBoOAy

LLlo6 3HATK KpULLKY, MiQHIMITL Py4Ky Bropy.

LLlo6 BCTAHOBUTW KPULLIKY, MOKNAAiTh il HA OTBIp i HATUCHITb
BHU3.

Kpuiuka HM3bKOLWBUAKICHOrO NpuBoay

LLlo6 3HATM KPULLIKY, Bi3bMIiTbCS 3@ PyYKy 3HM3Y i MOTATHITB il
Ha30BHi.

LLlo6 BCTAaHOBWTU KPULLKY, BCTABTE 3aXBaT 3BEPXY KPULLKN
y 3arnMbrneHHst OTBOPY i HATUCHITb, WOO BOHa BCTana Ha
micue.

AK BCTAHOBUTU | 3HATU AOMOMDKHUI 3aTUCKay MiLLanku

[onomixkHni 3aTnckay millankv 3aCTOCOBYETLCS AN NOMErLeHHs nepemillyBaHHS.

1

YcTaHoBITb AONOMIKHUIA 3aTMUCKaY Millanku 3 Toro 6oky
Yalli, Ha SIKoMy € BepTukarnsHe pebpo 3cepeamHu i
3aTuckadi 3308HI .

[oBepHIiTb 3aTUCKa4 NPOTU FOAUHHMKOBOI CTPINKN Hag
pyukamu yawi @.

3 LLo6 3HSATU KpULLKY, BUKOHAWTE BCi Aji Y 3BOPOTHLOMY
NopSAKY.

YBATI'A ! [lonomixkHnin 3aTUckay Millanky He MOXHa
BCTaHOBIOBATK pa3oM i3 K-noaibHoto 361Baykoro, BiHYMKOM,
rakom Ans Ticta i 30MBaYKolo.

BcTaHOBMEHHSA XXapOCTiNKOI FHy4YKol 36MBayku

BcTaHOBNEeHHA cUNikoHOBOro ckpebka
Ckpebok noctavyaeTbCcA yxKe BCTAHOBNEHNM, ane ansg MuTTs
Noro HeobXxigHO 3HIMaTMW.

w
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O6GepexHO BCTaHOBITh MHY4YKkuiA ckpebok Ha Hacaaky,
BCTaBMBLUM HW3 ckpebka B OTBIp, a MOTiM BCTaBTE OAHY 1Oro
CTOPOHY B Na3 i, 06epexxHo 3irHyBLUW, YCTAHOBITb KiHELb
ckpebka Ha Micue. 3pobiTb Te came 3 iHworo 6oky.
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MakcumanbHa KinbKiCTb NPOAYKTY B Yalli Ta peKkoMeHAoBaHa LWBUOKICTb

HaBegeHi HxYe LWBMAKOCTI BKa3aHi nvle Ans AoBIAKW | MOXYTb 3MIHIOBATUCh 3aneXHO Bif KifbKOCTi Ta TemnepaTypu 3MilLyBaHUX

iHrpeaieHTiB ToLLO.

Konautepcbki BUpobu 3 nicouHoro Ticta Bara 6opowHa 910r

XnibHe TicTo (KpyTe OpixmKoBe) Bara 6opowHa 350r—1,6«kr
3aranbHa Bara 550 r — 2,56 kr

M’sike gpixxaxoBe TiCTO Bara 6opowHa 250r—2,6 kr
B3araneHa Bara 480 r—5«r

Cymil Ansa pyKTOBOro TopTy 3araneHa Bara 4,55 kr

Aeyni Ginku Kinbkictb 16
Bara (605T)

Pexum npurotyBaHHA 3aranbHa MicTKiCTb 3n

Onia 3aranbHa MiCTKICTb 250 mn

* Poamip anug = cepegHin (Bara 50 r)

Hacagka

PeuenT/Mpouec

PekomMmeHaoBaHa WBUAKICTb

K-nogpibHa 3buBavka

36uBaHHA Macna/maprapvHy
i Lykpy

MounHarite 3 «Miny», NOCTynoBo 36iNbLUYOYKN A0
«Max»

36uBaHHSA felb B
KpemonogibHy cymiLl

Big «4» po «Max»

BumiwyBaHHSA TicTa, pyKTiB
ToLo

«Min» — 1

YHiBepcanbHi cymilli ang
TOpTIB

MoumHalite 3 «Miny», NocTynoBo 36inbLUyo4Yn 0
«Max»

BBegeHHa Xnpy B TiCTO

Big «Min» go 2

>Kapocririka rHyyka 36rnBayka

Macno ans 3ouBaHHs/
MaprapwH i Lykop

MoumHarite 3 «Min», noctynoBo 36inbLuyoyum 4o 3

3ickpibaHHA cymiluen sk
rapsauunx, Tak i XonogHux 3i
CTIHOK YaLli.

MoumHarite 3 «Min», nocTynoso 36inbLuyoyum 4o 3

BiHunk

[nsa seub, BepLukis, cydne.

MocTynoso 36inbLuyrite Ao «Max».

[ak gna Ticta

BumilyBaHHA AphKAXKOBOro
TicTa

MounHarite 3 «Min» Ta nocTynoBo AoBoAbTE A0 «1»

Hacagka ans nepemillyBaHHs

MoxxHa 3acTtocoByBaTu

nig Yac NpuUroTyBaHHA Ansi
NiATPUMAHHSA KOHCUCTEeHLUiT
CTpaB, Hanpuknag, KypsiTuHu,
prnbu, oBOYIB i PPYKTIB.

3acToCoBY€ETLCA NULLE 3 HANALWTYBaHHAMMW Hacagku
ANs nepeMillyBaHHs
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[ornag i ovynueHHsA

e [lepea YviWEHHAM 3aBX4M BUMMKAWTE MaLLMHY Ta
BigKMovanTe 1i Big Mepexi XMBNEHHS.

* Tpu nepLIoMy BUKOPUCTaHHI Ha npusodi @ MoxyTb
3'aBuTNCA cnign mactuna. Lie HopmanbeHO — NpocTo BUTPITh
MacTmno.

¢ [lig yac HOpMarnbHOrO BUKOPUCTAHHSA MeTarneBi NOBEPXHi
JaBava Temneparypu
MOXYTb 3HoLWyBaTucs. Lie He BnnnBae Ha HOpMarnbHy
po6oTy MaLnHW.

¢ He 3anuwanTe XapocTiliKy rHy4Ky 36usarnky y npunagi,
SKLLO BU AOTO HE BUKOPUCTOBYETE.

Mpunaa, KpULIKN NpuBoAiB

¢ [IpoTpiTb BOMOro raHyipko, BUCYLLITb.

¢ He BuKOpUCTOBYWTE abpasmBHi MaTepianu i He 3aHyplonTe
MaLUuHY Y BOAY.

Xapocriiika rHy4ka 36uBayka

e 3aBxAau 3HiManTe rHy4kmin ckpebok 3 Hacagku nepeq
YULLLEHHSM.

e [lomMuiiTe rHy4Kkuin ckpebok Ta HacagKy y rapsidin MUnbHin
BOAI, @ NOTiM NPOCYLWIiTb. TakoX JO3BONAETLCA MUTH Ui
getani y nocyaOMWUIAHIA MaLUnHI.

YBara !: [1o Ta nicng BUKOPUCTaHHSA CNiJ NepeBipsaTy cTaH
Kopnyca npunagy. PerynapHo nepesipante Hoxi 36mBayvku
Ha HasiBHICTb O3HaK 3HOCY.

Yawa, Hacagku, NpoTMbpu3KkoBa KpULLKa, NepekuaHum
3aTMcKay

e [lomuinTe Bpy4Hy, peTenbHO BUCYLWIiTb abo nomuiiTe B
NOCYOOMUWHIN.

¢ He BMKOPUCTOBYWTE APOTSHY LLITKY, METaneBy MoYarnky
abo mMutoyi 3acobu ANA YULLIEHHSA EMHOCTEN 3 HEPXKABitOYOT
cTani. [ina BuganeHHs BanHAHOIO HaNbOTy BUKOPUCTOBYMNTE
ouet abo BignoBiagHWI 3acib AN YMLLEHHS.

Ob6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

e Akwo B poboTi npunagy BUHWKNM Oyab-ski Henonagku, nepeg,
3BEPHEHHAM [0 Cnyx0u NiaTPUMKM NpounTanTe po3gin
«YCYHEHHS1 HECNPaBHOCTEN» B LibOMY NOCIGHMKY abo 3aigith
Ha cant www.kenwoodworld.com.

e [lam’siTanTe, WO Ha NpMnag NOLWUPKETLCA rapaHTis, Wo
BigNoBiAae BCIM 3aKOHHUM MOSIOXEHHAM LLOAO iCHYHYOT
rapaHTii Ta NpaB cnoxuBaya B Till kpaiHi, Ae npunag 6ys
npuadaHui.

e [Tpun BMHUKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npunagy Kenwood
abo npv BusiBNeHHi Oyab-akux gedpekTiB, Oyab nacka,
HagiwniTe abo NpuHeCiTbL Npunag B aBTOPU30BaHUA
cepsicHuI LeHTp KENWOOD. AkTyanbHi KOHTaKTHi AaHi
cepsicHux ueHTpiB KENWOOD Bu 3HavigeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi Ansa BaLloi KpaiHw.

e CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTso.
e 3pobneHo B Kutai.
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¢ FAKLWO A0 BHYTPILIHBLOI YacTWHK YaLli npununna xa,
BMAaniTb AkHaWBINbLLUY iT KiNbKICTb 3@ AOMOMOroK nonaTtku,
LLIO BXOAUTb Y KOMMIEKT NOCTaBKW. 3anoBHiTh Yally
TENMOK MUMBHOK BOAOK Ta 3anuiTe Ha Aeskui Jac. 3a
[0MOMOrOK HEMMOHOBOI LWLTKWU OYMCTiTb npurap.

e 3HebapBneHHs NOBEpPXHi YaLli He BNMHE Ha
NPOAYKTUBHICTb.

BunyckHuii oTBip

e CrexTe, Wob B 0OTBOPi HE HaKoMM4YyBanach ixa. 3a
HeoOXigHOCTI NOYUCTITL OTBIp Mopkem abo BaTHO
nanu4koto.

TemnepatypHui gaBa4

e [IpoTepTn BONOrow raH4ipkow, BUCYLWINTU. He
BUKOPUCTOBYINTE abpa3nBHi abo rocTpi iHCTPYMEHTU ans
YMLLEHHSA faBaviB.

ODeTtanb OeTanb, AKy
MOXHa MUTU Y
NOCyAOMUNHIN
MaLUUHI
Yawa v
K-noaibHa Hacagka, BiHUMK, THy4Ka v
3buBauka, Hacagka Ansi NOMilLyBaHHS
[ak gnsa ticta v
MepekngHuii 3aTuckad v
Kpuwwkn npusoais X
JTonaTka v
MpoTnbpnsKoBa KpuLLKa Ta TEMNSIO3aXUCHUN v
eKkpaH
MymoBui yLinbHoBaY v
TepmMoKkMnnmok v
Ckpebok gns Ticta v

BAXIMBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNI3AUIT NPOAYKTY 3rigHO I3 AUPEKTOBOIO NMPO
YTUNI3ALUIKO ENEKTPUYHOIO TA ENEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)

Micna 3akiHYeHHA TepMiHy ekcnnyaTauii He BUkuganTe uen
npunag 3 iHWnMy1 NobyToBUMM Bigxogamu.

BigHeciTb npunag 0o MicueBoro cneuianbHOro aBTOPU30BaHOMO
LeHTpy 30upaHHA Biaxoais abo Ao gunepa, SkMin Moxe Hagatu
Taki nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobyToBmnx npunagis 403BONSE
YHUKHYTU MOXIMBUX HEFATUBHUX HACMiAKIB ANS HABKOMMULLHBOMO
cepefioBMLLa Ta 300POB’A NIOAVHU, SKi BUHMKAKOTb y paasi
HenpaBWIbHOI YTUNi3aujii, a TakoXX Ha4ae MOXIMBICTb
nepepobutn martepianu, 3 Skux 6yno BUroTOBNEHO AaHWI
npunag, Wo, B CBOK 4Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXNuBI
pecypcu. Mpo HeoOXigHICTb BiAOKPEMIEHOT yTunisauii
nobyToBUX NpUNaaiB Haragye cnelianbHa No3Havka Ha
NpPoAyKTi y BUrnsAAi NepekpecneHoro CMiTHMKY Ha Konecax.



YCyHEeHHSA HecrnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunnHa

YCyHeHHA

KyxoHHa malumHa He npautoe B
pexumi HarpiBy, BigobpaxaeTbcst
MOBIJOMIIEHHS MPO MOMWIIKY W 3BYYUTb
nonepenXyBanbHUA CUrHarn.

BigkntoueHo oavH 3 gaBauis 6e3nekun

MMepesipTe, 41 HEMae Ha ekpaHi gucnnes

NOBiAOMIEHHS NPO NPUYMHY.

* OnycTiTb 1 3a6N0KyNTE BEPXHIO YaCTUHY
KYXOHHOI MaLUuHW.

¢ [TpaBubHO BCTAHOBITb KPULLIKWU NPUBOAIB.

¢ [IpaBUNbHO BCTAHOBITb TEMMO3AXNCHUI
eKkpaH.

¢ [1paBUNbLHO BCTAHOBITH Yally 3 KOMMEKTY.

KyxOHHa MalluHa 3MiHI€E LUBMAKICTb
abo WwBnakictb obmexeHa.

LLIBnAakicTb aBTOMaTMYHO OOMEXYETbCS,
Konu Temnepartypa BMICTY Yalli gocsrae
60°C; npu LbOMY BMUKAETLCH iHAMKaTOP
nonepegXeHHsi Npo BUCOKY TemnepaTypy.

Lle € 3axopom 6e3neku.

xa npuropsie oo nigcTaBku vaLi.

1 ObpaHa 3aHaaTo BUCOKa TemnepaTypa.

2 BuKOpUCTOBYETbCS HeBIAMoBiaHa
Hacagka.

3 3ynuHKa nepemillyBaHHs Ha 3aHaATo
[OBru 4ac.

4 Hacapgka HeoCTaTHbO OnyLlieHa Yy YaLly.

5 BcTaHOBEHO 3aHaATO TpMBanui nepioq
yacy Ha Tanmepi.

6 3abpyaHeHnun gaead i/abo nigctaBka
yaui

1 3mMeHWiTb HanawTyBaHHA TeMnepaTtypu abo
NOTYXXHOCTI.

2 lNepeBipTe, 4Yn onTMManbHa Ta Hacagka,
LLIO 3aCTOCOBYETLCS, i YW NPaBUIIBHO BOHA
HanawiToBaHa.

3 3MeHWiTb iHTepBan Mix 3ynuHKkamm
nepemiwyBaHHa abo BCTaHOBITb
6e3nepepBHy poboTy.

4 BigperyntoriTe Hacagky.

5 3meHLWiTb Yac npuroTyBaHHsA (0gHakK ixka
NOBWMHHA NPONTU AOCTATHIO TEPMOOOPOOKY).

6 MoyYmnCTiTb | BUCYLLITE Ui AINAHKN.

KoHcucTeHuia He 36epiraeTbes.

1 ObpaHa 3aHaaTo BUCOKa TemnepaTypa.
2 3ynvHKM nepemilllyBaHHS HaAToO YacTi.

3 IHrpedieHTV roTyoTbCHa 3aHaATO AOBrO.

4 BUKOpPUCTOBYETBLCA HEBIAMNOBIAHA
Hacagka.

1 3mMeHWiTb TemMnepaTypy.

2 36inbLWiTb iHTEpPBaN MiX 3ynuHKamu
nepemillyBaHHs.

3 3MeHLWIiTb Yac NpUroTyBaHHs (ogHaK ixa
NMOBWHHA NPOWTK JOCTATHIO TEPMOOOPOOLKY).

4 lMepeBipTe, Y4 BUKOPUCTOBYETHCA
BiANOBiAHAa Hacagka.

HepiBHOMipHa WBMAKICTb
nepemilllyBaHHs

1 3aHagTo Benuki abo TBepAi WMmaTKu.

1 HapixTe npoaykTu Ha ApiGHi LuMaTouku,
BUIMITb KICTOYKM i3 (DPYKTIB, AeLLo
pO3TONiThb IHFPEAIEHT, He onycKalym
Hacagky B Yally (04HaK LWBWUAKICTb NOBUHHA
OyTun obpaHa).

2 [lopainTe iHrpeaieHT nicns onyckaHHA
BEPXHbLOI YACTUHM KYXOHHOI MaLUVHMW.

3 lNepesipTe, 4 BUKOPUCTOBYETLCA
BiAMNOBiAHa Hacagka.

Baxkko onyckaeTbCs BepxXHS YacTuHa
KYXOHHOI MaLLWHMW.

1 Teepgai iHrpegieHTn, Hanpuknag,
LIOKONaA Ha AdHi Yalli, He aatTb
BEPXHil YaCTWHI KYXOHHOI MallnHna
3abnokyBaTucs.

2 HenpaBunbHO BCTAaHOBNEHO HacaaKy Ans
nepemillyBaHHs.

1 [loganTe iHrpedieHTy nicnsi onyckaHHA
BEPXHBOI YACTUHW KyXOHHOI MaLLWHW.

2 NepekoHaunTech, WO Hacaaka ans
nepeMilllyBaHHs BCTAHOBJEHA Y MHi3go ang
Liei Hacagku.

Konu obpaHi wBnakocTi Hacagku ans
nepemMilllyBaHHs, KYXOHHa MalluHa
npautoe 6e3nepepsHoO.

Kpuwwkn npmBofis BCTaHOBMEHI HEBIPHO.

[paBnnbHO BCTAHOBITH KPULLIKM NPUBOAIB.

ObmexeHa LWBNOKICTb 06epTaHHs
OBUryHa npu BUKOPUCTaHHI Hacagok.

BcraHoBneHo rapady 4dawuy.

3HimiTb Yawwy abo octyaiTh ii 4o TemnepaTypu
Hk4e 60°C.

BiHuuk yn K-nopgibHa Hacagka
TOpKalTbCA AHa Yawi abo He gicTtalTb
[0 iHrpeaieHTiB, WO nexarb Ha gHi
yalui.

Hacagka BcTaHOBReHa Ha HeNpaBuUbHiIl
BUCOTI i NOTpebye perynioBaHHS.

BigperynionTe BUCOTY 3a AOMNOMOro0
BiAMOBIAHOrO rakoBOro Krto4a - AuB po3ain
«PeryntoBaHHA Hacagoky.

36uBauyka, K-nonidHa 3buBayka abo
BiHUYOK B'toTbCA 00 JONOMIDKHUIA
3aTuckay Millanku.

BcTaHoBneHo gonomixkHMin 3aTuckay
Hacagkv Ans nepemillyBaHHS.

3HiIMiTb ONOMDKHUIA 3aTUCKaY Hacagku ans
nepeMillyBaHHs - AOro 3aCTOCOBYHOTb NULLIE
pa3oM i3 Hacagkv Ansi nepeMillyBaHHS.
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Mpobnema

MpuunHa

YcyHeHHA

He BoaeTbcs BCTAHOBUTW Hacagky
HU3bKOT LUBUOKOCTI.

MepesipTe, 41 Hacagka cymicHa

3 MOAENII0 MaLUWHK , WO
BUKOPUCTOBYETLCS. MoTpebye Hapi3HOI
cuctemun 3'egHaHHsa (mogensb KAX)

Hacagka noBvHHa maTu HapisHy cuctemy
KpinneHHsa KAX , Wob ii MoxxHa Byno
BCTaBWTU B LiEN OTBIp.

Akwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy cuctemy
KpinneHHs , BaMm 3Hagobutbcs agantep
KATO002ME, wo6 nigkntountu ii oo HapisHoro
OTBOPY BaLLO| KYXOHHOT MaLUNHW.

Lns ompumarHa do0amkoeoi iHgbopmauii
gidsidalime calim
www.kenwoodworld.com/twist.

KHonka pexumy odikyBaHHs Gnumae
npy nepLUIoMy NiAKNIOYEHHI KyXOHHOT
MaLLWHW.

Perynatop wBenakocTi He nonoxeHHi “O”.

BepxHs YacTMHa KyXOHHOT MalLVHW He
nigHsaTa abo He 3abnokoBaHa.

MepeBipTe i nepeBeniTb perynatop WBWUAKOCTI
B nonoxeHHs “O”.

MepeBipTe, YM NpaBUbHO
3abrnokoBaHa BEPXHSA YaCTMHA KyXOHHOrO
KOMGawiHy.

KyxOoHHa MalluHa 3ynuHSaeTbes nig
Yyac poboTu. IHaMKaTOp pexumy
O4iKyBaHHS1 6BIMMae 3 KOPOTKUM
iHTepBanom

3axucT Big nepeBaHTaXkeHHs1 abo
neperpiBy akTMBOBaHO. 3aBaHTaXEHHSI
BULLEe JOMNYCTUMOT HOPMU.

BUMKHITE Ta nepeBipTe HasBHICTb
3aBaHTaXeHHs1 abo NepeBaHTaXEHHS.
MepeBeaiTb perynarop WBWAKOCTI B
nonoxeHHs “O” i 3HOBY YBIMKHITb.

#Akwo MawuHa He npautoBaTume, BUAaniTe
AesiKi 3 iHrpeaieHTiB, Wob 3HM3NTH
HaBaHTaXXEHHS i Nepe3anycTiTb MaLlnHy.
Ao npobnemy He Boanocb BUPILLNTHY,
BiOKMOMITb MaLUMHY Bif Mepexi Ta 3a4ekanTe
15 xBMnNuH. 3HOBY MiAKMNIOYITE 4O MepexXi
erneKkTponocTayaHHsa Ta 06epiTb NOTPIGHY
LUBUOKICTb.

Akwo mMalumHa He nepesanyckaeTbcs nicns
onucaHoi BuLLEe npouenypu, 3BepHITbCa 40
CEpPBICHOT CNy>x0u1 AN OTPUMaHHSA NOAaNbLUNX
pekomeHaaLjin.

KyXoHHa MalUuHa 3ynnHAETLEA Nig Yac
po6oTK. IHAMKaTOP OYiKyBaHHS GriMMae
3 JOBIMM iHTEpBasnom.

1 3HATO Tenno3axmucHUin ekpaH abo KpULLKY
npvBoay.

2 BcTtaHoBNEHO BEPXHIO YaCTUHY KYXOHHOI
MaLUUHK.

3 lMNMepeBunLLeHO MakcumanbHy TpuBanicTb
po60TM BCTAHOBINEHOT HAcaaKu.

1 BCTaHOBITb TENNO3axUCHWIA ekpaH abo
KPULLIKY NpuBOAY. YCTaHOBITb perynstop
wBuakocTi Ha «O» i nepe3anycTiTb KyXOHHY
MaLUVHYy.

2 OnycTiTb BEPXHIO YACTUHY KYXOHHOI
MaLUMHWU. YCTaHOBITb PErynsaTop WBUAKOCTI
Ha «O» i nepe3anycTiTb KyXOHHY MaLlUuHY.

3 YcTaHoBITb perynatop WBUAKOCTI B
nonoxeHHsa «O», a NOTIM Nepe3anycTiTb.

IHOMKaTOp pexnmy oYikyBaHHS He
CBiTUTbCH, KO MalUMHa MigknoyveHa
[0 Mepexi KNBMEHHS.

KyxoHHa mMalnHa 3anuanacb BUMKHEHOO
npotsarom Ginbwe 30 XBUNWUH, He
BUKOHYIOYM HiSIKUX Aii, Ta nepenLuna B
PEXNM OYiKyBaHHS.

HaTWCHITb KHOMKY PEX1MY OYiKyBaHHS OAWH
pa3 Ans nepesanycky.

Ha ekpaHi ancnnes BinobpaxaeTtbca
KOA MOMWIIKM, LLO CKNagaeTbcs 3 nitep

Ta undp.

Mpunag npautoe HenpaBubHO.

3BEpHITLCA 40 aBTOPM3OBAHOMO
KomMmnaHieto Kenwood cepBiCHOro LeHTpy.
AKTyanbHy goAaaTkoBy iHopMaLito Wwoao
Hanbnmkyoro cepsicHoro ueHTpy Kenwood
Service Centre MOXHa 3HalTV Ha CanTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha cawnTi,
npu3Ha4YeHoMy Ans BaLloi KpaiHw.

Cnyx6a TexHIYHOT NiATPUMKIM MOXKE 3anuTaTit Npo Bally Bepcito nporpamu. Ii MoXHa BigKpUTH, HATUCHYBLLM KHOMKY MEHIO | o6pasLum

«MAPAMETPW», a notim «BEPCIA».
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