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G20081 SAMURAI | TRITATUTTO MULTIFUNZIONE

‣ DESCRIZIONE

Samurai di G3 Ferrari è più di un semplice tritatutto, e potrai ottenere risultati degni di un vero chef: grazie ai 3 set di lame

in acciaio inox abbinati all’ottima potenza di 500W, potrai scegliere se tritare alla perfezione, sminuzzare finemente o

tagliare in piccoli pezzi una grande varietà di ingredienti.  Montando il cestello e l’opportuno set di lame, sarai in grado di

tagliare come al coltello verdure, formaggio stagionato, noci e altro ancora: è sufficiente avviare l’unità e, quando i pezzi

saranno della dimensione ottimale, cadranno da soli dal cestino nella ciotola, pronti per essere utilizzati nei vostri migliori

piatti… Potrai finalmente tagliare le cipolle come uno chef, e senza più lacrime! Montando le 2 lame inox ad alta velocità

potrai tritare frutta secca, erbe aromatiche e altro ancora, oppure per preparare pesto fresco, salse e condimenti di vario

genere, in modo veloce e senza sporcare.  Molto semplice da usare, Samurai è inoltre equipaggiato con bicchiere da 700 ml

di capacità completamente smontabile e veloce da pulire, per la massima praticità in cucina.  

‣ CARATTERISTICHE TECNICHE

2 velocità di funzionamento Capacità massima della ciotola 700 ml

Cestello filtrante in plastica e 3 set di lame in acciaio inox Multifunzione: può tritare, sminuzzare finemente, tagliare

grossolanamente

Bicchiere completamente smontabile per una facile

pulizia 

Doppia sicurezza di funzionamento

Piedini antiscivolo Alimentazione: AC 220-240V ~ 50/60Hz

Potenza: 500 W Dimensioni (Ø x H): 14 x 28,3 cm

Peso: 1,12 Kg


