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Using this manual

Safety instructions

Please take the time to read this owner’'s manual, paying particular attention to the

safety information contained in the following section, before using your appliance.
Keep this manual for future reference.

If transferring ownership of the appliance, please remember to pass the manual on
to the new owner.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING
Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury or death.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in minor personal injury or property
damage.

/2 CAUTION

To reduce the risk of fire, explosion, electric shock, or personal injury when using
your haob, follow these basic safety precaution.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Model name & serial number

Both the model name and the serial number are labeled underneath the hob base.

For later use, write down the information or attach the additional product label
(located on the top of the product) onto the current page.

Model Name

Serial Number

The safety aspects of this appliance comply with all accepted technical and safety
standards. However, as manufacturers we also believe it is our responsibility to
familiarize you with the following safety instructions.

A WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.
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Safety instructions

This Appliance should be allowed to disconnect from the The appliance is not intended to be operated by means of an
supply after installation. The disconnection may be achieved by external timer or separate remote-control system.

having the plug accessible or by incorporating a switch in the CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short

fixed wiring in accordance with the wiring rules. term cooking process has to be supervised continuously.
-l If the supply cord is damaged, it must be replaced by the The appliance must not be installed behind a decorative door in
é;’. manufacturer, its service agent or similarly qualified persons order to avoid overheating.
-l Inorder toavoid a hazard. WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
fl  The method of fixing stated is not to depend on the use of during use. Care should be taken to avoid touching heating
’ adhesives since they are not considered to be a reliable fixing elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
means. unless continuously supervised.
WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to  WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
avoid the possibility of electric shock. dangerous and may result in a fire.
During use the appliance becomes hot. Care should be taken to NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
avoid touching heating elements inside the hob. appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking
children should be kept away. surfaces.
A steam cleaner is not to be used. WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should of the cooking appliance or indicated by the manufacturer
not be placed on the hob surface since they can get hot. of the appliance in the instructions for use as suitable or hob
After use, switch off the hob element by its control and donot ~ guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate
rely on the pan detector. guards can cause accidents.
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The surfaces are liable to get hot during use.

Cleaning anduser maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

/\ CAUTION

Be sure the appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician.

The appliance should be serviced only by qualified service
personnel. Repairs carried out by unqualified individuals may
cause injury or serious malfunction. If your appliance is in need
of repair, contact your local service centre. Failure to follow
these instructions may result in damage and void the warranty.
Flush - mounted appliances may be operated only after they
have been installed in cabinets and workplaces that conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection
against contact for electrical units as required by the essential
safety standards.

If your appliance malfunctions or if it fractures, cracks or splits
appear:

« switch off all cooking zones;

« disconnect the hob from the mains supply; and

« contact your local service centre.

If the hob cracks, turn the appliance off to avoid the possibility
of electric shock. Do not use your hob until the glass surface
has been replaced.
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Safety instructions

Do not use the hob to heat aluminium foil, products wrapped
in aluminium foil or frozen foods packaged in aluminium
cookware.

Liquid between the bottom of the pan and the hob can produce
steam pressure. Which may cause the pan to jump.

Always ensure that the hob and the base of the pan are

kept dry.

The cooking zones will become hot when you cook.

Always keep small children away from the appliance.

Keep all packaging materials well out of the reach of children,
as packaging materials can be dangerous to children.

This appliance is to be used only for normal cooking and frying
in the home. It is not designed for commercial or industrial use.
Never use the hob for heating the room.

Take care when plugging electrical appliances into mains
sockets near the hob. Mains leads must not come into contact
with the hab.

Overheated fat and oil can catch fire quickly. Never leave
surface units unattended when preparing foods in fat or oil, for
example, when cooking chips.

Turn the cooking zones off after use.

6 English

Always keep the control panels clean and dry.

Never place combustible items on the hob, it may cause fire.
There is the risk of burns from the appliance if used carelessly.
Cables from electrical appliances must not touch the hot surface
of the hob or hot cookware.

Do not use the hob to dry clothes.

Users with Pacemakers and Active Heart Implants must

keep their upper body at a minimum distance of 30 cm from
induction cooking zones when turned on. If in doubt, you
should consult the manufacturer of your device or your doctor.
(Induction hob model only)

Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance
yourself.

Always turn the appliance off before cleaning.

Clean the hob in accordance with the cleaning and care
instructions contained in this manual.

Keep pets away from the appliance because pets may step on
the controls of the appliance, causing a malfunction.




Disposing of the packaging material

A WARNING

Sheet and hard foam parts are appropriately marked. Please dispose of packaging
materials and old appliances with due regard to safety and the environment.

Proper disposal of your old appliance

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

A\ WARNING

Before disposing of your old appliance, make it inoperable so that it cannot be a
source of danger. To do this, have a qualified technician disconnect the appliance
from the mains supply and remove the mains lead.

The appliance may not be disposed of in the household rubbish.

Information about collection dates and public refuse disposal sites is available
from your local refuse department or council.

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories
(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government
office, for details of where and how they can take these
items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with
other commercial wastes for disposal.

For information on Samsung'’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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Installing the hob

A\ WARNING Tools you will need

Be sure the new appliance is installed and grounded only by qualified personnel.
Please observe this instruction. The warranty will not cover any damage that may

occur as a result of improper installation. & %

Technical data is provided at the end of this manual.

. . . Pencil Phillips Head Screwdriver Ruler or Straightedge
Safety instructions for the installer

« Adevice must be provided in the electrical installation that allows the S —
appliance to be disconnected from the mains at all poles with a contact ‘m

opening width of at least 3 mm. Suitable isolation devices include line

5
(%] i -
g protecting cut - outs, fus_es (screw type fuses are to be removed from the Safety Glasses Saber Saw Drill
= holder), earth leakage trips and contactors.
Q «  With respect to fire protection, this appliance corresponds to EN 60335-2-6. . .
;?" This type of appliance may be installed with a high cupboard or wall on one Connecting to the mains power supply
g side. Before connecting, check that the nominal voltage of the appliance, that is, the
= « The installation must guarantee shock protection. voltage stated on the rating plate, corresponds to the available supply voltage. The
< The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the stability rating plate is located on the lower casing of the hob.
requirements of DIN 68930.
«  For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed with a A\ WARNING
suitable sealant. Shut off power to circuit before connecting wires to circuit.
- Ontiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must be The heating element voltage is AC 230 V~. The appliance also works perfectly on
completely filled with grout. networks with AC 220 V~ or AC 240 V~. The hob is to be connected to the mains
« On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs must be using a device that allows the appliance to be disconnected from the mains at all
bonded in place with a suitable artificial resin or mixed adhesive. poles with a contact opening width of at least 3 mm, eg. automatic line protecting
«  Ensure that the seal is correctly seated against the work surface without any Ccut - out, earth leakage trips or fuse.
aps. Additional silicon sealant must not be applied; this would make removal
gaps. Add e pplied; A WARNING
more difficult when servicing.
«  The hob must be pressed out from below when removed. The cable connections must be made in accordance with regulations and the
« A board can be installed underneath the hob. terminal screws tightened securely.
«  The ventilation gap between the work surface and front of the unit A WARNING

underneath it must not be covered.
Once the hob is connected to the mains supply, check that all cooking zones are

ready for use by briefly switching each on in turn at the maximum setting with
suitable cookware.
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A\ WARNING

Pay attention (conformity) to phase and neutral allocation of house connection and

appliance (connection schemes); otherwise, components can be damaged.
Warranty does not cover damage resulting from improper installation.

A WARNING

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

4 N 1IN~ (32A)
01
01 | 220-240V ~ | 04 Blue
02 04 06
02 Brown 05 Gray
03 05 03 Black 06 | Green/Yellow
L N +
N J
4 " 2N~ (16A): Separate the 2-phase wires
01— (L1 and L2) before connection.
02,
03 05 «07 01 | 220-240V ~ | 05 Blue
04 06 02 | 380-415V ~ | 06 Gray
03 Brown 07 | Green/Yellow
L1 L2 N +
N J 04 Black
e N 2 X 1IN~ (16A): Separate the wires before
r01ﬁ %04ﬁ connection.
02 05 & 01 | 220-240V ~ | 05 Black
03 06 02 Brown 06 Gray
03 Blue 07 | Green/Yellow
L1 N1 L2 N2 &S
N /| 04 | 220-240V ~
A WARNING

For correct supply connection, follow the wiring diagram attached near the terminals.

Installing into the work surface

Ve

)

A. Serial number

NOTE

NOTE

Make a note of the serial number on the
appliance rating label prior to installation.
This number will be required in the case
of requests for service and is no longer
accessible after installation, as it is on the
original rating plate on the upperside or
underside of the appliance.

Pay special attention to the minimum space and clearance requirements.

NOTE

The bottom of the hob is equipped with a fan. If there is a drawer under the hob
it should not be used to store small objects or paper, since they could damage the
fan or interfere with the cooling if they are sucked into it.

03

~

=
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J

No. Explanation Size

01 Height of
ventilation hole

Min. 2 mm

02 Width of
ventilation hole

560 mm

03 | Distance between

end of appliance

and side wall of
work surface

Min. 50 mm
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Installing the hob

Selection of installation equipment

Ensuring adequate ventilation

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50 mm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 20mm. Please select heat
resistant and insulated work surface material (Wood and similar fibrous or
hygroscopic material shall not be used as work surface material unless impregnat-
ed) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by the heat
radiation from the this appliance.

As shown below:

NOTE
The safety distance between the sides of the hob and the inner sides of the
work surface should be at least 3mm.

Min.3mm
L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm) | F(mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min. 50 | Min. 3
+1 +1

Under any circumstances, make sure the appliance is well ventilated and the air
inlet and outlet are not blocked. Ensure the appliance is in a good working state.
As shown below:

NOTE
The safety distance between the top of this appliance and the cupboard above the
this appliance should be at least 760 mm.

13

£ s

£ N

S £

R S
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Air intake Air exit 2

10 English



Make sure the appliance is well ventilated and that air inlets and outlets are not
blocked.

In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or
getting unexpected electric shock during working, it is necessary to put a wooden
insert, fixed by screws, at a minimum distance of 25mm from the bottom of the
hob. Follow the requirements below.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel

ventilation gap

A\ WARNING

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these
holes are not blocked by the work surface when you put the hob into position.

A WARNING

«  Be aware that the glue that joins the plastic or wooden material to the
furniture, has to resist to temperatures not below 150 °C, to avoid the
paneling becoming unstuck.

*  The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand a temperature of 90 °C.

Before installing the hob

«  The work surface is square and level, and no structural members interfere

with space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

« If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

*  The installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations.

e Asuitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.

*  The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements).

*  The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed.

*  You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation.

*  You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for
the wall surfaces surrounding the hob.

After installing the hob

/\ CAUTION

«  The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

*  There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of
the hob.

« |f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.

English 11
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Installing the hob

Components
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not A\ CAUTION
apply force onto the controls protruding from the hob. « The appliance must be installed by qualified personnel or technicians.
*  We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screws and 4 brackets on the bottom of hob
(see picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different thickness of work surface.

*  The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the appliance.

*  The appliance shall be installed such that better heat radiation can be ensured
to enhance its reliability.

* The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand
heat.

* To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

*  Asteam cleaner is not to be used.

*  This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably
qualified person.
*  Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
«  The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
¢ The voltage corresponds to the value given in the rating plate.
«  The power supply cable sections can withstand the load specified on the
rating plate.
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»  To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers,

or branching devices, as they can cause overheating and fire.

Ceramic glass Ceramic glass

Aluminum material

Work surface
[ ==

Aluminum material

Work surface
Fa——

‘I

Plastic
material

Plastic
material

A WARNING

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the
worktop after installation (see picture).
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Before you start

Cooking Zones

277
5
1. Max. 1800/3000 W zone
P 2. Max. 1800/3000 W zone
3. Max. 1800/3000 W zone
4. Max. 1800/3000 W zone
5. Flex big zone 3000/4000 W
; w
6. Ceramic glass o
v o pREed 7. Control panel %
| s
7 c
Control Panel “
3
959 /5 15 15 15 15
:"""""""""""""‘: s 0 1 . 5 . 10 . 15 I'"""""""”:
® [e] [n] ] an R R P [ L & DIl ®
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5

Guide for cooking zone display

1. Power / Timer slider touch control Display Meaning
2. Cooking zone selection controls
3. Pause control

4. Child safety lock control H Residual heat (hot)

5. ON/OFF control ) . . .
6. Keep warm control \ The child lock is activated

7. Boost control W Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been
8. Timer control - placed on the cooking zone

{to 15, P | Selected power level
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Before you start

Induction heating

Safety shutoff

Induced currents

N

A. Induction coil

B

C. Electronic circuits

The Principle of Induction Heating:
When you place your cookware on a
cooking zone and you turn it on, the
electronic circuits in your induction
hob produce “induced currents” in the
bottom of the cookware which instantly
raise cookware’s temperature.

Greater speed in cooking and frying:
As the pan is heated directly and not
the glass, the efficiency is greater than
in other systems because no heat is
lost. Most of the energy absorbed is
transformed into heat.

If one of the cooking zones is not switched off or the power level is not adjusted
after an extended period of time, that particular cooking zone will automatically
switch itself off.

Any residual heat will be indicated with H (for “hot”) in the corresponding
cooking zone display.

The cooking zones switch themselves off at the following times.

Power level Switch off
Keep warm After 2 hours
1-5 After 8 hours
6-10 After 4 hours
11-14 After 2 hours
15 After 1 hours

NOTE

If cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone, < will be displayed.
And after 1 minute the corresponding cooking zone will be switched off.

NOTE

Should one or more of the cooking zones switch off before the indicated time has
elapsed, see the “Troubleshooting” on page 28.

Other reasons why a cooking zone will switch itself off

All cooking zones will switch themselves off if liquid boils over on the control
panel.

The automatic shutoff will also be activated if you place a damp cloth on the
control panel. In both of these instances, the appliance will need to be switched on
again using the (D button after the liquid or the cloth has been removed.
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Residual heat indicator

Cookware

When an individual cooking zone or the hob is turned off, the presence of residual
heat is shown with an H(for “hot”) in the corresponding cooking zone

display. Even after the cooking zone has been switched off, the residual heat
indicator goes out only after the cooking zone has cooled.

You can use the residual heat for thawing or keeping food warm.

A\ WARNING
As long as the residual heat indicator is illuminated, there is a risk of burns.
A\ WARNING

If the power supply is interrupted, the H symbol will go out and information
about residual heat will no longer be available.

However, it may still be possible to burn yourself. This can be avoided by always
taking care when near the hob.

Temperature detection

If for any reason the temperatures on any of the cooking zones were to exceed the
safety levels, the cooking zone will automatically reduce to a lower power level.
When you have finished using the hob, the cooling fan will continue to run until
the hob's electronics has cooled down. And the cooling fan switches itself off
depending upon the temperature of the electronics.

c Use flat-bottomed cookware that completely
A '\ contacts the entire cooking zone. Check
\"'7‘ for flatness by rotating a ruler across
\ the bottom of the cookware. Be sure to
] > follow all the recommendations for using

£ cookware.

«  Use cookware made with the correct material for induction cooking.

«  Use quality cookware with heavier bottoms for better heat distribution. This
gives better cooking results.

«  Match the cookware size to the quantity of food being prepared.

« Do not let cookware boil dry. This may cause permanent damage in the form
of breakage, fusion, or marring that can affect the ceramic hob. (This type of
damage is not covered by your warranty).

« Do not use dirty cookware or cookware with heavy grease buildup. Always
use cookware that is easy to clean after cooking.

/32 CAUTION

«  The cooking zones may appear cooled down after they have been turned off.
However, the glass surface may be hot from residual heat transferred from the
cookware. The risk of burns is still present.

« Do not touch hot cookware directly with your hands. Always use oven mitts or
pot holders to protect your hands from burns.

« Do not slide cookware across the hob surface. Doing so may permanently
damage the hob.
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Before you start

Cookware for induction cooking zones

The Induction burner can only be turned on when cookware with a magnetic base
is placed on one of the cooking zones. You can use the cookware identified as

suitable below.

Induction cooking zones adapt automatically to the bottom size of the cookware
up to a certain limit. However, the magnetic part of the bottom of the cookware
must have a minimum diameter depending upon the size of the cooking zone.

ceramic, porcelain

NOTE

«  Cookware appropriate for induction cooking is labelled as suitable by the

manufacturer.

«  Certain cookware can make noises when being used on induction cooking

zones.

«  These noises do not indicate that the hob is malfunctioning and do not affect

its operation in any way.

«  Special stainless-steel cookware may not be suitable for induction cooking.
Check if the base of the cookware is attracted by a magnet.

Material Suitability Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
Steel, enameled steel, cast iron Yes Flex |Frontor Rear zone 140 220
Stainless steel Yes (If magnet sticks to the bottom of the Zone Flex big zone 220 220 x 400
cookware) Right Rear cooking zone 140 180
Aluminum, copper, brass, glass, No Right Front cooking zone 140 180

For best results, use cookware whose

ferromagnetic diameter match that of a

burner. If the cookware is not sensed by the
burner, try a smaller sized burner.
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Other induction cookware

Some cookware has thin magnetic material on the bottom to work with an
induction heating hob. These cookware has weak magnetism and may not work
well. (Weak magnetism means a magnet does not stick firmly or the area where
the magnet sticks is small.)

«  Even though cookware are designed
for an induction hob, the heating
performance could be weak or

cookware depending on the size and
strength of the magnetic area on the
bottom of the cookware.

Area where magnet does not
stick
B. Area where magnet sticks

When using large cookware with a
smaller ferromagnetic element, only
the ferromagnetic element heats up.

distributed.

Suitability test

Cookware is suitable for induction cooking
if @ magnet sticks to the bottom of the
cookware and the cookware is labelled as
suitable by the cookware manufacturer.

sometimes the hob may not detect the

Consequently, heat might not be uniformly

You can recognise good cookware by their bases. The base is supposed to be
as thick and flat as possible.

When buying new cookware, pay special attention to the diameter of the base.
Manufacturers often give only the diameter of the upper rim.

Do not use cookware which have damaged bases with rough edges or burrs.
Damaged cookware can scratch the ceramic hob permanently if you slide
them across the surface.

When cold, cookware bases are normally bowed slightly inwards (concave).
They must not be bent outwards (convex).

If you want to use a special type of cookware, for example, a pressure cooker,
a simmering pan, or a wok, please follow the manufacturer’s instructions.

English 17
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Before you start

Correct positioning

Correct Incorrect
——— | ———

Flat-bottomed cookware and straight
sides

Cookware with curved or warped
bottoms or sides

—

- -

The cookware meets or exceeds the
recommended minimum size for the
cooking zone.

The cookware does not meet the
minimum size required for the current
cooking zone.

B s =

The cookware rests completely on the
hob surface.

The cookware rests on the hob trim or
does not rest completely on the hob
surface.

#Vé)

The cookware is properly balanced.

The heavy handle causes the cookware
to tilt.

Energy saving tips

-

Follow these tips to save power
consumption.

Always put cookware on a cooking
zone before you turn the corresponding
burner on.

Keep the cooking zones and cookware
bases clean. Otherwise, more power will
be consumed.

Firmly close the cover of cookware

if available. This will reduce power
consumption.

Turn the working burner off before
the end of the cooking time. Use the
residual heat to keep food warm.
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Using the touch buttons

Operating noises

To operate the touch buttons, touch the desired button with the tip of your pointed
finger until the relevant displays illuminate or go out, or until the desired function
is activated.

Ensure that you are touching only one button when operating the appliance. If
your finger is too flat on the button, an adjacent button may be actuated as well.

If you can hear.

«  Cracking noise: cookware is made of different materials.

«  Whistling: you're using more than two cooking zones and the cookware is
made of different materials.

«  Humming: you're using high power levels.

«  Clicking: electric switching occurs.

«  Hissing, Buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not refer to any defects.

A WARNING

Do not use cookware of different size and material.
Using cookware of different sizes or materials may cause noises and vibrations.

NOTE

Using low power levels (1-5) may cause clicking noises.
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Initial cleaning

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and ceramic hob glass cleaner.

A\ WARNING
Do not use caustic or abrasive cleaners. The surface could be damaged.
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Operation

Start cooking

Finish cooking

Touch the ON/OFF control. After power on, the buzzer
beeps once, timer control show “---", cooking zone
selection controls show “-", indicating that the
appliance has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.

« Make sure the bottom of the pan and the surface of
the cooking zone are clean and dry.

Turn the cooking zone off by touching the slider to the
left. Make sure the display shows “0".

OR

Touching the cooking zone selection control for
approximately 2 seconds to turn off the cooking zone.

o

CSwmow
POWER DOWN

i
I~

« You can modify the heat setting at any time during

cooking.

Touching the cooking zone selection control and an Ny

indicator where you touched will flash. PN

Adjust heat setting by touching the slider control. L

« |f you don't choose a heat setting within 1 minute, _rowsmw

the appliance will automatically switch off. You will

need to start again at step 1. (R R
powm e

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

-

Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a
safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use

If the display shows =-' < with the heat setting

This means that:

. you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
» the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
* the panis too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed

on it.

the ceramic glass that is still hot.

N
Uy

-
-
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Suggested settings for cooking specific foods Boost

The numbers in the table below are guidelines. The power level required for

various cooking methods depend on a number of variables, including the quality Activate the boost function

of the cookware being used and the type and amount of food being cooked. ) ) )
g P g Touching the cooking zone selection control. q\\\
Heat setting Suitability
) ) Touching the boost control “P ", the zone indicator P -
« delicate warming for small amounts of food show “P” and the power reach Max. |:> "-'
1.2 « melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
- gentle simmering
« slow warming Cancel the Boost function
« reheating Touching the cooking zone selection control that you F
3=5 « rapid simmering wish to cancel the boost function. J\\
« cooking rice
a) Touching the boost control “ P ", then the cooking OR o
= poachin zone will revert to its original setting. o
6-8 b . d g g Ié?\\ [ EErrenrnm ®
« steaming or o
A b) Touching the slider control, then the cooking zone g'
9-11 - gentle frying will revert to the level you select.
« pancakes
514 + sauteing NOTE
+ cooking pasta «  The function can work in all cooking zones.
« stir-frying «  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. searing «  As the boost function of 1st cooking zone is activated, the 2nd cooking zone is
15/P « bringing soup to the boil limited gnder level 2 agtomatmally. \}/lce‘versa ‘
 boiling water . If the original heat setting equals O, it will return to 15 after 5 minutes.
NOTE

You will need to adjust the power level according to specific cookware and foods.
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Operation

Boost

Flexible Area

The Power Boost function makes additional power available to the each cooking
zones. (example : bring a large volume of water to the boil)

Cooking zones Max Boost time
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Front or Rear Flex zone 5 min
Flex big zone 5 min

After these times, the cooking zones automatically return to power level {5or
original setting level.

NOTE

In certain circumstances, the Power Boost function may be deactivated
automatically to protect the internal electronic components of the hob.

For example, It is impossible to output max power on Flex zone rear and Flex zone
front at the same time.

Power management

The cooking zones have a maximum power available to them.
If this power range is exceeded by switching on the Power Boost function, Power
management automatically reduces the power level of cooking zone.

- « No.1 and No.2 is paired
« No.3and No.4 is paired

2 3 The display for this cooking zone alternates
for some seconds between the set power
level and the maximum possible power
level. After then, the display changes from

4 the set power level to maximum possible
\\/ power level.

« This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly
to the cooking needs anytime.

*  Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately. When working as a single zone, a cookware is moved from one
zone to the other one within the flexible area keeping the same power level
of the zone where the cookware originally was placed, and the part that is not
covered by cookware is automatically switched off.

« Important: Make sure to place the cookware centered on the single cooking
zone. In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to
place the pans centered on the cooking zone covering both cross.

&

Examples of good pot placement and bad pot placement.
® | .
| + | -
I |
: EéOmm
@
I
el

!

) J

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone,
simply press the dedicated keys.

i
)

The power setting works as any other normal area.

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice versa ), the flexible area
detects automatically the new position, keeping the same power.

To add a further pot, press again the dedicated keys, in order to detect the cookware.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press
the individual keys. OR
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Timer

To set the cooking zone

To set the more cooking zones

Touching the cooking zone selection control that you
want to set the timer for.

Touch timer control, the “0:00" will show in the timer
display and the “0" flashes.

Set the time by touching the slider control. (e.g. 1)

S:02 vy

Touch timer control ® again, the “0" will flash.

n.>nZ1
u=suN

®

g\\

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of
the relevant cooking zones are on. The minute display shows the min. timer. The
dot of the corresponding zone flashes.

The shown as below:

3

set the time by touching the slider control (e.g.1), now
the timer you set is 11 minutes

AL L TTEITTIIAIIN
Ui

When the time is set, it will begin to count down immed
the remaining time and the timer indicator flash for 5 seconds.

jately. The display will show

=7 (set to 15 minutes)
[y
LV, (setto 45 minutes) J
Cooking zone display Timer display

Once the countdown timer expires, the o
corresponding zone will switch off. Then it will C 3:‘1 .-3
show the new min. timer and the dot of L‘:‘-f o =
corresponding zone will flash. Cooking Zone  Timer display =]
The shown as right: display

Touch the cooking zone selection control, the corresponding timer will be shown in
the timer indicator.

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically.

f.n
u:o0

NOTE
« You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
«  The maximum timer permitted is 9:59
«  Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
«  The red dot next to power level indicator will illuminate indicating that zone
is selected.
[

L.
Cooking Zone
display

English 23




o
o
o
=
o]
=
=]
=}

Operation

Keep Warm

Child safety lock

Activate the keep warm function

Touching the cooking zone selection control.

Touching the keep warm control /5s: , the zone a8
indicator show “ &, ".

Cancel the keep warm function

Touching the cooking zone selection control.

i

Touching the slider control, then the cooking zone will Frrrerenm
revert to the level you select.

NOTE

«  This function may be used on all cooking zones at the same time.
. Be sure to use a lid, as this could affect the final result.

. Better not use cast iron cookware.

« You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

- When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the lock control (@ for
approximately 3 seconds

The timer indicator will show “ L"

To unlock the controls

Touch and hold the lock control & for approximately 3 seconds

NOTE

When the hob is in the lock mode, all the controls are disabled except
the ON/OFF (D) , you can always turn the appliance off with the ON/OFF (D control in
an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Pause control

When the cooking zones are running, touch the " >II" control , all the displays will
show "1{" and stop heating. At this moment only " 1 " and " () " control can be
operated.

Touch " >II" again, the displays show the original setting, and the cooking zones
keep on heating.
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Changing method of maximum power limit

This function allows you to adjust the maximum power of the unit.

o C)
P O O & b T?
5
- G
P&km 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5t
5 C)

1
R, O @ I ©
S

1.

Turn the power On

Touch the P button and the [>|| button
at the same time till it shows ‘S’
at the timer display.

Touch the (3@5) button till it shows ‘SE..
at the timer display .

Touch the P button and the [>|| button
at the same time till it shows ‘SEt on the
timer display and ‘7" on the right rear
burner power display.

Touch the P button till the indicator of
right rear burner turns from ‘7' to ‘3, At
this time, maximum power has been

a change into 3000W.

Turn the power Off to set the
power limit.

5tk

3 - ®

P&E D& b O
e | ®

3 - ®

P OO & bl féD

7. You can change the maximum power from 3000W to 7200W by repeating the

same operation

NOTE

In low-power (3000 W) mode, the Power Boost function is not available with

a flex big zone.

In low-power (3000 W) mode, the Power level will be adjusted automatically.
During cooking maximum available power of each cooking zone depends on

how much cooking is needed at the same time:

o
=}
()
=
Q)
[=3
=]
=)

Number of cooking

zones in use at the 1 burner 2 burner 3 burner 4 burner

same time

Maximum power Por15 11/130r | 9/9/90r | 6/7/7/70r

level 10/14o0r |8/9/100r|5/7/7/80r
9/15 7/8/11or| 5/6/7/90r

6/9/11o0r

5/6/8/80ar
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Maintaining your appliance

Hob Stubborn soiling
A WARNING 4 1. To remove food that has boiled over
Cleaning agents must not come into contact with a heated ceramic glass surface: igrda stQL;bborn splashes, use a glass
All cleaning agents must be removed with adequate amounts of clean water after per.

- ) 2. Place the glass scraper at an angle to
cleaning because they can have a caustic effect when the surface becomes hot. ;

A ) ; the ceramic glass surface.
Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays, scouring pads or - - )
abrasive pan cleaners 3. Remove soiling by scraping with the
’ blade.
NOTE
® | o NOTE
Clean the ceramic glass surface after each use when it is still warm to the )
T ) A Glass scrapers and ceramic glass cleaners
touch. This will prevent spillage from becoming burnt onto the surface. Remove ) . )
\_ are available from specialty retailers.

scales, watermarks, fat drippings and metallic discolouration with the use of a
commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

Light soiling

1. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

2. Rubdry with a clean cloth. Remnants of cleaning agent must not be left on the
surface.

3. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a week with a
commercially available ceramic glass or stainless steel cleaner.

4. Wipe the ceramic glass surface using adequate amounts of clean water and
rub dry with a clean lint - free cloth.
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Problem dirt Hob frame (option)

s 1. Remove burnt-on sugar, melted plastic, A\ WARNING

aluminium foil or other materials with
a glass scraper immediately and while
still hot.

Do not use vinegar, lemon juice or scale remover on the hob frame; otherwise dull
blemishes will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth.

A WARNING 2. Moisten dried debris with a wet cloth. Wipe and rub dry.

There is a risk of burning yourself when the To avoid damaging your appliance
glass scraper is used on a hot cooking zone:

2. Clean the hob as normal when it has « Do not use the hob as a work surface or for storage.
cooled down. If the cooking zone on « Do not operate a cooking zone if there is no pan on the hob or if the pan is
\_ which something has melted has been empty: 4 ' o
allowed to cool, warm it up again for «  Ceramic glass is very tough and resistant to temperature shock, but it is
cleaning. not unbreakable. It can be damaged by a particularly sharp or hard object
dropping onto the hob.
NOTE « Do not place pans on the hob frame. Scratching and damage to the finish may
Scratches or dark blemishes on the ceramic occur. §
glass surface, caused, for example, by a « Avoid spilling acidic liquids, for example, vinegar, lemon juice and descaling §
pan with sharp edges, cannot be removed. agents, onto the hob frame, since such liquids can cause dull spots. g
However, they do not impair the function of « If sugar or a preparation containing sugar comes into contact with a hot é’
the hob. cooking zone and melts, it should be cleaned off immediately with a kitchen <
scraper while it is still hot. If allowed to cool, it may damage the surface when g
removed. o
«  Keep all items and materials that could melt, for example, plastics, aluminium =
foil and oven foils, away from the ceramic glass surface. If something of this o
nature melts onto the hob, it must be removed immediately with a scraper. &
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Troubleshooting and service

Troubleshooting
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A fault may result from a 'minor i;sue that you can correct yourself Wit‘h . |nf0£gﬁdaeﬂon Possible cause Solution
the help of the following instructions. Do not attempt any further repairs if the
following instructions do not help in each specific case. F1-F6 | Temperature sensor failure « Please contact the supplier.
A\ WARNING F9-FA | Temperature sensor failure for the IGBT | « Please contact the supplier.
Repairs to the appliance are to be performed only by a qualified service technician.
Improperly effected repairs may result in considerable risk to the user. If your FC The connection between the power « Please contact the supplier.
appliance needs repair, please contact your customer service centre. board and the main board is fail
Problem Possible cause Solution E1/E2 | Abnormal supply voltage * Please inspect whether power
What should | do if the | «  The fuse in the house If the fuses trip a supply is normal.
cooking zones are not wiring is not intact. number of times, * Power on after the power
functioning? call an authorised supply is normal.
electrician. )
E3/E4 | Temperature sensor of the ceramic glass | ¢ Please restart after the
What should | do if the | « The (D button was The appliance is is high appliance cools down.
cooking zones will not accidentally actuated. properly switched on.
switch on? . The control panel is Clean the control E5 Temperature sensor of the IGBT is high | * Please restart after the
partially covered by a panel. appliance cools down.

damp cloth or liquid.

What should I do if the
display except for H
the residual heat
indicator suddenly
disppears?

The (D button was
accidentally actuated.
The control panel is
partially covered by a
damp cloth or liquid.

The appliance is
properly switched on.
Clean the control
panel.

What should I do if,
after the cooking
zones have been
switched off, residual
heat is not indicated in
the display

The cooking zone
was only briefly used
and therefore did not
become hot enough.

If the cooking zone is
hot, please call a local
service centre.
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What should | do if the cooking zone will not switch on or off?

This could be due to one of the following possibilities:

« The control panel is partially covered by a damp cloth or liquid.

« The child safety lock is on. and display “L".

What should | do if the - display is illuminated?

Check for the following:

«  Cookware is unsuitable, too small, or no cookware has been placed on the
cooking zone.

« If you use suitable cookware, displayed message will automatically disappear.

What should | do if the cooling fan runs after the hob is turned off?

Check for the following:

< When you have finished using the hob, the cooling fan runs by itself for
cooling down.

«  After the hob's electronics has cooled down or elapsed max time (10 minutes)
the cooling fan will be turned off.

« If you request a service call because of an information made in operating the
appliance, the visit from the customer service technician may incur a charge
even during the warranty period.

Service

Before calling for assistance or service, please check the section “Troubleshooting”.

If you still need help, follow the instructions below.

Is it a technical fault?

If so, please contact your customer service centre.

Always prepare in advance for the discussion. This will ease the process of

diagnosing the problem and also make it easier to decide if a customer service

Visit is necessary.

Please take note of the following information.

«  What form does the problem take?

« Under what circumstances does the problem occur?

When calling, please know the model and serial number of your appliance. This

information is provided on the rating plate as follows:

«  Model description

« S/N code (15 digits)

We recommend that you record the information here for easy reference.

«  Model:

«  Serial number:

When do you incur costs even during the warranty period?

. If you could have remedied the problem yourself by applying one of the
solutions provided in the section “Troubleshooting”.

« |f the customer service technician has to make several service calls because he
was not provided with all of the relevant information before his visit and as a
result, for example, has to make additional trips for parts. Preparing for your
phone call as described above will save you the cost of these trips.
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Technical data

Technical data

Product information

Width 590 mm Supplier’'s name Samsung Electronics co. Ltd.
Appliance dimensions Depth 520 mm L Eégig;jg;i
Height 60 mm
Width 560 mm Type of hob Built-In
Work surface Depth 490 mm Heating technology Induction cookmagrégnes and cooking
cut- out Height 72 mm -
dimensions - Number of cooking zones and/or area 3
Corner radius 3mm - -
= For circular cooking zones or area:
Connection voltage 220-240V ~ 50 /60 Hz diameter of useful surface area per 18.0cm, 18.0cm
Maximum connected load power 7.2 KW electric heated cooking zone (@)
. Net 12.2 kg For non-circular cooking zones or
Weight Cross 145 kg area: length and width of useful 1.0 % 405 cm
surface area per electric heated ' '
cooking zone or area (L x W)
Cooking zones Energy consumption per cooking 0 18.0 cm (Fronf) : 185.4 Wh/kg
zone or area calculated per kg @ 18.0 cm (Rear) : 184.3 Wh/kg
Position Diameter Power (EC etectric cooking) 21.0x 405 cm: 201.3 Wh/kg
nght Front 180 mm 1800 W / Boost 3000 W Energy consumption for the hob
5 190.3 Wh/kg
Right Rear 180 mm 1800 W / Boost 3000 W calculated per Kg (EC etectric hob)
Flex big zone - 3000 W / Boost 4000 W
Data determined according to standard EN 60350-2 and Commission Regulations

(EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« Always position pots and pans before switching on the cooking zone.
«  Dirty cooking zones and pan bases increase power consumption.
« Using a pressure cooker reduces cooking time.
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS?

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support
DENMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 0000 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 55577 WWWw.samsung.com/de/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLAND Specjalistyczna infolinia do obs’rugéé??%/;azflg%\;/czacych telefonow komorkowych: WWW.Samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 WWww.samsung.com/pt/support
SPAIN 9117500 15 WWWw.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) xxxsz%iz%ggczm/c ﬂjﬁ;’i%ﬂ;;ﬁi@j?%)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) WWWw.samsung.com/uk/support
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Utilisation de ce manuel

Consignes de sécurité

Avant d'utiliser I'appareil, veuillez lire attentivement toutes les instructions et
notamment les consignes de sécurité figurant dans la section suivante.
Conservez soigneusement ce manuel en vue d'une consultation ultérieure.
Remettez-le au propriétaire suivant en cas de vente.

Ce manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A\ AVERTISSEMENT

Risques ou manipulations dangereuses susceptibles d'entrainer des blessures
graves, voire mortelles.

/\ ATTENTION

Risques ou manipulations dangereuses susceptibles d'entrainer des blessures
|égeres ou des dégats matériels.
/2\ ATTENTION

Afin de réduire les risques d'incendie, d'explosion, d'électrocution ou de bless-
ures lors de |'utilisation de la table de cuisson, vous devez respecter ces regles
de sécurité de base.

REMARQUE

Astuces utiles, conseils ou informations aidant les utilisateurs a manipuler
I'appareil.

Nom du modéle et numéro de série

Le nom du modele et le numéro de série apparaissent tous deux sur I'étiquette
apposeée en dessous de la base de |a table de cuisson.Pour pouvoir vous y
reporter ultérieurement, mettez a I'écrit les informations fournies ou apposez
['étiquette produit supplémentaire (située en haut de I'appareil) sur la page
actuelle.

Nom du modele

Numeéro de série

Cet appareil est conforme aux normes techniques et de sécurité en vigueur. En
tant que fabricant de ce produit, nous pensons toutefoisqu'il est important que
vous lisiez attentivement les consignes de sécurité suivantes.

A AVERTISSEMENT

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y com-
pris des enfants) souffrant de capacites physiques, sensorielles,
0U mentales reduites, ou manquant d'expérience et de connais-
sances, sauf sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité leur ayant indiqué comment utiliser I'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et
la maintenance par l'utilisateur ne doivent pas étre exécutés par
des enfants sans surveillance.

Le dispositif de sectionnement doit étre intégre dans le cablage
fixe conformément aux regles de cablage.
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Consignes De Sécurité

L'appareil doit pouvoir étre facilement débranché une fois
installé. Pour que I'appareil puisse étre facilement débranché
une fois en place, veillez a ce que la prise murale reste accessi-
ble ou faites poser un interrupteur au mur conformement aux
normes en vigueur.

Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre rem-
placé par le fabricant ou ses agents de service ou bien une
personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

La méthode de fixation indiquée ne doit pas faire usage d'adhé-
sifs car ces derniers ne sont pas considérés comme un moyen
de fixation fiable.

AVERTISSEMENT: si |a surface est fendue, éteignez 'appareil
afin d'éviter tout risque d'électrocution.

Cet appareil devient trés chaud pendant son utilisation. Prenez
garde a ne pas toucher les éléments chauffants situés a
I'intérieur de la table de cuisson.

AVERTISSEMENT: les parties accessibles peuvent devenir trés
chaudes pendant I'utilisation. Les enfants en bas age doivent
étre tenus a I'écart de la plaque de cuisson.

Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

Les objets métalliques, tels que les couteauy, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre places sur la
table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

Apres utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson a
'aide du bouton de commande et ne vous fiez pas au détecteur
de récipient.

L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie
extérieure ou une télécommande.

ATTENTION: Le processus de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson rapide doit étre sous
surveillance continue.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décora-
tive, afin d'eviter tout risque de surchauffe.

AVERTISSEMENT: I'appareil et ses parties accessibles chauffent
pendant ['utilisation. Prenez garde a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a l'intérieur de la table de cuisson.
Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas s'approcher de
I'appareil s'ils sont sans surveillance.

AVERTISSEMENT: une cuisson sans surveillance sur une table de
cuisson avec de |a graisse ou de I'huile pourrait s'avérer dan-
gereuse et entrainer un incendie..

N'essayez JAMAIS d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais
éteignez 'appareil puis couvrez la flamme avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT: danger d'incendie : n'entreposez pas d'élé-
ments sur les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT: Utilisez uniquement les dosserets de table de
cuisson concus par le fabricant de I'appareil de cuisson ou ceux
indiqués par le fabricant de I'appareil dans les instructions
d'utilisation selon ce qui convient, ou encore les dosserets de
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de dosserets
inadaptés peut provoquer des accidents.

4  Francais



Les surfaces sont susceptibles de devenir chaudes pendant
I'utilisation.

Cet appareil ne peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et des personnes ayant des capacités physiques, sensori-
elles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissance que s'ils sont assistés ou si vous leur avez donné
les instructions appropriées leur permettant de se servir de
I'appareil en toute sécurité et de comprendre les risques
encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage
et l'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par un
enfant si celui-ci est sans surveillance.

Maintenez |'appareil et son cordon hors de la portée des
enfants ages de moins de 8 ans.

/N ATTENTION

Assurez-vous que cet appareil est correctement installé et mis a
la terre par un technicien qualifié.

L'entretien de cet appareil doit impérativement étre effectué
par une main d'ceuvre qualifiée. Des réparations effectuees par
des personnes non qualifiees peuvent causer des blessures
corporelles ou des dégats matériels graves. Si votre appareil
doit étre répare, veuillez contacter le service d'assistance
technique le plus proche. Le non respect de ces instructions
peut provoquer des dommages et entrainer I'annulation de Ia
garantie.

Les appareils encastres ne doivent étre mis en marche qu'apres
avoir été installés dans un meuble ou un lieu de travail
conforme aux normes en vigueur. Cette mesure vise a éviter
tout contact avec les composants électriques, conforméement
aux normes de securité en vigueur

En cas de dysfonctionnement ou de détérioration (cassure,
félure) de l'appareil:

« ¢teignez toutes les zones de cuisson ;

« debranchez la table de cuisson de I'alimentation ;et

« contactez le service d'assistance technique le plus proche.

Si la surface de cuisson se fend, éteignez I'appareil afin d'éviter
tout risque d'électrocution. N'utilisez pas la table de cuisson
tant que la surface vitrée n'a pas été remplacée.
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Consignes de sécuriteé

N'utilisez pas la table de cuisson pour réchauffer du papier
aluminium, des produits enveloppés dans du papier aluminium ou
des produits surgelés emballés dans des récipients en aluminium.
Le liquide situé entre le fond du plat et |a table de cuisson peut
produire une pression de vapeur. Cela peut faire sauter le plat.
Assurez-vous toujours que le foyer et le fond du plat sont
maintenus au sec.

Les zones de cuisson chauffent lorsque vous cuisinez.

Veillez a toujours tenir I'appareil hors de portée des enfants.
Conservez tous les matériaux d'emballage hors de portée des
enfants : les matériaux d'emballage présentent un danger pour
les enfants.

Cet appareil doit uniguement étre utilisé pour la cuisson et |a
friture d'aliments dans le cadre d'un usage domestique normal. Il
n'est pas concu pour une utilisation commerciale ou industrielle.
N'utilisez jamais la table de cuisson pour chauffer ou réchauffer
la piece.

Soyez prudent lorsque vous branchez des appareils électriques
SUr une prise murale située a proximite de la table de cuisson.
Le cable de raccordement au secteur ne doit pas entrer en
contact avec la surface de cuisson.

Les huiles ou les graisses surchauffées peuvent facilement
s'enflammer. Ne laissez jamais les éléments de cuisson sans
surveillance pendant que vos aliments cuisent dans de I'huile ou
de la graisse (si vous cuisinez des frites, par exemple).

6 Francais

Eteignez les zones de cuisson apreés les avoir utilisées.

Veillez a ce que les tableaux de commandes restent toujours
propres et secs.

Ne posez jamais d'objets inflammables sur la table de cuisson ;
VOUS risqueriez de provoquer un incendie.

|| existe un risque de brolure si I'appareil est utilisé de maniére
imprudente.

Les cables des appareils électriques ne doivent pas entrer en
contact avec la surface chaude de |a table de cuisson ou avec
des ustensiles chauds.

N'utilisez pas la table de cuisson pour sécher des vétements.
Les utilisateurs équipés de stimulateurs ou d'implants cardia-
ques actifs doivent maintenir une distance d'au moins 30 cm
entre la partie supérieure de leur corps et |a zone de cuisson a
induction lorsque celle-ci est allumée. En cas de doute, vous
devez consulter le fabricant de votre appareil ou votre
médecin. (Modéle avec table a induction uniquement)

Ne tentez pas de réparer, démonter ou modifier vous-méme
I'appareil.

Eteignez toujours votre appareil avant de le nettoyer.
Respectez les consignes de nettoyage et de sécurité fournies
dans ce manuel.

Empéchez vos animaux domestiques de s'approcher de I'appar-
reil car ils peuvent monter sur les commandes de 'appareil et
provoquer un dysfonctionnement.




Elimination du matériel d'emballage

A\ AVERTISSEMENT

Les éléments en papier et en mousse dure portent la mention appropriée.
Veuillez jeter le matériel d'emballage et les appareils usagés en respectant les
normes de sécurité et d'environnement en vigueur dans votre pays.

Mise au rebut de I'appareil usagé

A\ AVERTISSEMENT

Avant de vous débarrasser de votre appareil usagé, veillez a le mettre
totalement hors service afin d'éviter tout danger. Pour cela, demandez a un
technicien qualifié de débrancher I'appareil de I'alimentation secteur et de retirer
la prise male.

L'appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres.

Renseignez-vous aupres du service de voirie de votre ville ou de votre mairie
pour connaitre les dates de ramassage et les sites de traitement des ordures
ménageres.

Les bons gestes de mise au rebut de ce produit (déchets
d’équipements électriques et électroniques)

(Applicable aux pays disposant de systémes de collecte
separés)
Ce symbole sur le produit, ses accessoires ou sa
documentation indigue que ni le produit, ni ses acces-
soires électroniques usageés (chargeur, casque audio,
cable USB, etc.) ne peuvent étre jetés avec les autres
déchets ménagers. La mise au rebut incontrélée des
déchets présentant des risques environnementaux et de
santé publique, veuillez séparer vos produits et acces-
_ soires usages des autres déchets. Vous favoriserez ainsi
le recyclage de la matiere qui les compose dans le cadre
d'un développement durable.
Les particuliers sont invités a contacter le magasin leur
ayant vendu le produit ou a se renseigner aupres des
autorités locales pour connaitre les procédures et les
points de collecte de ces produits en vue de leur
recyclage.
Les entreprises et particuliers sont invités a contacter
leurs fournisseurs et a consulter les conditions de leur
contrat de vente. Ce produit et ses accessoires ne
peuvent étre jetés avec les autres déchets.
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Pour obtenir des informations sur les engagements environnementaux de
Samsung et sur les obligations réglementaires spécifiques a I'appareil (par ex. la
réglementation REACH), rendez-vous sur :
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_c
orner.html
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Installation de la table de cuisson

A\ AVERTISSEMENT

L'installation et le branchement de cet appareil doivent impérativement étre
effectués par un technicien qualifié.

Veuillez-vous conformer a ces instructions Tout dommage résultant d'une
mauvaise installation ne sera pas couvert par la garantie.

Les caractéristiques techniques figurent a |a fin de ce manuel.

Consignes de sécurité pour l'installateur

- L'installation électrique nécessite un dispositif permettant de couper cet
appareil du secteur sur tous les péles avec une ouverture des contacts d'au
moins 3 mm. Les dispositifs suivants peuvent étre utilisés : disjoncteurs,
fusibles (les fusibles a vis doivent étre retirés de leur socle), disjoncteurs
différentiels et contacteurs.

« (et appareil est conforme a la directive EN60335-2-6 relative a la
protection contre les incendies.

Ce type d'appareil peut étre installé avec un placard ou un mur sur l'un des
ses coteés.

« L'installation doit assurer une protection contre les chocs.

« Les éléments de cuisine dans lesquels I'appareil est encastré doivent étre
conformes a la norme DIN68930 en matiere de stabilité.

« Afin d'éviter tout risque de moisissure, toutes les zones coupées doivent
étre enduites d'un mastic protecteur.

« Sur les surfaces carrelées, la zone sur laquelle repose la table doit étre
complétement jointoyeée.

= Sur de la pierre naturelle ou artificielle ou des surfaces céramiques, les
ressorts a action rapide doivent étre fixés a I'aide d'une résine artificielle
ou d'un adhésif a deux composants appropriés.

« Assurez-vous que le mélange adhere parfaitement et uniformément au
plan de travail. N'utilisez pas de mastic silicone. En cas de réparation, il
serait tres difficile de déplacer |a table de cuisson.

- Pour démonter la table de cuisson, dégagez-la en la soulevant par dessous.

« Une planche peut étre installée sous la table de cuisson.

- L'interstice de ventilation entre la surface de travail et I'avant de I'élément
situé sous la table ne doit pas étre couvert.

8 Francais

Outils dont vous aurez besoin

e E=l— %
Crayon Tournevis a téte Phillips Regle ou regle de

vérification

Lunettes de sécurité

Perceuse a main et
meche

Scie sauteuse

Raccordement a la prise d'alimentation secteur

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension nominale de I'appareil
(tension électrique indiquée sur la plague signalétique) correspond a la tension
d'alimentation du secteur. La plaque signalétique est située sur le revétement
inférieur de la table de cuisson.

A\ AVERTISSEMENT

Coupez l'alimentation avant de brancher les cables.

La tension électrique de I'élément chauffant est de 230 V CA. Cet appareil
fonctionne également tres bien sur des réseaux électriques de 220 V CA ou
240 V CA. Le raccordement au réseau de |a table de cuisson doit étre effectué
de maniere a prévoir un coupe-circuit sur tous les poles avec une ouverture
des contacts d'au moins 3 mm. (ex. : disjoncteur, disjoncteur différentiel ou
fusible).

A\ AVERTISSEMENT

Les branchements de cables doivent étre conformes aux normes en vigueur et
les vis de borne correctement serrées.

A\ AVERTISSEMENT

Une fois la plaque de cuisson raccordée a l'alimentation électrique, vérifiez
que toutes les zones de cuisson sont prétes a étre utilisées en les allumant une
par une et en les réglant sur la puissance maximale a l'aide d'ustensiles de
cuisine appropriés.




A\ AVERTISSEMENT

Pour éviter d'endommager les composants, vérifiez bien (au niveau de la
conformité) I'attribution phase et neutre des branchements de I'habitation et des

appareils (cf. Schémas de cablage).

Tout dommage résultant d'une mauvaise installation ne sera pas couvert par Ia

garantie.
A\ AVERTISSEMENT

Si le cordon d'alimentation de I'appareil est endommagé, il devra étre remplacé
par le fabricant, son réparateur agréé ou par toute personne qualifiée afin

d'éviter tout danger.
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A\ AVERTISSEMENT

1IN~ (32A)
01 | 220-240 V~ 04 Bleu
02 Marron 05 Gris
03 Noir 06 | Vert/Jaune

2N~ (16A): Séparez les deux cables
biphasés (L1 et L2) avant de
procéder au branchement.

01 | 220-240V~ | 05 Bleu

02 | 380-415V~ | 06 Gris

03 Marron 07 | Vert/Jaune

04 Noir

2 X 1IN~ (16A): Séparez les deux cables
avant de procéder au

branchement.
01 | 220-240V~ 05 Noir
02 Marron 06 Gris
03 Bleu 07 | Vert/Jaune
04 | 220-240V~

Pour reéaliser correctement le branchement de I'alimentation, veuillez suivre le
schéma de cablage joint a proximité des bornes.

Installation de I'appareil sur le plan de travail

@ )

A. Numéro de série

REMARQUE

REMARQUE

Recopiez le numéro de série inscrit sur
la plague signalétique de I'appareil
avant de procéder a l'installation. Ce
nuUMero vous sera demandé si vous
faites appel a un service de dépan-
nage. Etant donné qu'il figure sur la
plaque signalétique située sous
|'appareil, vous ne pourrez plus y
accéder apres l'installation.

REMARQUE

Veillez a respecter scrupuleusement les
indications relatives aux espaces et
distances de sécurité minimums exiges.

Veillez a respecter scrupuleusement les indications relatives aux espaces et
distances de sécurité minimums exiges.

Le dessous de la table de cuisson est doté de deux ventilateurs. S'il y a un tiroir
sous la table de cuisson, il ne doit pas étre utilisé pour stocker des petits objets
ou du papier. Ils pourraient endommager le ventilateur ou interférer avec le
refroidissement s'ils sont aspirés a l'intérieur.

R
03

|
A2

—0 1ﬁ§
02

J

No. Explication Dimensions

01 |Hauteur de l'orifice
de ventilation

Min. 2 mm

02 |Largeur de l'orifice
de ventilation

560 mm

03 Distance entre
l'extréemite de
I'appareil et la paroi
laterale du plan de
travail

Min. 50 mm
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Installation de la table de cuisson

Sélection de I'équipement d'installation

Assurer une ventilation suffisante

Coupez la surface de travail comme indigué sur le dessin ci-dessous.

Pour l'installation et I'utilisation, il est nécessaire de préserver un espace
minimal de 50 mm autour du trou.

Assurez-vous que la surface de travail soit au moins de 20 mm d'épaisseur.
Choisissez une matiere résistante a la chaleur pour la surface de travail (Le
bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas
étre utilisés comme matériaux de surface de travail sans imprégnation)
afin d'éviter toute déformation due aux rayonnements de chaleur de la
plague de cuisson.Comme indiqué ci-dessous:

REMARQUE

La distance de sécurité entre la plaque et le meuble au-dessus de la plaque
de cuisson doit étre au moins de 3mm.

Min.3mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min.50 | Min.3
+1 +1

Assurez-vous qu'a tout moment la plague de cuisson a induction soit bien

ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne soient pas bloquées.

Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est en bon état. Comme
indiqué ci-dessous:

REMARQUE

la distance de sécurité entre la plague chauffante et le placard au-dessus

de la plague doit étre d'au moins 760 mm.

£
IS
= S
2 c
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Entrée d'air Sortie d'air 2
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Assurez-vous que la plague de cuisson a induction soit bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d'air ne soient pas bloguées.Afin d'éviter tout contact
accidentel avec le fond surchauffant de la table de cuisson, ou tout choc
électrique inexplicable pendant le travail, il est nécessaire de placer un
insert en bois, fixé par des vis, a une distance minimale de 25 mm du fond
de la table de cuisson. Suivez les exigences ci-dessous.

L — |

Min.25mm

I I
""Max. 5mm Max. 5mm "

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm ¢

Insulation Panel ventilation gap

A\ AVERTISSEMENT

II'y a des trous de ventilation a I'extérieur de la table de cuisson. VOUS
DEVEZ vous assurer que ces trous ne sont pas obstrués par le plan de
travail lorsque vous mettez la table de cuisson en place.

A\ AVERTISSEMENT

« Sachez que la colle qui relie le plastique ou le bois au meuble, doit
résister a une température non inférieure a 150°C, afin d'éviter le
décollement des panneaux.

- Laparoi arriere, les surfaces adjacentes et les surfaces environnantes
doivent donc pouvoir résister a une température de 90°C.

Avant l'installation de la table de cuisson

« Le plan de travail est carré et au niveau et aucun élément structurel
n'interfere avec les exigences d'espace.

« Le plan de travail est constitué d'un matériau résistant a la chaleur.

- Silatable de cuisson est installée au dessus d'un four, le four doit
avoir un ventilateur intégré.

- L'installation est conforme a toutes les exigences, normes et réglemen-
tations applicables.

« Un disjoncteur assure une séparation complete de I'alimentation
électrique, monté et positionné conformément aux réglementations
locales.

- Le disjoncteur pour déconnecter toutes les phases doit étre d'un type
agréeé, avec une distance minimale de 3 mm entre les contacts (ou dans
tous les conducteurs actifs [de phase] si les regles de cablage locales
permettent cette variation des exigences).

- Ledisjoncteur est facile d'acces pour I'utilisateur final avec la table de
cuisson installée.

« En cas de doute consultez les autorités locales et la réglementation
municipale.

« |l est préférable que les murs autour de la table de cuisson soient faits
d’'un matériau résistant a la chaleur et facile a nettoyer, tel que de la
céramique.

Aprés l'installation de la table de cuisson

/N ATTENTION

« Le cable d'alimentation n'est pas inaccessible a travers des portes de
placard ou des tiroirs.

« |l y aune circulation d'air suffisante autour, et surtout, dans le bas de
I'appareil, provenant de I'extérieur du meuble.

- Silatable de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard,
une protection thermique est installée au-dessous de la base de la
table de cuisson.

- Ledisjoncteur est facile d'acces pour I'utilisateur final.

Francais 11
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Installation de la table de cuisson

Composants

Placez la table de cuisson a I'envers sur une surface stable et lisse (utilisez /i\ ATTENTION

I'emballage pour la protéger). Faites bien attention de ne pas appuyer sur la

. ) N - Latable de cuisson doit étre installée par un technicien qualifié. Votre
table de cuisson afin de ne pas abimer les touches ou boutons de commande. P d

appareil ne sera plus sous garantie s'il n'a pas été installé

Ajustez la position du support correctement. o .

) ] ) ) « Sl vous plait ne jamais effectuer 'opération par vous-méme.
Fixez la plague de cuisson sur la surface de travail en vissant les 4 ressorts que . La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus
VOuUs avez précédemment fixés sur la base de la plague de cuisson (voir image) d'un lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur, lave-linge ou
apres l'avoir mise en position. _ L A seche-linge car I'humidité dégagée par ces appareils pourrait
Ajustez la position du support en fonction de I'épaisseur de la surface de travail. I'endommager.

« La table de cuisson a induction doit étre installée de telle sorte que le
rayonnement thermique soit optimisé, augmentant ainsi I'efficacité de
I'appareil.

« Le mur et les surfaces se trouvant au-dessus de I'appareil doivent étre
résistants a la chaleur.

- Pour éviter tout endommagement, les couches de protection et
adhésifs doivent étre résistants a la chaleur.

« Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé

- Latable de cuisson doit étre connectée a I'alimentation électrique par
une personne qualifiée.

- Avant de raccorder |a table de cuisson au réseau électrique, il faut
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vérifier que:
« Leréseau est adapté pour une alimentation dessiné par la table de
cuisson.

« Latension correspond a la valeur inscrite sur la plague
signalétique de l'appareil.
« Le cable d'alimentation électrique peut supporter la charge
indiquée sur la plagque signalétique.
; «  Pour connecter la table de cuisson au réseau, n'utilisez pas
‘ d'adaptateurs, réducteurs ou de répartiteurs de puissance car ils
1 peuvent causer une surchauffe et/ou un incendie.

Plaque de verre Plague de verre

Matériau en aluminium

——

= — travail

Matériau
plastique

Matériau

plastique

A\ AVERTISSEMENT

En aucun cas, les supports ne peuvent toucher les surfaces intérieures du plan
de travail apres l'installation (voir photo).
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Avant de commencer

Zones de cuisson

. Max. 1800/3000W zone

. Max. 1800/3000W zone

. Max. 1800/3000W zone

. Max. 1800/3000W zone

. Zone Flexible. 3000/4000W
. Dessus vitrocéramique

. Panneau de commande

NO U WN -

l

Panneau de commande
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Guide pour I'affichage des zones de cuisson

. Réglage puissance du foyer / minuterie Affichage Signification

. Touches de sélection de la zone de cuisson N o . . o .
Commande Mettre en pause I & aks), = Réglages de la température sélectionnée

. Commande de verrouillage de sécurité pour enfants H Chaleur résiduelle (Maintien au chaud)

. Commande ON / OFF
. Commande de Maintien au chaud
. Controle de la fonction Boost Le récipient est inadapté ou trop petit ou aucun récipient n'a

. . . . It
. Commande de témoin de la minuterie =

£ Sécurité enfants activée

WNO U WN R

été placeé sur la zone de cuisson.
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Avant de commencer

Chauffage par induction Dispositif d'arrét de sécurité

~ ~ « Principe du chauffage par induction : Si I'une des zones de cuisson n'a pas été éteinte et que la chaleur n'a pas
88??\ Lorsque vous placez vos récipients été réglée apres un long intervalle de temps, cette zone s'éteint automa-
sur une zone de cuisson et que vous tiquement - o 9
Toute présence de chaleur résiduelle est signalée par la lettre H, (pour «

I'allumez, les circuits électroniques de . .
votre table de cuisson a induc(tqion hot » (chaud)) dans le champ d'affichage correspondant a la zone de
cuisson en guestion.

produisent des "courants induits" dans
le fond des récipients, ce qui

= E- & augmente instantanément leur Niveau de puissance Mise hors tension
\ / temperature. . Maintien au chaud Au bout de 2 heures
A Bobine 3 inducti « Vitesse de cuisson et friture plus
B. Cguigﬁtz ;Edﬂictslon grande : 1-5 Au bout de 8 heures
> R ! Etant donné que la casserole est )
§ C. Circuits électroniques chauffée directement et non la plaque 6-10 Au bout de 4 heures
a vitrée, l'efficacité est plus grande que 11-14 Au bout de 2 heures
) dans d'autres systemes car il n'y pas
e de perte de chaleur. La plupart de 2 Au bout de 1 heure
3 I'énergie absorbée est transformeée en
2 chaleur. REMARQUE
E Si le récipient est inadapté ou trop petit ou si aucun récipient n'a été placé
sur la zone decuisson Y s'affiche.
Apres 1 minute, la zone de cuisson correspondante s'éteint.
REMARQUE

Si une ou plusieurs zones de cuisson venaient a s'éteindre avant la durée
indiquée, reportez-vous a la section « Dépannage » dans la page 28.

Autres motifs pour lesquels une zone peut s'éteindre

Toutes les zones de cuisson s'éteignent si un liquide bouillant entre en
contact avec le tableau de commande. Le dispositif d'arrét automatique est
également activé si vous posez un tissu mouillé sur le tableau de
commande.

Activer/Désactiver O d'alimentation principale une fois le liquide essuyé
ou le tissu retiré.
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Témoin de chaleur résiduelle

Lorsqu'une des zones de cuisson ou toute la table est éteinte, |a présence de
chaleur résiduelle est signalée par la lettre  H (pour « hot » (chaud)) dans le
champ d'affichage de la zone de cuisson en question. Méme une fois la zone de
cuisson éteinte, le témoin de chaleur résiduelle reste affiché jusqu'a ce que la
zone ait completement refroidi.

Vous pouvez utiliser cette chaleur résiduelle pour conserver au chaud ou
décongeler des aliments.

A\ AVERTISSEMENT

Le risque de brOlure subsiste tant que le témoin de chaleur résiduelle reste
allume.

A\ AVERTISSEMENT

Si I'appareil est mis hors tension, le symbole M disparait et les informations
relatives a la chaleur résiduelle ne sont plus visibles. Vous risquez néanmoins
toujours de vous brUler. Afin d'éviter tout accident, soyez toujours prudent
lorsque vous vous trouvez a proximité de la table de cuisson.

Détection de la température

Apres |'utilisation de la table de cuisson, le ventilateur de refroidissement
continue a fonctionner jusqu'a ce que les éléments électroniques de la table de
cuisson aient refroidi. Le ventilateur de refroidissement s'éteint automatique-
ment en fonction de la température des éléments électroniques.

Récipients

~h Utilisez un récipient a fond plat qui
/&, \ entre entierement en contact avec
A I'ensemble de la zone de

cuisson.Veérifiez que le fond du récipient
est plat en passant une régle dessus.
Assurez-vous de suivre
scrupuleusement toutes les consignes
d'utilisation associées au récipient.

—_—

Utiliser des récipients dont le matériau est adapté a la cuisson a induction.
Utilisez un récipient de qualité avec des fonds plus lourds pour garantir une
meilleure répartition de la chaleur. Vous obtiendrez ainsi de meilleurs
résultats de cuisson.

Adaptez la taille du récipient en fonction de la quantité d'aliments que vous
préparez.

Ne laissez pas chauffer le récipient jusqu'a évaporation compléte de son
contenu. Ceci pourrait provoquer des dommages irréversibles, comme une
casse, une fusion ou des taches, pouvant affecter la table de cuisson en
céramique. (Ce type de dommage n'est pas couvert pas la garantie).
N'utilisez pas de récipients sales ou tres gras. Utilisez toujours des récipients
faciles a nettoyer apres utilisation.

/2 AVERTISSEMENT

Vous pouvez avoir l'impression que les zones de cuisson aient refroidi une fois
qu'elles ont été éteintes. Toutefois, la surface en vitrocéramique peut étre
encore chaude en raison de la chaleur résiduelle provenant du récipient. Le
risque de brUlures est toujours présent.

Ne touchez pas un récipient chaud directement avec les mains. Utilisez
toujours des gants ou des maniques.

Ne faites pas glisser le récipient sur la surface de la table de cuisson. Si vous le
faites, vous risquez de provoquer des dommages irréversibles sur la table de
cuisson.

Francais 15
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Avant de commencer

Récipients pour les zones de cuisson a induction

La table de cuisson a induction ne peut étre allumée que lorsqu'un récipient a Les zones de cuisson a induction s'adaptent automatiquement a la taille du fond
base magnétique est placé sur une zone de cuisson. Vous pouvez utiliser les du récipient jusqu'a une certaine limite. Cependant, la partie magnétique du fond
récipients suivants. du récipient doit avoir un diametre minimal correspondant a la taille de la zone
de cuisson.
Matiere des récipients Convient Zones De Cuisson Minimum (mm) Maximum (mm)
Acier, acier émaillé, Fonte Oui Zone del Zone avant ou arriere 140 220
Acier Oui (de préférence linc]zxg/dablet si recommandé flexion | zone de flexion 220 220 X 400
ar le fabrican ) - -
P : Zone de cuisson arriere droite 140 180
Aluminium, cuivre, laiton, Zone de cuisson avant droite 140 180
verre, céramique, porcelaine Non

REMARQUE Pour des résultats optimaux, utilisez un

récipient dont le diametre ferromagnétique
correspond a celui d'un br0leur. Sile
récipient n'est pas détecté par le br0leur,
essayez un brileur plus petit.

« Les récipients adaptés a la cuisson par induction sont étiquetés comme tel par
le fabricant.

- Certains récipients peuvent produire du bruit lorsqu'ils sont utilisés sur les
zones de cuisson par induction.

- Ces bruits ne sont pas un défaut de I'appareil et n'en affectent en aucun cas
|'utilisation.

« Les récipients spéciaux en inox peuvent ne pas convenir a la cuisson par
induction. Vérifiez si la base du récipient est attirée par un aimant.
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Autres récipients pour la cuisson a induction Teste d'aptitude a I'emploi

Certains récipients ont une faible couche de matériau magnétique sur le fond
pour leur permettre de fonctionner avec une table de chauffage par induction.
Ces récipients présentent un faible magnétisme et peuvent ne pas fonctionner
correctement. (Un faible magnétisme signifie qu'un aimant n'adhére pas
fermement ou que la zone a laquelle I'aimant adhere est petite.)

—
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A. Zone ou I'aimant n'adhére pas
B. Zone ou l'aimant adhere

Les récipients adaptés a la cuisson a
induction possédent un fond magnétique
(faire le test de I'aimant) et sont étiquetés
comme étant adaptés a ce type de cuisson
par le fabricant.

Méme si le récipient est concu pour

une table de cuisson a induction, les ij

performances de chauffage pourraient

étre faibles ou parfois la table de

cuisson peut ne pas détecter le « Onreconnait un bon récipient a son fond. Celui-ci est censé étre le plus épais
récipient en fonction de la taille et de et plat possible.

la force de la zone magnétique sur le «  Faites particulierement attention au diametre du fond du récipient lors de
fond du récipient. I'achat de nouveaux récipients. Les fabricants ne mentionnent souvent que le

diametre du bord supérieur du récipient

«  N'utilisez pas de récipients dont le fond est endommagé (bords irréguliers ou
bavures).

Les récipients endommageés peuvent rayer irremediablement |a table de
cuisson en céramique si vous les faites glisser dessus.

- Afroid, les fonds des récipients sont en général légérement bombes vers
I'intérieur (concaves).lls ne doivent en aucun cas étre bombés vers l'extérieur
(convexes).

Si vous souhaitez utiliser un type spécial de récipient (ex : autocuiseur,
mijoteur ou wok), veuillez suivre les instructions du fabricant.
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Lorsque vous utilisez un grand récipient
avec un élément ferromagnétique plus
petit, seul I'élément ferromagnétique
chauffe. Par conséquent, la chaleur peut ne
pas étre distribuée uniformément.
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Avant de commencer

Bon positionnement

Correct Incorrect
—— | ———

Récipient a fond plat et bords droits.

Récipient a fond ou bords incurveé(s)
ou Voilé(s).

—

- -

Le récipient respecte ou dépasse la
taille minimale recommandée pour
la zone de cuisson.

Le récipient ne respecte pas la taille
minimum requise pour la zone de
cuisson utilisée.
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Le récipient repose entierement sur
la surface de la table de cuisson.

Le récipient repose sur un bord de la table
de cuisson ou ne repose pas entierement
sur la surface de la table de cuisson.

#Vé)

Le récipient est bien équilibré.

Le récipient est incliné en raison du
poids de sa poignée.

18 Francais

Conseils pour économiser de I'énergie

s - B

XX

Suivez ces astuces pour réduire la
consommation d'énergie.

Placez toujours le récipient sur une
zone de cuisson avant d'allumer le
brUleur correspondant

Assurez-vous que les zones de cuisson
et les fonds des récipients sont
toujours propres. Sinon, vous
consommerez plus d'énergie.

Fermez bien le couvercle du récipient
s'il y en a un. Vous réduirez ainsi la
consommation d'énergie.

Eteignez le brOleur en cours
d'utilisation avant la fin du temps de
cuisson. Utilisez la chaleur résiduelle
pour maintenir les aliments au chaud.




Utilisation des boutons tactiles

Bruits de fonctionnement

Si vous souhaitez utiliser les boutons tactiles, touchez du bout de votre doigt le
bouton de votre choix jusqu'a ce que le voyant correspondant
s'allume/s'éteigne ou jusqu'a ce que la fonction souhaitée s'active. Assurez-vous
de ne toucher gu'un seul bouton lorsque vous utilisez I'appareil. Si vous
appuyez du plat de votre doigt sur le bouton, vous risquez d'actionner égale-
ment le bouton adjacent.

Il se peut que vous entendiez :

Ces bruits sont normaux et ne traduisent pas un dysfonctionnement.

A\ AVERTISSEMENT

N'utilisez pas de récipients de taille et de matériau différents. Utiliser des
récipients de tailles ou matériaux différent(e)s peut entrainer I'émission de
bruits et de vibrations.

REMARQUE
Utiliser des puissances faibles (1 a 5) peut provoquer des bruits de cliquetis.

Premier nettoyage

Craquement : le récipient est constitué de matériaux différents.
Sifflement : vous utilisez plus de deux zones de cuisson et le récipient est
constitué de matériaux différents.

Souffle : vous utilisez des puissances élevees.

Cliquetis : une commutation électrique se produit.

Sifflement, bourdonnement : le ventilateur est en marche.
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Nettoyez la surface en vitrocéramique a l'aide d'un chiffon humide et d'un
nettoyant spécialement concu pour ce type de surface.

A\ AVERTISSEMENT

N'utilisez jamais de nettoyants corrosifs ou abrasifs. Vous risqueriez d'endom-
mager la surface.
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Fonctionnement

Mise sous tension de I'appareil

Une fois la cuisson terminée

Touchez l'interrupteur MARCHE/ARRET. Aprés avoir
mis la plague en marche, un bip sonore sera émis une
fois. Le témoin de la minuterie s'affiche “---",
sélection de la zone de cuisson s'affiche “-", indiguant
gue la plague a induction est en mode de veille.

Placez une casserole sur la zone de cuisson gque vous
souhaitez utiliser.

«Assurez-vous que le fond de la casserole et |a
surface de cuisson sont propres et secs.

Eteignez la zone de cuisson en faisant défiler les
réglages vers la gauche. Assurez-vous que
I'affichage indique "0"

ou

Appuyez sur la commande de sélection de la zone de
cuisson pendant environ 2 secondes pour I'éteindre.

DIMINUTION LA PUISSANCE

@

Touchez le bouton de sélection de la zone de cuisson et
I'indicateur pres de la zone correspondante clignotera.

N 14
N

Eteignez la plaque de cuisson entiéere en touchant
['interrupteur MARCHE/ARRET.

-

Sélectionnez un niveau de température avec les
boutons de controle

« Si vous ne choisissez pas un niveau de température
avant 1 minute, la plague a induction s'arrétera
automatiquement. Vous devrez recommencer la
procédure a partir de I'étape 1.

« \Vous pouvez modifier le niveau de température a
n'importe quel moment durant la cuisson.

AUGMENTATION DE LA PUWSSANEEJ\\

AUGMENTATION DE LA nu\sswc{é’\\

Faites attention aux surfaces chaudes.

“H" indique quelle zone de cuisson est encore
chaude au toucher. Ce symbole disparaitra lorsque
la surface aura refroidi jusqu'a une température
sUre. Cela peut également étre utilisé comme une
fonction d'économie d'énergie si vous voulez
utiliser de nouveau la plague de cuisson ; pour cela
utilisez la zone de cuisson qui est encore chaude.

—
'~

-
-

Si I'affichage indique = - avec le réglage du chauffage

Cela signifie que :

« Vous n'avez pas placé une casserole sur la zone de cuisson sélectionnée ou,
« La casserole que vous utilisez ne convient pas pour la cuisson par induction

ou,

«  La casserole est trop petite ou n'est pas correctement centrée sur la zone de

cuisson.

Si l'ustensile de cuisson n'est pas adapté, la casserole ne le chauffera pas.
L'affichage s'éteindra automatiquement aprés 1 minute si aucune casserole

appropriée n'est placée sur la plague a induction.
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Suggestion de réglages pour la cuisson d'aliments spécifiques

Pleine puissance « boost »

Les chiffres répertoriés dans le tableau ci-dessous sont donnés a titre indicatif.
La puissance requise pour les différents modes de cuisson présentés repose sur
plusieurs variables, parmi lesquelles la qualité des récipients utilisés ainsi que
la nature et la quantité des aliments cuisinés.

Activer la fonction boost

Réglages
depuissance

Convient a

Appuyez sur la commande de sélection de la zone
de cuisson.

5\

« réchauffer de petites quantités d'aliments délicats

- faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui
brilent rapidement

» mijotage doux

- réchauffement lent

« Réchauffage
- mijotage rapide
- cuisson du riz

= Poché
« faire sauter

« Friture douce
« Crépes

Touchez la commande pleine puissance «P», la
zone de cuisson commencera a fonctionner en
mode Booster. L'afficheur de puissance affiche «P>»
pour indiguer que la zone a atteint le MAX.

3

—
—

=

0

Annulation la fonction Boost

Appuyez sur le bouton de sélection de la zone de
cuisson dont vous souhaitez annuler la fonction
boost.

i

a) Touchez la commande pleine puissance «P>, |a
zone de cuisson retournera a son réglage d'origine.
ou

b) Sélectionnez un réglage de cuisson en faisant
glisser votre doigt sur la touche de commande.

12 -14

« sauteés
« cuisson des pates

15/P

- faire sauter

« Saisir

- porter la soupe a ébullition
« bouillir de I'eau

REMARQUE

Vous pouvez régler et ajuster le niveau de puissance en fonction de 'ustensile
utilisé et du type d'aliment.

4

ou

=
o
=
(o]
=5
o
=
=
)
3
o}
=
=

REMARQUE

«  Cette fonction est disponible pour toutes les zones de cuisson.

« Le zone de cuisson revient a son réglage de départ au bout de 5 minutes.
« Lorsque la fonction Pleine puissance « Boost » de la 1lere zone de cuisson est

activée, la 2eme zone de cuisson est automatiquement limitée au niveau 2 et

Vice versa.

« Sileréglage de départ est égal a O, il reviendra a 15 au bout de 5 minutes.
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Fonctionnement

Pleine puissance « Boost »

Zone flexible

La fonction Pleine puissance permet d'augmenter |la puissance de chacune des
zones de cuisson. (exemple : porter a ébullition un grand volume d'eau)

Zones de cuisson Temps maximal a pleine puissance
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Zone Flex Plus (avant ou arriere) 5 min
Zone Flex Plus (compléte) 5 min
Une fois cette durée écoulée, les zones de cuisson reviennent automatiquement
a la puissance {5 ou niveau du réglage d'origine.
REMARQUE

Dans certaines circonstances, la fonction Pleine puissance peut étre désactivée
automatiquement afin de protéger les composants électroniques internes de la
table de cuisson.

Par exemple, il n'est pas possible d'émettre la puissance maximale simultané-
ment sur la partie avant et la partie arriere de la Zone Flex.

Gestion de la puissance

Chague zone de cuisson dispose d'une puissance maximale qui lui est propre. Si
la plage de puissance est dépassée lors de l'activation de la fonction Pleine
puissance, le dispositif de gestion de la puissance réduit automatiquement la
puissance de la zone de cuisson.

« 1 et 2 sont jumelées
« 3 et 4 sont jumelées

2 3 L'affichage pour cette zone de cuisson
alterne pendant quelques secondes entre
la puissance actuellement réglée et |a
puissance maximalepossible. L'affichage

1 passe ensuite de la puissance réglée a la

puissance maximale possible.

<b

wunm o DOBS i P TG @ M@ —

. Cette zone peut étre utilisée comme une zone unique ou comme deux zones
indépendantes a tout moment, en fonction des besoins de cuisson.

« La zone flexible est constituée de deux inducteurs indépendants qui peuvent
étre commandeés séparément ou ensemble. Lors de |'utilisation comme
grande zone flexible, un récipient peut couvrir les deux zones, le niveau de
puissance initialement sélectionné sur une zone de cuisson restera maintenu,
et la partie non couverte par les récipients est automatiquement désactivée.

- Remarque: Assurez-vous que les ustensiles de cuisson sont centrés sur la
zone de cuisson unique. Lors de |'utilisation d'une grande casserole ovale ou
rectangulaire, veuillez-vous assurer qu'elle couvre les deux croix.

Exemples de placement correct / incorrect.
( ]
I ' T I
I 1
I I
I ]
I 1
| I

@

La zone flexible utilisée en une seule partie

Pour activer la zone flexible comme une seule F
grande zone, il suffit d'appuyer sur la touche
dediée. i~

Le réglage de puissance fonctionne comme n'importe quelle autre zone normale.

Si la casserole est déplacée de I'avant vers l'arriere (ou vice versa), la zone
flexible détecte automatiquement la nouvelle position de la casserole, en
gardant la méme puissance de cuisson.

Pour ajouter une nouvelle casserole, appuyez de nouveau sur la touche
prévue a cet effet.

La zone flexible utilisée en deux parties indépendantes

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones indépendantes avec des
réglages de puissance différents, appuyez a nouveau sur la touche dédiée.
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Minuterie

Sélectionnez la zone de cuisson

Réglage de plusieurs zones de cuisson

Appuyez sur la touche correspondant a la zone de u

cuisson dont vous souhaitez régler le temps de g\\

cuisson.

Appuyez sur la touche du minuterie, « 0:00 » 0:0°0¢
s'affiche et le « 0 » commence a clignoter. (f\\

Reglez le temps a I'aide du curseur. (par ex. 1) D:03 1rinynm
Appuyez sur la touche de la minuterie ® encore 0:2040

une fois et le « 0 » commencera a clignoter.

7?)

Les étapes du réglage de plusieurs zones sont les mémes que celles d'une
seule zone. Quand vous effectuez le réglage simultané de plusieurs zones de
cuisson, les points décimaux des zones de cuisson concernés sont allumeés.
L'affichage des minutes montre la durée de cuisson la plus courte. Le point de
la zone concernée clignote. Comme ci-dessous:

o

da?
uZ

* (réglage a 15 minutes)
[
L. (réglage a 45 minutes) 1

Indicateur de zone de cuisson indicateur de minuterie

Réglez le temps a l'aide du curseur (par ex. 1) :
VOuUSs avez réglé la minuterie sur 11 minutes.

A.ea LTTTTIINININ
IR H N

Une fois le temps réglé, le décompte commence immeédiatement. La touche de
temporisation affiche le temps restant et l'indicateur de minuterie clignote
pendant 5 secondes.

Quand le décompte est terminé, le foyer
correspondant s'éteint. Ensuite, C'est la C 3]“
nouvelle durée de cuisson la plus courte qui ... (]
s'affiche et le point de la zone correspond
commence a clignoter. Comme indiqué sur la
droite :

Indicateur de  indicateur de
zones de cuisson  minuterie

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson et la durée de
cuisson lui correspondant s'affichera sur I'indicateur de minuterie.

Quand le temps de cuisson est écoulé, la zone de MM
cuisson correspondant s'éteint automatiquement. (NN NN

REMARQUE

« Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une
fois le temps de cuisson choisi écoulé.

« Leréglage maximum est égal a 9:59

« Les zones de cuisson allumée auparavant continuent de fonctionner
normalement.

« Un point lumineux rouge prés de I'indicateur du niveau de cuisson indique
que la zone est sélectionnée.

cC

..
Indicateur de zones
de cuisson
Francais 23
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Fonctionnement

Maintien au chaud Sécurité enfants

«  Vous pouvez verrouiller les commandes pour empécher |'utilisation involon-
taire de la table de cuisson (par exemple éviter que les enfants allument
accidentellement les zones de cuisson).

Activer la fonction de maintien au chaud

de cuisson. touche « Marche/Arrét » sont désactivées.

Appuyez brievement sur la touche maintien au a6

N o " . Pour verrouiller les commandes
chaud ¢, L'indicateur de zone indique “ &b " éL\

Touchez la commande de verrouillage| “ L" apparait sur I'indicateur de
des touches & environ 3 secondes. minuterie.

Annuler la fonction de maintien au chaud

A i [ ] .
Appuyez sur la commande de sélection de la zone g\\ «  Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf la
[ ]

Appuyez sur la commande de sélection de la zone F Pour déverrouiller les commandes
de cuisson. g\\
Appuyez et maintenez la touche verrouillage & pendant 3 secondes
pul Seélectionnez un réglage de cuisson en faisant ERE I
§ glisser votre doigt sur la touche de commande. REMARQUE
g- Lorsque la table de cuisson est en mode verrouillée, toutes les commandes
S sauf la touche « Marche/Arrét » (D sont désactivées. Vous pouvez toujours
"3" éteindre Ia table de cuisson avec la touche « Marche/Arrét » (D en cas
) d'urgence, mais vous devrez d'abord déverrouiller la table de cuisson lors de
= REMARQUE la prochaine opération.
«  (ette fonction peut étre utilisée sur toutes les zones de cuisson en méme
temps.
« (e résultat final doit étre effectué par I'assurance de l'utilisation d'un
couvercle.
« Nutilisez pas de récipient en fonte. Commande de mettre en pause

Lorsque les zones de cuisson fonctionnent, Appuyez sur la commande " >II" .

Il apparait alors a tous les écrans " ! " et la puissance de tous les broleurs
sera arréter. A ce moment, seuls les commandes " | " et (D " peuvent étre
activées.

Appuyez sur " DIl " de nouveau, Le réglage précédemment défini va
apparaitre et les zones de cuisson continuent a chauffer.
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Modification de la limite de puissance maximale

Cette fonction vous permet d'ajuster la puissance maximale de I'appareil.

o C
P O O & b T?
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1
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1. Allumez I'appareil

2. Touchez le bouton P et le bouton ||
en méme temps jusqu'a ce que ‘S
apparaisse sur I'affichage de la
minuterie.

3. Appuyez sur le bouton (3% jusqgu'a ce
que ‘SE’ apparaisse sur I'affichage de
la minuterie

4. Touchez le bouton P et le bouton Pl
en méme temps jusqu'a ce que ‘SEt’
apparaisse sur 'affichage de la
minuterie et « 7> sur I'affichage de Ia
puissance du br0leur arriere droit.

5 Et

3 - ®
P&E @A o O
5 Et

3 - ®
PO L& b PéD

5. Appuyez sur le bouton P jusqu'a ce
que l'indicateur du br0leur arriere droit
passe de ‘7" a ‘3’ A ce moment, la
puissance maximale a été changée en

3000W.

6. Eteindre I'appareil pour ajuster le
réglage de Limite de puissance.

7. Vous pouvez modifier la puissance maximale de 3000 W a 7200 W en
répétant la méme opération

REMARQUE
En mode basse consommation (3000 W), la fonction Pleine puissance n'est pas
disponible avec la Flex zone Plus.
En mode basse consommation (3000 W), la puissance est ajustée automatique-

ment.

Pendant la cuisson, la puissance maximale disponible de chaque zone de
cuisson dépend de la quantité de cuisson nécessaire en méme temps:

Nombre de zones

de cuisson utilisees | 1 prgleur | 2 broleurs | 3 broleurs | 4 broleurs
simultanément

Niveau de Pou 15 11/130u | 9/9/90u |6/7/7 /70U
puissance 10/140u |8/9/100uU|5/7/7 /80U
maximale 9/15 7/8/11ou|5/6/7/90u

6/9/110u

5/6/8/80u

Francais 25

=
o
=
(a]
=5
o
3
=
v}
3
o}
=
~+




Entretien de votre appareil

Table de cuisson Salissures tenaces

1. Utilisez un grattoir pour surfaces en
verre afin de retirer les traces laissées
par les aliments en cours de cuisson ou
les taches incrustées.

2. Inclinez légerement le grattoir au-des-
sus de la surface en vitrocéramique.

3. Retirez les salissures en frottant la
lame contre |a surface de la plaque.

REMARQUE
Les grattoirs pour surfaces en verre et les

A\ AVERTISSEMENT '

N'appliquez aucun produit de nettoyage sur la surface en vitrocéramique
lorsque celle-ci est chaude. Rincez la table a I'eau claire apres le nettoyage car
les produits peuvent avoir un effet corrosif s'ils sont chauffés. N'utilisez aucun
produit de nettoyage agressif (ex. : décapants pour grils ou fours, éponges ou
poudre a récurer).

REMARQUE

Apres chaque utilisation, attendez que la surface vitrocéramique refroidisse
légerement avant de la nettoyer afin que les éventuelles projections de

produits nettoyants ne brilent pas sur la table. S'il y a lieu, retirez les traces de \_ nettoyants pour vitrocéramique sont
saleté incrustée, d'eau, de graisse ainsi que celles laissées par les ustensiles disponibles auprés de commercants
métalliques a I'aide d'un produit de nettoyage spécialement congu pour la spécialisés.

vitrocéramique ou l'acier inoxydable (disponible dans le commerce).

Salissures légéres

1. Nettoyez la surface en vitrocéramique a l'aide d'un chiffon humide.

2. Essuyez-la a l'aide d'un chiffon propre. Il ne doit rester aucune trace de
détergent sur la surface.

3. Nettoyez la table de cuisson dans son intégralité une fois par semaine a
I'aide d'un produit spécialement concu pour la vitrocéramique ou l'acier
inoxydable (disponible dans le commerce).

4. Rincez la surface en vitrocéramique a l'eau claire (attention aux quantités) et
essuyez-la a I'aide d'un chiffon sec qui ne peluche pas.
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Salissures spécifiques Cadre de la table de cuisson (en option)
a 1. Enlevez immédiatement les traces de A\ AVERTISSEMENT
sucre br0lé, de plastique fondu, L ) ) o . i )
d'aluminium ou de tout autre produit a N'utilisez Jama|s.de vinaigre, jus de citron ou detartrant pour netAtoyer le cadre
I'aide du grattoir lorsqu'elles sont de la table de cmsson.‘DesA taches sombres risqueraient d'apparaitre.
encore chaudes. 1. Nettoyez le cadre a l'aide d'un chiffon humide.
2. Humidifiez légerement les taches ayant séchées a I'aide d'un chiffon humide.
A\ AVERTISSEMENT Essuyez et séchez.
Faites attention a ne pas vous bruler Pour éviter d'endommager votre appareil
lorsque vous utilisez le grattoir sur une
surface de cuisson chaude : « N'utilisez pas la table de cuisson comme plan de travail ou pour y entreposer
2. Nettoyez la table de cuisson comme a des objets.
\_ votre habitude une fois celle-ci « Nallumez pas la table de cuisson si aucune casserole n'y est posée ou si la
refroidie. Si vous laissez refroidir une casserole est vide.
zone de cuisson sur laquelle un produit « Lavitrocéramique est tres solide et résistante aux écarts de température. Elle
a fondu, faites-la chauffer a nouveau n'est cependant pas incassable. Elle peut étre endommagée lorsqu'un objet
avant de la nettoyer. particulierement pointu ou lourd tombe sur la table de cuisson.
REMARQUE « Ne placez pas de casseroles sur le cadre de la table de cuisson. Vous risqueriez

X ) de rayer ou d'endommager la finition.
Les rayures ou taches sombres causees par « Evitez de répandre des liquides acides (ex. : vinaigre, jus de citron ou produits

exemple par les bords rugueux d'une détartrants) sur le cadre de la table de cuisson. Des taches sombres pourraient
casserole ne peuvent pas étre enlevées. se former.

Ces taches n'entravent cependant pas le « Sidu sucre ou une préparation a base de sucre entre en contact avec une zone
fonctionnement normal de la table. de cuisson chaude, nettoyez immeédiatement la table & I'aide d'un grattoir de

cuisine tant que celle-ci est encore chaude. Si vous la laissez refroidir, vous
risquez d'endommager la surface en la nettoyant.

« Ne laissez pas d'objets ou produits susceptibles de fondre (ex. : plastique,
papier aluminium ou papier sulfurisé) entrer en contact avec la surface en
vitrocéramique. Si un produit de cette nature fond sur la table de cuisson,
retirez-le immeédiatement a I'aide d'un grattoir.
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Dépannage et assistance

Dépannage

Une mauvaise utilisation peut entrainer de légers dysfonctionnements. Pour y
remeédier, suivez les instructions ci-dessous. Ne tentez pas de réparer
vous-méme la table si les instructions suivantes s'averent inopérantes.

A\ AVERTISSEMENT

Les réparations doivent impérativement étre effectuées uniquement par

un technicien qualifié. Des réparations non conformes peuvent faire courir de
graves dangers a l'utilisateur. Si votre appareil nécessite des réparations,prenez
contact avec le service apres-vente.

Code d'in-

Probleme

Cause possible

Solution

Que dois-je faire si
les zones de cuisson
ne fonctionnent pas ?

Les fusibles de
I'installation électrique
du domicile ne sont
pas intacts.

Si les fusibles sautent
de maniere répétée,
appelez un électricien
agreéeé.

Que dois-je faire si
les zones de cuisson
ne s'allument pas ?

Le bouton D a été
actionné accidentelle-
ment.

Le tableau de commande

est partiellement
recouvert d'un chiffon
mouillé ou de liquide.

L'appareil est
correctement mis
Sous tension.
Nettoyez le tableau
de commande.

formation Cause possible Solution
6 Capteur de température de la panne |« Veuillez contacter le
F1-F de la bobine d’induction fournisseur
F9.-Fa | Capteur de température de Ia + Veuillez contacter le
défaillance d'un module IGBT. fournisseur
FC La connexion entre le panneau de « Veuillez contacter le
puissance et le panneau principal a fournisseur
échouée.
E1/E2 |Tension d'alimentation anormale + Veérifiez si la tension
d'alimentation est normale
« Allumez apres que I'alimen-
tation électrigue est
normale.
E3/E4 | Température élevée du capteur de « Redémarrez quand la plaque
température de la bobine d'induction| de cuisson est refroidie.
E5 Température éleveée du capteur de - Redémarrez quand la plaque

température d'un module IGBT

de cuisson est refroidie.

Que dois-je faire si
|'affichage, hormis
pour le témoin de
chaleur résiduelle H,

s'éteint soudainement
>

Le bouton (D a été
actionné accidentellement.
Le tableau de commande
est partiellement
recouvert dun chiffon
mouillé ou de liquide.

L'appareil est
correctement mis
sous tension.
Nettoyez le tableau
de commande.

Que dois-je faire si,
une fois les zones de
cuisson éteintes, le
témoin de chaleur
résiduelle ne s'allume
pas sur l'affichage ?

La zone de cuisson
n'a été que brieve-
ment utilisée et n'est
donc pas devenue
suffisamment
chaude.

Si la zone de cuisson
est chaude, veuillez
appeler un centre de
service local.
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Que dois-je faire si la zone de cuisson ne s'allume pas ou ne s'éteint pas ?

Cela peut étre la conséquence de I'une des situations suivantes :

. Le tableau de commande est partiellement recouvert d'un chiffon mouillé ou
de liquide.

« Lasécurité enfants est activée et « L » s'affiche.

Que dois-je faire si I'affichage s'allume - ?

Veérifiez les points suivants:

- Le récipient est inadapté ou trop petit ou aucun récipient n'a été placé sur la
zone de cuisson.

- Sivous utilisez un récipient adapté, le message affiché disparait automa-
tiguement.

Que faire si le ventilateur de refroidissement continue a tourner une fois la table

de cuisson éteinte ?

Vérifiez les points suivants:

- Lorsque vous avez terminé d'utiliser la table de cuisson, le ventilateur de
refroidissement fonctionne tout seul afin de la refroidir.

« Une fois les composants électroniques de la table de cuisson refroidis ou la
durée maximale écoulée (10 minutes), le ventilateur de refroidissement
s'éteint.

« Sivous demandez l'assistance d'un technicien qualifié suite a une utilisation
incorrecte de I'appareil, l'intervention pourra vous étre facturée méme si le
probléme survient pendant la période de garantie.

Assistance

Avant de faire appel au service d'assistance ou de réparation, veuillez vous
reporter a la section « Dépannage ».Si le probleme persiste, suivez les instruc-
tions figurant ci-dessous.

S'agit-il d'un défaut technique?

Si tel est le cas, veuillez prendre contact avec votre service aprés-vente.

Préparez toujours toutes les informations nécessaires avant de passer votre

appel. Cela permettra de déterminer plus facilement la nature du probleme et de

décider si l'intervention du service apres-vente est nécessaire.

Veuillez noter les informations suivantes.

« Quelle est la nature du probleme ?

« A quel moment le probléme survient-il?

Avant de passer votre appel, veuillez noter le modele et le numéro de série de

votre appareil. Ces informations figurent sur la plaque signalétique sous la

forme suivante:

«  Description du modele

« Code S/N (15 chiffres)

Nous vous recommandons de noter les informations fournies a cet emplacement

afin de les retrouver facilement..

«  Modele:

«  Numeéro de série:

Dans quels cas les frais d'assistance sont-ils facturés, méme pendant la période

de garantie?

« Sivous auriez pu remeédier vous-méme au probléme en vous reportant a la
section « Dépannage ».

« Sile technicien de service apres-vente est obligé de se déplacer plusieurs
fois car vous ne lui avez pas fourni les informations nécessaires avant sa
visite, par exemple pour rapporter des pieces. Préparez votre appel en
suivant les instructions ci-dessus afin d'éviter de devoir prendre en charge
les frais de ces déplacements.
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Caractéristiques techniques

Caractéristiques techniques

Informations sur I'appareil

Largeur 590 mm Nom du fournisseur Samsung Electronics Co. Ltd.
Dimensions de
l'appareil Profondeur 520 mm e i NZ64R3747RK
Identification du modele NZ64R3747BK
Hauteur 60 mm
Largeur 560 mm Type de plaque Encastrable
Dimensions Profondeur 490 mm Technologie de chauffage Zones de cuisson a i_nduction et surface
extérieures du plan de de cuisson
travail Hauteur /2 mm Nombre de zones et/ou aires de cuisson 3
Rayon d'angle 3mm - -
— : Pour les zones ou aires de cuisson 18,0 cm, 18,0 cm
Tension electrique 220-240 V~ 50 /60 Hz circulaires : diamétre de la surface
Puissance connectée maximale 7.2 kw utile par zone de cuisson électrique (@)
) Net 12,2 kg Pour les zones ou aires de cuisson
Poids Brot 125 K non circulaires : longueur et largeur 21,0 x 40,5 cm
= KO de la surface utile par zone ou aire
de cuisson électrique (L x W)
Zones de cuisson Consommation d'énergie par zone ou @ 18,0 cm (Avant): 185.4 Wh/kg
aire de cuisson calculée par kg (EC @ 18,0 cm (Arriere): 184.3 Wh/kg
Emplacement Diamétre Puissance s ) 21.0 x 40,5 cm: 201.3 Wh/kg
Avant droit 180 mm 1800 W / Boost 3000 W Consommation d'énergie dela plaque de 1903 Wh/kg
Arriére droit 180 mm 1800 W / Boost 3000 W cuisson, calculée par Kg (EC piaque electrique)

zone flexible entiere

3000 W / Boost 4000 W
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Données déterminées conformément a la norme EN60350-2 et aux Réglements
de la Commission Européenne (EU) No 66/2014.

Conseils pour I'économie d’énergie
Placez toujours les casseroles et les poéles sur la zone de cuisson avant de

I'allumer.

Des zones de cuisson et des fonds de casseroles sales augmentent la

consommation d'énergie.

L'utilisation d’'un autocuiseur réduit le temps de cuisson.
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DES QUESTIONS OU DES COMMENTAIRES ?

SAMSUNG

PAYS TELEPHONE OU SUR INTERNET
AUTRICHE 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DANEMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDE 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
ALLEMAGNE 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANDE (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIY 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
CHYPRE 8009 4000 only from landline, toll free
Rl 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBOURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
PAYS-BAS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORVEGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLOGNE Specjalistyczna infolinia do obsiugéé??%/;azm_éj%yczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
ESPAGNE 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SUEDE 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support
SUISSE 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) VIINWVV\A‘:VSZ?:;ZL%QC%CQ/C ﬂiyippog;r(fggg?g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) WWww.samsung.com/uk/support
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Erlauterung der Bedienungsanleitung

Sicherheitsinformationen

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung und insbesondere die im nachfolgen-
den Abschnitt enthaltenen Sicherheitsinformationen vor dem Gebrauch des
Gerats sorgfaltig durch.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur ein zukunftiges Nachschlagen gut
auf.

Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, Uberreichen Sie bitte auch immer
diese Bedienungsanleitung.

Folgende Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung
verwendet:

A WARNUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die schwerwiegende oder
sogar todliche Verletzungen verursachen konnen.

/\ ACHTUNG

Gefahrensituationen oder gefahrliche Handlungen, die leichte Verletzungen oder
Sachschaden verursachen konnen.

/2\ VORSICHT

Um wahrend der Verwendung des Produkts die Gefahr von Feuer, Explosion,
Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden, folgen Sie diesen grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen.

HINWEIS

NUtzliche Tipps oder Informationen fur die Verwendung des Produkts.

Modellname & Seriennummer

Sowohl den Modellnamen als auch die Seriennummer finden Sie an der Unter-
seite des Gerats.

Notieren Sie sich diese Informationen oder kleben Sie das zusatzliche Etikett (an
der Oberseite des Gerats) hier auf diese Seite.

Modellname

Seriennummer

Die Sicherheitsvorrichtungen dieses Gerats sind mit allen einschlagigen
technischen und sicherheitsrelevanten Normen konform. Als Hersteller ist es
jedoch auch unsere Pflicht, Sie mit den nachfolgenden Informationen naher
vertraut zu machen.

A WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht vorgesehen fur den Betrieb durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, es sei denn sie werden von einer fur
ihre Sicherheit zustandigen Person beaufsichtigt oder
hinsichtlich der Verwendung des Gerats angeleitet.

Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch Kinder ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung
und Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats angeleitet werden und die
damit einhergehenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungsarbeit-
en und Benutzerwartungen durfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Die Trennvorrichtung muss gemag Verdrahtungsvorschriften
in die Festverkabelung integriert werden.

Deutsch 3
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Sicherheitsinformationen

Es muss moglich sein, das Gerat nach der Installation von der
Stromversorgung trennen zu konnen. Dafur muss der Netzs-
tecker zuganglich sein oder ein Schalter gemag Ver-
drahtungsvorschriften in die Festverkabelung integriert
werden.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Fachkraft
ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.

Die Befestigung sollte sich nicht auf Klebeband stUtzen, da
die Verwendung von Klebeband keine zuverlassige Befesti-
gungsmethode ist.

WARNUNG: Falls die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie
das Gerat aus, um Stromschlage zu vermeiden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB. Vorsicht ist gebo-
ten, um den Kontakt mit den Heizelementen im Inneren des
Herds zu vermeiden.

WARNUNG: Zugangliche Teile werden wahrend des Betriebs
heil. Halten Sie Kleinkinder vom Gerat fern.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
sollten nicht auf der Herdoberflache abgelegt werden, da sie
dort hei werden konnten.

Schalten Sie den Herd nach dem Gebrauch mit den entsprech-

enden Tasten aus; verlassen Sie sich nicht auf den Sensor zur
Erfassung von Topfen.

4 Deutsch

Das Gerat darf nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernsteuerungssystem betrieben werden.
VORSICHT: Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt. Auch kurze Kochvorgange mussen kontinui-
erlich beaufsichtigt werden.

Das Gerat darf nicht hinter einer Deko-Tur installiert werden:;
es besteht die Gefahr von Uberhitzung.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs sehr heiR. BerUhren Sie nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren mussen ferngehalten
oder anderenfalls kontinuierlich beaufsichtigt werden.
WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen mit Fett oder Ol ist
sehr gefahrlich und kann Feuer verursachen.

Loschen Sie Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie
das Gerat aus und ersticken Sie die Flamme z.B. mit einem
Deckel oder einer Feuerloschdecke.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf
den Kochflachen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die mitgelieferten bzw. vom
Hersteller entwickelten oder in der Bedienungsanleitung
vorgegebenen Herdabdeckungen. Die Verwendung ungee-
igneter Abdeckungen kann zu Unfallen fOhren.




Die Oberflachen werden wahrend des Betriebs heif.

Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch Kinder ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne
Erfahrung und Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder hinsicht-
lich der sicheren Verwendung des Gerats angeleitet werden
und die damit einhergehenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungsarbeit-
en und Benutzerwartungen durfen von Kindern nur dann
durchgefuhrt werden, wenn sie alter als 8 Jahre sind und
beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und dessen Kabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

/N\'VORSICHT

Das Gerat muss von einem qualifizierten Techniker ord-
nungsgemal installiert und geerdet werden.

Das Gerat darf nur von qualifiziertem Wartungspersonal
repariert werden. Reparaturen, die von nicht qualifizierten
Personen durchgefuhrt werden, konnen Verletzungen oder
Fehlfunktionen verursachen. Falls Ihr Gerat repariert werden
muss, wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort. Be
Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung konnen Schaden
entstehen und die Garantie erlischt.

Flachenbundig installierte Gerate durfen nur dann betrieben
werden, sofern Sie in Schranken oder Arbeitsbereichen
installiert wurden, die einschlagigen Vorschriften entsprech-
en. So wird der Schutz vor Kontakt mit elektrischen Geraten
gemaB grundlegenden Sicherheitsnormen gewahrleistet.

Falls Fehlfunktionen auftreten oder Bruche, Risse oder Bruch-

stellen entstehen:

« schalten Sie alle Kochfelder aus;

« trennen Sie das Gerat vom Netzstrom und

« wenden Sie sich an einen Kundendienst vor Ort.

Bei Rissen im Gerat schalten Sie dieses aus, um die Gefahr
von Stromschlagen zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
erst wieder, nachdem die Glasoberflache ersetzt wurde.

Deutsch 5
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Sicherheitsinformationen

Erwarmen Sie auf bzw. in dem Herd keine Aluminiumfolie, in
Aluminiumfolie eingewickelte Speisen oder tiefgekuhlte Speisen
in Geschirr aus Aluminium.

Flussigkeiten zwischen der Unterseite des Topfes und der
Herdflache konnen Dampfdruck erzeugen und dazu fuhren, dass
der Topf wackelt.

Achten Sie immer darauf, dass der Herd und die Topfunterseite
trocken sind.

Die Kochfelder werden wahrend des Betriebs sehr heiR.

Halten Sie kleine Kinder vom Gerat fern.

Bewahren Sie Verpackungsmaterialien fur Kinder unzuganglich
auf, da solche Materialien gefahrlich werden konnen.

Dieses Gerat darf nur fur normales Kochen und Braten zuhause
verwendet werden. Es ist nicht fur den gewerblichen bzw.
industriellen Einsatz vorgesehen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Erwarmen von Raumen.
\Vorsicht ist geboten, wenn Sie elektrische Gerate an eine Steck-
dose in der Nahe des Herds anschlie®en. Das Netzkabel darf
nicht mit dem Herd in Kontakt kommen.

Uberhitztes Ol oder Fett kann sich sehr leicht entzUnden.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie Speisen
mit Ol oder Fett zubereiten, z.B. beim Frittieren von Pommes
Frites.

Schalten Sie die Kochfelder nach dem Gebrauch aus.

Halten Sie das Bedienfeld sauber und trocken.

Stellen Sie keine brennbaren Gegenstande auf den Herd: es
bestent Brandgefahr.

Bei unsachgemaRer Verwendung besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

Die Kabel elektrischer Gerate durfen nicht mit der heifen
Oberflache des Herdes oder mit heiBem Geschirr in Kontakt
kommen.

Verwenden Sie den Herd nicht zum Trocknen von Kleidung.
Benutzer mit Herzschrittmachern oder aktiven Herzimplantaten
mussen nach dem Einschalten des Gerats zwischen Oberkorper
und Kochfeld einen Mindestabstand von 30 cm einhalten.
Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller des Gerats
oder an lhren Arzt (nur fUr Modelle mit Induktion).
Versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig zu reparieren,
demontieren oder modifizieren.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus.

Reinigen Sie den Herd gemaR den Reinigungs- und War-
tungsvorschriften in diesem Dokument.

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern: Tiere konnten auf die
Tasten des Gerats treten und so Fehlfunktionen auslosen.

6 Deutsch



Entsorgung von Verpackungsmaterialien

A WARNUNG

Folien und Hartschaumteile sind entsprechend gekennzeichnet. Bitte entsorgen
Sie Verpackungen und Altgerate sicherheits- und umweltgerecht.

Entsorgung lhres alten Gerats

A WARNUNG

Vor der Entsorgung lhres Gerats mussen Sie dieses unbrauchbar machen, damit
es keine Gefahren mehr verursachen kann. Lassen Sie dafUr das Gerat von einem
qualifizierten Techniker vom Netzstrom trennen und das Netzkabel entfernen.
Das Gerat darf nicht Uber den Hausmull entsorgt werden.

Wenden Sie sich fur Informationen im Hinblick auf Abholtermine und o6ffentliche
Entsorgungsstellen an |hr Entsorgungsunternehmen oder Ihre Behorde vor Ort.

Ordnungsgemane Entsorgung dieses Produkts (WEEE)

(FUr Lander mit MUlltrennungssystemen)

Diese Markierung auf dem Produkt, auf Zubehor oder in
der Begleitliteratur weist darauf hin, dass das Produkt
und dessen elektronisches Zubehor (z.B. Ladegerat,
Headset, USB-Kabel) am Ende der Nutzungsdauer nicht
Uber den normalen Hausmull entsorgt werden durfen.
Trennen Sie MUl und recyceln Sie das Produkt verant-
wortungsbewusst, um mogliche Umwelt- und Gesund-
heitsschaden durch eine unkontrollierte MUllentsorgung

_ zu vermeiden und um die nachhaltige Wiederverwend-
ung von Rohstoffen zu unterstutzen.
Private Benutzer wenden sich an den Einzelhandler, bei
dem sie das Gerat erworben haben, oder an ihre Behorde

vor Ort. Dort erhalten sie Informationen daruber, wo und
wie das Gerat umweltgerecht recycelt werden kann.

Geschaftliche Nutzer wenden sich an ihren Lieferanten
und Uberprufen die Lieferbedingungen des Kaufvertrags.
Dieses Produkt und dessen elektronisches Zubehor
durfen nicht Uber den normalen gewerblichen MUlI
entsorgt werden.
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Informationen Uber das Umweltbewusstsein von Samsung sowie Uber
produktspezifische Verpflichtungen (z.B. REACH) erhalten Sie unter:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Installation des Herds

A WARNUNG Erforderliches Werkzeug

Das neue Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft installiert und geerdet

werden.

Beachten Sie diese Bedienungsanleitung. Die Garantie erstreckt sich nicht auf T &

Schaden aufgrund unsachgemager Installation.

Technische Daten finden Sie am Ende der Bedienungsanleitung. Bleistift Kreuzschlitzschraubenzieher (Kanten)Lineal

Sicherheitshinweise fir den Installateur

« Inder elektrischen Installation muss eine Trennvorrichtung mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm fur die allpolige Trennung

§ vom Netzstrom installiert werden. Geeignete Trennvorrichtungen sind u.a.
5 Schutzabschaltungen, Sicherungen (Schraubsicherungen, die aus der Schutzbrille Sabelsage Bohrmaschine
o Halterung entfernt werden konnen), Fehlerstromschutzausloser und
o Schaltschutze. .
g_ « Das Gerat entspricht den Brandschutzbestimmungen geman Anschluss an die Stromversorgung
] EN60335-2-6. ) i ) o A Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss, dass die Nennspannung des Gerats
z Dieses Gerat kann mit Schranken oder Wanden an der Seite installiert (siehe Typenschild) mit der Spannung im Haushalt Ubereinstimmt. Das
a werden. i i Typenschild befindet sich am unteren Gehause des Herds.
0 - Die Installation muss einen ordnungsgemaRen StoRschutz gewahrleisten.
- Die Kuchenvorrichtung, in der das Gerat installiert wird, muss den A WARNUNG
Stabilitatsanforderungen gemal DIN68930 entsprechen. . ) ) )
. Zum Schutz vor Feuchtigkeit miUssen alle Schnittflachen mit einem Trenrjen Sie den Stromkreislauf, bevor Sie Kabel mit der Stromversorgung
geeigneten Mittel abgedichtet werden. verbinden. _ ) - ) o
< Auf gefliesten Arbeitsflachen mussen die Verbindungsstellen in dem Die Spannung des Heizelements betragt AC 230 V™. Das Gerat funktioniert
Bereich, wo der Herd sitzt, vollstandig mit Fugenmortel ausgefullt werden. auch mit Spannungen von AC 220 V™ oder AC 240 V™. Verwenden Sie fOr den
. Bei Herden aus Natur- oder Kunststein oder aus Keramik muss die Anschlugs an die Strpmversorgung eine aIIpohge_ Trennvorrlchtpng mit einer
Schnappfeder mit einem geeigneten Kunstharz oder Klebergemisch Kontaktoffnungsbreite von m.|.ndestens 3 mm, wie z.B. automatische Stromab-
entsprechend gesichert werden. schaltungen, Fehlerstromausloser oder Sicherungen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung richtig auf der Arbeitsflache sitzt

und keine Lucken vorhanden sind. Zusatzlicher Silikondichtstoff ist nicht A\ WARNUNG
erforderlich; dieser wurde das Entfernen des Herds fUr Reparaturen Die Kabel mussen gemaR geltenden Vorschriften angeschlossen und die
erschweren. Klemmschrauben sicher festgezogen werden.
«  Der Herd darf beim Entfernen nicht von unten nach oben gedruckt
werden. A WARNUNG
- Unter dem Herd kann eine Platte installiert werden. _ Uberprifen Sie nach dem Anschluss an die Stromversorgung die Funktion-
- Der Beluftungsspalt zwischen der Arbeitsflache und der Vorderseite des stuchtigkeit aller Kochfelder, indem Sie diese nacheinander mit maximaler
Gerats darf nicht blockiert werden. Leistung einschalten und dabei einen geeigneten Topf verwenden.
8 Deutsch




A WARNUNG

Achten Sie sowohl beim Gerat als auch der Hausspannung auf Phase und
Nullpunkt (Schaltdiagramme). Anderenfalls konnten Komponenten beschadigt

werden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden aufgrund einer unsachgemagen

Installation.
A WARNUNG

Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Fachkraft ersetzt werden, um Gefahrensituationen zu

vermeiden.
4 M\
01
02 04 06
03 05 ?
L N <
—01—
02,
03
04
1 L2 +
N %
4 M\
FOlﬂ
02 05
03 06
L1 N1
N %
A WARNUNG

1N~ (32A)
01 | 220-240V~ | 04 Blau
02 Braun 05 Grau
03 Schwarz 06 Grun/Gelb

2 N ~ (16 A): Trennen Sie die 2-phasigen
Kabel (L1 und L2) vor dem

Anschluss.
01 | 220-240 V~ 05 Blau
02 | 380-415V~ | 06 Grau
03 Braun 07 Grun/Gelb
04 Schwarz

2 X 1N ~(16 A): Trennen Sie die Kabel vor
dem Anschluss.

01 | 220-240V~ | 05 Schwarz
02 Braun 06 Grau
03 Blau 07 Grun/Gelb
04 | 220-240 VvV~

Folgen Sie fuUr die richtige Verbindung den Schaltdiagrammen neben den Klemmen.

Installation in einer Arbeitsflache

@ )

A. Seriennummer

HINWEIS

HINWEIS

Notieren Sie sich vor der Installation
die Seriennummer auf dem Typen-
schild des Gerats. Diese Nummer wird
fur mogliche Reparaturen benotigt und
ist nach der Installation nicht mehr
sichtbar, da sich das Typenschild an
der Unterseite des Gerats befindet.

Beachten Sie alle Angaben im Hinblick auf erforderliche Mindestabstande.

HINWEIS

An der Unterseite des Herds ist ein Geblase integriert. Falls sich unterhalb des

Herds ein Schrank befindet, sollten dort keine kleinen Gegenstande oder Papier
aufbewahrt werden, da diese das Geblase beschadigen oder die Kuhlung beein-

trachtigen konnten, falls sie vom Geblase angesogen werden.

63 A No. Erlduterung GroRe
| ~ | [ 01 | Honhe Beluftungs- | Min. 2 mm
—01 L2 loch
:r,_!TT e —
02 02 | Breite Beluftungs- 560 mm
/ loch
03 | Abstand zwischen Min. 50 mm

Ende des Gerats
und Seitenwand
der Arbeitsflache

Deutsch
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Installation des Herds

Installationswerkzeug

OrdnungsgemaBe BelUftung

Schneiden Sie die Arbeitsflache gemaR den Abmessungen in der Abbildung
aus.

Fur die ordnungsgemaRe Installation und Verwendung des Gerats muss um
die Offnung herum ein zusatzlicher Abstand von mindestens 50 mm
eingehalten werden.

Die Arbeitsflache muss mindestens 20 mm dick sein. Wahlen Sie eine
Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material (Holz oder
ahnliche Fasern oder hygroskopische Werkstoffe sollten nicht als Arbeits-
flache verwendet werden, es sei denn sie wurden impragniert), um die
Gefahr von Stromschlagen und groBeren Verformungen aufgrund der vom
Gerat abgestrahlten Warme zu vermeiden.

Siehe nachfolgende Abbildung:

HINWEIS

Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Herds und den Innenseit-
en der Arbeitsflache muss mindestens 3 mm betragen.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1
10 Deutsch

Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut beluftet wird und die Luftein-
tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden. Das Gerat muss sich immer
in einem einwandfreien Arbeitszustand befinden. Siehe nachfolgende
Abbildung:

HINWEIS
Der Sicherheitsabstand zwischen der Oberseite des Gerats und einem
Schrank oberhalb des Gerats muss mindestens 760 mm betragen.

£
N £
1S N
o —
— 2 =
Yail
— AN
j.
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

Min. 20 Lufteintritt

760 Min. 25

Luftaustritt 2




Sorgen Sie immer dafur, dass das Gerat gut belUftet wird und die Luftein-
tritte und Luftaustritte nicht blockiert werden.

Um versehentliche BerUhrungen mit der heiBen Unterseite des Gerats oder
unvorhergesehene Stromschlage wahrend des Betriebs zu vermeiden, ist
es erforderlich, unterhalb des Gerats mit einem Abstand von mindestens
25 mm eine Holzplatte zu installieren (mit Schrauben gesichert). Beachten
Sie die nachfolgenden Vorgaben.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A WARNUNG

Auken am Gerat befinden sich BelUftungsoffnungen. SIE MUSSEN dafur
sorgen, dass diese Offnungen durch die Installation nicht blockiert werden.

A WARNUNG

-  Bitte beachten Sie, dass der Kleber, mit dem Kunststoff- oder Holzteile
an Mobelstucken befestigt werden, Temperaturen von mindestens
150°C standhalten muss, damit sich die Abdeckplatten nicht l6sen.

« Die ruckseitige Wand und angrenzende bzw. umliegende Oberflachen
mussen Temperaturen von mindestens 90°C standhalten kénnen.

Vor der Installation

- Die Arbeitsflache muss viereckig und eben sein; Bauelemente durfen
die Platzanforderungen nicht beeintrachtigen.

- Die Arbeitsflache besteht aus hitzebestandigen und isolierten Material-
ien.

- Falls der Herd Uber einem Backofen installiert wird, muss der Ofen
Uber ein Kuhl-Geblase verfugen.

- Die Installation muss allen Abstandsangaben und geltenden Normen
und Vorschriften entsprechen.

- Es wurde ein geeigneter Trennschalter fur die vollstandige Trennung
vom Netzstrom in die permanente Verkabelung integriert und gemag
ortlich geltenden Verdrahtungsvorschriften und Gesetzen installiert.

- Es muss sich um einen Trennschalter adaguaten Typs mit einem
Kontaktabstand von 3 mm an allen Polen (oder in allen aktiven
[Phasen] Leitern, sofern ortliche Verkabelungsvorschriften diese
Variation zulassen) handeln.

- Der Trennschalter muss nach der Installation des Herds leicht
zuganglich sein.

«  Wenden Sie sich im Zweifelsfall an ortliche Bauamter und konsultieren
Sie entsprechende Geschaftsordnungen.

«  Verwenden Sie nur hitzebestandige und leicht zu reinigende
Oberflachen (z.B. Keramikfliesen) an den Wanden, die den Herd
umgeben.

Nach der Installation

/\ ACHTUNG

- Das Netzkabel darf nicht durch Schranke oder Schubladen verlaufen.

« Sorgen Sie fUr eine ausreichende BelUftung von auRerhalb des
Schranks bis zur Unterseite des Herds.

- Falls der Herd oberhalb einer Schublande oder eines Schranks instal-
liert wird, muss unterhalb des Herds ein Warmeschutz installiert
werden.

- Der Trennschalter muss leicht zuganglich sein.

Deutsch 11
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Installation des Herds

Komponenten

Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, glatten Untergrund (verwenden Sie die /i\ ACHTUNG

Verpackung). Schutzen Sie die am Herd hervorstehenden Regler vor Kraftein-

- « Das Gerat muss von einem qualifizierten Experten oder Techniker
wirkungen.

installiert werden.

- Wir konnen Ihnen Fachkrafte bereitstellen. FUhren Sie die Installation
niemals eigenstandig durch.

«  Der Herd darf nicht unmittelbar Uber einem Geschirrspuler,

Position der Halterung einstellen
Befestigen Sie den Herd nach der Installation an der Arbeitsflache. Verwenden

Sie dafur die Schrauben und die 4 Halterungen an der Unterseite des Herds Kuhlschrank, Tiefkuhler, Trockner oder einer Waschmaschine installiert
(siehe Abbildung). - _ o A werden: das Gerat konnte aufgrund der Feuchtigkeit beschadigt
Stellen Sie die Position der Halterungen anhand der Dicke der Arbeitsflache ein. werden.

« Installieren Sie das Gerat so, dass eine optimale Warmeverteilung und
somit eine bessere Funktionalitat gewahrleistet werden kann.

- Die Wand und der induzierte Warmebereich oberhalb der Arbeitsflache
mussen der Hitze standhalten konnen.

- Um Schaden zu vermeiden, mussen die Ebenen und Klebemittel
hitzebestandig sein.

«  Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

-  Der Herd darf nur von einer qualifizierten Fachkraft mit der Stromver-
sorgung verbunden werden.

- Uberprifen Sie vor dem Anschluss an die Stromversorgung folgende
Punkte:
« Das Leitungssystem in Ihrem Haushalt ist fur die vom Herd

bendtigte Leistung geeignet.
« Die Haushaltsspannung entspricht den Angaben auf dem Typen-
schild.
«  Die Abschnitte des Netzkabels konnen den auf dem Typenschild
angegebenen Lasten standhalten.

- Verwenden Sie fUr den Anschluss an die Stromversorgung keine
Adapter, Reduzierstucke oder Verzweigungen; diese konnten zu
Uberhitzung oder Feuer fUhren.
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Keramikglas Keramikglas

Aluminium

Arbeitsflache

=
——

Kunststoff

A WARNUNG

Die Halterungen durfen nach der Installation unter keinen Umstanden mit den
Innenseiten der Arbeitsflache in Kontakt kommen (siehe Abbildung).
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Vor der Inbetriebnahme

Kochfelder
22—
5
1. Max. 1800/3000W
. 2. Max. 1800/3000W
3. Max. 1800/3000W
4. Max. 1800/3000W
5. Flexibles Kochfeld 3000/4000W
6. Keramikglasflache §
e o maEed 7. Bedienfeld a
\ | )
l -~
. 7 =
Bedienfeld |
=
o
=2
QU
3
9:63 !5 15 !5 5 15 °
: """""""""""""" 0 1 . 5 . 10 . 15 :'"""""""":
® E] [w] ] 9 CCCCEEETEEEEEEEE P p [ LJi & Dl @
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5
Kochfeld-Display
1. Schieberegler Leistung/Kochdauer Displayanzeige Erlauterung
2. Kochfeld-Auswahltaste R o . .
3. Pause-Taste tbis {5 P | Eingestellte Leistung
4. Taste Kindersicherung H Restwarme (heiB)
5. EIN/AUS-Taste - - —
6 Warmhaltetaste B Kindersicherung aktiviert
7. Hochleistungstaste ¥ Topf ungeeignet, zu klein oder es steht kein Topf auf dem
8. Timer-Taste - Kochfeld
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Vor der Inbetriebnahme

Erhitzung mit Induktion

Sicherheitsabschaltung

A. Induktionsspule
B. Induzierte Strome
C. Elektronische Schaltkreise
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Prinzip der Induktion:

Wenn Sie einen Topf auf ein Kochfeld
stellen und dieses einschalten, erzeu-
gen die Schaltkreise des Induktion-
sherds in der Unterseite des Topfes
Jinduzierte Strome”, wodurch die
Temperatur des Topfes unmittelbar
ansteigt.

Schnelleres Kochen und Braten:

Da der Topf direkt und nicht das Glas
erhitzt wird, ist dieser Vorgang
effizienter als andere Systeme, da
keine Warme verlorengeht. Der
GroBteil der absorbierten Energie wird
in Hitze umgewandelt.

Falls ein Kochfeld nicht ausgeschaltet oder dessen Leistung langere Zeit nicht
verandert wurde, schaltet sich das betroffene Kochfeld automatisch aus.

Vorhandene Restwarme wird im Display des entsprechenden Kochfelds mit H
(fUr ,heiB") angezeigt.
Die Kochfelder schalten sich wie folgt nach Ablauf einer bestimmten Zeit aus.

Leistung Abschaltung
Warmhalten Nach 2 Stunden
1-5 Nach 8 Stunden
6-10 Nach 4 Stunden
11-14 Nach 2 Stunden
15 Nach 1 Stunde

HINWEIS

Falls ein Topf ungeeignet oder zu klein ist oder kein Topf auf das Kochfeld
gestellt wurde, erscheint im Display die Anzeige -'.

Nach 1 Minute wird das betroffene Kochfeld ausgeschaltet.

HINWEIS

Falls ein oder mehrere Kochfelder vor Ablauf der angegebenen Dauer
ausgehen, informieren Sie sich bitte im Kapitel ,Stérhebung® auf Seite 28
naher.

Andere Grunde fUr die automatische Abschaltung der Kochfelder

Alle Kochfelder schalten sich aus, falls Flussigkeiten Uberkochen und auf
das Bedienfeld laufen.

Die automatische Abschaltung wird auch dann aktiviert, falls Sie einen
feuchten Lappen auf das Bedienfeld legen. In beiden Fallen mussen Sie das
Gerat erneut mit der Taste (D einschalten, nachdem Sie die FlUssigkeit
bzw. den Lappen entfernt haben.




Restwarme-Anzeige

Geschirr

Wenn ein einzelnes Kochfeld oder der Herd ausgeschaltet wird, wird im Display
des entsprechenden Kochfelds mit der Anzeige H (fUr ,heiR") auf die vorhan-
dene Restwarme hingewiesen. Nach dem Ausschalten eines Kochfelds erlischt
die Restwarme-Anzeige erst, wenn sich das Kochfeld abgekuhlt hat.

Sie konnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmhalten von Speisen
verwenden.

A WARNUNG
Solange die Restwarme-Anzeige leuchtet besteht die Gefahr von Verbrennungen.

A WARNUNG

Bei einem Stromausfall erlischt die Anzeige
Restwarme sind nicht weiter verfugbar.
Dennoch besteht die Gefahr von Verbrennungen. Sie sollten daher in der Nahe
des Herds immer vorsichtig sein.

H und Daten bezuglich von

Temperaturerfassung

Falls die Temperatur eines Kochfelds den sicheren Grenzwert Uberschreitet,
schaltet das Kochfeld automatisch eine niedrigere Leistung ein.

Nach dem Gebrauch des Herds lauft das Kuhl-Geblase noch weiter, bis sich die
Elektronik des Herds abgekuhlt hat. Das Kuhl-Geblase schaltet sich je nach
Temperatur der Elektronik automatisch aus.

~ Verwenden Sie flaches Kochgeschirr,
/&, \ das vollstandig mit dem Kochfeld in
N : Kontakt ist. Uberprufen Sie die Eben-

heit, indem Sie ein Lineal Uber den
Boden des Geschirrs kreisen lassen.
Halten Sie sich bei der Verwendung von
Kochgeschirr an alle Empfehlungen.

Verwenden Sie Topfe aus Materialien, die fUr das Kochen mit Induktion
geeignet sind.

Verwenden Sie hochwertige Topfe mit schwereren Boden fur eine bessere
Warmeverteilung. So erzielen Sie die besten Ergebnisse.

Die GroRe des Topfes sollte der Menge der zubereiteten Speise entsprechen.
Erhitzen Sie Topfe nicht ohne Inhalt. Dadurch konnten permanente Schaden
wie Risse, Verschmelzung oder andere Entstellungen verursacht werden, die
sich wiederum negativ auf den Herd auswirken konnten. (Diese Art von
Schaden fallt nicht unter die Garantie).

Verwenden Sie kein schmutziges Geschirr oder Geschirr mit extremen
Fettverunreinigungen. Verwenden Sie nur Topfe, die sich nach dem Kochen
leicht reinigen lassen.

/A VORSICHT

Die Kochfelder haben nach dem Ausschalten den Anschein, als ob sie
abgekuhlt sind.

Die Glasoberflache kann jedoch aufgrund der vom Geschirr Ubertragenen
Restwarme noch hei sein und es besteht weiterhin die Gefahr von Verbren-
nungen.

Beruhren Sie heiBes Geschirr nicht direkt mit Ihren Handen. Verwenden Sie
nur Ofenhandschuhe oder Topflappen, um sich vor Verbrennungen zu
schutzen.

Schieben Sie Topfe nicht Uber den Herd; dadurch konnte der Herd permanent
beschadigt werden.

Deutsch 15
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Vor der Inbetriebnahme

Geschirr fOr Induktionsfelder

Der Induktionsherd kann nur eingeschaltet werden, wenn ein Topf mit magne- Die Induktionsfelder passen sich bis zu einem bestimmten Grad an die GroRe des
t_.|scher Unterseite auf einem der Kochfelder steht. In der nachfolgenden Topfes an. Der magnetische Teil am Boden des Topfes muss jedoch je nach
Ubersicht ist geeignetes Geschirr aufgelistet. Groke des Kochfelds einen bestimmten Durchmesser haben.
Material Eignung Kochfeld Minimum (mm) Maximum (mm)
Stahl, emaillierter Stahl, Gusseisen Ja e loles [ AT 140 220
A Ja (sofern am Boden des Topfes ein Feld IFiexibles groges Feld 220 220 x 400
Magnet vorhanden ist) Kochfeld rechts hinten 140 180
Aluminium, Kupfer, Messing, Nein Kochfeld rechts vorn 140 180
Glas, Keramik, Porzellan

HINWEIS Im Hinbl_ick 'c]uf optimale Kochergebnisse

sollten Sie Topfe verwenden, deren
ferromagnetischer Durchmesser genau
dem Durchmesser des Kochfelds
entspricht. Falls ein Topf nicht erfasst
werden kann, versuchen Sie es mit einem
kleineren Kochfeld.

- Kochgeschirr, das fur Induktionsherde geeignet ist, wird vom Hersteller als
solches ausgewiesen.

«  Bestimmte Topfe konnen wahrend des Kochens Gerausche verursachen.

«  Diese Gerausche sind kein Hinweis auf Fehlfunktionen des Herds und der
Betrieb wird dadurch nicht beeinflusst.

« Nicht alle Edelstahltopfe sind fUr Induktionsherde geeignet.
Uberprufen Sie, ob an der Unterseite des Topfes ein Magnet integriert ist.
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Anderes Induktionsgeschirr Eignung testen

Einige Topfe verfugen Uber dunne magnetische Boden und konnen auf Induk- Tapfe sind fur Induktion geeignet, wenn

tionsherden verwendet werden. Diese TOpfe haben nur eine schwache Anziehu- . __——5| einMagnet an der Unterseite integriert ist
ngskraft und funktionieren nicht immer optimal. (Eine schwache magnetische N ~ und der Topf vom Hersteller entsprechend
Anziehungskraft bedeutet, dass ein Magnet nicht fest anhaftet oder dass der fur die Verwendung mit Induktionsherden
haftende Bereich zu klein ist.)

t s gekennzeichnet wurde.
« Auch wenn ein Topf fur die Induktion
entwickelt wurde, kann die Heizleis- ij
tung dennoch niedrig ausfallen oder
der Herd erkennt moglicherweise nicht
den Topf, je nach GroRe und Starke des «  Sie konnen gutes Geschirr am Boden erkennen. Der Boden sollte so dick und
magnetischen Bereichs an der Unter- flach wie moglich sein.
seite des Topfes. « Achten Sie beim Kauf eines neuen Topfes auf den Durchmesser des Bodens.
Hersteller nennen oft nur den Durchmesser der oberen Umrandung.

« Verwenden Sie keine Topfe, deren Boden beschadigt sind oder unebene
Kanten bzw. Grate aufweisen.
Beschadigte Topfe konnen den Keramikherd permanent zerkratzen, wenn Sie
solche Topfe Uber die Oberflache ziehen.

« Im kalten Zustand wolben sich die Topfunterseiten normalerweise leicht nach
innen (konkav).
Sie durfen nicht nach auRen gewolbt (konvex) sein.

- Falls Sie spezielle Topfarten verwenden wollen, wie z.B. einen Schnellkochtopf,
Siedetopf oder Wok, dann beachten Sie bitte alle Herstellerangaben.
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A. Bereich, in dem der Magnet nicht haftet
B. Bereich, in dem der Magnet haftet

Wenn Sie einen groReren Topf mit kleiner-
em, ferromagnetischen Element verwen-
den, wird nur das ferromagnetische
Element erhitzt.

Als Folge dessen wird die Warme maogli-
cherweise nicht gleichmagig verteilt.

Deutsch 17



Vor der Inbetriebnahme

Positionierung Tipps zum Energiesparen

Richtig Falsch ' = N\ Beachten Sie die nachfolgenden Tipps, um
Energie zu sparen.

« Stellen Sie Topfe auf das Kochfeld,
%} bevor Sie dieses einschalten.
——— « Halten Sie das Kochfeld und die

_ Unterseite des Topfes sauber;
Topfe mit flachem Boden und Topfe mit gebogenen oder verform- anderenfalls wird mehr Energie
geraden Seiten. ten Boden oder Seiten. benotigt.
« SchlieRen Sie den Deckel des Topfes,
%J?] %//Z’—’ﬂ _ J sofern verfigbar. So wird der Energie-
verbrauch reduziert.
le— -

P N «  Schalten Sie das Kochfeld noch vor

Ablauf der Kochdauer aus und

< Der Topf ist genauso groR oder Der Topf entspricht nicht der fur das verwenden Sie die Restwarme, um die
o etwas groRer als die empfohlene Kochfeld erforderlichen Mindest- Speisen warmzuhalten.
l MindestgroRe fur das Kochfeld. groRe.
g o —
;—;. . J?
=
Q »
:- ," =

Der Topf sitzt vollstandig auf der Der Topf sitzt auf dem Rand des

Herdoberflache. Herds oder nicht vollstandig auf der

Herdoberflache.

#Vé)

Die Pfanne ist richtig ausgeglichen. Aufgrund des schweren Griffs kippt
die Pfanne um.
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Verwendung der Touch-Tasten

Gerausche wahrend des Betriebs

Zur Verwendung der Tasten tippen Sie mit Ihrer Fingerspitze auf die entsprech-

ende Taste, bis das jeweilige Display aufleuchtet bzw. ausgeht oder bis die
gewunschte Funktion aktiviert wird.

Vergewissern Sie sich, dass Sie immer nur auf eine Taste drucken. Falls Sie mit
zu flachem Finger auf eine Taste drucken, wird moglicherweise noch eine
angrenzende Taste bedient.

Erlauterung moglicher Gerausche

«  Knackgerausche: Der Topf ist aus einem anderen Material.

- Pfeifende Gerausche: Sie verwenden mehr als zwei Kochfelder und der
Topf ist aus einem anderen Material.

«  Brummende Gerausche: Es ist eine hohe Leistung eingestellt.

- Klickgerausche: Elektrische Schaltgerausche.

«  Zischende, summende Gerausche: Das Geblase ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und kein Hinweis auf Fehlfunktionen.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine Topfe anderer GroBe oder anderer Materialien.
Anderenfalls konnen Gerausche und Vibrationen verursacht werden.

HINWEIS

Bei niedrigeren Leistungseinstellungen (1-5) kénnen Klickgerausche zu horen
sein.

Erstmalige Reinigung

Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen und einem
speziellen Reiniger fur Keramikherde ab.

A WARNUNG

Verwenden Sie keine atzenden oder scheuernden Reiniger; diese konnten die
Oberflache beschadigen.

Deutsch 19
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Betrieb

Start des Kochvorgangs

Ende des Kochvorgangs

Drucken Sie auf die EIN/AUS-Taste. Nach dem
Einschalten ertont der Buzzer einmal, in der
Timer-Anzeige erscheint ,---“ und im Display der
Kochfeld-Auswahltaste erscheint die Anzeige -, was
darauf hinweist, dass das Gerat den Standby-Modus
aktiviert hat.

Stellen Sie einen geeigneten Topf auf das gewun-
schte Kochfeld.

« Vergewissern Sie sich, dass die Unterseite des
Topfes und die Oberflache des Kochfelds sauber und
trocken sind.

Schalten Sie das Kochfeld aus, indem Sie den
Schieberegler nach links ziehen. Vergewissern Sie
sich, dass im Display die Anzeige ,0" erscheint.
ODER

Halten Sie die Auswahltaste ungefahr 2 Sekunden
lang gedruckt, um das Kochfeld auszuschalten.

LEISTUNG REDUZIEREN

ODER

.

Drucken Sie auf die entsprechende Kochfeld-Auswahl- N
taste; dort, wo Sie auf die Taste gedrUckt haben, blinkt yiN
eine Anzeige. N
E)tellerlw Sie (_:Iie Leistung durch Drucken des Schie- WRRRIII
ereglers ein.

- Falls Sie die Leistung nicht innerhalb von 1 Minute
einstellen, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Sie
mussen dann erneut mit Schritt 1 starten.

« Sie konnen die Leistung jederzeit wahrend des
Kochvorgangs verandern.

LEISTUNG ERHOHEN

Schalten Sie das gesamte Gerat mit der
EIN/AUS-Taste aus.

-

Achten Sie auf heie Oberflachen

Die Anzeige ,H" weist darauf hin, welches Kochfeld
heiR ist. Die Anzeige verschwindet erst, nachdem
sich das Kochfeld auf eine sichere Temperatur
abgekuhlt hat. Sie kbnnen diese Funktion auch als
Energiesparfunktion verwenden; stellen Sie z.B.
einen anderen Topf, den Sie erwarmen mochten, auf

Falls bei der Einstellung der Leistung im Display
die Anzeige = - Zerscheint,

Bedeutet dies:

« dass Sie keinen Topf auf das richtige Kochfeld gestellt haben oder,

« dass der von lhnen verwendete Topf nicht fUr das Kochen mit Induktion
geeignet ist oder,

« dass der Topf zu klein ist oder nicht mittig auf dem Kochfeld steht.

Solange kein geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht, wird keine Warme erzeugt.

Das Display schaltet sich automatisch aus, falls nach 1 Minute noch immer kein
geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht.

das noch heie Kochfeld.

—
'~

-
-
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Empfohlene Einstellungen fir die Zubereitung bestimmter Speisen

Hochleistungsfunktion

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle sind nur Richtwerte. Die Leistung-
seinstellung fur die unterschiedlichen Kochmethoden ist von einer Vielzahl von
Faktoren abhangig, u.a. der Qualitat des Topfes und der Art und Menge der
verwendeten Zutaten.

Hochleistungsfunktion aktivieren

Leistung

Kochmethode

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste. %‘\

« Kleinere Mengen leicht erwarmen

« Schokolade, Butter und leicht anbrennbare Zutaten
schmelzen

« Schonend kocheln

- Langsam erwarmen

Drucken Sie auf die Taste ,P“; im Display des —
Kochfelds erscheint die Anzeige ,P" und die 5\)\ ':> ,’-’
maximale Leistung wird aktiviert.

Hochleistungsfunktion deaktivieren

« Erneut aufwarmen
= Schnell kdcheln
« Reis kochen

= Pochieren
- Dampfen

« Schonend braten
« Eierkuchen

DriUcken Sie auf die Auswahltaste des Kochfelds, F\
fUr das Sie die Hochleistungsfunktion deaktivieren J\\
mochten.

a) Drucken Sie auf die Taste ,P“; das Kochfeld Oder
aktiviert wieder die ursprungliche Leistungsein- P

stellung. g\\ FEELELTnmm
Oder

b) Drucken Sie entsprechend auf den Schieberegler,
um die ursprungliche Leistung des Kochfelds
wieder einzuschalten.

12 -14

= DUNnsten
« Nudeln kochen

15/P

- Unter RUhren braten

= Schnell anbraten

= Suppen zum Kochen bringen
« Wasser kochen

HINWEIS

Sie mussen die Leistung je nach Kochgeschirr und zubereiteter Speisen
entsprechend einstellen.

HINWEIS

« Diese Funktion ist fUr alle Kochfelder verfugbar.

« Das Kochfeld aktiviert nach 5 Minuten automatisch wieder die ursprungliche
Leistung.

«  Wenn am 1. Kochfeld die Hochleistungsfunktion aktiviert ist, kann am 2.
Kochfeld maximal Leistung 2 eingestellt werden, und vice versa.

« Falls die ursprungliche Leistung mit O eingestellt war, aktiviert das Kochfeld
nach Ablauf der 5 Minuten die Leistungseinstellung 15.
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Betrieb

Hochleistungsfunktion

Flexibler Bereich

Die Hochleistungsfunktion stellt zusatzliche Leistung fUr das jeweilige Kochfeld
zur Verfugung (z.B. um eine groBe Menge Wasser zum Kochen zu bringen).

Kochfelder Max. Dauer der Hochleistungsfunktion
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Vorn oder hinten Flex Plus 5 min
Alle Flex Plus 5 min

Nach Ablauf dieser Dauer wird an dem entsprechenden Kochfeld automatisch
die ursprungliche Leistung bzw. die Einstellung {= aktiviert.

HINWEIS

Unter bestimmten Umstanden kann es passieren, dass die Hochleistungsfunk-
tion automatisch deaktiviert wird, um die internen elektronischen Komponent-
en zu schutzen.

Es ist zum Beispiel nicht moglich, die Hochleistungsfunktion gleichzeitig am
hinteren flexiblen Kochfeld und vorderen flexiblen Kochfeld zu aktivieren.

Leistungseinstellung

FUr jedes Kochfeld ist eine maximale Leistungseinstellung verfugbar.
Falls diese maximale Einstellung von der Hochleistungsfunktion Uberschritten
wird, reduziert das System automatisch die Leistung des Kochfelds.

- . Nr. 1 und 2 gruppiert
. Nr. 3 und 4 gruppiert

5 3 Die Anzeige fur dieses Kochfeld wechselt
alle paar Sekunden zwischen eingestellter
und maximal moglicher Leistung. Danach
wechselt das Display zwischen eingestell-

4
N4

ter Leistung und maximal moglicher
Leistung.
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- Dieser Bereich kann je nach Bedarf als einzelnes Kochfeld oder als zwei
separate Felder verwendet werden.

« Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Spulen, die separat
gesteuert werden konnen. Wahrend der Verwendung als einzelnes Kochfeld
wird der Topf innerhalb des flexiblen Bereichs von einem Kochfeld auf das
andere verschoben; die Leistung bleibt die gleiche wie auf dem ursprungli-
chen Kochfeld und der Bereich ohne Topf wird automatisch ausgeschaltet.

«  Wichtig: Stellen Sie den Topf mittig auf das einzelne Kochfeld. Falls Sie einen
groRen Topf oder eine ovale, rechteckige oder lange Pfanne verwenden,
stellen Sie diese(n) mittig auf den gesamten Bereich, der beide Kochfelder
umfasst.

Beispiele fUr eine gute und schlechte Positionierung der Topfe.

[ ) ( 1 [ 1
® B o
i éOmm
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v, & ) P
Ein einzelnes groRes Feld

Um den flexiblen Bereich als einzelnes groBes Feld F

zu aktivieren, drucken Sie einfach auf die entspre-

chenden Tasten. é\\

Die Leistungseinstellung ist die gleiche wie fur jedes andere Kochfeld.

Wenn Sie den Topf von vorn nach hinten ziehen (oder andersherum), erfasst
der flexible Bereich automatisch die neue Position und behalt die gleiche
Leistungseinstellung bei.

Um einen weiteren Topf zu verwenden, dricken Sie erneut auf die entsprech-
enden Tasten, damit das System den Topf erfassen kann.

Zwei unabhangige Kochfelder

Um den flexiblen Bereich als zwei unabhangige Kochfelder mit unterschiedli-
chen Leistungen zu verwenden, drucken Sie die unterschiedlichen Tasten.

F ODER F
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Kochdauer

Einstellung des Kochfelds

Einstellung mehrerer Kochfelder

Die Einstellung mehrerer Kochfelder erfolgt genauso wie die Einstellung eines
einzelnen Kochfelds.

Wenn Sie gleichzeitig die Dauer fur mehrere Kochfelder einstellen, erscheinen
die Dezimalpunkte des jeweiligen Kochfelds. Die Minutenanzeige zeigt die
Dauer in Minuten an und der Dezimalpunkt des jeweiligen Kochfeldes blinkt.
Siehe nachfolgende Darstellung:

J
=7 (15 Minuten)

1
V. (45 Minuten) J

Display des Kochfelds Anzeige der Zeit

Drucken Sie auf die Auswahltaste des Koch- F

felds, fur das Sie die Kochdauer einstellen g\\
mochten.

Drucken Sie auf die Timer-Taste; im Display 0:0:0¢
erscheint die Anzeige ,0:00" und ,0" blinkt. (5\\

Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein (z.B. | g:a3 | 1 rnimiynm
1) h é}R
Dricken Sie erneut auf die Timer-Taste © : die PN
Anzeige ,0“ blinkt. (5\\

Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler ein (z.B. AL VLLLITIDAIIN
1); die eingestellte Dauer betragt nun 11 Minuten. Ui ({R

Nach der Einstellung der Zeit startet der Countdown-Timer automatisch. Im
Display erscheint die verbleibende Zeit und die Zeitanzeige blinkt 5 Sekunden
lang.

Nach Ablauf des Countdown-Timers wird das
entsprechende Kochfeld ausgeschaltet. C ']
Danach erscheint der neue Timer in Minuten L. o
und die Dezimalstelle des entsprechenden h
Kochfeldes blinkt.

Siehe Abbildung rechts:

Display des  Timer-Anzeige
Kochfelds

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste; in der Timer-Anzeige erscheint
der entsprechende Timer.

Nach Ablauf des Timers wird das betroffene

.
Kochfeld automatisch ausgeschaltet. HH

NN NN

HINWEIS

« Sie haben die Moglichkeit, mehrere Timer einzustellen, um die Kochfelder
nacheinander auszuschalten.

- Die maximale Timer-Dauer betragt 9:59.

- Die anderen Kochfelder laufen weiter, sofern Sie diese bereits vorher

eingeschaltet haben.
- Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige leuchtet auf und weist darauf
hin, dass das betroffene Kochfeld ausgewahlt wurde.

..
Display des
Kochfelds
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Betrieb

Warmhalten

Kindersicherung

Warmbhaltefunktion aktivieren

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste.

« Sie konnen die Tasten sperren, um einen unerwunschten Betrieb (z.B. das
Einschalten der Kochfelder durch Kinder) zu verhindern.
- Nach der Sperrung sind alle Tasten auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Driicken Sie dann auf die Warmhaltetaste 1" : im
Display des Kochfelds erscheint die Anzeige , &, “.

a8

éL\

Tasten sperren

Warmhaltefunktion deaktivieren

Drucken Sie auf die Kochfeld-Auswahltaste.

L
=

i

Halten Sie die Sperren-Taste ]

ungefahr 3 Sekunden lang gedruckt. In der Timer-Anzeige erscheint,,L"

Tasten entsperren

Halten Sie die Taste & ungefahr 3 Sekunden lang gedrickt.

Drucken Sie dann auf den Schieberegler; das
Kochfeld aktiviert wieder die ursprunglich
eingestellte Leistung.

HINWEIS

« Diese Funktion kann fUr alle Kochfelder gleichzeitig aktiviert werden.

«  Verwenden Sie einen Deckel; anderenfalls konnte das Endergebnis beein-

trachtigt werden.

- Es wird empfohlen, keine Topfe aus Gusseisen zu verwenden.

HINWEIS

Im gesperrten Modus sind alle Tasten des Gerats auRer der EIN/AUS-Taste (D
gesperrt. Sie kdnnen das Gerat im Notfall immer mit der EIN/AUS-Taste (D)
ausschalten, mussen das Gerat jedoch im nachsten Schritt entsperren.

Pause-Funktion

Drucken Sie wahrend des Betriebs der Kochfelder die Taste , >I1 “; in allen
Displays erscheint die Anzeige , ! “und der Heizvorgang wird unterbro-
chen. Zu diesem Zeitpunkt kénnen nur noch die Tasten , &Il “und , D"
verwendet werden.

Drucken Sie die Taste , DIl “ erneut; im Display erscheint die ursprungliche
Einstellung und die Kochfelder arbeiten weiter.
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Anderung der maximalen Leistung

Mit dieser Funktion konnen Sie die maximale Leistung des Gerats andern.

o C
P O O & b T?
5
- G
P&km 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5 Et
5 C)

1
R, L @ I ©
S

1.

Schalten Sie das Gerat ein.

Drucken Sie gleichzeitig die Tasten P
und>||, bis in der Timer-Anzeige , S
“erscheint.

DruUcken Sie dann auf die Taste (3@:) ,
bis die Anzeige , SE “ erscheint.

Drucken Sie gleichzeitig die Tasten P
und D], bis in der Timer-Anzeige
,SEt “und in der Leistungsanzeige
des rechten hinteren Kochfelds , 7°
erscheint.

5 Et
3 - ®
P&E L (3@0 DI O
5 Et
3 - ®
P [ [0 B@m D\\)\éD
7.
Leistung von 3000W auf 7200W erhohen.
® HINWEIS

Sie konnen anhand der gleichen Vorgehensweise die maximale

Im niedrigen Leistungsmodus (3000 W) ist die Hochleistungsfunktion nicht fur
den flexiblen Bereich verfugbar.
Im niedrigen Leistungsmodus (3000 W) wird die Leistung der Kochfelder

automatisch eingestellt.

Wahrend des Kochvorgangs ist die fur jedes Kochfeld maximal verfugbare Leistung
davon abhangig, welche Leistung fUr die anderen Felder verwendet wird:

6. Schalten Sie das Gerat aus, um die

5. Drucken Sie die Taste P, bis in der

Anzeige des rechten hinteren
Kochfelds anstatt , 7" die Anzeige ,3
“erscheint. FUr das Gerat ist nun
eine maximale Leistung von 3000W
eingestellt.

maximale Einstellung zu Uberneh-
men.

Anzahl aktivierter
Kochfelder

6/9/11 oder

1 Felder 2 Felder 3 Felder 4 Felder
Maximale P oder 15 |11/13 oder | 9/9 /9 oder |6/7/7/7 oder
Leistungseinstel- 10/14 oder |8/9/10oder | 5/7/7/8oder
lung 9/15 7/8/11oder|5/6/7/9oder

5/6/8/8oder
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Wartungsanleitungen
Herd Hartnackige Verschmutzungen
A WARNUNG e 1. Um ubergekochte Speiseruckstande

oder hartnackige Spritzer zu
entfernen, verwenden Sie einen
Glasschaber.

2. Halten Sie den Glasschaber geneigt zur
Glasoberflache.

3. Entfernen Sie die Verschmutzungen
durch Schaben.

Reinigungsmittel durfen nicht mit einer erhitzten Keramikglasoberflache in
Kontakt kommen. Entfernen Sie nach der Reinigung alle Reiniger-Ruckstande
mit einer angemessenen Menge Wasser, da sie bei Erhitzung der Oberflache
eine atzende Wirkung haben konnen.

Verwenden Sie keine aggressiven Reiniger wie z.B. Grill- oder Ofensprays,
Topfschwamme oder Scheuermittel.

HINWEIS HINWEIS
Reinigen Sie die Keramikglasoberflache nach jedem Gebrauch, wenn die Glasschaber und Keramikglasreiniger sind
Oberflache noch warm ist, um zu verhindern, dass Ubergekochte Speiseruck- \_ in Fachgeschaften erhaltlich.

stande einbrennen. Entfernen Sie Ablagerungen, Wasserflecken, Fettspritzer
und Metallverfarbungen mit einem handelsublichen Keramikglasreiniger oder
Edelstahlreiniger.

Leichte Verschmutzungen

1. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einem feuchten Lappen ab.

2. Trocknen Sie die Oberflache mit einem trockenen Lappen ab. Es durfen keine
Reiniger-Ruckstande auf der Oberflache zuruckbleiben.

3. Reinigen Sie die gesamte Kochoberflache einmal pro Woche mit einem
handelsublichen Keramikglas- oder Edelstahlreiniger.

4. Wischen Sie die Keramikglasoberflache mit einer ausreichenden Menge
sauberen Wassers ab und anschlieBend mit einem sauberen, fusselfreien
Lappen trocken.
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Problematische Verschmutzungen Herdfassung (optional)
s 1. Entfernen Sie eingebrannten Zucker, A WARNUNG

geschmolzene Plastikruckstande, ) ) .

Aluminiumfolie oder andere Materialien Verwenden Sie weder Essig noch Zitronensaft oder Entkalker auf der Herd-

mit einem Glasschaber umgehend und fassung; anderenfalls konnten matte Flecken zuruckbleiben.

wahrend die Oberflache noch heif ist. 1. Wischen Sie die Fassung mit einem feuchten Lappen ab.

2. Feuchten Sie angetrocknete Verschmutzungen mit einem nassen Lappen an.
A WARNUNG AnschlieBend abwischen und abtrocknen.
Es besteht Verbrennungsgefahr, wéahrend Schutz vor Beschadigungen
igﬁ?&g?:?&&i%%%?w dem heiken « Verwenden Sie den Herd nicht als Arbeitsflache oder zur Lagerung.
2. Reinigen Sie das Kochfeld nach dem »  Schalten Sie Kochfelder nicht ein, wenn kein Topf darauf steht oder der Topf
S Abkuhlen ganz normal. Falls ein leer ist. A 4 A

Kochfeld mit geschmolzenen Ruckstan- «  Keramikglas ist sehr robust und temperatur- und stoBfest, jedoch auch nicht

den bereits abgekihlt ist, erhitzen Sie unzerbrechlich. Es kann von einem besonders spitzen oder harten Gegenstand,

es erneut fUr die Reinigung. der auf den Herd fallt, beschadigt werden.

« Stellen Sie Topfe nicht auf die Herdfassung; anderenfalls konnte die
HINWEIS Oberflachenbeschichtung zerkratzt oder beschadigt werden.
Kratzer oder dunkle Flecken auf der « Achten Sie darauf, dass keine saurehaltigen Flussigkeiten, wie z.B. Essig, E
Glasoberflache, die z.B. von einem Topf mit Zitronensaft oder Entkalker, auf die Herdfassung spritzen, da solche 2
scharfen Kanten verursacht \/\lurdeny lassen FlUSSigkeiteﬂ matte Flecken verursachen konnen. 8
sich nicht mehr entfernen. +  Falls Zucker oder Speisen mit Zucker mit einem heiBen Kochfeld in Kontakt i
Sie beeintrachtigen jedoch auch nicht die kommen und schmelzen, entfernen Sie diese umgehend mit einem Kuchen- %
Funktionalitat des Herds. schaber, wahrend das Kochfeld noch heif ist. Falls Sie warten, bis das =
Kochfeld kalt ist, konnte die Oberflache wahrend der Reinigung beschadigt S
werden. E

« Halten Sie Gegenstande und Materialien, die schmelzen kdénnen (z.B. Kunstst-
off, Aluminiumfolie, Backfolie) von der Keramikglasoberflache fern. Falls
solche Materialien auf dem Herd schmelzen, mussen sie umgehend mit einem
Schaber entfernt werden.
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Storbehebung und Reparaturen

Stérbehebung

Fehlfunktionen konnen aufgrund kleiner Ursachen entstehen, die sie anhand
nachfolgender Informationen beheben konnen. Falls Sie Probleme nicht anhand
dieser Anleitungen beheben konnen, versuchen Sie nicht, das Gerat eigenstandig

ZU reparieren.

A WARNUNG

UnsachgemalRe Reparaturen konnen schwerwiegende Gefahren verursachen.
Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst.

Error-

Problem

Magliche Ursache

Behebung

Die Kochfelder
funktionieren nicht.

Sicherung in der
Gehauseverkabelung
wurde ausgelost.

Falls die Sicherung
mehrmals nacheinander
ausgelost wird,
kontaktieren Sie einen
autorisierten Elektriker.

Die Kochfelder lassen

sich nicht einschalten.

Die Taste O wurde
versehentlich
gedruckt.
Flussigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Code Maogliche Ursache Behebung
F1-F6 | Temperatursensor defekt « Wenden Sie sich an den
Lieferant.
« Wenden Sie sich an den
F9-FA | IGBT Temperatursensor defekt Lieferant.
FC Verbindung zwischen Netzplatine « Wenden Sie sich an den
und Hauptplatine defekt Lieferant.
E1/E2 | Abnormale Netzspannung - Uberprufen Sie die Strom-
Versorgung.
= Schalten Sie das Gerat ein,
wenn die Stromspannung
wieder normal ist.
E3/E4 | Temperatur der Keramikglasober- | * Schalten Sie das Gerat
flache hoch W|ec|e( ein, nachdem es sich
abgekuhlt hat.
E5 IGBT Temperatur hoch « Schalten Sie das Gerat

wieder ein, nachdem es sich
abgekuhlt hat.

Das Display

schaltet sich aus
und es erscheint
die Anzeige H .

Die Taste (D wurde
versehentlich
gedruckt.
FlUssigkeiten oder
feuchter Lappen auf
dem Bedienfeld.

Das Gerat ist
ordnungsgemaf
eingeschaltet.
Reinigen Sie das
Bedienfeld.

Die Kochfelder
wurden ausges-
chaltet, es erscheint
jedoch nicht die
Restwarme-Anzeige

Das Kochfeld wurde
nur kurz genutzt und
ist nicht heil genug
geworden.

Falls das Kochfeld
heil ist, wenden Sie
sich an den Kunden-
dienst.
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Das Kochfeld lasst sich nicht ein- oder ausschalten

Dies kann eine der folgenden Ursachen haben:

-  Es befinden sich FlUssigkeiten oder ein feuchter Lappen auf dem Bedienfeld.
« Die Kindersicherung ist aktiviert und es erscheint die Anzeige ,L".

Das ' Display leuchtet auf

Uberprufen Sie folgende Punkte:

- Der Topf ist nicht geeignet oder zu klein oder es steht kein Topf auf dem
Kochfeld.

- Sobald Sie einen geeigneten Topf auf das Kochfeld stellen, verschwindet die
angezeigte Nachricht automatisch.

Das KUhl-Geblase lauft nach dem Ausschalten des Gerats weiter

Uberprufen Sie folgende Punkte:

«  Nach dem Gebrauch des Herds lauft das Kuhl-Geblase automatisch weiter,
um das Gerat abzukuhlen.

- Wenn sich die Elektronik abgekuhlt hat oder eine Dauer (von max. 10
Minuten) abgelaufen ist, schaltet sich das Geblase automatisch aus.

- Wenn Sie sich aufgrund einer Anzeige am Gerat an unseren Kundendienst
wenden und eine Reparatur anfordern, konnen innerhalb der Garantiezeit
Kosten fur den Besuch des Wartungstechnikers anfallen.

Reparaturen

Bevor Sie um Hilfe oder die Inanspruchnahme von Reparaturleistungen bitten,
informieren Sie sich zunachst im Abschnitt ,Stérbehebung”.
Falls Sie dann immer noch Hilfe benotigen, gehen Sie bitte wie folgt vor.

Es liegt ein technischer Fehler vor

Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst.

Bereiten Sie sich auf das Gesprach vor. Dadurch werden die Fehlerdiagnose und
die Entscheidung bezuglich erforderlicher ReparaturmaRBnahmen erleichtert.
Bitte bereiten Sie folgende Informationen vor:

«  Wie auBert sich das Problem?

« Unter welchen Bedingungen tritt das Problem auf?

Legen Sie die Modell- und Seriennummer des Gerats bereit. Auf dem Typenschild
finden Sie folgende Informationen:

+  Modellname

« Seriennummer (15 Ziffern)

Wir empfehlen, dass Sie diese Informationen hier notieren.

+  Modell:

« Seriennummer:

Anfall von Kosten wahrend der Garantiezeit

«  Falls Sie das Problem selbstandig anhand der Anleitungen im Abschnitt
,Stérbehebung” hatten beheben kénnen.

«  Falls der Wartungstechniker mehrere Anrufe tatigen muss, weil nicht alle
erforderlichen Informationen vor dem Besuch bereitgestellt wurden und als
Folge dessen z.B. weitere Fahrten fur die Heranschaffung von Ersatzteilen
erforderlich werden. Bereiten Sie sich daher wie oben erlautert auf lhren
Anruf mit dem Kundendienst vor, um solche Kosten zu vermeiden.
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Technische Daten

Technische Daten

Produktinformationen

Breite 590 mm Name des Lieferanten Samsung Electronics Co. Ltd.
Abmessungen Tiefe 520 mm Modellnummer NZ64R3747RK
Hohe 60 mm NZ§4R3747BK
Breite 560 mm Herd-Typ Eingebaut
. . . Induktionskochfelder und -
flache Hohe : /2 mm Anzahl Kochfelder und/oder Kochbereiche 3
Eckenradius 3 mm Kreisférmige Felder oder Bereiche:
Netzspannung 220-240 V~ 50/ 60 Hz Durchmesser der effektiven Oberflache 18,0 cm, 18,0 ¢m
Maximale Last 7.2 kw je elektrisch erhitzten Kochfelds (@)
) Netto 12,2 kg Nicht kreisférmige Felder oder
Gewicht Bruto 145 k Bereiche: Lange und Breite der
2 X9 effektiven Oberflache je elektrisch 21,0 x 40,5 cm
erhitzten Feldes oder Bereichs (L x B)
Kochfelder Energieverbrauch pro Kochfeld oder @ 18,0 cm (vorn): 185.4 Wh/kg
Kochbereich und pro kg (EC elektronisches @ 18,0 cm (hinten): 184.3 Wh/kg
Position Durchmesser Leistung Kochen) 21,0 x 40,5 cm: 201.3 Wh/kg
Vorne rechts 180 mm 1800 W / Hochleistung 3000 W Energieverbrauch des Herds pro kg 190.3 Whikg
Hinten rechts 180 mm 1800 W / Hochleistung 3000 W (EC elektrischer Herd) '

GroRer flexibler Bereich

3000 W / Hochleistung 4000 W
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Die Daten wurden gemaR der Norm EN60350-2 und der Richtlinie der Kommis-

sion (EU) Nr. 66/2014 ermittelt.

Tipps zum Energiesparen

. Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor dem Einschalten auf das Kochfeld.
. Schmutzige Kochfelder und Topfunterseiten erhohen den Energieverbrauch.

. Mit einem Schnellkochtopf konnen Sie die Kochdauer reduzieren.




Notizen
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FRAGEN UND ANREGUNGEN

SAMSUNG

LAND HOTLINE WEBSEITE
OSTERREICH 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) Wwww.samsung.com/at/support
S 02201 2418 S com)be fisupport (French
DANEMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINNLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKREICH 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
DEUTSCHLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
ZYPERN 8009 4000 only from landline, toll free

GRIECHENLAND

80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

WWW.samsung.com/gr/support

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NIEDERLANDE 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGEN 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
o ) ) _801-172-67_8* lub +48 22 607-93-33" ) )
POLEN Specjalistyczna infolinia do obs’rugéé?Pg/;gr_w6d7o§yczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SCHWEDEN 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SCHWEIZ www.samsung.com/ch/support (German)

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)

VEREINIGTES KONIGREICH

0330 SAMSUNG (7267864)

WWWw.samsung.com/uk/support
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Anvandning av denna bruksanvisning

Sakerhetsinstruktioner

Var god ta din tid till att lIasa denna bruksanvisning, och lagg sarskild vikt vid
sakerhetsinformationen i foljande avsnitt innan du anvander enheten.

Spara denna bruksanvisning for framtida bruk.

Om ett agarbyte av enheten sker, kom ihag att bifoga denna bruksanvisning till
den nya agaren.

De fdljande symbolerna anvands i denna bruksanvisning:

A\ VARNING

Faror och osakra atgarder som kan resultera i allvarlig personskada eller
dodsfall.

/N VARNING

Faror eller osakra atgarder som kan resultera i mindre personskada eller
dodsfall.

/A VARNING

For att minska risken for brand, explosion, elektrisk stot eller personskada vid
anvandning av hallen ska du folja dessa grundlaggande sakerhetsanvisningar.

NOTERING

Anvandbara tips, rekommendationer eller information som kan hjalpa anvandare
att anvanda enheten.

Modellnamn & serienummer

Bade modellnamn och serienummer finns placerade under hallen. For senare
anvandning skriv ner informationen eller placera den extra produktlappen (som
finns pa toppen av enheten) pa nuvarande sida.

Modellnamn

Serienummer

Sakerhetsinstruktionerna hos denna produkt haller sig till alla vedertagna
tekniska standarder och sakerhetsstandarder.Som tillverkare anser vi dockatt
det ar vart ansvar att informera dig om foljande sakerhetsanvisningar.

A VARNING

Denna produkt ar inte tankt att anvandas av personer (inklus-
ive barn) som har nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala
formagor, eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om inte
denna person har tillsyn eller far instruktioner gallande
anvandning fran en person som ar ansvarig for deras saker-
het.

Barn bor hallas under tillsyn for att sakerstalla att de inte
leker med enheten.

Enheten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av
personer med nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala
formagor eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
har tillsyn eller far instruktioner gallande saker anvandning
av enheten och forstar farorna som finns.

Barn ska inte leka med enheten. Rengoring och underhall ska
inte goras av barn utan tillsyn.

Hjalpmedel for frankoppling maste finnas i den fasta lednin-
gen i enlighet med kopplingsreglerna.
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Sakerhetsinstruktioner

Denna hall ska tillatas att kopplas bort fran tillforsel efter
installation. Frankopplingen kan uppnas genom att ha kon-
takten atkomlig eller genom att ha en brytare i de fasta
ledningarna i enlighet med kopplingsreglerna.

Om sladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, deras
servicerepresentant eller av liknande kvalificerade personer
for att undvika fara.

Bindningsmaterial som lim eller tejp ar inte en lagning-
smetod som rekommenderas att lita pa.

VARNING: Om ytan har sprickor, stang av enheten for att
undvika att fa en elektrisk stot.

Under anvandning blir enheten varm. Atgarder bor tas for att
undvika att rora varmeenheterna inuti hallen.

VARNING: Atkomliga delar kan bli varma under anvandning.
Sma barn bor halla sig ifran.

En angtvatt ska inte anvandas.

Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock ska inte
placeras pa hallen eftersom de kan hettas upp.

Stang av hallen efter anvandning genom kontrollen, och
forlita dig inte paplattans detektor.

4 Svenska

Enheten ar inte tankt att anvandas av andra medel som
extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

VARNING: Tillagningen maste dvervakas.En kortsiktig tilla-
gningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

Enheten far inte monteras bakom en dekorativ dorr da det
kan skapa overhettning.

VARNING: Enheten och dess atkomliga delar blir varma under
anvandning.Forsiktighet bor iakttas for att undvika att rora
varmeelementen. Barn under 8 ar bér hallas ifran om de inte
har kontinuerlig overvakning.

VARNING: O6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och resultera i brand.

FOrsok ALDRIG att slacka en eld med vatten. Stang istallet av
hallen och tack over elden med till exempel ett lock eller en
brandfilt.

VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa tillagningsytorna.
VARNING: Anvand endast spisskydd som ar skapta av hallens
tillverkare, eller som rekommenderats av hallens tillverkare
eller spisskyddsom foljt med hallen. Anvandning av olampli-
ga spisskydd kan skapa olyckor.




Ytorna riskerar att bli varma under anvandning.

Enheten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och av
personer med nedsatta fysiska, sensoriska eller mentala
formagor eller avsaknad av erfarenhet och kunskap om de
har tillsyn eller far instruktioner gallande saker anvandning
av enheten och forstar farorna som finns.

Barn ska inte leka med enheten. Rengoring och anvandarun-
derhall ska inte goras av barn om de inte ar aldre an 8 och
overvakas.

Forvara enheten och dess sladd utom rackhall for barn under
8 ar.

/N VARNING

Kontrollera att enheten ar korrekt installerad av en kvalifi-
cerad tekniker.

Enheten far endast servas av kvalificerad servicepersonal.
Reparationer utforda av okvalificerade personer kan orsaka
skada eller allvarliga fel. Om din enhet behover reparation,
kontakta ditt lokala servicecenter. Om dessa instruktioner
inte foljs kan det resultera I skada och upphavning av garan-
ti.

Infalld utrustning far endast anvandas efter att den har
installerats i skap eller arbetsplatser som overensstammer
med gallande standarder. Detta sakerstaller tillrackligt skydd
mot kontakt av elektriska enheter enligt kraven i de vasentli-
ga sakerhetsstandarderna.

Om din enhet inte fungerar eller om den gar sonder, far
sprickor eller delar sig:

« Stang av alla varmezoner;

« Koppla bort hallen fran elnatet; Och

« Kontakta ditt lokala servicecenter.

Om hallen far sprickor, stang av enheten for att undvika
risken for elektriska stotar. Anvand inte hallen forran glasy-
tan bytts ut.
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Sakerhetsinstruktioner

Anvand inte hallen for att varma aluminiumfolie, produkter
packade i aluminiumfolie eller fryst mat som ar packad i
aluminiumlador.

Vatska mellan botten av pannan och hallen kan skapa ang-
tryck. Vilket kan gora att pannan hoppar.

Se alltid till att hallen och botten av pannan ar torra.
Varmezonerna blir varma nar du lagar mat.

Hall alltid sma barn borta fran enheten.

Forvara allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn da
forpackningsmaterial kan vara farligt for barn.

Denna enhet ska endast anvandas for normal matlagning och
stekning i hemmet. Den ar inte konstruerad for kommersiellt
eller industriellt bruk.

Anvand aldrig hallen for uppvarmning av rummet.

Var forsiktig nar du kopplar in elektriska enheter i eluttag
nara hallen. Huvudledningar far inte komma i kontakt med
hallen.

Overhettat fett och olja kan fatta eld snabbt. Lamna aldrig
ytenheter utan tillsyn nar du tillagar mat i fett eller olja, till
exempel nar du tillagar chips.

Stang av varmezonerna efter anvandning.

Hall alltid kontrollpanelerna rena och torra.

Placera aldrig brannbara foremal pa hallen, det kan orsaka
brand.

Det finns risk for brannskador fran enheten om den anvands
slarvligt.

Kablar fran elektriska enheter far inte vidrora den varma
ytan pa hallen eller varma matlagningsredskap.

Anvand inte hallen for att torka klader.

Anvandare med pacemakers och aktiva hjartimplantat maste
halla sin 6verkropp pa ett avstand pa minst 30 ¢cm fran
induktionens varmezoner nar hallen ar paslagen. Om du ar
osaker bor du prata med tillverkaren av din enhet eller med
din lakare. (Endast induktionshallsmodellen)

FOrsok inte att reparera, demontera eller modifiera enheten
sjalv.

Stang alltid av enheten innan du rengOr den.

Rengor hallen i enlighet med rengorings- och skotselinstruk-
tionerna i denna bruksanvisning.

Hall husdjur borta fran enheten da det finns risk att husdjur
kliver pa enhetens kontroller och orsaker fel.
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Kassering av forpackningsmaterial Korrekt undanrdjning av denna enhet (elektrisk &elektroniskt
material)

A\ VARNING

Plat och harda skumdelar ar korrekt marka. Var god kassera forpackningsmateri-
al och gamla enheter med hansyn till sakerhet och miljo.

(Galler i lander med separata insamlingssystem)

Denna markering pa enheten, tillbehoren eller littera-
turen indikerar att enheten och dess elektroniska
tillbehor (t.ex. laddare, headset, USB-kabel) inte far
slangas tillsammans med annat hushallsavfall nar de ska
kasseras. For att forhindra eventuell skada pa miljon eller
manniskors halsa vid okontrollerad sophantering, var
god separera dessa artiklar fran andra typer av avfall
Kassering av din tidigare hall och atervinn dem pa ett ansvarsfullt satt for att framja

_ en hallbar ateranvandning av materialresurser.
Hushallsanvandare bor kontakta antingen aterforsaljaren,

A\ VARNING dar de kopte denna enhet, eller deras kommunansvariga,
Innan du kasserar din gamla enhet bér du gora den oanvandbar sa att den inte for detaljer om var och hur de kan ta dessa artiklar for
kan vara en kalla till fara. FOr att gora detta bor en kvalificerad tekniker koppla miljomassigt saker atervinning.

bort enheten fran elnatet och ta bort natsladden. Foretagsanvandare bor kontakta sin leverantor och
Enheten far inte slangas bland hushallsavfall. kontrollera villkoren i kopekontraktet. Denna enhet och
Information om insamlingsdatum och offentliga sophanteringsplatser finns hos dess elektroniska tillbehor bor inte blandas med annat
din lokala sophantering. kommersiellt avfall for bortskaffande.

For information om Samsungs miljoataganden och produktspecifika regulatoris-
ka skyldigheter, till exempel REACH, besok: samsung.com/uk/aboutsam-
sung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Svenska 7
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Installera induktionshallen

A\ VARNING Verktyg du behéver

Se till att den nya enheten ar installerad och jordad av endast kvalificerad

personal.

Var god ta till dig denna instruktion. Garantin tacker inte skador som kan T (EEE

uppsta till foljd av felaktig installation. Tekniska data finns i slutet av denna

bruksanvisning. Penna Philips huvudskruvmejsel Linjal eller ratskiva

Sakerhetsinstruktioner for installatéren

- Enanordning maste tillhandahallas i den elektriska installationen som gor
att enheten kan kopplas bort fran elnatet vid alla stolpar med en kontak-

=)
[%]
~+
% toppning pa minst 3 mm. Lampliga isoleringsanordningar omfattar skydd
= r(jot utstansningar, sakringar (skruvsakringar avlagsnas fran hallaren), Skyddsglasdgon Sabelsag Borr
5 lackage av jord och kontaktorer.
= « Nar det haller brandskydd motsvarar denna enhet EN60335-2-6. . .. v e ..
c
2 Denna typ av enhet kan installeras med ett hogt skap eller vagg pa ena Ansluta till Stromforsormmg
§ sidan. . . Kontrollera fore anslutning att enhetens nominella spanning, det vill sdga den
= + Installationen maste garantera stotskydd. ) N spanning som anges pa markskylten, motsvarar den tillgangliga
= . Koksenheten, dar anordningen ar monterad, maste uppfylla stabilitetsk- matningsspanningen. Markplaten ar placerad pa hallens nedre holje.
> raven i DIN68930.
«  For skydd mot fukt ska alla snittytor forseglas med lampligt tatningsmedel. A\ VARNING
+ Pa kaklade arbetsytor maste lederna i det omrade dar hallen sitter vara i i ) ) )
helt fyllda med fogmassa. Stang av strommen till kretsen innan du ansluter kablarna till kretsen.
- Pa naturliga, konstgjord sten eller keramiska toppar, maste de snabbver- Vvarmeelementens spanning ar AC 230 V™. Enheten fungerar ocksa perfekt pa
kande fjadrarna vara bundna pa plats med ett passande konstgjort harts natverk med AC 220 V™. Hallen ska anslutas till elndtet med hjalp av en
eller blandat lim anordning som gor att enheten kan kopplas loss fran elnatet vid alla stolpar
- Kontrollera att tatningen har ratt sate mot arbetsytan och att det inte finns med en kontaktoppning pa minst 3 mm, till exempel automatisk linjeskyddan-
nagra gap. Silikontatningsmedel bér inte anvandas, det gor borttagning de utskarning, lackage av jord eller sakring.
vid service svarare.
« Hallen maste tryckas ut underifran nar den tas bort. A\ VARNING
« Ett mothall kan installeras under hallen. ) . S ) ) )
« Ventilationsdéppningen mellan arbetsytan och fronten under den far inte Kapelanslutningarna maste goras i enlighet med foreskrifterna och terminal-
tackas. skruvarna maste dras at ordentligt.
A\ VARNING
Nar induktionshallen ar ansluten till elnatet, kontrollera att alla varmezoner ar
klara for anvandning genom att kort satta pa dem en i taget pa max med
[ampligt koksredskap.
8 Svenska




A\ VARNING

Uppmarksamma (0verensstammelse) fas och neutral allokering av husanslutning
och enhet (anslutningsscheman); annars kan komponenterna skadas.

Garantin tacker inte skador till foljd av felaktig installation.

A VARNING

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresen-

tant eller liknande kvalificerade personer for att undvika en fara.

e R
01
02 04 06
03 05 ?
9 L N L
J
e R
—01—
02,
03 05 H-07
04 06
S L1 L2 N + Y
e N
oL, 04,
02 05
07
03 06
L1 N1 L2 N2 =+
N %
A\ VARNING

1IN~ (32A)
01 | 220-240V~ | 04 Bla
02 Brun 05 Gra
03 Svar 06 Gron/Gul

2N~ (16A): Separera 2-fasledningarna (L1
och L2) fére anslutning:

01 | 220-240V~ | 05 Bla
02 | 380-415V~ | 06 Gra
03 Brun 07 Gron/Gul
04 Svar

2 X 1N~ (16A): Separera ledningarna fore

anvandning.
01 | 220-240V~ | 05 Svar
02 Brun 06 Gra
03 Bla 07 | Gron/Gul
04 | 220-240V~

Folj kopplingsschemat forst nara terminalerna for korrekt forsorjningsanslutning.

Installera pa arbetsytan

Ve

)

A. Serienummer

OBSERVERA

OBSERVERA

Anteckna serienumret pa enhetens
klassificeringsetikett fore installa-
tionen. Detta nummer kommer att
kravas nar det galler serviceforfragn-
ingar och kommer inte att vara
tillgangligt efter installationen
eftersom det ar pa den ursprungliga
markplaten pa enhetens ovansida eller
undersida.

OBSERVERA

Lagg sarskild uppmarksamhet at
minimumkraven pa utrymme och

godkannandekraven.

Lagg sarskild uppmarksamhet &t minimumkraven pa utrymme och godkan-
nandekraven. Botten av hallen ar utrustad med en flakt. Om det finns en lada
under hallen bor den inte anvandas for att lagra sma foremal eller papper
eftersom de kan skada flakten eller storre kylningen om de sugs in i den.

Nr. Forklaring Storlek

01 |ventilations halets
hojd

Min. 2 mm

02 | Ventilations halets 560 mm

bredd

03 Avstand mellan
enhetens ande och
arbetsytans

Min. 50 mm

sidovagg

Svenska 9
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Installera induktionshallen

Val av installationsutrustning

Sakerstalla lamplig ventilation

Forma plats i arbetsytan enligt de storlekar som visas i ritningen.

For installation och anvandning ska minst 50 mm utrymme bevaras runt
halet.

Se till att tjockleken pa arbetsytan ar minst 20 mm. Valj varmeresistent
och isolerat material (tra och liknande fibrost eller hygroskopiskt material
far inte anvandas som material till arbetsytan om de inte impregnerats) for
att undvika elektriska stotar och storre skador som kan orsakas av
varmestralning fran enheten.

Som kan ses nedan:

OBSERVERA

Sakerhetsavstandet mellan spishallens sidor och arbetsytans inre sidor ska
vara minst 3 mm.

Min.3mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

+1 +1

590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3

Kontrollera under alla omstandigheter att enheten ar val ventilerad och att
|uftintag och utlopp inte ar blockerade. Se till att enheten ar i gott skick.
Som kan ses nedan:

OBSERVERA

Sakerhetsavstandet mellan ovansidan pa denna enhet och skapet ovanfor
enheten bor vara minst 760 mm.

£
IS
= S
2 c
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Luftintag Luftutgang 2

10 Svenska



induktionshallen installerad.

- Du konsulterar med lokala byggnadsmyndigheter och stadgar om det
finns tvivel gallande installationen.

- Du anvander varmeresistenta och lattrengorliga (t.ex. keramikplattor)
till vaggytorna runt hallen.

Se till att enheten ar val ventilerad och att luftintag och luftutgang inte ar Innan installation avinduktionshallen
blockerade.
For att undvika oavsiktlig beréring med den dverhettade underdelen av . Arbetsytan ar kvadratisk och jamn, och inga strukturella delar paverk-
hallen eller fa ovantade elektriska stotar under arbetet ar det nédvandigt ar kraven for utrymmet.
att satta dit en tra-insats med skruvar, med ett mellanrum pa minst 25 mm - Arbetsytan ar tillverkad av ett varmebestandigt och isolerat material.
fran underdelen av hallen. Folj kraven har nedan. «  Om spishallen ar monterad ovanfor ugnen har ugnen en inbyggd
kylflakt.
- Installationen kommer att uppfylla alla krav pa godkannande och
lampliga standarder och foreskrifter.
- Enlamplig isolerande brytare som ger full frankoppling fran strom- =
[ — forsorjningen ar inbyggd i de permanenta ledningarna, monterade och ﬁr
placerade for att uppfylla de lokala ledningsreglerna och forordningar. =
. « Den isolerande brytaren ska vara av godkand typ och ge 3 mm o
Min.25mm mellanrum i alla stolpar (eller i alla aktiva [fas] ledare om de lokala =)
! ! ledningsreglerna godkanner denna typ av krav). g
™ Max. 5mm Max. 5mm | « Den isolerande brytaren kommer att vara lattillganglig for kunden med g.
a
>
5

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Efter installationen av induktionshallen

Insulation Panel ventilation gap

/\ FORSIKTIGHET
« Natsladden ar inte atkomlig via skapdorrar eller lador.

A\ VARNING - Det finns tillrackligt flode av frisk luft fran utsidan av skapet till basen
av hallen.

Dsét.ﬁnns ventilationshal runt utsidﬁan av héllen.__DU MABSTE se till att dessa < 0m hallen ar monterad ovanfor en 1ada eller ett skaputrymme ar en

hal inte blockeras av arbetsytan nar du satter hallen pa plats. termisk skyddsbarriar installerad under basen till hallen.

« Den isolerande brytaren ar lattillganglig for kunden.
A\ VARNING

«  Var medveten om att limmet som foljer med plast eller tramaterial till
moblerna maste tala temperaturer som inte ar under 150 °C for att
undvika att lossna fran panelerna.

- Den bakre vaggen, intilliggande och omgivande ytor maste darfor
kunna motsta en temperatur pa 90 °C.

Svenska 11
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Installera induktionshallen

Komponenter

Enheten ska placeras pa en stabil och slat yta (anvand forpackningen). Applicera
inte kraft pa de reglage som sticker ut fran hallen.

Justera fastets position

Fast hallen pa arbetsytan med skruvar och 4 fasten pa botten av hallen (se bild)
efter installationen.

Justera fastets position for att passa for olika tjocklek av arbetsyta.

Glas keramik Glas keramik

Aluminium material

Arbetsyta
=

Aluminium material

Arbetsyta

=
——

Plastmaterial Plastmaterial

A VARNING

Under inga omstandigheter kan fastena rora de inre ytorna av bankskivan efter
installationen (se bild).

12 Svenska

/N FORSIKTIGHET

Apparaten maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker.

Vi har professionell personal till din tjanst. Var snall och utfor aldrig

installationen sjalv.

Hallen kommer inte att installeras direkt ovanfor diskmaskin, kyl, frys,

tvattmaskin eller torktumlare efter |uftfuktigheten kan skada enheten.

Enheten ska installeras sa att battre varmestralning kan sakerstallas

for att forbattra dess tillforlitlighet.

Vaggen och uppvarmningszonen ovanfor arbetsytan ska tala varme.

For att undvika skador maste sandwich-skiktet och limmet tala varme.

Angtvatt ar inte tillatet.

Denna hall far endast anslutas till stromforsorjningen av en person

med lamplig kompetens.

Innan du ansluter hallen till stromforsorjningen ska du kontrollera att:

« Ledningssystemet ar lampligt for den energi som dras av hallen.

- Spanningen motsvarar det varde som anges i markplaten.

. Stromforsorjningens kabelsektioner klarar den belastning som
anges pa markplaten.

For att ansluta hallen till stromforsorjningen anvand inte adaptrar,

reducerbara eller forgrenade enheter, eftersom de kan orsaka

overhettning och brand.




Innan du borjar

Varmezoner

. Max. 1800/3000W zon

. Max. 1800/3000W zon

. Max. 1800/3000W zon

. Max. 1800/3000W zon

. Flexibel zon. 3000/4000W
. Keramiskt glas

. Kontrollpanel

l
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Kontrollpanel

959 15 15 15 15 15
® E ------ E ------- E i ST Tt P E ------- E & N Q)
8 R 6 1 V2 GIC) 3 5

Guide for visning av varmezoner

1. Strombrytare / Timer touchkontroll Visar Betydelse

2 ggtsloﬁ?rrg?lezon g, P vald varmeinstalining

4. Barnsaker laskontroll H Restvarme (varmt)

5. PA/AV X 5 N R -

6. Halla varmen-kontroll — arnlaset ar aktiverat

7. Extra effekt ¥ Koksredskapet ar olampligt, for litet eller ar inte placerat
8. Timer-kontroll - pa varmezonen.

Svenska 13




Innan du borjar

Komponenter Sakerhetsbrytare

Om nagon av varmezonerna inte ar avstangd eller om effektnivan inte ar
justerad efter en langre tidsperiod kommer den sarskilda varmezonen att
stangas av automatiskt.

Eventuell restvarme indikerad med H (for "het”) i motsvarande varme-
zons skarm.

Varmezonerna stanger av sig sjalva vid foljande tidpunkter.

«  Principen om induktionsvarmning:
Nar du placerar ditt koksredskap pa en
varmezon och du slar pa den borjar de
elektroniska kretsarna i din induktion-
shall att producera "inducerade
strommar” i botten av koksredskapet
som omedelbart hojer temperaturen pa

koksredskapet. Effektniva Stangs av
« Hogre hastighet pa matlagning och CE vEEn Efter 2 timmar
’ fritering: .
‘;“ Ilggﬁclé(:r%gsesgfrlgmmar Eftersom det ar pannan som varms upp 1-5 Efter 8 timmar.
C. Elektroniska kretsar gt'gfl;; é)ncrrycl)r;‘tgngdl?ases)tg/satrere;feeflig;géien 6-10 Efter 4 timmar.
ingen varme gar forlorad. Det mesta av 11-14 Efter 2 timmar.
energin som absorberas omvandlas till 15 Efter 1 timme

varme.

OBSERVERA

Om koksredskapet ar olampligt, for litet eller om inget koksredskap ar
placerat pa varmezonen kommer - att visas.
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Och efter 1 minut stangs denna varmezon av.

OBSERVERA

Om en eller flera av varmezonerna stangs av innan den angivna tiden har
passerat, se "Fels6kning” pa sida 28.

Andra anledningar till att en varmezon kan stanga av sig sjalv

Alla varmezoner kommer att stanga av sig om vatskan kokar éver pa
kontrollpanelen.

Automatisk avstangning kommer ocksa att aktiveras om du placerar en
fuktig trasa pa kontrollpanelen. | bada dessa fall maste enheten(8las pa
igen med knappenefter det att vatskan eller trasan har avlagsnats.

14 Svenska




Restvarmeindikator

Koéksredskap

Nar en individuell varmezon eller hallen ar avstangd visas narvaron av
restvarme med ett M (for "het”) i en motsvarande varmezons skarm. Aven
efter att varmezonen stangts av sa slocknar restvarmeindikatorn inte forran
varmezonen har svalnat.

Du kan anvanda restvarmen for att tina upp eller halla maten varm.

A\ VARNING
Sa lange restvarmeindikatorn lyser finns det risk for brannskador.

A VARNING

Om stromforsorjningen avbryts kommer symbolen H att forsvinna och
information om restvarme kommer inte langre att vara tillganglig.

Det kan dock fortfarande vara mojligt att branna dig sjalv. Detta kan undvikas
genom att alltid vara forsiktig nara hallen.

Temperaturavkanning

Om temperaturen pa nagon av varmezonerna av nagon anledning skulle
overskrida sakerhetsnivaerna kommer varmezonen automatiskt att minska till
en lagre effektniva.

Nar du ar klar med att anvanda induktionshallen kommer kylflakten att
fortsatta koras tills hallens elektronik har svalnat. Och kylflakten stanger av sig
sjalv beroende pa temperaturen av elektroniken.

/A FORSIKTIGHET

Anvand flatbottnad koksredskap som
tacker hela varmezonen. Kontrollera
planhet genom att rotera en linjal dver
botten av koksredskapet. Var noga med
att folja alla rekommendationer for att
anvanda koksredskap.

Anvand koksredskap som tillverkats med ratt material for induktionstilla-
gning.

Anvand koksredskap av kvalité med tyngre bottnar for battre varmefordeln-
ing. Detta ger basta tillagningsresultat.

Matcha koksredskapets storlek efter den mangd mat som forbereds.

Lat inte kokkarl koka torrt. Detta kan orsaka permanenta skador i form av
sonderbrytning, sammansmaltning eller fordarv som kan paverka hallen.
(Denna typ av skada tacks inte av garantin).

Anvand inte smutsiga koksredskap eller koksredskap med svar fettlagring.
Anvand alltid koksredskap som ar latta att rengora efter tillagning.
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Varmezonerna kan verka kylda nar de stangts av.

Men glasytan kan vara varm fran varme som overforts fran
koksredskap.Risken for brannskador ar fortfarande narvarande.

Vidror inte heta koksredskap direkt med handerna. Anvand alltid grytvantar
eller grythallare for att skydda dina hander fran brannskador.

Skjut inte koksredskap over hallytan. Om du gor det kan spisen skadas
permanent.

Svenska 15




Innan du borjar

Koéksredskap for induktionshallszoner

Induktionsbrannaren kan endast slas pa nar koksredskap med magnetisk bas Induktionens varmezoner anpassar sig automatiskt till storleken pa koksredska-
placeras pa en av varmezonerna. Du kan anvanda koksredskap som identifierats pets botten upp till en viss grans. Den magnetiska delen av koksredskapets
som lamplig nedan. botten maste ha en specifik diameter beroende pa storleken av varmezonen.
Material Lamplighet Varmezon Minimum (mm) Maximum (mm)
3 i 3l giutia Framre eller bakre
Stal, emaljerat stal, gjutjarn Ja Flexibell 7o 140 220
Rostfritt stal Ja (om magnet fastnar pa botten av Zon Stora flexibla zonen 220 220 x 400
koksredskapet Hoger bakre varmezonen 140 180
Aluminium, koppar, massing, Nei = 2 . 140 180
glad, keramik, porslin ) Hoger framre varmezonen

For basta resultat bor du anvanda
koksredskap vars ferromagnetiska
diameter matchar den hos varmezonen.
Om koksredskapet inte kanns av sa stangs
varmezonen av.

OBSERVERA

. Koksredskap som lampar sig for induktionstillagning ar markta som lampliga
av tillverkaren.

= Viss koksredskap kan gora ljud nar de anvands pa induktionens varmezoner.

« Dessa ljud indikerar inte att hallen inte fungerar och paverkar inte dess
funktion pa nagot satt.

= Speciella koksredskap av rostfritt stal kanske inte lampar sig for induktionstill-
agning. Kontrollera om koksredskapets botten dras till en magnet.
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Andra koéksredskap fér induktionshallen

Vissa koksredskap har tunt magnetiskt material i botten for att fungera med
varmen pa en induktionshall. Dessa koksredskap har svag magnetism och
kanske inte fungerar bra (svag magnetism innebar att magnet inte fastnar
ordentligt eller att omraden dar magnet fastnar ar litet).

- Aven om koksredskap ar konstruerade
for en induktionshall kan varmepre-
standan vara svag, eller att hallen
ibland inte kanner av koksredskapet
beroende pa storleken eller styrkan pa
det magnetiska omraden pa botten av
koksredskapet.

A. Omrade dar magnet inte fastnar
B. Omrade dar magnet fastnar

Vid anvandning av stora koksredskap med
ett mindre ferromagnetiskt del sa varms
endast dendelen upp. Foljaktligen kan
varmen inte fordelas jamnt.

Lamplighetstest

« Du kan kanna igen ett bra koksredskap genom deras bottnar. Bottnen ar tankt
att vara sa tjock och platt som majligt.
« Vid kop av nya koksredskap, agna sarskild uppmarksamhet at diametern pa

bottnen.

Tillverkare anger ofta endast den ovre kantens diameter.
« Anvand inte koksredskap som har skadade bottnar med ojamna kanter eller

skorrning.

Skadade koksredskap kan repa keramik-hallen permanent om du skjuter dem

over ytan.

«  Nar koksredskap ar kalla lutar de normalt nagot inat (konkav).

De far inte bojas utat (konvex).

« Omdu vill anvanda en speciell typ av koksredskap, till exempel en tryckko-
kare, en sjudande stekpanna eller en wok, var god folj tillverkarens instruk-

tioner.

Koksredskap ar lampliga for induktions-
matlagning om en magnet fastnar pa
botten av koksredskapet och om
koksredskapet ar markt som lampligt
koksredskap av tillverkaren.
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Innan du borjar

Korrekt positionering

sidor.

Korrekt Felaktigt
——  ——
Plattbottnade koksredskap och raka Koksredskap med bojda eller skeva

bottnar eller sidor.

—

- -

Koksredskap uppfyller eller
overskriver den rekommenderade
minimumstorleken for varmezonen.

Koksredskapet uppfyller inte den
minska storlek som kravs for den
aktuella varmezonen.
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Koksredskapet ligger helt pa hallens
vta.

Koksredskapet ligger pa hallens kant
eller ligger inte helt pa hallens yta.

#Vé)

Koksredskapet ar val balanserat.

Det tunga handtaget gor att
koksredskapet lutar.

18 Svenska

Energisparande tips

s - B

XX

Folj dessa tips for att spara pa energifor-
brukningen.

Satt alltid koksredskapet pa en
varmezon innan du slar pa zonen.

Hall varmezonerna och koksredskap-
ens bottnar rena. Annars kommer mer
energi att forbrukas.

Stang locket pa koksredskapet
ordentligt om det finns. Detta kommer
att minska energiforbrukningen.

Stang av varmezonen innan tillagning-
stiden ar slut. Anvand restvarmen for
att halla maten varm.




Anvanda touch-knapparna

Driftljud

Om du vill anvanda touch-knapparna trycker du pa 6nskad knapp med spetsen
pa ditt finger tills de relevanta displayerna lyser eller slocknar, eller tills dnskad
funktion ar aktiverad.

Se till att du bara vidror en knapp nar du anvander enheten. Om fingret ar for
plant pa knappen kan du aven aktivera en angransande knapp.

Om du kan hora

Ljuden ar normala och hanvisar inte till nagra defekter.

A\ VARNING

Anvand inte koksredskap av olika storlekar och material.
Anvandning av koksredskap med olika storlekar och material kan orsaka ljud
och vibrationer.

OBSERVERA
Om du anvander laga effektnivaer (1-5) kan det orsaka klickande ljud.

Foérsta rengéringen

Sprickbildningar: koksredskapet ar tillverkat av annat material
Visslande: du anvander mer an tva varmezoner och koksredskapet ar
tillverkat av annat material.

Brummande: du anvander hoga effektnivaer.

Klickande: elektrisk vaxling sker.

Vasande, surrande: flakten ar igang.
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Torka av den keramiska glasytan med en fuktig trasa och glasputs for keramik
hallar.

A\ VARNING
Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Ytan kan skadas.

Svenska 19
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Anvandning

Starta hallen

Stanga av hallen

Tryck pa PA/AV. Efter paslagningen piper det till en
gang, timern visar "---", varmezonen visar "-", vilket
indikerar att enheten gatt in i standby-lage.

Placera en lamplig kastrull pa den varmezon som du
vill anvanda.

« Se till att botten av pannan och ytan av varme-
zonen ar rena och torra.

Stang av varmezonen genom att trycka pa reglaget
at vanster. Se till att displayen visar "0".

ELLER

Tryck pa varmezonens knapp i cirka 2 sekunder for
att stanga av varmezonen.

O L rrrrrenmnm
-—

STANGA AV

ELLER

@\

Genom att trycka pa den varmezonens knapp kommer
en indikator dar du rorde att blinka.

N 14
N

Stang av hela induktionshallen genom att trycka pa
PA/AV.

-

Justera varmeinstalliningarna genom att rora reglaget.
- Om du inte valjer en varmeinstalining inom 1 minut
kommer enheten att stangas av automatiskt. Du
kommer att behova borja om igen pa steg 1.

« Du kan andra varmeinstallning nar som helst under
matlagningen.

POWER UP

POWER UP

Akta dig for heta ytor.

"H" visar vilken varmezon som ar varm att rora. Det
forsvinner nar ytan har svalnat till en saker
temperatur. Det kan ocksa anvandas som energibe-
sparingsfunktion om du vill varma ytterligare
kastruller pa varmezonen som fortfarande ar varm.

N—
Uy

-
-

Om displayen visar =~ =med varmeinstallningen

Detta innebar att:

« Du har inte placerat koksredskapet pa ratt varmezon eller,

«  Koksredskapet du anvander lampar sig inte for induktionstillagning eller,

. Koksredskapet ar for litet eller inte korrekt placerat pa varmezonen.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett lampligt koksredskap pa varme-

zonen.

Displayen stangs automatiskt av efter 1 minut om inget lampligt redskap placerats

pa den.

20 Svenska




Forslag pa installningar till specifik matlagning

Boost

Siffrorna i tabellen nedan ar riktlinjer. Den effektniva som kravs for olika
tillagningsmetoder beror pa ett antal variabler, som kvalitén pa koksredskapen
som anvands, och vilken typ och mangd mat som tillagas.

Aktivera boost-funktionen

Tryck pa varmezonens knapp.

5\

Tryck pa boost-knappen "P”, displayen visar
da "P" for zonen och maxeffekt ar nadd

3

-
M

=

0

Avbryt boost-funktionen

Tryck pa knappen till den varmezon som du vill
avbryta boost-funktionen hos.

i

a) Genom att trycka pa boost-knappen "P" gar
varmezonen tillbaka till sin ursprungliga installn-
ing.

eller

b) Genom att trycka pa reglaget atergar varme-

Varmeinstallning Lamplighet
« kanslig uppvarmning for mindre mangder mat
1-2 - smaltande choklad, smor och mat som branns snabbt.
« milt puttrande
« langsam uppvarmning
« vVarma upp igen
3=5 « snabbt puttrande
« koka ris
) « pochera
6-8 - dngande
« skonsam stekning
4oL « Pannkakor
- sautera
12-14 « koka pasta
« woka
= branna
15/P « koka upp soppa
« koka upp vatten
OBSERVERA

Du behover justera varmeinstallningen efter specifika koksredskap och mat.

zonen till den niva du valjer.

4

ELLER
(RERRRRI

OBSERVERA
«  Funktionen fungerar i alla varmezoner

« Varmezonen atergar till sin ursprungliga installning efter 5 minuter.
« Nar boost-funktionen pa den 1:a varmezonen ar aktiverad sa ar den 2:a
varmezonen begransad under niva 2 automatiskt, och tvartom.

« Omden ursprungliga varmeinstallningen ar lika med O kommer den att aterga

till 15 efter 5 minuter.
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Anvandning

Boost

Flexibelt omrade

Power Boost-funktionen ger extra effekt tillgangligt for varje varmezon.
(Exempel: nar du ska koka en stor mangd vatten)

Varmezoner Max boost-tid
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Framre och bakre Flex Plus 5 min
Komplett Flex Plus 5 min

Efter dessa tider atergar varmezonerna automatiskt till effektnivan {2 eller till
den ursprungliga nivan.

OBSERVERA

Under vissa omstandigheter kan Power Boost-funktionen avaktiveras automa-
tiskt for att skydda induktionshallens interna elektroniska komponenter.

Till exempel ar det omojligt att mata ut max effekt pa den bakre flexibla zonen
och den framre flexibla zonen pa samma gang.

Energisparfunktioner

Varmezonerna har en maximal effekt tillganglig for dem.
Om detta omrade overskrids genom att sla pa funktionen Power Boost sa
minskar den automatiskt pa effektnivan av varmezonen.

« Nr 1 och Nr 2 hor ihop

« Nr 3 och Nr 4 hor ihop+

Displayen for denna varmezon vaxlar
under nagra sekunder mellan den
installda effektnivan och den hogsta
mojliga effektnivan. Darefter andras
visningen fran den installda effektnivan
till hogsta mojliga effektniva.

22 Svenska

- Detta omrade kan anvandas som en enda zon eller som tva olika zoner, i
enlighet med tillagningsbehovet.

«  Flexibelt omrade bestar av tva oberoende induktionsspolar som kan styras
separat. Nar man arbetar som en enda zon flyttas koksredskapet fran en zon
till den andra inom det flexibla omradet och haller samma effektniva i zonen
dar koksredskapet ursprungligen placerades, och den del som inte tacks av
koksredskapet stangs automatiskt av.

« Viktigt: Se till att placera koksredskapet i mitten pa varmezonen. | handelse
av stor kastrull, ovalt rektangulara och langa kastruller bor du se till att
placera kastrullerna i mitten pa varmezonen sa att bada kryssen tacks.

Exempel pa bra placering och dalig placering.

( ] (
[0] i ' [22 -
| t |

;J‘
Som stor zon

For att aktivera det flexibla omradet som en enda F
stor zon, tryck pa de dedikerade knapparna.

Effektinstallningarna fungerar som vilket annat normalt omrade som helst.

Om kastrullen flyttas fran framsidan till den bakre delen (eller tvartom) kanner det
flexibla omradet automatiskt av den nya positionen och behaller samma effekt.

For att lagga till ytterligare en kastrull trycker du igen pa de dedikerade
knapparna, for att hallen ska upptacka koksredskapet.

Som tva oberoende zoner

Om du vill anvanda det flexibla omradet som tva olika zoner med olika
effektinstallningar trycker du pa de enskilda tangenterna.

F ELLER F
R




Timer

Stalla in varmezonerna

Sa har staller du in fler varmezoner

Tryck pa knappen till den varmezon som du vill
stalla in timern for.

Tryck pa timern, "0:00” kommer att visas i
displayen och "0" blinkar.

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex.
1)

O:02 vy

Tryck pa timer-knappen @® igen, “0" kommer da
att blinka.

M.3n21
(RN

®

gH

Stegen for att stalla in flera zoner liknar stegen for att stalla in en zon;

Nar du staller in tiden for flera varmezoner samtidigt ar decimalpunkterna i
de relevanta varmezonerna pa. Minutvisaren visar den lagsta timern. Punkten
pa motsvarande zon blinkar.

Visas som nedan:

o

=% (installd pa 15 minuter)

Stall in tiden genom att trycka pa reglaget (t.ex.
1), nu ar timern installd pa 11 minuter.

A.ea LTTTTIINININ
IR H N

Nar tiden ar installd kommer den att borja rakna ner
visar aterstaende tid och timerindikatorn blinkar i 5

omedelbart. Displayen
sekunder.

[y
L. (installd pa 45 minuter) 1.
Display for varmezon Timer-display

Nar tiden gatt ut kommer motsvarande
varmezon att stangas av. Da kommer timern C 3]“
att visa den nya lagsta tiden, och punkten i ... (]
motsvarande zon kommer att blinka. Vi Ti displ
Visas som till hoger: adri?;flza?/ns Imer-aisplay

Tryck pa knappen till en varmezon och den motsvarande timern kommer att
visas i timer-displayen.

Nar tiden gatt ut sa stangs motsvarande varme-
zon av automatiskt.

M.
(] l_lB

OBSERVERA

« Du kan ange att en eller flera varmezoner ska stangas av efter att den
installda tiden ar slut.

= Timerns maxtid ar 9:59

« Andra varmezoner fortsatter att vara i drift om de ar paslagna tidigare.

« Den roda punkten bredvid displayen for effektnivan tands och indikerar att
zonen ar vald.

..
Display for
varmezon
Svenska 23
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Anvandning

Halla varmen

Barnsakert las

Aktivera funktionen fér att halla varmen

Tryck pa knappen for varmezonen.

Tryck pa hall varm-knappen ', displayen
kommer att visa “ & ".

a8

éL\

Avbryt funktionen for att halla varmen

Trycka pa knappen for varmezonen.

L
=

i

Tryck pa reglaget, och varmezonen kommer att
aterga till effektnivan som du valt.

>
=
<
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OBSERVERA

resultatet.

24 Svenska

« Det ar battre att inte anvanda gjutjarnsredskap.

- Denna funktion kan anvandas pa alla varmezoner samtidigt.
- Setill att anvanda ett lock, eftersom detta kan paverka det slutgiltiga

«  Du kan lasa kontrollerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (till
exempel barn som oavsiktligt startar igang varmezonerna).
- Nar kontrollerna ar lasta ar alla reglage utom PA/AV inaktiverade.

For att Iasa knapparna

sekunder

Tryck pa Las-knappen & i cirka 3 Timer-displayen kommer att visa “ L".

For att 1asa upp knapparna

Trycka pa och hall ner las-knappen i cirka 3 sekunder.

OBSERVERA

Nar hallen ar i laslage ar alla reglage avaktiverade utom PA/AV @. bu kan
alltid stanga av enheten med PA/AV@ i nodsituation, men om du ska lasa
upp hallen forst innan du utfor nasta steq.

Paus-knapp

Nar varmezonerna ar igang, trycka pa " Il . Alla displayer kommer da att
visa " 1! "och stoppa uppvarmningen. Under denna stund kan endast
knapparna " Il " och "(D" anvandas.

Trycka pa" >l " igen och displayen kommer att visa de ursprungliga installn-
ingarna och varmezonerna blir varma igen.




Andra metod for maximal effektgrans

Denna funktion gor att du kan justera enhetens maximala effekt.

o C
P OO & o *?
5
- G
P&E 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5 Et
. - ®
P&km 08 )gu ®

1. Slar pa strommen

2. Tryck pa P -knappen och [>|| -knap-
pen samtidigt tills timer-displayen
visar ‘'S’

3. Tryck pa <s@c) -knappen tills timer-dis-
playen visar ‘SE".

4. Tryck pa P -knappen och [>|| -knap-
pen samtidigt tills timar-displayen
visar ‘SEt och ‘7" i den hoger bakre
displayen.

= 5. Trycka pa P -knappen tills indikatorn
- for hogre varmezon vander sig ‘7" till
7 - C) '3', maximal effekt har nu dndrats till
- 3000W.
P@’( oo 5260 PO
[y =y 6. Stang AV strommen for att stalla in
t effektgransen.
3 - ®
P [ [0 [3@0 DIl )\éD
z
7. Du kan andra den maximala effekten fran 3000 W till 7200 W genom att S
upprepa samma sak. 2
3
OBSERVERA 2
- | lageffektlage (3000 W) ar Power Boost-funktionen inte tillganglig med en
flexibel zon.
- | lageffektlage (3000 W) kommer effektnivan att justeras automatiskt.

- Under tillagningen beror den maximala effekten pa hur mycket som tillagas

samtidigt:

Antal varmezoner
som anvands

arl 1 zon 2 zoner 3 zoner 4 zoner
samtidigt
Maximal effekt- Peller 15 | 11/13 eller | 9/9/9eller (6/7/7/7 ¢eller
niva 10/14 eller | 8/9/10¢€ller |5/7/7/8eller
9/15 7/8/11¢eller|5/6/7/9eller

6/9/11eller

5/6/8/8eller
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Underhalla av din enhet

Induktionshall

Envis smuts

A\ VARNING

Rengoringsmedel far inte komma i kontakt med en uppvarmd keramisk glasyta:
allt rengoringsmedel maste avlagsnas med tillrackliga mangder rent vatten
efter rengoring, eftersom de kan ha en fratande effekt nar ytan blir varm.
Anvand inte aggressiva rengoringsmedel som grill- eller ugnsspray, stalull eller
slipande rengoringsmedel.

OBSERVERA

Rengor den keramiska glasytan efter varje anvandning nar den fortfarande ar
varm vid beroring. Detta kommer att forhindra spill fran att brannas fast pa
ytan. Ta bort skalor, vattenmarken och metalliska missfargningar med hjalp av
kommersiellt tillgangligt medel for keramiskt glas eller rostfrittstal.

Latt smuts

1. Torka av den keramiska glasytan med en fuktig trasa.

2. Gnugga torrt med en ren trasa. Rester av rengoringsmedlet far inte lamnas
kvar pa ytan.

3. Rengor grundligt hela den keramiska glasytan en gang i veckan med
kommersiellt tillgangligt medel for keramiskt glas eller rostfritt stal.

4. Torka av den keramiska glasytan med ratt mangd rent vatten och gnugga
torrt med en ren ludd-fri trasa.

26 Svenska
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1. For att ta bort mat som kokat over, och
envist stank, anvand en glasskrapa.

2. Placera glasskrapan i e vinkel mot den
keramiska glasytan.

3. Ta bort nedsmutsning genom att
skrapa med klingan.

OBSERVERA

Glasskrapor och rengdringsmedel for
keramiskt glas finns tillgangliga fran
specialiserade aterforsaljare.




Problemsmuts

Hall-ram (tillval)

-

1. Ta bort fastbrant socker, smalt plast,
aluminiumfolie eller annat material
med en glasskrapa omedelbart och
medan det fortfarande ar varmt.

A\ VARNING

Det finns risk for att du branner dig nar
glasskrapan anvands pa en varm varme-
Zon:

2. Rengor hallen som vanligt nar den
svalnat. Om varmezonen dar nagot
smalt har hunnit svala, varm upp det
igen for rengoring.

OBSERVERA

Repor eller morka flackar pa den keramis-
ka glasytan, som till exempel orsakats av
en kastrull med vassa kanter, kan inte
avlagsnas.

Det forsamrar dock inte induktionshallens
funktion.

A\ VARNING

Anvand inte vinager, citronsaft eller skalborttagare pa hallens ram; annars
kommer trakiga blemmor att dyka upp.

1. Torka av ramen med en fuktig trasa.

2. Fukta intorkat skarp med en vat trasa. Torka och gnugga torrt.

For att undvika att skada enheten

Anvand inte hallen som arbetsyta eller forvaring

Anvand inte en varmezon om det inte finns nagon kastrull pa hallen eller om
pannan ar tom.

Keramiskt glas ar mycket tufft och resistent mot temperaturchock, men det ar
inte okrossbart. Den kan skadas av ett sarskilt vasst eller hart féremal som
slapps pa hallen.

Placera inte kastruller pa hallens ram. Repor och skador pa ytan kan forekom-
ma.

Undvik att spilla sura vatskor, till exempel vinager, citronsaft och avkalknings-
medel, pa hallen eftersom sadana vatskor kan orsaka trakiga flackar.

Om socker eller en beredning som innehaller socker kommer i kontakt med
varm varmezon och smalter bor den rengoras omedelbart med en glasskrapa
medan den fortfarande ar varm. Om den far svalna kan den skada ytan nar
den tas bort.

Forvara alla foremal och material som kan smalta, som till exempel plast,
aluminiumfolie och ugnsfolie, borta fran den keramiska glasytan. Om nagot av
detta smalter pa hallen maste det avlagsnas omedelbart med en skrapa.

Svenska 27
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Felsokning och service

Felsdkning

Ett fel kan bero pa nagot litet som du kan korrigera sjalv med hjalp av foljande
instruktioner. Forsok inte ytterligare reparationer om foljande instruktioner inte

hjalper i varje enskilt fall.

A\ VARNING

Felaktigt utforda reparationer kan leda till betydande risker for anvandaren. Om
din enhet behdver repareras, kontakta ditt kundservicecenter.

Informa-

Problem

Mojlig orsak

Losning

Vad ska jag gora om
varmezonerna inte
fungerar?

Sakringen i husets
ledningar ar inte
intakt.

Om sakringarna gar ett
antal ganger, var god
kontakta en auktorise-
rad elektriker.

Vad ska jag gora om
varmezonerna inte
gar att sla pa?

Knappen (1) var
oavsiktligt aktiverad.
Kontrollpanelen tacks
delvis av en fuktig
trasa eller vatska.

Enheten ar korrekt
paslagen.

Rengor kontrollpan-
elen.

e Maéjlig orsak Lésning
; } - VVanligen kontakta lever-
F1-F6 | Temperatursensor-fel antoren.
: Temperatursensor-fel for IGBT « Vanligen kontakta lever-
F9-FA P antoren.
FC Anslutningen mellan kraftkortet och |- Vanligen kontakta lever-
huvudkortet misslyckas. antoren.
E1/E2 - Kontrollera att stromforsor-
jningen ar normal.
Onormal matningsspanning. « Sla pa strommen efter att
stromforsorjningen ar
normal.
E3/E4 | Temperatursensorn av keramiska « Var god starta om efter att
glaset ar hog. enheten svalnat.
E5 Temperatursensorn for IGBT ar hog. |« Var god starta om efter att

enheten svalnat.

Vad ska jag géra om
displayen, forutom
restvarme-indikatorn

H , plotsligt forsvin-
ner?

Knappen (D var
oavsiktligt aktiverad.
Kontrollpanelen tacks
delvis av en fuktig
trasa eller vatska.

Enheten ar korrekt
paslagen.

Rengor kontrollpan-
elen.

Vad ska jag gora om
restvarmen inte
visas | displayen
efter att varme-
zonerna stangts av?

Varmezonen
anvandes endast en
kort stund och blev
darfor inte tillrackligt
varm.

Om varmezonen ar

varm, vanligen ring
ditt kundservicecen-
ter.

28 Svenska




Vad ska jag goéra om vdarmezonen inte gar att sla pa eller av?

Detta kan bero pa nagon av de foljande alternativen:

-  Kontrollpanelen tacks delvis av en fuktig trasa eller vatska.

- Barnsakerhetslaset ar pa och visar “L".

Vad ska jag goéra om displayen lyser - ?

Kontrollera foljande:

«  KoOksredskapet ar olampligt, for litet eller sa haringet koksredskap placerats
pa varmezonen.

«  Om du anvander lampligt koksredskap kommer meddelandet som visas
automatiskt forsvinna.

Vad ska jag gora om kylflakten gar efter att hallen ar avstangd?

Kontrollera foljande:

- Nar du ar klar med att anvanda induktionshallen kors kylflakten av sig sjalv
for nedkylning.

- Efter att hallens elektronik har svalnat och maxtiden har passerat (10
minuter) stangs kylflakten av.

«  Om du begar ett servicebesok pa grund av nagot som hant under hantering
av enheten kan besoket fran kundservicens tekniker komma att medfora en
avgift aven under garantiperioden.

Service

Innan du ringer efter assistans eller service var god kontrollera avsnittet

“Fels6kning”.

Om du fortfarande behdver hjalp foljer du anvisningarna nedan.

Ar det ett tekniskt fel?

Kontakta i sa fall ditt kundservicecenter.

Forbered alltid i forvag for diskussionen. Detta kommer att underlatta processen

for att diagnostisera problemet och aven gora det lattare att avgora om ett

servicebesok ar nodvandigt.

Vanligen notera foljande information.

« Vilket sorts problem ar det?

« Under vilka omstandigheter uppstar problemet?

Nar du ringer ska du kanna till enhetens modell- och serienummer. Denna

information finns pa markskylten enligt foljande:

«  Modellbeskrivning

« S/N-kod (15 siffror)

Vi rekommenderar att du registrerar informationen har for enkel referens.

«  Modell:

« Serienummer:

Nar uppkommer kostnader aven under garantiperioden?

« Om du kunde ha atgardat problemet sjalv genom att anvanda en av 16sning-
arna som anges i avsnittet "Fels6kning”.

«  Om kundserviceteknikern maste ta hand om flera serviceanmalningar som
han inte fatt all relevant information om innan hans besok, och darfor, till
exempel, maste dka ytterligare resor for reperationsdelar. Forbereda ditt
telefonsamtal som beskrivs ovan kommer att spara kostnaden for dessa
resor.
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Tekniska data

Tekniska data

Produktinformation

Bredd 590 mm Leverantérens namn Samsung Electronics Co. Ltd.
Enhetens matt Djup 520 mm el e NZ64R3747RK
Hojd 60 mm ‘_ NZ64R3747BK
Bredd 560 mm Typ av hall Inbyggd
) z i Induktionsvarmezoner och matlagning-
Arbetsytans yttermatt Djup 450 mm VETEHE somrade.
Hojd /2 mm Antal varmezoner och/eller omraden 3
Hornradie 3 mm . - -
: = For cirkulara varmezoner eller 18,0 cm, 18,0 cm
Anslutningsspanning 220-240 V~ 50 /60 Hz omraden: diametern pa anvandbar
Maximal ansluten belastningseffekt 7,2 kW yt-area per eluppvarmd varmezon (@)
) Net 12,2 kg For icke-cirkulara varmezoner eller
Vikt Cross 145 kg omraden: 1dngd och bredd av 21,0 x 40,5 cm
! anvandbar yta per varmezon eller
omrade (L x W)
Varmezoner Energiforbrukning per varmezon 0 18,0 cm (fram): 185.4 Wh/kg
eller area beraknad per Kg (EC etektrisk @ 18,0 cm (bak): 184.3 Wh/kg
Position Diameter Effekt elini) 21,0 x 40,5 cm: 201.3 Wh/kg
Hoger front 180 mm 1800 W / Boost 3000 W Energiférbrukning for induktionshal- 190.3 Wh/kg
Hoger bak 180 mm 1800 W / Boost 3000 W len beraknad per kg (EC elektrisk hal)

Flexibla stora zonen

3000 W / Boost 4000 W
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Data faststalld enligt standarden EN60350-2 och Kommissionens forordningar

(EU)nr 66/2014.

Energibesparande tips

«  Placera alltid kastruller och stekpannor innan du slar pa varmezonen.
«  Smutsiga varmezoner och pannor okar stromforbrukningen.
«  Med hjalp av en tryckkokare kan du minska tillagningstiden.




PM
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SAMSUNG

FRAGOR ELLER KOMMENTARER?

LAND TELEFON WEBBPLATS
OSTERRIKE 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
BELCIEN 02-201-24-18 S com)be tisupport (French
DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 Www.samsung.com/fi/support
FRANKRIKE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
TYSKLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
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GREKLAND 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
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NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obsfugi(c_iéaﬁxét;;_g%;:czacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 91 17500 15 WWW.Samsung.com/es/support
SVERIGE 0771726 786 WWW.Samsung.com/se/support
SCHWEIZ 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) VIINWVV\A‘:VSZ?:;ZL%QC%CQ/C ﬂiyippog;r(fggg?g)
STORBRITANNIEN 0330 SAMSUNG (7267864) WWWw.samsung.com/uk/support
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Bruk av denne bruksanvisningen

Sikkerhetsanvisninger

Ta deg tid til & lese gjennom denne bruksanvisningen, og vaer spesielt oppmerk-
som pa sikkerhetsanvisningene i foelgende avsnitt, for du tar i bruk apparatet.
Ta vare pa denne handboken for fremtidig bruk.

Hvis apparatet far ny eier, ma du huske a levere bruksanvisningen sammen med
apparatet.

Folgende symboler er brukt i denne bruksanvisningen:

A\ ADVARSEL
Fare eller utrygg bruk som kan fore til alvorlig personskade eller ded.

/\ FORSIKTIG

Fare eller utrygg praksis som kan fore til moderat personskade eller materielle
skader.
/2\ FORSIKTIG

For a redusere risikoen for brann, eksplosjon, elektrisk stot eller personskade
nar du bruker platetoppen, bar du folge disse grunnleggende sikkerhetsan-
visningene.

MERK

Nyttige tips, anbefalinger eller informasjon som hjelper brukeren til & bruke
produktet.

Modellnavn og serienummer

Bade modellnavn og serienummer er merket pa undersiden av platetoppen.
For senere bruk, noter ned informasjonen eller fest den ekstra produktetiketten
(plassert pa toppen av produktet) pa denne siden.

Modellnavn

Serienummer

Sikkerhetsaspektene ved dette apparatet er i samsvar med alle aksepterte
tekniske og sikkerhetsmessige standarder. Som produsent mener vi imidlertid at
det er vart ansvar a gjore deg oppmerksom pa falgende sikkerhetsanvisninger.

A ADVARSEL

Apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert
barn) med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de er gitt
tilsyn eller opplaering i bruk av apparatet av en person med
ansvar for deres sikkerhet.

Barn skal holdes under oppsyn slik at de ikke leker med
apparatet.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn fra 8 ar og personer
med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kunnskaper, med mindre de holdes
under tilsyn og gis veiledning eller instruksjoner angaende
bruken av apparatet pa en trygg mate, og er innforstatt med
farene som er involvert.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold
ma ikke utfares av barn uten tilsyn.

Det ma foreligge en bryter som kan koble ut apparatet i den
faste kablingen, i samsvar med relevante forskrifter.
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Sikkerhetsanvisninger

Det bar vaere mulig a koble apparatet fra strem etter mon-
tering. Frakobling kan gjeres ved a ha stikkontakten lett
tilgjengelig, eller ved a montere en bryter i den faste kablin-
gen i samsvar med relevante forskrifter.

Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes av produsent-

en, en serviceagent eller tilsvarende kvalifisert personell for
a unnga fare.

Festing av apparatet bar ikke vaere avhengig av bruk av lim,

da det ikke anses a vare et palitelig festemiddel.

ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du sla av appara-

tet for 3 unnga fare for elektrisk stat.

Apparatet blir varmt nar det er i bruk Pass pa at du ikke
bergrer varmeelementene inne i platetoppen.

ADVARSEL: Apne omrader blir varme under bruk. Barn ma
holdes borte fra apparatet.

Apparatet skal ikke damprengjares.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa koketoppen fordi de kan bli varme.

Etter bruk slar du av komfyrtoppen med kontrollenheten.
Ikke rett deg etter grytesensoren.

4 Norsk

Apparatet er ikke beregnet for a brukes ved hjelp av en
ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem

FORSIKTIG: Falg med pa tilberedningen. En kort tilberedning
ma overvakes kontinuerlig.

Apparatet ma ikke monteres bak en dekorativ dar, da det kan
overopphetes.

ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene. Barn
under 8 ar alder ma holdes borte fra apparatet, med mindre
de er under kontinuerlig tilsyn.

ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan vaere farlig, og kan resultere i brann.

Du ma ALDRI prave a slukke en brann med vann, men du ma
sla av apparatet og deretter dekke over flammene med f.eks.
et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL: Fare for brann: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeoverflatene.

ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttere som er designet
av produsenten av apparatet, eller som produsenten av
apparatet i bruksanvisningen har oppgitt som egnet, eller
beskytteren som er integrert i apparatet. Bruk av uegnet
beskytter kan fare til ulykke.




Overflatene kan bli sveert varme under bruk.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn fra 8 ar og personer

med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kunnskaper, med mindre de holdes
under tilsyn og gis veiledning eller instruksjoner angaende
bruken av apparatet pa en trygg mate, og er innforstatt med
farene som er involvert.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold
skal ikke gjares av barn med mindre de er eldre enn 8 ar og
har tilsyn av voksne.

Hold produktet og ledninger utenfor rekkevidden til barn
som er mindre enn 8 ar.

/\ FORSIKTIG

Serg for at apparatet blir montert og jordet av en kvalifisert
tekniker.

Apparatet skal kun repareres av kvalifisert servicepersonell.
Reparasjoner som er utfart av ukvalifisert personell, kan
forarsake personskader eller alvorlig feilfunksjon. Hvis
apparatet trenger reparasjon, kan du kontakte ditt lokale
servicesenter. Hvis du ikke falger disse anvisningene, kan
det fore til feil og at garantien blir ugyldig.

Innfelte apparater skal kun betjenes etter montering i skap |

0g benker som samsvarer med relevante standarder. Dette
sikrer tilstrekkelig beskyttelse mot kontakt med elektriske
enheter, som pakrevd i henhold til grunnleggende sikker-
hetsstandarder.

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal, eller hvis det
oppstar brudd eller sprekker:

« Sla av alle kokesonene

« Koble platetoppen fra stikkontakten

« Kontakt ditt lokale servicesenter

Hvis det er sprekker i platetoppen, ma du sla den av for a
unnga fare for elektrisk stat. Ikke bruk platetoppen for
glassflaten er skiftet ut.
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Sikkerhetsanvisninger

Ikke bruk platetoppen til & varme opp aluminiumsfolie, produk-
ter pakket inn i aluminiumsfolie eller frosne matvarer som er
pakket i kokekar av aluminium.

Veeske mellom bunnen av pannen og kokeplaten kan danne et
damptrykk. Dette kan fere til at pannen hopper.

Forsikre deg alltid om at platetoppen og bunnen av pannen er
tarr.

Kokesonene blir varme nar du lager mat.

Hold alltid sma barn borte fra apparatet.

Oppbevar alt emballasjemateriale utilgjengelig for barn, da det
kan veere farlig.

Apparatet skal bare brukes til vanlig matlaging og steking i
hjemmet. Det er ikke laget for kommersiell eller industriell
bruk.

Bruk aldri platetoppen til & varme opp rommet.

Veer forsiktig nar du kobler elektriske apparater til stikkontak-
ter neer platetoppen. Stramledningen ma ikke komme i kontakt
med platetoppen.

Overopphetet fett og olje kan raskt ta fyr. Ikke la enheter sta pa
toppen uten tilsyn nar du tilbereder mat i fett eller olje, for
eksempel nar du steker potetflak.

SIa av kokesonene etter bruk.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tort.

Legg aldri brennbare gjenstander pa platetoppen, da det kan
forarsake brann.

Det foreligger fare for forbrenning hvis apparatet brukes
uaktsomt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke komme i kontakt
med den varme overflaten eller varme kokeredskaper.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tert.

Legqg aldri brennbare gjenstander pa platetoppen, da det kan
forarsake brann.

Det foreligger fare for forbrenning hvis apparatet brukes
uaktsomt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke komme i kontakt
med den varme overflaten eller varme kokeredskaper.

Ikke bruk platetoppen til a tarke klzer pa.

Brukere med pacemakere og aktive hjerteimplantater ma holde
overkroppen minst 30 cm borte fra induksjonskokesonene nar
de er paslatt. Hvis du er i tvil, kan du kontakte produsenten av
apparatet eller legen din. (Gjelder kun for induksjonstopp)

Ikke forsek a reparere, demontere, eller endre apparatet pa
egenhand.

Sla alltid av apparatet for rengjering.

Rengjar platetoppen i samsvar med instruksjoner for rengjering
og vedlikehold i denne handboken.

Hold kjaeledyr borte fra apparatet, da kjeeledyr kan trakke pa
kontrollene til apparatet og forarsake funksjonsfeil.
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Avhending av emballasjen

A\ ADVARSEL

Deler av kartong og hardt skum er godt merket. Kast emballasjematerialer og
gamle apparater med sikkerhet og miljo i tankene.

Korrekt avhending av det gamle apparatet

A\ ADVARSEL

For du kaster det gamle apparatet, ma du gjore det ubrukelig slik at det ikke kan
utgjere noen fare. For a gjere dette, ma du la en kvalifisert tekniker koble
apparatet fra stremmen og fjerne stremledningen.

Apparatet skal ikke kastes i husholdningsavfallet.

Informasjon om innsamlingsdatoer og offentlige avfallsanlegg er tilgjengelig hos
din lokale avfallsavdeling.

Korrekt avhending av dette produktet (avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr)

(Gjelder i land med egne innsamlingssystemer)
Denne merkingen pa produktet, tilbeharet eller littera-
turen, indikerer at produktet og det elektroniske
tilbeheret (f.eks. lader, hodetelefoner, USB-kabel) ikke
skal kastes sammen med annet husholdningsavfall etter
endt levetid. For a forhindre mulig skade pa helse eller
miljo fra ukontrollert avfallsdeponering, ma de sorteres
fra andre typer avfall og gjenvinnes, for a fremme en
baerekraftig gjenbruk av materialressurser.
_ Husholdningsbrukere bar enten kontakte forhandleren
der produktet ble kjopt eller lokale myndigheter, for
informasjon om hvor og hvordan de kan levere disse
apparatene for en miljgmessig sikker gjenvinning.
Forretningsbrukere kan ta kontakt med leveranderen og
sjekke vilkarene i kjgpekontrakten. Dette produktet og
dets tilbeheor skal ikke blandes med annet kommersielt
avfall som skal avhendes.
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For informasjon om Samsungs miljoforpliktelser og produktspesifikke forskrifts-
messige forpliktelser, f.eks. REACH, kan du ga inn pa:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Montering av platetoppen

A\ ADVARSEL Nodvendig verktoy

Serg for at det nye apparatet kun installeres og jordes av kvalifisert personell.

Vennligst overhold dette. Garantien dekker ikke skader som oppstar som folge

av feil installasjon. a——— T

Tekniske data finnes i slutten av denne bruksanvisningen.

Blyant Stjerneskrujern Linjal eller meterstokk
Sikkerhetsanvisninger for monteren

=z « Det elektrisk anlegget ma veere utstyrt med en enhet som gjer at appara- ’ ‘m
= tet kan kobles fra stremnettet pa alle poler, med en kontaktapningsbredde
=4 pa minst 3 mm. Egnede isolasjonsenheter inkluderer beskyttelsesbrytere,
§~ sikringer (sikring av skruetype skal fjernes fra sokkelen), jordavledere og Vernebriller Stikksag Drill
o kontaktorer.
< «  Med hensyn til brannsikring, samsvarer dette apparatet med .
g Eﬁgr;?dte{]pen apparater kan monteres med et hayt skap eller vegg pa den For tilkopling, kontroller at den nominelle spenningen til produktet samsvarer
§ . Installasjonen ma vaere garantert statbeskyttet, Eoergfsprfgnlr;%inr;jrirrn%rOdUktet skal brukes. Typeplaten er plassert nederst pa
S - Platen der apparatet monteres i, ma oppfylle stabilitetskravene til yrtopp ’
DIN68930.
« For a beskytte mot fuktighet, ma alle utskjeerte flater forsegles med egnet A\ ADVARSEL

tetningsmasse.

- Pa flislagte flater ma fugene i omradet der platetoppen er montert, fylles
fullstendig med fugemasse.

« Pa naturstein og kunststein eller keramiske topper, ma smekkfjzerene limes
pa plass med et egnet syntetisk harpiks eller tokomponents lim.

« Forsikre deg om at tetningen sitter korrekt mot benken uten noen gap.
Ytterligere silikontetningsmiddel ma ikke paferes - dette vil gjere demon-
tering vanskeligere nar det skal utferes service. A\ ADVARSEL

. Platetoppen ma presses opp nedenfra nar den skal fjernes.

« Det kan monteres et bord under komfyren.

- Ventilasjonsapningen mellom kjokkenbenken og apparatets fremside
under, ma ikke tildekkes. A\ ADVARSEL

Sla av stremmen til kursen for du kobler ledninger til kretsen.
Varmeelementets spenning er 230 VAC. Apparatet fungerer ogsa i stramnett
med 220 VAC eller 240 VAC. Platetoppen kobles til stremnettet med en enhet
som gjer det mulig a koble den fra stromnettet pa alle poler med en kontak-
tapning pa minst 3 mm, f.eks. automatisk strembryter, jordlekkasjeutlaser
eller sikring.

Kobling av kabelen ma gjeres i samsvar med relevante forskrifter, og termi-
nalskruene ma strammes godt til.

Etter at platetoppen er koblet til stramnettet, sjekk at alle kokesonene er klar
til bruk ved a sla hver av dem pa en kort stund, ved maksimal effekt og med
egnede kokekar.

8 Norsk




A\ ADVARSEL

Veer oppmerksom pa fase og neytral tilordning av husets tilkobling og apparatet

(koblingsskjema), ellers kan komponenter bli skadet.
Garantien dekker ikke skader som skyldes feil installasjon.

A\ ADVARSEL

Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes av produsenten, en serviceagent
eller tilsvarende kvalifisert personell for a unnga fare.

1IN~ (32A)
01 | 220-240V~ | 04 Bla
02 Brun 05 Gra
03 Svart 06 Greonn/gul

2N~ (16 A): SKill de to faselederne (L1 og

L2) for tilkobling.

01 | 220-240V~ | 05 Bla
02 | 380-415V~ | 06 Gra
03 Brun 07 | Grenn/gul
04 Svart

2 X 1IN~ (16 A): SKill lederne far tilkobling.

e R
01
02 04 06
03 05 ?
9 L N L
J
e R
—01—
02,
03 05
04 06
S L1 L2 N + )
N
oL, 04,
02 05
07
03 06
L1 N1 L2 N2 =
/)
A ADVARSEL

01 | 220-240V~ | 05 Svart
02 Brun 06 Gra
03 Bla 07 | Grenn/gul
04 | 220-240V~

Folg koblingsskjemaet som er festet like ved terminalene for riktig tilkobling.

Montering i kjokkenbenk

)

A. Serienummer

MERK

Vaer spesielt oppmerksom pa minimumskrav til plass og klaring.

MERK

Noter ned serienummeret pa appara-

tets etikett for montering.

Du vil trenge dette nummeret i
forbindelse med forespearsler om
service, og det kan ikke lenger ses
etter montering, da det er oppgitt pa
det originale typeskiltet pa oversiden
eller undersiden av apparatet.

MERK

Vaer spesielt oppmerksom pa
minimumskrav til plass og klaring.

Bunnen av platetoppen er utstyrt med en vifte. Hvis det er en skuff under

platetoppen, skal den ikke brukes til @ oppbevare sma gjenstander eller papir, da

de kan skade viften eller redusere kjalingen hvis de suges inn i den.

Nr.

Forklaring

Storrelse

01

Hoyde pa ventilas-
jonshull

Min. 2 mm

02

Bredde pa venti-
lasjonshull

560 mm

03

Avstand mellom
apparatets ende og
sidevegg pa
kjokkenbenken

Min. 50 mm
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Montering av platetoppen

Valg av monteringsutstyr

Tilstrekkelig ventilasjon

Skjeer ut kjokkenbenken i henhold til dimensjonene som vist i tegningen.
For montering og bruk, ma det veere minst 50 mm plass rundt hullet.
Forsikre deg om at tykkelsen pa kjokkenbenken er minst 20 mm. Velg
varmebestandig og isolert kjokkenbenkmateriale (tre og lignende fibrost

Forsikre deg under alle omstendigheter om at apparatet er godt ventilert,
0g at luftinnlgpet og -utlopet ikke er tildekket. Forsikre deg om at appara-
tet er i god stand. Som vist nedenfor:

eller hygroskopisk materiale skal ikke brukes som materiale, med mindre MERK
det er impregnert) for 3 unnga elektrisk stot og sterre deformasjoner -
forarsaket av varmestralingen fra apparatet. agk\?arehreetsrgi\;sstta;g%nmmrﬁlIom toppen av apparatet og skap over apparatet,
Z Som vist nedenfor: ’
S
[+
g.
> MERK
S Sikkerhetsavstanden mellom sidene pa platetoppen og de innvendige
ey sidene av kjokkenbenken ma veere minst 3 mm.
)
o
3 £
(')
= =
3 £ b
2 c
2 =
Min.3mm A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Luftinnlep Luftutlep 2
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min.50 | Min.3
+1 +1
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Forsikre deg om at apparatet er godt ventilert, og at luftinnlgpet og
-Utlgpet ikke er tildekket.

For @ unnga utilsiktet kontakt med bunnen av platetoppen nar den er
varm, eller fa elektrisk stat under arbeidet, er det nedvendig a montere en
treinnsats med skruer, i en minimum avstand pa 25 mm fra bunnen av
platetoppen. Falg kravene nedenfor.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A\ ADVARSEL

Det er ventilasjonshull rundt utsiden av platetoppen. DU MA sikre at disse
hullene ikke er dekket av kjokkenbenken nar den monteres.

A\ ADVARSEL

«  Veer oppmerksom pa at limet som felger med plast- eller trematerialer
til mabler, taler temperaturer pa minst 150 °C, for a unnga at panelet
lasner.

. Bakveggen, tilstetende og omkringliggende flater ma derfor kunne tale
en temperatur pa 90 °C.

For montering av platetoppen

Kjokkenbenken ma vaere kvadratisk og plan, og ingen strukturelle
elementer ma veere i veien for nadvendig plass.

Kjokkenbenken ma vaere laget av et varmebestandig og isolert
materiale.

Hvis platetoppen monteres over en ovn, ma ovnen ha en innebyagd
kjolevifte.

Monteringen ma oppfylle alle krav til klaring og gjeldende standarder
og forskrifter.

En egnet isolasjonsbryter som gir full frakobling fra stremforsyningen
ma veere installert i den permanente kablingen, og veere montert og
plassert slik at den samsvarer med lokale kablingskrav og forskrifter.
Isolasjonsbryteren ma vaere av en godkjent type og ha en kontaktav-
stand pa 3 mm for alle poler (eller i alle aktive [fase]ledere hvis de
lokale kablingskravene apner for denne variasjonen av kravene).
Isolasjonsbryteren ma vaere lett tilgjengelig for kunden nar platetop-
pen er montert.

Sjekk med lokale bygningsmyndigheter og vedtekter hvis du er i tvil
om installasjonen.

Bruk en varmebestandig overflate som er lett & rengjare (for eksempel
keramiske fliser) pa veggflatene som omgir platetoppen.

Etter montering av platetoppen

/\ FORSIKTIG

Stromkabelen ma ikke legges gjennom skapdarer eller skuffer.

Det ma veere tilstrekkelig flyt av frisk luft fra utenfor skapet til bunnen
av platetoppen.

Hvis platetoppen er installert over en skuff eller et skap, ma det
installeres en termisk beskyttelsesbarriere under bunnen av platetop-
pen.

Isolasjonsbryteren ma veere lett tilgjengelig for kunden.

Norsk 11
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Montering av platetoppen

Komponenter

Enheten ma plasseres pa en stabil, jevn overflate (bruk emballasjen). Ikke bruk
makt pa kontrollene som stikker ut av platetoppen.

Justering av brakettposisjon

Fest platetoppen til kjokkenbenken med skruer og 4 braketter i bunnen av
platetoppen (se bilde) etter montering.
Juster braketten i henhold til tykkelsen pa kjokkenbenken.

Keramisk glass Keramisk glass

Aluminiumsmateriale

Kjakkenbenk
—

Plastmateriale

A\ ADVARSEL

Brakettene skal under ingen omstendigheter berare de innvendige overflatene
pa kjokkenbenken etter montering (se bilde).

12  Norsk

/\ FORSIKTIG

«  Apparatet skal monteres av kvalifisert personell.

- Vi har fagpersoner som kan sta til tjeneste. Ikke foreta monteringen
selv.

- Platetoppen ma ikke monteres direkte over oppvaskmaskin, kjeleskap,
fryseboks, vaskemaskin, eller tarketrommel, ettersom fukt kan skade
apparatet.

- Apparatet ma monteres slik at bedre varmestraling kan sikres for a
oke paliteligheten.

« Vegger og omradet over kjokkenbenken ma tale varme.

« For d unnga skader, ma laminatlaget og limet kunne tale varme.

- Damprenser skal ikke brukes.

- Denne platetoppen ma kun kobles til strem av en kvalifisert person.

«  For du kobler platetoppen til strammen, ma du sjekke at:

« Det ledningsnettet er egnet for stremmen som trekkes av platetop-
pen.

« Nettspenningen samsvarer med spenningen som er oppgitt pa
typeskiltet.

. Strgmledningen taler lasten som er oppgitt pa typeskiltet.

. For a koble platetoppen til strem, ma du ikke bruke adapter, overgang
eller stromforgrener, da dette kan fore til overoppheting og brann.




For du begynner

Kokesonene
22—
5
1. Maks. 1800/3000 W sone
1 2. Maks. 1800/3000 W sone
3. Maks. 1800/3000 W sone
4. Maks. 1800/3000 W sone
5. Fleksibel sone. 3000/4000 W
. iy
6. Keramisk glass )
"‘ e mamael ‘ 7. Betjeningspanel a
l g
o 7 8
Betjeningspanel 3
(1)
=
9:59 !5 /5 15 15 15
:"""""""""""""‘: s 0 1 . 5 . 10 . 15 :'"""""""":
O [E] o] ] an CCCCEEETEEEEEEEE P p [ LJi & Dl @
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5
Informasjon om kokesonedisplay
1. Strem/tidsur-glidefelt Display Forklaring
2. Valg av kokesone ¢ o
3. Pausefunksjon ttills, P | valgt styrke
4. Barnesikring H Gjenvaerende varme (varm)
5. PA/AV-knapp — -
6. Holde varm-knapp E Barnesikringen er aktivert
7. Boost-knapp i Kokekaret pa kokesonen er ikke egnet eller for liten, eller det
8. Tidsur-knapp = er ikke plassert noe kokekar pa kokesonen.

Norsk 13




For du begynner

Induksjonsvarme Sikkerhetsfunksjon

Hvis en kokesone ikke slds av eller hvis styrken ikke endres etter en viss
tid, kobler den aktuelle kokesonen seg ut automatisk.

Eventuell gjenveerende varme er indikert med H .

Kokesonene kobles ut etter falgende tider:

«  Prinsippet for induksjonsvarme:
Nar du plasserer en panne pa
kokesonen og slar den pg, vil den
elektroniske kretsen i induksjonstop-
pen generere "induserte strommer" i
bunnen av pannen, som umiddelbart
genererer varme i pannen.

« Raskere koking og steking: Effektniva Kobles ut
Ettersom pannen varmes opp direkte, -
A Induksi | 0g ikke glasset, blir effektiviteten av 0 W Etter 2 timer
B. lgdﬁsgjr?r;?g%e tilberedningen bedre enn andre 1-5 Etter 8 timer
: A systemer. Mesteparten av energien _ -
o C. Elektronisk krets <om brukes blir omdannet til varme. 6-10 Etter 4 timer
= 11-14 Etter 2 timer
g— 15 Etter 1 time
'g
<
2 MERK
B Hvis pannen som er plassert pa kokesonen ikke er egnet eller er for liten, vil -
vises.
Etter 1 minutt vil korresponderende kokesone bli koblet ut.
MERK

Dersom én eller flere av kokesonene slas av for den gitte tiden er utlapt,
se "Feilsoking" pa side 28.

Andre grunner til at en kokesone vil sla seg av

Alle kokesoner slar seg av hvis vaeske koker over pa betjeningspanelet.
Den automatiske utkoblingsfunksjonen vil ogsa aktiveres hvis du legger en
fuktig klut pa betjeningspanelet. | begge disse tilfellene ma apparatet slas
pa igjen ved a bruke (D -knappen etter at vaesken eller kluten er fijernet.

14 Norsk




Restvarmeindikator

Kokekar

Nar en individuell kokesone eller platetoppen er slatt av, vil eventuell
gjenvaerende varme vises med symbolet H (for varm) i displayet for korre-
sponderende kokesone. Selv etter at kokesonen er slatt av, vil ettervarmeind-
ikatoren farst slukkes etter at kokesonen er tilstrekkelig avkjalt.

Ettervarmen kan brukes til tining av mat eller til a holde maten varm.

A\ ADVARSEL
Sa lenge ettervarmeindikatoren lyser, er det fare for forbrenning.
A\ ADVARSEL

Hvis stremmen gar, vil symbolet M slukkes og indikasjon pa ettervarme vil
ikke lenger vises.

Det kan imidlertid fortsatt veere mulig a brenne seg. Dette kan unngas ved
alltid & veere forsiktig nar du befinner deg nzert koketoppen.

Temperaturdeteksjon

Hvis temperaturen pa noen av kokesonene av en eller annen grunn skulle
overskride sikkerhetsnivaet, vil kokesonen automatisk redusere styrken til et
lavere niva.

Nar du er ferdig med a bruke platetoppen, vil kjgleviften fortsette a ga til
elektronikken er avkjelt. Kjsleviften slar seg av i henhold til temperaturen i
elektronikken.

Bruk kokekar med flat bunn som
kommer i full kontakt med hele
kokesonen. Det kan sjekke flatheten
ved & rotere en linjal over bunnen av
kokekaret. Folg alle anbefalingene for
bruk av kokekar.

«  Bruk kokekar som er laget av riktig materiale for induksjonskoking.

- Bruk kokekar av hey kvalitet med tung bunn for bedre varmefordeling.
Dette gir de beste resultatene under matlagingen.

- Tilpass starrelsen pa kokekaret til mengden mat som tilberedes.

- |kke la kokekar tarrkoke. Dette kan fare til varig skade pa grunn av at de
sprekker eller smelter, eller at det oppstar flekker som kan pavirke den
keramiske platetoppen. Denne typen skader dekkes ikke av garantien.

- |kke bruk skitne kokekar eller kokekar med fettdannelser. Bruk alltid
kokekar som er lett & rengjore etter matlaging.

/2\ FORSIKTIG

«  Kokesonene kan se ut som de er kalde etter at de er slatt av.
Imidlertid kan glassoverflaten vaere varm fra gjenvarende varme som er
overfort fra kokekaret. Det er fortsatt risiko for a brenne seq.

-  lkke bergr kokekar direkte med hendene. Bruk alltid hansker eller grytekluter

for a beskytte hendene mot varme.
« |kke skyv kokekaret over platetoppen. Dette kan fore til permanent skade pa
platetoppen.

Norsk 15
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For du begynner

Kokekar til induksjonskokesoner

Induksjonstoppen kan bare slas pa nar kokekar med magnetisk bunn er plassert Induksjonskokesonene vil automatisk tilpasse seg starrelsen pa bunnen av

pa en av kokesonene. Du kan bruke kokekar som er oppgitt nedenfor. kokekaret opptil en viss grense. Likevel ma den magnetiske delen av bunnen pa
pannen ha en minimumsdiameter i forhold til sterrelsen pa kokesonen.

- Enkelte kokekar kan avgi lyder under bruk pa en induksjonssone.

- Disse lydene betyr ikke at det er feil pa platetoppen, og pavirker heller ikke
dens funksjon pa noen mate.

= Spesielt kokekar av rustfritt stal egner seg kanskje ikke til induksjonskoking.
Sjekk om bunnen av kokekaret er magnetisk.

Materiale Egnet Kokesone Minimum (mm) Maks (mm)
Stal, emaljert stal, stapejern Ja Fleksibel| Fremre ller bakre sone 140 220
sone i
Rustfritt stal Ja (hvis bunnen av kokekaret er magnetisk) Fleksibel stor sone 220 220 x 400
Hoyre bakre kokesone 140 180
Aluminium, kobber, messing, Nei Hayre fremre kokesone 140 180
glass, keramikk, porselen
s
=y MERK For best resultat, bruk kokekar med en
c . . ) ferromagnetisk diameter som stemmer
4 «  Kokekar som er egnet for induksjonskoking, er merket som egnet av overens med sonen. Hvis kokekaret ikke
‘g produsenten. registreres, kan det ikke brukes.
=2
M
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Andre induksjonskokekar Egnethetstest

Enkelte kokekar har et tynt magnetisk materiale i bunnen for bruk pa induks-
jonstopp. Slike kokekar har svak magnetisme og fungerer kanskje ikke bra
(svak magnetisme betyr at en magnet ikke fester seg godt eller omradet der

Panner er egnet for induksjon hvis en
magnet fester seg til bunnen av kokekaret,
0g kokekaret er merket av produsenten for

magneten fester seg er lite.) dette.
«  Selv om et kokekar er laget for en

induksjonstopp kan varmeytelsen vare ij

svak, eller noen ganger kan det veere

at platetoppen ikke registrerer

kokekaret, avhengig av sterrelsen og « Et godt kokekar kan gjenkjennes av bunnen. Bunnen ma vaere sa tykk og flat

styrken til det magnetiske omradet i som mulig.

bunnen av kokekaret. « Nar du kjeper nye kokekar, vaer spesielt oppmerksom pa diameteren pa
bunnen.
Produsentene oppgir ofte bare diameteren pa den gvre kanten.

« |kke bruk kokekar med skadet bunn i form av ujevne kanter eller hakk.
Et skadet kokekar kan skrape opp den keramiske platetoppen permanent hvis
du skyver dem over overflaten.

«  Bunnen pa et kaldt kokekar vil normalt veere svakt buet innover (konkav).
Den ma ikke veere bayd utover (konveks).

« Hvis du ensker a bruke en spesiell type kokekar, for eksempel en trykkoker,
saktekoker, eller wok, folg produsentens anvisninger.
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A. Omrade der en magnet ikke fester seg
B. Omrade der en magnet fester seg

Nar du bruker et stort kokekar med et lite
ferromagnetisk element, varmes bare det
ferromagnetiske elementet opp.

Saledes kan det hende at varmen ikke blir
jevnt fordelt.

Norsk 17




-n
Q
=
(=}
(=
o
(0]

Q

<
3
=
o
=

For du begynner

Riktig posisjon

Riktig Feil
— ———

Flatbunnet kokekar og rette sider

Kokekar med buede eller skjeve
bunner eller sider

—

- -

Kokekaret oppfyller eller overskrid-
er den anbefalte minimumsstar-
relsen for kokesonen.

Kokekaret oppfyller ikke minimums-
storrelsen som kreves for gjeldende
kokesone.

B s

Kokekaret hviler helt pa platetop-
pen.

Kokekaret hviler pa platetoppen eller
hviler ikke helt pa platetoppen.

#Vé)

Kokekaret er riktig balansert.

Det tunge handtaket far kokekaret
til & vippe.

Tips til energisparing

s - B

XX

Folg disse tipsene for a redusere strom-
forbruket.

Sett alltid kokekaret pa en kokesone
for du slar den pa.

Hold kokesoner og kokekarbunner
rene. Ellers vil du bruke mer strem.
Sett lokk pa kokekaret hvis det har
lokk. Dette vil redusere stramfor-
bruket.

Sla av kokesonen for endt tilbered-
ningstid. Bruk restvarmen for a holde
maten varm.

18 Norsk



Bruk av bergringsknappene Lyder under drift

For a bruke bergringspanelet, bergr gnsket felt med fingertuppen til de aktuelle Hvis du kan hare

displayene tennes eller slukkes, eller til nsket funksjon er aktivert. « Knakende lyder: Kokekaret er laget av forskjellige materialer.

Pass pa at du kun bergrer én knapp nar du betjener apparatet. Hvis du legger «  Piping: Mer enn to kokesoner er i bruk og pannene er laget av forskjellige
fingertuppen for flatt ned pa knappen, kan du komme til a trykke pa knappen materialer.

ved siden av ogsa. «  Summing: Hoyt effektniva.

«  Klikking: Kommer fra elektriske koblinger.
« Hvesing, during: Viften er i gang.
Lydene er normale og henviser ikke til feil.

A\ ADVARSEL

Ikke bruk kokekar av forskjellig sterrelse og materiale.
Bruk av kokekar i forskjellige starrelser eller materialer kan forarsake stoy og

/ X vibrasjoner.

MERK
Bruk av lav styrke (1-5) kan forarsake klikkelyder.
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Farste gangs rengjoering

Tork av den glasskeramiske overflaten med en fuktig klut og keramikkrens.

A\ ADVARSEL
Ikke bruk etsende eller slipende rengjeringsmidler. Overflaten kan bli skadet.

Norsk 19




Betjening

Starte matlaging

Avslutte matlaging

Berar pa PA/AV-feltet. Etter at stremmen er slatt pa
avgis en pipetone, timerkontrollen viser "---",
kokesonekontrollen viser "-", noe som indikerer at
apparatet har gatt i standbymodus.

Plasser et kokekar pa kokesonen du vil bruke.
« Forsikre deg om at bunnen av kokekaret og
overflaten av kokesonen er ren og tarr.

Velg kokesone for matlaging, og en indikator der du
trykket vil blinke.

N 14
N

Juster varmeinnstillingen med glidefeltet.

« Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1
minutt, slas apparatet automatisk av. Du ma starte pa
nytt fra trinn 1.

« DU kan endre varmeinnstillingen nar som helst
under matlagingen.

oe)
o
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OKE STYRKE

OKE STYRKE

Hvis displayet viser= '+ < med varmeinnstillingen

Dette betyr at:

«  Du har ikke plassert et kokekar pa riktig kokesone eller,
«  kokekaret du bruker egner seg ikke til induksjonskoking eller,

- kokekaret er for lite eller ikke sentrert pa kokesonen.

Ingen oppvarming skjer med mindre det er et egnet kokekar i kokesonen.

Displayet slas automatisk av etter 1 minutt hvis det ikke settes et egnet kokekar

pa platetoppen.

Sla av kokesonen ved a skyve glidefeltet til venstre.
Forsikre deg om at displayet viser "0".

ELLER

Trykk pa knappen for kokesone i ca. 2 sekunder for
a sla av kokesonen.

REDUSERE STYRKE

ELLER

QFR

Sld av hele platetoppen ved a trykke pa stremknap-
pen.

-

Veer forsiktig med varme overflater.

"H" viser hvilken kokesone som er for varm til a
bergre. Den vil forsvinne nar overflaten er avkjelt til
en trygg temperatur. Det kan ogsa brukes som en
energibesparende funksjon hvis du vil varme opp
andre kokekar, ved a bruke sonen som fremdeles er
varm.

—
'~

-
-
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Foreslatte innstillinger for tilberedning av spesifikke matvarer

Boost

Tallene i tabellen nedenfor er en veiledning. Styrken som kreves for forskjel-
lige typer matlaging avhenger av en rekke variabler, inkludert kvaliteten pa
kokekaret som brukes og typen og mengden mat som skal tilberedes.

Varmeinnstilling

Egnet

= Delikat oppvarming for sma mengder mat

« Smelting av sjokolade, smar og matvarer som brenner
seg raskt

« Forsiktig smakoking

= Langsom oppvarming

« Oppvarming
« Hurtig smakoking
« Koke ris

« Posjering
- Dampkoking

- Lett steking
« Pannekaker

12 -14

« Sautering
« Tilberede pasta

15/P

= Wokking

« Bruning

« Fa suppe til kokepunkt
« Koke vann

MERK

Du ma justere effektnivaet i henhold til spesifikke kokekar og maten som skal

tilberedes.

Bruk av boost-funksjonen

Trykk pa knappen for valg av kokesone

5\

Trykk pa boost-knappen "P", og soneindikatoren
viser "P" og styrken settes til maks styrke.

3

-
M

=

0

Sla av boost-funksjonen

Trykk pa knappen for kokesonen der du vil sld av
boost-funksjonen.

i

a) Trykk pa boost-knappen “P”, og deretter vil
kokesonen ga tilbake til den opprinnelige innstill-
ingen.

eller

b) Bruk glidefeltet, og kokesonen vil ga tilbake til
nivaet du velger.

4

ELLER
(RERRRRI

MERK

«  Cette fonction est disponible pour tous les zones de cuisson.

« Le zone de cuisson revient a son réglage de départ au bout de 5 minutes.

« Lorsque la fonction Pleine puissance « Boost » de la 1lere zone de cuisson est
activée, la 2eme zone de cuisson est automatiquement limitée au niveau 2 et

Vice versa.

« Sileréglage de départ est égal a O, il reviendra a 15 au bout de 5 minutes.

Norsk 21
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Betjening
Boost Fleksibelt omrade
Powerboost-funksjonen gir ekstra effekt til hver av kokesonene. (Eksempel: For . Dette omradet kan brukes som en enkel sone eller som to forskjellige soner,
oppkoking av en stor mengde vann) i henhold til behov.
K ks b i - Det fleksible omradet bestar av to uavhengige induktorer som kan styres
Kokesoner Maks boost-ti separat. Som en enkel sone, kan kokekaret flyttes fra én sone til den andre
180 mm 5 min innenfor det fleksible omradet, og opprettholder den samme styrken til
5 min sonen der kokekaret opprinnelig ble plassert, og delen som ikke dekkes av
180 mm kokekaret slas automatisk av.
Fremre eller bakre Flex Plus 5 min « Viktig: Sarg for a plassere kokekaret i midten av den ene kokesonen. Ved
| | | 5 min store, ovale, rektanguleere og lange kokekar, serg for a plassere dem i
Komplett Flex Plus midten av kokesonen som dekker begge kryssene.
Etter denne tiden gar kokesonene automatisk tilbake til nivaet = eller Eksempler pa god og darlig plassering av kokekar.

opprinnelig niva.
® MERK [0] f | / ) m
EBZZOmm

| visse tilfeller kan Powerboost-funksjonen deaktiveres automatisk, for a

beskytte de interne elektroniske komponentene i koketoppen.
o For eksempel er det ikke mulig a bruke maks effekt pa bakre og fremre @ . I I
,53,; Flex-sone samtidig.
2
Q . S én st
Effektstyring — - or? en stor sone
Kokesonene har en maksimal effekt tilgjengelig for dem. E%rrasgﬁgvterrekgeert gﬁksgbég iomrrricsleé;%renreegdeeneste F
Hvis dette styrkeomradet overskrides ved a sla pa Powerboost-funksjonen, K Y p P (5\\
) ; . nappene.
reduserer stramstyringen automatisk styrken pa kokesonen.
Styrkeinnstillingen fungerer som for ethvert annet normalt omrade.
. « Nr. 1 0g 2 er sammenkoblet Hvis kokekaret flyttes fra fremre til bakre del (eller omvendt), oppdager det
« Nr. 3 0g 4 er sammenkoblet fleksible omradet automatisk den nye plasseringen og opprettholder den
2 3 Displayet for denne kokesonen veksler i samme styrken. I _
noen sekunder mellom den innstilte For & bruke enda et kokekar, trykker du igjen pa knappene for a oppdage
styrken og den maksimale mulige styrken. kokekaret. -
Deretter endres displayet fra den innstilte Som to uavhengige soner
styrken til maksimal mulig styrke. For a bruke det fleksible omradet som to forskjellige soner med forskjellige
1 4 styrkeinnstilling, trykker du pa de individuelle knappene.
N ELLER
- . LR
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Tidsur

Stille inn kokesone

Stille inn flere kokesoner

Trykk pa knappen for kokesonen du vil stille inn
tidsuret for.

Trykk pa timerknappen, og "0:00" vises i
displayet og "0" blinker.

Still inn tiden med skyvefeltet. (f.eks. 1) 0: 03¢

Trykk pa timerknappen @® igjen, og "0" blinker.

M.3n21
(RN

®

gH

Fremgangsmaten for a stille inn flere soner ligner trinnene for a stille inn én
sone.

Nar du stiller inn tiden for flere kokesoner samtidig, vises lysprikkene pa de
aktuelle kokesonene. Minuttvisningen viser min. timer. Prikkene for korre-
sponderende kokesone blinker.

Det vises som nedenfor:

o

= (satt til 15 minutter)

Still inn tiden med skyvefeltet (f.eks. 1). Eksempe-

let viser 11 minutter. 0:

[}
I

gjenvarende tid, og timerindikatoren blinker i 5 sekunder.

Nar tiden er stilt inn, vil den begynne a telle ned umiddelbart. Displayet viser

[y
L), (satttil 45 minutter) J
Kokesonevisning Timervisning

Nar tiden er utlept, vil den korresponderen-
de sonen sla seg av. Deretter vil den vise C ]
den nye min. timer og prikken over korre- ... (]
sponderende sone vil blinke. Kok ) o
Vist som til hayre: oifnsi%ngev- Timervisning

Trykk pa knappen for en kokesone, og den korresponderende tiden vises i
timerindikatoren.

Nar tiden er utlapt, slas den aktuelle kokesonen
av automatisk.

M« MM

NN NN

MERK

« Du kan stille inn den til & sld av én eller flere kokesoner etter at den
innstilte tiden er utlapt.

= Maks tid er 9:59.

- Andre kokesoner vil fortsette & veere pa hvis de ble slatt pa tidligere.

« Den raode prikken ved siden av styrkeindikatoren vil lyse, og indikerer at
sonen er valgt.

Kokesonevisning

Norsk 23
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Betjening

Holde maten varm

Barnesikring

Brukes for a holde maten varm

Trykk pa knappen for valg av kokesone

Trykk pa holde varm-knappen i» , 0g soneindika- g
toren viser " % ".

SIa av holde varm-funksjonen

Trykk pa knappen for valg av kokesone

Bruk glidefeltet, og kokesonen vil ga tilbake til ERE I
nivaet du velger.

w
o
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MERK

. Denne funksjonen kan brukes for flere kokesoner samtidig.
. Bruk et lokk, da dette kan pavirke det endelige resultatet.
. Det er best a ikke bruke kokekar av stapejern.

24 Norsk

- Betjeningspanelet kan lases for & forhindre utilsiktet bruk (for eksempel
barn som ved et uhell slar pa kokesonene).
- Nar betjeningspanelet er last, er alle knappene unntatt stremknappen

deaktivert.
Lase betjeningspanelet
Trykk pa laseknappen & ica. 3 Timerindikatoren vil vise "L".
sekunder.

Lase opp betjeningspanelet

Trykk pa laseknappen & i ca. 3 sekunder.

MERK

Nar platetoppen er last, er alle knappene deaktivert bortsett fra stremknap-
pen (D . Du kan alltid sla av platetoppen med stremknappen @ i en nadsitu-
asjon, men du kan lase opp platetoppen forst i neste operasjon.

Pausefunksjon

Nar kokesonene er pa, kan du trykke pa Il og alle displayene vil vise ! og
stoppe oppvarmingen. Pa dette tidspunktet kan bare || og () betjenes.

Trykk pa DIl igjen, og displayene viser den opprinnelige innstillingen og
kokesonene fortsetter oppvarmingen.




Endre maksimal effekt

Med denne funksjonen kan du justere den maksimale effekten.

- __ 1. Sla pa platetoppen. = 5. Trykk pa P -knappen til indikatoren
- for hayre bakre plate endres fra 7 til
- - < J - C) 3. N4 er maksimal effekt endret til
N W.
P 0O O G@m Dl )\? p@( o [ o) NENO 3000
2. Trykk pa P -knappen og D>l -knap- o 6. Sla av strammen for & lagre effekt-
5 pen samtidig til S vises i timerdis- 5Et grensen.
_ _ ® playet. 3 - O
P& 1 O G@m)\f\l 0) P [ [0 [3@0 DIl )\éD
W
@ 7. Du kan endre maksimal effekt fra 3000W til 7200W ved & gjenta 2
3. Trykk pa gseo -knappen til SE vises i samme operasjon B
5E timerdisplayet. MERK é’
- - G - | laveffektmodus (3000 W) er powerboost-funksjonen ikke tilgjengelig med en
P [ [ NN, fleksibel stor sone.

o) « | laveffektmodus (3000 W) justeres effektnivaet automatisk.

- Under matlagingen avhenger den maksimale tilgjengelige effekten i hver
kokesone av hvor mye matlaging som gjeres samtidig:

4. Trykk pa P -knappen og [>||-knap-

5 Et pen samtidig til SEt vises i timerdis- SAg;qa!rkiogijner
1 - ® playet og 7 pa hayre bakre display. camtidig 1 plate 2 plater 3 plater 4 plater
o OO O @& [NO)
§’( ““(’)\é> Maksimal effekt | peller 15 | 11/13 eller | 9/9/9eller (6/7/7 /7 eller
10/14 eller | 8/9/10¢€ller|5/7/7/8eller
9/15 7/8/11¢eller|5/6/7/9eller
6/9/11eller|5/6/8/8eller
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Vedlikehold av apparatet

Platetopp Vanskelig smuss

A\ ADVARSEL e 1. For a fjerne mat som har kokt over og
- . .. ) ) vanskelig smuss, kan du bruke en

Rengjeringsmidler ma ikke komme i kontakt med den keramiske glassoverflat- glassskrape.

en nar den er varm: Alle rengjeringsmidler ma fijernes med tilstrekkelige 2. Hold glasskrapen i vinkel mot den

mengder rent vann etter rengjering, da de kan ha en kaustisk effekt nar keramiske glassoverflaten.

overflaten blir varm. 3. Fjern smusset ved & skrape med

Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler som grill- eller stekeovnsspray, bladet.

skuresvamp eller slipende rengjeringsmidler.

MERK MERK

Rengjer den keramiske glassoverflaten etter hver bruk nar den fremdeles er Glassskraper og rengjeringsmidler for

varm & ta pa. Dette vil forhindre at sel brennes inn pa overflaten. Fjern \_ keramisk glass er tilgjengelig hos spesial-

kalkrester, vannmerker, fettdraper og metallisk misfarging, ved a bruke et
kommersielt tilgjengelig rengjeringsmiddel for keramisk glass eller rustfritt
stal.

Lett smuss

1. Tork av den glasskeramiske overflaten med en vat klut.

2. Tork med en ren klut. Rester av rengjeringsmiddel ma fa bli vaerende pa
overflaten.

3. Rengjor hele kokeflaten grundig en gang i uken med et kommersielt
tilgjengelig rengjeringsmiddel for keramisk glass eller rustfritt stal.

4. Tark over den keramiske glassoverflaten med tilstrekkelige mengder rent
vann og terk av med en ren lofri klut.

26 Norsk
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Problematisk smuss Plateramme (ekstrautstyr)
4 1. Fjern innbrent sukker, smeltet plast, A\ ADVARSEL
aluminiumsfolie eller andre materialer
med en glassskrape, umiddelbart og lﬂkekkek(t%);Uk eddik, sitronsaft eller kalkfjerner pa kokeplaten, da det kan fore til

mens platen fortsatt er varm.
P 1. Tork av rammen med en fuktig klut.

2. Fukt terket smuss med en vat klut. Tark og gni torr.

A\ ADVARSEL

Det er fare for at du brenner deg nar 2 skad o

glasskrapen brukes pa en varm kokesone. Unnga skade pa apparatet

2. Rengjer platetoppen som normalt nar « Ikke bruk platetoppen som arbeidsflate, og ikke oppbevar ting pa den.
den er avkjolt. Hvis kokesonen der noe «  Ikke bruk en kokesone hvis det ikke star et kokekar pa den eller hvis
har smeltet pa er avkjelt, ma du varme kokekaret er tomt.

den opp igjen for rengjoring.

«  Keramisk glass er sveert robust og taler store temperaturvariasjoner, men er
ikke uknuselig. Det kan bli skadet dersom skarpe eller harde gjenstander faller

MERK ned pa platetoppen.

«  |kke sett kokekar pa rammen. Det kan komme riper og skader pa finishen.

« Unnga a sele sure vaesker, for eksempel eddik, sitronsaft og kalkfjerner pa
platetoppen, da slik vaeske kan fare til vanskelige flekker.

«  Hvis sukker eller et produkt som inneholder sukker kommer i kontakt med en

Riper eller marke flekker pa den keramiske
glassoverflaten, for eksempel forarsaket
av en panne med skarpe kanter, kan ikke

jernes. ; g .
gette svekker imidlertid ikke funksjonen varm kokesone og smelter, ber det fijernes umiddelbart med en kjokkenskrape
til platetoppen. mens den fremdeles er varm. Hvis kokesonen far avkjgles, kan det skade

overflaten nar det fjernes.

« Hold alle gjenstander og materialer som kan smelte, for eksempel plast,
aluminiumsfolie og ovnsfolie, borte fra den keramiske glassoverflate. Hvis
slike ting smelter pa platetoppen, ma det fijernes umiddelbart med en skrape.
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Feilsgking og service

Feilsoking

En feil kan skyldes et mindre problem som du kan lgse selv ved hjelp av _Informas- Mulia arsak Lasnin

felgends instr'uksjoner. Ikke prev deg pa vtterligere reparasjoner hvis folgende jons-kode g 9
instruksjoner ikke hjelper. F1-F6 | Feil pa temperatursensor « Ta kontakt med forhandler.

A\ ADVARSEL
Feil utforte reparasjoner kan fare til betydelig risiko for brukeren. Hvis appara-

Ta kontakt med forhandler.

F9-FA | Feil i temperatursensoren for IGBT

tet trenger reparasjon, kan du kontakte kundeservice.

FC Feil i forbindelsen mellom stremkor- Ta kontakt med forhandler.
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tet og hovedkortet.

delvis dekket av en

fuktig klut eller vaeske.

trerer hoy temperatur.

Problem Mulig arsak Lasning E1/E2 | Feil forsyningsspenning « Sjekk om stremforsyningen
Hva skal jeqg gjore Sikringen i strom- Hvis sikringen lgses ut Slrénp%rg?é'r at strom
hvis kokesonene ikke flere ganger, ma du ta * : L
fungerer? kursen er utlest. kontait r%ed en forsyningen er normal igjen.

autorisert elektriker.
- - —— E3/E4 | Temperatursensoren til det eramiske [+ Sla pa igjen etter at

Hva skal jeg gjore @ -knappen ble Apparatet ma slas pa. glasset registrerer hgy temperatur. apparatet er avkjolt.
hvis kokesonene ikke utilsiktet aktivert. Tork av betjening-
kan slas pa? Betjeningspanelet er spanelet. E5 Temperatursensoren til IGBT regis- |- Sla paigjen etter at

apparatet er avkjolt.

Hva skal jeg gjere
hvis displayet bortsett
fra indikatoren for H
gjenvaerende varme
plutselig forsvinner?

@ -knappen ble
utilsiktet aktivert.
Betjeningspanelet er
delvis dekket av en

fuktig klut eller vaeske.

Apparatet ma slas pa.
Terk av betjening-
spanelet.

Hva skal jeg gjore
hvis den gjenveeren-
de varmen ikke vises
i displayet etter at
kokesonene er slatt
av?

Kokesonen har veert
innkoplet i sa kort tid
at den ikke er blitt
varm nok.

Hvis kokesonen er
varm, ma du
kontakte et lokalt
servicesenter.
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Hva skal jeg gjere hvis kokesonene ikke kan slas pa av eller av?

Dette kan skyldes ett av folgende:

= Betjeningspanelet er delvis dekket av en fuktig klut eller vaeske.

- Barnesikringen er pa, og "L" vises.

Hva skal jeg gjere hvis ' displayet lyser?

Sjekk falgende:

- Kokekaret pa kokesonen er ikke egnet eller for liten, eller det er ikke
plassert noe kokekar pa kokesonen.

« Hvis du bruker et egnet kokekar, forsvinner den viste meldingen automatisk.

Hva skal jeg gjere hvis kjeleviften gar etter at platetoppen er slatt av?

Sjekk folgende:

- Nar du er ferdig med a bruke platetoppen, vil kjgleviften ga av seqg selv for
nedkjeling.

- Etter at platetoppens elektronikk er avkjelt eller har gatt maksimalt (10
minutter), vil kjaleviften slas av.

«  Hvis du ber om service pa grunn av informasjon som dukker opp under bruk
av apparatet, kan besgket fra serviceteknikeren medfere kostnader, selv
under garantiperioden.

Service

For du ber om hjelp eller service, bar du sjekke delen "Feilsaking".

Hvis du fortsatt trenger hjelp, kan du folge instruksjonene nedenfor.

Er det en teknisk feil?

Ta i sa fall kontakt med ditt lokale servicesenteret.

Forbered deg alltid pa samtalen. Dette vil lette prosessen med a diagnostisere

problemet og gjore det lettere a fastsla om et servicebesgk er nedvendig.

Ha klar felgende informasjon.

« Hvaer problemet?

« Under hvilke omstendigheter oppstar problemet?

Nar du ringer, ma du kjenne til modellen og serienummeret til apparatet. Denne

informasjonen finner du pa typeskiltet som folger:

«  Modellbeskrivelse

«  Serienummer (15 sifre)

Vi anbefaler at du noterer ned informasjonen her for enkel referanse.

«  Modell:

«  Serienummer:

Nar kan kostnader palape, selv i lopet av garantiperioden?

«  Hvis du selv kunne ha lgst problemet ved & bruke en av lgsningene gitt i
delen "Feilsgking".

«  Hvis serviceteknikeren ma komme flere ganger fordi han ikke ble gitt all
relevant informasjon for besgket, og som et resultat av dette ma foreta flere
turer for a hente deler. Hvis du forbereder deg til telefonsamtalen som
beskrevet over, sparer du kostnadene for disse turene.
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Tekniske data

Tekniske data

Produktinformasjon

. Bredde 590 mm Leverandernavn Samsung Electronics Co. Ltd.
Produkt mal Dybde 520 mm NN NZ64R3747RK
Modellidentifikasjon NZ64R3747BK
Hoyde 60 mm
Bredde 560 mm Type platetopp Innfelt
Arbeidsﬂate - ut Dybde 490 mm Varmeteknologi Induksjonskokesoner og kokeomrade
dimensjoner
Hoyde /2 mm Antall kokesoner og/eller omrader 3
Hjorneradius 3mm - -
: —~ For sirkulzere kokesoner eller omrader: 18,0 cm, 18,0 cm
Spenning 220-240 V™ 50 /60 Hz Diameter pa bruksoverflate per
Maksimal tilkoblet lastspenning 7.2 kW elektrisk oppvarmet kokesone (@)
Netto 12,2 kg For kokesoner eller -omrader som ikke
Vekt Brutto 125 K er sirkulzere: Lengde og bredde pa 21,0 x 40,5 cm
= KO bruksoverflate per elektrisk oppvar-
met kokesone eller -omrade (L x B)
Kokesoner Energiforbruk per kokesone eller @ 18,0 cm (front): 185.4 Wh/kg
omrade beregnet per kg (EC etektrisk @ 18,0 cm (bak): 184.3 Wh/kg
Posisjon Diameter Effekt ) 21,0 x 40,5 cm: 201.3 Wh/kg
Hayre foran 180 mm 1800 W / Boost 3000 W Energiforbruk for platetoppen 190.3 Wh/kg
Hayre bak 180 mm 1800 W / Boost 3000 W beregnet per kg (EC etektrisk piatetopp)

Fleksibel stor sone

3000 W / Boost 4000 W

Data fastslatt i henhold til standard EN60350-2 og kommisjonsforordning (EU)

nr.66/2014.

Tips til energisparing

«  Plasser alltid kokekaret pa kokesonen for den slas pa.
« Tilsmussede kokesoner og pannebunner gker stremforbruket.
«  Bruk av trykkoker reduserer koketiden.
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HAR DU SP@RSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER GA INN PA

@STERRIKE 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support

) o, www.samsung.com/be/support (Dutch)
BEEGIA 02-201-24-18 www.samsung.com/be_fr/support (French)
DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support

FRANKRIKE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support

TYSKLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWWw.samsung.com/it/support
KYPROS 8009 4000 only from landline, toll free
VELLAG 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line Www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
NEDERLAND 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678" www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGAL 808 207 267 WWW.samsung.com/pt/support
SPANIA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVERIGE 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support
SVEITS

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)

STORBRITANNIA

0330 SAMSUNG (7267864)

WWWw.samsung.com/uk/support
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Brug af denne oversigt

Sikkerhedsinstruktioner

Tag venligst tid til at laese denne handbog for ejere, idet du laegger saerlig maerke
til sikkerhedsinformationen, der er indeholdt i falgende sektion, inden du bruger

dit apparat.

Behold denne handbog som reference.

Husk venligst at give handbogen til den nye ejer, hvis du overfarer ejerskabet af
apparatet.

Folgende symboler bruges i denne brugerhandbog.

A\ ADVARSEL

Farer eller usikre praksisser, der kan resultere i alvorlig, personlig skade eller
dad.

/\ UDVIS FORSIGTIGHED

Farer eller usikre praksisser, der kan resultere i mindre personlig skade eller
skade pa ejendom.

/2\ UDVIS FORSIGTIGHED

Folg disse grundlzeggende forholdsregler for at reducere risiko for brand,
eksplosion, elektrisk sted eller personlig skade under brug af din kogeplade.

BEMZRKNING

Nyttige tips, anbefalinger eller information, der hjelper brugere med at
manipulere produktet.

Modelnavn & serienummer

Bade modelnavn og serienummeret har etiket under kogepladens grundlag.
Skriv informationen ned til senere brug eller vedhaeft yderligere produktetiket
(placeret oven pa produktet) pa den nuvaerende side.

Modelnavn

Serienummer

Sikkerhedsaspekterne ved dette apparat overholder alle accepterede tekniske
og sikkerhedsmaessige standarder. Det er imidlertid ogsa vores ansvars at gore
dig kendt med folgende sikkerhedsinstruktioner.

A ADVARSEL

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inkl. barn)
med forringede fysiske, sansemaessige eller mentale evner
eller mangen pa erfaring eller instruktion, med mindre de har
faet opsigt eller instruktion angaende brug af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med appara-
tet.

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de har faet overvagn-
ing eller instruktion angaende brug af apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer.

Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og brugerved-
ligeholdelse ma ikke udfares af barn uden oversigt.

Midlerne til afbrydelse skal indbygges i det faste ledningssys-
tem | overensstemmelse med ledningsregler.
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Sikkerhedsinstruktioner

Dette apparat bar tillades at afbryde forbindelsen til stram-
kilden efter installeringen. Afbrydelsen kan opnas ved at
have stikket tilgeengeligt eller ved at indfgje en kontakt i de
faste ledninger i overensstemmelse med ledningsreglerne.
Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, serviceforhandleren eller af en person med
lignende kvalifikationer for at undga fare.

Metoderne navnt til at reparere skal ikke afhaenge af klaebe-
midler, da de ikke betragtes som palidelige mader at repare-
re pa.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, sa sld apparatet fra
for at undga muligheden for elektrisk stad.

Under brug bliver apparatet varmt. Man skal vaere omhyg-
gelig for at undga at bergre varmeelementer inden i varmep-
laden.

ADVARSEL: Tilgengelige dele kan blive varme under brug.
Sma barn bar holdes borte.

En damprenser ma ikke bruges.

Metalliske genstande sa som knive, gafler, skeer og 1ag bar
ikke placeres pa overfladen af kogepladen, da de kan blive
varme.

Sluk kogepladeelementerne efter brug med deres kontrolk-
napper, 0g afhang ikke alene pa paneldetektoren.

4  Dansk

The apparatet er ikke beregnet til at blive brugt ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat fjernkontrolsystem.

UDVIS FORSIGTIGHED: Madlavningsprocessen skal overvag-
es. En kort mandlavningsproces skal overvages konstant.
Apparatet ma ikke installeres bag ved en udsmykningsdar
for at undga overopvarmning.

UDVIS FORSIGTIGHED: Apparatet og dets tilgengelige dele
bliver varme under brug. Veer omhyggelig med ikke at
bergre varmeelementerne. Barn pa under 8 ar skal holdes
borte, hvis de ikke far konstant opsyn.

ADVARSEL: Madlavning pa en kogeplade uden tilst-
edevarelse med fedt og olie kan vaere farlig og kan result-
ere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk
apparatet, og daek flammen med for eksempel et 1ag eller et
taeppe.

ADVARSEL: Bandfare: Opbevar ikke noget pa overfladerne til
madlavning.

ADVARSEL: Brug kun kogepladebeskyttelse, der er designet
af producenten af madlavningsapparatet eller vist af produ-
centen af apparatet, i brugsinstruktionerne som passende
eller kogepladebeskyttelser, der er indbygget i apparatet.
Brugen af ukorrekte beskyttelser kan forarsage ulykker.




Overfladerne kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis det har faet opsyn eller
instruktion angaende brug af apparatet pa en sikker made og
forstar de involverede farer.

Born ma ikke lege med apparatet. Rengering og brugerved-
ligeholdelse ma ikke udfares af barn, med mindre de zldre
end 8 og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledninger uden for reekkevidden af
barn, der er under 8.

/\ UDVIS FORSIGTIGHED

Sikr, at apparatet er korrekt installeret og har jordforbindelse
installeret af en kvalificeret tekniker.

Apparatet bar kun fa service af faguddannede personer.
Reparationer, der udfaeres af ukvalificerede folk kan forar-
sage personskade og alvorlig forkert funktion. Hvis dit
apparat traenger til reparation, sa kontakt dit lokale service-
center. Hvis man svigter mht. at falge disse instruktioner,
kan det resultere i skade og en ugyldig garanti.

Flush - monterede apparater kan kun bruges efter, at de er
blevet installeret i skabe og pa arbejdspladser, der overhold-
er de relevante standarder. Dette sikrer tilstraekkelig beskyt-
telse mod kontakt for elektriske enheder, som det kraeves af
de vigtige sikkerhedsstandarder.

Hvis dit apparat fungerer forkert, eller hvis der dukker brud,
revner eller spalter op:

« sluk for alle plader,

« afbryd forbindelsen med kogepladen ved netveerkslednin-
gen, og

« kontakt dit lokale servicecenter.

Hvis kogepladen revner, sa sluk apparatet for at undga
muligheden for elektrisk stad. Brug ikke din kogeplade, indtil
glasoverfalden er udskiftet.
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Sikkerhedsinstruktioner

Brug ikke pladen til at opvarme aluminiumsfolie, produkter i
aluminiumsfolie eller frosne varer, der er pakket i alumini-
umsmateriale til madlavning.

Veeske mellem bunden af gryden og pladen kan producer
damptryk. Hvilket kan forarsage, at gryden hopper.

Sikr altid, at pladen og bunden af gryden holdes terre.
Pladerne til madlavning bliver varme, nar du laver mad.
Hold altid sma bern borte fra apparatet.

Hold alt pakningsmateriale godt borte fra raekkevidden af
bern, da pakkematerialer kan vaere farlige for barn.

Dette apparat skal kun bruges til normal madlavning og
stegning hjemme. De er ikke designet til kommerciel eller
industriel brug.

Brug aldrig kogepladen til at opvarme rummet.

Veer omhyggelig, nar du seetter det elektriske apparat i
kontakter pa netveerksledningen neer ved kogepladen. Net-
veaerksledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.
Overopvarmet fedt og olie kan hurtigt anteendes. Efterlad
aldrig overfladeenheder uden personer, nar der tilberedes
mad i fedt eller olie, fx nar der laves chips.

Sluk for pladerne efter brug.

6 Dansk

Hold altid kontrolpaneler rene og tarre.

Placer aldrig breendbare artikler pa madlavningspladen. Det
kan forarsage brand.

Der er risiko for forbreendinger, hvis det ikke bruges omhyg-
geligt.

Ledninger fra elektriske apparater ma ikke rare ved den
varme overflade pa madlavingspladen eller varme gryder
eller pander.

Brug ikke opvarmningspladen til at tarre tgj.

Brugere med pacemakers og aktive hjerteimplantater skal
holde deres krop pa mindst 30 centimeters afstand fra
induktionspladerne, nar de er tandt. Ved tvivl bar du konsul-
tere producenten af din enhed eller din lzege. (kun ved
induktionsmodel).

Forsag ikke at reparere, demontere eller modificere appara-
tet selv.

Sluk altid for apparatet inden rengering.

Renger madlavningspladen i overensstemmelse med instruk-
tioner til rengering og pleje, der er indeholdt i denne hand-
bog.

Hold kaeledyr borte fra apparatet, fordi keeledyr kan traede
pa apparatetskontrolknapper, hvilket forarsager forkert
funktion.




Bortskaffelse af pakningmaterialet

A\ ADVARSEL

Arkdele og skumdele er korrekt maerkede. Bortskaf venligst pakkematerialerne
0g gamle apparater med rimelig hensyntagen til sikkerhed og miljoet.

Korrekt bortskaffelse af dit gamle apparat

A\ ADVARSEL

Inden bortskaffelse af dit gamle apparat, sa gor det ubrugeligt, sa det ikke kan
blive en kilde til fare. Fa en faguddannet tekniker til at afbryde apparatet fra
netvaerksforsyningen, og fijern netvarksledningen.

Apparatet ma ikke bortskaffes i husholdningsaffaldet.

Information om indsamlingsdatoer og offentlige affaldsbortskaffelsessteder er
til radighed fra din lokale affaldsafdeling eller byrad.

Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk affald & elek-
tronisk udstyrsaffald)

(Anvendeligt i lande med separate indsamlingssystemer)
Denne maerkning pa produktet, tilbeher eller litteratur
viser, at produktet og dets elektroniske tilbehar (fx.
oplader, hovedtelefoner, USB-ledning) bar ikke bortskaf-
fes med andet husholdningsaffald ved slutningen af
deres funktionstid. For at forhindre mulig skade pa
miljoet eller menneskelig sundhed, sa separer venligst
disse artikler fra andre slags affald, og genbrug dem
ansvarligt for at fremme baerbart genbrug af materielle
ressourcer.

Husholdningsbrugere ber kontakte enten deres detailfor-
handler, hvor de kebte dette produkt, eller deres
lokalstyrekontor mht. oplysninger om, hvor og hvorledes
de kan tage disse artikler til miljerigtigt genbrug.
Forretningsbrugere ber kontakte deres leverander og
tjekke betingelserne og forholdene i kebskontrakten.
Dette produkt og dets elektroniske tilbehar bor ikke
blandes med andet kommercielt affald til bortskaffelse.

For information om Samsungs miljoforpligtelser og produktspecifikt requlerende

forpligtelser, fx REACH beseg: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelec-
tronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Dansk 7
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Installering af madlavningspladen

A\ ADVARSEL Verktoj, du far brug for

Sikr dig, at det nye apparat kun installeres og jordforbindes af faguddannede

personer.

Overhold venligst denne instruktion. Garantien daekker ikke nogen skader, der T (Ema

kan forekomme som resultat af ukorrekt installering.

Tekniske data leveres ved slutningen af denne handborg. Blyant Philips skruetraekker Lineal eller noget

Sikkerhedregler for installateren ligekaptet

« Enenhed skal leveres i den elektriske installation, som tillader, at appara-
tet afbrydes fra netvaerksforsyningen ved polerne med en kontaktab-
ningsbredde pa mindst 3 mm. Passende isoleringsenheder inkluderer
linjebeskyttelsesudskaeringer, sikringer, (skruetypen skal fjernes fra Sikkerhedsbriller Stiksav Bor
holderen), jordlaekageture og kontaktorer.

«  Med hensyn til brandbeskyttelse sa svarer dette apparat til EN60335-2-6.
Denne slags apparat kan installeres med et hojt skab eller en vaeg pa en

Forbindelse til netveerkets stramforsyning
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side. . Inden du forbinder, sa kontroller, at apparatets nominelle spaending, dvs.
+ Installeringen skal garantere for stadbeskyttelse. ) N spandingen, der star pa vurderingspladen, svarer til den forsyningsspaending,
+ Kekkenenheden, i hvilken apparatet seettes op, skal leve op til stabilitetsk- der er til radighed. Vurderingspladen sidder pa varmepladens lavere kasse.
ravene i DIN68930.
. Iil beslkyttelsde mod fugtigh?d skal alle overflader, der er skaret igennem, A\ ADVARSEL
orsegles med én passende fugemasse. ) ) ) ) )
«  Paarbejdsoverflader med fliser, skal samlingerne i omradet, hvor kogep- g'{%;ﬁ;ﬂgﬁ%?igrtr']ngEd;L@ntigtrr'wgdeer”vcéi;c;rsﬂf;gr‘;"é%%”{/ﬂg(iggatr'ggted5|@b9t<
laden er placeret, veere helt fyldt med fugemassen. f ) ~.
« P& natursten, kunstig sten eller keramiske overstykker skal fiederne til EUAHOCJs/rer r?/lgascﬁa[i/er:ifrfg:(stp?:dne?\éiearlkfc:?i?n\éeezsrilggr?w?t\faigk\é; \/eti_lderal\fgkp)sgllgﬁrr?gd
hurtig handling veere holdt pa plads med en passende, kunstig harpiks i
eller et blandet kla=bemiddel. en kontaktabning pa mindst 3 mm, fx. en automatisk linjebeskyttelsesud-
«  Sikr, at forseglingen er korrekt placeret mod arbejdsoverfladen uden skeering, jordleekageture eller forsikring.
noget mellemrum. Yderligere fugemasser af silikone ma ikke anvendes. A ADVARSEL
Dette ville gore fijernelse vanskeligere under service.
. Madlavningspladen skal presses ud nedenfra, nar den fjernes. Ledningsforbindelserne skal udferes i overensstemmelse med reguleringerne
- En plade kan installeres under varmepladen. og med forskruningerne strammet sikkert.
- Ventilationsmellemrummet mellem arbejdsoverfladen og forsiden af
enheden under den ma ikke daekkes til. A\ ADVARSEL
Nar madlavningspladen er forbundet til hovedlinjeforsyningen, sa tjek, at alle
kogeplader er parat til brug ved kort at slutte hver til med den maksimale
indstilling med korrekt kakkengrej.
8 Dansk




A\ ADVARSEL

Leeg meerke til (overholdelse) fase og neutral allokering af husforbindelse og
apparat (forbindelsesskemaer). Ellers kan komponenterne blive beskadiget.
Garantien geaelder ikke for skade, der skyldes forkert installering.

A\ ADVARSEL

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller en person med lignende kvalifikationer for at undga

fare.
N 1IN~ (32A)
01
— 01 | 220-240V~ | 04 Bla
02 | 04 06 -
02 Brun 05 Gra
03 05 03 Sort 06 Gren/gul
L N +
J
Y 2N~ (16 A): separate i 2-fase-ledninger
—01— ; ;
02, (L1 og L2) inden forbindeose.
o
03 05 07 01 | 220-240V~ 05 Bla
04 06 02 | 380-415V~ | 06 Gra
03 Brun 07 Gren/gul
L1 L2 N S / 04 Sort
P P 2x 1N~ (16 A): separer ledningerne inden
= 2y forbindelse.
02 05 P 01 | 220-240V~ | 05 Bla
03 06 02 Brun 06 Gra
03 Bla 07 Greon/qul
L1 N1 L2 N2 &+
04 | 220-240V~
A\ ADVARSEL

FOLG LEDNINGSDIAGRAMMET vedhaeftet taet ved terminalerne.

Installering af overfladen

@ )

A. Serienummer

BEMZERK

BEMZRK

Tag en note med serienummeret pa
apparatets vurderingsetiket inden
installering.

Dette nummer vil blive kraevet ved
anmodninger om service og er ikke
|lzengere tilgeengeligt efter installerin-
gen, da det er pa den oprindelige
vurderingsplade pa den gverste side af
apparatet

BEM/RK

Laeg seerlig maerke til de mindste
plads- og frirumskrav.

Laeg seerlig maerke til de mindste plads- og frirumskrav.
Bunden af maddlavningspladen er udstyret med en ventilator. Hvis der er en
skuffe under madlavningspladen, ber den ikke bruges til at opbevare sma

genstande eller papir, da de kunne beskadige ventilatoren eller forstyrre afkalin-

gen, hvis de suges ind.

@ f o [—]
02

No. Forklaring Starrelse

01 | Hejden af ventila-
tionshul

Min. 2 mm

02 Bredde af ventila- 560 mm

tionshul

03 Afstand mellem
apparatets ende og
sidevaeggene pa
arbejdsoverfladen

Min. 50 mm

Dansk 9
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Installering af madlavningspladen

Valg af installeringsudstyr Sikring af tilstraekkelig ventilation

Skeer arbejdsoverfladen ud i overensstemmelse med starrelserne vist pa Serg under alle omsteendigheder for, at apparatet er godt ventileret, og at
tegningen. |uftindtaget og -udledningerne ikke er blokeret. Sikr, at apparatet er i god
Til formalet installation og brug skal der holdes mindst 50 mm rundt om arbejdstilstand. Som vist nedenfor:

hullet.

Sikr dig, at tykkelsen af arbejdspladsen er mindst 20 mm. Veelg venligst BEMZRK

varmeresistent og isoleret materiale til arbejdsoverfladen (trae eller
lignende fiber eller hydroskopisk materiale ma ikke bruges som arbejds-
materiale med mindre det er isoleret) for at undga elektrisk sted og starre
deformitet forarsaget af varmeudstraling fra apparatet.

Som vist nedenfor:

Sikkerhedsafstanden mellem toppen af dette apparat og skabet oven over
apparatet bar veere mindst 760 mm.

=)
wn
g
7)
=
S
(1)
° BEM/RK
2 Sikkerhedsafstanden mellem siderne af madlavningspladen og de indre
g- sider af arbejdsoverfladen bor veere mindst 3 mm.
3
[a)
=] £
~+
c £ £
2 g g
2 =
Min.3mm A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Luftindtag Luftudgang 2
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 Min. 50 Min. 3
+1 +1
10  Dansk



Sikr dig, at apparatet er godt ventileret, og at luftindgange og -udledninger
ikke er blokerede.

For at undga tilfeeldig bergring med den overopvarmede bund af
madlavningpladen, eller at du far et tilfeeldigt, elektrisk sted under
arbejdet, er det nedvendigt at seette et traeindlaeg, der er fastgjort med
skruer, pa mindst en afstand pa 25 mm fra bunden af madlavningspladen.
Folg kravene herunder.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A\ ADVARSEL

Der findes ventilationshuller rundt om ydersiden af madlavningspladen.
DU SKAL sikre, at disse huller ikke er blokeret af arbejdsoverfladen, nar du
seetter madlavningspladen pa plads.

A\ ADVARSEL

. Veer opmaerksom pa, at limen, som samler plastic- eller treematerialet
til meblet, skal modsta temperatur ikke under 150 °C, for at undga, at
panelerne gar lgs.

«  Bagveeggen op til og omkring overflader skal derfor veere i stand til at
modsta en temperatur pa 90 °C.

Inden installering af madlavningspladen

- Arbejdsoverfladen er firkantet og jeevn, og ingen strukturelle dele
forstyrrer pladskrav.

- Arbejdsoverfladen er lavet af varmemodstandsdygtigt og isoleret
materiale.

« Hvis varmepladen installeres over en ovn, har ovnen en indbygget
ventilator.

- Installeringen skal overholde alle kravene til frirum og anvendelige
standarder og reguleringer.

- En passende isoleringskontakt, der giver fuld afbrydelse fra netveerks-
forsyningen er indfgjet i det permanente ledningsarbejde, monteret og
placeret til at overholde lokale regler og regulationer.

- Isoleringskontakten skal vaere af en godkendt type og give en 3
millimeters luftmellemrum til kontaktadskillelse i alle poler (eller i alle
aktive [fase] ledere, hvis de lokale ledningsregler tillader denne
forskellighed i kravene).

- |soleringskontakten vil veere lettilgeengelig for kunden med
madlavningspladen installeret.

- Du seger rad hos lokale byggemyndigheder og slaegtninge, hvis du er i
tvivl angaende installationen.

- Dine stavresistente og let rengerlige overfladebehandlinger (sa som
keramiske fliser) til vaegoverfladerne, der omgiver madlavningspladen.

Efter installering af madlavningspladen

/\ UDVIS FORSIGTIGHED

«  Netvarksledningen er ikke tilgaengelig gennem skabsdore eller
-skuffer.

« Der er en tilstreekkelig strom af frisk luft fra ydersiden af skabet til
basis af madlavningspladen.

- Hvis madlavningspladen er installeret over en skuffe eller skabsplads,
installeres der en termisk beskyttelsesbarriere neden for grundlaget pa
madlavningspladen.

- |soleringskontakten er lettilgaengelig for kunder.

Dansk

11

=
©n
~+
(2
[
=,
=}
3
™
o
)
=
Q
3
(=}
[a)
o
—
~
[=
=
Q




5
(%]
~*
g
o
=
=]
(=]
Q
)
3
Q
o
QU
<
3,
=]
(=)
wn
=
QU
(=}
(1]
=

Installering af madlavningspladen

Komponenter

Enheden bar placeres pa en stabil, glat overflade (brug pakkematerialet).
Anvend ikke magt mod kontrolknapperne, der stikker ud af madlavningspladen.

Justering af stilling for beslag

Fastgor varmekogepladen pa arbejdsoverfladen med skuer og 4 beslag pa
bunden af varmekogepladen (se billede) efter installering.

Juster stillingen for beslaget til at passe til forskellig tykkelse af arbejdsover-
fladen.

Keramisk glas Keramisk glas

Aluminiumsmateriale

Plastic-
materiale

Arbejdsover- Aluminiumsmateriale

—
—

Arbejdsover-
— flade

Plastic-
materiale

A\ ADVARSEL

Beslagene ma ikke under nogen omstaendigheder rere ved de indre overflader
af arbejdsoverdelen efter installering (se billede).

12 Dansk

/N UDVIS FORSIGTIGHED

Apparatet skal installeres af faguddannet personale eller teknikere.

Vi har fagfolk til din service. Udfer venligst aldrig arbejdsgangen selv.

Madladningspladen ma ikke installeres direkte over en opvaskemas-

kine, et kaleskab, en fryser, vaskemaskine eller terretumbler, da

fugtigheden kan beskadige apparatet.

Apparatet skal installeres sadan, at der kan sikres bedre varmeud-

straling for at forege det palidelighed.

Vaeggen og den inducerende kogeplade over arbejdsoverfladen ma

kunne modsta varme.

For at undga alle skader, skal mellemlaget og klaebemidlet vaere

modstandsdygtige over for varme.

Man ma ikke bruge en damprenser.

Denne madlavningsplade skal forbindes til netvaerksstramforsyningen

af en passende kvalificeret person.

Inden forbindelse af madlavningspladen til netvaerksstremforsyningen,

kontroller at:

« Husholdningsledningssystemet er egnet til stremmen, der bruges
af madlavningspladen.

«  Speendingen svarer til vaerdien, der er opgivet pa vurderingspladen.

- Stregmforsyningens ledningssektioner kan modsta lasten, der er
specificeret pa vurderingspladen.

Brug ikke adaptere, reducering eller elektriske samledaser til at

forbinde madlavningspladen til netvaerksforsyningen, da de kan

forarsage overopvarmning og brand.




Inden du starter

Kogeplader
277
5
1. Maks. 1800/3000W plade
1 2. Maks. 1800/3000W plade
3. Maks. 1800/3000W plade
4. Maks. 1800/3000W plade
5. Fleksibel plade. 3000/4000W
6. Keramisk glas
"‘ e mamael 7. Kontrolpanel
|
l
7
Kontrolpanel
959 15 15 15 15 15
"'"""""""""'"": 0 1 . 5 . 10 . 15 :'"""""""":
® 7] [w] ] CCCCEEETEEEEEEEE P p [ L & Dl @
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5
Vejledning til madlavningsplade-display
1. Strem / timer-glidebergringskontrol Display Betydning
i Egsse:lﬁggvalgknapper {tiltS, P | valgt stremniveau
4. Barnesikkerhedsknap H Restvarme (varm)
5. TIL/FRA-kna A -
6 Hol/d varmt»Enap E Barnelasen er aktiveret
7. Fpr@geknap i Kokkengrejet er passende, for lille, eller intet kakkengrej er
8. Timer-knap - blevet placeret pa kogepladen

Dansk 13
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Inden du starter

Induktionsopvarmning Sikkerhedsslukning

Hvis en af kogepladerne ikke er slukket, eller stramniveauet ikke er
justeret efter en forleenget periode, vil den bestemte kogeplade automatisk
slukke sig selv.

Al restvarme bliver vist med H (for “hot” varm)) pa displayet for den
tilsvarende kogeplade.

Kogepladerne slukker sig selv ved falgende tider.

«  Princippet for induktionsopvarmning:
Nar du har placeret dit kekkengrej pa
en kogeplade, og du teender den,
producerer de elektriske kredsleob i din
induktionsmadlavningsplade, “induce-
rede bglger” i bunden af kokkenud-
styret, hvilket straks haever kakken-

grejets temperatur. Srgmniveau Sluk
. Starrg ha?stlghed ved madlavning og TahE varTE ofter 2 timer
A. Induktionsrulle stegning: ) ) -
B. Inducerede bolger Da gryden opvarmes direkte og ikke 1-5 efter 8 timer
: 8 pa glasset, er effektiviteten storre end ) -
= C. Elektroniske kredslab ved andre systemer, fordi der ikke 6-10 efter 4 timer
= tabes nogen varme. Det meste af den 11-14 efter 2 timer
= . .
a absorberede energi transformers til 15 ofter 1 time
varme.
[%]
&
5 BEM/ERK
- Hvis kekkengrejet er uegnet, for smat, eller der ikke er blevet placeret
noget kekkengrej pa kekkenpladen, vil '+ blive vist.

Og efter 1 minut vil den tilsvarende kogeplade blive slukket.

BEM/RK

Skulle en eller flere af kogepladerne slukkes, inden den viste tid er gaet, sa
se “Felfindingen” pa side 28.

Andre grunde til, at en kogeplade vil slukke sig selv

Alle kogeplader vil slukke sig selv, hvis vaeske koger over pa kontrolpanel-
et.

Den automatiske slukning vil ogsa blive aktiveret, hvis man placerer en
fugtig klud pa kontrolpanelet. | begge disse eksempler vil apparatet
behgve at blive taendt igen med brug af ()-knappen efter, at vaesken eller
kluden er fijernet.

14  Dansk




Indikatoren for restvarme

Kakkengrej

Nar en enkelt kogeplade eller madlavningspladen slukkes, vises
tilstedevaerelsen af restvarme med H (for “hot” (varmt)) pa displayet til den
tilsvarende kogeplade. Selv efter, at kogepladen er slukket, gar den
overskydende varme kun ud efter, at kogepladen er kolet af.

Man kan bruge den overskydende varme til at opte eller holde mad varm.

A\ ADVARSEL
Sa leenge som indikatoren til restvarme er oplyst, er der en risiko for
forbraendinger.
A\ ADVARSEL

Hvis stremforsyningen afbrydes, vil  H -symbolet ga ud, og information om
restvarme vil ikke leengere veere til radighed.

Imidlertid kan det stadigvaek vaere muligt at braende sig. Dette kan undgas ved
altid at passe pa, nar du er nzer ved madlavningspladen.

Rilevamento della temperatura

Se per qualsiasi motivo le temperature di una qualsiasi delle zone di cottura
dovessero superare i livelli di sicurezza, la zona di cottura scendera automati-
camente a un livello di potenza inferiore.

Al termine dell'utilizzo del piano di cottura, la ventola di raffreddamento
continuera a funzionare fino a quando il gruppo elettronico del piano cottura
non si sara raffreddato. La ventola di raffreddamento si spegne a seconda della
temperatura del gruppo elettronico.

~ Brug kakkengrej med flad bund, som
/& \ helt kontakter hele kogepladen.

\"-.7 Kontroller for fladhed ved at dreje en

\ lineal pa tvaers af kokkengrejsets bund.

Serg for at folge alle anbefalinger for

~— brugen af kekkengrejet.

«  Brug keokkengrej lavet af korrekt materiale til induktionsmadlavning.

- Brug kvalitetskekkengrej med tungere bunder for bedre varmefordring.
Dette giver de bedste madlavningsresultater.

«  Match kekkengrejet med kvantiteten af maden, der bliver forberedt.

- Lad ikke kekkengrejet koge tert. Dette kan forarsage skade som brud,
sammensmeltning eller skeemning, som kan pavirke den keramiske plade.
(Denne type skade er ikke daekket af din garanti).

- Brug ikke snavset kakkengrej eller kekkengrej med steerk fedtophobning.
Anvend altid kekkengrej, som er let at gore rent efter madlavning.

/3\ UDVIS FORSIGTIGHED

- Kogepladerne kan synes at vaere kolet af efter, at de er blevet slukket.
Imidlertid kan glasoverfladen veere varm af restvarme, der er overfort fra
kokkengrejet. Risikoen for forbraendinger er stadigveek til stede.

- Beror ikke varmt kokkegrej direkte med haenderne. Anvend altid ovnluffer
eller grydelapper til at beskytte dine haender mod forbraendinger.

«  Lad ikke kekkengrej glide hen over madlavningspladens overflade. Det kan
skade madlavningspladen permanent.

Dansk 15
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Inden start

Kokkengrej til induktionskogeplader

Induktionsbraenderen kan kun taendes nar kekkengrej med et magnetisk Induktionskogepladerne tilpasser sig automatisk til bundstarrelsen af kakken-
grundlag placeres pa en af kogepladerne. Man kan anvende kekkengrejet, der er grejet op til en vis graense. Imidlertid skal den magnetiske bund pa kekkengrejet
identificeret som egnet nedenfor. have en minimal diameter afhaengig af kogepladens starrelse.
Materiale Egnethed Kogeplade Minimum (mm) Maximum (mm)
Stal, emaljeret stal, stebejern Ja Fleksibel| For- eller bagplade 140 220
RUStfrit stal Ja (hvis der sidder en magnet pa bunden af plade  [Fieksibel stor plade 220 220 x 400
kakkengrejet -
arejet Hojre bageste kogeplade 140 180
Aluminium, kobber, messing, Nej Hejre kogeplade 140 180
glas, keramik, porcelen

BEM/ERK For de bedste resultater, sa brug kekken-

grej, hvor den ferromagnetiske diameter
passer til den tilherende braender. Hvis
kokkengrejet fales b.

- Kokkengrej, der er egnet til induktionsmadlavning har en etiket, der viser, at
det er egnet fra producenten.

- Etvist kekkengrej kan lave stgj, nar det bruges pa induktionskogeplader.

- Denne stgj viser ikke, at madlavningspladen fungerer forkert og pavirket ikke
den brug pa nogen made.

- Scerligt kekkengrej af rustfrit stal er maske ikke egnet til induktionmad-
lavning.

Kontroller, om kakkengrejet grundlag tiltraekkes af en magnet.

=3
=3
o
=
o
c
wn
~+
<1}
=
=
o
o

16 Dansk




Andet induktionskokkengrej Egnethedstest

Noget kakkengrej har tynd, magnetisk materiale pa bunden til at arbejde med
en indukstionsmadlavningsplade. Dette kekkengrej har svag magnetisme og
kan fungere godt, (svag magnetiske betyder, at den magnet ikke klaeber sig
fast, eller at omradet, hvor magneten sidder fast er lille.).

Kokkengrejet er egnet til madlavning med
induktion, hvis en magnet sidder fast pa
bunden af kekkengrejet, og kekkengrejet
er maerket med etiket om egnethed af
producenten af kakkengrejet.

«  Selvom kokkengrejet er designet til
induktionsmadlavningsplader, kan
varmedelen evt. veere svag, eller
undertiden vil madlavningspladen

maske ikke opdage kakkengrejet « Man kan genkende godt kekkengrej pa dets grundlag. Grundlaget skal vaere sa
afhaengig af det magnetiske omrade pa tykt og fladt som mulig.
bunden af kekkengrejet. « Nar du kebet nyt kakkengrej, sa laeg seerlig meerke til grundlagets diameter.

Producenter oplyser ofte kun diameteren af den @vre rand.

«  Brug ikke kekkengrej, som har beskadigede grundlag med grove kanter eller
brandmeerker.
Beskadiget kokkengrej kan ridse den keramiske plade permanet, hvis du lader
det glide over overfladen.

« Nar det er koldt, er kekkengrejs grundlag normalt let bejet indad (konkavt).
Det ma ikke veere bgjet udad (konvekst).

« Hvis du ensker at bruge en seerlig slags kekkengrej for eksempel, en trykk-
oger, en simregryde eller en wok sa felg venligst producentens instruktioner.
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A. omrader, hvor en magnet ikke sidder fast
B. omrade, hvor en magnet sidder fast

Nar der bruges stort kakkengrej med en

mindre feromagnetisk element, opvarmes
kun det ferromagnetisk element. Falgeligt
vil varmen evt. ikke vare fordelt ligeligt.

Dansk 17
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Inden du starter

Korrekt placering

Korrekt Ukorrekt
—— | &=

Kokkengrej med flad bund og lige
sider.

Kakkengrej med kurvede eller buede
sider.

—

- -

Kokkengrejet opfylder eller oversti-
ger den anbefalede mindste
storrelse af kogepladen.

Kokkengrejet opfylder ikke mindste
starrelse, der kraeves for den
nuveaerende kogeplade.

B s

Kokkengrejet hviler helt pa
madlavningspladens overflade.

Kokkengrejet hviler pa madlavning-
spladens rand eller hviler ikke helt

pa overfladen af madlavningspladen.

#Vé)

Kakkengrejet er korrekt balanceret.

Det tunge handtag far kekkengrejet
til at haelde.

Energibesparende tips

s - B

XX

Folg disse tips til at spare energi.

Seet altid kakkengrej pa en varmep-
lade, inden du taender for den
tilsvarende braender.

Hold varmepladerne og kokkengrejet
rene. Ellers vil der blive brugt mere
energi.

Luk laget pa kakkengrejet, hvis der er
et 1ag. Dette vil formindske stremfor-
bruget.

Sluk for den fungerende braender
inden slutningen af madlavningstiden.
Brug overskydende varme til at holde
maden varm.

18 Dansk



Brug af bergringsknapperne

Brugsstoj

For at bruge beraringsknapperne, sa berar den enskede knap med spidsen af
din udstrakte finger, indtil de relevante displays lyser eller gar ud, eller indtil
den gnskede funktion aktiveres. Sikr, at du kun rerer ved en knap, nar du
bruger apparatet. Hvis fingeren er for flad pa knappen, kan den tilstedende
knap ogsa evt. blive aktiveret.

Hvis du kan here

- Stogj fra revner: Kokkengrej er lavet af forskellige materialer.

«  Flgjten: Du bruger mere end to kogeplader, og kekkengrejet er lavet af
forskellige materialer.

«  Brummende lyd: Du bruger hoje stroamniveauer.

«  Klikning: Der forekommer elektrisk skiftning.

« Hvaesen, summen: Ventilatoren karer.

Stojen er normal og refererer ikke til nogen mangler.

A\ ADVARSEL

Brug ikke kakkengrej af forskellig starrelse og materiale.
Brug af kekkengrej i forskellige starrelser eller materialer kan forarsage stgj og
vibrationer.

BEMARK
Brug af lavstremsniveauer (1-5) kan forarsage klikkende stoj.
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Farste rengering

Tor den keramiske glasoverflade af med en fugtig klud og glasrengeringsmid-
del til de keramiske madlavningsplader.

A\ ADVARSEL

Brug ikke slibende eller kaustiske rengeringsmidler. Overfladen kan evt. blive
beskadiget.

Dansk 19
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Madlavning

Begynd at lave mad

Afslut madlavning

Beror TIL / FRA-kontrolknappen. Efter at stremmen
er slaet til, bipper summeren en gang, timer-knappen
viser “-", hvilket viser, at apparatet er gaet i tilstands-
modussen standby.

Placer en passende gryde pa kogepladen, som du
onsker at bruge.

« Sikr dig, at grydebunden og overflade af kogeplad-
en er rene og tarre.

Beroring af en kogeplade og indikator, sa vil stedet,
som du rerte ved, lyse.

N 14
N

Juster varmeindstillingen ved at rare ved glidekon-
trollen.

« Vaelg ikke en varmeindstilling inden for 1 minut, sa
vil apparatet automatisk slukkes. Du vil behove at
starte igen ved trin 1.

« Du kan aendre varmeindstillingen til enhver tid
under madlavning.

R RN
STR@M OP
—_—

(EERRAR I
STR@M OP
—_—

Hvis displayene viser = - Zmed varmeindstillingen

Dette betyder, at:

« Du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogeplade, eller
«  Gryden, som du bruger, passer ikke til induktionsmadlavning, eller
- Gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogepladen.

Ingen opvarmning sker, med mindre der er en passende gryde pa kogepladen.
Displayet slukkes automatisk efter 1 minut, hvis ingen passende gryde placeres pa

den.

Sluk for kogepladen ved at bergre glideren til
venstre. Sikr dig, at displayet viser “0".

ELLER

Bergring af kogepladen i ca. 2 sekunder for at slukke
for kogepladen.

CErrrrrenmm
—

STROM NED

ELLER

o

Sluk here madlavningstoppladen ved at bergre TIL /
FRA-knappen.

-

Pas pa varme overflader

“H" viser, hvilken kogeplade er varm at rere ved.
Det forsvinder, nar kogepladen er kolet af til en
sikker temperatur.Det kan ogsa bruges som en
energisparefunktion, hvis du ensker at opvarme
flere gryder, sa brug det keramiske glas, som
endnu er varmt.

—
'~

-
-
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Foresldede indstilinger til at tilberede sarlige madvarer

Boost

Tallene nedenfor er vejledende. Stremniveauet, der kraeves til forskellige
madlavningsmetoder afhaenger af antallet af variabler, inkl. kvaliteten af
kokkengrejet, der anvendes og typen og mangden af mad, der tilberedes.

Aktiver boostfunktionen

Vameindstilling

Egnethed

Bergring af kogpladens kontrolknap til valg.

5\

« let opvarmning af sma mangder
- smeltning af chokolade, smar og madvarer, der braender

Beraring af boostkontrolknappen “P”, kogepladein-
dikatoren viser “P”, og stremmen nar maks.

—
—

=

0

Slet boostfunktionen

Beroring af kontrolknappen til valg af kogeplade,
som du gnsker at slette boostfunktionen for.

a) Beraring af boostkontrolknappen “P”, sa vil
kogepladen vende tilbage til dens oprindelige
indstilling.

eller

b) Beroring af glidekontrollen, sa vil kogepladen

1-2 hurtigt.
« stille simren
- langsom opvarmning
= genopvarmning
3-5 « hurtig simren
« tilberedning af ris
) « porchering
e - dampning
- let stegning
9-11 - pandekager
« pandestegning
12-14 « tilberedning af pasta
- lynstegning
« Searing
15/P - fa suppe til at koge
« koge vvand
NOTA

E necessario regolare il livello di potenza in base alle pentole e ai cibi specifici.

vende tilbage til niveauet, du veelger.

P eller

g\\

BEM/RK
«  Funktionen kan fungere pa alle kogeplader.

« Kogepladen vender tilbage til sin oprindelig indstilling efter 5 minutter.

«  Som boostfunktionen af den forste kogeplade aktiveres, bliver den 2. kogep-

lade automatisk begraenset under niveau 2. Og omvendt.

« Hvis den originale varmeindstilling er lig O, vil den vende tilbage til 15 efter 5

minutter.

Dansk 21
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Brug

Boost

Fleksibelt omrade

Stremboostfunktionen ger yderligere strem tilgeengelig for hver kogeplade.
(Eksempel: Fa en stor maengde vand til kogepunktet)

Kogeplader Maks. boostetid
180 mm 5 min
180 mm 5 min
For- eller bagside af Flex Plus 5 min
Hele Flex Plus 5 min
Efter disse tider vender kogepladerne automatisk tilbage til niveau {5 eller

oprindelige indstillingsniveau.

BEM/RK

Under vise omsteendigheder kan stremboostefunktionen deaktiveres automa-
tisk for at beskytte madlavningspladens elektroniske komponenter.

For eksempel er det umuligt at have output af maks. strem pa flekszone bag og
flekszone foran samtidig.

Stromadministration

Kogepladerne har en maks. strem til radighed.
Hvis dette stremomrade overstiges ved at sla stremboostefuntion til, reducerer
stremadministrationen automatisk kogepladens stramniveau.

« Nr.1ognr.2er parrede
« Nr.30gnr.4 er parrede

2 3 Displayet for denne kogeplade skifter i
nogle sekunder fmellem det indstillede
stromniveau til hejest mulige strom-
niveau.

1 4

N4

- Dette omrade kan bruges som en enkelt zone eller som to forskellige zoner i
overensstemmelse med behovene for madlavning til alle tider.

«  Fleksibelt omrade er lavet af to uafhaengige induktorer, som kan kontrolleres
vafhaengigt. Nar der arbejdes som enkel plade, flyttes et stykke kekkengrej
fra en zone til den anden inden for det fleksible omrade, idet der holdes det
samme stromniveau som for zone, hvor kekkengrejet var oprindeligt placeret,
0g delen, der ikke er deekket af kokkengrej slukkes automatisk.

- Vigtigt: Sikr dig, at du placerer kekkengrejet centreret pa den enkelte
kogeplade. Ved stor gryde, ovale, rektangulaere og forleendede gryder, at du
placerer gryderne centreret pa kogepladen, der deekker begge kryds.

Eksempler pa god grydeplacering og darlig grydeplacering.
® W .
I 2 | -
I |
: Eéﬂmm
I |
I

@ )

Som stor plade

For at aktivere det fleksible omrade som.en enkelt F
plade, sa tryk simpelthen naglerne til formalet.

Stremindstillingen fungerer som for et hvilket som helst andet normalt omrade.

Hvis gryden flyttes fra for- til bagsiden (eller omvendt) opdager det fleksible
omrade automatisk den nye stilling, idet det holder den samme strom.

For at tilfeje yderligere en gryde, sa tryk igen pa tasterne dertil for at
opdage kakkengrejet.

Som to aufhangige plader

For at bruge det fleksible omrade som to forskellige plader med forskellige
stremindstillinger, sa tryk pa de enkelte taster.
F

™ ELLER
(5\\
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Timer

Per impostare la zona di cottura

For at indstille flere kogeplader

Beroring af kogepladevalget, som du gnsker at
indstille timeren for.

Ror ved timerkontrollen, “0:00” vises pa timeren
og “0" gar ud.

Indstil tiden ved at bergre gliderkontrolen. (fx. 1)

02 T rnnnnynm

Ror ved timerkontrollen ®© igen, “0” vil blinke.

M.3n21
(RN

®

gH

Trinene til at indstille flere plader ligner trinene til at indstille en zone.

Nar du indstiler tiden for flere kogeplader samtidig, er decimalprikkerne for
de relevante kogeplader teendt. Minut—displayetviser minuttimeren. Prikkerne
for den tilsvarende kogeplade blinker.

o

I .
=% (indstil til 15 minutter)

(C
rJ

timer-display

L. (indstil til 45 minutter)
Kogeplade-display

Indstil tiden ved at rere ved gliderkontrollen (fx.
1), nu er timeren du indstillede 11 minutter.

A.ea LTTTTIINININ
IR H N

Nar tiden er indstillet, vil den begynde nedteellingen

straks. Displayet vil vise

den resterende tid, og timerindikatoren blinker i 5 sekunder.

Nar timeren til nedtaelling udleber, vil den
tilsvarende plade slukkes. Sa vil den vise den C

30

nye minuttimer, og prikken til den tilsvaren- L‘;.E
de plade vil blinke. ) )

C ’ Kogeplade- Timer-display
Vist som korrekt: display

Berar kogepladens kontrolknap til valg, den tilsvarende timer bliver vist pa
indikatoren for timeren.

Nar madlavningstiden udlgber, bliver den
tilsvarende kogeplade slukkes automatisk.

M.
(] l_lB

BEMARK

« Du kan indstille den for at slukke en eller flere kogeplader efter, at den
indstillede tid er forbi.

«  Maks. timer er 9:59

« Andre kogeplader vil fortsaette med at fungere, hvis de har veeret teendt

for.
« Den rode plet ved siden af indikatoren for stremniveau vil lyse og vise, at

pladen er valgt.

..

Kogeplade-display

Dansk 23
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Brug

Hold varm

Sikkerhedslas tilbarn

Aktiver holde varm-funktionen

Beroring af kogepladens kontrolknap til valg.

« Man kan Idse kontrolknapperne for at forhindre utilsigtet brug (for eksem-
pel barn, der tilfeeldig taeender kogepladerne).

- Nar kontrolknapperne er 13st, er alle kontrolknapperne deaktiveret undta-
gen TiL / FRA-knappen.

Berering af holde varm-kontrolknappn 0, pladein-| ~ 3'
dikatoren viser "&b "

Slet holde varm-funktionen

Beroring af kogepladens kontrolknap til valg.

i

For at Iase kontrolknapperne

Beror lasekontrolknappen & i Timer-indikatoren viser “ L".
cirka 3 sekunder

For at oplase kontrolknapperne

Bergring af glidekontrollen,sa vil kogepladen ERE I
vende tilbage til det niveau, du veelger

BEM/RK

. Denne funktion vil evt. blive brugt pa alle kogeplader samtidig.
. Serg for at bruge et lag, da dette kunne pavirke det endelige resultat.
. Det er bedst ikke at bruge kekkengrej af stebejern.

24  Dansk

Beror og hold lasekontrolknappen nede & i cirka 3 sekunder.

BEMZRK

Nar madlavningspladen er i lasemodus, er alle kontrolknapperne deaktiveret
undtaget TIL / FRA (D . Du kan altid slukke for apparatet med TIL / FRA-kon-
trolknappen (D | en nadstilfeelde, men du ma lase op ferst under naeste brug.

Pausekontrolknap

Nar kogepladerne er i gang, sa bergr " >l " -kontrolknappen, alle displays vil
vise " il " og standse med at varme. | dette gjeblik kan kun" >Il " og " (D "
-kontrolknappen bruges.

Bergr ">Il " igen, og displayene vil vise den oprindelige indstilling, og
kogepladerne fortsaetter med at varme.




Z&ndring af maksimal stremgraense

Denne funktion tillader dig at justere enhedens maksimale stregm.

o C
P O O & b T?
5
- G
P&km 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5 Et
5 C)

1
R, L @ I ©
S

Teend for stremmen.

Berar P -knappen og ! -knappen
samtidig, indtil der vises ‘S’ pa
timerdisplayet.

Beror sseo -knappen, indtil der vises
‘SE’ pa timerdisplayet.

Berar P -knappen og || -knappen
samtidig, indtil der vises ‘SEt’ pa
timerdisplayet og ‘7’ pa hajre
bagbraenders stromdisplay.

5 Et

3 - ®
P&E @A o O
5 Et

3 - ®
PO L& b PéD

Berar P -knappen,indtil indida-
toren til hojre bagbraender drejer

fra ‘7’ to '3’, pa den tid er den
maksimale stromaendret til 3000W.

Sluk for stremmen for at indstille
stremgraensen.

7. Du kan @&ndre den maksimale strom fra 3000W til 7200W ved at

gentage den samme arbejdsgang.

BEM/RK

« | lavstrems- (3000 W) modus, stremboostfunktionen er ikke til radighed med

en fleksibel, stor plade.

« | lavstrems- (3000 W) modus, bliver stremniveauet automatisk justeret.
« Under madlavning afhaenger stremmen til radighed for hver kogeplade af,
hvor meget madlavning der behgves samtidig:

Antal kogeplader i

brug samtidig

1 braender | 2 braender | 3 braender 4 braender
Maksimalt P eller 15|11/13 eller | 9/9/9eller| 6/7/7/7eller
stromniveau 10/14 eller | 8/9/10eller| 5/7/7/8¢ller
9/15 7/8/11eller| 5/6/7/9¢€ller

6/9/11eller

5/6/8/8eller
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Vedligeholdelse af dit apparat

Madlavningspladen Staedig snavs

1. Brug en glasskraber for at fjerne mad,
som har kogt over og steedige sprajt.

2. Placer glasskraberen i vinkel til
overfladen af det keramiske glas.

3. Fjern snavset ved at skrabe med

A\ ADVARSEL a4

Rengeringsmidler ma ikke komme | kontakt med en opvarmet overflade af
keramisk glas. Alle rengeringsmidler skal fjernes med tilstreekkelige masnger
rent vand efter rengering, fordi de kan have en kaustisk virkning, nar overflad-

en bliver varm. bladet.
Brug ikke nogen aggressive rengaringsmidler sa som grill- eller ovnsprays,

skurepuder eller slibende gryderensemidler.

BEMZRK BEMARK

Rens overfladen af keramisk glas efter hver brug, nar den stadigveek er varm
at rgre ved. Dette vil forhindre spild iat blive braendt i overfladen. Fjern skael,
vandmeaerker fedtdryp og metallisk misfarvning med brugen af et rengering-
smiddel til keramisk glas eller rustfrit stal.

Glasskrabere og rensemidler af keramisk
glas er til radighed fra detailhandlere.

Let snavs

1. Tor den keramiske glasoverflade af med en fugtig klud.

2. Gnid teft med en ren klud. Rester af rengaringsmidler ma ikke overlades pa
overfladen.

3. Rengar grundigt hele den keramiske madlavningsoverflade af glas en gang i
ugen med et kommercielt tilgeengeligt rengeringsmiddel til keramisk glas
eller rustfrit stal.

4. Tor overfladen af keramisk glas af med brug af tilstraekkelige maengder rent
vand, gnid ter med en rent, fnugfri klud.
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Problemsnavs

Madlavningspladens ramme (valgfri)

-

1. Fjern sukker,der er baendt pa, smeltet
plastic, aluminiumsfolie eller andre
materialer med en glasskaber gjeblik-
kelig, og mens kogepladen endnu er
varm.

A\ ADVARSEL

Der er risiko for at breende sig, nar
glasskaberen bruges pa envarm kogep-
lade:

2. Renger madlavningspladen som
normal, nar den er kalet af.Hvis
kogepladen, hvor noget er smeltet, er
blevet tilladt at afkeles, sa opvarm den
igen inden rengaring.

BEMZRK

Ridser og marke pletter pa en overflade af
keramisk glas, der for eksempel er

forarsaget af en gryde med skarpe hjarner,

kan ikke fjernes.
Imidlertid haemmer de ikke madlavningsp-
ladens funktion.

A\ ADVARSEL

Brug ikke eddike, citronjuice eller skaellene pa rammen af madlavningspladen.
Ellers vil der duke svage pletter op.

1. Tor rammen af med en fugtig klud.

2. Fugt terret snavs med en vad klud. Tor og gnid ter.

For a undga at skade dit apparat

«  Brug ikke madlavningspladen som en arbejdsoverflade eller til opbevaring.

«  Brug ikke en kogeplade, hvis der ikke er nogen gryde pa pladen, eller hvis
gryden er tom.

«  Keramisk glas er meget hardfert og modstandsdygtigt over for temperatur-
chok, men det kan ga itu. Det kan skades af en saerlig skarp eller hard
genstand, der falder ned pa pladen.

«  Placer ikke gryder pa den varme ramme. Ridsning eller skade pa overfladen
kan forekomme.

« Undgd at spilde syreholdige vaesker, for eksempel, eddike, citronjuice og
skalmidler pa pladen, da sadanne vaesker kan forarsage kedelige pletter.

«  Hvis sukker eller praeparat, der indeholder sukker kommer i kontakt med en
varm madlavningsplade og smelter, bar det renses gjeblikkeligt med en
kokkenskraber, mens den stadig er varm. Hvis det tillades at kale af, kan det
beskadige overfladen nar det fjernes.

« Opbevar alle genstande og materialer, der kan smelte, for eksempel, plast,
aluminiumsfolie og ovn folier, veek fra den keramiske glasoverflade. Hvis
noget af denne art smelter pa kogepladen, skal det straks fijernes med en
skraber.
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Fejlmelding og service

Fejimelding
En fejl kan resultere af en mindre oplysning, som du selv kan korrigere med Informa- i3 Lasnin
hjaep af folgende instruktioner. Forseg ikke nogen videre reparationer,hvis de tionskode Muligarsag g
folgende instruktioner ikke hjeelper i hver specifik sag. F1-F6 | Temperatursensors svigt « Kontakt venligst leverandaren.
A\ ADVARSEL FO-FA | Temperatursensors svigt for IGBT « Kontakt venligst leverandaren.
Forkert udfarte reparationer kan resultere i betydelig risiko for brugeren. Hvis - -
dit apparat behever reparation, sa kontakt venligst dit kundeservicecenter. FC | Forbindelsen mellem strempladen og | * Kontakt venligst leveranderen.
hovedpladen svigter
Problem Mulig arsag Lesning E1/E2 | Unormal spandingsforsyning « Inspicer venligst, om strem-
Hvad ber jeg gare, - Sikringen i husled- «  Seifusibili scattano forsyningen er normal.
hvis kogepladerne ningerne er ikke piu volte, chiamare un » Teend for strammen efter, at
ikke fungerer? intakt. elettricista autorizzato. stramforsyningen er normal.
- E3/E4 | Temperatursensoren i det keramiske |+ Genstart venligst efter, at
Hv.ad bar jeg gare, « (D -knappen blev . Apparatet er korrekt glas viser hojt apparatet kaler af.
hvis kogepladerne tilfaeldig aktiveret. taendt.
o ikke vil teendes? - Kontrolpanelet er delvis|+  Rens kontrolpanelet. E5 Temperaturensoren i IGBT viser hgjt |« Genstart venligst efter, at
3 deekket af en fugtig apparatet kaler af.
é klud eller vaeske.
=}
Q R
o Hvad bar jeg gare, . (D -knappen blev . Apparatet er korrekt
- hvis displayet tilfaeldig aktiveret. teendt.
© undtaget indikatoren |.  Kontrolpanelet er delvis|s  Rens kontrolpanelet.
= for restvarme H deekket af en fugtig
) pludselig forsvinder? klud eller vaeske.
Hvad ber jeg gare, . Kogepladen blev kun | Hvis kogepladen er
hvis, efter at brugt i kort tid og varm, sa ring
kogepladerne er blev derfor ikke venligst til et lokalt
blevet slukket,rest- varm nok. servicecenter.

varmen ikke er
indikeret i displayet.
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Hvad bar jeg gare, hvis kogepladen ikke teendes eller slukkes.

Dette kunne skyldes en af folgende muligheder:

- Kontrolpanelet deekkes delvis af en fugtig klud eller vaeske.

«  Sikkerhedslasen til born er last og viser “L".

Hvad bar jeg gare, hvis - displayet er oplyst?

Kontroller folgende:

. Kokkengrejet er uegnet, for smat eller intet kekkengrej er blevet placeret pa
kogepladen.

«  Hvis du bruger egnet kokkengrej, vilen meddelelse automatisk komme frem.

Hvad bar jeg gare, hvis afkalingsventilatoren kerer efter, at madlavningspladen

slukkes?

Kontroller folgende:

« Nar du er feerdig med at bruge madlavningspladen, karer afkalingsventila-
toren selv for at afkale.

- Efter, at madlavningspladen er blevet afkalet, eller der er gdet maks. tid (10
minutter), vil afkelingsventilatoren blive kalet af.

« Hvis du anmoder om en serviceopringning pga. en information, der blev
givet ved brugen af apparatet, kan besgget fra kundeserviceteknikeren
betyde opkraevning af en afgift selv i garantiperioden.

Service

Inden der ringes efter assistance eller service, sa kontroller sektionen “Fejfind-

ing”.

Hvis du stadigvaek behover hjzelp, sa falg instruktionerne nedenfor.

Er det en teknisk fejl?

Hvis det er filfeeldet, sa kontaktvenligst dit kundeservicecenter.

Forbered altid forud for diskussionen. Dette vil lette processen med at diagnost-

iere problemet og 0gsa gare det lettere at beslutte, om et besag hos kundeser-

vice er ngdvendigt.

Laeg venligst maerke til folgende information.

«  Hvilken form har problemet?

« Under hvilke omsteendigheder forekommer problemet?

Nar du ringer, sa kend venligst modellen og serienummeret pa dit apparat.

Denne information leveres pa vurderingspladen, som falger:

«  Modelbeskrivelse

+ S/N-kode (15 cifre)

Vi anbefaler, at du optager informationen her for let reference.

+  Model:

« Serienummer:

Hvornar har du palgbende omkostninger selv i garantiperioden?

« Hvis du kunne have ordnet problemet selvved at anvende en af lgsningerne,
der er givet i sektionen “Fejlfinding”.

« Hvis teknikeren fra kundeservice skal gennemfare flere servicebeseg, fordi
han ikke blev forsynet med hele den relevante information inden sit besag,
og han for eksempel ma gennemfare yderligere ture efter dele. Forberedelse
af din telefonsamtale som beskrevet ovenfor vil spare dig udgiften til disse
ture.
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Tekniske data

Tekniske data

Produktinformation

Bredde 590 mm Leverandernavn Samsung Electronics Co. Ltd.
Apparatets dimensioner Dybde 520 mm . L NZ64R3747RK
Modelidentifikation NZ64R3747BK
Hojde 60 mm
Bredde 560 mm Type plade | Indbygget |
Arbejdsoverflade - ud Dybde 490 mm Varmeteknologi |ndukt|onskogggggéeéeog madlavnin-
dimensioner Hoide 79 mm
: ) : Antal kogeplader og / eller -omrade 3
- - Hjerneradius 3 mm Til cirkulaere kogeplader eller -omrade
Forbindelsesspaending 220-240 V~ 50 /60 Hz Diameter nyttig overfladeomrade pr. 18,0 cm, 18,0 cm
Maksimal forbundet belastningsstrem 7.2 kw elektrisk opvarmet kogeplade (3)
Netto 12,2 kg Til ikke-cirkulzere kogeplader eller
Veegt -omrade: laengde og bredde af nyttig
Engros 145 kg overflade pr. elektrisk opvarmet 21,0 x 40,5 cm
kogeplade eller-omrade(L x B)
Kogeplader Energiforbrug pr. kogeplade eller © 18,0 cm (for): 185.4 Wh/kg
beregnet pr. kg (EC elektrisk madlavning) %] 18,0 cm (bag) 1843 Wh/kg
Position Diameter Strom 21,0 X 40,5 cm: 201.3 Whykg
Hejre foran 180 mm 1.800 W / Boost 3.000 W Energiforbrug til madlavningspladen
j ) ) 190.3 Wh/kg
Hgjre bag 180 mm 1.800 W / Boost 3.000 W er beregnet pr. kg (EC elektrisk madiavningplade)
Fleksibel stor zone - 3.000 W / Boost 4.000 W

Data er bestemt i overensstemmelse med standarden EN60350-2 ogKommision-

ens Regulativer (EU) nr. 66/2014.

Tips til at spare energi

. Placer altid gryder og pander, inden kogepladen taendes.
. Snavsede kogeplader og grydeunderlag foreger stremforbrug.
. Brug af en trykkoger reducerer madlavningstiden.
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SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER BES@G OS ONLINE PA
@STRIG 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
LG 02-201-24-18 s samagcamybe Tt umport (rench)
DANMARK 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKRIG 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
TYSKLAND 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLAND (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIEN 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
KYPERN 8009 4000 only from landline, toll free
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLLAND 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORGE 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obs’ruggiﬂé?Pg/;gr_w6d7o§yczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
SPANIEN 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVERIGE 0771726 786 Wwww.samsung.com/se/support
SVEJTS 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) VIINWVV\A‘:VSZ?:;ZL%QC%CQ/C ﬂi?&ppog;r(fgg??g)
GB

0330 SAMSUNG (7267864)

WWWw.samsung.com/uk/support
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Taman kayttooppaan kayttaminen

Turvallisuusohjeet

Ole hyva ja lue tama omistajan kayttoopas kiinnittamalla erityista huomiota
seuraavan osion turvallisuustietoihin ennen laitteen kayttoa.

Sailyta tama kayttoopas tulevaa kayttda varten.

Jos laitteen omistajuus siirretaan, kayttoohje tulee muistaa siirtaa uvudelle
omistajalle.

Tdassa kayttooppaassa kaytetaan seuraavia symboleja:

A\ VAROITUS

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vakaviin henkildvahinkoihin
tai kuolemaan.

/N\ HUOMIOI

Vaarat tai vaaralliset kaytannot, jotka voivat johtaa vahaisiin henkilovahinkoihin
tai omaisuusvahinkoihin.

/A HUOMIOI

Noudata keittotason kayton aikana naita perustason varotoimenpiteita tulipalon,
rajahdyksen, sahkoiskun tai henkilovahinkojen vahentamiseksi.

HUOMAUTUS

Hyodyllisia vinkkeja, suosituksia tai tietoja, jotka auttavat kayttajia
kasittelemaan tuotetta.

Mallin nimi ja sarjanumero

Seka mallin nimi etta sarjanumero on merkitty keittotason rungon alapuolelle.
Kirjoita tiedot muistiin tai liita lisatuotetarra (sijoitettu tuotteen ylaosaan) talle
sivulle mydhempaa kayttoa varten.

Mallin nimi

Sarjanumero

Taman laitteen turvallisuusnakokohdat noudattavat kaikkien hyvaksyttyja
teknisia ja turvallisuusstandardeja. Valmistajina uskomme kuitenkin myos, etta
velvollisuutenamme on perehdyttaa kayttaja seuraaviin turvallisuusohjeisiin.

A VAROITUS

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiloiden kaytet-
tavaksi (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai joilla ei ole tarvittavaa
kokemusta ja tietoja, paitsi jos heidan turvallisuudestaan vastu-
ussa oleva henkild valvonut tai ohjeistanut heille laitteen
kayttoa.

Lapsia tulee valvoa, jotta varmistuttaisiin, etteivat he leiki
laitteen kanssa.

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoja,
jos heita valvontaan, tai heille on annettu ohjeita laitteen turval-
lisesta kaytosta ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa ja
suorittaa kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
Mahdollisuus irtikytkea laite tulee sisallyttaa kiinteaan johdo-
tukseen sahkokytkennan saantdjen mukaisesti.
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Turvallisuusohjeet

Tama laite tulisi olla kytkettavissa irti virtalahteesta asennuk-
sen jalkeen. Irtikytkettavyys voidaan saavuttaa pitamalla
pistoketta saavutettavissa, tai liittamalla kiinteaan johdotuk-
seen kytkin sahkokytkennan saantojen mukaisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavasti patevien henkiloiden on vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

Mainittu korjausmenetelma el saa perustua riippua sidosainei-
den kayttoon, koska niita ei pideta luotettavana korjaustapana.
VAROITUS: Jos pinta on sarailla, kytke laite pois paalta sahkoi-
skun valttamiseksi.

Laite kuumenee kayton aikana. Varovaisuutta tulisi noudattaa
keittotason sisalla olevien kuumien lammityselementtien
koskettamisen valttamiseksi.

VAROITUS: Saavutettavissa olevat osat voivat kuumentua
kayton aikana. Pienet lapset tulisi pitaa poissa.

HOoyrypesuria ei tule kayttaa.

Metallisia esineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei tulisi asettaa keittotason pinnalle, silla ne voivat kuumentua.
Sammuta keittotaso kayton jalkeen sen ohjaimesta, alaka luota
kattilan ilmaisimeen.

4 Suomi

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kau-kosaadinjarjestelmalla.

HUOMIOI: Ruoanvalmistusprosessia on valvottava. Lyhytaikai-
sta keittoprosessia on valvottava jatkuvasti.

Laitetta el saa asentaa koristeoven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.

VAROITUS: Laite ja sen saavutettavissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varovaisuutta tulisi noudattaa valtettaessa
lammityselementtien koskettamista. Alle 8-vuotiaat lapset tulee
pitaa poissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

VAROITUS: Valvomaton ruoanvalmistus keittotasolla rasvaa tai
0ljya kaytettaessa voi olla vaarallista ja saattaa aiheuttaa
tulipalon.

ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedelld, sammuta sen
sijaan laite ja peita sitten liekki esim. kannella tai palohuovalla.
VAROITUS: tulipalovaara: ala sailyta esineita keittopinnoilla.
VAROITUS: Kayta ainoastaan keittotason valmistajan suunnit-
telemia tai laitteen valmistajan kayttdohjeissa ilmoittamia tai
laitteeseen sisallytettyja keittotason suojia. Sopimattomien
suojusten kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.




Pinnat kuumenevat kayton aikana.

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkilot, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoja,
J0s heita valvontaan, tai heille on annettu ohjeita laitteen
turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa ja
suorittaa kayttajan huoltotoimenpiteita, elleivat he ole vl
8-vuotiaita ja valvonnan alaisia.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomis-
sa.

/A HUOMIOI

Varmista, etta pateva teknikko on asentanut laitteen oikein ja
maadoittanut sen.

Laitetta tulisi huoltaa vain pateva huoltohenkilosto.
Patemattomien henkiloiden suorittamat korjaukset voivat
aiheuttaa vammoja tai vakavia toimintahairioita. Jos laitteesi

tarvitsee korjausta, ota yhteytta paikalliseen huoltokeskukseesi.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa
vahinkoja ja mitatoida takuun.

Uppoasennettavia laitteita saa kayttaa vasta, kun ne on asen-
nettu asiaankuuluvien standardien mukaisiin kaappeihin ja
tyotiloihin. Tama takaa riittavan suojauksen kosketukselta
sahkoyksikoihin olennaisten turvallisuusstandardien edel-
lyttamalla tavalla.

Jos laitteessasi esiintyy toimintahairioita tai siihen ilmestyy
murtumia, halkeamia tai repeamia:

« Kytke kaikki keittoalueet pois paalta:

« [rrota keittotaso verkkovirrasta: ja

« Ota yhteytta paikalliseen huolto keskukseesi.

Jos keittotaso halkeilee, sammuta laite mahdollisten sahkoisku-
jen valttamiseksi. Ala kayta keittotasoa, ennen kuin lasipinta on
vaihdettu.

Suomi
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Turvallisuusohjeet

Ald kayta keittotasoa alumiinifolion, alumiinifolioon kaarittyjen
tuotteiden tai alumiiniin ruoanvalmistusastioihin pakattujen
jaadytettyjen elintarvikkeiden kuumentamiseen.

Pannun pohjan ja keittotason valissa oleva neste voi aiheuttaa
noyrynpainetta. Se voi puolestaan aiheuttaa astian hypahtelya.
\Varmista aina etta liesi ja pannun pohja pidetaan kuivina.
Keittoalueet kuumenevat valmistaessasi ruokaa.

Pida aina pienet lapset etaalla laitteesta.

Pida kaikki pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta, silla
pakkausmateriaalit voivat olla vaarallisia lapsille.

Tata laitetta on tarkoitus kayttaa ainoastaan normaaliin ruoan-
laittoon ja paistamiseen kotona. Sita ei ole suunniteltu kaupalli-
seen tai teolliseen kayttoon.

Ald koskaan kayta keittotasoa huoneen lammitykseen.

Noudata varovaisuutta kytkiessasi sahkolaitteita pistorasiaan
keittotason laheisyydessa. Verkkojohdot eivat saa olla
kosketuksissa keittotason kanssa.

Ylikuumentuneet rasvat ja 0ljyt voivat syttya palamaan nopeas-

ti. Ald koskaan jata pintayksikoita ilman valvontaa valmistet-
taessa ruokia rasvassa tai 0ljyssa, esimerkiksi rasvakeitettaessa
ranskanperunoita.

Sammuta ruoanvalmistusalueet kayton jalkeen.

6  Suomi

Pida ohjauspaneelit aina puhtaina ja kuivina.

Ald koskaan aseta palavia esineita keittotasolle, silla se voi
aiheuttaa tulipalon.

Laite voi aiheuttaa varomattomasti kaytettyna palovammoja.
Sahkolaitteiden johdot eivat saa koskettaa keittotason kuumaa
pintaa tai kuumia ruoanvalmistusastioita.

Al3 kayta keittotasoa vaatteiden kuivaamiseen.
Sydamentahdistimien ja aktiivisten sydanimplanttien kayttajien
on pidettava ylavartalonsa vahintaan 30 cm etaisyydella
induktiokeittoalueista niiden ollessa paalle kytkettyna. Jos olet
epavarma, kysy neuvoa laitteen valmistajalta tai laakariltasi
(vain induktiolieden malli).

Al3 yritd korjata, purkaa tai muokata laitetta itse.

Sammuta laite aina ennen puhdistamista.

Puhdista keittotaso taman kayttoohjeen puhdistus- ja
hoito-ohjeiden mukaisesti.

Pida lemmikkielaimet etaalla laitteesta, koska lemmikit voivat
aiheuttaen toimintahairion astumalla laitteen hallintalaitteiden
paalle.




Pakkausmateriaalin havittaminen

A\ VAROITUS

Levyt ja kovat vaahto-osat on merkitty asianmukaisesti. Ole hyva ja havita
pakkausmateriaalit ja vanhat laitteet turvallisuus ja ymparistd asianmukaisesti
huomioiden.

Vanhan laitteen asianmukainen havittaminen

A\ VAROITUS

Ennen vanhan laitteesi havittamista, tee se kayttokelvottomaksi, jotta siita ei
voisi aiheutua vaaraa. Pyyda tata varten valtuutettua teknikkoa irrottamaan
laite pistorasiasta ja poistamaan sen verkkojohto.

Laitetta ei saa havittaa kotitalousjatteena.

Tietoja kerayspaivamaarista ja julkisista jatteenkasittelypaikoista on saatavana
paikallisesta jatehuollostasi tai kunnaltasi.

Taman tuotteen asianmukainen havittaminen (sahko- ja elek-
troniikkalaiteromu)

(Sovellettavissa maissa joissa on erillinen keraysjarjest-
elma)

Tama merkinta tuotteessa, lisavarusteissa tai Kirjalli-
suudessa osoittaa, etta tuotetta ja sen elektronisia
lisavarusteita (esim. laturi, kuulokemikrofoni, USB-kaape-
[i) ei tule havittaa muiden talousjatteiden kanssa niiden
kayttoian lopussa. Valvomattoman jatteiden havittamisen
mahdollisten ymparistolle tai ihmisten terveydelle
aiheuttamien haittojen estamiseksi erota nama esineet
muista jatteista ja kierrata ne vastuullisesti edistaaksesi
materiaalivarojen kestavaa uvudelleenkayttoa.
Kotitalouskayttajien tulee ottaa yhteytta joko siihen
jalleenmyyjaan, jolta he ovat ostaneet kyseisen tuotteen,
tai paikallishallinnon virastoon saadaksesi tietoja siita,
missa ja miten he voivat toimittaa nama kohteet
ympariston kannalta turvalliseen kierratykseen.
Kaupallisten kayttajien tulee ottaa yhteytta toimittajaan
ja tarkistaa ostosopimuksen ehdot. Tata tuotetta ja sen
elektronisia lisavarusteita ei tulisi sekoittaa muiden
kaupallisten jatteiden kanssa niiden havittamisen
vhteydessa.

Saadaksesi lisatietoja Samsungin ymparistositoumuksista ja tuotekohtaisista
saantelyvelvoitteista, esim. REACH, vieraile osoitteessa:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Keittotason asentaminen

A\ VAROITUS Tarvitsemasi tyokalut

Varmista, etta uusi laite on asennettu ja maadoitettu ainoastaan patevan

henkiloston toimesta.

Ole hyva ja noudata tata ohjeita. Takuu ei kata vaurioita, jotka voivat aiheutua e E&E—

virheellisesta asennuksesta.

Teknisia tietoja esitetaan taman oppaan lopussa. Lyijykyna Philips-paan ruuvitaltta Viivain tai suoraviivain

Turvallisuusohjeet asentajalle

«  Sahkoasennuksessa on asennettava laite, joka mahdollistaa laitteen
irrottamisen sahkoverkosta kaikissa navoissa, joissa kosketusaukon leveys

X
1]
§ on vahintaan 3 mm. Soveltuviin eristyslaitteisiin sisaltyvat linjasuojaus-
§ katkai_sijat, sula_kkeet (ruuvityyppiset sulakkeet_ on poistettava pidik- Suojalasit Kuviosaha Pora
S keesta), maadoitusvuotosulakkeet ja kontaktorit.
) « Palosuojauksen suhteen tama laite vastaa standardia EN60335-2-6. . .
§ Taman tyyppinen laite voidaan asentaa siten, etta toisella puolella on Kytkeminen verkkovirtaan
o korkea astiakaappi tai seind. R Tarkista ennen kytkemistd, etta laitteen nimellisjannite, eli tyyppikilvessa
g. *  Asennuksen on taattava suojaus sdhkoiskuilta. ) ilmoitettu jannite vastaa kaytettavissa olevaa verkkojannitetta. Tyyppikilpi
= . Keittioon as_ermettavan laitteen on taytettava standardin DIN68930 sijaitsee keittotason kotelon alaosassa.
= vakausvaatimukset.
- Kosteudelta suojaamiseksi kaikki leikatut pinnat on suljettava sopivalla A WAARSCHUWING
tiivisteaineella. ) ) ] o ) ) o L
. Laatoitetuilla tyépinnoilla keittotason sijainnin liitoskohdat tulee tayttaa Katkaise virta virtapiirista ennen johtojen kytkemista virtapiiriin. '
kokonaan laastilla. Lammityselementin jannite on AC 230 V~. Laite toimii my0s taysin verkoissa,
«  Luonnollisella tai keinotekoisella kivipinnalla tai keraamisilla kansilla joiden vaihtovirta on AC 220 V ™ tai AC 240 V~. Keittotaso on kytkettava
hyppyjouset on kiinnitettava paikalleen sopivalla keinotekoisella hartsilla verkkovirtaan kdyttaen laitetta, jonka avulla laite voidaan irrottaa
tai sekoitetulla liimalla. sahkoverkosta kaikista navoista, joiden kosketusaukon leveys on vahintaan 3
< Varmista etta tiiviste on kiinnitetty oikein tyépintaa vasten ilman mitaan mm, esim. automaattinen linjasuojauskatkaisija, maadoitusvuotosulakkeet tai
rakoja. Ylimaaraista silikonitiivistetta ei saa levittaa; tama vaikeuttaisi sulake.
poistoa huoltotoita varten. VAROITUS
- Keittotaso on irrotettaessa painettava alhaalta ylos. A
- Keittotason alle voidaan asentaa levy. Kaapeliliitannat on tehtava maaraysten mukaisesti ja liitinruuvit on
« TyoOpinnan ja sen alla olevan yksikon etupuolen valista ilmanvaihtovalia ei Kiristettava kunnolla.
saa peittaa.
p A\ VAROITUS

Kun keittotaso on kytketty verkkovirtaan, tarkista, etta kaikki keittoalueet
ovat kayttovalmiita kytkemalla ne hetkeksi vuorotellen maksimiasentoon
sopivia ruoanvalmistusastioita kayttaen.
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A\ VAROITUS

Kiinnita huomiota (vaatimustenmukaisuuteen) talon ja laitteen vaiheiden ja
sahkovarauksettoman liitannan sijoittamiseen (kytkentakaaviot); muuten
komponentit voivat vaurioitua. Takuu ei kata virheellisesta asennuksesta

johtuvia vaurioita.
A\ VAROITUS

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavasti
patevien henkildiden on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

e R
01
02 04 06
03 05 ?
L N L
N J
e R
—01—
02,
03 05
04 06
L1 L2 N +
N %
N
oL, 04,
02 05
07
03 06
L1 N1 L2 N2 =
/)
A VAROITUS

1IN~ (32A)
01 | 220-240V~ 04 Sininen
02 Ruskea 05 Harmaa
03 Musta 06 |Vihred/Keltainen

2N~ (16 A): Erota 2-vaihejohdot (L1 ja L2)
ennen yhdistamista.

01 | 220-240V~ | 05 Sininen

02 | 380-415V~ 06 Harmaa

03 Ruskea 07 |Vihred/Keltainen
04 Musta

2 X 1IN~ (16 A): Erota johdot ennen

kytkemista.
01 | 220-240V~ 05 Musta
02 Ruskea 06 Harmaa
03 Sininen 07 |Vihred/Keltainen
04 | 220-240V~

Seuraa liittimien lahelle kiinnitettya kytkentakaaviota oikean syottoliitannan

yhdistamista varten.

Asentaminen tyétasolle

Ve

A. Sarjanumero

HUOMAUTUS

HUOMAUTUS

Merkitse muistiin sarjanumero laitteen
tyyppikilvesta ennen asennusta.

Tata numeroa vaaditaan mahdollisten
huoltopyyntdjen yhteydessa, eika se
ole enaa nahtavissa asennuksen
jalkeen, koska se on alkuperaisessa
tyyppikilvessa laitteen ylemmalla
sivulla tai alapuolella.

Kiinnita erityista huomiota vahimmaistilan ja vapaan valin vaatimuksiin.

HUOMAUTUS

Keittotason alaosa on varustettu tuulettimella. Jos keittotason alla on vetolaatik-
ko, sita ei tulisi kayttaa pienten esineiden tai paperin sailyttamiseen, koska ne
saattavat vaurioittaa tuuletinta tai hairita jaahdytysta, jos ne imeytyvat siihen.

)
03

Selite

Koko

Nro
‘ 01
¥

Tuuletusaukon
korkeus

Min. 2 mm

:olﬁi
02 02

J

Tuuletusaukon
leveys

560 mm

03

Etaisyys laitteen

paadyn ja tyopin-

nan sivuseinaman
valilla

Min. 50 mm
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Keittotason asentaminen

Asennuslaitteiden valinta

Riittavan ilmanvaihdon varmistaminen

Leikkaa tyopinta piirroksessa esitettyjen kokojen mukaan.

Asennusta ja kayttda varten aukon ymparille on jatettava vahintaan 50
mm tyopintaa.

Varmista etta tyopinnan paksuus on vahintaan 20 mm. Ole hyva ja valitse
[ammonkestava ja eristetty tyopinnan materiaali (puuta ja vastaavaa kuitu-
tai hygroskooppista materiaalia ei saa kayttaa tyopinnan materiaalina, ellei
sita ole kyllastetty), jotta valtyttaisiin sahkoiskuilta ja laitteen lammon
sateily aiheuttamilta suuremmilta muodonmuutoksilta.

Kuten alla on esitetty:

HUOMAUTUS

Keittotason reunojen ja tyopinnan sisapintojen valisen turvaetaisyyden
tulee olla vahintaan 3 mm.

Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

Varmista kaikissa olosuhteissa, etta laite on hyvin tuuletettu ja etta
ilmanotto- ja poistoaukot eivat ole tukittuna. Varmista etta laite on

hyvassa kayttokunnossa. Kuten alla on esitetty:

HUOMAUTUS

Laitteen ylaosan ja laitteen ylapuolella olevan astiakaapin valisen
turvaetaisyyden tulisi olla vahintaan 760 mm.

£
IS
= S
2 c
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 IImanotto IImanpoisto 2
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Varmista etta laite on hyvin tuuletettu ja etta ilmanotto- ja poistoaukot
eivat ole tukittuna.

Jotta valtyttaisiin vahingossa tapahtuvalta kosketukselta keittotason
ylikuumenneeseen alaosaan, tai odottamattomalta sahkoiskulta tyoskente-
lyn aikana, on valttamatonta laittaa ruuveilla kiinnitetty puinen lisaosa

vahintaan 25 mm etaisyydelle keittotason pohjasta. Noudata alla esitettyja
vaatimuksia.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A\ VAROITUS

Keittotason ulkopuolella on tuuletusaukkoja. SINUN TAYTYY varmistaa, etta
tyotaso ei tuki naita reikia asentaessasi keittotasoa paikoilleen.

A\ VAROITUS

« Huomaa, etta muovi- tai puumateriaalin runkoon liittavan liiman on
kestettava vahintaan 150 °C lampétilaa, jotta paneelien irtoamiselta
valtyttaisiin.

- Takaseinan, vierekkaisten ja ymparoivien pintojen on siksi kyettava
kestamaan 90 °C lampotilaa.

Ennen keittotason asentamista

- TyOpinta on tasainen ja vaa'assa, eivatka rakenneosat ole paallekkaisia
muiden tilavaatimuksien kanssa.

- TyoOpinta on valmistettu lammonkestavasta ja eristetysta materiaalista.

- Jos keittotaso on asennettu uunin ylapuolelle, uunissa on sisaanraken-
nettu jaahdytystuuletin.

- Asennus tayttaa kaikki vapaan tilan vaatimukset ja sovellettavat
standardit ja maaraykset.

«  Pysyvaan johdotukseen on kytketty sopiva erotuskytkin, joka katkai-
see taydellisesti virtaverkon, asennettuna ja sijoitettuna paikallisten
johdotussaantojen ja saadoksien mukaisesti.

. Eristyskytkimen on oltava hyvaksyttya tyyppia ja siina on oltava 3
mm yhteyden erottava ilmarako kaikissa navoissa (tai kaikissa
aktiivisissa [vaihe]johtimissa, jos paikalliset johdotussaannot sallivat
taman muutoksen vaatimuksiin).

- Eristyskytkin tulee olemaan helposti asiakkaan kaytettavissa liesitason
ollessa asennettuna.

« Jos olet epavarma asennuksesta, ota yhteytta paikallisiin rakennusvi-
ranomaisiin ja perehdy liittyviin saannoksiin.

«  Liesitasoa ymparoiville seinapinnoille kaytetaan lammonkestavia ja
helposti puhdistettavia pintoja (kuten keraamisia laattoja).

Keittotason asentamisen jalkeen

/N\ HUOMIOI

- Virtalahteen kaapeli ei ole saatavilla kaapin ovien tai laatikoiden
kautta.

«  Hyllykon ulkopuolelta virtaa riittavasti raikasta ilmaa keittotason
pohjaan.

- Jos keittotaso on asennettu vetolaatikon tai astiakaapin tilan
ylapuolelle, keittotason pohjaan asennetaan lamposuojaeste.

«  Eristyskytkin on helposti asiakkaan ulottuvilla.

Suomi
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Keittotason asentaminen

Rakenneosat
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Laite tulisi asettaa vakaalle, siledlle pinnalle (kayta pakkausta). Ala kohdista
voimaa keittotasosta ulkoneviin saatimiin.

Kannattimen asennon saataminen

Kiinnita keittotaso asennuksen jalkeen tyopinnalle ruuveilla ja keittotason
pohjaan 4 kiinnikkeella (katso kuva).
Saada kiinnikkeen sijainti sopivaksi tyopinnan paksuuden mukaisesti.

Keraaminen lasi Keraaminen lasi

Alumiinimateriaali

Tyopinta
=

Alumiinimateriaali

Tyépinta
=

Muovimate-
riaali

Muovimate-
riaali

A VAROITUS

Kiinnikkeet eivat missaan tapauksessa saa asennuksen jalkeen koskettaa
tyotason sisapintoja (katso kuva).

12 Suomi

/N HUOMIOI

Laitteen saa asentaa pateva henkilosto tai teknikko.

Meilla on ammattilaisia palveluksessasi. Ole hyva alaka koskaan

suorita itse operaatiota.

Keittotasoa ei asenneta suoraan astianpesukoneen, jaakaapin, pakasti-

men, pesukoneen tai vaatteiden kuivausrummun paalle, silla kosteus

Vvoi vahingoittaa laitetta.

Laite on asennettava siten, etta voidaan varmistaa lammaon parempi

sateily laitteen luotettavuuden parantamiseksi.

Tyopinnan indusoidun lammitysalueen seinan ja ylapuolella olevien

osien on kestettava lampoa.

Vaurioiden valttamiseksi kerrosrakenteisen tason ja liiman on oltava

[ammonkestavia.

Hoyrypesuria ei tule kayttaa.

Taman keittotason saa kytkea verkkovirtaan vain asianmukaisesti

pateva henkilo.

Tarkista ennen keittotason verkkovirtaan kytkemista, etta:

« Kotitalouden johdotusjarjestelma soveltuu keittotason virrankulu-
tukseen.

« Jannite vastaa arvokilvessa annettua arvoa.

- Virtalahteen kaapelin osat kestavat tyyppikilvessa ilmoitetun
kuormituksen.

Ala kayta sovittimia, virranvaimentimia tai haaroituslaitteita kytkiessa-

si keittotasoa verkkovirtaan, silla ne voivat aiheuttaa ylikuumenemisen

ja tulipalon.




Ennen aloittamista

Keittoalueet

Maks. 1800/3000 W alue

Maks. 1800/3000 W alue

Maks. 1800/3000 W alue

Maks. 1800/3000 W alue

. Vaihdeltava alue. 3000/4000 W
. Keraaminen lasi

. Ohjauspaneeli

NoOuUswN e

l

Ohjauspaneeli

2 6 1 7 2 4 3

5
® E [w] E a0 ST Tt P E D & DI @
8

Keittoalueen ndyton opas

1. Virta-/Ajastin-liukusaatimen kosketusohjaus Naytto Merkitys

2. Ruoanvalmstusalueen valintaohjaimet | 15 P |valitt tehotaso

3. Tauon ohjaus !

4. Lapsilukon ohjaus H Jaannoslampo (kuuma)

5. ON/OFF-ohjaus - —

6. Pidd 13mpimana -ohjaus E Lapsilukko on aktivoitu

7. Tehostuksen ohjaus ¥ Ruoanvalmistusastia ei ole soveltuva, liian pieni tai ruoan-
8. Ajastimen ohjaus - valmistusastiaa ei olla asetettu keittoalueelle

Suomi
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Ennen aloittamista

Induktiivinen kuumennus Turvakatkaisu

~ N\ - Induktiolammityksen periaate: Jos yhta keittoalueista ei olla kytketty pois paalta, tai tehotasoa ei olla
88??\ Asettaessasi ruoanvalmistusastian saadetty pitkaan aikaan, kyseinen keittoalue sammuttaa itsensa automaat-
keittoalueelle ja kytkiessasi sen paalle, tisest. e e .
induktiokeittimen elektroniset piirit Mahdolliset jaannoslammot ilmoitetaan merkinnalla H ("hot" eli "kuuma")
vastaavassa Keittoalueen naytossa.

tuottavat ruoanvalmistusastioiden > . o ) o
pohjaan "indusoituja virtauksia”, jotka Keittoalueet sammuvat itsestaan seuraavina aikoina.

nostavat heti ruoanvalmistusastian

C lampotilaa. Tehotaso Pois paalta kytkeminen

\ e Nopeampaa W.Oa”'?'“P? ja palstamlsta: Lampimana pitaminen 2 tunnin jalkeen
A Induktiokel Koska astiaa lammitetaan suoraan lasin

5 Igdtljsoli%u? 3irrat sijasta, hyotysuhde on suurempi kuin 1-5 8 tunnin jalkeen

: B ) o muissa jarjestelmissa, koska lampoa ei ) —

C. Elektroniset virtapiirit hukata. Suurin 0sa imeytyneesta 6-10 4 tunnin jalkeen

energiasta muuttuu lammaoksi. 11-14 2 tunnin jalkeen

15 1 tunnin jalkeen

HUOMAUTUS

Jos ruoanvalmistusastiat eivat ole sopivia, ne ovat liian pienia tai keittoal-
vetta ei ole asetettu keittoalueelle, naytossa esitetaan = .

Talloin 1 minuutin kuluttua vastaava keittoalue sammutetaan.
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HUOMAUTUS

Jos yksi tai useampi Keittoalue sammuu ennen ilmoitettua aikaa, katso
"Vianmaaritys" sivulla 28.

Muita keittoalueen sammumisen syita

Kaikki keittoalueet sammuvat itsestaan, jos nestetta kiehuu ohjauspaneelin
paalle.

Automaattinen sammutus aktivoituu myos, jos kostean kangas asetetaan
ohjauspaneelin paalle. Molemmissa tapauksissa laite on kytkettava
uudelleen paalle (D -painikkeella, kun neste tai kangas on poistettu.
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Jaanndslammaon osoitin

Kun yksittainen keittoalue tai keittotaso kytketaan pois paalta, jaannoslampo
esitetaan merkinnalla
Vaikka keittoalue olisi kytketty pois paalta, jaannoslammon ilmaisin sammuu
vasta, kun keittoalue on jaahtynyt.

Jaannoslampoa voidaan kayttaa sulattamiseen tai ruoan lampimana pitamiseen.

A\ VAROITUS
Jaannoslammon merkkivalon palaessa on olemassa palovammojen vaara.

A\ VAROITUS

Jos virransyotto keskeytyy, H -symboli sammuu ja tietoja jadnnoslammosta ei

ole enaa saatavilla.
Voi silti olla mahdollista polttaa itseaan. Tama voidaan valttaa noudattamalla
aina varovaisuutta lieden lahella ollessa.

Lampétilan tunnistaminen

H ("hot" eli "kuuma") vastaavassa keittoalueen naytossa.

Jos mista tahansa syysta minka tahansa keittoalueen lampotilat ylittaisivat
turvatasot, keittoalue laskee automaattisesti alhaisempaan tehotasoon.

Kun keittotason kaytté on lopetettu, jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,
kunnes keittotason elektroniikka on jaahtynyt. Jaahdyttimen tuuletin sammut-
taa sitten itsensa elektroniikan lampotilan mukaisesti.

Keittovalineet

Kayta litteapohjaisia ruocanvalmistusas-
tioita, jotka ovat kokonaan kosketuksis-
sa koko keittoalueen kanssa. Tarkista
tasaisuus kiertamalla viivainta
keittiovalineiden pohjaa pitkin.
Varmista noudattavasi kaikkia ruoan-
valmistusastioiden kayttoa koskevia
suosituksia.

Cos

Kayta induktioruoanvalmistuksessa oikeasta materiaalista valmistettuja
ruoanvalmistusastioita.

Kayta laadukkaampia raskaammat pohjat sisaltavia ruoanvalmistusastioita
[ammonsiirron tehostamiseksi. Tama tuottaa parhaat kypsennystulokset.
Sovita ruoanvalmistusastian koko valmistettavan ruoan maaraan.

Ald anna ruoanvalmistusastioiden kiehua kuivaksi. Tama voi aiheuttaa
pysyVvia vaurioita murtumisen, sulamisen tai turmeltumisen muodossa, mika
Voi vaikuttaa keraamiseen keittotasoon.(Tallainen vahinko ei kuulu takuun
piiriin).

Ala kayta likaisia tai runsaasti rasvakertymia sisaltavia ruoanvalmistusastioi-
ta. Kayta aina ruoanvalmistusastioita, jotka on helppo puhdistaa ruoanvalm-
istuksen jalkeen.

/2 HUOMIOI

Keittoalueet saattavat nayttaa jaahtyneilta niiden pois paalta kytkemisen
jalkeen.

Lasipinta voi kuitenkin olla kuuma ruoanvalmistusastioista siirtyneen
jaannoslammon takia. Palovammojen riski on edelleen olemassa.

Ala kosketa kuumia ruoanvalmistusastioita suoraan kasillasi. Kayta aina
uunikasineita tai kattilanpitimia suojataksesi kasiasi palovammoilta.

Ala liv'uta ruoanvalmistusastioita keittotason pinnalla. Se voi vahingoittaa
keittotasoa pysyvasti.
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Ennen aloittamista

Ruoanvalmistusastiat induktiokeittotasoille

Induktiopoltin voidaan kytkea paalle vain, kun yhdelle keittoalueelle asetetaan Induktiokeittoalueet mukautuvat automaattisesti keittiovalineiden pohjan
magneettisen pohjan sisaltava ruoanvalmistusastia. Voit kayttaa alla sopiviksi kokoon tietyn rajan puitteissa. Ruoanvalmistusastian pohjan magneettisen osan
tunnistettuja ruoanvalmistusastioita. on kuitenkin oltava kypsennysvyohykkeen koosta riippuva vahimmaishalkaisija.
Materiaali Soveltuvuus Keittoalue Minimi (mm) Maksimi (mm)
Teras, emaloitu teras, valurauta 3 - tai =
Kylla VT Etu- tai taka-alue 140 220
Ruostumaton teras Kylla (jos magneetti tarttuu keittidastian pohjaan) vaalue |vaihdeltava iso alue 220 220 x 400
Oikean takaosan keittoalue 140 180
Alumiini, kupari, messinki, lasi, Ei Oikean etuosan keittoalue 140 180
keraaminen, posliini
HUOMAUTUS Parhaat tulokset saa kayttamalla ruoan-

valmistusastioita, joiden ferromagneettin-
en halkaisija vastaa polttimen halkaisijaa.
Jos poltin ei tunnista ruoanvalmistusastioi-
ta, kokeile pienempikokoista poltinta.

« Valmistaja on merkinnyt induktioruoanvalmistamiseen soveltuvat astiat.

- Tietyt ruoanvalmistusastiat voivat aiheuttaa aania niita induktiokeittotasoilla
kaytettaessa.

- Nama aanet eivat tarkoita, etta keittotasossa olisi toimintahairioita, eivatka ne
mitenkaan vaikuta sen toimintaan.

-  Erityiset ruostumattomasta teraksesta valmistetut keittiovalineet eivat
valttamatta sovellu induktiokeittamiseen.

Tarkista vetaako astian pohja magneettia puoleensa.
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Muut induktioruoanvalmistusastiat Soveltuvuustesti

Joidenkin ruoanvalmistusastioiden pohjassa on ohut magneettinen materiaali, Ruoanvalmistusastia soveltuu induktio-
jotta ne toimisivat induktiolammityskeittolevyn kanssa . Nama ruoanvalmistu- ) = ruo-anvalmistukseen, jos magneetti tarttuu
sastiat ovat heikosti magneettisia, eivatka ne ehka toimi hyvin (heikko ruoanvalmistusastian pohjaan ja
magneettisuus tarkoittaa, etta magneetti ei tartu tiukasti, tai magneetin keittiovalineiden valmistaja on merkinnyt
tarttuma alue on pieni). ne tarkoitukseen sopivaksi.

—— N\ + Vaikka ruoanvalmistusastiat olisi
suunniteltu induktiokeittotasoa varten, ij
lammitystehokkuus voi olla heikko, tai
joskus keittotaso ei valttamatta
havaitse ruoanvalmistusastiaa sen « Hyvat ruoanvalmistusastiat voi tunnistaa niiden pohjan perusteella. Pohjan on
pohjassa olevan magneettisen alueen tarkoitus olla mahdollisimman paksu ja tasainen.
koosta ja voimakkuudesta riippuen. «  Ostettaessa uusia ruoanvalmistusastioita, tulee kiinnittaa erityista huomiota
= pohjan halkaisijaan. )
$—— Y, Valmistajat ilmoittavat usein vain ylareunan halkaisijan. =
[ - Ala kayta vaurioituneen pohjan, karkeat reunat tai rosoisuuksia sisaltavia 3
B ruoanvalmistusastioita. °
| Vaurioituneet ruoanvalmistusastiat voivat naarmuttaa keraamista keittotasoa =
%:%é; N pysyvasti, jos niita liv'utetaan sen pintaa pitkin. 3
%&aééﬁ «  Kylmana ruoanvalmistusastian pohjat ovat yleensa taipuneet hieman sisaan- )
n:::i:’(:,:é:(]%é_g; pain (kovera). ¥
};};’?"' Ne eivat saa taipua ulospain (kupera).
28 « Jos haluat kayttaa erikoistyyppisia ruoanvalmistusastioita, esimerkiksi
:ggg):?gmoo painekattilaa, haudutuskattilaa tai wok-pannua, ole hyva ja noudata valmista-
S 88 Y,
A. Alue johon magneetti ei tartu

B. Alue johon magneetti tarttuu

Kaytettaessa pienemmalla ferromagneet-
tisella elementilla varustettuja suuria
ruoanvalmistusastioita, vain ferromagneet-
tinen elementti kuumenee.

Siksi lampod ei valttamatta jakaudu tasais-
esti.
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Ennen aloittamista

Oikea sijoittaminen

Oikea Vaara
—— | &=

Litteapohjaiset ruoanvalmistusastiat
ja suorat sivut.

Ruoanvalmistusastiat, joissa on kaare-
vat tai vaantyneet pohjat tai sivut.

—

- -

Ruoanvalmistusastiat tayttavat tai
ylittavat keittoalueelle suositellun
vahimmaiskoon.

Ruoanvalmistusastiat eivat tayta
nykyiselle keittoalueelle vaadittua
vahimmaiskokoa.

B s

Ruoanvalmistusastiat lepaavat
taysin Kkeittotason pinnalla.

Keittoastiat nojaavat keittotason
reunaan tai eivat lepaa kokonaan
keittotason pinnalla.

#Vé)

Ruoanvalmistusastiat ovat tasapa-
inossa.

Raskas kahva saa ruoanvalmistusas-
tian kallistumaan.

18  Suomi

Energiansaastdvinkkeja
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XX

Saasta virrankulutuksessa noudattamalla
seuraavia ohjeita.

Laita ruoanvalmistusastiat aina
keittoalueelle, ennen kuin kytket
vastaavan polttimen paalle.

Pida keittoalueet ja ruoanvalmistusas-
tiat puhtaina. Muutoin virtaa kuluu
enemman.

Sulje ruoanvalmistusastian kansi
tiukasti, jos sellainen on. Tama
vahentaa virrankulutusta.

Kytke pois kaytossa oleva poltin
ennen keittoajan paattymista. Pida
ruokaa lampimana jaannoslammaolla.




Hipaisunappainten kaytté Toimintadaanet

Hipaisupainikkeita voidaan kayttaa koskettamalla haluttua painiketta ojennetul- Jos kuulet

la sormenpaalla, kunnes vastaavat naytot valaistuvat tai sammuvat, tai kunnes « Halkeilevaa aanta: ruoanvalmistusastia on valmistettu eri materiaaleista.
haluttu toiminto on aktivoitu. « Viheltavaa: kaytat useampaa kuin kahta ruoanvalmistusaluetta ja ruoan-
Varmista, etta laitetta kayttaessasi kosketat vain yhta painiketta. Jos sormi on valmistusastia on valmistettu eri materiaaleista.

liian tasaisena painikkeessa, my0Os vieressa olevaa nappia voidaan kayttaa. « Huminaa: kaytat suurta tehotasoa.

«  Napsahduksia: tapahtuu sahkoista kytkentaa.
« Sihinag, surinaa: tuuletin toimii.
Adnet ovat normaaleja eivatka viittaan mihinkaan vikoihin.

A\ VAROITUS

Ala kayta erikokoisia ja -materiaalisia ruoanvalmistusastioita.
Erikokoisten tai -materiaalisien ruoanvalmistusastioiden kayttd voi aiheuttaa

/ X aania ja tarinaa.

HUOMAUTUS
Alhaisen tehotason (1-5) kaytto voi aiheuttaa napsautusaania.
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Ensimmainen puhdistus

Pyvhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla ja keraamisella keittotason
lasinpuhdistusaineella.

A\ VAROITUS
Ala kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita. Pinta voi vaurioitua.
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Kaytto

Ruoanlaiton aloittaminen

Ruoanlaiton lopettaminen

Kosketa ON / OFF-ohjausta. Virran kytkemisen
jalkeen summeri soi kuuluu kerran, ajastimen saato
nayttaa "---", keittoalueen valinnan ohjaimet osoitta-
vat "-", osoittaen etta laite on siirtynyt valmiustilaan.

Aseta sopiva ruoanvalmistusastia sille keittoalueelle,
jota haluat kayttaa.

= Varmista, etta ruoanvalmistusastia pohja ja
keittoalueen pinta ovat puhtaat ja kuivat.

Kytke pois keittoalue koskettamalla liukusaadinta
vasemmalle. Varmista, etta naytossa nakyy "0".
TAI

Kosketa keittoalueen valintaohjainta noin 2 sekun-
nin ajan kytkeaksesi keittoalueen pois paalta.

TEHON VAHENTAMINEN

iy
I~

Kosketa keittoalueen ohjausta, ja kosketettu osoitin
vilkkuu.

N 14
N

Kytke pois koko liesitaso koskettamalla
ON/OFF-saadinta.

-

Saada lampoasetusta koskettamalla liukusaadinta.
« Jos et valitse lampoasetusta 1 minuutin kuluessa,
laite kytkeytyy pois automaattisesti. Joudut
aloittamaan uudelleen vaiheesta 1.

« Voit muuttaa lampoasetusta milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana.

TEHON LISAAMINEN

TEHON LISAAMINEN

Varo kuumia pintoja

"H" ilmoittaa mika keittoalue on kuuma koskettaa.
Merkki katoaa pinnan jaahdyttya turvalliseen
[ampaotilaan. Sita voidaan kayttaa myos
energiansaastotoimintona, halutessasi lammittaa
edelleen pannuja, kayta yha kuumaa keraamista
lasia.

—
'~

-
-

Jos ndytossa esitetaan = - < lampdasetuksen yhteydessa

Tama tarkoittaa etta:
« et ole asettanut ruoanvalmistusastiaa oikealle keittoalueelle, tai
«  kayttamasi ruoanvalmistusastiaa ei sovellu induktiokeittamiseen tai,

« ruoanvalmistusastia on liian pieni tai se ei ole keskitetty oikein keittoalueelle.

Kuumennusta ei tapahdu, ellei keittoalueella ole sopivaa astiaa.
Naytto sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos paikkaan ei ole asetettu
sopivaa ruoanvalmistusastiaa.

20  Suomi




Ehdotetut asetukset tiettyjen ruokien valmistamiseksi

Tehostus

Alla olevan taulukon numerot ovat ohjeellisia. Eri kypsennysmenetelmiin

vaadittava tehotaso riippuu useista muuttujista, mukaan lukien kaytettavien
ruoanvalmistusastia laatu seka kypsennettavien ruokien tyyppi ja maara.

Lampoasetus

Soveltuvuus

= pienten ruokamaarien varovainen lammittaminen

« suklaan ja voin sulattaminen ja nopeasti palavat ruoat
= varovainen hauduttaminen

« hidas lammittaminen

« yudelleenlammittaminen
« nopea hauduttaminen
- riisin keitto

« nesteessa lammitys
« hoyrystys

« varovainen paistaminen
« pannukakut

12 -14

« ruskistus
« pastan keitto

15/P

« wokkaus

« kiehutus

« keiton kiehuttaminen
- veden keitto

HUOMAUTUS

Tehotasoa tulee saataa kaytettavien keittiovalineiden ja ruokien mukaisesti.

Aktivoi tehostustoiminto

Keittoalueen valinnan ohjaimen koskettaminen. %‘\
Koskettamalla tehostuksen ohjainta "P", —
alueen ilmaisin ndyttaa "P" ja teho saavuttaa 5\)\ :> ,’—'

Maks.

Peru tehostustoiminto

Koskettamalla sita keittoalueen ohjainta, josta F
haluat peruuttaa tehostuksen. J\\

a) Koskettamalla tehostuksen saadinta "P", jolloin tai
keittoalue palaa alkuperaiseen asetukseen. P

tai g\\ RRERIII]
b) Koskettamalla liukusaadinta, jolloin keittoalue {R
palaa valitsemallesi tasolle.

HUOMAUTUS

« Toimintoa voidaan kayttaa kaikilla keittoalueilla.

« Ruoanvalmistusalue palaa alkuperdiseen asetukseensa 5 minuutin kuluttua.

« Kun ensimmaisen ruoanvalmistusalueen tehostustoiminto aktivoidaan, 2.
ruoanvalmistusalue rajoittuu automaattisesti tasolle 2. Seka painvastoin.

« Jos alkuperainen lampoasetus on O, se palaa arvoon 15 5 minuutin kuluttua.
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Kaytto

Tehostus

Vaihdeltava alue

Tehostustoiminto antaa lisavirtaa kullekin keittoalueelle (esimerkki: kiehauta
suuri maara vetta).

Keittoalueet Maks. tehostusaika
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Etu- tai takaosa Vaihteleva Plus 5 min
Taysi Vaihteleva Plus 5 min

Naiden aikojen jalkeen keittoalueet palaavat automaattisesti tehotasolle {5 tai
alkuperaiselle asetustasolle.

HUOMAUTUS

Joissain olosuhteissa tehostustoiminto voidaan kytkea pois automaattisesti
keittotason sisaisten elektronisten komponenttien suojaamiseksi.
Esimerkiksi on mahdotonta antaa samanaikaisesti maksimitehoa vaihtelevan
vyohykkeen takaosaan ja vaihtelevan vyohykkeen etuosaan.

Virranhallinta

Keittoalueilla on suurin kaytettavissa oleva teho.
Jos tama tehoalue ylitetaan kytkemalla tehostustoiminto paalle, virranhallinta
vahentaa automaattisesti keittoalueen tehotasoa.

« Nrol ja Nro 2 ovat pareja

« Nro 3 ja Nro 4 ovat pareja

Taman keittoalueen naytto vuorottelee
muutaman sekunnin ajan asetetun
tehotason ja suurimman mahdollisen
tehotason valilla. Taman jalkeen naytto
vaihtuu asetetusta tehotasosta maksimaa-
liseen tehotasoon.

« Tata aluetta voidaan kayttaa milloin tahansa yhtena alueena tai kahtena eri
alueena ruoanvalmistustarpeiden mukaan.

«  Vaihteleva alue muodostuu kahdesta itsenaisesta induktorista, joita voidaan
ohjata erikseen. Tyoskenneltaessa yhtena alueena, ruoanvalmistusastia
siirretaan joustavan alueen sisalla alueelta toiselle, sailyttaen samalla
alueella sama tehotaso, jolle ruoanvalmistusastia alun perin asetettiin, ja
ruoanvalmistusastian peittamaton osa kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

«  Tarkeaa: Muista varmistaa asettavasi ruoanvalmistusastia yhden keittoalueen
keskelle. Jos kyseessa on iso pannu, soikea, suorakulmainen tai pitkanomainen
pannu, muista varmistaa, etta asetat pannut keittoalueen keskelle, molemmat
rastit peittaen.

Esimerkkeja hyvasta pannun sijoittelusta ja huonosta pannun sijoittelusta.

[ g ( |
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Suurena alueena
Aktivoidaksesi joustavan alueen yhdeksi isoksi F
alueeksi, paina vain toiminnon nappaimia.

Tehoasetus toimii kuten mika tahansa muu normaali alue.

Jos pannua siirretaan edesta takaosaan (tai painvastain), joustava alue havait-
see automaattisesti uuden aseman, sailyttaen saman tehon.

Lisataksesi uuden pannun, paina uudelleen toiminnon nappaimia ruoanvalm-
istusastioiden tunnistamiseksi.

Kahtena riippumattomana alueena

Kayttaaksesi joustavaa aluetta kahdella eri alueella, joilla on erilaiset
tehoasetukset, paina yksittaisia nappaimia.
T\\

o TAl
g\\




Ajastin
Keittoalueen asettaminen Useampien keittoalueiden asettaminen
Kosketa sita keittoalueen ohjainta, jolle haluat F\ Vaiheet useamman alueen asettamiseksi ovat samanlaisia kuin yhden alueen
asettaa ajastimen. g\\ asettamisvaiheet;
Asetettaessa aikaa samanaikaisesti usealle keittoalueelle, kyseisten keittoalue-
. iden desimaalipisteet ovat paalla. Minuutin naytolla nakyy minuuttiajastin.
Kosketa ajastinohjausta, ajastimen naytossa 0:070¢ Vastaavan vyohykkeen piste vilkkuu.
esitetaan "0:00" ja "0" vilkkuu. (5\\ Kuten alla on esitetty:
Aseta aika koskettamalla liukusaadinta. (esim. 1) D:00 1111 ““(f\lgl =3 (asetettu 15 minuutiksi)
[y
L.  (asetettu 45 minuutiksi) 1J
Kosketa ajastimen ohjausta ® uudelleen, "0" 3-‘(?135" Keittoalueen naytto Ajastinnaytto
vilkkuu. gH Kun ajastin loppuu, vastaava alue kytketaan
pais. Sitten naytetaan uusi minuuttiajastin ja C‘ 3]“
e vastaavan alueen piste vilkkuvat. v
Aseta aika koskettamalla liukusaadinta (esim. 1), AL LLTLITIIINTIN Esitettyna oikealla[:) _ L' s o
nyt asettamasi ajastin on 11 minuuttia. s ({\\ Keittoalueen Ajastinnaytto
naytto
Kun aika on asetettu, ajastin kaynnistyy heti. Naytossa nakyy jaljella oleva Kosketa keittoalueen valinnan ohjainta, vastaava ajastin nakyy ajastimen
aika ja ajastimen merkkivalo vilkkuu 5 sekunnin ajan. osoittimessa
Ruoanvalmistusajan tayttyessa vastaava keittoal- AP alx]
ue kytketaan pois automaattisesti. (AN NN HUOMAUTUS

« Voit asettaa sen kytkemaan yhden tai useamman keittoalueen pois paalta
asetetun ajan kuluttua.

«  Enimmaisajastus on 9:59.

«  Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty aiemmin paalle
aiemmin.

«  Tehotason osoittimen vieressa oleva punainen piste palaa osoittaen, etta
alue on valittu.

cC

..

Keittoalueen naytto
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Kaytto

Lampimana pitaminen Lapsilukko
Aktivoi Iampimana pitaminen -toiminto . Voit |U_l_<ita thaimet tahatﬁoman kéy_tén estamiseksi (esimerkiksi lapset
kytkevat keittoalueet vahingossa paalle). o
Kosketa keittoalueen valinnan saadinta. T\ . O%gjtagrg;51§;|t%ssiz lukittuna, kaikki ohjaimet, paitsi PAALLE/PQIS -ohjain
— e Ohjainten lukitseminen
Kosketa lampimana pitaminen -ohjausta ¢ 58 — -
alueen osoitin nayttaa " &b " éL\ :> [5% Kosketa Iukkofohjamta & noin 3 Ajastimen osoitin nayttaa "L".
sekunnin ajan.
Peru lampimana pitaminen -toiminto . K K i
Ohjainten lukitsemisen avaaminen
Kosketa keittoalueen valinnan saadinta. u L ) . ) -
q\\\ Kosketa ja pida painettuna lukitusohjainta & noin 3 sekunnin ajan.
Kosketa liukusaadinta jolloin keittoalue palaa R HUOMAUTUS o S ) o
valitsemallesi tasolle. Lieden ollessa lukitustilassa, kaikki ohjaimet ovat poissa kaytosta, paitsi
PAALLE / POIS (D . Voit aina sammuttaa laitteen PAALLE / POIS-saatimella (D
hatatilanteessa, mutta avaa lieden lukitus ensin seuraavan toiminnon aikana.

HUOMAUTUS

. Tata toimintoa voidaan kayttaa samanaikaisesti kaikilla keittoalueilla.
. Varmista kayttavasi kantta, silla se saattaisi vaikuttaa lopputulokseen.
. On parempi olla kayttamatta valurautaisia ruoanvalmistusastioita.

Tauon hallinta

Kun keittoalueet ovat kaynnissa, kosketa " >l " -saadinta, kaikki naytot
nayttavat " it " ja lopettavat lammityksen. Talla hetkella vain " DIl "ja" !
-ohjausta voidaan kayttaa.

Kosketa uudelleen " >II'", naytot esittavat alkuperaisen asetuksen ja keittoal-
ueet jatkavat kuumenemista.
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Suurimman tehon raja-arvon muuttamistapa

Taman toiminnon avulla voit saataa yksikon maksimitehoa.

o C
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1.

Kytke virta paalle.

Kosketa painiketta P ja nappia Dl
samanaikaisesti, kunnes se nayttaa
"S" ajastimen naytossa.

Kosketa painiketta (3@5, . kunnes se
nayttaa ajastusnaytossa "SE".

Kosketa painiketta P ja nappia Dl
samanaikaisesti, kunnes se nayttaa
"SEt" ajastimen naytossa ja " 7"
oikean takimmaisen polttimen
virtanaytossa.

5

£t
3 - C)
PO E oA MTéD
7.

Kosketa painiketta P , kunnes
oikean takimmaisen polttimen

0saitin muuttuu arvosta " 7" arvoon
"3" talla hetkelld maksimiteho on
muuttunut arvoon 3 000 W.

Kytke virta pois paalta (Off)

asettaaksesi tehorajan.

Voit muuttaa maksimitehon valilla 3 000 W - 7 200 W toistamalla
saman toiminnon.

HUOMAUTUS

Pienitehoisessa (3 000 W) tilassa tehostustoiminto ei ole kaytettavissa
vaihdeltavalla isolla alueella.
Pienitehoisessa (3 000 W) tilassa tehotaso saadetaan automaattisesti.

Ruoanvalmistamisen aikana kunkin keittoalueen suurin kaytettavissa oleva
teho riippuu siita, kuinka paljon ruoanvalmistusta tarvitaan samanaikaisesti:

Yhtaaikaisesti

kaytettyjen 1 poltin 2 poltinta | 3 poltinta 4 poltinta
ruoanvalmis-tusal-
veiden lukumaara
Maksimi tehotaso | p tai 15 | 11/13tai | 9/9/9tai |6/7/7/7 tai
10/14 tai |8/9/10tai| 5/7/7/81ai
9/15 7/8/11tai| 5/6/7/9 tai

6/9/111ai

5/6/8/8tai
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Laitteesi kunnossapito

Keittotaso Vaikea likaantuminen

1. Kayta lasikaavinta poistaaksesi
ylikeittyneet ja vaikeat roiskeet.

2. Aseta lasikaavin kulmaan suhteessa
keraamiseen lasipintaan.

3. Poista lika kaapimalla teralla.

A\ VAROITUS a4

Puhdistusaineet eivat saa joutua kosketuksiin lammitetyn keraamisen lasipin-
nan kanssa: kaikki puhdistusaineet on puhdistuksen jalkeen poistettava
riittavalla maaralla puhdasta vetta, koska niilla voi olla syovyttava vaikutus
pinnan kuumetessa.

Ala kayta mitaan aggressiivisia puhdistusaineita, kuten grilli- tai uunisuihkeita,
hankaustyynyja tai hankaavia astianpesuaineita.

HUOMAUTUS

Puhdista keraaminen lasipinta jokaisen kayton jalkeen, kun se on vield lammin
kosketettaessa. Tama estaa vuotojen palamisen Kiinni pintaan. Poista hilseily,

vesijaljet, tippunut rasva ja metalliset varjaantymiset kayttaen kaupallisesti -
saatavaa keraamista lasin tai ruostumattoman teraksen puhdistusainetta.

HUOMAUTUS

Lasikaapimia ja keraamisen lasin puhdistu-
saineita on saatavana erikoisliikkeista.

Lieva likaantuminen

1. Pyyhi keraaminen lasipinta kostealla liinalla.

2. Hiero kuivaksi puhtaalla liinalla. Puhdistusainejaamia ei saa jattaa pinnalle.

3. Puhdista koko keraaminen lasikeittopinta perusteellisesti kerran viikossa
kaupallisesti saatavalla olevalla keraamisen lasin tai ruostumattoman
teraksen puhdistusaineella.

4. Pyyhi keraaminen lasipinta riittavalla maaralla puhdasta vetta ja hiero
kuivaksi puhtaalla nukkaamattomalla liinalla.
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Ongelmalika Keittotason kehys (lisavaruste)
4 1. Poista palanut sokeri, sulanut muovi, A\ VAROITUS
alumiinifolio tai muut materiaalit e ) ) . : o )
lasikaapimella valittémasti ja niiden Ala kayta etikkaa, sitruunamehua tai kalkinpoistoaineita keittotasoon, muuten
ollessa viela kuumia. siihen ilmestyy sameita tahroja.
1. Pyyhi kehys kostealla liinalla.
A VAROITUS 2. Kostuta kuivunut lika maralla liinalla. Pyyhi ja hiero kuivaksi.
Lasikaavinta kuumalla keittoalueella . . .. . e en s .
kaytettdessa on olemassa vaara polttaa Laitteesi vaurioitumisen valttamiseksi
itseansa:

« Al kayta keittotasoa tyotasona tai varastointiin.

« Ala kayta keittotasoa, jos keittotasolla ei ole pannua tai jos pannu on tyhja.

« Keraaminen lasi on erittain kovaa ja lampotilan vaihteluja kestavaa, mutta se
ei ole murtumatonta. Lasi voi vaurioitua, jos erityisen terava tai kova esine
putoaa keittotason paalle.

« Al aseta pannuja keittotason kehyksen paalle. Seurauksena voi olla naarmu-
untuminen ja pinnan vaurioituminen.

« Valta happamien nesteiden, kuten etikan, sitruunamehun ja kalkinpoistoainei-

Naarmut tai tummat tahrat keraamisella den, roiskuttamista keittotasoon, silla ne voivat aiheuttaa sameita laikkia.

2. Puhdista keittotaso normaalisti sen
jaahdyttya. Jos keittotason jolle on
sulanut jotain, on annettu jaahtya,
[ammita se vudelleen puhdistusta
varten.

HUOMAUTUS

=
lasipinnalla johtuvat esimerkiksi pannun « Jos sokeria tai sokeria sisaltava valmiste joutuu kosketuksiin kuumien %
teravasta reunasta, eika niita voida keittoalueiden kanssa ja sulavat, ne tulee puhdistaa heti keittiokaapimen o
poistaa. avulla, kun sokeri on viela kuumaa. Jos sokerin annetaan jaahtya, se voi 2
Ne eivat kuitenkaan heikenna keittotason vahingoittaa pintaa sitd poistettaessa. =
toimintaa. . Pida kaikki mahdollisesti sulavat esineet ja materiaalit, esimerkiksi muovit, =
alumiinifolio ja uunikalvot, etaalla keraamisesta lasipinnasta. Jos jotain taman §

tyyppista sulaa keittotasoon, se on poistettava valittomasti kaapimen avulla. =

o
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Vianmaaritys ja huolto

Vianetsinta

Vika voi aiheutua pienesta tiedosta, jonka voit korjata seuraavien ohjeiden
avulla. Ala yrita muita korjauksia, jos seuraavat ohjeet eivat auta kussakin

tapauksessa.

A\ VAROITUS

Virheellisesti suoritetut korjaukset voivat aiheuttaa huomattavia riskeja kaytta-

jalle. Jos laite tarvitsee korjausta, ole hyva ja ota yhteytta asiakaspalveluumme.

Tieto-

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Mita minun pitaisi
tehda, jos keittoal-
ueet eivat toimi?

Talon johdotuksen
sulake ei ole ehja.

Jos sulakkeet laukeav-
at useita kertoja, ota
vhteys valtuutettuun
sahkoasentajaan.

Mita minun pitaisi
tehda, jos keittoal-
veet eivat kytkeydy
paalle?

D -painiketta
painettiin vahingossa.
Ohjauspaneeli on
osittain kostean liinan
tai nesteen peitossa.

Laite on kytketty
oikein paalle.
Puhdista ohjaus-
paneeli.

koodi Mahdollinen syy Ratkaisu
B U T « Ole hyva ja ota yhteytta
F1-F6 | Lampotila-anturin vika toimittajaan.
- ‘n lampotila- in vi « Ole hyva ja ota yhteytta
F9-FA | IGBT:n lampatila-anturin vika o tajaJan. yntey
FC Yhteys virtalevyn ja emolevyn valilla| « Ole hyva ja ota yhteytta
on epaonnistunut toimittajaan.
E1/E2 |Epanormaali syottojannite + Ole hyva ja tarkista, onko
virransyotto normaalia.
« Kytke virta, kun virran-
sy0ottd on normaalia.
E3/E4 | Keraamisen lasin lampotila-anturi « Ole hyva ja kaynnista laite
nayttaa korkeaa uudelleen sen jaahdyttya.
E5 IGBT:n lampotila-anturi nayttaa « Ole hyva ja kaynnista laite

korkeaa

uudelleen sen jaahdyttya.

Mita minun pitaisi
tehda, jos naytto
jaannéslammaon
ilmaisinta H lukuun
ottamatta katoaa
yhtakkia?

O -painiketta
painettiin vahingossa.
Ohjauspaneeli on
osittain kostean liinan
tai nesteen peitossa.

Laite on kytketty
oikein paalle.
Puhdista ohjaus-
paneeli.

Mita minun pitaisi
tehda, jos keittoalue-
iden sulkemisen
jalkeen
jaannoslampoa ei
nayteta naytossa?

Keittoaluetta
kaytettiin vain
lyhytaikaisesti, joten
se ei kuumentunut
tarpeeksi.

Jos keittoalue on
kuuma, ole hyva ja
soita paikalliseen
huoltokeskukseen.

28  Suomi




Mita minun pitaisi tehda, jos keittoalue ei kytkeydy paalle tai pois paalta?

Tama voi johtua yhdesta seuraavista mahdollisuuksista:

= Ohjauspaneeli on osittain kostean liinan tai nesteen peitossa.

«  Lapsilukko on paalla ja naytossa on "L".

Mita minun pitaisi tehdg, jos % nayttoé on valaistu?

Tarkista seuraavat asiat:

« Ruoanvalmistusastia ei ole sopiva, se on liian pieni tai ruoanvalmistusastiaa
ei ole asetettu keittoalueelle.

. Kayttaessasi sopivaa ruoanvalmistusastiaa, naytossa esitetty viesti katoaa
automaattisesti.

Mita minun pitdisi tehda, jos jaahdytystuuletin on kaynnissa keittotason

sulkemisen jalkeen?

Tarkista seuraavat asiat:

- Lopetettuasi keittotason kayton, jaahdytyspuhallin kay itsekseen jaahty-
mista varten.

- Keittotason elektroniikan jaahdyttya tai enimmaisajan kuluttua (10 minuut-
tia) jaahdytyspuhallin sammuu.

« Jos pyydat huoltokutsua laitteen kaytosta annettujen tietoihin sisaltyvan
asian vuoksi, asiakaspalvelun teknikon kaynti saattaa aiheuttaa maksu-
veloituksen jopa takuuaikana.

Huolto

Ennen kuin soitat apua tai huoltoa, ole hyva ja tarkista kohta "Vianmaaritys".

Jos tarvitset edelleen apua, noudata alla olevia ohjeita.

Onko kyseessa tekninen vika?

Jos on ota yhteytta asiakaspalveluumme.

Valmistaudu aina etukateen keskustelua varten. Tama helpottaa ongelman

diagnosointiprosessia ja tekee my0s helpommaksi paattaa, tarvitaanko

asiakaspalveluvierailua.

Ole hyva ja huomaa seuraavat tiedot.

«  Millainen ongelma on?

«  Missa olosuhteissa ongelma esiintyy?

Soittaessasi ole hyva ja tunne laitteesi malli ja sarjanumero. Nama tiedot

annetaan tyyppikilvessa seuraavasti:

«  Mallin kuvaus

+ S/N-koodi (15 numeroa)

Suosittelemme, etta tallennat tiedot tahan niihin viittaamisen helpottamiseksi.

«  Malli:

« Sarjanumero:

Milloin sinulle aiheutuu kustannuksia jopa takuuaikana?

« Jos olisit voinut korjata ongelman itse soveltamalla jotakin osiossa "Vian-
maaritys" annettuja ratkaisuja.

« Jos asiakaspalvelun teknikon on suoritettava useita huoltokaynteja, koska
hanelle ei ole annettu kaikkia asiaankuuluvia tietoja ennen kayntiaan, ja sen
seurauksena hanen on esimerkiksi tehtava lisamatkoja osia varten. Valm-
istautumalla puhelinsoittoosi ylla kuvatulla tavalla saastaa sinulta naiden
matkojen kustannukset.

Suomi 29

S
o
S
3
o:
o
o
=t
<
w
=
=
c
=
~+
(=}




Tekniset tiedot

Tekniset tiedot

Tuotetiedot

30 Suomi

Leveys 590 mm Toimittajan nimi Samsung Electronics Co. Ltd.
alteen mitat SYVYYS 220 mm Mallin tunnistus RISty
Korkeus 60 mm : : N?§4R3747BK
Leveys 560 mm Keittotason tyyppi Sisaanrakennettu
5 i i Induktiokeittoalueet ja keittoalue
Tyépinta - ulkomitat SYVyys 490 mm Lammitystekniikka J
KOI’kelfS /2 mm Keittoalueiden ja/tai kohtien lukumaara 3
_ Kulmasade 3mm Pyoreat keittoalueet tai -alue: hyodyl-
Liitantajannite 220-240 V~ 50/ 60 Hz lisen pinta-alan halkaisija sah-kolam- 18,0 cm. 18,0 cm
Suurin kytketty kuormitusteho 7.2 kW mitettya keittoaluetta kohden (2)
Netto 12,2 kg Ei-pyoreat keittoalueet tai -alueet:
Paino hyodyllisen pinta-alan pituus ja
Brutto
145kg leveys sahkdlammitettya keittoal- 21,0 x 40,5 cm
uetta tai - kohtia kohden (P x L)
Keittoalueet Energiankulutus keittoalueitta tai - 0 18,0 cm (etv): 185.4 Wh/kg
kohtia kohti laskettuna kg kohden @ 18,0 cm (taka): 184.3 Wh/kg
a Sljaintl Halkaisija Teho (EC sahkoruoanvalmistus) 21'0 N 405 cm: 201.3 \/\/h/kg
g Etuoikea 180 mm 1800 W/ Tehostus 3 000 W Keittotason energiankulutus laskettu- 190.3 Whykg
o Takaoikea 180 mm 1 800 W / Tehostus 3 000 W na kg kohden (EC sanisinen keittotaso) '
g' Vaihteleva suuri alue - 3 000 W / Tehostus 4 000 W
o

Tiedot maaritetty standardin EN60350-2 ja komission asetusten (EU) nro

66/2014 mukaisesti.

Energiansaastovinkkeja

. Sijoita aina kattilat ja pannut ennen Keittoalueen paalle kytkemista.
. Likaiset keittoalueet ja pannualustat lisaavat virrankulutusta.
. Painekattilan kaytto vahentaa keittoaikaa.




Memo
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KYSYMYKSIA TAI KOMMENTTEJA?

SAMSUNG

MAA SOITA TAI VIERAILE LUONAMME VERKOSSA OSOITTEESSA
ITAVALTA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
SR 02-201-24-18 S com)be tisupport (French
TANSKA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
SUOMI 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
RANSKA 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
SAKSA 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANTI (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
KYPROS 8009 4000 only from landline, toll free
KREIKKA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.Samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
ALANKOMAAT 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORJA 216 29099 WWW.samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
PUOLA Specjalistyczna infolinia do obsiugéé??%/;azm_éj%yczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGALI 808 207 267 Www.samsung.com/pt/support
ESPANJA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
RUQTSI 0771726 786 Wwww.samsung.com/se/support
SVEITS| 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) \Ai"wwvy’szam”:;ggcgm/c ﬂi?&ppog;r(fgg??g)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) WWww.samsung.com/uk/support
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Korzystanie z instrukcji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi, ze szczegdlinym uwzglednieniem informacji dotyczacych
bezpieczenstwa zawartych w ponizszym rozdziale.

Instrukcje nalezy zachowac w celu wykorzystania w przysztosci.

Przekazujac to urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy pamietac o przekaza-

niu wraz z nim niniejszej instrukcji obstugi.
W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do powaznego
kalectwa lub smierci.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore mogg prowadzi¢ do drobnych
obrazen lub uszkodzenia.

/A PRZESTROGA

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, eksplozji, porazenia pradem lub obrazenia ciata,

w trakcie korzystania z ptyty grzejnej nalezy przedsiewzig¢ nastepujgce
podstawowe srodki ostroznosci.

UWAGA

Przydatne wskazowki, zalecenia lub informacje, ktére pomagajg w obstudze
produktu.

Modellname & Seriennummer

Nazwa modelu i numer seryjny znajduja sie na etykiecie pod spodem ptyty
grzejnej.

Zapisz te informacje lub przyklej dodatkowa etykiete produktu (znajdujaca sie
na gornej czesci produktu) na te strone, aby informacje byty dostepne pod reka

na przysztosc.

Nazwa modelu

Numer seryjny

To urzadzenie spetnia wszystkie obowigzujace normy dotyczace parametrow
technicznych oraz bezpieczenstwa. Uwazamy jednak, ze odpowiedzialnoscia
producenta jest umozliwienie uzytkownikom zapoznania sie z zasadami
bezpieczenstwa zamieszczonymi ponizej.

A OSTRZEZENIE

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby
(rowniez dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych oraz z niewystarczajaca
wiedzg i doswiadczeniem, chyba ze znajdujg sie pod opieka
lub zostaty przeszkolone w zakresie uzytkowania urzadzenia
przez 0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8. roku
ZyCia i 0soby 0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, a takze z niewystarczajaca
wiedza i/lub doswiadczeniem, o ile sg oni pod opieka lub
zostali przeszkoleni w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieli wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez
nadzoru czysci¢ urzadzenia ani przeprowadzac zabiegow
konserwacyjnych.

Mechanizm odtgczajacy musi byc¢ zainstalowany w okablowa-
niu zgodnie z odpowiednimi zasadami.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie powinno by¢ podtaczone w sposob umozliwiaja-
Cy odfaczenie go od zasilania. Odtaczenie mozna 0siggnac
poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub
zainstalowanie przetacznika w okablowaniu zgodnie z
odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilaja-
Cy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autory-
zowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.
Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie sa one uwazane za niezawodny sposob
mocowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczyé
zasilanie, by unikna¢ porazenia pradem elektrycznym.
Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz ptyty.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewad. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Nie nalezy uzywac myjki parowej do czyszczenia produktu.
Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych przedmi-
otow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do ich silnego rozgrzania.

Po uzyciu nalezy wytaczyC ptyte grzejng za pomoca jej
przycisku; nie nalezy polegac wytacznie na czujniku wykry-
Wajgcym obecnose naczyn.

4 Polski

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z myslg o wspotpra-
cy z zewnetrznym urzadzeniem wytaczajagcym lub oddziel-
nym systemem zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania. Krot-
kotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas jego
trwania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy umi-
eszczac za dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci nagrzewajq sie. Nalezy zachowac odpowied-
nie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z elemen-
tami grzejnymi. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
korzystac z urzadzenia wytacznie pod statg kontrola.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie ptyty indukcyjnej bez nadzoru
podczas gotowania z uzyciem ttuszczu lub oleju moze byc
niebezpiecznie i prowadzi¢ do pozaru.

POD ZADNYM POZOREM NIE NALEZY gasi¢ takiego pozaru
przy uzyciu wody. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zakry¢
ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni przeznaczonej do gotowania.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston zaprojektowanych przez
producenta tego urzadzenia lub wskazanych przez producen-
ta w instrukcji obstugi jako odpowiednich albo oston beda-
cych czescig urzadzenia. Uzycie niewtasciwych oston moze
doprowadzi¢ do wypadku.




W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie mogg by¢
gorace.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8. roku
ZyCia i 0soby 0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, a takze z niewystarczajaca
wiedza i/lub doswiadczeniem, 0 ile sg oni pod opieka lub
zostali przeszkoleni w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumieli wynikajace z tego niebezpieczenst-
wa.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje urzadzenia
wytacznie pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem
ukonczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

/N\ PRZESTROGA
Urzadzenie powinno zosta¢ prawidtfowo zamontowane |

uziemione przez wykwalifikowanego pracownika techniczne-

go.
Urzadzenie powinno byc serwisowane jedynie przez wyk-
walifikowanych pracownikow serwisu. Naprawy wykony-
wane przez 0soby nieuprawnione moga spowodowac
obrazenia ciata lub powazng awarie urzadzenia. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia i
uniewaznienie gwarancji.

Urzadzenia przeznaczone do zabudowy moga by¢ uzywane
wytacznie po zamontowaniu w szafkach i miejscach rob-
oczych zgodnych z odpowiednimi standardami. Zapewnia to

wtasciwg ochrone przed kontaktem z podzespotami elektryc-

znymi, zgodnie z podstawowymi normami bezpieczenstwa.
W przypadku nieprawidtowego dziatania urzadzenia badz
pojawienia sie uszkodzen, pekniec lub zarysowan nalezy:

« Wytgczy¢ wszystkie pola grzejne;

« 0dtgczycC ptyte od sieci elektryczne;:

« skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym.

Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczyc zasilanie,
by uniknac¢ porazenia pradem elektrycznym. Nie uzywac
ptyty do czasu wymiany szklanej powierzchni.
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do podgrzewania folii
aluminiowej, produktow zawinietych w folie aluminiowa lub
Zamrozonej zywnosci zapakowane] w aluminium.

Jesli pomiedzy dno garnka i ptyte grzejng dostanie sie ptyn,
moze powstawac sprezona para powodujaca podskakiwanie
garnka.

Nalezy zawsze pilnowac, by ptyta grzejna i dno garnka byty
suche.

Pola grzejne nagrzewajg sie podczas gotowania.

Nie nalezy pozwala¢ matym dzieciom przebywac w poblizu
urzadzenia.

Zaden element opakowania nie powinien znalez¢ sie w
zasiequ dzieci, poniewaz stanowi dla nich zagrozenie.
Niniejsze urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytacznie do
gotowania i smazenia zywnosci w gospodarstwie domowym.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercy-
jnych lub przemystowych.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do ogrzewania
pomieszczenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania urzadzen
elektrycznych do gniazdek znajdujacych w poblizu ptyty
grzejnej. Przewody zasilajace nie moga stykac sie z blatem
roboczym.

W przypadku nadmiernego nagrzania ttuszcz i olej moga sie
szybko zapali¢. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ naczyn bez
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nadzoru podczas przygotowywania potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju, np. podczas smazenia frytek.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytaczyc ptyty grzejne.
Panele sterowania zawsze powinny by¢ czyste i suche.

Na ptycie grzejnej nie wolno ktasc¢ tatwopalnych przedmi-
otow, poniewaz grozi to pozarem.

Nieuwazne korzystanie z urzadzenia moze by¢ przyczyna
pOZaru.

Przewody Urzadzen elektrycznych nie powinny dotykac
goracych powierzchni ptyty ani naczyn kuchennych.

Nie nalezy uzywac ptyty grzejnej do suszenia 0dziezy.
0soby posiadajace rozrusznik serca lub aktywne implanty
serca muszg dbac o to, aby ich gorna czes¢ ciata znajdowata
sie zawsze w odlegtosci co najmniej 30 cm od wtgczonych
pol ptyty indukcyjnej. W przypadku watpliwosci nalezy
skonsultowac sie z producentem urzadzenia lub lekarzem
(dotyczy tylko modeli z ptytg indukcyjng).

Nie probuj samodzielnie naprawiac, rozktadac ani przerabiac
urzadzenia.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc urzadzenie.
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ zgodnie z instrukcjami czyszc-
zenia i konserwacji, ktore przedstawiono w niniejszej
instrukcji obstugi.

Zwierzeta nie powinny przebywac w poblizu urzadzenia,
poniewaz mogtyby stana¢ na przyciskach sterowania i
spowodowac jego awarie.




Utylizacja opakowania

A\ OSTRZEZENIE

Karton i elementy wykonane z twardej pianki zostaty odpowiednio oznaczone.

Opakowania i starsze urzadzenia nalezy utylizowac¢ z uwzglednieniem kwestii
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska.

Wtasciwa utylizacja zuzytego urzadzenia

A\ OSTRZEZENIE

Przed utylizacjg zuzytych urzadzen nalezy uniemozliwic ich prace tak, aby nie
mogty stac sie zrodtem zagrozenia. Aby to zrobi¢, wykwalifikowany technik
powinien odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego i usunac przewod
zasilajacy.

Urzadzenia nie wolno wyrzucac wraz ze zwyktymi odpadami domowymi.
Informacje o datach zbiorek oraz publicznych miejscach utylizacji odpadow
mozna uzyskac¢ w lokalnym zaktadzie utylizacji lub u wtadz lokalnych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy
segregacji odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie
nalezy tego produktu ani jego akcesoriow (np. tadowarki,
zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac¢ wraz
ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby
uniknac szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpadow, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od
odpadow innego typu oraz o odpowiedzialny recykling i
praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmi-
otow, uzytkownicy w gospodarstwach domowych
powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detal-
icznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z
organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze
swoim dostawcg i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu.
Produktu ani jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z
innymi odpadami komercyjnymi.

Wiecej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung i
szczegolnych obowigzkow regulacyjnych dotyczacych produktéw, np.
rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsam-
sung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Polski
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Montaz ptyty grzejnej

A\ OSTRZEZENIE Potrzebne narzedzia

Nowe urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i uziemione przez wykwalifi-

kowany personel techniczny. ____

Nalezy przestrzegac niniejszej instrukcji. Gwarancja nie pokrywa uszkodzen T %
powstatych w wyniku nieprawidtowej instalacji.

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie pod koniec niniejszej instrukcji. Otowek Srubokret krzyzakowy Linijka

Instrukcje bezpieczenstwa dla instalatora

. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do instalacji elektrycznej, ktora umozliwia
jego odtaczenie od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscia

otwarcia stykow co najmniej 3 mm. Jako urzadzenia izolacyjne mozna

stosowac przerywacze do ochrony linii, bezpieczniki (bezpieczniki
wkrecane nalezy usuna¢ z uchwytu), wytaczniki pradu uptywowego i
styczniki.

« To urzadzenie spetnia wymagania normy EN 60335-2-6 w zakresie

Okulary ochronne Wyrzynarka Wiertarka

Podtaczanie zasilania sieciowego

ochrony przeciwpozarowej.
Ten typ urzadzenia moze byc¢ zainstalowany obok wysokiej szafki lub
sciany po jednej stronie.

«  Montaz musi zapewniac¢ ochrone ptyty przed wstrzgsami.

- Zabudowa, w ktorej zamontowane jest urzadzenie, musi spetnia¢ wyma-
gania normy DIN 68930 w zakresie stabilnosci. A\ OSTRZEZENIE

- Aby zapewni¢ ochrone przed wilgocia, wszystkie powierzchnie ciete
muszg byc¢ uszczelnione przy uzyciu wtasciwego uszczelniacza.

W przypadku powierzchni roboczych z kafelkami ceramicznymi ztagcza w
miejscu osadzenia ptyty grzejnej musza byc¢ catkowicie wypetnione
zaprawa.

W przypadku powierzchni ceramicznych lub wykonanych z kamienia
naturalnego badz sztucznego sprezyny z mechanizmem migowym nalezy
przymocowac z uzyciem odpowiedniej zywicy lub mieszanego spoiwa. )

- Uszczelnienie w okolicy powierzchni roboczej powinno by¢ wykonane A\ OSTRZEZENIE
poprawnie i nie zawiera¢ niewypetnionych przestrzeni. Nie nalezy
stosowac dodatkowego uszczelniacza silikonowego, poniewaz moze to
utrudni¢ demontaz podczas serwisowania.

Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy jego napiecie znamion-
owe, wskazane na tabliczce znamionowej, odpowiada napieciu w gniazdku
elektrycznym. Tabliczka znamionowa znajduje sie na dolnej czesci obudowy
ptyty grzewczej.
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Przed podtgczeniem przewodow nalezy wytgczyc¢ zasilanie obwodu.
Napiecie elementu grzejnego wynosi 230 V AC. Urzadzenie moze takze
pracowac w sieciach o napieciu 220 lub 240 V AC. Ptyte grzewcza nalezy
podtaczyc¢ do zasilania przy uzyciu urzadzenia, ktore umozliwi jej odtaczenie
od zasilania na wszystkich biegunach z szerokoscig otwarcia stykow co
najmniej 3 mm (np. automatyczny przerywacz do ochrony linii, wytacznik
pradu uptywowego lub bezpiecznik).

Potaczenia przewodowe nalezy wykonac¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi, dbajgc o odpowiednie dokrecenie srub zaciskowych.

«  Podczas demontazu nalezy naciskac na ptyte grzewcza od spodu. A\ OSTRZEZENIE

- Ptyte oddzielajacg mozna zamontowac pod ptyta grzewcza. . . o - . .,

«  Nie nalezy zakrywac otworu wentylacyjnego znajdujacego sie pomiedzy Po podtaczeniu ptyty grzejnej do sieci zasilania nalezy sprawdzic, czy
blatem roboczym a przednia czecia urzadzenia. wszystkie pola grzejne sg gotowe do uzycia, wtgczajac je kolejno na krotki

czas z zastosowaniem maksymalnego ustawienia mocy i przy uzyciu odpow-
iednich naczyn kuchennych.

8 Polski




A\ OSTRZEZENIE

Nalezy zwroci¢ uwage na zgodnose potaczen faz i przewodu neutralnego sieci
domowej oraz urzadzenia (schematy potaczen). W przeciwnym razie mozliwe
jest uszkodzenie podzespotow ptyty grzejnej. Gwarancja nie obejmuje uszko-

dzen wynikajacych z nieprawidtowego montazu urzadzenia.

A\ OSTRZEZENIE

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod zasilajgcy musi zostac
wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifi-

kowang osobe.
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A\ OSTRZEZENIE

1IN~ (32A)
01 | 220-240V~ 04 Niebieski
02 Brazowy 05 Szary
03 Czarny 06 | Zielony/Zotty

2 N~ (16 A): Przed potaczeniem oddziel
kable 2-fazowe (L1 i L2).

01 | 220-240V~ 05 Niebieski
02 | 380-415V~ | 06 Szary

03 Brazowy 07 | Zielony/Zotty
04 Czarny

2 X 1N~ (16 A): Przed potaczeniem

oddziel kable.
01 | 220-240V~ | 05 Czarny
02 Brazowy 06 Szary
03 Niebieski 07 | Zielony/Zotty
04 | 220-240V~

Aby zapewni¢ odpowiednie potaczenie, postepuj wedtug schematu okablowania w

poblizu gniazd.

Montaz w blacie kuchennym

a ) UWAGA

Przed montazem zanotuj numer
seryjny urzadzenia znajdujacy sie na
tabliczce znamionowej.

Numer seryjny jest wymagany przy
zgtoszeniach serwisowych. Po
zamontowaniu urzadzenia nie bedzie
dostepu do tego numeru, poniewaz
jest on zapisany na tabliczce znamion-
owej na spodzie urzadzenia.

UWAGA

Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na
wymagania w zakresie minimalnej
odlegtosci i odstepu urzadzenia od
innych elementdw wyposazenia
pomieszczenia.

A. Numer seryjny

UWAGA

Nalezy zwrdéci¢ szczegding uwage na wymagania w zakresie minimalnej odlegtos-
ci i odstepu urzadzenia od innych elementow wyposazenia pomieszczenia.

Na spodzie ptyty grzejnej znajduje sie wentylator. Jesli pod ptytg znajduje sie
szuflada, nie powinno sie przechowywac w niej drobnych przedmiotow lub
papieru, gdyz istnieje niebezpieczenstwo uszkodzenia wentylatora lub zaktécenia
procesu chtodzenia ptyty w przypadku wciggniecia tych przedmiotow lub papieru
przez wentylator.

) [ nr

Objasnienie Wymiary

03.
‘ 01 | Wysokos$¢ otworu
01—~ wentylacyjnego
Olﬁi
02 02 | Szerokos$¢ otworu

/ wentylacyjnego

Min. 2 mm

560 mm

03 | Odlegtos¢ miedzy
koncem urzadzenia
a boczna Sciana
blatu

Min. 50 mm
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Montaz ptyty grzejnej

Dobdr miejsca montazu

Zapewnianie odpowiedniej wentylacji

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar
przedstawiony na ilustracji.

Na potrzeby montazu i uzytkowania nalezy zachowac¢ wokot otworu wolny
odstep o0 szerokosci min. 50 mm.

Minimalna grubos¢ blatu roboczego musi wynosi¢ 20 mm. Blat powinien
by¢ wykonany z tworzywa izolujgcego i odpornego na dziatanie ciepta
(drewno i podobny wtoknisty lub higroskopijny materiat nie powinien by¢
uzywany bez impregnacji), aby uniknac porazenia elektrycznego i
wiekszych odksztatcen wskutek promieniowania cieplnego urzadzenia.
Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchnia-
mi blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

Min.3mm
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 60 56 560+ 4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

10 Polski

Bez wzgledu na okolicznosci urzadzenie musi by¢ dobrze wentylowane, a
wlot i wylot powietrza nie moga by¢ zablokowane. Upewnij sie, ze
urzadzenie jest w dobrym stanie roboczym. Wymiary montazowe przedst-
awiono ponizej:

UWAGA

Bezpieczna odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a zawieszong nad nim szafka
powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

760mm

Min.20mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

760 Min. 25 Min. 20 Wlot powietrza

Wylot powietrza - 2




Upewnij sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.

W celu unikniecia przypadkowego dotkniecia nagrzanego spodu ptyty lub
nieoczekiwanego porazenia elektrycznego podczas pracy konieczne jest
przymocowanie srubami drewnianej przektadki minimum 25 mm pod
ptyta. Stosuj sie do ponizszych wytycznych.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A\ OSTRZEZENIE

Wokot zewnetrznej krawedzi ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne.
NALEZY upewnic sie, ze otwory nie zostaty zablokowane przez blat
roboczy po umieszczeniu ptyty w pozycji.

A\ OSTRZEZENIE

«  Nalezy pamietac, ze klej taczacy plastikowe lub drewniane materiaty
musi by¢ odporny na temperatury powyzej 150°C, aby zapobiec
odklejaniu oktadziny.

« Tylna Sciana oraz otaczajace i przylegte powierzchnie muszg byc¢
odporne na temperature 90°C.

Przed montazem ptyty grzejnej

Blat roboczy jest wyréwnany i wypoziomowany, a zadne elementy
konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

Blat roboczy wykonano z zaroodpornego i izolowanego materiatu.

W przypadku montazu nad piekarnikiem — piekarnik wyposazono we
wbudowany wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczacymi
zachowania odstepow i wszelkimi obowigzujacymi standardami oraz
przepisami.

W statym okablowaniu znajduje sie odpowiedni odtacznik zapewniaja-
cy catkowite odtaczenie od zrodta zasilania, ktory zostat zamocowany
i umiejscowiony tak, aby spetnia¢ wszystkie lokalne przepisy i
regulacje dotyczgce okablowania.

Musi to by¢ odtacznik zatwierdzonego typu, ktory posiada 3 mm
przestrzeni pomiedzy stykami (lub wszystkimi aktywnymi przewodami
fazowymi, o ile lokalne regulacje pozwalajg na taka zmiane przepiséw).
Po zamontowaniu ptyty odtgcznik musi byc¢ tatwo dostepny dla
uzytkownika.

W razie watpliwosci uzytkownik powinien skonsultowac sie z
lokalnymi wtadzami odpowiedzialnymi za budynki oraz odniesc¢ sie do
przepisow.

Powierzchnie $cian wokot urzadzenia musza by¢ zaroodporne oraz
tatwe do wyczyszczenia (np. wykonczone ptytkami ceramicznymi).
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Po montazu ptyty grzejnej

/\ PRZESTROGA

Przewodd zasilania nie przebiega przez drzwiczki szafki lub przez
szuflade.

Z zewnatrz szafki do podstawy ptyty dociera odpowiedni przeptyw
Swiezego powietrza.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladg lub szafka, zastosowano
ochrone termiczng pod podstawa ptyty.

Odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika.

Polski 11




Montaz ptyty grzejnej

Elementy urzadzenia

Postawic¢ urzadzenie na stabilnej, gtadkiej powierzchni (na przyktad na /i\ PRZESTROGA

opakowaniu). Nie wywierac nacisku na przyciski wystajace z ptyty. - Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany
personel lub technikow.
«  Mamy specjalistow do Panstwa dyspozycji. Prosze nie przeprowadzac

Dopasowywanie potozenia wspornikow > W e
operacji samodzielnie.

Po zakonczeniu montazu przymocowac urzadzenie do powierzchni roboczej, . Plyta nie moze by¢ zainstalowana bezpoérednio nad zmywarka
przykrecajac 4 wsporniki u dotu ptyty. lodowka, zamrazarka, pralka lub suszarka, gdyz wilgo¢ moze uszkodzi¢
Dopasowac potozenie wspornika do grubosci blatu. urzadzenie.

- Ptytaindukcyjna powinna by¢ zainstalowana tak, aby umozliwi¢ lepsze
promieniowanie cieplne co zapewni zwiekszenie jej niezawodnosci.
. Sciany i indukowana strefa grzewcza powyzej powierzchni blatu
muszg wytrzymac ciepto.
- Aby unikngc uszkodzen, przektadki i spoiwo/klej musza by¢ odporne
na ciepto.
«  Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej
- Ptyta musi by¢ podtaczana do sieci elektrycznej tylko przez odpowied-
nio wykwalifikowang osobe.
- Przed podtaczeniem ptyty kuchennej do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzic, czy:
«  Domowy uktad okablowania jest odpowiedni do mocy pobieranej
przez ptyte grzejna.
«  Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej
«  Przewdd zasilajgcy moze wytrzymac obcigzenia okreslone na
tabliczce znamionowej.
Szkfo ceramiczne - Aby podtaczyc¢ ptyte do zasilania sieciowego nie nalezy uzywac
przejsciowek, przedtuzaczy, reduktorow lub ztaczek, poniewaz moga
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Szkto ceramiczne

Materiat aluminiowy one spowodowac przegrzanie i pozar.

Materiat
plastikowy

YEIEE

plastikowy

A\ OSTRZEZENIE

Pod zadnym pozorem wsporniki nie moga po montazu dotyka¢ wewnetrznych
powierzchni blatu (patrz zdjecie).

12 Polski




Przed rozpoczeciem

Pola grzejne

22—
5
1. Maks. 1800/3000 W
1 2. Maks. 1800/3000 W
1 3. Maks. 1800/3000 W
4. Maks. 1800/3000 W
5. Strefa flex zone 3000/4000 W 3
6. Szkto ceramiczne ®
w0 moned 7. Panel sterowania o
R
l S
. 7 2
Panel sterowania ?
S
3
959 15 15 15 15 15
:'""""""""""""”: s 0 1 . 5 . 10 . 15 :'"""""""”:
O [E] o] ] an CEEEEEEE p [ LJi & Dl @
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5

Objasnienia dotyczace wyswietlacza pola grzejnego

1. Suwak dotykowy mocy/minutnika Wyswietlacz Znaczenie

2. Przyciski wyboru pola grzejnego 7 3 - .

3. Praycisk pauzy {do 5, | Wybrany poziom mocy

4. Przycisk zabezpieczenia przed dziecmi H Pozostate ciepto (ang. hot - goracy).

5. Przycisk ON/OFF - - - .

6. Przycisk utrzymywania temperatury E Wtaczona funkcja zabezpieczenia przed dzie¢mi

7. Przycisk zvyieks;ania mocy ¥ Uzyto niewtaéciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie
8. Przycisk minutnika - umieszczono zadnego naczynia w polu grzejnym.

Polski 13




Przed rozpoczeciem

Podgrzewanie indukcyjne Funkcja wytacznika bezpieczenstwa

Jesli jedno z pol grzejnych nie zostanie wytgczone lub ustawienie podgrz-
ewania nie zostanie zmienione przez dtuzszy czas, pole grzejne wytaczy
sie automatycznie.

Obecnosc¢ pozostatego ciepta jest oznaczana na wyswietlaczach cyfrowych
poszczegodlnych pol grzejnych za pomoca litery H (ang. hot — goracy).
Pola grzejne wytaczajg sie automatycznie po uptywie nastepujgcego czasu:

« Zasada dziatania podgrzewania
indukcyjnego:
Po umieszczeniu naczynia na polu
grzejnym i wtgczeniu urzadzenia
uktady elektroniczne ptyty indukcyjnej
rozpocznga generowanie ,pradow
indukcyjnych” w spodniej czesci

naczynia, co spowoduje natychmiast- Ustawienie mocy podgrzewania Wytaczenie
oWy WZrost tempferatury .W naczymu. Utrzymywanie temperatury Po 2 godzinach

A Cowka indukcii « Szybsze gotowanie i smazenie:

B. Prezcljyailr:juukc(ajlne Dzieki bezposredniemu ogrzewaniu 1-5 Po 8 godzinach

: ) naczyn, a nie ptyty szklanej urzadze- ) )

C. Uktady elektroniczne nia, mozliwe jest uzyskanie wiekszej 6-10 Po 4 godzinach
wydajnosci gotowania niz w innych 11-14 Po 2 godzinach
systemach, poniewaz nie wystepuje 15 PO 1 godzinie
utrata ciepta. Wiekszos¢ zuzywanej

przez urzadzenie energii jest przeksz-
tatcana w ciepto. UWAGA

Jesli uzyte naczynie jest niewtasciwe badz zbyt mate lub nie umieszczono
zadnego naczynia na polu grzejnym, zostanie wyswietlofe oznaczenie.
Po uptywie 1 minuty dane pole grzejne zostanie wytgczone.

UWAGA

Jesli jedno lub wiecej pol grzejnych wytaczy sie przed uptywem wskaza-
nego czasu, nalezy zapoznac sie z informacjami zawartymi w czesci
,Rozwigzywanie problemoéw” na stronie 28.
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Inne przyczyny samoczynnego wytaczenia sie pol grzejnych

Wszystkie pola wytgczajg sie, gdy na panel sterowania wykipi gotowana
zawartosc.

Funkcja wytacznika automatycznego zostanie takze uruchomiona w
przypadku umieszczenia na panelu sterowania wilgotnej sciereczki. W obu
tych przypadkach konieczne jest ponowne wtgczenie urzadzenia przy
uzyciu przycisku O po usunieciu cieczy lub $ciereczki.
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Wskaznik pozostatego ciepta

Przybory kuchenne

Po wytgczeniu danego pola grzejnego lub catej ptyty obecnos¢ pozostatego
ciepta wskazywana jest za pomoca oznaczenia H (ang. hot - goracy) na
wyswietlaczu cyfrowym poszczegolnych pol grzejnych. Po wytaczeniu pola
grzejnego wskaznik pozostatego ciepta zgasnie dopiero po schtodzeniu sie jego
powierzchni.

Ciepto to mozna wykorzysta¢ do rozmrazania zywnosci lub utrzymania jej
temperatury.

A\ OSTRZEZENIE
Gdy wskaznik pozostatego ciepta jest podswietlony, istnieje ryzyko poparzenia.
A\ OSTRZEZENIE

Przerwa w zasilaniu powoduje zgasniecie oznaczenia H , a informacja o
pozostatym cieple przestaje by¢ dostepna.

W dalszym ciagu istnieje jednak ryzyko poparzenia. Aby go uniknga¢, nalezy
zachowac ostroznos¢ w poblizu ptyty grzejnej.

WyKkrywanie temperatury

Jesli z dowolnej przyczyny temperatura jakiegokolwiek pola grzejnego
przekroczy poziom bezpieczenstwa, poziom mocy podgrzewania dla tego pola
zostanie automatycznie zmniejszony.

Po zakonczeniu korzystania z ptyty grzejnej jej wentylator bedzie kontynuowat
prace do momentu schtodzenia uktaddw elektronicznych. Wentylator wtacza
sie i wytacza w zaleznosci od temperatury uktadow elektronicznych.

Uzywaj naczyn z ptaskim dnem, ktore
umozliwiaja peten kontakt z powierzch-
nig pola grzejnego Sprawdz, czy dno
naczynia jest ptaskie, obracajac na nim
linijke. Pamietaj o przestrzeganiu
wszystkich zalecen dotyczacych
wykorzystywanych przyborow kuchen-
nych.

CA

. Uzywaj naczyn wykonanych z materiatu odpowiedniego do gotowania
indukcyjnego.

- Wybieraj naczynia wysokiej jakosci z ciezszym dnem, ktére zapewnia lepsze
rozprowadzanie ciepta. To pozwoli uzyskac najlepsze rezultaty.

- Dopasowuj rozmiar naczynia do ilosci przygotowywanego jedzenia.

- Nie zostawiaj pustych naczyn na wtaczonych polach grzejnych. Moze to
spowodowac ich trwate uszkodzenie w postaci pekniecia, stopienia lub
zniszczenia, ktore moze wptyngac na dziatanie ceramicznej ptyty grzejnej
(tego typu uszkodzenia nie sa objete gwarancja).

«  Nie uzywaj brudnych naczyn ani naczyn z warstwa starego ttuszczu. Zawsze
uzywaj naczyn, ktore mozna w tatwy sposéb wyczysci¢ po zakonczeniu
gotowania.

/A PRZESTROGA

-« Moze sie wydawac, ze pola grzejne wystygty po wytaczeniu.
Jednak szklana powierzchnia moze by¢ gorgca z powodu pozostatego ciepta
pochodzacego z naczynia. Dlatego nadal istnieje ryzyko poparzenia.

- Nie dotykaj goracych naczyn rekoma. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub
podktadek pod naczynia, aby chronic rece przed poparzeniem.

- Nie przesuwaj naczyn po powierzchni ptyty grzejnej. Moze to spowodowac jej
trwate uszkodzenie.

Polski 15
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Przed rozpoczeciem

Naczynia do gotowania na ptycie indukcyjnej

Ptyte indukcyjng nalezy wtaczac dopiero po umieszczeniu naczynia z podstawg Pola indukcyjne do okreslonego stopnia automatycznie dostosowuja sie do
magnetyczng na jednym z pol grzejnych. Mozna stosowac nastepujace naczynia wielkosci spodniej czesci naczynia. Magnetyczna czes¢ dna naczynia musi
kuchenne: jednak miec¢ okreslong minimalng $rednice, w zaleznosci od wielkosci danego
pola grzejnego
Materiat Przydatnos¢ Pole grzejne Minimum (mm) Maksimum (mm)
Stal, emaliowana stal, zeliwo Tak Pole Przednie lub tylne 140 220
stal nierdzewna Tak (jesli magnes przyczepia sie do spodniej Flex Duze pole Flex 220 220 x 400
Czesci naczynia -
€ ynia) Tylne prawe pole grzejne 140 180
AL, Tl b 2 Nie Przednie prawe pole grzejne 140 180
szkto, ceramika, porcelana
o UWAGA W celu uzyskania najlepszych rezultatow
S . . . o , uzywaj naczyn kuchennych, ktorych
3 - Naczynia na ptyty indukcyjne opatrzone sg odpowiednim oznaczeniem przez ¢rednica ferromagnetyczna odpowiada
R p(odu,centa. _ ] ) ) ) Srednicy palnika. Jesli naczynie nie jest
D . [\Hektorg naczynia moga powodowac hatas podczas ich uzytkowania na polach wykrywane przez palnik, sprobuj uzy¢
o indukcyjnych.
3

! - ) ) . L mniejszego palnika.
«  Nie wskazuje to na uszkodzenie urzadzenia ani w zaden sposob nie wptywa

na jego dziatanie.

- Specjalne naczynia ze stali nierdzewnej moga nie nadawac sie do gotowania
indukcyjnego.
Sprawdz, czy magnes przyczepia sie do podstawy naczynia.

16 Polski




Inne naczynia indukcyjne

Niektore naczynia majg na dnie cienki materiat magnetyczny umozliwiajacy ich
wykorzystanie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzejnej. Te naczynia
charakteryzuja sie stabym magnetyzmem i moga dziatac nieprawidtowo
(oznacza to, ze magnes nie przyczepia sie wystarczajaco mocno lub obszar
przyciggajacy magnes jest niewielki).

«  Nawet jesli naczynia zostaty stworzone
z mysla 0 gotowaniu przy uzyciu ptyty
indukcyjnej, sita grzania moze by¢
staba lub moze sie zdarzy¢, ze ptyta
grzejna moze nie wykrywac naczynia -
jest to zalezne od wielkosci i sity
przyciggania obszaru magnetycznego
znajdujacego sie na dnie naczynia.

0000000

000!

A. Obszar, ktoéry nie przycigga magnesu
B. Obszar przyciagajacy magnes

Podczas uzywania duzych naczyn z
mniejszym elementem ferromagnetycznym
nagrzewa sie wytacznie ten element.

W efekcie ciepto moze nie byc¢ rownomier-
nie rozprowadzane.

Test przydatnosci

Naczynie moze by¢ uzywane do gotowania
_//*C indukcyjnego, jesli opatrzone jest odpow-
/—\\ I\~ . . .
NS g iednim oznaczeniem przez producenta, a

magnes przyczepia sie do jego spodniej
t s czesci.

Dobre naczynie mozna rozpoznac, sprawdzajac jakosc jego dna. Dno powinno
by¢ tak grube i ptaskie, jak to tylko mozliwe.

Kupujac nowe naczynia, nalezy zwroci¢ szczegolng uwage na srednice dna.
Producenci czesto podaja tylko srednice gornej krawedzi naczyn.

Nie nalezy uzywac naczyn, ktdre majg uszkodzone dno (ostre krawedzie lub
wgniecenia).

Przesuwanie uszkodzonych naczyn po powierzchni ceramicznej ptyty grzejnej
moze ja trwale porysowac.

Dno zimnego naczynia jest zwykle lekko wygiete do srodka (wkleste).

Nie powinno by¢ wygiete na zewnatrz (wypukte).

Aby moc korzystac z naczyn specjalnego rodzaju; na przyktad woka, naczynia
do gotowania cisnieniowego lub na wolnym ogniu, nalezy przestrzegac
instrukcji producenta.
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Przed rozpoczeciem

Prawidtowe ustawienie

Prawidtowe Nieprawidtowe
—— | &=

Naczynie z ptaskim dnem i prostymi
Sciankami bocznymi.

Naczynie z zakrzywionym lub wygietym
dnem lub $ciankami bocznymi.

—

- -

Naczynie spetnia lub przekracza
zalecenia dotyczgce minimalnego
rozmiaru dla danego pola grzejnego.

Naczynie nie spetnia zalecen dotycza-
cych minimalnego rozmiaru wymaga-
nego dla danego pola grzejnego.

B s

Naczynie catkowicie przylega do
powierzchni ptyty grzejnej.

Naczynie przylega do brzegu ptyty
grzejnej lub nie przylega catkowicie
do powierzchni ptyty.

#Vé)

Naczynie jest odpowiednio
wywazone.

Ciezki uchwyt powoduje przechyla-
nie sie naczynia.

18 Polski

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

s - B

XX

Przestrzeganie nastepujacych zasad
uzytkowania pozwala oszczedzac energie
elektryczna.

« Naczynia i garnki nalezy zawsze
umieszczac na ptycie przed wtacze-
niem pola grzejnego.

«  Obecnosc¢ zabrudzen na ptycie i dnie
naczynia zwieksza zuzycie energii.

. Jesli to mozliwe, nalezy szczelnie
przykrywac uzytkowane naczynia za
pomocyg pokrywki. Pozwala to
oszczedzac energie elektryczna.

- Pola grzejne nalezy wytaczac przed
zakonczeniem gotowania. Wyko-
rzysta¢ pozostate ciepto do utrzyma-
nia temperatury zywnosci.




Uzywanie przyciskéw dotykowych

Hatasy podczas pracy

Aby uzy¢ przycisku dotykowego, dotknij zadany przycisk koncem palca
wskazujacego, aby wtaczyc¢ lub wytaczy¢ zadany wyswietlacz badz wtaczyc
zadang funkcje urzadzenia.

Upewnij sie, ze dotykasz tylko jednego przycisku podczas obstugi urzadzenia.

Zbyt ptaskie umieszczenie palca na przycisku moze spowodowac nacisniecie
takze sasiedniego przycisku.

Jesli stychac:

« Odgtos trzaskania: naczynia sg wykonane z réznych materiatow.

« Gwizdanie: wykorzystywane sa wiecej niz dwa pole grzejne oraz naczynia sg
wykonane z roznych materiatow.

« Brzeczenie: wykorzystywane sg wysokie poziomy zasilania.

« Klikanie: wystepuje zmiana napiecia.

« Szum, buczenie: wentylator jest wtgczony.

Powyzsze hatasy sg normalne i nie wskazujg na zadne usterki.

A\ OSTRZEZENIE

Nie wolno korzysta¢ z naczyn o réznych rozmiarach lub wykonanych z roznych
materiatow.

Korzystanie z naczyn o roznych rozmiarach lub materiatach moze spowodowac
hatas i wibracje.

UWAGA

Korzystanie z niskich poziomow mocy (1-5) moze wywotac¢ odgtosy ,klikania”.

Pierwsze czyszczenie

Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego wilgotng sciereczkg z uzyciem
Srodka do czyszczenia ceramicznych blatéw roboczych.

A\ OSTRZEZENIE

Nie nalezy uzywac substancji zracych lub srodkdw mogacych porysowac
powierzchnie, poniewaz moze to doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.
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Obstuga

Rozpoczecie gotowania

Zakonczenie gotowania

Dotknij przycisku ON/OFF. Po wtgczeniu zasilania
emitowany jest jeden sygnat dzwiekowy, przycisk
minutnika wskazuje ,---", a przyciski wyboru pol
grzejnych wskazuja ,-", informujac, ze ptyta indukcyj-
na jest w trybie gotowosci.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na polu grzejnym, z
ktorego zamierza sie skorzystac.

- Nalezy upewnic sie, ze spod garnka i powierzchnia
pola grzejnego sa czyste i suche.

Dotknij przycisk wyboru danego pola grzejnego,
wskaznik obok przycisku zacznie migac.

N 14
N

Wybierz ustawienie mocy, dotykajac suwaka.

« Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy w ciggu 1
minuty, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.
Bedziesz musiat zacza¢ od poczatku od punktu 1.

« W trakcie gotowania mozesz zmienic ustawienie
mocy w dowolnym momencie.

ZWIEKSZENIE MOCY
e

ZWIEKSZENIE MOCY
—_

Wytacz pole grzejne, przesuwajac suwak w lewa
strone. Upewnij sie, ze na wyswietlaczu widnieje
wartosc ,0".

LUB

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego na okoto 2
sekundy, aby wytaczy¢ pole grzejne.

Sorrrrrrnnmm

—
ZMNIEJSZENIE MOCY

i
I

Wytacz cata ptyte kuchenng, dotykajac przycisku
ON/OFF.

-

Uwazaj na gorace powierzchnie.

Na wyswietlaczu wcigz goracego pola grzejnego
bedzie widniec litera H. Zniknie, gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze
rowniez stuzyc jako funkcja oszczedzania energii.
Jesli chcesz podtrzymac temperature garnkow, uzyj

Jesli wyswietlacz miga = < naprzemiennie z ustawieniem
mocy

Oznacza to, ze:

« nie postawites garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub

« uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

« garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na polu

grzejnym.

Grzanie nie nastgpi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie postawi-
ony odpowiedni garnek.

20 Polski

strefy grzewczej, ktora jest wcigz goraca.
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Zalecane ustawienia dla gotowania okreslonych rodzajéw zywnosci

Zwiekszanie mocy

Wartosci w ponizszej tabeli stanowia jedynie wskazowki dotyczace gotowania.
Ustawienia mocy podgrzewania wymagane dla roznych metod gotowania sa
zalezne od wielu czynnikéw, takich jak jakos¢ uzywanych naczyn oraz typ i
ilos¢ gotowanej zywnosci.

Ustawienie

poziomu mocy Zastosowanie

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

- topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw,
ktore tatwo przypalic¢

- tagodne wrzenie

- wolne podgrzewanie

» odgrzewanie
3=5 - intensywne wrzenie
- gotowanie ryzu

« duszenie

o=t « parowanie

9-11 - delikatne smazenie
« smazenie nalesnikow
« podsmazanie

12 - 14 P

« gotowanie makaronu

- smazenie btyskawiczne
« smazenie intensywne
15/P « zagotowywanie zup

- gotowanie wody

UWAGA

Ustawienia te nalezy dostosowac w zaleznosci od uzywanych naczyn i
przyrzadzanych potraw.

Aktywowanie funkcji zwiekszania mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

5\

Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P",
wskaznik pola wyswietli ,P” i osiagnieta
zostanie maksymalna moc.

B

Anulowanie funkcji zwiekszania

mocy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla
ktorego chcesz anulowac te funkcje.

i

a) Dotknij przycisk zwiekszania mocy ,P”, a pole
grzejne powroci do ustawienia poczgtkowego.
lub

b) Dotknij suwak, a pole grzejne powroci do
wybranego poziomu.

4

lub

UWAGA

Funkcja moze dziatac¢ dla kazdego pola grzejnego.

Pole grzejne powraca do ustawienia poczatkowego po 5 minutach.

Po aktywowaniu funkcji zwiekszania mocy pierwszego pola grzejnego, drugie

pole grzejne zostaje automatycznie ograniczone do poziomu 2. Tak samo

wyglada to w odwrotng strone.

Jezeli poczatkowe ustawienie to 0, nastapi powrot do 15 po 5 minutach.

Polski 21
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Obstuga

Zwiekszanie mocy

Strefa flex zone

Funkcja Zwiekszania mocy sprawia, ze poszczegolne pola grzejne moga
pracowac z wiekszg moca (np. w celu zagotowania duzej ilosci wody).

R Mak | iek i
Pola grzejne aksyma ngo%zga';széwgemgzama mocy

180 mm 5 min
180 mm 5 min
Przéd lub tyt panelu indukcyjnego Flex 5 min
Plus 5 min

Po uptywie tego czasu zostanie automatycznie przywrocony poziom 15 1ub

ustawienie poczatkowe.

UWAGA

W niektorych przypadkach funkcja Zwiekszania mocy moze zosta¢ automaty-
cznie wytaczona, aby chroni¢ wewnetrzne podzespoty elektroniczne urzadze-
nia

Nie mozna np. ustawi¢ najwyzszej mocy jednoczesnie dla przedniego i dla
tylnego panelu indukcyjnego.

Zarzadzanie energia

Pola grzejne moga korzysta¢ z maksymalnej mocy podgrzewania

Jesli zakres mocy zostanie przekroczony przez wtaczenie funkcji Zwiekszania
mocy, funkcja zarzadzania energia automatycznie zredukuje ustawienie
poziomu mocy pola grzejnego.

« Polanr1inr?2sgpotaczone

= Polanr 3inr4sgpotaczone

2 3 Wyswietlacz danego pola grzejnego
zmienia sie przez kilka sekund pomiedzy
wybranym poziomem mocy a maksymal-
nym mozliwym ustawieniem mocy.
Nastepnie wyswietlacz zmienia sie z

& wybranego poziomu mocy na maksy-
\\/ malne mozliwe ustawienie mocy.

22 Polski

« W zaleznosci od potrzeb strefe te mozna stosowac jako pojedyncze pole lub
jako dwa rozne pola.

- Strefa flex zone sktada sie z dwoch niezaleznych induktorow, ktorymi
mozna sterowac oddzielnie. Korzystajac jako z pola pojedynczego, naczynie
mozna przestawia¢ miedzy polami w obszarze elastycznym, zachowujac ten
sam poziom mocy, ktory ustawiono dla pola, w ktorym poczatkowo umieszc-
zono naczynie. Czes¢, na ktérej nie stoi naczynie automatycznie sie wytacza.

- Wazne: Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pol grzejnych. Duze, okragte,
prostokatne i podtuzne garnki/patelnie nalezy stawiac na srodku pol
grzejnych, tak aby oba krzyzyki byty zakryte.

Przyktady dobrego i ztego umiejscowienia garnkow.
® W .
I 2 | -
I |
: Eéﬂmm
I |
I

@ )

Duze pole do gotowania

Aby wtaczyc strefe flex zone jako jedna duza F
strefe, nalezy nacisnac specjalne przyciski.

Ustawienie mocy jest identyczne jak w innych zwyktych obszarach.

Gdy garnek zostanie przesuniety z czesci przedniej do tylnej (lub na odwrot),
strefa flex zone automatycznie wykryje nowe potozenie, utrzymujac te sama
moc.

Aby dodac kolejny garnek, nalezy ponownie nacisngc specjalne przyciski
celem wyKkrycia naczynia.

Dwa niezalezne pola

Aby korzystac ze strefy flex zone jako z dwdch niezaleznych pol z roznymi
ustawieniami mocy, nalezy nacisnac¢ specjalne przyciski.

LUB




Minutnik

Ustawienie dla jednego pola grzejnego

Ustawienie dla wielu p6l grzejnych

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, dla
ktorego chcesz ustawi¢ minutnik.

Dotknij przycisk minutnika, a wyswietlacz
minutnika wskaze ,0:00" i bedzie migac¢ ,0";

Ustaw wartosc¢, dotykajgc suwaka (np. 1).

O:02 vy

Ponownie dotknij przycisk minutnika, ® ",
zacznie migac ,0".

M.3n21
(RN

®

gH

Czynnosci w celu ustawienia wiekszej liczby poél sg podobne do czynnosci dla
jednego pola.

W przypadku jednoczesnego ustawiania czasu dla wielu pol grzejnych kropki
na wyswietlaczach tych pol sg wtgczone. Na wyswietlaczu minutnika widnieje
czas. Miga kropka przy danym polu grzejnym.

Przyktad przedstawiono ponizej:

o

da?
uZ

 (ustawione na 15 minut)
[
). (ustawione na 45 minut) J

Wyswietlacz pola grzejnego Wyswietlacz minutnikia

Ustaw wartosc¢, dotykajac suwaka (np. 1), w tej
chwili minutnik wskazuje 11 minut.

A.ea LTTTTIINININ
IR H N

Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu. Wskaznik
zegara bedzie wyswietlat pozostaty czas, migajac pr

zez pierwszych 5 sekund.

Po odliczeniu do zera dane pole zostaje
wytaczone. Nastepnie wyswietlany jest C 3]“
kolejny minutnik, a kropka odpowiedniej ... (]
strefy zaczyna migac.

Przyktad przedstawiono po prawej: Wyswietlacz - Wyswietlacz

pola grzejnego  minutnika

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego, odpowiedni minutnik pojawi sie na
wskazniku.

Po uptynieciu ustawionego czasu dane pole
grzejne zostanie automatycznie wytgczone.

M.
(] l_lB

UWAGA
«  Mozna ustawi¢ wytaczenie jednego lub wiecej pol po uptynieciu ustawione-
go Czasu.

«  Maksymalny czas timera to 9:59.

« Pozostate pola grzejne beda nadal dziatac, jesli byty wczesniej wtaczone.

. Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej oznacza wybrane
pole grzejne.

..
Wyswietlacz
pola grzejnego
Polski 23
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Obstuga

Utrzymywanie temperatury

Zabezpieczenie przed dziec¢mi

Aktywowanie funkcji utrzymywania temperatury
Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

«  Mozesz zablokowac przyciski dotykowe na panelu sterowania ptyta
kuchenng (np. aby dzieci nie wtaczyty przypadkiem pol grzejnych).

. Gdy wtaczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przycisk
ON/OFF.

iy
I

-~ =2 &

’

Dotknij przycisk funkcji utrzymywania temperatu-
ry o, wskaznik pola wyswietli , & "

Wtaczanie blokady

Anulowanie funkcji utrzymywania temperatury

Wskaznik minutnika zacznie
wskazywac ,L".

Dotknij i przytrzymaj przycisk &
blokady przez okoto 3 sekundy

Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

i

Wytaczanie blokady

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady & przez okoto 3 sekundy

Po dotknieciu suwaka pole grzejne powroci do
wybranego poziomu.

UWAGA

«  Funkcja ta moze by¢ uzywana na wszystkich polach grzejnych w tym
samym czasie.

«  Nalezy uzywac pokrywki, gdyz moze to mie¢ wptyw na efekt koncowy.

« Nie zaleca sie uzywania zeliwnych naczyn.
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UWAGA

Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjna, na dotyk
reaguje wytacznie przycisk ON/OFF (D . Dlatego w razie niebezpieczenstwa
mozesz zawsze wytgczyc ptyte kuchenng, lecz aby uzywac jej elementow
sterowania, trzeba najpierw wytaczyc¢ blokade.

Pauza

Przy uruchomionych polach grzejnych dotknij przycisk , >l ", wszystkie
wyswietlacze wskaza , ! " i grzanie zostanie zakonczone. W tym momencie
tylko przyciski, oIl "i @” moga byc¢ obstugiwane.

Po ponownym dotknieciu , Il " wyswietlacz wskaze ustawienie poczatkowe,
a pola grzejne beda kontynuowac grzanie.




Maksymalny limit mocy

Ta funkcja umozliwia dostosowanie maksymalnej mocy urzadzenia.
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Wtacz zasilanie

Dotknij jednoczesnie przyciski Pi
D>l , az wyswietlacz minutnika
wskaze ,S".

Dotknij przycisk (3@0 L az wyswiet-
lacz minutnika wskaze ,SE”.

Dotknij jednoczes$nie przyciski P i
|>||, az wyswietlacz minutnika

wskaze ,SEt” a wyswietlacz
prawego tylnego palnika wskaze

5

£

Mozesz zmieni¢ moc maksymalng z 3000 W na 7200 W, powtarzajac

E
3 - ®
P I [ [3@0 D\\)\éD
7.
te sama czynnosc.
® uwaca

W trybie niskiego poziomu mocy (3000 W), funkcja Zwiekszania mocy nie jest

dostepna dla duzego pola Flex.

W trybie niskiego poziomu mocy (3000 W) poziom mocy bedzie dostosowy-

wany automatycznie.

Podczas gotowania maksymalna dostepna moc kazdego pola grzewczego
zalezy od zapotrzebowania w danym czasie:

Dotknij przycisk P . a7z wskaznik
prawego tylnego palnika zmieni sie
z . 7" na , 3", w tym czasie maksy-
malna moc zmieni sie na 3000 W.

Wytacz zasilanie, aby ustawic limit
mocy.

Liczba jednoczesnie

uzywanych pol

1 palnik 2 palniki 3 palniki 4 palniki
grzewczych
Maksymamy P |lub 15 11/13 lub 9/9/91IWub| 6/7/7/7Iub
poziom mocy 10/14 lub |[8/9/101ub| 5/7/7/81Iub
9/15 7/8/111lub| 5/6/7/9Iub

6/9/111ub| 5/6/8/8Iub
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Czyszczenie i konserwacja

Ptyta grzejna

Silne zabrudzenia

A\ OSTRZEZENIE

Srodkdéw czyszczacych nie nalezy stosowac na podgrzanej powierzchni ze
szkta ceramicznego. Po zakonczeniu czyszczenia substancje te nalezy usunac
za pomocg odpowiedniej ilosci czystej wody, poniewaz po rozgrzaniu sie
powierzchni moga one wykazywac dziatanie zrace.

Nie nalezy uzywac agresywnych srodkow czyszczacych, takich jak aerozole do
czyszczenia grilla lub piekarnika, szorstkie gabki i scierne srodki do mycia
naczyn.

UWAGA

Powierzchnie ze szkta ceramicznego nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, kiedy
jest lekko ciepta w dotyku. Zapobiegnie to przypaleniu sie rozlanych ptynéw na
powierzchni ptyty. Kamien, slady wody i ttuszczu oraz metaliczne odbarwienia
nalezy usuwac za pomocg dostepnych w sprzedazy srodkow czyszczacych do
szkta ceramicznego lub stali nierdzewnej.

Lekkie zabrudzenia

1. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego za pomocg sciereczki
zwilzonej woda.

2. Wytrzyj do sucha za pomocg suchej sciereczki. Na powierzchni nie nalezy
pozostawiac resztek srodka czyszczacego.

3. Raz w tygodniu wyczys$¢ doktadnie catg powierzchnie gotowania za pomoca
dostepnych w sprzedazy srodkow czyszczacych do szkta ceramicznego lub
stali nierdzewnej.

4. Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego odpowiednig iloscia czystej
wody, a nastepnie wytrzyj do sucha za pomoca czystej sciereczki niepozost-
awiajacej wtokien na powierzchni ptyty.

26 Polski
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1. Aby usunac przypalone jedzenie i
trudne do usuniecia plamy, uzyj
skrobaka do szkta.

2. Przytodz skrobak pod niewielkim katem
do powierzchni ze szkta ceramicznego.

3. Wyczys¢ zabrudzenia, usuwajac je za
pomoca ostrza.

UWAGA

Skrobaki do szkta i srodki do czyszczenia
szkta ceramicznego sg dostepne w
sklepach specjalistycznych.




Trudne do usuniecia zabrudzenia Rama ptyty grzejnej (opcja)
s 1. Spalony cukier, rozpuszczony plastik, A\ OSTRZEZENIE
folie aluminiowa i inne tworzywa tego . ) . . , . .
typu nalezy natychmiast usuwac Do czyszczenia ramy nie nalezy uzywac Qctuf soku cytrynowego lub Srodkow do
skrobakiem do szkta przed ich usuwania kamienia. Moze to spowodowac pojawienie sie ciemnych plam.
zastygnieciem. 1. Przetrzyj rame za pomoca Sciereczki zwilzonej woda.
. 2. Zwilz zaschniete zabrudzenia wilgotng sciereczka. Przetrzyj powierzchnie i
A\ OSTRZEZENIE wytrzyj ja do sucha.

Uzycie skrobaka do szkta w gorgcym polu

grzeinym moze by¢ przyczyng poparzen. Aby unikna€ uszkodzenia urzadzenia

2. Wyczysc standardowo ptyte po jej « Nie uzywaj ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej i nie przechowuj na niej
schtodzeniu sie. Jesli rozpuszczone zadnych przedmiotow.
\_ tworzywo w polu grzejnym zdazyto «  Nie uzywaj pola grzejnego bez naczyn lub jesli naczynia sa puste.
zastygnac, DOdgFZGJ Jé ponownie w «  Szkto ceramiczne jest niezwykle wytrzymate i odporne na zmiany temperatu-
celu czyszczenia. ry. Niemniej jednak moze ulec zniszczeniu. Istnieje niebezpieczenstwo
uszkodzenia szkta ceramicznego poprzez upuszczenie ostrego lub twardego
UWAGA przedmiotu na ptyte grzejna. - o _ )
o . ) « Nie umieszczaj naczyn na ramie ptyty grzejnej. Moze to spowodowac zaryso-
Usuniecie zarysowan lub ciemnych plam, wanie i zniszczenie obudowy ptyty.

spowodowanych na przyktad przez
naczynia z ostrymi krawedziami, nie jest
mozliwe.

Ich obecnos¢ nie wptywa jednak na
dziatanie ptyty grzejnej.

« Unikaj rozlewania na rame kuchenki kwasnych ptynow, na przyktad octu, soku
cytrynowego lub odkamieniaczy, poniewaz moga one spowodowac powstanie
ciemnych plam.

« Jesli cukier lub substancja zawierajaca cukier zetknie sie z gorgcym polem
grzejnym, a nastepnie rozpusci sie, nalezy usunac jg natychmiast za pomoca
skrobaka kuchennego i nie dopuscic¢ do jej zastygniecia. Zastygniecie
substancji moze spowodowac uszkodzenie powierzchni ptyty podczas
czyszczenia.

«  Wszystkie przedmioty i tworzywa, ktore mogg ulec rozpuszczeniu, takie jak
plastik, folia aluminiowa i folia do pieczenia, nalezy przechowywac z dala od
powierzchni ze szkta ceramicznego. Jesli tworzywo tego typu rozpusci sie na
ptycie grzejnej, nalezy usungc je natychmiast za pomoca skrobaka.
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Rozwigzywanie problemoéw i serwisowanie

Rozwigzywanie probleméw

Drobne awarie urzadzenia moga wynikac¢ z niepoprawnego uzytkowania

urzadzenia. Problemow tych mozna uniknac, korzystajac z instrukcji zamieszc-
zonych ponizej. Nie nalezy podejmowac dalszych préb naprawy, jesli ponizsze
instrukcje nie okaza sie przydatne.

A\ OSTRZEZENIE

Nieprawidtowo wykonane naprawy mogg stanowi¢ powazne zagrozenie dla
zdrowia uzytkownika. Jesli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z lokalnym centrum serwisowym.

Kod infor-

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Co nalezy zrobic, jesli
pola grzejne nie
dziataja?

Sprawdz, czy bezpiec-
znik w domowej
instalacji elektrycznej
jest sprawny.

Jesli bezpiecznik
wytacza sie kilkakrot-
nie, wezwij wykwalifi-
kowanego elektryka.

Co nalezy zrobic, jesli
pola grzejne nie
wtgczaja sie?

Przypadkowo nacisnie-
to przycisk O .

Panel sterowania jest
wilgotny lub czesciowo
zakryty mokrg Scierec-
zka.

Sprawdz, czy zasilanie
urzadzenia zostato
wtaczone poprawnie.
Wyczys¢ panel
sterowania.

macyjny Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
F1-F6 | Awaria czujnika temperatury » Skontaktuj sie z dostawca.
) Awaria czujnika temperatury na . Cci
F9-FA tranzystorze IGBT Skontaktuj sie z dostawca.
FC | wadliwe potaczenie miedzy ptyta | * Skontaktuj sie z dostawca.
zasilajaca a ptyta gtéwng
E1/E2 | Nieprawidfowe napiecie zasilania + Sprawdz stan zasilania.

« Wtacz zasilanie po
przywroceniu do normalne-
go stanu.

E3/E4 | Wysoka temperatura na czujniku « Uruchomic ponownie po
szkta ceramicznego ochtodzeniu urzadzenia.
E5 Wysoka temperatura na tranzystorze | * Uruchomi¢ ponownie po

IGBT

ochtodzeniu urzadzenia.

Co nalezy zrobic, jesli
wyswietlacz nagle
gasnie, a widoczny
jest tylko wskaznik H
pozostatego ciepta

s

Przypadkowo nacisnie-
to przycisk (D .

Panel sterowania jest
wilgotny lub czesciowo
zakryty mokrg
Sciereczka.

Sprawdz, czy zasilanie
urzadzenia zostato
w1tgczone poprawnie.
Wyczys¢ panel
sterowania.

Co nalezy zrobic, jesli
po wytaczeniu pol
grzejnych wskaznik
pozostatego ciepta nie
pojawia sie na
wysSwietlaczu?

Pole grzejne byto
uzywane przez
krotki czas i nie
rozgrzato sie
wystarczajgco.

Jesli pole grzejne
jest gorace, skontak-
tuj sie z centrum
obstugi klienta.
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Co nalezy zrobi¢, jesli pole grzejne nie wtacza lub nie wytacza sie?

Moze to by¢ spowodowane jedna z nastepujacych przyczyn:

. Panel sterowania jest wilgotny lub czesciowo zakryty mokra Sciereczka.

. Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wtgczone i wyswietlane jest ,L".

Co nalezy zrobi¢, jesli wySwietlone jest oznaczenie - ?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Uzyto niewtasciwego lub zbyt matego naczynia, badz nie umieszczono
zadnego naczynia w polu grzejnym.

. Po uzyciu odpowiedniego naczynia komunikat przestanie by¢ wyswietlany.

Co nalezy zrobi¢, gdy wentylator wcigz dziata po wytaczeniu kuchenki?

Mozliwe przyczyny takiej sytuacji:

. Po zakonczeniu korzystania z ptyty grzejnej jej wentylator bedzie kontyn-
uowat schtadzanie.

. Po petnym schtodzeniu czesci elektrycznych lub uptywie czasu maksymal-
nego (10 minut) wentylator wytaczy sie samoistnie.

. Jesli zamowiono wizyte technika serwisowego w wyniku btedu w obstudze
urzadzenia, moze byc¢ ona odptatna nawet w okresie obowigzywania
gwarancji.

Serwisowanie

Przed skontaktowaniem sie z producentem w celu skorzystania z pomocy
technicznej lub serwisu nalezy zapoznac sie z informacjami w czesci ,Rozwigzy-
wanie problemow”.

Jesli nadal konieczna jest pomoc techniczna, nalezy postepowac zgodnie z

ponizszymi instrukcjami.

Czy wystapita awaria techniczna?

Jesli tak, nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym.

Nalezy przygotowac informacje niezbedne podczas rozmowy z pracownikiem

obstugi klienta. Utatwi to proces diagnozowania problemu, a takze pozwoli

podjac decyzje o koniecznosci odbycia wizyty serwisowej u klienta.

Nalezy zapisac nastepujace informacje:

« Jak objawia sie problem z urzadzeniem?

« W jakich okolicznosciach wystepuje?

Przed potaczeniem nalezy przygotowac informacje o modelu i numerze

seryjnym urzadzenia. Informacje te znajduja sie na tabliczce znamionowej:

«  Opis modelu

«  Numer seryjny (15 cyfr)

Zalecamy zapisanie tych informacji w tym miejscu w celu odniesienia sie do nich

w razie potrzeby.

+  Model:

«  Numer seryjny:

W jakich przypadkach nalezy uisci¢ optate za serwis, takze w okresie obowigzy-

wania gwarancji?

«  Jesli uzytkownik mogt rozwigzac problem samodzielnie, stosujac jedno z
rozwigzan przedstawionych w rozdziale ,Rozwigzywanie problemow”.

« Jesli serwisant musi odbyc kilka wizyt serwisowych, poniewaz nie uzyskat
wszystkich niezbednych informacji przed ich odbyciem i konieczne byto
dodatkowe dowozenie czesci zamiennych. Przygotowanie sie do rozmowy
telefonicznej w sposob opisany powyzej pozwoli unikng¢ dodatkowych
kosztow.
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Dane techniczne

Dane techniczne Informacje o produkcie
Szerokos¢ 590 mm Nazwa dostawcy Samsung Electronics Co. Ltd.
Wymiary urzadzenia Gtebokosc 520 mm . NZ64R3747RK
Identyfikator modelu NZ64R3747BK
Wysokos¢ 60 mm —
S7erokode 560 mm Typ ptyty grzejnej do zabudowy
iy i i Indukcyjne pola grzejne i strefa
Wymiary wyciecia Gtebokosc 490 mm Technologia grzejna 7 t_:]%tovv%niaJ
blatu roboczego & &
Wysokose /2mm Liczba pol i/lub stref 3
— Promien naroznika 3 mm Okragte pola lub strefa: srednica
Napiecie 220-240V~ 50 /60 Hz powierzchni uzytkowej na ogrzewane 18,0 cm, 18,0 cm
Maksymalna moc obciazenia 7,2 kw elektrycznie pole grzejne (9)
Netto 12,2 kg Nieokragte pola lub strefa: dtugosc i
Waga szerokos¢ powierzchni uzytkowej na
Brutto 145 kg ogrzewane elektrycznie pole lub 21,0 x 40,5 cm
strefe (dt. x szer.)
Pola grzejne Zuzycie energii dla kazdego pola lub 0 18,0 cm (przéd): 185.4 Wh/kg
strefy w przeliczeniu na kilogramy @ 18,0 cm (tyh): 184.3 Wh/kg
i < i (EC electric cookin )
o Pozycja Srednica Moc eSd K00 21,0 X 40,5 cm: 201.3 Whykg
3 2 . .
) Przod, prawa strona 180 nm 1800 W / Tryb zwiekszonej mocy 3000 W e o ;
=~ : : Zuzyue.ener.gu przez ptyte grzejna 190.3 Wh/kg
a Tyt, prawa strona 180 nm 1800 W / Tryb zwiekszonej mocy 3000 W w przeliczeniu na Kg (EC efectric hob)
A Duze pole Flex - 3000 W / Tryb zwiekszonej mocy 4000 W o
N Podane dane s3a zgodne ze standardem EN 60350-2 oraz przepisami nr 66/2014
® Komisji Unii Europejskiej.
Wskazowki dotyczace oszczedzania energii
. Naczynia i garnki nalezy zawsze umieszczac na ptycie przed wtaczeniem
pola grzejnego.
. Obecnos¢ zabrudzen na ptycie i dnie naczynia zwieksza zuzycie energii.
. Uzywanie naczyn do gotowania cisnieniowego skraca czas gotowania.
30 Polski
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

SAMSUNG

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
DANIA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDIA 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCJA 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
NIEMCY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
|IRLANDIA 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
WEOCHY 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CYPR 8009 4000 only from landline, toll free
GRECJA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

LUKSEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLANDIA 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWEGIA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLSKA Specjalistyczna infolinia do obsfugi(c_iéaﬁxét;;_g%;:czacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTUGALIA 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
HISZPANIA 9117500 15 WWww.samsung.com/es/support
SZWECJA 0771 726 786 WWww.samsung.com/se/support

SZWAJCARIA 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)
WIELKA BRYTANIA 0330 SAMSUNG (7267864) WWww.samsung.com/uk/support
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Deze handleiding gebruiken

Veiligheidsinstructies

Neem alstublieft de tijd om deze gebruikershandleiding te lezen en let vooral op
de veiligheidsinformatie in het volgende gedeelte voordat u met uw apparaat
aan de slag gaat.

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.

Als u de eigendom van het apparaat overdraagt, vergeet dan niet om de
handleiding door te geven aan de nieuwe eigenaar.

De volgende symbolen worden gebruikt in deze gebruiker-
shandleiding:

A WAARSCHUWING

Gevaren of onveilige praktijken die kunnen resulteren in een ernstig persoonlijk
letsel of de dood.

/\ LET OP

Gevaren of onveilige praktijken die kunnen resulteren in een licht persoonlijk
letsel of materiéle schade.

/A\ LET OP

Volg deze algemene veiligheidsmaatregelen om het risico op brand, explosie,
elektrische schok of persoonlijk letsel te verminderen bij het gebruiken van uw
kookplaat.

OPMERKING

Nuttige tips, aanbevelingen of informatie die gebruikers helpt om het product te
hanteren.

Modellname & Seriennummer

Zowel de modelnaam als het serienummer worden onderaan op de kookplaatba-
sis vermeld.

OPMERKINGer voor later gebruik de informatie of plak het extra productlabel
(@aan de bovenkant van het product) op deze pagina.

Modelnaam

Serienummer

De veiligheidsaspecten van dit apparaat voldoen aan alle geaccepteerde
technische en veiligheidsnormen. Als fabrikanten geloven wij echter ook dat het
onze verantwoordelijkheid is om u vertrouwd te maken met de volgende
veiligheidsinstructies.

A WAARSCHUWING

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of geinstrueerd werden over het
gebruik van het apparaat door een persoon die verantwoor-
delijk is voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd werden
over het gebruik van het apparaat op een veilige manier en
de betrokken gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd als zij niet onder toezicht staan.

De ontkoppelingsmiddelen moeten in de vaste bedrading
worden opgenomen in overeenstemming met de bedradings-
regels.
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Veiligheidsinstructies

Dit apparaat moet na de installatie kunnen worden losgekop-

peld van de voeding. De ontkoppeling kan worden bereikt
door de stekker toegankelijk te maken of door een schake-
laar in de vaste bedrading op te nemen in overeenstemming
met de bedradingsregels.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn serviceagent of een vergelijkbare
gekwalificeerde persoon om gevaar te voorkomen.

De vermelde bevestigingsmethode mag niet afhankelijk zijn

van het gebruik van lijmen, omdat deze niet als een betrouw-

baar bevestigingsmiddel worden beschouwd.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakelt u
het apparaat uit om elektrische schokken te voorkomen.
Tijdens gebruik wordt het apparaat heet. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen op de kookplaat aanraakt.
WAARSCHUWING: Toegankelijke onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houdt jonge kinderen steeds uit de
buurt.

Een stoomreiniger mag niet worden gebruikt.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op het oppervlak van de kookplaat worden
geplaatst, omdat deze heet kunnen worden.

Schakel na gebruik het kookplaatelement uit met zijn bedien-

Ing en vertrouw niet op de panherkenning.

4 Nederlands

Het is niet de bedoeling dat het apparaat bediend wordt met
een externe timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssys-
teem.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht staan. Een kort
kookproces moet continu worden gecontroleerd.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke delen
worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten op afstand worden gehouden, tenzij ze voortdurend
onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en kan brand veroorzaken.
Probeer NOOIT een brand met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en dek vervolgens de viam af met een
deksel of een blusdeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen items op de
kookoppervlakken.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers die
ontworpen werden door de fabrikant van het kooktoestel of
aangegeven worden door de fabrikant van het apparaat in
de gebruiksaanwijzing als geschikt of kookplaatbeschermers
die zijn ingebouwd in het apparaat. Het gebruik van onges-
chikte beschermers kan ongelukken veroorzaken.




De oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd werden
over het gebruik van het apparaat op een veilige manier en
de betrokken gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

/\LET OP

Zorg ervoor dat het apparaat correct geinstalleerd en geaard
is door een gekwalificeerde technicus.

Het apparaat mag alleen worden onderhouden door gekwali-
ficeerd onderhoudspersoneel. Reparaties door ongekwalifi-
ceerde personen kunnen letsel of ernstige storingen veroor-
zaken. Neem contact op met uw plaatselijke servicecentrum
als uw apparaat gerepareerd moet worden. Het niet opvol-
gen van deze instructies kan schade veroorzaken en de
garantie ongeldig maken.

Inbouwapparaten mogen alleen worden gebruikt nadat ze
zijn geinstalleerd in kasten en werkplaatsen die voldoen aan
de relevante normen. Dit zorgt voor een voldoende
bescherming tegen contact voor elektrische eenheden zoals
vereist door de essentiéle veiligheidsnormen.

Als uw apparaat niet goed werkt of als breuken, scheuren of
barsten verschijnen:

« schakel alle kookzones uit:;

« koppel de kookplaat los van het stopcontact; en

« contacteer uw lokaal servicecentrum.

Als de kookplaat barst, schakelt u het apparaat uit om elek-
trische schokken te voorkomen. Gebruik uw kookplaat niet
totdat het glazen oppervlak vervangen werd.

Nederlands 5

<
w,
=
=
w,
a
@,
>
193]
—
-
c
(@]
=
D
[%2]




<
w,
=
>
w,
a
X,
=]
%3]
@
=
c
(@]
=7
D)
w

Veiligheidsinstructies

Gebruik de kookplaat niet om aluminiumfolie, producten gewik-
keld in aluminiumfolie of diepvriesproducten verpakt in alumin-

ium kookgerei op te warmen.

Vloeistof tussen de bodem van de pan en de kookplaat kan
stoomdruk veroorzaken. Hierdoor kan de pan opspringen.
Zorg er altijd voor dat de kookplaat en de bodem van de pan
droog blijven.

De kookzones worden heet terwijl u kookt.

Houd kleine kinderen altijd uit de buurt van het apparaat.
Houd al het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van
kinderen, omdat verpakkingsmateriaal gevaarlijk kan zijn voor
kinderen.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor normaal koken
en braden thuis. Het is niet ontworpen voor commercieel of
industrieel gebruik.

Gebruik de kookplaat nooit om de kamer te verwarmen.
Wees voorzichtig bij het aansluiten van elektrische apparaten
op stopcontacten in de buurt van de kookplaat. Netsnoeren
mogen niet in contact komen met de kookplaat.

Oververhit vet en olie kunnen snel vuur vatten. Laat oppervlak-

te-eenheden nooit onbeheerd achter wanneer U voedsel in vet
of olie bereidt, bijvoorbeeld wanneer u friet bakt.
Schakel de kookzones na gebruik uit.

Houd de bedieningspanelen altijd schoon en droog.

Plaats nooit brandbare voorwerpen op de kookplaat, dit kan
een brand veroorzaken.

Bij onzorgvuldig gebruik bestaat het risico op brandwonden.
Kabels van elektrische apparaten mogen niet in contact komen
met het hete oppervlak van de kookplaat of heet kookgerei.
Gebruik de kookplaat niet om kleding te drogen.

Gebruikers met pacemakers en actieve hartimplantaten moeten
hun bovenlichaam op minimaal 30 cm afstand van inductie
kookzones houden. Raadpleeg bij twijfel de fabrikant van uw
apparaat of uw arts. (Alleen model met inductiekookplaat)
Probeer het apparaat niet zelf te repareren, uit elkaar te halen
of aan te passen.

Schakel het apparaat altijd uit voordat u het schoonmaakt.
Reinig de kookplaat in overeenstemming met de reinigings- en
onderhoudsinstructies in deze handleiding.

Houd huisdieren uit de buurt van het apparaat, omdat huisdie-
ren op de bedieningselementen van het apparaat kunnen gaan
staan en zodoende een storing kunnen veroorzaken.

6 Nederlands



Het verpakkingsmateriaal weggooien

A WAARSCHUWING

Plaat- en hardschuimonderdelen zijn correct gemarkeerd. Gooi verpakkingsma-
teriaal en oude apparaten alstublieft weg met inachtneming van de veiligheid en
het milieu.

Correcte verwijdering van uw oude apparaat

A WAARSCHUWING

Voordat u uw oude apparaat weggooit, moet u het onbruikbaar maken zodat het
geen gevaar kan opleveren. Om dit te doen laat u een gekwalificeerde technicus
het apparaat loskoppelen van het elektriciteitsnet en het netsnoer verwijderen.
Het apparaat mag niet bij het huisvuil worden gegooid.

Informatie over inzameldata en openbare vuilstortplaatsen is verkrijgbaar bij
uw lokaal afvalverwerkingsbedrijf of bij de gemeente.

Correcte verwijdering van dit product (afgedankte elektrische &
elektronische apparatuur)

(Van toepassing in landen met afzonderlijke inzamelsys-
temen)

Deze markering op het product, accessoires of literatuur
geeft aan dat het product en de elektronische accessoires
(bijv. oplader, headset, USB-kabel) op het einde van hun
levensduur niet met ander huishoudelijk afval mogen
worden weggegooid. Om mogelijke schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, moet u deze items
scheiden van andere soorten afval en ze op verantwoor-
de wijze recyclen om het duurzaam hergebruik van
materiéle hulpbronnen te bevorderen.

Huishoudelijke gebruikers moeten contact opnemen met
de winkel waar ze dit product gekocht hebben of met
hun lokale overheidsinstantie voor meer informatie over
waar en hoe ze deze artikelen milieuvriendelijk kunnen
laten recyclen.

Zakelijke gebruikers moeten contact opnemen met hun
leverancier en de algemene voorwaarden van het
koopcontract controleren. Dit product en zijn
elektronische accessoires mogen niet worden gemengd
met ander commercieel afval voor verwijdering.

Voor informatie over de milieuverplichtingen van Samsung en product speci-
fieke wettelijke verplichtingen, b.v. REACH bezoekt u:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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De kookplaat installeren

A WAARSCHUWING

Zorg ervoor dat het nieuwe apparaat alleen door gekwalificeerd personeel
wordt geinstalleerd en geaard.

Volg deze instructie op. De garantie dekt geen schade die kan optreden ten
gevolge van een onjuiste installatie.

Technische gegevens vindt u terug aan het einde van deze handleiding.

Veiligheidsinstructies voor de installateur

« In de elektrische installatie moet een apparaat voorzien worden waarmee
het apparaat op alle polen van het elektriciteitsnet kan worden losgekop-
peld met een contactopening van minimaal 3 mm. Geschikte isolatie-ap-
paraten zijn onder meer lijn beschermende uitsparingen, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlek-
trips en magneetschakelaars.

«  Met betrekking tot brandbeveiliging voldoet dit apparaat aan
EN60335-2-6.

Dit type apparaat kan worden geinstalleerd met aan één kant een hoge
kast of muur.

« De installatie moet schokbescherming garanderen.

«  Het keukenblok waarin het apparaat geplaatst wordt, moet voldoen aan
de stabiliteitsvereisten van DIN68930.

« Ter bescherming tegen vocht moeten alle snijviakken worden afgedicht
met een geschikt afdichtmiddel.

«  Op betegelde werkoppervlakken moeten de voegen in het gebied waar de
kookplaat zit, volledig opgevuld zijn met voegspecie.

= Op natuur-, kunststeen- of keramische toppen moeten de snapveren
worden vastgezet met een geschikte kunsthars of gemengde lijm.

. Zorg ervoor dat de afdichting correct tegen het werkoppervlak zit zonder
openingen. Extra siliconenkit mag niet worden aangebracht; dit zou het
verwijderen bemoeilijken tijdens onderhoud.

«  De kookplaat moet van onderaf worden uvitgeduwd als ze verwijderd
wordt.

« Een plank kan onder de kookplaat worden geinstalleerd.

« De ventilatieopening tussen het werkoppervlak en de voorkant van het
apparaat eronder mag niet worden afgedekt.

8 Nederlands

Gereedschap dat u nodig heeft

e =S %
Potlood Kruiskopschroevendraaier Liniaal
Veiligheidsbril Sabelzaag Boormachine

Aansluiten op het elektriciteitsnet

Controleer voor het aansluiten of de nominale spanning van het apparaat, dat
wil zeggen de spanning op het typeplaatje, overeenkomt met de beschikbare
voedingsspanning. Het typeplaatje bevindt zich op de onderste behuizing van
de kookplaat.

A WAARSCHUWING

Schakel de stroom naar het circuit uit voordat u de draden op het circuit
aansluit.

De spanning van het verwarmingselement is AC 230 V™. Het apparaat werkt
ook perfect op netwerken met AC 220 V™~ of AC 240 V™. De kookplaat moet op
het elektriciteitsnet worden aangesloten met behulp van een apparaat
waarmee het apparaat op alle polen kan worden losgekoppeld van het net met
een contactopening van minimaal 3 mm, b.v. een automatische leiding ter
bescherming van uitschakeling, aardlekschakelingen of een zekering.

A WAARSCHUWING

De kabelverbindingen moeten volgens de voorschriften worden uitgevoerd en
de klemschroeven moeten stevig worden aangedraaid.

A WAARSCHUWING

Zodra de kookplaat aangesloten is op het elektriciteitsnet, controleert u of alle
kookzones klaar zijn voor gebruik door ze kort na elkaar in te schakelen op de
maximale instelling met geschikt kookgerei.




A WAARSCHUWING

Besteed aandacht (conformiteit) aan de fase- en neutrale toewijzing van de
huisaansluiting en het apparaat (verbindingsschema's); anders kunnen er
onderdelen beschadigd raken. De garantie dekt geen schade ten gevolge van

een onjuiste installatie.
A WAARSCHUWING

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant,
zijn serviceagent of een vergelijkbare gekwalificeerde persoon om gevaar te

voorkomen.
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A WAARSCHUWING

1IN~ (32A)
01 | 220-240V~ 04 Blauw
02 Bruin 05 Grijs
03 Zwart 06 | Groen/Geel

2 N~ (16 A): Scheid de 2-fasige draden (L1
en L2) voor het aansluiten.

01 | 220-240V~ | 05 Blauw
02 | 380-415V~ | 06 Grijs
03 Bruin 07 | Groen/Geel
04 Zwart

2 X 1N~ (16 A): Scheid de draden voor het

aansluiten.
01 | 220-240V~ 05 Zwart
02 Bruin 06 Grijs
03 Blauw 07 | Groen/Geel

04 | 220-240V~

Volg het bedradingsschema dat bij de klemmen is bevestigd voor de juiste

voedingsaansluiting.

Plaatsing in het werkoppervlak

Ve

)

A. Serienummer

OPMERKING

Besteed speciale aandacht aan de minimale ruimte en vrije ruimte vereisten.

OPMERKING

Noteer het serienummer op het
typeplaatje van het apparaat voor de
installatie.

Dit nummer is vereist in het geval van
serviceaanvragen en is niet meer
toegankelijk na installatie, omdat het
op het originele typeplaatje aan de
boven- of onderkant van het apparaat
staat.

OPMERKING

Besteed speciale aandacht aan de
minimale ruimte en vrije ruimte vereis-
ten.
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De onderkant van de kookplaat is uitgerust met een ventilator. Als er zich een
lade onder de kookplaat bevindt, mag deze niet worden gebruikt om kleine
voorwerpen of papier in op te bergen, omdat deze de ventilator kunnen beschad-
igen of de koeling kunnen verstoren als ze erin worden gezogen.

03

~

¥

-0 1H§
02

J

Nr. Verklaring Afmeting

01 | Hoogte ventilatie-
gat

Min. 2 mm

02 |Breedte ventilatie-
gat

560 mm

03 |Afstand tussen het
uiteinde van het
apparaat en de
zijwand van het
werkoppervlak

Min. 50 mm
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De kookplaat installeren

Keuze van de installatie appratuur

Zorgen voor voldoende ventilatie

Snij het werkoppervlak uit volgens de afmetingen die in de tekening
worden getoond.

Voor de installatie en het gebruik moet rondom het gat minimaal 50 mm
ruimte worden vrijgehouden.

Zorg ervoor dat de dikte van het werkoppervlak minimaal 20 mm is. Kies
alstublieft voor hittebestendig en geisoleerd werkoppervlak materiaal
(hout en vergelijkbaar vezelachtig of hygroscopisch materiaal mag niet
worden gebruikt als werkoppervlak materiaal tenzij geimpregneerd) om de
elektrische schok en een grotere vervorming, veroorzaakt door de
warmtestraling van het apparaat, te voorkomen.

Zoals hieronder getoond:

OPMERKING

De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de binnenk-
ant van het werkoppervlak moet minimaal 3 mm zijn.

Min.3mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min.50 | Min. 3
+1 +1

Zorg er voor dat het apparaat in elk geval goed geventileerd is en dat de
luchtinlaat en -uitlaat niet geblokkeerd worden. Zorg ervoor dat het
apparaat in goede staat is. Zoals hieronder getoond:

OPMERKING

De veiligheidsafstand tussen de bovenkant van dit apparaat en de kast
boven het apparaat moet minimaal 760 mm zijn.

£
IS
= S
2 c
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Luchtinlaat Luchtuitlaat 2
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Zorg ervoor dat het apparaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd wordt. Om onbedoeld contact met de overver-
hitte bodem van de kookplaat te voorkomen of onverwachte elektrische
schokken te krijgen tijdens het werken, is het noodzakelijk om een houten
inzetstuk, bevestigd met schroeven, op een minimale afstand van 25 mm
van de onderkant van de kookplaat te plaatsen. Volg de onderstaande
vereisten.

Min.25mm

I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel ventilation gap

A WAARSCHUWING

Er bevinden zich ventilatiegaten rondom de kookplaat. U MOET ervoor
zorgen dat deze gaten niet geblokkeerd worden door het werkoppervlak
als u de kookplaat op zijn plaats zet.

A WAARSCHUWING

«  Houd er rekening mee dat de lijm die het plastic of houten materiaal
met het meubilair verbindt, bestand moet zijn tegen een temperatuur
die niet lager is dan 150 °C, om te voorkomen dat de panelen
loskomen.

- De achterwand, aangrenzende en omliggende oppervlakken moeten
daarom bestand zijn tegen een temperatuur van 90 °C.

Voordat u de kookplaat installeert

- Het werkoppervlak is vierkant en viak en geen structurele elementen
interfereren met de benodigde ruimte.

. Het werkoppervlak is vervaardigd uit een hittebestendig en geisoleerd
materiaal.

« Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, heeft de oven
een ingebouwde koelventilator.

- De installatie voldoet aan alle vrije ruimte vereisten en toepasselijke
normen en voorschriften.

- Een geschikte werkschakelaar die een volledige scheiding van de
netvoeding biedt, opgenomen is in de permanente bedrading, gemon-
teerd en geplaatst om te voldoen aan de lokale regels en voorschriften
voor bedrading.

- De werkschakelaar moet er eentje van een goedgekeurd type zijn en
een 3 mm luchtspleet contactscheiding bieden in alle polen (of in alle
actieve [fase] geleiders als de lokale bedradingsregels deze variatie
van de vereisten toestaan).

«  De werkschakelaar is gemakkelijk toegankelijk voor de klant met de
kookplaat geinstalleerd.

- Alsu twijfelt over de installatie, raadpleegt u de plaatselijke bouwin-
stanties en de statuten.

- U gebruikt hittebestendige en eenvoudig te reinigen afwerkingen
(zoals keramische tegels) voor de muuroppervlakken rondom de
kookplaat.

Na het installeren van de kookplaat

/\ LET OP

- De voedingskabel is niet toegankelijk via kastdeuren of laden.

- Er stroomt voldoende frisse lucht van buiten de kast naar de onder-
kant van de kookplaat.

- Als de kookplaat boven een lade of kastruimte wordt geinstalleerd,
wordt er een thermische beschermingsbarriere onder de basis van de
kookplaat geinstalleerd.

- De werkschakelaar is gemakkelijk toegankelijk voor de klant.

Nederlands 11
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De kookplaat installeren

Onderdelen

Het apparaat moet op een stabiel, glad opperviak worden geplaatst (gebruik de A\ LET OP

verpakking). Oefen geen kracht uit op de bedieningselementen die uit de

-« Het apparaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
kookplaat steken. PP g g P

of technici.

De beugelpositie aanpassen . WTfhettJben professionals die tot uw dienst staan. Voer de werken nooit

zelf uit.
- De kookplaat mag niet direct boven een vaatwasser, koelkast, vriezer
wasmachine of wasdroger worden geinstalleerd, omdat de vochtigheid
het apparaat kan beschadigen
. Het apparaat moet zo worden geinstalleerd dat een betere warmtes-
traling kan worden gegarandeerd om de betrouwbaarheid te
vergroten.
-« De muur en de opgewekte verwarmingszone boven het werkoppervlak
moeten hittebestendig zijn.
«  Om schade te voorkomen, moeten de sandwichlaag en de lijm hittebes-
tendig zijn.
-« Er mag geen stoomreiniger worden gebruikt
« Deze kookplaat mag alleen worden aangesloten op het elektriciteitsnet
door een gekwalificeerd persoon.
- Controleer voordat u de kookplaat op het elektriciteitsnet aansluit dat:
«  Het huishoudelijk bedradingssysteem is geschikt voor het vermo-
gen dat door de kookplaat wordt getrokken.

« De spanning overeenkomt met de waarde op het typeplaatje.

« De secties van de voedingskabels de belasting op het typeplaatje
kunnen weerstaan.

Keramisch glas «  Gebruik geen adapters, verloopstukken of vertakkingen om de

kookplaat aan te sluiten op het elektriciteitsnet, omdat deze overver-

Bevestig de kookplaat op het werkopperviak met schroeven en 4 beugels aan de
onderkant van de kookplaat (zie afbeelding) na de installatie.
Pas de beugelpositie aan voor verschillende diktes van werkoppervlak.
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Keramisch glas

hitting en brand kunnen veroorzaken.

Plastic
materiaal

Plastic

materiaal

A WAARSCHUWING

De beugels mogen in geen geval de binnen oppervlakken van het werkblad
raken na de installatie (zie afbeelding).
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Voordat u start

Kookzones
22—
5
1. Max. 1800/3000W zone
1 2. Max. 1800/3000W zone
3. Max. 1800/3000W zone
4. Max. 1800/3000W zone
5. Flexibele zone. 3000/4000W
6. Keramisch glas g
e o maEed 7. Bedieningspaneel =]
| 8
L. 7 =
Nedieningspaneel &
959 15 15 15 15 15
:"'""""""""""'"‘: s 0 1 . 5 . 10 . 15 :'"""""""":
O [E] [n] ] an CCCCEEETEEEEEEEE P p [ L & DIl ®
P el (3sec)
8 2 6 1 7 2 4 3 5

Gids voor kookzone weergave

1. Aan/uit / Timer schuifregelaar Weergave Betekenis

5 Eggfzaoknt;e(sj;gclpigtoets { tot!S, P | Geselecteerd vermogensniveau

3. Pauzeren toets H Restwarmte (heet)

4. Kinderslot toets - - -

5. AAN/UIT toets E Het kinderslot is geactiveerd

6. Warmhouden toets o Het kookgerei is niet geschikt, te klein of er werd geen
7. Boost toets - kookgerei op de kookzone geplaatst

8. Timer toets

Nederlands 13




Voordat u start

Inductieverwarming Veiligheidsuitschakeling

Als één van de kookzones niet uitgeschakeld is of het vermogensniveau
niet werd aangepast na een langere periode, schakelt deze specifieke
kookzone zichzelf automatisch uit.

Restwarmte wordt aangegeven met H (voor "heet") in het bijbehorende
kookzone scherm

De kookzones schakelen zichzelf op de volgende tijdstippen uit.

« Het principe van inductieverwarming:
Wanneer u uw kookgerei op een
kookzone plaatst en deze inschakelt,
produceren de elektronische circuits in
uw inductiekookplaat "geinduceerde
stroom" op de bodem van het
kookgerei die de temperatuur van het

kookgerei onmiddellijk verhogen. Vermogensniveau Uitschakeling
« Sneller koken en braden:
A, Inducti | Omdat de pan direct wordt verwarmd B 9 3iein Na 2 ur
B. Gne]'rL]JéulceeSeagg stroom en niet het glas, is het rendement 1-5 Na 8 uur
: - o groter dan bij andere systemen omdat )

C. Elektronische circuits er geen warmte verloren gaat. De 6-10 Na 4 uur
meeste van de geabsorbeerde energie 11-14 Na 2 uur
wordt omgezet in warmte. 15 Na 1 our

OPMERKING

Als het kookgerei niet geschikt is, te klein is of er werd geen kookgerei op
de kookzone geplaatst, wordt - weergegeven.
En na 1 minuut wordt de gerelateerde kookzone uitgeschakeld.
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OPMERKING

Als één of meer kookzones worden uitgeschakeld voordat de aangegeven
tijd verstreken is, zie dan "Probleemoplossing” op pagina 28.

Andere redenen waarom een kookzone zichzelf vitschakelt

Alle kookzones schakelen zichzelf uit als vioeistof overkookt op het
bedieningspaneel.

De automatische uitschakeling wordt ook geactiveerd als u een vochtige
doek op het bedieningspaneel plaatst. In beide gevallen moet het apparaat
opnieuw worden ingeschakeld met de (D knop nadat de vloeistof of het
doek verwijderd werd.

14 Nederlands




Restwarmte-indicatielampje

Kookgerei

Wanneer een afzonderlijke kookzone of de kookplaat wordt uitgeschakeld,
wordt de aanwezigheid van restwarmte weergegeven met een H (voor "heet")
in de bijbehorende kookzone weergave. Zelfs nadat de kookzone werd uitges-
chakeld, gaat het restwarmte-indicatielampje pas uit nadat de kookzone
afgekoeld is.

U kunt de restwarmte gebruiken om voedsel te ontdooien of warm te houden.

A WAARSCHUWING

Zolang het restwarmte-indicatielampje brandt, bestaat er een risico op brand-
wonden.

A WAARSCHUWING

Als de stroomvoorziening wordt onderbroken, gaat het symbool
informatie over restwarmte niet langer beschikbaar.

Het is echter nog steeds mogelijk om uzelf te verbranden. Dit kan worden
voorkomen door altijd voorzichtig te zijn in de buurt van de kookplaat.

H uitenis

Temperatuur detectie

Als, om welke reden dan ook, de temperaturen op één van de kookzones de
veiligheidsniveaus overschrijden, wordt de kookzone automatisch verlaagd
naar een lager vermogensniveau.

Wanneer u klaar bent met het gebruiken van de kookplaat, blijft de koelventila-
tor draaien totdat de elektronica van de kookplaat afgekoeld is. En de koelven-
tilator schakelt zichzelf uit, afhankelijk van de temperatuur van de elektronica.

~h Gebruik kookgerei met een platte

/& \ bodem dat volledig in contact komt met
de ganse kookzone. Controleer op
vlakheid door met een liniaal over de
bodem van het kookgerei te draaien.
Volg alle aanbevelingen voor het
gebruik van kookgerei.

Gebruik kookgerei dat vervaardigd is uit het juiste materiaal voor inductie
koken.

Gebruik kookgerei van hoge kwaliteit met zwaardere bodems voor een
betere warmteverdeling. Dit zorgt voor de beste kookresultaten.

Pas de grootte van het kookgerei aan de hoeveelheid voedsel aan die wordt
bereid.

Laat kookgerei niet droog koken. Dit kan resulteren in permanente schade in
de vorm van breuk, versmelting of ontsiering wat de keramische kookplaat
kan aantasten. (Dit soort schade valt niet onder uw garantie).

Gebruik geen vuile pannen of pannen met sterke vetophopingen. Gebruik
altijd kookgerei dat na het koken gemakkelijk schoon te maken is.

/3\ LET OP

De kookzones kunnen afgekoeld lijken nadat ze uitgeschakeld zijn.

Het glasoppervlak kan echter heet zijn door restwarmte die wordt overgedra-
gen van het kookgerei. Het risico op brandwonden blijft aanwezig.

Raak heet kookgerei niet rechtstreeks aan met uw handen. Gebruik altijd
ovenwanten of een pannenlap om uw handen te beschermen tegen brand-
wonden.

Schuif geen kookgerei over het oppervlak van de kookplaat. Dit kan de
kookplaat permanent beschadigen.

Nederlands 15
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Voordat u start

Kookgerei voor inductie kookzones

De inductiebrander kan alleen worden ingeschakeld wanneer kookgerei met een Inductie kookzones passen zich automatisch aan de bodemafmetingen van het
magnetische basis op één van de kookzones wordt geplaatst. U kunt kookgerei kookgerei aan tot een bepaalde limiet. Het magnetische deel van de bodem van
gebruiken dat hieronder als geschikt wordt geidentificeerd. het kookgerei moet echter een minimale diameter hebben, afhankelijk van de
grootte van de kookzone.
Materiaal Geschikt Kookzone Minimum (mm) Maximum (mm)
Staal, geémailleerd staal, ietijzer Ja Flex Voor of achter zone 140 220
Roestvrij staal Ja(als dekmakgneet g?nfdel bﬁ((jem van het Z0Nne | Flex grote zone 220 220 X 400
ookgerei bijft plakken) Kookzone rechts achteraan 140 180
Aluminium, koper, messing, Nee Kookzone rechts vooraan 140 180
glas, keramiek, porselein

OPMERKING Gebruik voor de beste resultaten kookgerei

. - ) ) ) waarvan de ferromagnetische diameter
- Kookgerei dat geschikt is voor inductie koken wordt door de fabrikant als

geschikt geétiketteerd. _ _ _ het kookgerei niet door de brander wordt
- Bepaald kookgerei kan geluiden maken als het gebruikt wordt op inductie gedetecteerd, probeer dan een kleinere

kookzones. q VC) brander.
« Deze geluiden duiden niet op een defect van de kookplaat en hebben geen
enkele invlioed op de werking ervan.
«  Speciaal roestvrij staal kookgerei is mogelijk niet geschikt voor inductie
koken.
Controleer of de bodem van het kookgerei aangetrokken wordt door een
magneet.

overeenkomt met die van een brander. Als
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Ander inductie kookgerei Geschiktheidstest

Er is kookgerei met dun magnetisch materiaal aan de onderkant om te werken
met een inductieverwarmer. Dit kookgerei heeft een zwak magnetisme en
werkt mogelijk niet goed (zwak magnetisme betekent dat een magneet niet
stevig plakt of het gebied waar de magneet kleeft klein is.)

Kookgerei is geschikt voor inductie koken
als een magneet aan de onderkant van het
kookgerei blijft plakken en het kookgerei
door de fabrikant van het kookgerei als
geschikt werd gemarkeerd.

«  Hoewel het kookgerei ontworpen werd
voor een inductiekookplaat, kunnen de ij
verwarmingsprestaties zwak zijn of
detecteert de kookplaat het kookgerei
mogelijk niet, afhankelijk van de « U kunt goed kookgerei herkennen aan hun basis. De bodem moet zo dik en
grootte en de sterkte van het magne- vlak mogelijk zijn.
tische gebied aan de onderkant van het « Let bij het kopen van nieuw kookgerei vooral op de diameter van de bodem.
kookgerei. Fabrikanten geven vaak alleen de diameter van de bovenrand.
«  Gebruik geen kookgerei met beschadigde bodems met ruwe randen of
bramen.

Beschadigd kookgerei kan de keramische kookplaat permanent krassen als u
het over het oppervlak schuift.

« In koude toestand zijn kookpannen normaal gesproken iets naar binnen
gebogen (concaaf).
Ze mogen niet naar buiten gebogen zijn (convex).

« Als u een speciaal soort kookgerei wilt gebruiken, bijvoorbeeld een snelkook-
pan, een sudderende pan of een wok, volg dan de instructies van de fabrikant.
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A. Gebied waar de magneet niet plakt
B. Gebied waar de magneet plakt

Bij het gebruiken van groot kookgerei met
een kleiner ferromagnetisch element,
warmt alleen het ferromagnetische
element op.

Bijgevolg wordt de warmte mogelijk niet
gelijkmatig verdeeld.

Nederlands 17
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Voordat u start

Juiste positionering

Juist Fout
— o —

Kookgerei met een platte bodem en
rechte zijkanten.

Kookgerei met een gebogen of
kromgetrokken bodem of zijkanten.

—

- -

Het kookgerei voldoet aan of
overschrijdt de aanbevolen
minimumgrootte voor de kookzone.

Het kookgerei voldoet niet aan de
vereiste minimumagrootte voor de
huidige kookzone.

B s

Het kookgerei rust volledig op het
oppervlak van de kookplaat.

Het kookgerei rust op de kookplaat
rand of rust niet volledig op het
oppervlak van de kookplaat.

#Vé)

Het kookgerei is goed uitgebalan-
ceerd.

Het zware handvat zorgt ervoor dat
het kookgerei kantelt.

18 Nederlands

Tips voor energiebesparing

s - B

XX

Volg deze tips om op uw stroomverbruik

te besparen.

- Zet het kookgerei altijd op een
kookzone voordat u de gerelateerde
brander inschakelt.

- Houd de kookzones en kookgerei
schoon. Anders wordt er meer stroom
verbruikt.

- Sluit indien nodig het deksel van het
kookgerei goed. Dit zal het stroomver-
bruik verminderen.

-  Schakel de werkende brander uit voor
het einde van de kooktijd. Gebruik de
restwarmte om voedsel warm te
houden.




De aanraaktoetsen gebruiken

Werkingsgeluiden

Om de aanraaktoetsen te bedienen, raakt u de gewenste toets aan met uw
vingertip totdat de relevante displays oplichten of doven, of totdat de gewen-
ste functie geactiveerd is.

Zorg ervoor dat u slechts één toets aanraakt wanneer u het apparaat bedient.
Als uw vinger te plat op de toets raakt, wordt mogelijk ook een aangrenzende
toets geactiveerd.

U kunt horen:

« Krakende geluiden: kookgerei is vervaardigd uit verschillende materialen.

«  Fluiten: u gebruikt meer dan twee kookzones en het kookgerei is vervaar-
digd uit verschillende materialen.

« Zoemen: U gebruikt hoge vermogensniveaus.

«  Klikken: elektrisch schakelen vindt plaats.

« Sissen, zoemen: de ventilator werkt.

Het geluid is normaal en verwijst niet naar defecten.

A WAARSCHUWING

Gebruik geen kookgerei van verschillende afmetingen en materiaal.
Het gebruiken van kookgerei van verschillende afmetingen of materialen kan
geluiden en trillingen veroorzaken.

OPMERKING

Het gebruiken van lage vermogensniveaus (1-5) kan klikkende geluiden
veroorzaken.

Eerste reiniging

Veeg het keramische glasopperviak af met een vochtige doek en een reiniging-
smiddel voor keramische kookplaten.
A WAARSCHUWING

Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen. Het oppervlak kan
beschadigd worden.

Nederlands 19
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Bediening

Beginnen met koken

Klaar met koken

Raak de AAN/UIT-toets aan. Na het inschakelen piept
de zoemer één keer, de timerbediening geeft "---"

weer en de kookzone-selectietoetsen geven "-" weer,
wat aangeeft dat het apparaat in de stand-by modus

ging.

Plaats een geschikte pan op de kookzone die u
wenst te gebruiken.

« Zorg ervoor dat de bodem van de pan en het
oppervlak van de kookzone schoon en droog zijn.

Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar
naar links aan te raken. Zorg ervoor dat op het
display "0" wordt weergegeven.

OF

Raak de kookzone-selectietoets voor ongeveer 2
seconden aan om de kookzone uit te schakelen.

Sorrrrrrnnmm

—
VERMOGEN OMLAAG

i
I

Raak de kookzone-selectietoets aan en een
indicatielampje zal knipperen daar waar u hebt
aangeraakt.

N 14
N

Schakel de volledige kookplaat uit door de
AAN/UIT-toets aan te raken.

-

Pas de warmte-instelling aan door de schuifregelaar
toets aan te raken.

« Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling kiest,
wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld. U
moet dan opnieuw beginnen bij stap 1.

« U kunt de warmte-instelling op elk moment tijdens
het koken wijzigen.

VERMOGEN OMHOOG

VERMOGEN OMHOOG

Pas op voor hete oppervlakken

"H" geeft aan welke kookzone heet is om aan te
raken. Het verdwijnt als het oppervlak afgekoeld is
tot op een veilige temperatuur. Het kan ook
gebruikt worden als een energiebesparende functie
als u andere pannen wilt verwarmen, gebruik dan

het keramische glas dat nog heet is.

—
'~

-
-

Als het display = = < weergeeft met de warmte-instelling

Betekent dit dat:

« U geen pan op de juiste kookzone geplaatst heeft of,

- de pandie u gebruikt, is niet geschikt voor inductie koken of,
« de pan te klein of niet goed gecentreerd op de kookzone is.

Er vindt geen verwarming plaats tenzij er een geschikte pan op de kookzone staat.
Het display wordt na 1 minuut automatisch uitgeschakeld als er geen geschikte

pan geplaatst werd.
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Voorgestelde instellingen voor het bereiden van specifieke
voedingsmiddelen

Boost

De getallen in de onderstaande tabel zijn richtlijnen. Het vereiste vermogen-
sniveau voor verschillende kookmethoden is afhankelijk van een aantal
variabelen, waaronder de kwaliteit van het kookgerei dat wordt gebruikt en
het type en de hoeveelheid voedsel dat bereid wordt.

Activeer de boost-functie

Warmte-instelling Geschikt voor

Raak de kookzone-selectietoets aan.

5\

- delicate opwarming voor kleine hoeveelheden voedsel
- smelten van chocolade, boter en voedsel dat snel

1-2 aanbrandt

« zachtjes sudderen

« [angzaam opwarmen

Als u de boost-toets "P" aanraakt, toont de
zone-indicator "P" en het vermogensbereik
Max.

—

=

0

—

Annuleer de boost-functie

Raak de kookzone-selectietoets aan voor dewelke
U de boost-functie wilt annuleren.

a) Door de boost-toets "P" aan te raken, keert de
kookzone terug naar zijn oorspronkelijke instelling.
of

b) Door de schuifregelaar aan te raken, keert de
kookzone terug naar het niveau dat u selecteert.

. opwarmen
3=5 « snel sudderen
« rijst koken
) « pocheren
6-8 « stomen
« zacht frituren
9-11 - pannenkoeken
12-14 « sauteren

« pasta koken

- roerbakken

= aanbraden

15/P « soep aan de kook brengen
- water koken

OPMERKING

U zult het vermogensniveau moeten aanpassen volgens het specifieke
kookgerei en voedingsmiddelen.

4

OF
(RERRRRI

OPMERKING
. De functie kan op alle kookzones werken.

. De kookzone keert na 5 minuten terug naar zijn oorspronkelijke instelling.

. Omdat de boost-functie van de 1e kookzone geactiveerd is, wordt de 2e
kookzone automatisch beperkt onder niveau 2 of andersom.

«  Als de oorspronkelijke warmte-instelling gelijk is aan O, keert deze na 5

minuten terug naar 15.

Nederlands 21
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Bediening

Boost

Flexibel Gebied

De Power Boost-functie maakt extra vermogen beschikbaar voor elke kookzone.
(Bijvoorbeeld: het aan de kook brengen van een grote hoeveelheid water)

Kookzones Max Boost tijd
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Voorste of achterste Flex Plus 5 min
Volledige Flex Plus 5 min

Na deze periodes keren de kookzones automatisch terug naar het vermogen-
sniveau of het oorspronkelijke instellingsniveau |5 .

OPMERKING

In bepaalde omstandigheden kan de Power Boost-functie automatisch worden
uitgeschakeld om de interne elektronische componenten van de kookplaat te
beschermen.

Het is bijvoorbeeld onmogelijk om tegelijkertijd maximaal vermogen uit te
voeren op de voorste en de achterste Flex-zone.

Energiebeheer

De kookzones beschikken over een maximaal vermogen.

Als dit vermogensbereik wordt overschreden door de Power Boost-functie in te
schakelen, verlaagt het Energiebeheer automatisch het vermogensniveau van
de kookzone.

« Nr.1 en Nr.2 zijn gekoppeld

« Nr.3 en Nr.4 zijn gekoppeld

Het display voor deze kookzone wisselt
gedurende enkele seconden tussen het
ingestelde vermogensniveau en het
maximaal mogelijke vermogensniveau.
Daarna verandert het display van het
ingestelde vermogensniveau naar het
maximaal mogelijke vermogensniveau.

22 Nederlands

Dit gebied kunt u gebruiken als een enkele zone of als twee verschillende
zones, afhankelijk van de kookbehoeften op dat moment.

Het flexibele gebied bestaat uit twee onafhankelijke inductoren die afzonder-
lijk kunnen worden bediend. Bij het werken als een enkele zone, wordt
kookgerei van de ene naar de andere zone verplaatst binnen het flexibele
gebied, waarbij hetzelfde vermogensniveau wordt gehandhaafd als de zone
waar het kookgerei oorspronkelijk stond en het gedeelte dat niet onder
kookgerei valt zal automatisch worden uitgeschakeld.

Belangrijk: Plaats het kookgerei in het midden op de kookzone. In het geval
van een grote pot, ovale, rechthoekige en langwerpige pannen moet u
ervoor zorgen dat de pannen gecentreerd op de kookzone geplaatst worden
en beide kruisen bedekken.

Voorbeelden van een goede en slechte plaatsing van de pot.

W ( ) ( )

I |

v, = ) g
Als grote zone

Om het flexibele gebied als een enkele grote zone F

te activeren, drukt u simpelweg op de toegewijde

toetsen. J\\

De vermogensinstelling werkt als bij elk ander normaal gebied.

Als de pot van de voorkant naar het achterste deel wordt verplaatst (of
andersom), detecteert het flexibele gebied automatisch de nieuwe positie, met
behoud van hetzelfde vermogen.

Om nog een pot toe te voegen, drukt u nogmaals op de toegewijde toetsen
om het kookgerei te detecteren.

Als twee onafhankelijke zones

Als u het flexibele gebied als twee verschillende zones met verschillende
vermogensinstellingen wilt gebruiken, drukt u op de afzonderlijke toetsen.




Timer

Om de kookzone in te stellen

Om meerdere kookzones in te stellen

De stappen voor het instellen van meerdere zones zijn vergelijkbaar met de
stappen voor het instellen van één zone;

Als u de tijd voor meerdere kookzones tegelijkertijd instelt, zijn de decimale
punten van de relevante kookzones ingeschakeld. De minutenweergave toont
de min. timer. De stip van de overeenkomstige zone knippert.

Weergegeven zoals hieronder:

o

=3 (ingesteld op 15 minuten)

Raak de kookzone-selectietoets aan waarvoor u F\

de timer wilt instellen. g\\

Raak de timer aan, "0:00" verschijnt in het 0:0:0¢
timerdisplay en de "0" knippert. (f\\

Stel de tijd in door de schuifregelaar aan te raken. | @: a3 | rmgum
(bijv. 1) (f\\
Raak de timer toets ® opnieuw aan, " 0 " knippert. 3-‘(7135"

Stel de tijd in door de schuifregelaar aan te raken WRERIII
(bijv. 1), nu bedraagt de door u ingestelde timer B:;‘ ! ({\\
11 minuten.

Nadat de tijd werd ingesteld, begint deze onmiddellijk met aftellen. Het display
toont de resterende tijd en het timer indicatielampje knippert gedurende 5
seconden.

c
). (ingesteld op 45 minuten) 12
Kookzone weergave Timer weergave
Zodra de afteltimer afloopt, wordt de w
bijbehorende zone uitgeschakeld. Vervolgens C 3]“ 3
wordt de nieuwe min weergegeven. timer en ... (] o
de stip van de overeenkomstige zone ) 5
knipperen. Kookzone Timer weer- Q
Weergegeven zoals rechts: weergave gave

Raak de kookzone-selectietoets aan, de bijbehorende timer wordt getoond op
de timerindicator.

Wanneer de timer afloopt, wordt de bijbehorende M. MM
kookzone automatisch uitgeschakeld. (N NN

OPMERKING

« U kunt instellen dat één of meerdere kookzones worden uitgeschakeld
nadat de ingestelde tijd verstreken is.

«  De maximale timer is 9:59

« Andere kookzones blijven werken als ze eerder werden ingeschakeld.

« De rode stip naast de vermogensniveau-indicator licht op om aan te geven
dat de zone geselecteerd is.

..
Kookzone
weergave
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Bediening

Warm houden Kinderslot

- U kunt de bedieningselementen vergrendelen om onbedoeld gebruik te
voorkomen (bijvoorbeeld kinderen die per ongeluk de kookzones inschakelen).

- Als de bedieningselementen vergrendeld werden, zijn alle bedieningsele-
menten behalve de AAN/UIT-toets uitgeschakeld.

Activeer de warm houden functie

Raak de kookzone-selectietoets aan.

De bedieningselementen vergrendelen

’

Als u de warm houden toets (%' aanraakt, wordt s
de zone-indicator weergegeven “ &b "

0|7

% Raak de vergrendelingstoets (%) De timerindicator toont "L".
ongeveer 3 seconden aan.

De warm houden functie annuleren .
De bedieningselementen ontgrendelen

Raak de kookzone-selectietoets aan. ‘ )
Houd de vergrendelingstoets & ongeveer 3 seconden ingedrukt.

7@

OPMERKING

Door de schuifregelaar toets aan te raken, keert RERRRRTI ' _ - o
de kookzone terug naar het niveau dat u select- Als de kookplaat in de vergrendelingsmodus staat, zijn alle bedieningsele-
eert. menten uitgeschakeld, behalve AAN/UIT @ . U kunt het apparaat in

noodgevallen altijd uitschakelen met de AAN/UIT-toets (D), maar u moet de
kookplaat eerst ontgrendelen bij de volgende handeling.

oo
o
=
o
3,
5
Q

OPMERKING

«  Deze functie kan op alle kookzones tegelijkertijd worden gebruikt.
« Zorg ervoor dat u een deksel gebruikt, omdat dit het eindresultaat kan
beinvloeden.
« U gebruikt best geen gietijzeren kookgerei.
Pauzeren toets

Als de kookzones actief zijn, raakt u de " DIl " toets aan en alle displays
zullen " 1 " weergeven en stoppen met verwarmen. Op dit moment kunnen
alleen de "PlI" en " (D" gebruikt worden.

Raak " PII " opnieuw aan, het display zal de oorspronkelijke instelling
weergeven en de kookzones zullen blijven verwarmen.

24 Nederlands



Wijzigingsmethode voor de maximale vermogenslimiet

Met deze functie kunt u het maximale vermogen van het apparaat aanpassen.

o C
P O O & b T?
5
- G
P&km 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5 Et
5 C)

1
R, L @ I ©
S

1.

Schakel de stroom in.

Raak de P toets en de DIl toets
tegelijkertijd aan totdat ‘S’ op het
timerdisplay verschijnt.

Raak de (3@(, toets aan totdat ‘SE’

op het timerdisplay verschijnt.

Raak de P toetsende DIl toets
tegelijkertijd aan tot ‘SEt op het
timerdisplay en ‘7’ op het display
van de rechter brander achteraan
verschijnt.

5 Et

3 - ®
P&E @A o O
5 Et

3 - ®
PO L& b PéD

Raak de P toets aan totdat de
indicator van de rechter brander
achteraan verandert van ‘7" in ‘3.
Op dit moment is het maximale
vermogen gewijzigd in 3000 W.

Schakel de stroom uit om de
vermogenslimiet in te stellen.

7. U kunt het maximale vermogen wijzigen van 3000 W in 7200 W door

dezelfde bewerking te herhalen.
OPMERKING

. In de laag vermogen modus (3000 W) is de Power Boost-functie niet beschik-
baar met een flex grote zone.
. In de laag vermogen modus (3000 W) wordt het vermogensniveau automa-
tisch aangepast.
- Tijdens het koken hangt het maximale beschikbare vermogen van elke
kookzone af van hoeveel koken er tegelijkertijd nodig is:

Aantal

tggoeliizjigftsijd in 1 brander 2 branders| 3 branders| 4 branders

gebruik

Maximaal P of 15 11/13of |9/9/90of |6/7/7/70f

vermogensniveau 10/14 of |8/9/100f | 5/7/7/80of
9/15 7/8/110of | 5/6/7/9of

6/9/110of

5/6/8/8of
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Uw apparaat onderhouden

Kookplaat

Hardnekkige vervuiling

A WAARSCHUWING

Reinigingsmiddelen mogen niet in contact komen met een verwarmd keramisch
glasoppervlak: Alle reinigingsmiddelen moeten na het reinigen met voldoende
schoon water worden verwijderd, omdat ze een bijtende werking kunnen
hebben als het oppervlak heet wordt.

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen zoals grill- of ovensprays,
schuursponsjes of schurende schoonmaakmiddelen.

OPMERKING

Reinig het keramische glas na elk gebruik als het nog warm aanvoelt. Dit
voorkomt dat gemorste stoffen aanbranden op het oppervlak. Verwijder
schubben, watermerken, vetdruppels en metaalverkleuring met een in de
handel verkrijgbaar reinigingsmiddel voor keramisch glas of roestvrij staal.

Lichte vervuiling

1. Veeg het keramische glasoppervlak af met een vochtige doek.

2. Wrijf droog met een schone doek. Er mogen geen resten van reinigingsmid-
del op het oppervlak achterblijven.

3. Reinig het volledige keramische kookoppervlak eenmaal per week grondig
met een in de handel verkrijgbaar schoonmaakmiddel voor keramisch glas of
roestvrij staal.

4. Veeg het keramische glasoppervlak af met voldoende schoon water en wrijf
droog met een schone, pluisvrije doek.
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1. Gebruik een glasschraper om overge-
kookt voedsel en hardnekkige spatten
te verwijderen.

2. Plaats de glasschraper onder een hoek
op het keramische glasoppervlak.

3. Verwijder vervuiling door met het mes
te schrapen.

OPMERKING

Glasschrapers en reinigingsmiddelen voor
keramische glas zijn verkrijgbaar bij
speciaalzaken.




Probleem vuil

Kookplaatframe (optie)

-

1. Verwijder aangebrande suiker,
gesmolten plastic, aluminiumfolie of
andere materialen met een glasschrap-
er onmiddellijk en terwijl het nog heet
is.

A WAARSCHUWING

Het risico op brandwonden bestaat als de
glasschraper op een hete kookzone wordt
gebruikt:

2. Reinig de kookplaat zoals normaal
wanneer deze is afgekoeld. Als de
kookzone waarop iets gesmolten is
afgekoeld is, moet u deze opnieuw
opwarmen om te reinigen.

OPMERKING

Krassen of donkere vlekken op het
keramische glasoppervlak, bijvoorbeeld
veroorzaakt door een pan met scherpe
randen, kunnen niet worden verwijderd.
Ze hebben echter geen nadelige invloed
op het functioneren van de kookplaat.

A WAARSCHUWING

Gebruik geen azijn, citroensap of ontkalkingsmiddelen op het kookplaatframe;
anders verschijnen er doffe vliekken.

1. Veeg het frame af met een vochtige doek.

2. Bevochtig gedroogd vuil met een natte doek. Veeg af en wrijf droog.

Om schade aan uw apparaat te voorkomen:

«  Gebruik de kookplaat niet als werkoppervlak of voor opslag.

«  Gebruik geen kookzone als er geen pan op de kookplaat staat of als de pan
leeg is.

«  Keramisch glas is zeer taai en bestand tegen temperatuurschokken, maar het
is niet onbreekbaar. Het kan worden beschadigd door een bijzonder scherp of
hard voorwerp dat op de kookplaat valt.

« Plaats geen pannen op het kookplaatframe. Dit kan resulteren in krassen en
schade aan de afwerking.

«  Mors geen zure vloeistoffen, zoals azijn, citroensap en ontkalkingsmiddelen op
het frame van de kookplaat, omdat dergelijke vloeistoffen doffe plekken
kunnen veroorzaken.

« Als suiker of een suikerhoudend preparaat in contact komt met een hete
kookzone en smelt, moet dit onmiddellijk worden schoongemaakt met een
keukenkrabber terwijl het nog heet is. Als het kan afkoelen, kan het opperviak
beschadigd worden bij het verwijderen ervan.

« Houd alle items en materialen die kunnen smelten, bijvoorbeeld plastic,
aluminiumfolie en ovenfolies, uit de buurt van het keramische glasopperviak.
Als iets van deze aard op de kookplaat smelt, moet dit onmiddellijk worden
verwijderd met een schraper.
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Probleemoplossing en service

Probleemoplossing

Een fout kan het gevolg zijn van een kleine hoeveelheid informatie die u zelf kunt
corrigeren met behulp van de volgende instructies. Probeer geen verdere reparaties
Uit te voeren als de volgende instructies niet helpen in elk specifiek geval.

A WAARSCHUWING

Onjuist uitgevoerde reparaties kunnen resulteren in een aanzienlijk risico voor
de gebruiker. Neem contact op met uw klantenservice als uw apparaat gerepa-

reerd moet worden.

Informatie

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Wat moet ik doen als
de kookzones niet
werken?

De zekering in de
bedrading van de
behuizing is niet

intact.

Neem contact op met
een erkende elektricien
als de zekeringen een
aantal keer uitges-
chakeld werd.

Wat moet ik doen als
de kookzones niet
worden inges-
chakeld?

De () toets werd per
ongeluk ingedrukt.
Het bedieningspaneel
is gedeeltelijk bedekt
met een vochtige doek
of vloeistof.

Het apparaat is
correct ingeschakeld.
Reinig het bediening-
spaneel.

R Mogelijke oorzaak Oplossing
] = Contacteer alstublieft de
F1-F6 | Storing temperatuursensor leverancier.
_ ; - Contacteer alstublieft de
F9-FA ISGt%qng temperatuursensor voor de leverancier.
pc | De verbinding tussen de voeding- |« Contacteer alstublieft de
sprintplaat en de hoofdprintplaat is leverancier.
mislukt
E1/E2 | Abnormale voedingsspanning - Controleer alstublieft of de
voeding normaal is.
- Zet aan nadat de voeding
normaal is.
E3/E4 | Temperatuursensor van het . agaégta#gyggggtrggtﬂmUW
keramische glas is hoog afgekoeld is.
E5 Temperatuursensor van de IGBT is |« Start alstublieft opnieuw

hoog

nadat het apparaat
afgekoeld is.

Wat moet ik doen als
het display behalve de
indicator restwarmte

H plotseling
verdwijnt?

De @ toets werd per
ongeluk ingedrukt.
Het bedieningspaneel
is gedeeltelijk bedekt
met een vochtige doek
of vloeistof.

Het apparaat is
correct ingeschakeld.
Reinig het bediening-
spaneel.

Wat moet ik doen als
na het uitschakelen
van de kookzones
geen restwarmte op
het display wordt
weergegeven

De kookzone werd
slechts kort gebruikt
en werd daarom niet
heet genoeg.

Neem contact op met
een lokaal service-
centrum als de
kookzone heet is.
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Wat moet ik doen als de kookzone niet wordt in- of uitgeschakeld?

Dit kan te wijten zijn aan een van de volgende mogelijkheden:

« Het bedieningspaneel is gedeeltelijk bedekt met een vochtige doek of
vloeistof.

« Het kinderslot is ingeschakeld en "L" wordt weergegeven.

Wat moet ik doen als het - display verlicht is?

Controleer het volgende:

- Kookgerei is niet geschikt, te klein of er werd geen kookgerei op de
kookzone geplaatst.

- Als u geschikt kookgerei gebruikt, verdwijnt het weergegeven bericht
automatisch.

Wat moet ik doen als de koelventilator draait nadat de kookplaat werd uitges-

chakeld?

Controleer het volgende:

«  Wanneer u klaar bent met het gebruiken van de kookplaat, draait de
koelventilator vanzelf om af te koelen.

- Nadat de elektronica van de kookplaat afgekoeld is of de maximale tijd (10
minuten) verstreken is, wordt de koelventilator uitgeschakeld.

« Alsu een serviceaanvraag doet vanwege informatie over het gebruik van
het apparaat, kan het bezoek van de klantenservice technicus zelfs tijdens
de garantieperiode kosten met zich meebrengen.

Service

Raadpleeg het gedeelte "Probleemoplossing” voordat u om hulp of service belt.

Als u nog steeds hulp nodig hebt, volgt u de onderstaande instructies.

Is het een technische fout?

Indien ja, neemt u contact op met uw klantenservice.

Bereid u altijd voor op het gesprek. Dit vergemakkelijkt het diagnosticeren van

het probleem en maakt het ook eenvoudiger om te beslissen of een bezoek aan

de klantenservice noodzakelijk is.

Houd rekening met de volgende informatie.

. Welke vorm neemt het probleem aan?

. Onder welke omstandigheden doet het probleem zich voor?

Als u belt, moet u het model- en serienummer van uw apparaat kennen. Deze

informatie staat als volgt op het typeplaatje:

. Model Beschrijving

. S/N code (15 cijfers)

We raden u aan de informatie hier te noteren voor een eenvoudige referentie.

. Model:

. Serienummer:

Wanneer treden er kosten op, zelfs tijdens de garantieperiode?

« Als u het probleem zelf had kunnen oplossen door één van de oplossingen in
het gedeelte "Probleemoplossing” toe te passen.

« Als de klantenservice technicus meerdere keren moet langskomen omdat hij
vOor zijn bezoek niet alle relevante informatie heeft gekregen en als gevolg
daarvan bijvoorbeeld extra trips voor onderdelen moet maken. Als u uw
telefoongesprek voorbereidt zoals hierboven beschreven, spaart u de kosten
van deze trips uit.

Nederlands 29

o
)
o
o
)
o)
3
o
j=1
o
(%)
@,
S
Q
o)
>
(%)
o)
)
=
[m)
)




Technische gegevens

Technische gegevens

Productinformatie

30 Nederlands

Gegevens bepaald volgens norm EN60350-2 en Verordening van de Commissie

(EU) nr. 66/2014.

Tips voor energiebesparing

Breedte 590 mm Naam van de leverancier Samsung Electronics Co. Ltd.
Afmetingen van het Diepte 520 mm ) o NZ64R3747RK
apparaat Model identificatie NZ64R3747BK
Hoogte 60 mm
Breedte 560 mm Soort van kookplaat Ingebouwd
e Diepte 490 mm Verwarming technologie Inductie kookzones en kookgebied
buitenafmetingen
Hoogt§ /2 mm Aantal kookzones en/of gebied 3
- - Hoekradius 3 mm Voor ronde kookzones of gebieden:
Aansluitspanning 220-240 V~ 50 /60 Hz diameter van het nuttig opperviak per 18,0 cm, 18,0 cm
Maximaal aangesloten laadvermogen 7,2 kW elektrisch verwarmde kookzone (@)
Netto 12,2 kg Voor niet-ronde kookzones of gebied:
Gewicht lengte en breedte van het nuttig
Bruto
145 kg oppervlak per elektrisch verwarmde 21,0x 40,5 cm
kookzone of gebied (L x B)
Kookzones Energieverbruik per kookzone of © 18,0 cm (Vooraan): 185.4 Wh/kg
4 gebied berekend per kg (EC elektrisch @ 18,0 cm (Achteraan): 184.3 Wh/kg
§ Positie Diameter Vermogen koken) 21.0 x 40.5 cm: 201.3 Wh/kg
g Rechts vooraan 180 mm 1800 W / Boost 3000 W Energieverbruik voor de kookplaat 190.3 Wh/kg
i Rechts achteraan 180 mm 1800 W / Boost 3000 W berekend per Kg (EC electrische kookplaat)
§ Flex grote zone - 3000 W / Boost 4000 W
3
a

. Plaats potten en pannen altijd voordat u de kookzone inschakelt.
. Vuile kookzones en pan bodems verhogen het stroomverbruik.
. Het gebruik van een snelkookpan vermindert de kooktijd.




Memo
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VRAGEN OF OPMERKINGEN?

SAMSUNG

LAND TELEFONEER OF BEZOEK ONS ONLINE OP
OOSTENRIJK 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
seLl 02-201-24-18 o samsung comibe T somport (renc
DENEMARKEN 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANKRIJK 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
DUITSLAND 06196 77 55577

www.samsung.com/de/support

IERLAND (EIRE)

0818 717100

WWwWw.samsung.com/ie/support

ITALIE

800-SAMSUNG (800.7267864)

WWW.samsung.com/it/support

CYPRUS

8009 4000 only from landline, toll free

GRIEKENLAND

80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line
(+30) 210 6897691 from mobile and land line

WWW.samsung.com/gr/support

LUXEMBURG 261 03710 www.samsung.com/be_fr/support
NEDERLAND 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NOORWEGEN 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLEN Specjalistyczna infolinia do obsiugéé??%/;azm_éj%yczacych telefonow komorkowych: WWw.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
PORTUGAL 808 207 267 WWW.samsung.com/pt/support
SPANJE 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
ZWEDEN

0771726 786

WWww.samsung.com/se/support

ZWITZERLAND

0800 726 786 (0800-SAMSUNG)

www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)

VK

0330 SAMSUNG (7267864)

WWWw.samsung.com/uk/support
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Utilizzo del presente manuale

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente il presente manuale d'uso, prestando particolare attenzione
alle avvertenze di sicurezza contenute nella sezione seqguente, prima di utilizzare
|'apparecchio.

Conservare questo manuale per future consultazioni.

In caso di trasferimento della proprieta dell'apparecchio, ricordarsi di consegnare
il manuale al nuovo proprietario.

Nel presente manuale d'uso vengono utilizzati i seguenti simboli:

A\ AVVERTENZA

Pericoli o pratiche non sicure che possono causare gravi lesioni personali o
morte.

/\ ATTENZIONE

Pericoli o pratiche non sicure che possono causare lesioni personali di lieve
entita o danni materiali.
/A CAUTELA

Per ridurre il rischio di incendio, esplosione, scossa elettrica o lesioni personali
durante I'uso del piano cottura, attenersi alle sequenti precauzioni di sicurezza
di base.

NOTA

Consigli utili, raccomandazioni o informazioni che aiutano gli utenti a utilizzare
il prodotto.

Nome del modello e numero di serie

Sia il nome del modello che il numero di serie sono riportati in etichetta sotto la
base del piano cottura.

Per un uso successivo, annaotare le informazioni o allegare I'etichetta aggiuntiva
del prodotto (situata sulla parte superiore del prodotto) alla pagina corrente.

Nome modello

Numero di serie

Gli aspetti di sicurezza di questo apparecchio sono conformi a tutte le norme
tecniche e di sicurezza accettate. Tuttavia, in qualita di produttori, riteniamo
anche che sia nostra responsabilita informare I'utente sulle seguenti istruzioni di
sicurezza.

A AVVERTENZA

Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di
persone (compresi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, 0 con scarsa esperienza e conoscenza, a meno
che non siano stati sottoposti a supervisione o istruzioni per
I'uso dello stesso da parte di una persona responsabile della
loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con 'apparecchio.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
0 mentali 0 con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione
che siano sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e che ne comprendano i pericoli.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

| mezzi per il disinserimento devono essere incorporati nel
cablaggio fisso in conformita alle normative pertinenti.
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Istruzioni di sicurezza

Questo apparecchio deve poter essere scollegato dall'alimen-
tazione dopo l'installazione. Lo scollegamento puo essere
ottenuto rendendo la spina accessibile 0 incorporando un
interruttore nel cablaggio fisso secondo le normative in
materia.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sosti-
tuito dal produttore, dal suo agente di assistenza o da perso-
nale qualificato per evitare rischi.

Il metodo di fissaggio indicato non deve dipendere dall'uso di
adesivi in quanto questi non sono considerati un mezzo di
fissaggio affidabile.

ATTENZIONE: Se la superficie e crepata, spegnere I'apparec-
chio per evitare eventuali scosse elettriche.

Durante I'uso I'apparecchio si scalda. Prestare attenzione a
non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del piano
cottura.

AVVERTENZA: Le parti accessibili possono surriscaldarsi
durante I'uso. Tenere lontani i bambini piccoli.

Non utilizzare un pulitore a vapore.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posizionati sulla superficie del piano di
cottura perché possono surriscaldarsi.

Dopo 'uso, spegnere 'elemento del piano cottura con il suo
controllo e non fare affidamento sul rivelatore di pentole.

4 |taliano

L'apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno
0 da un sistema di comando a distanza separato.
ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere sorvegliato.
Un processo di cottura di breve durata deve essere sorvegli-
ato continuamente.

L'apparecchio non deve essere installato dietro una porta
decorativa per evitare il surriscaldamento.

ATTENZIONE: durante I'uso 'apparecchio e le parti accessibili
si surriscaldano. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8
anni, a meno che non siano costantemente sorvegliati.
ATTENZIONE: Una cottura incustodita su un piano cottura con
grasso 0 olio puo essere pericolosa e pud provocare un
incendio.

Non cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi coprire la flamma, ad esempio
con un coperchio o una coperta antincendio.

ATTENZIONE: Pericolo di incendio: Non conservare gli oggetti
sui piani di cottura.

AVVERTENZA: Utilizzare solo ripari per piani cottura proget-
tati dal produttore dell'apparecchio di cottura o indicati dal
produttore dell'apparecchio nelle istruzioni per I'uso come
idonei o ripari per piani cottura incorporati nell'apparecchio.
L'uso di protezioni inadeguate pud causare incidenti.




Le superfici possono surriscaldarsi durante ['uso.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
0 mentali 0 prive di esperienza e conoscenza, a condizione
che siano stati supervisionati o istruiti sull'uso dell'apparec-
chio in modo sicuro e che ne comprendano i pericoli.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
effettuate da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni
e Siano sorvegliati.

Tenere |'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

/N ATTENZIONE

Assicurarsi che I'apparecchio sia installato correttamente e
mMesso a terra da un tecnico qualificato.

La manutenzione dell'apparecchio deve essere esequita solo
da personale qualificato. Le riparazioni effettuate da perso-
nale non qualificato possono causare lesioni o gravi malfun-
zionamenti. Se l'apparecchio deve essere riparato, contattare
il centro di assistenza locale. La mancata osservanza di
queste istruzioni puo causare danni e annullare la garanzia.
Gli apparecchi montati a filo possono essere utilizzati solo
dopo essere stati installati in mobili e luoghi di lavoro con-
formi alle norme pertinenti. In questo modo si garantisce una
protezione sufficiente dal contatto con le unita elettriche,
come richiesto dalle norme di sicurezza essenziali.

In caso di malfunzionamento dell'apparecchio o di comparsa
di rotture, crepe o spaccature:

« spegnere tutte le zone di cottura

« scollegare il piano cottura dalla rete elettrica

« contattare il centro di assistenza locale

Se il piano cottura si rompe, spegnere |'apparecchio per
evitare il rischio di scosse elettriche. Non utilizzare il piano
cottura fino a quando la superficie di vetro non € stata sosti-
tuita.

Italiano 5
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Non utilizzare il piano cottura per riscaldare fogli di allumin-
10, prodotti avvolti in fogli di alluminio o surgelati contenuti
in pentole di alluminio.

Il liquido tra il fondo della pentola e il piano cottura puo
produrre vapore a pressione, che pud far saltare la pentola.
Assicurarsi sempre che il piano cottura e Ia base della pento-
la siano asciutti.

Le zone di cottura si surriscaldano durante Ia cottura.

Tenere sempre i bambini lontano dall'apparecchio.

Tenere tutti i materiali d'imballaggio lontano dalla portata dei
bambini, poiché possono essere pericolosi per gli stessi.
Questo apparecchio deve essere utilizzato solo per cucinare e
friggere normalmente in casa. Non e stato progettato per uso
commerciale o industriale.

Non utilizzare mai il piano cottura per riscaldare I'ambiente.
Prestare attenzione quando si inseriscono apparecchi elettrici
nelle prese di corrente vicino al piano cottura. | cavi di
alimentazione non devono entrare in contatto con il piano
cottura.

Grassi e olio surriscaldati possono incendiarsi rapidamente.
Non lasciare mai le unita di superficie incustodite durante la
preparazione di alimenti con grassi o olio, ad esempio duran-
te [a cottura di patatine fritte.

Spegnere le zone di cottura dopo I'uso.

6 Italiano

Mantenere sempre i pannelli di controllo puliti e asciutti.
Non appoggiare mai oggetti combustibili sul piano cottura,
perche sussiste il rischio di incendio.

In caso di uso improprio dell'apparecchio sussiste il rischio di
ustioni.

| cavi degli apparecchi elettrici non devono entrare in contat-
to con la superficie calda del piano cottura o delle pentole
calde.

Non utilizzare il piano cottura per asciugare i vestiti.

Gli utenti con pacemaker e impianti cardiaci attivi devono
mantenere la parte superiore del corpo a una distanza
minima di 30 cm dalle zone di cottura a induzione quando
sono accesi. In caso di dubbio, consultare il produttore del
dispositivo o il medico (solo modello di piano cottura a
induzione).

Non tentare di riparare, smontare o modificare I'apparecchio
da soli.

Spegnere sempre |'apparecchio prima della pulizia.

Pulire il piano cottura secondo le istruzioni di pulizia e
manutenzione contenute in questo manuale.

Tenere gli animali domestici lontano dall'apparecchio perché
potrebbero calpestare i comandi, causando un malfunziona-
mento.




Smaltimento del materiale d'imballaggio

A\ AVVERTENZA

Le lamiere e le parti in schiuma dura sono opportunamente contrassegnate.
Smaltire i materiali di imballaggio e i vecchi apparecchi nel rispetto della
sicurezza e dell'ambiente.

Smaltimento corretto del vecchio apparecchio

A\ AVVERTENZA

Prima di smaltire il vecchio apparecchio, renderlo inutilizzabile in modo che non
possa essere fonte di pericolo. A tal fine, chiedere a un tecnico qualificato di

scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e rimuovere il cavo di alimentazione.

L'apparecchio non deve essere smaltito nei rifiuti domestici.
Informazioni sulle date di raccolta e sui luoghi pubblici di smaltimento dei rifiuti
sono disponibili presso il servizio rifiuti locale o il comune.

Smaltimento corretto di questo prodotto (rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche)

(Applicabile in paesi con sistemi di raccolta differenziata)
Questo contrassegno sul prodotto, sugli accessori o sulla
documentazione indica che il prodotto e i relativi
accessori elettronici (ad es. caricabatterie, cuffie, cavo
USB) non devono essere smaltiti insieme ad altri rifiuti
domestici al termine della loro vita utile. Per evitare
possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti
da uno smaltimento incontrollato dei rifiuti, separare
guesti articoli da altri tipi di rifiuti e riciclarli in modo
responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle
risorse materiali.

Gli utenti domestici devono contattare il rivenditore
presso il quale e stato acquistato questo prodotto, o il
loro ufficio governativo locale, per i dettagli sul luogo e
le modalita di riciclaggio sicuro per I'ambiente.

Gli utenti commerciali devono contattare il proprio
fornitore e verificare i termini e le condizioni del
contratto di acquisto. Questo prodotto e i suoi accessori
elettronici non devono essere smaltiti insieme ad altri
rifiuti commerciali.

Per informazioni sugli impegni ambientali di Samsung e sugli obblighi normativi
specifici per i prodotti, ad esempio REACH, visitare il sito:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporateciti-
zenship/data_corner.html
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Installazione del piano cottura

A\ AVVERTENZA

Assicurarsi che il nuovo apparecchio sia installato e messo a terra solo da
personale qualificato.

Attenersi alle presenti istruzioni. La garanzia non copre i danni che possono
derivare da un'installazione non corretta.

| dati tecnici sono riportati alla fine di questo manuale.

Istruzioni di sicurezza per I'installatore

Strumenti necessari

«  Nell'impianto elettrico deve essere previsto un dispositivo che consenta di
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica su tutti i poli con un'apertura
dei contatti di almeno 3 mm. Tra i dispositivi di isolamento idonei vi sono
le aperture di protezione linea, i fusibili (i fusibili di tipo a vite devono
essere rimossi dal supporto), gli interruttori di dispersione a terra e i
contattori.

«  Per quanto riguarda la protezione antincendio, questo apparecchio e
conforme alla norma EN60335-2-6.

Questo tipo di apparecchio puo essere installato in un mobile alto o con
una parete su un lato.

- L'installazione deve garantire una protezione contro gli urti.

« L'unita di cottura in cui e installato I'apparecchio deve soddisfare i
requisiti di stabilita previsti dalla norma DIN68930.

« Per |la protezione dall'umidita, tutte le superfici tagliate devono essere
sigillate con un sigillante adeguato.

- Su superfici di lavoro piastrellate, le fughe nella zona in cui si trova il
piano cottura devono essere completamente riempite di stucco.

- Su piani in pietra naturale, artificiale o ceramica, le molle a scatto devono
essere incollate in posizione con una resina artificiale adatta o un adesivo
misto.

. Accertarsi che la guarnizione sia posizionata correttamente contro il piano
di lavoro senza spazi vuoti. Non devono essere applicati sigillanti siliconi-
ci aggiuntivi, che renderebbero piu difficile la rimozione durante la
manutenzione.

« |l piano cottura deve essere estratto dal basso quando viene rimosso.

- Sotto il piano cottura puo essere installata un pannello.

- La fessura di ventilazione tra il piano di lavoro e |a parte anteriore
inferiore dell'apparecchio non deve essere coperta.

8 Italiano

ar— &= %
Matita Cacciavite Phillips Riga o righello

Occhialini di sicurezza

Sega a sciabola Trapano

Collegamento all'alimentazione di rete

Prima del collegamento verificare che la tensione nominale dell'apparecchio,
ovvero la tensione indicata sulla targhetta, corrisponda alla tensione di
alimentazione disponibile. La targhetta si trova sulla struttura inferiore del
piano cottura.

A\ AVVERTENZA

Disattivare I'alimentazione del circuito prima di collegare i cavi al circuito.

La tensione dell'elemento riscaldante € 230 V CA ™. L'apparecchio funziona
perfettamente anche su reti con tensione CA 220 V™ 0 240 V™. Il piano cottura
deve essere collegato alla rete elettrica tramite un dispositivo che consente di
scollegare I'apparecchio dalla rete su tutti i poli con una larghezza di apertura
dei contatti di almeno 3 mm, ad esempio un interruttore automatico per la
protezione della linea, scatti di dispersione a terra o un fusibile.

A\ AVVERTENZA

| collegamenti dei cavi devono essere eseguiti secondo le norme e le viti dei
terminali devono essere serrate saldamente.

A\ AVVERTENZA

Una volta che il piano cottura € collegato alla rete elettrica, verificare che
tutte le zone di cottura siano pronte all'uso accendendo brevemente ciascuna
di esse in successione alla massima impostazione con pentole adatte.




A\ AVVERTENZA

Prestare attenzione (conformita) al collegamento della fase e del neutro tra
I'impianto domestico e I'apparecchio (schemi di collegamento), in caso contrario,
sussiste il rischio di danni ai componenti. La garanzia non copre i danni derivanti

da un'installazione non corretta.

A\ AVVERTENZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo tecnico di assistenza o da personale qualificato al fine di evitare pericoli.

4 M\
01
02 04 06
03 05 ?
L N <z
N J
4 M\
—01—i
w02,
03 05 K07
04 06
L2 N +
N %
~
O 04
02 05
07
03 06
L1 N1 L2 N2 +
J

A\ AVVERTENZA

Per un corretto collegamento dell'alimentazione, sequire lo schema di collegamento
applicato vicino ai morsetti.

1IN~ (32A)
01 | 220-240 V" 04 Blu
02 Marrone 05 Grigio
03 Nero 06 | Verde/Giallo

2N~ (16 A): separare i fili bifase (L1 ed
L2) prima del collegamento.

01 | 220-240V° 05 Blu

02 | 380-415V 06 Grigio
03 Marrone 07 | Verde/Giallo
04 Nero

2x 1N~ (16 A): separare i fili prima del
collegamento.

01 | 220-240V° 05 Nero

02 Marrone 06 Grigio
03 Blu 07 | Verde/Giallo
04 | 220-240V°

Installazione nel piano di lavoro

Ve

)

A. Numero di serie

NOTA

NOTA

Prima dell'installazione annotare il
numero di serie riportato sulla
targhetta identificativa dell'apparec-

chio.

Questo numero sara necessario in caso
di richieste di assistenza e non € piu
accessibile dopo l'installazione, in
quanto si trova sulla targhetta
originale sul lato superiore o inferiore

dell'apparecchio.

NOTA

Prestare particolare attenzione ai requisiti
minimi di spazio e di spazio libero.

Prestare particolare attenzione ai requisiti minimi di spazio e di spazio libero.

[ fondo del piano cottura € dotato di una ventola. Se € presente un cassetto sotto

il piano cottura non deve essere utilizzato per riporre piccoli oggetti o carta, in
quanto potrebbero danneggiare la ventola o interferire con il raffreddamento in

caso di aspirazione.

N. Spiegazione Dimensione
01 | Altezza del foro di| Min. 2 mm
ventilazione
02 |Larghezza del foro 560 mm
di ventilazione
03 Distanza tra .
l'estremita Min. 50 mm

dell'apparecchio e
|a parete laterale

del piano di lavoro
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Installazione del piano cottura

Scelta delle apparecchiature di installazione

Assicurare un'adeguata ventilazione

Tagliare il piano di lavoro secondo le dimensioni indicate nel disegno.

Al fini dell'installazione e dell'uso, deve essere mantenuto uno spazio
minimo di 50 mm intorno all'apertura.

Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 20 mm.
Selezionare un materiale per il piano di lavoro resistente al calore e isolato
(il legno e materiali simil fibrosi o igroscopici possono essere utilizzati solo
se impregnati) per evitare scosse elettriche e deformazioni maggiori
causate dalla radiazione termica dell'apparecchio.

Vedere la figura riportata di seguito.

NOTA

La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e i lati interni del piano
di lavoro deve essere di almeno 3 mm.

Min.3mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 60 56 560+4 | 490+4 | Min.50 | Min.3
+1 +1

10  Italiano

In ogni caso, assicurarsi che I'apparecchio sia ben ventilato e che I'ingresso
e l'uscita dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi che I'apparecchio sia in
buone condizioni di lavoro come illustrato di seguito:

NOTA

La distanza di sicurezza tra la parte superiore dell'apparecchio e il mobile
sovrastante deve essere di almeno 760 mm.

£
IS
= S
2 c
2 =
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 Min. 25 Min. 20 Presa d'aria Uscita aria 2




Accertarsi che I'apparecchio sia ben ventilato e che l'ingresso e 'uscita
dell'aria non siano ostruiti.

Al fine di evitare contatti accidentali con il fondo del piano cottura, o
scosse elettriche impreviste durante il funzionamento, & necessario inserire
un inserto in legno, fissato con viti, a una distanza minima di 25 mm. dal
fondo del piano cottura. Rispettare i seguenti requisiti.

Min.25mm

i <
"“Max. 5mm Max. 5mm

Induction Hob

min. 2 mm

25 mm

Insulation Panel

ventilation gap

A\ AVVERTENZA

Nella parte esterna del piano cottura sono presenti fori di ventilazione. E
NECESSARIO assicurarsi che questi fori non siano bloccati dal piano di
lavoro quando si posiziona il piano cottura.

A\ AVVERTENZA

« Tenere presente che la colla che unisce il materiale plastico o di legno
ai mobili, deve resistere a temperature non inferiori a 150 °C, per
evitare il distacco dei pannelli.

« La parete posteriore, le superfici adiacenti e circostanti devono quindi
essere in grado di resistere a una temperatura di 90 °C.

Prima dell'installazione del piano cottura

La superficie di lavoro € quadrata e piana e nessun elemento struttura-
le deve interferire con le esigenze di spazio.

Il piano di lavoro e realizzato in materiale resistente al calore e isolato.
Se il piano cottura e installato sopra un forno, quest'ultimo deve essere
dotato di una ventola di raffreddamento incorporata.

L'installazione deve essere conforme a tutti i requisiti di spazio libero
e alle norme e ai regolamenti applicabili.

Nel cablaggio permanente e incluso un apposito sezionatore che
garantisce la totale disconnessione dalla rete elettrica, montato e
posizionato in conformita alle norme e ai regolamenti locali in materia
di cablaggio.

Il sezionatore deve essere di tipo omologato e prevedere una separazi-
one dei contatti tra il traferro di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i
conduttori [di fase] attivi se le norme locali di cablaggio consentono
questa variazione dei requisiti).

Il sezionatore deve essere facilmente accessibile dal cliente una volta
installato il piano di cottura.

In caso di dubbi sull'installazione, consultare gli enti locali competenti
e le norme vigenti.

Per le superfici delle pareti che circondano il piano cottura & necessar-
io utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come
piastrelle in ceramica).

Dopo l'installazione del piano cottura

/N\ ATTENZIONE

Il cavo di alimentazione non e accessibile tramite le ante o i cassetti
dei mobili.

Deve esserci un adeguato flusso d'aria fresca dall'esterno del mobile
fino alla base del piano cottura.

Se il piano cottura é installato sopra un cassetto o un mobile, deve
essere installata una barriera di protezione termica sotto la base dello
stesso.

L'interruttore di sezionamento deve essere facilmente accessibile dal
cliente.
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Installazione del piano cottura

Componenti

L'unita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (utilizzare I'imbal- /I\ ATTENZIONE

laggio). Non applicare forza sui comandi sporgenti dal piano cottura. . L'apparecchio deve essere installato da personale o tecnici qualificati.

- Disponiamo di professionisti specializzati. Non eseguire |'operazione

Regolazione della posizione della staffa da soli. . .

) L . ] N « |l piano cottura non deve essere installato direttamente sopra una
Fissare il piano cottura sul piano di lavoro con viti e 4 staffe sul fondo (vedere lavastoviglie, un frigorifero, una lavatrice o un‘asciugatrice, poiché
fotografia) dopo l'installazione. I'umidita puod danneggiarlo.

Regolare la posizione della staffa in base al diverso spessore del piano di lavoro. . L'apparecchio deve essere installato in modo da garantire un irraggia-

mento termico ottimale per aumentarne la qualita di funzionamento.
« La parete e la zona di riscaldamento indotto al di sopra del piano di
lavoro devono resistere al calore.
«  Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere
resistenti al calore.
«  Non utilizzare un pulitore a vapore.
«  Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da
personale qualificato.
. Prima di collegare il piano cottura alla rete elettrica, verificare che:
« |l sistema di cablaggio domestico sia adatto alla potenza assorbita
dal piano cottura.
« Latensione corrisponda al valore indicato nella targhetta dei dati
tecnici.
« Le sezioni del cavo di alimentazione siano in grado di supportare il
carico specificato sulla targhetta dati tecnici.
- Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non utilizzare adattato-
Vetro ceramico ri, riduttori o dispositivi di derivazione, in quanto possono causare

surriscaldamento e incendio.
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Vetro ceramico

Materiale in alluminio

Piano di lavore
) ==

Materiale in alluminio

Materiale
plastico

Materiale
plastico

A\ AVVERTENZA

In nessun caso le staffe devono entrare a contatto con le superfici interne del
piano di lavoro dopo il montaggio (vedere figura).

12 Italiano




Prima dell’avvio della cottura

Zone di cottura

saugome I - O R T R,

l

Pannello di controllo

. Zona massimo 1.800/3.000 W
. Zona massimo 1.800/3.000 W
Zona massimo 1.800/3.000 W
. Zona massimo 1.800/3.000 W
. Zona flessibile. 3.000/4.000 W
. Vetro ceramico

. Pannello di controllo

NO A WN e

1

\(I’IIHH1HIIIII‘\\\|\|\ITII||||||II.II||I|I|II1I[I]IIIII|IIII|.I|IIIIIIIIIII:I5II P |Z’ D @] Dl @

Guida al display della zona di cottura

1. Controllo a sfioramento del regolatore di
potenza/Timer

. Controlli di selezione della zona di cottura

. Controllo delle pause

. Controllo del blocco di sicurezza per bambini

. Controllo di accensione e spegnimento

. Controllo mantenimento in caldo

. Controllo boost

. Controllo del timer

CONO UL~ WN

Display Significato
{ - {5, P |Livellodipotenza selezionato
H Calore residuo (caldo)
E Il blocco bambini e attivato
o Pentole non adatte, troppo piccole o non sono state posizion-

ate sulla zona di cottura.
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Prima dell’avvio della cottura

Riscaldamento a induzione Spegnimento di sicurezza
~ ~\ - Principio del riscaldamento a induzione: Se una delle zone di cottura non viene disattivata o il livello di potenza
88??\ Posizionando le pentole su una zona ’ non viene regolato dopo un lungo periodo di tempo, quella particolare
) cottura e accendendola. i circuiti zona di cottura si spegne automaticamente.
‘ L'eventuale calore residuo viene indicato con H (ovvero "caldo") sul

elettronici del piano cottura a induzi-
one producono sul fondo delle pentole
"correnti indotte" che aumentano
istantaneamente la temperatura delle

display della zona di cottura corrispondente.
Le zone di cottura si spengono nei seguenti orari.

C pentole. Livello di potenza Spegnimento

\ ot Ma.gg',"fe velocita di “’”Wa € frlttura: Mantenimento in caldo Dopo 2 ore
A Bobi nduzi Poiché e la pentola che viene riscaldata

B. Cc?rrlgr?tiailnrgjoutféone direttamente e non il vetro, l'efficienza 1-5 Dopo 8 ore

IO . € maggiore rispetto ad altri sistemi _

C. Circuiti elettronici perché il calore non si disperde. La 6-10 Dopo 4 ore

maggior parte dell'energia assorbita 11-14 Dopo 2 ore

viene trasformata in calore. 15 Dopo 1 ora

NOTA

Se le pentole non sono adatte, sono troppo piccole o non sono state
posizionate sulla zona cottura, appare il simbolo -
E dopo 1 minuto la zona di cottura corrispondente viene disattivata.

NOTA

Se una o0 piu zone di cottura si spengono prima dello scadere del tempo
indicato, vedere la sezione "Risoluzione dei problemi" a pagina 28.
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Altri motivi per cui una zona cottura si spegne da sola

Tutte le zone di cottura si spengono se il liguido bolle sul pannello di
controllo.

Lo spegnimento automatico si attiva anche se si mette un panno umido sul
pannello di controllo. In entrambi i casi, I'apparecchio dovra essere riacceso
utilizzando il pulsante (O dopo che il liquido o il panno sono stati rimossi.
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Indicatore di calore residuo

Quando una singola zona di cottura o il piano cottura vengono spenti, la
presenza di calore residuo viene indicata con H (ovvero "caldo") nel relativo
display della zona di cottura. Anche se la zona di cottura e stata disattivata,

I'indicatore del calore residuo si spegne solo dopo che la stessa si e raffreddata.

Il calore residuo puo essere utilizzato per scongelare o mantenere caldi i cibi.

A AVVERTENZA

Finché l'indicatore di calore residuo € illuminato, sussiste il rischio di ustioni.
A\ AVVERTENZA

Se l'alimentazione elettrica viene disinserita, il simbolo H si spegne e le

informazioni sul calore residuo non sono piu disponibili.
Tuttavia, € possibile che sussista ancora la possibilita di ustionarsi. Per evitarlo,
fare sempre attenzione quando ci si trova in prossimita del piano cottura.

Rilevamento della temperatura

Se per qualsiasi motivo le temperature di una qualsiasi delle zone di cottura
dovessero superare i livelli di sicurezza, la zona di cottura scendera automati-
camente a un livello di potenza inferiore.

Al termine dell'utilizzo del piano di cottura, la ventola di raffreddamento
continuera a funzionare fino a quando il gruppo elettronico del piano cottura
non si sara raffreddato. La ventola di raffreddamento si spegne a seconda della
temperatura del gruppo elettronico.

Pentole

Utilizzare pentole a fondo piatto che
entrano completamente a contatto con
I'intera zona cottura. Controllare la
planarita ruotando una riga sul fondo
delle pentole. Assicurarsi di seguire
tutte le raccomandazioni per l'uso delle
pentole.

« Utilizzare pentole realizzate con il materiale adatto per la cottura a induzi-
one.

- Utilizzare pentole di qualita con fondi piu pesanti per una migliore distribuz-
ione del calore. In questo modo si ottengono risultati di cottura ottimali.

- Scegliere le dimensioni delle pentole in base alla quantita di cibo che si sta
preparando.

« Non lasciar bollire le pentole vuote. Questo puo causare danni permanenti
sotto forma di rotture, fusioni o deformazioni che possono compromettere il
piano cottura in ceramica. (Questo tipo di danni non e coperto da garanzia).

« Non utilizzare pentole sporche o con un accumulo elevato di grasso. Utilizza-
re sempre pentole facili da pulire dopo la cottura.

/2\ ATTENZIONE

- Le zone di cottura possono sembrare fredde dopo essere state spente.
Tuttavia, la superficie del vetro puo essere calda a causa del calore residuo
trasferito dalle pentole. Pertanto sussiste ancora il rischio di ustioni.

- Non toccare le pentole calde direttamente con le mani. Utilizzare sempre
guanti da forno o portapentole per proteggere le mani da ustioni.

« Non far scorrere le pentole sulla superficie del piano cottura. In caso contrario
si rischia di danneggiarlo in modo permanente.

Italiano 15
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Prima dell’avvio della cottura

Pentole per zone di cottura a induzione

Il fornello a induzione pud essere acceso solo quando le pentole con base Le zone di cottura a induzione si adattano automaticamente alle dimensioni del
magnetica sono posizionate su una delle zone di cottura. E possibile utilizzare le fondo delle pentole fino a un certo limite. Tuttavia, la parte magnetica del fondo
pentole indicate di seguito come idonee. delle pentole deve avere un diametro minimo a seconda delle dimensioni della
zona cottura.
Materiale Idoneita Zona cottura Minimo (mm) Massimo (mm)
Acciaio, acciaio smaltato, ghisa Si Zona %8Qtae?igtreeﬂoreo 140 220
Accigioinox Si (se il magnete si attacca al fondo delle flessibile 7ona grande flessibile 220 220 x 400
pentole) Zona di cottura posteriore destra 140 180
Alluminio, rame, ottone, vetro ; -
o ! 0 : D No 140 180
ceramica, porcellana Zona di cottura anteriore destra

NOTA Per ottenere risultati ottimali, utilizzare
pentole il cui diametro ferromagnetico
corrisponda a quello di un fornello. Se le
pentole non vengono percepite dal
fornello, provare un fornello di dimensioni
piuU piccole.

- Le pentole adatte alla cottura a induzione sono etichettate come idonee dal
produttore.

« Alcune pentole possono emettere rumori quando vengono utilizzate su zone di
cottura a induzione.

«  Questi rumori non indicano un malfunzionamento del piano cottura e non ne
influenzano in alcun modo il funzionamento.

« Le pentole speciali in acciaio inox potrebbero non essere adatte alla cottura a
induzione.

Controllare se la base delle pentole attira un magnete.
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Altre pentole a induzione

Alcune pentole hanno un sottile materiale magnetico sul fondo per funzionare
SuU un piano cottura a induzione. Queste pentole hanno uno scarso potere

magnetico e potrebbero non funzionare correttamente (scarso potere magneti-

co significa che un magnete non si attacca saldamente o che I'area dove il
magnete si attacca e piccola).

—— Y\ + Anche se le pentole sono progettate
per un piano cottura a induzione, le
prestazioni di riscaldamento potrebbe-
ro essere ridotte o a volte il piano
cottura potrebbe non rilevare le
pentole a seconda delle dimensioni e
della forza dell'area magnetica sul
fondo delle stesse.

i E—
S )
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A. Area dove il magnete non si attacca
B. Area dove il magnete si attacca

Quando si utilizzano pentole di grandi

netico si riscalda.
Di conseguenza, il calore potrebbe non
essere distribuito uniformemente.

Test di idoneita

Le pentole sono adatte per la cottura a
induzione se un magnete si attacca al
fondo delle stesse e se sono etichettate
come idonee dal produttore.

dimensioni con un elemento ferromagneti-
€O piu piccolo, solo I'elemento ferromag-

E possibile riconoscere le pentole adatte dalle loro basi che devono essere il
piU spesse e piatte possibile.

Quando si acquistano pentole nuove, prestare particolare attenzione al
diametro della base.

| produttori spesso forniscono solo il diametro del cerchio superiore.

Non utilizzare pentole che hanno basi danneggiate con bordi irregolari o
bave.

Le pentole danneggiate possono graffiare il piano cottura in ceramica in modo
permanente se le si fa scivolare sulla superficie.

Quando sono fredde, le basi delle pentole sono di norma leggermente
incurvate verso l'interno (concave).

Non devono essere piegate verso I'esterno (convesse).

Se si desidera utilizzare un tipo di pentola speciale, ad esempio una pentola a
pressione, una padella o un wok, seguire le istruzioni del produttore.

Italiano 17
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Prima dell’avvio della cottura

Posizionamento corretto

Corretto Errato
%? ———

Pentole a fondo piatto e lati dritti.

Pentole con fondo o lati curvi o
deformati.

—

- -

Le pentole soddisfano o superano le
dimensioni minime raccomandate
per la zona cottura.

Le pentole non raggiungono le
dimensioni minime richieste per la
zona cottura corrente.
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Le pentole poggiano completamente
sulla superficie del piano cottura.

Le pentole poggiano sul bordo del piano
cottura o non poggiano completamente
sulla superficie del piano cottura.

#Vé)

Le pentole sono bilanciate corretta-
mente.

L'impugnatura pesante provoca
I'inclinazione delle pentole.
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Consigli per il risparmio energetico

s - B

XX

Sequire i seguenti consigli per risparmiare
energia elettrica.

Mettere sempre le pentole su una
zona cottura prima di accendere il
fornello corrispondente.

Mantenere pulite le zone di cottura e
le basi delle pentole. In caso contrario,
Si consuma piu energia.

Chiudere saldamente il coperchio delle
pentole, se disponibile. In questo
modo si riduce il consumo energetico.
Spegnere il fornello in funzione prima
della fine del tempo di cottura.
Utilizzare il calore residuo per
mantenere i cibi caldi.




Utilizzo dei pulsanti a sfioramento

Rumori durante funzionamento

Per azionare i pulsanti a sfioramento, toccare il pulsante desiderato con la
punta del dito fino a quando i relativi display si illuminano o si spengono, o fino
a quando la funzione desiderata non viene attivata.

Accertarsi che durante l'uso dell'apparecchio si tocchi un solo tasto. Se il dito e
troppo piatto sul pulsante, &€ possibile azionare anche il pulsante adiacente.

Durane il funzionamento e possibile sentire

«  Rumori di rottura: le pentole sono fatte di materiali diversi.

«  Fischi: si utilizzano piu di due zone cottura e le pentole sono realizzate con
materiali diversi.

« Ronzii: si utilizzano livelli di potenza elevati.

«  Scatti: si verifica la commutazione elettrica.

= Sibili, vibrazioni: la ventola € in funzione.

I rumori sono normali e non sono riferibili a difetti.

A\ AVVERTENZA

Non utilizzare pentole di dimensioni e materiali diversi.
In caso contrario possono verificarsi rumori e vibrazioni.

NOTA

L'uso di bassi livelli di potenza (1-5) puo causare rumori di scatti.
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Prima pulizia

Pulire la superficie in vetroceramica con un panno umido e un detergente per
vetroceramica.

A\ AVVERTENZA

Non utilizzare detergenti caustici o abrasivi. La superficie potrebbe danneggiarsi.
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Funzionamento
Avvio della cottura Fine della cottura
Toccare il comando ON/OFF. Dopo l'accensione, il ) BERERRRI I
buzzer emette un segnale acustico una volta, il Spegnere la zona cottura toccando il rego!a”to”re a o
sinistra. Accertarsi che il display visualizzi "0". p—

comando timer mostra "---", i comandi di selezione OPPURE

i e di OPPURE
?aepl)|8azrggcah(ijé> Céottetr?trraatrg?;t;?gc?alitélgtdalﬁgrg?/.o che Toccare il comandq di selezione della zona di cottura .
per circa 2 secondi per spegnerla. F
Collocare una pentola adatta sulla zona di cottura
che si desidera utilizzare.
« Assicurarsi che il fondo della pentola e la superficie ; ; )
della zona cottura siano puliti e asciutti. Spegnere I'intero piano cottura toccando il comando fR
ON/OFF.
Toccare il comando di selezione della zona di N ) .
cottura: un indicatore del punto in cui si & toccato —/,' - Attenzione alle superfici calde
lampeqggia. -\ H" mostrera quale zona di ;Qttura} e calda al tattp,
B - - Scompare quando la superficie si e raffreddata fino ‘ '
Regolare l'impostazione del calore toccando il BRI a una temperatura di sicurezza. Pud anche essere 171
regolatore. ) ) Ao utilizzato come funzione di risparmio energetico se
+ Se non si sceglie una regolazione del calore entro 1 si desidera riscaldare altre pentole o utilizzare il
minuto, I'apparecchio si spegne automaticamente e vetro ceramico ancora caldo.

sara necessario ricominciare dal punto 1.

(RN
ACCENSIONE
—_—

« La regolazione del calore puo essere modificata in
gualsiasi momento durante la cottura.
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Se il display mostra = - = con I'impostazione del calore
Significa che:

« non é stata posizionata una pentola sulla zona di cottura corretta o,

« la pentola in uso non e adatta alla cottura a induzione o,

« la pentola e troppo piccola o non correttamente centrata sulla zona di cottura.
Il riscaldamento non avviene se non é presente una pentola adatta sulla zona
cottura.

Il display si spegne automaticamente dopo 1 minuto se non viene posizionata una
pentola adatta.
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Impostazioni consigliate per la cottura di cibi specifici Boost
I numeri nella tabella sequente sono indicativi. Il livello di potenza richiesto per N N
i vari metodi di cottura dipende da una serie di variabili, tra cui la qualita delle Attivare la funzione boost
pentole utilizzate e il tipo e la quantita di cibo da cucinare. ] ] ] ]
Toccare il comando di selezione della zona di F
cottura. J\\
Impostazione del |doneita
calore T do il do boost "P", I'indicat
) ) ) ando il coman , I'indicatore —
- riscaldamento delicato per piccole quantita di cibo d(ijczima r?wos(t:roa npr eolaopoostenza raggicunge i P |:> [
. fondere cioccolato, burro e cibi che bruciano rapida- livello massimo é\\ I
1-2 mente '
* sobbollire dolcemente Annullare la funzione Boost
- riscaldamento lento
o oo elesone s ona iy
3-5 - sobbollitura rapida boost p J\\
« cottura del riso 905t o
a) Toccando il regolatore di boost "P", la zona di S
. bollitura cottura tornera alla sua impostazione originale. p oppure 5
6-8 . cottura al vapore oppure ‘ ‘ g\\ ERRIRI 3
b) Toccando il regolatore, la zona cottura tornera al 3
X ) =
o 11 . frittura leggera livello selezionato. 3
« pancake ©
514 - rosolatura NOTA
+ cottura della pasta . La funzione puo essere usata in tutte le zone di cottura.
. saltare in padella . Dopo 5 minuti la zona di cottura ritorna alla sua impostazione originale.
. sbollentarg . Se la funzione di boost della prima zona di cottura e attivata, attivando la
15 /P « portare a ebollizione seconda zona di cottura la prima, viene limitata automaticamente al di sotto
« 3cqua bollente del livello 2 e viceversa
d . Se l'impostazione di calore originale € uguale a 0, dopo 5 minuti ritorna a 15.

NOTA

E necessario regolare il livello di potenza in base alle pentole e ai cibi specifici.
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Funzionamento

Boost

Area flessibile

La funzione Power Boost consente di fornire energia aggiuntiva alle singole
zone di cottura. (Esempio: per portare a ebollizione una grande quantita

Zone di cottura Tempo boost max.
180 mm 5 min
180 mm 5 min
Flex Plus anteriore o posteriore 5 min
Flex Plus completo 5 min
Dopo questi intervalli gi tempo, le zone di cottura ritornano automaticamente
al livello di potenza {= o al livello di impostazione originale.
NOTA

In alcune circostanze, la funzione Power Boost puo essere disattivata automati-
camente per proteggere i componenti elettronici interni del piano cottura.

Ad esempio, non & possibile erogare contemporaneamente la massima potenza
nella zona Flex posteriore e nella zona Flex anteriore.

Gestione della potenza

Le zone di cottura hanno la massima potenza a disposizione.

Se questa gamma di potenza viene superata attivando la funzione Power
Boost, la gestione della potenza riduce automaticamente il livello di potenza
della zona di cottura.

« N.1 e N.2 sono abbinati

« N.3 e N.4 sono abbinati

Il display di questa zona di cottura alterna
per alcuni secondi il livello di potenza
impostato e il livello di potenza massima
possibile. In seguito, il display passa dal
livello di potenza impostato al livello di
potenza massima possibile.

22 ltaliano

«  Quest'area puo essere utilizzata come zona singola o come due zone diverse,
a seconda delle esigenze di cottura in qualsiasi momento.

« L'area flessibile & costituita da due induttori indipendenti che possono essere
controllati separatamente. Quando si lavora come zona singola, le pentole
vengono spostate da una zona all'altra all'interno dell'area flessibile
mantenendo lo stesso livello di potenza della zona in cui sono state originaria-
mente collocate e |la parte non coperta dalle pentole si spegne automatica-
mente.

- Importante: assicurarsi di posizionare le pentole al centro della singola zona
cottura. In caso di pentole grandi, ovali, rettangolari e allungate assicurarsi di
posizionare le pentole centrate sulla zona cottura coprendo entrambi i lati.

Esempi di un corretto posizionamento e di un posizionamento errato della pentola.
( 1

@ R
I

@ |
B I

L J

Unica grande zona unica

Per attivare l'area flessibile come un'unica grande F
zona, e sufficiente premere i tasti dedicati.

L'impostazione della potenza funziona come in qualsiasi altra area normale.

Se la pentola viene spostata dalla parte anteriore a quella posteriore (0
viceversa), I'area flessibile rileva automaticamente |a nuova posizione,
mantenendo la stessa potenza.

Per aggiungere un‘altra pentola, premere nuovamente i tasti dedicati, in
modo da rilevare le pentole.

Due zone separate

Per utilizzare l'area flessibile come due zone separate con impostazioni di

potenza diverse, premere i singoli tasti.
F
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Timer
Per impostare la zona di cottura Per impostare piu zone di cottura
Toccare il comando di selezione della zona di F La procedura per I'impostazione di piu zone e simile alla procedura di
cottura per la quale si desidera impostare il timer. g\\ impostazione di una singola zona.
Quando si imposta I'ora per piu zone di cottura contemporaneamente, i punti
‘ A A ] P decimali delle relative zone di cottura sono attivi. Sul display dei minuti viene
Toccare il comando del timer: sul display del timer Uiuzus visualizzato il timer dei minuti. Il punto della zona corrispondente lampeggia.
viene visualizzato il valore "0:00" e il valore "0" ® Di seguito e riportato un esempio:
lampeggia. g\\ :'
Impostare I'ora toccando il regolatore. (ad es. 1) D:00 1111 ““(f\lgl =" (impostato a 15 minuti) -
1.
L), (mpostato a 45 minuti) 12
) ) ) vz i i Display del timer
Toccare di nuovo il comando del timer @ |, a B:C;E,:’ Display della zona di cottura play -
questo punto il simbolo "0" lampeggia. g\\ Una volta scaduto il conto alla rovescia, la §
zona corrispondente si spegne. Poi mostrera C (N} o
: : il nuovo timer dei minuti e il punto della [ (] 5
Impostare I'ora toccando il regolatore (es. 1), a A.eg VTLITIIIATN zona corrispondente lampeggera. ' s _ =
questo punto il timer impostato & di 11 minuti. s A destra & rappresentato un esempio: Diplay della Display del o
’ zona di cottura =1
Quando l'ora e impostata, iniziera immediatamente il conto alla rovescia. Il Toccare il comando di selezione della zona di cottura, il timer corrispondente
display mostra il tempo rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per 5 verra visualizzato nell'indicatore del timer
secondi. :
Allo scadere del timer, la zona di cottura corris- M.
pondente si spegne automaticamente. Lin q_u'_-: NOTA
- E possibile impostare lo spegnimento di una o piU zone di cottura dopo che

e trascorso il tempo impostato.

« |l timer massimo & 9:59

« Le altre zone di cottura continuano a funzionare se vengono attivate in
precedenza.

« |l punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza si illumina a

indicare che la zona e stata selezionata.

..
Display della zona di
cottura
Italiano 23
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Funzionamento

Mantenimento in caldo

Blocco sicurezza per bambini

Attivare la funzione di mantenimento in caldo

Toccare il comando di selezione della zona di u
cottura. (j\\
Toccare il comando di mantenimento in caldo (s, a8

= &

I'indicatore della zona mostra “ b ". éL\

Annullare la funzione di mantenimento in caldo

Toccare il comando di selezione della zona di u

cottura. J\\

Toccando il regolatore, la zona di cottura ritorna al
livello selezionato.

NOTA
« Questa funzione puo0 essere utilizzata contemporaneamente su tutte le zone
di cottura.

«  Accertarsi di utilizzare un coperchio, in quanto in caso contrario si potrebbe
compromettere il risultato finale.
- E consigliabile non utilizzare pentole in ghisa.
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- E possibile bloccare i comandi per evitare un uso involontario (ad esempio
I'accensione accidentale delle zone di cottura da parte dei bambini).

« Quando i comandi sono bloccati, tutti i comandi, ad eccezione del comando
ON/OFF, sono disabilitati.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco & L'indicatore del timer mostrera “L".

per circa 3 secondi.

Per sbloccare i comandi

Toccare e tenere premuto il comando di blocco & per circa 3 secondi.

NOTA

Quando il piano cottura e in modalita di blocco, tutti i comandi sono disabili-
tati tranne ON/OFF (D , & sempre possibile spegnere I'apparecchio con il
comando ON/OFF () in caso di emergenza, ma & necessario sbloccare il piano
cottura prima di procedere con |'operazione successiva.

Comando pausa

Quando le zone di cottura sono in funzione, toccare il comando " DIl " e tutti i

display mostreranno " /! " e interromperanno il riscaldamento. In quel
momento, possono essere azionati solo i comandi " >ll"e " ON
Toccare nuovamente " P>l " i display mostrano I'impostazione originale e le

zone di cottura continuano a riscaldarsi.




Modifica del metodo di limite di potenza massima

Questa funzione consente di regolare la potenza massima dell'unita.

o C
P O O & b T?
5
- G
P&km 08 )@u ®
5¢E
- - G
P OO & M O
5 Et
5 C)

1
R, L @ I ©
S

1.

Accendere I'alimentazione.

Premere contemporaneamente il
pulsante P e il pulsante ||
finché non appare 'S’ sul display del
timer.

Toccare il pulsante @seo finché non
compare 'SE' sul display del timer

Premere contemporaneamente il
pulsante P e il pulsante [>|| finché
non appare 'SEt' sul display del
timer e '7" sul display della potenza
del fornello posteriore destro.

cee | >
3 - ®
P&E O & b O
— 6.
5 Et
3 - ®
P O & bl )é@
7.

Toccare il pulsante P finoa
quando l'indicatore del fornello
posteriore destro passa da'7 a'3,
in guesto momento, la potenza

massima e stata modificata in 3.000

W.

Spegnere |'alimentazione per
impostare il limite di potenza.

E possibile modificare la potenza massima da 3.000 W a 7.200 W
ripetendo la stessa operazione.

NOTA
Nella modalita a bassa potenza (3.000 W), la funzione Power Boost non &
disponibile con una grande zona flessibile.

In modalita bassa potenza (3.000 W), il livello di potenza viene regolato

automaticamente.

Durante la cottura la potenza massima disponibile di ogni zona di cottura
dipende dalla quantita di cottura necessaria allo stesso tempo:

Numero di zone di
cottura in uso

o=
(=
=]
N}
(=}
=]
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1 fornello 2 fornelli 3 fornelli 4 fornelli
contemporanea-
mente
Livello di potenza P 015 11/130 |9/9/90 |6/7/7/70
massima 10/140 |8/9/100 |5/7/7/80
9/15 7/8/110 |5/6/7/90

6/9/110

5/6/8/80

Italiano 25



<
il
=]
-C
(=g
o
3
i~
o
3
m
[=3
ol
Q)
=}
O
Q)
=
[0
(o)
o
=)
(]

Manutenzione dell'apparecchio

Piano cottura

Sporco ostinato

A\ AVVERTENZA

| detergenti non devono entrare in contatto con una superficie in vetroceramica
riscaldata: Tutti i detergenti devono essere rimossi con una quantita adeguata
di acqua pulita dopo la pulizia perché possono avere un effetto caustico
guando la superficie diventa calda.

Non utilizzare detergenti aggressivi come spray per griglie o da forno, spugne
abrasive o detergenti per teglie abrasivi.

NOTA

Pulire la superficie in vetroceramica dopo ciascun utilizzo quando € ancora
calda al tatto. In questo modo si evitera che la fuoriuscita di liquido possa
bruciarsi sulla superficie. Rimuovere incrostazioni, macchie d'acqua, colature di
grasso e decolorazione metallica con l'uso di un detergente per vetro ceramico
0 acciaio inossidabile disponibile in commercio.

Sporco leggero

1. Pulire la superficie del vetro ceramico con un panno umido.

2. Strofinare a secco con un panno pulito. Non lasciare residui di detergente
sulla superficie.

3. Pulire accuratamente l'intera superficie di cottura del vetro ceramico una
volta alla settimana con un detergente per vetri ceramici o per acciaio
inossidabile disponibile in commercio.

4. Pulire la superficie del vetro ceramico con una quantita sufficiente di acqua
pulita e strofinare a secco con un panno pulito privo di pelucchi.
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1. Per rimuovere le fuoriuscite di cibo e
gli schizzi ostinati, utilizzare un
raschietto di vetro.

2. Posizionare il raschietto di vetro ad
angolo rispetto alla superficie del
vetro ceramico.

3. Rimuovere |lo sporco raschiando con la
lama.

NOTA

| raschietti e i detergenti per vetri ceramici
sono disponibili presso i rivenditori
specializzati.




Sporco problematico Telaio del piano cottura (opzionale)
4 1. Rimuovere immediatamente e a caldo A\ AVVERTENZA
|o zucchero bruciato, la plastica fusa, i L ) ) )
fogli di alluminio o altri materiali con Non usare aceto, succo di limone o detersivo sul telaio del piano cottura,
un raschietto di vetro. altrimenti compariranno macchie opache.

1. Pulire il telaio con un panno umido.
A AVVERTENZA 2. Inumidire i residui secchi con un panno umido. Pulire e strofinare a secco.

Se il raschietto di vetro viene utilizzato su . . . . .
una zona di cottura calda, sussiste |l Per evitare di danneggiare I'apparecchio

rischio di ustionarsi:

2. Pulire normalmente il piano cottura
quando si e raffreddato. Se la zona di
cottura su cui si e sciolto qualcosa si e
raffreddata, riscaldarla nuovamente

« Non utilizzare il piano cottura come piano di lavoro o per il deposito.

« Non utilizzare la zona cottura se non ¢ presente una pentola sul piano cottura
0 se la pentola e vuota.

« |l vetro ceramico e molto robusto e resistente agli sbalzi termici, ma non e
infrangibile. Puo essere danneggiato dalla caduta di un oggetto particolar-

per pulirla. mente appuntito o duro.
NOTA «  Non a_ppoggiare le pe_ntole sul telaio del piano cottura. Possono verificarsi
graffi e danni alla finitura.

Graffi o macchie scure sulla superficie del « Evitare di versare liquidi acidi, ad esempio aceto, succo di limone e agenti
vetro ceramico, causati, ad esempio, da disincrostanti sul telaio del piano cottura, poiché tali liquidi possono causare
una pentola con spigoli vivi, non possono macchie opache.

essere rimossi. « Selo zucchero o un preparato contenente zucchero entra in contatto con una
Tuttavia, non compromettono il funziona- zona di cottura calda e si scioglie, pulirlo immediatamente con un raschietto
mento del piano cottura. da cucina quando & ancora caldo. Se lasciato raffreddare puo danneggiare la

superficie quando viene rimosso.

« Tenere lontano dalla superficie in vetroceramica tutti gli oggetti e i materiali
che potrebbero fondersi, ad esempio plastica, fogli di alluminio e carta da
forno. Nel caso in cui si sciolgano sul piano cottura, e necessario rimuoverli
immediatamente con un raschietto.
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Risoluzione dei problemi e assistenza

Risoluzione dei problemi

Un guasto puo essere dovuto a scarse informazioni; € possibile risolverlo con
I'aiuto delle seguenti istruzioni. Non tentare riparazioni supplementari se le

seguenti istruzioni non sono utili per ogni caso specifico.

A AVVERTENZA

Riparazioni errate possono comportare rischi considerevoli per 'utente. Se
I'apparecchio deve essere riparato, contattare il centro di assistenza clienti.

Codice

Problema

Possibile causa

Soluzione

Cosa devo fare se le
zone cottura non
funzionano?

Il fusibile nel
cablaggio domestico
e rotto.

Se i fusibili scattano
piu volte, chiamare un
elettricista autorizzato.

Cosa devo fare se le
zone cottura non si
accendono?

Il pulsante O ¢ stato
premuto accidental-
mente.

[l pannello di controllo
¢ parzialmente copertd
da un panno umido o
liquido.

L'apparecchio e
acceso corretta-
mente.

Pulire il pannello di
controllo.

informativo Possibile causa Soluzione
F1-F6 | Guasto del sensore di temperatura - Contattare il fornitore.
Guasto del sensore di temperatura . Contattare il fornitor
F-FA | per 11GBT co ¢ 1 ornitore
FC Mancato collegamento tra la scheda |+ Contattare il fornitore.
di potenza e la scheda principale
Tensione di alimentazione anomala |+ Controllare se I'alimentazi-
E1/E2 one elettrica & presente.
« Accendere l'apparecchio
dopo che I'alimentazione e
stata ripristinata.
E3/E4 |l sensore di temperatura del vetro |« Riavviare dopo che I'appare-
ceramico e elevato cchio si e raffreddato.
E5 Il sensore di temperatura dell'IGBT & | * Riavviare dopo che I'appare-

elevato

cchio si e raffreddato.

Cosa devo fare se il
display, ad eccezione
dell'indicatore di
calore residuo  H,
scompare improvvisa-
mente?

Il pulsante O & stato
premuto accidental-
mente.

[l pannello di controllo
€ parzialmente
coperto da un panno
umido o liguido.

L'apparecchio e
acceso corretta-
mente.

Pulire il pannello di
controllo.

Cosa devo fare se,
dopo lo spegnimento
delle zone di cottura,
sul display non viene
visualizzato il calore
residuo?

La zona di cottura e
stata usata solo
brevemente e quindi
non e diventata
abbastanza calda.

Se la zona di cottura
¢ calda, contattare
un centro di
assistenza locale.
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Cosa fare se la zona cottura non si accende o non si spegne?
Cio potrebbe essere dovuto a una delle seguenti circostanze:

« |l pannello di controllo e parzialmente coperto da un panno umido o da un
liquido.

« |l blocco di sicurezza per bambini & attivato e visualizza "L".

Cosa fare se il ! display € illuminato?

Controllare quanto segue:

« Le pentole non sono adatte, sono troppo piccole o non sono state posizion-
ate sulla zona di cottura.

« Sesiutilizzano pentole adatte, il messaggio visualizzato scompare automati-
camente.

Cosa fare se la ventola di raffreddamento rimane in funzione dopo che il piano

cottura é stato spento?

Controllare quanto segue:

« Al termine dell'utilizzo del piano cottura, la ventola di raffreddamento
funziona da sola per raffreddarsi.

« Dopo che il sistema elettronico del piano cottura si & raffreddato o e
trascorso il tempo massimo (10 minuti), la ventola di raffreddamento si
spegne.

« Sesirichiede un intervento di assistenza a causa di informazioni sul
funzionamento dell'apparecchio, la visita del tecnico del servizio clienti puo
comportare un costo anche durante il periodo di garanzia.

Assistenza

Prima di richiedere assistenza o manutenzione, consultare la sezione "Risoluzi-

one dei problemi"”.

Se si ha ancora bisogno di aiuto, seguire le seguenti istruzioni.

Si tratta di un guasto tecnico?

In tal caso contattare il proprio centro di assistenza clienti.

Preparare sempre in anticipo le informazioni necessarie da fornire. Questo

facilitera il processo di diagnosi del problema e rendera piu facile decidere se

necessaria una visita del servizio di assistenza clienti.

Prendere nota delle seguenti informazioni.

e Qual el tipo di problema?

« In quali circostanze si verifica il problema?

Quando si chiama, & necessario conoscere il modello e il numero di serie

dell'apparecchio. Queste informazioni sono riportate sulla targhetta dei dati

tecnici come seque:

«  Descrizione del modello

« Codice del numero di serie (15 cifre)

Si consiglia di registrare qui le informazioni per una facile consultazione.

«  Modello:

«  Numero di serie:

Quando si devono sostenere dei costi anche durante il periodo di garanzia?

« Se si sarebbe potuto risolvere il problema applicando una delle soluzioni
fornite nella sezione "Risoluzione dei problemi".

« Se il tecnico del servizio clienti deve effettuare diverse chiamate di assisten-
za perché non gli sono state fornite tutte le informazioni rilevanti prima
della sua visita e di conseguenza, ad esempio, deve fare ulteriori visite per i
pezzi di ricambio. La preparazione della telefonata come descritto sopra fara
risparmiare il costo di questi visite.
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Dati tecnici Informazioni sul prodotto
Larghezza 590 mm Nome del fornitore Samsung Electronics Co. Ltd.
D'";]e.“smn' dell'appar- Profondita 520 mm NZ64R3747RK
S Altezza 60 mm D modello NZ64R3747BK
Larghezza 560 mm Tipo di piano cottura Integrato
Superficie di lavoro - Profondita 490 mm Tecnologia di riscaldamento Zone di cottura e area di cottura a
fuori di L induzione
uori dimensioni Alt
ezza 72 mm - B
- Numero di zone e/o aree di cottura 3
Raggio d'angolo 3 mm : : -

= = Per zone o aree di cottura circolari:
Tensione di Collegamento 220-240 V~ 50 / 60 Hz diametro della superﬁcie utile per zona di 18,0 cm. 18,0 cm
Potenza massima del carico collegato 7.2 kW cottura riscaldata elettricamente (&)

Netto 12,2 kg Per zone o aree di cottura non
Peso Lordo 145 k circolari: lunghezza e larghezza della
2 X9 superficie utile per zona o area di 21,0 x 40,5 cm
cottura riscaldata elettricamente (L x L)
Zone di cottura Consumo energetico per zona di @ 18,0 cm (anteriore): 185.4 Wh/kg
cottura o area di cottura calcolata @ 18,0 cm (posteriore): 184.3 Wh/kg
Posizione Diametro Potenza per kg (CE cottura elettrica) 210 x 405 cm: 201.3 \/\/h/kg
Anteriore destra 180 mm 1.800 W / Boost 3.000 W Consumo energetico del piano cottura 190.3 Whikg
Posteriore destra 180 mm 1.800 W / Boost 3.000 W calcolato per kg (CE riastra elettrica) '
Zona grande flessibile - 3.000 W / Boost 4.000 W

Dati determinati secondo la norma EN60350-2 e i regolamenti (UE) n. 66/2014
della Commissione.

Consigli per il risparmio energetico

Posizionare sempre le pentole e le padelle prima di accendere la zona

cottura.

Le zone di cottura e le basi delle pentole sporche aumentano il consumo

energetico.

L'utilizzo di una pentola a pressione riduce i tempi di cottura.
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IN CASO DI DOMANDE E COMMENTI

SAMSUNG

NAZIONE CHIAMARE O VISITARE IL SITO INTERNET
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/at/support
BELOI0 02-201-24-18 S com)be tisupport (French
DANIMARCA 707 019 70 www.samsung.com/dk/support
FINLANDIA 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCIA 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANIA 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
IRLANDA (EIRE) 0818 717100 WWwWw.samsung.com/ie/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
CIPRO 8009 4000 only from landline, toll free
GRECIA 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUSSEMBURGO 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
PAESI BASSI 088 90 90 100 Www.samsung.com/nl/support
NORVEGIA 216 29099 WWW.Samsung.com/no/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
POLONIA Specjalistyczna infolinia do obsiugéé??%/;azm_éj%yczacych telefonow komorkowych: WWW.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)

PORTOGALLO 808 207 267 www.samsung.com/pt/support
SPAGNA 9117500 15 WWW.samsung.com/es/support
SVEZIA 0771 726 786 WWW.samsung.com/se/support

SVIZZERA 0800 726 786 (0800-SAMSUNG) VIINWVV\A‘:VSZ?:;ZL%QC%CQ/C ﬂiyippog;r(fggg?g)

REGNO UNITO 0330 SAMSUNG (7267864) WWww.samsung.com/uk/support






