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per interpretare un nuovo modo di vivere la cucina, 
offrendo strumenti in grado di esaltare i sapori in modo unico, 
di garantire l’integrità degli ingredienti 
e di rispettare il gusto, la salute e l’ambiente.

QUALITA’ PROFESSIONALE 
IN CUCINA DAL 1938

Dall’incontro fra tradizione e innovazione prende vita la sfida di 
Aeternum nel mondo del pentolame: guardare al futuro con rinnovata 
energia e con la passione di sempre. Oggi Aeternum, con la stessa 
ricerca della qualità e dei risultati, propone nuove tecnologie 
d’avanguardia per essere al passo con i tempi e… 





100% PRODOTTI IN 
ALLUMINIO RICICLATO

Tutti gli scarti di lavorazione 
dell’alluminio vengono recuperati e 
reintrodotti nel ciclo di produzione.



WATER BASED COATING

Tutti i rivestimenti interni ed esterni sono realizzati con vernici a base 
acqua, sostituendo  l’utilizzo di solventi e altri elementi chimici.



RISPARMIO
ENERGETICO

L’applicazione del fondo «full induction»

Permette di risparmiare almeno il 30%
di energia dei fornelli a induzione grazie 
ad un piattello pieno in acciaio.



Per una cucina sana, 

all’italiana.



La linea di pentole più venduta e conosciuta in Italia si rinnova per offrire una nuova esperienza ai fornelli.
Innovazione, resistenza e praticità so uniscono per dare vita alla nuova Madame Petravera Full Induction, 

un’autentica rivoluzione nel modo di cucinare.

Per una cucina sana, all’italiana
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Il rivestimento più utilizzato in cucina si rinnova nelle sue caratteristiche di antiaderenza e resistenza.
Diventa PETRAVERA PRO! L’aggiunta di ulteriori particelle minerali naturali conferisce ancora più
robustezza garantendo la possibilità di cucinare senza olii e grassi per una cucina genuina ed
equilibrata.
Privo di PFOA e NICKEL, Petravera Pro è il rivestimento antiaderente per cucinare in modo più sano,
ideale per preparare le ricette più originali e salutari.

Il rivestimento più resistente della categoria
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L’innovazione non si ferma ai rivestimenti. I prodotti sono
stati dotati di un nuovo fondo ad induzione, «full induction»,
che garantisce una maggiore e uniforme distribuzione del
calore andando a diminuire i tempi necessari per portare il
prodotto alle temperature di cottura desiderate, con
conseguente risparmio di almeno il 30% di energia in cucina.
Inoltre il fondo resiste anche alle più stressanti condizioni in
lavastoviglie, garantendo praticità e sicurezza nella pulizia.

Full Induction, un nuovo fondo 
per risparmiare tempo ed energia



La superficie del manigliame in soft touch unita al
particolare in metallo aumenta il grip della presa e
conferisce un carattere unico e distintivo alla linea.
Design ergonomico con brand in rilievo ricavato
nella parte superiore.

Madame Petravera Full Induction diventa così la
soluzione più sostenibile ed ecologica, costituita in
alluminio 100% riciclato, garantendo le migliori
performance in cucina.

La soluzione più sostenibile, 
garantendo perfezione ed 

eleganza nei dettagli



Il nuovo packaging si colora di rosso e cambia forma per
dare risalto alle caratteristiche tecniche e qualitative
innovative del prodotto.

Abbiamo pensato al lancio della linea con un concorso che
viene comunicato su ogni pack tramite un talloncino
rimovibile, per invogliare ancora di più il consumatore
all’acquisto.

Un nuovo packaging, distintivo,
e accattivante, con hang tag esplicativo e 
dove presentiamo un concorso speciale! 



Il nuovo packaging si colora di rosso e cambia forma per
dare risalto alle caratteristiche tecniche e qualitative
innovative del prodotto.

Abbiamo pensato al lancio della linea con un concorso che
viene comunicato su ogni pack tramite un talloncino
rimovibile, per invogliare ancora di più il consumatore
all’acquisto.

Un nuovo packaging, distintivo,
e accattivante, con hang tag esplicativo e 
dove presentiamo un concorso speciale! 



La linea di pentole più venduta e conosciuta in Italia si rinnova per offrire una nuova esperienza ai fornelli.
Innovazione, resistenza e facilità di utilizzo si uniscono per dare vita alla nuova Madame Petravera Full Induction, 
un’autentica rivoluzione nel modo di cucinare. Madame Petravera Full Induction comprende un’ampia e profonda 
gamma di prodotti: padelle, casseruole, tegami, saltapasta, pentole, grill, crepiere, lasagnere, pescera, bollilatte e 
tegamino uovo. Uno strumento per ogni ricetta.
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BATTERIA MADAME PETRAVERA
FULL INDUCTION
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Corpo in alluminio coniato. Adatto a tutti i pini di cottura, incluso
l’induzione. Nuovo FONDO FULL INDUCTION, risparmi il 30% di 
tempo ed energia.  

Manici soft touch bakelite verniciata con inserto in 
acciaio e logo Aeternum in rilievo, che ti permettono
una presa salda e sicura. Coperchi in vetro con vavola di 
sfogo e pomolo in bakelite grigio.

Rivestimento esterno siliconico HT effetto pietra
Rivestimento interno: nuovo antiaderente PETRAVERA PRO
rinforzato con particelle minerali. PFOA e Nikel free 

Packaging: gift box ad alta visibilità
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