








DELER

Grillplate

Frityrkurv

Gryte

Uttakbar
solebeskyttelse

Lokk

Hovedenhet
(stremledning
ikke vist)

Kontrollpanel

Innebygget
oppbevaring
for sonde

G4 til ninjakitchen.eu ta for & bestille flere deler og tilbehar.

Tosidig
rengjeringsborste

:l::'-?—mﬁ

Digital
matlagingssonde

Kebabspyd

(Ikke inkludert i alle modeller)
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BLI KJENT MED GRILLEN DIN

©

A\ PRESET

<rop
\4 MANUAL

PREHEAT AIR FRY ROAST GRILL O BAKE REHEAT DEHYDRATE

Kontrollpanelets display viser tiden i TT:MM-format.
Displayet til hayre viser 20 minutter.

FUNKSJONSKNAPPER

GRILL Grill innendgrs mens du skaper jevne
grillmerker og grillet smak.

AIRFRY (LUFTFRITYR) For sprg og knasende mat
med lite eller ingen olje.

BAKE (BAKING) Bruk til baking av kaker, snacks,
desserter og mer.

ROAST (STEKING) For Kjott, steking av grannsaker
og mer.

ROAST (TORKING) Tork kjott, frukt

og grennsaker som sunn snacks.

DEHYDRATE (OPPVARMING) \/arsom oppvarming
av rester for & oppna et sprott resultat.

DRIFTSKNAPPER

@ STROMknapp Trykk pa strem knappen for
& sla (© pa apparatet nar enheten er plugget

i stikkontakten. Hvis du trykker p& den under
matlaging, stanser den aktuelle funksjonen, og
enheten skrus av.

Piler pa venstre side Bruk opp-_*J ned (" J-pilene
pa displayet for a justere steketemperaturen i
hvilken som helst funksjon, eller for & angi det
interne utfallet nar du bruker knappene PRESET
(forhandsinnstilling) og MANUAL (manuell).

MANUELL-knapp Bytter om skjermbildet slik at du
manuelt kan stille inn sondens interne utfall. Manuell-
knappen fungerer ikke med terkefunksjonen.

FOR FORSTE BRUK

PRESET (forhandsinnstilling)-knapp Bytter
skjermbildet slik at du kan stille inn sonde, mattype
og internt resultat basert pa forhdndsinnstilte
temperaturer. Preset (forhandsinnstilling)-knappen
fungerer ikke med tarkefunksjonen.

Piler pa hayre sideBruk opp-*] og ned-*Jpilene
til hayre for displayet for & stille inn mattypen nar
du bruker PRESET (forhandsinnstilling), eller for a
justere steketiden nar du ikke steker med Foodi-
sonden.

MERK: For & justere temperaturen eller tiden
under matlagingen, trykker du pa opp- og ned-
pilene. Deretter vil enheten fortsette med disse
innstillingene.

START/STOP-knapp Etter at du har valgt
temperatur og tid, trykk pa
START/STOP-knappen for & starte matlagingen.

Hvilemodus Hvis det ikke har vaert noen interaksjon
med kontrollpanelet pa

10 minutter og enheten ikke steker,

vil enheten ga over i hvilemodus og

kontrollpanelet vil dempes.

Forvarme Hvis enheten forvarmer,

indikeres det med en fremdriftslinje pa skjermen og
PREHEAT-knappen lyser. For & sla av forvarmingen
trykker du pa PREHEAT-knappen. «ADD FOOD»
(tilfar mat) bli vist pa enheten.

1Fjern all emballasje, reklamemerker og teip fra apparatet.

2 Ta alt tilbehgret ut av emballasjen, og les denne handboken naye. Sgrg for a falge anvisninger,

advarsler og viktige sikkerhetstiltak
for & unngd skader og uhell.

3 Vask grillplaten, sglebeskyttelsen, frityrkurven, sonden, rengjoringsbarsten og gryten i varmt
sapevann, og skyll deretter grundig. Alt tilbeher, unntatt sonden, kan vaskes i oppvaskmaskinen.

ALDRI vask hovedenheten i oppvaskmaskin.
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BRUKE GRILLEN

SOLEBESKYTTELSE

Selebeskyttelsen er plassert under lokket og
holder varmeelementet rent. ALLTID sgrg for at
sglebeskyttelsen er installert under matlaging.
Unnlatelse av bruk av sglebeskyttelsen vil fare til at
olje bygges opp pa varmeelementet, noe som kan
forarsake rgyk.

Fjerning av solebeskyttelsen

Fjern sgplebeskyttelsen for rengjering etter hver
bruk. La selebeskyttelsen kjoles ned, og fjern den
deretter ved & skyve den gverste hayre knotten
mot baksiden av lokket. Dette far sglebeskyttelsen
til & lasne, slik at du kan dra den ut av sporet, langs
baksiden av lokket.

[

Installering av solebeskyttelsen

For & installere, skyv beskyttelsen under den faste
fliken til venstre side. Sett inn reykskjermen slik

at sporene stemmer overens med de i den faste
varmebeskyttelsesringen. Press deretter forsiktig
splebeskyttelsen oppover til den klikker inn'i
klemmen pa forsiden av lokket.

GRILLCONTROL-TEKNOLOGI

Nar du bruker Grill-funksjonen, ma du velge
temperaturinnstillingen for grillplaten. Nedenfor
ser du anbefalte temperaturnivaer for vanlige
ingredienser.

LAV MED HoY MAKS
(200°C) (230°C) (250°C) (260°C)
* Bacon « Frossent « Stek * Grennsaker

« Polser Kiott « Kylling « Frukt

« Tykke *Marinert/ |, Burgere | Pizza
barbecue-| glasert kjott

sauser

« Grillpalser | « Fersk/frossen

« Kebabkjgtt | Siemat
* Grennsakskebab

MERK: For mindre rayk anbefaler vi & bruke
vegetabilsk olje, kokos-, avokado- eller
druekjerneolje i stedet for olivenolje. Oppvarming
av olje forbi sitt reykepunkt kan gi mat med
brent, besk smak.

MERK: Enheten kan produsere reyk under
steking pa varmere innstillinger enn det som er
anbefalt. For flere matlagingstabeller kan du se i
inspirasjonsguiden, eller ga til ninjakitchen.eu.

Bytte til Grill etter & ha brukt en
annen funksjon

Hvis enheten allerede er varm fra & ha brukt en
annen funksjon, kan «ADD FOOD» (tilsett mat)
vises pa skjermen umiddelbart. Vi anbefaler at du
lar grillristen bli varmet opp i minst 6 minutter for
du plasserer ingredienser pa den.

Mengdegrilling

Ved grilling av to eller flere partier med mat,
anbefaler vi at du fjerner fettet / oljen fra den
uttakbare gryten. Det anbefales 0gsa sterkt &
rengjore solebeskyttelsen mellom hvert bruk.
Dette bidrar til & forhindre reyk og at maten
brenner seg.

Hvis du gnsker & hoppe over
forvarmingsprosessen, trykker du pa PREHEAT-
knappen.
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SLIK BRUKER DU DEN DIGITALE
MATLAGINGSSONDEN

VIKTIG: IKKE plasser hendene i neerheten av
sondeledningen nar den er i bruk for & forhindre
forbrenning eller skolding.

For forste bruk

Serg for at sondekontakten er fri for rester og at
ledningen er fri for knuter for du kobler den til
stikkontakten.

1 Trekk sondens oppbevaringsrom pa hayre side
av enheten utover. Ta deretter ledningen ut fra
rommet for & fijerne sonden.

2 Plugg sonden inn i kontakten. Trykk pluggen
godt pa plass, til den ikke kommer lenger inn'i
kontakten. Plasser oppbevaringsrommet tilbake
pa siden av enheten.

MERK: Det er ikke ngdvendig a stille inn
steketid, da enheten automatisk slar av
varmeelementet og varsler deg nér maten er
ferdig tilberedt.

3 Nar sonden er koblet til
kontakten, vil sondeknappene PRESET
(forhandsinnstilling) og MANUAL (manuell)
aktiveres og lyse. Velg ansket funksjon og
temperatur.

4 Trykk p& PRESET (forhandsinnstilling) og bruk
pilene til heyre for displayet for & velge ansket
mattype, og pilene til venstre for & stille inn
det interne resultatet av maten (fra blodig til
gjennomstekt).

MERK: Onsker du a tilberede forskjellig typer
kjott eller til forskjellige preferanser? Se side 150
for detaljer om programmering.

Hvis du velger MANUELL-knappen, bruk de
anbefalte interne koketemperaturene nedenfor.

TYPE MAT: SETT NIVA TIL:

Fisk Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (60°C)
Well Done (65°C)
Kylling / kalkun Well Done (75°C)
Svin Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)
Rare (50°C)
Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)

Biff / lam

5 Plasser tilbehgret som er nadvendig for din valgte
funksjon i enheten, og
lukk lokket. Trykk pa START/STOP for & starte
forvarmingen.

MERK: Henviser til det byraet for matstandard
for anbefalte sikre temperaturer for mat.

MERK: Forhandsinnstilte tilberedningsnivaer
for BEEF/LAMB (STORFEKJQTT/LAM) er
lavere enn vanlig anbefaling, ettersom enheten
beregner hviletid 5-10°C.
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BRUKE GRILLEN - FORTS.

6 Mens enheten forvarmes setter du sonden
horisontalt inn i midten av den tykkeste delen av
kjottstykket.

Se diagrammet pa siden ved siden av

for ytterligere instruksjoner om sondens

plassering.

Riktig plassering av sonde.
Sonden er helt inne i enheten.

7 Nar enheten er varm og
«ADD FOOD» (tilsett mat) vises pa skjermen,
kan du apne lokket, plassere maten med innsatt
sonde inn i enheten og lukke lokket over
sondeledningen.

8 Fremdriftslinjen gverst pa skjermen sporer
stadiene i stekingen. Blinkende indikatorer viser
stadiet.

RARE ;MEDRAREEMED MED WELL WELL

MERK: Nar du bruker Roast (steke) og Grill,
piper enheten og viser FLIP (vende). Vending er
valgfritt, men anbefales

9 Enheten stopper automatisk nar valget ditt
nesten er nadd, ettersom det regner med
hviletid og «GET FOOD» (ta ut mat) vil vises pa
skjermen.

A e — Nl e I e A
ST o
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10 Overfor kjottet til en tallerken mens REST (hvile)
vises pa skjermen. Kjattet vil fortsette & koke, noe
som vil ta omtrent
3-5 minutter. Dette er et viktig steg, for hvis du
ikke lar kjottet hvile, kan fare til «<mindre stekte»
resultater. Hviletid kan variere basert pa type kjgtt
og kjottets storrelse.

MERK: For & kontrollere kjernetemperaturen
til andre kjgttstykker, trykk og hold MANUAL-
knappen inne og sett termometeret inn i hvert
kjottstykke.

SLIK BRUKER DU SONDEN | ULIKE
MATLAGINGSSCENARIOER:

Tilberedning av to eller flere typer kjott av
samme storrelse til forskjellige nivaer:

Sett sonden i kjgttet med det hayere gnskede
utfallsnivaet. Bruk Preset (forhandsinnstilling)-
funksjonen for a velge niva, og falg deretter
fremdriftslinjen. Nar gnsket lavere niva er nadd i
det kjgttet, ma du ta stykket uten sonden ut av
enheten. Fortsett & steke det resterende kjottet
til gnsket niva er nadd.

Tilberedning av to eller flere typer kjott
med ulike storrelser:

Sett sonden inn i det minste kjottstykket og
bruk Preset-funksjonen for a velge utfallsniva.
Nar det kjottstykket er ferdig tilberedt, tar du
det ut av enheten. Overfgr deretter sonden

til det storre kjottstykket og bruk Preset-
funksjonen for a velge utfallsniva.

Tilberedning av to eller flere

typer kjott/protein:

Sett sonden i kjottstykket med det lavere
gnskede utfallsnivaet. Bruk den manuelle
funksjonen for a velge gnsket kjernetemperatur.
Nar det kjottstykket er ferdig tilberedt, tar du
det ut av enheten. Overfgr deretter sonden

til det andre proteinet og bruk den manuelle
funksjonen for a velge gnsket kjernetemperatur.

MERK: Sonden Vil veere VARM. Bruk enten
grytekluter eller tang for & ta sonden ut av maten.
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SLIK SETTER DU INN SONDEN

TYPE MAT:

Biff
Svinekoteletter
Lammekoteletter
Kyllingbryst
Burgere
Indrefilet
Fiskefilet

PLASSERING

* Sett termometeret
horisontalt inn i
midten av den tykkeste
delen av kjottet.

¢ Sgrg for at termometeret
er plassert rett inn i midten
av kjottet,
ikke vinklet mot bunnen
eller toppen.

* Sgrg for at termometeret
er i neerheten av (men ikke
bergrer) beinet og vekk
fra fett eller brusk.

MERK: De kan veaere at den
tykkeste delen av fileten
ikke er i midten. Det er viktig
at enden av termometeret
treffer den tykkeste delen
slik at gnskede resultater
oppnas.

KORREKT

FEIL

Hel kylling

* Sett termometeret
horisontalt inn i den
tykkeste delen av brystet,
parallelt med, men uten a
bergre, beinet.

« Sgrg for at toppen nar
midten av den tykkeste
delen av brystet, og ikke
9ar helt gjennom brystet
inn i hulrommet.

MERK: IKKE bruk sonden pa frossen mat eller til stykker som er tynnere enn 1,5 cm.
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BRUKE GRILLEN - FORTS.

MATLAGINGSFUNKSJONER

Koble til enheten og trykk p& (®) stremknappen
for & sla den pa.

Grill

1Plasser gryten i enheten med innrykket pa linje
med klumpen bak p& hovedenheten. Plasser
deretter grillplaten i gryten med handtakene
vendt oppover. Serg for at sglebeskyttelsen er
plassert riktig, og lukk deretter lokket.

4 Trykk pa START/STOP for a starte
forvarmingen. Fremdriftslinjen begynner & lyse.
Det vil ta omtrent 10 minutter for
enheten er varm.

N\ N\

v

5 Nar oppvarmingen er fullfert vil enheten pipe
og vise «KADD FOOD» (legg inn mat) pa
displayet.

A N B e N Nl e T e B A
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6 Apne lokket og plasser ingrediensene
pa grillplaten. Nar lokket er lukket vil
tilberedningen starte, og tidsuret begynner &
telle ned.

MERK: Hvis du bruker sonden, se side 149-151 for
instruksjoner.

2 Trykk pa GRILL-knappen. Standardtemperaturen
vises pa displayet. Bruk pilene til venstre for
skjermen for & justere temperaturen.

A\ AN

v

3 Bruk pilene til hayre for skjermen for & justere
steketiden, i trinn pa& 1 minutt, opptil 30 minutter,
eller, hvis du bruker sonden, se instruksjonene pa
side 149-151.

/\ /\
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MERK: Hvis du vil bruke sonden til & sjekke
matens kjernetemperatur, kan du trykke og
holde knappen MANUAL inne i 2 sekunder, og
matens kjernetemperatur vil vises pa skjermen
i 5 sekunder.

7 Nar tilberedningstiden er fullfgrt, piper enheten
og END (ferdig) vises pa displayet.

A — — A
_ N
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MERK: Hvis du tilbereder flere ting samtidig,
se side 148 for instruksjoner.
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Air Fry (Luftfrityr)

1Plasser gryten i enheten med innrykket pa
linje med klumpen pa hovedenheten. Plasser
frityrkurven i gryten. Serg for at sglebeskyttelsen
er plassert riktig, og lukk deretter lokket.

2 Trykk pé AIR FRY-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen.

A\ AN
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3 Bruk pilene til hayre for skjermen for & justere
steketiden, i trinn pa& 1 minutt, opptil 1time, eller,
hvis du bruker sonden, se instruksjonene pa
side 149-151.

% —_ N
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4 Trykk p& START/STOP for & starte forvarmingen.
Fremdriftslinjen begynner & lyse. Det vil ta
omtrent 3 minutter fgr enheten er varm.

D N
v v

MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste
for best mulig resultat, men du kan hoppe over
det ved & trykke pa PREHEAT-knappen. «<ADD
FOOD» (legg inn mat) vises pa displayet. Apne
lokket og plasser ingrediensene i frityrkurven.
Nar lokket er lukket, starter stekingen og
tidsuret begynner & telle ned.

5 Nar oppvarmingen er fullfgrt vil enheten pipe og
vise «<ADD FOOD» (legg inn mat) pa displayet.

A N B T e’ Nl o o B e’ A
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6 Apne lokket og plasser ingrediensene i
frityrkurven. Nar lokket er lukket, starter
stekingen og tidsuret begynner 3 telle ned.

MERK: Hvis du vil bruke sonden til & sjekke
matens kjernetemperatur, kan du trykke og
holde knappen MANUAL inne i 2 sekunder, og
matens kjernetemperatur vil vises pa skjermen
i 5 sekunder.

7 For best mulig resultat anbefaler vi a riste
ingrediensene med jevne mellomrom. Nar du
apner lokket, settes enheten pa pause. Bruk
en klype med silikontupper for & riste kurven.
Na&r du er ferdig, bytt ut kurven og lukk lokket.
Tilberedningen starter igjen automatisk nar
lokket er lukket.

8 Nar tilberedningstiden er fullfert, piper
enheten og END (ferdig) vises pa displayet.

>
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>
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BRUKE GRILLEN - FORTS.

Roast (Steke)

1 Plasser gryten i enheten med innrykket pa
linje med klumpen p& hovedenheten. Sgrg for
at sglebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk
deretter lokket.

2 Trykk pd ROAST-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen.

A A
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MERK: Konvertere konvensjonelle
stekeovnsoppskrifter ved & redusere
temperaturen med 10 °C. Sjekk maten hyppig for
& sikre maten ikke blir overstekt.

3 Bruk pilene til hayre for skjermen for & justere
steketiden, i trinn pa& 1 minutt, opptil 1time og
5-minutters intervaller fra 1til 4 timer, eller, hvis du
bruker sonden, se instruksjonene pa side 149-151.

<
D
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4 Trykk p& START/STOP for a starte
forvarmingen. PRE lyse til hayre pa displayet,
og fremgangslinjen vil begynne a lyse. Det vil ta
omtrent 3 minutter for enheten er varm.

1

N
<

MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste
for best mulig resultat, men du kan hoppe over
det ved & trykke pa PREHEAT-knappen. «<ADD
FOOD» (legg inn mat) vises pa displayet. Apne
lokket og plasser ingrediensene i gryten. Nar
lokket er lukket, starter stekingen og tidsuret
begynner & telle ned.

5 Nar oppvarmingen er fullfart vil enheten
pipe og vise «<ADD FOOD» (legg inn mat) pa
displayet.

A P - — Nl e A
D
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6 Apne lokket og plasser ingrediensene i gryten.
Nar lokket er lukket, starter stekingen og
tidsuret begynner & telle ned.

MERK: Hvis du vil bruke sonden til & sjekke
matens kjernetemperatur, kan du trykke og
holde knappen MANUAL inne i 2 sekunder, og
matens kjernetemperatur vil vises pa skjermen i
5 sekunder.

7 Nar tilberedningstiden er fullfart, piper enheten
og END (ferdig) vises pa displayet.

/\ — — /\
_ N
v v
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Bake (Baking)

1 Plasser gryten i enheten med innrykket pa linje

med klumpen pa hovedenheten. Sgrg for at
solebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk deretter
lokket.

2 Trykk pa BAKE-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen.

A S N —_—— A
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MERK: Konvertere konvensjonelle
stekeovnsoppskrifter ved & redusere
temperaturen med 10 °C. Sjekk maten hyppig
for & sikre maten ikke blir overstekt.

3 Bruk pilene til hayre for skjermen for & justere
steketiden, i trinn pa 1 minutt, opptil Ttime og
5-minutters intervaller fra 1til 2 timer, eller, hvis du
bruker sonden, se instruksjonene pa side 149-151.

A S S EEE— N
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4 Trykk pd START/STOP for & starte forvarmingen.
PRE lyse til heyre pa displayet, og fremgangslinjen
vil begynne & lyse. Det vil ta omtrent 3 minutter far
enheten er varm.
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MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste
for best mulig resultat, men du kan hoppe over
det ved & trykke pd PREHEAT-knappen. «ADD
FOOD» (legg inn mat) vises pa displayet. Apne
lokket og plasser ingrediensene i frityrkurven.
Nar lokket er lukket, starter bakingen og
tidsuret begynner & telle ned.

5 Nar oppvarmingen er fullfert vil enheten
pipe og vise «<ADD FOOD» (legg inn mat) pa
displayet.

A N B e T Nl e B e A
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6 Apne lokket og tilsett ingrediensene til gryten,
eller sett bakebrettet direkte i gryten, og lukk
lokket for & starte matlagingen. Nar lokket er
lukket vil tilberedningen starte, og tidsuret
begynner & telle ned.

Bakebrett er
ikke inkludert

MERK: Hvis du vil bruke sonden til & sjekke
matens kjernetemperatur, kan du trykke og
holde knappen MANUAL inne i 2 sekunder, og
matens kjernetemperatur vil vises pa skjermen i
5 sekunder.

7 Nér tilberedningstiden er fullfert, piper enheten
og END (ferdig) vises pa displayet.
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BRUKE GRILLEN - FORTS.

Dehydrate (Dehydrere)

1 Plasser gryten i enheten med innrykket pa
linje med klumpen pa hovedenheten. Legg et
enkelt lag med ingredienser i gryten. Plasser
sa frityrkurven i gryten over ingrediensene og
tilsett et lag med ingredienser i frityrkurven.
Sorg for at solebeskyttelsen er plassert riktig,
og lukk deretter lokket.

2 Trykk pd DEHYDRATE-knappen.
Standardtemperaturen vises pé& displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen.

A Nl e’ N N — A
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3 Bruk pilene til hayre for skjermen for & justere
taorketiden, med 15 minutters intervaller, i opptil
12 timer.

A — — e — A
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4 Trykk START/STOP for & begynne matlagingen.

(Denne enheten forvarmer ikke i Dehydrate-
modus.)

5 Nar torketiden er fullfert, piper enheten og
«END» (ferdig) vises pa displayet.

/\ — — /\
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Reheat (Oppvarming)

1Plasser gryten i enheten med innrykket pa
linje med klumpen pa hovedenheten. Plasser
frityrkurven i gryten og lukk lokket.

2 Trykk pa REHEAT-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen.
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3 Bruk pilene til hgyre for skjermen for & justere
steketiden, i trinn p& 1 minutt, opptil 1time, eller
folg instruksjonene pa de foregaende sidene for
& sette en temperatur med forhandsinnstilling
eller manuelt.
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4 Trykk pd START/STOP for & starte
forvarmingen. PRE lyse til hoyre pa
displayet, og fremgangslinjen vil dukke opp.
Forvarmingen kan ta opptil 3 minutter.

5 Nar oppvarmingen er fullfert vil enheten
pipe og vise «<ADD FOOD» (legg inn mat) pa
displayet.

6 Apne lokket og plasser ingrediensene i
frityrkurven. Nar lokket er lukket, starter
stekingen og tidsuret begynner & telle ned.

MERK: Hvis du vil bruke sonden til & sjekke
matens kjernetemperatur, kan du trykke og
holde knappen MANUAL inne i 2 sekunder, og
matens kjernetemperatur vil vises pa skjermen
i 5 sekunder.

7 For best mulig resultat anbefaler vi a riste
ingrediensene med jevne mellomrom. Nar du
apner lokket, settes enheten pd pause. Bruk
en klype med silikontupper for & riste kurven.
Nar du er ferdig, bytt ut kurven og lukk lokket.
Tilberedningen starter igjen automatisk nar
lokket er lukket.

8 Nar tilberedningstiden er fullfert, piper
enheten og END (ferdig) vises pa displayet.

N\ — — N\
_ N
o = N
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FEILSOKING

RENGJZRING AV GRILLEN

»ADD FOOD» (tilsett mat) vises pa kontrollpanelets display.
Enheten har fullfert forvarmingen, og du kan na tilsette ingrediensene.

«Shut Lid» (lukk lokk) vises pa kontrollpanelets display.
Lokket er dpent og ma lukkes for at den valgte funksjonen skal starte.

«Plug In» (koble til) vises pa kontrollpanelets display.
Sonden er ikke koblet til kontakten pa hgyre side av kontrollpanelet. Plugg inn sonden for
du fortsetter. Trykk sonden inn til du hgrer et klikk.

«PRBE ERR» (sonde-feil) vises pa kontrollpanelets display.

Dette betyr at tiden utlgp for maten nddde den innstilte kjernetemperaturen. Som en
beskyttelsesmekanisme for enheten, kan den kun kjgre i visse tidsrom ved bestemte
temperaturer.

«E» vises pa kontrollpanelets display.
Enheten fungerer ikke ordentlig. Ta kontakt med kundeservice pa ninjakitchen.eu

Hvorfor blir maten min sterkt for mye eller for lite selv om jeg brukte sonden?
Det er viktig & sette sonden pa langs i den tykkeste delen av ingrediensen for & fa
den mest nayaktige avlesningen. Sgrg for at maten far hvile i 3-5 minutter for &
fullfere tilberedningen. For mer informasjon, se delen «Slik bruker du den digitale
matlagingssonden».

Hvorfor begynner ikke fremgangslinjen for forvarmingen fra starten?
Nar enheten er varm fra tidligere bruk, er ikke fullstendig forvarmingstid nadvendig.

Kan jeg avbryte eller overstyre forvarmingen?
Forvarming anbefales for best mulig resultat, men du kan hoppe over den ved & velge
trykke pd PREHEAT-knappen etter & ha trykket pa START/STOP-knappen.

Bor jeg tilsette ingrediensene for eller etter forhandsvarmingen?
Det anbefales & forhandsvarme enheten i fem minutter fgr du setter i maten.

Hvorfor kommer det royk ut av enheten?

Nar Grill-funksjonen brukes, ma det alltid velges anbefalt temperaturinnstilling. Anbefalte
innstillinger er tilgjengelige i hurtigstartveiledningen og i inspirasjonsveiledningen. Sarg
for at sglebeskyttelsen er installert.

Hvordan setter jeg enheten pa pause, slik at jeg kan sjekke maten?
Nar lokket dpnes under matlaging, settes enheten automatisk pa pause.

Vil sondens handtak smelte hvis den berorer den varme grillplaten?
Nei, hdndtaket er laget av et spesielt silikon som takler de hoye temperaturene til Ninja®
Foodi® Max Grill & Air Fryer.

Maten min er brent.

Ikke tilsett mat fer den anbefalte forvarmingstiden er fullfert. Du far best resultat ved &
kontrollere maten mens den tilberedes, og ta den ut nar du har oppnadd ensket utfall. Ta ut
maten umiddelbart nar tilberedningstiden er over for @ unnga oversteking.

Hvorfor har enhetens Beef Preset (forhandsinnstilling for biff) en skala fra 1-9?
Oppfatningen av hvor godt noe tilberedes er forskjellig. En skala fra 1-9 gir et bredt
spekterav alternativer, slik at du kan tilpasse etter eget onske.

Enheten bgr rengjores grundig etter hver bruk.
La alltid apparatet kjgles ned for rengjering.

e Koble enheten fra stikkontakten fer rengjering.

Hold lokket apent etter a ha fjernet maten din,
slik at enheten kjgles ned raskere.

Gryten, grillplaten, frityrkurven,
splebeskyttelsen, rengjoringsbersten og alt
annet utstyr som falger med kan vaskes i
oppvaskmaskin, bortsett fra sonden.

IKKE plasser sonden i oppvaskmaskinen.

For & oppna best mulig rengjering med
oppvaskmaskinen, anbefaler vi a skylle
grillplaten, frityrkurven, sprutbeskyttelsen
og alt annet tilbehgr med varmt vann for du
setter dem i oppvaskmaskinen.

Ved rengjering for hand, anbefaler vi & bruke
den medfelgende rengjeringsbarsten. Bruk
motsatt ende av rengjeringsbersten som

en skraper for & lgsne fastbrent saus eller

ost som har satt seg fast pa brettet. La alle
deler luftterke etter bruk, eller terk av med et
handkle etter handvask.

MERK: IKKE bruk flytende rengjgringsmiddel
pa eller i neerheten av sondekontakten. Vi
anbefaler at du bruker trykkluft eller en
bomullspinne for & unnga skade pa

stikkontakten.

e Hvis matrester eller fett sitter fast pa grillplaten,
sglebeskyttelsen eller en hvilken som helst
annen del som kan fjernes, blat i varmt
sdpevann fer rengjering.

Rengjor solebeskyttelsen etter hvert bruk.

Hvis du lar sglebeskyttelsen sta i vann over
natten, lgsner fettet. Etter at det har statt, bruk
rengjeringsbarsten til & fierne fett fra rammen
og de fremre flikene i rustfritt stal.

Rengjor salebeskyttelsen skikkelig ved & legge
den i en panne med vann og koke den i 10
minutter. Skyll deretter med romtemperert
vann og la torke helt.

For a rengjore sonden skikkelig, blgtlegg den
rustfrie staltuppen og silikonhandtaket i varmt
sapevann. IKKE senk ledningen eller kontakten
ned i vann eller annen vaeske.

Sondens oppbevaringrom skal kun vaskes for
hand.

MERK: ALDRI bruk slipende verktgy eller
rengjeringsmidler. ALDRI dypp hovedenheten
i vann eller annen vaeske.
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PRODUKTREGISTRERING

TO (2) ARS BEGRENSET GARANTI

Na&r du kjgper et produkt i Norge som forbruker far du visse lovmessige rettigheter nar

det gjelder produktets kvalitet (dine «lovfestede rettigheter»). Du kan handheve disse
lovmessige rettighetene overfor forhandleren din. Hos Ninja har vi sa stor tiltro til kvaliteten
pa vare produkter («Produktene») at vi gir deg en ekstra produsentgaranti i opptil to ar.
Denne garantien gjelder kun dersom produktet er kjgpt som nytt og ubrukt. Disse vilkarene
og betingelsene gjelder kun for garantiene vare - dine lovfestede rettigheter som kjoper
pavirkes ikke. Vaer oppmerksom pa at 2-ars garantien er tilgjengelig i alle EU-land.

Vilkarene nedenfor beskriver forutsetningene for og omfanget av garantiene vare , som ytes
av SharkNinja Germany GmbH, Kurt-Blaum-Platz 8, 63450 Hanau (Tyskland) («oss», «var»
eller «vi»). De pavirker ikke dine lovfestede rettigheter eller forhandlerens forpliktelser og din
kontrakt med dem. Det samme gjelder hvis du har kjgpt produktet direkte fra Ninja.

Ninja®-garantier

En kjskkenmaskin utgjer en betydelig investering. Din nye maskin ma fungere riktig sa
lenge som mulig. Garantien den kommer med er en viktig faktor - og viser hvor stor tillit
produsenten har til produktet sitt og sin produksjonskvalitet.

Du finner online-stgtte pa www.ninjakitchen.eu
Hvordan registrerer jeg garantien min?

Du kan registrere garantien din pa nettet innen 28 dager etter kjopet. For & spare tid trenger
du fglgende informasjon om maskinen:

+ Modellnr.

«  Serienummer (kun hvis det er tilgjengelig)

* Kjgpsdato for produktet (kvittering eller falgeseddel)

For a registrere online, ga til www.ninjakitchen.eu

VIKTIG

«  Garantien dekker produktet ditt i 2 ar og starter fra kjgpsdatoen.

« Ta vare pa kvitteringen. Hvis du ma benytte deg av garantien, trenger vi kvitteringen for &
bekrefte at informasjonen du har oppgitt til oss er korrekt. Hvis du ikke kan fremlegge en
gyldig kvittering, vil det fore til at garantien blir ugyldig.

Hva er fordelene ved a registrere garantien min?

Na&r du registrerer garantien din, kan du velge & motta vart nyhetsbrev med tips, rad og
konkurranser. F& med deg siste nytt om Ninja-teknologi og lanseringer. Hvis du registrerer
garantien pa nettet, far du umiddelbart bekreftelse pa at vi har mottatt informasjonen din.

Naermere informasjon om vare retningslinjer om personvern finner du pa
www.ninjakitchen.eu

Hvor lenge er det garanti pa produktene vare?

Var tillit til var design og kvalitetskontroll betyr at det nye produktet ditt er garantert i til
sammen to ar.

Hva dekkes av garantien?

Reparasjon eller erstatning (etter Ninjas skjgnn) av produktet ditt, inkludert alle deler og
arbeidskostnader i tilfelle defekt pa design, materialer og utferelse (inkludert transport-
og forsendelseskostnader). Garantien var gis i tillegg til dine lovfestede rettigheter som
forbruker.

Hva dekkes ikke av garantien?
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* Normal slitasje.

« Utilsiktet skade, feil forarsaket av uaktsom bruk eller vedlikehold, feilaktig bruk,
forssmmelse, uforsiktig bruk eller all annen handtering av dampmoppen som ikke er i
samsvar med Ninja® sin handbok som fulgte med maskinen din.

« Bruk av kjgkkenmaskinen til alt annet enn normale husholdningsformal.

» Bruk av deler som ikke er satt sammen eller montert i henhold til handboken.
* Bruk av deler eller tilbehar som ikke er originale Ninja®-komponenter.

« Feil montering (unntatt nar monteringen utfgres av Ninja®).

Reparasjoner eller endringer utfert av andre enn Ninja eller deres representanter, med
mindre du kan vise at reparasjonene eller endringene utfert av andre ikke er relatert til den
defekten du gjor batterigarantien gjeldende for.

Hva skjer nar garantien min utlgper?

Ninja designer ikke produkter for at de skal vare i en begrenset tidsperiode. Vi forstar at
kunder kan ha et gnske om a reparere kjskkenmaskinen sin etter at garantien er utlgpt. | slike
tilfeller ber vi deg om & du finner online-stotte pad www.ninjakitchen.eu.

Hvor kan jeg kjope originale Ninja-reservedeler og -tilbehor?

Ninja-reservedeler og tilbehar er utviklet av de samme ingenigrene som har utviklet din
Ninja-kjekkenmaskin. Du finner et komplett utvalg av Ninja-reservedeler og tiloehgr for alle
Ninja-maskiner p& www.ninjakitchen.eu

Husk at bruk av reservedeler som ikke er fra Ninja kan fere til at produksjonsgarantien din blir
ugyldig. Dine lovbestemte rettigheter pavirkes ikke.
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KIITOS,

Ninja® Foodi® Max Grill & Air Fryer -grillin ja -kuumailmakeittimen ostosta

[=]7=4 =]

[=]

REKISTEROI LAITTEESI
% ninjakitchen.eu

|:| Skannaa QR-koodi mobiililaitteella

MERKITSE MUISTIIN SEURAAVAT
TIEDOT

Mallinumero:

Sarjanumero:

Ostopaiva:
(sailyta kuitti):

Ostoliike:

TEKNISET TIEDOT
Jannite:  220-240V-~, 50-60Hz
Watit: 2460W

LUE OPAS HUOLELLISESTI JA
SAILYTA SE TULEVAA TARVETTA
VARTEN.

VINKKI: Malli- ja sarjanumero 16ytyvat
laitteen takana virtajohdon vieressa
olevasta QR-koodimerkinnasta.

Tama merkinta kertoo, etta
laitetta ei tule havittaa
kotitalousjatteen mukana

missaan EU:n alueella.

Valvomattoman jatteiden
havittdmisen aiheuttaman mahdollisen
ymparistd- tai terveyshaitan valttamiseksi
laite tulee kierrattaa vastuullisesti
kestavan materiaaliresurssien
uudelleenkaytdn edistamiseksi. Kayta
kaytettyda laitetta palauttaessasi
palautus- ja keraysjarjestelmia tai ota
yvhteyttd tdman tuotteen myyjaan.
Myyja voi vastaanottaa tuotteen, jotta
se kierratetadn ympaéaristolle turvallisella
tavalla.
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TARKEITA VAROTOIMIA

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON ¢ LUE KAIKKI OHJEET ENNEN KAYTTOA

Lue kaikki ohjeet ennen -grilli ja -kuumailmakeitin kdyttoa. 19

Sahkolaitteiden kidytossd on aina noudatettava maarattyja perusvarotoimia,

mukaan lukien seuraavia:

A VAROITUS

Pienten lasten tukehtumisvaaran
estamiseksi havita kaikki
pakkausmateriaali valittomaéasti
pakkauksen avaamisen jalkeen.

2 Laitetta voivat kayttaa henkilot,
joiden fyysinen, sensorinen tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut
tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kaytdsta, jos heitd valvotaan
tai heille annetaan laitteen turvalliseen
kayttoon liittyvia ohjeita ja he
ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat
vaarat.

3 Pida laite ja sen johdot lasten
ulottumattomissa. ALA anna lasten
kayttaa laitetta. Tarkkaa valvontaa
vaaditaan, kun laitetta kaytetaan
lasten lahella.

4 Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon. ALA kayta laitetta
mihinkdan muuhun kuin suunniteltuun
kayttotarkoitukseensa. ALA kayta
lilkkuvissa ajoneuvoissa tai veneissa.
El SAA kayttaa ulkona. Vaarinkaytto
voi aiheuttaa loukkaantumisen.

5 Varmista, etta pinta on tasainen,
puhdas ja kuiva. ALA aseta laitetta
l&helle tydtason reunaa kayton aikana.

6 Varmista AINA ennen kayttosa, etta
laite on koottu oikein.

7 Varmista tata laitetta kayttaessasi, etta
laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille
jaa ainakin 15,25 cm (6 tuumaa) tilaa
ilmanvaihtoa varten.

8  ALA kayta jatkojohtoa. Lyhyen
virtajohdon tarkoituksena on
pienentaa riskia siita, etta lapset
tarttuvat tai sotkeutuvat johtoon tai
ettd joku kompastuu johtoon.

10

n

12

13

14

15

16

17

18

20

Suojautuaksesi sahkoiskulta

ALA upota johtoa, pistokkeita tai
paayksikon koteloa veteen tai muuhun
nesteeseen.

ALA kayta laitetta, jos sen virtajohto
tai pistoke on vahingoittunut. Tarkasta
laite ja virtajohto saanndllisin valiajoin.
Jos laitteen toiminnassa on hairidita
tai se on vahingoittunut, lopeta

kaytto valittdmasti ja ota yhteytta
asiakaspalveluun.

ALA KOSKAAN kayta tystason
alapuolella olevaa pistorasiaa.

ALA KOSKAAN liita tata laitetta
ulkoiseen ajastinkytkimeen tai
erilliseen kauko-ohjausjarjestelmaan. 22

21

ALA aseta laitetta siten, etta johto
roikkuu poytien tai tydtasojen reunojen 23
yli tai koskettaa kuumia pintoja,
mukaan lukien asettaminen kaasu-
tai sahkolieden paalle tai lahelle tai
[mpimaan uuniin.

Kayta vain suositeltuja lisavarusteita,
jotka tulevat laitteen mukana tai
jotka ovat SharkNinjan valtuuttamia.
Muiden kuin SharkNinjan
suosittelemien lisavarusteiden kayttd
saattaa

aiheuttaa tulipalon tai vamman.

Ennen lisdvarusteen laittamista
keittimeen varmista, etté se on
puhdas ja kuiva.

ALA peita ilmanottoaukkoa tai
ilmaliitdnnan aukkoa laitteen
ollessa toiminnassa. Se estaa
tasaisen kypsymisen ja saattaisi
vahingoittaa laitetta tai aiheuttaa
sen ylikuumenemisen.

ALA kosketa kuumia pintoja. Laitteen
pinnat ovat kuumia kayton aikana ja
sen jalkeen. Kayta AINA suojaavia
patalappuja tai uunikintaita valttaaksesi
palo- ja muut vammat ja kayta
saatavilla olevia kahvoja ja nuppeja.

ALA koskaan koske lisavarusteisiin
kypsennyksen aikana tai heti sen
jalkeen. Grillilevy ja kori kuumenevat
erittdin paljon ruoanlaiton aikana.
Valta koskettamasta lisavarustetta
ottaessasi sita laitteesta. Tuotetta
kayttaessasi ole AINA varovainen
valttaaksesi palo- ja henkildvammat.
Suosittelemme pitkakahvaisen
valineen ja suojaavien patalappujen
tai uunikintaiden kayttoa.

ALA kayta tata laitetta
uppopaistamiseen.

ALA laita kasia digitaalisen
kypsennyslampdmittarin johdon
ldhelle kayton aikana estaaksesi palo-
ja kalttaushaavat.

Digitaalinen kypsennyslampdmittari
El korvaa ruoan ulkoista
[ampomittaria.

25

26

27

28

29

30

31

Valttaaksesi mahdollisen
sairastumisen tarkista AINA
[ampoémittarilla, ettd ruoka kypsentyy
suositusten

mukaisiin [@ampotiloihin.

Jos rasva syttyy palamaan tai
tuotteesta tulee mustaa savua, irrota
se valittbmasti pistorasiasta. Odota,
kunnes savuaminen lakkaa, ennen kuin
poistat

mitaan ruoanlaittovalineita.

Katso laitteen huolto-ohjeet kohdasta
Puhdistus ja huolto.

Kytke laite irti virtalahteesta
kytkemalld saadin sammutusasentoon
ja irrottamalla pistoke pistorasiasta
laitteen ollessa poissa kaytdsta seka
ennen puhdistusta.

Anna ja&htya ennen puhdistusta,
purkamista seka osien irrottamista
ja varastoimista.

ALA puhdista metallisilla
hankaussienilld. Sienesta voi irrota
paloja, jotka koskettavat sahkdosia ja
aiheuttavat sahkoéiskun vaaran.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
tai huoltoa.

Kehottaa lukemaan ohjeet tuotteen toiminnan ja kaytdn ymmartamiseksi.

ALA kayta laitetta, jos irrotettava
kattila ja roiskesuoja eivat ole

lImoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa loukkaantumisen, kuoleman tai huomattavia
omaisuusvahinkoja, jos tahan symboliin sisaltyva varoitus jatetdan huomioimatta.

paikallaan.
Varmista AINA, ettd kansi on taysin

valttyaksesi palovammoilta.

Varmista, ettd varot kuuman pinnan koskettamista. Suojaa aina k&adet

suljettu ennen kayttoa.
ALA siirra laitetta kayton aikana.

B e LIS

Vain sisa- ja kotitalouskayttoon.

SAILYTA NAMA OHJEET
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OSAT

Grillilevy

Kaksipuolinen
puhdistusharja

Rapeutuskori

:l::'-?—mﬁ

Digitaalinen
kypsennysmittari

Kattila \/—m/

Irrotettava
roiskesuoja

Kebab-vartaat
(Ei kaikkien mallien mukana)

Kansi

Padyksikkod
(virtajohtoa
ei kuvassa)

Ohjauspaneeli

Kiintean
mittarin sailytys

Jos haluat tilata lisdosia tai lisdvarusteita, kdy osoitteessa ninjakitchen.eu
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TUTUSTU GRILLIISI

©

A\ PRESET

<rop
\4 MANUAL

PREHEAT AIR FRY ROAST GRILL O BAKE REHEAT DEHYDRATE

Ohjauspaneeli nayttaa ajan TT:MM-muodossa.
Oikealla olevassa naytossa lukee 20 minuuttia.

TOIMINTOPAINIKKEET

GRILL (GRILLI) Grillaa sisatiloissa ja saa tasainen
ruskistus, grillausjéliet ja grillauksen maku.

AIR FRY (KUUMAILMAKYSENNY) Rapeutta ja
rousketta pienelld dljymaéaralla tai ilman.

BAKE (PAISTO) Kakut, herkut, jalkituoat ja muut.

ROAST (PAAHTO) Lihoja, paahdettuja vihanneksia,
ja muuta.

DEHYDRATE (KUIVAUS) Kuivaa lihaa, hedelmia
ja kasviksia terveellisiksi valipaloiksi.

REHEAT (UUDELLEENLAMMITY) Hyodynna tahteet
lammittamalla ne hellavaroen herkullisen rapeiksi.

KAYTTOPAINIKKEET

@ VIRTAPAINIKE Kun laite on kytketty
pistorasiaan, paina virtapainiketta ®kytkeaksesi virta
laitteeseen. Sen painaminen kypsennyksen aikana
pysayttad meneilldan olevan kypsennystoiminnon ja
kytkee laitteen pois paalta.

Vasemmat nuolet Kayta naytdon vasemmalla puolella
olevia yla- (% Jja alanuolia (" J kypsennyslampétilan
sagtamiseen missa tahansa toiminnossa tai halutun
sisalampotilan asettamiseen PRESET (esiasetus)- ja
MANUAL (manuaalinen) -painikkeita kaytettaessa.

MANUAL-painike Vaihtaa nayttda, jolloin voit
manuaalisesti asettaa mittarin halutun sisalampaotilan.
Manual-painike ei toimi kuivaustoiminnon kanssa.

PRESET-painike VVaihtaa nayton, jolloin voit asettaa
mittarin, ruokatyypin ja halutun sisalampotilan
esiasetettujen lampdtilojen perusteella. Preset-
painike ei toimi kuivaustoiminnon kanssa.

Oikeat nuolet Kayta nayton oikealla puolella olevia
yl&- (4 Jja alanuolia (") ruokatyypin asettamiseen
PRESET-asetusta kaytettdessa ja kypsennysajan
saatamiseen, kun kypsennyksessa ei kayteta Foodi-
mittaria.

HUOMAUTUS: Kayta lampdtilan tai ajan
sgatamiseen yla- ja alanuolia kypsennyksen
aikana. Laite ottaa sitten nédma asetukset
kayttoon.

START/STOP-painike Kun olet valinnut ajan ja
lampotilan, aloita kypsennys painamalla
START/STOP-painiketta.

Valmiustila Jos ohjauspaneelilla ei tehda mitaan
10 minuuttiin ja laite ei kypsenna,

laite menee valmiustilaan ja

ohjauspaneeli himmenee.

Esilammitys Jos laite esilammittas, tama nakyy
nayton tilanneilmaisimesta ja PREHEAT
(esilammitys) -painike syttyy. Esilammitys kytketaan
pois paaltd painamalla PREHEAT-painiketta. "ADD
FOOD (lisda ruoka)” nakyy laitteessa.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit, mainostarrat ja teipit laitteesta.

2 Ota pakkauksesta kaikki lisdvarusteet ja lue tama kayttéopas huolellisesti. Kiinnita erityistd huomiota

kayttoohjeisiin, varoituksiin ja tarkeisiin varotoimiin

valttaaksesi henkild- ja omaisuusvahingot.

3 Pese grillilevy, roiskesuoja, rapeutuskori, mittari, puhdistusharja ja kattila [ampimalla
saippuavedella ja huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti. Kaikki lisdvarusteet paitsi mittari kestavat
astianpesukonepuhdistuksen. ALA KOSKAAN pese paayksikkoa astianpesukoneessa.
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ROISKESUOJA

Kannen alapuolella sijaitseva roiskesuoja pitaa
|&mmityselementin puhtaana. Varmista AINA,

ettd roiskesuoja on asennettuna kypsennyksen
aikana. Jos roiskesuojaa ei kaytetd, oljya keraantyy
lammityselementtiin, mika voi aiheuttaa savuamista.

Roiskesuojan poistaminen

Poista roiskesuoja puhdistusta varten jokaisen
kayton jalkeen. Kun roiskesuoja on jadhtynyt
taysin, poista se tyontamalla ylaoikella olevaa
nuppia kannen takaosaan pain. Tama saa
roiskesuojan irtoamaan, jolloin voit vetaa sen pois
paikaltaan kannen takaosan hahloa pitkin.

Paina kieleketta

[

Roiskesuojan asentaminen

Asenna liv'uttamalla kiinte&n kielekkeen alla olevaa
suojaa vasemmalle. Asenna savusuodatin siten,
ettd savusuodattimen urat ovat linjassa kiintean
[dmpdsuojarenkaan kanssa. Tybnna sitten varoen
roiskesuojaa ylospain, kunnes se napsahtaa kannen
etukiinnikkeeseen.

Lampdsuojarenkaan

GRILLCONTROL-TEKNOLOGIA

Grillaustoimintoa kayttaessasi sinun on valittava
grillilevyn lampotila-asetus. Alla on yleisten
aineksien suosituslampotiloja.

ALHAINEN |KESKITASO| KORKEA MAKSIMI

(200 °C) (230 °C) (250 °C) (260 °C)
« pekoni « pakasteliha | « pihvit « vihannekset
* makkarat « marinoidut/ | « kana * hedelmat
* paksun kastikelihat |, hampurilaiset | « pizzat
Snlhkast\kkeen « hot dogit « tuoreet/
anssa
- linakebabit | Pakastetut
kalat ja
ayriaiset

* kasviskebabit

HUOMAUTUS: Savun vahentamiseksi
suosittelemme kasvi-, kookos-, avokado- tai
viinirypaleensiemenoljyn kayttoa oliivioljyn
sijaan. Oliyn kuumentaminen savupistetta
kuumemmaksi saattaa antaa ruoalle palaneen,
karvaan maun.

HUOMAUTUS: Laite saattaa tuottaa savua,
jos aineksia kypsennetaan suositeltua
korkeammassa lampotilassa. Katso liséa
kypsennystaulukoita inspiraatio-oppaasta tai
osoitteesta ninjakitchen.eu.

Grillaukseen vaihtaminen
toisen toiminnon kdyttimisen jilkeen

Jos laite on jo lammin toisen toiminnon jaljilta,
naytolla saattaa nakya valittomasti "ADD FOOD
(lisad ruoka)”. Suosittelemme, etta annat
grillilevyn lammetéa vahintédan 6 minuuttia ennen
kuin laitat sen paalle aineksia.

Grillaaminen erissa

Grillatessasi enemman kuin kaksi ruokaerad on
suositeltavaa tyhjent&a rasva/oljy irrotettavasta
kattilasta. Suosittelemme VAHVASTI, etta
roiskesuoja puhdistetaan kayttokertojen valilla.
Tama auttaa estdmaan rasvan palamista ja
savuamista.

Jos haluat ohittaa esilammitysprosessin, paina
PREHEAT-painiketta.

DIGITAALISEN
KYPSENNYSMITTARIN KAYTTO

TARKEAA: ALA laita kasia digitaalisen
kypsennysmittarin johdon lahelle kaytén aikana
estaaksesi palo- ja kalttaushaavat.

Ennen ensimmaista kayttoa

Varmista ennen pistorasiaan kytkemistg, etta
mittarin liitdnnassa ei ole jgamia eika johdossa ole
solmuja.

1Veda laitteen oikealla puolella olevaa mittarin
sailytyslokeroa ulospéain. Pura johto lokerosta
mittarin poistamiseksi.

2 Kytke mittari liitantaan. Tyonna pistoketta lujasti,
kunnes se ei mene enempaa liitdntaan. Aseta
sailytyslokero takaisin laitteen sivulle.

— |

HUOMAUTUS: Kypsennysaikaa ei tarvitse
asettaa, silla laite kytkee lammityselementin
automaattisesti pois paalta ja halyttaa, kun
ruoka on kypsaa.
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3 Kun pistoke on kytketty
litantaan, se kytkee paalle ja sytyttad PRESET-
ja MANUAL-mittaripainikkeet. Valitse haluttu
kypsennystoiminto ja kypsennyslampaétila.

4 Paina PRESET-painiketta ja kayta nayton
oikella puolella olevia nuolia valitaksesi halutun
ruokatyypin ja vasemmalla olevia nuolia
asettaaksesi ruoan halutun sisalampotilan
(vélilla rare - well done).

HUOMAUTUS: Eri lihojen kypsentaminen eri
valinnoissa? Katso ohjelmointiin liittyvia tietoja
sivulta 170.

Jos valitaan MANUAL-painike, kayta alla olevia
suositeltuja sisalampdtiloja.

RUOKATYYPPI: ASETA TASOKSI:

Kala Medium Rare (50 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (60 °C)
Well Done (65 °C)
Kana/kalkkuna Well Done (75 °C)
Porsas Medium Rare (50 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (65 °C)
Well Done (70 °C)
Rare (50 °C)

Nauta/lammas
Medium Rare (55 °C)
Medium (60 °C)
Medium Well (65 °C)
Well Done (70 °C)

5 Aseta vaadittu lisavaruste valittuun
kypsennystoimintoon laitteeseen ja
sulje kansi. Aloita esilammitys painamalla START/
STOP-painiketta.

HUOMAUTUS: Katso elintarvike standardeista
suositellut elintarviketurvallisuuden lampdtilat.

HUOMAUTUS: Esiasetetut NAUDAN-/
LAMPAANLIHAN kypsennystasot ovat
alhaisempia kuin normaalit suositukset, silla
ruoka jatkaa paistumista laitteessa 5-10 °C:ssa.
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GRILLIN KAYTTO - JATKUU

6 Kun laite on esilammityksessa, tyonna mittari
vaakasuoraan proteiinin paksuimman kohdan
keskelle.

Katso viereisen sivun kaaviosta
mittarin asettamisohjeita.

Korjaa mittarin sijaintia.
Mittarin kahva on taysin laitteen sisalla.

7 Kun laite on esilammitetty ja
“ADD FOOD” nakyy naytolla, avaa kansi, aseta
ruoka laitteeseen mittari paikalleen asetettuna
ja sulje kansi mittarin jondon paalle.

8 Nayton yldosassa oleva tilanneilmaisin seuraa
kypsennyksen vaiheita. Vilkkuvien ilmaisimien
eteneminen kyseiseen vaiheeseen.

RARE ;MEDRAREEMED MED WELL WELL

HUOMAUTUS: Paahtoa ja grillausta kaytettaessa
laite piippaa ja nayttaa FLIP (kadnna).
Kaantaminen ei ole pakollista, mutta sita
suositellaan

9 Laite pysahtyy automaattisesti, kun valinta
on melkein saavutettu, silla se laskee mukaan
jatkuvan kypsennyksen vaikutuksen. Naytossa
nakyy GET FOOD (ota ruoka).
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10 Siirra proteiini lautaselle, kun ndytdssa nakyy REST
(tauko). Proteiini jatkaa kypsentymista vield noin
3-5 minuutin ajan. Tama on tarkea vaihe, silla
ilman taukoa tulokset voivat nayttaa "vahemman
kypsyneiltd”. Jatkuvan kypsennyksen ajat
vaihtelevat proteiinin koon, kappaleen ja tyypin
mukaan.

HUOMAUTUS: Muiden proteiinipalojen
sisalampaotilan voi tarkistaa painamalla ja pitamalla
alhaalla MANUAL-ominaisuutta ja syottamalla
lampdmittari jokaiseen lihanpalaan.

MITTARIN KAYTTO ERI
KYPSENNYSVALINNOISSA:

Kahden tai usemman samankokoisen
proteiinin kypsentaminen eri tuloksiin:
Tydnna mittari siihen proteiiniin, jonka
kypsennystulos on tarkein. Kayta Preset
(esiasetus) -ominaisuutta valitaksesi

kypsennystason ja valvo sitten tilanneilmaisinta.

Kun kyseisen proteiinin haluttu kypsennystaso
on saavutettu, poista proteiini ilman mittaria
laitteesta. Jatka jaljella olevan proteiinin
kypsentamista, kunnes haluttu kypsennystaso
on saavutettu.

Kahden tai useamman

erikokoisen proteiinin kypsentaminen:
Tydonna mittari pienemman proteiinipalan
sisaan ja kayté Preset-ominaisuutta tulostason
valintaan. Kun proteiini on kypsennetty, poista
se laitteesta. Tydonna mittari suuremman
proteiinipalan sis&an ja kayta Preset-
ominaisuutta tulostason valintaan.

Kahden tai useamman

erityyppisen proteiinin kypsentaminen:
Tydbnna mittari siihen proteiinipalaan, jonka
haluttu sisalampotilatulos on alhaisempi. Kayta
Manual-ominaisuutta valitsemaan haluttu
sisalampotila. Kun proteiini on kypsennetty,
poista se laitteesta. Siirré mittari toiseen
proteiiniin ja kayta Manual-ominaisuutta
valitsemaan haluttu sisaléampotila.

HUOMAUTUS: Mittari on KUUMA. Kayta
uunikintaita tai pinteja vetaessasi mittarin ruoasta.

MITTARIN ASETTAMINEN RUOKAAN

RUOAN TYYPPI:

pihvit
porsaankyljykset
lampaankyljykset
kananrinta
hampurilaiset
siséfilee

kalafile

ASETUS

* Aseta l[dBmpomittari
vaakasuuntaan
lihan paksuimman kohdan
keskiosaan.

Varmista, etta
lampomittarin paa
syotetaan suoraan lihan
keskiosaan,

ei vinosti sen yla- tai
alaosaa kohti.

Varmista, etta lampdmittari
on lahella

luuta (mutta ei kosketa
sitd) eika se kosketa

rasvaa tai rustoa.

HUOMAUTUS: Fileen
paksuin kohta ei ehkapa ole
keskiosassa. On tarkeas,

ettd lampomittarin paa on
paksuimmassa kohtaa, jotta
halutut tulokset saavutetaan.

OIKEIN

VAARIN

Kokonainen kana

* Syota lampomittari
vaakasuoraan rinnan
paksuimpaan kohtaan
samansuuntaisesti
luun kanssa, mutta sita
koskettamatta.

Varmista, etta mittarin paa
koskee rinnan paksuimman
kohdan keskiosaa

eikd mene rinnan lapi
rintaonkaloon.

HUOMAUTUS: ALA kayta mittaria pakasteruokiin tai lihanpaloihin, jotka ovat 1,5 cm ohuempia.
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GRILLIN KAYTTO - JATKUU

KYPSENNYSTOIMINNOT

Kytke laite pistorasiaan ja paina virtapainiketta ()
kytkedksesi sen paalle.

Grill (Grillaus)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, etta kattilan
sisennys on linjassa paayksikon takaulokkeen
kanssa. Aseta sitten grillilevy kattilaan kahvat
ylospain. Varmista, ettd roiskesuoja on
paikallaan, ja sulje kansi.

HUOMAUTUS: Jos kaytat mittaria, katso ohjeet
sivuilta 169-171.

2 Paina GRILL-painiketta (grillaus). Naytolle
tulee oletuslampdtila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia nuolia lampotilan
saatoon.

A\ AN

v

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia nuolia
kypsennysajan saatdéén minuutin tarkkuudella
30 minuuttiin asti tai mittaria kdytettaessa katso
ohjeita sivuilta 169-171.
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4 Aloita esilammitys painamalla START/STOP-
painiketta. Tilanneilmaisimen valo syttyy. Laitteen
esilammitykseen menee noin 10 minuuttia.

e e

v

5 Kun esilammitys paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti "ADD FOOD”.
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6 Avaa kansi ja aseta ainekset grillilevylle. Kun
kansi on suljettu, kypsennys alkaa ja ajastin
alkaa laskea aikaa alaspain.

HUOMAUTUS: Jos haluat kayttaa mittaria
tarkistaaksesi ruoan sisalampotilan, paina
MANUAL-painiketta 2 sekunnin ajan ja ruoan
sisalampotila nakyy naytolla 5 sekunnin ajan.

7 Kun kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti END (loppu).
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HUOMAUTUS: Jos kypsennat ruokaa erissa,
katso ohjeet sivulta 168.
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Air Fry (Kuumailmakypsennys)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, etta kattilan
sisennys on linjassa paayksikéon ulokkeen kanssa.
Aseta rapeutuskori kattilaan. Varmista, etta
roiskesuoja on paikallaan, ja sulje kansi.

2 Paina AIR FRY -painiketta. Naytolle tulee
oletusléampotila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia nuolia lampotilan
saatoon.
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3 Kayta nayton oikealla puolella olevia nuolia
kypsennysajan saatéon minuutin tarkkuudella
1 tuntiin asti tai mittaria kaytettdessa katso
ohjeita sivuilta 169-171.
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4 Aloita esildmmitys painamalla START/STOP-
painiketta. Tilanneilmaisimen valo syttyy. Laitteen
esilammitykseen menee noin 3 minuuttia.

g
e
<

HUOMAUTUS: Vaikka esilammitysta
suositellaankin parhaiden tulosten
saavuttamiseksi, voit ohittaa sen painamalla
PREHEAT-painiketta. "ADD FOOD” ilmestyy
nayttoon. Avaa kansi ja aseta ainekset
rapeutuskoriin. Kun kansi on suljettu,
kypsennys alkaa ja ajastin alkaa laskea aikaa
alaspain.

5 Kun esilammitys paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti "ADD FOOD”.

N\ — - - - e
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6 Avaa kansi ja aseta ainekset rapeutuskoriin.
Kun kansi on suljettu, kypsennys alkaa ja ajastin
alkaa laskea aikaa alaspaéin.

HUOMAUTUS: Jos haluat kayttaa mittaria
tarkistamaan ruoan sisalampotilan, paina
MANUAL-painiketta 2 sekunnin ajan ja ruoan
sisalampotila nakyy naytolla 5 sekunnin ajan.

7 Suosittelemme sekoittamaan aineksia usein
parhaan tuloksen saamiseksi. Kun avaat
kannen, laite keskeyttaa toimintonsa. Kayta
silikonikarkisia pihteja tai uunikintaita korin
ravistamiseen. Kun olet valmis, laita kori
takaisin ja sulje kansi. Kypsennys jatkuu
automaattisesti, kun kansi on suljettu.

8 Kun kypsennysaika paattyy, laitteesta
kuuluu piippaus ja naytolle tulee teksti END
(loppuw).
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Roast (Paahto)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, etta kattilan
sisennys on linjassa paayksikon ulokkeen kanssa.
Varmista, etté roiskesuoja on paikallaan, ja sulje
kansi.

2 Paina ROAST (paahto) -painiketta. Naytolle
tulee oletuslampotila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia nuolia lampotilan
saatoon.

A A
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HUOMAUTUS: Jos haluat muuntaa tavallisessa
uunissa valmistettavat reseptit, laske
l[dmpotilaa 10 °C. Tarkista ruoan kypsyys usein
ylikypsymisen vélttamiseksi.

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia nuolia
kypsennysajan saatoéon minuutin tarkkuudella 1
tuntiin asti ja 5 minuutin tarkkuudella 1-4 tuntiin
asti tai mittaria kaytettéessa katso ohjeita sivuilta
169-171.
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4 Aloita esilammitys painamalla START/STOP-
painiketta. PRE nakyy nayton oikealla puolella
ja tilanneilmaisimen valo syttyy. Laitteen
esilammitykseen menee noin 3 minuuttia.
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HUOMAUTUS: Vaikka esilammitysta
suositellaankin parhaiden tulosten
saavuttamiseksi, voit ohittaa sen painamalla
PREHEAT-painiketta. "ADD FOOD” ilmestyy
nayttdéon. Avaa kansi ja aseta ainekset
kattilaan. Kun kansi on suljettu, kypsennys
alkaa ja ajastin alkaa laskea aikaa alaspain.

5 Kun esilammitys paattyy, laitteesta
kuuluu piippaus ja naytolle tulee teksti "ADD
FOOD”".
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6 Avaa kansi ja aseta ainekset kattilaan. Kun kansi
on suljettu, kypsennys alkaa ja ajastin alkaa
laskea aikaa alaspain.

HUOMAUTUS: Jos haluat kayttaa mittaria

tarkistamaaksesi ruoan sisalampotilan, paina
MANUAL-painiketta 2 sekunnin ajan ja ruoan
sisalampotila nakyy naytolla 5 sekunnin ajan.

7 Kun kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti END (loppu).

A A
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Bake (Paisto)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, ettd kattilan
sisennys on linjassa paayksikon ulokkeen kanssa.
Varmista, etta roiskesuoja on paikallaan, ja sulje
kansi.

2 Paina BAKE (paisto) -painiketta. Naytolle
tulee oletuslampotila-asetus. Kayta nayton
vasemmalla puolella olevia nuolia lampotilan
saatoon.
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HUOMAUTUS: Vaikka esilammitysta
suositellaankin parhaiden tulosten
saavuttamiseksi, voit ohittaa sen painamalla
PREHEAT-painiketta. "ADD FOOD” ilmestyy
nayttéon. Avaa kansi ja aseta ainekset
rapeutuskoriin. Kun kansi on suljettu,
kypsennys alkaa ja ajastin alkaa laskea aikaa
alaspain.

HUOMAUTUS: Jos haluat muuntaa tavallisessa
uunissa kaytetyt reseptit, laske lampotilaa 10
°C. Tarkista ruoan kypsyys usein ylikypsymisen
valttdmiseksi.

3 Kayta nayton oikealla puolella olevia nuolia
kypsennysajan saatédén minuutin tarkkuudella 1
tuntiin asti ja 5 minuutin tarkkuudella 1-2 tuntiin
asti tai mittaria kaytettaessa katso ohjeita sivuilta
169-171.
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4 Aloita esilammitys painamalla START/STOP-
painiketta. PRE nakyy naytén oikealla puolella
ja tilanneilmaisimen valo syttyy. Laitteen
esilammitykseen menee noin 3 minuuttia.
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5 Kun esilammitys paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti "ADD FOOD”.
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6 Avaa kansi ja liséda ainekset kattilaan tai aseta
paistopannu suoraan kattilaan ja sulje kansi
kypsennyksen aloittamiseksi. Kun kansi on
suljettu, kypsennys alkaa ja ajastin alkaa laskea
aikaa alaspain.

Paistopannu
ei sisally
pakkaukseen

HUOMAUTUS: Jos haluat kayttaa mittaria vain
ruoan sisaldampotilan tarkistamiseen, paina
MANUAL-painiketta 2 sekunnin ajan ja ruoan
sisdlampotila nakyy naytolla 5 sekunnin ajan.

7 Kun kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti END (loppu).
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Dehydrate (Kuivaus)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, ettd kattilan
sisennys on linjassa paayksikon ulokkeen
kanssa. Asettele yksi kerros aineksia kattilaan.
Aseta rapeutuskori kattilaan ainesten paalle ja
lisda yksi kerros aineksia koriin. Varmista, etta
roiskesuoja on paikallaan, ja sulje
kansi.

2 Paina DEHYDRATE (KUIVAUS) -painiketta.
Naytolle tulee oletuslampotila-asetus. Kayta
naytoéon vasemmalla puolella olevia nuolia
lampotilan s&atoon.
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3 Kayta nayton oikealla puolella olevia nuolia

kuivausajan saatéon 15 minuutin tarkkuudella

enintaan 12 tuntiin.
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4 Aloita painamalla START/STOP-painiketta.
(Yksikko ei esilammita Dehydrate-tilassa).

5 Kun kuivausaika paattyy, laitteesta kuuluu

piippaus ja naytolle tulee teksti END (loppu).

/\ S— —
_ N
o =)

176 | ninjakitchen.eu

Reheat (Uudelleenldmmitys)

1 Aseta kattila laitteeseen siten, etta kattilan
sisennys on linjassa paayksikéon ulokkeen kanssa.
Aseta rapeutuskori kattilaan ja sulje kansi.

2 Paina REHEAT (uudelleenlammitys) -painiketta.
Naytolle tulee oletuslampodtila-asetus. Kayta
nayton vasemmalla puolella olevia nuolia
[&mpotilan saatoéon.

5 Kun esilammitys paattyy, laitteesta kuuluu
piippaus ja naytolle tulee teksti "ADD FOOD”.

6 Avaa kansi ja aseta ainekset rapeutuskoriin.

Kun kansi on suljettu, kypsennys alkaa ja ajastin

alkaa laskea aikaa alaspain.

HUOMAUTUS: Jos haluat kayttaa mittaria
tarkistamaan ruoan sisalampotilan, paina
MANUAL-painiketta 2 sekunnin ajan ja ruoan
sisalampotila nakyy naytolla 5 sekunnin ajan.

7 Suosittelemme sekoittamaan aineksia usein
parhaan tuloksen saamiseksi. Kun avaat
kannen, laite keskeyttdd toimintonsa. Kayta
silikonikarkisia pihteja tai uunikintaita korin
ravistamiseen. Kun olet valmis, laita kori
takaisin ja sulje kansi. Kypsennys jatkuu
automaattisesti, kun kansi on suljettu.

8 Kun kypsennysaika paattyy, laitteesta
kuuluu piippaus ja naytolle tulee teksti END

(e (- (loppu).
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3 Kayta yla- ja alanuolia asettamaan kypsennysaika '— .\' ' '
1 minuutin tarkkuudella 1 tuntiin asti tai v '— ' l '—' v
noudata edellisten sivujen ohjeita lampotilan
asettamisesta Preset- tai Manual-painikkeilla.
(e (-
v oo U (1 v
4 Aloita esilammitys painamalla START/STOP-
painiketta. PRE nakyy nayton oikealla puolella ja
tilanneilmaisimeen syttyy valo. Esilammitykseen
voi menna enintaan 3 minuuttia.
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VIANMAARITYS

Ohjauspaneelin ndytolla ndkyy teksti ”ADD FOOD” (lisda ruoka).
Laite on suorittanut esilammityksen ja nyt on aika lisata ainekset.

¢ Ohjauspaneelin naytolla nakyy teksti ”Shut lid” (sulje kansi).
Rapeutuskansi on auki, ja se on suljettava, jotta valittu toiminto voidaan kaynnistaa.

¢ Ohjauspaneelin ndytolla ndkyy ”Plug In” (kytke).
Mittaria ei ole kytketty ohjauspaneelin oikealla puolella olevaan pistorasiaan. Kytke mittari
ennen jatkamista. Paina mittaria, kunnes kuulet napsauksen.

¢ Ohjauspaneelin naytolla ndkyy ”PRBE ERR” (mittarivirhe).
Tama tarkoittaa, etta laite aikakatkaistiin ennen kuin ruoka saavutti asetetun
sisalampodtilan. Laitteen suojaamiseksi sita voidaan kayttaa vain tietyn ajanjakson ajan
tietyissa lampotiloissa.
¢ Ohjauspaneelin ndytolla ndkyy ”E”-kirjain.
Laite ei toimi asianmukaisesti. Ota yhteytta asiakaspalveluun sivustolla ninjakitchen.eu
¢ Miksi ruokani on yli- tai alikypsennettya, vaikka kaytinkin mittaria?

On tarkeaa asettaa mittari pituussuunnassa aineksen paksuimpaan kohtaan
mahdollisimman tarkan lukeman saamiseksi. Varmista, etté ruoka voi seistd 3-5 minuutin

ajan kypsyakseen valmiiksi. Katso lisatietoja Digitaalisen kypsennysmittari kayttd -osiosta.

¢ Miksi esilammityksen tilanneilmaisin ei aloita alusta?
Kun yksikkd on 1dmmin aiemmasta kaytdsta, se ei tarvitse esilammitysaikaa taysimittaisena.

¢ Voinko peruuttaa tai ohittaa esilammityksen?
Suosittelemme esilammitysta parhaiden tulosten saavuttamiseksi. Esilammitys voidaan
ohittaa valitsemalla PREHEAT-painike sen jélkeen, kun painoit START/STOP-painiketta.

¢ Lisdanko ainekset ennen esilammitysta vai sen jalkeen?
On suositeltavaa antaa laitteen esildmmeta ennen ainesten lisaamista parhaiden tulosten
saamiseksi.

¢ Miksi laite savuaa?
Grillaustoimintoa kaytettaessa valitse aina suositeltu lampodtila-asetus. Suositellut
asetukset on esitetty pikaoppaassa ja inspiraatio-oppaassa. Varmista, etta roiskesuoja on
asennettu paikoilleen.

Kuinka pysdytan laitteen, jotta voin tarkistaa ruoan?
Kun kansi avataan kypsennystoiminnon aikana, laitteen toiminta pysahtyy
automaattisesti.

¢ Sulaako mittari, jos se koskettaa kuumaa grillilevya?
Ei, silla mittarin kahva on tehty korkean lampotilan silikonista, joka kestaa Ninja® Foodi®
Max Grill & Air Fryer -grillin ja -kuumailmakeittimen korkeat lampotilat.

¢ Ruokani on palanut.
Al lisda ruokaa ennen kuin esilammitys on valmis. Saat parhaan tuloksen, kun tarkkailet
tilannetta ruoan kypsyessa ja otat ruoan ulos, kun toivottu tulos on saavutettu. Ota ruoka
laitteesta valittomasti kypsennysajan paatyttya ylikypsymisen valttamiseksi.

Miksi laitteessa on asteikko 1-9 naudanlihan esiasetusta varten?

Mieltymykset lihan kypsyysasteesta vaihtelevat. Asteikko valilla 1-9 tarjoaa laajan
valikoiman

vaihtoehtoja kypsentamiseen, jolloin voit rédataldida sen mieltymystesi mukaisesti.
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GRILLIN PUHDISTAMINEN

Laite tulaa puhdistaa perusteellisesti
jokaisen kayton jalkeen. Anna laitteen aina
jaahtya ennen puhdistusta.

Irrota laite pistorasiasta ennen
puhdistusta. Jata kansi auki ruoan
poistamisen jalkeen nopeuttaaksesi
laitteen jaahtymista.

Kattila, grillilevy, rapeutuskori,
roiskesuoja, puhdistusharja ja muut
Ninja-grillin mukana tulevat lisavarusteet
kestavat konepesun. Mittari ei

kesta konepesua.ALA laita mittaria
astianpesukoneeseen.

Suosittelemme grillilevyn,
rapeutuskorin, roskesuojan ja muiden
lisavarusteiden huuhtelua lampimalla
vedelld ennen konepesua parhaan
konepesutuloksen saavuttamiseksi.

Jos peset ne kasin, kayta
puhdistusharjaa osien puhdistamiseen.
Kayta puhdistusharjan vastakkaista
paata kaapimena kiinni jamahtaneiden
kastikkeiden tai juuston poistamisessa.
Anna kaikkien osien ilmakuivua tai
kuivaa ne pyyhkeelld kasinpesun jalkeen.

HUOMAUTUS: ALA kayta nestemaista
puhdistusainetta mittarin pistorasiaan
tai sen lahella. Suosittelemme
paineilman tai vanupuikon kayttéa
pistorasian vahingoittumisen
estamiseksi.

e Jos ruokajaadmia tai rasvaa jaa jumiin
grillilevylle tai muuhun irrotettavaan
osaan, liota sité saippuavedessa ennen
puhdistusta.

e Puhdista roiskesuoja jokaisen kayton
jalkeen. Roiskesuojan liottaminen yon
vli saattaa auttaa pehmentamaan
siihen paistunutta rasvaa. Liottamisen
jalkeen poista rasva terasrungosta ja
etukielekkeista puhdistusharjalla.

e Syvapuhdista roiskesuoja asettamalla
se pannulliseen vetta ja keittamalla sita
10 minuutin ajan. Huuhtele se sitten
huoneenldmpoiselld vedella ja anna
kuivua taysin.

e Syvapuhdista mittari liottamalla
ruostumattomasta teraksesta valmistettua
paata ja silikonikahvaa lampimassa
saippuavedessa. ALA upota johtoa tai
liitinta veteen tai muuhun nesteeseen.

Mittarin sailytyslokero on vain kdsinpesuun
tarkoitettu.

HUOMAUTUS: ALA KOSKAAN kayta
hankaavia tydkaluja tai puhdistusaineita.
ALA KOSKAAN upota perusyksikkoa
veteen tai muuhun nesteeseen.
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TUOTTEEN REKISTEROINTI

KAHDEN (2) VUODEN RAJOITETTU TAKUU

Kun ostat tuotteen Suomi kuluttajana, sinulla on laitteen laatua koskevat lailliset oikeudet
("lakisaateiset oikeudet”). Voit kayttaa naité lakisdateisia oikeuksia jalleenmyyjaa vastaan.

Me Ninjalla olemme kuitenkin niin vakuuttuneita tuotteidemme ("tuotteet”) laadusta, etta
myodnnamme niille valmistajan takuun jopa kahden vuoden ajalle. Taméa takuu koskee tuotetta
ainoastaan silloin, jos se on ostettu uutena ja kayttamattdmana. Nama ehdot koskevat vain
meidan takuitamme, eivatka ne vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi ostajana. Huomaa, etta
kahden vuoden takuu on saatavissa kaikissa EU-maissa.

Alla olevat ehdot kuvaavat takuumme edellytyksié ja soveltamisaluetta. Takuun myontaa
SharkNinja Germany GmbH, Kurt-Blaum-Platz 8, 63450 Hanau (Saksa) ("me”, "meidan”
jne.). Ne eivat vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi tai jalleenmyyijasi velvollisuuksiin eivatka
jalleenmyyjan kanssa solmimaasi sopimukseen. Nain on myos, jos olet ostanut tuotteen
suoraan Ninjalta.

Ninja“®-takuun sisadltoé

Keittiokodinkone on melko suuri investointi. Uuden laitteesi on toimittava kunnolla
mahdollisimman kauan. Kodinkoneelle myénnettava takuu on huomionarvoinen asia, ja se
kertoo valmistajan luottamuksesta omaan tuotteeseensa ja valmistuksen laatuun.

Saat palvelua verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu
Miten rekisterdin takuun?

Voit rekisterdidd takuun verkossa 28 paivan kuluessa tuotteen ostamisesta. Tarvitset
seuraavat tiedot laitteestasi:

* Mallinro

e Sarjanumero (vain, jos saatavilla)

*  Tuotteen ostopaivamaara (kuitista tai lahetysilmoituksesta)

Rekisterdi verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu

TARKEAA

¢ Takuu on voimassa ensimmaiset 2 vuotta tuotteen ostospaivasta alkaen.

o Sailyta kuitti koko takuuajan. Mikali sinun taytyy hydodyntaa takuuta, tarvitsemme kuitin
tarkistaaksemme, ettd antamasi tiedot ovat oikein. Kelpuutetun kuitin puuttuminen mitatoi
takuun.

Mita etua on takuun rekisterdinnista?

Kun rekisterdit takuun, voit valita, haluatko vastaanottaa vinkkeja, neuvoja ja kilpailuita
sisaltavan uutiskirjeemme. Kuulet myods viimeisimmat uutiset Ninjan tekniikoista ja
tuotelanseerauksista. Rekisterdidessasi takuun verkossa saat heti vahvistuksen tietojesi
vastaanottamisesta.

Lisatietoja tietosuojalausekkeestamme saat osoitteesta www.ninjakitchen.eu
Kuinka pitka takuu tuotteilla on?

Koska luotamme suunnitteluumme ja laadunvalvontaamme, mydnnamme tuotteellesi
kaikkiaan kahden vuoden takuun.
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Mita takuu kattaa?

Tuotteen korjaus ja vaihto (Ninjan paatdkselld), mukaan lukien kaikki osat ja tyo, mikali
tuotteessa on valmistus- tai materiaalivikoja (toimitus- ja l&hetyskulut mukaan lukien).
Takuumme on lisays kuluttajan lakisaateisiin oikeuksiin.

Mita takuu ei kata?

* normaali kuluminen

« vahinkojen aiheuttamat vauriot, keittidlaitteen huolimattoman kayton tai huollon
aiheuttamat viat, vaarinkaytto, laiminlydnnit, varomaton kaytto tai laitteen mukana
toimitetun Ninja®-kayttboppaan vastainen kasittely.

« keittidlaitteen kayttd muuhun kuin normaaliin kotitalouskayttoon

« sellaisten osien kaytto, joita ei ole koottu tai asennettu kayttdohjeiden mukaisesti
* muiden kuin alkuperaisten Ninja®-varaosien ja -varusteiden kayttd

« virheellinen asennus (paitsi jos asennuksen on tehnyt Ninja®)

* muiden kuin Ninjan tai sen edustajien tekemat korjaukset tai muutokset. Ellet pysty
osoittamaan, ettd muiden tekeméat korjaukset tai muutokset eivat liity vikaan, jota koskien
takuuta hyddynnat.

Mita tapahtuu takuuajan paatyttya?

Ninja ei suunnittele tuotteita siten, ettd ne kestaisivat rajoitetun ajan. Ymmarrdmme, etta
asiakkaamme haluavat korjauttaa keittidlaitteensa myds takuuajan paatyttya. Tallaisessa
tapauksessa voit Saat palvelua verkossa osoitteessa www.ninjakitchen.eu

Mista voin ostaa alkuperdisid Ninja-varaosia ja -varusteita?

Ninja-varaosat ja -varusteet ovat samojen insindorien kehittelemia, jotka ovat suunnitelleet
Ninja-keittiolaitteesi. Loydat Ninja-laitteiden, Ninja-varaosien ja -varusteiden koko valikoiman
osoitteesta www.ninjakitchen.eu

Huomaa, ettd muiden kuin Ninja-varaosien kayttd saattaa mitatdida valmistajan takuun.
Tama ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi.
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TACK

for att du kopte Ninja® Foodi® Max Grill & Air Fryer

[=]7=4 =]

[=]

REGISTRERA DITT KOP
% ninjakitchen.eu

|:| Skanna QR-kod med mobilenhet

NOTERA DENNA INFORMATION

Modellnummer:

Serienummer:

Inkdpsdatum:

(behall kvittot):

Inkdpsstalle:

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Spanning: 220-240V~, 50-60Hz
Effekt: 2460W

LAS INSTRUKTIONERNA
NOGGRANT OCH BEHALL
DEM FOR FRAMTIDA BRUK.

TIPS: Modell- och serienummer anges pa
QR-kodetiketten som sitter pa baksidan
intill stromkabeln.

Denna markning anger att
produkten inte far kasseras med
annat hushallsavfall inom EU. For
att forhindra eventuella skador
pa miljon eller manniskors halsa
till foljd av okontrollerad avfallshantering,
ska apparaten atervinnas ansvarsfullt for
att fréamja en hallbar adteranvandning av
material. Fér att aterlédmna en anvand enhet
kan du anvanda dig av befintliga retur-
och insamlingssystem, eller kontakta den
aterforsaljare dar produkten koptes. De kan
l&mna produkten till miljoséker atervinning.
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VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

ENDAST HUSHALLSANVANDNING ¢ LAS ALLA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING

Lds alla instruktioner innan du anvédnder din Grill & Air Fryer.

Vid anvandning elektriska apparater ska grundlaggande
sdkerhetsforeskrifter alltid féljas, inklusive féljande:

A VARNING

For att eliminera risken att smabarn
far ndgot i halsen ska du omedelbart
slanga bort allt forpackningsmaterial
efter att ha packat upp produkten.

2 Utrustningen kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller personer
som saknar erfarenhet och kunskap,
om de har
fatt instruktioner om hur apparaten
ska anvandas pa ett sékert satt och
forstar de faror som ar inblandade.

3 Forvara apparaten och dess natsladd
odtkomligt f&r barn. LAT INTE barn
anvanda apparaten. Noggrann
overvakning kravs nar apparaten
anvands i narheten av barn.

4 Den har apparaten ar endast avsedd
for hemmabruk. ANVAND INTE den
har apparaten fér nagonting annat &n
dess avsedda anvandning. ANVAND
INTE i fordon eller batar i rorelse.
ANVAND INTE utomhus. Felaktig
anvandning kan leda till personskada.

5 Settill att ytan &r jamn, ren och torr.
Placera INTE apparaten nara kanten
pa en bankskiva under anvédndning.

6 Se ALLTID till att apparaten
&r monterad pa ratt satt fore
anvandning.

7  Setill att apparaten under anvandning
ar placerad med minst 15,25 cm fritt
utrymme ovanfér och pa alla sidor
sa att luftcirkulationen inte hindras.

8 ANVAND INTE en forlangningssladd.
En kort stromsladd anvands for att
minska risken for att barn tar tag i
sladden eller trasslar in sig och for
att minska risken for att ndgon
snubblar dver en lang sladd.

10

mn

12

13

14

15

16

17

18

For att skydda mot elchocker ska du
INTE sanka ner sladd, kontakter eller
huvudenhet i vatten eller annan vatska.

Anvand INTE apparaten om

sladden eller kontakten har

skadats. Inspektera apparaten och
stromsladden med jamna mellanrum.
Om apparaten inte fungerar eller har
skadats pa nagot

satt ska du genast sluta att anvanda
den och ringa kundservice.

Anvand ALDRIG ett uttag under
en bankskiva.

Anslut ALDRIG den héar apparaten
till en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

Placera INTE enheten och It inte
kabeln hanga dver kanter pé bord,
bankar eller vara i kontakt med heta
ytor inklusive pa eller néra en gasspis
eller elektrisk brannare, eller i en
uppvarmd ugn.

Anvand endast rekommenderade
tillbehodr som medfoljer apparaten
eller &r godkanda av SharkNinja.
Anvandning av tillbehdr som inte
har rekommenderats av SharkNinja
kan innebara risk for brand

eller personskador.

Tillbehdr som placeras i spisen maste
vara rena och torra.

Anvand INTE apparaten om inte den
avtagbara grytan eller stankskyddet
sitter pa plats.

Se ALLTID till att locket ar helt stangt
innan du anvander apparaten.

Flytta INTE apparaten under
anvandning.
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19 Tack INTE over luftintaget eller
luftutslappsventilen nar apparaten
ar paslagen. Om du goér det kommer
maten inte att tillagas jamnt och
du riskerar att skada enheten eller
fa den att dverhettas.

20 Vidror INTE heta ytor. Apparatens ytor
&r varma under och efter anvandning.
Anvand ALLTID grytlappar eller
isolerande vantar for att undvika
brann- eller personskador och anvand
tillgangliga handtag och knoppar.

21 ROr INTE tillbehdren under eller direkt
efter tillagning. Grillplattan och
korgen blir mycket varma under
tillagningsforloppet. Undvik fysisk
kontakt nar du avldgsnar korgen
eller plattan fran apparaten. laktta
ALLTID forsiktighet vid hantering
av apparaten for att undvika
brannskador eller personskador.
Anvandning av redskap med langa
skaft och grytlappar eller isolerande
handskar rekommenderas.

22 Anvand INTE den har apparaten
for fritering.

23 For att undvika brann- eller
skéllskador, LAT BLI att placera
h&nderna nara sladden pa den
digitala tillagningstermometern nar
den anvands.

24

25

26

27

28

29

30

31

SVENSKA

Den digitala tillagningstermometern
ersatter INTE en extern
matlagningstermometer.

Anvand ALLTID en termometer
och kontrollera att maten ar tillagad
med rekommenderad temperatur
for att undvika maéjlig sjukdom

eller illamaende.

Dra genast ur sladden om det skulle
komma svart rok fran apparaten.
Vanta tills den har slutat ryka innan

du avlagsnar nagra tillagningstilloehor.

Se rengdrings- och underhallsavsnittet
for information om regelbundet
underhall av apparaten.

For att koppla bort enheten vrid varje
reglage till “av” och dra sedan ut
kontakten ur eluttaget nar den inte
anvands och fére rengoéring.

Lat enheten kallna fére rengdring,
nedmontering eller innan du satter
i eller plockar bort delar for forvaring.

RENGOR INTE med stalull. Delar fran
stalullen kan fallaav och kommmai kontakt
med stromledande delar, vilket leder till
risk for elstotar.

Lat inte barn utféra rengdring
och underhall.

L&s igenom och férstd alla instruktioner s& att du forstar hur produkten ska anvandas.

Anger risk som kan orsaka personskada, dodsfall eller ansenlig egendomsskada
om den varning som inkluderas med denna symbol ignoreras.

Endast fér anvandning i hushall inomhus.

Var noga med att undvika kontakt med heta ytor. Anvand alltid handskar for att
undvika brannskador.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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DELAR

LAR KANNA DIN GRILL

Grillplatta

Tvasidig
rengoéringsborste

Krispningskorg

:l::'-?—mﬁ

Digital matlagnings
termometer

Tillagningsgryta

Borttagbart
stankskydd

Kebabgrillspett
(medféljer inte alla modeller)

Lock

Huvudenhet
(natsladd
visas €j)

Manoverpanel

Termometerférvaring
pa apparaten

Bestall extradelar och tillbehér pa ninjakitchen.eu
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A\ PRESET

<rop
\4 MANUAL

PREHEAT AIR FRY ROAST GRILL O BAKE REHEAT DEHYDRATE

Displayen pd mandverpanelen visar tid i formatet TT:MM.
Displayen till hdger visar 20 minuter.

FUNKTIONSKNAPPAR

GRILL Grilla inomhus och skapa en jamn stekyta,
grillmarken och grillsmak.

AIR FRY (Luftstek) For knaprigt och krispigt
resultat med lite eller utan olja.

BAKE (Ugnssteka) Kakor, desserter med mera.

ROAST (Baka) Kott, rosta gronsaker
med mera.

DEHYDRATE (Torka) Torka kott, frukter
och gronsaker for halsosamma tilltugg.

REHEAT (Varm upp) Ge nytt liv at dina matrester
genom att véarma upp dem med ett krispigt resultat.

DRIFTSKNAPPAR

@ STROM-knappen Nar apparaten ar ansluten,
tryck pd strom®knappen for att starta den.

Om du trycker pa knappen under matlagningen
avbryts den pagadende funktionen och apparaten
stangs av.

Pilarna till vinster Anvand upp- (2J och ner- ()
pilarna till vanster om displayen for justering av
tillagningstemperaturen for varje funktion eller
for att stalla in det invandiga resultatet nér du
anvander PRESET- och MANUAL-knapparna.

MANUAL Vixlar displayvisning sa att du

manuellt kan stélla in det invandiga resultatet pa
termometern. MANUAL fungerar inte tillsammans
med torkfunktionen.

PRESET Vaxlar displayvisning s& att du kan stélla
in termometern, typ av mat och det invandiga
resultatet baserat pa forinstallda temperaturer.
PRESET-knappen fungerar inte tillsammans med
torkfunktionen.

Pilarna till héger Anvand upp- (4] och ner- ()
pilarna till hdger om displayen till att stalla in
typ av mat nar du anvander PRESET eller for
att justera tillagningstiden nar du inte lagar med
Foodi Probe.

OBS! Justera temperaturen eller tiden under
matlagningens gang med hjélp av upp- och
nedpilarna. Enheten kommer sedan att
fortsatta med dessa installningar.

START/STOP Nér du har valt tid och temperatur,
starta tillagningen genom att trycka pa
START/STOP.

Viloldage Om mandverpanelen inte har anvants
pa

10 minuter och tillagning inte pagar forsatts
apparaten i vilolage och

displayen slacks.

Forvarmning Om enheten forvarms anges det
av en forloppsindikator pa displayen och
PREHEAT-knappen tands. Stang av férvarmning
genom att trycka pa PREHEAT. "ADD FOOD”
visas da.

FORE FORSTA ANVANDNING

1Avl&gsna férpackningsmaterial, reklametiketter och tejp fran apparaten.

2 Avléagsna alla tillbehor fran forpackningen och 1&s noggrant igenom denna bruksanvisning. Var
sarskilt uppmaérksam pa anvandarinstruktioner, varningar och viktiga sakerhetsatgarder
for att undvika personskador eller skador pa egendom.

3 Diska grillplattan, stankskyddet, krispningskorgen, matlagningstermometern, rengéringsborsten och
grytan med varmt vatten och diskmedel och skolj och 1at torka helt. Alla tillbehér utom termometern
tal maskindisk. Diska ALDRIG huvudenheten eller termometern i diskmaskin.
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STANKSKYDD

Stankskyddet pa lockets undersida haller
varmeelementet rent. Se ALLTID till att
stankskyddet sitter pa plats vid matlagning.

Om stankskyddet inte anvands samlas olja pa
varmeelementet, och det kan leda till rokbildning.

Ta bort stankskyddet

Ta bort stankskyddet for rengéring efter varje
anvandning. Nér stankskyddet har svalnat helt

och héllet, ta bort det genom att trycka den évre
hogra knappen mot baksidan av locket. Det frigor
stankskyddet sa att det kan dras ut ur skaran langs
lockets bakre sida.

Tryck pa fliken
[

Montera stinkskyddet

Montera stankskyddet genom att skjuta in

det under den fasta fliken till vanster. Skjut in
rokskyddet sd att dess skaror matchar de pa

den fasta varmeskyddsringen. Tryck sedan
stankskyddet forsiktigt uppat tills det klickar fast i
klamman pa lockets framsida.

Skara for
varmeskyddsringen

=\

GRILLENS STYRTEKNIK

Vid anvandning av GRILL-funktionen maste
grillplattans temperatur stallas in. Nedan anges
rekommenderad temperatur for vanliga livsmedel.

Low MED HI MAX
(200 °C) (230 °C) (250 °C) (260 °C)
« Bacon « Fruset kott | » Stekar * Gronsaker
« Korvar « Marinerat/ | * Kyckling * Frukt
« Nardu Sttatierat «Burgare | *Pizza
Eg;in + Varmkorv | « Farsk/frusen
BBQ-sas « Kottkebab | fisk och skaldjur

* Gronsakskebab

OBS! For mindre rok rekommenderar vi att du
anvander kokos-, avokado- druvkarne- eller
annan vegetabilisk olja istéllet for olivolja.
Uppvarmning av olja forbi dess rykpunkt kan ge
maten en brand, bitter smak.

OBS! Apparaten kan avge rok under tillagning
vid hégre temperaturer an de rekommenderade.
For fler recept, 18s inspirationsguiden eller ga in
pa ninjakitchen.eu.

Vaxla till grill efter anvdndning av en
annan funktion

Om enheten redan ar varm efter anvandning av
en annan funktion kan meddelandet "ADD FOOD”
visas pa skarmen. Vi rekommenderar att du later
grillplattan varmas upp i minst 6 minuter innan du
ldgger ingredienser pa den.

Satsgrillning

Vid grillning av mer &n tva satser i foljd
rekommenderas att du tbmmer den borttagbara
fettuppsamlaren i grillgrytan. Det rekommmenderas
STARKT att stankskyddet rengdrs mellan
anvandningarna. Darigenom hindras att fett
bréanns och avger rok.

Om du vill hoppa 6ver forvarmningsprocessen,
tryck pa PREHEAT.
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HUR DU ANVANDER DEN DIGITALA
MATLAGNINGSTERMOMETERN

VIKTIGT: Placera INTE hénderna nara sladden
pa den digitala tillagningstermometern nar den
anvands for att undvika brann- eller skallskador.

Fore forsta anvdandning

Se till att termometerjacket ar rent och att det
inte finns ndgra knutar pa sladden innan den satts
i eluttaget.

1Dra férvaringsfacket fér termometern till hdger pa
enheten utat. Nysta sedan ut sladden ur facket
och ta ut termometern.

2 Satt i termometern i jacket. Tryck bestamt pa
kontakten tills den inte kommer l&ngre in i jacket.
Satt tillbaka locket pa facket.

OBS! Tillagningstiden behover inte stéllas

in eftersom enheten automatiskt stanger av
varmeelementet nar tillagningen av ratten ar
klar.

3 Nar termometern ar inkopplad i
jacket aktiveras och tands
termometerknapparna PRESET och MANUAL.
Valj dnskad tillagningsfunktion och temperatur.

”‘,',’/’1@7\‘
— \ »
==
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4 Tryck pd PRESET och valj énskad mattyp med
pilarna till hdger om displayen och invandigt
resultat med pilarna till vénster (fran Rare till
Well).

OBS! |_agar du till olika sorters kott eller
enligt olika ®Gnskemal? Se sid. 190 for
programmeringsinformation.

Om du véljer MANUAL, anvand
de rekommenderade invandiga
tillagningstemperaturerna nedan.

MATTYP: STALL IN NIVAN TILL:

Fisk Medium Rare (50 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (60 °C)
Well Done (65 °C)
Kyckling/kalkon Well Done (75 °C)
Flask Medium Rare (50 °C)
Medium (55 °C)
Medium Well (65 °C)
Well Done (70 °C)
Rare (50 °C)

Nét/lamm
Medium Rare (55 °C)
Medium (60 °C)
Medium Well (65 °C)
Well Done (70 °C)

5 Placera det tillboehor som kravs for din valda
tillagningsfunktion i enheten och
stang locket. Tryck pa START/STOP for att borja
forvarmningen.

OBS! Se myndighet for matnormer for
rekommenderade s&kra mattemperaturer.

OBS! Forinstallda tillagningsnivaer for BEEF/
LAMB é&r lagre &n normala rekommendationer
eftersom enheten eftersteker 5-10 °C.
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ANVANDA GRILLEN - FORTS.

6 Medan enheten forvarms, stick in termometern
horisontellt i mitten av den tjockaste delen i
proteinet.

Se tabellen pa motstaende sida

for mer information om hur termometern ska

placeras.

Korrekt termometerplacering.
Termometergreppet ar helt och hallet inuti enheten.

7 Nar enheten har férvarmts och
"ADD FOOD” visas pa skarmen, dppna locket,
ldgg i maten med instucken termometer i
enheten och stédng locket 6Gver termometerns
sladd.

8 Forloppsindikatorn hogst upp pa displayen foljer
tillagningsstadierna. Blinkningar anger forlopp till
det stadiet.

RARE ;MEDRAREEMED MED WELL WELL

OBS! Nar du anvander Roast eller Grill piper
enheten och visar FLIP. Vandning ar valfritt men
rekommenderas

9 Enheten stdngs automatiskt av nar ditt val
nastan har uppnatts eftersom den raknar
med efterstekning, och GET FOOD visas pa
skarmen.

A — e — Nl e N S’ A
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10 For 6ver proteinet till en tallrik nar REST visas
pa skarmen. Tillagningen av proteinet fortsatter
i ungefar 3-5 minuter. Det har &r ett viktigt
steg, eftersom om den inte far vila kan det
resultera i att maten ser "mindre tillagad” ut.
Efterstekningstider kan variera beroende pa
proteinets storlek, styckning och typ.

OBS! Kontrollera innertemperaturen pa andra
proteiner genom att halla ner MANUAL och sticka
in termometern i varje kottbit.

HUR DEN DIGITALA
MATLAGNINGSTERMOMETERN
ANVANDS | OLIKA
MATLAGNINGSSCENARIER:

Tillaga tva eller flera proteiner av samma
storlek med olika resultat:

Stick in termometern i proteinet med hogre
6nskad innertemperatur. Valj resultatniva
med forvalsfunktionen, och dvervaka

sedan forloppsindikatorn. Nar 6nskad lagre
niva uppnas i det proteinet, ta ut det utan
termometer ur enheten. Fortsatt tillagningen
av det kvarvarande proteinet tills dnskad niva
uppnas.

Tillaga tva eller flera proteiner

av olika storlek:

Satt i termometern i det mindre proteinet och
anvand forvalsfunktionen for val av dnskat
resultat. Nar det proteinet ar fardiglagat, ta
ut det ur enheten. Satt i termometern i det
stdrre proteinet och valj dnskat resultat med
forvalsfunktionen.

Tillaga tva eller flera olika

sorters protein:

Stick in termometern i proteinet med

ldgre 6nskad innertemperatur. Valj 6nskad
innertemperatur med den manuella funktionen.
Néar det proteinet ar fardiglagat, ta ut det ur
enheten. Flytta sedan 6ver termometern till det
andra proteinet och valj énskad innertemperatur
med den manuella funktionen.

OBS! Termometern ar HET. Anvand grytvantar
eller tdng nér du drar ut termometern ur maten.
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HUR DU SATTER | TERMOMETERN

MATTYP:

Stekar
Flaskkotletter
Lammkotletter
Kycklingbrost
Burgare

Filé

Fiskfilé

PLACERING

¢ Stick in termometern
horisontellt mitt i den
tjockaste delen av kottet.

Se till att spetsen pa
termometern sticks rakt in
i mitten av kottet, och inte
i vinkel nedat eller uppat.

Se till att termometern
sitter nara (men inte
vidrér) benet och pa
avstand fran fett och
brosk.

OBS! Den tjockaste delen

av filén sitter kanske inte

i mitten. Det ar viktigt att
spetsen pa termometern nar
den tjockaste delen sa att
dnskat resultat uppnas.

SVENSKA

KORREKT FEL

Hel kyckling

» Stick in termometern
horisontellt i den tjockaste
delen av brostet, parallellt
med benet, men utan att
vidrora det.

Se till att toppen nar in
mitt i den tjockaste delen
av brostet och inte gar
hela vagen igenom bréstet
in i haligheten.

OBS! ANVAND INTE termometern med frusen mat eller for kottbitar som &r tunnare &n 1,5 cm. |
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TILLAGNINGSFUNKTIONER

Anslut enheten och starta den genom att trycka
p& (o) strdomknappen.

Grill

1Placera grytan i grillen med grytans urtag
inriktat mot forhojningen i huvudenheten.
Placera sedan grillplattan i grytan med
handtagen uppat. Kontrollera att stankskyddet
sitter pa plats och stang locket.

OBS! Om du anvander termometern, se
anvisningarna pa sid. 189-191.

2 Tryck pa GRILL-knappen.
Standardtemperaturinstallningen kommer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.

A A
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3 Justera tillagningstiden upp till 30 minuter i steg

om en minut med pilarna till hdger om displayen.

Om du anvander termometern, se anvisningarna
pa sid. 189-191.

A A
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4 Tryck pa START/STOP for att borja
forvarmningen. Forloppsindikatorn tands. Det tar
ungefar 10 minuter for enheten att forvarmas.

N\ N\
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5 Nar forvarmningen éar klar piper enheten till och
"ADD FOOD” visas pa displayen.
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6 Oppna locket och l1agg maten pé grillplattan.
Tillagningen och tidtagningen startar nar locket
har stangts.

OBS! Om du vill anvanda termometern till
att kontrollera matens innertemperatur, tryck
pd MANUAL i tva sekunder sa visas matens
innertemperatur pa skarmen i fem sekunder.

7 Nar tillagningstiden har gatt ut hors en ljudsignal
och END visas pa displayen.

A — — A
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OBS! Om du tillagar en sats, se anvisningarna
pa sid. 188.
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Air Fry (Luftstek)

1Placera grytan i grillen med grytans urtag
inriktat mot férhdjningen i huvudenheten.
Placera krispningskorgen i grytan. Kontrollera att
stankskyddet sitter pa plats och stang locket.

2 Tryck pa AIR FRY.
Standardtemperaturinstalliningen kommer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.
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3 Justera tillagningstiden upp till en timme i steg
om en minut med pilarna till héger. Om du
anvander termometern, se anvisningarna pa sid.
189-191.
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4 Tryck pa START/STOP fér att borja
forvarmningen. Forloppsindikatorn tédnds. Det tar
ungefar 3 minuter for enheten att forvarmas.

D
v v
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OBS! Forvarmning rekommenderas bestamt
for basta resultat, men du kan hoppa éver den
genom att trycka pd PREHEAT. "ADD FOOD”
visas pa displayen. Oppna locket och placera
maten i krispningskorgen. Tillagningen och
tidtagningen startar nar locket har stangts.

5 Nar forvarmningen ar klar piper enheten till och
"ADD FOOD” visas pa displayen.

A - — Nl N e A
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6 Oppna locket och placera maten i
krispningskorgen. Tillagningen och
tidtagningen startar nar locket har stangts.

OBS! Om du vill anvanda termometern till
att kontrollera matens innertemperatur, tryck
pad MANUAL i tva sekunder séa visas matens
innertemperatur pa skarmen i fem sekunder.

7 For basta resultat rekommenderas att
maten skakas eller fordelas om/vands
ofta. Tidtagningen pausas medan locket
ar 6ppet. Hantera korgen med tédnger med
varmeisolerade handtag eller grytvantar.
Nar du ar klar, satt tillbaka korgen och stang
locket. Matlagningen aterupptas automatiskt
nar locket stangs.

8 Nar tillagningstiden har gatt ut hors
en ljudsignal och END visas pa displayen.

A o N
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Roast (Steka)

1Placera grytan i grillen med grytans urtag inriktat
mot forhojningen i huvudenheten. Kontrollera att
stéankskyddet sitter pa plats och stang locket.

2 Tryck pa ROAST (STEKA)-knappen.
Standardtemperaturinstaliningen kommer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.

(e 10
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OBS! Omvandla recept for vanlig ugn genom att
minska temperaturen med 10 °C. Titta till maten
med jamna mellanrum for att undvika ojamn
tillagning.

3 Justera tillagningstiden upp till en timme
i steg om en minut och fran 1-4 timmar i
femminuterssteg med pilarna till hdger. Om du
anvander termometern, se anvisningarna pa sid.
189-191.
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4 Tryck pa START/STOP for att borja
forvarmningen. PRE téands till hdger pa displayen
och férloppsindikatorn tands. Det tar ungefar 3
minuter for enheten att forvarmas.

N
.
1

OBS! Forvarmning rekommenderas bestamt
for basta resultat, men du kan hoppa dver den
genom att trycka pa PREHEAT. "ADD FOOD"
visas pa displayen. Oppna locket och placera
ingredienserna i grytan. Tillagningen och
tidtagningen startar nar locket har stangts.

5 Nar forvarmningen ar klar
piper enheten till och "ADD FOOD” visas pa
displayen.
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6 Oppna locket och placera maten pa grillgrytan.
Tillagningen och tidtagningen startar nar locket
har stangts.

OBS! Om du vill anvénda termometern till
att kontrollera matens innertemperatur, tryck
pd MANUAL i tvd sekunder sa visas matens
innertemperatur pa skarmen i fem sekunder.

7 Nar tillagningstiden har gatt ut hors en ljudsignal
och END visas pa displayen.
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Bake (Baka)

1 Placera grytan i grillen med grytans urtag
inriktat mot forhojningen i huvudenheten.
Kontrollera att stédnkskyddet sitter pa plats och
stang locket.

2 Tryck pd BAKE-knappen.
Standardtemperaturinstallningen kommer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.
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OBS! Forvarmning rekommenderas bestamt
for basta resultat, men du kan hoppa éver det
genom att trycka pd PREHEAT. "ADD FOOD”
visas pa displayen. Oppna locket och placera
maten i krispningskorgen. Tillagningen och
tidtagningen startar nar locket har stangts.

OBS! Omvandla recept for vanlig ugn genom
att minska temperaturen med 10 °C. Titta till
maten med jamna mellanrum for att undvika
ojamn tillagning.

3 Justera tillagningstiden i steg om en minut upp
till en timme och i femminuterssteg mellan 1-2
timmar med pilarna till hoger. Om du anvander
termometern, se anvisningarna pa sid. 189-191.
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4 Tryck pd START/STOP fér att borja férvarmningen.

PRE tands till hoger pa displayen och
forloppsindikatorn ténds. Det tar ungefar 3
minuter for enheten att forvarmas.
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5 Nar féorvarmningen ar klar piper enheten till och
"ADD FOOD” visas pa displayen.
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6 Oppna locket och lagg i maten i grytan eller
placera bakplaten direkt i grytan och stang
locket for att starta tillagningen. Tillagningen
och tidtagningen startar nar locket har
stangts.

Bakplat
medfdljer ej

OBS! Om du vill anvanda termometern till
att kontrollera matens innertemperatur, tryck
pd MANUAL i tvd sekunder sa visas matens
innertemperatur pa skarmen i fem sekunder.

7 Nar tillagningstiden har gatt ut hors en
ljudsignal och END visas pa displayen.
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Dehydrate (Torka)

1 Placera grytan i grillen med grytans urtag
inriktat mot férhdjningen i huvudenheten.
Lagg ett lager med ingredienser i grytan.
Placera krispningskorgen i grytan ovanpa
ingredienserna och lagg ytterligare ett lager
med ingredienser i korgen. Kontrollera att
stankskyddet sitter pa plats och stang
locket.

2 Tryck pd DEHYDRATE.
Standardtemperaturinstaliningen kommer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.
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3 Justera torktiden upp till 12 timmar i steg om 15
minuter med pilarna till hdger om displayen.
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4 Tryck pa START/STOP for att borja. (Enheten
forvarms inte i Dehydrate-lége.)

5 Nar torkningstiden har gatt hors en ljudsignal
och END visas pa displayen.
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Reheat (Varm upp)

1Placera grytan i grillen med grytans urtag
inriktat mot férhdjningen i huvudenheten.
Placera krispningskorgen i grytan och stang
locket.

2 Tryck pa REHEAT.
Standardtemperaturinstéliningen kommmer att
visas. Justera temperaturen med pilarna till
vanster om displayen.
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3 Justera tillagningstiden upp till en timme i steg
om en minut med pilarna till héger eller folj
anvisningarna pa féregaende sidor for att stélla
in en temperatur med foérval eller manuellt.
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4 Tryck pa START/STOP for att borja
forvarmningen. PRE tands till hager pa
displayen och férloppsindikatorn tands.
Forvarmning kan ta upp till 3 minuter.

5 Nar forvarmningen ar klar piper enheten till och
"ADD FOOD” visas pa displayen.

6 Oppna locket och placera maten i
krispningskorgen. Tillagningen och tidtagningen
startar nar locket har stéangts.

OBS! Om du vill anvanda termometern till
att kontrollera matens innertemperatur, tryck
pa MANUAL i tva sekunder s& visas matens
innertemperatur pa skarmen i fem sekunder.

7 For basta resultat rekommenderas att
maten skakas eller fordelas om/vands
ofta. Tidtagningen pausas medan locket
ar bppet. Hantera korgen med ténger med
varmeisolerade handtag eller grytvantar. Nar
du ar klar, satt tillbaka korgen och stang locket.
Matlagningen aterupptas automatiskt nar
locket stangs.

8 Nar tillagningstiden har gatt ut hors
en ljudsignal och END visas pa displayen.
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FELSOKNING

»ADD FOOD?” visas pa manéverpanelens display.
Enhetens férvarmning ar klar och det &r dags att ldgga i maten.

»Shut lid” visas pa mandverpanelens display.
Locket &r dppet och maste stdngas for att den valda funktionen ska startas.

»Plug In” visas pa mandverpanelens display.
Termometern ar inte ansluten till kontakten till hbger om mandverpanelen. Anslut
termometern innan du fortsatter. Tryck in termometern tills du hor ett klick.

»PRBE ERR” visas pa mandverpanelens display.

Det innebér att enheten stdngdes av innan matratten nadde den installda
innertemperaturen. For att skydda enheten, kan den bara kdras under en viss tid vid en
given temperatur.

»E” visas pa mandverpanelens display.
Enheten fungerar inte som den ska. Kontakta kundtjanst pa ninjakitchen.eu

Varfor ar min mat éverkokt eller underkokt trots att jag anvdnde
matlagningstermometern?

Det &r viktigt att sticka in termometern pa l&ngden i den tjockaste delen av
ingrediensen for att f& den basta matningen. Se till att 1ata maten sta i 3-5 minuter sa
att tillagningen kan slutféras. For mer information, se avsnittet Hur man anvander den
digitala matlagningstermometern.

Varfoér bérjar inte forloppsindikatorn fér féorvarmning fran bérjan?
Om grillen ar varm efter tidigare anvandning, kravs inte full férvarmningstid.

Kan jag avbryta eller hoppa dver forvarmningen?
Forvarmning rekommenderas bestamt for basta resultat, men kan utelamnas genom att
vélja PREHEAT-funktionen nér du har tryckt pa START/STOP-knappen.

Ska jag lagga i maten fore eller efter forvirmning?
For basta resultat, 13t enheten forvarmas innan ingredienserna tillsatts.

Varfor avger grillen rék?

Valj alltid rekommenderad temperaturinstalining vid anvandning av grillfunktionen.
Rekommenderade instaliningar finns i snabbguiden och inspirationsguiden. Se till att
stankskyddet &r isatt.

Hur sténger man av grillen tillfilligt for att kontrollera maten?
Om locket dppnas under tillagningsfunktionen stangs grillen av automatiskt.

Smilter greppet pa termometern om det vidrér den heta grillplattan?
Nej, greppet ar gjort av hdgtemperaturbestandig silikon som kan hantera Ninja® Foodi®
Max Grill & Air Fryers hdga temperaturer.

Maten blir brand.

Lagg inte i maten forrédn den rekommenderade forvarmningstiden ar klar. For basta resultat
boér du titta till maten da och da under tillagningen och ta bort den nar den har natt énskad
tillagningsniva. Ta bort maten direkt nar tillagningstiden &r klar s& att du inte tillagar den for
lange.

Varfér har enheten en skala fran 1-9 for bista notkéttsforinstillning?
Uppfattningen av hur val tillagat nagot ar varierar. 1-9-skalan erbjuder ett brett intervall
av alternativ for varje tillagningsniva séa att du kan anpassa den efter din smak.
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RENGORING AV GRILLEN

Enheten bor rengodras ordentligt efter
varje anvandning. Lat alltid apparaten
svalna fore rengdring.

e Dra ur apparatens kontakt fran
vagguttaget fore rengdring. Lamna
locket dppet nar maten har tagits ur sa
svalnar apparaten snabbare.

Grytan, grillplattan, krispningskorgen,
stankskyddet, rengdringsborsten och
andra tillbehor tal maskindisk.

Lagg INTE in termometerni en
diskmaskin.

For basta maskindiskresultat
rekommenderar vi att du skoljer

av grillplattan, krispningskorgen,
stankskyddet och andra tillbehdr under
varmt vatten innan du lagger in dem i en
diskmaskin.

Vid handdisk rekommenderar vi att du
anvander den medféljande diskborsten
for att underlatta rengdringen av
delarna. Ta skrapan pa diskborsten till
hjalp for att ta bort rester av sas eller
ost som har brant fast. Lufttorka alla
delar eller torka dem med handduk efter
handdisk.

OBS! Anvand INTE flytande
rengdringsmedel pa eller i nadrheten

av termometerkontakten. Vi
rekommenderar komprimerad luft eller
en bomullstopp for att undvika att
skada kontakten.

SVENSKA

e Om matrester eller fett har fastnat pa
grillplattan, stankskyddet eller annan
borttagbar del, lagg dem i blot i vatten
med diskmedel fére rengodring.

Rengor stédnkskyddet efter varje
anvandning. Fettrester kan |6sas

upp lattare genom blétldggning av
stankskyddet dver natten. Anvand, efter
blotlaggningen, rengdringsborsten for
att avlagsna fettet fran stalramen och de
framre flikarna.

Rengor stédnkskyddet ordentligt genom
att 1dgga det i en kastrull vatten och
koka det i 10 minuter. Skélj det sedan
med rumstempererat vatten och 13t det
bli helt torrt.

Rengor termometern ordentligt genom
att ldgga den rostfria spetsen och
silikongreppet i varmt vatten med
diskmedel. Lagg ALDRIG ner sladden
eller jacket i vatten eller annan vatska.

Hallaren i termometerfacket far bara
handtvattas.

OBS! ANVAND ALDRIG grova redskap
eller reng6ringsmedel. Sank ALDRIG
ner huvudenheten i vatten eller annan

vatska.
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PRODUKTREGISTRERING

TVA (2) ARS BEGRANSAD GARANTI

Nar du som kund kdper en produkt i Sverige far du fordelar av lagliga rattigheter som hanfor
sig till kvaliteten pa produkten (dina "lagstadgade rattigheter”). Du kan driva igenom dessa
lagstadgade rattigheter mot din aterforsaljare. Hos Ninja ar vi dock s& sékra pa kvaliteten
hos vara produkter ("produkterna”) att vi ger dig en extra tillverkargaranti pa upp till tva

ar. Denna garanti galler for produkten om den har kopt i nytt och oanvéant skick. Dessa
villkor géaller endast var garanti och dina lagstadgade rattigheter som kdépare paverkas inte.
Observera att den tvaariga garantin ar tillganglig i alla EU-1&ander.

Villkoren nedan beskriver forutsattningarna och omfattningen for var garanti som ar
utfardade av SharkNinja Germany GmbH, Kurt-Blaum-Platz 8, 63450 Hanau (Tyskland)
("oss”, "var” eller "vi”). De paverkar inte dina lagstadgade rattigheter eller aterforsaljarens
skyldigheter och ditt avtal med dem. Detsamma galler om du har kopt produkten direkt
fran Ninja.

Ninja® Guarantees

En koksapparat till hushallet &r en stor investering. Din nya maskin behéver fungera korrekt
under en sa lang tid som majligt. Den medféljande garantin &r ett viktigt 6vervagande och
speglar hur mycket fortroende tillverkaren har for sin produkt och

Du hittar hjalp online pa www.ninjakitchen.eu.
Hur registrerar jag min garanti?

Du kan registrera din garanti online inom 28 dagar fran inkdp. For att spara tid, behdver du
foljande information om din maskin:

* Modellnr.

*  Serienummer (endast i forekommande fall).

e Datum for produktens inkdp (kvitto eller leveranskvitto).

For att registrera dig, besdk www.ninjakitchen.eu.

VIKTIGT

«  Garantin tacker din produkt under tva ar fran och med datumet for kopet.

* Spara alltid kvittot. Skulle du behdva anvanda din garanti behdver vi kvittot for att

bekrafta att den information vi har fatt &r korrekt. Om du inte kan visa upp ett giltigt kvitto

kommer detta att ogiltigforklara din garanti.
Vilka dr fordelarna med att registrera min garanti?

N&r du registrerar din garanti kan du vélja att fa vart nyhetsbrev med tips, rad och tavlingar.
F& senaste nytt om Ninja-teknik och lanseringar. Om du registrerar din garanti online, far du
genast information om att vi har tagit emot dina uppgifter.

For mer information om var integritetspolicy, besok www.ninjakitchen.eu.
Under hur l1ang tid giller garantin pa vara produkter?

Vi &r sa overtygade om var design och kvalitetskontroll att din nya produkt har en garanti pa
sammanlagt tva ar.

Vad tdcks av garantin?

Reparation eller byte (enligt Ninjas bed®mning) av din produkt, inklusive alla delar och
arbete i handelse av ett fel i design, material eller tillverkning (inklusive transport- och
fraktkostnader). VVar garanti galler utdver dina lagliga rattigheter som kdpare.

200 ninjakitchen.eu

SVENSKA

Vad tdcks inte av garantin?
* Normalt slitage.

* Oavsiktlig skada, fel orsakade av forsumlig anvandning eller skotsel, missbruk, forsummelse,
vardslds anvandning eller hantering av kdksapparaten som avviker fran den Ninja®-
bruksanvisning som medfoljde din maskin.

« Anvandning av kdksapparaten for ndgot annat an normala hushallséndamal.

* Anvandning av delar som inte har monterats eller installerats i enlighet med
bruksanvisningen.

* Anvandning av reservdelar och tillbehor som inte ar akta Ninja®-komponenter.
« Felaktig installation (om den inte har utforts av Ninja®).

* Reparationer eller andringar som har utférts av andra parter an Ninja eller dess ombud,
savida du inte kan visa att reparationerna eller &ndringarna som har utférts av andra inte &r
relaterade till det fel for vilket du utnyttjar den utdkade garantin.

Vad hander nidr min garanti gar ut?

Ninja utvecklar inte produkter som bara haller under en begransad tid. Vi uppskattar att det
kan finnas en dnskan fran vara kunder om att vilja reparera sin koksapparat efter att garantin
har gatt ut. | sadant fall du kan hitta online-stod pa www.ninjakitchen.eu.

Var kan jag képa Ninjas originalreservdelar och tillbehor?

Ninjas reservdelar och tillbehdr utvecklas av samma ingenjdérer som har utvecklat din
Ninja-kdksapparat. Du hittar ett fullstandigt sortiment av Ninjas reservdelar och tilloehor for
alla Ninja-maskiner pa www.ninjakitchen.eu.

Kom ihdg att anvandning av andra reservdelar &n Ninja-originaldelar kan innebara att
fabriksgarantin ogiltigférklaras. Dina lagstadgade rattigheter paverkas dock inte.
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DANSK

Illustrationer kan variere fra det faktiske produkt.

Vi bestraeber os hele tiden pa at forbedre vores
produkter, hvorfor specifikationerne i denne manual
kan blive aendret uden varsel.

FOODI og NINJA er registrerede varemaerker
tilhgrende SharkNinja Operating LLC.

TRYKT I KINA

€ L

ITALIANO

Le illustrazioni potrebbero differire dal prodotto
effettivo. Ci impegniamo costantemente al fine di
migliorare i nostri prodotti; pertanto, le specifiche
descritte nel presente documento possono essere
soggette a modifica senza preavviso.

FOODI e NINJA sono marchi registrati di SharkNinja
Operating LLC.

STAMPATO IN CINA

DEUTSCH

Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen
Produkt abweichen. Im standigen Bemuhen um

die fortlaufende Verbesserung unserer Produkte
behalten wir uns Anderungen der hierin enthaltenen
Spezifikationen ohne Ankindigung vor.

FOODI und NINJA sind eingetragene Warenzeichen
von SharkNinja Operating LLC.

GEDRUCKT IN CHINA

NEDERLANDS

Afbeeldingen kunnen afwijken van het
daadwerkelijke product. Wij streven er constant
naar om onze producten te verbeteren; daarom zijn
de specificaties in dit document onderhevig aan
wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.

FOODI en NINJA zijn geregistreed handelsmerken
van SharkNinja Operating LLC.

GEDRUKT IN CHINA

ENGLISH

llustrations may differ from actual product. We
are constantly striving to improve our products;
therefore the specifications contained herein
are subject to change without notice.

FOODI and NINJA are registered trademarks of
SharkNinja Operating LLC.

PRINTED IN CHINA

NORSK

Bilder kan avvike fra det faktiske produktet. Vi
tilstreber kontinuerlig & forbedre produktene vare;
derfor kan spesifikasjonene heri bli endret uten
videre varsel.

FOODI og NINJA er registrert varemerker som
tilhgrer SharkNinja Operating LLC

TRYKKET | KINA

ESPANOL

Las ilustraciones podran diferir del producto
real. Nos esforzamos continuamente para
mejorar nuestros productos, por lo tanto, las
especificaciones incluidas en la presente guia
estadn sujetas a cambios sin aviso previo.

FOODI y NINJA son marcas comerciales registradas
de SharkNinja Operating LLC.

IMPRESO EN CHINA

SUOMI

Kuvat saattavat nayttaa erilaiselta kuin varsinainen
tuote. Pyrimme jatkuvasti parantamaan
tuotteitamme. Siksi tass& annetut tiedot voivat
muuttua milloin tahansa ilman erillista ilmoitusta.

FOODI ja NINJA on SharkNinja Operating LLC in
rekisteroity tavaramerkki.

PAINETTU KIINASSA

FRANCAIS

Les illustrations peuvent étre différentes du produit
réel. Nous nous efforcons constamment d’améliorer
nos produits ; par conséquent, les spécifications
contenues dans ce manuel peuvent étre modifiées
sans préavis.

FOODI et NINJA sont des marqguess déposées
d’SharkNinja Operating LLC.

IMPRIME EN CHINE

SVENSKA

Det som visas pa bilderna kan skilja sig fran
den faktiska produkten. Vi stravar standigt efter
att forbattra vara produkter och darfor kan
specifikationerna i detta dokument andras utan
foregaende meddelande.

FOODI och NINJA é&r ett registrerat varumarke som
tillhér SharkNinja Operating LLC.

TRYCKT I KINA



